INSTRUCTIUNI
DETALIATE PENTRU
UTILIZAREA/
INTRETINEREA
STICLEI CERAMICE
IN CAZUL PLITELOR
INCORPORABILE PE
INDUCTIE.

gorenje

BY
STARCK®

www.gorenje.com



Va mult;umim pentru
increderea dumneavoastra si pentru
achizitionarea aparatului nostru.

Acest manual de instructiuni detaliate
este furnizat pentru a facilita folosirea
acestui produs. Instructiunile ar trebui
sa va permita sa aflati informatii
despre noul dumneavoastra aparat
cat mai curand posibil.

Asigurati-va ca ati primit un aparat
fara defecte. Daca constatati defecte
aparute in timpul transportului, va
rugam sa contactati distribuitorul

de la care ati achizitionat aparatul,
sau depozitul regional de la care a
fost livrat. Numarul de telefon poate
fi gasit pe factura sau pe avizul de
insotire a marfii.

De asemenea pe pagina noastra de
internet de mai jos sunt disponibile
instructiuni de utilizare:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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PLITA INCORPORABILA
VITROCERAMICA CU INDUCTIE

(DESCRIEREA ECHIPAMENTULUI SI FUNCTIILOR - IN FUNCTIE DE
MODEL)

Deoarece aparatele pentru care aceste instructiuni au fost redactate pot avea dotari
diferite, unele functii sau dotari pot fi descrise in acest manual fara a fi prezente pe
aparatele dumneavoastra.

zona cu inductie

spate stanga

zona cu inductie fata stanga

zona cu inductie
spate dreapta

zona cu inductie
fata dreapta

panou de control al plitei
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SPECIFICATII TEHNICE

(IN FUNCTIE DE MODEL)
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baza de pe aparat este situata in

Marca
Model
Date tehnice
Simboluri de conformitate
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE Sl PASTRATI-LE
PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mintale reduse sau care nu au experienta sau
cunostintele necesare, daca acestia sunt supravegheati in
timpul folosirii aparatului sau daca au primit instructiunile
corespunzatoare privind folosirea aparatului in siguranta
si daca acestia inteleg riscurile implicate. Nu lasati copiii
sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu va fi facuta de copii nesupravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si unele din componentele sale
accesibile pot deveni foarte fierbinti in timpul folosirii. Aveti
grija sa nu atingeti suprafetele de incalzire. Copiii mai mici
de 8 ani trebuie supravegheati permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte
pe suprafata plitei.

AVERTISMENT: Lasarea nesupravegheata a plitei in timp ce
gatiti cu grasime sau ulei poate fi periculoasa si poate duce
la incendiu. Nu incercati niciodata sa stingeti incendiul cu
apa. Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu o
carpa umeda.

AVERTISMENT: Daca suprafata plitei vitroceramice este
crapata, opriti aparatul pentru a preveni electrocutarea.
Opriti toate zonele de gatit folosind butoanele
corespunzatoare si scoateti siguranta sau actionati



intrerupatorul principal astfel incat aparatul sa fie complet

izolat de alimentarea electrica.

Nu asezati obiecte cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile sau
capacele, pe zonele cu inductie intrucat se pot incinge.

Nu folositi sisteme de curatare cu abur sau cu presiune inalta
pentru a curata aparatele deoarece acest lucru poate cauza

electrocutare.

Aparatul nu este destinat a fi controlat cu temporizatoare externe

sau sisteme de control speciale.

Aparatul este destinat folosirii casnice.
Nu 1l folositi in alte scopuri, de ex. pentru
incalzirea camerei.

Aparatul poate fi conectat la sursa de
curent numai de catre un tehnician de
service autorizat sau de catre un expert.
Modificarea aparatului sau reparatiile
neprofesionale pot duce la riscuri de

accidente grave sau distrugerea produsului.

Daca un alt aparat electric este conectat
la o priza de curent c.a. de langa aparat,
cablul de alimentare nu trebuie sa intre in
contact cu zonele de gatit fierbinti.

Daca cablul de alimentare este defect,
acesta trebuie inlocuit de producator sau
de un tehnician de service autorizat, pentru
a evita pericolele.

Folosirea plitei vitroceramice ca zona de
depozitare poate duce la zgarieri sau alte
daune. Nu incalziti niciodata alimentele

in folie din aluminiu sau in containere din
plastic pe plita. Aceste folii sau containere
se pot topi ducand la incendiu sau
distrugerea plitei.

Nu depozitati sub aparat articole sensibile
la temperatura, cum ar fi agenti de curatare
sau detergenti, spray-uri, etc.

Discordante posibile in nuante de culoare
dintre aparate diferite sau componente
intr-o singuréa linie de design pot s& apara
din cauza factori diferite, asa cum ar fi
unghiuri diferite in care sunt observate
aparatele, fundaluri colorate diferite,
materiale si iluminare in incapere.

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de a conecta
aparatul. Reparatiile sau orice solicitari de garantie care sunt
cauzate de conectarea incorecta sau folosirea aparatului in mod
gresit nu sunt acoperite de garantie.



INAINTE DE A FOLOSI
APARATUL PENTRU PRIMA

DATA

Daca plita dumneavoastra are o suprafata vitroceramica, curatati-o cu o carpa umeda

si putin lichid de spalare. Nu folositi agenti de curatare agresivi, precum substante de
curatare abrazive care pot produce zgarieturi, bureti abrazivi pentru spalatul vaselor, sau
agenti de indepartare a petelor.



SUPRAFATA DE GATIT CU
INDUCTIE

SUPRAFATA DE GATIT DIN VITROCERAMICA

Plita este rezistenta \a schimbarile de temperatura.

- De asemenea, aceasta este rezistenta la impact.

- Utilizarea plitei vitroceramice drept spatiu de depozitare poate duce la aparitia de zgarieturi
sau la avarierea acesteia.

- Nu utilizati plita vitroceramica in cazul in care prezinta crapaturi sau este avariata. Tn cazul
in care scapati obiecte ascutite pe plita, aceasta se poate sparge. Consecintele pot fi
vizibile imediat sau dupd o anumitd perioadé. In cazul aparitiei de crépaturi vizibile pe plit3,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare.

- Asigurati-va ca zona de gatit si partea inferioara a vaselor de gatit sunt curate si uscate.
Astfel se asigura o mai buna propagare a caldurii si se previne avarierea suprafetei de incalzit.
Nu asezati vase de gatit goale pe zonele de gatit.

- Zona de gatit poate fi avariatd in cazul in care asezati tigdi goale pe aceasta. Inainte de
asezarea tigaii pe zona de gatit, uscati partea inferioara a tigaii pentru a permite propagarea
caldurii.

NIVELURI DE GATIT
Puterea calorica a zonelor de gatit poate fi reglata pe zece niveluri diferite. Tabelul afiseaza
cateva exemple de utilizare pentru fiecare nivel.

Nivel Scop
(0] Oprit, folosind caldura reziduala

1-2 Pastrarea calda a mancarii, fierberea lenta a cantitatilor mici de mancare
3 Fierbere lenta (continuarea procesului de gatire dupa pornirea puternica)

Gatirea lenta (continuare) a unor cantitati mari de alimente, prajirea in tigaie

Lo a unor bucati mari
6 Prajire la foc iute si rumenire
7-8 Prajire la foc iute
9 Gatirea cantitatilor mari de alimente, prajire la foc iute
p Setarea “Power boost” pentru inceperea procesului de gatit; potrivita, de

asemenea, pentru o cantitate foarte mare de alimente.
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SFATURI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI

Atunci cand cumparati vase de gatit aveti grija la alegerea dimensiunilor: diametrul vasului
se refera de obicei la marginea superioara a vasului, care este adesea mai mare decat fundul
vasului.

- In cazul in care un preparat necesitd o duratd mai lunga de preparare, folositi un vas sub
presiune. Asigurati-va c& vasul sub presiune are suficient lichid. In cazul in care asezati un vas
de gatit gol pe plitd, aceasta se poate supraincalzi, ducand la avarierea vasului, precum si a
zonei de gatit.

- Tn masura in care este posibil, acoperiti vasul sau folositi un capac de dimensiune adecvata.
Folositi vase cu dimensiuni corespunzatoare cu cantitatea de alimente ce urmeaza a fi
preparata. Daca folositi vase excesiv de mari pentru cantitati mici de alimente, veti consuma
considerabil mai multa energie.

RECUNOASTEREA VASELOR

- Chiar daca nu exista niciun vas pe zona de gatit sau daca asezati pe
zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decat cel al zonei de
gatit, nu vor exista pierderi de caldura.

- Daca tigaia este mult mai mica decat zona de gatit, aceasta poate sa
nu fie recunoscuta de zona de gatit. Atunci cand zona de gatit este
pornitd, se va aprinde simbolul "U” pe ecranul nivelului de putere.
Daca se aseaza un vas pe zona de gatit in urmatoarele zece minute,
acesta va fi recunoscut de plita de gatit iar zona de gatit va fi pornita
la nivelul de gatit setat. Imediat ce indepartati tigaia de pe zona de
gatit, zona de gatit este deconectata de la sursa de alimentare.

- Daca asezati pe zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decat
cel al zonei de gatit, va fi furnizata doar puterea necesara pentru a
incalzi vasul pe care 1l utilizati.




PRINCIPIUL DE FUNCTIONARE AL PLITEI
CU INDUCTIE

- Plita este prevazuta cu zone de gatit cu inductie eficiente.
Caldura este generata direct in partea inferioara a vasului,
acolo unde este necesara. Astfel, cantitatea de energie este
considerabil redusa comparativ cu incalzitoarele traditionale, care
functioneaza pe principiul radiatiei.

- Zonele vitroceramice nu se incalzesc direct, ci doar indirect, prin
caldura returnata, transmisa de catre vas. Dupa ce ochiul este
oprit, caldura respectiva devine “caldura reziduala”.

- Tn zonele de gatit cu inductie, cdldura este generata de bobina de
inductie instalata sub suprafata vitroceramica. Bobina creeaza un
camp magnetic la fundul vasului de gatit feromagnetic, iar acesta
ncalzeste vasul.

n cazul in care varsati zah&r sau alimente cu continut ridicat de
zahar pe o plita vitroceramica incinsa, stergeti imediat plita sau
indepartati reziduurile cu o racleta, chiar daca zona de gatit este
inca incinsa, in cazul contrar se pot produce daune la nivelul
suprafetei vitroceramice.

Nu folositi detergenti si alti agenti de curatare pentru curatarea
plitei vitroceramice incinse. Acestea pot avaria suprafata.



VASELE DE GATIT PENTRU INDUCTIE

VASELE DE GATIT ADECVATE PENTRU PLITA CU INDUCTIE

- Zona cu inductie va functiona perfect doar daca se folosesc vase
corespunzatoare.

- Tn timp ce gétiti, vasele de bucatarie trebuie asezate pe mijlocul
zonei de gatit.

- Vase de gatit adecvate: vase de gatit din otel, email sau aliaj din
otel, sau tigaile din fonta.

- Vase de gatit neadecvate: Vasele din aliaj de otel cu fundul din
cupru sau aluminiu sau vasele din sticla.

- Testul magnetului: Folositi un magnet mic pentru a verifica daca
tigaia sau partea inferioara a oalei este feromagnetic. In cazul in
care magnetul se lipeste de fundul tigaii, aceasta este adecvata
pentru plita cu inductie.

- Atunci cand folositi o oala sub presiune, supravegheati vasul pana cand se atinge si
regleaza nivelul de presiune adecvat. Mai intai, rotiti tasta zonei de gatit in pozitia
maxima, apoi reduceti puterea la timp conform instructiunilor producatorului vasului sub
presiune.

- Asigurati-va ca vasul sub presiune sau orice alta oala sau tigaie contine suficient
lichid. Ca urmare a supraincalzirii, folosirea unui vas gol pe zona de gatit poate duce la
avarierea vasului si a zonei respective.

- Atunci cand folositi vase de gatit speciale, respectati instructiunile producatorului.

Zona Diametrul minim al fundului vasului
fata stanga, spate stanga, fata dreapta @ 110 mm
spate dreapta @145 mm




OPERAREA PLITEI DE GATIT

UNITATEA DE CONTROL

gorenje
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Setarile pentru taste tactile:

A Tasta de pornire/oprire plita

B Afisajul si tasta functiei zonei de gatit

B1 Punct zecimal indicator al zonei de gatit

B2 Punct zecimal al zonei de gatit

C Cursor

D Functia Power boost

E Functia de blocare a unitatii de control/pentru
siguranta copiilor

F Oprire/Start

G Unitatea de afisare a functiei cronometrului

G1 Punct zecimal al functiei cronometrului

G2Simbolul functiei cronometrului pentru zona de gatit atunci cand este activa



PORNIREA PLITEI

Atingeti tasta de pornire/oprire (A) si tineti
apasat timp de cel putin 1 secunda. Plita se
va activa si se va aprinde afisajul.

o P = In cazul in care nu se fac alte actiuni sau
e |2 ) [[|[B nu se fac setari in urmatoarele 20 secunde,
\ \ \ plita se opreste automat.

I
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Atingeti tasta aferenta pentru selectarea zonei dorite (B). Se va aprinde punctul zecimal
(B2) adiacent afisajului si se vor aprinde intermitent punctele cursorului (C). Atingeti
cursorul pentru a seta nivelul dorit de la1la 9 sau P.

Dupéa zece secunde, punctele cursorului se vor stinge, iar punctul zecimal va disparea. Cu
toate acestea, zona va ramane activata.

Afisajul functioneaza ca taste pentru ajustarea setarilor.

Schimbarea setarilor pentru zonele de gatit

Selectati zona corespunzatoare prin apasarea tastei (B). Punctul zecimal (B2) se va
aprinde pe afisajul ochiului selectat; luminile cursorului se vor aprinde, de asemenea.
Cursorul va raméane aprins pentru a indica nivelul de putere selectat; restul punctelor se
vor aprinde intermitent.

(Exemplu: in cazul in care se selecteaza nivelul de putere 6, se vor aprinde primele 6 bare,
in timp ce restul cursorului se va aprinde intermitent.)

Atingeti cursorul pentru reglarea nivelului de putere.



INCALZIRE RAPIDA AUTOMATA

Toate zonele de gatire sunt prevazute cu un mecanism special care regleaza puterea de
gatit la maxim la inceputul procesului de gatit, indiferent de setarile de putere existente.
Dupéa un anumit interval, puterea la nivelul zonei va reveni la nivelul reglat. Incélzirea
rapida automata se poate activa pentru fiecare zona, cu exceptia functionarii la nivelul “9"
si"p”

Functia de incalzire automata rapida este adecvata pentru mancaruri care trebuie sa fie
incalzite si apoi gatite pentru o perioada mai lunga de timp fara a necesita supraveghere
constanta.

Functia de incalzire automata rapida nu este adecvata pentru fierberea indbusits, frigerea
sau pentru gatirea sote, pentru alimentele care necesita intoarcerea frecventa, ungerea, sau
amestecarea, sau pentru alimentele care trebuie sa fiarba pentru o perioada mai lunga de timp
intr-un vas sub presiune.

Pentru activarea incalzirii rapide automate,
selectati zona dorita prin apasarea tastei
(B). Apoi, reglati puterea de gatit cu
ajutorul cursorului (C). Tineti apasat pe
nivelul dorit timp de aproximativ 3 secunde,
pana auziti un semnal sonor si pana la
afisarea literei "A" (B).

Ecranul va afisa alternativ "A" si nivelul de putere selectat. Atunci cand expira durata de
incalzire in power boost, zona se va comuta automat la nivelul selectat care va fi afisat in
continuare.

In cazul in care puterea de preparare este redusa in timp ce incélzirea rapidd automata
este activatd, incalzirea rapida automata va fi oprita pentru zona respectiva.

Functia automata poate fi dezactivata prin selectarea zonei relevante si prin reducerea
nivelului de putere la "0". Apoi, reglati noul nivel de putere.



Tipul de alimente/
metoda de gatire

Supa/reincalzire

Lapte/reincalzire

Orez/gatire

Cartofi fierti/intregi,

n coaja

Legume proaspete,
taiate/gatire

Cantitatea

0,5 - 1 litri
0,2 - 0,4 litri

125g - 2509
aprox. 300ml -
600ml de apa

75049 - 1,5kg
0,5 -1kg

aprox. 400ml -
600ml de apa

Nivelul de putere

A7-8
Al- 2
A2-3
A5-6
A4-5

Timpul de gatire
(minute)

4-7
4-7

20-25

25- 38

18 - 25

- Tabelul ofera exemple de feluri de mancare care beneficiaza in mod special de functia de
incalzire rapida automata.
- Valorile indicate sunt aproximative si pot depinde de alti parametri ai gatirii (de ex. tipul
si calitatea vaselor de géatit, cantitatea de apa adaugata etc.).
- Valorile mai mici se aplica zonelor de gatit mai mici; valorile mai mari se aplicad zonelor

de gatit mai mari.



SETAREA POWER BOOST

Pentru preparare rapida, functia power boost poate fi activata pentru orice zona. Astfel aveti
posibilitatea sa incalziti rapid cantitati mari de mancare cu ajutorul puterii suplimentare.

Zona din fata dreapta ® (Zona fata dreapta, Power boost) dispune de functia power boost.
Zona cu aceasta functie, va primi putere suplimentara pentru cinci minute; apoi, zona se
comuta in mod automat la nivelul 9.

Dupa oprire automata, acesta poate fi reactivat pentru inca 5 minute.

Activarea functiei Power Boost
- Selectati zona dorita si atingeti cursorul spre dreapta, pana la capat (D), simbolul "P".
- Se va afisa "P" ca nivel de putere.

Dezactivarea functiei Power Boost
- Selectati zona dorita si reduceti puterea de gatit cu ajutorul cursorului (C).

PROTECTIA IN CAZ DE SUPRAINCALZIRE

Plita este prevazuta cu un ventilator de racire, care raceste componentele electronice pe
parcursul gatitului. Ventilatorul poate functiona pentru o perioada de timp, chiar si dupa
terminarea procesului de gatire.

- Plita cu inductie este de asemenea prevazuta cu un dispozitiv incorporabil de protectie
in caz de supraincalzire care protejeaza componentele electronice impotriva oricaror
avarii. Dispozitivul de protectie functioneaza la diferite niveluri. Atunci cand temperatura
zonei de gatit creste considerabil, puterea de gatit se reduce automat. Daca acest lucru
nu este suficient, puterea zonelor de gatit deja incalzite continua sa se reduca sau se
opreste de tot. In aceasta situatie, va aparea “E2” pe ecran. Atunci cand plita s-a racit,
intreaga putere a plitei va fi din nou disponibila.

REVENIREA LA SETARILE RECENTE

Aceasta functie va permite revenirea la toate setarile recente, in cazul in care plita a fost
opritd accidental. Cu toate acestea, acest lucru este posibil timp de sase secunde de la
oprirea plitei.

- Folositi tasta de pornire/oprire (A) pentru a comuta plita inapoi la setarile facute inainte
de oprire, timp de sase secunde. Tasta (F) se va aprinde intermitent pe afisaj, timp de 6
secunde. In intervalul respectiv, atingeti tasta si veti reveni la setdrile plitei de dinainte de
oprire.



OPRIREA TEMPORARA A PROCESULUI DE
GATIT

- Apasati tasta de oprire (F) in timpul
functionarii plitei si toate setarile vor fi
suspendate temporar: toate zonele vor fi
oprite, iar cronometrele se vor opri. Se va
afisa simbolul "||" aferent ochiului.

- Oprirea temporara poate dura maxim 10
minute. Apoi, intreaga zona va fi oprita
automat.

- Pentru reactivarea setarilor, apasati din
nou tasta (F), urmata de tasta oricarei
zone (B) sau de cursor (C). Toate setarile
vor fi reactivate.

BLOCARE PENTRU SIGURANTA COPIILOR

Plita trebuie oprita.

Pentru activare:

Apéasati tasta (A) pentru a porni plita. n
plus fata de alte simboluri, se va afisa de
asemenea tasta de blocare (E). Atingeti
tasta de blocare (E) si tineti apasat timp
de aproximativ 3 secunde. Se va auzi un

ool e -

B ‘P '_‘O ”T semnal sonor si se va afisa simbolul "L"

L ‘ peste tot (B). Opriti aparatele cu ajutorul
A B1BB2 C D E F tastei (A) sau acesta va fi oprit automat
dupa 10 secunde. Blocarea pentru siguranta
copiilor este acum activa.

Pentru dezactivare:

Apéasati tasta (A) pentru a porni plita. Se va

afisa simbolul "L" peste tot (B).

- Atingeti tasta de blocare (E) si tineti
apasat timp de aproximativ 3 secunde. Se
va auzi un semnal sonor si simbolul "O" va
inlocui simbolul "L".

- Blocarea pentru siguranta copiilor este
acum dezactivata, iar plita poate fi
folosita in mod normal.



FUNCTIILE CRONOMETRULUI
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A) OPRIRE CRONOMETRU

Cronometrul simplifica procedura de gatire prin setarea duratei de functionare a unei
anumite zone. Cand numaratoarea inversa se opreste, zona selectata se va opri automat
si se va auzi un semnal sonor scurt. Puteti opri semnalul sonor apasand orice tasta sau
puteti, pur si simplu, sa asteptati pana cand se opreste automat dupa aproximativ 2
minute. Cronometrul poate fi setat separat pentru fiecare ochi. Pe ecran se va afisa
intotdeauna un singur cronometru:ochiul cu numaratoarea inversa cea mai scurta.

Cronometrul poate fi setat doar daca alarma nu este activata.

Setarea cronometrului

- Apadasati tasta aferenta zonei (B) pentru selectarea zonei de gatit dorita. Apoi, folositi
cursorul (C) pentru selectarea puterii de gatit.

- Prin apasarea functiei de cronometru (G), simbolul "CL" va deveni "O-". Simbolul
relevant (G2) care indica zona se va aprinde intermitent, iar cursorul (C) se va aprinde.

- Prin trecerea degetului de-a lungul cursorului, selectati intervalul de timp cuprins intre 1
si 9 minute. Confirmati selectarea prin apasarea tastei cronometrului. Se va afisa "-x" (x
... valoarea setata). Acum, puteti utiliza cursorul pentru a seta valoarea dorita cuprinsa
intre "1x" si "9x". Dupa cateva secunde, valoarea setata este activata si va incepe
numaratoarea inversa.

B) ALARMA

Functia alarmei nu dezactiveaza functionarea zonelor de gatit ci genereaza un semnal
sonor are poate fi recunoscut si oprit prin atingerea oricarei taste; in mod alternativ,
semnalul sonor se va opri automat dupa 2 minute. Puteti regla un interval intre 1si 99
minute.

Functia alarmei se poate activa doar daca nu este pornit nicio zona de gatit.



Setarea alarmei:

- Porniti plita apasand tasta pornire/oprire (A).

- Apasati tasta cronometrului (G); afisajul va inlocui valoarea »ClL« cu »0-«, iar cursorul (C)
se va aprinde.

- Prin apasarea cursorului, setati perioada de timp dorita, in modul descris mai sus, in
sectiunea functia cronometrului.

- Daca ulterior nu selectati nicio zona, plita se va inchide automat dupa cateva secunde,
iar alarma va ramane afisata pe ecran.

OPRIREA UNUI OCHI

Mai intai, selectati zona pe care doriti s& o opriti. Derulati cursorul spre stanga sau atingeti
partea respectiva a cursorului (ultimul punct din partea stdngd) pentru setarea nivelului
de putere la 0. In cazul in care nivelul de putere pentru toate zonele este setat la "0", apoi
plita va fi oprita complet dupa 20 de secunde.

INDICATORUL DE CALDURA REZIDUALA

Plita vitroceramica este prevazuta si cu un indicator pentru caldura reziduald, "H". Zonele
nu sunt incélzite direct, ci prin caldura de retur ce radiaza de la vas. Cat timp simbolul "H"
este aprins dupa ce plita a fost opritad, caldura reziduala poate fi folosita pentru incalzirea
alimentelor sau pentru topire. Chiar si atunci cand simbolul "H" dispare, ochiul poate fi
inca fierbinte. Atentie la arsuri!

DURATA MAXIMA DE GATIT

Din motive de siguranta, durata de gatit pentru fiecare zona este limitata la o durata
maxima. Durata maxima de gatit depinde de cel mai recent nivel de gatit.

In cazul in care nu s-a modificat nivelul de putere, zona poate fi opritd automat dupa ce
s-a atins durata maxima de gatit.

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durata maxima
de gatit (ore)

OPRIREA COMPLETA A PLITEI

Plita poate fi opritd in orice moment prin atingerea tastei de pornire/oprire (A).
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INTRETINERE SI CURATARE

Verificati daca ati scos din priza aparatul si asteptati ca acesta sa
se raceasca.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul sau sa realizeze operatii de
intretinere fara o supraveghere corespunzatoare.

Dupa fiecare utilizare, asteptati ca suprafata vitroceramica sa se raceasca si curatati-o.

In caz contrar, toate impuritatile rdmase vor arde pe suprafata fierbinte la urmatoarea
folosire a plitei.

Pentru intretinerea regulata a plitei vitroceramice, folositi produse de curatare speciale
care creeaza o pelicula protectoare pe suprafata pentru a preveni prinderea murdariei de

aceasta.

Tnainte de fiecare folosire a suprafetei vitroceramice, stergeti
praful sau orice alte impuritati care ar putea zgaria suprafata, atat
de pe plita cat si de pe fundul vasului.

Buretele din sarma, buretele de curatare aspru, si pudrele
abrazive pot zgaria suprafata. Suprafata poate fi de asemenea
distrusa de agentii de curatare cu pulverizare agresivi si de lichidele
de curatare necorespunzatoare.

Semnele pot fi uzate atunci cand folositi agenti de curatare agresivi
sau abrazivi sau vase cu fundul aspru sau cu defecte.

Folositi o carpa moale umeda pentru a indeparta impuritatile
minore. Apoi uscati suprafata prin stergere.

Indepartati petele de apa cu o solutie slaba de otet. Totusi, nu
folositi aceasta solutie pentru a sterge cadrul (doar la anumite
modele) deoarece acesta isi poate pierde stralucirea. Nu folositi
agenti de curatare prin pulverizare agresivi sau agenti de
indepartare a depunerilor.

Folositi agenti de curatare speciali pentru suprafete vitroceramice
pentru depunerile de murdarie care nu se pot inlatura usor.
Respectati instructiunile producatorului. Asigurati-va ca ati
indepartat bine orice reziduuri de agent de curatare dupa
procesul de curatare deoarece acestea pot distruge suprafata
vitroceramica cand zonele de gatire se incalzesc.
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Indepértati reziduurile persistente si arsurile cu o racletd. Aveti grij&
atunci cand manevrati racleta pentru a nu va accidenta.

9 Folositi o racleta numai cand murdaria nu poate fi
indepartata cu o carpa uda sau cu agenti de curatare speciali
pentru suprafete vitroceramice.

Tineti racleta intr-un unghi corect (45° - 60°). Apasati usor racleta
pe sticla si glisati-o peste semne pentru a indeparta murdaria.
Asigurati-va ca manerul de plastic al racletei (la unele modele) nu
intra in contact cu o zona de gatire fierbinte.

9 Nu apasati racleta perpendicular pe sticla si nu zgariati
suprafata plitei cu varful sau lama acesteia.

Indepértati imediat orice urma de zahar sau alimente care contin
zahar de pe plita vitroceramica folosind o racleta, chiar daca plita
este inca fierbinte, deoarece zaharul poate distruge permanent
suprafata vitroceramica.

.

9 Modificarea elementelor grafice sau decolorarea nu vor fi considerate defectiuni la
nivelul aparatului, ci drept efect al utilizarii normale a plitei. Aceasta decolorare este in
general rezultatul reziduurilor de alimente arse pe suprafata, sau poate fi cauzata de unele
materiale ale vaselor de gatit (precum aluminiul sau cuprul). Aceste decolorari sunt foarte
dificil de indepartat complet.

Nota: Decolorarea si alte defecte similare afecteaza doar aspectul plitei si nu afecteaza
direct functionarea acesteia. Indepartarea acestor defecte nu este acoperitad de garantie.
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TABEL DE DEPANARE

ZGOMOTE Sl CAUZELE POTENTIALE PE DURATA PROCESULUI DE

GATIT CU INDUCTIE

Zgomote si sunete Cauza

Zgomot generat de Tehnologia inductiei se bazeaza

inductie pe proprietatile anumitor metale
cu efect electromagnetic. Astfel,
se produc curenti electromagnetici
care forteaza oscilarea moleculelor.
Aceste oscilatii (vibratii) sunt
transformate in caldura. In functie
de tipul de metal, se pot produce
zgomote mai mici.

Zgomot Apare atunci cand gatiti la un nivel

intermitent de putere ridicat. Motivul pentru
aceasta este cantitatea de energie
transferata de la plita spre oala sau

tigaie.
Vibratii si pocnituri Zgomotul apare la vasele de gatit
la nivelul vaselor (oale sau tigai) fabricate din diferite
de gatit materiale.
Zgomot de Operarea corecta a componentelor
ventilatie electronice de inductie necesita

controlul temperaturii. Astfel, plita
este prevazuta cu un ventilator care
functioneaza la diferite viteze, in
functie de temperatura perceputa.

Daca problemele persista in ciuda faptului ca ati respectat
indicatiile de mai sus, apelati la un tehnician de service
autorizat. Reparatiile sau orice solicitare de reparare

in garantie care rezulta din conectarea incorecta sau
folosirea incorecta a aparatului nu sunt acoperite de
garantie. In acest caz, utilizatorul va trebui s& achite costul
reparatiilor.

Solutie

Zgomotul este normal,
fara a fi rezultatul unei
defectiuni.

Zgomotul va disparea sau
se va diminua atunci cand
reduceti nivelul de putere.

Acestea rezulta din vibratiile
suprafetelor adiacente
diferitelor straturi de
material. Zgomotul depinde
de vasul de gatit folosit.
Acesta poate varia din
punct de vedere al cantitatii
si tipului de alimente

Este posibil ca ventilatorul
sa functioneze chiar daca
plita a fost oprita, in cazul in
care temperatura acesteia
este inca una foarte ridicata.

Inainte de reparatie, deconectati aparatul de la sursa de curent
(prin scoaterea sigurantei sau prin scoaterea din priza de perete).
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FUNCTII DE SIGURANTA S| AFISAREA ERORILOR
Plita este prevazuta cu senzori de protectie impotriva supraincalzirii. Acesti senzori pot
opri temporar, in mod automat, orice ochi sau intreaga plita.

Eroare, cauza posibila, solutie
* Sunet continuu si afisarea intermitenta a erorii ErO3.
- Apa varsata pe suprafata senzorului sau un obiect asezat pe senzori. Stergeti
suprafata senzorului.

+ E/2 se aprinde intermitent
- Zona de gatit s-a supraincalzit. Asteptati sa se raceasca.

+ E/3 se aprinde intermitent
- Vase de gatit necorespunzatoare care nu au proprietati feromagnetice. Folositi o alta
0ald sau tigaie.

n cazul unei defectiuni sau in situatia in care indicarea unei
defectiuni / erori nu dispare, deconectati plita de la sursa de
alimentare timp de cateva minute (desurubati siguranta sau
opriti comutatorul principal); apoi, reconectati aparatul si porniti
intrerupatorul principal.

Daca problema persista, contactati un tehnician.
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INSTALAREA PLITEI
INCORPORABILE

(mm) ‘

min 650

min 40

"mln40

7 /
R10 §8»49O y n 600

]

min 50 \/

558-560

- Dupa instalarea plitei incorporabile, cele doua elemente de fixare frontale trebuie sa fie accesibile

din partea de jos.

- Folosirea marginilor din lemn pline ale blaturilor de bucatarie din spatele zonei de géatire este
permisa numai daca spatiul dintre margine si plita nu este mai mic decat cel indicat in planurile de

instalare.

- Daca grosimea blatului dulapului depaseste 30 mm, decupajul pentru plita ar trebui
realizat in mijlocul cuptorului, Idsand suficient spatiu de la marginea din fata a blatului
astfel incat plita cu inductie s& nu atinga carcasa cuptorului.
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ORIFICIILE DE VENTILARE IN DULAPUL DE BUCATARIE INFERIOR

- Pentru a permite functionarea normala a componentelor electronice ale plitei cu

inductie, trebuie asigurata o circulatie suficienta a aerului.

A Dulap de bucatarie inferior cu sertar
- Trebuie sa lasati o deschizatura de cel putin 140 mm indltime pe peretele din spate al

26

dulapului de bucatarie, pe toata latimea sa. Mai mult decat atat, trebuie pastrat un spatiu
de minim 6 mm in partea frontala, pe toata latimea dulapului.

Plita este prevazutad cu un ventilator localizat in partea de jos. In situatia in care exist& un
sertar sub dulapul de bucatarie, nu trebuie s& depozitati obiecte mici sau hartie, intrucat
acestea ar putea fi aspirate de ventilator, producand avarii ventilatorului sau intregului
sistem de racire. Folia de aluminiu si substantele infl amabile sau lichide (de ex. Spray-
uri) nu trebuie sa fi e depozitate in aceste sertare sau asezate 1&nga plita. Pericol de

explozie! Trebuie sa I&sati un spatiu liber de 20 mm intre continutul sertarului si orifi ciile
ventilatorului.

min. 140

max. 35°C




B Dulap de bucatarie inferior cu cuptor

- Este posibil sa instalati cuptorul sub plita cu inductie in cazul cuptoarelor de tipul EVP4,
EVP2, EVP3 care sunt prevazute cu un ventilator de racire. Inainte de a instala cuptorul,
peretele posterior al dulapului se va inldtura. Mai mult decat atat, trebuie pastrat un
spatiu de minim 6 mm in partea frontalg, pe toata latimea dulapului.

min. 140

max. 35°C
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MONTAREA GARNITURII DIN SPUMA

9 Unele aparate vin echipate cu garnitura deja montata!

Inainte de a instala aparatul pe blatul de buctarie, montati garnitura din spuma livrata cu
aparatul pe partea de jos a plitei vitroceramice.

- Scoateti folia de protectie a garniturii.

- Garnitura se va atasa in partea inferioara a sticlei (la 2-3 mm de margine). Garnitura
trebuie sa fie aplicata de-a lungul intregii margini a sticlei. Garnitura nu poate fi
suprapusa la colturi.

- Atunci cand montati garnitura, asigurati-va ca aceasta nu este distrusa de sau in contact
cu obiecte ascutite.

Nu montati aparatul fara aceasta garnitura!

- Blatul trebuie sa fie perfect orizontal.

- Protejati suprafetele decupate.

- Folositi cele patru suruburi livrate (4x) pentru a prinde elementele de fixare (4x) pe
gaura si decupajul din peretele din fata si din spate al plitei.

- Introduceti plita in decupaj si apasati-o puternic pe blat de sus.

- Nu folositi suruburi mai lungi de 6.5 mm pentru a strange clema de fixare.
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CONECTAREA PLITEI LA SURSA
DE CURENT

- Protectia de impamantare trebuie sa respecte reglementarile in vigoare.

- Tnainte de a incerca s& realizati conectarea, verificati dac& tensiunea indicatd pe placuta

indicatoare a caracteristicilor tehnice corespunde sursei de alimentare.

Aparatul poate fi conectat numai de un expert auto[izat.
Conectarea falsa poate distruge piesele aparatului. In acest caz,
pierdeti dreptul de garantie.

Deconectati aparatul de la sursa de curent inainte de orice
operatii de reparatii sau intretinere.
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DIAGRAMA DE INSTALARE:
220-240V ~ /50/60 Hz 380-415V 2N ~/ 50/60 Hz

® @ ® @
1@ ©

@

) (@ @1
& ®

Aparatul este destinat unei conexiuni bifazate; poate fi conectat, de asemenea, si
monofazat.

¢ Conexiune bifazata
Instalati conectorii de fixare pe terminalele/clemele 4 si 5.

¢ Conexiune monofazata
Instalati conectorii de fixare pe terminalele/clemele 4 si 5, si terminalele/clemele 1si 2.

Nota: Conexiunea 3 este libera.

Conexiunea se poate realiza cu ajutorul:

» cablurilor de conectare invelite in cauciuc, model HO5 RR-F 4x1.5 cu cablu de
impamantare galben - verde;

» cablurilor de conectare izolate cu PVC , model HO5 VV-F 4x1.5 cu cablu de impamantare
galben - verde; sau orice alte cabluri adecvate.
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EVACUARE

Ambalajul este realizat din materiale prietenoase cu mediul care
pot fi reciclate, evacuate, sau distruse fara nici un risc pentru
mediu. In acest sens, materialele de ambalare sunt etichetate in
mod adecvat.

Simbolul de pe produs sau ambalajul acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie tratat drept deseu menajer normal. Produsul
trebuie transportat la un centru de colectare autorizat pentru
procesarea echipamentelor electrice si electronice.

Evacuarea corectd a produsului va ajuta la prevenirea oricaror
efecte negative asupra mediului si asupra sanatatii oamenilor care
se pot produce In cazul evacuarii incorecte a produsului. Pentru
informatii detaliate privind evacuarea si procesarea produsului, va
rugam sa contactati organismul municipal relevant responsabil de
managementul deseurilor, serviciul dumneavoastra de evacuare a
deseurilor, sau magazinul de la care ati achizitionat produsul.

Ne rezervam dreptul de a efectua orice modificari si de a corecta orice erori din
instructiunile de utilizare.
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