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Dekujeme vam za
ddvéru, kterou jste nam prokazali
zakoupenim naseho spotrebice.

Tento podrobny navod k obsluze
vam pomdze spravné pouzivat
vyrobek. Pokyny vas co mozna
nejrychleji seznami s novym
spotrebicem.

Presvédcte se, Ze spotrebic¢ neni
poskozeny. Pokud zjistite poskozenf
zplsobené prepravou, obratte se na
prodejce, od kterého jste spotrebic
zakoupili, nebo na regionalni sklad,
odkud byl spotfebi¢ dodan. Telefonni
¢islo naleznete na fakture nebo
dodacim listu.

Pokyny pro instalaci a zapojeni jsou
prilozeny zvIast.

Pokyny pro pouzivani jsou k dispozici
také na nasi webové strance:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dulezitd informace

_9- Tip, poznamka
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DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

CTETE PECLIVE POKYNY A UCHOVEJTE SI JE PRO
BUDOUCI POUZITI.

Tento spotrebi¢ mizou pouzivat pouze déti ve véku 8 a
vice let a osoby se snizenymi psychickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpecném pouzivani zafizeni a rozuméji rizikiim
pfi pouzivani. Déti si nemUzou se zafizenim hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nemutzou vykonavat déti bez dozoru.

VAROVANI: Pfistupné &asti zafizeni se mohou b&hem
pouzivani zahrat na vysokeé teploty. Déti by mély byt
udrzovany mimo dosah trouby.

Zarizeni se béhem pouzivani zahriva na vysokeé teploty.
Davejte pozor, abyste se nedotykali ohfivacich prvkd
trouby.

Pouzivejte pouze tepelnou sondu doporucenou pro tuto
troubu.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebic vypnuty, abyste zabranili moznému Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte tvrdeé a drsné Cistice nebo ostra kovova
Skrabadla pro ¢isténi sklenénych dveri trouby/skla
zavésnych vik varné desky (podle pripadu), protoze muizou
poskrabat povrch, coz mlze mit za nasledek zniceni skla.

Nepouzivejte parni Cistice nebo vysokotlakoveé Cistice
k Cisténi varné desky, protoze mohou zpUsobit uder
elektrickym proudem.
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Prostredky pro odpojeni musi byt zavedeny pevnym
pripojenim v souladu s pravidly pro zapojeni.

\ pripadé, ze je napadjeci kabel poskozen, musi byt z ddvodu
predchazeni rizik vymenén vyrobcem, jeho servisnim
technikem nebo podobné kvalifikovanymi osobami (Pouze
pro spotrebice s pripojovacim kabelem).

Zarizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvermi z

dlvodu predchazeni prehrati.

Spotrebic je urcen pro pouziti v
domacnosti. Nepouzivejte zarizeni pro
zadné jiné Ucely jako je vytapéni mistnosti,
vysouseni domacich mazlickl nebo jinych
zvirat, papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz

to mdze mit za nasledek zranéni nebo
nebezpedi vzniku pozaru.

SpotFebi¢ mize byt pFipojen ke

zdroji el. napéti pouze autorizovanym
servisnim technikem nebo obdobnym
odbornikem. Manipulace se zafizenim nebo
neprofesionadlni oprava mdze zplsobit
vazné poranéni nebo skody na vyrobku

Jsou-li napajeci kabely jinych zarizeni
umisténych v blizkosti jinych zarizeni
zachyceny do dvefi mikrovinné trouby,
muzou se poskodit, coz mdze mit za
nasledek zkrat. Z toho ddvodu udrzujte
napajeci kabely jinych zarizeni v bezpecné
vzdalenosti.

Nikdy neobkladejte stény trouby
hlinikovou folii a nepokladejte plechy na
peceni nebo jiné kuchynské nacini na dno
trouby. Hlinikova folie by branila cirkulaci
vzduchu v troubé, procesu pecenf a znicila
smaltovanou vrstvu.

Dvifka trouby se béhem provozu znacné
zahrivaji. Pro zvysenou ochranu je
namontovano tretf sklo, které snizuje
povrchovou teplotu na vnéjsi strané (pouze
u nékterych modelQ).

Panty dvifek trouby se mdzou poskodit pod
nadmérnym zatizenim. Nepokladejte tézké
plechy na peceni na oteviena dvirka trouby
a také se 0 né neopirejte béhem cisteni
trouby. Nikdy nestoupejte na otevienad
dvifka trouby a nenechavejte déti si na né
sedat.

Zarizeni nezvedejte za rukojet dvirek.

Bezpecny provoz zafizeni neni ovlivnén
pritomnosti list.

Ujistéte se, aby ventily nikdy nebyly zakryty
nebo zablokovany jakymkoliv zplsobem.

Mozné nesrovnalosti v odstinech barev
mezi riznymi zafizenimi nebo komponenty
Vv rédmci té samé dizajnoveé série mizou
nastat z rdznych ddvodd, jakymi jsou rézné
Uhly, pod kterymi nahlizite na zafizeni, rdzné
zabarvena pozadi, materidly a osvétleni
mistnosti.
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Bezpecné pouzivani mikrovinné trouby

VAROVANI: Pokud spotfebi¢ pracuje v kombinovaném
rezimu, déti mohou pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélé osoby z divodu vysokych teplot.

VAROVANI: Pokud jsou dvifka nebo t&snéni dvirek
poniceng, trouba nesmi byt v provozu, dokud nebude
opravena kompetentni osobou.

VAROVANI: Je nebezpecné pro kohokoliv jiného nez je
kompetentni osoba provadét servis nebo opravu, ktera
zahrnuje vyjmuti krytu, ktery chrani pred vystavenim
mikrovinné energii.

VAROVANI: Tekutiny a jiné pokrmy nesmi byt ohrivany
v uzavrenych nadobach, protoze by mohly snadno
explodovat.

Toto zarizeni je urceno pro domaci pouziti a obdobné
pouziti, jako:

* v prostorech komercnich, kancelarskych kuchynich nebo
jinych pracovnich prostredich;

* v prostredich farem;

* pro hotelove, motelové a jiné rezidencni klienty;

* prostredich zafizeni pro ubytovani a obcerstveni.

Pouzivejte vyhradnée nacini vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach.

Kovoveé nadoby na jidlo nebo napoje jsou zakazany pro
pouziti u pripravy v mikrovinné troubé.

Ohrivate-li jidlo v plastovych nebo papirovych nadobach,
vénujte troubé neustalou pozornost, ponévadz muize takové
baleni vzplanout.

Pri mikrovinném ohfevu napojd muze zpozdené dojit
k eruptivnimu varu; proto je treba veénovat pozornost



pri manipulaci s nadobou. Abyste predesli nechténému
vykypéni napoje béhem ohrevu, umistéte do nadoby
nekovovy predmét (napr. drevénou, sklenénou nebo
plastovou Izicku) pred tim nez zacnete napoj ohrivat.

Obsah lahvic¢ek pro krmeni a nadob pro detskou vyzivu
se pred jejich spotrebou musi zamichat nebo se s nim
musi zatrast a teplota zkontrolovat z ddvodu predchazeni
popaleninam.

Vajicka ve skorapce a cela vajicka pripravena na tvrdo se
nesmi ohfivat v mikrovinné troubé, protoze mdze dojit k
jejich explozi dokonce i po ukonceni jejich ohrivani v troube.

Uvidite-li dym, vypnéte spotrebi¢ nebo jej odpojte od
elektrického proudu a zavrete jeho dvirka pro uduseni
jakychkoliv plamend.

Unika-li dym, vypnéte spotrebic¢ nebo jej odpojte od
elektrického proudu a zavrete jeho dvirka pro uduseni
jakychkoliv plamend.

Mikrovinna trouba je urcena pro ohrivanijidel a napoju.
Susenijidla nebo obleceni, prip. ohfivani obkladd, pantofli,
houbicek, vihkych hadrd, apod. mize mit za nasledek
poranéni, vzplanuti nebo pozar.

Troubu je potrebné pravidelné cistit a jakékoliv zbytky jidla
odstranovat.

Neudrzujete-li troubu ¢istou, mize to vést ke zhorseni
kvality povrchu, ktera negativneé ovlivhuje zivotnost zarizeni
a mUze mit za nasledek vznik nebezped.

Spotrebi¢ vybaveny dvirky nebo skrini musi mit takove
dvere nebo skfin za provozu otevrené.
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Udrzujte minimalni vzdalenost mezi hornim
okrajem trouby a nejblizsim predmétem nad
ni.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohfivani jidel
a napoju. Jeji pouziti pro suseni jidel nebo
obleceni, ptip ohfivani obkladd, pantofl,
houbicek, vihkych utérek, apod. mize mit za
nasledek poranéni, vzplanuti nebo pozar.

Vzdy pouzivejte rukavice do trouby pro
vyjimani talifd z trouby. Nékteré hrnce, panve,
plechy absorbuji teplo z jidel, ¢imz se znacné
zahrivaji.

Ujistéte se, Ze pouzivate pouze kuchynské
nadobi, které je vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé. Nepouzivejte kuchynské
nadobi z ocele nebo obsahujici zlaté nebo
stribrné okraje.

Neponechavejte zadné prislusenstvi

nebo nacini v troubé, kdyz je vypnuta. Pro
predchazeni poskozeni nezapinejte prazdnou
troubu.

Nepouzivejte porceldnové, hlinéné nebo
keramickeé nadoby, maji-li pdry v materidlu
nebo nejsou-li glazurované. Jakmile se zahreji,

vihkost pronikajici skrz tyto péry maze
zpUsobit popraskani. PouZivejte vyhradné
kuchynské nadobfi, které je uréeno pro pouziti
v mikrovinné troubé.

Vzdy si pfectéte a dodrzujte pokyny pro
ohfivani v mikrovinné troubé uvedené na
baleni daného jidla.

Davejte pozor na zahfivani jidel obsahujicich
alkohol, protoze se v troubé muze vytvorit
vybusna smés alkoholu a vzduchu. Dvere
otevirejte opatrné.

Pouzivate-li mikrovinnou troubu nebo
kombinovanou mikrovinnou a konvekeni
funkci, nedoporucuje se pouzivani jakéhokoliv
kovového nacini, vidlicek, Izicek, nozl nebo
kovovych svorek/Uchytek pro zamrazena
jidla. Po ohrati jidlo zamichejte nebo jej
nechte lezet, dokud se jidlo celé rovnomérné
nezahreje.

Spotrebi¢ nepfipojujte ke zdroji napajeni tam,
kde se v siti pouziva ochranny vypinac ELCB.

PRED ZAPOJENIM ZARIZEN:I:

Pfed zapojenim zafFizeni si pfectéte podrobné pokyny k pouziti.
Zarucni opravy nebo jakékoliv jiné naroky ze zaruky se nevztahuji
na pripady nespravného zapojeni nebo pouziti.



KOMBINOVANA MIKROVLNNA
TROUBA

(POPIS TROUBY A VYBAVENI - V ZAVISLOSTI NA MODELU)

Obrazek znazornuje jeden z vestavnych modeld spotrebice. Protoze spotfebice, pro které
byly tyto pokyny sestaveny, mohou mit rdzné vybaveni, mdze se stat, ze nékteré funkce
nebo vybaveni popsané v tomto navodu nebudou na vasem spotrebici k dispozici.

Ridici jednotka

Rukojet trouby
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DRATENE VODICI LISTY

Draténé vodici listy umoznuji pfipravu pokrmd ve ¢tyfech drovnich. (Upozornujeme, ze
urovné / vodici listy se pocitaji zdola nahoru.)

Vodici listy 3 a 4 jsou urceny pro grilovani. Vodici lista 1T se pouziva s mikrovinnymi
systémy, kdyz se pokrm pripravuje ve sklenéné pecici nadobé.

DVERNI SPINAC TROUBY

V pripadé, Ze dojde k otevreni dvifek trouby, spinac zajisti, aby ohrev trouby, ventilator
a mikroviny byly deaktivovany. Kdyz se dvifka zavrou, spina¢ ohrev a mikroviny opét
aktivuje.

CHLADICI VENTILATOR
Spotrebi¢ je vybaven chladicim ventildtorem, ktery zajistuje chlazeni plasté a ovladaciho
panelu spotrebice.

PRODLOUZENY PROVOZ CHLADICIHO VENTILATORU

Po vypnuti trouby je chladici ventilator po urcitou dobu jesté v provozu, aby zajistil dalsi
chlazeni trouby. (Prodlouzeny provoz chladiciho ventildtoru zavisi na teploté ve stredu
trouby.)
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VYBAVENI TROUBY A PRISLUSENSTVI Podle modelu)

SKLENENA PECICi NADOBA se pouziva
pro vareni se véemi systémy trouby a pro
vareni s mikrovinami. Lze ji také pouzit jako
servirovaci misu.

Nikdy nepouzivejte rost, mélky pecici plech, hluboky pekac ani
jiné kovové soucasti nebo prislusenstvi pfi provozu systému s
mikrovlnami!

ROST je urcen pro grilovani nebo jako

% . N podpéra pro pekac, pecici plech nebo pecici
nadobu s pokrmem.

9 Rost je vybaven bezpecnostni
zapadkou. Proto je nutné pred vysunutim
rostu z trouby lehce nadzvednout predni
cast rostu.

MELKY PECICI PLECH je urcen pro pecéeni

//KJ '{X peciva a kolacl.

HLUBOKY PEKAC je uréen pro pe¢eni masa

ZD /\7& a peciva z tekutého tésta.

k J Lze jej také pouzit jako odkapavaci misu.

= peceni v hlubokém pekaci nikdy
nepouzivejte prvni Uroven vodicich list kromé
pripadu, kdy grilujete nebo pouzivate rozen a
hluboky pekac slouzi pouze pro odkapavani.

e Kdyz se prisluSenstvi na peceni
zahfeje, mlUze se zménit jejich tvar. To
neovliviuje jejich funkénost a jejich
pavodni forma se obnovi po ochlazeni.
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Rost nebo misa musi byt vzdy viozeny do
drazky mezi dvéma draténymi profily.

12

Nikdy nepouzivejte rost, mélky pecici plech, hluboky pekac ani
jiné kovové soucasti nebo prislusenstvi pfi provozu systému s
mikrovinami!



TECHNICKE UDAJE

(PODLE MODELU)
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ABC D E F

Vyrobni ¢islo
Kod/ID

Typ

Znacka

Model
Technické Udaje
Symboly shody

@M mMmoOOW>»

Typovy stitek uvadéjici zakladni informace
o spotfebici je umistén na okraji trouby a
je vidét, kdyz se oteviou dvifka trouby.

\
G
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RIDICIi JEDNOTKA

(PODLE MODELU)

|=| [O] ]
27 o —l
......................................... [*6| [

0Ny [ =0 -0 Cw

|| |@ |2
KOLECKO TLACITKO TLACITKO TLACITKO
PREPINACE DETSKE ZAPUTI/ TEPLOTY/
SYSTEMU VARENI  POJISTKY VYPNUTI VYKONU

OSVETLENI

TROUBY
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ELEKTRONICKY TLACITKO KOLECKO DISPLEJ S
PROGRAMOVY START/STOP NASTAVENI INFORMACEMI O
CASOVY SPINAC Timto tlacitkem (-/+) VARENI A HODINAMI
spustite nebo
Doba vareni zastavite program. Toto kolecko se
pouziva pro nastaveni
Konec vareni casu, teploty a
vykonu mikrovin.
Alarm
Hodiny
POZNAMKA:

Tlacitka reaguji Iépe, kdyz se jich dotykate véetsi plochou Spi¢ky prstu. Pri kazdém stisknuti
tlacitka zazni kratky zvukovy signal.
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PRED PRVNIM POUZITIM
SPOTREBICE

Vyjméte z trouby veskeré vybaveni, prislusenstvi a nacini a vycistéte je teplou vodou a
béznym cCisticim prostredkem. Nepouzivejte zadné brusné cistici prostredky.

KdyzZ se trouba poprvé zahteje, vydava charakteristicky zapach nového spotfebice.
Béhem prvniho pouziti ddkladné vétrejte mistnost.

MIKROVLNNA FUNKCE

Mikroviny se pouzivaji pro vafeni, peéeni a rozmrazovani pokrmuG. Umoznuji rychlé a
efektivni vareni beze zmény barvy nebo tvaru pokrmu.

Mikroviny jsou druhem elektromagnetického zareni. Takové zareni se bézné vyskytuje v
nasem okoli ve formé radioelektrickych vin, svétla nebo infracervenych paprskd. Jejich
frekvence je v rozsahu 2 450 MHz.

Jejich chovani:

- Odrazeji se od kova.

- Prochazeji véemi ostatnimi materialy.

- Jsou pohlcovany molekulami vody, tukd a cukru.

Kdyz je pokrm vystaven mikrovindm, za¢nou se jeho molekuly rychleji pohybovat, ¢imz
vytvareji teplo.

Mikroviny pronikaji priblizné 2,5 centimetru hluboko do pokrmu. Je-li pokrm silnéjsi, ohriva

se vnitrni ¢ast pokrmu vedenim tepla jako pfi konvencnim vareni.

Nikdy nepouzivejte ani nezapinejte systém mikrovin,
pokud je trouba prazdna.
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PRVNIi ZAPNUTI SPOTREBICE
NASTAVENi HODIN

Po zapojeni spotfebice nebo po delsim vypadku elektrického napajeni blika na displeji Udaj
12:00 a sviti symbol.
Nastavte ¢asovy udaj.

Otéacejte KOLECKEM NASTAVEN/ (=/+)
- + a nastavte nejprve minuty; kurzor pak
preskoci na hodiny.
Po tfech sekundach se nastaveni ulozi.
>|o 20-
9 Pri otoceni kolecka dal doprava nebo

doleva se nastaveni méni rychleji.

Potvrdte stisknutim tlac¢itka START/
STOP. Pokud béhem pristich tfi sekund
nestisknete zadné tlacitko, bude nastaveni

automaticky ulozeno.

>o

9 Trouba pracuje i v pripadé, Ze hodiny nejsou nastavené. V takovém pripadé
viak nejsou k dispozici funkce ¢asového spinace (viz kapitola NASTAVENI FUNKCI
CASOVEHO SPINACE).

Po nékolika minutach nec¢innosti se spotrebi¢ prepne do pohotovostniho rezimu.

ZMENA NASTAVENi HODIN

Nastaveni hodin Ize zménit, kdyz neni aktivovana zadna funkce ¢asového spinace.
Stisknutim tlac¢itka @ nastavte aktualni ¢as. Potvrdte stisknutim tlac¢itka START/STOP.
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KROKY PRO SPUSTENI PECENI
(1-6)

KROK 1: VOLBA SYSTEMU VARENI

1= [o]

%] o

[*ol

oy

& I
SYSTEM

5|

&
&
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P 1= o] P

Otéacenim kolecka (doleva a doprava)

— (7] o — zvolte SYSTEM VARENI (viz tabulka

[ *ol 1

€1 Pl %]

@] [eco] |® @]
provozu.
POPIS
SYSTEMY VARENI

RYCHLE PREDEHRATI

Tato funkce se pouziva, kdyz si prejete co mozna
nejrychleji zahrat troubu na pozadovanou teplotu.
Tato funkce neni vhodna pro pfipravu pokrma.
Kdyz se trouba zahteje na pozadovanou teplotu,
je proces ohfivani hotovy.

HORNI A SPODNi OHREV

Topné clanky ve spodni ¢asti a ve stropé uvnitr
trouby budou rovnomérné vyzarovat teplo do
vnitrku trouby. Pecivo nebo maso lze péct pouze
na jedné vyskové Urovni.

GRIL

V provozu budou horni topny ¢lanek a topny
¢lanek grilu. Teplo je vyzafovano primo topnym
¢lankem grilu, nainstalovanym ve stropé trouby.
Pro zvyseni vyhrevnosti je spustén i horni topny
clanek.

Tato kombinace se pouziva pro grilovani mensiho
mnozstvi otevienych sendvicd, masa nebo klobas
a pro opékani toastu.

GRIL S VENTILATOREM

V provozu budou topny ¢lanek grilu a ventilator.
Tato kombinace se pouziva ke grilovani masa

a k peceni vétsich kust masa nebo drlbeze na
jedné vyskové urovni. Hodi se také pro gratinovani
pokrmU a pfipravu kiupavé karky.

HORKY VZDUCH A SPODNi OHREV

Pracuji spodni topny ¢lanek, kruhovy topny ¢lanek
a horkovzdusny ventildtor. Tento rezim se pouziva
k peceni pizzy, vétsiny peciva, ovocnych kolacd,
kynutého tésta a nekvaseného peciva na nékolika
Urovnich soucasné.

programu).
Vybrana ikona se objevi na displeji.

DOPORUCENA
TEPLOTA °C

160

200

240

170

200

Nastaveni lze ménit také béhem

DOPORUCENY
VYKON (W)



| N HORKY VZDUCH 180 -
& V provozu budou kruhovy topny ¢lanek a

ventiladtor. Ventildtor nainstalovany v zadni sténé

uvnitr trouby zajisti konstantni cirkulaci horkého

vzduchu kolem pecené nebo peciva. Tento rezim

se pouziva k peceni masa a peciva na nékolika

Urovnich souc¢asné.

[0 OHRIVAC TALIRU 60 _

Tato funkce se pouziva k ohfivani naddobi (talira,
hrnk() pred servirovanim, aby jidlo zGstalo déle
teplé.
<
|ECO| ECO PECENI 180

V tomto rezimu je v prabéhu peceni

optimalizovédna spotfeba energie.

Tento rezim se pouziva pro peceni masa a pecenf

kolact / peciva.

|6&\>| AQUA CLEAN - 750
Pouze mikroviny generuji teplo. Tato funkce se

pouziva k odstranéni skvrn a zbytkd pokrmd z

trouby. Program trva 4 minut.

|*@| ROZMRAZOVANI - -
Vzduch cirkuluje bez aktivace topnych ¢lankd.
Zapnuty je pouze ventildtor. Tento rezim se
pouziva k pomalému rozmrazovani zmrzlych
pokrm0.
Pouziti mikrovin k rozmrazeni zmrzlého pokrmu.
Automatické programy nabizeji takeé funkci
rozmrazovani pomoci mikrovin (Al az A5).

|7.’N| HORKY VZDUCH A MIKROVLNY 160 600
Pouziva se pro vsechny typy masa, dusena jidla,

zeleninu, kolace, dorty, chléb a gratinované

pokrmy (tj. jidla, kterd vyzaduji delsi dobu

pfipravy).
| ~ | MIKROVLNY - 750
—~~ Mikroviny se pouzivaji pro vareni a rozmrazovani.

Umoznuji rychlé a efektivni vareni beze zmeény
barvy nebo tvaru pokrmu.

D Pouziva se pro stanoveni tridy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.
V tomto rezimu se nezobrazuje skutec¢na teplota trouby vzhledem k pouziti specidlniho
provozniho algoritmu a vyuziti zbytkového tepla.
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KROK 2: VOLBA NASTAVENI

Kazdy systém vareni nabizi zakladni nebo vychozi nastaveni, které Ize upravovat.
Nastaveni se upravuje stisknutim pfislusného tlacitka (nez stisknete tla¢itko START/

STOP). Néktera nastaveni nejsou u nékterych programi k dispozici; v takovych pfipadech
na to upozornuje zvukovy signal.

VOLBA TEPLOTY VARENI A VYKONU MIKROVLN

Vykon (W) se nastavuje pouze v kombinovanych systémech a systémech s mikrovinami.

Vyberte SYSTEM VARENI. VVybrana ikona
se objevi na displeji a blikd PREDEM
NASTAVENA TEPLOTA.

=l lo] P

[ 1@l el

Dotknéte se TLACITKA TEPLOTA.
- + Otacejte KOLECKEM NASTAVENI (=/+)

a zvolte pozadovanou teplotu.
clw

Dvakrat se dotknéte TLACITKA
TEPLOTA a nastavte vykon.
Na displeji se objevi vykon ve wattech (W).

H Otacejte KOLECKEM NASTAVENI (=/+) a

nastavte vykon.

A

9 U nékterych systémd jsou maximalni teplota nebo vykon omezeny.

Po zapnuti spotrebice stisknutim tlacitka START se na displeji stfidaveé zobrazuji teplota a
vykon mikrovin (jen u kombinovanych systéma).
Symbol °C/W na displeji bliké, dokud neni dosazeno zvolené hodnoty.



1000 W « Rychlé ohrivani napojl, vody a nadob obsahujicich velky
objem kapaliny.
« Vareni pokrmd s vysokym obsahem vody (polévky, omacky

apod.).
750 W « Vareni cerstvé nebo mrazené zeleniny.
600 W * Rozpousténi cokolady.

« Vareni ryb a morskych plodd; ohfivani na dvou urovnich.
« Vareni susenych fazoli pfi nizké teploteé.
« Ohrivani a vareni jemnych vajec¢nych jidel.

360 W « Vareni mlé¢nych vyrobkl nebo zavarenin pri nizké teploté.
180 W * Ru¢ni rozmrazovani; rozpousténi masla nebo zmrzliny.
90 W * Rozmrazovani peciva naplnéného krémem.
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KROK 3: FUNKCE CASOVEHO SPINACE

Nejprve otocte KOLECKO PREPINACE SYSTEMU VARENI a pak nastavte teplotu.

Nékolikrat se dotknéte tlacitka CASOVY SPINAC a vyberte pozadovany symbol.
Rozsviti se ikona vybrané funkce casového spinace a na displeji blikd nastavitelny ¢as
zacatku/konce vareni. Ostatni ikony tlumené sviti.

Stisknutim tla¢itka START spustte proces vareni. Zobrazi se UPLYNULA DOBA VAREN].

Displej funkce ¢asového
spinace

22

KK

Nastaveni doby vareni

V tomto rezimu mudzete stanovit dobu trvani provozu trouby
(dobu varenf). Nastavte pozadovanou dobu vareni. Nastavte
nejprve minuty a potom hodiny. Na jednotce displeje se zobrazi
ikona a doba vareni.

Nastaveni odloZzeného startu

V tomto rezimu mUzete zadat dobu trvani procesu vareni (dobu
vareni) a ¢as, kdy si prejete proces vareni ukoncit (koncovy ¢as).
Zkontrolujte, zda jsou hodiny presné nastavené podle aktudlniho casu.

Priklad:

Aktualni ¢as: poledne
Doba vareni: 2 hodiny
Konec vareni: 18:00

Nastavte nejprve dobu (trvani) vareni, tzn. 2 hodiny. Automaticky se
zobrazi soucet aktualniho ¢asu a doby vareni (14:00).

Znovu se dotknéte tlacitka CASOVY SPINAC, vyberte symbol DOBA
VARENI a nastavte ¢as, kdy si pfejete vareni ukonéit (18:00).
Stisknutim tlacitka START spustte proces vareni. Casovy spinac

¢ceka na cas spusténi procesu vareni a rozsviti se symbol. Trouba se
automaticky zapne (v 16:00) a ukonci provoz ve zvoleny ¢as (v 18:00).



® Nastaveni minutky
Minutku Ize pouzivat nezavisle na provozu trouby. Nejdelsi mozné
nastavenije 24 hodin.
Béhem posledni minuty se minutka zobrazuje v sekundach.

9 Po uplynuti nastavené doby se trouba automaticky vypne (konec peceni). Zazni
zvukovy signal, ktery mdzete vypnout dotykem kteréhokoli tlac¢itka. Po jedné minuté se
zvukovy signal vypne automaticky.

VsSechny funkce ¢asového spinace Ize zrusit nastavenim ¢asu na , 0".

Po nékolika minutdch necinnosti se spotrebi¢ prepne do pohotovostniho rezimu.
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KROK 4: VOLBA DOPLNKOVYCH FUNKCI

Funkce se aktivuji a deaktivuji
stisknutim pozadovaného tlacitka
nebo kombinace tlacitek.

“Q" Nekteré funkce nejsou u
—0 .0 nékterych systému k dispozici;
v takovych pripadech na to
upozornuje zvukovy signal.

=O DETSKA POJISTKA
Aktivuje se stisknutim tla¢itka DETSKA POJISTKA. Na displeji
se rozsviti ikona ,klice". Opétovnym stisknutim tlacitka détskou
pojistku deaktivujete. Ikona na displeji zmizi.

Pokud je détska pojistka aktivovana bez nastaveni funkce
¢asového spinace (na displeji jsou pouze hodiny), trouba nebude
pracovat.

Pokud je détska pojistka aktivovana po nastaveni funkce ¢asového
spinace, pak trouba bude pracovat normalné, ale nebude mozné
zmeénit nastaveni.

Pokud je détska pojistka aktivovana, systémy (rezimy varenf)

ani doplnkové funkce nelze zménit. Jedinou moznou zménou je
ukonceni procesu vareni otocenim kolecka prepinace na ,0".
Détska pojistka zUstava aktivni i po vypnuti trouby. Jestlize chcete
zvolit novy systém, musite nejprve détskou pojistku deaktivovat.

‘&~ OSVETLENIi TROUBY

Osvetleni trouby se zapind automaticky pfi otevieni dvirek nebo
zapnuti trouby.

Po skonceni procesu vareni zGOstava svétlo jesté minutu rozsvicené.
Svétlo uvnitf trouby Ize zapnout nebo vypnout stisknutim tlacitka
SVETLO.
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5sek -¢-
=0+ ®

ZVUKOVY SIGNAL

Hlasitost zvukového signalu Ize nastavit, kdyz neni aktivovana
zadna funkce casového spinace (je zobrazen pouze presny ¢as).
Stisknéte tla¢itko TEPLOTA/VYKON a pridrzte je 5 sekund. Na
displeji se objevi dvé plné rozsvicené carky. Otacejte KOLECKEM
NASTAVENI (=/+) a vyberte jednu ze tfi Urovni hlasitosti

(jedna, dvé nebo tri ¢arky). Po tfech sekundach bude nastaveni
automaticky ulozeno a objevi se presny ¢as.

SNIZENI KONTRASTU DISPLEJE

Kolec¢ko prepinace systému vareni musi byt v poloze , 0"
Stisknéte tla¢itko SVETLO a pridrzte je 5 sekund. Na displeji

se objevi dvé plné rozsvicené ¢arky. Otacejte KOLECKEM
NASTAVENI (-/+) a nastavte intenzitu osvétleni displeje
(jedna, dvé nebo tri ¢arky). Po tfech sekundach bude nastaveni
automaticky ulozeno.

STANDBY

Osvétleni displeje se mlze automaticky vypnout, zlstane-li
spotrebic¢ 10 minut bez pouziti.

Stisknutim tla¢itek KLIC + CASOVY SPINAC se displej vypind.
Je-li aktivovana funkce ¢asového spinace, objevi se na displeji
napis ,OFF* a ikona CASOVEHO SPINACE pro indikaci aktivované
funkce.

Po vypadku elektrického napajeni nebo po vypnuti spotfebice
zGstavaji nastaveni dopliikovych funkci uloZena nejvyse nékolik
minut. Potom se vS§echna nastaveni s vyjimkou zvukového signalu
a détské pojistky vrati na vychozi hodnoty nastavené vyrobcem.
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KROK 5: SPUSTENI PROCESU VARENI

Proces vareni spustite tak, ze stisknete tla¢itko START/STOP a chvili ho pridrzite.

>|o

KROK 6: ZASTAVENI PROCESU VARENI A
VYPNUTI TROUBY

Otocte KOLECKO PREPINACE SYSTEMU VARENI do polohy , 0.

— -

9 Po skonceni procesu vareni a po vypnuti trouby se zobrazi klesajici teplota az do 50
°C.

V$echna nastaveni ¢asovych spinacl jsou zaroven pozastavena a zru$ena. Zobrazi se
presny c¢as (hodiny).

Po jedné minuté bez provozu se spotrebic¢ prepne do pohotovostniho rezimu.

9 Po pouziti trouby muize v kanalku na kondenzat (pod dvirky) zlstat trochu vody.
Kanalek otrete houbou nebo hadrikem.
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POPIS §Y5TEM0 (REZlMQ '
VARENI) A TABULKY VARENI

Pokud v tabulce vafeni nemUzete najit vami pozadované jidlo, vyhledejte si informace pro
podobny pokrm. Uvedené informace plati pro vareni na jedné Urovni.

Je zde uveden interval doporucenych teplot. Zac¢néte s nizSim nastavenim teploty a
zvyste hodnotu, pokud zjistite, Ze pokrm neni dostatecné tepelné upraveny.

Doby vareni jsou hrubé odhady a za urcitych podminek se mohou lisit.

Troubu pfedehFivejte jen v pripadé, Ze to vyzaduje recept v tabulkach tohoto navodu.
Zahtivani prazdné trouby spotfebovava velké mnozstvi energie. Peceni nékolika druht
peciva nebo nékolika kusl pizzy za sebou tedy Setfi energii, protoze trouba je jiz

predehrata.

Pouzivejte pecici plechy a pekace tmavé barvy, s ¢ernou silikonovou vrstvou nebo
potazené smaltem, protoze velmi dobre vedou teplo.

Pfi pouziti pergamenového papiru dbejte na to, aby byl odolny proti vysokym teplotam.
PFi pripravé vétsich kust masa nebo peciva se uvnitf trouby mudze vytvaret velké mnozstvi
pary, kterd pak kondenzuje na dvifkach trouby. Jedna se o bézny jev, ktery nema vliv na

provoz spotrebic¢e. Po skonceni procesu vareni otrete dvirka a sklo dvifek do sucha.

Vypnéte troubu priblizné 10 minut pred koncem procesu vareni, abyste vyuzitim
nahromadéného tepla usetrili energii (neplati pro systémy s mikrovinami).

Nenechte pokrmy ochlazovat v zaviené troubé, aby nedoslo ke kondenzaci (rosenf).

9 Hvézdicka (*) v tabulce znamend, Ze troubu je nutno pfedehfat s vybranym
systémem.
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SYSTEMY VARENI

RYCHLE PREDEHRATI P>$69|

Tato funkce se pouziva pro co mozna nejrychlejsi zahrati trouby na pozadovanou teplotu.
Tento rezim nenf vhodny pro vareni.

= lo] Pss| Otoéte KOLECKO PREPINACE SYSTEMU
VAREN/ do polohy rychlého predehrati.
Zobrazi se PREDEM NASTAVENA
TEPLOTA. Toto nastavenf teploty Ize
upravit.

[*ol 1
o9 [+
|® &l

9 Kdyz zapnete troubu, zacne se zahrivat. Na displeji blikd symbol °C. Po dosazeni
nastaveneé teploty skonci predehrivani a zazni zvukovy signal. Zvukovy signal Ize vypnout
stisknutim jakéhokoli tlac¢itka; po jedné minuté se vypne automaticky.
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HORNIi A SPODNi OHREV |_|
-

Topné ¢lanky ve spodni ¢asti a ve stropé
uvnitf trouby budou rovnomeérné vyzarovat
teplo do vnitrku trouby.

; (E—

Peceni masa:
Pouzijte panev nebo pekac z tvrzeného skla, keramiky nebo litiny se smaltovanym
poviakem. Pekace z nerezové oceli nejsou vhodné, protoze silné odrazeji teplo.

M)

@i

Béhem procesu vareni zajistéte dostatek tekutiny, aby se maso nespalilo. Béhem vareni
maso otacejte. Pecené zlstane stavnatéjsi, kdyz ji prikryjete.

Veprova pecené 1500 2 180-190 150
Veprova plec 1500 2 190-200 120-140
Veprova rolada 1500 2 190-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovézi pecené 1500 2 180-210 90-120
Hovéz[ pe,éené, dobre 1000 2 200-210 40-60
propecena

Telecf rolada 1500 2 180-200 90-120
Jehnéci pecené 1500 2 190-200 100-120
Krali¢i hrbet 1500 2 190-200 100-120
Jeleni kyta 1500 2 190-200 70-90
Rohlicky s masovou 1500 2 180-200 15-30
naplni

RYEBY
Dusené ryby 1000 1 190-210 60-80
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Peceni tésta

Pouzivejte jen jednu Uroven a tmavé pecici plechy nebo pekace. Na svétle zbarvenych
pecicich plechach nebo pekacich bude peceni tésta horsi, protoze takové vybaveni odrazi
teplo.

Vzdy polozte pekac na rost. Pokud pouzijete prilozeny pecici plech, vyjméte rost. Doba
peceni bude kratsi, jestlize predehrejete troubu.

Bily chléb* 2 180-190 60

Pohankovy chléb* 2 180-190 50

Celozrnny chléb* 2 180-190 50

Zitny chléb* 2 180-190 50

Spaldovy chléb* 2 180-190 60

Sladky nakyp 2 170-180 35-45
Nakyp 1 170-180 35-45
Rohliky* 2 200-220 30-40
Orechovy zavin 2 180 55-60
Piskotovy kolac* 2 160-170 20-30
Makronky (snéhové pecivo) 2 120-140 15-30
Rohli¢ky se zeleninovou naplni 2 190-200 15-20
Rohli¢ky s ovocnou naplni 2 190-200 25-30
Cheesecake 1 170-180 65-75
Kolacky 2 160-170 20-30
Drobné pecivo z kynutého tésta 2 190-200 20-25
Zelné pirozky* 2 185-195 25-35
Ovocny kolac 2 140-150 85-95
Koldcky meringue 2 90 120

Buchty s naplni 2 170-180 30-35
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Je kolaé hotovy? » Propichnéte kola¢ shora drevénym paratkem nebo Spejli.
Pokud se na paratko nebo Spejli nic neprichyti, je kolac
hotovy.

* Vypnéte troubu a vyuzijte zbytkové teplo.
Srazil se kolac? » Zkontrolujte recept.
» Pristé pouzijte méné tekutiny.
* Pri pouziti malych mixérd a hnétacl apod. sledujte dobu

michani.
Je kolac¢ zespodu prilis » Pouzijte pecici plech nebo pekac tmave barvy.
svétly? » Umistéte pecici plech o jednu uroven nize a ke konci

pribéhu peceni zapnéte spodni topny ¢lanek.

Kola¢ s vlhkou naplni je » Zvyste teplotu a prodluzte dobu peceni.
nedopeceny?

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici listu.
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GRIL |""|

Pri grilovani pokrmU pracuji horni topny
(EM%FN o ¢lanek a topny c¢lanek grilu namontovany na

jj H < > K stropé uvnitf trouby.
—— %

Predehrejte infracerveny topny ¢lanek (gril) po dobu péti minut.

Neustéle sledujte proces vafeni. Maso se pfi vysoké teploté mize rychle spalit.

Peceni s vyuzitim grilu je vhodné pro pripravu kiupavych a nizkotuc¢nych klobas, platkd
masa a ryb (steakd, rizkd, lososovych steakl nebo filetd apod.), popr. toastd.

Pokud grilujete maso pfimo na rostu, potrete rost olejem, aby nedochazelo k pripeceni
masa, a vlozte ho na 4. Uroven. Na 1. nebo 2. Uroven umistéte odkapavaci misu.
PFi grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekaci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo

spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Po grilovani vycistéte troubu, pfislusenstvi a veskeré nacini.
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Beefsteak, rare 180 g/ks 4 220-240 14-16
Beefsteak, rare 180 g/ks 4 220-240 18-21
Veprova krkovice 180 g/ks 4 220-240 19-23
Veprova krkovice 180 g/ks 4 220-240 20-24
Teleci platek 180 g/ks 4 220-240 19-22
Grilované klobasy 100 g/ks 4 220-240 1-14
Sekana (Leberkase) 200 g/ks 4 220-240 9-15
RYBY
Steaky/filety z lososa 600 3 220-240 19-22
OPECENVCHLEB
6 krajict bilého chleba* / 4 240 1,5-3
4 krajice vicezrnného / 4 240 2-3
Oteviené sendvice* / 4 240 3,5-7

Pri grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekaci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo
spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Kdyz pecete pstruha, vysuste rybu poklepavanim papirovym ubrouskem. Okofente uvnitr,
potrete olejem zvenci a polozte na rost. Behem grilovani rybu neotacejte.

PFi pouzivani (infracerveného) topného ¢lanku grilu vzdy
nechavejte dvifka trouby zaviena.

Topny c¢lanek grilu, rost a dalsi prislusenstvi trouby se béhem
grilovani velice silné zahtivaji. Pouzivejte proto chiapky a klesté
na maso.
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GRIL S VENTILATOREM

vvvw
a)d
«~

V tomto provoznim rezimu pracuji souc¢asnée
topny c¢lanek grilu a ventilator. Vhodné pro

grilovani masa, ryb a zeleniny.

(Viz popisy a tipy pro GRIL.)

Kachna*
Veprova pecene
Veprova plec
Veprova plec

Veprova plec

Kure*

2000
1500
1500
1000
600

100

1 150-170 80-100

2 160-170 60-85

2 150-160 120-160

2 150-160 120-140

2 180-190 25 (jedna
strana)

20 (druha

strana)

1 210 60

Pstruh

200 g/kom

2 170-180 45-50



HORKY VZDUCH A SPODNi OHREV

HHL

[ ]l

=

o

5

Typ pokrmu

Tvarohovy kolac, tenkeé
tésto

Pizza*

Quiche Lorraine, linecké
tésto

Jablkovy kolac, kynuté
tésto

Jablkovy zavin, tenké
listove tésto

Uroven vodici
listy (zdola)

2

| A
G

N
7

Pracuji spodni topny ¢lanek, kruhovy topny
¢lanek a horkovzdusny ventilator. Hodi
se pro peceni pizzy, jablec¢nych a jinych

ovocnych kolacd.

(Viz popisy a tipy pro HORNI a SPODNI

OHREV)

Teplota
Q)
150-160

200-210
180-200

150-160

170-180

Doba vareni
(minuty)
65-75

15-20
35-40

35-40

45-65
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HORKY VZDUCH
- N
L )

®
&

Pracuji kruhovy topny ¢lanek a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadni sténé
uvnitf trouby zajisti konstantni cirkulaci
horkého vzduchu kolem pecené nebo

e peciva.

Peceni masa:

Pouzijte panev nebo pekac z tvrzeného skla, keramiky nebo litiny se smaltovanym
povlakem. Pekace z nerezové oceli nejsou vhodné, protoze silné odrazeji teplo.

Béhem procesu vareni zajistéte dostatek

tekutiny, aby se maso nespalilo. Béhem peceni

maso otacejte. Pecené zlstane stavnatéjsi, kdyz ji prikryjete.

Veprova peceng, s klzi 1500
Veprovy bok 1500
Kure, celé 1200
Kachna 1700
Kureci prsa 1000
Kure s nadivkou 1500

36

2 170-180 140-160
2 170-180 120-150
2 180-190 60-80
2 160-170 120-150
2 180-190 60-70
1 170-180 100-120



Peceni tésta
Doporucuje se predehrati.

Pecivo a kolacky Ize péct na plechach na nékolika Urovnich soucasné (2. a 3.).
Pamatujte si, ze se doba peceni mize lisit, i kdyz jsou pouzité pecici plechy stejné. Pecivo

na hornim plechu maze byt hotové dfive nez pecivo na plechu dolnim.

Vzdy polozte pekac na rost. Pokud pouzijete prilozeny pecici plech, vyjméte rost.
Kvdli rovnomérnému propeceni dbejte na to, aby pecivo mélo stejnou tloustku.

Typ pokrmu Uroven vodici Teplota Doba vafeni
listy (zdola) °C) (minuty)
PECVO

Dort 2 150-160 45-60
Piskotovy kolac 2 150-160 25-35
Kola¢ s drobenkou 2 160-170 25-35
Ovocny kolag, piskotovy 2 150-160 45-65
Svestkovy kolac 2 150-160 35-60
Piskotova rolada* 2 160-170 15-25
Ovocny kola¢, tenké tésto 2 160-170 50-70
Challah (pletenad vanocka) 2 160-170 35-50
Jablkovy zavin 2 170-180 40-60
Pizza* 2 190-210 25-45
Susenky, linecké tésto* 2 150-160 15-25
Susenky, vytlacované* 2 150-160 15-28
Kolacky, kynuté 2 170-180 20-35
Susenky, filo tésto 2 170-180 20-30
Pecivo plnéné krémem 2 180-190 25-45
Jablkovy a tvarohovy zavin 2 170-180 50-70
Cheesecake 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30
Smazené brambory, pro 2 170-180 20-35
pripravu*

Krokety, pro peceni v troubé 2 170-180 20-35
Jogurt 240 40

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici listu.
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OHRIVAC TALIRU
Tato funkce se pouziva k ohrivani naddobi (talifC, hrnk() pred servirovéanim, aby jidlo
zUstalo déle teplé.
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ECO PECENI |Eco]

Pracuji kruhovy topny ¢lanek a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadni sténé
uvnitf trouby zajisti konstantni cirkulaci
horkého vzduchu kolem pecené nebo

e peciva.

Veprova peceng, 1 kg 2 190 150-170
Veprova pecene, 2 kg 2 190 160-190
Hovézi peceng, 1 kg 2 210 120-140
Celd ryba, 200 g / ks 2 200 40-50
Rybi filety 100 g / ks 2 210 25-35
Lisované susenky * 2 180 25-30
Malé cupcakes 2 190 30-35
Rolady 2 190 15-25
Ovocny kolac 2 190 55-65
Gratinované brambory 2 190 40-50
Lasagne 2 200 40-50
Hranolky, 1 kg 2 220 25-40
Kureci medailonky, O,7kg 2 220 25-35
Rybi prsty, 0,6 kg 2 220 20-30

Neumistujte hluboky pekaé na prvni vodici litu.

3
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AUTOMATICKE SYSTEMY

ROZMRAZOVANI

*6l

Systém je rovnéz vybaven automatickymi programy pro rozmrazovani pokrmu

mikrovinami.

Mezi potraviny, které jsou vhodné pro rozmrazovani, se fadi dorty s hustym nebo
maslovym krémem, kolac¢e a moucniky, chleba, rohliky, housky a hluboce zmrazené ovoce.

1=l lo] s 0
- (]
7] = I:I (K

l*ol @ l““'
[on| [

- +
>lo
Program Recept
Al Meso
A2 Drabez
A3 Ryby
A4 Chléb
A5 Zmrazena zelenina

Otocte KOLECKO PREPINACE SYSTEMU

VARENI na rozmrazovani. Na jednotce
displeje blika ikona a program Al (mdzete
vybirat z péti programd - viz nasledujici
tabulka).

Otéacejte KOLECKEM NASTAVEN/ (=/+)

a zvolte pozadovany program. Stisknéte
tla¢itko (°C/W) a zménte hmotnost.
Stisknéte tla¢itko START.

Hmotnost Doba vareni
(ko) (minuty)
1 29:30
1 17:00
1 12:00
1 12:00
1 16:00

9 Doba rozmrazovani se vypocitava na zakladé vychozi hmotnosti pokrmu.

Ve vétsiné pripadd se doporucuje vyjmout potraviny z obalu (nezapomente odstranit

veskeré kovoveé sponky a svorky).

V poloviné doby rozmrazovani je nutné potraviny otocit, promichat a oddélit od sebe,

jestlize byly zmrazeny dohromadly.
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KOMBINOVANE SYSTEMY

HORKY VZDUCH A MIKROVLNY

V tomto rezimu vareni se pokrm pripravuje
s kombinaci mikrovin a grilu.

Urovné vykonu: 90, 180, 360, 600 W

o Vlozte sklenénou pecici nadobu do vodici

listy na 1. Urovni.

Typ pokrmu

Drlbez
Drlbez
Kurata - stehna
Kachna
Drlbez - kridla

Hmotnost Vykon Teplota Doba vareni
@ (W) (°C) (minuty)
1000 360 190-200 °C 30-40
polovina 36 190-200 °C 2535
1000 180 190-200 °C 20-30
1500 360 190-200 °C 40-50
500 600 190-200 °C 15-20

PFi pouziti této funkce nepouzivejte kovové nadobi nebo nacini.

Troubu nepredehfivejte.
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MIKROVLNNE SYSTEMY

MIKROVLNY

Vafeni zmrazenych pokrmu

Potraviny

Sekana
Kure

Veprova pecene

Vareni Cerstvé zeleniny

Typ pokrmu

Lilek/baklazan
Cuketa

Mrkev

Cibule

Fazolové lusky
Brokolice

Zelené papriky
Kvétak

Porek

RGzickova kapusta
Houby/zampidny
Chrest

Hrach*

Zeli

42

Hmotnost

@
1000
1500
1000

Hmotnost

@
500
500
500
200
500
1000
500
1000
200
500
500
500
500
500

|~

Mikroviny se pouzivaji pro vareni a
rozmrazovani.

Urovné vykonu: 90, 180, 360, 600, 750,
1000 W.

Vlozte sklenénou pecici nadobu do vodici
listy na 1. drovni.

Vykon Doba vareni
(W) (minuty)
850 35-40
600 52-55
600 50-55

Vykon Doba vareni
(W) (minuty)
1000 5-8
1000 5-8
1000 7-10
1000 2-4
750 10-15
750 15-18
1000 3-5
750 17-20
1000 9=12
1000 9-12
1000 10-14
750 5-8
650 15-20
1000 10-14



Vareni ryze a téstovin
Typ pokrmu

Ryze*

Téstoviny**
Celozrnné téstoviny*
Ovesna kase*
Tmava ryze***
Rizoto**

Kuskus***

Polenta***

Jahly**

**Pridejte vodu v poméru 1: 2.
***Pridejte vodu v poméru 1: 3.

Hmotnost
@

250
250
250
500
200
200
200
200
200

Oh¥tivani pokrmu a napojt

Typ pokrmu

Voda

Kava

Svarené vino
Mléko

Prilohy
Omacky
Polévky/gulase
Popcorn
Détska lahev

Détska vyziva

Mnozstvi
dl, 9)

2dl

2dl

2dl

2dl
500 g
500 g
5dl

90 g
2d|

4dl

Vykon
(W)

1000
1000
1000
1000
750
750
1000
1000
1000

Vykon
(W)

1000
1000
1000
1000
600
600
750
1000
350
180

Doba vareni
(minuty)

14-16
113
1-13
7S
3=-33
19-21
2-4
6-8
9-M

Doba vareni
(minuty)

1-2
1-2
1-2
1-1.5

1,5-2
55
5=7
5=7
3-4

2
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Maso

Kureci stehna 15-20
Kurecf kidla 500 600 15-20
Masoveé kulicky 1000 1000 10-15
Veproveé rizky 500 750 30-35
E;Fa?géerznaso dusené v 500 1000 813

Platky/steaky 500 1000 8-12

Kure celé 1500 600 50-55
Veprova pecené 1000 600 50-55
Sekana 700 750 35-40

Dezerty

Cokoladovy nakyp

Tvarohovy nakyp sklenény pekac 600-750 15-20
Ovocné pyré sklenény pekac 750-850 10-15
Vajecny krém sklenény pekac 600 20
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UDRZBA A CISTENI

Nezapomente odpojit spotfebi¢ od elektrického napajeni a
pockejte, az se spotfebic¢ ochladi.

Déti nesmi Cistit spotfebi¢ ani provadét jakékoliv udrzbové prace
bez fadného dozoru.

Hlinikova povrchova uUprava

Hlinikovou povrchovou Upravu cCistéte nebrusnymi tekutymi Cisticimi prostredky urécenymi
pro takové povrchy. Naneste Cistici prostfedek na vihky hadr a vycistéte povrch. Potom
povrch oplachnéte vodou. Nenanasejte Cistici prostredek primo na hlinikovy povrch.
Nepouzivejte brusné cistici prostfedky nebo abrazivni houby.

Poznamka: Povrch nesmi pfijit do kontaktu s Cisticimi spreji na trouby, protoze by to
mohlo vést k viditelnému a trvalému poskozeni.

Pfedni strana skFiné z nerezové oceli

(podle modelu)

Tento povrch Cistéte pouze jemnym cisticim prostredkem (mydlovou vodou) a mékkou
houbou, kterd neposkrabe povrch. Nepouzivejte brusné Cistici prostredky nebo Cistidla
obsahujici rozpoustédla, protoze by mohlo dojit k poskozeni povrchové Upravy skiiné.

Lakované povrchy a plastové soucasti

(v zavislosti na modelu)

Na c¢isténi knoflik( a tlacitek, rucky dvefi, stitky, nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky
nebo Cistici prostredky na bazi alkoholu nebo s alkoholem.

Ihned odstrante vsechny skvrny jemnou neabrazivni hadfikem s trochou vody, aby
nedoslo k poskozeni povrchu.

MUzete také pouzit Cistici prostifedky a Cistici prostredky urcené pro tyto plochy podle
pokynu jejich vyrobcU.

Dvirka spotfebice
Dvifka jsou pripevnéna ke spotrebic¢i a nesmi byt odstranéna. Dvirka téZz nesmi byt
demontovana a nesmi se s nimi ani jinak manipulovat.

9 Povrchy potazené hlinikem nesmi prijit do kontaktu s Cisticimi spreji na trouby,
protoze by to mohlo vést k viditelnému a trvalému poskozeni.
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KONVENCNI CISTENI TROUBY

K odstranovani necistot usazenych v troubé mizete pouzivat standardni postup c¢isténi
(pouziti ¢isticich prostredkd nebo spreje na trouby). Po takovém vycisténi ddkladné
oplachnéte zbytky cisticich prostredkd.

Troubu a prislusenstvi ¢istéte po kazdém pouziti, abyste zabranili zapeceni necistot do
povrchu. Nejsnazsim zpdsobem, jak odstranit tuk, je pouzit teplou mydlovou vodu, dokud
je trouba jesté tepla.

Na usazené necistoty a $pinu pouzivejte konvencni ¢istici prostredky na trouby. Dakladné
oplachnéte troubu ¢istou vodou, abyste odstranili vsechny zbytky Cisticich prostredkd.
Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, brusna cistidla, abrazivni houby,
odstranovace skvrn a rzi apod.

Prislusenstvi (pecici plechy a pekace, rosty atd.) Cistéte horkou vodou a saponatem.

Trouba, vnitini prostor trouby a pekace jsou potazeny specidlnim smaltovanym povlakem,
diky némuz jsou hladké a odolné. Tento specialni povlak usnadnuje cisténi pri pokojovée
teploté.

Na stropnim krytu trouby nikdy
nepouzivejte agresivni Cistici prostredky,
abrazivni Cistici prostredky, abrazivni
houbicky, odstranovace skvrn a rzi atd.
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POUZITI FUNKCE AQUA CLEAN K CISTENI

TROUBY

Otocte KOLECKO PREPINACE

SYSTEMU VARENI do polohy Aqua
Clean. Zobrazi se ikona spolu s PREDEM
NASTAVENOU TEPLOTOU a ¢asem 30
minut.

.

"9 Dobu trvani nelze zmenit.

Nalijte 0,6 | vody do sklenéného nebo
meélkého plechu a vlozte jej do spodni
drazky.

Po 30 minutach pripecené zbytky na
smaltovém povrchu trouby zmeéknou

a budete je moci jednoduse setrit vihkym
O .
hadrikem.

Systém Aqua Clean aktivujte az po vychladnuti trouby.
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ODSTRANENI A VYCISTENI VODICICH LIST

K ¢isténi vodicich list pouzivejte bézné cCistici prostredky.

1 Vymontujte sroub. Pouzijte Sroubovak.

Vyjméte vodici listy z otvord v zadni
sténé trouby.

Davejte pozor, aby se neztratily rozpéry
namontované na draténych vodicich listach.
Po vycisténi vratte rozpéry na misto; jinak
se mohou objevit jiskry.

Po vycisténi vodici listy opét nasadte a utahnéte Srouby pomoci
Sroubovaku.

PFi vraceni draténych vodicich list na misto davejte pozor, abyste
je namontovali na stejnou stranu, kde byla pfed demontazi.
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VYMENA ZAROVKY

Zarovka patfi mezi spotifebni materidl, a proto se na ni nevztahuje zaruka. Pfed vyménou
zarovky vyjmete pekace, rost a vodici listy.

Trouba je vybavena halogenovou lampou.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tridou energetické ucinnosti (G).

Pouzijte krizovy sroubovak (Phillips).

(Halogenova zarovka: G9, 230 V, 25 W)

Odstrante ctyfi Srouby na krytu.
Odstrante kryt a sklo.

Vyjmeéte halogenovou zarovku a
vymeénte ji za novou.

sll
"3 pri manipulaci se zarovkou pouZijte
ochranu.

9" Na krytu je tésnéni, které nesmf byt
odstranéno. Nedovolte, aby se tésnéni
oddélilo od krytu. Tésnéni musi spravné
zapadnout do stény vnitrniho prostoru
trouby.

S pouzitim Sroubovaku pevné utahnéte Srouby na krytu; jinak se
mohou objevit jiskry.
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TABULKA ODSTRANOVANI
ZAVAD

Odpojte spotrebi¢ na nékolik minut od elektrického
napajeni (vymontujte pojistku nebo vypnéte hlavni
vypinac); potom spotrebic opét pripojte a zapnéte.
Volejte servisniho technika.

Ppstup vymeény zarovky osvétleni je popsan v kapitole
,Cisténf a udrzba“.

Zvolili jste spravnou teplotu a systém ohrevu?

Jsou dvirka trouby zaviena?

Vyskytla se chyba v elektronickém modulu. Na nékolik
minut odpojte spotrebi¢ od sitového napajeni. Poté ho
ZNnovu pripojte a nastavte presny cas.

Pokud se chyba znovu objevi, obratte se na servisniho
technika.

Presvédcte se, ze jsou vSechny kryty svitidel upevnéné
a ze jsou na draténych vodicich listdch namontovany
vSechny rozpéry.

Presvédcte se, ze jsou vodici listy spravné vlozeny ve
spotrebici.

Jestlize problém navzdory dodrzeni vy$e uvedenych pokynt
pretrvava, zavolejte autorizovaného servisniho technika. Na opravy
nebo na jakékoliv zarucni reklamace, které budou zplsobeny
nespravnym pfipojenim nebo pouzivanim spotrebice, se nevztahuje
zaruka. V takovém pripadé hradi uzivatel naklady na opravu.

Pfed opravou odpojte spotfebi¢ od sitového napajeni
(vyjmutim pojistky nebo vytazenim zastrcky ze zasuvky ve zdi).
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LIKVIDACE

Obal je vyroben z ekologickych materiald, které Ize recyklovat,
odstranovat nebo likvidovat bez jakéhokoliv nebezpedi pro zivotni
prostredi. Za timto Ucelem jsou obalové materidly prislusnym
zpUsobem oznaceny.

Tento symbol na vyrobku nebo na jeho obalu znamena, Ze s timto
vyrobkem se nesmi nakladat jako s normalnim domacim odpadem.
Vyrobek je nutné odvézt do sbérného centra pro zpracovani
odpadu z elektrického a elektronického zarizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomUze zabranit pripadnym negativnim
dopadlm na Zivotni prostredi a zdravi osob, ke kterym by mohlo
dojit v pripadée nespravného nakladani s vyrobkem. Budete-li chtit
zjistit presné informace o likvidaci a zpracovani vyrobku, obratte
se na prislusny organ verejné spravy pro nakladani s odpadem, na
svou sluzbu likvidace odpadu nebo obchod, v némz jste vyrobek
zakoupili.

Viyhrazujeme si pravo na jakékoliv zmény a chyby v navodu k pouzivani.
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