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Anvendte piktogrammer

Folgende symboler anvendes i brugsanvisningen og har fglgende betydning:

‘9~ INFORMATION!

Oplysning, vejledning, tip eller anbefaling

/\ ADVARSEL!

Advarsel — generel fare

/A GASTILSLUTNING!

Advarsel - gastilslutningsstik

N\ ELEKTRISK ST@D!

Advarsel - fare for elektrisk stod

&\ VARM OVERFLADE!

Advarsel - overfladen kan vaere meget varm

A\ BRANDFARE!

Advarsel — brandfare

Det er vigtigt, at du laeser betjeningsvejledningen grundigt.



Sikkerhed

/\ ADVARSEL!

LAS VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL EVENTUEL
SENERE BRUG

Apparatet ma bruges af barn over 8 ar og af personer med ned-
satte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfa-
ring med og viden om apparatet, hvis de holdes under opsyn eller
har faet vejledning i at bruge apparatet pa en sikker made og
forstar de involverede risici.

e Apparatets tilgeengelige dele kan blive meget varme, nar appara-
tet eri brug. Pas pa ikke at bergre varmeelementerne. Bgrn yngre
end 8 ar skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden veere under
opsyn.

e Der ma kun benyttes kogepladeafskaermninger, som er designet
af kogeapparatets producent eller anbefalet af apparatets produ-
cent i brugsanvisningen, eller kogeplade-afskeermninger, som er
indbygget i selve apparatet. Brug af uegnede afskaermninger kan
forarsager ulykker.

e \ed leengere tids brug af apparatet kan det veere ngdvendigt med
ekstra ventilation, f.eks. ved at &bne et vindue. Det kan ogsa
vaere ngdvendigt at ege emhaettens udsugningshastighed.

Generelt
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader, der skyldes

manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne.
Skade pé grund af forkert tilslutning, ukorrekt indbygning eller forkert
brug deekkes ikke af garantien.

/& BRANDFARE!

ADVARSEL.: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande péa koge-
pladerne.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan
veere farligt og medfare brand.



Sikkerhed

FORSIGTIG! Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort tilbered-
ning skal overvages under hele tilberedningen.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af begrn, medmindre
det foregar under opsyn.

Forsgg ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk for apparatet og
deek flammerne med f.eks. et 1&g eller brandteeppe.

Hvis der er tilladt af have en skuffe under apparatet (se monterings-
vejledning) uden en mellemliggende bund, méa denne skuffe ikke
anvendes til at opbevare letantaendelige genstande/materialer. Sarg
for nogle centimeters afstand mellem undersiden af kogepladen og
indholdet i en skuffe.

Kogepladen méa kun anvendes til tilberedning af mad.
Enheden er ikke beregnet til opvarmning af rum.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern
timer eller separat fjernbetjening.

Kabinettet omkring apparatet ma ikke abnes.

Brug aldrig en damprenser til rengoring af apparatet. Rengar kun
apparatet, nar det er slukket. Dampen fra en damprenser kan mulig-
vis n& stremfgrende dele og medfgre en kortslutning.

FORSIGTIG: Ved tilberedning med gas opstar der varme, fugt og

restprodukter ved forbraendingen i det rum, hvor apparatet er opstil-
let. Sarg for, at der god udluftning i kekkenet, isaer nar apparatet er
i brug. Hold naturlige ventilationskanaler abne, eller monter en em-
heaette.

Breenderdelene er varme under og umiddelbart efter brug. Berar
dem ikke, og undgéa kontakt med materialer, der ikke taler varme.

Afstanden fra gryden eller panden til greb eller ikke varmebestandig
veeg skal altid veere starre end to centimeter. | tilfaelde hvor afstanden
er mindre, kan den haje temperatur forarsage, at grebet eller veeggen
bliver misfarvet og/eller deformeret.



Sikkerhed

Den keramiske glasplade er knaekket

Si

Sluk straks alle breendere og elektriske varmelegemer og afbryd
stremmen til apparatet.

Rer ikke ved apparatets overflade
Brug ikke apparatet.

kker brug

Opbevar ikke genstande, der kunne interessere bgarn, i skabet over eller bag apparatet.

Kogezonerne/breenderne bliver meget varme og er stadig varme efter brug. Hold sma barn veek,
mens kogezonerne er taendte og lige efter.

Der mé aldrig flamberes under en emheette. De hgje flammer kan anteende en brand, ogsa
selvom emhaetten er slukket.

Opvarm ikke lukkede konservesdaser pa kogepladen. Der opstar et overtryk, som vil f& konser-
vesdasen til at eksplodere. Du kan blive skadet eller skoldet.

Deek aldrig apparatet med en klud eller noget lignende. Hvis apparatet stadig er varmt eller er
teendt, der er risiko for brand.

Brug ikke apparatet som kekkenbord. Apparatet kan utilsigtet blive taendt eller stadig vaere varm,
hvilket betyder, at genstande kan smelte, blive varme eller blive anteendt.

Apparatet ma ikke bruges, hvis temperaturen er under 5 °C.
Apparatet bar ikke placeres eller bruges udendears.

De ferste gange, der laves mad, kommer der en vis lugt. Det er normalt og forsvinder efter
nogle ganges brug af kogepladen. Sgrg for ventilation i kekkenet.

Den glaskeramiske plade er meget steerk, men den kan ga i stykker. Hvis der for eksempel falder
en flaske med krydderi eller en spids genstand ned pa pladen, kan den revne.

Nedseenk aldrig varme breenderdele og gryderiste i koldt vand. Hurtig afkgling kan @delaegge
emaljen.

Brug altid den gryderist, der passer til gryden eller panden.

Anbring altid gryden pé gryderisten. Hvis gryden anbringes direkte pa braenderhovedet, kan
der opsta en farlig situation.

Aluminiumsbakker eller folie er ikke velegnet som kogekar. De kan braende ind i breenderdele
og gryderiste.

Kogepladen kan kun fungere effektivt, hvis breenderdelene er blevet samlet ved brug af styre-
kanterne. Sarg for, at gryderistene ligger korrekt op ad hinanden og fladt pa drypbakken. Det
er kun pa denne made, at gryderne kan placeres stabilt.

Hold ovnhandsker eller grydeholdere veek fra flammen.
Hold ovnhandsker eller grydelapper borte fra flammen.
Renger braenderdelene regelmaessigt for en sikker og korrekt braenderdrift.

Manglende gummifgdder pa gryden kan forérsage ridser pa drypbakken eller at breenderen har
darlig forbreending. Hvis gummifadderne mangler, kontakt venligst vores serviceafdeling.



N oGk N~

Standard braender
Simrebreender
Intensiv breender
Wok-braender
Gryderist
Drypbakke
Betjeningsknap

Beskrivelse




Brug

Gryder

Serg altid for, at flammerne forbliver under gryden. Der tabes meget energi, nar flammerne breender
rundt om grydens yderside. Handtagene kan ogsa blive for varme.

<3

forkert god

/\ ADVARSEL!

Afstanden fra gryden eller panden til greb eller ikke varmebestandig
veeg skal altid veere sterre end to centimeter. | tilfaelde hvor afstanden
er mindre, kan den hgje temperatur forarsage, at grebet eller veeggen
bliver misfarvet og/eller deformeret.

Min. 1 cm

Wok-ring

Wokringen til brug med breenderen, som enten fglger med eller kan
kabes som tilbehgr, giver ekstra stabilitet under wok med en rund bund.

Gryderist
Anbring gryderisten lodret uden at glide den henover glasoverfladen. Brug placeringsknopperne til
at anbringe gryderisten pa glasoverfladen.



Braender

Braender

Wok-braender

Brug

Brug ledninger (1) for at saette braenderdele
sammen.

Anbring wok-braenderen pa den korrekte ma-
de. Hvis man anbringer wok-braenderdele for-
kert, kan det resultere i en darligt fungeren-
de braender.



Betjening

Teending og justering

2 1. Zoneangivelse
y 2. O-position
3/ 3 4 3. Hej indstilling
\ \ 4. Indre ring til lav indstilling

) N 5. Ydrering til lav indstilling / indre ring til hgj

4 % indstilling
EI1 = 6. Ydre ring slukket / indre ring til hgj indstil-

Wokbraender med dobbelt |ing
Standard braender regulator

Braenderen kan frit indstilles mellem hgj og lav indstilling.

Tryk p& betjeningsknappen og drej den mod uret. Breenderen teendes.

2. Hold betjeningsknappen helt nede i mindst 3 sekunder mellem hgj og lav indstilling. Varmefglerens
sikkerhedskontrol aktiveres.

e Wokbraenderen med dobbelt regulator er nem at betjene.

e Den ydre ring kan indstilles mellem hgj indstilling og lav indstilling mellem positionerne 3 og 5.
Den indre ring vil sa fortsaette med at breende pé hgj indstilling.



Vedligeholdelse

Daglig renggring
Regelmaessig vedligeholdelse forhindrer i, at spildte madrester saetter sig fast og skaber genstridige
pletter. Brug mild rengegringsmiddel til at fierne dem.

Renger betjeningsknapperne, braenderne og gryderistene farst og derefter drypbakken eller glas-
pladen. Dette vil forhindre, at drypbakken eller glaspladen bliver beskidt igen efter rengering.

BEMAERK!

e Blusdelene ma ikke vaskes i opvaskemaskine.
e Vaskemidler til opvaskemaskine kan korrodere braenderdele!

Genstridige pletter
Genstridige pletter kan bedst fiernes med et flydende vaskemiddel eller en plastik skuresvamp. Brug
aldrig skurepulver, harde skuresvampe, skarpe genstande eller aggressive rengaringsmidler.

Genstridige pletter pa glaspladen
Renger glaspladen med et renggringsmiddel, der er specielt beregnet til keramikkogeplader.
Vandpletter eller kedelsten fjernes bedst ved brug af afkalkninsmidler.

BEMARK!

e Brug aldrig skuremidler. De laver ridser, hvor der kan samle sig kalk og snavs.
e Brug ikke skarpe genstande, for eksempel staluld og skuresvampe.

Genstridige pletter pa rustfrit stal (drypbakken)

Genstridige pletter pa rustfrit stél fiernes bedst med et rengaringsmiddel for rustfrit stal. Ter altid i
retningen af stalets struktur for at undga at fierne det beskyttende lag (skaderne forarsaget af ukorrekt
rengering deekkes ikke af garantien!) Overfladen af drypbakken af rustfrit stal kan blive lidt misfarvet
med tiden.

Wok-braenderdele i messing
Nogle dele af wok-braenderen er udfert af messing. Det er ikke usaedvanligt at se farveaendringer
pa messing som falge af de haje temperaturer, der opstar under brug af wokken.

TIPS!

Besag hjemmeside for yderligere vejledning til vedligeholdelse og rengering!



Fejl

Fejlafhjeelpningstabel
Hvis du er i tvivl om, hvorvidt apparatet fungerer korrekt, betyder det ikke automatisk, at der er noget
i vejen. Prov farst at lase problemet ved at gennemgé punkterne nedenunder, eller besag hjemmeside

for yderligere oplysninger.

Symptom

Der lugter af gas i naerheden
af apparatet.

Breenderen teender ikke.

Breenderen braender ik-
ke jeevnt.

Braender slukker efter antaen-
dingen.

Mulig arsag

Der er leekage i apparatets
tilslutninger.

Den elektriske tilslutning er
forkert.

Defekt eller slukket sikring
i sikringsskabet.

Gnistteending (1) er beskidt
eller fugtig.

Breenderdele er ikke korrekt
anbragt.

Breenderdele er snavse-
de/fugtige.

Hovedgasforsyningsventilen
er lukket.

Fejl i hovedgasforsyningen.

Gasflaske er tom.

Forkert gastype anvendes.

Breenderdele er ikke korrekt
anbragt.

Breenderdele er snavse-
de/fugtige.

Forkert gastype anvendes.

Betjeningsknappen blev ikke
presset leenge nok eller dyb
nok (mindst 3 sekunder).

Varmefgler (2) er beskidt.

Afhjaelpning

Sluk for hovedgasforsyningsventilen.
Kontakt installateren.

Kontakt installataren.

Udskift sikringen, eller teend den i sik-
ringsskabet.

Renger, og ter gnistteendingen.

Brug centreringsknopperne til at samle
breenderdele.

Renger og ter braenderdele. Kontroller,
at gasudgangshullerne ikke er tilstop-
pede.

Abn for hovedgasforsyningsventilen.

Kontakt din gasleverandear.

Tilslut en ny gasflaske, og fyld tanken
op.

Kontroller, at den gas, der anvendes,
er den rigtige til apparatet. Kontakt in-
stallateren, hvis gassen ikke er korrekt.

Brug centreringsknopperne til at samle
breenderdele.

Renger og ter breenderdele. Kontroller,
at gasudgangshullerne ikke er tilstop-
pede.

Kontroller, at den gas, der anvendes,
er den rigtige til apparatet. Kontakt in-
stallatgren, hvis gassen ikke er korrekt.

Hold betjeningsknappen helt nede i
mindst 3 sekunder mellem hgj og lav
indstilling. Dette kan vare leengere den
forste gang pa grund af gasforsynin-
gen.

Rengear/ter varmefaleren.



Tekniske oplysninger

Oplysninger i henhold (EU) 66/2014

Malinger i henhold EN60350-2 / EN 30-2-1

Modelidentifikation

Kogepladetype

Antal gasblus

Energieffektivitet per Gasblus (EEgaspius) i Intensiv breender
- Standard braender

Wok-breender

Gaskogepladens energieffektivitet (EEgaskogeplade) | %

Modelidentifikation

Kogepladetype

Antal gasblus

Energieffektivitet per Gasblus (EEgagpys) | INtensiv breender
- Standard braender

Wok-breender

Gaskogepladens energieffektivitet (EEgaskogeplade) | %

Modelidentifikation

Kogepladetype

Antal gasblus

Energieffektivitet per Gasblus (EEgagpius) | INtensiv braender
%

' Standard braender

Wok-breender

Gaskogepladens energieffektivitet (EEgaskogeplade) | %

HG1666A / HG1666S
Gaskogeplade

4

60,2
55,1

58,5

HG1766A / HG1766S
Gaskogeplade

5

57,5

60,2

55,1

58,3

HG1986A / HG1986S
Gaskogeplade

5

57,5

60,2

55,1

58,3



Tekniske oplysninger

Gastabel

Simrebraender
Standard braender
Intensiv braender
Wok-breender

Wok-breender
HG1666

G25.3 25 mbar
G25 25 mbar

kW

1,00
2,00
3,00
4,60
4,20

G20 20 mbar

kW

1,00
2,00
2,60
4,60
4,20

G30/G31 28-30/ 37
mbar

kW / g/h
0,80/58
1,50 /108
2,00/ 144
4,00/ 288
4,00/ 288



Installation

Sikkerhedsinstruktioner

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autori-
seret reparater for at undga farer.

Dette apparat bar kun tilsluttes af en autoriseret installater.

Far installation skal man sikre sig, at de lokale energiforsynings-specifikationer (spaending, fre-
kvens, gastype og gastryk) er kompatible med apparatets indstillingsmuligheder.

Spaendingen, frekvensen, strgmmen og gastypen i det land, apparatet er designet til, fremgar
af typepladen.

Vaegge og bordpladen omkring apparatet skal kunne tale hgj varme péa op til mindst 105 °C.
Bordpladen, hvori kogepladen er monteret, skal veere flad.

Elektriske tilslutning

Dette apparat skal altid jordes.
Den elektriske tilslutning skal overholde nationale og lokale forskrifter.
Stikkontakten og stikket ber altid veere let tilgeengeligt.

Hvis et fastmonteret apparat ikke er tilsluttet vha. et tilslutningskabel og et stik, eller hvis det pa
anden vis er muligt at foretage en kontaktadskillelse fra lysnettet pa alle poler, som muligger en
fuldsteendig afbrydelse i henhold til betingelserne for overspaendingskategori lll, skal sddanne
afbryderenheder veere inkorporeret i ledningen i overensstemmelse med installationsreglerne.
Hvis der anvendes en fast tilslutning, skal du montere en dobbeltpolet kontakt med et mellemrum
pa 3 mm pa tilslutningskablet.

Kablet skal haenge frit og ma ikke fgres gennem en skuffe.

Gasforbindelsen

Gasforbindelsen 1/2” ISO 228 / ISO 7-1 / EN 10226-1 (1/2” 1ISO 228 / 1/2” ISO 228 kun FR).

Gasforbindelsen skal overholde nationale og lokale bestemmelser. Se etiketten pa apparatet for
tekniske gassdata.

Dette apparat er ikke sluttet til en ventilationsenhed for forbraendingsprodukter. Det skal installeres
og tilsluttes i henhold til geeldende installationsforskrifter. Man skal veere seerligt opmaerksom
péa opfyldelse af de foreskrevne krav mht. ventilation.

Vi anbefaler, at kogepladen bliver tilsluttet ved brug af et fastgjort rer. Tilslutning ved brug af
specielt designet sikkerhedsslange er ogsa tilladt.

Raret bag ovnen skal veere et fuldt metalrer.

En sikkerhedsslange méa ikke bukkes, og den méa ikke komme i kontakt med beveegelige dele
af kekkenelementer.

Apparatets gastilslutningsventil skal altid placeres, sa den er let tilgeengelig.



Installation

Forberedelse far montagen

Fri plads rundt om komfuret

S

A (mm) B(mm) C(mm) D(mm)

\ / HG16 =650 >600 >450 >120
. y HG17 >650 >750 >450 >120
D
c / S HG19 =650 >000 450 =120
<]
Tilgeengelighed
Tilgeengelighed
0N T 7 [
= 0 D, [« L, m |
C + ) ® ' ] = s
1 ! — '
1 I 1
1 !
Ovn \ Q—r'— >
. Of+—; ©
\ s A ’
~ ’, ~
* b ~ - .
Ventilation
FORSIGTIGHED!

Se ogsa monteringsvejledningen til ovnen.

Undga ventilationsforstyrrelser, hvis en ovn er installeret under gaskogepladen.

Serg for, at der er tilstreekkelig Iufttilfersel (mulighed 1) eller separat luftventilation mellem ovnen
og kogepladen, ved at anvende et luftskjold "P" (mulighed 2).




Installation

Mulighed 1 Mulighed 2

3>
ljyj t-j ‘/—I_,_43mm |70mm
100 mm

- A 01

T 1]

Indbygget

Apparatets dimensioner

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
HG16 600 526 48 520 61 43
HG17 750 526 48 594 65 47

HG19 900 526 48 514 61 43



Installation

Udskeering i bordpladen

A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G (mm)
HG16/HG17 600 560 490 60 >30 > 50 55
HG19 600 860 490 60 >30 >50 55

Taetningstape

\‘\—\kzkkenbordsplade

c '\/(/\
e

\\\‘
.

——

Monter apparatet i bordpladen

\
/;TI

A

Gasforbindelsen

L--f===.Y: metal ..-F==-X: sikkerhedsslange
i} - P . aaan - S
o T— \ ! \
Y g ' - iR S @
A L@ X A i P=1
D N )g R ‘
“““ “y>60°C L) xce0 o0 @ e




Installation

1/2"150 228

1/2"EN 10226-1

1/2"15S0 228

Tilslutning og test

[ . /N ADVARSEL!
ﬁ—{ﬁgf‘_ gﬂ% Kontroller at tilkoblingene er.
~
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Miljghensyn

Bortskaffelse af apparat og emballage

Der er anvendt beeredygtige materialer til fremstilling af dette apparat. Dette apparat skal bortskaffes
péa en ansvarlig made, nar det ikke laengere kan bruges. Radfer dig med de lokale myndigheder for
yderlige oplysninger om, hvordan dette geres.

Apparatets emballage kan genbruges. Folgende materialer er blevet anvendt:

e Kkarton;
e polyastylen film (PE);
e CFC-fri polystyren (PS hardt skum).

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig vis og i henhold til myndighedernes bestemmelser.

Dette produkt er mzerket med en overkrydset skraldespandsymbol for
at minde dig om forpligtigelsen til at bortskaffe husholdningselapparater
separat. Det betyder, at apparatet ikke ma smides ud med kakkenaffal-
det, nar det ikke leengere kan bruges. Apparatet skal bringes til en
seerlig kommunal indsamlingsfacilitet eller til en forhandler, der yder
denne service.

Separat behandling af husholdningsapparater forhindrer eventuel ne-
gativ pavirkning af miljg og folkesundhed, der ellers kunne opsta som
falge af ukorrekt bortskafning. Det sikrer, at de materialer, som apparatet

bestar af, kan genindvindes for at opnéa betydelige besparelser inden
_ for energi og ramaterialer.

BEMARK!

Bemeerk! Smid ikke en gdelagt glasplade i glascontaineren, men aflever den til det kommunale
genbrugssted.

Overensstemmelseserklzering

C € Vi erklaerer hermed, at vores produkter opfylder de gaeldende europae-
iske direktiver, ordrer og vedtaegter, sdvel som de krav, der er angivet
i de refererede standarder.



Personlige notater
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Personlige notater




Personlige notater
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Apparatets datakort findes i bunden af apparatet.

Seet apparatets datakort her.

el ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com

LN ce

856287-a13

Retten til 2endringer forbeholdes.
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