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Zahvaljujemo vam na
poverenju kojeg ste nam iskazali
kupovinom naseg aparata.

Za laksu upotrebu proizvoda prilozili
smo vam detaljna uputstva, koja ¢e
vam pomocdi da se sto brze upoznate
sa svojim novim aparatom.

Najpre se uverite dali ste primili
neostecen aparat. Ukoliko otkrijete
bilo kakvo transportno ostecenje,
molimo vas da se obratite vasem
prodavcu kod kog ste aparat kupili,
ili podru¢nom magacinu odakle je
proizvod bio isporucen. Telefonski
broj naci ¢ete na racunu odnosno na
otpremnici.

Uputstva za ugradnju i prikljucenje
priloZzene su na odvojenom listu.

Uputstva za upotrebu aparata
mozete naci i na nasem internetnom
sajtu:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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VAZNA BEZBEDNOSNA
UPOZORENJA

PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTSTVA | SACUVAJTE IH ZA
KASNIJU UPOTREBU!

Deca starija od osam godina, kao i lica smanjenih psiho-fizickih
il mentalnih sposobnosti, odnosno lica bez potrebnih iskustava
ili znanja, smeju koristiti ovaj aparat iskljucivo pod nadzorom
lica zaduzenih za njihovu bezbednost, koja ¢e im pruziti |
potrebnu pomoc i uputstva za rad aparata te ih upozoriti na
opasnosti povezane s upotrebom aparata. Pazite da deca ne
koriste aparat kao igracku. Deca neka takoder ne ucestvuju u
postupcima ¢isc¢enja aparata ili obavljanja radova na njegovom
odrzavanju bez odgovarajuceg nadzora.

UPOZORENJE: sam aparat i dostupni elementi aparata mogu
se tokom rada jace ugrejati. Izbegavajte dodir s grejnim
elementima. Mala deca (mlada od osam godina) neka budu
celo vreme pod nadzorom.

UPOZORENJE: sam aparat i dostupni elementi aparata mogu
tokom rada jace da se ugreju. Izbegavajte dodir s grejnim
elementima. Mala deca (mlada od osam godina) neka budu
celo vreme pod nadzorom.

Tokom upotrebe aparat moze jace da se ugreje. Pazite da ne
dodirujete grejne elemente rerne.

Koristite iskljucivo temperaturnu sondu koja je preporucena za
koristenje s ovom rernom.

UPOZORENUJE: pre zamene sijalice proverite da i je aparat
iskljucen iz elektricne instalacije, te time sprecite opasnost
elektricnog udara.
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Za Cis¢enje stakla na vratima rerne ili stakla na poklopcu
Spareta nemojte koristiti gruba sredstva za cCiscenje ili ostre
metalne strugalice, jer mogu da izgrebu povrsinu, Sto moze da
dovede do ostecenja povrsine i razbijanja stakla.

Aparat nije dozvoljeno Cistiti napravama na vrucu paru ili
visokotlacnim aparatima za cis¢enje, jer takve naprave mogu

da uzrokuju strujni udar.

Naprava za iskljucenje mora da bude ugradena u fiksnu
instalaciju u skladu s uputstvima za elektricne instalacije.

Ukoliko je prikljucni kabl ostecen, sme ga zameniti iskljucivo
proizvodac ili njegov ovlasceni serviser, jer cete jedino time
spreciti eventualne opasnosti odnosno povrede (samo za
aparate opremljene prikljucnim kablom).

Aparat ne sme da bude postavljen iza dekorativnih vrata, da se

spreci pregrevanje.

Aparat je namenjen upotrebi u
domacinstvu. Nemojte ga koristiti u bilo
kakve druge svrhe, npr. za zagrejavanje
prostorija, susenje zivotinja, hartije, tkanina
ili bilja, jer u takvim slucajevima postoji
opasnost ostecenja ili pozara.

Aparat sme prikljuciti samo servisna
sluzba ili ovlas¢eno stru¢no lice. Nestrucni
zahvati i popravci aparata mogu dovesti
do opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih
povreda, kao i do ostecenja na aparatu.

Pazite da priklju¢ni kablov aparata koji

se nalaze u blizini vaseg aparata ne

budu stisnuti vratima rerne, jer mogu da

se ostete i uzrokuju kratak spoj. Zato
elektricne priklju¢ne kablove drugih aparata
drzite na primerenoj udaljenosti.

Rernu nemojte oblagati aluminijumskom
folijom i nemojte stavljati tepsiju na dno
rerne, jer obloga iz folije sprecava kruzenje
vazduha u rerni, ometa pecenje i unistava
emajl.

Tokom rada vrata rerne jace se ugreju.
Zato je kao dodatna zastita ugradeno
trece staklo, koje tokom rada rerne snizava
povrsinsku temperaturu stakla na vratima
rerne (samo odredeni modeli).

Sarniri vrata rerne mogu da se ostete ako ih
preopteretite, zato na otvorena vrata rerne
nemojte slagati teze sudove za kuvanje i
nemojte da se naslanjate na otvorena vrata
npr. tokom ¢is¢enja unutrasnjosti rerne.
Nemoijte dozvoliti deci da sednu na vrata.

499789



68661

Aparat nemojte podizati hvatajuci ga za
drsku vrata.

Koris¢enje aparata bezbedno je i sa
vodilicama tepsije i bez njih.

Pazite da otvori za provetravanje nisu
pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.

PRE PRIKLJUCENJA APARATA:

Pre prikljuc¢enja aparata detaljno procitajte uputstva za upotrebu.
Otklanjanje kvarova odnosno reklamacije koje nastanu zbog
nepravilnog priklju¢enja ili nepravilne upotrebe aparata, nisu
predmet garancije.



IVELEKTRICVZNI UGRADBENI
SPORET

(OPIS PECI | OPREME - OVISNO O MODELU)

Na slici je prikazan i opisan jedan od modela ugradnih aparata. Aparati za koje su izradena
ova uputstva mogu imati razli¢itu opremu, zato su mozda u uputstvima opisane i
odredene funkcije i oprema koje vas aparat nema.

Vrata pedi

vrata pedi

UVUCENA DUGMAD ZA UPRAVLJANJE

Dugme lagano pritisnite da iskoci, a zatim ga obrcite.

9 Nakon svake upotrebe dugme obrnite u isklju¢eni polozaj i gurnite ga nazad. Uvuceno
dugme mozete gurnuti nazad samo u isklju¢enom, odnosno neutralnom polozaju
prekidaca.
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KONTROLNE LAMPICE

Zuta lampica

Lampica svetli kad je ukljucena bilo koja funkcija aparata.

Crvena lampica svetli kad su aktivni grejaci u peci, te se ugasi kad je postignuta izabrana
temperatura

Brojcanik uklju¢enog dugmeta je osvetljen kada je izabrana neka funkcija.

Osvetljenje pedéi ukljucuje se automatski kada se odabere odredeni sistem.

ZICANE VODILICE

Zi¢ane vodilice omogucuju pripremu hrane na ¢etiri nivoa (vodite racuna da se nivoi uvek
broje odozdo prema gore).
Vodilice 3 i 4 namenjene su pecenju na rostilju.

TELESKOPSKE VODILICE

Teleskopskim vodilicama opremljeni su 2., 3. i 4. nivo.
Teleskopske vodilice mogu se na odredenim nivoima delimi¢no ili u potpunosti izvuci.

PREKIDACI VRATA PECI

Prekidaci iskljuce zagrejavanje peci i delovanje ventilatora kada se vrata peci otvore
tokom rada. Kad se vrata zatvore, prekidaci ponovno uklju¢e zagrejavanje.

RASHLADNI VENTILATOR

U aparat je ugraden rashladni ventilator koji hladi kuciste i kontrolnu tablu aparata.

PRODUZENO DELOVANJE RASHLADNOG VENTILATORA

Nakon iskljuc¢enja peci rashladni ventilator ostane da radi jos odredeno krace vreme, i time
dodatno ohladi pec.



PRIBOR PECI

Wy i FH

N

STAKLENA TEPSIJA koristi se za pecenje
jela na svim sistemima peci. Mozete je
koristiti i kao servirni pladanj.

RESETKA se koristi za pec¢enje na rostilju ili
na nju stavite tepsiju s vasom hranom.

_Q_Na resetki je napravljen bezbednosni
granicnik, zbog toga kod izvlacenja treba
reSetku uvek najpre lagano podignuti sa
prednje strane.

NISKA TEPSIJA koristi se za
pecenje torti i kolaca.

DUBOKA TEPSIJA koristi se za pecenje
mesa i vlaznih kolaca. Moze se koristiti i kao
posuda za sakupljanje kapajuc¢e masnoce.

9 Duboka tepsija neka tokom pecenja nikad
ne bude u prvoj vodilici, izuzev ako pecete na
rostilju ili koristite razanj, pa duboka posuda
sluzi za sakupljanje kapajuc¢e masnoce.

O Pribor za pecenje moze zbog
zagrevanja da promeni oblik, $to nece
uticati na njegovu upotrebljivost. Nakon
Sto se pribor ohladi, oblik se vraca u
prvobitno stanje.

Kod zi¢anih vodilica pazite da reSetku i
tepsije uvek umetnete u vodeci utor kog
ogranicavaju zicane vodilice.
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Kod teleskopskih Zi¢anih vodilica najpre
izvucite vodilice jednog nivoa, na njega
stavite reSetku ili tepsije, i zatim ih rukom
gurnite do kraja unutra.

9 Vrata peci zatvorite tek kad su
teleskopske vodilice gurnute skroz do kraja
u unutrasnjost peci.

ULOSCI ZA JEDNOSTAVNO CISCENJE
sprecavaju na stranicama peci prskanje
masnoce tokom pecenja.

RAZANJ se koristi za pec¢enje mesa na
raznju.

Garnitura je sastavljena iz stalka za razanj,
raznja s Srafovima za pricvrscéenje, i
odstranjive drske.

Tokom pecenja aparat i odredeni dostupni delovi prilicno se
ugreju, zbog toga u rukovanju peci uvek koristite zastitne

rukavice.
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TEHNICKI PODACI

(OVISNO O MODELU)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Natpisna tablica s osnovnim podacima
o aparatu pri¢vrséena je na ivici pedi, i
vidljiva je kad otvorite vrata pedi.
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KONTROLNA TABLA

(OVISNO O MODELU)
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PRE PRVE UPOTREBE

Staklokeramicku povrsinu ocistite vlaznom krpom i malo sredstva za ru¢no pranje
sudova. Nemojte koristiti agresivna sredstva, kao $to su na primer gruba sredstva za
cis¢enje koja ostavljaju ogrebotine, sundere za sudove, sredstva za uklanjanje rde ili mrlja.

Nakon isporuke aparata, iz peci izvadite sve delove, ukljucCivsi i transportnu opremu.
|zvadite sve delove pribora iz pecii ocistite ih toplom vodom i uobi¢ajenim deterdzentom

za Cisc¢enje. Nemojte koristiti gruba sredstva za ¢iscenje.

Tokom prvog zagrejavanja pe¢ ¢e mozda ispustati karakteristi¢an vonj “po novom”, zato
tokom zagrejavanja temeljito provetrite prostoriju.
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POVRSINA ZA KUVANJE

STAKLOKERAMICKA POVRSINA
- Grejna zona brzo postigne odabranu snagu, odnosno regulisanu temperaturu grejanja,
dok okolina vrucih grejnih zona ostaje hladna.

- Ploca je otporna na temperaturne promene

- Ploca je otporna i na udarce. Sudove mozete staviti na plocu i nesto grublje, i necete je
ostetiti.

- Ukoliko staklokeramicku povrsinu za kuvanje koristite kao povrsinu za odlaganje, moze
doci do ostecenija ili ogrebotina.

- Priprema hrane u aluminijumskim ili plasti¢nim sudovima na vruc¢im zonama za kuvanje
nije dozvoljena. Na staklokeramicku ploc¢u nemojte stavljati nikakve plasti¢ne predmete
ili aluminijumske folije.

- Nemojte upotrebljavati puknutu ili polomljenu staklokeramicku plocu. Pad predmeta
s ostrim ivicama na ploc¢u moze uzrokovati lomljenje ploc¢e. Posledice mogu da budu
vidljive odmah ili tek nakon nekog vremena. Ukoliko se pojavi bilo kakva vidljiva
pukotina, smesta iskopcajte dovod elektricne energije u aparat.

. o . UPRAVLJANJE DVOKRUZNE ZONE ZA
KUVANJE
2 8 Kod dvokruzne zone za kuvanje grejna
3 7 povrsina moze da se prilagodi odredenoj
4 6 veli¢ini i obliku suda.

Vecu zonu kuvanja ukljucujete obrtanjem
pripadajuc¢eg dugmeta za dvokruzni grejac
do kraja (zacuje se »klik«), a zatim izaberete
trazeni stepen snage delovanja.

INDIKATOR PREOSTALE TOPLOTE
Svaka zona kuvanja ima signalnu lampicu
koja svetli kad je ta zona za kuvanje vruca.
Kad se zona za kuvanje ohladi, lampica se
ugasi.

Indikator preostale toplote moze da svetli
i ako na zonu za kuvanje koju niste koristili
stavite vruci sud.
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SAVETI ZA UPOTREBU SUDOVA

- Koristite kvalitetne sudove s ravnim i

1 — 1 E 1 J X stabilnom dnom.
- Dno posude i zona za kuvanje (ringla)

neka imaju isti precnik.
- Sudovi napravljeni od vatrostalnog stakla
\\@)/f s posebno brusenim dnom primereni su
A O za upotrebu na zonama za kuvanje ako
prec¢nik odgovara precniku ringle. Posude

s vecim precnikom mogu pudci zbog
termicke napetosti.

P ——
IIII - Sud neka uvek bude postavljen na sredinu
ringle za kuvanje.

Ako koristite lonac pod pritiskom («pretis» lonac), imajte ga pod kontrolom dok ne
postigne pravilan pritisak. Ringla za kuvanje neka najpre radi na najvec¢em stepenu
snage, a zatim prema uputstvima proizvodaca lonca, odgovarajuc¢im senzorom
pravovremeno smanjite snagu delovanja

Pazite da u loncu na pritisak uvek bude dovoljno tec¢nosti, inace ako je na ringli prazan
lonac, moze doci do pregrejavanja i do ostecenja lonca i ringle.

Prilikom upotrebe uvek se pridrzavajte uputstava proizvodaca.

VARCEVANJE Z ENERGIJO
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Prec¢nik dna Serpi i lonaca mora odgovarati precniku ringle za kuvanje. Asko je posuda
premalena, dolazi do gubitaka toplote, a ringla za kuvanje moze se ostetiti.

Koristite poklopce ukoliko priprema hrane to omogucuje.

Sudovi neka uvek budu prikladne velicine obzirom na kolicinu jela. Priprema manje
koli¢ine jela u velikom sudu uzece vise energije no sto je potrebno.

Jela s dugim vremenom kuvanja spremajte u loncu pod pritiskom (ekonom lonac).
Razno povrce, krompir i slicno, mozete kuvati u manjoj kolicini vode. Tako se jelo skuva,
ali je pri tome vazno da poklopac bude dobro zatvoren. Nakon sto prokljuc¢a, smanjite
stepen snage i nastavite s polaganim vrenjem.



KORACI PECENJA (1 - 4)

1. KORAK: 1ZBOR SISTEMA PECENJA

SISTEM

§6)))

Okretanjem dugmeta (levo i desno) izaberite SISTEM PECENJA
(pogledati tabelu programa, ovisno o modelu).

Regulaciju mozete menjati i tokom delovanja aparata.

OPIS PREDLOZENA
TEMPERATURA (°C)

SISTEMI PECI

BRZO PRETHODNO ZAGREJAVANJE 160

Koristi se kad Zelite pec sto brze ugrejati

na trazenu temperaturu. Ova funkcija nije primerena za
pecenje jela. Kad se pec ugreje na izabranu temperaturu,
zagrejavanje se zavrsava.

GORNJI | DONJI GREJAC 200
Grejaci na gornjoj i donjoj strani peci ravnomerno sevaju

toplotu u unutrasnjost peci. Pecenje kolaca ili mesa moguce

je samo na jednom nivou.

GORNJI GREJAC 180
Toplotu na namirnice seva samo greja¢ na gornjoj strani peci.

Koristi se kad Zelite zapeci gornju stranu jela (za dodatnu

hrskavost).

DONJI GREJAC 180
Toplotu seva samo greja¢ na donjoj strani peci. Koristi se kad
zelite zapeci donju stranu jela.

ROSTILJ 230
Deluje samo infra grejac, koji je deo velikog rostilja.

Koristi se za pecenje na rostilju za manje koli¢ine, npr.

sendvica, virsli, safalada i drugih kobasica, te za pecenje

tosta.

VELIKI ROSTILJ 230
Deluju gornji grejac i infra grejac. Toplotu direktno seva infra

grejac, koji je pricvrscéen na plafonu pedi, dok je za povecanje

efekta zagrejavanja istovremeno ukljucen i gornji grejac.

Koristi se za pecenje manjih koli¢ina namirnica na rostilju,

npr. zapecenih hlepcic¢a, mesa, ili virsli i slicnih kobasica, te za

pecenje tosta.

ROSTILJ S VENTILATOROM 170
Deluju infra grejac i ventilator. Koristi se za pecenje mesa

na rostilju i pecenje vecih komada mesa ili peradi na jednom

nivou peci. Ovaj sistem primeren je i za gratiniranje i

postizanje hrskave korice jela.
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SISTEM OPIS PREDLOZENA
TEMPERATURA (°C)

. GORNJI GREJAC | VENTILATOR 170
Jf Deluju gornji grejac te ventilator. Ovaj sistem koristi se za
pecenje vecih komada mesa, peradi, itd. Primeren je i za
gratiniranje jela.

oD VRUC VAZDUH | DONJI GREJAC 200
\J . .. . v o . " . e
—= Deluje donji grejac¢ i okrugao grejac te ventilator s vru¢im

vazduhom. Koristi se za pecenje pice, vlaznog peciva, vocénih

torti, te dizanog i prhkog testa na vise nivoa.
/*\ VRUC VAZDUH 180
& Deluju okrugao grejac i ventilator. Ventilator na zadnjoj stenki

peci brine o stalnom kruzenju vruc¢ega vazduha oko pecenja
ili kolaca. Koristi se za pecenje mesa i kola¢a na vise nivoa.

DONUJI GREJAC | VENTILATOR 180
Koristi se za pecenje nisko dizanih kolaca, te za ukuvavanje
(konzervisanje) voca i povrca.

T DONJI | GORNJI GREJAC S VENTILATOROM 180
— Deluju oba grejaca te ventilator. Ventilator omogucuje

ravnomerno kruzenje vruc¢eg vazduha u peci. Koristi se za

pecenje kolac¢a, odmrzavanje hrane, susenje voca i povrca.

|+

8% ZAGREJAVANJE SERVISNIH SUDOVA 60
E—y Koristi se kad Zelite prethodno zagrejati servisne sudove
(tanjire, Solje) da bi hrana ostala duze vreme topla.
;4; SPORO PECENJE 180
Funkcija omogucava nezno, sporo i ravhomerno pecenje,

zato hrana ostane mekana i so¢na. Podesna je za pecenje
mesa, ribe i kolaca na jednom nivou.
Koristi se u temperaturnom rasponu od 140 do 220 °C.

0&\> AQUA CLEAN 70

Toplotu seva samo donji grejac. Koristi se za uklanjanje mrlja i
hrane iz peci. Program se izvede u roku 30 minuta.

* ODMRZAVANJE -
@ Vazduh kruzi bez uklju¢enih grejaca. Deluje samo ventilator.
Koristi se za polagano odmrzavanje zamrznute hrane.

» Ova se funkcija koristi za odredivanje energetsko efikasne klase u skladu sa standardom
EN 60350-1.
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2. KORAK: IZBOR REGULACIJA
PROMENA TEMPERATURE PECENJA

9 Dugme za regulisanje temperature obrnite na poziciju ‘.‘, kad
koristite sistem peci veliki rostilj i rostilj.

REGULISANJE CASOVNIKA

60
50

10 - 30
20

CASOVNIK ZA UPOZORENJE (ALARM)

Vreme podesavate okretanjem dugmeta napred u smeru kazaljki
na satu, a zatim okretanjem u suprotnom smeru postizete tacnu
poziciju. Najduze vreme moguce regulacije je 60 minuta. Nakon
isteka izabranog vremena zacuje se zvucni signal, koji traje
priblizno pet sekundi.

CASOVNIK ZA ODBROJAVANJE (vremenski prekidac)

Najpre odaberite sistem i temperaturu pecenja. Vreme regulisete
obrtanjem dugmeta napred u smeru kazaljki na satu. Nakon isteka
izabranog vremena, regulisani sistem zagrejavanja se iskljuci.

9 Ukoliko ne Zelite koristiti vremenski prekidac, ili je vremenski
interval krac¢i od 15 minuta odnosno duzi od 120 minuta,
preporucljivo je koristiti ruc¢no regulisanje. Dugme okrenite ulevo
do simbola (ruka). U polozaju O pec ne radi.
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3. KORAK: UPUCIVANJE U RAD

Pecenje ukljucite kad ste izabrali odgovarajuci sistem i temperaturu.

4. KORAK: ISKLJUCENJE PECI

Dugme ZA IZBOR SISTEMA PECENJA i TEMPERATURNO DUGME obrnite u polozaj "0".

9 Nakon zavrsenog pecenja rashladni ventilator deluje jos odredeno vreme, ovisno
o temperaturi. Ukoliko ste jelo ostavili u pec¢i moze se oslobadati vlaga, koja uzrokuje
stvaranje kondenzata na ¢elnoj ploci i na vratima peci.

9 Posle zavrsetka korisc¢enja rerne, u letvi za sakupljanje kondenzata (ispod vrata) moze
da se nakupi voda. Letvu obrisite sunderom ili krpicom.
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OPISI SISTEMA | TABELE
PECENJA

Ako u tabeli pecenja ne nadete izabranu hranu, potrazite podatke za sli¢nu hranu.

Podaci su prikazani za pecenje hrane u peci na jednom nivou.

Temperature su navedene u nizoj i visoj vrednosti. Najpre izaberite nizu temperaturu; ako
se hrana ne zapece dovoljno, pri narednom pokusaju temperaturu povisite.

Vreme pecenja je okvirno, i moze se razlikovati na odredenim uslovima.

Pec¢ prethodno zagrejavajte samo ukoliko je tako navedeno u receptu ili u tabelama iz
ovog prirucnika za upotrebu. Za zagrejavanje prazne peci potrosi se mnogo energije,
zbog toga se uzastopnim pecenjem vise vrsta kolaca ili pica ustedi prilicna koli¢ina

energije, obzirom da je pec vec ugrejana.

Koristite tamne, silikonom prevucene ili emajlirane tepsije, jer takve tepsije narocito dobro
provode toplotu.

Kad koristite hartiju za pecenje, proverite dali je postojana na visokim temperaturama.
Prilikom pecenja vece parcadi mesa ili kola¢a, u peci nastaje veca koli¢ina pare, koja moze
na vratima peci napraviti kondenzat. To je normalna pojava koja ne utice na delovanje

aparata. Nakon zavrsenog pecenja obrisite vrata i staklo vrata da budu suvi.

Pri kraju vremena pecenja pe¢ mozete iskljuciti priblizno 10 minuta pre zavrsetka pecenja,
i iskoristiti akumuliranu toplotu, te tako ustedeti energiju.

Jela nemojte hladiti u zatvorenoj peci, jer necete modi izbedi orosavanje.

21
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Uobicajeni stepen pecenosti i preporucljive zavrsne srediSnje
temperature za razliCite vrste mesa

mesno crvena, slicno kao i

Krvavo peceno 40-45

P presno meso, malo soka

. svetlo crvena, mnogo
Polukrvavo peceno 55-60 '
P svetlocrvenog soka
Srednje pec¢eno 65-70 roza, malo bledo roza soka
. ravnomerno sivo-braon,

Dobro peceno 75-80

malo soka bez boje

Dobro peceno 75-85 crvenkasto braon

Srednje pec¢eno 65-70 svetloroza

Dobro peceno 75-85 zuto-braon

Dobro peceno 79 siva, sok malo roza

Krvavo peceno 45 mesnato crvena
Polukrvavo peceno 55-60 svetlocrvena
Srednje peceno 65-70 roza u sredini
Dobro peceno 80 siva

Srednje peceno 70 bledo roza

siva, sok jedva

Dobro peceno &2 prepoznatljivo roza

Dobro peceno 82 svetlosiva

Dobro peceno 65-70 bela do sivo-braon

N
N



GORNUJI | DONJI GREJAC —

Grejaci na gornjoj i donjoj strani pecdi
ravnomerno sevaju toplotu u unutrasnjost
peci.

|

If

Pecenje mesa:

MozZete koristiti tepsije iz emajla, vatrostalnog stakla, gline ili kovanog gvozda. Tepsija iz
nerdajuceg celika nije primerena, jer snazno odbija toplotu.

Tokom pecenja uvek pazite da u tepsiji bude dovoljno te¢nosti, da meso ne zagori. Na
polovini vremena, pecenje obrnite. Ako tepsiju pokrijete, meso ¢e ostati socnije.

Svinjsko pecenje 1500 2 180-200 90-110
Svinjska plecka 1500 2 180-200 100-120
Svinjska rolada 1500 2 180-200 120-140
Mesna Struca od 1500 2 200-210 60-70
mlevenog mesa
Govede pecenje 1500 2 170-190 120-140
Telec¢a rolada 1500 2 180-200 90-120
Jagnjedi hrbat 1500 2 180-200 80-100
Zegji hrbat 1500 2 180-200 50-70
Srneci but 1500 2 180-200 100-120
Pica * / 2 200-220 20-30
Peceno pile 1500 2 190-210 70-90
RBE
Dinstana riba 1000g / komad 2 210 50-60

v

Piletinu pecite na tom sistemu ako vas aparat nema sistema ¥
Picu pecite na tom sistemu ako va$ aparat nema sistema £.

Oznaka zvezdice (*) znaci da rernu morate prethodno ugrejati na izabranom sistemu
pecenja.
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Pecenje kolaca:

Koristite samo jedan nivo i tamne tepsije. U svetlijim tepsijama kolaci se losije peku, jer
takva tepsija odbija toplotu.

Modele uvek postavite na resetku; ukoliko koristite prilozenu tepsiju, resetku izvadite. Ako
pec prethodno zagrejete, vreme pecenja bice krace.

Sufle od povrca 2 190-200 30-35
Sladak sufle 2 190-200 30-35
Zemicke * 2 190-210 20-30
Beo hleb* 2 180-190 50-60
Heljdin hleb* 2 180-190 50-60
Integralni hleb* 2 180-190 50-60
Razeni hleb* 2 180-190 50-60
Hleb od pire* 2 180-190 50-60
Orahnjaca 2 170-180 50-60
Biskvitna torta * 2 160-170 25-30
Kolac¢ od sira 2 170-180 65-75
Kolagidi 2 170-180 25-30
Sitni keksi iz lisnatog testa 2 200-210 20-30
Piroske sa zeljem 2 185-195 25-35
Vocni kola¢ 2 150-160 40-50
Puslice (snezni poljupci) 2 80-90 120-130
Buhtli 2 170-180 30-40

Oznaka zvezdice (*) znaci da rernu morate prethodno ugrejati na izabranom sistemu
pecenja.
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Dali je kola¢ pecen? * Drvenim stapi¢em probodite kola¢ na najvisem mestu. Ako
na Stapicu nema tragova testa, kolac je pecen.
» Pec iskljucite i iskoristite preostalu toplotu.

Kolac je splasnuo?  Proverite recept.
* Naredni put upotrebite manje tecnosti.
» Ako koristite kuhinjske naprave, pridrzavajte se vremena
mesanja.

Kolac je ispod presvetao? -« Koristite tamne tepsije za pecenje.
» Postavite kolac¢ u vodilicu nize i prema kraju pecenja
ukljucite donji grejac.

Kola¢ z vlaznim filom nije « Povecajte temperaturu i produzite vreme pecenja.
dovoljno pecen?

Duboku tepsiju ne smete tokom pecenja staviti u 1. vodilicu.

25
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VELIKI ROSTILJ | ROSTILY

/:; U sistemu velikog rostilja deluju gorniji
grejac i infra grejac, koji su postavljeni na
L o plafonu peci.
o Na sistemu rostilja deluje samo infra grejac,
koji je dio velikog rostilja.
Maksimalna dozvoljena temperatura: 240°C.

Infra grejac (rostilj) prethodno zagrejavajte 5 minuta.
Celo vreme kontrolisite postupak pecenja. Zbog veoma visoke temperature meso moze
veoma brzo da zagori.

Pecenje infra grejacem primereno je za hrskavu i nemasnu pripremu kobasica, rezanih
komada mesa te ribe (steak, snicla, komadi lososa ...) ili pecenog hleba.

Kad pecete na resetki, namazite je uljem da se meso ne zalepi, i reSetku stavite u 4.
vodilicu. Ispod nje, u 1. ili 2. vodilicu umetnite tepsiju u koju ¢e se sabirati masnoca i sok koji
se cede iz mesa.

Kad pecete meso u tepsiji, pazite da u njoj uvek bude dovoljno tecnosti, da meso ne
zagori. Tokom pecenja meso obrnite.

Nakon svakog pecenja na rostilju ocistite pec i pribor.

Tabela pecenja na rostilju - mali rostilj

Biftek, srednje pecen 180 g/komad 3 230 15-20
Snicle, svinjska vratina 150 g/komad 3 230 18-22
Krmenadle 280 g/komad 3 230 20-25
Rostilj kobasice 70 g/komad 3 230 10-15
Tost / 4 230 3-6
Sendvi¢ / 4 230 3-6



Tabela pecenja na rostilju - veliki rostilj

Biftek, srednje pecen 180 g/komad 3 230 15-20
Biftek, dobro pecen 180 g/komad 3 230 18-25
Snicle, svinjska vratina 150 g/komad 3 230 20-25
Krmenadle 280 g/komad 3 230 20-25
Teleca snicla 140 g/komad 3 230 20-25
Rostilj kobasice 70 g/komad 3 230 10-15
Mesni sir 150 g/komad 3 230 10-15
Kriske lososa 200 g/komad 3 230 15-25

Tost

Sendvic

/
/

230
230

=3
25

Kad pecete meso u tepsiji, pazite da u njoj uvek bude dovoljno te¢nosti, da meso ne
zagori. Tokom pecenja meso obrnite.
Kad pecete pastrve, obrisite ih papirnatom salvetom da budu suve. U unutrasnjost stavite
zacinsko bilje, a spoljni deo ribe nauljite i stavite je na reSetku. Tokom pecenja na rostilju

ribu nemojte obrtati.

Kad koristite rostilj (infra grejac), neka vrata peci uvek budu

zatvorena.

Tokom pecenja na rostilju odnosno koris¢enjem infra grejaca,
reSetka, grejac infra i ostali pribor u peci jako se zagreju, stoga
u radu koristite zastitne rukavice i posebna klesta za hvatanje

mesa.
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Pe(:enje na rainju (ovisno o modelu)

Maksimalna dozvoljena temperatura prilikom upotrebe raznja je 240°C.

Postolje raznja stavite u 3 vodilicu
odozdo, a u 1 vodilicu duboki pekac za
sakupljanje kapajuc¢e masnoce.

Meso nabodite na viljuske raznja i
pri¢vrstite ga srafovima.

D)

T

T

Drske viljuski namestite na prednje

postolje raznja, a vrh ugurajte u otvor
na desnoj strani zadnje stenke peci (otvor je
zasticen okretnim poklopcem).

4 Odsrafite drske raznja i zatvorite vrata.

Pe¢ ukljuc¢ite na sistem VELIKI ROSTILJ.

28

Rostilj deluje samo sa zatvorenim vratima pedéi.
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ROSTILJ S VENTILATOROM *

/:;- U ovom naéinu delovanja istovremeno
deluju infra grejac i ventilator. Koristi se za
pecenje mesa, ribe, povrca.

(Pogledati opis i savete za ROSTILJ).

22 I O 1

(1

/

MESO
Patka 2000 2 150-170 80-100
Svinjsko pecenje 1500 2 160-170 60-85
Svinjska plecka 1500 2 150-160 120-160
Svinjska koljenica 1000 2 150-160 120-140
Polovina pileta 700 2 190-210 50-60
Pile 1500 2 190-210 60-90
Pastrmke 200 g/kom 2 200-220 20-30
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VRUC VAZDUH | DONJI GREJAC

2 I 0 VO 1

Hrana

Kola¢ od sira, prhko testo
Pica *

Kis Loren (lorenska pita),
prhko testo

Kola¢ od jabuka, dizano
testo

Strudla od jabuka,
vuceno testo

((1f

Vodilica
(odozdo)

2
2

2

1\
<

Deluju donji i okrugao grejac te ventilator
s vruc¢im vazduhom. Primereno za pecenje
pica, jabucnih pita, voc¢nih torti.

(Pogledati opis i savete za GORNJI i

DONJI GREJAC).

Temperatura
(6]

150-160
200-210

180-200
150-160

170-180

Vreme pecenja
(min)

65-80
15-20

35-40

35-40

45-65

Oznaka zvezdice (*) znaci da rernu treba prethodno ugrejati na izabranom sistemu

pecenja.
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VRUC VAZDUH ®

Deluju okrugao grejac i ventilator. Ventilator
na zadnjoj stenki peci brine za stalno
kruzenje vrucega vazduha oko pecenja ili
kolaca.

‘ \ii\‘i#

1)
‘ “
P

=

Pecenje mesa:
Mozete koristiti tepsiju iz emajla, vatrostalnog stakla, gline ili levanog gvozda. Tepsija iz
nerdajuceg celika nije primerena, jer izrazito odbija toplotu.

Tokom pecenja pazite da u posudi uvek bude dovoljno te¢nosti, da meso ne zagori.
Tokom pecenja meso obrnite. Ako pecenje pokrijete, meso c¢e se socnije ispeci.

Svinjsko pecenje sa 1500 2 170-180 140-160
kozom

Patka 2000 2 160-170 120-150
Guska 4000 2 150-160 180-200
Curka 5000 2 150-170 180-220
Pile¢a prsa 1000 3 180-200 60-70
Punjeno pile 1500 2 170-180 90-110

31
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Pecenje kolaca

Preporucljivo je prethodno zagrejavanje pedi.

Sitne kolacice i kekse mozete peci u niskoj tepsiji, na vise nivoa (2.1 3.).

Pridrzavajte se toga da vreme pecenja u jednakim tepsijama za pecenje moze biti razlicito.
Mozda ¢ete morati gornju tepsiju izvuci pre nego donju.

Modele uvek stavite na reSetku; samo ako koristite prilozenu tepsiju, reSetku mozete
izvaditi.

Kekse uvek napravite jednake velicine (debljine), jer ¢e se tako ravnomerno zapeci.

Kolac¢ iz umesanog testa 2 150-160 25-35
Kolac¢ sa posipom 2 160-170 25-35
Vocni kola¢, umesano testo 2 150-160 45-65
Biskvitna rolada * 2 160-170 15-25
Vocna torta, prhko testo 2 160-170 50-70
Strudla od jabuka 2 170-180 40-60
Keksi, prhko testo * 2 150-160 15-25
Keksi, masinsko brizgano testo * 2 140-150 15-25
Sitni kolaci¢i, dizano testo 2 170-180 20-35
Kolaci, lisnato testo 2 170-180 20-30
Strudla od jabuka, sira 2 170-180 50-70
Pica 2 170-180 20-30
Przeni krompiric¢i za rernu 2 170-180 20-35
Kroketi za rernu 2 170-180 20-35

Oznaka zvezdice (*) znaci da rernu treba prethodno ugrejati na izabranom sistemu

pecenja.

Tokom pecenja nemojte duboku tepsiju stavljati u 1. vodilicu.



DONJI GREJAC | VENTILATOR i

Koristi se za pecenje nisko dizanih kolac¢a

i za konzervisanje (ukuvavanje) voca i
povrca. Koristite 2. vodilicu odozdo, i
nemojte koristiti previsoke modele, tako da
zagrejani vazduh moze kruziti i po gornjoj
strani jela.

.2 I 1 1 |

N\

KONZERVISANJE (UKUVAVANJE)

Hranu za konzerviranje i tegle pripremite kao i obi¢no. Koristite tegle s gumenim obrucem
i staklenim poklopcem. Nemojte koristiti tegle s navojnim ili metalnim poklopcima, niti
metalne limenke. Tegle neka budu jednake veli¢ine, odnosno volumena, napunjene istim
sadrzajem, i dobro zatvorene.

U duboku tepsiju sipajte 1 litar vruce vode (cca. 70 °C) i zatim u nju poslazite 6
pripremljenih tegli, te tepsiju stavite u pec u 2. vodilicu

Tokom ukuvavanja promatrajte namirnice i kuvajte sve dok te¢nost u teglama ne pocne
kljucati - do pojave mehuric¢a u prvoj tegli.

Jagode 2 160-180 30-45 / 20-30
Kostunic¢avo voce 2 160-180 30-45 / 20-30
Kompot 2 160-180 30-45 / 20-30
Kiseli krastavci 2 160-180 30-45 / 20-30
o 120 °C,
Pasulj/sargarepa 2 160-180 30-45 45-60 min 20-30
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GORNUJI | DONJI GREJAC S VENTILATOROM

H
g

(i

*

Koristi se za pecenje svih vrsta kolaca,
za odmrzavanje hrane, te susenje voca
i povrca. Pre no sto stavite namirnice u
zagrejanu pec, pricekajte da se lampica prvi
put ugasi. najbolje rezultate pecenja postici
c¢ete pecenjem na samo jednom nivou.

Pec je potrebno prethodno zagrejati.
Koristite 2. ili 4. vodilicu odozdo.

Tabela za pecenje kolaca koris¢enjem gornjeg i donjeg grejaca s ventilatorom

Hrana

KOLACI

Mramorni kola¢

Kola¢ u pravougaonoj tepsiji
Torta od sira

Vocna torta - prhko testo
Biskvitna torta

Vocni kola¢, umijeSano testo
Biskvitna rolada

Bozi¢na rolada

Buhtli

Sarkelj

Keksi iz prhkog testa
Brizgani (masinski) keksi*
Dizani sitni kolacici

Hleb*

Kis Loren

Strudla od jabuka

Pica*

Kola¢i od lisnatog testa

Vodilica
(odozdo)

N NN NN NN NN DNDNDDNDNDNDNNDDNDDNDDND NN

Temperatura
(v °C)

140-150
130-140
130-140
140-150
140-150
130-140
140-150
130-140
150-160
130-140
140-150
130-140
140-150
170-180
150-160
150-160
180-190
150-160

Vreme pecenja
(min)

45-55
45-55
55-65
35-45
25-35
35-45
15-25
50-60
25-35
40-50
15-25
10-15
15-20
45-55
35-45
40-50
10-20
18-25

Oznaka zvezdice (*) znaci da rernu treba prethodno ugrejati na izabranom sistemu

pecenja.

34



SPORO PECENJE N

Funkcija omogucava nezno, sporo i
ravnomerno pecenje, zato hrana ostane
mekana i so¢na. Podesna je za pecenje
mesa, ribe i kolaca na jednom nivou.

Hrana Vodilica Temperatura Vreme pecenja
(odozdo) (6{®)) (min.)
MESO
Svinjsko pecenje 1kg 2 190 90 - 120
Govede pecenje (rozbif) 1,5kg 2 190 100-130
Govedi file (biftek) 200g/kom. 2 180 40-50
Pile 1,5kg 2 210 100 - 120
Pile¢a prsa, file, 200g/kom 2 200 45 - 60
Telec¢e pecenje kg 2 180 95 - 120
RIBE
Cela riba 200g/kom 2 190 35 - 45
Riblji file 100g/kom 2 190 25 - 35
KOLACI
Prhki keksi 2 150 25-40
Brizgani keksi 2 150 35-50
Mali kolacic¢i 2 170 35-50
Biskvitna rolada 2 170 40-55
Vocna torta, prhko testo 2 170 65-85
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ODMRZAVANJE *0

U ovom nacinu vazduh kruzi bez ukljucenih greaca.
Za odmrzavanje su primerene torte sa Slagom i kremmom od putera, kolaci i keksi, hleb i
zemicke, te duboko zamrznuto voce.

U vecini slucajeva preporucljivo je hranu izvaditi iz ambalaze (nemojte zaboraviti odstraniti
eventualne metalne kopce).

Na polovini vremena odmrzavanja obrnite komade hrane, promesajte ih i odvojite jedne
od drugih ako su bili prilepljeni.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre CiScenja iskopcCajte aparat iz elektricne instalacije i pricekajte

da se ohladi.
Ciséenje i odrzavanje aparata ne smeju obavljati deca brz

odgovarajuceg nadzora!

Povrsine aparata prevucene aluminijumom

Aluminijske delove aparata cistite neabrazivnim te¢nim sredstvima koja su namenjena
tim povrsinama. Sredstvo za ¢is¢enje nanesite na mokru krpu i ocistite povrsinu, a

zatim povrsinu isperite vodom. DeterdZzent nemojte nanositi direktno na aluminijumom
presvucenu povrsinu.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva i grube sundere.

Napomena: Povrsina ne sme dodi u dodir sa sprejovima za c¢is¢enje pedi, jer moze vidno i
trajno da se osteti.

Prednja strana kudista iz nerdajuceg lima

(ovisno o modelu)

Povrsinu ¢istite samo blagim sredstvom (npr. sapunicom) i mekim sunderom koji ne
ostavlja ogrebotine. Nemojte koristiti gruba sredstva za ¢iscenje ili deterdzente koji sadrze
topila, jer njima mozete ostetiti povrsinu kucista.

Lakovane povrsine i delovi iz veStac¢kih masa

(ovisno o modelu)

Dugmad, rucke vrata, nalepnice, i natpisne plocice nemojte cCistiti abrazionim
deterdzentima i abrazionim pomagalima za ¢is¢enje, kao i sredstvima za cis¢enje na bazi
alkohola ili sa samim alkoholom.

Mrlje smesta uklonite mekom neabrazivnom krpom i vodom, da ne bi doslo do ostecenja
na povrsini.

Smete koristiti i sredstva te pomagala za ¢is¢enje namenjena takvim povrsinama, ali se u
tom slucaju uvek pridrzavajte uputstava proizvodaca.

Kontrolna tabla:
Povrsinu nemoijte Cistiti abrazionim sredstvima i grubim pomagalima za ¢is¢enje.

.
9' Spomenute povrsine ne smeju doci u dodir sa sprejovima za cCisc¢enje pedi, jer
aluminijumska povrsina moze vidno i trajno da se osteti.

o)}
©
~
o)
>
~
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CISCENJE STEKLOKERAMICNE POVRSINE

Ohladenu staklokeramicku povrsino ocistite nakon svake upotrebe, jer se inace kod svake
sledece upotrebe i najmanja necistoc¢a zagori na vrucu povrsinu.

Za redovito odrzavanje staklokeramicke povrSine koristite specijalna sredstva za negu,
koja na njoj naprave zastitni sloj, i stite je od prljavstine.

38

Pre svake upotrebe, sa staklokeramicke povrsine i s dna posude
obrisite prasinu i eventualnu drugu prljavstinu, koja bi mogla
ogrepsti povrsinu.

WA

9 Pazite: ¢elicnom vunom, grubim delom sundera i abrazionim
prascima grebete po povrsini. Takoder je ostetite koris¢enjem
agresivnih sprejova i neodgovarajucih tec¢nih sredstava za cisc¢enje.

Oznake mogu da izblede i zbog upotrebe agresivnih sredstava za
¢is¢enje ili grubih, odnosno ostecenih donjih delova posude.

Manju prljavstinu odstranite vlaznom mekom krpom, a povrsinu
zatim obrisete da bude suva. Mrlje od vode odstranite blagim
rastvorom siréeta, kojim ne smete brisati okvir (neki model), je
moze izgubiti svoj sjaj. Ne smete upotrebljavati agresivne sprejove
i sredstva za uklanjanje kamenca.

Vecu necistoc¢u odstranite specijalnim sredstvima za cisc¢enje
staklokeramicke

povrsine. Pri tome sledite uputstva proizvodaca. Pazite da sredstvo
za Cisc¢enje nakon upotrebe temeljito odstranite, inace bi ostaci
sredstva prilikom zagrejavanja mogli ostetiti staklokeramicku
povrsinu.

Tvrdokornu i zagorelu prljavstinu odstranite strugalicom. Pri tome
pazite da plasti¢na drska strugalice ne dode u dodir s vrucom
povrsinom za kuvanje. Budite oprezni u rukovanju strugalicom, da
se ne povredite!

9 Strugalicu koristite samo u slu¢ajevima kad prljavstinu ne
mozete odstraniti mokrom krpom ili specijalnim sredstvima za

iS¢enje staklokeramicke povrsine.

Strugalicu drzite pod pravilnim uglom (45° do 60°). Laganim
pritiskom klizite po staklu preko stampanih oznaka i uklonite
prljavstinu. Pazite, da plasti¢na drska strugalicu (kod odredenih
modela) ne dode u dodir s vru¢com povrsinom za kuvanje.



9 Strugalicu nemojte naslanjati pravougaono na plocu, i njenim
vr§kom nemojte strugati po povrsini stakla.

Secer i hrana koja sadrzi secer, moze trajno ostetiti
staklokeramicku povrsinu (sl. 5), zato je potrebno Secer i slatka jela
smesta ostrugati strugalicom sa staklokeramicke povrsine, iako je
Stednjak jos uvek vruc.

9 Promena boje staklokeramicke povrsine ne utice na delovanje i stabilnost povrsine.
Najcesce je posledica ostataka hrane, koja se je zagorela, odnosno ju uzrokuje dno posude
(naprimer aluminijumske ili bakrene), sto je vrlo tesko potpuno odstraniti.

Upozorenje: sve spomenute greske pre svega su estetskog znacaja, i neposredno ne uticu
na delovanje aparata. Otklanjanje ovih gresaka nije predmet garancije.
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KLASICNO CISCENJE PECI

Za Ciscenje tvrdokorne prljavstine u pec¢i mozete koristiti uobicajen postupak cis¢enja
(sredstvima odnosno sprejovima za c¢iscenje peci); nakon takvog c¢is¢enja temeljito
isperite ostatke upotrebljenog deterdzenta.

Pec i delove pribora ocistite nakon svake upotrebe, da se prljavstina ne zapece. Masnocu
cete najlakse odstraniti toplom sapunicom, kad je pec jos topla.

U slucaju tvrdokorne ili veoma jako zapecene prljavstine koristite uobicajena sredstva za
Ciscenje peci. Pe¢ temeljito isperite cistom vodom, da odstranite sve ostatke deterdzenta.
Nikad nemojte koristiti agresivna sredstva, grube praske za c¢is¢enje, grube sundere,
sredstva za uklanjanje rde i mrlja.

Pribor (tepsija, resetke ...) operite vrucom vodom i sredstvima za pranje sudova.

Pec¢, unutrasnja strana peci i tepsije, prevuceni su posebnim emajlom koji ima glatku i
otpornu povrsinu. Taj poseban sloj omogucuje lakse Cis¢enje na sobnoj temperaturi.
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CISCENJE PECI FUNKCIJOM AQUA CLEAN

Okrenite DUGME ZA IZBOR SISTEMA
PECENJA na Aqua clean. DUGME ZA
IZBOR TEMPERATURE postavite na 70°

U staklenu tepsiju sipajte 0,6 litra vode i
umetnite je u donju vodilicu.

Nakon 30 minuta ostaci hrane na
emajlu peci omeksaju do te mere da ih
mozete obrisati vlaznom krpom.

Sistem Aqua clean koristite samo nakon §to se je pe¢ u
potpunosti ohladila.
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VADENJE | CISCENJE ZICANIH |
TELESKOPSKIH VODILICA

Vodilice Cistite samo uobicajenim sredstvima za ciscenje.

42

A Vodilice uhvatite na donjoj strani i
povucite ih prema unutrasnjosti peci.

B Na gornjoj strani ih izvucite iz otvora.

a Teleskopske vodilice ne smete prati u masini za pranje sudova.



MONTAZA KATALITICKIH ULOZAKA

Vodilice Cistite samo uobicajenim sredstvima za ciscenje.

®

Odstranite zicane odnosno teleskopske
vodilice.

Zajedno ih obesite u predvidene otvore
i povucite u smeru nagore.

Kod montaze teleskopskih vodilica
(potpuno izvlacenje) s katalitickim uloscima,
umetnite prilozene kacice u donje otvore na
stenki peci, i kacice umetnite u vodilice.

Te kacice namenjene su boljem ucvrscenju
vodilica.

Kataliticke uloSke ne smete prati u masini za pranje sudova.
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CISCENJE PLAFONA PECI

(ovisno o modelu)

Za lakse ciscenje plafona peci u ove je aparate ugraden preklopni gornji infra grejac. Pre
pocetka c¢isc¢enja peci izvadite iz nje tepsije, resetku i vodilice.

Grejac vucite k sebi tako dugo da
oslobodite poprecnu Sipku, i da ova iskoci iz
leZista na levoj i desnoj strani peci.

9 Grejace ne smete koristiti u spustenom
polozaju. Nakon zavrsetka c¢is¢enja grejace
po istom postupku gurnite nazad, tako

da poprecna Sipka ponovno skoci u svoje
leziste.

IskljucCite aparat iz elektri¢ne instalacije.

Grejac¢ mora biti ohladen, inace postoji opasnost opekotina.
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SKIDANJE | NAMESTANJE VRATA RERNE

(ovisno o modelu)

1 Vrata rerne najpre potpuno otvorite.

A Odstranjive zasune obrnite do kraja
unazad (vazi za klasi¢no zatvaranje).

B Kod mekog zatvaranja vrata, obrnite
odstranjive zasune unazad za 90°.

C Kod mekanog zatvaranja lagano
podignite odstranjive zasune i
povucite ih ka sebi.

Vrata polagano zatvorite da zasuni

sednu u svoja lezista. Lagano ih
podignite i izvucite iz oba lezista Sarnira na
aparatu.

L

9 Namestanje vrata odvija se obrnutim
redosledom. Ukoliko se vrata ne otvaraju
ili zatvaraju pravilno, proverite dali su urezi
Sarnira pravilno namesteni u lezista Sarnira.

Uvek proverite dali su pomic¢ni zasuni prilikom namestanja vrata
pravilno seli u leziSta Sarnira, da ne bi doslo do iznenadnog
zatvaranja glavnog Sarnira, koji je napet veoma snaznim glavnim
federom, jer se pri tome mozete ozbiljno povrediti.
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BRAVA NA VRATIMA (ovisno o modelu)

46

Otvarate je tako da palcem lagano gurnete
bravu udesno, i istovremeno povucete vrata
u smeru otvaranja.

9 Kada se vrata rerne zatvore, brava na
vratima automatski se vraca u ishodisni
polozaj.

ISKLJUCENJE | UKLJUCENJE BRAVE NA
VRATIMA

e Rerna treba da je potpuno ohladena.

Najpre otvorite vrata rerne.

Bravu palcem gurnite udesno za 90°, dok
ne zacujete klik. Brava na vratima je sada
iskljucena, odnosno deaktivirana.

Ako bravu vrata Zelite ponovno ukljuciti
odnosno aktivirati, otvorite vrata rerne i
desnim kaziprstom povucite rucicu ka sebi.



MEKANO ZATVARANJE VRAT (odvisno o modelu)

Vrata rerne opremljena su sistemom koji ublazava udarce prilikom zatvaranja vrata. Taj
sistem omogucuje jednostavno, tiho i nezno zatvaranje vrata. Lagan pritisak (do ugla 15°
obzirom na otvoren polozaj vrata) dovoljan je da se vrata automatski i meko zatvore.

Ukoliko je sila zatvaranja, odnosno otvaranja prevelika, efekat
sistema ublazavanja se umanjuje, odnosno bezbednosno popusta.
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SKIDANJE | NAMESTANJE STAKLA VRATA

Staklo vrata mozete ocistiti i sa unutrasnje strane, no za takav zahvat treba izvaditi vrata.
Skinite vrata peci (vidi poglavlje Skidanje i namestanje vrata peci).

Lagano podignite nosace na levoj

i desnoj strani vrata (oznaka1na
nosacu), te ih zatim lagano povucite van iz
stakla (oznaka 2 na nosacu).

Staklo vrata uhvatite na donjoj ivici,
lagano ga podignite da se izvadi iz
nosaca, i skinite.

Unutrasnje trece staklo (imaju samo

odredeni modeli) izvadite tako da ga
podignete i odstranite. Skinite i gumice na
= staklu.

=
==

9 Staklo montirajte nazad obrnutim
redosledom. Oznake (polukrugovi) na
vratima i na staklu moraju se prekrivati.
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ZAMENA SIJALICE

Sijalica je potrosni materijal i garancija za nju ne vredi. Pre zamene sijalice izvadite tepsije,
resetku i vodilice.

(Halogena sijalica: G9, 230 V, 25 W, obi¢na sijalica E14 25W 230V)

Plosnatim srafcigerom oslobodite poklopac
sijalice i skinite ga. Izvucite sijalicu.

Q" pazite da ne ostetite emajl.

Odsrafite poklopac sijalice i izvucite sijalicu.

'9' Koristite primerenu zastitu da se ne
opecete.
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TABELA SMETNJI | GRESAKA

Iskopcajte aparat iz elektricne instalacije za nekoliko
minuta (odsrafite osigurac ili iskljucite glavni zastitni
prekidac), a zatim ga ponovno prikopcajte na elektricnu
mrezu i ukljucite pec.

Pozovite servisnu sluzbu.

Zamena sijalice u pedi je opisana u poglavlju "Ciséenje i
odrzavanje”.

Dali ste pravilno regulisali temperaturu i izabrali primeren
sistem grejanja?

Dali su vrata peci zatvorena?

Ukoliko smetnje uprkos gornjim savetima niste uspeli otkloniti,
pozovite ovlasceni servis. Otklanjanje kvarova odnosno reklamacija
koje nastanu kao posledica nepravilnog prikljucenja ili upotrebe
aparata, nisu predmet garancije. U tom slucaju troskove popravaka
snosi korisnik sam.

ul
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ODLAGANJE DOTRAJALOG
APARATA

Ambalaza proizvoda izradena je iz okolini prijaznih materijala
koji se bez opasnosti za zivotnu sredinu mogu ponovno preraditi
(reciklirati), deponovati, ili unistiti. U tu su svrhu svi ambalazni
materijali primereno oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje da se
tim proizvodom ne sme rukovati kao sa ostalim otpadom iz
domacdinstva. Umesto toga treba biti uruc¢en prikladnim zbirnim
mestima za recikliranje elektronickih i elektri¢nih aparata.

Ispravnim nacinom odlaganja ovog proizvoda sprecicete
potencijalne negativne posledice na Zivotnu sredinu i zdravlje

ljudi, koje bi inace mogli ugroziti neodgovaraju¢im odlaganjem
otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog
proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski ured za
sakupljanje otpada, komunalnu sluzbu, ili radnju u kojoj ste kupili
proizvod.

Pridrzavamo pravo do eventualnih promena i greSaka u uputstvima za upotrebu.
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