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DIN INDUKTIONSHALL

Inledning

Denna hall har utformats for den riktige matlagningsfantasten. Tillagning
med en induktionshall har ett flertal fordelar. Det ar enkelt, eftersom
héllen reagerar snabbt och kan &ven stéllas in pa en mycket lag
effektniva. Hallen kan dessutom stéllas in pa en hog effektniva och koka
upp maten mycket snabbt. Det rikliga utrymmet mellan kokzonerna gor
tillagningen bekvam.

Tillagning pa en induktionshall &r annorlunda mot tillagning pa en
traditionell apparat. Induktionstillagning anvander ett magnetfalt for att
generera varme. Det innebéar att du inte kan anvanda vilket karl som
helst pa hallen. | avsnittet om kokkarl far du mer information om detta.

For optimal sakerhet ar induktionshallen utrustad med flera
temperaturskydd och en indikator for restvdrme som visar vilka
kokzoner som fortfarande ar varma.

Hallen har fyra fingertouch-omraden for justering av kokzonernas
effektniva. Med en sarskild bryggknapp kan du koppla ihop (6verbrygga)
tva zoner som ligger vertikalt till varandra. Bada zonerna far dad samma
installningar nar denna funktion aktiverats.

| denna bruksanvisning beskrivs hur du maximalt utnyttjar
induktionshallen. Utdver information om anvandning far du ocksa
bakgrundsinformation som kan hjalpa dig vid anvandningen av denna
produkt. Du far ocksa tillagningstabeller och underhallstips.

Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander apparaten, och
forvara dessa instruktioner pa en saker plats for framtida referens.

Bruksanvisningen &r ocksa lamplig som referensmaterial for
servicetekniker. Placera darfér apparatens identifieringskort i utrymmet
baktill pa bruksanvisningen. Apparatens identifieringskort innehaller all
information som serviceteknikern behover for att pa korrekt satt kunna
tillgodose dina behov och fragor.

Mycket ndje med matlagningen!
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Kontrollpanel SIVK6ETS
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Bryggknapp fér kokzoner vanster
Multi-fingertouch-kontroll kokzon vanster fram
Multi-fingertouch-kontroll kokzon vanster bak
Pa/Av-knapp med laslagesindikator
Timerknapp

Multi-fingertouch-kontroll kokzon héger bak
Multi-fingertouch-kontroll kokzon héger fram
Bryggknapp fér kokzoner héger

9. Bryggindikator fér kokzoner héger

10. Timerindikator kokzon héger fram

11. Bryggindikator kokzon hoéger fram

12. Tillagningsniva kokzon hoger fram

13. Timerindikator kokzon héger bak

14. Bryggindikator kokzon héger bak

15. Tillagningsniva kokzon hdger bak

16. Timerknapp +

17. Timerdisplay med fyra timerindikatorer

18. Timerknapp -

19. Timerindikator kokzon vanster bak

20. Bryggindikator kokzon vanster bak

21. Tillagningsniva kokzon vanster bak

22. Timerindikator kokzon vanster fram

23. Bryggindikator kokzon vanster fram

24. Tillagningsniva kokzon vanster fram

25. Bryggindikator for kokzoner vanster

O N E LN =
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DIN INDUKTIONSHALL

Beskrivning

Kokzon vanster fram @ 180 mm x 220 mm 3.7 kW
Kokzon vanster bak @ 180 mm x 220 mm 3.7 kW
Kokzon héger bak @ 180 mm x 220 mm 3.7 kW
Kokzon héger fram @ 180 mm x 220 mm 3.7 kW
Kontrollpanel

ok onN =
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Var uppmérksam pa féljande

Tillagning med induktionshall ar extremt saker. Olika
sakerhetsanordningar har inkluderats i héllen, t.ex. en
restvarmeindikator och en begransare for tillagningstid. Du ska trots
det vidta ett antal forsiktighetsatgéarder.

Anslutning och reparation

Under anvédndning

SV 6
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Endast en behdrig installator far ansluta apparaten.

Oppna aldrig kdpan. Endast servicetekniker far dppna kapan.
Koppla bort apparaten fran elnatet innan reparation inleds. Dra
foretradesvis ur apparatens stromsladd, koppla fran (den/de
automatiska) sakringen/sakringarna eller, om det ar en permanent
anslutning, stall brytaren i strommatningsledningen till noll.

Anvand inte hallen i temperaturer under 5 °C.

Den har tillagningsapparaten ar utformad fér anvandning i hushaill.
Den ska anvandas enbart till att tilllaga mat.

Nar du anvander hallen forsta gangen marker du en "ny lukt". Detta
ar normalt. Lukten férsvinner snart om koket har god ventilation.
Kom ihag att om hallen anvands pa en hdg instéllning blir
uppvarmningstiden mycket kort. Ld&mna darfor inte hallen utan tillsyn
om du anvander en zon med en hdg installning.

Sakerstall att det finns tillracklig ventilation medan hallen anvands.
Lat alla naturliga ventilationsdppningar vara ppna.

Lat inte kokkarl koka torrt. Sjalva hallen ar skyddad mot
overhettning, men kokkarlet blir mycket varmt och kan skadas.
Garantin tacker inte skador som orsakats av att ett kokkarl kokat
torrt.

Anvand inte vdrmezonen som en forvaringsplats.

Se till att avstandet mellan hallen och ladans innehall ar flera cm.
Forvara inte nagot antandligt material i ladan under héllen.

Se till att sladdar till elektriska apparater, t.ex. en mixer, inte kan
komma i kontakt med den varma kokzonen.

Zonerna varms upp under anvandning och haller sig varma en stund
efterat. Hall sma barn borta fran hallen under och omedelbart efter
tillagning.

Lat aldrig barn leka med apparaten. Barn far inte komma nara
apparaten utan tillsyn.



SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Fett och olja ar lattanténdliga nar de 6verhettas. Sta inte for nara
pannan/karlet. Om olja skulle fatta eld, férsok aldrig att slacka
elden med vatten. Lagg ett lock pa karlet omedelbart och sténg av
kokzonen.

* Flambera aldrig mat under spiskapan. De héga flammorna kan
orsaka brand, aven om spiskapan ar avstangd.

* Den keramiska ytan ar extremt stark men inte oférstérbar. En
kryddburk eller ett vasst redskap som faller pa den kan resultera i
skada.

» Anvand inte hallen mer om ett brott eller en spricka uppstar. Stéang
omedelbart av apparaten, dra ut stromsladden for att undvika elstét
och kontakta serviceavdelningen.

» Placera aldrig vassa metallféremal, t.ex. bakplatar, kakburkar,
kastrullock eller matbestick, pa kokzonen. Dessa kan varmas upp
extremt snabbt och orsaka brannskador.

» Hall magnetiserbara foremal (kreditkort, bankkort etc.) borta
fran apparaten. Vi rekommenderar att personer med pacemaker
radfragar hjartspecialist innan de anvander en induktionshall.

+ Anvand inte hogtryckstvatt eller angrengoringsapparat for att
rengdra hallen.

+ Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inbegripet
barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller intellektuell formaga, om de
inte Overvakas eller har fatt sarskilda instruktioner om anvandningen
av nagon som ansvarar for deras sékerhet.

» Sa snart som du tar bort kokkarlet fran hallen stoppar kokzonen
automatiskt. Vanj dig vid att stoppa kokzonen eller hallen manuellt
for att undvika oavsiktlig start av induktionshallen.

+ Lat aldrig ett tomt kokkarl sta pa en varmezon som &r paslagen.
Varmezonen ar skyddad och stangs av automatiskt, men karlet blir
extremt varmt. Karlet kan skadas.

» Apparaten kanner inte av ett litet foremal, sdsom ett kokkarl som ar
for litet (bottens diameter mindre an 12 cm), eller en gaffel eller kniv.
Displayen fortsatter att blinka och hallen slas inte pa.

* Apparaten ar inte avsedd att regleras med en extern timer eller ett
separat fjarrstyrt system.

* Om anslutningssladden ar trasig far den bytas endast av tillverkaren
eller dennes serviceorganisation eller andra personer med samma
behdrighet for att undvika farliga situationer..

gorenje SV 7



SAKERHETSINSTRUKTIONER

Temperatursédkerhet
» En sensor mater kontinuerligt temperaturen pa vissa delar av hallen.

Varje kokzon ar férsedd med en sensor som mater temperaturen
pa kokkarlets botten for att undvika risken for 6verhettning nar
ett kokkarl kokar torrt. Om temperaturer stiger for hdgt reduceras
effekten automatiskt.

Begrénsare for tillagningstid
* Begransaren for tillagningstid ar en sakerhetsfunktion hos

tillagningsapparaten. Den aktiveras om du gldmmer att stanga av
héllen.

» Beroende pa vilken installning du har valt begransas tillagningstiden
sa har:

Instéllning | Kokzonen stangs av automatiskt efter:
8,5 timmar
6,5 timmar
5 timmar

4 timmar
3,5 timmar
3 timmar
2,5 timmar
2 timmar
1,5 timmar
2 timmar

ClOo(o|N|O|O|d|WIN|—~

Begransaren for tillagningstid stdnger av kokzonerna om tiden i
tabellen har forflutit.

Instéllning | Kokzonen vaxlar automatiskt till
instéllning 9 efter:

boost (P) 10 minuter

SV 8 gorenje



ANVANDNING

Anvénda touchkontrollerna
Det kan ta lite tid att vanja sig vid touchkontrollerna om man ar van

vid att anvanda andra (roterande) kontroller. Placera fingerspetsen pa
kontrollen for att uppna basta resultat. Du behdver inte trycka hart.

Touchsensorerna reagerar endast pa latt tryckning med fingerspetsen.
Anvand inte nagot annat féremal pa kontrollerna. Hallen slas inte pa om
ett husdjur gar dver den.

Tillagning med induktionshéllen
Tillagning med induktionshall gar snabbt
» Du kommer att bli férvanad éver hur snabb tillagningen med

induktionshallen ar. Sarskilt vid hogre installningar kokar livsmedel
och vatskor mycket snabbt. Det ar bast att inte [lAmna kokkarl utan
uppsikt for att undvika att de kokar dver eller kokar torrt.

Effekten justeras

* Vid tillagning med induktionshall anvands endast den del av zonen
som kokkarlet star pa. Om du anvander ett litet karl pa en stor zon
justeras effekten till karlets diameter. Effekten blir da lagre och det

Ingen varmeférlust tar langre tid innan maten i karlet bérjar koka

och kalla handtag med

tillagning pa induktionshall.

OBS!

« Sandkorn kan orsaka repor som inte kan tas bort. Anvand endast
karl med ren underdel pa tillagningsytan och ta alltid upp karlen for
att flytta dem.

+ Anvand inte hallen som en arbetsbank. Lat alltid locket ligga pa

kokkarlet vid kokning for att undvika energiforlust.

gorenje SV 9



ANVANDNING

Hur fungerar induktion?

Ett magnetfilt skapas i apparaten. Nar ett karl

med en jarnbotten placeras pa kokzonen framkallas en strom i karlets
botten. Denna strédm genererar varme i karlets botten.

Enkelt
Spolen (1) i héllen (2) De elektroniska kontrollerna ar exakta och enkla att stalla in. Pa den
skapar ett magnetfalt lagsta installningen kan du exempelvis smalta choklad direkt i karlet
(3). Nar ett kérl med en eller tillaga ingredienser som man normalt varmer i ett vattenbad.

jarnbotten (4) placeras pa

spolen framkallas en strom  Snabbt

i kérlets botten. Tack vare induktionshallens héga effektnivaer gar det mycket snabbt att
koka upp mat. Att f& maten genomkokt/genomstekt tar lika lang tid som
for andra typer av tillagning.

Ren
Hallen ar enkel att rengdra. Eftersom kokzonerna inte blir varmare an
sjalva kokkarlen kan inte spilld mat branna fast.

Saker

Varmen genereras i sjalva kokkarlet. Glasytan blir inte varmare an
kokkarlet. Det innebar att kokzonen ar avsevart svalare jamfért med den
fran en keramisk hall eller en gasbrannare. Nar ett kokkarl har tagits
bort svalnar kokzonen snabbt.

Kokkarl

Kokkarl for tillagning pa induktionshall
For tillagning pa induktionshall kravs kokkarl av sarskild kvalitet.

OBS!

* Anvand endast kokkarl som ar [ampade for elektrisk tillagning och
induktionstillagning med:
> en tjock botten (min. 2,25 mm)
> en plan botten.

* De basta ar kokkarlen med kvalitetsmarket "Class Induction” (klass
induktion).
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ANVANDNING

Tips

Du kan sjalv kontrollera om dina kokkarl ar lampade genom att
anvanda en magnet. Ett kokkarl &r 1ampligt om karlets botten drar at sig

magneten.

Lampliga Olampliga

Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods

Class Induction (klass induktion) | Rostfritt stal

Slitstarka emaljerade kokkarl Porslin

Emaljerade gjutjarnskarl Koppar
Plast
Aluminium

OBS!

Var forsiktig med emaljerade stalkarl:

» Emaljen kan flagna (emaljen lossnar fran stalet) om du slar pa
héllen pa en hog instéllning nar kokkarlet ar (for) torrt;

+ Kokkarlets botten kan bli skev — till f6ljd av exempelvis 6verhettning
eller anvandning av en for hog effektniva.

OBS!

Anvand aldrig kokkarl med deformerad botten. En urholkad eller
rundad botten kan ha negativ inverkan pa éverhettningsskyddet, sa att
apparaten blir fér varm. Detta kan leda till att glasytan spricker och att
karlets botten smalter. Garantin técker inte skada som uppstar till f6ljd
av anvandning av olampliga kokkarl eller torrkokning.

Kokkarlets minsta diameter

Diametern pa ett kokkarl maste vara minst 12 cm. For basta resultat,
anvand kokkarl med diameter som dverensstdmmer med varmezonens
diameter, och placera det mitt pa varmezonen. Om ett kokkarl ar for litet
fungerar inte zonen.

Varning: Fér modell SIVK6ETS, placera alltid kokkarlet pa ett sadant
satt att vdrmezonens indikerade centrum tacks.

Tryckkokare

Induktionstillagning ar mycket Iamplig fér tillagning i tryckkokare.
Kokzonen reagerar mycket snabbt, och tryckkokaren far da snabbt
upp trycket. Nar du sténger av en kokzon stoppas tillagningsprocessen
omedelbart.

gorenje
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ANVANDNING

Sla pa héllen och stilla in effekten
Effekten har 9 installningar. Det finns ocksa en "boost"-instéllning som
indikeras med ett "P" pa displayen (se sidan 14 "Boost").

» Placera ett kokkarl pa en kokzon (Fér modell SIVKBETS, placera
alltid kokkarlet pa ett sadant satt att varmezonens indikerade
centrum tacks.).

+  Vidrér knappen PA/AV.

Du hér ett kort pipande ljud och displayen fér varje kokzon visar

(]
o

LT nnmme

< "0.”. Om du inte gér ndgot mer stdngs héllen av automatiskt efter 10
‘.

sekunder.
[

* Vidror och for fingret 6ver multi-fingertouch-kontrollen for dnskad
kokzon for att valja korrekt instalining. Hallen startar automatiskt i
den valda installningen (om den kénner av ett kokkarl).
> Om du for fingret at hoger okar vardet och om du for fingret at

vanster minskar véardet.
> Du kan aven vélja ett varde direkt. Vidror ett stalle i multi-
fingertouch-kontrollen for att stélla in en effektniva.

Stdnga av héllen

Stéanga av en kokzon

En kokzon &r paslagen. Displayen visar en effektinstéllning mellan 1 och

9 eller P.”.

» Vidror och for fingret (at vanster) éver multi-fingertouch-kontrollen for
Onskad kokzon till niva "0.".
Eller:

+ Valj installning "0." direkt genom att vidroéra vanster sida pa multi-
fingertouch-kontrollen fér 6nskad kokzon.
Du hér ett pipande ljud och displayen visar "0.”. Om alla kokzoner
ar instéllda pa "0." och om du inte gér ndgot mer stdngs héllen av
automatiskt efter 10 sekunder.

Sténga av alla kokzoner samtidigt

Flera kokzoner &r aktiva.

+ Vidrér kort knappen PA/AV fér att stinga av alla kokzoner samtidigt.
Du hér ett enda pipande ljud. Inga lampor &r tédnda. Héllen &r nu
avstéangd.
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ANVANDNING

Avkénning av kokkérl
Om héllen inte kdnner av ett (jarnhaltigt) kokkarl nar tillagningseffekten

har stallts in, blinkar karlavkanningssymbolen och den valda

o

effektinstallningen vaxelvis pa displayen och héllen forblir kall. Om ett
LT

(jarnhaltigt) kokkarl inte placeras pa kokzonen inom 1 minut stangs
kokzonen automatiskt av (se aven sidan 11 och 12 "Kokkarl").

Restvdarmeindikator
En kokzon som har anvants intensivt behaller varmen i flera minuter

H efter att den har sténgts av. Ett "H." visas pa displayen sa lange som
: kokzonen &r varm.

Boost

Funktionen "boost" anvands for tillagning pa maximal effekt under en
kort tidsperiod (maximalt 10 minuter). Effekten reduceras till instéllning
9 nér tiden fér maximal boost har forflutit.

Boost-funktionen ar inte tillganglig i brygglage!

Sla pa boost-funktionen
Haéllen &r paslagen och ett kokkarl star pa en kokzon.
» Vidror och for fingret (at hdger) éver multi-fingertouch-kontrollen for
o onskad kokzon for att valja instéllning "P". (Du kan ocksa anvanda
& multi-fingertouch-kontrollen om effekten redan har stallts in).
Eller:
+ Valj boost-installning direkt genom att vidréra "P" pa multi-
fingertouch-kontrollen.
Displayen visar "P.”. Boost-funktionen &r aktiv omedelbart.

Stéanga av boost-funktionen

Boost-funktionen é&r aktiverad, displayen visar "P.”.

» Vidror och for fingret (at vanster) éver multi-fingertouch-kontrollen foér
Onskad kokzon for att stélla in en effektniva.
Eller:

» Valj en lagre installning direkt genom att vidrora vanster sida pa
multi-fingertouch-kontrollen fér 6nskad kokzon.

Automatisk uppvarmningsfunktion
Den automatiska uppvarmningsfunktionen okar tillfalligt effekten

(installning "9.") for att varma upp innehallet i kokkarlet. Denna funktion
ar tillganglig i instaliningarna 1-8.
gorenje SV 13



ANVANDNING

Aktivering av den automatiska uppvarmningsfunktionen

Haéllen &r paslagen och ett kokkarl star pa en kokzon.

* Vidror och for fingret dver multi-fingertouch-kontrollen for dnskad
kokzon for att valja korrekt instéllning och hall nere fingret pa den
instaliningen i 3 sekunder.

"A." och korrekt instéllning blinkar véxelvis pa displayen, den

automatiska uppvarmningsfunktionen ar aktiv.

> Om du valjer ett I1agre tillagningssteg stangs den automatiska
uppvarmningsfunktionen av.

> Om du valjer ett hogre tillagningssteg anpassas automatiskt
uppvarmningens tidslangd till det nya tillagningssteget.

« Sa snart som den automatiska uppvarmningens tid har forflutit
sténgs den automatiska uppvarmningsfunktionen av automatiskt och
kokzonen fortsatter med den installda effekten.

A

HTnmmel

| tabellen nedan visas langden pa den automatiska
uppvarmningsfunktionen for varje effektinstallning:

Instalining 1 2 3 4 5 6 7 8

Sekunder | 40 72 120 | 176 | 256 | 432 | 120 | 192

Avaktivering av den automatiska uppvarmningsfunktionen
Haéllen &r paslagen. "A." och effektinstéllningen blinkar véxelvis pa
displayen.
« Vidror och for fingret (at vanster) éver multi-fingertouch-kontrollen for
Onskad kokzon for att stélla in en effektniva.
Eller:
« Valj en lagre installning direkt genom att vidrora vanster sida pa
multi-fingertouch-kontrollen fér 6nskad kokzon.
En annan effektinstélining visas pa displayen och "A." slutar blinka.

Tva kokzoner som ligger vertikalt till varandra

« Tva kokzoner som ligger vertikalt till varandra paverkar varandra.
Effekten fordelas automatiskt nar dessa kokzoner anvands pa
samma gang. Detta har inga konsekvenser upp till instéllning 9. Om
du emellertid valjer boost-instéllningen fér en av kokzonerna stalls
den andra kokzonen automatiskt in pa
en lagre installning.

* Om en av kokzonerna ar installd pa boost och du vill stélla in den
andra zonen till instéllning 9 eller boost, vaxlar kokzonen som ar
instélld pa boost automatiskt till en lagre instéllning.
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ANVANDNING

Brygglage

» Tva kokzoner som ligger bredvid varandra paverkar inte varandra.
Du kan stélla in bada kokzonerna pa boost.

Du kan aktivera brygglaget genom att trycka pa bryggknappen. Bada
zonerna pa vanster sida (och hoger sida; endast for SIVK6ETS) far da
samma installningar nar denna funktion aktiverats. Displayerna och
knapparna for de bakre zonerna fungerar inte. Det gar endast att andra
instaliningarna med multi-fingertouch-kontrollen fér zonerna framtill.
Nar timern ar aktiv lyser timerindikatorerna i timerdisplayen for bada de
overbryggade zonerna samtidigt.

Aktivering av brygglaget

» Placera ett kokkarl (eller tva/tre kokkarl) pa kokzonerna som du
vill stélla in brygglaget for (Fér modell SIVKGETS, placera alltid
kokkéarlet pa ett sadant satt att vdrmezonens indikerade centrum
tacks.).

+  Vidrér knappen PA/AV.

Du hér ett kort pipande ljud och displayen for varje kokzon visar
"0.”. Om du inte gér ndgot mer stdngs héllen av automatiskt efter 10
sekunder.

» Tryck pa bryggknappen pa vanster sida.

Bryggindikatorn tdnds och du ser en bryggsymbol pa displayen.

« Vidror och for fingret 6ver multi-fingertouch-kontrollen for den
overbryggade kokzonen for att valja korrekt instéllning. Hallen startar
automatiskt i den valda installningen (om den kanner av ett kokkarl).
> Du kan lanka den 6verbryggade zonen till en timer; i detta fall ser

du aven en timersymbol pa displayen.

Avaktivering av brygglaget

» Tryck pa bryggknappen pa vanster sida (eller pa hoger sida; endast
for SIVKGETS) igen.
Bryggindikatorn och bryggsymbolen pa displayen férsvinner.
Kokzonerna stélls in pa "0.".

Varmhallning av mat

Funktionen for att halla mat varm haller temperaturen pa maten pa
konstant 42 °C. Den valda kokzonen drivs pa lag effekt. Nar denna
funktion ar aktiv visas symbolen for "varmhallning av mat".

gorenje
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ANVANDNING

o,

T nmnm=

Barnlas

4L

Sla pa varmhallningsfunktionen for mat

Denna instalining befinner sig mellan installning "0" och installning "1",

sa du maste vidrora multi-fingertouch-kontrollens vanstra sida.

Haéllen &r paslagen och ett kokkarl star pd kokzonen.

» Vidror och for fingret (at hdger) éver multi-fingertouch-kontrollen for
onskad kokzon for att valja korrekt instéllning (mellan "0" och "1").
"u." visas pa displayen, funktionen fér varmhéallning av mat &r aktiv.

Stinga av varmhallningsfunktionen fér mat

Funktionen for att hadlla mat varm &r aktiverad. Displayen visar "u.".

» Vidror och for fingret (at vanster) éver multi-fingertouch-kontrollen foér
onskad kokzon for att valja instalining "0.".
Displayen visar instéllining "0.”. Kokzonen &r avsténgd.

Induktionshallen &r utrustad med ett barnsékert las som du kan anvanda
for att lasa apparaten for rengoring eller for att forhindra att barn av misstag
slar pa apparaten.

Aktivering av barnlaset

Laslaget kan aktiveras i alla lagen.

+ Vidrér och hall knappen PA/AV i 3 sekunder for att aktivera
barnlaset.
Den réda lampan ovanfér knappen PA/AV lyser konstant och du hér
ett langt pipande ljud. Alla aktiva zoner sténgs av helt.

+ Vidrér och hall knappen PAJ/AV i 3 sekunder igen for att avaktivera
barnlaset.
Den réda lampan ovanfor knappen PA/AV slécks och du hér ett
langt pipande ljud.

Tips
Forsatt hallen i barnlaslage fore rengoring for att forhindra att den slas
pa av misstag.

Tillagningstimer/dggtimer

SV 16  gorenje

En tillagningstimer kan stallas in for varje kokzon. Alla tillagningstimrar
kan anvandas samtidigt. Hallen har aven en aggtimer. Bade
tillagningstimern och &ggtimern kan stéllas in pa maximalt 99 minuter.



ANVANDNING

meE ©  nnnm

Aggtimern fungerar pa4 samma satt som tillagningstimern, men den ar
inte lankad till en kokzon. Nar aggtimern &r installd fortsatter den att ga
efter att hallen har sténgts av. Aggtimern kan endast sténgas av nar
héllen &r paslagen.

Tillagningstimer Aggtimer
Tillagningstimern maste vara Aggtimern &r inte lankad till en

Iankad till en kokzon. Det innebar | kokzon. Aggtimern fortsétter att
att kokzonen sténgs av nar den ga efter att hallen har stangts av.
installda tiden har forflutit.

Sla pa aggtimern

Haéllen &r paslagen, alla displayer visar "0." (ingen kokzon &r aktiv).

» Tryck pa timerknappen en gang.

‘00." visas pa displayen med en blinkande prick. Det finns ingen
timerindikator pa timerdisplayen.

* Anvand knappen - eller + for att stalla in dnskad tid.

» Tryck pa timerknappen igen for att bekrafta installningen.
Aggtimern startar. Efter 10 sekunder sténgs héllen av automatiskt,
&ggtimern fortsétter att ga.
> Om du inte stéller in en tid med knappen - och + stédngs

aggtimern av automatiskt efter 10 sekunder.

Stanga av aggtimern
Héllen maste vara paslagen, alla displayer visar "0." (ingen kokzon &r
aktiv).
» Tryck pa timerknappen en gang.
Den aterstaende tiden visas pa displayen med en blinkande prick.
Det finns ingen timerindikator pa timerdisplayen.
+ Vidror och hall knappen - tills "01." visas pa displayen.
Tryck pa knappen - en gang till; "00" visas pa displayen.
Aggtimern &r nu avsténgd.
> Du kan ocksa vidrora knappen - och knappen + samtidigt for att
stdnga av aggtimern direkt.

gorenje SV 17
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Tilldelning och aktivering av tillagningstimern
ris

o L Haéllen &r paslagen, minst en kokzon &r aktiv (tillagningstimern kan
+

e endast ldnkas till aktiva kokzoner).

Qi . Tryck pa timerknappen flera ganger tills timerindikatorn (som
motsvarar korrekt kokzon) pa timerdisplayen borjar blinka.
"00" visas pé displayen. Det finns en timerindikator pa
timerdisplayen och en timersymbol pa displayen fér motsvarande
kokzon; bada blinkar.

* Anvand knappen - eller + for att stalla in dnskad tid.

» Tryck pa timerknappen igen for att bekrafta installningen.
Tillagningstimern startar.
> Om du inte anvander knapparna - och - fér att stélla in en tid

stangs tillagningstimern av automatiskt efter 10 sekunder.
* Upprepa stegen for att stalla in tiden for en annan aktiv kokzon.

OBS!
Om mer an en timer ar aktiv visar displayen den kortaste aterstaende
tiden och motsvarande timerprick.

Avaktivering av tillagningstimern

» Tryck pa timerknappen flera ganger tills timerindikatorn (som
motsvarar korrekt kokzon) pa timerdisplayen borjar blinka.
Den aterstaende tiden visas pa displayen med en blinkande
indikator.

+ Vidror och hall knappen - tills "01." visas pa displayen.
Tryck pa knappen - en gang till; "00" visas pa displayen.
Tillagningstimern &r nu avsténgd.
> Du kan ocksa vidréra knappen - och knappen + samtidigt for att

stdnga av tillagningstimern direkt.

Avaktivering av tillagningstimerns/aggtimerns larm
Nar den installda tiden/tillagningstiden har forflutit hors larmet.
« Vidror valfri knapp for att avaktivera larmet.

Tips

» Du kan vidréra och halla knappen - eller + for att stélla in 6nskad
tillagningstid snabbare.
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TILLAGNING

Hélsosam tillagning

Brannpunkt for olika typer av olja
For att garantera att maten steks sa halsosamt som mdjligt

rekommenderar Gorenje+ att du valjer typen av olja i enlighet med

stektemperaturen. Varje olja har olika brannpunkt vid vilken giftiga gaser

frigdrs. | tabellen nedan visas brannpunkterna for olika typer av olja..

Olja Roékpunkt °C
Extra jungfruolivolja 160°C
Smor 177°C
Kokosnétolja 177°C
Rapsolja 204°C
Jungfruolivolja 216°C
Solrosolja 227°C
Majsolja 232°C
Jordnétsolja 232°C
Risolja 255°C
Olivolja 242°C

Tillagningsinstéllningar

Eftersom installningarna beror pa mangden och sammanséattningen av

innehallet i karlet ar tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Anviand instéllningen "boost” och instéllningen 9 for att

koka upp maten eller vatskan snabbt
"krympa” gronsaker

varma upp olja och fett

bygga upp trycket i en tryckkokare.

Vilj instéllning 8 for att

bryna kott

steka plattfisk
steka omeletter
steka kokt potatis
fritera mat.

gorenje

SV 19



TILLAGNING

SV 20

gorenje

Vilj installning 7 for att

» steka tjocka pannkakor

+ steka tjocka skivor panerat kott
» steka bacon (fett)

» steka ra potatis

« tillaga fattiga riddare

+ steka panerad fisk.

Vilj instéllning 6 och 5 for att

+ slutféra tillagning av stora kvantiteter
+ tina upp harda grénsaker

« steka tunna skivor panerat kott.

Vilj instéllning 1-4 for att
* sjuda buljong

» smakoka kott

* sjuda gronsaker

* smalta choklad

+ smalta ost.



UNDERHALL

Rengdring

Tips
Aktivera barnlaset innan du borjar rengéra hallen.

Daglig rengoring

Trots att spilld mat inte kan branna fast i glaset rekommenderar vi
att du rengdr hallen omedelbart efter anvandning.

Bast for daglig rengoring ar en fuktig trasa med ett milt
rengdringsmedel.

Torka med hushallspapper eller en torr diskhandduk.

Svarborttagna flackar

Svarborttagna flackar kan ocksa tas bort med ett milt
rengdringsmedel, t.ex. diskmedel.

Ta bort vattenmarken och kalkflackar med attika.

Metallmarken (orsakade av att karl har forskjutits pa hallen) kan vara
svara att ta bort. Specialmedel ar tillgangliga.

Anvand en glasskrapa for att ta bort spilld mat. Smalt plast och
socker tas ocksa bort bast med en glasskrapa.

Anvand aldrig

Anvand aldrig slipande medel. De orsakar repor i vilkka smuts och
kalkflackar kan ansamlas.
Anvand aldrig nagot vasst, t.ex. stalull eller skurmedel.

gorenje
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Allmént

Om du upptacker en spricka i glasytan (hur liten den an &r),
sténg av hallen omedelbart, dra ut hallens stromsladd, stang av
den (automatiska) sakringslastbrytaren (brytarna) i matarskapet,
eller — om det ar en permanent anslutning — stall brytaren i
strdmmatningsledningen till noll. Kontakta serviceavdelningen.

Felsékningstabell

Om apparaten inte fungerar korrekt innebar det inte alltid att den ar
defekt. FOrsok att 16sa problemet sjalv forst genom att kontrollera
punkterna nedan.

Symtom

Mojlig orsak

Losning

Symboler visas pa displayen
nar héallen aktiveras forsta
gangen.

Detta ar standardrutinen vid
start.

Normal funktion.

Flakten &r igang i flera
minuter efter att hallen har
stangts av.

Hallen svalnar.

Normal funktion.

En svag lukt mérks de forsta
gangerna hallen anvands.

Den nya apparaten varms
upp.

Detta &r normalt och
férsvinner nar hallen har
anvants nagra ganger.
Ventilera koket.

Du kan héra ett tickande ljud
i hallen.

Detta orsakas av
kapacitetsbegransaren pa de
framre och bakre zonerna.
Tickande ljud kan ocksa ljuda
vid lagre installningar.

Normal funktion.

Ljud fran karlen vid tillagning.

Detta orsakas av energi
som flodar fran hallen till
kastrullen.

Vid hdéga instéliningar ar detta
helt normalt fér vissa karl. Det
skadar inte karlen eller hallen.

Du har slatt pa en kokzon
men displayen fortsatter att
blinka.

Kokkéarlet som du anvander
ar inte [ampligt for
induktionstillagning eller har
en diameter pa under 12 cm.

Anvand ett Iampligt kokkarl,
se sidan 11 och 12.

En kokzon avaktiveras
plétsligt och du hér en signal.

Den forinstallda tiden har
forflutit.

Stang av det pipande ljudet
genom att vidréra en knapp.

Hallen fungerar inte och inget
visas pa displayen.

Det finns ingen strdmmatning
pa grund av en defekt sladd
eller felaktig anslutning.

Kontrollera sékringarna eller
den elektriska brytaren (om
ingen stickpropp finns).

gorenje
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Symtom

Mojlig orsak

Losning

En sakring gar sé snart som
héllen slas pa.

Hallen har anslutits felaktigt.

Kontrollera de elektriska
anslutningarna.

Hallen stangs helt enkelt av.

Du har av misstag vidrort
knappen PA/AV.

Sla pa hallen igen.

Felkod ER22. Kontrollpanelen ar smutsig Rengor kontrollpanelen.
eller det finns vatten pa den.

Felkod E2. Hallen har dverhettats. Lat hallen svalna och anvand

sedan en lagre instalining.

Felkod E3. Kokkarlet som du anvander ar | Anvand ett lampligt kokkarl,
inte lampligt. se sidan 11 och 12.

Felkod U400. Spanningen ar for hog Andra anslutningen.
och/eller hallen ar inte korrekt
ansluten.

Felkod ~'. Permanent anvéndning av Vidrér inte en multi-
fingertouch-omradet eller fingertouch-kontroll eller
knappar har identifierats. knapp for lange.

Ovriga felkoder. Defekt generator. Kontakta serviceavdelningen.

gorenje
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Saker som du ska tinka pa

*600 mm

gorenje

Sakerhetsinstruktioner for installationen

Anslutningen maste uppfylla nationella och lokala féreskrifter.
Apparaten maste alltid jordas.

Endast en behdrig elinstallator far ansluta apparaten.

For anslutningen, anvand en godkand sladd (t.ex. typ HO7RR) i
enlighet med féreskrifterna. Sladdens hdlje ska vara av gummi.
Anslutningssladden maste hanga fritt och ska inte matas genom en
lada.

Om du vill skapa en fast anslutning, se till att en flerpolig

brytare med ett kontaktavstand pa minst 3 mm ar monterad i
matningsledningen.

Om anslutningssladden ar trasig far den bytas endast av tillverkaren
eller dennes serviceorganisation eller andra personer med samma
behdrighet for att undvika farliga situationer.

Arbetsbanken som hallen ar inbyggd i maste vara plan.

Vaggarna och arbetsbanken runtom apparaten maste vara
varmebesténdiga upp till minst 85 °C. Aven om sjélva apparaten inte
blir varm kan varmen fran kokkarlet missfarga eller deformera vaggen.
Skada som orsakas av felaktig anslutning, installation eller
anvandning omfattas inte av garantin.

Anslutningspunkt, vdggmonterat eluttag och/eller kontakt maste alltid
vara atkomliga.

Fritt avstand
Det ar mycket viktigt med tillrackligt fritt avstand runtom for saker
anvandning av héllen. Kontrollera att det ar tillrackligt fritt avstand.

2 Spishall ;

7 * o

| Koksskap ;

Z

- L~

o @ | min. 650 mm 16} .z

- L~
2 o

| min. 450 mm |~

; min. 40 mm min. 40 mm [
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INSTALLATION

Installationsmatt
Matten och férdjupningarna visas pa bilderna nedan.

Om hallen ar bredare an skapet, med en arbetsbank pa under 48 mm
tjocklek, saga en utskarning i skapets bada sidor, sa att apparaten ar
frigjord fran skapet.
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Installationsmatt inuti
skapet
X<48 mm: y =48 mm - x

x>=48 mm:y =0 mm

SV 26  gorenje



INSTALLATION

Ytterligare krav for integration (jamn installation) av héllen (HI7271MSI,
HI8271SI och HI9271SI)

» Hallen kan endast integreras ovanpa ett enkelt skap, minst 800/900
= T= mm brett (se illustration).

Minst 800 mm « Nar den har integrerats maste hallen fortfarande vara atkomlig
for HI7271SI/HI8271SI

underifran i servicesyfte.
* Om en lada eller ugn byggs in under hallen maste den vara enkel

Minst 900 mm att ta bort.

for HI92718I

i i » Dessa hallar ar extra lampliga for integration i sten eller kaklade
arbetsytor.

» Nar hallen integreras ska den kittas langs sidorna pa glasytan och
inte i botten. Detta for att se till att sjalva glasytan fortsatter att vara
atkomlig om den behdver bytas ut. For att gora detta, applicera tejp,
t.ex. maskeringstejp, pa inlagningsytan.

» Rapportera eventuella transportskador innan du forseglar hallen.
Skador som rapporteras i efterhand kommer att bedémas vara ett
resultat av felaktig montering.

» Garantin omfattar inte skador som beror pa felaktig montering av
hallen.

» Garantin omfattar inte vattenskador eller andra skador pa arbetsytan
som hallen integrerats i.

» Innan eventuellt servicesamtal ska all interior i skapet som hallen ar
integrerad i, som lador, hyllor, galler och skenor, tas bort.

» Serviceavdelningen ar endast ansvarig for reparation och service
av hallen. Kontakta din koksspecialist angaende ny installation av
hallen.

» Kittet som anvands for att forsegla kanterna pa glasytan maste vara
resistent mot temperaturer pa upp till minst 160 °C.

* For att férhindra missfargning av naturstenen, anvand en tatning
som utvecklats sarskilt for applicering mellan glas och natursten.
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Ventilation

Elektroniken i apparaten behdver kylning. Apparaten
stangs av automatiskt om det ar oftillracklig luftcirkulation.
1 Det finns ventilationsdppningar pa apparatens undersida.
Sval luft maste kunna sugas in genom dessa

Oppningar. Det finns utloppsOppningar pa apparatens undersida och
front.

Koksunderskap med en lada

SV 28

* En 6ppning med minst 140 mm h&jd maste finnas langs hela
skapets bakvagg. Dessutom maste minst 6 mm mellanrum finnas pa
framsidan, langs hela skapets bredd.

+ Hallen har en flakt som sitter i dess nedre del. Om det finns en lada
under koksskapet far inga sma féremal eller papper forvaras i den,
eftersom de skulle kunna sugas in av flakten och skada flakten
eller hela kylsystemet. Aluminiumfolie och antandliga substanser
eller vatskor (t.ex. sprayer) far inte heller forvaras i sadana lador
eller placeras nara héallen. Risk for explosion! Det ska finnas ett
mellanrum pa 20 mm mellan ladans innehall och flaktens 6ppningar.

min. 140

gorenje
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Koéksunderskap med en ugn

* Du kan installera ugnen under en induktionshall med ugnstyp
EVP4.., EVP2.., som ar utrustade med en kylflakt.
Innan du installerar ugnen ska du ta bort koksskapets bakvagg.
Dessutom maste minst 6 mm mellanrum finnas pa framsidan, langs
hela skapets bredd.

7z 1 S

; : T, T
u

ﬁ@in. 20

gorenje

SV 29



INSTALLATION

Elanslutning

SV 30

Vanliga anslutningar:

2-fas och 1-nollanslutning (2 1N, 400 V~/ 50 Hz):

Spanningen mellan faserna och nollan ar 230 V~. Spanningen
mellan de tva faserna ar 400 V~. Montera en anslutningsbrygga
mellan anslutningspunkterna 4-5. Grupperna maste ha sakringar
pa minst 16 A (2x). Anslutningskabelns karndiameter maste vara

>

minst 2,5 mm>.

Hoger zoner | Apparatens

I

I

| insida
{ITITT !

I

I

Vanster

zoner

s s B

L2
400 S‘

230V

230V

2-fas och 2-nollanslutning (2 2N, 230 V~/ 50 Hz):

Spanningen mellan faserna och nollan ar 230 V~.

Gruppen maste ha sakringar pa minst 16 A (2x).
Anslutningskabelns karndiameter maste vara minst 2,5 mm?.

>

>

VARNING: Du far anvanda tva spanningsférande ledare och bara
en nolledare. Se i sa fall till att en bygelkoppling ar installerad over
anslutningspunkterna 4 och 5.

| Apparatens
insida

N2
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Specialanslutning:
« Enfasanslutning (1 1N, 230 V~/ 50 Hz):
> Spanningen mellan faserna och nollan ar 230 V~.
Montera en anslutningsbrygga mellan anslutningspunkterna
1-2 och 4-5. Gruppen maste ha en sakring pa minst 32 A.
Anslutningskabelns kaérndiamater maste vara minst 6 mm?2.

Héger zoner ‘ Apparatens

| insida

Vanster |
zoner

L1 N

Bryggorna pa anslutningsblocket kan anvandas for att uppratta de
nddvandiga anslutningarna, enligt dessa bilder.

Fixera kabeln med en dragavlastning och stang locket.

Anslutningspunkt, vdggmonterat eluttag och kontakt maste alltid vara
atkomliga.
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Inmontering

SV 32
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Kontrollera att skapet och utskarningen uppfyller kraven fér matt och
ventilation.

Behandla de sagade &ndarna av syntetiska arbetsbankar med
tatningslack vid behov, for att foérhindra att fukt gor att arbetsbanken

svaller.

Placera hallen upp och ned pa arbetsbanken.

Anslut anslutningskabeln till apparaten i enlighet med kraven (se sidan
29 och 30).

Ta bort skyddsfilmen fran tatningen och satt fast tatningen i sparet pa
aluminiumprofilen eller pa glaskanten. Fast inte tatningen runt hérnen,
men skar till 4 separata delar for att tata hérnen ordentligt.

Vand pa hallen och placera den i férdjupningen.

Anslut apparaten till elnatet. Displayerna tands kortvarigt. Apparaten ar
redo att tas i bruk.

Kontrollera att den fungerar korrekt. Om apparaten har anslutits felaktigt
visas inget pa displayerna, beroende pa felet.



INSTALLATION

Teknisk information

Denna apparat uppfyller alla relevanta CE-direktiv.

Typ av hall SIVK6GTS SIVKBETS

Induktion X X

Anslutning 230V - 50Hz 230V - 50Hz

Max. kapacitet kokzoner

Fram, vanster 3,7 kW (octa 180x220 mm) | 3,7 kW (octa 180x220 mm)

Bak, vanster

3,7 kW (octa 180x220 mm)

3,7 KW (octa 180x220 mm)

Bak, hoger

3,0 kW (2180 mm)

3,7 kW (octa 180x220 mm)

Fram, héger

3,0 kW (2180 mm)

Py R P

3,7 kW (octa 180x220 mm)

Mitten, hoger

Ansluten effekt

L1 3700 W 3700 W

L2 3700 W 3700 W

L3

Total ansluten effekt 7400 W 7400 W
Inmonteringsmatt

Apparatens bredd x djup 644 x 522 mm 644 x 522 mm
I"nmontenngshOJd fran arbetsbankens 49 mm 49 mm
Overdel

Utskarningens bredd x djup 560 x 490 mm 560 x 490 mm
Minsta avstand utskarning till bakvagg | 40 mm 40 mm

Minsta avstand utskarning till 40 mm 40 mm

sidovagg

gorenje
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MILJOASPEKTER

Bortskaffande av férpackning och apparat
Vid tillverkningen av denna apparat har hallbara material anvants. Se

till att bortskaffa denna utrustning ansvarsfullt nar den &ar uttjant. Fraga
kommunen om mer information om detta.

Forpackningen till apparaten ar atervinningsbar. Féljande kan ha
anvants:

+ kartong;

* polyetenfilm (PE);

» CFC-Hfri polystyren (hard PS-skumplast).

Bortskaffa dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med
statliga foreskrifter.

For att paminna dig om att du behéver separat I1amna in uttjanta
hushallsapparater till en atervinningscentral ar denna produkt markerad
med symbolen med en éverkryssad soptunna. Det innebar att produkten
inte far kastas bland hushallssoporna nar den ar uttjant. Den maste
lamnas in hos en sarskild, separat atervinningscentral som drivs av
kommunen eller till en aterforsaljare som tillhandahaller denna tjanst.

Genom att bortskaffa hushallsapparater separat undviker man
eventuella negativa konsekvenser fér miljon och pa manniskors halsa,
vilket annars skulle kunna orsakas av olamplig kassering, och de
ingaende materialen kan atervinnas for att fa betydande besparingar av
energi och resurser..
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