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NAVODILA ZA UPORABO SI

Splosen opis

1 — Nosilni ro¢aj

2 — Podrocje pecenja in gretja (oznaceno z
belo &rto).

3 — Pladenj za zbiranje odve&ne mascobe

4 — Kontrolna lu¢ka delovanja

5 — Gumb za vklop in nastavitev temperature
6 — Prikljuna vrvica

7 — Strgalo

8 — Jeklena zas¢itna stena in reSetka
Opozorilo

Elektri¢ni steklokeramicni Zar je prenosni
elektricni zar, ki je zdrava in varna alternativa
konvencionalnim zarom brez kemikalij,
uporabe tekocin ali strupenih hlapov, ki lahko
$kodijo uporabnikom. Zar ima
steklokerami¢no kuhalno povrsino, ki oddaja
toploto in omogoca popolnejSo toplotno
obdelavo hrane. Aparat je zasnovan za
pecenje razli¢nih Zivil neposredno na
steklokeramicni povrSini. Zaradi
steklokeramicne povrsSine je za cvrtje in
pecenje potrebna le majhna koli¢ina dodatne
mascobe. To zelo pozitivho vpliva na zdravo
in nizkokalori¢no pripravo obrokov. V
primerjavi z vsemi drugimi procesi
neposredno kuhanje na steklokeramicni
kuhalni povrSini ponuja velike prednosti in
veliko razli¢nih nacinov priprave hrane.

Ko koncate s pripravo hrane preprosto
postrgajte povrsino, izkljucite zar in povrsino
obriSite z vlazno krpo.

Elektri¢ni steklokerami¢ni zar ima neporozno
stekleno povrsino, ki omogoca, da se vsi
sokovi ohranijo v hrani, zato so jedi so¢ne in
okusne.

Prednosti steklokerami¢nega zara so manjsa
potreba po masc¢obi, daljSe ohranjanje
pripravljene hrane, okusnejSa hrana ter lepSi
vonj!

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no
preberite ta navodila za uporabo
in jih shranite za poznejSo
uporabo.

Nevarnost

Aparata ne potapljajte v vodo ali
kakrsno koli drugo tekocino!

Opozorilo

A Nikoli se ne dotikajte
povrsin grelnih ali kuhalnih
aparatov. Ti se pri delovanju
segrejejo. Notranje povrsine
aparata in grelni elementi se
zelo segrejejo. Nevarnost
opeklin! Otrok ne puscaijte
blizu.

Pred prikljucitvijo aparata na
elektricno omrezje preverite, ali na
dnu aparata navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega
elektricnega omrezja.

Elektricna vtiCnica mora biti
zlahka dostopna, da lahko aparat
v sili hitro in enostavno
odklopimo. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektricno
napeljavo povezete s stikalom, s
katerim lahko v trenutku izklopite



napajanje. Aparat prikljuCite na
pravilno names¢eno ozemljeno
enofazno vtinico z izmeni¢nim
tokom 230V/50 Hz.

Proizvajalec zavraCa vsakrdno
odgovornost, ¢e ne upoStevate
tega varnostnega ukrepa.
Aparata ne uporabljajte, Ce je
poskodovan vtikac, prikljucni
kabel ali sam aparat.
Poskodovani prikljuéni kabel sme
zamenijati le podjetje Gorenje,
Gorenjev pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.
Aparat prikljucite le na ozemljeno
vticnico.

Prikljucnega kabla ne hranite v
blizini vroCih povrsin.

Prikljucni kabel naj ne visi prek
roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

OPOZORILO! Med uporabo
postanejo gospodinjski aparat in
njegovi deli vro€i. Paziti morate,
da se ne dotikate vro€ih povrsin.
Otroci, stari manj kot 8 let, naj se
ne zadrzujejo v bliZini naprave,
razen Ce jih ves Cas nadzorujete.
Ta gospodinjski aparat lahko
uporabljajo otroci, stari od 8 let
naprej in tudi osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi zmoznostmi ali pa
osebe s pomanjkljivimi izkuSnjami
oziroma znaniji, ¢e so pod
ustreznim nadzorom ali Ce so
prejele navodila glede varne
uporabe aparata in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke

nadzorujte pri uporabi aparata in
pazite, da se z njim ne bodo
igrali. Otroci ne smejo Cistiti in
vzdrzevati naprave, razen Ce so
stari 8 let in ve€ in so pri tem
nadzorovani.

Poskrbite, da aparat in priklju¢na
vrvica ne bosta dosegljiva
otrokom, mlajSim od 8 let.

Otroci naj se ne igrajo z
aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez
nadzora.

Aparata ne priklapljajte na
zunanje Casovno stikalo ali na
sistem za daljinsko upravljanje,
da ne povzroc€ite nevarnosti.
OPOZORILO: Ce je povrsina
kuhalis¢a razpokana, izklopite
aparat, da preprecite nevarnost
elektricnega udara.
OPOZORILO: Nevarnost pozara:
ne shranjujte nobenih predmetov
na povrsini kuhaliS¢a.
OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali
oliem na kuhaliS€u brez nadzora je
lahko nevarno in lahko povzroci
pozar. Nikoli ne poskusite pogasiti
ognja z vodo. Izklopite aparat in
pokrijte plamen s pokrovom ali z
vlazno Krpo.

Pozor

Aparat postavite na vodoravno,
stabilno podlago z dovolj
okoliskega prostora.

Poskrbite, da je med peko
namesCen pladenj za kapljanje.



Preden na plosco polozite hrano,
jo segrejte.

Med delovanjem aparata lahko
dostopne povrSine postanejo
vroce.

Pri peki mastnega mesa in klobas
pazite na Skropljenje mascobe.
Po uporabi aparat vedno izklopite
iz elektricne vtiCnice.

Po uporabi izklopite aparat.

Po uporabi aparat ocCistite.

Pred CiSCenjem ali shranjevanjem
ploSCe poCakajte, da se aparat
povsem ohladi.

Plos¢e se ne dotikajte z ostrimi ali
grobimi predmeti, saj lahko
poskodujete povrsino.

Poskrbite, da ploS€o po odstranitvi
pravilno namestite nazaj.

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko
smernico 2002/96/ES o odpadni elektri€ni in
elektronski opremi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Smernica
opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z
odpadno elektriéno in elektronsko opremo, ki
veljajo v celotni Evropski Uniji.

Pred prvo uporabo

1. Ocistite steklokerami¢no povrsino z
mehko gobico in razred€nim detergentom za
pomivanje posode, nato pa jo temeljito
obrigite. Zar posusite!

2. Priklju€ite Zar na ustrezno ozemljeno
elektri€no vticnico.

3. Gumb za nastavitev temperature zavrtite

na visoko mo¢ 59 . Na zar ne dajajte
hrane. Lahko se zgodi, da se ob prvem
segrevanju pojavi malo vonja in izparevanja
snovi. Naj vas ne skrbi, to je za prvo
segrevanje Zara povsem normailno.

4. Po priblizno 4 do 5 minutah izkljucite Zar
in poCakajte, da se ohladi. Vas zar je
pripravljen za uporabo.

5. Namestite pladenj za prestrezanje
odvecne tekocine na zadnji strani zara.

Uporaba aparata

1. Prikljucite Zar na ustrezno ozemljeno

elektriéno vti€nico.

2. Zavrtite gumb za vklop v smeri urinega
kazalca iz polozaja O (slika 1) na zeleni
nivo temperature. Ob vklopu kontrolna
svetilka zasveti rdece.

3. Pred uporabo pocakajte 3 minute, da se

Zar segreje,.

4. Hrano termi¢no obdelajte kot na vsakem

drugem Zaru.

Slikal

2

1-gumb
2-zacetni poloZaj
3-rdeca svetilka

Najvisja temperatura je priblizno 250 °C.
Namestitev zascite proti prSenju

1. Vzemite zasc¢itno steno in reSetko iz
embalaze ter razprite steno (glej sliko 2).

T

Slika 2

2. Namestite steno na zar (glej sliko 3). Pri
tem bodite pozorni, da se kavelj stene
zatakne za spredniji rob zara (glej sliko 4).



Slika 3

/

Slika 4

3. ReSetko namestite na steno (glej sliko 5).
Bodite pozorni na §tiri kavlje na reSetki, ki jih
morate zatakniti v ustrezne odprtine na
zgornjem delu roba stene (glej sliko 6).

Slika 5

E3il
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Slika 6
4. Pravilno postavljeni stena in reSetka na
steklokerami¢nem zaru.

Slika 7
Nekaj nasvetov za uporabo
Zar je namenjen za pripravo hrane
neposredno na steklokeramiéni povrsini. To
omogoc¢a zdravo, higieni¢no in hitro ter
enostavno pripravo hrane. S tem prihranite
¢as in energijo, poleg tega pa je tudi ¢iSCenje
enostavno.
e Preden pri¢nete s termi¢no obdelavo
hrane lahko na steklokerami¢no povrsino
dodate manjSo koli¢ino olja za kuhanje. Za
zelenjavo, jajca, ribe, kozice, teppan yaki in
podobno hrano potrebujete malo olja. Meso,
svinjsko meso, slanino in podobna hrana Ze
vsebujejo mascobo.
o Ce nameravate pri pedenju uporabiti olje,
izberite olje z visoko dimno to¢ko (npr.
repicno ali son¢nicno olje).
e Dodajanje jedilnega olja na steklo lahko
zmanjsa prijemanje hrane na steklo.
e Ne uporabljajte zadimb v kisu.
e Po vsakem pecenju s strgalom odstranite
ostanke hrane s stekla v pladenj za odvecno
mascobo. Tako zmanjSate prijemanje hrane
na steklo.
e Nastavite ustrezno temperaturo, da ne
boste hrane prevec zapekii.
e Ce uporabljate posodo za odlaganje na Zar
ali reSetko, mora biti iz ustreznega
materiala, da ne pride do poSkodb na zaru
ali posodi! Na steklokerami¢nem zaru ne
uporabljajte plasticne posode in plasti¢nih
pripomockov!
eZa jedi, ki jih je treba kuhati s paro ali ¢e
zelite ohraniti sokove in ves okus zivila,
uporabite aluminijasto folijo.
e Uporabljate lahko sol in zaimbe ter
omake, da Se dodatno izboljSate okus.
Hrano lahko pripravljate v poljubnem
zaporedju (zelenjavo za zrezki, ribe za
hamburgerji). Med posameznimi vrstami



hrane temeljito postrgajte povrsino, da
odstranite vse ostanke hrane in preprecite
prenos vonjav ali okusa.

Ce znizate temperaturo, lahko Zar uporabite
tudi za ohranjanje toplote hrane.
Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

Cisgenje

e Po vsaki uporabi ocistite povrsino Zara.

e Pri peki na Zaru se izogibajte uporabi
sladkorja ali tekogin s sladkorjem. Ce morate
uporabiti sladkor, prekrijte steklokerami¢no
povrsino zara z aluminijasto folijo.

Opomba : ¢e ostanek sladkorja zaide na
steklokerami¢no povrsino, jo takoj odstranite
s strgalom, dokler je zar Se vro€. Ne Cakaijte,
da se steklo ohladi, saj lahko zazgan sladkor
ali sladke tekocine poskodujejo stekleno
povrsino.

e Uporabite strgalo, da odstranite vse, kar se
je v €asu pecenja prilepilo na povrsino Zara
(sladkor, sirup, paradiznik, mleko itd.).
Strgajte s tople steklokerami¢ne povrsine, da
odstranite vse ostanke hrane.

e Na stekleno povrsino nalijte nekaj vode,
steklokerami¢ni zar pa pustite vkljucen na
najvecji moci. Para in topla voda zmehcata
ostanke hrane.

e Hkrati uporabite strgalo za CiS¢enje
steklene povrsine in odstranite ostanke vode
v pladenj za odve&no maséobo. Ce je
povrSina steklokerami¢nega Zara hladna,
vklopite zar in ga nastavite na najvisjo
temperaturo. Ko se steklokerami¢na
povrSina segreje, nanjo nalijte €isto vodo.

e Ce so na steklokeramiéni povrsini Se
vedno madezi, uporabite Cistilno gobico in
toplo vodo ter razred€eno Cistilo za CisCenje
posode.

e Nato steklokerami¢no povrsino s krpo
obriSite do suhega.

e Prosimo, da pred ¢€iS¢enjem kovinskega
ohisja zara izklopite zar.

e Jekleno ohisje zara ocistite z vlazno krpo
brez uporabe agresivnih istil.

Vzdrzevanje

o Ce aparata nekaj 8asa ne boste
uporabljali, nanesite na ohisje tanek sloj
jedilnega olja. Poskrbite, da bo ohisje zara
ocCis¢eno pravocasno.

e Pladenj za odvecno olje odistite z vlazno
krpo in blagim razred€enim gistilom, nato pa
ga osusite s suho krpo ali s papirnato
brisaco.

Shranjevanje steklokeramiénega zara
Prepricajte se, da je Zar ohlajen in Cist,
preden ga pospravite. Ustrezno shranite tudi
pladenj, zasc&itno steno in reSetko.

o Ne postavljajte tezkih predmetov na plos¢o
steklokerami¢nega Zara, saj je lomljivo.

o Ce zara dalj ¢asa ne boste uporabljali,
vam svetujemo, da ga hranite na suhem in
varnem mestu.

Okolje

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne
zavrzite skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi
odpadki,

temvec€ ga odloZite na uradnem zbirnem
mestu za recikliranje. Tako pripomorete k
ohranitvi okolja.

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite
na Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v
svoji drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi
drzavi tak8nega centra ni, se obrnite na
lokalnega Gorenjevega prodajalca ali
Gorenjev oddelek za male gospodinjske
aparate.

PRIDRZUJEMO S| PRAVICO DO
SPREMEMB, KI NE VPLIVAJO NA
FUNKCIONALNOST APARATA.

B GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI
UPORABI VASEGA APARATA!
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Opéi opis

1 — Nosiva drska

2 — Podrucje pec€enja i grijanja (oznaceno
bijelom crtom).

3 — Pladanj za sakupljanje suviSne masnoce

4 — Kontrolna lampica djelovanja

5 — Gumb za uklju€enje i podeSavanje
temperature

6 — Priklju¢ni kabel

7 — Strugalo

8 — Celi¢na zastitna stjenka i resetka

Opozorilo

Elektricni staklokeramicki zar je prijenosni
elektriéni Zar koji predstavlja zdravu i sigurnu
alternativu konvencionalnim Zzarom, bez
kemikalija, koriStenja tekucina ili udisanja
otrovnih plinova koji mogu naskoditi
korisnicima. Zar ima staklokerami¢ku
povrSinu za pripremu hrane koja isijava
toplotu i omogucuje potpuniju termicku
obradu hrane. Uredaj je zasnovan za
pecenje razli¢itih namirnica neposredno na
staklokeramickoj povrsini. Zbog te iste
staklokeramicke povrsine, za przenje i
pecenje potrebno je jedva malo dodatne
masnoce, $to ima vrlo pozitivan ucinak na
zdravu i nisko kalori¢nu pripremu obroka. U
usporedbi sa svim drugim procesima
pripreme hrane, neposredno kuhanje na
staklokeramickoj povrsini nudi velike
prednosti i mnostvo razli€itih nac¢ina
pripreme hrane.

Kad ste zavrsSili s pripremom hrane,
jednostavno ostruzete povrsinu, iskljucite
Zar, i povrSinu obriSete vlaznom krpom.

Elektri¢ni staklokeramicki Zzar ima neporoznu
staklenu povrsinu koja omogucuje da se svi
sokovi iz hrane sacCuvaju, pa su stoga jela
socna i ukusna.

Vazno

Prije uporabe uredaja detaljno
proucite ove upute za uporabu, i
saCuvaijte ih za kasniju uporabu.

Opasnost

Uredaj nemoijte uranjati u vodu ili
bilo koju drugu tekucinu!

Upozorenje

A Nikad nemojte dodirivati
povrsine uredaja za grijanje
ili za kuhanje, jer se tijekom
djelovanja jace zagriju.
Takoder se zagriju
unutrasnje povrsine uredaja i
grijaci elementi. Opasnost
opeklina! Ne dozvolite djeci
da se zadrzavaju u blizini
uredaja.

Prije priklju€¢enja uredaja na
elektriCnu instalaciju provjerite
dali napon naveden na dnu
uredaja odgovara naponu vase
kucne elektricne instalacije.

Elektricna utiCnica mora biti
slobodno dostupna, tako da



uredaj mozemo u nuzdi brzo i
jednostavno iskopcati. Uredaj
mozete, sukladno odgovarajucim
uputama za elektricnu instalaciju,
povezati i s prekidacem koji u
svakom trenutku iskopcava
napajanje. Uredaj priklju€ite na
pravilno namjestenu i uzemljenu
jednofaznu zidnu uti¢nicu s
izmjenicnom strujom 230V/50Hz.

Proizvodac otklanja bilo kakvu
odgovornost ukoliko se ne
pridrzavate navedenih
sigurnosnih mjera.

Uredaj nemoijte koristiti ako
utvrdite oStecenja na utikacu,
priklju€nom kabelu ili na samom
uredaju.

Ostecen priklju€ni kabel smije
zamijeniti iskljuCivo poduzece
Gorenje, ovlasteni servos
Gorenja, ili odgovarajuce
osposobljena stru¢na osoba.
Uredaj prikljucite samo na
pravilno uzemljenu utiCnicu.

Prikljucni kabel nemojte drzati u
blizini vrucih povrsina.

Priklju€ni kabel takoder ne smije
visjeti preko ruba stola ili pulta na
kojeg je postavljen uredaj.
UPOZORENJE! Tijekom
uporabe ovaj kué¢anski uredaj i
njegovi dijelovi postanu vrlo
vruéi, stoga nemojte dodirivati
njegove vruce povrsine. Djeca
mlada od 8 godina neka se ne
zadrzavaju u blizini uredaja,

osim ako su pod vasim stalnim
nadzorom.

Ovaj kuc¢anski uredaj smiju
koristiti djeca starija od 8 godina,
a osobe smanijenih fizickih,
motoriCkih ili umnih sposobnosti,
odnosno osobe bez potrebnih
iskustava ili znanja, mogu koristiti
uredaj samo ako su pod
nadzorom osoba zaduzenih za
njihovu sigurnost, koje su ih
poducile glede sigurne uporabe, i
ako su svjesne opasnosti prilikom
uporabe uredaja. Djeca neka
budu pod vasSim nadzorom i
nemojte im dozvoliti da koriste
uredaj kao igracku.

Djeca ne smiju Cistiti i odrzavati
napravu, osim ako su starija od 8
godina i to rade pod nadzorom
odraslih.

Pobrinite se takoder da ureda;j i
priklju¢ni kabel ne budu na
domasaju djece mlade od 8
godina.

Djeci ne dozvolite da se igraju
uredajem.

Uredaj nemojte ostavljati da radi
bez nadzora.

Da bi izbjegli opasnost, uredaj
nemoijte prikljucivati na bilo kakav
vanjski vremenski prekidac ili
sustav za daljinsko upravljanje.

UPOZORENJE: ako je povrsina
ploCe za Zar napukla, smjesta
iskljucite uredaj, da sprijecite
opasnost elektri¢nog udara.



UPOZORENJE! Opasnost
pozara: na povrsini ploCe za
kuhanje nemojte drzati nikakve
predmete!

UPOZORENJE: kuhanje uz
koriStenje masti ili ulja na povrsini
ploCe za pripremu jela na zaru
bez nadzora moze biti opasno i
moze prouzro iti pozar. Vatru
nikako nemojte pokusavati ugasiti
vodom. IskljuCite uredaj, a
plamen pokrijte kakvim
poklopcem ili vlaznom krpom.

Pozor!

Uredaj postavite na vodoravnu,
stabilnu podlogu, sa dovoljno
okolnog prostora.

Uvijek provjerite dali je tijekom
peCenja namjesten pladanj za
skupljanje kapaju¢e masnoce.
PloCu zagrijte prije no $to na nju
stavite hranu.

Tijekom rada uredaja, dostupne
povrSine mogu postati vrlo vruce.
Kad pecete masnije meso ili
kobasice, pripazite na prskanje
masti.

Nakon uporabe uredaj uvijek
iskopCaijte iz zidne utiCnice.
Uredaj uvijek iskljucite nakon
uporabe.

Nakon uporabe uredaj ocCistite.
Prije CiS¢enja ili odlaganja ploce
pricekajte da se uredaj posve
ohladi.

Plo¢u nemoijte dodirivati ostrim ili
grubim predmetima, jer njima

mozete oStetiti povrSinu za
kuhanje.

Pazite da plo€u nakon skidanja
uvijek pravilno namjestite natrag.

Ova oprema oznacena je u skladu s
Europskom smjernicom 2002/96/EG glede
otpadne elektri¢ne i elektronske opreme
("Waste Electrical and Electronic Equipment" -
WEEE). Smjernica opredjeljuje zahtjeve za
sakupljanje i zbrinjavanje otpadne elektri¢ne i
elektronske opreme koji vaze u cjelokupnoj
Europskoj Uniji.
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Prije prve upotrebe

1. Ocistite staklokeramicku povrsinu mekom
spuzvicom, koristite razrijeden deterdzent za
pranje posuda, i nakon toga plo¢u temeljito
obrisite. Zar osusite!

2. Prikljucite Zzar na pravilno uzemljenu
elektriénu uti¢nicu.

3. Gumb za podeSavanje temperature

okrenite na najjacu poziciju 5 . Na zar
nemojte jos stavljati hranu. Moze se dogoditi
da se prilikom prvog zagrijavanja pojavi malo
vonja i ishlapljivanja. To neka vas ne
zabrinjava, jer je to za prvo zagrijavanje zara
sasvim normalno.

4. Nakon priblizno 4 do 5 minuta iskljucite
Zar i pricekajte da se ohladi. Va$ Zar sada je
spreman za uporabu.

5. Namjestite pladanj za sakupljanje viska
tekucine na straznju stranu zara.

Uporaba uredaja

1. PrikljuCite zar na pravilno uzemljenu
elektrinu uti¢nicu.

Gumb za ukljuéenje okrecite u smijeru
kazaljki na satu iz polozaja 0 (slika 1) na
izabranu  poziciju, odnosno razinu
temperature. Cim Zar ukljugite zasvijetli i
crvena kontrolna lampica.

Ostavite zar 3 minute da se zagrije prije
uporabe.

Hranu sada termicki obradite kao i na
svakom drugom Zaru.

2.




1\ 3
}
: O
2/ @ Slikal

1-gumb
2-pocetni polozaj
3-crvena signalna lampica

Temperatura postize maksimalno oko 250
o

Namjestanje stita protiv prskanja
1. Izvadite zastitnu pregradu i reSetku iz
ambalaze, i rastvorite limenu pregradu
(pogledati sliku 2).

N Slika 2

N\
~\

2. Zastitnu limenu pregradu namjestite na
Zar (pogledati sliku 3); vodite racuna da se
kuka pregrade pravilno zakvaci za predniji
dio zara (pogledati sliku 4).

Slika 3
/

Slika 4

3. ReSetku namjestite na zastitnu pregradu
(pogledati sliku 5). Posebnu paznju obratite
na Cetiri kuke na reSetki, koje morate

utaknuti u odgovarajuce rupice na gornjem
dijelu ruba limene pregrade (pogledati sliku
6).

(

Slika 6

4. Pravilno postavljena zastitna stjenka i
reSetka na staklokerami¢kom Zaru.

 slika?

Nekoliko savjeta za uporabu

Zar je namijenjen pripremi hrane neposredno
na staklokeramickoj povrSini. Ovakav nacin
omogucuje zdravu, higijensku i brzu te
jednostavnu pripremu hrane. Time Stedite
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svoje vrijeme i energiju, te jednostavno
obavite CiS¢enje.

Prije no Sto poCnete termi¢ku obradu
hrane, mozete na staklokeramicku
povrSinu naliti manju koli¢inu ulja za
kuhanje. Za povrée, jaja, ribe, kozice,
japanski teppanyaki, i slicne vrste hrane
treba vam vrlo malo ulja. Meso, svinjsko
meso, slanina i slicna hrana ve¢ sadrze
dovoljno masnoce.

Ukoliko namjeravate za pecenje koristiti
ulje, odaberite takva ulja koja imaju
visoku to€ku vrelista (npr. repicino ili
suncokretovo ulje).

Dodavanjem kuhinjskog ulja na staklo
moci ¢ete smanijiti lijepljenje hrane na
staklo.

Nemojte koristiti ukiseljene zacine.
Nakon svakog pecenja strugalicom
odstranite ostatke hrane sa stakla u
pladanj za viSak masnocée; time
smanjujete mogucnost lijeplijenja hrane
na staklo.

Uvijek podeSavajte prikladnu
temperaturo da hranu ne zapeclete
previse.

Ukoliko posudu za slaganje pecenja
postavljate na zar plocu ili na reSetku,
neka ta posuda bude iz podesnog,
temperaturno otpornog materijala, da ne
dode do oStecenja zara ili te posude!
Nikad nemojte u tu svrhu Koristiti
plasticno posude i plasticna pomagala
na staklokerami¢kom zaru!

Za pripremljena jela koja treba pokriti i
razviti paru da bi saCuvala socnost i
okus, koristite aluminijsku foliju.

Koristite sol i zac€ine, te umake kojima
¢ete dodatno unaprijediti okus hrane.
Hranu mozete spremati bilo kojim
redoslijedom (povrée iza odrezaka, ribu
iza plieskavica). Izmedu dvije vrste
hrane samo pazljivo ostruzite povrSinu i
odstranite sve prethodne ostatke hrane,
te time uklonite moguénost prijenosa
mirisa ili okusa.

Ako odgovarajuce snizite temperaturu, zar
mozete koristiti i kao povrSinu za odrzavanje
hrane na toplom.

Odrzavanje i ¢iSéenje

Ciséenje

e PovrSinu zara ocistite nakon svake
uporabe.

Na zaru izbjegavajte koristenje Secera ili
tekuéina s visokom koncentracijom
Secera. Ukoliko ba8 morate koristiti
Secer, prekrite staklokeramicku povrsinu
Zara aluminijskom folijom.

Napomena: ako vam se dogodi da se
Secer ipak prospe po staklokeramickoj
povrsini, smjesta ga  odstranite
strugalicom dok je zar jo$ vru¢. Nemojte
Cekati da se staklo ohladi, jer zagorjeli
Sec¢er ili slatke teku¢ine  mogu
nepovratno ostetiti staklenu povrsinu.
Koristite strugalicu da odstranite sve $to
se je prilijepilo na ploCu za vrijeme
pecenja (Secer, sirup, proizvodi na bazi
rajcice, mlijeko, itd.) Staklokeramicku
povrsinu ostruzite uvijek dok je jo$ topla,
jer Cete jedino tako odstraniti sve ostatke
hrane.

Na staklokeramiCku povrSinu nalijte
malo vode i zar ostavite neko vrijeme
ukljuéen na najjatem stupnju. Para i
topla voda ¢e smeks$ati ostatke hrane.
Istovremeno strugalicom ostruzite
staklenu povrSinu i odstranite ostatke
vode u pladanj za sakupljanje viSka
masnoce. Ukoliko je povrsina
staklokerami¢kog Zzara hladna, najprije
ukljucite zar i podesite ga za rad na
najjatem temperaturnom stupnju snage.
Kad se staklokeramicka povrSina
zagrije, na nju nalijte Cistu vodu.

Ukoliko su na staklokeramickoj povrSini
jo$ uvijek prisutne mrlje, uzmite spuzvicu
za CiScenje, te toplom vodom i
razrijedenim deterdzentom za pranje
posuda odstranite mrlje.

Nakon toga krpom obriSite
staklokerami¢ku povrSinu da bude
potpuno suha.

IskljuCite zar prije CciS¢enja metalnog
kucista.

Celitno kudiste Zara ogistite vlaZnom
krpom, bez  koriStenja  agresivnih
sredstava za CiS¢enje.

Odrzavanje

Ako uredaj ne namjeravate koristiti neko
vrijeme, nanesite tanak sloj kuhinjskog



ulja na kuciste. Pobrinite se da kuciste
Zara bude pravovremeno ocis¢eno.
Pladanj za sakupljanje viska ulja o istite
vlaznom krpom i blagim razrijedenim
sredstvom za CiSéenje, te ga obrisite
suhom krpom ili papirom da bude suh.

Odlaganje staklokeramickog zara

Prije no Sto uredaj pospremite, provjerite
dali se je Zar ohladio i dali je posve Cist.
Pravilno odlozite i pladanj, zaStitnu
pregradu i reSetku.

Na plo¢u staklokeramikog Zara nemojte
stavljati teZze predmete, jer je povrSina
lomljiva.

Ako uredaj ne namjeravate koristiti duze
vrijeme, savjetujemo vam da ga drzite
na suhom i sigurnom mjestu.

Zivotna sredina
Nakon isteka Zivotne dobi uredaj nemojte
odloziti zajedno s ostalim uobicajenim
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kuéanskim otpadom, nego ga zbrinite na
takav nacin da ga odvezete na predvideno
zbirno mjesto za recikliranje, i time
pridonesete k o¢uvanju okoline.

Garancija i servisiranje

Za informacije ili u slu¢aju poteSkoca obratite
se Centru za korisni¢ku podrsku Gorenja u
va$oj drzavi (telefonski broj naci ¢ete u
medunarodnom garancijskom listu). Ukoliko
u vasoj drzavi nema takvog centra, obratite
se lokalnom trgovcu proizvoda Gorenja, ili
neposredno Odjelu malih ku¢anskih aparata
Gorenje.

PRIDRZAVAMO PRAVO NA IZMJENE
KOJE NE UTJECU NA FUNKCIONALNOST
UREDAJA.

5 GORENJE
VAM ZELI OBILJE ZADOVOLJSTVA PRI
UPORABI VASEG UREDAJA!



UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB-MNE

Opsti opis

1 — Nosiva drska

2 — Podrucje pec€enja i grejanja (oznaceno
belom linijom).

3 — Pladanj za sabiranje suviSne masnoce

4 — Kontrolna lampica delovanja

5 — Dugme za uklju€enje i regulisanje
temperature

6 — Priklju¢ni kabl

7 — Strugalica

8 — Celiéni zastitni obod i resetka

Opozorilo

Elektricni staklokeramicki rostilj je prenosni
elektricni rostilj koji predstavlja zdravu i
bezbednu alternativu konvencionalnim
rostiljiem, bez hemikalija, koriS¢enja te¢nosti
ili udisanja otrovnih gasova koji mogu naneti
Stetu korisnicima. Rostilj ima
staklokeramicku povrsinu za pripremu hrane
koja seva toplotu i omogucuje potpuniju
termiCku obradu hrane. Aparat je zasnovan
za pecenje razli¢itih namirnica direktno na
staklokeramickoj povrsini. Zbog te iste
staklokeramicke povrsine, za przenje i
pecenje potrebno je tek malo dodatne
masnoce, $to ima veoma pozitivan efekat na
zdravu i nisko kalori€nu pripremu obroka. U
poredenju sa svim drugim procesima
pripreme hrane, neposredno kuvanje na
staklokeramickoj povrsini nudi velike
prednosti i mnostvo razli€itih nac¢ina
pripreme hrane.
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Kad ste zavrsSili s pripremom hrane,
jednostavno ostruzete povrsinu, iskljucite
rostilj, i povrSinu obriSete vlaznom krpom.
Elektri¢ni staklokeramicki rostilj ima
neporoznu staklenu povrsinu koja
omogucuje da se svi sokovi iz hrane
sacuvaju, pa su zbog toga jela so¢na i
ukusna.

Vazno

Pre upotrebe aparata detaljno
proucite ova uputstva za
upotrebu, i saCuvajte ih za
kasniju upotrebu.

Opasnost

Aparat nemojte uranjati u vodu ili
bilo koju drugu te¢nost!

Upozorenje

A Nikad nemojte dodirivati
povrsine aparata za grejanje ili
za kuvanje, jer se tokom
delovanja ja€e ugreju. Takode
se ugreju unutrasnje povrsine
aparata i grejni elementi.
Opasnost opekotina! Ne
dozvolite deci da se zadrzavaju
u blizini aparata.

Pre prikljuCenja aparata na
elektricnu instalaciju proverite dali
napon naveden na dnu aparata
odgovara naponu vase kuéne
elektricne instalacije.

Elektricna utiCnica mora biti
slobodno dostupna, tako da



aparat mozemo u nuzdi brzo i
jednostavno iskopcati. Aparat
mozete, u skladu s
odgovarajuc¢im uputstvima za
elektricnu instalaciju, spojitii s
prekidacem koji u svakom
momentu iskopCava napajanje.
Aparat prikljucite na pravilno
namestenu i uzemljenu
jednofaznu zidnu uticnicu s
izmeni¢nom strujom 230V/50Hz.

Proizvodac otklanja bilo kakvu
odgovornost ukoliko se ne
pridrzavate navedenih
bezbednosnih mjera.

Aparat nemojte koristiti ako
utvrdite oStecenja na utikacu,
prikljuénom kablu ili na samom
aparatu.

Ostecen prikljucni kabl sme
zameniti iskljuCivo preduzece
Gorenje, ovlascéeni servis
Gorenja, ili odgovarajuce
osposobljeno stru¢no lice.
Aparat prikljucite samo na
pravilno uzemljenu uticnicu.

Priklju€ni kabl nemojte drzati u
blizini vrucih povrsina.

Priklju¢ni kabl takode ne sme da
visi preko ivice stola ili pulta na
kog je postavljen aparat.

UPOZORENJE! Tokom
upotrebe ovaj ku¢anski aparat i
njegovi delovi postanu veoma
vruéi, zbog toga nemojte
dodirivati njegove vruée
povrsine. Deca mlada od 8
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godina neka se ne zadrzavaju u
blizini aparata, izuzev ako su
pod vasom stalnom kontrolom.

Ovaj aparat za domacinstvo
smeju koristiti deca starija od 8
godina, i lica smanjenih fizickih,
motorickih ili mentalnih
sposobnosti, odnosno lica bez
potrebnih iskustava ili znanja,
samo ako su pod nadzorom lica
zaduzenih za njihovu
bezbednost, koja su im ukazala
na bezbednu upotrebu, i ako su
svesna opasnosti prilikom
upotrebe aparata. Deca neka
budu stalno pod vasim nadzorom
i nemojte im dozvoliti da koriste
aparat kao igracku.

Deca ne smeju Cistiti i odrzavati
napravu, izuzev starijin od 8
godina, i to smeju da rade pod
kontrolom odraslih.

Postarajte se takode da aparat i
prikljuéni kabl ne budu na
domasaju dece mlade od 8
godina.

Deci ne dozvolite da se igraju
aparatom.

Aparat nemojte ostavljati da radi
bez nadzora.

Da bi izbegli opasnost, aparat
nemoijte prikljucivati na bilo kakav
spoljni vremenski prekidac
(tajmer) ili sistem za daljinsko
upravljanje.

UPOZORENJE: ako je povrsina ploce
za rostilj napukla, smesta iskljucite



aparat, da sprecite opasnost elektricnog
udara.

UPOZORENJE! Opasnost pozara: na
povrsini plo¢e za kuvanje nemojte drzati
nikakve predmete!

UPOZORENJE: kuvanje uz koris¢enje
masti ili ulja na povrSini ploce za
pripremu jela na rostilju bez kontrole
moze da bude opasno i moze uzrokovati
pozar. Vatru nikako nemojte pokuSavati
ugasiti vodom. Iskljucite aparat, a
plamen pokrijte kakvim poklopcem ili
vlaznom krpom.

Pozor!

Aparat postavite na horizontalnu,
stabilnu podlogu, sa dovoljno
okolnog prostora.

Uvek proverite dali je tokom
pecCenja pladanj za skupljanje
kapajuc¢e masnoce postavljen na
svoje mesto.

Plo¢u zagrejte pre no $to na nju
stavite hranu.

Tokom rada aparata, dostupne
povrSine mogu postati veoma
vruce.

Kad pecete masnije meso ili
kobasice, pripazite na prskanje
masti.

Nakon upotrebe aparat uvek
iskopCaijte iz zidne utiCnice.
Aparat uvek iskljucite nakon
upotrebe.

Nakon upotrebe aparat o istite.
Pre Cis¢enja ili odlaganja ploce
pricekajte da se aparat posve
ohladi.

Plo¢u nemoijte dodirivati ostrim ili
grubim predmetima, jer njima

mozete oStetiti povrSinu za
kuvanje.

Pazite da plo€u nakon skidanja
uvek pravilno namestite nazad na
svoje mesto.

Ova oprema oznacena je u skladu s
Evropskom smernicom 2002/96/EG u vezi
otpadne elektri¢ne i elektronske opreme

("Waste Electrical and Electronic Equipment" -
WEEE). Smernica opredeljuje zahteve za
sabiranje i odlaganje otpadne elektricne i

elektronske opreme koji su na snazi u
celokupnoj Evropskoj Uniji.

Pre prve upotrebe

1. Ocistite staklokeramiCku povrSinu meki
sunderom; Koristite razreden deterdzent za
pranje sudova, i nakon toga plo¢u temeljito
obriSite. Rostilj osusite!

2. Prikljucite rostilj na pravilno uzemljenu
elektriénu uticnicu.

3. Dugme za regulisanje temperature

okrenite na najjacu poziciju ) . Na roétilj
nemojte jos stavljati hranu. Moze se desiti da
se prilikom prvog zagrejavanja pojavi malo
vonja i ishlapljivanja. To neka vas ne
zabrinjava, jer je to za prvo zagrejavanje
ro$tilja sasvim normalno.

4. Nakon priblizno 4 do 5 minuta iskljucite
rostilj i priCekajte da se ohladi. Va$ rostilj
sada je spreman za upotrebu.

5. Namestite pladanj za sabiranje visSka
te€nosti na zadnju stranu rostilja.

Upotreba aparata
1. Prikljucite ro8tilj na pravilno
uzemljenu elektri€nu utinicu.
2. Dugme za ukljuéenje obréite u
smeru kazaljki na satu iz polozaja 0
(slika 1) na izabranu poziciju,
odnosno nivo temperature. Cim
rostilj ukljuCite zasvetli i crvena
kontrolna lampica.
3. Ostavite rostilj 3 minuta da se
zagreje pre upotrebe.
Hranu sada termicki obradite kao i na
svakom drugom rostilju.




Slikal

1- dugme
2- pocetni polozaj
3- crvena signalna lampica

Temperatura postize maksimalno oko 250
o

Namestanje oboda protiv prskanja

1. Izvadite zastitni obod i resetku iz
ambalaze, i rastvorite limeni obod kao Sto je
prikazano (pogledati sliku 2).

< . e,
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Slika 2

2. Zastitni limeni obod fiksirajte na rostilj
(pogledati sliku 3); vodite racuna da se kuka
pregrade pravilno zakaci za prednji deo
ro$tilja (pogledati sliku 4).
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Slika 3

/

Slika 4

3. Resetku slozite na zastitni obod (pogledati
sliku 5). Posebnu paznju obratite na Cetiri
kuke na redetki, koje morate utaknuti u
odgovarajuce rupice na gornjem delu ruba
limenog oboda (pogledati sliku 6).

Slika 5
[7]
[N
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Slika 6




4. Pravilno postavljen zastitni obod i reSetka
na staklokerami¢kom rostilju.

Slika 7

Nekoliko saveta za upotrebu

Roétilj je namenjen pripremi hrane direktno
na staklokeramickoj povrsini. Ovakav nacin
omogucuje zdravu, higijensku i brzu te
jednostavnu pripremu hrane. Time Stedite
svoje vreme i energiju, te jednostavno
obavljate CiScenje.

Pre no Sto pocnete s termickom
obradom hrane, na staklokeramicku
povrSinu mozete sipati manju koli¢inu
ulja za kuvanje. Za povrce, jaja, ribe,
kozice, japanski teppanyaki, i sli¢ne
vrste hrane treba vam veoma malo ulja.
Meso, svinjsko meso, slanina i sli¢na
hrana ve¢ sadrze dovoljno masnoce.
Ukoliko za pe€enje nameravate Kkoristiti
ulje, odaberite takva ulja koja imaju
visoku tacku vrelista (npr. uljana repica
ili suncokretovo ulje).

Dodavanjem kuhinjskog ulja na staklo
moci Cete smanijiti leplijenje hrane na
staklo.

Nemojte koristiti zacine iz tursije.

Nakon svakog pecenja strugalicom
odstranite ostatke hrane sa stakla u
pladanj za viSak masnoce; time
smanjujete moguénost lepljenja hrane
na staklo.

Uvek reguliSite primerenu temperaturu
da hranu ne zapecete previSe.

Ukoliko na rostilj plocu ili na reSetku
stavljate sudove za slaganje pecenja,
neka ti sudovi budu iz primerenog
vatrostalnog, temperaturno otpornog
materijala, da ne dode do oStecenja
ro&tilja ili tih sudova! Nikad nemojte u tu
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sudove i
na

svrhu Koristiti  plasti¢ne
plasti¢na pomagala
staklokerami¢kom rostilju!
Za pripremljena jela koja treba pokriti i
razviti paru da bi saCuvala socnost i
okus, koristite aluminijumsku foliju.
Koristite so i zacine, te sosove kojima
¢ete dodatno unaprediti okus hrane.
Hranu moZete spremati bilo kojim
redosledom (povrée iza S$nicli, ribu iza
pljeskavica). Izmedu dve vrste hrane
samo pazljivo ostruzite povrSinu i
odstranite sve prethodne ostatke hrane,
te time uklonite mogucnost prenosa
mirisa ili okusa.

Ako odgovarajuce snizite temperaturu, rostilj
mozete Koristiti i kao povrSinu za odrZzavanje
hrane na toplom.

Vzdrzevanje in ¢iS€enje

Ciséenje

PovrSinu roétilja ocistite nakon svake
upotrebe.

Na rostilju izbegavajte koriScenje Secera
ili teCnosti s visokom koncentracijom
Secera. Ukoliko ba8 morate Kkoristiti
Secer, prekrite staklokeramicku povrSinu
rostilja aluminijumskom folijom.
Napomena: ako vam se ipak desi da se

SeCer prospe po staklokeramickoj
povrsini, smesta ga odstranite
strugalicom dok je rostilj joS vrué.

Nemojte Cekati da se staklo ohladi, jer
zagoreli Secer ili slatke teCnosti mogu
nepovratno ostetiti staklenu povrSinu.
Koristite strugalicu da odstranite sve $to
se je zalepilo na plo¢u za vreme pecenja
(Se¢er, sirup, proizvodi na bazi
paradajza, mleko, itd.) Staklokeramicku
povrsinu ostruzite uvek dok je joS topla,
jer Cete jedino tako odstraniti sve ostatke
hrane.

Na staklokeramiCku povrSinu sipajte
malo vode i rostilj ostavite neko vreme
uklju¢en na najjaCem stepenu. Para i
topla voda ¢e smeks$ati ostatke hrane.
Istovremeno strugalicom ostruzite
staklenu povrSinu i odstranite ostatke
vode u pladanj za sakupljanje viska
masnoce. Ukoliko je povrsina
staklokeramickog rostilja hladna, najpre
ukljucite rostilj i reguliSite ga za rad na



najjacem temperaturnom stepenu
snhage. Kad se staklokeramicka povrSina
zagreje, na nju sipajte Cistu vodu.
Ukoliko su na staklokeramickoj povrSini
jo§ uvek prisutne mrlje, uzmite sunder
za CiScenje, te toplom vodom i
razredenim deterdZentom za pranje
sudova odstranite mrlje.
Nakon toga krpom
staklokerami¢ku povrSinu
potpuno suva.

IskljucCite rostilj pre ciS¢enja metalnog

obrisite

da bude

kucista.
e Celitno kuciste rostilja ocistite vlaznom
krpom, bez koriS8¢enja  agresivnih

sredstava za CiSc¢enje.

Odrzavanje

e Ako aparat ne nameravate Koristiti
odredeno vrijeme, nanesite tanak sloj
kuhinjskog ulja na kuciSte. Postarajte se
da kuciste rostiljla bude blagovremeno
ocisceno.

Pladanj za sakupljanje viska ulja odistite
vlaznom krpom i blagim razredenim
sredstvom za CiSéenje, te ga obriSite
suvom krpom ili hartijom da bude suv.

Odlaganje staklokerami¢kog rostilja

Pre no Sto aparat pospremite, proverite
dali se je rostilj ohladio i dali je posve
Cist. Pravilno odlozite i pladanj, zastitni
obod i reSetku.

Na plocu staklokerami¢kog rostilja
nemojte stavljati teze predmete, jer je
povrSina lomljiva.
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e Ako aparat ne nameravate koristiti duze
vreme, savetujemo vam da ga drzite na

suvom i bezbednom mjestu.

Zivotna sredina

Nakon isteka zZivotnog veka aparat nemojte
baciti zajedno s ostalim uobicajenim
otpadom iz domacinstva, nego ga odloZite
na takav nacin da ga odvezete na
predvideno sabirno mesto za recikliranje, i
time pridonesete ka oCuvanju Zivotne
sredine.

Garancija i servisiranje

Za informacije ili u slu¢aju problema obratite
se Centru za korisni¢ku podrsku Gorenja u
va$oj drzavi (telefonski broj naci ¢ete u
medunarodnom garantnom listu). Ukoliko u
va$oj drzavi nema takvog centra, obratite se
lokalnom prodavcu proizvoda Gorenja, ili
direktno Odeljenju malih aparata za
domacinstvo Gorenje.

PRIDRZAVAMO PRAVO NA IZMENE
KOJE NE UTICU NA FUNKCIONALNOST
APARATA.

GORENJE
VAM ZELI MNOGO ZADOVOLJSTVA
PRILIKOM KORISCENJA VASEG
APARATA!



YMNATCTBA 3A YINIOTPEBA MK

OnuwT onuc

1 — Hoceuka payka

2 —lNoppavje 3a neyere n rpeewe
(o3Ha4eHo co 6ena upTa).

3 — lNMocnyxaBHuWK 3a cobrpare nsnuHa
MacHoTuja

4 — KoHTponHa nambuyka Ha paboTereTo

5 — Konue 3a Bkny4yBare 1 JOTepyBame
Temnepartypa

6 — MNpuknyyeH kaben

7 — Ctpyrano

8 — YenuueH 3awwtuTeH sua v pelueTtka

MpeaynpenyBawe

EnekTpuyHaTa cTaknokepamuyka ckapa e
NpeHOCHa enekTpuMYyHa ckapa, koja e 3apaBa
n 6e3benHa anTepHaTMBa Ha
KOHBEHLIMOHanNHa ckapa, 6e3 xemukanumu,
ynotpeba Ha TEYHOCTM UMM OTPOBHM Napew,
KOV MOXaT Aa UM LTeTaT Ha KOpUCHULMTE.
CkapaTa nma cTakrnokepammuyka nospLuMHa
3a roTeBew-e, Koja npeaasa TonnuHa u
OBO3MOXXYyBa MOMOTMOSIHA TONJIOTHA
obpaboTka Ha xpaHaTa. AnapaToT e
OCHOBaH 3a NeYven-e pasnuyHn npexpaHbeHn
Npov3BOAN AMPEKTHO Ha
cTaknokepamuykaTa noBpluvHa. 3apaam
cTaknokepammuykaTta rnoBpLUMHa 3a NpXehe
1 nevyere e NnoTpebHa camo mana konm4ymHa
JogaTtHa macHoTuja. Toa MHOrY NO3UTUBHO
BNujae 3a 30paBo 1 HUCKOKANOPUYHO
npuroTeyBawe 06poun. Bo cnopenda co
cuUTe OpYru Npouecu, AUPEKTHO rOTBEHE Ha
CcTakokepamuykaTta noBpLUMHa 3a roTBeHe
HyaW ronieMu nNpeaHoOCTU 1 MHOTY pPasinuyHn
HaYYHU Ha NPUroTBYBaHE XpaHa.

Kora 3aBpLuMTe CO NpUroTByBaH-€ XpaHa,
€HOCTaBHO UCYMCTUTE ja NOBpLUMHATA CO
cTyrano, UcKny4uTe ja ckapata u
noBpLUMHaTa n3bpunTe ja co BraxkHa kpna.
EnekTpuyHaTa cTaknokepamuyka ckapa mma
HemnoposHa cTakneHa NoBpLUMHA, Koja
O0BO3MOXYBa CMTE COKOBM [ia Ce 3a4yBarT BO
XpaHata, 3aToa jaferbaTa Ce COYHMU U
BKYCHM.

MpeaHoCTV Ha cTaknokepamuykaTta ckapa ce
nomana notpeba no MacHOTUK, NOJOMTO Ke
ce 3auyyBa NpuUroTBeHaTa XxpaHa, MoBKyCHa
XpaHa n noybasa Mmupuaba.

BaxHo

Mpepn ynotpeba Ha anapaToT
BHMMATENHO NpoYunTajTe rm oBme
ynatcTBa 3a ynotpeba u 4yyBajte
M 3a nofouHexHa ynotpeba.

OnacHocT

AnapaTtoT He noTonyBeajTe ro BO
BOJa Wnn Kakea duno gpyra
TeyHocT!

MpenynpenyBam

A Hukoraw He gonupajte
NOBPLUMHU Ha anapaTu 3a
rpeewe unum roteewe. Tue
npu paboTtewe ce 3arpeBaar.
BHaTpelwwHUTe NOBPLUMHM Ha
anapartoT U rpejHuTe
efleMeHTN MHory ce
3arpeBaart. OnacHocT of
usropeHuumn! He nywrajre
Aeua Bo 6nusuHa.

Mpen npuknyyyBake Ha

anapaTtoT Ha eneKkTpuyHa Mpexa

npoBepuTe, Jann HaBeAEHNOT

HanoH Ha AHOTO oA anapaToT My



ofrosapa Ha HanoHoT oA
nokanHata enekTpuyHa mpexa.
EnexkTpuyHaTa npuknyvHmua
Mopa Aa buae necHo gocranHa,
Aa MOXeMe anapaToT Kora e
HY>XHO 6P30 M €AHOCTaBHO Aa ro
ncknyynme og mpexata. Moxerte
na ckapara corfnacHo ynatcrearta
3a enekTpu4Ha nHcTanaumja ga
ja noBp3eTe Co NpeKMHyBay, co
KOj MOXXeTe MOMEHTAasHo Aa ro
NCKINyYnTE HanojyBarEeTO.
AnapaTtoT NpuKy4u1Te ro Ha
NpaBuIHO HaMeCTeHa 3a3eMjeHa
efHodasHa NpuKy4HMua co
HanameHun4Ha cTpyja 230V/50Hz.
MpownseoguTenoT ogdmea
CcekakBa OAroBOPHOCT, aKo He ja
3emeTe BO 06sup oBaa
6e3begHocHa mepka.

AnapatoT He ynoTpebysajTe ro,
aKo e OLTeTeH BTakHyBa4oT,
NPUKNYYHMOT Kaben nnm cammoT
anapar.

OwTeTeH Npukny4yeH kaben cmee
Aa ro 3ameHn camo cabpukaTta
Gorenje, oBNacTeH cepBuUC Ha
Gorenje unm coogBeTHO
ocnocobeHn nuua.

AnapaToT Npukry4nTe ro camo Ha
3a3eMjeHa NpuKIy4yHuLa.
Mpukny4HMOT Kaben He vyBajTe ro
BO GrM3MHA Ha >XEeLUKX NOBPLUMHM.
Mpukny4YHMoOT Kaben aa He BUCH
npeky paboT Ha maca unu nynT,
Ha KOj € HaMeCTeH anapaToT.
NPEOYMNPEOYBAHKE! 3a Bpeme
ynotpeba anaparor 3a
AOMaKNHCTBO 1 HEroOBUTE EN0BU

ce BXewTyBaaT. MopaTte ga
BHMMaBaTe Aa He rn gonvpare
XelknTe noBpwmrHK. [eua Ha
BO3pacT nomarnky og 8 rogumHu aa
He ce 3agp)XyBaaT BO 6nun3nHa
Ha HanpaBaTa, OCBEH aKO CEeTO
BpeMe rv Hagsupare.

OBoj anapaT 3a 4JOMaKNUHCTBO
MoXaT fa ro ynotpebysaaT geua
Ha Bo3pacT Hag 8 roguHu 1 nuua
CO CMarneHn TeNeCHU, CeTUIMHN
NI MEHTanHM CNOCOBHOCTM Unn
na nuua co HegoCTaTO4YHU
NCKyCTBa, OAHOCHO 3Haeh-e, ako
ce nofd cooaBeTeH Hag3op unm
ako npumMune ynatcTea co ornej
Ha 6e3begHa ynotpeba Ha
anapaToT 1 ce CBECHMU 3a
onacHocT o ynoTtpebara.
Hapsupajte rn geuarta npu
ynotpeba Ha anapaTtoT 1
BHMMaBa|Te [a He ce urpaar co
Hero. [leua He cmearT ga ja
yucTaTt n ogpxKyeaaT HanpasaTa,
OCBEH aKo ce o4 Bo3pacT og 8
roAMHN 1 NoBeKe N npuToa ce
Haa3npaHu.

MorpuxeTe ce anapaToT U
NPUKNy4YHWOT Kaben ga He Gupat
AOCernuBM Ha geua nomnaam og
8 roanHu.

[eua aa He ce urpaat co
anaparor.

AnapaToT He nywTajTe ro ga
paboTtn 6e3 Hag3op.

AnapaTtoT He NpuKny4yyBajTe ro
Ha HagBOPELLEH BPEMEHCKN
NPeKnHyBa4d nUnm Ha CUCTeM 3a



AanevnHCcKo ynpaByBake, 3a Aa
He npeau3BMKaTe ONacHOCT.
NMPEOYMNPEOYBAHSE: Ako e
noBpLUMHAaTa Ha MECTOTO 3a
roTBEHE€ pacnykaHa, UCKNny4nTe
ro anapaTorT, Aa crpeyeTe
ONacHOCT OA eNeKTPUYEH yaap.
MNPEOYMNPEOYBAHSE: OnacHocT
o[, NOXap: He YyBajTe HUKaKBK
NpeamMeTH Ha NoBpLUMHATa oA
MECTOTO 33 rOTBEHE.
MNPEOYMNPEOYBAHSE: NoTBEHE
CO MacT UM Macro Ha MecToTo 3a
roTBer-€ 6e3 Haa30p MoXe aa
Ouae onacHo 1 Moxe aa
npeav3Buka noxap. Hukoraw He
obuayeajte ce aa ro yracHute
oraHoT co Boga. Vcknyuute ro
anapaToT U NOKpujTe ro NfnaMmeHoT
CO Kanak Unm co BraxHa Kpna.

BHumaHue

AnapaToT cTaBuTe ro Ha
BOAOpaMHa, cTabunHa noanora
CO JOBOJSIHO NMPOCTOP HAOKONy.
MopwxeTe ce Aa e 3a Bpeme
neyer-e HaMeCTEeH MOCNY>KaBHUK
3a Kanewe MacHoTuja.

3arpejTe ja nnovyata npepg ga
CTaBWUTE XpaHa Ha Hea.

3a BpemepaboTene Ha anapaTtoT
AOCTanHUTe NOBPLUMHN MOXaT Aa
ce BxewTarT.

Npu neyere MpCHO Meco n
konbacu BHMMaBajTe Ha NpcKare
MacHoTuja.

Mo ynotpeba anapaToT cekoralu
NCKNy4nTe ro O enekTpuyHaTa
NPUKIYYHMLA.

Mo ynoTtpeba ucknyuyute ro
anapartor.

Mo ynotpeba ncunctute ro
anaparor.

[Mpen uncterwe unu Yyeare Ha
nfoyaTa noyekajte anapartoT
cocemMa fa ce onaau. .
[Mno4aTta He gonupajTe ja co
OoCTpu unu rpybm npegmeTw,
buaejkm moxeTe fa ja owTeTute
noBpLUMHaTA.

MorpuxeTe ce ga no
OTCTpaHyBaHh-e nroyara
NnpaBWIHO ja HaMecTUTe Hasag.

OBaa onpema e 03Ha4eHa CorfacHo
eBponckata gupektuBa 2002/96/ES 3a otnagHa
eneKTpMYHa 1 eneKkTpoHcKa onpema (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
HdupekTnBaTta onpenenyBa 6apama 3a
cobupare 1 noctanyBate CO oTnagHa
eNleKTPMYHa U eneKTPOHCKa onpema, Kou
Baxart BO Lenata EBponcka YHuja.

NPEL NPBATA YNOTPEBA

1. Wcuuctute ja cTaknokepammykara
NoBpLUMHA CO MEKO Cyrepye 1 paspeneH
AeTepreHT 3a MMere cCafioBu, a notoa
TemenHo nsbpuwute ja. Vicywute ja
ckapara!

2. lMpwuknyunTe ja ckapaTa Ha coodBeTHa
3a3emMjeHa eneKkTpyuyHa NPUKyYyHMLa.

3. KonyeTo 3a goTepyBame TemnepaTypa

3aBpTUTE roO Ha BMCOKa MOKHOCT —. Ha
ckapaTta He cTaBajTe xpaHa. Moxe aa ce
crnyyun Aa npuv NpBOTO 3arpeBake ce nojasu
Manky Mmvpusta n ucnapysare Ha MmaTepum.
Heka He Be 3arpuxyBsa, Toa € 3a nNpBo
3arpeBare Ha ckapaTa cocemMa HopmMarsHo.
4. Mo npnbnmxHo 4 A0 5 MUHYTU UCKNy4UTE
ja ckapaTta 1 noyekajTe ga ce onaau.
BaweTa ckapa e nogroteeHa 3a ynotpeba.
5. HamecTtuTe nocnyxaBHUK 3a npudakarwe
Ha nsnuHaTa TeYHOCT Ha 3afHaTa cTpaHa
o[ ckapara.




YnoTtpe6a Ha anapaToT

1. MpwuknyynTe ja ckapaTa Ha cooaBeTHa

3a3emjeHa enekTpnyHa NpuKnyvHuLa.

2. 3aBpTuMTE ro KOMYeTO 3a BKIy4yBaHe BO
Hacoka Ha cTperkaTa Ha YaCOBHUKOT Of,
nonoxb6a 0 (crvka 1) Ha cakaHo HMBO Ha
Temnepatypa. [Mpu BknyyyBame
KOHTpOnHaTa nambuyka ke 3acseTu
LipBEHO.

3. lMpepg ynotpeba noyekajte 3 MHyTW, Aa ce

3arpee ckapaTa

4. XpaHata Tepmunyn obpabotute ja, kako

Ha cekoja apyra ckapa.

Cnuka 1

1- Konue 3a Bkny4vyBatse 1 JOTEpyBate
Temnepartypa

2- MoyeTHa nonox6a

3- LipBeHa nambunyka

Hajsuncoka Temnepatypa e npubnmkHo
250 °C.

HamecTyBatbe 3aiTMTa NPOTUB NpcKakwe
1. M3BaguTe ro 3alUTUTHUOT SKA U
pelleTkaTa og ambanaxara 1 oTBOpUTE ro
svMaoT (nornegHeTe cnuka 2).

N Cnuka 2

2. HamecTtuTe ro suaoT Ha ckaparta
(nornegHete cnuka 3). MNMputoa 6ugeTe
BHUMATEIIHM KyKkaTa Ha SMaoT [a ce 3akayu
3a npedHVoT pab of ckaparta (nornegHeTe
cnuka 4).
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Cnuka 3
/

Cnuka 4

33. PeweTkata HamecTuTe ja Ha sSuaoT
(nornegHeTe cnuka 5). bugete BHUMaTENHW
Ha YeTUpUTE KyKU Ha peLleTkaTta, Kou
MopaTe [a MM 3akaumTe BO COOABETHMU
OTBOPM Ha FOPHUOT Aen og paboT Ha suaoT
(nornegHeTe cnuka 6).




4, npaBMJ'IHO HaMeCTeHU sng n pelleTka Ha
CTaKnokepamMun4yka ckapa.

Cnvka 7

Hekonky coBeTu 3a ynortpebaTta

CkapaTa e HameHeTa 3a NpUroTeyBaHe
XpaHa OUPEKTHO Ha CTakrnokepaMmykaTa
noepLuMHa. Toa OBO3MOXyBa 34paBo,
XUIMEHCKO 1 Bp30, KaKo N eJHOCTaBHO
npuroTeyBake xpaHa. Co Toa ke 3awrtegute
BpEMe 1 eHepruja, a nokpaj Toa un
YNCTEHETO € €HOCTaBHO.

e [Npen oa noyHeTe co TepMmnyka obpaboTka
Ha XpaHaTa, Ha CTakrnokepaMmykaTa
NnoBpLUMHA MOXeTe Aa Jogaaere nomana
KOMMYMHA Macro 3a rotBerse. 3a 3eneH4yK,
jajua, pubu, MOpCKM NNOLOBU U CMYHA
XpaHa Bv e noTpebHo Marnky macro. Meco,
CBWHCKO MECO, CMlaHnHa 1 Cnv4Ha xpaHa
BeKke cogpaT MacHoTHja.

e AKO MMaTe Hamepa npu nevewe aa
ynotpebute macno, n3bepurte macrno co
BMCOKA TOYKa Ha AMMeERse (Hanp. Macno of
MCroaajHa pernka Unm CoOHYorneaoBo
macrio).

e [lofaBare Macro 3a rotBexe Ha
CTaKMoTO MOXe [ia ro CManu fneneweTo Ha
XpaHa Ha CTakrnoTo.

e He ynoTtpebyBajTe 3a4mHM BO OLIET.

e [10 cekoe nevene Co CTPyranoTo
OTCTpaHWTE OCTATOLM O XpaHa o4 CTaKnoTo
BO MOCIY)XaBHMKOT 32 U3NMLLHA MacHOTHja.
Taka ke cmanuTe nenewe xpaHa Ha
CTaKmoTo.

e [loTepajTe coonBeTHa TeMnepaTypa, Aa He
ja 3aneveTe xpaHaTa nNpemHory.

e Ako ynoTpebyBaTe cafoBM 3a CTaBare Ha
ckaparta unu pelleTkaTa, Mopa ga bugat og
npuMepeH martepujarn, Aa He Aojae Ao
oLlITeTyBak-€ Ha ckapaTta unu cagosute! Ha
cTakrnokepamuykarta ckapa He

ynoTtpebyBajTe NnacTu4HM CafoBu 1
nnacTu4yH1 nomarana.

e 3a jagena ko Tpeba aa ce roTeaT BO
napa unu ako cakarte fa rm sadysare
COKOBMTE U CMOT BKYC Ha npexpaHbeHunTe
nponssoau, ynotpebute anymvHnymcka
donvja

e MoxeTe aa ynotpebyBaTe con 1 3a4nHm
Kako 1 COCOBM, Aa yLITe AOAATHO Aa ro
nopobpwuTe BKYCOT.

XpaHa MoxeTe Aa npuroTsysarte BO
Npon3BONIEH pedocnes, (3eneH4yK no
LWHULUNK, prbu no xambyprepu). Mery
noeavHeYHN BUAOBK XpaHa TEMESHO Aa ja
UCTPYXMWTE NoBpLUMHATA, Aa OTCTPaHUTe
ocTaTouM 04 XpaHa 1 cripeyeTe NpeHoc Ha
MUPU36K 1NN BKyC.

AKO ja cCHWXUTe TemnepaTypaTa, ckaparta
MoXeTe Aa ja ynoTpebuTte 1 3a ogpXyBate
TOMMWHA Ha XpaHaTta.

O,qp)KyBaH:e n YyuctTemwe

Uncremne

e [1o cekoja ynotpeba ncumctuTe ja
noBpLuMHaTa Ha ckaparTa.

e [1py neyverwe Ha ckapa nsberHysajte
ynotpeba Ha Luekep unm Te4HOCTU CO
Lwekep. Ako Mmopate Aa ynotpebuTte Liekep,
NnoKpwjTe ja cTakrnokepammnykaTa nospLunHa
Ha ckapaTa co anymvHuymcka cgonuja.
3abeneLuka: ako OCTaToK of LeKkep ce Hajae
Ha cTakrnokepaMuykaTa noBpLUMHa, BeAHall
OTCTpaHWTE ro Co CTPyrano, AoAeka e
ckaparta yuwTe xelka. He yekajTe cTaknoTo
Aa ce onagu, buaejkv 3aneveH Liekep unm
cnaTkv TEYHOCTW MOXaT Aa ja owTeTaT
CTakneHaTa noBpLUMHA.

e Ynotpebute cTpyrano ga oTcTpaHuTe cé
LUTO 32 BPEME MNeyeHe ce 3anenuno Ha
noBpLUMHAaTa Of ckapara (Lekep, cupyn,
Aomat, Mneko, utH.). ictpyxute og Tonnara
cTaknokepaMuyka NoBpLUMHA, Aa '
OTCTpaHWTE CUTE OCTaTOUM Of XpaHa.

e Ha cTtakneHaTta noBpLuMHa NnomnejTe HewwTo
BOZa, CTakrnokepammuykaTa ckapa na
OCTaBUTE ja BKIyYeHa Ha Hajronema
MOKHOCT. [Napea u Tonna Boga ke rm
OMeKHaT ocTaTouuTe Of XpaHa.

e lIcToBpemeHo ynoTpebuTe cTpyrano 3a
YnNCTeHEe Ha CTakneHaTa noBpLuvHa 1
OTCTpaHuTE rM ocTaToumMTe o4 BoAa BO



NOCINY>XaBHUKOT 3a U3NULLHA MacHoTHja. Ako
€ NoBpLUMHATa Ha CTak/lokepammnykaTa
ckapa napgHa, BKIy4uTe ja ckapaTa u
JoTepajTe ja Ha HajBucoka TemnepaTtypa.
Kora cTaknokepamuykaTa nospLunHa ce
3arpee, norejte Ha Hea Y1cTa BoAa.

e AKO Ha CTaklokepammuykaTa noBpLUMHA Cé
ywite nma drneku, ynotpebute cyrepye 3a
yucTere ¥ Tonna Boaa v paspeneHo
CpeacTBO 3a YNCTEHE 3a MUEHE CAL0BMW.

e [loToa cTaknokepammuykaTa noBpLUnHa co
Kpna nsbpuweTe ja oa buge cysa.

e Be monume ga npep ynictere Ha
MeTariHOTO KyK/LITe Ha cKapara, UCKIy4uTe
ja ckapara.

e YennyHoTo KyKuLLTEe Ha ckapaTa
NCYNCTUTE rO CO BriaxxHa kpna 6e3 ynotpeba
Ha arpecuBHN CpeacTBa 3a YUCTEHE.

OnpxyBake
e AKo anapaToT U3BECHO BpeEMe HeMa aa ro

ynotpebyBaTte, Ha KyKULLTETO HaHeceTe
TEHOK CIoj Macno 3a roteeme. Morpmxete
ce KyKuwTeTo Ha ckapaTa aa buge
OnaroBpeMeHO NCHMUCTEHO.

° |_|OCJ'Iy)KaBHI/IKOT 3a U3nunwHoO Macno
NCYNCTUTE IO CO BNaXkHa Kpna u 6naro
paspefeHo CPeACTBO 3a YACTEHE, a NoToa
1cyLlwnTe ro Co CyBa Kpra Wimn Co XxapTueHa
Kpna.

UyBare Ha CTakrnokepamuykara ckapa

e YBepuTe ce [eKa e ckaparta onageHa u
yncTa, npen aa ja otctpaHute. CooaBeTHO
YyBajTe ro 1 NOCNY)XaBHWKOT 3a U3NULLHA
MacHoTUja, 3alUTUTHUOT SUA N pelleTkaTa.
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e He cTtaBajTe Tellku npeameTy Ha nnovaTa
Ha cTaknokepamuykaTta ckapa, ougejkm e
KpLunvBa.

e Ako ckapaTta noJosnro BpeMe HeMa Aa ja
ynotpebyBaTe, B cOBETyBaMe [a ja yyBaTe
Ha cyBo 1 6e36eaHO MecTo.

XUBOTHA CPEOVHA

Mo uctekyBare Ha BEKOT Ha Tpaewe
anapaTtoT Aa He ro dpnurte 3aegHo co
06UYHM OTNagoUM o4 LOMAKUHCTBO, TYKY
ofHeceTe ro Ha oduumjanHo cobnpHoO MecTo
3a peuyknupare. Ha T0j HaunH ke
NOMOrHeTe [ia ce 3a4yBa XUBOTHaTa
cpeauHa.

FAPAHLIMJA U CEPBUC

3a uHdopmaLmm unu Bo cnyyaj Ha
npobnemu obpaTnTe ce OO LEHTApPOT Ha
Gorenje 3a NOMOLL HAa KOPUCHULM BO BallaTa
ApxaBa (TenedoHckn 6poj ke HajoeTe BO
MeryHapOAHUOT rapaHTeH nucT). Ako BO
BallaTa Ap)KaBa Hema TakoB LieHTap,
obpaTtute ce 4O NOKaNHWOT NpPoAaBay Ha
Gorenje nnu 0o ogaenexHveTo Ha Gorenje 3a
Manu anapaTu 3a JOMaKMHCTBO.

CWh NPUOP>XXYBAME MPABO O
MPOMEHWN KOV HE BJTMJAAT BP3
OYHKLUNOHANHOCTA HA AMAPATOT.

GORENJE
BU NMNOCAKYBA IOJIEMO
3A0O0BOJICTBO MNPU YNOTPEBA HA
BALUMOT AMNAPAT!



INSTRUCTION MANUAL

General description

1 - Carrying handles

2 - Grilling and heating area (marked by a
white line)

3 - Oil tray

4 - Red indicator

5 - Temperature setting control knob

6 - Power cord

7 - Scraper

8 - Stainless steel wall and grill

Warning

The electric glass ceramic grill is the ultimate
portable electric grill which is a healthy and
safe alternative to conventional grilling
without any chemicals, starter fluids or toxic
fumes to harm the environment. This unique,
full-surface grill features a ceramic glass
cooking surface that distributes even heat for
a more consistent cooking experience. The
grill is designed to cook a wide variety of
foods directly on the durable glass ceramic
surface. Due to the smooth glass-ceramic
surface, only a small amount of additional fat
is needed for frying and grilling. This allows
healthy and low-calorie cooking. In
comparison to all other processes, direct
cooking on the glass ceramic cooking
surface offers huge benefits and a large
variety of preparation methods. When you're
done, simply scrape off the surface and wipe
with a damp towel.

The surface of the electric glass grill is made
of non-porous glass-ceramics which can
keep the nutrients and the oils in the food,
keeping grilled food juicy and delicious and
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retaining its nutrients, flavour, and aroma.
Advantages of the glass ceramic grill include
lower need for fat and better flavour.

Important

Read this user manual carefully
before you use the appliance and
save it for future reference.

Danger

Do not immerse the unit with the
mains cord in water or any other
liquid.

Warning

A Never touch the surfaces
of heating or cooking
appliances. They will become
hot during operation. Keep
children at a safe distance.
There is a risk of burning!

Check if the voltage indicated on
the bottom of the appliance
corresponds to the local mains
voltage before you connect the
appliance.

Make sure that the AC outlet is
easily accessible so that the plug
can be removed quickly in an
emergency. Otherwise, it should
be possible to disconnect the
device using a switch from the
circuit. In this case, the existing
provisions of the electrical safety
standards shall be complied with.
The product has to be correctly
connected to an earthed socket



with a single-phase AC (230 V/50
Hz). WARNING! THIS
APPLIANCE MUST BE
EARTHED!

Do not use the appliance if the
plug, the mains cord or the
appliance is damaged.

If the mains cord is damaged,
have it replaced by Gorenje, a
service centre authorised by
Gorenje or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Only connect the appliance to an
earthed wall socket.

Keep the mains cord away from
hot surfaces.

Do not let the mains cord hang
over the edge of the table or
worktop on which the appliance
stands.

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching the heating elements.
Children less than 8 years of age
should be kept away unless
continuously supervised.
Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.

This appliance can be used by
children aged 8 years and above,
and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instructions
for safe use of the appliance in a

safe way and understand the
hazards involved.

Make sure children do not play
with the appliance.

Children should not clean or
maintain the appliance unless
they are older than 8 years and
supervised.

Keep the appliance and its cord
out of reach of children younger
than 8 years.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.

Never let the appliance operate
unattended.

To avoid hazard, never connect
this appliance to an external timer
switch.

To avoid a hazard, never connect
this appliance to an external timer
switch or remote control system.
WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the danger of electric
shock.

WARNING: Danger of fire: do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
Never try to extinguish a fire with
water. Rather, switch off the
appliance and then cover the
flame with a lid or a damp cloth.
Caution
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Put the appliance on a flat, stable
surface with sufficient free space
around it.

Make sure the drip tray is always
in place during grilling.

Always preheat the plate before
you put any food on it.

The accessible surfaces may
become hot during appliance
operation.

Be careful about the spattering
fat when you grill fatty meat or
sausages.

Always unplug the appliance after
use.

Always clean the appliance after
use.

Let the appliance cool down
completely before cleaning the
appliance or putting it away.
Never touch the plate with sharp
or abrasive items, as this may
damage the surface.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). This directive provides the
framework for pan-European collection and
recycling of waste electrical and electronic
equipment.

Before first use

1. Clean the glass ceramic surface with a
soft sponge. Use diluted dishwashing
detergent and wipe thoroughly. Dry the
grill.

2. Connect the grill to a properly grounded
electrical outlet.

3. Turn the temperature control dial to high

i. Do not put any food on the grill.

There may be a little smoke when the
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grill heats up for the first time. This is
normal and it is not dangerous.

4. After about 4 to 5 minutes, turn off the
grill and allow it to cool down. Your new
grill is now ready for use.

5. Attach the oil tray on the back of the grill.

Operation Instruction

1. Connect the grill to a properly grounded
electrical outlet.

2. Turn the temperature control dial
clockwise from »0« position (see fig.1)
to the desired position. The red led
indicator is the heat indicator.

3. Preheat the grill for 3 minutes before
using.

4. Cook food as you would on any other
grill.

1
3
'E v
- O
2
2 Figure1
1-knob
2-start position
3-red indicat

Maximum grill temperature is approximately
250 °C.

Install oil Splash Guard

1. Take out the wall and the grid from the
packing. Open the wall sides as shown
in Fig 2.

Iy

Figure2
2. Install the wall on the electric glass grill
(see Fig 3). Please make sure that the
fixing hook on the wall is hooked to the
front cover of the electric glass grill (see
Fig 4).




Figure 3
/

Figure 4

3. Install the grid on the wall (see Fig 5). The
four 4 hooks on the grid must be
installed in the corresponding round
holes (see Fig 6).

Figure 5

7
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4. Diagram for finished installation.

Figure 7

Some cooking tips

The Grill is designed for cooking food directly
on the ceramic glass surface — it is a
healthy, hygienic, fast, and easy way to
cook. It saves time and energy and there are
no messy pans to clean.

Before grilling any food on the glass
grill, put a small amount of cooking oil
on the glass for better results.
Vegetable, eggs, flapjack, fish, prawns,
teppanyaki, etc. need a little oil. Meat,
pork, bacon, etc. need less oil because
they already contain fat.

If you plan on using oil when cooking,
choose one with a high smoke point, like
canola or sunflower.

In any case, adding some cooking oil to
the glass surface before heating will
reduce sticking of the food to the glass.
Do not cook pickled food or other highly
acidic food.

After each use, use the scraper to
remove the surplus food debris from the
glass to the oil tray to prevent the food
form wticking to the surface.
Reasonable temperature setting and
grilling time can prevent the food from
burning and turning black.

Use your favourite grilling utensils and
knives to cut directly on the durable
glass-top surface. Do not use plastic
utensils. Do not place plastic containers
on the grill.

Use aluminium foil for dishes that need
to be steamed or to retain the juices
(and all the flavour) of the food.

For better taste, use salt and cooking
spices such as cumin powder. You also



can use some barbecue sauce on the

grilled food for an even better taste.
Cook food in any order — vegetables after
steak or fish after burgers. Gently scrape the
cooking surface to remove any food residue
and to prevent the transfer of the smell or
taste of one food to another. Reduce the
heat and use the grill as a food warmer when
you are done cooking.

Maintenance and Cleaning

Cleaning

e Clean the cooking surface after each
use.

When grilling, avoid using sugar or
liquids with sugar. If sugar is needed,
place the food on a sheet of aluminium
foil.

Note: If sugar residue should get on the
cooking surface, remove it with the
scraper while the grill is still hot. Do not
wait for it to cool down because burnt
sugar or syrup may damage the ceramic
surface.

Use the scraper to remove anything that
sticks to the surface (sugar, syrup,
tomato products, milk etc.). Scrape the
ceramic glass while it is still warm to
remove any cooking residue.

Pour a little of water on the glass surface
while letting the glass grill at maximum
power. Allow the steam and hot water to
soften the food residue.

Use the scraper to clean the glass
surface and scrape the water residue into
the oil tray at the same time. If the glass
surface is cold, turn on the grill set the
temperature to Max. Heat a few minutes
until the glass surface is hot. Then, pour
water over the glass.

If there are still stains on the glass
surface that are hard to clean, use a
scouring pad and warm water with some
dishwashing detergent to clean it.

Wipe the ceramic glass surface dry.
Please switch off the grill before cleaning the
housing.
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Maintenance

If the appliance will not be used for
some time, apply a thin layer of oil to the
appliance housing. Clean the grill
housing in a timely manner.

Clean the oil tray with a damp cloth and
some diluted mild detergent. Then, wipe
it dry with a dry cloth or a paper towel.

Storing the Grill
e  Make sure the grill is cool and clean

before storing it. Also provide suitable
storage for the oil tray, the protective
wall, and the grid.

Do not place heavy objects on the
ceramic glass cooking plate as it is
breakable.

If you do not intend to to use the grill for
a longer period of time, store the
appliance in a dry and safe place.

Environment

Do not discard the appliance as regular
household waste at the end of its useful life.
Hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you will help to
preserve the environment.

Guarantee & service

If you need information or if you have a
problem, please contact the Gorenje
Customer Care Centre in your country (you
will find the relevant phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no
Customer Care Centre in your country, go to
your local Gorenje dealer or contact the
Service department of Gorenje domestic
appliances.

We reserve the right to any modifications.
GORENJE

WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WITH
YOUR APPLIANCE



INSTRUKCJA OBSLUGI

Splosen opis

1 — Uchwyt do przenoszenia

2 — Strefa pieczenia i grzania (oznaczona
biatg kreska)

3 — Tacka do zbierania $ciekajgcego
ttuszczu

4 — Lampka kontrolna dziatania

5 — Pokretto wtgczenia i regulacji

temperatury
6 — Kabel przytaczeniowy
7 — Skrobak
8 — Stalowa ostonka oraz ruszt
Uwaga

Elektryczny witroceramiczny grill to
przenosny grill elektryczny, bedacy zdrowg i
bezpieczng alternatywg w odniesieniu do
konwencjonalnych grilléw, bez chemii,
koniecznosci stosowania preparatow lub
powstawania trujgcych oparéw, mogacych
szkodzi¢ uzytkownikom. Grill posiada
witroceramiczng ptyte kuchenng, oddajgcg
ciepto i umozliwiajgca lepszg obrobke
cieplng jedzenia. Urzgdzenie
zaprojektowane zostato w taki sposob, aby
mozna byto réznego rodzaju jedzenie piec
bezposrednio na powierzchni
witroceramicznej. Dzieki witroceramicznej
powierzchni do pieczenia i smazenia
potrzebna jest jedynie mata ilos¢
dodatkowego ttuszczu. Bardzo pozytywnie
wptywa to na zdrowe i niskokaloryczne
przygotowywanie positkéw. W poréwnaniu
ze wszystkimi innymi sposobami
przygotowywania positkow, bezposrednie
gotowanie na powierzchni witroceramicznej
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oferuje duze zalety i wiele mozliwosci
przygotowania jedzenia.

Po zakonhczeniu przygotowania jedzenia,
ptyte nalezy po prostu oczysci¢ skrobakiem,
wytgczy¢ grill i powierzchnie przetrzeé
wilgotng Sciereczka.

Elektryczny witroceramiczny grill ma gtadka
witroceramiczng powierzchnie,
umozliwiajgcg zachowanie wszystkich sokow
w jedzeniu, dlatego potrawy sg soczyste i
smaczne.

Zaletami witroceramicznego grilla sg
mniejsze zuzycie tluszczu, dtuzszy czas
przechowywania przygotowanego jedzenia,
smaczniejsze jedzenie i tadniejszy zapach!

Wazne

Przed uzytkowaniem urzadzenia
nalezy dokfadnie zapoznac sie z
niniejszg instrukcjg obstugi, ktorg
nalezy zachowac, aby mozna z

niej byto korzysta¢ w przysztosci.

Niebezpieczenstwo

Urzadzenia nie nalezy zanurzaé
w wodzie lub jakimkolwiek
innym ptlynie!

Uwaga

A Nigdy nie nalezy dotyka¢
powierzchni urzadzen,
przeznaczonych do grzania
lub gotowania, poniewaz
nagrzewajq sie podczas
uzytkowania. Powierzchnie
wewnatrz urzadzenia i
elementy grzejne bardzo sie
nagrzewaja.
Niebezpieczenstwo oparzen!
Dzieci nie powinny



znajdowac¢ sie w poblizu
urzadzenia.

Przed podtgczeniem urzgdzenia
do sieci elektrycznej, nalezy
sprawdzi¢ czy podane na dnie
urzgdzenia dane dotyczgce
napiecia, odpowiadajg napieciu w
lokalnej sieci elektryczne.
Gniazdo elektryczne powinno by¢
tatwo dostepne, aby méc
urzgdzenie w razie potrzeby
szybko i tatwo odtgczyc z sieci.
Grill mozna réwniez, zgodnie z
instrukcjg dotyczgca sieci
elektrycznej, przytaczy¢ do sieci
za pomocg przetgcznika, ktérym
mozna bedzie natychmiast
odtgczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania. Urzgdzenie nalezy
podtgczyé do prawidtowo
umieszczonego uziemionego
jednofazowego gniazda
sieciowego, zasilanego prgdem
zmiennym 230V/ 50 Hz.
Producent nie ponosi
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci,
jesli uzytkownik nie zastosowat
zalecanych $rodkow ochrony.
Urzadzenia nie nalezy uzytkowac,
jesli uszkodzona zostata wtyczka,
kabel przytgczeniowy bgdz samo
urzgdzenie.

Uszkodzony kabel przytgczeniowy
moze wymieni¢ jedynie
przedsiebiorstwo Gorenje,
upowazniony serwis naprawczy
Gorenje lub odpowiednio
wyszkolony specjalista.
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Urzadzenie nalezy podtgczy¢
jedynie do gniazdka sieciowego z
uziemieniem.

Kabla przytgczeniowego nie
nalezy przechowywac¢ w poblizu
gorgcych powierzchni.

Kabel przytagczeniowy nie
powinien zwisac z krawedzi stotu
lub blatu, na ktorych postawione
zostato urzadzenie.
OSTRZEZENIE! Podczas
uzytkowania urzgdzenie jak i jego
elementy sie nagrzewajg. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac¢
nagrzanych powierzchni. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nie powinny
przebywac¢ w poblizu urzgdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statg
kontrolg.

Urzadzenie mogg uzytkowac
dzieci w wieku powyzej 8 lat, jak
réwniez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych lub
umystowych, czy tez osoby o
niewystarczajgcym
doswiadczeniu bgdz wiedzy, jesli
znajdujg sie pod odpowiednim
nadzorem lub otrzymaty
wskazdéwki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego
niebezpieczenstwa podczas
uzytkowania. Dzieci nalezy
kontrolowa¢ podczas
uzytkowania urzgdzenia i nie
pozwoli¢ im na zabawe
urzgdzeniem. Dzieci nie powinny
czysci¢ i dokonywaé zabiegow




konserwacyjnych urzadzenia,
chyba ze majg co najmniej 8 lat i
znajdujg sie woéwczas pod
nadzorem.

Zadbac nalezy, aby urzadzenie
jak i kabel przytgczeniowy nie
byty dostepne dzieciom w wieku
ponizej 8 lat.

Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem.

Dziatajgcego urzgdzenia nie
nalezy pozostawiac¢ bez nadzoru.
Urzadzenia nie nalezy podtgczaé
do zewnetrznego przetgcznika
czasowego czy do systemu
zdalnego sterowania, aby tym
samym nie spowodowac
niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia ptyty
witroceramicznej jest peknieta,
urzgdzenie nalezy wytgczy¢, aby
zapobiec niebezpieczenstwu
porazenia prgdem.
OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo pozaru: na
powierzchni ptyty nie nalezy
przechowywac zadnych
przedmiotow.

OSTRZEZENIE: Gotowanie z
uzyciem smalcu lub oleju na
ptycie, bez kontroli, moze
przedstawiac niebezpieczenstwo i
spowodowac pozar. Nigdy nie
nalezy probowac gasic ognia
wodg. Urzagdzenie nalezy
wytgczyc, a ptomien zadusic

pokrywg badz wilgotng Sciereczka.

Uwaga

Urzadzenie nalezy postawic na
poziomym, stabilnym podtozu z
wystarczajgcg iloscig miejsca
woOKOt urzadzenia.

Zadbac nalezy, aby podczas
pieczenia umieszczona zostata
tacka do zbierania $ciekajgcego
tluszczu.

Powierzchnie witroceramiczng
nalezy nagrzac¢, zanim umiesci sie
na niej zywnosg.

W czasie dziatania urzgdzenia,
tatwo dostepne powierzchnie
mogg ulec nagrzaniu.

Podczas pieczenia tlustego miesa
i kietbas, uwazac nalezy na
pryskajacy ttuszcz.

Po uzytkowaniu urzgdzenia
wtyczke nalezy zawsze wyjgc z
gniazdka sieciowego.

Po uzytkowaniu urzadzenie
nalezy wytgczyc.

Po uzytkowaniu urzadzenie
nalezy wyczyscic.

Przed czyszczeniem lub
przechowywaniem urzgdzenia,
nalezy poczekaé, aby urzadzenie
sie catkowicie ochtodzito.

Ptyty urzadzenia nie nalezy
dotykac¢ ostrymi lub szorstkimi
przedmiotami, poniewaz mozna
uszkodzi¢ jej powierzchnie.
Zadbac nalezy, aby ptyte po jej
usunieciu ponownie prawidtowo
umiesci¢ we wiasciwym miejscu.

Urzadzenie oznakowane jest zgodnie z
europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i
elektronicznego (waste electrical and



electronic equipment — WEEE). Dyrektywa ta
okresla wymagania dotyczace zbierania i
zagospodarowania zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego,
obowigzujace w catej Unii Europejskiej.

PRZED PIERWSZYM UZYTKOWANIEM

1. Powierzchnie witroceramiczng nalezy
oczysci¢ miekka ggbka i rozcienczonym
ptynem do mycia naczyh, a nastepnie
dokfadnie jg wytrzec¢. Grill musi wyschng¢!
2. Grill nalezy podtgczy¢ do odpowiednio
uziemionego gniazda sieciowego.

3. Pokretto do regulacji temperatury nalezy

ustawi¢ w pozycji wysokiej mocy i Na

grill nie nalezy wéwczas kfas¢ jedzenia.
Moze sie zdarzy¢, ze przy pierwszym
nagrzewaniu pojawi sie lekki zapach i opary.
Nie jest to jednak powodem do zmartwien,
gdyz przy pierwszym nagrzewaniu grilla jest
to zjawiskiem zupetnie normalnym.

4. Po okoto 4 do 5 minut grill nalezy
wytgczy¢ i poczekaé, az sie ochtodzi.
Panstwa grill jest gotowy do uzytku.

5. W tylnej czesci grilla nalezy umiescié
tacke do zbierania $ciekajgcego ttuszczu.

Sposéb uzycia urzadzenia

1. Grill nalezy podtgczy¢ do odpowiednio

uziemionego gniazda elektrycznego.

2. Obréci¢ nalezy pokretto wtaczenia w
kierunku zgodnym z ruchem wskazdowek
zegara z pozycji 0 (rysunek 1) na zagdany
poziom temperatury. W momencie
wigczenia lampka kontrolna zaswieci sie
na czerwono.

3. Przed uzytkowaniem nalezy poczeka¢ 3

minuty, az sie grill nagrzeje.

4. Jedzenie nalezy poddac obrdbce cieplne;j

tak, jak w przypadku kazdego innego grilla.

Rysunek 1
2

1- Pokretto wigczenia i regulacji temperatury
2- Pozycja poczatkowa
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3- Czerwona lampka
Najwyzsza temperatura to okoto 250 °C.

Zamocowac nalezy ostone przeciwko
pryskaniu

1. Z opakowania nalezy wyjg¢ ostonke oraz
ruszt (patrz: Rysunek 2).

Rysunek 2

2. Zamocowac ostonke na grillu (patrz:
Rysunek 3). Nalezy przy tym uwazac, aby
zaczep ostonki zaczepit sie o przednig
krawedz grilla (patrz: Rysunek 4).

Rysunek 3
/

Rysunek 4
3. Ruszt nalezy zamocowac na ostonce
(patrz: Rysunek 5). Nalezy uwaza¢ na cztery
zaczepy na ruszcie, ktore nalezy umiescic
we wiasciwych otworach w goérnej czesci
krawedzi ostonki (patrz: Rysunek 6).



Rysunek 5
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Rysunek 6

4. . Prawidtowo zamocowana na grillu
ostonka oraz ruszt.

Rysunek 7

Kilka wskazéwek dotyczacych
uzytkowania

Grill przeznaczony jest do przygotowywania
potraw bezposrednio na powierzchni
witroceramicznej. Umozliwia to zdrowe,
higieniczne, szybkie i tatwe przygotowanie
jedzenia. Dzigki temu zaoszczedza sig czas i
energie, a czyszczenie samego grilla jest
bardzo fatwe.

e Zanim rozpocznie sie obrobke cieplng
jedzenia, mozna na powierzchni
witroceramicznej rozprowadzi¢ niewielkg
ilos¢ oleju spozywczego. Do
przygotowywania warzyw, jajek, ryb,

krewetek, teppanyaki i temu podobnego
jedzenia konieczna jest odrobina oleju.
Mieso, a szczegolnie wieprzowina, stonina i
temu podobne natomiast zawierajg duzo
tluszczu i jego dodawanie nie jest konieczne.
e Chcac do smazenia stosowac olej, nalezy
wybrac olej, ktéry ma wysoki punkt dymienia
(np. olej rzepakowy lu stonecznikowy).

e Rozprowadzenie oleju spozywczego na
szklanej powierzchni zmniejsza przywieraniu
jedzenia do tej powierzchni.

e Nie stosowac przypraw, marynowanych w
occie.

e Po kazdym pieczeniu nalezy z powierzchni
witroceramicznej usungc¢ pozostatosci
jedzenia, zgarniajgc je skrobakiem do tacki
do zbierania Sciekajgcego ttuszczu. W ten
sposob zmniejsza sie przywieranie jedzenia
do powierzchni witroceramiczne;.

e Nastawic¢ nalezy odpowiednig temperature,
aby jedzenie zbyt mocno sie nie przypiekto.
e Jezeli uzywa sie naczynia do ktadzenia na
grillu lub ruszcie, powinno ono by¢
wykonane z odpowiedniego materiatu, aby
nie doszto do uszkodzenia grilla czy tez
naczynia! Na witroceramicznem grillu nie
nalezy stawia¢ naczyn plastykowych ani
plastykowych akcesoriow kuchennych!

e \W przypadku potraw, przeznaczonych do
gotowania na parze bgdz gdy chce sie
zachowac soczysto$c¢ i petny smak jedzenia,
zaleca sie stosowanie folii aluminiowe;.

e Uzywac¢ mozna soli i przypraw oraz
dodawac sosy, aby dodatkowo jeszcze
wzbogaci¢ smak potrawy.

Jedzenie mozna przygotowac w dowolnej
kolejnosci (warzywa po koteltach, ryby po
hamburgerach). Pomiedzy przygotowaniem
poszczegodlnych rodzajow jedzenia nalezy
doktadnie zeskrobaé¢ powierzchnie, usuwajgc
wszystkie pozostatosci jedzenia i
zapobiegajac przechodzeniu zapachow lub
smaku.

Obnizajgc temperature, grilla mozna uzywaé
réwniez do zachowania ciepta potraw.

Konserwacja i czyszczenie

Czyszczenie
e Po kazdorazowym uzytku nalezy oczyscic¢
powierzchnig grilla.



e Piekac na grillu, nalezy wystrzegac sie
stosowania cukru lub ptynéw z jego
zawartoscig. Uzywajgc cukier z
koniecznosci, witroceramiczng powierzchnie
grilla nalezy pokry¢ folig aluminiowa.

Uwaga: jesli odrobina cukru przedostanie sie
na powierzchnie witroceramiczng, nalezy jg
od razu usung¢ za pomocg skrobaka, dopoki
grill pozostaje goracy takoj. Nie nalezy
czekaé, az witroceramika sie ochtodzi,
poniewaz przypalony cukier lub stodkie ptyny
moga uszkodzi¢ powierzchnie
witroceramiczna.

e Zastosowac nalezy skrobak, aby usung¢
wszystko, co w czasie pieczenia przywarto
do powierzchni grilla (cukier, syrop,
pomidory, mleko itd.). Zeskrobywaé nalezy z
jeszcze cieptej powierzchni
witroceramicznej, aby moc usungé wszystkie
pozostato$ci jedzenia.

e Na witroceramiczng powierzchnie nalezy
nala¢ nieco wody, a witroceramiczny grill
pozostawi¢ witgczony na najwyzszej mocy.
Para i ciepta woda rozmiekczg pozostatosci
jedzenia.

e Réwnoczesnie nalezy uzy¢ skrobaka do
czyszczenia powierzchni witroceramicznej i
usung¢ pozostatosci wody do tacki do
zbierania $ciekajgcego ttuszczu. Jezeli
powierzchnia witroceramicznego grilla jest
chtodna, grill nalezy wtgczy¢ i ustawi¢ go na
najwyzszg temperature. Gdy powierzchnia
witroceramiczna sie nagrzeje, nalezy na nig
wla¢ nieco czystej wody.

e Jezeli na powierzchni witroceramicznej
wcigz jeszcze sg Slady, nalezy uzy¢ gabki do
czyszczenia i cieptej wody z dodatkiem
Srodka do recznego mycia naczyn.

e Nastepnie powierzchnie witroceramiczng
nalezy wytrze¢ Sciereczkg do sucha.

e Prosimy, aby przed czyszczeniem
metalowej obudowy grilla, wytgczy¢ grill.

e Metalowg obudowe grila nalezy czysci¢
wilgotng $ciereczka, nie stosujgc do tego
zrgcych srodkow czystosci.

Konserwacja
e Jesli urzgdzenie przez pewien czas nie

bedzie uzywane, na obudowe nalezy
naniesc¢ i rozprowadzi¢ cienkg warstwe oleju
spozywczego. Zadbaé nalezy, aby obudowa
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grilla zostata oczyszczona w odpowiednim
czasie.

e Tacke do zbierania $ciekajgcego tluszczu
nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczky i
rozpuszczonym w wodzie delikatnym
Srodkiem czyszczgcym, a nastepnie
wysuszy¢ suchg sciereczka lub recznikiem
papierowym.

Przechowywanie witroceramicznego grilla

e Zanim gril zostanie schowany, nalezy sie
upewnic, ze jest on ochfodzony i czysty.
Odpowiednio nalezy rowniez przechowywac
tacke oraz ostonke i ruszt.

e Na witroceramicznej ptycie grilla nie nalezy
stawiac ciezkich przedmiotéw, poniewaz
moze ona peknac.

e Jedli grill przez pewien czas nie bedzie
uzywany, zaleca sie go schowac i
przechowywac w suchym i bezpiecznym
miejscu.

SRODOWISKO

Urzadzenia po uptywie jego okresu
eksploataciji, nie nalezy usung¢ wraz ze
zwyktymi odpadami komunalnymi, ale oddac
go do oficjalnego punktu zbierania odpadow
do recyklingu. W ten sposdb wspiera sie
ochrone $rodowiska.

GWARANCJA | SERWIS

W celu uzyskania informaciji lub w razie
problemoéw nalezy zwrécic sie 0 pomoc do
Centrum Obstugi Klienta w Panstwa kraju
(numer telefonu znajduje sie na
miedzynarodowej karcie gwarancyjnej). Jesli
w Panstwa kraju nie ma takiego centrum,
nalezy zwrdcic¢ sie do lokalnego sprzedawcy
firmy Gorenje lub Zaktadu matych urzadzen
AGD firmy Gorenje.

ZASTRZEGAMY SOBIE PRAWO DO
ZMIAN, KTORE NIE WPLYWAJA NA
FUNKCJONALNOSC URZADZENIA.

GORENJE
ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI
PODCZAS UZYTKOWANIA WYBRANEGO
URZADZENIA!



MANUAL DE INSTRUCTIUNI

6 2 — 4
N
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Descriere generala
1 - Manere
2 — Zona de incalzire si gratar (marcata cu o
linie alba)

3 —Tava de ulei

4 — Indicator luminos rosu

5 — Buton de reglare a temperaturii

6 — Cablu de alimentare

7 — Racleta

8 — Gratar si perete din otel inoxidabil

Atentie

Gratarul electric cu placa din sticla
vitroceramica este ultimul model de gratar
electric portabil si reprezinta o alternativa
sanatoasa si sigura a prepararii
conventionale a gratarului fara chimicale,
lichide de aprindere sau fum toxic care pot fi
periculoase pentru mediu. Acest gratar unic
are o suprafata de gatire neteda din sticla
ceramica din ce distribuie caldura uniform
pentru o experienta de gatit mai eficienta.
Gratarul este destinat prepararii unei
varietati de alimente direct pe suprafata
rezistentd de vitroceramica. Datorita
suprafetei plane din vitroceramica, este
necesara doar o cantitate mica de grasime
pentru prajire si preparare pe gratar. Acest
lucru permite o preparare sanatoasa si cu
putine calorii a alimentelor. In comparatie cu
toate celelalte proceduri, prepararea directa
a alimentelor pe suprafata de gatire din
vitroceramica ofera mari beneficii si o
varietate larga de metode de preparare.
Cand ati terminat, doar razuiti suprafata si
stergeti-o cu un prosop umed.
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Suprafata gratarului electric din sticla este
fabricata din vitroceramica neporoasa care
pastreaza substantele nutritive si grésimea
alimentelor, lasand alimentele preparate pe
gratar suculente si delicioase si pastrandu-le
substantele nutritive, savoarea si aroma.
Avantajele gratarului din vitroceramica includ
0 nevoie redusa de grasime si mai multa
savoare savoare.

Important

Cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de utilizarea

aparatului si pastrati-I pentru a-|
consulta pe viitor.

Pericol

Nu introduceti cablul de alimentare
al aparatului in apa sau in alte
lichide.

Avertisment

A Nu atingeti niciodata
suprafetele aparatelor de
incalzire sau gatire. Acestea se
vor incinge in timpul
functionarii. Tineti copiii la o
distanta sigura. Exista pericol de
ardere!

Verificati daca tensiunea indicata
in partea de jos a aparatului
corespunde cu tensiunea retelei
locale Tnainte de a conecta
aparatul.

Asigurati-va ca priza pentru CA
(curent alternativ) este usor
accesibila, astfel incat stecherul sa



poate fi scos rapid in caz de
urgenta. In caz contrar, aparatul se
poate deconecta cu ajutorul unui
intrerupator de circuit. in acest caz,
se vor respecta dispozitiile
existente ale standardelor de
siguranta electrica.

Produsul trebui conectat corect la
0 priza prevazuta cu impamantare
si cu o singura faza CA (230 V/50
Hz). ATENTIE! ACEST APARAT
TREBUIE IMPAMANTAT!

Nu utilizati aparatul daca stecherul,
cablul de alimentare sau aparatul
sunt deteriorate. in cazul in care
cablul de alimentare este
deteriorat, Tnlocuiti-l la centrul
Gorenje, la un service autorizat de
Gorenje sau de catre persoane cu
calificare similara pentru a evita
pericolele.

Conectati aparatul doar la o priza
de perete cu impamantare.

Tineti cablul de alimentare la
distanta de suprafetele incinse.

Nu lasati cablul de alimentare sa
atarne pe marginea mesei sau a
blatului pe care este asezat
aparatul.

Aparatul si partile lui accesibile se
incing in timpul utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de
incalzire.

Copiii sub 8 ani ar trebui sa fie
tinuti la distanta daca nu sunt
supravegheati continuu.

Copiii trebuie supravegheati pentru
a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

Acest aparat poate fi utilizat de
copii in varsta de peste opt ani,
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precum si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de
experienta si cunostinte in cazul in
care acestea au fost
supravegheate si instruite sa
utilizeze aparatul in conditii de
siguranta si sa inteleaga pericolele
implicate.

Asigurati-va ca copii nu se joaca
cu aparatul.

Copiii nu trebuie sa curete sau sa
intretina aparatul cu exceptia
cazului in care au varsta peste 8
ani si sunt supravegheat;.

Nu lasati aparatul si cablul la
indemana copiilor cu varsta sub 8
ani.

Copii trebuie supravegheati pentru
a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

Nu lasati aparatul nesupravegheat
cand acesta este in functiune.
Pentru a evita pericolele, nu
conectati niciodata aparatul la un
intrerupator extern cu ceas
electronic.

Pentru a evita pericolele, nu
conectati niciodata aparatul la un
intrerupator cu ceas electronic sau
la un sistem de control de la
distanta.

ATENTIE: Daca suprafata este
crapata, inchideti aparatul pentru a
evita pericolele de electrocutare.
ATENTIE: Pericol de incendiu: nu
asezati obiecte pe suprafetele de
gatit.

ATENTIE: Prepararea
nesupravegheata pe plita cu
grasime sau ulei poate fi



periculoasa si poate duce la
incendiu. Nu incercati niciodata sa
stingeti focul cu apa. Mai bine,
inchideti aparatul si acoperifi
flacara cu un capac sau o carpa
umeda.

Atentie!

Asezati aparatul pe o suprafata
plana, stabila, cu suficient spatiu
liber n jurul acestuia.
Asigurati-va ca tava de picurare
este intotdeauna agezata pe
durata prepararii pe gratar
Preincalziti intotdeauna placa
inainte de a aseza alimente pe ea.
Suprafetele accesibile se pot
incinge in timpul utilizarii
aparatului.

Fiti atenti la grasimea stropita
atunci cand preparati carne grasa
sau carnati.

Scoateti intotdeauna aparatul din
priza dupa utilizare.

Curatati intotdeauna aparatul dupa
utilizare.

Lasati aparatul sa se raceasca
complet inainte de curatare si de
depozitare.

Nu atingeti niciodata placa cu
obiecte ascutite sau abrazive,
deoarece o pot deteriora.

Acest aparat este marcat in conformitate
cu Directiva Europeana 2002/96/CE cu
privire la Deseurile de echipamente
electrice si electronice (WEEE). Aceasta
directiva asigura cadrul de colectare si
reciclare pan-europeana a deseurilor
echipamentelor electrice si electronice.

inainte de prima utilizare

1. Curatati suprafata vitroceramica cu un
burete moale. Folositi detergent de vase
diluat si stergeti bine. Lasati gratarul sa
se usuce.

2. Conectati gratarul la o priza impamantata
corespunzator.

3. Rotiti butonul de reglare a temperaturii la

valoarea maxima ; . Nu asezati
alimente pe gratar. Gratarul poate
emana fum cand se Tncinge pentru
prima oara. Acest lucru este normal si
nu este periculos.

4. Dupa aproximativ 4-5 minute, opriti
gratarul si lasati-l sa se raceasca. Noul
dumneavoastra gratar este gata de
utilizare.

5. Montati tava de ulei in partea din spate
a gratarului.

Instructiuni de utilizare

1. Conectati gratarul la o priza electrica
fmpamantata corespunzator.

2. Rotifi butonul de reglare a temperaturii in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
»0« (a se vedea fig.1) in pozitia dorita.
Indicatorul luminos rosu este indicatorul
de Tncalzire.

3. Preincalziti gratarul timp de 3 minute
fnainte de utilizare.

4. Preparati alimentele in acelasi mod in
care le-ati prepara pe orice gratar.

2 Figure1

1-buton

2-pozitia de start

3-indicator rosu

Temperatura maxima a gratarului este de
aproximativ 250 °C.



Montarea grilajului de protectie

impotriva stropirii cu ulei

1. Scoateti peretele si grilajul din ambalaj.
Deschideti laturile peretelui conform
Figurii 2.

J

Figura2

~—

2. Montati peretele pe gratarul electric din
sticla (a se vedea Fig. 3). Asigurati-va
ca carligul de fixare de pe perete este
prins de capacul frontal al gratarului
electric din sticla (a se vedea Fig. 4).

A A

Figura 4

3. Montati grilajul pe perete (a se vedea Fig.
5). Cele 4 cérlige ale grilajului trebuie
introduse in orificiile rotunde
corespunzatoare (a se vedea Fig. 6).
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Figura 6

4. Diagrama montajului final.

Figura 7

Sfaturi de preparare a alimentelor

Gratarul este destinat prepararii alimentelor

direct pe suprafata din vitroceramica — este

sanatos, igienic, rapid si usor de preparat.

Astfel economisiti timp si energie si nu aveti

vase murdare de spalat.

e Inainte de prepararea oricarui aliment
pe gratarul de sticla, puneti o cantitate
mica de ulei pe sticla pentru rezultate
mai bune. Legumele, ouale, clatitele,
pestele, crevetii, teppanyaki, etc. au
nevoie de putin ulei. Carnea, carnea de
porc, sunca, etc. au nevoie de mai putin
de ulei, deoarece acestea contin deja
grasime.



Daca aveti de gand sa folositi ulei,
alegeti unul cu un punct ridicat de fum,
precum uleiul de rapita sau floarea
soarelui.

in orice caz, prin addugarea uleiului pe
suprafata de sticla thainte de a se
incinge reduceti lipirea alimentelor pe
sticla.

Nu preparati alimente murate sau alte
alimente foarte acide.

Dupa fiecare utilizare, folositi racleta
pentru a inlatura resturile de alimente de
pe sticla in tava de ulei pentru a preveni
lipirea alimentelor pe suprafata.
Reglarea rezonabila a temperaturii gi
timpului de preparare pot preveni
arderea alimentelor si innegrirea
acestora.

Utilizati ustensilele si cutitele de gratar
favorite pentru a taia direct pe suprafata
rezistenta din sticla. Nu utilizati ustensile
din plastic. Nu asezati recipiente din
plastic pe gratar.

Folositi folie de aluminiu pentru
alimentele preparate la aburi sau cele
care trebuie sa se pastreze suculente (si
sa isi pastreze toate aromele).

Pentru un gust mai bun, adaugati sare si
condimente precum chimen pulbere. De
asemenea, puteti adauga sos pentru
gratar pe alimentele prajite la gratar
pentru a capata un gust mai bun.
Preparati alimentele in orice ordine dorifi —
legumele dupa friptura sau peste dupa
burgeri. Razuiti cu grija suprafata de gatit
pentru a inlatura resturile de alimente si a
preveni transferarea mirosului sau a gustului
de la un aliment la altul. Reduceti
temperatura si utilizati gratarul pentru a
incalzi alimentele cand terminati de gatit.

intretinere si Curatare

Curatare

o Curatati suprafata de gatit dupa fiecare
utilizare.

Cand preparati alimentele la gratar,
evitati utilizarea zaharului sau a lichidelor
cu zahar. Daca este necesar zahar,
asezati alimentele pe o folie de aluminiu.
Nota: Dacéa reziduurile de zahar ajung pe
suprafata de gatit, inldturati-le cu racleta
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in timp ce gréatarul este inca fierbinte. Nu
asteptati sa se raceascd, deoarece
zaharul ars sau siropul pot deteriora
suprafata ceramica.

e Utilizati racleta pentru a inlatura
alimentele care se lipesc de suprafata
(zahar, sirop, rosii, lapte, etc.). Razuiti
suprafata vitroceramica atunci cand inca
este calda pentru a inlatura reziduurile
de alimente.

e Turnati un pic de apa pe suprafata de
sticla in timp ce gratarul de sticla este la
putere maxima. Lasati aburul si apa
calda sa inmoaie reziduurile de alimente.

e Folositi racleta pentru a curata suprafata
de sticla si razuiti reziduurile in tava de
ulei in acelasi timp. Daca suprafata de
sticla este rece, aprindeti gratarul si
reglati temperatura la maxim. Tncilzitj-I
cateva minute pana cand se incinge
suprafata de sticla. Apoi, turnati apa pe
sticla.

e Daca inca mai sunt pete pe suprafata de
sticla, care sunt greu de curatat, folosifi
un burete abraziv, apa calda si
detergent de vase pentru a o curata.

e Stergeti suprafata de vitroceramica.

Inchideti gratarul inainte de curatarea

carcasei.

Intretinere

e Daca aparatul nu este folosit o perioada,
aplicati un strat subtire de ulei pe
carcasa aparatului. Curatati carcasa
gratarului Tn timp util.

e  Curatati tava de ulei cu o carpa umeda
si detergent diluat. Apoi, stergeti-o cu o
carpa uscata sau un prosop de hartie.

Depozitarea gratarului

e Asigurati-va ca gratarul este rece si
curat inainte de depozitare. De
asemenea, asigurati un loc de
depozitare corespunzator pentru tava de
ulei, peretele de proteciie si grila;j.

e Nu asezati obiecte grele pe placa din
vitroceramica deoarece se poate
sparge.




e Daca nu intentionati sa utilizati gratarul
o perioada lunga de timp, depozitati
aparatul intr-un loc sigur si uscat.

Protectia mediului inconjurator

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul duratei de viata utile.
Predati-l unui centru oficial de colectare n
vederea reciclarii. Astfel, puteti ajuta la
protectia mediului Tnconjurator.

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau daca
aveti o problema, va rugam sa contactati
Centrul pentru Clienti Goreje din tara
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dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon
in cauza in brosura de garantie
internationald). Daca nu exista un astfel de
centru in tara dumneavoastra, contactati
vanzatorul local Gorenje sau contactatj
Departamentul de Service pentru aparate de
uz casnic Gorenje.

Ne rezervam dreptul de a face orice fel
modificari.

) GORENJE
VA DORESTE SA UTILIZATI APARATUL
CU PLACERE



NAVOD NA OBSLUHU

Vseobecny popis

1 - Rucky

2 — Grilovacia a ohrievacia Cast' (oznacené
bielou farbou)

3 — Zasobnik na olej

4 — Cerveny indikator

5 — Ovlada¢ nastavenia teploty

6 — Napajaci kabel

7 - Skrabka

8 — Nerezové steny a rost

Varovanie

Elektricky sklokeramicky gril je dokonaly
prenosny gril, ktory spifha zdravé a bezpeéné
grilovanie bez chemikalii, Startovacich
kvapalin alebo toxickych vyparov, ktoré
poskodzuju zivotné prostredie. Povrch grilu
je vybaveny sklokeramickou varnou plochou,
ktora distribuje teplo pre viac zazitkov z
grilovania. Gril je navrhnuty tak, aby ste
mohli pripravovat potraviny priamo na
odolnom sklokeramickom povrchu.
Vzhladom k hladkému povrchu staci malé
mnozstvo tuku na vyprazanie a grilovanie.
To umoziiuje zdravé a nizkokalorické
varenie. V porovnani s ostatnymi procesmi,
priame varenie na sklokeramickej varnej
ploche ponuka obrovské vyhody a Siroku
Skalu metdd Po ukon&eni varenia
jednoducho odistite povrch Skrabkou a utrite
vlhkou utierkou.

Povrch skla grilu je vyrobeny z nepoérovitého
skla — keramiky, ktora méze udrzat ziviny a
olej v potravinach, zachova grilovany pokrm
Stavnaty, chutny a zaroven zachova Ziviny,
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chut’ a arému. Vyhoda grilu je menSia
potreba oleja a lepSia chut’ pokrmu.

Délezité
Pred pouzitim spotrebica si
pozorne precitajte tento navod na

obsluhu a odlozte si ho pre
pripad buduceho pouzitia.

Nebezpecenstvo

Spotrebi¢ neponarajte do vody
alebo inej tekutiny.
Varovanie

& Nedotykajte sa povrchu
vyhrevnych telies a povrchu
spotrebi¢a. Po€as prevadzky
sa zahrievaju. Deti drzte v
bezpecnej vzdialenosti. Hrozi
nebezpecenstvo popalenia!

Pred pripojenim spotrebica
skontrolujte, ¢i napatie uvedené
na spodnej Casti spotrebica je
zhodné s napatim vo vasej
elektrickej zasuvke.

Skontrolujte &i je zasuvka lahko
pristupna, aby sa zastrCka dala
lahko odpojit' v pripade nudze. V
opacnom pripade by malo byt
mozné odpojit’ spotrebic
pomocou isti¢a. V tomto pripade
musia byt dodrzané platné
bezpecnostné normy.

Spotrebi¢ musi byt pripojeny k
zasuvke s jednofazovym
striedavym pradom (230 V/50



Hz). VAROVANIE! SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY!

Ak je poSkodeny spotrebic,
zastrCka alebo napajaci kabel
nepouzivajte spotrebic.

Ak je poSkodeny napajaci kabel,
musi byt vymeneny
autorizovanym servisom Gorenje
alebo kvalifikovanym servisnym
technikom, aby nedoSlo k urazu.
Spotrebic€ pripojte len k
uzemnenej zasuvke.

Napajaci kabel neumiestriujte na
horuce povrchy.

Nedovolte, aby napajaci kabel
visel cez hranu stola alebo
pracovnej dosky.

Spotrebi¢ a jeho Casti su pocas
pouzivania horuce. Dbajte na to,
aby ste nedotkli horuceho
povrchu. Deti mladSie ako 8
rokov drzte dalej od spotrebica a
majte ich pod neustalym
dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zaistilo, Ze sa nebudu hrat
so spotrebi¢om.

Spotrebi€ mbzu pouzivat deti
starSie ako 8 rokov, dospelé
osoby a osoby so znizenymi
fyzickymi, mentalnymi alebo
dusSevnymi schopnostami, alebo
bez patri¢nych skusenosti a
znalosti len pod dohladom osoby
zodpovednej za ich bezpec¢nost,
alebo ak boli poucené o
bezpeCnom pouZivani spotrebica
a porozumeli rizikam.

Dbajte, aby sa deti nehrali so
spotrebicom.

Deti starSie ako 8 rokov mézu
robit’ udrzbu len pod dohladom.
Spotrebi€ a napajaci kabel drzte
mimo deti mladSich ako 8 rokov.
Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zaistilo, ze sa nebudu hrat
so spotrebi¢om.

Nikdy nenechavajte spotrebic
poCas prevadzky bez dozoru.
Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu,
nikdy nepripajajte spotrebi¢ k
¢asovym spinacom.

Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu,
nikdy nepripajajte spotrebic k
externym ¢asovacom alebo
systému dialkového ovladania.
UPOZORNENIE: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
pretoze hrozi nebezpecenstvo
urazu elektrickym prudom.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo
poZiaru: na varnej ploche
neskladujte ziadne predmety.
VAROVANIE: Varenie na varnej
ploche s tukom alebo olejom bez
dozoru méze byt nebezpecné a
mobZe sposobit poZiar. Nikdy sa
nesnazte ohen uhasit vodou.
Najskor vypnite spotrebi€ a
potom zakryte oher vihkou
handrou.

Pozor

Spotrebi¢ umiestnite na rovny a
stabilny povrch s dostatoénym
volnym priestorom okolo.
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Skontrolujte, Ze odkvapkavacia
miska je poCas prevadzky vzdy
na svojom mieste.

Skér ako polozite na varnu
plochu pokrm, najskér ju
predhrejte.

Pristupné povrchy sa mézu
poCas prevadzky zahriat.

Pri grilovani mastného masa
alebo klobasy davajte pozor na
vystrekovanie tuku.

Po pouziti vzdy odpojte spotrebic
od napajania.

Po kazdom pouZziti spotrebic
vycCistite.

Pred Cistenim alebo
premiestnenim nechajte
spotrebic vychladnut.

Nikdy sa povrchu dosky
nedotykajte ostrymi alebo
drsnymi predmetmi, pretoze
moZze dojst’ k poSkodeniu dosky.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s
europskou normou 2002/96/EC o odpade
elektronickych a elektrickych zariadeni
(WEEE). Tato smernica stanovuje ramec
pre zber a recyklaciu starych elektrickych a
elektronickych zariadeni.

Pred prvym pouzitim

1. Plochu keramickej dosky vycistite
makkou hubkou. Pouzite roztok
Cistiaceho prostriedku a poriadne ju
utrite. Potom osuste.

2. Pripojte k uzemnenej zasuvke.

3. Otocte ovladac teploty na maximum

i. Na gril neumiestnujte ziadny

pokrm. Pri prvom zahriati sa m6ze
vyskytnat dym. Je to normaine a nie je
to nebezpecné.

4. Priblizne po 4 az 5 minutach vypnite
spotrebi€ a nechajte vychladnut. Gril je
teraz pripraveny na pouzitie.

5. Na zadnej strane grilu pripojte zasobnik
oleja.

Pokyny k obsluhe

1. Spotrebi¢ pripojte k uzemnenej zasuvke.

2. Ovladac teploty otocte v smere
hodinovych ru€iciek z polohy »0« (vid
obréazok 1) do Zelanej pozicie. Cerveny
indikator je indikator ohrievania.

3. Pred pouZitim predhrejte gril 3 minuty.

4. Pokrm pripravujte rovnako ako na
Standardnom grile.

Obrazok 1

1-Ovladac
2-Pozicia spustenia
3-Cerveny indikator

Maximalna teplota grilu je priblizne 250 °C.

InStalacia zachytavania oleja a
necistot
1. Vyberte steny a rost z obalu. Otvorte
steny.
W

Obrazok 2

2. Na steny nainstalujte mriezku (vid
Obrazok 3). Skontrolujte, ¢&i je
upevnovaci hacik zasunuty v spravne;j
polohe (vid Obrazok 4).



Obrazok 3 /

Obrazok 4

3. Na stenu nainstalujte rost (vid Obrazok 5).
Styry hagiky rostu musia byt
zainstalované v spravnej polohe (vid
Obrazok 6).

Obrazok 6
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4. Nakres konecnej instalacie.

Obrazok 7

Tipy na varenie

Gril je ur€eny na pripavu pokrmu priamo na
sklokeramickej doske — je to zdravé,
hygienické, rychle a jednoduchy spésob
varenia. Setri 8as, energiu a nie je potrebné
umyvanie panvic.

Pred grilovanim dajte na dosku malé
mnozstva oleja pre lepSie vysledky.
Zelenina, vajcia, lievance, ryby, krevety,
atd. potrebuju na pripravu trochu oleja.
Maso, brav€ovina, slanina potrebuju na
pripravu menej oleja, pretoZe obsahuju
tuk.

Pouzivajte olej s vysokym bodom
prepalenia, ako je repkovy alebo
slne€nicovy olej.

V kazdom pripade pridajte trochu
stolového oleja na znizenie lepenia
pokrmu.

Nepripravujte nakladané potraviny alebo
iné vysoko kyslé potraviny.

Po kazdom pouziti, pouzite Skrabku na
odstranenie prebytocnych zvyskov, aby
sa zabranilo ich spekaniu.

Primerané nastavenie teploty a ota€anie
zabrani pripaleniu pokrmu.

Pouzivajte oblubeny riad na grilovanie a
noze na krajanie priamo na odolnom
skle. Nepouzivajte plastovy riad.
Plastovy riad neumiestriujte na gril.
Pouzite hlinikovu féliu na varenie v pare
alebo na zachovanie Stavy (a chuti)
potravin.

Pre lepSiu chut pouzite sol a korenie,
ako je mleta rascal. ESte pre lepSiu chut
mozete pouzit barbecue omacku.

Pokrm varte v fubovolnom poradi —
zeleninu po stejkoch alebo rybu po
hamburgeroch. Jemne zoSkrabnite zvySky



pokrmu z povrchu, aby sa zabranilo prenosu
vbni a chuti z jednej potraviny na druhud. Po
dokonceni varenia znizte teplotu a pouzite
ho ako ohrievaci stol.

Udrzba a gistenie

Cistenie

e Povrch ocistite po kazdom pouZiti.

e Pri grilovani nepouzivajte cukor alebo
tekutiny obsahujuce cukor. Ak je
potrebny cukor, potraviny vlozte na
hlinikovu foliu.

Poznamka:. Ak sa pocas varenia dostane
na varnu plochu cukor, ihned ho
odstrérite, pokial je gril eSte hordci.
Necakajte pokial gril vychladne, pretoZe

spaleny cukor alebo sirup méze poskodit’

keramicky povrch.

o Na odstranenie prilepeného pokrmu
pouzite Skrabku (cukor, sirup, produkty z
paradajok, mlieko, atd.). Odstrarite
vSetky zvysky, pokial je povrch este
teply.

e Na povrch nalejte trochu vody a gril
nastavte na maximalny vykon. Para a
horuca voda zmakEi zvySky potravin.

e Spolu s povrchom vycistite Skrabkou aj
z4sobnik oleja a necistét. Ak je povrch
chladny, nastavte maximalny vykon.
Nechaijte niekolfko minut zohriat, pokiaf
povrch nebude horuci. Potom nalejte
vodu.

e Ak su na povrchu stéle Skrny pouZite na
vycistenie drétenku s teplou vodou a
trochou Cistiaceho prostriedku na riad.

e Povrch utrite do sucha.

Pred &istenim puzdra vypnite gril.

Udrzba

o Ak nebudete spotrebi¢ dihSiu dobu
pouzivat, naneste tenku vrstvu oleja na
puzdro. Tiez vycistite grilovacie teleso.
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e Zasobnik na olej vycisite navihéenou
handri¢kou a Cistiacim prostriedkom.
Potom utrite do sucha suchou tkaninou
alebo papierovym obriskom.

Skladovanie grilu

e Pred odloZenim grilu skontrolujte, Ze gril
je Cisty a chladny. TieZ zvolte vhodné
odloZenie olejového zasobnika, stien a
roStu.

e Na keramicku dosku nekladte tazke
predmety, pretoZe je krehka.

e Ak nebudete gril dlhSiu dobu pouZivat,
odlozte ho na suché a bezpecné miesto.

Zivotné prostredie

Na konci zivotnosti spotrebi¢ nelikvidujte
spolu s domovym odpadom. Odovzdajte ho
na zbernom dvore za uc¢elom jeho
recyklacie. Tym pomdzete chranit Zivotné
prostredie.

Zaruka & servis

Ak budete potrebovat informacie, alebo
mate nejaky problem, obratte sa na
zakaznicke centrum Gorenje vo vasej krajine
(v medzinarodnom zaru¢nom liste najdete
telefonne Cislo). Ak sa vo vasej krajine
nenachadza zakaznicke centrum Gorenje,
obratte san a predajcu Gorenje alebo na
servis domacich spotrebic¢ov Gorenje.

Vyhradzujeme si pravo na zmeny.

. GORENJE
VAM ZELA VEL'A RADOSTI PRI
POUZIVANi VASHO SPOTREBICA



PBbKOBOACTBO 3A YNOTPEBA

O6uwo onucaHue

1 - [pbXKM 32 HOCEeHe

2 - O6bnact Ha HarpsiBaHe v rpun
(oTbensasaHa c 6ana nuHKA)

3 - MNoaHoc 3a masHWHa

4 - YepseH nHankatop

5 - Konye 3a perynvpaHe Ha TemnepatypaTta
6 - 3axpaHBaLy kaben

7 - Ctbpranka

8 - CTeHa OT HepbXaaema CToMaHa U rpun

MpepynpexaeHue

EnekTpnyecknsT CTbKIOKepaMmyeH rpun e
Han-0OOPUAT NPEHOCUM ENEKTPUYECKU rpur,
30paBOCnoBHa 1 Ge3onacHa antepHaTvBa
Ha KOHBEHLMOHAaHUsS rpun 6e3 H1Kakeu
XUMUKanu, TEYHOCTU 3a 3ananBaHe U
TOKCUYHU U3NapeHunsi, KOMTO Aa BpPeadsT Ha
okornHata cpefia. To3u yHuKarneH, ¢ LuMpoka
NMOBBPXHOCT rPUI CbAabpKa
CTBbKIIOKepaMMNYeH MIoT, KOMTO pa3npenens
TONMMHATa paBHOMEPHO NPW rOTBEHE.
[pynbT e NnpegHasHayveH 3a roTBeHe Ha
ronamo pasHoobpasne OT XpaHu OUPEKTHO
BbPXY M3OPBXKINBUS CTbKIIOKEPAMUYEH
nnot. bnarogapeHue Ha rnagkus
CTbKIOKepaMmn4eH nnoT, e Heobxoanmo
camMo Mariko KONM4yecTBO MasHuHa 3a
MbpPXXEHe M roTBeHe Ha rpun. Toea
Nno3BoJIsiBa 34PaBOCITOBHO U
HUCKOKaNopuyHoO roteeHe. B cpaBHeHue ¢
OpYyrv Npouecu, AUPEKTHOTO FOTBEHE Ha
CTBLKIOKEPAMUYHUS NITOT Npeafiara OrpoMHU
nonsu 1 ronsiMo pasHoobpasne oT meToan
3a NpuroTBsiHe Ha xpaHa. Korato cte
NPUKITIOYUNK, NPOCTO OCTbpXEeTe

BG

MOBBbPXHOCTTA U 3abbpLUeTe ¢ BNaxHa
Kbpna.

MoBBLPXHOCTTA Ha ENEKTPUYECKUSI CTBKIEH
rpun e HanpaBeHa OT HeMopbOo3Ha
CTbKNoOKepamuka, KosiTo 3anassa
XpaHWUTENHUTE BellecTBa U MasHUHUTE B
XpaHaTa U s npaBu COYHa 1 BKYCHa,
3anasuna CBOMTE XpaHWUTESHU CbCTaBKy,
Mupwuc 1 apomar. MNpegumMcTeaTa Ha
CTBKINOKEpaMUYHUS rpun BKMKOYBAT No-
Marka Hyxaa oT MasHuHa U no-gobbp
apowmar.

BaxHo

MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO
BHMMAaTENHO npean ynoTpeba Ha
ypena v ro 3anaseTe 3a 6baeLum
CnpaBkMu.

OnacHocT

He notansante ypena cbe
3axpaHBalLma kaben BbB BoAa
WU Opyru TEYHOCTH.
MNMpepynpexaeHve

A Hukora He gokocBauTe
NOBBLPXHOCTUTE HA
HarpeBaTesIHN UNn roTBapcKu
ypeau. Te we ce HarpesT no
BpemMe Ha paboTa. [aseTe
aeuara Ha 6e3onacHo
pa3ctosiHune. CblecTByBa
pUCK OT usrapsiHe!

Mpeon pa cebpxeTe ypena,
npoBepeTe Aanu HanpexeHneTo,
yKa3aHo Ha ObHOTO Ha ypena,
CbOTBETCTBA Ha HanpexeHneTo
Ha MecTHaTa erneKkTpuyecka
Mpexa.



YBepeTe ce, Ye KOHTaKTbT Ha
enekTpuyeckaTa Mpexa e necHo
JOCTbNEH, Taka 4e wencenbT aa
6bae nssageH 6bP30 B cnyyan
Ha onacHocT. B npoTtneBeH cny4vam
TpsibBa Aa e Bb3MOXHO Aa
NpeKkbCHeTe 3axXxpaHBaHETO Ha
ypena ypes npekbcaad Ha
enekTpuyeckata mpexa. B To3u
cnyyam ce B3aumart noj BHUMaHue
CTaHOapTMTE 3a enekTpuyecka
©e3onacHocrT.

YpeanuT Tpsbea ga 6bvae
NpaBUITHO CBbP3aH CbC 3a3EMEH
KOHTaKT ¢ egHOpa3eH
npomeHnue Tok (230 V/50 Hz).
NMPEOYNPEXOEHUE! YPEOBLT
TPABBA JA BbJE 3A3EMEH!
He nsnonseante ypena, ako
LencenbT, 3axpaHBaLLuAT kaben
NN caMnaT ypep ca NoBpeaeHu.
AKO 3axpaHBawWuAT Kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea aa 6vae
cmeHeH ot Gorenje, TEXeH
YyMbSIHOMOLLEH CEPBU3 UMK
KBanuduumpaH TEXHUK, 3a ga ce
n3berHe BcsAkakBa OMacHOCT.
Cebp3Banite ypega caMmo KbM
3a3eMeHU KOHTaKTU Ha
enekTpuyeckata mpexa.

Ma3eTe 3axpaHBaLwms kaben
Aaney oT ropeLum NoBbLPXHOCTM.
He nossonsBanTe kabenbTt ga
BMUCK OT pbba Ha macarta unum
paboTHMS NMOT, HA KOWUTO €
Pa3nosioXKeH ypeabrT.

YpeabT u npunexawmte my
YyacTu ce HaropelsiBaT no Bpeme
Ha nonssaHeTo My. BHumaBante
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Aa He OOKOCHEeTe HarpaTuTe
enemeHTn. Jeuata nog 8-
rogulHa Bb3pacT Tpsabsa aa
CTOAT Aaned oT ypena, OCBeH
aKo He ca HabntogaBaHu
HenpeKbCHaTO.

He no3sonsaBanTe Ha geua ga cu
urpasT c ypeaa.

Tosn ypen moxe pa 6vae
N3Non3BaH OT Aelua, HaBbpLUNK
8-roguwHa Bb3pacT, Unn no-
ronemu, Kakto n oT nuua ¢
HamManeHn u3nyYeckn, CEH30PHU
WM YMCTBEHN CNOCOBHOCTU NNu
C HeoCTaTb4HO ONUT U
no3HaHus 3a paboTa c ypeaa
camo nopj HabnwaeHue unu cnen
WMHCTPYKUUKM 3a 6e3onacHa
ynotpeba 1 KoraTto ca HasiCHO C
€BEeHTyanHuTe onacHoCTu npu
HeroBaTa ynoTtpeba.

YBeperTe ce, Ye geuara He cu
UrpasT ¢ ypega.

Heua He TpsibBa aa nouncrTeaTt
UNn NnogabpXKaT ypeaa OCBEH ako
ca Ha Bb3pacT Haj 8 rogmHn n ca
HabniogaBaHM OT Bb3pacTeH.
[pbxTe ypena un Heroeus kaben
Aaney oT JoCTbMNa Ha Marku
Aeua, KOMTO ca Ha Bb3pacT nog 8
roAavHN.

He no3sonsiBanTe Ha geua aa cu
UrpasT ¢ ypega.

Hwukora He ocTaBanTe ypena noa
paboTtu 6e3 Hag3op.

3a n3bareaHe Ha Bb3MOXHa
OMacHOCT, HUKOra He CBbp3BanTe
ypeaa KbM BbHLUEH Tanmep.



3a n3bdareaHe Ha Bb3MOXHa
OMacHOCT, HUKOra He CBbp3BaunTe
ypeaa KbM BbHLUEH Tanmep unm
cucTema 3a AUCTaHLUMOHHO
yrnpasneHue.
MNPEOYNPEXOEHWE: Ako
NNOTHT € HanyKaH, U3KnyeTe
ypena, 3a ga usberHete
ONacHOCT OT TOKOB yaap.
NPEOYNPEXOEHWE: OnacHocT
OT NnoXap: He CbXpaHsaBanTe
npeaMeTn BbpXy roTBapCcKus
nnorT.

MNPEOYNPEXOEHWE: NoTBEHE
Ha nnoTa 6e3 Haa30p ¢ Ma3HUHa
N1 onno Moxe ga obae onacHo
n na npeaunssuka noxap. Hukora
He onuTBaWTe ga 3aracurte
noxap ¢ Boga. Bmecto ToBa
N3KIoYeTe ypena n nokpumTte
nramMmbUMTE C Kanak unm BnaxHa
Kbpna.

BHumaHue

MHcTanupanTe ypeaa Ha paBHa,
cTabunHa NoBbPXHOCT C
JocTaTbyHO CBOOOAHO MSACTO
OKOJ10 Hero.

YBeperTe ce, Yye NOAHOCHT 3a
cbbupaHe Ha kanella MasHuHa e
BMHArn Ha MsiCTOTO C/ NO Bpeme
Ha roTBeHe Ha rpun.

BuHarn Harpasante
npenBapuTenHo nnoTa npeau aa
NoCTaBUTE HSKaKBa XpaHa Ha
Hero.

[oCTbMHMUTE NOBBLPXHOCTU MOXE
[a cTaHaT ropeLuu no Bpeme Ha
paborTa.
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[MaseTe ce OT Npbckawarta
Ma3HWHa, KoraTo roTBuTe Ha rpun
TNBCTO MECOo unum konbdacw.
BuHarn nskniousante ypega ot
KOHTaKTa crep kato cte
npuknoyunm paboTa.

BuHaru nouuctBanTte ypena cneq
KaTo cTe npuknovmnmn padora.
[Mo3BoneTe Ha ypena na ce
oxrnagu HambHO Npeau aa ro
noymcTuTe 1 ga ro npubeperte.
Hwukora He gokocBanTe nnoTa ¢
OCTbp unu abpasmeeH Npegmer,
TbW KaTo MOXEeTe [ja HapaHuTe
NMOBBLPXHOCTTA.

To3u ypea MMa MapkupoBKa CbrnacHo
eBponelicka aupektuBa 2002/96/EC
OTHOCHO M3XBBbPIIAHETO Ha U3MON3BaHO
eNeKTPMYEeCcKo U eNneKTPOHHO o6opyaBaHe
(WEEE). Ta3u gupektnBa noco4yBa pamMkara
3a NaH-eBpoONencko cbbupaHe n
peuMKnupaHe Ha M3non3BaHo
eNeKTPUYECKO U eNIeKTPOHHO obopyABaHe.

MNpean nbpBa ynotpeba

1. MMouncreTe CcTbKNOKEPaMUYHaTa
NOBBPXHOCT C Meka rbba. Manonsgaite
paspefeH npenapat 3a CbaoBE 1
nannakHeTe gobpe. MNoacylete rpuna.

CBbpxeTe rpuna c npaBuiHO 3a3eMeH
€NeKTPUYECKM KOHTAKT.

3aBbpTeTE AMCKA 3@ KOHTPOI Ha
Temnepartypara B No3unums BUCOKa

Temnepartypa i He cnarante

HUKaKBa XpaHa Bbpxy rpuna. BbamoxHo
e [la ce nosiBx Marko nyLUek, KoraTo
rPUNBT Ce Harpsiea 3a NbpeU MbT. ToBa
€ HOPMAasHO 1 He e oMacHo.

Cnep okono 4 4o 5 MUHYTU nsknoyeTe
rpuna v ro octaBeTe fa ce oxfagum.
Bawuat HOB rpun e Beye roTos 3a
ynotpeba.

MpukayeTe nogHoca 3a MasHWHA 0T3aj
Ha rpuna.



UHcTpyKuum 3a paboTta

1. CBbpxeTe rpuna ¢ npaBuiHO 3a3eMeH
€neKTPUYECKN KOHTaKT.

2. 3aBbpTeTE ANCKaA 3a KOHTPOM Ha
Temneparypara Mo nocoka Ha
YaCcoOBHMKOBATa CTperka OT No3uuus
,0“ (BX. cour. 1) fo xxenaHata no3vuus.
YepeeHuat LED nHaukatop e
WHAMKaTOPBLT 3a Temneparypara.

3. Harpewrte rpuna 3 muHyTV npeam
ynotpeba.

4. ToTBeTe xpaHaTa Taka KakTo buxre ro
HanpaBwny Ha BCEKW APYr rpun.

2 Figure1

1 - kon4ye
2 - HaYanHa noauumsa
3 - YepBeH UHaMKaTop

MakcumanHaTta TeMnepatypa Ha rpuna e
npnbnunautenHo 250 °C.

lMocTaBsAHe Ha nperpaga cpeLly

npbCKaHe Ha Ma3HUHa

1. N3BapeTe nperpagata u peweTtkarta oT
naketa. OTBOpeTe CTpaHnTe Ha
nperpagarta KakTo € nokasaHo Ha dwr.

2. MNocTtaBeTe nperpagarta Bbpxy
€nNeKTPUYECKUsI CTBKIEH rpun (BX. cour.
3). YBeperTe ce, ye cukcupawmte
KYKWUYKM Ha nperpajaTa ca 3akayeHu 3a
npegHvs kanak Ha rpuna (Bx. dwr. 4).
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dur. 3

dur. 4

3. MNocTaBeTe pelieTkata BbpXy nperpajata
(BX. dour. 5). Yetnpute Kykmdku Ha
pelleTkaTta Tpsi6Ba Aa BnA3aT B
CbOTBETHUTE KPBIMK OTBOPY (BX. CUr.
6).

dur. 6



4. niocTpauus Ha NPUKIYEHO MOHTUpPaHe

our. 7

Hsakon cbBeTn 3a rotBeHe

[punbT € npegHasHayeH 3a rotBeHe Ha

XpaHa OUPEKTHO BbPXY CTbKIIOKepaMuyHaTa

NMOBBPXHOCT - TOBA € 34PaBOCMNOBEH,

XUTUEHUNYEH, 6'bp3 M neceH Ha4nH Ha

rotBeHe. CnecTsBa Bpeme 1 YCUIus u He

OCTaBA MpPbCHU CbAOBE 3a MUEHE.

. Mpeawn ga rotBute Ha rpuna, cnoxeTe
Marnko Konn4ecTtBo Ma3HMHa BbpXy
CTBLKMNOTO 3a nNo-gobpu pesynraTtu.
3eneHuyunTe, anuarta, nanavnmHkuTe,
pubaTa, ckapuauTe, TenaHsKvi u ap.
n3nckBaT Marnko MasHuHa. MecoTo,
CBUWHCKOTO, OEKOHBT M Ap. N3UCKBAT Mno-
MarKo MasHuHa, 3aLl0To CbabpXKaT
Takaga.

e Ako nnaHvpare Aa uanonssarte
Ma3HWHa Mo BpeMe Ha roTBeHE,
n3bepeTe TakaBa C BMCOKa TOYKa Ha
ANMEeHe KaTo KaHomna unnu
CnbHYornegoBo Onuo.

e  [pu Bcuukm cnyyam fobaBsHETO Ha
Mariko MasHMHa BbpXY CTbKIeHaTa
NOBBPXHOCT Npeaun HarpdaBaHe Lie
Hamarnu 3anenBaHeTo Ha xpaHaTa 3a
nnorta.

e He rotBeTe MapvHoBaHa xpaHa unu
TakaBa C BUCOKO CbAbpXXaHNE Ha
KUCENUHN.

e  Crniep BCSKO NOn3BaHe u3nonssanTe
cTbprankaTta, 3a 4a oTCTpaHuTe
ocTaTtbUMTE OT XpaHa no nnota B
nogHoca 3a Ma3HuHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTe HacnosiIBaHeTO No
NOBBPXHOCTTA.

e PasymHaTa Temnepartypa u BpemeTo 3a
roTBeHe Ha rpuna morat ga npeanasar
XpaHaTa OT usrapsaHe 1 noYepHaBaHe.
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e Vsnonaeante nobummTte cu npudopu n
HOXXOBE 3a rpwr, 3a ga pexerte
OVPEKTHO BbPXY M3OpBXKIMBaTa
CTbKIeHa NnoBbpPXHOCT. He nanonaeaiite
nnactmacosu npnbopu. He cnarante
NnacTMacoBW OMaKoBKW BbPXY rpuna.

e M3nonssawiTe anymMmmHneBo gonuo 3a
ACTuSA, Kouto TpsAbea aa 6baat
3adyLUeHn Unu aa 3anassT CoKoBeTE CU
(v uenwna apomar,).

e 3a no-gobbp BKyC nsnonasamnTe con u
noAnpaBKX KaTo KMMUOH Ha npax.
MoxxeTe aa nanon3paTe CbLLO HAKaKbB
coc 3a bapbekio Bbpxy XpaHaTa Ha
rpvna 3a oile no-goosp BKyC.

[oTBETE XpaHaTa B NPOM3BOSEH pef -

3eneH4YyLmMTe cnep MbimpkonuTe unu pubara

cnep 6yprepute. BHumaTtenHo nscrbpraante
roTBapcKkus NnoT, 3a Aa NpemaxHeTe

BCSIKAKBM OCTaTbLM OT XpaHa 1 aa

npegoTBpaTUTE NPEHACAHETO HA MUPUC UNK

BKYC OT efjHa xpaHa Ha apyra. Hamanete

Temnepartyparta u nonssanTe rpuna 3a

npeTonnsaHe Ha xpaHara, koraTo cTe

NPUVKIOYUN C TOTBEHETO.

MopppbxKa U NOYNCTBAHEe

[MoyncTBaHe

e [louncTBanTe rotBapckus NnoT crneg
BCSIKO MOn3BaHe.

e Korato roTBute Ha rpun, nsbsarsavite ga
nonssaTe 3axap Unuv TEYHOCTU, KOUTO
cbabpxar 3axap. Ako e Heobxoanma
3axap, noctaBeTe xpaHaTa BbpXy
anymvHneBo onmo.

Babenexka: AKoO ocmambyu om 3axap
rornadHam 8bpXy 20meapCcKus raom,
omcmpaHeme 2u CbC cmbpaarnkama,
dokamo epusibm e ouwje monwsi. He
yakalime Oa u3cmuHe, 3au,o0mo
3aeopsinama 3axap Urnu 3axapeH cuport
Moxxe Oa rnospedu KepaMuyHama
no8bpXHOCM.

e lsnonsBaiTe cTbprankara, 3a aa
OTCTpaHWTE BCUYKO, KOETO Morensa no
NOBBbPXHOCTTA (3axap, cMpon, AoMaTeHu
npoAayKTh, MNsKko n ap). N3ctbpreante
KepaMWyHWs NioT AoKaTo € oLle ToMnb,
3a Aa OTCTpPaHWUTe BCUYKM OCTaTbLM OT
roTBEHeTO.



e ManeiTe manko Bola BbpXy CTbKneHaTa
NOBBPXHOCT, AOKATO rPUNBLT paboTn Ha
MakcumanHa motHoct. OcTtaseTe
naparta v BogaTa Aa pasmekHaT
XpaHWUTenHUTe ocTaTbLu.

e ManonsBaiTe cTbprankaTa aa noymcrure
CTbKMeHaTa NoBbPXHOCT U
eHOBpPEMEHHO C ToBa cbbepeTe 1
ocTaTbLMTE OT BoAaTa B nogHoca 3a
MasHMHa. AKO CTbKIeHaTa NnoBbpPXHOCT e
CTyAeHa, BKMoYeTe rpuna Ha
MaKkcuMarnHa noBbpxHocT. Harpeiite
HAKOKO MUHYTM, [LOKATO NOBbPXOHCTTA
cTaHe ropeuia. Cnepn ToBa usneiTe Boaa
Ha nnorta.

e AKo Bce ollie MMa neTHa, KOUTO TPYAHO
ce MoyucTBaT, U3nonsBanTe noyncTealla
Kbpna 1 Tonna Boda ¢ Muell, npenapar.

e [loacylwleTe CTLKIOKEPAMUYHKS NIIOT.

MaknioyeTe rpuna npeay NnovYMcTBaHe.

Mo BbXKKa

e  AKO ypeabT HaMa fa 6bae nonseaH
N3BECTHO BpeMe, NONOXeTe ThbHBK CIon
Ma3HWHa BbPXY NOBBbPXHOCTTA.
[NouncTeTe NoO NOOXOASAL, HAYNH.

e [louyncTBanTe nogHoca 3a Ma3HUHa C
BNaXkHa Kbpna 1 Mek NoYnCTBaLL
npenapar. [locne noacylueTe cbe cyxa
Kbpna unv JOMakvHCKa XapTusi.

CbxpaHsiBaHe Ha rpuna.

e YBeperTe Ce, Ye rpunbT € CTYAEH U YnCT
npean ga ro npubepete. OcurypeTte
NOAXOAsL, HAYMH Ha CbXpaHeHWe CbLLo
3a NnogHoca 3a MasHuHa, 3alumTHaTa
nperpaga v pelletkaTa.

e He nocraBsiite TeXKN NpeaMeTU BbPXY
CTbKIOKEPaMUYHUS MIOT, Thil KaTo e
Yynnue.

e Ako Bb3HamepsiBaTe Aa He nonseaTe
ypeaa 3a no-Abibr nepuos oT Bpeme,
CbXpaHsaBawTe ro Ha cyxo, 6esonacHo
MSICTO.

OkornHa cpepa

He n3xebpnsinTe ypeaa c obnyanHiTe
OOMaKVMHCKM OTnaabLUy B Kpasi Ha XXU3HEHUSA
My umkbn. MNpegawite ro B cubuparteneH
NYHKT 3a peunknupaHe. 1o To3n HauuH Lwe
NOMOrHeTe 3a onasBaHe Ha OKonHaTta cpepa.

FapaHuusa u cepBus

Ako BU e HeoGxoavmMa nHdopmMaumsa nnu
umare HakakbB npobrem, mons, o6bpHeTe
Ce KbM LieHTbpa 3a 06Cny)XBaHe Ha KIMeHTK
Ha Gorenje BbB BallaTa cTpaHa (MoxeTe Aa
HamepuTe TenedoHHUs Homep B BpollypaTta
3a MexayHapogHa rapaHums). AKo BbB
BallaTa CTpaHa HaMa LeHTbp 3a
obcnyxBaHe Ha KnueHTu, obbpHeTe ce KbM
MeCTHuSA npeacTasuTen Ha Gorenje unu ce
CBbpXeTe CbC CneumannampaHns cepsns Ha
AomakumHckn ypean Gorenje.

3anasBame cu NpPaBOTO Ha BCAKaKBU
NPOMEHMU.

GORENJE
BU NMOXEJTABA NMPUATHO MNMON3BAHE
HA BALLUA YPEA.



HASZNALATI UTASITAS
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Altalanos leiras

1 - Hordozo6 fogantyuk

2 — Grillez6 és melegité terulet (fehér
vonallal jeldlve)

3 - Olaj talca

4 — Piros jelfény

5 — Héfok-szabalyoz6 gomb

6 — Csatlakozo kabel

7 — Kaparo

8 — Rozsdamenetes acél fal és racs

Figyelmeztetés

Az elektromos Uvegkeramia
grillsuté az egyik legmodernebb
hordozhato6 elektromos grill, ami
a hagyomanyos grillezés
egészseges és biztonsagos
alternativaja lehet.
Hasznalatahoz nem szikséges
vegyi anyagok, gyujtéfolyadék
hasznalata, igy nem keletkeznek
a kornyezetet szennyezé
meérgezd gazok sem. Ez az
egyedulalld, teljes feltletl grill
olyan Uvegkeramia felllettel
rendelkezik, ami egyenletesen
oszlatja el a hét, igy a sUtés is
egyenletesebb lesz. A grillsuto
ugy kerult kialakitasra, hogy az
ételek széles valasztéka

54

HU

elkészithetd legyen a tartos
Uvegkeramia fellleten. A sima
uvegkeramia feluletnek
kdszonhetéen csak nagyon
kevés zsiradékra van szlkség a
sutéshez vagy grillezéshez.
Ezaltal a sutés egészseéges és
kaloriaszegény lesz. A tobbi
folyamattal 6sszehasonlitva az
Uvegkeramia fellleten torténé
sutés jelent6s elbnyokkel jar és
az elkészitési modok igen széles
skalajat kinalja. A sutés
végeztével elegendé a fellletet a
kaparoval megtisztitani és egy
nedves ruhaval attordlni.

Az elektromos Uvegkeramia
grillstto felulete nem porozus
uvegkeramiabdl készult, ami
segit megdrizni az ételek
tapanyagait és olajtartalmat,
mikdzben a megsult étel szaftos
eés izletes lesz, meg6rzi
tapanyagait, izét és aromait. Az
uvegkeramia grill elényei kozé
tartozik a kisebb zsiradék-
szukséglet és a jobb iz.

Fontos

A készulék els6 hasznalata el6tt
olvassa at figyelmesen a
hasznalati utasitast és 6rizze
meg, mert késébb is szuksége
lehet ra.



Veszély

Ne meritse vizbe vagy egyéb
folyadékba a csatlakozé kabellel
ellatott egységet.
Figyelmeztetés

ASoha ne érintse meg a
melegité vagy f6zékészulékek
feluileteit, mert miikodés
kozben igen felforrésodhatnak.
Tartsa a gyerekeket megfeleld
tavolsagban a késziiléktol.
Egésveszély!

Miel6tt a készuléket
csatlakoztatna, ellenérizze, hogy
a készulék aljan feltlintetett
feszlltség megfelel-e a helyi
halézati feszlltségnek.

Ugyeljen ra, hogy a konnektor
kénnyen hozzaférhetd legyen,
hogy szukség esetén a villasdugo
gyorsan kihuzhato legyen.
Ellenkezé esetben egy kapcsolot
kell elhelyezni, aminek a
segitségeével a készulék
lekapcsolhatd a halozatrdl.
Ebben az esetben biztositani
szUukséges az érvényes
elektromos biztonsagi
szabvanyoknak valé megfelelést.
A terméket megfelel6 mdédon kell
egy foldelt, egyfazisu AC (230
V/50 Hz) konnektorba
csatlakoztatni.
FIGYELMEZTETES! A
KESZULEKET FOLDELNI
SZUKSEGES!
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Ne hasznalj a készuléket, ha a
villasdugé, a csatlakozé kabel,
vagy maga a készulék sérult.

Ha a csatlakozo kabel sérult, azt
csak a Gorenje, annak
markaszervize vagy mas,
hasonldan képzett személy
cserélheti ki, a veszélyhelyzetek
elkerulése érdekében.

A készuléket csak foldelt fali
konnektorba csatlakoztassa.
Tartsa tavol a csatlakoz6 kabelt
a forré felUletektol.

Ne hagyja a csatlakozo6 kabelt
annak az asztalnak vagy annak a
munkalapnak a széle felett I6gni,
ahol a készulék elhelyezésre
keralt.

A készllék és annak részei
mukodés kdzben igen
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy mikodés kdzben ne érintse
meg a forré elemeket. A 8 év
alatti gyerekeket nem szabad a
készllék kdzelébe engedni,
kivéve, ha folyamatos
felugyeletlk biztositott.

A gyerekeket feligyelni
szukséges, hogy ne
jatszhassanak a készulékkel.

A készuléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 éven
feluli gyerekek, illetve csdkkent
fizikalis, érzékszervi vagy
mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek, illetve
olyanok, akik nem rendelkeznek
megfelel6 tapasztalatokkal és
tudassal a készllék



hasznalatahoz, ha feligyeletuk
biztositott, vagy ha megfeleld
utasitasokat kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatat illetéen
és megeértették a hasznalattal
jaré potencialis veszélyeket.
Ugyeljen ra, hogy a gyerekek ne
jatszhassanak a készulékkel.

A készulék tisztitasat vagy
karbantartasat abban az esetben
végezhetik 8 éven feluli
gyerekek, ha feligyeletik
biztositott.

Tartsa tavol a készulektdl és
annak csatlakozo6 kabelétél a 8
évnél fiatalabb gyerekeket.

A gyerekeket felugyelni
szukséges, hogy ne
jatszhassanak a készulékkel.
Soha ne hagyja a készuléket
mikodés kozben felugyelet
nélkul.

A veszélyek elkerulése
erdekében soha ne
csatlakoztassa a készuléket
kulsé id6zitére vagy taviranyitora
FIGYELMEZTETES: Ha az
uvegkeramia lap megreped,
azonnal kapcsolja ki a készuléket
az aramutés veszeélyének
elkerulése érdekében.
FIGYELMEZTETES: Tlzveszély:
Ne taroljon semmilyen targyat az
uvegkeramia lap fellletén.
FIGYELMEZTETES: Ha nem
feligyeli a zsiradékon vagy
olajban torténd sutést, az
veszeélyes lehet és tlzet okozhat.
Soha ne proébalja a tlzet vizzel
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eloltani. Ehelyett kapcsolja ki a
készlléket és takarja le a langot
egy fedbvel vagy egy nedves
ruhaval.

Figyelmeztetés

A készuléket vizszintes, stabil
fellleten helyezze el ugy, hogy
korulotte is elegendé szabad tér
legyen.

Ugyeljen ra, hogy a csepp talca
mindig a helyén legyen miikddés
kozben.

Mindig melegitse el6 a lapot,
miel6tt az ételeket rahelyezné.
A készllék mikddése kdzben
annak fellletei igen
felforrésodhatnak.

Zsirosabb husok vagy kolbaszok
sutésekor ugyeljen arra, hogy a
zsir ne froccsenjen a bérére!
Hasznalat utan mindig huzza ki a
villasdugét a konnektorbal.
Hasznalat utan mindig tisztitsa
meg a készuléket.

Hagyja a készUlléket teljesen
lehilni, mielbtt elkezdené
tisztitani vagy a helyére tenné.
Az Uvegkeramia lapot soha ne
érintse éles vagy surolé
targyakkal, mivel ezek kart
okozhatnak a fellletben.

A késziilék a Hulladék elektromos és
elektronikus késziilékekrol szolo,
2002/96/EC szamu EU iranyelvnek (WEEE)
megfelel6en van jeldlve. Ez a direktiva
biztositja a hulladék elektromos és
elektronikus késziilékek begyiijtésének és
ujrafeldolgozasanak EU-szerte érvényes
kereteit.




Els6 hasznalat el6tt

1. Egy puha szivacs segitségével tisztitsa
meg az Uvegkeramia fellletet.
Hasznaljon mosogatdszeres oldatot és
torélje at alaposan. Szaritsa meg a
grillsutét.

2. Csatlakoztassa a grillsitét egy
megfeleléen foldelt konnektorba.

3. Allitsa a héfok-beallitd gombot magas

fokozatra --. Ne helyezzen semmilyen
ételt a grillre. A grill els6 felmelegedése
soran egy kis fist keletkezhet. Ez
természetes jelenség, semmiféle
veszélyt nem jelent.

. Kortlbeldl 4-5 perc elteltével kapcsolja ki
a grillt és hagyja lehdilni. Az Gj grillsité
ezzel hasznalatra kész.

5. Csatlakoztassa az olajtalcat a grill hatso

részéhez.

i

A miikodésre vonatkozé utasitasok

1. Csatlakoztassa a grillstit6t egy
megfeleléen foldelt konnektorba.

2. Forgassa el a héfok-beallito gombot az
O6ramutaté jarasaval megegyezd
iranyba, »0« poziciobdl (lasd 1. abra) a
kivant pozicioba. A piros jelfény a
melegitést jelzi.

3. Hasznélat el6tt kérulbelul 3 percig
melegitse el a grillt.

4. Sisse az ételt ugyanugy, mint barmilyen
mas grillsttén.

2 Figure1

1-gomb
2-start pozicio
3-piros jelfény

A grillsiitd maximalis h6foka korulbelul
250 °C.

A froccsenésgatlé fal felszerelése

1. Vegye ki a csomagolasbdl a falat és a
racsot. Nyissa ki a fal oldalait a 2. abran
lathaté modon.

2. abra

2. Helyezze fel a falat a elektromos
Uvegkeramia grillstitére (lasd 3 .abra).
Ugyeljen ra, hogy a régzité be legyen
akasztva a grillsité burkolatéanak elsé
(lasd 4. abra).

|
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4. abra



3. Helyezze fel a racsot a falra (Iasd 5. abra).
A racs 4 labat a megfeleld lyukakba kell
belehelyezni. (lasd 6. abra).

6. abra

4. Az dsszedllitott készulék abraja

7. abra

Tippek siitéshez
A grillsité ugy kerdlt kialakitasra, hogy
kozvetlenil az Gvegkeramia fellileten
lehessen sitni az ételeket — ez egy
egészséges, higiénikus, gyors és kénnyl
sutési mod. Segitségével id6 és energia
takarithaté meg, illetve nem maradnak utana
piszkos edények, amiket el kell mosogatni.
o Miel6tt barmilyen ételt kezdene el sttni
a grillen, 6ntsén egy kis olajat az
Uvegkeramia fellletre a jobb
eredmények elérése érdekében. A

z6ldségek, tojas, palacsinta, hal,
garnéla, teppanyaki, stb. készitéséhez
sziikséges egy kis olaj. A husokhoz,
szalonnahoz, stb. kevesebb olaj
szikséges, mert ezek mar magukban is
tartalmaznak zsiradékot.

e Ha olajat is szeretne hasznalni a
sutéshez, valasszon olyat, aminek
magas az égési héfoka — ilyenek
példaul a repce- vagy a napraforgéolaj.

e Ha a melegités megkezdése el6tt egy
kis olajat 6nt az tGivegkeramia feliletre,
az étel kevésbé fog az liveghez ragadni.

e Ne sisson sos, vagy mas, erésen savas
ételeket.

e A kaparo segitségével minden
hasznalat utan tavolitsa el az
ételmaradvanyokat a felliletrél és
soporje le az olajtalcaba ezeket — igy az
étel nem tud raragadni a feliletre.

e A megfeleld héfok és sutési idé
beadllitasaval megelézhetd, hogy az étel
odaégjen.

e Hasznalja kedvenc grillszerszamait és
késeit az ételeknek kdzvetlenll az
Uveglapon val6 elvagasdhoz. Ne
hasznaljon mianyag eszk6zoket. Ne
tegyen mianyag edényeket a grillre.

e Hasznaljon alufdliat azokhoz az
ételekhez, amelyeknél parolas
szikséges, vagy ha az a cél hogy
meg0lrizzék szaftossagukat (és izeiket).

e Ajobb izhatas elérése érdekében
hasznaljon so6t és fliszereket (pl. 6rolt
kdmény). A még jobb izek érdekében
hasznalhat egy kis barbecue szészt is.

Az ételeket barmilyen sorrendben sutheti —

z6ldségeket a steak utan vagy halat a

hamburger utan. A kaparo segitségével

Ovatosan tisztitsa meg a siitési felliletet az

ételmaradékok eltavolitdsahoz — igy

megelézhetd, hogy az egyes ételek atvegyék
egymas izét és illatat. Ha a sités végeztével
csokkenti a héfokot, a grillt ételmelegitésre
hasznalhatja.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas

e Az Uvegkeramia felliletet minden egyes
hasznalat utan tisztitsa meg.

e A grillezés soran kerlilje a cukor, vagy a
cukortartalmu folyadékok hasznalatat. Ha



mégis sziikség van cukor hasznalatara,
helyezzen az étel ala egy alufélia-lapot.
Megjegyzés: Ha cukor kerlil az
livegkeramia lapra, tavolitsa el a kaparé
segitségével akkor, amikor a grill még
meleg. Ne varja meg, amig lehdl, mert az
odaégett cukor vagy szirup kart okozhat
az livegkeramia felliletben.

A kaparé segitségével tavolitson el
minden odaragadt ételmaradékot az
Uvegkeramia fellletrdl (cukor, szirup,
paradicsomos termékek, tej, stb.) A
fellletr6l még meleg allapotban tavolitsa
el az ételmaradékokat a kaparé
segitségével.

Ontsén egy kis vizet az livegkeramia
fellletre és allitsa a sutét maximalis
fokozatra. Varjon, amig a g6z és a forro
viz feloldja az ételmaradékokat.

A kaparo segitségével tisztitsa meg a
fellletet és sOpdrje a szennyezddéseket
az olajtaélcara. Ha az uivegkeramia felllet
lehiilt, kapcsolja be a grillsitét ismét és
allitsa maximalis fokozatra. Melegitse
néhany percig, amig a felllet fel nem
forrosodik. Ezutan 6ntson vizet a
fellletre.

Ha a fellileten még mindig maradtak
makacs foltok, prébalja egy szivacs,
meleg viz és mosogatdszer segitségével
eltavolitani dket.

Torolje szarazra az Uvegkeramia
fellletet.

A burkolat tisztitasa el6tt kapcsolja ki a
készuléket.

Karbantartas

Ha a készllék egy ideig nem lesz
hasznalatban, kenjen egy vékony réteg
olajat a készuilék burkolatara. Tisztitsa
meg a burkolatot alaposan.

Az olajtalcat egy nedves ruha és
mosogatoszeres oldat segitségével

tisztitsa meg, majd térdlje szarazra
konyharuhaval vagy papirtoriével.

A grillstté tarolasa

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy
a grillsité lehdlt. Biztositson megfeleld
tarolasi helyet az olajtalca és a
fréccsenésgatlé fal, illetve a racs
szamara is.

e Ne helyezzen nehéz targyakat az
Uvegkeramia fellletre, mivel az
térékeny.

e Ha hosszabb ideig nem szeretné
hasznalni a grillsutét, tarolja szaraz és
biztonsagos helyen.

Kornyezetvédelem

Ne kezelje a készuléket hasznos élettartama
elteltével altalanos haztartasi hulladékként.
Adja le egy Ujrahasznositasért felel6s kijelolt
hivatalos gyUjtéhelyen. Ezzel hozzajarulhat
koérnyezetink védelméhez.

Garancia és szerviz

Ha informaciéra van sziiksége vagy
problémaja van, vegye fel a kapcsolatot az
orszagaban miikéd6 Gorenje
Ugyfélszolgalattal (ennek telefonszamat a
garancialevélen talalhatja meg). Amennyiben
az On orszagaban nincs ligyfélszolgalat,
forduljon a helyi Gorenje keresked6h6z vagy
vegye fel a kapcsolatot a Gorenje haztartasi
készulékek markaszervizével.

A modositasok jogat fenntartjuk.

A GORENJE
SOK OROMET KiVAN ONNEK A
KESZULEK HASZNALATA SORAN!
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Vseobecny popis
1 - Rukojeti
2 - Grilovaci a ohfivaci plocha (ozna¢ena
bilou ¢arou)

3 - Miska na olej

4 - Cervena kontrolka

5 - Otoény regulator nastaveni teploty
6 - Napajeci Sfidra

7 - Skrabka

8 - Sténa z nerezové oceli a gril

Varovani

Elektricky sklokeramicky gril je maximalné
prenosny elektricky gril, ktery je zdravou a
bezpecnou alternativou tradi¢niho grilovani
bez chemikalii, startovacich kapalin nebo
jedovatych vypara Skodlivych pro Zivotni
prostifedi. Tento jedineény celoplosny gril ma
sklokeramickou varnou plochu, ktera
rovhomérné rozvadi teplo pro dokonalejsi
zazitek z vareni. Gril je ur€en pro vareni
Sirokého vybéru potravin pfimo na odolném
sklokeramickém povrchu. Diky hladkému
sklokeramickému povrchu je potfeba pouze
malé mnozstvi dalSiho tuku pro smazeni a
grilovani. To umozfiuje zdravé a
nizkokalorické vafeni. V porovnani se vSemi
ostatnimi procesy nabizi pfimé vafeni na
sklokeramické varné ploSe velké vyhody a
rozsahly vybér zpusobu pfipravy. Na konci
vareni jednoduse plochu oskrabejte a otfete
vlhkou utérkou.

Povrch elektrického sklokeramického grilu je
vyroben z neporézniho sklokeramického
materialu, ktery zachovava Ziviny a oleje v
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potravinach, pfi¢emz udrzuje grilované
potraviny Stavnaté a delikatni a zachovava
jejich ziviny, chut a aroma. Vyhody
sklokeramického grilu zahrnuji niz8i potfebu
tuku a lepsi chut.

Dulezité

Pfed pouzivanim zafizeni si tento
navod k obsluze dikladné
preCtéte a ulozte ho tak, abyste

do ného mohli v budoucnu
nahlédnout.

Nebezpedi

Neponofujte jednotku s privodni
Snarou do vody nebo jiné
kapaliny.

Varovani

A Nikdy se nedotykejte
povrch pristroju pro ohfivani
nebo vareni. Béhem provozu
se budou zahrivat. Udrzujte
déti v bezpecné vzdalenosti.
Nebezpedi popaleni!

Pfed zapojenim spotfebice
zkontrolujte, zda napéti uvedené
ze spodni strany spotfebice
odpovida mistnimu sitovému
napéti.

Dbejte na to, aby napajeci
zasuvka byla snadno pfistupna,
aby zastr¢ku bylo mozné v
pfipadé nouze rychle vytahnout.
Jinak musi byt mozné odpojeni
zarizeni od okruhu pomoci
vypinace. V tomto pfipadé je
nutno dodrzovat stavajici



ustanoveni norem pro elektrickou
bezpelnost.

Tento vyrobek musi byt spravné
zapojeny do uzemnéné zasuvky
s jednofazovym stfidavym
proudem (230 V / 50 Hz).
VAROVANI! TENTO
SPOTREBIC MUSI BYT
UZEMNENY!

Jestlize je zastrcka, kabel pro
pfipojeni k siti nebo spotiebic
poskozeny, nepouzivejte ho.
Jestlize je poSkozeny napajeci
kabel, musi ho vyménit
spole¢nost Gorenje, ktera povola
autorizované servisni stfedisko
nebo podobné kvalifikované
osoby, aby bylo vylou€¢eno
jakékoli nebezpecdi.

Spotiebi¢ zapojujte pouze do
uzemnéné zasuvky.

Kabel pro pfipojeni k siti udrzujte
mimo horké povrchy.
Nenechavejte napajeci Sniliru
viset pfes hranu stolu nebo
pracovni desky, na které
spotfebi€ stoji.

Spotiebi€ a jeho pristupné Casti
se béhem pouzivani zahfivaji. Je
tfeba davat pozor na to, abyste
se nedotkli topnych prvka. Pokud
déti ve véku do 8 let nejsou pod
stalym dozorem, je tfeba je
udrzovat v dostatecném odstupu.
Déti by mély byt pod dozorem,
aby se zajistilo, zZe si se
spotrebi¢em nebudou hrat.

Déti ve véku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo mentalnimi schopnostmi,
pfipadné s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, mohou
spotrebiC pouzivat pouze tehdy,
pokud budou pod dozorem nebo
pokud budou mit pokyny, jak
pouzivat spotfebi¢ bezpenym
zpusobem a pochopi souvisejici
nebezpedi.

Zajistéte, aby si se spotrebicem
nehraly déti.

Déti mladsi 8 let a bez dozoru by
nemély Cistit spotfebic ani
provadét jeho udrzbu.
Uchovavejte spotiebi€ a jeho
privodni kabel mimo dosah déti
mladsSich 8 let.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby se zajistilo, Ze si se
spotrebicem nebudou hrat.
Nikdy nenechte tento spotiebi¢
bézet bez dozoru.

Abyste se vyhnuli nebezpedi,
nepfipojujte nikdy tento spotrebic
k vnéjSimu casovaci.

Abyste se vyhnuli nebezpedi,
nepfipojujte nikdy tento spotfebic
k vnéjSimu Casovaci ani k
systému dalkového ovladani.
VAROVANI: Pokud je plocha
praskla, vypnéte spotfebic,
abyste se vyhnuli nebezpecCi
urazu elektrickym proudem.
VAROVANI: Nebezpe&i pozaru:
neskladujte véci na varnych
plochach.

VAROVANI: Vafeni bez dozoru
na desce s tukem nebo olejem
muze byt nebezpecné a muze



zpusobit pozar. NezkouSejte
nikdy hasit pozar vodou. Radéji
vypnéte spotiebi€ a pak zakryjte
plamen vikem nebo vihkou
utérkou.

Pozor

Postavte spotfebi¢ na rovny,
pevny povrch s dostateCnym
prostorem kolem spotfebice.
Ujistéte se, ze béhem grilovani je
odkapavaci miska vzdy na misté.
Predehfejte vzdy desku, nez na
ni polozite potraviny.

Pristupné plochy se mohou
béhem pouzivani zahfivat.
Davejte pozor na stfikajici olej,
kdyz grilujete tucné maso nebo
klobasy.

Po pouZiti vZdy odpojte spotiebic
od sité.

Po poufZiti vzdy spotiebi¢
oCistéte.

Pred Cisténim spotfebiCe nebo
uklizenim nechte spotrebi€ uplné
vychladnout.

Nikdy se nedotykejte desky
ostrym nebo brusnym
predmétem, povrch by se mohl
poskodit.

Tento pristroj vyhovuje evropské smérnici
2002/96/ES o odpadech z elektrickych a
elektronickych zarizeni (WEEE). Tato
smérnice poskytuje ramec pro
panevropsky sbér a recyklovani odpadniho
elektrického a elektronického zarizeni.
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Pred prvnim pouzitim

1. Ocistéte sklokeramickou plochu mékkou
houbitkou. Pouzijte zfedény prostfedek
na myti nadobi a dukladné plochu
otfete. Gril vysuste.

. Zapojte gril do spravné uzemnéné
elektrické zasuvky.

3. Otocte regulatorem teploty na vysoky

vykon $5 . Nepokladejte na gril
potraviny. Pfi prvnim zahfivani maze gril
vydavat trochu koufe. Je to normaini a
neni to nebezpecné.

4. Pfiblizné po 4 az 5 minutach gril vypnéte
a nechte ho vychladnout. Vas novy gril
je nyni pfipraven k pouZiti.

. Pfipevnéte odkapavaci misku na olej k
zadni ¢asti grilu.

N

a

Navod k pouziti

1. Zapojte gril do spravné uzemnéné
elektrické zasuvky.

2. Otocte regulatorem teploty ve sméru
otaceni hodinovych ruci¢ek z polohy
,0“ (viz obr.1) do pozadované polohy.
Cervena LED kontrolka je kontrolka
ohfevu.

3. Pfed pouZitim gril pfedehfejte na 3
minuty.

4. P¥i vareni postupujte jako u jakéhokoli
jiného grilu.

Figure1

Obrazek 1

1-knoflik
2-pocatecni poloha
3-8ervena kontrolka

Maximalni grilovaci teplota je cca 250 °C.



Instalace ochrany proti stfikajicimu

oleji

1. Vyndejte sténu a rost z obalu. Otevfete
stény, jak vidite na obr. 2.

Obrazek 2

-~

2. Nainstalujte sténu na sklokeramicky gril
(viz obr. 3). Ujistéte se, Ze upeviiovaci
hak na sténé je zahaknuty k pfednimu
krytu elektrického sklokeramického grilu
(viz obr. 4).

Obrazek 3 >

Obrazek 4
3. Nainstalujte gril na sténu (viz obr. 5). Ctyfi
hacky na rostu se museji usadit do
pfislusnych kulatych otvoru (viz obr. 6).

Obrazek 5

=4 L

Obrazek 6

4. Schéma hotové instalace.

Obrazek 7

Nékteré uzite¢né rady pro vareni
Gril je uréen pro vareni potravin pfimo na
sklokeramické ploSe — jde o zdravy,
hygienicky, rychly a snadny zpUsob vareni.
Setfi ¢as a energii a nemusite &istit 7adné
Spinavé nadobi.

e Pfed grilovanim potravin na
sklokeramickém grilu nalejte malé
mnozstvi oleje na vafeni na sklo, abyste
dosahli lepSich vysledka. Zelenina,
vajicka, livance, ryby, krevety,
teppanyaki atd. potfebuji malo oleje.
Maso, vepfové maso, slanina atd.
potfebuji méné oleje, protoze jiz
obsahuiji tuk.

o Jestlize mate v planu pouzit pfi vareni
olej, zvolte olej s malym uvolfiovanim
koufe, jako je napfiklad kanolovy nebo
slunecnicovy ole;j.

e Pridani trochy oleje na vareni na
sklokeramicky povrch pfed zahfatim v
potravin ke sklu.

¢ Neopékejte nakladané potraviny ani jiné
vysoce kyselé potraviny.



e  Po kazdém pouziti odstrarite pomoci
Skrabky zbytky potravin ze skla do
odkapavaci misky na olej, abyste
zabranili pfipékani potravin k povrchu.

o Pfiméfené nastaveni teploty a doby
grilovani miize zabranit spaleni a
z&ernani potravin.

e PouZivejte oblibené grilovaci nacini a
noze pro krajeni pfimo na odolné
sklenéné desce. Nepouzivejte plastové
nacini. Nepokladejte na gril plastové
nadoby.

e Pouzivejte hlinikovou folii u jidel, ktera
se museji pfipravovat v pafe nebo ktera
si museji uchovat stavy (a chut)
potravin.

e  Pro lepsi chut pouzijte sl a grilovaci
kofeni, jako je napfiklad drceny kmin.
Pro jesté lepsi chut mizete pouzit i
barbecue omacku na grilované
potraviny.

Potraviny mGzete vafit v jakémkoli pofadi —

zeleninu po steaku nebo rybu po

hamburgerech. Jemné oSkrabejte varnou

plochu, abyste odstranili zbytky potravin a

zabranili pfenosu pachu nebo chuti z jedné

potraviny na druhou. Snizte vykon a pouzijte
gril jako zafizeni pro ohfivani potravin, kdyz
jste hotovi s vafenim.

Udrzba a ¢isténi

Cisténi

o Po kazdém pouziti oCistéte varnou
plochu.

o P¥i grilovani nepouzivejte cukr ani
tekutiny s cukrem. Pokud je cukr
nezbytny, poloZte potraviny na plech
nebo hlinikovou fdlii.

Poznamka: Pokud by se zbytek cukru
dostal na varnou plochu, odstrarite ho
Skrabkou, dokud je gril horky. Necekejte,
az vychladne, protoze pfipaleny cukr
nebo sirup by mohl poskodit keramicky
povrch.

e Pomoci Skrabky odstrarite vS§echno, co
se pfipe€e k povrchu (cukr, sirup,
vyrobky z raj€at, mléko atd.). OSkrabejte
sklokeramicky povrch, dokud je teply,
abyste odstranili zbytky po vafeni.

¢ Nalejte trochu vody na sklenény povrch,
zatimco sklokeramicky gril bude na
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maximalnim vykonu. Nechte paru a
horkou vodu, aby zmékgily zbytky
potravin.

e Pomoci Skrabky ocistéte sklenény povrch
a zaroven seskrabejte zbytky potravin do
misky na olej. Pokud je sklenény povrch
studeny, zapnéte gril, na nékolik minut
nastavte teplotu na maximalni vykon,
dokud sklenény povrch nebude horky.
Pak nalejte na sklo vodu.

e Pokud na sklenéném povrchu zlstanou
skvrny, které nejdou odistit, pouZijte k
Cidténi dratkové polstarky a teplejsi vodu
s trochou prostfedku na myti nadoby.

e Otrete sklokeramicky povrch do sucha.

Pfed Cisténim plasté gril vypnéte.

Udrzba

e Pokud spotiebi¢ nebudete delSi dobu
pouzivat, naneste na plast spotfebice
tenkou vrstvu oleje. Ogistéte véas plast
grilu.

e  Pomoci vihké utérky a nafedéného
slabého disticiho prostfedku odistéte
misku na olej. Poté ji vytfete do sucha
suchym hadrem nebo papirovou
utérkou.

Ukladani grilu

o Ujistéte se, ze pfed ulozenim je gril
studeny a Cisty. Zajistéte také vhodné
uskladnéni pro misku na olej, ochrannou
sténu a rost.

¢ Nepokladejte tézké predméty na
sklokeramickou varnou desku, protoze
je kfehka.

e Pokud nebudete gril del8i dobu
pouzivat, ulozte spotfebi¢ na suché a
bezpetné misto.

Zivotni prostredi

Po uplynuti Zivotnosti nevyhazujte spotfebi¢
jako bézny domovni odpad. Pfedejte ho
stanovenému sbérnému mistu k recyklaci.
Timto zplsobem pomuzete chranit Zivotni
prostiedi.



Zaruka a servis

S pfipadnymi zadostmi o informace nebo s
problémem se prosim obracejte na centrum
péce o zékazniky spole¢nosti Gorenje ve
va$i zemi (pfFisludné telefonni Cislo na
centrum péce o zékazniky najdete na
celosvétovém zaruénim listé). Jestlize ve
vas$i zemi neni Zzadné centrum péce o
zdkazniky, obratte se na mistniho
obchodniho zastupce spolec¢nosti Gorenje
nebo na servisni oddéleni spole¢nosti
Gorenje pro domaci spotfebice.
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Vyhrazujeme si pravo na jakékoli upravy.

GORENJE

VAM PREJE MNOHO PRIJEMNYCH

ZAZITKU PRI POUZiVANi VASEHO
SPOTREBICE



IHCTPYKUISA 3 EKCNYATALII

3aranbHui onuc

1 — Py4kun Ans nepeHocku

2 — 3oHa HarpiBaHHA (Mo3Ha4veHa 6inoto
niHieto)

3 —TlligaoH ansa onii

4 — YepBOHMI iHANKaTOP

5 — Perynsatop Temnepatypu

6 — LWWHyp >xmBneHHs

7 — Ckpebok

8 — CraneBa 3acniHka Ta peLliTka-rpunb

NMonepeaxeHHs

EnekTpnyHuin cknokepamiyHum rpuns ue
NopTaTUBHWUIA FPUIb, KU € 300POBOKO |
©e3neyHo0 anbTEPHATMBO 3BUYANHUM
rpunam 6e3 6yab-aKmMx XiMiYHUX PEYOBUH,
po3nanbH1X piaMH abo TOKCMYHMX BMNapiB,
LLO WKOAATL AOBKiINM0. Llen yHikanbHWUi
rpuib Mae NOBHICTIO CKIOKepaMiyHy
MOBEPXHI0, fKa Po3noginse Tenno
PIBHOMIPHO — ANsi HANKPALLOro pesynbTaTy.
Llen rpunb po3pobneHo Ans npuroTyBaHHA
LuMpokoro Bnbopy ctpaB 6e3nocepeHbo Ha
MILIHI CKIOKepaMiYHin noBepxHi. 3aBasku
rnageHbKin CKIokepamiyHii noBepxHi, 4ng
CMaXeHHs Ta 3anikaHHsi Ha rpuni NoTpibHa
MiHiManbHa KinbKiCTb 4OAATKOBOIO XUpY.
Tomy cTpaBu BUXOAATb 300POBKMMM Ta
HU3bKOKaNOPiNHUMU. Y MOPIBHAHHI 3 iHLLMMK
MeToAamMMn TepMivHOi 06pO6KM NPOJYKTIB,
rOTyBaHHSI MPSIMO HA CKITOKEPaMIiYHii
NMOBEPXHi Ma€e YUCIIEHHI NepeBaru i NpornoHye
OaraTo pisHoOMaHITHMX cnocobiB
npuroTyBaHH4. icns 3akiH4eHHs
NPUroTyBaHHS NPOCTO CKOpUCTanTecs

UA

ckpebkom ansa BuganeHHs 6pyay Ta BUTPITb
NOBEPXHIO BOMOMUM PYLIHUKOM.

lMoBepxHsA eNeKTPUYHOro CKIoKepaMiyHOro
rpyrns BUroTOBIIEHA 3 HEMOPUCTOI
CKITOKEpaMiku, TOMY MOXUBHI pE4OBMHU Ta
XVpW NULIAI0TLCHA BCepeanHi NpoayKTiB, a
CTpaBW Ha rpuni BUXOAATb COKOBUTUMU Ta
CMayHUMU, NOBHUMU NOXUBHUX PEYOBUM,
36epiratoun cBin cmak Ta apomat. Cepeg
nepesar CKIoKepaMiyHoro rpunsi —
3MEHLUEHHSI BUKOPUCTaHHS JOAATKOBUX
XupiB/oni Ta Kpawnii cMmak.

BaxnuBo

[Mepen BUKOPUCTAHHAM npuniagy
YBa)KHO MOBHICTIO NpOYNTanTE Lo
IHCTPYKUto Ta 36epexiTb 1 Ang
ManbyTHbLOrO BUKOPUCTAHHS.

Hebe3neka

He 3aHyptonTe npunag 3i
LLIHYPOM >XUBMEHHS Yy BOAY YM
Oyab-sKi iHLi PEeYOBUHM.
MonepeaxeHHs

A Y xxoaHoMmy pasi He
TOpKauTecs NnoBepxHi npunagy
NPOTAroM NPUroTyBaHHA 4m
po3irpiBaHHsA. [ToBepXxHs
CUNbHO po3irpiBaeTbcA
npotarom po6otu. TpumamnTe
AiTen Ha BiAcTaHi. IcHye pu3uk
onikiB!

Mepepn NigknNo4YeHHs M
nepekoHamTecs, Wo Hanpyra,
3a3HayeHa Ha aHi npunagy,
BignoBigae Hanpysi MicueBol
Mepexi. 3abesneyTe BinbHUI
AOCTYN 0O PO3ETKN XUBMNEHHS,
Wo6 y pasi HeobxigHOCTI MOXHa



Byno wBnaKo BIOKNHOYNTU
npwunag Big enekTpoXUBEHHS.
B iHWoMy Bunagky mae 6ytn
MOXINUBICTb BUMKHYTU npunag 3a
A0NOMOrow BUMMKaYa Bif
Mepexi. loTpumynTechb aitoumx
NoNoXeHb CTaHOapTiB
enekTpunyHoi 6eanekn. Mpunag
Mae ByTU HANEXHUM YNHOM
NigKnio4YeHnin 4o 3a3eMsieHol
po3eTKn ogHOMa3HOro 3MiHHOIo
ctpymy (230 B, 50 Nu). YBATA!
LIEM NPUNAL OBOB’A3KOBO
TPEBA 3A3EMJTNTU! He
KOpUCTYNTECS NpMnagom, aKLLo
LUTEeKep, WHYpP XunBneHHs abo
npunazg NOLKOXKEHI.

AKLLO LWHYP XUBIEHHSA
NOLLKOAXKEHO, AN NOro 3amMiHu
3BEpHITbCHA 4O aBTOPU3OBAHOIO
CEpPBICHOro LeHTpy, Wwob
YHUKHYTN HeDe3neku.

Mpunag MoXxHa BMUKATU TiNbKK Y
3a3eMIieHy po3eTKy.

TpumanTe LWHYP XMUBMEHHSA
nogani Big po3xapeHux
NOBEPXOHb Ta NpeaMeTiB.
CnigkynTe wob LHYpP XMBMNEHHSA
He 3BuUcaB 3 Kpato ctona abo
po60oYO0T NOBEPXHI, HA SAKNX
BCTaAHOBIIEHO Mpunag.

Mpunag Ta noro JOCTYIHI
YaCTUHM PO3irpiBaroTbCA Nig 4Yac
poboTn. ByabTe yBaxHi: He
TopKanTecs HarpiBanbHUX
enemeHrTiB. [iten, monoawmx 8
POKiB, Crnig TpMMaTu nogani sig
npvnagy abo nunbHO
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KOHTpOstoBaTh y pasi
HabNMKEHHS.

He 3anuwante giten 6e3
Harnagy, wob yHEMOXNMBUTK
irpu i3 npunagom.

Llen npunag moxe
BUKOPUCTOBYBATUCA OiTbMU
cTapwmmm 8 pokis, ocobamu i3
obmexeHnMn Qi3nyHMMN,
NCUXIYHUMU YN CEHCOPHUMMU
MOXINMBOCTAMUN, NOABMMU i3
Gpakom JocBigQy 4uM 3HaHb, SKLWO
BOHM 3HaxX0AATbCA Big HAarNaaom
abo oTpumanu iHCTPyKL,ii Woao
6e3neyYyHoro KOpUCTyBaHHSA
npunagom Ta po3ymitoTb CTYMiTb
Hebe3neku, WO BUHUKAE Npu
KOPUCTYBaHHI.

He posBonanTte gitam rpatucs i3
npunagom.

[iTn cTapwi 8 pokiB MOXYTb MUTK
i 3gincHoBaTN gornag 3a
npunagom nuwe nig Harnsaom
A0pPOCHOoro.

TpumanTe npunag Ta LWHyp
XUBIEHHSA Y MicLi, HeOOCTYMHOMY
Ans aiten monoAawmx 8 pokis.
He 3anuwante yBiMKHEHMI
npunag 6e3 Harnsay.

LLlo6 YHWKHYTK NOTEHUINHOI
Hebe3nekn, HiKonn He
nigknioyanTe npunag oo
30BHILLHBLOrO TaMepa-BMMuKaya
abo cucTtemun gucTaHuUinHoOro
KepyBaHHS1.

YBATA: Akwo Ha NnoBepxHi
npunagy BUHUKIN TPILLMUHWK,
HeramHo BUMKHITb npunag ons



YHUKHEHHS ypaXKeHHS
eneKkTPU4YHUM CTPYMOM.

YBAI'A: HeGeaneka 3anmaHHs:
He BMKOPUCTOBYMTE NOBEPXHIO
npvnagy anga 3éepiraHHs 6yab-
SAKUX peyen.

YBATA: YBIMKHEHa NOBEPXHS i3
XUPOM um onieto, 3anuweHa 6es
Harnagy, Moxe 6yTn
Hebe3neyHo Ta CNPUYUHUTM
noxexy. B xxogHoMy pasi He
HamaramTecs 3aracuTn Nonym’'s
Bogot! CnepLly BUMKHITb
npunag i3 po3eTkn Ta HaKpunTe
NONYM’st KPULLIKOKO Y1 BOJSIOrOHO
TKaHUHOHO.

3acTepexeHHs

Mpunag mae 6yTn BCTaHOBMEHO
Ha NOCKiN, cTabinbHUI NOBEPXHI
i3 4OCTaTHIM BiflbHUM NPOCTOPOM
HaBKOMO.

lMNepekoHanTecs, Wo NigaoH ans
onil 3aBXam Ha Micui nig 4ac
roTyBaHHA Ha rpuni.

3aBXau posirpiBanTe NoBEepPXHIo
nepeg TUM, SIK KracTu Ha Hel
NPOAYKTMW.

[locTynHi NnoBEPXHI MOXYTb
CUNbHO HarpiBaTUCsa NPOTAroM
poboTuK npunagy.

ByaobTe obepexHi i3 6pmskamm

rapsivoro >Xupy nig Yyac cMaxkeHHs

XUPHOro M’sica Y COCUCOK.
3aBxgu BUMMKanTe npunag 3
PO3€ETKM NICIsi BAKOPUCTAHHS.
3aBxgu munTe npunag nicns
BUKOPUCTaHHS.

Mepen TUM, K NOMUTK Ta
npubpaTtn npunag Ha micue

36epiraHHs, fante omy
NMOBHICTIO OXONOHYTH.

He Topkantecs noBepxHi
rocTpummu 4n abpasmBHUMH
npeaMeTamu, Lie Moxe
NOLLKOANTN NOBEPXHIO.

Llei npunag no3HaveHo BiAnoBiaHO Ao
Oupektneu €C 2002/96/EC wopo Biaxoais
eNeKTPUYHOrO Ta eNleKTPOHHOro o6ragHaHHsA
(WEEE). Lia aMpekTMBa € OCHOBOIO
3aKOHOAaBCTBA LOA0 NOBEPHEHHS Ta BTOPUHHOT
nepepo6ku BiAXoAiB enekTPUYHOro w
erleKTPOHHOro obnagHaHHA y KpaiHax €Esponu.

Mepen nepwnMM BUKOPUCTAHHAM

1. MMpoTpiTb CKNOKepamiyHy NOBEPXHIO
BOMOroto rybkoto. 3actocynte po34ynHeHN
MUIHUIA 3acid onsa nocyay Ta fobpe
nNpoTpiTb. BUCyLWiTb NOBEPXHIO.

2. TligknoYiTe rpusib 4O HANEXHUM YNHOM
3a3eMIeHOT PO3eTKM.

3. MNoBepHiTb perynaTop TemnepaTypu 3a

rOOVHHMKOBOIO CTPISNIKOO Y NOMOXEHHS 59 .
He knapgitb »xogHUX NpoAyKTiB Ha rpunb. Mig
Yyac nepLloro posirpiBaHHsi rPUs Moxe
3'ABUTUCS HEBEerNMKa KinbKicTb gumy. Lle
HOpMarbHO i He € HebGe3neyYHUM.

4. Yepes 4-5 XBUNNH BUMKHITb rpunb Ta
AanTe NOMy OXONOHYTWU. Balu HOBWIA rpurb
Tenep rotoBui 4O BUKOPUCTAHHS.

5. MpuegHanTte nigaoH onsa onii nosagy
rpuns.

IHCTpYKUiA 3 ekcnnyaTauil

1. MigkntoYiTe rpunb 40 HANEXHUM YNHOM
3a3eMJ1eHOl pO3eTKM.

2. lNoBepHiTb perynsatop Temnepartypu 3a
FOAVMHHMKOBOIO CTPINIKOIO 3 NOMOXeHHs »0«
(amB. puc.1) y 6axaHe NonoxeHHs.
YepBoHun LED-iHgukaTop BigoGpaxae
HarpiBaHHs.

3. PoasirpinTe rpunb npotarom 3 xB. nepeq
BUKOPUCTaHHSIM.

4. ToTynTe cTpaBu, SK Ha 3BU4ANHOMY
rpuni.



3. BcTaHoBiTh peLuiTky Ha 3acniHky (AMB.
! puc. 5). HoTupwu rauku Ha peLliTui maTb
OyTV BCTAHOBIEHI y BiAMNOBIAHI Kpyrni

™y
E 3# oTBOpY (auB. puc.6).
° © z
A
2

PucyHok 1

1-PerynaTop

2-lNovaTtKoBe NOMNoXeHHs
3-4epBOHWUI iHAMKaTOP
MakcumanbHa TemnepaTtypa rpuns
npnénusHo 250 °C. or
BcTaHOBITb 3acniHKy Big XXupoBux )
Opu30K ——

1. BUAMITb 3aCniHKy Ta peLuiTKy i3 yNnakoBKu.
BigkpuinTte GOKOBI CTOPOHM 3aCniHKK, SK
nokasaHo Ha puc. 2.

N PucyHok 6
PucyHok 2 . .
4. 306paxeHHs 3ibpaHOi KOHCTPYKLT.

e
=)

2. BcTaHoBITh 3acniHKy Ha enekTpuydHni

CKIOKepaMiYHWIM rpunb (ame. puc. 3). <
lMepekoHanTecs, WO raqyok KpinneHHs :
3aCniHKV 3a4enneHnii 3a nepeaHto naHernb P> N {
€NeKTPUYHOro CKIoKepaMivyHoro rpuns (ams. ‘

puc. 4).

PucyHok 7

Mopaau woao NpuUroTyBaHHA

punb po3pobrneHnn ans rotyBaHHS NpsAMo

Ha CKIoKepaMmiYyHi NOBEPXHi — Lie 300pOBUNA,

Pucyhok 3 ririeHiYHUA, LWBWMAKWIA Ta NPOCTMIA Cnocid

roTyBaHHsi cTpaB. BiH ekoHOMUTL Yac Ta

€Heprito, i )ogHNx 6pyaHMX ckoBopiaokK!

e [lepen cmaxeHHAM Byab-sIKMX
NPOAYKTIiB Ha CKNokepamMiYHoMy rpuni,
Aofavite ManeHbKy KinbkicTb onii Ha
rpynb ANs Kpaworo pesynbrary.
OBouam, AnLUsaM, MIVHUAM, KpEBETKaM,
pubi i T.4. noTpibHo Tpoxm onii. M'aco,
0Co6MBO CBUHWNHA, BEKOH i T.A4.
notpebyloTb MeHLLe onii, 60 cami No
cobi MicTATb Xup.

PucyHok 4
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e Axwo BKM 36MpaeTecs BUKOPUCTOBYBATH
onito Npu roTyBaHHi, 00epiTb onito i3
BMCOKOIK TEMMNEPATYPOI YTBOPEHHS
ANMY, SK Y COHSILLHMKOBOI Y1 pancoBoi
onii.

e Y Byab-akoMy BUMNAOKy, 4OAABaHHS onil
Ha CKnokepaMiyHy NOBEPXHIO nepes,
CMaXXeHHSAM 3MEHLUNTb NPUCTaBaHHA iXi
A0 ckna.

e He rotynte MmapuHoBaHi Ta gyxe Kucni
NPOAYKTN Ha rpuni.

e [licns KOXHOro BUKOPUCTaHHS,
KopucTywTecsa ckpebkom ans
BUOANEHHS 3anuLIKiB i 3i CKNsiHOT
noBepXxHi y NigAoH ansa onii Anga
3anobiraHHs NpuropaHHio ixi Ao
NOBEpPXHi.

e  3BaxeHun Bubip TemnepaTtypu Ta yacy
CMaXeHHS nonepeamnTb NPUropaHHs i
Ta BTpaTy KOmnbopy.

o  Kopuctywitecsa Bawmm ynobneHnm
npunagasm ong rpyns ta Hoxamu, wo6
pi3aTv NPoAYKTM NPAMO Ha MiLHIN
CKIokepaMiyHi noBepxHi rpuns. He

BMKOPWCTOBYITE NNacTMkoBe Npunaaas.

He cTaBTe nnacTukoBi KOHTENHepW Ha
rpuib.

e [Ing cTpas, ski HeOBXIAHO TyLLKyBaTH,
CKOpUCTaNTECH Xap4OoBOO HOMbLIrok0.
donbra Takox 36epexe cik (i yBecb
CMak) CTpaB.

o [1ns KpaLoro cMaky, noconiTe CTpaBy
Ta goganTe cnewii, HanpuKNaa KMyH.
Takox MOXHa A0AATU TPOXU COoyCy
6apb6ekto 40 BXKe roTOBMX CTpaB.

loTyliTe cTpasu y 6yab-aKoMy NOPSAKY —

0BOUi Micns cTerka 4m puby nicns koTnert.

Ob6epexHo BUaaniTb 3anuLiku nonepeaHboi

CTpaBu 3 NMOBEPXHi rpuns 3a 4ONOMOro

ckpebka, o6 3anobirtn nepeHeceHHIo Ta

3MiLlyBaHHIO CMakiB Ta apomarTiB. 3MEeHLUITb

TemnepaTtypy Ta BUKOPUCTOBYWTE rpunb ANs

niaTPYMKM TemnepaTypu roToBUX CTPaB

nicns Toro, ik BU 3aKkiHYMnu rotysaTm.

Oornsp ta mutTA

MutTa

e OuuulyiiTe NOBEPXHIO NPUTrOTYBaHHS
Nicnsi KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS.

o [lig yac rotyBaHHs yHuKanTe
BMKOPUCTaHHS LyKpPY UM PiavH, Lo oro
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MiCTATb. AKLWO HEOOXiAHO AofaTy LyKop,
roTymte Ha NUCTi Xap4yoBOoi Ponbru.
lpumimka: SKujo Ha No8epxHIo
rpugomysaHHsi nomparus UyKop,
gudarnime io2o 3a A0NomMo2oto ckpebka
roKuU 2punb iwe 2apsdul. He dyekalime
rOKU 2pusb 0X0sI0He, G0 UyKop ma
Cupon MOXymb rnowkooumu
CKITOKepamiyHy Mo8epXxHIo.

e BukopuctoByinTe ckpebok Ans
BuAaneHHs 6yab-akux 3abpyaHeHb, aki
MOXYTb NpUCTaTN 40 NOBEPXHI (LyKOp,
cuporn, ToMaTHa nacTa, MOMokKo i T.4.).
o6 Buganuty 3anuwiku NpoaykTiB
MOBHICTO, BUKOPUCTOBYINTE CKPEBOK MOKN
MoBepXHs iLe Tenna.

e Hanunte Ha noBepxHIO TPOXM BOAM Ta
YBIMKHITb rpunb Ha Makcumym. lMNMapa Ta
rapsiya Boga po3m’aklaTh 3anuLky ixi.

e OpHovacHo ckopucTanTecs ckpebkom,
Wwob BMaanuTu yci Npuropini 4yactku Ta
BoAy Y NigaoH Ang onii. AKWo noBepxHs
oxoriorna, yBiMKHITb T Ha MakcumarbHy
NOTYXXHICTb. 3a4ekawTe Kinbka XBUNNH
MOKWN NOBEPXHA PO3IrpieTbCa i HaNMnTe
iLe Tpoxu Boaw.

e SKLWO Ha NOBEpPXHI CKNa € NNAMMU, SKi
BaXXKO BiAMWUTK, 3acTocywTe rybky i Tenny
BOAY 3 HEBEMUKOIO KiNnbKiCTIO 3aco0y Ansi
MUTTS nocyay, Wwob ouncTuTh noro.

e Hacyxo BUTPITb CKINoOKepaMmiyHy
NMOBEPXHIO.

Mepen unweHHsam kopnycy, byap nacka,

BUMKHITb pUIb.

Oornan

e  fAkwo npunag He
BMKOPVCTOBYBaTUMETLCS MPOTArOM
AEsAKOro Yacy, HaHeCiTb TOHKWI Wwap onii
Ha kopnyc npunagy. CBoevyacHo
OYMCTITb KOPMYC rpuns.

e [lomwunTte NigooH ons onii 3a
AOMOMOrO0 BOMOrOi raHYipkn Ta
PO34MHY M’SIKOTO MUAHOTO 3acoby.
MoTim BMTPITL NanepoBumM abo
3BMYaHUM PYLUHUKOM.



36epiraHHs rpuns

Mepen T1Mm, Sk cknagaTy rpunb Ans
[OBroro 36epiraHHsi, nepekoHanTecs,
O BiH YACTUIM Ta NOBHICTIO OXOSIOB.
Takox 3abesneyte HanexHe 3bepiraHHA
ANdA NiaaoHy Anst oniv, 3axXmcHoi
3aCniHKN Ta peLUiTKu.

e He cTaBTe Baxki npegMeTn Ha
CKIoKepaMiyHy NoBepxHI0, BOHa MOXe
TpiCHYTU | po3butucs.

Akuwio B1 He NnaHyeTe BUKOPUCTOBYBATH
npunaa AoBrui Yac, 3depirante Moro y
cyxomy Ta 6e3ne4yHomy MicLii.

HaBkonuwHe cepegoBuLle

He BuknpanTe npunag sk 3BuMyariHe
nobyToBe CMITTA MiCNs 3aBepLUEHHS KOro
BMKOPUCTaHHS. 3gaBanTe Moro B MyHKT ANg
nogansLuoi yTunisauii. Pobnsaum ue, Bu
[ONOMOXXETEe 3aXUCTUTU AOBKINNS.
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FapaHTia Ta o6cnyroByBaHHs

Axkwo Bam noTtpibHa goaaTkosa iHopmalisi,
abo y Bac BUHUKNW Npobnemu, 3BepHiTbCA
[0 LeHTpy poboTu i3 knieHTamm Gorenje

abo 0o aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOMO
LeHTPY(BM 3HangeTe BiAnoBiaHi TenedoHn y
NWCTI i3 rapaHTiiHMMK 3060B’A3aHHAMM).

Bupo6Huk 3anuwae 3a coboro npaso
moaudikysaTu npunag.

KOMMNAHIA GORENJE BAXKAE BAM
OTPUMATU MAKCUMAIJIbHE
3ANOBOJEHHA BIA
KOPUCTYBAHHA LIUM NMPUINTAOOM



GEBRAUCHSANLEITUNG

Beschreibung

1 - Tragegriff

2 — Warmhalte- und Aufwarmzone (mit
einem weifden Strich markiert)

3 — Fettauffangbehalter (zum Auffangen
von Uberschissigem Fett)

4 — Betriebsanzeige

5 — Drehknebel zum Einschalten und
zur Temperatureinstellung

6 — Anschlusskabel

7 — Schaber

8 — Spritzblech aus Stahl, Rost

Hinweis

Diese tragbare elektrische Glaskeramik-

Grillplatte ist eine gesunde und sichere

Alternative fur konventionelle

Holzkohlengrille, mit der man ohne

Chemikalien oder giftige Dampfe, die den

Benutzern schaden kénnten, késtliche

Spezialitaten vom Grill zubereiten kann. Das

Gerat verfigt tber eine Grillflache aus

Glaskeramik, die Warme strahlt und dadurch

eine intensive Warmebehandlung des

Grillguts ermdglicht. Das Gerat ist zum

direkten Grillen von verschiedenen

Lebensmitteln auf der

Glaskeramikoberflache konzipiert. Die

Glaskeramikoberflache ermdglicht das

Grillen von Lebensmitteln mit sehr wenig Ol.

Dadurch kann das Grillgut auf gesunde

Weise und mit wenig Fett zubereitet werden.

Im Vergleich zu anderen

Zubereitungsmethoden bietet eine solche

Zubereitung direkt auf der Glaskeramikplatte
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grofRe Vorteile und verschiedene
Maoglichkeiten.

Nach dem Grillen kdnnen Sie die
Speisereste einfach mit einem Schaber von
der Glaskeramikoberflache entfernen und
nach dem Abkulhlen mit einem feuchten
Tuch reinigen.

Die elektrische Glaskeramik-Grillplatte
verfugt Uber eine undurchsichtige
Glasoberflache. Die hohe Hitze macht das
gegrillte Fleisch saftig und schmackhatft.
Die Vorteile der elektrischen Glaskeramik-
Grillplatte liegen klar auf der Hand: das
Grillgut wird mit weniger Fett zubereitet,
kann langer gelagert werden, hat einen
besseren Geschmack und einen
angenehmen Duft!

Wichtig

Lesen Sie vor dem Gebrauch des
Gerats die Gebrauchsanleitung
aufmerksam durch und heben

Sie sie zum spateren Nachlesen
auf.

Gefahr

Das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten
tauchen!

Hinweis

A Beriihren Sie niemals die
Oberflache von Koch- oder
Grillgeraten. Diese heizen
sich wahrend des Betriebs
auf. Die Innenflachen und die
Heizelemente des Gerits
werden sehr heill!
Verbrennungsgefahr! Halten
Sie Kinder vom heiRen Gerat
fern!



Prufen Sie vor dem Anschluss
des Gerats an das
Stromversorgungsnetz, ob die
Angaben auf dem Typenschild
(am Boden des Gerats) mit den
Angaben |hres Stromnetzes
ubereinstimmen.

Die Steckdose muss frei
zuganglich sein, damit das Gerat
im Notfall schnell vom Stromnetz
getrennt werden kann. Sie
kénnen die Grillplatte laut den
Anweisungen fur elektrische
Installationen mit einem Schalter
verbinden, mit dem Sie die
Stromzufuhr sofort unterbrechen
konnen. Schlielen Sie das Gerat
an eine fachgerecht installierte
und geerdete Steckdose mit
einphasigem Wechselstrom
230V/50 Hz an.

Der Hersteller Ubernimmt
keinerlei Verantwortung fur
eventuelle Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieses
Sicherheitshinweises entstehen.
Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn der Stecker, das
Anschlusskabel oder das Gerat
selbst defekt ist.

Ein beschadigtes Anschlusskabel
darf nur von Gorenje, von einem
von Gorenje autorisierten
Kundendienst oder von einer
anderen fachlich befahigten
Person ausgetauscht werden.
Schliel3en Sie das Gerat nur an
eine fachgerecht geerdete
Steckdose an.
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Bewahren Sie das
Anschlusskabel nicht in der Nahe
von heilden Oberflachen auf.

Das Anschlusskabel soll nicht
Uber den Rand des Tisches oder
der Arbeitsplatte hangen, auf der
das Gerat aufgestellt ist.
HINWEIS! Wahrend des Betriebs
werden das Gerat und seine
Teile sehr heil}. Achten Sie
darauf, dass Sie nicht die heilde
Oberflache berlthren. Kinder
unter 18 Jahren sollten sich ohne
Aufsicht von Erwachsenen nicht
in der Nahe des Gerats
aufhalten.

Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren sowie von Personen
mit verminderten korperlichen,
sensorischen und mentalen
Fahigkeiten oder Personen mit
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
entsprechend beaufsichtigt
werden oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.
Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn
Sie das Gerat gebrauchen und
achten Sie darauf, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder
unter 8 Jahren durfen das Gerat
nur unter Aufsicht Erwachsener
reinigen und pflegen.

Sorgen Sie daflr, dass das Gerat
und sein Anschlusskabel nicht fir



Kinder unter 8 Jahren erreichbar
sind.

Kinder sollten mit dem Gerat nicht
spielen.

Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt in Betrieb.
Schalten Sie das Gerat nicht an
eine externe Zeitschaltuhr oder
an eine
Fernbedienungsvorrichtung, um
Gefahren vorzubeugen.
HINWEIS: Falls die
Glaskeramikoberflache einen
Sprung aufweist, schalten Sie
das Gerat umgehend aus, um
einen Stromschlag zu vermeiden.
HINWEIS: Brandgefahr! Bewahren
Sie auf der Glaskeramikoberflache
keine Gegenstande auf.
HINWEIS: Grillen mit Fett oder Ol
auf der unbeaufsichtigten
Grillplatte kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen.
Versuchen Sie niemals, den
Brand mit Wasser zu l6schen.
Schalten Sie im Brandfall das
Gerat umgehend aus und
ersticken Sie die Flammen,
indem Sie sie mit einem Deckel
oder einem feuchten Lappen
zudecken.

Achtung

Stellen Sie das Gerat auf eine
waagrechte und stabile Unterlage
mit genugend Freiraum.

Sorgen Sie dafir, dass wahrend
des Grillvorgangs der
Fettauffangbehalter montiert ist.

Heizen Sie die Grillplatte auf,
bevor Sie das Grillgut auf die
Platte legen.

Wahrend des Betriebs des Gerats
werden die Oberflachen sehr
heil3.

Beim Grillen von fettigem Fleisch
und Wrsten sollten Sie auf
Fettspritzer achten.

Trennen Sie das Gerat nach dem
Gebrauch immer vom
Stromversorgungsnetz.

Schalten Sie das Gerat nach dem
Gebrauch aus.

Reinigen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch.

Vor dem Reinigen oder
Wegraumen des Gerats
unbedingt abwarten, bis es
vollstandig abgekuhlt ist.
Beruhren Sie die Grillplatte nicht
mit scharfen oder spitzen
Gegenstanden, da dadurch die
Glaskeramikoberflache
beschadigt werden kann.

Sorgen Sie daflr, dass die
Grillplatte nach dem Entfernen
wieder fachgerecht montiert ist.

Dieses Gerat ist gemaR der EU-Richtlinie
2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronikaltgerate
(WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie legt die

Anforderungen fiir das Sammeln und den

Umgang mit Elektro- und Elektronikaltgeraten
fest, die fiir die gesamte Européaische Union
giiltig sind.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Reinigen Sie die Glaskeramikoberflache
mit einem weichen Schwamm und etwas
Geschirrspulmittel und reiben Sie sie danach




mit einem sauberen Lappen oder Papiertuch

trocken. Grillplatte trocknen!

2. SchlielRen Sie die Grillplatte an eine

fachgerecht geerdete Steckdose an.

3. Drehen Sie den Knebel zur Einstellung
§99

der Temperatur auf maximale Leistung——.

Belegen Sie die Grillplatte noch nicht mit
Grillgut. Es kann vorkommen, dass bei der
ersten Inbetriebnahme aus dem Gerat etwas
Rauch und Gerliche entweichen. Das ist
kein Grund zur Beunruhigung; solche
Erscheinungen sind bei der ersten
Inbetriebnahme von Grillplatten normal.

4. Schalten Sie nach ungefahr 4 bis 5
Minuten die Grillplatte aus und warten Sie,
bis sie sich abkuhlt. Ihre Grillplatte ist nun
einsatzbereit.

5. Montieren Sie den Fettauffangbehalter
auf die Riickseite des Gerats.

Gebrauch

1. SchlieRen Sie die Grillplatte an eine

fachgerecht geerdete Steckdose an.

2. Drehen Sie den Knebel im Uhrzeigersinn,
um das Gerat einzuschalten und zwar
von der Position 0 (Abb. 1) bis zur
gewlinschten Leistungsstufe. Beim
Einschalten leuchtet das rote
Indikatorlampchen.

3. Warten Sie ca. 3 Minuten, bis sich die

Grillplatte aufheizt.

4. Grillen Sie das Fleisch wie auf iblichen

Grillplatten.

Abb.1

1- Ein-/Aus-Schalter und
Temperatureinstellungsknebel
2- O-Position

3- Rotes Indikatorlampchen

Die maximale Temperatur betragt ca. 250°C.

Montage des Spritzblechs

1. Nehmen Sie das Spritzblech und den Rost
aus der Verpackung und ziehen Sie das
Spritzblech auseinander (siehe Abb. 2).

Abb. 2

2. Montieren Sie das Spritzblech auf die
Grillplatte (siehe Abb. 3). Achten Sie darauf,
dass sich die Haken des Spritzblechs in die
Offnungen auf dem vorderen Rand der
Grillplatte einhaken (siehe Abb. 4).

Abb. 3

Abb. 4
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3. . Montieren Sie den Rost auf das
Spritzblech (siehe Abb. 5). Achten Sie auf
die vier Haken auf dem Rost, die Sie in die
entsprechenden Offnungen auf dem oberen
Rand des Spritzblechs einsetzen miissen
(siehe Abb. 6).

Abb. 6

4. Fachgerecht montiertes Spritzblech mit
Rost.

Abb. 7
Einige niitzliche Tipps

Die Grillplatte ist zum Grillen von Fleisch und
Gemluse direkt auf der Glaskeramikplatte
bestimmt. Sie ermoglicht eine gesunde,
hygienische, einfache und rasche
Zubereitung von Gerichten. Sie sparen Zeit
und Energie, die Reinigung des Gerats ist
sehr einfach.
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e Bevor Sie mit der Zubereitung des
Gerichtes beginnen, kénnen Sie etwas
Speisedl auf die Grillplatte geben. Zum
Grillen von Gemlise, Eiern, Fisch, Garnelen,
Teppanyaki und Ahnlichem benétigen Sie
etwas Speisedl. Fleisch, Speck und
Ahnliches beinhaltet schon Fett.

e Wenn Sie beim Grillen Ol verwenden
méchten, wahlen Sie Ol mit einem hohen
Rauchpunkt (z.B. Rapsdl oder
Sonnenblumenkerndl).

e Durch Zugabe von Ol auf die
Glaskeramikplatte haftet das Grillgut nicht so
stark auf der Platte.

e Verwenden Sie keine in Essig eingelegten
Gewdirze.

e Schaben Sie nach jedem Grillvorgang mit
dem Schaber die Speisereste von der
Glaskeramikoberflache und schieben Sie sie
einfach in den Fettauffangbehalter. So wird
das Anhaften des Grillguts auf der Grillplatte
verringert.

e Stellen Sie die entsprechende Temperatur
ein, damit das Grillgut nicht zu stark
gebraten wird.

e Wenn Sie einen Topf zum Aufbewahren
der fertigen Girillstiicke auf dem Rost
verwenden, muss dieser Topf aus
geeignetem Material sein, damit die
Glaskeramikoberflache nicht beschadigt
wird! Stellen Sie auf die heil3e
Glaskeramikplatte keine Gegenstande aus
Kunststoff!

e FUr Grillgut, das in Dampf garen soll, oder
wenn der Saft im Fleisch erhalten werden
soll, wickeln Sie das Grillgut in eine Alu-
Folie.

e Verwenden Sie Salz, Gewlrze oder
Saucen, um den Geschmack zu verbessern.
Sie kdnnen das Grillgut in beliebiger
Reihenfolge zubereiten (Gemuse nach
Schnitzeln, Fisch nach Hamburgern, usw.).
Dazwischen sollten Sie mit dem Schaber
grundlich die Oberflache reinigen, um
Speisereste zu entfernen und die
Ubertragung des Geruchs bzw. Geschmacks
auf das folgende Grillgut zu vermeiden.
Wenn Sie die Temperatur reduzieren,
kénnen Sie die Grillplatte auch zum
Warmhalten von Speisen verwenden.



Reinigung und Pflege

Reinigung

e Reinigen Sie die Glaskeramikoberflache
der Grillplatte nach jedem Gebrauch.

e Achten Sie darauf, das wahrend des
Grillens kein Zucker oder mit Zucker gesiiflte
Flussigkeiten auf die Glaskeramikoberflache
gelangen. Wenn Sie Zucker verwenden
mussen, kleiden Sie die Glaskeramikplatte
mit Alu-Folie aus.

Hinweis: Falls Zucker auf die
Glaskeramikplatte gelangt, missen Sie
diesen sofort mit dem Schaber entfernen,
wahrend die Platte noch heil ist. Warten Sie
nicht, bis die Glaskeramikplatte abgekuhlt
ist, da der angebrannte Zucker oder die
suRe Flussigkeit die Glaskeramikoberflache
beschadigen kann.

e VVerwenden Sie den Schaber, um alle
festgebrannten Speisereste von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen
(Zucker, Sirup, Tomaten, Milch, usw.).
Entfernen Sie mit dem Schaber alle
Speisereste von der Glaskeramikplatte.

e GieRRen Sie etwas Wasser auf die
Glaskeramikplatte und lassen Sie die
Grillplatte auf hdchster Leistungsstufe in
Betrieb. Dampf und heilRes Wasser weicht
hartnackige Speisereste auf.

e VVerwenden Sie den Schaber fiir
Glaskeramikplatten und schieben Sie die
Speisereste und das Uberschiissige Wasser
einfach in den Fettauffangbehalter. Wenn die
Glaskeramikplatte kalt ist, schalten Sie die
Grillplatte ein und stellen Sie den
Thermostaten auf die maximale Leistung ein.
Nachdem die Grillplatte heil® geworden ist,
giel3en Sie etwas sauberes Wasser darauf.
e Falls auf der Glaskeramikoberflache noch
immer Flecken zu sehen sind, verwenden
Sie zum Reinigen einen
Reinigungsschwamm und warmes Wasser
mit etwas Geschirrspulmittel.

e Reiben Sie nach dem Reinigen die
Glaskeramikoberflache mit einem sauberen
Lappen oder Papiertuch trocken.

e VVor dem Reinigen der Metallteile des
Gerats, sollten Sie es vom
Stromversorgungsnetz trennen.

e Reinigen Sie das Gehause der Grillplatte
mit einem feuchten Lappen ohne aggressive
Reinigungsmittel.

Pflege
e Falls Sie das Gerat langere Zeit nicht

gebrauchen, sollten Sie es mit einem in Ol
getrankten Tuch leicht eindlen. Sorgen Sie
dafir, dass das Gehéause des Geréats
rechtzeitig gereinigt wird.

e Reinigen Sie den Fettauffangbehalter mit
einem feuchten Lappen und etwas
Geschirrsptlmittel; trocknen Sie ihn danach
mit einem trockenen Lappen oder
Papiertuch.

Aufbewahrung der Glaskeramik-Grillplatte
e Bevor Sie die Grillplatte wegraumen,
vergewissern Sie sich, dass sie gereinigt
wurde. Auch der Fettauffangbehélter, das
Spritzblech und der Rost miissen in
gereinigtem Zustand gelagert werden.

e Stellen Sie keine schweren Gegenstande
auf die Glaskeramikplatte, da diese
zerbrechlich ist.

e Sie sollten die Grillplatte in einem
trockenen und sicheren Raum lagern.

UMWELTSCHUTZ

Entsorgen Sie das ausgediente Gerat nicht
zusammen mit gewdhnlichem Hausmiill,
sondern liefern Sie es bei einem
Recyclingunternehmen ab. So tragen auch
Sie zum Umweltschutz bei.

GARANTIE UND KUNDENDIENST

Wenden Sie sich fir weitere Informationen
oder bei Problemen bitte an den
Kundendienst von Gorenje in Ihrem Land
(die Telefonnummer finden Sie in der
internationalen Garantiekarte). Falls es in
lhrem Land kein solches Center gibt,
wenden Sie sich an den lokalen Handler von
Gorenje oder an die Abteilung fur kleine
Haushaltsgerate Gorenje.

WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT ZU
ANDERUNGEN VOR, DIE AUF DIE
FUNKTION DES GERATS KEINEN
EINFLUSS NEHMEN.

GORENJE
WUNSCHT IHNEN VIEL FREUDE BEIM
GEBRAUCH IHRES NEUEN GERATS!
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