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Téaname Teid usalduse ja seadme
soetamise eest.

See detailne kasutusjuhend on koostatud, et
muuta selle seadme kasutamine lintsamaks.
Juhised vbéimaldavad teil 6ppida oma seadet
kasutama vdimalikult kiirelt.

Kontrollige, et olete saanud mittevigastatud
seadme. Kui leiate transpordivigastusi, palun
votke koheselt Gihendust seadme miuija voi
piirkondliku laoga, kust seade tarniti.

Need juhised kehtivad ainult seadmele
prinditud asukoha maal. Kui sellel PUUDUB
maa sumbol, siis palun vaadake tehnilistest
juhistest, kuidas haalestada seadet vastavalt
teie asukoha maale.

Seadet tohib (Uhendada vaid vastavalt
eeskirjadele ja kasutada vaid Shutatavates
ruumides. Lugege juhiseid enne seadme
Uhendamist voi kasutamist.

Instruktsioonid on samuti saadaval meie
veebilehel:

http://www.gorenje.com

o Tahtis informatsioon
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GORENUJE gospodinjski aparati, d.o.o.
Partizanska cesta 12

SI-3320 Velenje, SLOVENIA
info@gorenje.com



OLULISED OHUTUSJUHISED o

LUGEGE JUHISED TAHELEPANELIKULT LABI JA SAILITAGE
HILISEMAKS VAATAMISEKS.

Seadet ei tohi kasutada alla 8 aastased lapsed voi flusiliste,
sensoorsete vdi vaimsete puuetega isikud voi isikud, kellel puuduvad
vajalikud teadmised voi oskused seadme kasutamiseks, valja
arvatud juhul kui nad kasutavad seadet nende turvalisuse eest
vastutava isiku jarelvalve all véi juhendamisel ning nad mdistavad
seadme kasutamisega seotud ohtusid. Arge lubage lastel seadmega
margida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ilma jarelvalveta.

HOIATUS: Seade ja selle mdned osad vdivad kasutamisel
muutuda vaga kuumaks. Olge ettevaatlik, et te ei puutuks vastu
ahju kutteelemente. Alla 8 aastaseid lapsi tuleb hoida eemal voi
pideva jarelvalve all.

HOIATUS: Seadme ligipaasetavad osad muutuvad kasutamisel vaga
tuliseks. Vaikesed lapsed tuleb hoida ahjust eemal.

HOIATUS: Tuleoht: arge hoidke erinevaid esemeid keedualadel.

ETTEVAATUST: Toiduvalmistamise protsessi ja lUhiajalise
toiduvalmistamise protsessi tuleb pidevalt jalgida.

HOIATUS: Oli vbi rasvaga jarelvalveta praadimine pliidil on ohtlik ja
vdib pohjustada tuleohtu. ARGE kunagi kasutage leegi
kustutamiseks vett, vaid lUlitage seade valja ja katke leek naiteks
kaane vai tuletekiga.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist kontrollige, et ahi on vooluvérgust
eemaldatud, et hoida ara véimaliku elektrilddki.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha Ulekuumenemise
valtimiseks.
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HOIATUS: Kui pind on mdéranenud, lulitage seade otsekohe valja, et
valtida véimaliku elektrildoki.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid vdi teravaid esemeid
ahju ukse klaaspaneeli vdi klaasist hingede katete puhastamiseks,
kuna need vdivad pinda kriimustada ja pohjustada klaasi purunemise.

Arge kasutage aurpuhasteid vdi aerosoole seadme puhastamiseks,
kuna need vbivad pdhjustada elektrilooki.

Seade pole ettenahtud tdédtama valiste taimerite voi eraldi
kaugjuhtimissusteemide jargi.

HOIATUS: Kasutage ainult pliidiplaadi tootja poolt valjatddtatud
kaitseid vdi tootjapoolsetes instruktsioonides osutatud kaitseid, mis
sobivad selle seadmega kasutamiseks. Ebasobivate Kkaitsete
kasutamine vdib pdhjustada dnnetusi.

Seade on ette nahtud paigaldamiseks otse pdrandale, ilma
lisatugede vai soklita.

Kui toitejuhe on vigastatud, tohib seda vahetada vaid tootja voi
volitatud hooldustehnik, et valtida véimalike énnetusi.

Hoolitsege, et kaan on puhas ja sellel pole enne ulestdstmist
vedelikupritsmeid. Kaas voib olla klaasist voi lakitud. Seda tohib
sulgeda vaid siis, kui keedualad on taielikult maha jahtunud.

ETTEVAATUST: See seade on ettenahtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel eesmarkidel, naiteks
ruumi kitmiseks.

Seadet tohib vooluvdrku Uhendada vaid volitatud hooldustehnik voi
ekspert. Klambrid (Uhenduskaabli asemel) peavad olema kaitstud
klambrikattega (vt lisatarvikud). Seadme omavoliline Vvoi
mitteprofessionaalne remont voi pdhjustada tdsiseid vigastusi ja
seadme kahjustumist.
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Seadme omavoliline hooldus ja remont vbib pdhjustada
plahvatusohtu, elektrilddki voi lUhist ja seoses sellega tekitada
vigastusi ning seadme kahjustumist. Selliseid toid tohib teostada vaid
volitatud hooldustehnik.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et kohalik gaasi turustamise
tingimused (gaasi tulp ja rohk) vastavad seadme seadistustele.

Seadme seadistused on margitud imiandmeplaadile.

Seda seadet ei tohi Ghendada suitsulddri. See tuleb paigaldada ja
Uhendada vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Erilist tahelepanu tuleb
tuleb pddtata ruumi dhutamisele.

ETTEVAATUST: Gaasipliidi kasutamise tulemusena koguneb ruumi,
kuhu see on paigaldatud, kuumust, niiskust ja pdlemisjaake. Seetdttu
on oluline kddgi dhutamine, eriti just ajal kui seadet kasutatakse.
Hoidke avatuna loomulikud ventilatsiooniavad voi paigaldage
mehaaniline ventileerimisseade (6hupuhasti).

ETTEVAATUST: kallutamisvoimalus.

HOIATUS: Seadme umberkukkumise
valtimiseks, peavad olema paigaldatud
stabilisaatorid. Jargige paigaldusjuhiseid.

Pikemaaegsel intensiivsel kasutamisel vbib seade vajada taiendavat
ventilatsiooni, naiteks voite avada akna voi veelgi efektiivsemaks
O6hutamiseks, suurendate mehaanilise ventilatsiooni tootamise taset.
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See seade kuulub klassi 1 ja 2/1. Seade vdib mdlemalt kuljelt toetuda
vastu kulgnevaid kappe, kui need paiknevad Uhtlases reas. Kui Uhel
kuljel paikneb seadmest kdrgem kodgikapp, peab jaama selle ja
seadme vahele vahemalt 10 cm. Teisele poole vdib sellisel juhul
paigaldada vaid sama kérgusega kapi.

Po6orake tahelepanu pdleti osade digele paigaldamisele.

Arge paigutage seadet vdimsate soojusallikate lahedale, nagu
naiteks tahkekutteahjud, sest kdrge temperatuur nende lahedal vaib
seadet kahjustada.

Sulgege peasisselaskeventiil, kui te ei kavatse pdleteid kasutada
pikema perioodi valtel (nt enne puhkusele siirdumist).

Kui muude seadmete toitejuhtmed asuvad nii lahedal, et vbivad jaada
ahjuukse vahele, vbivad need kahjustuda ja tekitada lUhise. Seetbttu
hoidke toitejuhtmed seadmest ohutus kauguses.

Kui te avastate vea gaasiseadmes ja markate gaasildhna ruumis:

—otsekohe sulgege gaasisisselaskeventiil voi sulgege
gaasiballoonikraan;

—kustutage kdik avatud leegid kuttekolletes ja kustutage mistahes
tubakatooted,;

—arge lulitage Uhtegi elektrilist seadet sisse ega valja (kaasaarvatud
lambid);

—06hutage ruum taielikult — avage aknad;

—otsekohe teavitage hooldustddokoda vdi volitatud maagaasi
edasimudjat.

Arge katke ahju seinasid alumiiniumpaberiga ja &rge asetage
kipsetuspanne ega muid ndusid ahju pdhja. Alumiiniumpaber
tdkestab 6hu liikkumist ahjus, takistab toidu kipsemist ning kahjustab
emailkatet.

Ahjuuks muutub téotamisel vaga tuliseks. Lisakaitseks on

paigaldatud kolmas klaas, see vahendab valispinna temperatuuri
(ainult osadel mudelitel).
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Suure koormuse all véivad ahjuuksehinged saada kahjustada. Arge
asetage raskeid panne/potte ahjuuksele ning arge toetuga avatud
ahjuuksele ahju puhastamise ajal. Arge kunagi astuge ahjuuksele ja
arge lubage lastel sellele istuda.

Kontrollige, et te ei kataks kunagi kinni ventilatsiooniavasid ega
tdkestaks 6hu liikumist mingil muul viisil.

Jahutusventilatsiooni  rikke puhul palun Idpetage seadme
kasutamine, lUlitage see valja ja kutsuge hooldustehnik.

PANGE TAHELE! Juhul kui pliidiplaat méraneb:

—Otsekohe sulgege gaasi ligipaas poletitesse ja lllitage valja
elektrilised kurreelemendid ning eemaldage seade vooluvdrgust.

— Arge puudutage vastu seadme pinda.

— Arge kasutage seadet.

Seadme Uhendamiseks kasutage 5x1,5 mm? kaablit markeeringuga
HO5VV-F5G1,5 vai paremat. Toitejuhet tohib vahetada hooldustehnik
vOi samavaarse kvalifikatsiooniga isik.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga vastavalt
kehtivatele eeskirjadele.

Seade peab olema uUhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele on
lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud juhtmestik peab olema
teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

ENNE SEADME UHENDAMIST

Enne seadme Uhendamist Ilugege tahelepanelikult I[&bi
kasutusjuhend. Valest Uhendamisest vdi kasutamisest

pohjustatud remont vai rikked ei kuulu garantii alla.
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SEADME KAAS

Hoolitsege, et kaan on puhas ja sellel pole
enne Ulestdstmist vedelikupritsmeid. Kaas voib
olla klaasist voi lakitud. Seda tohib sulgeda
vaid siis, kui keedualad on taielikult maha
jahtunud.

Simbol tootel voi selle pakendil tahendab, et
klaasist kaas voib kuumutamisel puruneda.
Sulgege kdik pdletid enne kaane sulgemist.

Arge sulgege kaant péleti tdotamise ajal!

Simbol tootel voi selle pakendil
tdhendab, et klaasist kaas vdib
kuumutamisel puruneda.

Sulgege koik pdletid enne kaane sulgemist.

SEADME SAHTEL

Arge hoidke ahju sahtlis
kergestisittivaid, plahvatusohtlikke,
lenduvaid vdi temperatuuritundlikke
esemeid (nagu naiteks  paberit,
ndudepesulappe, kilekotte,
puhastusaineid voi lahusteid voi
aerosoole) Kuna need vdivad ahju
tootamise ajal suttida ja pohjustada
tulekahju.

AHJU LISATARVIKUD

(s6ltuvalt mudelist)

TRAATJUHIKUD
Traatjuhikud vdimaldavad toitu kiipsetada neljal
tasandil.

Seadme kasutamine on ohutu juhikutega ja ilma.

TELESKOOPILISED VALJATOMMATAVAD
JUHIKUD

Teleskoopilised valjatdmmatavad juhikud saab
paigaldada teisele, kolmandale ja neljandale
tasandile. Teleskoopjuhikud vdivad olla osaliselt voi
taielikult valjatdmmatavad.

RELJEEFSED JUHIKUD
Ahju seintes on stantsitud kiilgsooned neljal tasendil,
kuhu saate asetada kiipsetusresti ja pannid.

AHJU UKSE LULITI

Luliti deaktiveerib ahju kuumutamise ja ventilaatori,
kui avate ahjuukse kilpsetusprotsessi ajal. Peale
ukse sulgemist, lUlitab lUliti kittekehad taas tédle.

JAHUTUSVENTILAATOR

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis
jahutab ahju korpust ja seadme juhtpaneeli.
Jahutusventilaator té6tab ahju té6tamise ajal.
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Seade ja mdned ligipdasetavad ahju
osad muutuvad toiduvalmistamise

kaigus tuliseks. Kasutage pajakindaid.

9 Restile on paigaldatud turvariiv. Seetdttu kui
soovite resti ahjust valja tbmmata, tdstke esmalt selle
esiotsa veidi Ules.

Rest ja kiipsetuspann tuleb alati asetada slivendisse
kahe traatprofiili vahel. s

Capaap’
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i
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Teleskoopsete valjatbmmatavate juhikute puhul
tdmmake esmalt valja juhikud Uhel tasandil ja
asetage kipsetuspann sellele. Seejarel likake need
kaega tagasi nii kaugele, kui need lahevad.

9 Sulgege ahjuuks alles peale teleskoopsete
juhikute 16puni ahju lukkamist.

9 Kui kupsetamistarvikud kuumenevad, siis véib
nende kuju muutuda. See ei mdjuta nende toimivust
ning jahtumisel omandavad nad algse kuju.

JUHTSEADE

soltuvalt mudelist)

ololo " elele

1 2 5 74 6 3 4
Keedualanupp ees vasakul (gaasipdleti)
Keedualanupp taga vasakul (gaasipdleti)
Keedualanupp taga parema (gaasipdleti)
Keedualanupp ees paremal (gaasipdleti)
Kupsetusviisi valikunupp
Ahju temperatuuri nupp
Elektrooniline taimer

NouokwnpE

PEIDETUD NUPUD

(soltuvalt mudelist)

Vajutage drnalt nupule ja see tduseb juhtpaneelist
vélja.

Nuppe saab tagasi juhtpaneeli liikata vaid siis,
kui need on asendis 0.



SEADME KASUTAMINE

ENNE SEADME ESMAKORDSET
KASUTAMIST

Peale seadme katte saamist, eemaldage ahjust kdik
osad, kaasaarvatud transpordilisad.

Peske koik tarvikud sooja vee ja vahese
néudepesuainega. Arge kasutage abrasiivseid
pesuvahendeid.

Kui pliidil on keeduplaadid, seadke nende nupud
asendisse 4 ja jatke need 30 minutiks sisse ilma
toiduvalmistamisndusid kasutamata. Keedualade
kuumenedes voib pliidiplaadi kohale tekkida natuke
suitsu. Nii saavutatakse keedualade viimistluse
maksimaalne vastupidavus.

Ahju esmakordsel kuumutamisel vdib eralduda
iseloomulikku 18hna. Ohutage ruum pé&hjalikult peale
ahju esmakordset kasutamist.

PLIIDIPLAAT

TAVALISED PLIIDIPLAADID

— Kontrollige, et pliidiplaat ja toidunéude pdhjad on
puhtad ja  kuivad. Sellega  parandate
soojusjuhtivust ja valdite kuumutatava ala
kahjustumist.

— Ulekuumenenud éli ja rasv véivad siittida. Seet6ttu
olge rasva vdi dliga toiduvalmistamisel
ettevaatlikud ja jalgige pidevalt toiduvalmistamise
protsessi.

— Arge asetage margasid toidundusid ja auravaid
kaasi keedualadele. Niiskus vdib kahjustada
keedualasid.

— Arge asetage tuliseid toidundusid jahtuma
keedualadele, mida te ei kasuta, kuna toidundu
pdhjale kondenseeruv niiskus voib pdhjustada

roostetamist.
0

4 3

Keeduala  todlelllitamiseks  keerake  nuppu.
Toiduvalmistamise vdimsuseks saate valida 1 kuni 6.

9 Lilitage keeduala vélja 3 — 5 minutit enne
toiduvalmistamise  16ppu, et kasutada éara
jaakkuumust ja saasta energiat.

\‘I

9 Kiirkeedualad (ainult osadel mudelitel) véivad
toétada suurema vdimsusega kui tavalised
keedualad ja seetbttu kuumenevad ka kiiremini. Need
keedualad on tahistatud keskel punase punktiga.
Pikaaegsel kasutamisel vdib punane punkt kaduda.

Pikemaaegsel malmplaatide
kasutamisel vdivad plaadid ja selle
servad muuta varvi. Varvimuutused ei
kuulu garantii alla.
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SOOVITUSI TOIDUNOUDE VALIMISEKS

— Kasutage kvaliteetseid toidundusid, mis on tugeva
ja sileda pdhjaga.

— Poti pdhja ja keeduala 1abimdddud peavad olema
Uhesugused.

— Spetsiaalse pohjatddtlusega karastatud klaasist
toidundusid vdib kasutada, kui selle pdhja Iabimoot
on sama suur keeduala labimdédduga. Suurema
pdhja labimédduga ndud vdivad kuumenedes
praguneda.

— Asetage potid/pannid alti keeduala keskele.

el ot X
o

) go—

— Kui kasutate surudhupotti, siis jalgige seda, kuni
dige rohk on saavutatud. Esmalt seadke keeduala
todtama maksimaalsel véimsusel, seejarel jargige
tootjapoolseid juhiseid ja vahendage oigel ajal
vastava anduriga toiduvalmistamise véimsust.

— Hoolitsege, et surudhupotis vdi mistahes muus
potis v&i pannil oleks piisavalt vedelikku. Tiihja poti
tlekuumenemisel vdivad kahjustuda onn toidundu
kui ka keeduala.

— Kasutades erilisi toidundusid, jargige
tootjapoolseid juhiseid.

SOOVITUSED ENERGIA
SAASTMISEKS

— Poti v6i panni pdhja labimédt peavad vastama
keeduala labimdddule. Kui pott v6i pann on liiga
vaikesed, laheb osa soojusest kaotsi ning
keeduala véib kahjustuda.

— Kui toiduvalmistamise protsess lubab, kasutage
kaant.

— Toidundu suurus peab vastama valmistatava toidu
kogusele. Kui kasutate vaikese toidukoguse
valmistamiseks suurt potti véi panni, l1aheb osa
energiast kaotsi.

— Kui toit vajab pikaaegset valmistamist, kasutage
surudhupotti.

— Juurvilju, kartuleid jms vdib hautada vahese
veega. Toit valmib suurepéaraselt, kui pott on
kaanega tihedalt kaetud. Peale vee keema
hakkamist vahendage kuumuse taset nii, et sellest
piisaks tasaseks keemiseks.

GAASIPOLETID

— Toidu pruunistamiseks seadke poleti esmalt
maksimaalsele vdimsusele ja seejarel jatkake
toiduvalmistamist minimaalsel véimsusel.

— Osadel mudelitul on pdletid varustatud
termoelektrilise  turvaseadisega. Pdleti leegi
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kustumisel (vee Ule keemisel, tuuletdmbus jms),
suletakse gaasi juurdevool automaatselt. Mistahes
gaasi lekkimine ruumi on tékestatud.

— Asetage alati gaasipdleti kaas korrektselt
gaasikroonile. Hoolitsege, et pdletikrooni avad
poleks kunagi blokeeritud.

Pdletikroonikate

Pdletikroon koos
poletikroonikatte toega

Termopaar (voi termoelektriline
ohutisseadis, ainult osadel
mudelitel)

Suutekddnal

Otsik

— Toidundude oige valik vdimaldab optimeerida
toiduvalmistamise aega ja gaasikulu. Toidundu
pdhja labimdot on sellest aspektist 1ahtudes kdige
tahtsam.

— Kui pott v6i pann on liiga vaike, ulatuvad leegid lle
pdhja servade ja vdivad toidundud kahjustada.
Lisaks on gaasikulu suurem.

— Gaas vajab pdlemiseks dhku. Kui pott vdi pann on
liiga suur, ei piisa selle pohjal 6hku ja pdlemise
efektiivsus vaheneb.

Gaasiplaadi reduktor (ainult osadel mudelitel).
Kasutage gaasiplaadi reduktorit, kui kasutate
toiduvalmistamiseks péletist vaiksema labimédduga
toidundud. Asetabe see abipdleti restile.

Poleti tuip Konteineri 1abimoo6t
Suur (3,0 kw) 220-260 mm
Tavaline (1,9 kW) 180-220 mm
Lisa (1,0 kw) 120-180 mm

POLETITE SUUTAMINE JA KASUTAMINE

\‘I

9 Alati vajutage nupule, enne selle keeramist.

ET
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Toiduvalmistamise ~ véimsused on  tahistatud
nuppudel suure ja vaikese leegi silimbolitega.

Keerake nupp lle suure leegi asendi (V) vaikese

leegi asendisse (o)ja tagasi. Té6tamise vahemik on
kahe leegi simboli vahel.

Seadistused (¥ ) ja (®)vahel pole soovitatavad.
Nendes asendites pole leek stabiilne ja vdib kustuda.

\Il

9 Pdleti valja lllitamiseks keerake nuppu
paremale, asendisse (®).

2=

@ Siuiutamine lihe kdega

Gaasipdleti slilitamiseks vajutage vastavale nupule
ja keerake see maksimaalse vdimsuse asendisse.
Elektriline sulitektilinal tekitab sddeme ja gaas sittib
pdlema.

Siiilitamise kahe kdega

Gaasipdleti siilitamiseks vajutage vastavale nupule ja
keerake nupp maksimaalse vdimsuse asendisse.
Vajutage sutekuiinla nuppu.

Elektriline siilitekulinal tekitab sédeme ja gaas suttib
pdlema.

\Il

9 Elektriline slude td6tab ainult juhul, kui
toitejuhe on Uhendatud vooluvérku. Kui elektriline
silde ei todta elektrikatkestuse VoI niiskete
sliiteklinalde téttu, saate siiski gaasipdleti stilidata
tiku vdi valgumihkliga.

Peale sliutamist hoidke nuppu alla vajutatuna veel
umbes 5 sekundit, kuni leek muutub stabiilseks.

Kui gaasipdleti ei sutti 15 sekundi
jooksul, sulgege see ja oodake
vahemalt 1 minut. Seejérel korrake
stltamisprotsessi.
Kui gaasipdleti leek kustus (sdltumata pohjusest),
siis sulgege pdleti ja oodake 1 minut enne, kui
pulate uuest sutidata.



ELEKTROON1ILINE TAIMER

Kasutajaliides

Taimeri funktsiooni naidik
To6tamise margutuli
Temperatuuri margutuli
"Véahem" nupp

Aja nupp

"Rohkem" nupp

S kN =

Kellaaja seadistamine

Seadme esmakordsel vooluvérku lllitamisel, ekraan

valgustub. Kolme sekundi mdéddumisel hakkavad

kella simbol ja "12:00" ekraanil vilkkuma.

Kellaaja maaramiseks kasutage edasi " 2" ja tagasi

"¢ " ikoone. 10 sekundi parast salvestatakse vaartus

automaatselt ja seade on niilid kasutamiseks valmis.

Kellaaega saab seadistada:

— kui seade ihendatakse esimest korda
vooluvorku.

— ootereziimis, kui vajutate kella nupule kaks korda.

— peale voolukatkestust.

Ettevalmistusaja seadistamine

Valige kupsetusviis "ahjufunktsiooni  nupust'ja
maarake temperatuur.
Vajutage "taimeri nupule", et valida "ettevalmistusaja"

funktsioon . "Ettevalmistusaja" ikoon sdttib

ekraanil £21. Vajutage ettevalmistusaja maaramiseks
“vahem "€ " v5i rohkem " > " nupule”.

Seadistused salvestatakse automaatselt 10 sekundi
parast. Seadistused saab kinnitata ka, kui vajutate

nupule "programmi seadistamine” .

Naidikule kuvatakse ettevalmistusaeg.

9 Peale ahju sisse lulitamist nupust
"ahjufunktsioonide llliti", elektrooniline taimer pakub
automaatselt (3 sekundi parast) kiipsetamise kestuse

ET

valiku seadistusi. Ekraan vilgub ja "klpsetusaja" B
.sumbol suttib. Kui kestust ei maarata 5 sekundi
jooksul, lulitub taimer ootereziimi ja kiipsetusaega ei
kontrollita taimeriga. Ekraanile kuvatakse kellaaeg.

Kui kupsetusaeg on tais, kostub helisignaal ja ahi
l0litub  vélja. Ahju saab vaélja lulitada ka
"ahjufunktsioonide lllitist". Helisignaali I1dpetamiseks
vajutage mistahes taimeri nupule.

Q Kui ahju vélja ei lillitata ja helisignaal
|dpetatakse mistahes nupule vajutamisega, ahi
taaskaivitub ja kiipsetamine jatkub.

Ettevalmistusaja ja I6pu aja seadistamine

Valige kipsetusviis "ahjufunktsiooni  nupust"ja
maarake temperatuur.
Vajutage "taimeri nupule”, et valida "ettevalmistusaja"

funktsioon . "Ettevalmistusaja" ikoon siittib

ekraanil 2. Vajutage ettevalmistusaja maaramiseks
“vahem "< " v&i rohkem " > " nupule”.
Vajutage "taimeri nupule"”, et salvestada maaratud

aeg\— .
Vajutage nupule "programmi seadistamine” kaks

korda . "Loppaja" ikoon sittib ekraanil
Vajutage [6ppaja maaramiseks “vahem " vGi
rohkem " > " nupule”.

Seadistused salvestatakse automaatselt 10 sekundi
parast. Seadistused saab kinnitata ka, kui vajutate

nupule "programmi seadistamine” .

Ahi alustab t66tamist enne planeeritud "l6ppaega” B
mis soltub soovitud "kﬁ)setusajast“ , Kui ahi jduab

maaratud "l6ppajani" =, lilitub ahi valja.
Naiteks: "kipsetusajaks" on maéaratud 30 minutit.
Léppaeg on 12:00. Ahi alustab téétamist 11:30 ja
kiipsetamise [6puni jadv aeg kuvatakse ekraanile.
Kell 12:00 lulitub ahi automaatselt valja.

Kui maératud kiipsetusaeg on labi, kostub helisignaal
ja ahi ldlitub vélja. Ahju saab valja lllitada ka
"ahjufunktsioonide llitist". Helisignaali Idpetamiseks
vajutage mistahes taimeri nupule.

~
@ "Taimeri alarmi" funktsioon

"Taimeri alarmi" funktsiooni saate kasutada
sOltumatult ahju td6tamisest.
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Maksimaalne véimalik seadistus on 23 tundi ja 59
minutit.  Viimase minuti ajal kuvatakse aega
sekundites.

Kui maédratud kipsetusaeg on tais, kostub
helisignaal. Helisignaali 16petamiseks vajutage
mistahes taimeri nupule.

Taimeri kell lUlitub ootereZiimi ja ekraanile kuvatakse
kellaaeg.

Saate tiihistada koik taimeri funktsioonid, maarates
ajaks "0".
Kui seade on olnud mdned minutid passiivne, lllitub

see ootereziimi. Ekraanile kuvatakse kellaaeg ja
valitud taimeri funktsioon sttib.

LISAFUNKTSIOONID

Lapselukk

Lapselukuga saate lukustada ahju selle té6tamise
ajal. Samuti saate lukustada programmkella, kui
kasutate klpsetamiseks maaratud programmi, et
takistada ahju soovimatut kasutamist.

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage “"programmi

seadistamise” nuppu 5 sekundit.

5 sekundi jooksul kuvatakse ekraanile “Loc" (Lukus).
See tdhendab, et koik funktsioonid on lukustatud.
Lapseluku deaktiveerimiseks vajutage veel kord
mone sekundi jooksul samale nupule.

9 Kui lapselukk on aktiivne ja Uhtegi taimeri

funktsiooni pole seadistatud (kuvatud on ainult kell),
ahi tédle ei hakka. Kui lapselukk aktiveeritakse peale
taimeri funktsiooni seadistamist, siis ahi té6tab, kuid
seadistusi muuta ei saa.
Kui lapselukk on aktiivne, pole véimalik muuta
kiipsetusviise voi lisafunktsioone. Teil on vdimalik
ainult  Idpetada  kipsetusprotsess, keerates
"Kipsetusviisi nupp" asendisse "0". Lapselukk jaab
aktiivseks ka peale ahju valja lllitumist. Lapselukk
tuleb valja lilitada enne, kui saate valida uue
programmi.

Helisignaal

Helisignaali tugevust saate seadistage, kui Ukski
taimeri  funktsioon pole aktivne. Seade on
ootereziimis ja kuvatud on ainult kellaaeg.

Vajutage ja hoidke vdhem nuppu " " 5 sekundit.
Ekraanile kuvatakse "Vol", peale mida mitu
valgustatud riba.

Vajutage véhem "€ " vGi ronkem “ >” nupule, et valida
Uks helitugevuse tasemest (Uks, kaks vdi kolm riba)
voi lllitage heli valja (Valjas OFF").

ET

Seadistused kinnitatakse automaatselt 5 sekundi
parast ja kuvatakse dige kellaaeg. Seadistused saab
kinnitata ka, kui vajutate nupule “programmi

seadistamine" .

Displei kontrastsuse vahendamine

Vajutage ja hoidke “rohkem nuppu” 5 sekundit.
Ekraanile kuvatakse "Bri", peale mida mitu
valgustatud riba.

Vajutage vahem "€” v&i rohkem “>” nupule, et
haalestada heleduse tase (iks, kaks v&i kolm riba).

Seadistused kinnitatakse automaatselt 5 sekundi
parast ja kuvatakse dige kellaaeg. Seadistused saab
kinnitata ka, kui vajutate nupule “"programmi

seadistamine" .

Tootamise margutuli

Ahju valgustus sdttib, kui ahjufunktsioon on valitud
"ahjufunktsioonide lulitist".

Temperatuuri margutuli

Ahju valgustus sittib  momendil, kui ahi on
kuumenenud maaratud temperatuurini ja jaab
pdlema kuni ahi lUlitatakse valja voi kiipsetusperiood
16ppeb.

Veateade

Vea tekkimisel kuvatakse ekraanile tekst "Err" ja
veakood. Palun teavitage hoolduskeskust.
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KUPSETUSSUSTEEMI VALIMINE

Ahju kaivitamiseks tuleb keerata nuppu "ahju
kiipsetusviisi valik", et valida funktsioon ja
temperatuuri maaramiseks nuppu "temperatuuri
seadistamine".

Keerake nuppu (vasakule ja paremale), et valida

kiipsetusviis (vt programmitabelit - sdltuvalt mudelist).
0 0

& =
+ e @® * s @
® ®

9 Samuti saate té6tamise ajal seadistusi muuta.

AHJU KASUTAMINE

Toé6tamistemperatuuri saab maarata
temperatuurkettaga vahemikus 50 - 275°C.
Kellaosutisuunas keerates valite kérgema
temperatuuri ja vastassuunas keerates madalama
temperatuuri.

9 Jouga termostaadi nulli keeramine
pohjustab termostaadi kahjustumist!

ET

AHJU VALJA LULITAMINE
Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP asendisse
g,

Siisteem Kirjeldus

Eeldatav
temperatuur
°C
Kiipsetusviis

KIIRE EELKUUMUTAMINE

»s% Kasutage seda funktsiooni, Kkui
soovite ahju kuumutada soovitud
temperatuurini voéimalikult kiiresti.
See rezim ei sobi toidu
valmistamiseks. Kui ahi on
saavutanud soovitud temperatuuri,

50-275 On kuumutamisprotsess valmis.

ULEMINE JA ALUMINE
== KUTTEKEHA
Ahju laes ja pohjal asuvad
kittekehad  kiirgavad Uhtlaselt
soojust ahju sisemusse.
Pagaritooteid ja liha saab
kiipsetada/praadida ainult hel
200 tasandil.
ULEMINE KUTTEKEHA
Ahju kuumutatakse ainult laes
asuva kuttekeha abil. Kasutage
seda toidu Ulaosa pruunistamiseks
180  (I6pp-pruunistus).
ALUMINE KUTTEKEHA
Soojust kiirgab ainult ahju pohjas
asub kittekeha. Kasutage seda

toidu alumise osa
180  pruunistamiseks.
GRILL
hA/ Too6tab ainult grilli kiittekeha, mis

on osa suurest grillimiskomplektist.
Seda kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste voileibade,

lihatiikkide voi ollevorstide
230 grillimiseks ja leiva rostimiseks.
SUUR GRILL
vvvy Tootavad Ulemine kittekeha ja

grill. Toitu kuumutatakse otse ahju
laes oleva grillimise kittekeha abil.
Kuumutamise kiirendamiseks on
aktiveeritud ka Ulemine kuttekeha.
Seda kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste voileibade,
lihatiikkide vOi dllevorstide
230  grillimiseks ja leiva rostimiseks.
GRILLIMINE KOOS
T VENTILAATORIGA
Tootavad grillimise kittekeha ja
ventilaator. Seda kombinatsiooni
kasutatakse liha grillimiseks ja
suuremate lihatlikkide voi linnuliha
praadimiseks Uhel tasandil. See
sobib ka toitude gratineerimiseks
ning pruunistamiseks, krobeda
170  kooriku saamiseks.
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Siisteem Kirjeldus

Eeldatav
temperatuur
°C

Kiipsetusviis

— ULEMINE KUTTEKEHA JA

) VENTILAATOR
Tootavad Ulemine kittekeha ja
ventilaator. Kasutage seda viisi
suurte praetlkkide ja linnuliha
valmistamiseks. See sobib samuti

170  toitude gratineerimiseks.

KUUM OHK JA ALUMINE

ﬁ KUTTEKEHA
Tootavad alumine kiittekeha, Gmar
kittekeha  ja kuuma  6hu
ventilaator. Seda kasutatakse
pitsa, niiskete kiipsetiste,
puuviljakookide, haputaignast ja
muretaignast kipsetiste
kiipsetamiseks mitmel tasandil

200  korraga.
o KUUM OHK
\1‘} Tootavad Umar kittekeha ja

ventilaator.  Ahju  tagaseinale
paigaldatud ventilaator hoolitseb,
et kuum 6hk ringleb (Uhtlaselt
Umber prae voi kipsetise. Seda
reziimi kasutatakse liha
praadimiseks ja kondiitritoodete
180  kiipsetamiseks.
ALUMINE KUTTEKEHA JA
+ VENTILAATOR
Seda sobib kasutada vahekerkiva
parmitaigna kiipsetamiseks ning
juur- ja puuviljade
180  konserveerimiseks.
ULEMINE JA ALUMINE
3 KUTTEKEHA KOOS
VENTILAATORIGA
Todtavad Ulemine ja alumine
kittekeha koos ventilaatoriga.
Ventilaator tagab kuuma &hu
Uhtlase liikumise ahjus. Seda
kasutatakse koikide erinevate
kiipsetiste kiipsetamiseks,
sulatamiseks ja puu- ning juurvilja
180  kuivatamiseks.
TALDRIKUTE SOOJENDAMINE
i1} Selle funktsiooniga saate
soojendada oma ndusid (taldrikuid,
tasse) enne toidu serveerimist, et
60 toit plsiks kauem soojana.
GENTLEBAKE *

& See funktsioon véimaldab
kiipsetada aeglaselt ja Ghtlaselt, nii
et toit jadb pehme ja mahlane.
Sobib liha rostimiseks, kala ja
pagaritoodete kiipsetamiseks hel

180  restil.
* Selle kasutamisel vastab energiatdhususe klass
EN 60350-1 standardile.

i

ET

Siisteem Kirjeldus
Eeldatav
temperatuur
°C
Kiipsetusviis
* SULATAMINE
@ Ohk ringleb ja iikski kiittekeha ei

t66ta. Ainult ventilaator on aktiivne.
Seda funktsiooni saab kasutada
toidu aeglaseks sulatamiseks.

AQUA CLEAN
0&\> Kuumust kiirgab ainult alumine
kiuttekeha. Kasutage seda

funktsiooni, et eemaldada ahjust
plekid ja toidujaagid. Programm
70 kestab 30 minutit

KUPSETUSVIISIDE KIRJELDUS

Tlhja ahju kuumutamine kulutab palju energiat.
Seega on kasulik kiipsetada jarjestiku erinevaid
klipsetisi ja pitsasid, sellega saastate palju energiat,
kuna ahi on juba kuum.

Kasutage tumedaid silikoon- v&i emailkattega
kiipsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad hasti
soojust.

Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see
peab vastu kdrgetele temperatuuridele.

Toidu valmistamisel tekib ahjus palju auru, mis valjub
seadmest selle taga oleva korstna kaudu. Aur vdib
kondenseeruda ahju uksel vdi kaanel (olenevalt
mudelist). Tegemist on tavalise nahtusega, mis ei
mojuta kuidagi seadme toimimist. Kui olete
toiduvalmistamise I6petanud, plhkige Uleliigne
kondenseerunud vesi lapiga ara.

Lulitage ahi valja umbes 10 minutit enne
kiipsetusprotsessi  16ppu, et saasta energiat,
kasutades ara akumuleerunud soojust.

Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valdite
kondensatsiooni (niiskuse) teket.

Kiipsetustasandid

KUPSETUSVIIS
AHJU VALGUSTUS

Koikide  todtamisviiside  valimisel lulitatakse
automaatselt sisse ka ahju valgustus.
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SSS KIIRE EELKUUMUTAMINE

Kasutage seda funktsiooni, et kuumutada ahi

vdimalikult kiirelt soovitud temperatuurini. See reziim

pole sobiv kiipsetamiseks.

— Keerake "Kiipsetusviiside nupp" asendisse "kiire
eelkuumutamine”.

— Maérake ahjule soovitud temperatuur
"temperatuuri valikuketta" abil.

- ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA
Ahju laes ja pohjal asuvad kittekehad kiirgavad
Uhtlaselt soojust ahju sisemusse. Kiipsetisi ja liha on
voimalik kiipsetada ainult ihel tasandil.

Liha praadimine

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi
malmist panni véi vormi. Roostevabast terasest
pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti
soojust tagasi.

Kondiitritoodete kiipsetamine

Kipsetage ainult Gihel tasandil ja kasutage tumedaid
kiipsetuspanne ja vorme. Heledakatteliste
kiipsetuspannide ja —vormidega pruunistuvad
kipsetised ndrgemini, kuna sellised ndud
peegeldavad soojust tagasi. Asetage kipsetusvormid
alati restile. Kui kasutate tarnitud kiipsetuspanni,
eemaldage rest ahjust. Kipsetusaeg on lihem, kui
ahi on eelkuumutatud.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni
esimesele tasandile.

VYVVY V¥ SUUR GRILL, GRILL
Toidu grillimisel tdé6tavad ahju lakke kinnitatud
Ulemine kuttekeha ja grill.

Toidu grillimisel téétavad suur grill, Glemine kittekeha
ja ahju lakke kinnitatud grillimiskittekeha.

Eelkuumutage infrapuna (grilli) kiittekeha viis minutit.

Grilli ja suure grilli kasutamisel on maksimaalseks
temperatuuriks 230°C.

Jalgige pidevalt kiipsetusprotsessi. Korgel
temperatuuril vaib toit kiiresti kdrbeda.

Grillimine sobib krébedate ja madalarasvasusega
vorstikeste, liha- ja kalaldikude (steigid, eskalopid,
Idhesteigid voi fileed jne) kipsetamiseks voi leiva
rostimiseks.

Kui grillite otse restil, siis maarige rest 6liga liha kinni
jaamise valtimiseks ja asetage rest kolmandale
tasandile. Asetage rasvakogumispann esimesele voi
teisele tasandile. Kui grillite klpsetuspannil, siis
hoolitsege, et sellel oleks piisavalt vedelikku
kinnikdrbemise valtimiseks. Keerake liha
kiipsetamise ajal ringi.

Peale grillimist puhastage ahi, tarvikud ja riistad.

ET

Kui kipsetate forelli, patsutage kala paberratikuga
kuivaks. Maitsestage kala seest, pintseldage valjast
lle oliga ja asetage restile. Arge keerake kala
grillimisel imber.

Grillimine toimub ainult suletud ahju
uksega.

Grilli kuttekeha, rest ja muud ahjutarvikud
muutuvad grillimise kaigus vaga tuliseks. Seetéttu
kasutage pajakindaid ja lihatange.

Lihavardaga kiipsetamine

(s6ltuvalt mudelist)

Maksimaalne temperatuur lihavardaga kiipsetamisel
on 230°C.

Pange vardatugi alt kolmandasse vahesse ja tuhi
kiipsetusplaat rasva kogumiseks alumisse vahesse.

Torgake liha vardasse ja pingutage kruvid.

Asetage varda kaepide esimesele toele ja likake
varda ots paremal ahju tagaseinas olevasse avasse
(ava on kaitstud pddratava kattega).

Eemaldage varda kaepide ja sulgege ahju uks.

Lulitage ahi tédle ja valige SUURE GRILLI ststeem.

Grillimine toimub ainult suletud ahju
uksega.

Arge kasutage grilli asendis 4.

yvyv

GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA
Selles reziimis todtavad korraga grilli kuttekeha ja
ventilaator. Sobib liha, kala ja juurviljade grillimiseks.
(Vt kirjeldust ja soovitusi 16igust GRILLIMINE.)
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—Z KUUM BHK JA ALUMINE KUTTEKEHA
Toétavad alumine kittekeha, Umar kittekeha ja
kuuma 6hu ventilaator. Sobib pitsade, dunakookide ja
puuviljakookide kiipsetamiseks.

@ uma

&2 KuuM OHK

Tootavad Umar kuttekeha ja ventilaator. Ahju
tagaseinale paigaldatud ventilaator hoolitseb, et
kuum 8hk ringleb Uhtlaselt Gmber prae vdi kiipsetise.

Liha praadimine

Kasutage emaileeritud, karastatud klaasist, savist voi
malmist panni v6i vormi. Roostevabast terasest
pannid ei sobi, kuna need peegeldavad tugevasti
soojust tagasi.

Liha kérbemise valtimiseks hoolitsege, et pannil oleks
piisavalt vedeliku. Keerake praadi kiipsetamise ajal.
Praad jadb mahlasem, kui te selle kinni katate.

Kondiitritoodete kiipsetamine

Eelsoojendamine on soovitatav.

Kiipsiseid ja koogikesi voib kiipsetada samaaegselt
(teisel ja kolmandal tasandil).

Pange tahele, et kipsetusaeg voib olla erinev, kui
kiipsetate mitmel tasandil korraga. Ulemisel tasandil
kiipsevad kipsised vdivad olla valmis varem, kui
alumisel tasandil kiipsevad kiipsised.

Asetage kiipsetusvormid alati restile. Kui kasutate
tarnitud kipsetuspanni, eemaldage rest ahjust.

Uhtlase kiipsemise tagamiseks, kiipsetage korraga
kiipsiseid, mis on Uhe paksusega.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni
esimesele tasandile.

m—— AL UMINE KUTTEKEHA JA
VENTILAATOR

Seda sobib kasutada vahekerkiva parmitaigna
klipsetamiseks ning  juur- ja puuviljade
konserveerimiseks. Kasutage teist tasandit pohjast ja
eelistatavalt 6hukest klipsetuspanni, et kuum 8hk
saaks vabalt liikuda Gmber toidu Glemise osa.

Konserveerimine

Valmistage toiduained ja purgid ette nagu tavaliselt.
Kasutage kummitihendiga klaaskaasi. Arge kasutage
keermestatud  v6i metallkaantega purke Vvoi
metalltoose. Hoolitsege, et purgi  oleksid
Uhesuurused, sama sisuga ja tihedalt suletud.

Valage 1 liiter kuuma vett sligavale kiipsetuspannile
(umbes 70°C) ja asetage 6 1-liitrist purki
kiipsetuspannile. Asetage pann ahju teisele
tasandile.

Konserveerimise kaigus jalgige purke, kuni vedelik
hakkab keema (purki tekivad mullikesed).

ET
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= ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA
KOOS VENTILAATORIGA

Seda kasutatakse kdikide erinevate kiipsetiste
kiipsetamiseks, sulatamiseks ja puu- ning juurvilja
kuivatamiseks. Enne toidu eelkuumutatud ahju
asetamist oodake, kuni valgus esimest korda kustub.
Parima tulemuse saamiseks kilipsetage korraga vaid
Uhel tasandil.

Ahi peab olema eelkuumutatud. Kasutage teist voi
neljandat tasandit, alustades lugemist pdhjast
Ulespoole.

QSULATAMINE
Selles reziimis td6tab ainult &huringlus ilma
kittekehade kuumutamiseta.

Sulatamiseks sobivad vahu- vdi vdikreemiga koogid,
koogid ja kondiitritooted, lein, vaikesed saiad ja
stgavkulmutatud marjad.

Enamus juhtudel on soovitatav eemaldada toit
pakendist (drge unustage eemaldamast ka kdiki
metallkinnitusi ja -klambreid).

Kui pool sulatusajast on moddas, tuleb tlkid umber
keerata, segada ja eraldada, kui need on kokku
kilmunud.

1))

~— TALDRIKUTE SOOJENDAMINE

Selle funktsiooniga saate soojendada oma ndusid
(taldrikuid, tasse) enne toidu serveerimist, et toit
pusiks kauem soojana.

-& GENTLEBAKE

See funktsioon vdimaldab klpsetada aeglaselt ja
Uhtlaselt, nii et toit jadb pehme ja mahlane. Sobib liha
rostimiseks, kala ja pagaritoodete kiipsetamiseks
Uhel restil.

W
0\\> AQUA CLEAN

Kuumust kiirgab ainult alumine kittekeha. Kasutage
seda funktsiooni, et eemaldada ahjust plekid ja
toidujéagid. Programm kestab 30 minutit.

HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

Enne puhastamist eemaldage seade
kindlasti vooluvdrgust ja oodake, kuni
see on maha jahtunud.

Lapsed ei tohi iima jarelvalveta seadet puhastada.

Alumiiniumviimistlus (gaasi pdleti)

Kasutage alumiiniumist pindade puhastamiseks
vedelaid mitte-abrasiivseid puhastusaineid, mis on
ette nahtud sellise pinna puhastamiseks. Kandke
aine niiskele lapile ja puhastage pinnad. Seejarel
loputage pinnad puhta veega. Arge kandke
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puhastusainet otse alumiiniumviimistlusele. Arge
kasutage abrasiivseid puhasteid voi kdsnasid.

@ Alumiiniumkattega pinnale ei tohi kanda
ahjupuhastusaineid, kuna nii voite tekitada pusivaid
ja nahtavaid kahjustusi.

Roostevaba terasleht korpuse esikiiljel

(s6ltuvalt mudelist)

Puhastage seda panda ainult leebe ainega
(seebiveega) ja pehme kasnaga, mis ei kriimusta
viimistlust. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusaineid voi lahusteid sisaldavaid
puhastusaineid, kuna need vdivad kahjustada
viimistlust.

Lakitud pinnad ja plastikosad (séltuvalt mudelist)
Arge puhastage nuppusid, ukse kaepidemeid,
kleebiseid ja nimiandmeplaati abrasiivsete
puhastusainetega v6i  materjalidega, alkoholi
sisaldavate ainetega voi alkoholiga. Pihkige plekkide
tekkimisel need otsekohe &ra niiske pehme lapiga, et
véltida pinna kahjustamist.

Samuti voite kasutada puhastamiseks aineid ja
vahendeid, mis on toodetud spetsiaalselt nimetatud
pindade puhastamiseks.

Emailpinnad (ahi, pliidiplaat)

Kasutage puhastamiseks niisket kasna koos
puhastusainega. Rasvased plekid saate eemaldada
sooje vee ja spetsiaalse emailpindade
puhastusvahendiga. Arge  kunagi kasutage
emailpindade puhastamiseks abrasiivseid
vahendeid, kuna need tekitavad korvaldamatuid
vigastusi pinnale.

Klaaspinnad

Arge kasutage  tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid vdi teravaid metallkaabitsaid
ahju ukse puhastamiseks, kuna need kriimustavad
pinda ja pdhjustavad klaasi purunemist. Kasutage
klaaspindade puhastamiseks klaasi, peeglite ja
akende puhastusaineid.

KEEDUALADE PUHASTAMINE

Puhastage keedualade imbrus kuuma vee ja véahese
pesuainelahusega.

Suurema mustuse eemaldamiseks kasutage
puhastusainega niisutatud terasvilla kasna, seejarel
loputage ja puhkige kuivaks.

Soola sisaldavad vedelikud, Ulekeev vedelik ja
niiskus méjuvad kahjulikult keedualadele. Seetdttu
puhastage need alati koheselt.

Puhastage keedualasid regulaarselt kaubandusest
soetavate vahenditega. Kui keeduala on veel veidi

ET

soe, tungib puhastusaine pooridesse palju
tdhusamalt.

Keedualade réngad on valmistatud roostevabast
terasest. Kuumuse majul vdivad need mdningase aja
moddudes muutuda kollakaks. See on normaalne.
Kollaseid plekke vbib puhastada tavapéarase
puhastusainega. Arge kasutage selleks karedaid
ndudepesukasnasid, kuna need vbivad pinda
kriimustada.

GAASI POLETI
Tugesid, pliidiplaadi pinda ja pdleti osasid vdib
puhastada kuuma veega, lisades sellele veidi
pesuvahendit. Arge peske neid ndudepesumasinas.
Termoelemendi ja slutekilnla puhastamiseks
kasutage pehmet harja. Korrektseks toimimiseks
peavad need osad olema téiesti puhtad. Puhastage
poletikroon ja kate. Kontrollige, et pdletiavad
pdletikroonil poleks ummistunud ega muul Vviisil
blokeeritud. Peale puhastamist, kuivatage hoolikalt
kdik osad ja asetage need korrektselt oma kohale
tagasi. Iga viltu asetatud osa muudab sliitamise
keerulisemaks.

9 Pédletikate on kaetud musta emailiga. Kdrgete
temperatuuride  mgjul voib see muuta varvi.
Varvimuutused ei mdjuta siiski pdleti toimimist.

AHI

Puhastage ahju seinad niiske kasna ja
puhastusainega. Ahju seintele pdlenud plekkide
eemaldamiseks kasutage spetsiaalset emailpindade
puhastusainet. Peale puhastamist puhkige ahi
kuivaks. Puhastage ahju ainult siis, kui see on
taielikult jahtunud. Arge kunagi kasutage abrasiivseid
lahusteid, kuna need kriimustavad emailpinda.
Puhastage ahju tarvikud niiske kasna ja
puhastusainega. Samuti voite kasutada spetsiaalseid
lahusteid tugevate plekkide eemaldamiseks.

oy
AQUA CLEAN FUNKTSIOONI

KASUTAMINE AHJU PUHASTAMISEKS

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP asendisse

Aqua Clean °§>. Keerake TEMPERATUURI NUPP
asendisse 70°C.

Valage 0,6 | vett kiipsetuspannile ja asetage see
kdige alumisele tasandile.

30 minuti parast on toidujadgid pehmenenud ahju
emailkattega seintel ja neid on lihtne niiske lapiga ara
pihkida.

Kasutage Aqua Clean funktsiooni alles
peale ahju taielikku jahtumist.
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VALJATOMMATAVATE
TELESKOOPJUHIKUTE EEMALDAMINE JA
PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult
tavaparaseid puhastusaineid.

Hoidke juhikuid alt poolt ja tdmmake neid ahju
keskosa poole.
Eemaldage need Ulaosas olevatest avadest.

Arge peske véljatbmmatavaid juhikuid
ndudepesumasinas.

KATALUUTILISTE LISATUKKIDE
PAIGALDAMINE

Juhikute puhastamiseks kasutage ainult
tavaparaseid puhastusaineid.

Eemaldage traatjuhikud vdi valjatdmmatavad juhikud.
(Séltuvalt mudelist).

Paigaldage katalliutilised lisatlikid traatjuhikutele.
Traatjuhikute Glemine osa tuleb panna kataliutiliste
lisatlikkide Ulemistesse avadesse “A".

Asetage traatjuhikud koos katalutiliste lisatiikkidega
ahju seinas olevatesse Ulemistesse avadesse "A".
Vajutage nendele, et need lukustuksid alumistesse
avadesse “B*.

Arge peske Kkataliiitilisi lisatiikke
ndéudepesumasinas.

ET

LAMBI VAHETAMINE

Lambipirn on kulumaterjal ja seetéttu ei kuulu garantii
alla. Enne lambipirni vahetamist vétke ahjust valja
pannid, rest ja juhikud.

Eemaldage seade vooluvorgust!

Eemaldage pirnikate ja tdmmake voi keerake pirn
vélja.

Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W. (tavaline pirn E14,
230V, 25 W - sdltuvalt mudelist).

9 Kasutage kaitset pdletuste eest hoidumiseks.

MUGAV UKSE SULGEMINE

(s6ltuvalt mudelist)

Pliidid on varustatud uute turvaliste uksehingedega
MUGAVUS. Need  spetsiaalsed hinged
garanteerivad vaga vaikse ja 6rna ukse sulgumise.

Kui ukse sulgemiseks kasutatakse
liigselt joudu, siis slsteemi efektiivsus
vaheneb Vvoi kahjustatakse sellega
turvasiisteemi.

UKSE LUKK

(s6ltuvalt mudelist)

Ukse Ilukust avamiseks Ilkake Ilukustit kergelt
paremale ja tdmmake ust enda poole.

Ukse  sulgumisel laheb  lukusti
automaatselt algasendisse.

AHJUUKSE EEMALDAMINE JA

TAASPAIGALDAMINE

(s6ltuvalt mudelist)

1. Avage ahjuuks (I6puni valja).

2. Pdodrake uksehingede klappe (tavapéarasel
sulgemisel).
MUGAVA pehme sulgumissusteemiga keerake
klappe 90°.

3. Sulgege aeglaselt ahjuuks, kuni klapid sobituvad
uksel olevate hingede kiljetugedega. 15° nurga all
(vaadates suletud asendis uksest), sulgege
ettevaatlikult uks jatdbmmake see vélja seadme
mdlemast hingest.
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Enne ukse tagasi asetamist, kontrollige
alati, et hingede klambrid haakuksid
ukse kiljetugedega. Ukse jarsku
sulgemist takistab hingega thendatud
tugav verdu. Klapi vabastamine
kahjustab ust ja voib tekitada vigastusi.

Ahjuukse eemaldamine ja taaspaigaldamine
(s6ltuvalt mudelist)

1. Avage uks (kuni I8puni valja).

2. Tostke Ules ja keerake klappe.

3. Sulgege ettevaatlikult uks, tostke ust veidi ja

(-

9 Ukse tagasi asetamiseks teostage etapid
vastupidises jarjekorras. Kui uks ei sulgu korrektselt,
siis kontrollige, kas hinged asetsevad korrektselt
nende kinnitustel.

ET

AHJU UKSE KLAASPANEELI
EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE
(s6ltuvalt mudelist)

Ahju ukse klaaspaneeli on lihtne seestpoolt
puhastada, kuid see tuleb esmalt eemaldada.
Eemaldage ahju uks (vt 16iku "AHJUUKSE
EEMALDAMINE JA TAASPAIGALDAMINE").

—

Tostke kergelt ukse vasakul ja paremal kiljel olevaid
tugesid (toel markeering 1) ja lukake neid
klaaspaneelist eemale (toel markeering 2).

Hoidke ukse klaaspaneeli alumisest servast, tdstke
seda kergelt nii, et see poleks enam kinni toe kiljes
ja eemaldage see.

Kolmanda klaaspaneeli eemaldamiseks (ainult osadel
mudelitel), tdstke seda ja eemaldage. Samuti
eemaldage klaaspaneeli kummitihend.

\'/

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks toimige
vastupidises jarjekorras. Margistused (poolring) uksel
ja klaaspaneelil peavad kattuma.
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AHJU UKSE KLAASPANEELI
EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE
(s6ltuvalt mudelist)

Keerake valja kruvid ukse paremal ja vasakul kiljel ja
tdbmmake valja llemine klamber. Niiud saate vélja
tdmmata ukse klaaspaneeli.

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks teostage
etapid vastupidises jarjekorras.

Mistahes vigastused ja rikked, mis on
pohjustatud seadme valest ilihendamisest voi
kasutamisest, ei kuulu garantii alla. Sellistel
juhtudel tasub kasutaja remondikulud.

PAIGALDAMISE JA UHENDAMISE
JUHISED

SEADME PAIGALDAMINE (mm)
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Seinad v&i seadmega kiilgnev modbel (pdrand, kodgi
tagasein, kilgseinad) peavad taluma kuumust
vahemalt 90°C.

SEADME TASAKAALUSTAMINE JA
TAIENDAV TOESTUS (séltuvalt mudelist)

PLIIDI KORGUSE REGULEERIMINE
(s6ltuvalt mudelist)

Pliidi kdrgus on 900 mm. Seadme kdrgust on véimalik
reguleerida vahemikus 850 mm kuni 940 mm.

1. Pange pliit pdrandale tagumisele kiiljele.
2. Keerake kruvid lahti, vaadake nooli.

Torx T20

3. Seadke sobiv kérgus.
4. Keerake kruvid kinni.

Pliit tuleb paigaldada horisontaalasendisse!

Jargige jargmiseid samme:

1. Keerake korguse reguleerimise kruvisid (vt joonis
1), et seada pliidi kdrgus digesse asendisse.

2. Reguleerige rattaid (vt joonis 2) kinnitades need
kahe kruviga aareliistu eesmisse ossa. Kontrollige
pliidi horisontaalasendit vesiloodiga.

3. Pange pimekorgid &areliistu ees olevatesse
avadesse (vt joonis 3).
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OHUPUHASTI PAIGALDAMINE
(sBltuvalt mudelist)

e

UMBER MINEKU VALTIMISEKS (mm)
(s6ltuvalt mudelist)

. L G

9 Véimalik on kinnitada hoidja seinale,
kasutades selleks kaasasolevaid kruvisid ja ankruid.
Kui kaasasolevaid kruvisid ja ankruid pole véimalik
kasutada, kasutage muid, mis tagab turvalise
seinakinnituse.

75

ET

500

850-940

1330 1330

2394

v T ™

"

VOOLUVORKU UHENDAMINE

Kui muude, selle seadme lahedal asuvate seadmete
toitejuhtmed jaavad ahju ukse vahele, vdivad need
saada vigastada, mis omakorda vdib pdhjustada
|Uhist. Seetdttu hoidke muude seadmete toitejuhtmed
ohutus kauguses.

Kui toitejuhe on vigastatud, tohib seda vahetada vaid
tootja vdi volitatud hooldustehnik, et valtida véimalike
dnnetusi.

KAITSEKLAMBRID
Klambrid peavad olema kaitstud klambrikattega, vt

lisatarvikud. Elektrilé6gioht.

[
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GAASIGA UHENDAMINE

TEHASE VAIKESEADISTUSED

— Gaasiseadmed on testitud ja varustatud CE
margisega.

— Gaasiseadmed tarnitakse suletud pdletitega, mis
on haalestatud maagaasile tiitip H voi E (20 v6i 25
mbar), vdi vedelgaasile (30 vdi 50 mbar).

— Seadme seadistused on margitud
imiandmeplaadile.

— Enne seadme tihendamist kontrollige, et kohalikud
litumistingimused ning tehnilised andmed (gaasi
tulp ja rohk) vastaksid seadme seadistustele.

— Kui teie poolt kasutatav gaas ei vasta teie seadme
seadistustele, pdorduge hooldustehniku  voi
edasimudja poole.

— Seadme muutmine, et see td6taks teist tulpi
gaasiga, nduab koikide otsikute vahetamist (vt
OTSIKUTE TABEL).

— Remondi korral vbi kui tihendid on vigastatud,
peavad funktsionaalsed osad olema uuesti testitud
ja suletud vastavalt paigaldusjuhistele.
Funktsionaalsed osad hdlmavad jargmist: suure
leegi fikseeritud otsik ja haalestatav
reguleerimiskruvi vaiksele leegile.

GAASIVARUSTUSEGA UHENDAMINE
Seade tuleb Uhendada gaasitorustiku voi
gaa5|balloon|ga vastavalt kokaliku gaasitarnija
instruktsioonidele.

— Seadme paremal kiljel paikneb pistik gaasi
Uhendamiseks, valiskeermega EN ISO 228-1 voi
EN 10226-1 / -2 (vastavalt asukohariigi
Uhendamise eeskirjadele).

— Seadmega on kaasas ka vedelgaasi ihendusliides
ja mitte-metalltihend. (sdltuvalt seadme mudelist).

— Kui Uhendate seadet gaasitoitega, tuleb G 1/2 véi
R 1/2 osa hoida, et véltida selle pddrlemist.
(s6ltuvalt seadme mudelist).

— Kasutage tunnustatud mitte-metalltihendeid ja
hermeetikuid  Uhendusliitmike  tihendamiseks.
Kasutage igat tihendit vaid tks kord. Lamedate
mitte-metalltihendite paksus voib vaheneda kuni
25%.

— Kasutage seadme gaasivorku Uhendamiseks
ainult sertifitseeritud gaasivoolikut. Voolik ei tohi
puutuda vastu seadme Ulaosa.

I
1
|2
¥
¥

Dl

ET

Painduva vooliku ithendamine

Kui seadme Uhendamiseks kasutatakse painduvat
voolikut, siis variant "A" pole lubatud.

Metalltoru kasutamisel, voib ihendamiseks kasutada
ka "A" varianti.

Gaasilihenduspistik

A Uhendus EN ISO 228-1

B Mitte-metalltihend, paksusega 2 mm

C Vedelgaasi torupistik (kooskdlas vastava riigi
Uhendamise eeskirjadega)

D Uhendus EN 10226-1 / -2 (kooskdlas vastava riigi
Uihendamise eeskirjadega).

Peale Uhendamist kontrollige pdletite toimimist.
Leegid peavad pdlema selgelt nahtava sinise ja
rohelise slidamikuga. Kui leek pole stabiilne,
suurendage vajadusel minimaalset  vdimsust.
Selgitage kasutajale, kuidas pdleteid kasutada ja
vaadake koos labi kasutusjuhend.

9 Peale seadme tGihendamist, kontrollige Ule kdik
litekohad.

POLETITE MODIFITSEERIMINE TEIST

TUUPI GAASI KASUTAMISEKS

— Padletite modifitseerimiseks, et kasutada teist tudpi
gaasi, ei ole vaja pliidiplaati tdétasapinnast valja
votta.

— Enne modifitseerimise alustamist, lllitage seade
vooluvérgust vélja ja sulgege gaasikraan.

— Vahetage olemasolev otsik nominaalse
soojuskoormusega dlilisid uue gaasiga sobivate
vastu (vt tabel).

— Kui muudate seadet vedelgaasi kasutamiseks, siis
pingutage minimaalse soojuskoormuse
reguleerimiskruvi 16puni, et saavutada madalaim
soojuskoormus.

— Kui muudate seadet maagaasi kasutamiseks, siis
keerake lahti minimaalse  soojuskoormuse
reguleerimiskruvi, et saavutada madalaim
soojuskoormus, kuid mitte rohkem kui 1,5 podret.

Peale seadme muutmist teist tilpi gaasi
kasutamiseks, asendage kleebis kasutatava gaasi
kohta (nimiandmeplaadil) uuega ning testige seadme
funktsionaalsust ja Uhenduskohtade tihedust.
Kontrollige, et elektrijuhtmed, termostaadi kapillaarid
ja termoelemendid ei ulatuks gaasivoolu alasse.
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Reguleerimiselemendid

— Poletite minimaalse soojuskoormuse
reguleerimiselementidele  paaseb  ligi  1abi
juhtpaneeli avade.

— Eemaldage juhtnupud.

Toiduvalmistamise poleti

Pdletikroonikate

Pédletikroon koos
poletikroonikatte toega

Termopaar (voi termoelektriline
ohutisseadis, ainult osadel
mudelitel)

Siutekddnal

Otsik

Gaasikraan koos ohutus seadisega

B Minimaalse soojuskoormuse reguleerimise kruvi

Copreci

Sabaf

ET

UTILISEERIMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasdbralikest
materjalidest, mida on vdimalik taaskasutada voi
havitada keskkonda ohustamata. Pakkematerjalid
kannavad vastavat tahistust.

See siimbol tootel véi selle pakendil thistab, et seda
toodet ei tohi kasitleda tavalise olmepriigina. Toode
tuleb viia vastavasse volitatud kogumispunkti, selle
Umberto6tlemiseks.

Toote Oige kasutusest kdrvaldamine aitab valtida
negatiivset mdju keskkonnale ja inimtervisele, mis
voiks tekkida ebadigel viisil toimimisega. Selle toote
kasutusest kdrvaldamise ja Umbertdotlemise kohta
tapsema informatsiooni saamiseks palun pédrduge
kohaliku omavalitsuse, jaadtmekaitluse ettevdtte poole
voi poodi, kust te toote ostsite.
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KUPSETUSTEST

Testitud vastavust EN 60350-1 standardile.

KUPSETAMINE

emaileeritud madal

kiipsetuspann N

2,3 & 140-150* 30-45
- 2’ 3' 4 @ 130-140* 35-55
3 S—
emaileeritud madal
kiipsetuspann A
1,3 & 140-150 30-45

- 2,3,4 @ 140-150 35-50

" 1 — 160-170* 20-35

Umar metallvorm

226 /traatrest

tugirest

2 — 170-180

- 2x Umar metallvorm — 55-75

220 /traatrest

(tugirest)

traatrest (tugirest) +

madal kiipsetuspann ~

veati 4 vy 230 20-35

kogumisalusena
* Eelkuumutamine 10 minutit.
ET 23



OTSIKUTE TABEL

Nominaalne soojuskoormus (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48

Kulu (I/h) 95,3 45,7 181,0 45,7
Otsiku tiitip (1/100 mm) 72x 269/ 352 103z 26Y/ 352
Otsiku ID

690771 568169
Nominaalne soojuskoormus (kW) 1,0 0,48 1,9 0,48
Kulu (g/h) 72,8 34,9 138,3 34,9
Otsiku tliiip (1/100 mm) 50 269/ 352 68 26Y/ 352
Otsiku ID 690780 568175

Nominaalne soojuskoormus (kW) 3,0 0,76

Kulu (I/h) 285,9 72,4
Otsiku tiitip (1/100 mm) 130H3 33Y/ 462
Otsiku ID

574285
Nominaalne soojuskoormus (kW) 3,0 0,76
Kulu (g/h) 218,3 55,3
Otsiku tiitip (1/100 mm) 86 33Y/ 462
Otsiku ID 574287

1) Copreci / @ Sabaf

— Vedelgaasi reguleerimiskruvid on paigaldatud ja maaratud vastavalt gaasi tliibi tehasepoolsele vaikeseadistusele.

— Kui muudate seadet teist tulipi gaasi kasutamiseks, tuleb reguleerimiskruvisid pingutada vdi 6gvendada vastavalt
uuele gaasi tlilibile (drge keerake reguleerimiskruvi tagasi tle 1,5 pdérde).

Péleti vdimsus on tahistatud vastavalt Glemise Hs kittevaartusele.

Uhendamist gaasivarustusega ja limber ehitamist erinevale gaasitiilibile tohib teostada vaid
volitatud gaasiettevétte spetsialist voi volitatud hooldustehnik!

Séilitame 6igused mistahes muudatustele ja vigadele kasutusjuhendis.
ID 699796

m
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