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Glaskeramisk kogeplade

Keere kunde!

Brugsanvisning

Tilslutningsanvisning

Typeskilt

Brandbeskyttelse

E]:ﬂ Denne kogeplade er beregnet til brug i private
husholdninger.

Vores apparater emballeres i miljgrigtige materialer, som enten
kan genvindes, bortskaffes eller destrueres uden at belaste
miljget.

Denne brugsanvisning er beregnet til slutbrugeren. Den beskriver
apparatet og giver anvisninger til korrekt og sikker betjening.
Brugsanvisningen gaelder for flere forskellige modeller. Derfor
finder du maske oplysninger og beskrivelser, som ikke geelder for
netop dit apparat.

Apparatet skal tilsluttes i henhold til de medfglgende anvisninger
og i henhold til alle geeldende regler og standarder. Apparatet ma
kun tilsluttes af en autoriseret installator.

Typeskiltet er placeret pa apparatets underside, og det
indeholder grundleeggende oplysninger om apparatet.

Kogepladen kan monteres ved siden af et hgjere kokkenelement,
forudsat at de forngdne forholdsregler mod brandfare er taget,
og at kekkenelementet til den anden side af kogepladen ikke er
hgjere end den monterede kogeplade.
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Sikkerhedsforskrifter

» Apparatet kan bruges af barn over 8 ar og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kendskab, hvis de overvages eller
er blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made og
forstar de farer, som kan forekomme. Bgrn ma ikke lege med
apparatet. Rengaring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af
barn, medmindre det foregar under opsyn.

* ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget
varme, nar apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre
varmeelementerne inde i ovnen. Bgrn yngre end 8 ar skal
holdes pa sikker afstand eller hele tiden veere under opsyn.

* ADVARSEL.: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa
tilberedningsfladerne.

+ ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan
veere farligt og medfgre brand. Forsgg aldrig at slukke ild med
vand, men sluk for apparatet, og tildeek ilden med en lag eller et
fugtigt kleede.

+ Sluk altid for kogepladen efter brug. Forvent ikke, at
kogegrejsdetektoren slukker for kogepladen.

 ADVARSEL: Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes for
at undga risiko for elektrisk stad.

* Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at rengere
apparatet, da det kan forarsage elektrisk stad.

» Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fijernbetjeningssystem.

Advarsler

 Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installatar.

 AEndringer eller reparationer, som ikke er udfert af en fagmand, kan medfgre risiko for
personskade eller skade pa apparatet. Reparationer ma kun udferes af autoriserede
serviceteknikere.

« Apparatet er udelukkende beregnet til tilberedning af mad. Det ma ikke bruges
til andre formal, som f.eks. opvarmning af rummet. Stil ikke tomt kogegrej pa
kogezonerne.

« Huvis der er en stikkontakt nzer kogepladen, og der er sluttet et apparat til
stikkontakten, ma ledningen ikke komme i bergring med de varme kogezoner.
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« Opbevar ikke temperaturfalsomme genstande som f.eks. renggringsmidler, aerosoler

osv. under apparatet.

« Huvis der stilles ting til opbevaring pa den glaskeramiske kogeplade, kan den

blive ridset eller beskadiget. Opvarm aldrig mad i alufolie eller plastbeholdere pa
kogepladen. Folien eller beholderne kan smelte og forarsage brand eller skade pa

kogepladen.

Elektriske og elektronisk udstyr indeholder materiale, komponenter og stoffer, der

kan vaere skadelige for menneskers sundhed og for miljeet, hvis kasseret elektrisk og
mmm ©lektronisk udstyr ikke handteres korrekt.

Elektrisk og elektronisk udstyr er maerket med nedenstaende overkrydsede
skraldespand. Den symboliserer, at elektriske og elektronisk udstyr ikke ma bortskaffes
sammen med usorteret husholdningsaffald, men indsamles sarskilt.

Alle kommuner har etableret indsamlingsordninger, hvor elektrisk og elektronisk udstyr
gratis kan afleveres af borgerne pa genbrugsstationer og andre indsamlingssteder eller
bliver afhentet direkte fra husholdningerne. Narmere information kan fas hos kommunens

tekniske forvaltning.



1. Bageste venstre kogezone
2. Forreste venstre kogezone
3. Kontrolpanel

4. Forreste hgjre kogezone
5. Bageste hgjre kogezone
6. Varmezone

Kontrolpanel
(afheenger af modellen)

Sensorer (bergringsfelsomme knapper):

A Teend/sluk for kogepladen

B Bgrnesikring

B1 Indikator for bgrnesikring

C Stop & Go (midlertidig afbrydelse af
kogezonen)

C1 Indikator for Stop & Go

D Alarm/timer

E Indikator for udvidet kogezone

F Indikator for effekt/restvarme

F1 Prik som indikator for valgt kogezone

JEFFI HG FED ©c BB'A

L
MNT NN2

"+” (@ger veerdi/indstilling)

Valg af kogezone

”-" (reducerer veerdi/indstilling)
Udvidet kogezone

Indikator for automatisk slukning
Tidsdisplay

Varmezone til/fra

Sensor til varmezone

N1 Kontrollampe for teendt varmezone
N2 Restvarmeindikator for varmezone

ZErX«—"ITo
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For du bruger apparatet
forste gang

Vigtige advarsler

Renger den glaskeramiske overflade med en fugtig klud
tilsat lidt opvaskemiddel. Brug ikke skrappe eller slibende
renggringsmidler, pletfijernere, staluld eller skuresvampe, da
overfladen sa kan tage skade.

Teend aldrig for en kogezone, hvis der ikke er kogegrej pa den,
og brug aldrig kogepladen til rumopvarmning.

Kontrollér, at kogegrejets bund og kogezonerne er rene

og terre, og at varmen kan overfgres mellem dem, sa
kogezonernes overflade ikke tager skade.

Fedtstof eller olie pa kogepladen kan antaendes. Veer

derfor meget papasselig, nar du bruger fedt eller olie i
madlavningen (f.eks. ved pommes frites), og overvag hele
tiden madlavningen.

Laeg ikke et fugtigt eller tiildampet lag pa kogezonerne, da de
kan tage skade af fugten.

Lad ikke varmt kogegrej sta pa kogezonen, mens det afkgles.
Fugten, der opstar under kogegrejet, kan forarsage rust.

Vigtige advarsler vedrgrende den glaskeramiske kogeplade

Den taendte kogezone nar hurtigt den indstillede temperatur,
mens omradet omkring kogezonen forbliver forholdsvis kgligt.
Kogepladen er ikke falsom over for temperaturaendringer.
Kogepladen modstar ogsa sted og slag. Kogegrejet kan
seettes forholdsvis hardt pa kogepladen, uden at den tager
skade.

Glaskeramiske kogeplader ma ikke bruges som arbejdsbord.
Skarpe genstande kan forarsage ridser.

Der ma ikke tilberedes mad i kogegrej af aluminium eller
plast pa kogepladen. Anbring aldrig plastgenstande eller
aluminiumfolie pa den glaskeramiske kogeplade.

Brug ikke kogepladen, hvis der er revner eller brud i den
glaskeramiske overflade. Hvis der falder spidse eller

skarpe genstande ned pa kogepladen, kan kogepladens
glaskeramiske overflade ga i stykker. Skaden kan veere synlig
med det samme, eller farst blive synlig et stykke tid efter
slaget. Hvis der er synlige revner, skal apparatet omgaende
afbrydes fra lysnettet.

Hvis der spildes sukker eller sukkerholdige madvarer pa den
glaskeramiske overflade, skal det straks fjernes.



Kogegrej

Energisparerad

Gode rad om kogegrej

Brug kun kogegrej af hgj kvalitet med en flad og hard bund.

» Varmeoverfgrslen fungerer bedst, hvis kogegrejets bund og
kogezonen har samme diameter, og hvis kogegrejet er anbragt
pa midten af kogezonen.

» Hvis du vil bruger Pyrex-glasfade eller ildfaste fade pa
kogepladen, skal du altid fglge de anvisninger, der fulgte med
fadene.

» Huvis du bruger en trykkoger, skal du holde den under opsyn,
indtil det enskede tryk er opnaet. Hvis du bruger en trykkoger,
skal du starte med maksimal effekt, og derefter skrue ned for
effekten, efterhanden som trykket stiger. Fglg de anvisninger,
der fulgte med trykkogeren.

« Kontrollér, at der er tilstraekkeligt vand i trykkogeren, da den
ellers kan tage skade. Brug ikke tomt kogegrej pa kogepladen,
da det kan beskadige bade kogegrejet og kogezonen.

» Visse Pyrex-glasfade har en specielt bgrstet bund, og
er velegnede til brug pa kogeplader, hvis de passer til
kogezonens diameter. Kogegrej med en stgrre diameter kan
revne pa grund af det termiske pres.

» Huvis du bruger specielt eller ukonventionelt kogegrej, skal du
altid fglge producentens anvisninger.

» Hvis du bruger kogegrej med en reflekterende bund
(skinnende metaloverflade) eller kogegrej med en meget tyk
bund pa en glaskeramisk kogeplade, kan tilberedningstiden
blive forleenget med op til 10 minutter. Ved tilberedning af store
maengder mad anbefales det derfor at anvende gryder med en
merk, flad bund.

» Brug aldrig kogegrej af keramik pa den glaskeramiske
kogeplade, da det kan ridse den.

» Kogegrejet bund og kogezonen skal have samme diameter.
Hvis kogegrejets diameter er for lille, spildes en del af varmen,
og kogezonen risikerer at tage skade.

» Brug altid et lag, nar madlavningsprocessen tillader det.

» Veelg kogegrej, som passer til mangden af fadevarer, der skal
tilberedes. Hvis du tilbereder en lille maengde i en stor gryde,
gar der energi til spilde.

* Mad med lang kogetid bgr tilberedes i en trykkoger.

» Forskellige grentsager og kartofler kan koges i kun lidt vand,
hvis laget slutter taet. Nar vandet koger, skal du reducere
effekten, sa temperaturen lige over kogepunktet netop holdes.
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* Kogepladen er forsynet med elektroniske sensorer, der
aktiveres, hvis der ragres ved (trykkes pa) den markerede
overflade med fingerspidsen i mere end 1 sekund.

» Enhver bergring af sensorerne bekreeftes med et “bip”.

» Anbring ikke genstande pa sensorerne, da det kan give
fejlmeddelelser.

» Sorg for, at sensorerne altid er rene.

Sadan taendes « Tryk pa sensoren Taend/sluk (A) i mindst 1 sekund.
kogepladen Kogepladen taendes, og “0” vises pa alle indikatorer for effekt
(F), og prikkerne (F1) blinker.

A Begynd den forste kogezoneindstilling inden for 10
sekunder, da kogepladen ellers slukker automatisk.

C1C BB1A

Sadan taendes » Nar du har teendt for kogepladen pa sensoren Taend/sluk (A),

kogezonerne kan du teende de enkelte kogezoner inden for 10 sekunder.
Tryk pa sensoren Valg af kogezone (H). Prikken (F1) teendes
ved siden af den effektindikator, som er ud for symbolet for
den valgte kogezone pa kontrolpanelet.

» Tryk pa sensoren “+” (G) for at indstille effekten fra 1-9. Hvis
du farst trykker pa sensoren - (1), veelges indstillingen "9”
med det samme.

A Hvis du bliver ved med at trykke pa sensorerne “+”
(G) eller “~“ (I), @ges eller reduceres indstillingen
automatisk. Du kan ogsa a&ndre indstillingen i ét trin
ad gangen ved at trykke flere gange pa sensorerne.

A Du kan kun indstille effekten for én kogezone ad
gangen — den, som har en tandt prik (F1) ud for sig pa
kontrolpanelet.-{}-

AEndring af kogezonens effektindstilling

» Veelg den gnskede kogezone ved at trykke pa sensoren
Valg af kogezone (H). Prikken (F1) teendes ved siden af den
effektindikator, som er ud for symbolet for den valgte kogezone
pa kontrolpanelet.

» Tryk pa sensorerne “+” (G) eller “-“ (1) for at eendre
effektindstillingen.



Sadan slukkes
kogezonerne

Sadan slukkes
kogepladen

Aktivering af
barnesikring

Genopvarming med kogezonen

* Hensigten med genopvarmingsfunktionen er at holde mad,
som er feerdigtilberedt, varm.

» Genopvarmningsfunktionen slas til ved at trykke pa sensoren
=" (1), indtil effektindstillingen er ”1” ..

» Veelg den gnskede kogezone ved at trykke pa sensoren
Valg af kogezone (H). Prikken (F1) teendes ved siden af den
effektindikator, som er ud for symbolet for den valgte kogezone
pa kontrolpanelet.

» Tryk pa sensoren “-“ (I) en eller flere gange for at eendre
effektindstillingen til "0”.

» Hurtig slukning: Effekten kan hurtigt aendres til "0” ved at
trykke pa sensorerne "+” (G) og "-” (I) samtidigt.

» Kogepladen slukkes ved at trykke pa sensoren Teend/sluk (A).

 Alle indikatorer slukkes, panzer indikatorer for eventuel restvarme,
som vises for de kogezoner, der stadig er varme.

» Du kan spare energi ved at slukke kogezonen nogle minutter far
tilberedningen er faerdig og udnytte dens restvarme.

Du kan forhindre utilsigtet brug af kogepladen ved at aktivere
bgrnesikringen. Dermed kan bgrn ikke komme til at teende for
kogepladen.

Aktivering af bernesikring

» Tryk pa sensoren Bgrnesikring (B) i cirka tre sekunder.
Indikatoren for bgrnesikring (B1) teendes.

» Bornesikringen kan aktiveres, nar kogepladen er i brug.

» Der blokeres for alle kogepladens funktioner, bortset fra
sensorerne Taend/sluk (A) og Bernesikring (B).

Deaktivering af bgrnesikring

» Bgrnesikringen kan deaktiveres ved at trykke pa sensoren
Bornesikring (B) i tre sekunder. Der lyder et bip, nar
bernesikringen slas fra, og indikatoren for bgrnesikring
slukkes.
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Restvarmeindikatorer

Power boost-funktion

Nar en kogezone slukkes, eller nar kogepladen slukkes, vises
felgende pa displayene ud for hver kogezone:
- “H”, hvis kogezonen stadig er varm.
- “h”, hvis kogezonen er kglet noget af, men stadig er varm at
rgre ved.
Hvor lzenge restvarmeindikatoren er teendt, beregnes pa
baggrund af hvor leenge og pa hvilken effektindstilling kogezonen
har veeret teendt. Hvis du har ladet det varme kogegrej blive
staende pa kogezonen, eller hvis der har veeret stremsvigt, kan
kogezonen stadig veere varm., selv om indikatorerne "H” eller "h”
er slukket. VVeer derfor papasselig, sa du ikke breender dig. Hvis
der forekom stremsvigt, mens kogezonerne var varme, blinker
indikatoren "H” eller "h”. Dette er for at advare dig om, at den
pageeldende kogezone kan veere varm, alt efter hvor leenge det
er siden, at strgmafbrydelsen skete.

A Apparatet er blevet afprovet pa fabrikken.
Afprovningen omfatter opvarmning af alle koge- og
varmzoner. Derfor blinker symbolet “H” muligvis i kort
tid, nar du slutter apparatet til lysnettet

Nar den power boost-funktionen er aktiveret, er kogezonen
indstillet til maksimal effekt i en begraenset periode alt efter
den valgte effekt, hvorefter effektniveauet automatisk seenkes
til det farst valgte trin, sa tilberedningen kan fortsaette. Power
boost-funktionen kan bruges pa alle kogezoner pa alle
effektindstillinger undtagen ”9”, da kogezonen i dette tilfeelde
allerede yder den maksimale effekt.

Sadan aktiveres Power boost-funktionen

« Indstil effekten til “9”.

» Tryk pa sensoren “+” (G). Pa displayet vises skiftevis "A” og "9".

» Reducér effektindstillingen til det trin, som tilberedningen
efterfglgende skal fortsaette pa.

Pa displayet vises skiftevis “A” og den nye effektindstilling.
Nar power boost-funktionens tid udlgber, skifter kogezonen
automatisk til det indstillede effekttrin, som sa vises fast pa
displayet.

A Hvis du @&ndrer effektindstilling pa kogezonen,
annulleres power boost-funktionen med det samme.



Ret/tilberednings- Mangde Effekttrin Tilberedningstid
funktion (minutter)
Suppe/genopvarmning 0,5 -1 liter A7 - 8 4-7
Meelk/genopvarmning 0,2-0,4 liter Al1- 2 4-7

o 125g - 2509
Ris/simre Cirka 300-600 ml vand A2-3 20-25

7509 - 1,5kg

Kogte kartofler Cirka 600-900 ml vand A5- 6 25-38
Friske grentsager/ 0,5-1kg
kogning Cirka 400-600 ml vand A4-5 18-25

» Tabellen nedenfor viser nogle retter, hvor hurtig opvarmning er velegnet.

» De viste veerdier er omtrentlige og athaenger af andre faktorer (f.eks. kogegrejets art og kvalitet,
vandmeengde m.m.).

* Mindre maengder er beregnet til mindre kogezoner, og starre maengder til stgrre kogezoner.

* Tilbered i gryder med lag pa de to mindste kogezoner bagest til venstre og forrest til hgjre
eller pa den dobbelte kogezone forrest til venstre.

Power boost-funktionen er velegnet til:

» Mad, der er koldt i starten af tilberedningsfasen, og som hurtigt
varmes op, hvorefter det skal tilberedes i leengere tid. Med power
boost-funktionen kan dette geres, uden at du hele tiden behaver
at overvage tilberedningen (f.eks. ved sammenkogte retter).

Power boost-funktionen er ikke egnet til:

» Stegeretter eller retter, hvor maden jaevnligt skal vendes eller
omrgres, hvor der skal tilfgres vaeske, kogning af pasta eller
leengere tids tilberedning i trykkoger.

Udvidet kogezone Sadan bruges udvidet kogezone

(afheenger af modellen) + Den valgte kogezone (vist ved en teendt prik ud for den) kan
udvides ved at teende et yderligere varmelegeme omkring
kogezonen ved at trykke pa sensoren Udvidet kogezone.
Indikatoren for udvidet kogezone (E) teendes.

» Veelg den gnskede kogezone.

» Hvis en kogezone har tre varmelegemer, kan det tredje aktiveres
ved at trykke en gang mere pa sensoren Udvidet kogezone (J).

JEFFI HG FED

Sadan slas udvidet kogezone fra

» Veelg den gnskede kogezone. Prikken taendes ved siden af
den effektindikator, som er ud for symbolet for den valgte
kogezone pa kontrolpanelet.

» Tryk pa sensoren Udvidet kogezone (J) en eller flere gange for
at slukke for de yderligere varmelegemer.
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Begraenset driftstid

Kogepladen er udstyret med en sikkerhedsanordning, som
begraenser driftstiden for hver kogezone. Driftstiden males fra
den sidst foretagne aendring i effektindstillingen for en given
kogezone. Hvis effektindstillingen ikke andres over en vis
periode, slukkes kogezonen automatisk efter et vist tidsrum,
alt atheengig af den aktuelle effektindstilling (jo hgjere effekt, jo
kortere driftstid — se skemaet nedenfor).

Effekttrin

Maksimal driftstid i timer

Midlertidig afbrydelse af
kogezonen — Stop & Go
(afheenger af modellen)

Timer
(afheenger af modellen)

Funktionen Stop & Go lader dig afbryde tilberedningen
midlertidigt (f.eks. hvis du bliver afbrudt med noget andet), mens
indstillingerne i gvrigt bibeholdes.

Sadan slas Stop & Go-funktionen til

» Tryk pa sensoren Stop & Go (C) for midlertidigt at afbryde
tilberedningen.

* Indikatoren for Stop & Go (C1) teendes over sensoren.

« Alle indstillinger fastholdes, men uden at kogepladen er i gang.
Bogstaverne S, t, O og P vises skiftevis pa displayet.

Sadan genoptages tilberedningen

» Kogepladen gar i gang igen med de samme indstillinger, nar du
trykker pa sensoren Stop & Go (C) igen.

* Indikatoren for Stop & Go (C1) slukkes.

A Hvis du ikke afbryder Stop & Go-funktionen inden for
10 minutter, slukker kogepladen automatisk.

Kogepladen har to timer-funktioner:

A Alarm-funktion — nedtaelling uden slukning (minutur)

B Automatisk slukning — nedteelling med slukning af de valgte
kogezoner

A Timer med alarm - uden slukning af kogezonen

Timeren forteeller, at tiden er gaet, men slukker ikke for

kogezonen. Timeren kan indstilles, nar kogepladen er teendt.

» Tryk pa sensoren Timer (D) for at aktivere timerfunktionen.
“00” vises pa timer-displayet, og prikken (F1) er teendt.

» Tryk pa sensorerne “+” (G) eller “-* (1) for at indstille
nedtzellingstiden fra 1 til 99 minutter.

» Nar tiden er gaet, lyder alarmen, men kogezonen slukkes ikke.

+ Sluk alarmen ved at trykke pa en af sensorerne. Hvis du ikke
ger det, slukker alarmen dog af sig selv efter lidt tid.



» Alarmen er fortsat aktiv, nar kogepladen er slukket pa knappen
(A).

B Timer med alarm — med slukning af kogezonen

Automatisk slukning af en kogezone gar det muligt for dig

at indstille tilberedningstiden for en given kogezone. For at

kunne bruge denne funktion, skal du pa forhand foretage

effektindstillingen (Se afsnittet Sddan teendes kogezonerne).

» Tryk pa sensoren Timer (D) for at aktivere timerfunktionen.
“00” vises pa timer-displayet, og prikken (F1) er teendt. Tryk
pa sensoren Timer (D) igen. Prikken (K), der viser den valgte
kogezone, begynder at blinke.

» Nar prikken er teendt, skal du trykke pa sensorerne “+” (G)
eller “-“ (1) for at indstille nedteellingstiden fra 1 til 99 minutter.
Hvis du ikke slipper sensoren, aendres veerdien automatisk
hurtigere og hurtigere.

» Nar den gnskede veerdi er valgt, starter nedtaellingen.
Indikatoren (K) blinker fortsat og viser, hvilken kogezone, der
er valgt.

A Tilberegningstiden kan indstilles individuelt for hver
kogezone. Hvis du har sat flere timere i gang, vises
den, der er taettest pa at udlgbe. Dette vises med
en blinkende signal (L), som viser den pagaeldende
kogezone.

AEndring af timerindstillingen

» Timerens indstilling kan til enhver tid aendres, mens timeren er
i gang.

» Tryk pa sensoren Timer (D) for at fa vist den resterende tid
for den valgte kogezone. Indikatoren (K) for den pa geeldende
kogezone blinker.

» Tryk pa sensorerne “+” (G) eller
nedteellingstid.

-“ (1) for at indstille en ny

Kontrol af den resterende tilberedningstid
Hvis du har sat flere timere i gang, kan den restererende
tilberedningstid vises ved at trykke pa sensoren Timer (D).

Afbrydelse af timer-funktionen

Nar tiden er gaet, lyder alarmen, og kogezonen slukkes. Veerdien
00" vises pa timer-displayet. Sluk alarmen ved at trykke pa en af
sensorerne. Hvis du ikke gar det, slukker alarmen dog af sig selv
efter lidt tid.
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Seerlige advarsler og
fejlmeldinger

Annullering af timer-funktionen, for tiden er udlgbet

* Veelg den gnskede timer (se afsnittet ££ndring af
timerindstillingen). Den indstillede tid og prikken, der angiver
den valgte kogezone, blinker.

 Indstil veerdien til "0” ved at trykke en eller flere gange pa
sensoren ™ (1), eller tryk pa sensorerne "+” (G) og "-” (I)
samtidigt for at nulstille vaerdien.

Varmezonen er beregnet til at holde feerdigtilberedt mad varm. Den
er ikke beregnet til tilberedning eller genopvarmning af kold mad.

Da varmezonen langsomt varmes op til cirka 100 °C er der risiko
for forbraending, hvis du rgrer ved den. Pas pa ikke at braende
dig, og anbring ikke varmefglsomme ting naer varmezonen.

Taende for varmezonen

- Tryk pa teend/sluk-sensoren (M) for at teende for varmezonen.
Indikatoren (N1) blinker i nogle fa sekunder.

- Tryk nu pa sensoren til varmezonen (N). Indikatoren (N1) lyser
nu konstant. Varmezonen er teendt.

Slukke for varmezonen

- Tryk pa teend/sluk-sensoren (M) for at slukke for varmezonen.
Indikatoren (N1) slukkes.

- Varmezonen kan ogsa slukkes ved at trykke pa sensoren til
varmezonen (N).

Restvarmeindikator for varmezone

- Nar varmezonen bliver sa varm, at du kan breende dig pa den,
teendes restvarmeindikatoren (N2) for varmezonen.

- Restvarmeindikatoren forbliver teendt, sa lazenge varmezonen
er varm - ogsa selv om varmezonen er slukket.

 Huis alle effektindstillinger er “0”, slukkes kogepladen automatisk i
labet af 10 sekunder.

 Huvis en hvilken som helst af sensorerne aktiveres i mere end ti
sekunder, slukkes kogepladen, der lyder en alarm, og displayet
viser et blinkende “F”.

» Huvis flere sensorer er deekket af en genstand eller af mad, der er
spildt eller kogt over, slukkes kogepladen automatisk kort efter.

» Huvis sensorerne ikke reagerer, skal du afbryde kogepladen fra
lysnettet i et par minutter (fiern sikringen eller afbryd relaeet), inden
du slutter den til lysnettet igen.



Rengoring

Figur 2
N

Den glaskeramiske kogeplade skal renggres efter hver brug,
nar den er kglet af. | modsat fald kan selv de mindste pletter, der
er tilbage efter tilberedning, breende ind i kogepladens overflade
ved den efterfglgende brug. Brug sarlige rengeringsmidler,
der er fremstillet til at skabe en beskyttende film over overfladen,
til den daglige vedligeholdelse af den glaskeramiske
kogeplade. Tor stgv og andre partikler af kogegrejets bund og
af kogepladen fgr hver brug, da de ellers kan ridse overfladen
(figur 1).

Forsigtig: Staluld, skuresvampe og skuremidler kan ridse
kogepladens overflade. Den glaskeramiske overflade kan ogsa
blive beskadiget af skrappe aerosoler eller uegnede eller ikke
tilstreekkeligt blandede flydende kemikalier (figur 1 og 2).
Monstermaerker kan utilsigtet gdelaegges ved brug af skrappe
eller slibende renggringsmidler eller ved brug af kogegrej med ru
eller beskadiget bund (figur 2).

Mindre pletter fiernes med en fugtig, blgd klud. Derefter skal
overfladen terres af (figur 3).

Vandpletter fiernes med en mild eddikeoplgsning, men aftgr
ikke rammen med det (kun visse modeller), da den kan miste sin
gled. Brug aldrig skrappe sprays eller kalkfjerner (figur 3).
Svaerere pletter fiernes med szerlige rengeringsmidler og
redskaber til rengering af glaskeramiske kogeplader. Nar

du bruger saddanne produkter, skal du fglge produktets
brugsanvisning.

Sorg for, at alle rester af rengeringsmidler fjernes helt,

da de ellers kan skade den glaskeramiske kogeplade, nar
kogezonerne varmes op (figur 3).

Vanskelige og braendte pletter fiernes med en speciel glaskeramisk
skraber (figur 4). Veer forsigtig, nar du bruger en skraber, sa du ikke
kommer til skade med den.

Brug kun skraberen, hvis snavset ikke kan fjernes
med en vad klud eller med specielle renggringsmidler
til glaskeramiske overflader.

Hold skraberen i den korrekte vinkel (45° til 60°). Pres
forsigtigt skraberen mod glasoverfladen, og skub den

over mgnstermarkerne for at fijerne snavset. Skraberens
plastdele (pa nogle modeller) ma ikke komme i kontakt med
varme kogezoner.

A Pres ikke skraberen vinkelret mod glasset, og rids
ikke kogepladens overflade med bladet eller spidsen.
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Sukker og sukkerholdige fadevarer kan beskadige den
glaskeramiske kogeplade permanent (figur 5), sa resterne af
sukkeret og sukkerholdige fedevarer skal straks skrabes af den
glaskeramiske kogeplade, ogsa selv om kogezonerne stadig er
varme (figur 4).

Misfarvning af den glaskeramiske kogeplade har ingen
indvirkning pa dens drift og stabilitet. De opstar oftest som falge
af fastbreendte madrester eller som fglge af brug af kogegrej
med aluminium- og kobberbund, og sddanne misfarvninger er
temmelig sveere at fjerne.

Advarsel: Alle beskrevne skader er hovedsageligt sestetiske og
har ingen direkte indvirkning pa apparatets drift. Sadanne skader
daekkes ikke af garantien.

Vigtige advarsler

» Kogepladen skal monteres i en bordplade og sluttes til el af en autoriseret installatgr.

» Laminat eller andre beleegninger pa den bordplade, som kogepladen skal monteres i, skal
veere behandlet med varmebestandig lim (100 °C), da bordpladens overflade ellers kan blive
deformeret eller misfarvet.

» Kogepladen er beregnet til indbygning i et kekkenelement med en bredde pa mindst 600 mm.

» Nar kogepladen er monteret, skal de to beslag forrest veere let tilgeengelige nedefra.

» Overskabe skal veere placeret, sa de ikke er i vejen, nar kogepladen bruges.

» Afstanden mellem kogepladen og emhaetten skal mindst veere som angivet i vejledningen til
emhaetten. Minimumsafstanden er 650 mm.

» Afstanden mellem kogepladens kant og et tilstadende hgjere kokkenelement skal vaere mindst
40 mm.

» Du ma gerne opseette pynteplader og lignende af massivt tree ved kogepladens bagside, hvis du

overholder de minimumsafstande, som er vist pa monteringstegningerne.

Mindsteafstanden mellem kogepladen og den bageste vaeg er angivet pa

monteringstegningerne.



Installere skumpakning

Far du monterer apparatet i udskaeringen i kekkenbordpladen,
skal den medfglgende skumpakning limes pa undersiden af
den glaskeramiske kogeplade (se figuren ovenfor). Monter ikke
apparatet uden skumpakningen!

Pakningen skal monteres pa felgende made:

- Tag den beskyttende film af pakningen.

- Lim pakningen pa undersiden af glasset, cirka 2-3 mm fra
kanten som illustreret. Pakningen skal limes pa glaskanten
hele vejen rundt og ma ikke overlappe i hjgrnerne.

- Glasset ma ikke komme i kontakt med skarpe genstande, nar
du limer pakningen pa.

BEMARK
Pa nogle apparater er pakningen monteret fra fabrikken.

7
: /

2-3mm
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Udskaeringsmal til
bordpladen
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30-50

» Kogepladen kan monteres i bordplader med en tykkelse pa
30-50 mm.

» Kgkkenelementet under kogepladen bgr ikke vaere udstyret
med en skuffe. Hvis kakkenelementet fungerer som en
vandret adskillelse, skal der vaere mindst 60 mm frirum mellem
kogepladen og kekkenelementet. Der skal veere luft mellem
kogepladen og fladen pa kgkkenelementet, og pladsen méa
ikke bruges til opbevaring.

» Bagsiden af kgkkenelementet skal have en abning med en
hgjde pa mindst 175 mm i hele kakkenelementets bredde.

» Der ma kun monteres EVP4, EVP2-ovne med blaeserkgling i
kaokkenelementet under kogepladen.

Monteringsprocedure

» Bordpladen skal monteres, sa den er i vater.

» Snitfladen ved udskeeringen skal beskyttes forsvarligt.

» Skru (4x - SVK6...600 mm; 6x - SVK7...750 mm; 6x -
SVK8...850 mm) medfelgende beslag fast til kogepladens
venstre og hgjre side og til udskeeringen i bordpladen med de
medfelgende skruer.

» Slut kogepladen til el (lzes afsnittene om tilslutning til lysnettet).

» Seaenk kogepladen ned i udskaeringen, og pres den fast
oppefra.

» For at montere beslag, er det ikke tilladt at anvende skruer
leengere end 6,5 mm.
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Vigtige advarsler

+ Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installater.

+ Det elektriske sikkerhedssystem skal opfylde de geeldende bestemmelser.

* Du kan komme til terminalerne ved at abne daekslerne over dem eller ved at tage dem af.

» Fer du slutter apparatet til, skal du kontrollere, at spaendingen i hjemmets lysnet svarer til den
spaending, som er angivet pa apparatets typeskilt.

» Typeskiltet er placeret pa apparatets underside, og det indeholder grundlaeggende oplysninger
om apparatet.

+ Elledningerne skal veere forsynet med en kredslgbsafbryder, s apparatet kan isoleres fra
stremforsyningen i alle poler, med en afstand mellem terminalerne pa mindst 3 mm. En sadan
afbryder kan f.eks. veere en sikring eller et fejlstromsrelee.

+ Tilslutningsmetoden veelges ud fra de aktuelle tilslutningssmuligheder mht. strem og sikringer.

» Kogepladen kan monteres ved siden af et hgjere kakkenelement, forudsat at de forngdne
forholdsregler mod brandfare er taget, og at kakkenelementet til den anden side af kogepladen
ikke er hgjere end den monterede kogeplade.

+ Elledninger og terminaler skal afskeermes, sa det ikke er muligt at komme i direkte kontakt med
dem.

BEMARK VENLIGST!

+ Afbryd stremmen, for du foretager sendringer af den elektriske installation. Apparatet skal
tilsluttes i henhold til det relevante diagram og i overensstemmelse med lysnettets spaending.
Jordforbindelsen (PE) skal tilsluttes den terminal, der er maerket med jordsymbolet .

+ Elledningen skal fares gennem klemmen, sa den ikke kan treekkes ud, hvis der ved et uheld
bliver trukket i den.

» Nar kogepladen er sluttet til, skal du teende for alle kogezoner i cirka 3 minutter for at se, at de
fungerer korrekt.



Tilslutningsdiagram:

» Forkert tilslutning kan medfgre skader pa dele af kogepladen.
Sadanne skader er ikke daekket af garantien.

For du slutter apparatet til, skal du kontrollere, at speendingen
i hiemmets lysnet svarer til den spaending, som er angivet pa
apparatets typeskilt. Tilslutningsspaendingen (230 V gennem
N) skal efterprgves af en autoriseret installater ved hjeelp af
passende maleudstyr.

Elledningen skal fares pa en made, sa den ikke rgrer ved
apparatets bagvaeg, da denne bliver meget varm under brug.

.

400V 2N~

BEMAERK:

Terminalerne er fra fabrikken monteret pa deres respektive
pladser. Skruerne i terminalerne er abne, sa de ikke skal lgsnes
yderligere. Nar du spaender skruerne, kan du muligvis here et
svagt klik. Skru skruerne helt fast.

Du kan bruge falgende til tilslutningen:

* Gummiledning af typen HO5 RR-F 4x1,5 med gren/gul
jordledning.

» PVC-isoleret ledning af typen HO5 VV-F 4x1,5 med grgn/gul
jordledning, eller andre tilsvarende eller bedre ledninger.
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Tekniske specifikationer

Typeskilt

XXXXXX —

XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX
XXXXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX

XXXX
XXXX

A

A Serien
B Kode
C Model
D Type
E Varem

B CD

ummer

zerke

E

F Teknisk information
G Opfyldelse af standarder / symboler

VI FORBEHOLDER OS RET TIL AT ANDRE
SPECIFIKATIONERNE, UDEN AT DETTE FAR BETYDNING PA
BETJENINGEN AF ENHEDEN.

Brugsanvisninger findes ogsa pa vores hjemmeside pa www.

gorenje.com
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