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المعلومات المھنیة

جدول المعلومات

رقم السلسل  A
المودیل   B
الطراز   C

علامة النوعیة   D
الشفرة   E

المعلومات المھنیة   F
علامة الخزن   G

علامة الغاز محددة من المعمل   H

المنتج لھ الحق في تغییر كتیب طریقة الاستعمال التي لا تؤثر على وظیفة الجھاز

یمكنك أیضاً أن تجد تعلیمات استخدام الجھاز، على موقع الانترنت الخاص بنا:
/http://www.gorenje.com 



51
55

79

20

جدول الصمامات
نوعية ضغط 

الغاز
ثلاثية التاجالمشعلة الكبيرةالمشعلة العاديةالمشعلة الصغيرة

رقم ووبل
السريعةالمعايير

الحد
 الاقصى

الحد
 الادنى

الحد
 الاقصى

الحد
 الادنى

الحد
 الاقصى

الحد
 الادنى

الحد
 الاقصى

الحد
 الادنى

الحد
 الاقصى

الحد
 الادنى

 Hالغاز الطبیعي
Wo=45,7÷

54,7 MJ/ m3,
,E الغاز الطبیعي
E+الغاز الطبیعي

Wo=40,9÷54,7 MJ/
m3

G20, 
p=20mbar

10,610,61,900,4630,763,51,56اسم حجم الحرارة

95,2134,495,2134,4180,943,8285,6472,4333,2148,5الاستھلاك (ساعة)

علامة الصمام
 1/100mm77-78-104-129-140•

شفرة الصمام
162081162082162083162084162085

3B/P,3+ الغاز السائل
Wo=72,9÷87,3MJ/m3

G30
p=30 mbar

10,3610,361,900,4630,763,51,56اسم حجم الحرارة
الاستھلاك (غاز/

71,726,271,726,2138,133,4215,055,3254,5113,4ساعة)

علامة الصمام
 1/100mm50245024692687339357

162162162162162164162165162166شفرة الصمام

مركبة براغي لتعییر كمیة الغاز، وھي معیرة من المعمل للغاز الذي یستخدم لھذا الجھاز.    •
•  مركب قرص مغیر لمعیار الغاز السائل. للغاز العادي (المحلي) یحتاج التغییر في معاییر الغاز 

(القرص یجب فتحھ على الاكثر 1,5 دورة من الوضع الاساسي).

. Hs قوة المشعلة معطاة حسب الحد الاقصى لقیمة الطاقة للغاز

تنبیھ: ھذه الاجزاء ممكن عملھا فقط من قبل مختص, موظف من قبل شركة توزیع الغاز موظف من خدمات الشركة! 
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التوصیل لتوصیل الغاز

توصیل EN ISO 10226- 1/ -2  و EN ISO 288 -1  (حسب لوائح التوصیل   A
   .R1/2 (.المُطَبقًةَ داخل كل دولة

الحلقة الغیر معدنیة بسمك 2 مم  B
الانیوب الملحق للغاز السائل (حسب لوائح التوصیل المُطَبقًةَ داخل كل دولة.)  C

بعد التوصیل افحصوا المشعلات ھل تعمل صحیحا. المشعلات یجب ان تشتعل بوضوح 
وواضحة

للعیان ازرق مصفر اشتعال. اذا كان الاشعال غیر مستقر عند الحاجة كبروا شدة الاشعال 
وافتحوا

 الكتیب تحت عنوان التحكم بالمشاعل زاطلعوا على طریقة الاستعمال

قبل التبدیل الى نوع اخر من الغاز, الجھاز لا یحتاج سحبھ من مكانھ.  •
قبل ذلك اطفئوا الجھاز من الشبكة الكھربائیة.  •

علیكم تبدیل الصمامات الموجودة بصمامات مثلھا لشركة معروفة لكن التي تتحمل   •
الحرارة ومناسبة لنوعیة الغاز الجدید. (انظر الجدول).

للصمام الحد الادنى لتحمل الحرارة عند تبدیل الغاز بالغاز السائل عندھا اغلقوه الى   •
النھایة  لكي تحصلون على اخفص حمل لدرجة الحرارة.

للصمام الحد الادنى لتحمل الحرارة عند تبدیل الغاز بالغاز من الشبكة التوزیع الارضي،   •
عندھا افتحوه الى النھایة  لكي تحصلون على اخفص حمل لدرجة الحرارة صمامات للحد 

الادنى لھا لتحمل لاتفتحوه اكثر من 1,5 دورة. 

مشعلة للطھي
1.  غطاء تاج المشعلة

تاج المشعلة مع حامل النشعلة  .2
العنصر الحراري  .3

ولاعة او مقدحة الاشعال الذاتي  .4
الصمام  .5

العناصر المعینة  لمشاعل الطھي ممكن الوصول الیھا عند اخراج لوحة التحكم:
أنزلوا الشبكات المعدنیة من السطح وغطائات التاجات للمشاعل.   •

عند المشعلة ثنائیة التاج, العناصر المركبة موجودة خلف الحلقة الحامیة للصمام الرئیسي.  •
اسحبوا مفاتیح التشغیل مع الحلقة واخرجوھا.  •

حنفیة الغاز 
البرغي المغیر لتحمل الحرارة المنخفضة.

1 2 3 4 5

توصیل العناصر

تبدیل لنوع اخر من الغاز
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توصیل اللوحة الغازیة بالغاز

مفتوحة ولا یحتاج فتحھا. عند ضبطھا سیسمع صوت,, كلیك,, التي تعني بأن البرغي تلفوه 
الى النھایة.

عند التوصیل ممكن استخدامكم :
لتوصیل الجھاز بالتیار الكھربائي ممكن استخدام كابل بالعازل( طراز  •

 H05RR-F4x1,5 یحتوي على  اللون الاخضر والاصفر مع عازل للتوصیل).
الكابل بالعازل البلاستیكي PVC بالعازل للتوصیل (طراز H05VV-F4x1,5 یحتوي   •
على اللون الاخضر والاصفر  بالعازل للتوصیل), الاسلاك الكھربائیة المشابھة بالنوعیة 

اوافضل نوعیة.

التعلیمات المھمة

الجھاز یجب ان یكون موصل حسب المعاییر المطلوبة, ممكن ان یستخدم فقط في الفراغات التي فیھا تھویة جیدة. قبل توصیل الجھاز   •
اقرء طرق استعمال الجھاز.

قبل وضع الجھاز وتوصیلھ لاحظوا وتأكدوا ھل شروط التوصیل المحلیة (نوعیة الغاز وضغط الغاز) مناسبة حسب الاشارات الموجودة   •
في الجھاز.

معلومات ھذه الاشارات للجھاز معطاة على الملسق المكتوب على الجھاز.  •
ھذا الجھاز لا یتناسب بالتوصیل (المدخنة) یعني الفتحة التخرج منھا الدخان والغازات المضرة. الجھاز یجب ان یكون موصل حسب   •

المعاییر المطلوبة. بالاخص الانتباه للملاحظات التي تخص تھویة الفراغالذي یوجد فیھ الطباخ.

الجھاز وصلوه بالغاز حسب معاییر الموزع المحلي.  •
الطباخ من الطرف الاسفل مجھز لتوصیل الغاز بواسطة الحلقة الخارجیة   •

EN ISO 10226- 1/ -2  و EN ISO 288 -1  (حسب لوائح التوصیل المُطَبقًةَ 
   .R1/2 (.داخل كل دولة

الجھاز لھ معطاة جزء لاحق للتوصیل بالغاز السائل مع حلقة غیر معدنیة  الذي یمنع   •
تسرب الغاز.

لتوصیل الغاز یحتاج توصیل الجزء بشكل د  R 2/1 یسكھ لكي لا یدخل الى الداخل.  •
تضبیط الحلقة الخارجیة مع الصمام یكون بتدویرھا مع وجود حلقة الامان الغیر معدنیة.   •
حلقة الامان تستخدم لمرة واحدة. التي لا یسمح تدویرھا عند وصولھا %25 من سمكھا. 

الجھاز وصولوه بخرطوم مطاطي خاص لتوصیل الغاز.  •
ھذا الخرطوم المطاطي للتوصیل یجب ان تكون اھا حریة الحركة. الخرطوم لا یسمح ان   •
یلامس العناصر المتحركة المطبخ (مثلا الرفوف التي تنسخب) ایضا لا یسمح ان تلامس 

اي طرف فیھ حرارة.
اذا كان عنصر المطبخ تحت حلقات الطبخ موضوع فرن كھربائي ھذا یجب ان یكون   •

لھ مروحة للتبریده. اما انبوب التوصیل یجب ان یكون كلھ معدني (مثلا انبوب التوصیل 
الملتوي من الحدید الذي لا یصدء. انبوب التوصیل لا یسمح ان یلامس الجدران العلیا 

للطباخ والقسم الاسفل للوحة الطبخ.

تنبیھ: بعد توصیل المشعلات الغازیة یحتاج فحص نقط الاتصال ھل ھي مضبوطة   
بحیث لا تسرب الغاز.

التوصیل
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توصیل لوحة الطبخ بالشبكة الكھربائیة

التعلیمات المھمة

التوصیل الكھربائي فقط ممكن عملھ من شخص مختص.  •
ربط الارصي  یجب ان یكون حسب المعاییر والنظم المتعارفة .  •

نقاط التوصیل تلاحظوھا عند فتح غطاء الصندونق الخاص للربط الكھربائي.  •
قبل توصیل الجھاو افحصوا المعلومات الموجودة في لوحة المعلومات ھل تتناسب مع التیار المستخدم عندكم.  •

لوحة المعلومات للمعلومات الاساسیة معطاة  في اللاسق في الطرف الاسفل للوحة الطبخ.  •
في صندوق التوصیل للتیار الكھربائي  یجب ان یوجد مفتاح الذي یطفئ الجھاز من التیار الكھربائي.عندما یكون شغال یجب ان یبعد عن   •

نقاط التوصیل الاخرى 3مم . لھذا مناسبة الفواصل، مفتاح لاطفاء التیار الكھربائي وماشابھ.
التوصیل یجب ان یتناسب مع التأسیس الكھربائي للمنزل من قوة التحمل للسعة الكھربائیة.  •

للحمایة من الحریق والاخطار الاخرى الجھاز من ھذا النوع مركبة في خطوط عناصر المطبف من طرف العنصر الاطول والطرف   •
الاخر مساوي للجھاز.

اجزاء الجھاز التي یمرفیھا التیار الكھربائي  ان تكون محمیة عند اللمس.  •

تنبیھ !
عند كل تدخل لازالة بعض الاخطاء قبل ذلك اقطعوا التیار الكھربائي عن الجھاز. الجھاز یجب ان یوصل بالشبكة الكھربائیة حسب العملیة   •

والنظام المعطاة لاحقا. السلك الموصل الذي یحتوي على عازل (PE) وصولوه بالنقطة التي فیھا اشارة الارضي.
كابل التوصیل یجب ان یمر عبر الماسك الذي یحمیھ من السحب.   •

بعد توصیل الجھاز تقریبا 3 دقائق شغلوا كل الحلقات لفحصھا ھل تعمل بالشكل الصحیح.  •

عندما یكون التوصیل لیس بشكل صحیح ممكن ان یحدث عطب في ھذه الحالة الضمان لا كخطط التوصیل:  •
یتحمل ھذا الخطأ. 

قبل توصیل الجھاو افحصوا المعلومات الموجودة في لوحة المعلومات ھل تتناسب مع   •
 (N حسب V 230) التیار المستخدم عندكم التوصیل الكھربائي للجھاز یجب ان تكون

التیار الكھربائي 
كابل التوصیل لا یسمح لھ ان یلامس اللوحة من الخلف خوفا علیھ ان یتسخن لان الحرارة   •

تكون مرتفعة خلف الجھاز.

230V~

L1 N

PE

تنبیھ:
عند بعض صنادیق التوصیل نقاط التوصیل تقع بین 4 و5، في احد صنادیق التوصیل 

موضوعة في مكان محدد في الصندوق. في ھذه الصنادیق  براغي الخاصة للتوصیل تكون 
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تركیب الفرن تحت لزحة الطبخ الموجودة في الطرازات المذكورة اعلاه  التي فیھا   •
(,..EVP4.., EVP3.., EVP2) .مروحة

قبل تركیب الفرن في الفتحة الخاصة بھ اولا اخرجوا لجدارالخلفي تلك الفتحة وایضا یجب   •
تترك مسافة من الامام العلوي 6 مم.

لوحة العمل یجب ان تكون موضوعة بشكل مستوي.  •
المساحات المخصصة یجب ان تكون مؤمنة بطریقة معینة.  •

العناصر المعطاة ھي 4  ضبطوھا بالبراغي المعطاة 4 من والطرف الامامي والخلفي   •
للجدار للوحة الطبخ في المكان الذي من قبل مفتوح في فتحات مع خط صغیر كأشارة.

الحلقات الطبخ وصلوھا بالتیار الكھربائي ( انظر طرق توصیل الجھاز بالتیار   •
الكھربائي).

لإدخال القطعة المثبتة  استخدم براغي لا یتجاوز طولھا 6.5 ملیمتر.  •

عملیة الوضع
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min 40

558-560

min 600488-490

min 40

61

min 50

R10

595-600

510

104-106

قبل تركیب الجھاز في المكان المخصص لھ ضمن طاولة المطبخ، یجب أن یتم لصق الحشیة 
الرغویة المرفقة مع الجھاز في الجانب السفلي من الخزف الزجاجي (الزجاج) لسطح الموقد 

(انظر الشكل أعلاه). لا تقم بتركیب الجھاز بدون الحشیة الرغویة!.

یجب أن یتم إلصاق الحشیة الرغویة بالطریقة التالیة:
أزل طبقة الحمایة الرقیقة عن الحشیة.  -

ألصق الحشیة على الجانب السفلي من الزجاج، على مسافة 2-3 میللیمتر من الحافة (كما   -
ھو مبین في الشكل). یجب أن تلتصق الحشیة على طول الحافة الزجاجیة بدون أیة تجمع 

للحشیات عند الزوایا.
وعند تركیب الحشیة، تأكد من عدم تلامس الزجاج مع أیة أشیاء أو أغراض حادة.  -

ملاحظة!
في بعض الأجھزة تكون الحشیة مركبة مسبقا !

تركیب الحشیة الرغویة:

قیاسات فتحة اللوحة لتركیبھا
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التركیب 

التخلص من الاعطالالاعطال الممكنةنوع العطل...
الشعلة غیر ثابتة بسبب عدم وصول الغاز ... المشاعل لاتشتعل بشعلة ثابتة ؟

من المصدر جیدا
الشخص المختص یصحح كیفیة وصول 

الغاز من المصدر
الاستخدام الصحیح لاجزاء المشعلةالتركیب غیر الصحیح لاجزاء المشعلة... شعلات المشعلة تتغیربفجئة ؟ 

...عند اشعال المشعلة الزرالتشغیل یستمر 
الضغط علیھ فترة اطول؟ 

الاستخدام الصحیح لاجزاء المشعلةالتركیب غیر الصحیح لاجزاء المشعلة

فترة قلیلة بضغط الزر... انطفاء الشعلة بعد الاشتعال؟
الضغط للزر غیر كافي

اضغطوا على الزر فترة اطول
قبل ترك الزر اضغطوه اكثر

نظفوا الشبكة بمساحیق التنظیفظاھرة طبیعیة بسبب الحرارة العالیة... شبكة المشعلة یتغیر لونھا؟
لاحظوا فاصل الكھرباء اذا كانت مفصولة الفاصل الكھربائي عاطل... في حالة العمل الكھربائي الغیر منتظم؟

شغلوھا او غیروھا
بقایا الاغذیة والاوساخ الاخرى موجودة بین ... الاشعال الذاتي لا تعمل؟

فتحة الاشعال الذاتي والمشعلة 
بدقة نظفوا الفراغ بین الاشعال الذاتي 

والمشعلة
نظفوا غطاء المشعلة بنسحوق غسل  المعدن وجود الاوساخ... اغطیة المشاعل غیر نظیفة؟

وتلمیعھ

قبل ان تدعوا الخدمات جربوا بمساعدة ھذا الكتیب ھل بامكانكم وحدكم تصلیح العائق او 
سبب العطل

عند حضور الخدمات في وقت استمرار الضمان لیس بدون ثمن، عند ما یكون العطل بسبب 
عدم الاستخدام الصحیح للجھاز او خطأ بالتوصیل في ھذه الحالة الضمان لا یتخمل ھذه 

الاخطاء.

التعلیمات المھمة

الجھاز ممكن وضعھ مع عناصر المطبخ والتوصیل بالتیار الكھربائي والتوصیل بالشبكة الكھربائیة فقط من قبل شخص مختص.  •
الغطاء للتزیین, الغطاء المزین لعناصر المطبخ یجب ان یكون معمول تحت حرارة للسق والتثبیت (100 درجة), لانھ ھذا الغطاء تحت   •

الحرارة العالیة ممكن ان یضعف ویتغیر لونھ وشكلھ.
حلقات للطبخ مناسبة لوضعھا في لوحة العمل على عنصر المطبخ في عرض 600 مم واكثر.  •

لوحة الطبخ عند تركیبھا یجب الانتباه، لكي یوجد فراغ من الامام للعناصر التي  یجب ان تربط من الاسفل.  •
عنصر المطبخ الاسفل لا یسمح بأن یكون لھ رفوف التي تعمل بالسحب اذا كان عنصر المطبخ لھ مركب لھ لوحة ، ھذه یجب ان تكون   •

على بعد 10 سم من المساحة السفلى لحلقة العمل. الفراغ بین اللوحة وحلقة الطبخ یجب ان یكون فارغ، وعلى اللوحة لا یسمح بوضع اي 
شیئ من المواد. 

عنصر المطبخ الذي فوق حلقات الطبخ یجب ان تكون في ارتفاع بحیث لا تعیق العمل اثناء اسنخدام حلقات الطبخ.  •
الفراغ بین مساحة الطبخ وساحبة الھواء المطبخ یجب ان تكون على الاقل حجمھا كما معطى في طرق لتركیب ساحبة المطبخ. المسافة   •

تكون على الاقل ھو 650 مم.
المسافة بین طرف الجھاز و عنصر المطبخ الذي بجانب الجھاز تكون على الاقل 100 مم.  •

استخدام الواح الزینة من الخشب الخالص للوحة العمل خلف اللوحة الموضوعة, مسموح اذا كان الفراغ الاقل  سیكون حسب الصورة   •
للوضع.

اقل بعد بین اللوحة المركبة للطباخ والجدار الخلفي معطاة في الصورة لوضع اللوحة لتركیبھا.  •
تركیب لوحة الطبخ ممكن وضعھا في  سمك 30 الى 50 مم للوحة العمل.  •
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التعلیمات الخاصة وظھور الاعطال

السكر والاغذیة التي تحتوي على سكر، ممكن دائما ان تضر المساحة زجاجیة الخزف 
(الصورة 5), لھذا یحتاج اخراج السكر والاغذیة التي تحتوي على سكرمن المساحة زجاجیة 

الخزف للطبخ بواسطة الالة المذكورة، حتى اذا كانت ھذه المساحة حارة (الصورة 4).
عندما یتبدل لون المساحة زجاجیة الخزف لا یؤثر على وظیفة وصلابة المساحة. ھذا یكون 
اكثر الاحیان بسبب الاغذیة المتبقیة المحروقة او بسبب قاعدة الاوعیة (اذا استخدمتم اوعیة 
من الالمنیوم او من البرونز)، ھذا التأثیر من الصعب جدا التخلص منھ بالكامل وممكن ان 

تكون دائمیة.
التحذیرات : ھذه الاخطاء المذكورة اعلاه تؤثر على شكل ومنظر الطباخ، ولا تؤثر على 

وظیفة ونوعیة الجھاز. التخلص من ھذه الاخطاء لا تدخل ضمن الضمان.

لتنظیف الشبكة المعدنیة, تحت الشبكة المعدنیة واجزاء الشعلات, استخدموا الماء الحار   •
ومسحوق غسل الاوعیة.

المواد المقاومة للحرارة وقدحة الاشعال الذاتي نظفوھا بفرشاة لینة. ھذه المكانات یجب ان   •
تكون منظفة جیدا لانھ بسرعة ممكن ان لا تقوم بعملھا بشكل صحیح.

نظفوا التاج وغطاء المشعلة. كونوا حذرین جدا على ان لا تنغلق فتحات التاج.   •
ولا تكون وسخة فیھا كسومة او زیت التي تعیق تسرب الغاز من صمام المشعلة.

عند تركیب ھذه الاجزاء على المشعلة بالخطأ, ممكن ان یحصل صعوبة بالاشتعال  •

تنبیھ: اغطیة النشاعل مطلیة، بسبب درجة الحرارة العالیة سیتغیر لونھا وھذا لایلاثر على 
عمل المشعلة.

مكانات للطبخ بالغاز

طول فترة سریان الضمان كل تصلیح لاعطال الجھاز تكون من طرف خدمات الشركة الخاصة.

قبل البدایة بتصلیح اي عطل یجب قطع التیار الكھربائي عن الطباخ, ایضا اسحبوا الشریط من المصدر الكھربائي او اخرجوا الفیوزات التي 
تفصل الكھرباء عن المنزل..

كل محاولة غیر مضمونة او مسؤلة لتصیح اي عطل في الجھاز ممكن ان تحدث ضربة كھربائیة او قطع الدائرة الكھربائیة. لھذا التصلیح لا 
تقوموا بھ انتم بل, ھذه التصلیحات اتركوھا للشخص المختص او الخدمات المختصة..

عض الاعطال الصغیرة ممكن ان تتخلصون منھا وھذا باستخدام ھذه النصائح المعطاة في الطریقة التالیة.

عند عطل الجھاز بسبب عدم الاستخدام الصحیح, حتى اذا كان الجھاز لھ الضمان عندھا 
دعوة الخدمات لا تكون بدون ثمن. طریقة الاستعمال احفظوھا في مكان قریب اذا ارتم 

اعطاء الجھاز لغیركم عندھا ارفقوھا مع الجھاز.

بعض الاعطال الصغیرة ممكن ان تتخلصون منھا وھذا باستخدام ھذه النصائح المعطاة في 
الطریقة التالیة.

تنبیھ

الصورة 5
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التنظیف والصیانة
المساحة الزجاجیة الخزف للطبخ

المساحة زجاجیةالخزف الباردة نظفوھا بعد كل استعمال، لانھ اذا لم تنظفوھا وبقاء وساخة 
ولو كانت صغیرة ستحترق على المساحة الحامیة.

للصیانة الدائمة للمساحة ازجاجیة الخزف استخدموا المساحیق الخاصة لحفظھ، التي تعمل 
على المساحة طبقة حامیة التي تحفظھ من الوساخة.

قبل كل استعمال ، من المساحة زجاجیة الخزف ومن قاعدة الوعاء امسحوا الغبار الذي 
علیھا او اوساخ اخرى، التي ممكن ان تخدش المساحة (الصورة 1).

احذروا : عند التنظیف استخدام الصوف المطعم بالحدید، الطرف الخشن من الاسفنج 
والمسحوق الذي ممكن ان یخدش المساحة زجاجیة الخزف. ھذه المساحة ممكن ان تحموھا 
اذا استخدمتم السائل التنظیف الذي یحتوي على حوامض، او سوائل التنظیف التي لاتناسب 

ھذه المساحة (الصورة 1، الصورة 2). بالنسبة لبعض المؤشرات ممكن ان تفقد التحكم 
بسبب قد تتلف الطباعة عند استخدام مواد تنظیف كاشطة أو قویة أو أواني الطھي التالفة أو 

المتضررة من جھة القاعدة (الشكل 2) 
الاوساخ القلیلة امسحوھا بقطعة لینة ومبللة، لكن المساحة امسحوھا حتى تكون جافة 
(الصورة 3). اثارالماء امسحوھا بالماء وقلیل من الخل، لكن لا یستخدم ھذا التظیف 

لاطارات الحلقات (فقط المودیلات التي فیھا اطارات)، لانھ ممكن ان تفقد اللمعان. لایسمح 
باستخدام السبري القوي او المساحیق لتنظیف الحجر المتیقي من الماء (الصورة 

الاوساخ الكبیرة نظفوھابالمساحیق الخاصة لتنظیف المساحات زجاجیة الخزف. قبل ذلك 
اتبعوا طریقة الاستعمال للمنتج.

احذروا ھذه مساحیق التنظیف بأن تنظفھا جیداحتى في النھایة لا یبقى لھا اثر.عند بقاء بعض 
اثار التنظیف عند التسخین سیضر المساحة زجاجیة الخزف، (الصورة 3). 

قم بإزالة بقایا الأطعمة المحترقة والصعبة باستخدام فرشاة كاشطة (الشكل 4) مع الحذر 
والانتباه أثناء التعامل مع الفرشاة منعا لحدوث أي أذى.

 
یجب استخدام الفرشاة الكاشطة فقط في حال عدم إمكانیة إزالة الأوساخ باستخدام   

قطعة قماش مبللة أو المنظفات الخاصة بسطوح السیرامیك الزجاجي اللماع.

نمسك الفرشاة الكاشطة وفقا للزاویة الصحیحة (45 أو 60 درجة)، ومن ثم نضغطھا بلطف 
على الزجاج ونقوم بزلقھا على العلامات لإزالة الأوساخ، مع التأكد من عدم ملامسة المقبض 

البلاستیكي للفرشاة (الموجود في بعض النماذج) لرؤوس الطھي الساخنة. 

لا تقم بضغط الفرشاة الكاشطة بشكل عمودي على الزجاج، ولا تخدش سطح الفرن   
بطرفھا العریض أو الحاد.   

التنظیف

الصورة 2

الصورة 1

الصورة 3

الصورة 4
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التحكم بمشاعل الطبخ الغازیة
مودیل بالمشعلتین: 

ادارة المشعلات تعمل  من خلال مفاتیح المشاعل، حول المفاتیح اشارة لقوة الشعلة, یوجد   •
اشارة لقوة الاشتعال وقلتھ (انظر عنوان سجل الجھاز).

. حول المفاتیح اشارة لقوة الشعلة, تدویر المفتاح بدایة قوة الشعلة  ونھایتھ بشعلة أقل  •
لاطفائھ بترجیع المفتاح الى الخلف.التحویل من الشعلة القویة الى الشعلة الاقل ھي في

المشعلة ممكن اشعالھا بواسطة الاشعال الذاتي او الولاعة الكھربائیة, الموجودة في كل   •
تاج من المشعلة ( یوجد فقط في بعض المودیلات).

قیل تدویر المفتاح علیكم بالضغط علیھ وتدویره  

ا
لاشعال بید واحدة

عند رغبتكم لاشعال المشعلة الغازیة, اضغط على مفتاح المشعلة المختارة  ودوره الى   •
الحد الاقصى ستخرج قدحة الاشعال الذاتي, وتشعل الغاز الخارج من المشعلة.

في حالة عدم وجود قدحة الاشعال الذاتي بسبب عدم وجود التیار الكھربائي او اذا كانت   •
رطوبة على الولاعة الكھربائیة عندھا بامكانكم شعل المشعلة بالولاعة او عود الكبریت 

او اي شیئ یعطي قدحة. یعد الاشعلب استمروا بضغط الاشعال الذاتي 10 ثواني، الى ان 
تستقر الشعلة.

استخدموا قوة الاشعال من درجة الحد الاقصى الى درجة الحد الادنى. لاننصح بوضع   •
المفتاح بین الموضع  والموضع  للاشتعال, لانھ في ھذا الموضع الاشتعال  غیر 

مستقر وممكن بسھولة ان ینطفئ. 

اذا مرت 15 ثانیة ولم تشتعل الشعلة اطفئ مفتاح المشعلة وانتظر على الاقل 1   
دقیقة. بعد ذلك كرروا العملیة مرة اخرى

عند انطفاء الشعلة لاي حدث كان وبأي مشعلة كانت اطفئوا كل الطباخ وانتظروا 1   
دقیقة بعد ذلك اشعلوھا ایضا.

.( لاطفاء الطباخ دوروا المفتاح على الجھھ الیمنى في موضع نقطة سوداء(اطفاء) (  •

شعال وعمل المشاعل
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ادارة حلقات الطبخ

اماكن الطبخ شغلوھا بواسطة المفاتیح, التي موجودة في لوحة التحكم للجھاز.  •
الاشارات حول المفاتیح توضح لأي مكان طبخ.  •

شدة حرارة مكان الطبخ تتعیین بالدرجات وقوة تسخین 1-9  او بالتدریج 6-1.  •
المفاتیح التي علیھا قوة درجة الحرارة ممكن ان تدوروھا من الطرفین. عند تدویر المفتاح   •
بأتجاه عقرب الساعة سترتفع درجة حرارة الحلقة وعند تدویرھا بالعكس ستنخفض درجة 

الحرارة.
قبل نھایة الطبخ 3-5 دقیقة اطفئ المفتاح نھائیا, لكي تستخدموا الحرارة الباقیة في الحلقة.   •

(في الجدول ستجدون التوضیحات لكل درجة ماذا تعني عند تدویر المفتاح).

مناسب الىالقوةالدرجة
ES
مكان الطبخ منطفئ, استخدام الحرارة المتبقیة00

للحفاظ على الحرارة, طبخ كمیة قلیلة من الاكل (أقل شدة)1-21
استمرار الطبخ32

الطبخ لكمیة كبیرة من الاغذیة, استمرار الشوي لقطع كبیرة4-53
الشوي باستمرایة, لتحضیر القلي64

الشوي، قلي الشحم وما شابھ7-85
لغلیان الاغذیة, مشوي (أكثر شدة)96

الحلقة السریعة (فقط في بعض المودیلات).
تختلف من الحلقات العادیة بقوة الطاقة، یعني بسرعة تتسخن.

مؤشر علیھا بنقطة حمراء، التي اثناء الوقت ممكن ان تنمسح.
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تحذیرات ھامة بخصوص موقد السیرامیك الزجاجي:
تصل أقراص الطھي إلى مستوى الطاقة أو الحرارة المطلوبة بسرعة كبیرة، إلا أن   •

المنطقة المحیطة بأقراص الطھي تبقى باردة نسبیا. 
إن موقد الطھي مقاوم للتبدلات الحراریة، كما أنھ مقاوم للصدمات، ویمكن القیام بوضع   •

القدور على موقد الطھي بقوة دون التسبب بضرر للموقد. 
عدم استخدام مواقد السیرامیك الزجاجي بمثابة سطوح لإعداد الطعام، حیث أن الأجسام   •

الحادة قد تتسبب في حدوث الخدوش.
عدم القیام بإعداد الطعام في حاویات من الألمنیوم الرقیق أو من البلاستیك على أقراص   •
الطھي الساخنة، كما لا یجوز وضع أي من المواد البلاستیكیة أو صفائح الألمنیوم على 

موقد السیرامیك الزجاجي. 
عدم استخدام موقد السیرامیك الزجاجي المتشقق أو المكسور.   •

في حال سقوط أي من الأجسام ذات الحواف الحادة على موقد السیرامیك الزجاجي فإن   •
ذلك قد یتسبب في تحطم لوحة السیرامیك الزجاجي أو الموقد، وستظھر النتائج بشكل 
فوري أو بعد  فترة قصیرة، وفي حال ظھور أي شقوق واضحة فعند ذلك یجب فصل 

الجھاز عن مصدر الطاقة بشكل فوري. 
في حال انسكاب السكر على موقد السیرامیك الزجاجي الساخن أو الأطعمة التي تحتوي   •

على السكر فیجب القیام بمسح الموقد بشكل فوري. 
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B)  محلات الطبخ الغازیة 
اذا اردتم شوي الاغذیة, في البدایة ضعوا الشعلة على اقصى حد, واستمروا بالطبخ   •

بدىجة الحد الادنى للشعلة.
كما تم تزوید كافة أدوات الإشعال في جمیع النماذج بأداة تنظیم حراري آمنة، وفي حال   •
تم انطفاء شعلة أداة الإشعال (بسبب الغلیان، أو الانسكاب،..الخ) فعندھا یتم إیقاف تورید 
الغاز بشكل تلقائي، ویتم بالتالي الحد من حدوث أي فرصة لتسرب الغاز إلى الغرفة.    

غطاءالمشعلة ضعوه بدقة كبیرة على تاج المشعلة لتثبت جیدا. وانتبھوا على الفتحات على   •
تاج المشاعل ان تكون دائما مفتوحة.

غطاء المشعلة  .1
تاج المشعلة مع حامل غطاء المشعلة  .2

ثرمومتر  .3
شرارة الاشعال   .4

الصمام.   .5

لكي یمكن الاقتصاد في صرف  الغاز وقلة صرف الوقت, یحتاج الاختیار الى الاوعیة   •
المناسبة لكل مشعلة. مھم جدا قاعدة الوعاء.

الشعلة لھا سنان اكبر من قاعدة الوعاء الذي یضر الوعاء. في ھذا الاحتمال یصرف غاز   •
اكثر.

اذا كان الوعاء كبیر یغطي الشعلة لكن نعلم بأن الغاز یشتعل مع الھواء لھذا تكون الشعلة   •
قلیلة غیر كافیة للطبخ لھذا استخدموا الاوعیة الصغیرة.

الحامل الملحق (یوجد فقط في بعض المودیلات). الحامل الملحق استخدموه بالنسبة للاوعیة 
صغیرة القاعدة. ضعوه على الشبكة على المشعلة المساعدة.

قاعدة الوعاءنوع المشعلة
220-260 ممكبیر (3,0 كیلو واط)

180-220 ممطبیعي (1,75 كیلو واط)
120-180 ممصغیره/مساعدة (1,0 كیلو واط) 

التعلیمات المھمة

الاوعیة

1 2 3 4 5



515579

7

محلات الطبخ

A)  محلات الطبخ الكھربائیة  

بعد استلام الجھاز، امسح لوحة الموقد بالكامل بقطعة قماش رطبة، بما في ذلك حقول الطھي.

شغلوا حلقات الطبخ الى الحد الاقصى من درجة الحرارة لفترة 3-5 دقائق لكي تتسخن 
الحلقات اشد ما یمكن بدون وضع اوعیة علیھا وسیخرج دخان أثر التسخین. بھذه العملیة 

الطبقة الحامیة للحلقات سوف تتصلب.

لا تشغلوا الحلقات بدون وعاء ولاتستخموھن أبدا للتدفئة في المكان!  •
الحذر, حلقات الطبخ دائما یجب ان تكون نظیفة وجافة, لامكانھا توصیل الحرارة جیدا   •

وحرارة التسخین لا تتضرر
على وحول الحلقات الدھن والدسومة بسھولة تحترق. لھذا عند ا لتحضیر للقلي بالدھن او   •

الدسم (مثلا, قلي البطاطا) لتكن تحت المراقبة 
على حلقة الطبخ لا یسمح وضع اوعیة رطبة او اغطیة مع بخار. الرطوبة تضر بالحلقات   •

الكھربائیة.
لا تضعوا أبدا على الحلقة وھي باردة اوعیة حارة, لأنھ حول الوعاء سوف ینجمع ماء,   •

الذي یؤدي سرعة الصدء.

نصائح حول الاستعمال الاوعیة
استخدموا الاوعیة  النوعیة الجیدة ولھا قاعدة مستویة.

توصیل الحرارة افضل, عندما الحلقة والقدر في قیاس واحد والقدر اذا موضوع في وسط   •
حلقة الطبخ واذا كان وضع الوعاء في وسط الحلقة.

اذا طبختم بوعاءمن مادة المقاومة للحرارة اوالاوعیة الزجاجیة او الفرفوري التي تتحمال   •
درجة حرارة عالیة علیكم مراعاة طریقة الاستعمال لاستخدام ھذه الاوعیة من المنتج.

اذا استخدمتم القدر بالضغط (قدر اقتصادي)، انتبھوا الى ان یصل الضغط العادي محل   •
الطبخ شغلوه في البدایة الى الحد الاقصى بعد فترة حسب تعلیمات المنتج لھذا القدر لذلك 

الوقت خفضوا درجة حرارة الحلقة.
ایضا الحذر عند الطبخ في قدر الضغط (قدر اقتصادي) في داخلھ سائل كافي, لانھ عند   •

تبخیر السائل ممكن ان یسخن عندھا سیضر بالقدر او الطباخ.
الوعاء المعمول من الزجاج المقاوم للحرارة, والذي فیھ قاعدة لتوصیل جید للحرارة   •

الخاص للطبخ لھذه الحلقات لانھ یستخدم المساحة الكاملة للطبخ. الاوعیة التي لھا قاعدة 
اصغر من الحلقة بسبب درجة الحرارة العالیة ممكن ان تسبب فطر الوعاء.

عند استعمال اوعیة خاصة یجب اتباع طریقة استعمال ھذه الاوعیة.  •

قیاسات قاعدة الاوعیة او الطنجرة یجب ان تكون بنفس مساحة محل الطبخ. اذا كان   •
الوعاء اقل یساعد على فقدان درجة الحرارة لكن بھذا ممكن ان یضر بالمساحة زجاجیة 

الخزف او بمحل الطبخ.
استخدموا طنجرة او قدر التي لھا غطاء وذلك ما یسمح بھ نوعیة الطھي.  •

لاحظوا بأن یكون الوعاء مناسب مع كمیة الغذاء الذي یراد تحظیره او طھیھ. تجھیز كمیة   •
قلیلة من الاغذیة في وعاء كبیر یساعد على صرف طاقة اكثر.

الاغذیة التي تحتاج وقت اكثر للطھي حضروھا في الطنجرة او القدرالذي یعمل بالضغط   •
(قدر اقتصادي). 

الخضروات المختلفة، بطاطا وما شابھ بأنكانكم تحصیرھا یكمیة قلیلة من الماء. بھذه   •
الطریقة الغذاء تنطبخ اسرع عند ذلك یجب ملاحظة الوعاء ان یكون لھ غطاء جید. عندما 

یبدء الغذاء بالغلیان، قللوا شدة درجة الطھي.

قبل اول استعمال

المشتري المحترم!

الاوعیة

توفیر الطاقة
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تعتمد مسب المودیل:مفاتیح التحكم
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شدة التسخین6 - 1

شدة التسخین9 - 1
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الحد الاقصى

الحد الادنى
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سجل الجھاز
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(یوجد فقط في بعض المودیلات)

مساحة الطبخ الغازیة والكھربائیة للكبخمساحة الطبخ للطبخ الغازي

محل الطبخ الخلفیة من الیسار  .1
محل الطبخ الامامیة من الیمین   .2

مفاتیح التحكم    .3
محل الطبخ ا لخلفیة من الیمین  .4
محل الطبخ الامامیة من الیسار  .5
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إن استخدام لوحة الموقد السیرامیكیة الزجاجیة (الخزفیة) كمنطقة تخزین قد یؤدي إلى حدوث خدوش أو أضرار أخرى بھا. لا تقم مطلقاً   •
بتسخین الطعام في رقائق الألومنیوم أو الأوعیة البلاستیكیة  فوق مناطق الطھي. إن رقائق أو أوعیة كھذه یمكن أن تذوب مما یؤدي إلى 

اندلاع حریق أو الاضرار بلوحة الموقد.
إذا شممت رائحة غاز في الغرفة، قم فوراً بإغلاق صمام الغاز الرئیسي على اسطوانة الغاز أو أنابیب توصیل الغاز، قم بإغلاق جمیع   •

مسببات الحریق (بما في ذلك السجائر)، قم بتھویة الغرفة، لا تقم بتشغیل أي جھاز كھربائي، واتصل بخبیر الغاز الطبیعي.
كذلك قم بإغلاق الصمام الرئیسي لتوصیل الغاز إذا كنت لا تنوي استخدام الموقد لفترة طویلة من الزمن (على سبیل المثال قبل مغادرتك   •

في اجازة).
بعد استعمال لوحات الحدید المطلیة لفترة طویلة ، قد یحدث تغیر في لون لوحة وحواف منطقة الطھي. ولا یغطي الضمان تكالیف الصیانة   •

في مثل ھذه الحالة.

ھذا الجھاز مطابق للمواصفة الأوربیة 2002/96/المجموعة الاقتصادیة الأوربیة الخاصة بالأجھزة الكھربائیة والإلكترونیة القدیمة    
 .(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

وھذه المواصفة تحدد الإطار العام لقواعد تسري في جمیع دول الاتحاد الأوربي بخصوص استعادة الأجھزة القدیمة وإعادة 
استغلالھا.
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احتیاطات السلامة

تحذیرات

ھام - اقرأ التالي قبل استخدام الجھاز

یمكن استخدام ھذا الجھاز من قبل الأطفال الذین تتراوح أعمارھم بین 8 سنوات وما   •
فوق والأشخاص الذین یعانون من ضعف القدرات الجسدیة والعقلیة أو عدم وجود الخبرة 

والمعرفة الكافیة، ما لم تتم مراقبتھم أو توجیھھم بكیفیة استخدام الجھاز بطریقة سلیمة وفھم 
الأخطار الناجمة والمرتبطة باستخدام ھذا الجھاز. یجب ألا یعبث الأطفال بالجھاز. لا یجوز 

تنظیف وصیانة الجھاز من قبل الأطفال ما لم تتم مراقبتھم .  
تحذیر: ترتفع درجة حرارة الجھاز والأجزاء التي یمكن الوصول إلیھا أثناء الاستخدام. یجب   •

أخذ الحیطة لتجنب لمس عناصر التسخین. یجب إبقاء الأطفال الذین تقل أعمارھم عن 8 
سنوات تحت المراقبة.

تحذیر: خطر الحریق: لا تقم بتخزین عناصر على أسطح الطھي.  •
تحذیر: عدم مراقبة الطعام الذي یحتوي على الدھون والزیوت أثناء الطھي على الموقد یمكن   •

أن یتسبب في حریق. لا تحاول إطفاء النار بالماء، قم بإیقاف تشغیل الجھاز ثم قم بتغطیة 
اللھب بغطاء أو قطعة قماش مبللة.

تحذیر:  إذا كانت لوحة الموقد مشعورة أو مكسورة، أوقف تشغیل الجھاز لتجنب احتمال   •
حدوث صدمة كھربائیة.

لا تستخدم منظفات البخار أو منظفات الضغط العالي لتنظیف سطح الموقد، لأنھ یمكن أن   •
یؤدي إلى صدمة كھربائیة.

الجھاز غیر معد للتحكم بھ عن طریق مؤقتات خارجیة أو أنظمة تحكم خاصة.  •

یمكن توصیل الجھاز فقط من قِبل خبیر معتمد لدى شركة توزیع الغاز أو لدى مركز خدمة معتمد. كما یجب الأخذ بعین الاعتبار الأنظمة   •
المتداولة وكافة الشروط الفنیة لتوصیل الغاز بالشبكة الرئیسیة المفروضة من قبل الشركة المحلیة لتوزیع الغاز. التوجیھات الھامة للتوصیل 

واردة في فصل «تعلیمات التوصیل».
الصیانة والاصلاحات غیر المصرح بھا، قد یتسبب بخطر الانفجار، والتعرض لصدمة كھربائیة وماس كھربائي، وبالتالي، الإصابة   •

الشخصیة وتضرّر الجھاز. إن إصلاحات كھذه یمكن أن یقوم بھا خبیر معتمد فقط.
قبل تركیب الجھاز وتوصیلھ، تأكد من توافق إعدادات الجھاز وتوصیلھ مع أنظمة التوصیل المحلیة (نوع الغاز وضغطھ).  •

تم تحدید إعدادات الجھاز على لوحة التصنیف.  •
الجھاز غیر موصول بالمدخنة أو فتحة التھویة. یجب أن یتم تركیب وتوصیل الجھاز وفقاً للأنظمة ومعاییر التوصیل المتداولة. یصدر عن   •
جھاز الطھي خلال استخدامھ حرارة ورطوبة واحتراق داخل الغرفة التي تم تركیب الجھاز بھا. تأكد من التھویة الكافیة للمطبخ، وخاصة 

عند استخدام الجھاز. افتح جمیع فتحات التھویة الطبیعیة أو قم بتركیب جھاز تھویة میكانیكي (شفاط مطبخ میكانیكي).
یجب أن تكون المسافة العمودیة بین الجھاز وشفاط المطبخ 650 ملم على الاقل أو على الأقل المسافة المحددة في تعلیمات تركیب شفاط   •

المطبخ.
إن الجھاز مُعد فقط لأغراض الطھي. لا تستخدمھ لأغراض أخرى، على سبیل المثال تدفئة الغرفة. لا تضع أوعیة الطھي الفارغة فوق   •

منطقة سطح الطھي.
إذا كان ھناك جھاز كھربائیة آخر موصولاً إلى مأخذ التیار المتردد بالقرب من الجھاز، تأكد من عدم ملامسة الكابل الكھربائي مع مناطق   •

الطھي الساخنة.
لا تقم بتخزین أیة عناصر حساسة لدرجات الحرارة تحت الجھاز، مثل أدوات التنظیف أو المنظفات، والبخاخات وغیرھا.  •

انتبھ إلى تركیب أجزاء سطح الموقد بشكل صحیح.  •
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لوحة التركیب المزدوجة الغازیة

 المساحة زجاجیة- الخزف للطبخ  لتركیبھا في عنصر المطبخ مجھزة المشتري المحترم
للاستخدام في البیوت.

اغلفة منتوجاتنا نستخدم المواد المناسبة لمحیط البیئة، التي لا تضر بالبیئة وممكن اعادة 
تصنیعھا( رسكلیرات)، ارموھا او انفوھا.

لذلك مواد التغلیف مؤشرة علیھا حسب المواد المناسبة.

طریقة الاستعمال جاھزة للمستخدم.
سجل الجھاز والتحكم بھ. مناسبة لنوعیات مختلفة من الاجھزة، لذلك یوجد بعض التوضیحات 

الغیر موجودة في جھازكم.

ھذه الطرق ساریة  اذا كان اشارة الللغة الموضوعة على الجھاز لتلك الدولة عندما لا تكون 
ھذه الاشارة اتلك الولة عندھا لا لیمكنم الاعتماد على ھذه الطرق المھنیة، لانھ یحتاج ان 

تأخذوا الطرق التي تتناسب  مع القوانین والمعاییر لدولتكم. 

التوصیل یجب ان یكون معمول حسب عنوان ,,التوصیل بالشبكة الكھربائیة,, مع النظم 
والمعاییر المعروفة. التوصیل ممكن ان یقوم بھ فقط شخص مختص..

لوحة المعلومات مع المعلومات الاساسیة مثبتة في الطرف الاسفل من الجھاز.
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