INDHOLD

Din induktionskogeplade

Indledning
Betjeningspanel
Beskrivelse

Sikkerhedsforskrifter

Brug

Betjening

Vedligeholdelse

Fejl

Installation

Miljohensyn

Veer opmaerksom pa folgende
Tilslutning og reparation

Under brug

Temperatursikring
Begraensning af tilberedningstid

Brug af bergringstasterne
Madlavning med induktion
Séadan fungerer induktion
Lyde fra induktion

Gryder

Sadan teender du for kogepladen og indstiller styrken

Restvarme-indikator
Boost
To kogezoner bag hinanden

Séadan laves forbindelse mellem Adaptive-induktionzonerne

Sluk

Standby

Jko standby
Bearnesikring

Pause

Genkendelse af en funktionsmade
Timer/kogeur

Sla lydsignal til og fra
Automatiske programmer
Sund madlavning
Kogezoneindstillinger

Rengering

Generelt
Oversigt over fejl

Forhold der skal overholdes ved installationen
Elektrisk tilslutning

Indbygning

Tekniske specifikationer

Bortskaffelse af apparat og emballage

oo

©©~N~N~N

ASKO DK 3



DIN INDUKTIONSKOGEPLADE

Indledning

DK4 ASKO

Denne induktionskogeplade er designet af en virkelig
madlavningsekspert. Madlavning pa en induktionskodeplade har visse
fordele. Det er komfortabelt, fordi kogepladen reagerer hurtigt og kan
indstilles pa en meget lav effekt. Takket veere den hgje effekt kan man
hurtigt bringe maden i kog. Det er meget bekvemt med den store
afstand mellem de enkelte kogezoner.

En induktionskogeplade virker pa en anden made end en almindelig
kogeplade. Pa induktionskogepladen er der magnetiske felter, som
genererer varme. Det betyder, at man ikke bare kan bruge almindelige
gryder. | kapitlet gryder kan du laese mere om, hvilke gryder der kan
bruges.

For optimal sikkerhed er induktionskogepladen udstyret med flere
temperatursikringer samt en restvarme-signalering, som angiver, hvilke
kogezoner der stadig er meget varme.

Denne brugsanvisning beskriver, hvordan du far mest ud af din nye
induktionskogeplade. Ud over beskrivelsen af betjening indeholder den
ogsa information, som er nyttig, nar apparatet bruges. Endvidere er der
kogetabeller og vedligeholdelsestips.

Gennemlaes forst brugsanvisningen omhyggeligt, for apparatet
tages i brug, og gem den til senere brug.

Brugsanvisningen kan ogsa bruges af servicetjenesten som reference.
Klzeb derfor den medfalgende dataplade fast i firkanten, som

er beregnet dertil, bag i brugsanvisningen.Pa datapladen star al
information, som servicetjenesten har brug for, nar du stiller dem
speargsmal.

God forngjelse med madlavningen!



Betjeningspanel
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Pauseindikator
Pausetast
Bornesikring-/@ko standby-tast
Bornesikring-indikator/@ko standby-indikator
Indstilling-indikator i blokke
Teend/sluk-tast
Skrue hurtigt ned for effekten
Skrue ned for effekten
Kogezone-indikator
. Skrue op for effekten
. Skrue hurtigt op for effekten
12. Boost
13. Tast for timer/kogeur
14. Kogeursindikator
15. Timerindikator
16. Forbindelsesfunktion (To zoner forbindes; det skaber en ’stor’
zone. Betjen 2 zoner med én skyder).
17. °Tid ned’-tast
18. 'Tid op’-tast
19. ‘Minutter efter punktum’-indikator
20. Timer/kogeur
21. Menufunktioner (se side 24-28; 'Automatiske programmer’)
22. Menutast
23. Indstilling-indikator
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Beskrivelse

Hi1683g

1. Adaptive-zone 180 x 220 mm 3,7kW (zoner, der kan forbindes)
2. Kogezone @260 5,5 kW (dobbelt ring)

DK6 ASKO



SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Vaer opmaerksom pa folgende

Det er meget sikkert at lave mad pa en induktionskogeplade.
Kogepladen har forskellige sikkerhedsanordninger, for eksempel
restvarme-signalering og begraensning af tilberedningstid. Alligevel
er der nogle ting, man skal vaere opmaerksom pa.

ASKO kan ikke holdes ansvarlig for skader, der er opstédet som
folge af fejlagtig anvendelse af produktet.

Tilslutning og reparation

Under brug

Kun en autoriseret el-installater ma tilslutte apparatet.

Kabinettet omkring apparatet ma ikke adbnes. Kun en service-
tekniker ma &bne apparatet.

Kobl elektriciteten fra apparatet, for reparation pabegyndes.

Helst ved at tage stikket ud af stikkontakten, afbryde den/de
(automatisk(e)) sikring(er) eller ved at szette afbryderen pa hfi-releeet
pé nul, hvis apparatet er fast tilsluttet.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der ber udvises forsigtighed for at undgé at rere ved
varmeelementerne. Hold bern under 8 ar veek, medmindre de er
under konstant opsyn.

Apparatet kan bruges af bern over 8 &r og personer, som er fysisk
eller psykisk handicappede eller mangler erfaring og viden, hvis de
er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar risiciene ved
forkert anvendelse. Bern ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden opsyn.

ADVARSEL: Det er farligt at ga fra en kogeplade under madlavning
med fedtstof eller olie da dette kan resultere i brand. Du ma
ALDRIG slukke brand med vand. Sluk for apparatet og derefter daek
ilden med et 18g eller et brandteeppe.

ADVARSEL: Fare for brand: undlad at placere genstande pa
kogezonen.

ADVARSEL.: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for apparatet
for at undga risiko for elektrisk sted.

Metalgenstande, sdsom knive, gafler, sker og lage, bor ikke
placeres pa kogepladen, da de kan blive varme.

Efter brug skal du slukke pé kogepladen med betjeningsknappen
og ikke stole pa grydedetektoren.

Apparatet ma ikke bruges, hvis temperaturen er under 5 °C.

ASKO DK7



SIKKERHEDSFORSKRIFTER

DK'8 ASKO

Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug. Brug det kun til
madlavning.

Nar kogepladen bruges for ferste gang, kan den lugte ‘lidt ny’. Det
er normalt. Luk vinduet op, sa forsvinder lugten af sig selv.

Veer opmaerksom pa en meget hurtig opvarmningstid, nér der er
skruet helt op. Bliv altid i naerheden, hvis en af kogezonerne er
skruet helt op.

Soerg for tilstreckkelig ventilation, nar der laves mad pa kogepladen.
Lad naturlige ventilationsébninger veere abne.

Pas pa, at gryden ikke koger tor. Selve kogepladen er sikret

mod overophedning, men gryden bliver meget varm og kan

blive beskadiget. Skade pa grund af terkogning deekkes ikke af
garantien.

Sorg for nogle centimeters afstand mellem undersiden af
kogepladen og indholdet i skuffen under.

Leeg ikke breendbare ting i skuffen under kogepladen.

Sorg for, at ledninger til elektriske apparater, for eksempel en mixer,
ikke kommer i bergring med de meget varme kogezoner.
Kogezonerne bliver meget varme og er stadig varme efter brug.
Hold sma bern vaek, mens kogezonerne er taendte og lige efter.

Der ma ikke flamberes under en emhaette. De hgje flammer kan
antaende en brand, ogsa selvom emhaetten er slukket.

Den glaskeramiske plade er meget steaerk, men den kan gé i stykker.
Hvis der for eksempel falder et krydderiglas eller en spids genstand
ned pé& pladen, kan den revne.

Under brug skal man holde ting, der kan magnetiseres (kreditkort
og lignende) borte fra apparatet. Har man faet indopereret en
pacemaker, bgr man forst sperge en hjertespecialist til rads.

Brug ikke hgjtryksrenser eller damprenser til at rengore kogepladen.
Sa snart gryden tages af pladen, stopper kogeaktiviteten
automatisk. Man ber dog vaenne sig til altid at slukke for kogepladen
eller kogezonen efter brug, s& man undgar, at der utilsigtet teendes
for kogepladen igen.

Lad aldrig en tom gryde sta pa en varm plade, der er taendt for. Den
varme plade er beskyttet og vil slukke automatisk, men gryden vil
blive meget varm. Gryden kan blive gdelagt.

En lille genstand, for eksempel en for lille gryde (mindre end 12 cm),

en gaffel eller ske, detekteres ikke som en gryde. Kogezonens display
blinker med den indstillede position, og kogepladen taendes ikke.



SIKKERHEDSFORSKRIFTER

e Apparatet er ikke beregnet til at blive drevet ved hjeelp af en ekstern
timer eller separat fiernbetjeningssystem.

e Huyis tilslutningskablet er beskadiget, ma det kun udskiftes af
fabrikanten, fabrikantens serviceorganisation eller tilsvarende
kvalificerede personer, for at undgé at der opstar farlige situationer.

Temperatursikring

e En foler maler konstant temperaturen pa visse dele af kogepladen.
Hver kogezone har en sensor. Denne sensor kontrollerer hele
tiden temperaturen i bunden af gryden, s& man ikke risikerer
overophedning, hvis for eksempel en gryde koger tor. Ved for hgj
temperatur saenkes effekten til kogezonen/kogepladen automatisk
eller slukkes helt.

Begraensning af tilberedningstid

e Begraensning af tilberedningstiden er en sikkerhedsfunktion pa
din kogeplade. Den treeder i kraft, hvis du glemmer at slukke for
kogepladen.

e Afheengigt af den indstillede effekt begreenses tilberedningstiden pa
folgende made:

Indstilling | Kogezonen slukkes automatisk
efter:

1092 9 timer
3,4095 5 timer
6,7 0g8 4 timer
9 3 timer
10 2 timer
110912 1 time

Nar ovennzevnte tid er gaet, slukker kogezonen automatisk.

Indstilling | Kogezonen indstilles automatisk
pa 12 efter:

boost 10 minutter

ASKO DK 9
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Brug af beraringstasterne
Det kan tage lidt tid at vaenne sig til bereringstasterne, hvis du plejer at
bruge andre (dreje-) knapper. Seet fingerspidsen fladt pa betjeningen,
det giver det bedste resultat. Du behover ikke at trykke.

Bergringssensorerne reagere kun pa et let tryk fra fingerspidsen. Betjen
ikke tasterne med andre genstande. Kogepladen teender ikke, nar dine
keeledyr gar hen over den.

Madlavning med induktion
Induktionskogning gar hurtigt
¢ | begyndelsen bliver man overrasket over, hvor hurtigt det gar.

Isaer ved hgjere indstillinger kan man hurtigt bringe noget i kog.
Det er bedst at blive i neerheden, s& man undgar overkogning eller
terkogning.

Effekten tilpasser sig

e Ved induktionskogning benyttes kun den del af kogezonen, hvor
gryden stér. Hvis der bruges en lille gryde pa et stort felt, tilpasser
effekten sig efter grydens diameter. Effekten vil altsa vaere mindre,
og det tager lzengere tid, for gryden er i kog.

Intet varmespild, og
héandtagene bliver ikke

varme ved induktion.

Bemaerk

e Sandkorn kan lave ridser, som ikke kan fiernes. Seet derfor kun en
gryde med ren bund péa kogezonen, og left altid gryderne, nar de
skal flyttes.

* Brug ikke kogepladen som kekkenbord.

e Kog altid med lag pa gryden, sa energispild undgas.

DK10 ASKO
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Sadan fungerer induktion

Spolen (1) i kogepladen
(2) genererer et magnetisk
felt (3). Nar der seettes en
gryde med jernbund (4) pa
spolen, genereres der en

induktionsstrom.

Lyde fra induktion

Der genereres et magnetisk felt i apparatet. Nar der anbringes en
gryde med jernbund pa en kogezone, opstar der en induktionsstrem i
grydebunden. Denne induktionsstrem genererer varme i grydebunden.

Bekvemt
Den elektroniske regulering er praecis og nem at indstille. | den laveste
position kan man for eksempel smelte chokolade direkte i gryden eller

tilberede ingredienser, som man ellers opvarmer ved hjeelp af vandbad.

Hurtigt

Takket veere induktionskogepladens hgje effekt kan man ogsa hurtigt
bringe noget i kog. Nar noget skal gennemkoges, tager det lige sé lang
tid som pa andre kogeplader.

Rent
Kogepladen er nem at rengere. Fordi kogezonerne ikke bliver varmere
end selve gryden, kan madrester ikke braende fast.

Sikkert

Varmen genereres i selve gryden. Glaspladen bliver ikke varmere
end gryden. Derfor er kogezonen ikke neer sa varm som pa f.eks. en
keramisk kogeplade eller en gaskogeplade. Nar gryden er taget af,
afkeles kogezonen hurtigt.

Hvis booster function er sléet til, eller hvis de forbundne zoner
anvendes, kan produktet udsende en flgjtende lyd.

En tikkende lyd
Det skyldes effektfordelingen mellem zoner foran/bag hinanden. Ogsa
ved lave indstillinger kan der haeres en tikkende lyd.

Gryder frembringer lyde

e Gryder frembringer lyde under tilberedning. Det skyldes
gennemstremning af energi fra kogeplade til gryde. Det er helt
normalt for nogle gryder ved hgje indstillinger. Det skader hverken
gryderne eller kogepladen.

ASKO
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Gryder

DK12 ASKO

e Hvis gryden eller pandens bund bestar af lag i forskelligt materiale
(dvs. “sandwich-bund”), kan den udsende en knitrende lyd.

Ventilatoren frembringer lyd

For at forlaenge levetiden for elektroniske enheder, er apparatet
udstyret med en ventilator. Hvis du udsaetter apparatet for intens
brug, aktiveres ventilatoren for at nedkoele apparatet, og der hores
en brummende lyd. Ventilatoren bliver ved med at kore, efter at
kogepladen er slukket.

Gryder til induktionskogeplader
Gryder til en induktionskogeplade skal vaere af en bestemt kvalitet.

Bemaerk

e Gryder, som har veeret brugt pa en gaskogeplade, kan ikke leengere
bruges pa en induktionskogeplade.

* Brug kun gryder, der er beregnet til el- og induktionskogeplader
med:
> en tyk bund (mindst 2,25 mm);
> en flad bund.

e Det bedste er gryder med meerket “Class Induction”.

Tips
Med en magnet kan du selv kontrollere, om gryderne er egnede. Hvis
magneten tiltraekkes, er gryden egnet.

Egnet Uegnet
Specielle gryder i rustfrit stal Earthenware
Class Induction Rustfrit stal
Gryder i bestandigt emalje Porcelaen
Emaljerede stobejernsgryder Kobber
Plastic
Aluminium

Bemeaerk

Veer forsigtig med emaljerede gryder af tyndt pladestal:

e skrues der op for effekten, kan emaljen splintres, hvis gryden er for tor;
e den hgje effekt kan gere grydebunden krum.



BRUG

Bemaerk

Brug ikke gryder med en krum bund. En bund, der buer udad eller
indad kan seette overophedningssikringen ud af funktion. Herved kan
apparatet blive for varmt, sa glaspladen kan revne, og grydebunden
kan smelte. Skade pa grund af brug af uegnede gryder deekkes ikke af
garantien.

Minimal grydediameter

Grydebundens diameter skal vaere mindst 12 cm. Man opnar det
bedste resultat ved at bruge en gryde med samme diameter som
kogezonen. Er gryden for lille, teendes kogezonen ikke.

Trykkoger

Induktion er seerdeles velegnet til en trykkoger. Kogezonen reagerer
meget hurtigt, sdledes at trykket i trykkogeren hurtigt stiger. S& snart en
kogezone slukkes, stopper kogeprocessen straks.

ASKO DK 13



BETJENING

Sadan taender du for kogepladen og indstiller styrken

Effekten kan indstilles i 12 positioner. Desuden er der ogsé en ‘boost’-

indstilling.

1. Seet en gryde pa en kogezone, og teend for kogezonen.

2. Tryk en gang pa lasetasten.
Der hores et enkelt lydsignal.

3. Tryk pa teend/sluk tasten til den pageeldende kogezone.
| displayet vises en blinkende *-°, og der hores et enkelt lydsignal.
Huvis der ikke foretages yderligere, vil kogezonen automatisk blive
slukket efter f& sekunder.

5 4. Med + eller - tasten, eller << eller >> tasten indstilles pa den
onskede position. Kogezonen starter automatisk i den indstillede
position (hvis der detekteres en gryde).

> Trykkes der forste gang pa + eller - tasten, vises position 6.

> Trykkes der forste gang pa >> tasten, vises position 12 + ‘boost’
i displayet. Det er ‘boost’, og den kan bruges til i kort tid at koge
ved meget hgj effekt (se side 15).

> Trykkes der forste gang pa << tasten, vises position 1.

\ P-4 Tips
= 9 = e Med + eller - tasten kan effekten gradvis eges eller mindskes.
Trykkes der pa << eller >> tasten, kan effekten meget hurtigt eges
eller mindskes.
e Du kan trykke vedvarende pa tasten <<, -, + eller >> for hurtigere
at indstille den onskede effekt.

Grydedetektering

Hvis kogepladen, efter at der er indstillet en effekt, ikke detekterer en
(jernholdig) gryde, blinker displayet, og kogezonen bliver ikke varm.
Hvis der ikke seettes en (jernholdig) gryde pa kogezonen inden for 1
minut, slukkes kogezonen automatisk (se ogsa side 12 og 13 'Gryder’).

Restvarmeindikator

En kogezone, der har vaeret brugt intensivt, vil vaere varm i flere
minutter, efter at den er blevet slukket. S& lzenge zonen er Hed, vil der
hele tiden blive vist et “H.” i displayet.
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BETJENING

Boost

BN BEE boost
+

Funktionen ‘boost’ kan bruges for i kort tid (hgjst 10 minutter) til at
koge ved hgjeste effekt. Nar den maksimale boost-tid er gaet, seenkes
effekten til 12.

Taende funktionen ‘boost’

1. Seet en gryde pa en kogezone, og teend for kogezonen.

2. Tryk p& >> tasten straks efter, at du har taendt kogezonen.
‘Boost’ og ‘12’ vises i displayet.

e Hvis en zone allerede er indstillet p& en bestemt effekt, og den skal
saettes pa ‘boost’, kan det geres ved at trykke flere
gange pa + tasten for den pageeldende kogezone.

Slukke funktionen ’boost’

"Boost’ har veeret aktiveret, i displayet star der 12 og ‘boost’ .

1. Beror tasten << eller - .
| displayet vises en lavere effekt.

Eller:

2. Tryk pa tasten teend/sluk til den kogezone, der skal slukkes.
Der heres et enkelt lydsignal, og effektangivelsen i displayet
forsvinder.

Nu er kogezonen helt slukket.

To kogezoner bag hinanden

e To kogezoner, der er placeret bag hinanden, pavirker hinanden. Nar
disse kogezoner er taendt samtidig, fordeles effekten automatisk
mellem dem. Den forst indstillede kogezone bibeholder altid den
indstillede effekt. Den effekt, der maksimalt kan indstilles for
en foran- eller bagved liggende kogezone, som teendes senere,
afhzenger altsa af, hvilken effekt den forste kogezone er indstillet
pa. Nar den maksimale kombination af effekter er ndet, begynder
den sidst indstillede effekt at blinke, og den mindskes automatisk til
den hgjst mulige effekt.

e To kogezoner ved siden af hinanden pavirker ikke hinanden. Begge
kogezoner kan indstilles pa en hgj effekt.

e Hvis Adaptive-zoner forbindes med hinanden, kan de ikke indstilles
til boost, og menufunktionerne kan ikke anvendes.

ASKO DK 15
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Sadan laves forbindelse mellem Adaptive-induktionzonerne
Adaptive-induktionszonerne kan forbindes med hinanden. Dette giver 1
stor kogezone, der f.eks. kan anvendes til store fiskegryder.

e Hvis Adaptive-zoner bliver forbundet med hinanden, kan de ikke
indstilles til boost, og menufunktionerne kan ikke anvendes.

Brug en (fiske)gryde, hvor mindst en af de midterste positioner i vario-zoner

er daekket.

Aktivering af forbindelsesfunktion

1. Anbring en stor gryde pa begge kogezoner, sa de begge bliver godt
tildeekket.

2. Teend for forreste kogezone.

3. Tryk pa to knapper samtidig (i et par sekunder): tryk forst pa
knappen << i bagerste Adaptive-zone og straks derefter pa
knappen >> i forreste Adaptive-zone.

"BR” vises pa displayet for den bagerste zone.. Herefter bruges den
forreste zones betjening til at indstille styrken for begge zonerne.

4. Du kan trykke vedvarende pa tasten + eller -, eller tasten << eller
>> for forreste zone. Begge zoner bliver opvarmet til den indstillede
styrke.

Deaktivering af forbindelsesfunktion

1. Tryk samtidig pa tasten >> pa den forreste Adaptive-zone, og pa
tasten << button til den bagerste Adaptive-zone for at slukke for
forbindelsens’ styrke.

Forreste zone fortseetter ved det niveau, der er indstillet i
forbindelsesfunktionen.

Eller:

2. Tryk pa tasten teend/sluk til den kogezone, der skal slukkes.
Der heres et enkelt lydsignal, og effektangivelsen i displayet
forsvinder.

Nu er kogezonen helt slukket.

Sluk

Slukke en kogezone

Tryk pa tasten teend/sluk til den kogezone, der skal slukkes.

Der hores et enkelt lydsignal, og effektangivelsen i displayet forsvinder.

e Huvis alle kogezoner slukkes p& denne made, er kogepladen
automatisk i standby (se ogsé ‘Standby’).

DK 16 ASKO



BETJENING

Standby

@ko standby

Sluk alle kogezoner samtidig

Tryk kort pa bernesikringstasten for at slukke alle kogezoner samtidig.
Der hores et lydsignal. Ved siden af bernesikringstasten bliver en red
lampe ved med at blinke langsomt.

e Kogepladen er nu i gko-standby (se ogsa ‘eko standby’).

| standby er kogepladen slukket. Man kan gé i standby fra eko-standby,
eller ved saerskilt at slukke alle kogezoner.

Fra standby kan man straks begynde at bruge kogepladen ved at
trykke pa teend/sluk-tasten til den enskede kogezone.

Seette kogepladen fra gko-standby til standby
Den rode lampe ved siden af bernesikringstasten bliver ved med at
blinke langsomt.
e Tryk kort pa bernesikringstasten for at szette i standby.
Der hares et enkelt lydsignal. Alle lamper pa kogepladen er slukket.

| oko-standby er kogepladen slukket, og kogepladen bruger meget lidt
energi.

Kogepladen kan seettes i gko-standby fra standby, og nar der stadig er
kogezoner aktive.

Vidste du, at
kogepladen i gko-standby bruger mindre end 0,5 W. Det er endnu
mindre end i standby.

Seette kogepladen i gko-standby

e Tryk pa bernesikringstasten.
Der heres et enkelt lydsignal. @ko-standby er aktiv, den rade lampe
ved siden af bornesikringstasten fortsaetter med at blinke langsomt.
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-9-

Bornesikring

Pause

DK 18 ASKO

Man kan ikke straks begynde at bruge kogepladen fra gko-standby.
Kogepladen skal forst saettes i standby.

Vidste du, at
Efter 30 minutter i standby skifter kogepladen automatisk til oko
standby for at undgéd unedigt energiforbrug.

Kogepladen kan blokeres ved hjeelp af bernesikringen. Herved undgas
utilsigtet teending af kogezonerne.

Sadan aktiveres bornesikringen

1. Tryk pa bernesikringstasten i to sekunder.
Der hores et dobbelt lydsignal. Alle taster er nu aktive, undtagen
barnesikringstasten. Kogepladen skifter forst til oko-standby og
derefter videre til bornesikring. Den rede lampe lyser kontinuerligt.

2. Tryk pa knappen igen i 2 sekunder for at sla bernesikringen fra.
Der hares et enkelt lydsignal. Kogepladen er nu i standby. Den rode
lampe ved barnesikringstasten er slukket.

Tip
Aktiver kogepladens bernesikring, for kogepladen skal rengeres, sa
undgar man, at der teendes for kogepladen ved et uheld.

Vidste du, at
nar bernesikringen er sléet til, bruger kogepladen lige s lidt energi som
i oko-standby.

Med pausefunktionen kan du seette hele kogepladen ’pa pause’ i
5 minutter under madlavningen. P& denne made kan du ogsa i et kort
stykke tid forlade kogepladen, uden at indstillingerne gar tabt.



BETJENING

Seette kogepladen i pause
e Beror pausetasten én gang.
Der heres et dobbelt lydsignal, indstillingerne skifter til en lavere
effekt, og den roede lampe ved pausetasten blinker.
> Eventuelt indstillede timere-/kogeure stopper. Alle kogezoner
seettes automatisk pa en lavere effekt.
> Alle tasterne er deaktiverede undtagen bernesikringstasten og
pausetasten.
> Ogsa teend/sluk tasterne til de forskellige kogezoner er aktive,
men de reagerer med en forsinkelse p& 2 sekunder.
e Hvis du inden 5 minutter igen trykker pa tasten, genoptages
kogeprocesserne, der var i pause.
Der haores et dobbelt lydsignal, kogepladen genoptager
indstillingerne, som de var for pausen.
e Hvis man derefter ikke gor mere i 5 minutter:
Alle aktive kogezoner slukkes automatisk. Derefter bliver
pausetasten ved med at blinke i 25 minutter for at angive, at
kogeprocesserne er ophert pa grund af pausen. Efter 25 minutter
skifter kogepladen automatisk fra pause til oko-standby.

Genkendelse af en funktionsmade

Standby Ingen lamper lyser.

Den regde lampe ved siden af
Oko-standby bernesikringstasten bliver ved med at
blinke langsomt.

Den rede lampe ved bgrnesikringstasten

Barnesikring or taendt

P Den rade lampe ved siden af pausetasten
ause blinker.
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Timer/kogeur

Timer/kogeurstasten til hver kogezone har to funktioner:

Timerfunktionen Kogeursfunktionen
Denne funktion kan kendes pa Denne funktion kan kendes pa
den lille rede pil op. den lille rede pil ned.

Timerfunktionen teeller tiden op. Kogeursfunktionen tasller tiden

ned.
Timeren kan ikke kobles til en Kogeuret kan kobles til en
kogezone. kogezone. Det betyder, at

kogezonen slukkes, nar den
indstillede tid er gaet.

Efter tryk pa timertasten aktiveres | Kogeursfunktionen aktiveres via
timerfunktionen automatisk efter | timerfunktionen ved at trykke pa

3 sekunder, hvis man ikke gor den rode + tast eller den rode
noget. -tast.
Bemeerk

e Per to kogezoner (foran og bagved) er der én/et timer/kogeur
Hvis der er 5 kogezoner, har den 5. kogezone sit eget timer/kogeur.

e Timer/kogeuret til to kogezoner kan ikke bruges til begge kogezoner
pa& samme tid.

e Timer/kogeursfunktionen kan ogsa bruges uden at aktivere en af de
hertil harende kogezoner.

SIa timeren til

1. Tryk en gang pa tasten til timer/kogeur for kogezonen.
Displayet til timeren taender, og der blinker tre nuller. Herunder vises
et+oget-.

* Hvis du ikke indstiller en tid med + og - tasten inden 3 sekunder,
slukker stopuret automatisk. Timeren teeller op til maksimalt
9 timer og 59 minutter.
Den rode pil op teendes og tiden teeller op.

2. Tryk pa tasten timer/kogeur igen til den kogezone, der skal slukkes.
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Teende for kogeuret

1. Tryk én gang pa timer/kogeurstasten til kogezonen.

2. Tryk p& + eller - tasten for via timerfunktionen at sla
kogeursfunktionen til. Med + tasten kan du derefter indstille den
onskede tid. Derefter kan man med - tasten aendre den indstillede
tid.

Den lille rade pil ned teender. Tiden teeller ned.
3. Tryk pa tasten timer/kogeur igen til den kogezone, der skal slukkes.

Bemaerk

e Kogeuret er koblet til kogezonen, hvis den tilherende kogezone er
teendt.

* Hvis kogeuret er koblet til en kogezone, slukkes denne kogezone,
nar den indstillede tid er gaet.
Alarmen til kogeuret lyder og giver aftagende i et kvarter et
lydsignal, og ‘0.00’ og pil ned bliver ved med at blinke. Tryk pa
tasten timer/kogeur igen til den pdgeeldende kogezone, for at slukke
kogeurets lydsignal.

Indstilling af kogetid
e Sla kogeuret til.

Tast Trin pa x pr. Tid
tastberoring

+ X =1 minut 0.00 il ...

- x = 10 sekunder 5.00 - 0.00

- x = 30 sekunder 9.00 - 5.00

- x =1 minut ... til9.00

Efter 9 minutter og 0 sekunder (‘9.00°) vises foroven i displayet ordet
.min’, og minutterne teeller videre bag punktummet.

Tips
Lad fingeren hvile pa + eller - tasten for hurtigere at indstille den
onskede tid.
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Sla lydsignal til og fra

1. Tryk to gange pé teend/sluk-tasten leengst til venstre.

2. Tryk og lad fingeren hvile pa << tasten og + tasten samtidigt, indtil
du herer et lydsignal.
Lydsignalerne er nu sléet fra for alle tastbetjeningerne, undtagen for
pausetasten og bornesikringstasten. Bemaerk dog: kogeurets alarm
og lydsignalet ved fejimeldinger kan ikke slas fra.

3. Brug samme tastkombination for at sla lyden til igen.
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Automatiske programmer
Din kogeplade har 6 automatiske programmer. Den eventuelle
sluttid for et automatisk program kan man selv indstille ved hjeelp af
funktionen kogeur (se side 21). Programmerne er baseret pa geengse
meengder. Tabellerne er ment som et fingerpeg, og man kan selv
tilpasse efter onske, fordi angivelserne er meget brede.

Indstilling af et automatisk program
Kogezonen er taendt.
e Tryk pa menutasten.
Seks ikoner begynder at lyse, og ét ikon lyser staerkere end de
andre.
e Tryk igen pa menutasten, eller hold tasten trykket ind for at komme
til de naeste menufunktioner.

Det valgte program starter automatisk efter 3 sekunder. Et ‘A’ for
‘automatisk’ vises i displayet.

Hvis et automatisk program er aktivt, kan man med de folgende taster
g4 tilbage til den manuelle kogeproces:
<<, -, >>.

Bemeerk

Den automatiske madlavning programmer kan ikke anvendes, hvis den
adaptive zoner bro.
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(Op)kogning*
ﬂr Indholdet i gryden bringes i kog (100 °C) og holdes i kog. Der heores et
lydsignal, nér indholdet er i kog, eller ndr maden skal kommes i. Denne
funktion fungere kun med laget pa gryden.
Ret Antal Maengde Gryde Zone Gryden fyldes til:
personer (start kogeproces)
1-8 200-500¢g Kasserolle (@ 200) | @ 145 1,0 linkl. kartofler
3-5 500 - 800 g Lav gryde (& 200) | @ 180 1,5 l'inkl. kartofler
Kogte 3-5 500 - 800 g Hoij gryde (@ 200) | @ 180 1,5 1 inkl. kartofler
kartofler 6-8 1000 - 1400 g | Hoj gryde (@200) | @210/Adatove | 2,5 1 inkl. kartofler
9-15 1500 - 2.200 g | Stor gryde (@ 240) | @ 260 3,5 1inkl. kartofler
9-15 1500 - 2.200 g | Stor gryde (& 240) | & 260 dobbelt 3,5 linkl. kartofler
1-3 150-250¢g Kasserolle (@ 200) | @ 145 1,0 l'inkl. grentsager
3-4 300 - 500 g Lav gryde (@ 200) @180 1,5 linkl. grentsager
Kogte (hérdt) 3-4 300-5009g Hgj gryde (J 200) 180 1,5 linkl. grentsager
grentsager | 4_g 500-750 g Hoj gryde (@ 200) | @ 210/Adaptive | 2,5 | inkl. grentsager
6-8 750-900¢g Stor gryde (@ 240) | @ 260 3,5 linkl. grontsager
6-8 750-900¢g Stor gryde (J 240) | @ 260 dobbelt 3,5 linkl. grentsager
2-6 2-6ag Kasserolle (& 200) | @ 145 1,0 l'inkl. 2eg
=0 8-12 8-12 &g Lav gryde (@ 200) | @ 180 1,5 l'inkl. &g
1 1009 Kasserolle (3 200) | @ 145 1,0 I kun vand "
. 2-4 200-400g Lav gryde (@ 200) | @ 180 1,5 I kun vand "
Fis 2-4 200 -400g Hgj gryde (J 200) 180 1,5 I kun vand "
4-5 400 - 500 g Hoj gryde (J 240) @ 210/Adaptive 2,0 kunvand "
1-2 100-200g Lav gryde (& 200) | @ 180 1,0 ' kun vand "
2-3 200-300g Hoj gryde (@ 200) @ 210/Adaptive 2,0 kunvand "
Fasta 4-6 400 - 600 g Stor gryde (& 240) | @ 260 3,0 kunvand "
4-6 400 -600g Stor gryde (& 240) | @ 260 dobbelt 3,51 kunvand "

1) Efter lydsignalet kan ris eller pasta kommes i.

* Disse menufunktioner virker bedst, hvis de opstartes i begyndelsen af
en kogeproces.
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Simre

Temperaturen i retten holdes konstant lige under kogepunktet (90 °C
- 95 °C). Indstillingen simre virker bedst med I&g pa gryden. Tykkere
retter skal omrores hver 15 minutter. Den maksimale simretid er 8 timer,
medmindre der med en timer er indstillet en kortere tid.

Ret Maengde +/- Gryde Zone
11 Lav gryde (& 200) | @ 145
11 Lav gryde (& 200) | @ 180
1,51 Hoj gryde (@ 200) | @ 180
Sovs eller
11 L. d 200 210/Adapti
suppe av gryde (@ ) | @ 210/Adaptive
1,51 Hgoj gryde (J 200) | @ 210/Adaptive
251 Stor gryde (& 240) | @ 260
2,51 Stor gryde (@ 240) | @ 260 dobbelt
Holde varm

Temperaturen i retten holdes automatisk pa en konstant temperatur pa
70 °C - 75 °C. Indstillingen holde varm virker bedst med Iag pa gryden.
Storre maengder og tykkere retter skal af og til omreres. Den maksimale
holde varm-tid er 8 timer, medmindre der

med en timer er indstillet en kortere tid.

Ret Antal Mzengde +/- | Gryde Zone
personer
1 1000 g Kasserolle (@ 200) | @ 145
2-3 1500 g Lav gryde (@ 200) | @ 180
4 2.000 g Hej gryde (@ 200) | @ 180
Alle retter 4 2.000g Hoj gryde (@ 200) g d2a1p(:i/ve
8 4.000 g Stor gryde (@ 240) | @ 260
8 4.000 g Stor gryde (@ 240) | @ 260 dobbelt
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Wok*
- Indstillingen wok serger for en optimal woktemperatur, bade for olien
og retten der skal laves i wokgryden. Nar der heres et lydsignal, er

gryden pa korrekt temperatur, hvorefter olien kan haeldes i gryden og

derefter retten.

1-2 300 g/300 g Wokgryde | @ 145
1-2 300 g/300 g Wokgryde | @ 180
Kad, fisk, .
grontsager 3-4 600 g/600 g Wokgryde | @ 210/Adaptive
3-4 600 g/600 g Wokgryde | @ 260
1-2 300 g/300 g Wokgryde | @ 260 dobbelt
Stegning*

- Indstillingen stegning serger for en optimal stegetemperatur.
Nar der heres et lydsignal, er gryden p& korrekt temperatur. Olie eller

smer kan kommes i gryden og derefter retten.

1-2 150-200g Stegepande @ 145
2-3 200 -400g Stegepande 3180
Kod, fisk 4-5 400 - 500 g Stegepande @ 210/Adaptive
5-6 500 -600g Stegepande @ 260
5-6 500 -600g Stegepande @ 260 dobbelt

* Disse menufunktioner virker bedst, hvis de opstartes i begyndelsen af
en kogeproces.
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Sund madlavning

Grille*
Indstillingen grille serger for en optimal grilltemperatur. Der hores et
lydsignal, nér gryden er pa korrekt temperatur.

1-2 100 - 200 g | Grillgryde/-plade @145
2-3 200 - 300 g | Grillgryde/-plade 2180
Kod, fisk, '3 300- 400 g | Grilgryde/-plade | @ 210/Adaptive
grentsager 9 oryderrp p
4-6 400 - 600 g | Grillgryde/-plade @260
4-6 400 - 600 g | Grillgryde/-plade @ 260 dobbelt

Rygepunktet for forskellige olietyper
For at sikre at din mad bliver stegt pa den sundeste made, anbefaler Asko,
at du veelger en olietype, der passer til stegetemperaturen. De forskellige

olier har forskellige rygepunkter, hvor der frigeres giftige gasser. Oversigten
nedenfor viser rygepunkterne for forskellige olietyper.

Olie Rygepunkt °C
Ekstra jomfru olivenolie 160 °C
Smer 177 °C
Kokosolie 177 °C
Rapsolie 204 °C
Jomfruolivenolie 216 °C
Solsikkeolie 227 °C
Majsolie 232 °C
Arachideolie 232 °C
Risolie 255 °C
Olivenolie 242 °C

* Disse menufunktioner virker bedst, hvis de opstartes i begyndelsen af

en kogeproces.
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Kogezoneindstillinger
Da indstillingerne afhaenger af meengden og sammenszaetningen af
indholdet i gryden, er nedenstaende tabel kun vejledende.

Brug ‘boost’ og 12 til:

* hurtigt at bringe i kog;

e at blanchere bladgrentsager;
e at opvarme olie og fedt;

e at bringe en trykkoger i kog.

Brug indstilling 11 til:

* at brune kod;

e at stege fladfisk;

e at stege kogte kartofler;
e at stege omelet;

e at friturestege.

Brug indstilling 10 til:

e at stege tykke pandekager;
e at stege tykt, paneret kad;
e at stege fleesk eller bacon;
e at stege ra kartofler;

* at stege arme riddere;

e at stege paneret fisk.

Brug indstilling 8 eller 0 til:

* at koge igennem;

e at opte harde grentsager;

e at stege og morne tyndt kad.

Brug indstilling 1 til 7 til:
e at lave bouillon;

* at tilberede en gryderet;
e at braisere grontsager;
* at smelte chokolade;

e at smelte ost.
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Rengering

Tips
For rengering af kogepladen, skal bernesikringen aktiveres.

Daglig rengoring

e Selvom noget er kogt over, kan det ikke braende fast, men det
anbefales alligevel at rengere kogepladen straks efter brug.

e Til den daglige rengering er det bedst at bruge et mildt
rengeringsmiddel og en fugtig klud.

e Tor efter med kaokkenrulle eller en ter klud.

Hardnakkede pletter

e Hardnakkede pletter kan ogsa fiernes med mildt rengeringsmiddel,
for eksempel opvaskemiddel.

e Vandringe og kalkrester fijernes med rengeringseddike.

e Metalspor (opstér nar gryder skubbes hen over pladen) er ofte
vanskelige at fierne. Der findes saerlige midler hertil.

e Overkogte madrester fiernes med en glasskraber. Smeltet plastic
og sukker fiernes ogsa bedst med en glasskraber.

Folgende ma aldrig bruges

® Brug aldrig skuremidler. De laver ridser, hvor der kan samle sig kalk
og snavs.

e Brug ikke skarpe genstande, for eksempel staluld og skuresvampe.
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Generelt

Hvis der konstateres en ridse eller revne (uanset hvor lille) pa

glaspladen, skal kogepladen straks slukkes, stikket tages ud af
stikkontakten, sikringen i hfi-releeet afbrydes, eller afbryderen szettes pa
nul, hvis forbindelsen er fast. Tag derefter kontakt til servicetjenesten.

Oversigt over fejl

Hvis du er i tvivl om, hvorvidt induktionskogepladen fungerer korrekt,

betyder det ikke automatisk, at der er noget i vejen. Prov forst selv at
lose problemet ved at tjekke punkterne i oversigten nedenfor.

Symptom

Mulig arsag

Losning

Ved forste ibrugtagning vises
der symboler i displayene.

Det er en standard
opstartrutine.

Normal funktion.

Ventilatoren bliver ved med at
kare, efter at kogepladen er
slukket.

Kogepladen afkoles.

Normal funktion.

De forste gange der laves
mad, kommer der en vis lugt.

Opvarmning af nyt apparat.

Det er normalt og forsvinder
efter nogle ganges brug

af kogepladen. Serg for
ventilation i kekkenet.

Der hores en svag tikkende
lyd pa kogepladen.

Det skyldes effektfordelingen
mellem zoner foran/bag
hinanden. Ogsa ved lave
indstillinger kan der hores en
tikkende lyd.

Normal funktion.

Gryder laver lyde ved
kogning.

Det skyldes
gennemstremning af energi
fra kogeplade til gryde.

Det er helt normalt for nogle
gryder ved hgje indstillinger.
Det skader hverken gryderne
eller kogepladen.

Du har teendt for en
kogezone, men displayet
bliver ved med at blinke.

Den anvendte gryde er ikke
egnet til induktionskogeplade,
eller dens diameter er mindre
end 12 cm.

Brug en egnet gryde, se side
12 0og 13.

En kogezone fungerer
pludselig ikke laengere, og
der hores et signal.

Den indstillede tid er gaet.

Afbryd lydsignalet ved tryk
timerens pa + eller - tast.

Kogepladen virker ikke,
og der vises ikke noget i
displayet.

Ingen strem til apparatet pa
grund af defekt forsyning eller
forkert tilslutning.

Kontroller sikringen eller
afbryder i hfi-relee (ved
apparat uden stik).
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Symptom Mulig arsag Losning

Nar der teendes for Forkert tilslutning af Kontroller den elektriske

kogepladen, springer kogepladen. tilslutning.

sikringen.

"br" vises pa displayet og Forbindelsesfunktionen er Deaktiver

bergringstasterne virker ikke. | aktiveret. forbindelsesfunktionen (se
side 16).

Fejlkode FOO.

Betjeningspanelet er snavset,
eller der ligger vand pa det.

Renger betjeningspanelet.

Fejlkode FO til og med F6 og
FC.

Generatoren er defekt.

Kontakt servicetjenesten.

Fejlkode F7.

Omgivelsestemperaturen er
ikke i orden.

Sluk for alle varmekilder i
neerheden af kogepladen.

Fejlkode F8 og FO8.

Apparat overophedet.

Apparatet er blevet slukket
pga. overophedning. Lad
apparatet afkele, og begynd
forfra.

Fejlkode F9 og/eller uafbrudt
lydsignal.

For hgj spaending og/eller
forkert tilsluttet.

Fa tilslutningen eendret.

Fejlkode F99. Der er betjent 2 eller flere Betjen kun 1 tast ad gangen.
taster samtidig.

Fejlkode FA. Spaending for lav. Tag kontakt til el-selskabet.

Fejlkode FAN. Luftcirkulation ikke i orden. Serg for, at

ventilationsdbningerne forneden
i kogepladen er &bne.

Andre fejlkoder.

Generatoren er defekt.

Kontakt servicetjenesten.
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Forhold der skal overholdes ved installationen

Sikkerhedsforskrifter installation

* Den elektriske tilslutning skal overholde nationale og lokale
bestemmelser.

e Dette apparat skal altid have jordforbindelse.

e Kun en autoriseret el-installater ma tilslutte apparatet.

e Til tilslutning skal der bruges et godkendt kabel (for eksempel type
HO7RR) med korrekt kabeldiameter, som passer til tilslutningen.
Kabelkappen skal vaere af gummi.

e Kablet skal heenge frit og mé ikke feres gennem en skuffe.

e Huvis der skal laves en fast tilslutning, skal man serge for, at
stremforsyningen er forsynet med en omnipolaer afbryder med en
kontaktafstand p& mindst 3 mm.

e Kokkenbordet, hvori kogepladen skal indbygges, skal veere plan og
vandret.

e Vaegge og kekkenbord omkring apparatet skal kunne tale hgj varme
pé op til mindst 85 °C. Selve apparatet bliver ikke varmt, men
varmen fra en varm gryde kan misfarve eller deformere vaeggen.

e Skade pa grund af forkert tilslutning, forkert indbygning eller forkert
brug deekkes ikke af garantien.

* Man skal altid kunne komme til stikkontakten i vaeggen og stikket.

e Sorg for at stramforsyningsledningen ikke kommer i kontakt med
dele der kan blive meget varme.

e Brug ikke en adapter eller en forlaengerledning til at forbinde
enheden til elnettet. Hvis det bruges, kan sikker brug af enheden
kan ikke garanteres.

¢ Installation, vedligeholdelse eller reparationer ma kun udferes af
kvalificerede personer, der er autoriserede af fabrikanten. Hvis dette
ikke overholdes ophaeves garantien.

e Kobl elektriciteten fra apparatet, for reparation pabegyndes.

Helst ved at tage stikket ud af stikkontakten, afbryde den/de
(automatisk(e)) sikring(er) eller ved at szette afbryderen pa hfi-releeet
pa nul, hvis apparatet er fast tilsluttet.
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o Defekte dele ma kun erstattes af originale Asko-dele. Asko kan kun
garantere for at disse dele overholder sikkerhedskravene.

e Huyis tilslutningskablet er beskadiget, ma det kun udskiftes af
fabrikanten, fabrikantens serviceorganisation eller tilsvarende
kvalificerede personer, for at undgé at der opstar farlige situationer.

Pakraevet friplads
For sikker brug skal der vaere tilstraekkelig plads omkring kogepladen.
Kontroller, om afstandene er tilstraekkelige.
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Indbygningsmal
De folgende illustrationer viser malene pa udskeeringerne.

Hi1683g Hi1983g

Hvis kogepladen er storre end skabet, med et kokkenbord med en
tykkelse pa under 46 mm, skal der saves en udskeering i hver side af
skabet, s& apparatet gar fri af skabet.

Indbygningsmél i korpus
X<46 mm:y =46 mm - x

x>=46 mm:y =0mm
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Ventilation

Elektronikken i apparatet kreever koling. Hvis der er utilstraekkelig
luftcirkulation, slukkes apparatet efter kort tid. P& undersiden af
apparatet er der ventilationsabninger. Der skal kunne suges kelig
luft ind gennem disse &bninger. Lufthuller er placeret pa forsiden af
apparatet.

Indbygning over en ovn, skuffe eller fast afblaending
Luftcirkulation sker via fodliste (A) og bagside af skab (B). Sav
ventilationsdbningerne (min. 100 cm?) ud. Luftforsyning A er ikke
nedvendig, hvis der er en anden abning, der kan levere luft sammen
med &bning B.

Sorg for, at tveerbraettet ikke hindrer luftcirkulation. Om nedvendigt
hovles eller saves tveerbraettet C skrat af.

Det er vigtigt at sikre tilstraekkelig ventilation (indsugning og
udluftning).

e Opret en ventilationsabning pé forsiden af kekkenenheden. Hvis
apparatet placeres over en skuffe eller en hylde, skal dbningen
veere mindst lige s& bred som selve apparatet og den skal veere
mindst
3 mm hgj. Serg for en afstand p& mindst 20 mm mellem
kogepladen og skuffen eller hylden ‘D’.

e Hvis det ikke er muligt at oprette en ventilationsébning, skal du
sikre en afstand p& mindst 60 mm mellem kogepladen og skuffen
eller hylden.

E <E] ASKO
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Elektrisk tilslutning

Almindelige forbindelser for HI6271F/H16271M/HI6271MI/
HI16271MV/HI7271M/HI72711/HI8271MT:
e 3 faser med 1 jord (3 1N, 400 V ~ / 50 Hz):
> Speaendingen mellem faserne og nul er 230 V ~. Mellem faserne
er der en spaending pa 400 V ~. Lav en forbindelsesbro mellem
tilslutningerne 4-5. Fase 3 belastes ikke. Grupperne skal have
sikringer pa mindst 16 A (3 stk.). Tilslutningskablet skal have en
kernediameter p& mindst 2,5 mm2.
e 2 faser med 2 jord (2 2N, 230 V ~ / 50 Hz):
> Speaendingen mellem faserne og jord er 230 V ~.
> Gruppen skal have sikringer p& mindst 16 A (2 stk.).
Tilslutningskablet skal have en kernediameter pa mindst 2,5 mm?2.

««w  Specielle tilslutninger:
e 1 fase tilslutning (1 1N, 230 V ~ / 50 Hz):
> Speaendingen mellem fasen og nul er 230 V ~.
Lav forbindelsesbroer mellem tilslutningerne 1-2 og 4-5.
o mev Gruppen skal have en sikring pa mindst 32 A. Tilslutningskablet
skal have en lederdiameter pa mindst 6 mm>.

Forbindelser for kogeplader Hi1983g:
e 3 faser med 1 jord (3 1N, 400 V ~ / 50 Hz):

. > Spaendingen mellem faserne og nul er 230 V ~.
| aadison o] > Speendingen mellem faserne er 400 V~. Lav en forbindelsesbro
o n0v mellem tilslutningerne 4-5. Grupperne skal have sikringer
pa mindst 16 A (3 stk.). Tilslutningskablet skal have en
kernediameter p& mindst 2,5 mm>.

JLTLEL L L

230V

Med broerne pa tilslutningsblokken kan man lave de fornedne
forbindelser, som vist pa disse illustrationer.

Fastger kablet med traekaflastning og luk daekslet.

\ Man skal altid kunne komme til tilslutningen, vaegstikkontakten og
stikket.
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INSTALLATION

Indbygning

Kontroller, at kekkenmoblet og udskaeringen er korrekte med hensyn til
mal og ventilation.

Kanterne af udskaeringen i kekkenborde af kunststof eller trae
behandles med lak eller fernis, s& kekkenbordspladen ikke udvider sig
pa grund af fugt.

Leeg apparatet med bunden i vejret p& kekkenbordet.

Forbind tilslutningskablet til apparatet pa den foreskrevne
made (se side 36).

Fjern beskyttelsesfolien pa forseglingstapen, og fastger tapen i rillen i
aluminiumprofilerne eller pa kanten af glaspladen. Seet ikke band helt
ud i hjerner men klip 4 stykker af, som passer til hjornerne.

Vend apparatet om og leeg det i udsparingen.

Kobl den elektriske tilslutning til apparatet. Der hares et kort bip, og alle
displays taendes et gjeblik. Nu er apparatet klar til brug.

Kontroller, at det fungerer korrekt. Hvis apparatet er tilsluttet forkert,
heres der et lydsignal, eller der vises en fejlkode i displayene.
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Tekniske specifikationer

Disse apparater er i overensstemmelse med relevante CE direktiver.

udsparing til sidevaeg

Type kogeplade Hi1683g Hi1983g
Induktion X X

Tilslutning 230V - 50Hz 230V - 50Hz
Antal faser 2 3

Maks. kapacitet

kogezoner

Midt for til venstre 5,5 kW (©2260)
Foran til venstre 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Bagerst til venstre 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Bagerst til hgjre 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Foran til hejre 3,7 kW (180x220) | 3,7 kW (180x220)
Stromforbrug

L1 3,7 kW 3,7 kW

L2 3,7 kW 3,7 kW

L3 3,7 kW

Samlet stromforbrug 7400 W 11000 W
(Indbygning)mal

Sfe%j:tftjyb " 640 x 520 mm 900 x 520 mm
Indbygningshgjde

fra tgp? af I?rakktjanbord 43 mm 43 mm
t’ii%if‘:%yb 4 560 x 490 mm 860 x 490 mm
Usparing il bagveeg 40 mm 40 mm
Mindste afstand 40 mm 40 mm
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MILJOHENSYN

Bortskaffelse af apparat og emballage

Ce

Ved fabrikation af apparatet er der anvendt baeredygtige materialer. Nar
apparatet skal kasseres, skal det bortskaffes pa en forsvarlig made.
Myndighederne kan give information desangaende.

Emballagen til apparatet kan genvindes. Der kan veere brugt:
® pap;

e polyethylenfolie (PE);

e CFK-fri polystyren (PS hardt skum).

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig vis og i henhold til
myndighedernes bestemmelser.

For at henlede opmaerksomheden pa separat behandling af
husholdningsapparatur er der pa produktet et symbol af en
affaldscontainer med et kryds over. Det betyder, at nar apparatet
skal kasseres, ma det ikke bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Apparatet skal bringes til kommunens specielle
genbrugsplads, hvor affald fordeles efter type, eller til en forretning,
som tilbyder at tage imod den slags affald.

Med separat behandling af husholdningsapparater undgér man
eventuelle negative folger for miljg og sundhed, som kan forekomme,
hvis affaldet ikke behandles pa rette made. Denne behandling sikrer, at
de materialer, som apparatet er lavet af, kan genvindes, s& man opnar
en betydelig besparelse af energi og rastoffer.

Overensstemmelseserklzering

Vo erkleerer hermed at vores produkter er i overensstemmelse med de
Europeeiske Direktiver, Forordninger og Bestemmelser og de krav som
er naevnt i standardhenvisningerne.
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Din induktionshéll

Sédkerhet

Anvéndning

Drift

Underhall

Fels6kning

Installation

Miljéaspekter

Inledning
Kontrollpanel
Beskrivning

Vad du ska tanka pa
Anslutning och reparation
Vid anvéndning
Temperatursékerhet
Begrénsare for tillagningstid

Anvandning av touchreglagen
Induktionsmatlagning

Hur induktion fungerar
Induktionsljud

Kokkarl

Satta pa hallen och stalla in strémmen
Restvarmeindikering

Boost

Tva kokzoner, den ena framfér den andra
Sa hér bryggar du Adaptive-induktionszonerna
Avstangning

Standby-lage

Eco standby-lage

Barnspéarr

Pausa

Kénna igen ett lage

Tidtagare/timer

Sla pa och stanga av ljudsignalen
Automatiska tillagningsprogram
Halsosam matlagning

Installningar fér matlagning

Rengdring

Allmant
Felsékningstabell

Vad du behéver tanka pa
Elanslutning

Inbyggnad

Teknisk information

Kassering av emballage och hall

oo

©©~N~N~N

ASKO SV 3



DIN INDUKTIONSHALL

Inledning

Denna hall har utformats fér matlagningsentusiasten. Det finns en
mangd fordelar med att laga mat pa induktionshéll. Det &r enkelt
eftersom héllen reagerar snabbt och &ven kan stéllas in pa en mycket
lag stromniva. Dessutom kan den stéllas in p& en hég energiniva, sa
att vatten och annat snabbt kan koka upp. Det vél tilltagna utrymmet
mellan kokzonerna gér matlagningen bekvam.

Det &r skillnad pa att laga mat pa en induktionshall jamfort med en
vanlig spis. Induktionstillagning innebar att man anvander sig av
magnetfalt for att alstra vadrme. Det innebér att du inte kan anvénda
vilken kastrull som helst. | avsnittet om kokkarl finns det mer
information om detta.

For optimal sékerhet ar induktionshéllen utrustad med flera
temperaturskydd och en restvarmeindikering, som visar vilka kokzoner
som fortfarande ar varma.

Denna manual beskriver hur du kan f& basta mdéjliga anvandning av
induktionshallen. Férutom information om hur du ska anvénda héllen
hittar du &ven information som kan vara anvéndbar vid matlagningen.
Du hittar &ven matlagningstabeller och underhallstips.

Las bruksanvisningen noga innan du anvénder apparaten for forsta
gangen och forvara den pa ett sakert stalle.

Bruksanvisningen fungerar &ven som referensmaterial for
servicetekniker. Satt darfor fast apparatens identifieringskort
i facket pa baksidan av bruksanvisningen. Apparatens
identifieringskort innehaller all information som serviceteknikern
behdver for att kunna utfora sitt arbete.

Lycka till med matlagningen!
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Kontrollpanel

23 22

|
5 6

© NN

-4 4 4 a4 a4 o ©
o g~ WOWN =2 O

17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

7 8 9 10 11 12 13 1415 16 17 18

Pausindikator

Pausknapp

Knapp for barnsékert las/Eco standby
Indikator for barnsakert Ias/Eco standby
Nivaindikator

Pa/av-knapp

Sénk effekten snabbt

Sénk effekten

Kokzonsindikator

. Oka effekten

. Oka effekten snabbt

. Boost

. Knapp for tidtagare/timer

. Timerindikator

. Tillagningstidsindikator

. Bryggningsfunktion (Tva zoner & sammanlénkade, vilket skapar en

enda stor zon. Kontrollera 2 zoner med ett skjutreglage).

"Minska tid”-knapp

»Oka tid”-knapp

"Minuter efter punkt”-indikator

Tidtagare/timer

Menyfunktioner (se sidan 22-26; ”Automatiska tillagningsprogram”)
Meny-knapp

Nivaindikator
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Beskrivning

Hi1683g

1. Adaptive-zon 180 x 220 mm 3,7 kW (zoner som kan anslutas)
2. Kokzon @260 5,5 kW (dubbel ring)
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SAKERHET

Vad du ska tdnka pa

* Induktionsmatlagning &r valdigt séker. Flera sadkerhetsanordningar

har inmonterats i hdllen som en restvérmeindikering och en
tillagningstidsbegransare. Det finns &nda en del sakerhetsatgarder
du bér vidta:

e Asko kan inte hdllas ansvariga for fel som uppstatt p& grund av
felaktigt anvandande av produkten.

Anslutning och reparation
e Denna apparat far endast anslutas av behorig installator.

o Oppna aldrig héljet. Holjet far endast 6ppnas av en behdrig
tekniker.

e Koppla bort héllen fran elnatet innan du pabdrjar nagot
reparationsarbete. Koppla helst ur apparaten, stang av (automat)
sakring (ar) eller, i hédndelse av en permanent anslutning, stall
omkopplaren i stromférsorjningskabeln pa noll.

Vid anvédndning

e VARNING! Apparaten och delar som du kan komma &t blir varma
under anvandningen. Var forsiktig sé att du inte vidror de varma
delarna. Barn under 8 ar skall hallas pa ett sakert avstand fran
apparaten, savida inte en vuxen finns i narheten.

e Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller psykisk formaga, eller
som har brist pa erfarenhet och kunskap, savida de har instruerats
om hur apparaten anvands av en person som ansvarar for deras
sakerhet och forstar riskerna i samband med anvandningen av
apparaten. Barn ska inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall ska inte utféras av barn om ingen vuxen finns i narheten.

e VARNING! Obevakad matlagning pa héllen med fett eller olja kan
vara farligt och leda till brand. Férsok ALDRIG att slacka en brand
med vatten. Sténg i stéllet av apparaten och tack sedan &ver
lagorna med t.ex. ett lock eller en brandfilt.

e VARNING! Brandrisk! Forvara inga féremal p& matlagningsytorna.

e VARNING! Om ytan &r sprucken, stdng av apparaten for att undvika
risk for elektriska stotar.

e Metallféoremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock ska inte laggas
pé héllen eftersom de kan bli heta.

e Efter anvandning, stédng av héllen med dess reglage och férlita dig
inte pa kastrulldetektorn.

e Anvand inte héllen i temperaturer under 5 ° C.
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SAKERHET

SV8 ASKO

Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk. Den far endast anvandas
fér matlagning.

Né&r du anvander hallen for forsta gdngen kommer du att marka

en "ny” lukt. Detta &r normalt. Om koket &r vélventilerat foérsvinner
lukten snart.

Kom ih&g att nar hallen anvands med en hdg instélining blir
uppvarmningstiden mycket kort. Ldmna inte héllen utan uppsikt om
du anvénder en zon pa en hog instéllning.

Se till att det finns tillracklig ventilation nér hallen anvands. Lat
ventilationséppningarna vara éppna.

Lat inga kastruller koka torrt. Héllen i sig &r skyddad mot
overhettning, men pannan blir mycket varm och kan skadas.
Garantin técker inte skador som orsakats av att en kastrull
torrkokar.

Kontrollera att det finns flera centimeters avstand mellan héllen och
innehdllet i Iadan.

Forvara inget brannbart i 1adan under hallen.

Kontrollera att sladdar till elektriska apparater, till exempel en mixer,
inte kan vidréra den varma kokzonen.

Zonerna varms upp under anvandning och forblir varma en stund
efterat. Hall smé& barn borta fran héllen under och omedelbart efter
tillagning.

Flambera aldrig under en kdkskapa. De stora lagorna kan orsaka
brand, dven om fléakten &r avstéangd.

Den keramiska hallen ar extremt stark, men inte okrossbar. Om

en kryddburk eller ett vasst foremal faller ner pa den kan den ga
sonder.

Hall magnetiska féremal borta fran apparaten (kreditkort, disketter
mm). Vi rekommenderar dig som har en pacemaker att rddgéra
med din hjartspecialist innan du anvander en induktionshall.
Anvand aldrig tryckrengoring eller angrengoring for att rengora
héllen.

Sa fort du tar bort kokkéarlet fran spisen sténgs kokzonen
automatiskt av. Vanj dig vid att stdnga kokzonen eller hallen
manuellt for att undvika oavsiktlig paslagning av induktionshéllen.
Lat aldrig en tom kastrull sté pa en varmeplatta som &r paslagen.
Aven om plattan &r skyddad och stings av automatiskt, kommer
kastrullen att bli mycket varm. Kastrullen kan bli férstord.



SAKERHET

Temperatursékerhet

Sma féremal (som till exempel en mycket liten kastrull med

bottendiameter som &r mindre &n 12 cm, en gaffel eller en kniv)

kommer inte att identifieras som kokkarl av apparaten. Displayen
fortséatter att blinka och kokzonen slas inte pa.
Apparaten &r inte avsedd att regleras med hjalp av ndgon extern
timer eller nadgot separat fjarrkontrollssystem.

Om anslutningskabeln &r skadad far den endast bytas av
tillverkaren, tillverkarens serviceorganisation eller likvardigt
kvalificerade personer, i syfte att undvika farliga situationer.

En sensor méter kontinuerligt temperaturen pa vissa delar av héllen.
Varje kokzon &r utrustad med en sensor som méter temperaturen

i botten av kokkarlet for att undvika risken for 6verhettning nar

en kastrull kokar torrt. Om temperaturen stiger for hdgt minskas

energin automatiskt eller hallen stdngs av automatiskt.

Begrénsare fér tillagningstid
Tillagningstidsbegrénsaren ar en sakerhetsfunktion. Den aktiveras
om du glémmer att stdnga av héllen.
Beroende pa vilken instélining du har valt kommer tillagningstiden
begransas enligt foljande:

Instélining | Kokzonen stédngs av automatiskt
efter:
1och 2 9 timmar
3,4 0och5 5 timmar
6,7 och 8 4 timmar
9 3 timmar
10 2 timmar
11 och 12 1 timme

Tillagningstidsbegrénsaren slar av kokzonerna om tiden i tabellen
har dverskridits.

Instéllning | Kokzonen vaxlar automatiskt till
instéllning 12 efter:
boost 10 minuter
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ANVANDNING

Anvéndning av touchreglagen
Det kan ta en stund att vénja sig vid touchreglagen om du &r van vid
vanliga knappar. Placera fingerspetsen platt pa reglaget for att uppna
béasta resultat. Du behover inte trycka hart.

Touch-sensorerna reagerar endast pa ett latt tryck av en fingertopp.
Styr inte reglagen med nagra andra féremal. Héllen slas inte p& om ett
husdjur gar 6ver den.

Induktionsmatlagning

Induktionsmatlagning gar snabbt

o Till att bérja med kommer du att bli férvanad 6ver hur snabbt det
gar med induktionshall. Sarskilt vid hdga instélliningar kokar mat

och vatskor snabbt upp. Det &r bast att inte lata kastruller vara
obevakade sa att de inte kokar torrt.

Strommen kommer att justeras

* Nar det géller induktion ar det endast den del av zonen déar
kokkarlet star som anvands. Om du anvander en liten kastrull pa
en stor zon kommer energin justeras till diametern pd kastrullen.
Energin blir ddrmed lagre och det tar langre tid innan maten i

Kalla handtag och inga kastrullen bérjar koka.
vérmeforiuster med
induktion.

Se upp!

e Sandkorn kan ge upphov till repor som inte gar bort. Stall endast
kokkarl med ren botten pa hallen och flytta alltid kokkarl genom att
lyfta dem.

* Anvand inte héllen som arbetsbank.

e Ha alltid lock pa kastrullen vid matlagning for att undvika
energiforluster.
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ANVANDNING

Hur induktion fungerar

Spolen (1) i héllen (2) alstrar
ett magnetfélt (3). Genom
att placera ett kokkarl med
jérnbotten (4) pa spolen
induceras strém i botten av
kokkérlet.

Induktionsljud

Ett magnetfélt genereras i apparaten. Nar ett

kokkarl med en jarnbotten stélls pa kokzonen induceras strom
i kokkarlets botten. Denna inducerade strém genererar varme i
kokkérlets botten.

Enkelt

De elektroniska reglagen ar exakta och enkla att stélla in. P4 den lagsta
instaliningen kan du smélta choklad direkt i pannan till exempel, eller
laga ingredienser som du normalt skulle varma i ett vattenbad.

Snabb

Tack vare induktionshallens hoga effektnivaer gar det mycket snabbt
att varma upp mat till kokpunkten. Att genomsteka mat tar lika lang tid
vid annan matlagning.

Ren
Hallen &r enkel att rengora. Eftersom kokzonerna inte blir hetare an
kokkérlen sjalva, kan spillda matrester inte brénna vid.

Saker

Varmen genereras i sjalva kokkarlet. Glasskivan blir inte varmare én
kokkarlet. Detta innebar att kokzonen ar betydande svalare jamfort
med en keramikhall eller en gashall. Nar en kastrull har tagits bort, kyls
kokzonen ner snabbt.

Visslande ljud kan uppstd om bryggade zoner eller booster function
anvands.

Ett tickande ljud
Det orsakas av kapacitetsbegransaren pa de framre och bakre zonerna.
Tickandet kan &ven horas vid lagre instéllningar.

Kokkarl ger ifran sig ljud

e Kokkarl kan ge ifran sig ljud under tillagningen. Detta orsakas av att
energi flodar fran hallen till kastrullen. Detta ar helt normalt for vissa
kokkarl vid héga instéliningar. Det kommer inte att skada kokkérlen
eller hallen.
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ANVANDNING

e Om grytans botten ar uppbyggd av flera skikt
(sandwichkonstruktion) kan sprakande ljud uppsta.

Flakten ger ifran sig ljud

For att forlanga livslangden pa elektroniken har apparaten utrustats
med en flakt. Om du anvéander apparaten mycket kommer flakten att
aktiveras for att kyla ner apparaten och det hors da ett surrande ljud.
Flakten kors i flera minuter efter att héllen har stangts av.

Kokkérl

Kokkarl for induktionsmatlagning
Induktionshéllen kréver en viss typ av kokkarl.

Se upp!

e Kokkérl som redan har anvants for matlagning pa en gashall &r inte
langre lampliga for anvéndning pa en induktionshall.

e Anvand endast kokkéarl som ar lampliga for elspis och induktionshall
med:
> en tjock botten (minst 2,25 mm)
> en platt botten.

e Det béasta ar kokkarl med kvalitetsmarket ”Induktionsklass”.

\ P-4 Tips
= 9 “  Du kan sjalv kontrollera om ditt kokkarl ar lampligt genom att anvanda
en magnet. Ett kokkarl &r [Ampligt om botten attraheras av magneten.

Lampligt Inte lampligt
Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods
Induktionsklass Rostfritt stal
Slitstarka emaljerade kastruller Porslin
Emaljerade gjutjarnspannor Koppar
Plast
Aluminium
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ANVANDNING

Se upp!

Var forsiktig med kokkérl av emaljerad plat-stal:

e Emaljen kan flagna (emalj lossnar fran stal) om du slar pa hallen pa
en hdg installning nér kokkarlet ar (alltfor) torrt.

e Kokkaérlets botten kan deformeras - t.ex. pa grund av 6verhettning
eller vid anvandning av for hog effekt.

Se upp!

Anvand aldrig kokkéarl med deformerad botten. En ihalig eller rundad
botten kan stora 6verhettningsskyddet sé att apparaten blir for varm.
Detta kan leda till sprickbildning i glasskivan och att kokkéarlets botten
smalter. Skador som uppstar vid anvandning av olampliga skalar eller
torrkokning &r undantagna fran garantin.

Minimidiameter kokkarl

Diametern for botten pa en kastrull maste vara minst 12 cm. Du
kommer att uppna de basta resultaten genom att anvanda en kastrull
med samma diameter som den zon som anvands. Om kokkarlet ar for
litet fungerar inte zonen.

Tryckkokare

Induktionshall &r mycket 1amplig for matlagning i tryckkokare. Kokzonen
reagerar mycket snabbt, och da far tryckkokaren snabbt upp trycket.
Sa fort du sténger av kokzonen avbryts tillagningen omedelbart.
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DRIFT

Sétta pa héllen och stélla in strémmen

Kokzonerna har 12 nivaer. Vid sidan om finns nivan "boost”.

1. Stall ett kokkarl pa en kokzon.

2. Tryck pa barnsparrsknappen.

Du hér ett enda pip.

3. Tryck pa pa/av-knappen for den kokzonen.

Ett blinkande ”-” visas pa displayen och en ljudsignal hérs. Om inga
ytterligare atgérder vidtas kommer kokzonen automatiskt att stdngas
av efter ndgra sekunder.
E 4. Tryck pa knappen + eller - eller pa << eller >> for att vélja 6nskad
installning. Kokzonen startar automatiskt med den niva som stallts
in (ndr ett kokkarl detekteras).
> Om du trycker pa knappen + eller - forst visas niva 6.
> Om du trycker pa knappen >> forst visas niva 12 + "boost” i
displayen. Det ar effektnivan "boost” och du kan anvanda den
har installningen om du vill f ratter att koka upp snabbt (se
sidan 15).

> Om du trycker pa knappen << forst visas niva 1.

\ P-4 Tips
= 9 = e Med knappen + eller - kan du hoja eller sénka effektlaget steg for
steg. Med knappen << eller >> kan du hoja eller sanka effektlaget
snabbt.
e Tryck och hall ner knappen <<, -, + eller >> om du vill andra
effektnivén snabbare.

Kokkarlsdetektering

Om héllen inte upptécker ett kokkarl (jarn) efter att tillagningseffekten
stéllts in kommer displayen att blinka och hallen férblir kall. Om ett
(jarn) kokkarl inte placeras pa varmezonen inom 1 minut, kommer
varmezonen att stdngas av automatiskt (se dven sidan 12 och 13
"Kokkarl”).

Restvédrmeindikering

En vdrmezon som har anvénts intensivt kommer att behalla véarmen i
flera minuter efter att den har sténgts av. Ett “H” visas i displayen sa
lange kokzonen &r varm.
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DRIFT

Boost

Du kan anvanda "boost”-funktionen for tillagning med hogsta effekt
under en kort tid (hdgst 10 minuter). Efter maximal tid i boost-laget
kommer effekten att sénkas till installningen 12.

Aktivera “boost”

1. Stall ett kokkarl pa en kokzon.

EE BRE boost 2. Tryck pa knappen >> omedelbart efter att du har satt pa kokzonen.
+ Niva 12 och "boost” visas i displayen.

e Om en kokzon redan har stéllts in pa en effekt och du vill anvanda
"boost” trycker du flera ganger pa knappen >> eller + for den
kokzonen.

Inaktivera "boost”

"Boost” har aktiverats nér displayen visar niva 12 och "boost”.

1. Tryck pa knappen << eller -.
P& displayen visas en ldgre niva.

Eller:

2. Tryck pa pé&/av-knappen for den kokzon som du vill stanga av.
Ett pip hérs och nivavisningen pa displayen férsvinner.
Kokzonen har sténgts av helt.

Tva kokzoner, den ena framfér den andra

¢ De tva kokzonerna, den ena framfér den andra, paverkar varandra.
Né&r bada dessa kokzoner ar paslagna samtidigt delas effekten
automatiskt mellan dem. Den férst instéllda kokzonen kommer att
vara kvar pa den instéllda instélining i alla lagen. Den maximala
instéllningen for kokzonen framfér eller bakom som laggs till
dérefter beror pa vilken instéllining som gjorts for den forsta
kokzonen. N&r du har natt den hogsta instéliningskombinationen
kommer den senast gjorda instaliningen att blinka och automatiskt
sénkas till den hégsta mdjliga instéliningen.

e Tva kokzoner bredvid varandra paverkar inte varandra. Du kan
stélla in bada kokzonerna pa en hog instéllning.

e Om zonerna ar bryggade kan de inte stallas in i laget "boost” och
menyfunktionerna kan inte anvandas.

ASKO SV 15
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Sa hédr bryggar du Adaptive-induktionszonerna

Avstdngning

SV 16 ASKO

Adaptive-induktionszonerna kan bryggas (lankas) med varandra. Det

skapar en stor zon som kan anvandas for till exempel en stor fiskpanna.

e Om zonerna ar bryggade kan de inte stallas in i laget "boost” och
menyfunktionerna kan inte anvandas.

Anvand en stekpanna (fiskpanna) dar minst ett av mittenlagena pa

vario-zonen &r 6vertackt.

Aktivera bryggningslage

1. Placera det stora kokkarlet Over bada kokzonerna sé att de bada ar
val tackta.

2. Satt pa den framre kokzonen.

3. Hall tva knappar intryckta samtidigt (i ndgra sekunder): Tryck
forst pa knappen << pa den bakre Adaptive-zonen och sedan
omedelbart pa knappen >> pa den framre Adaptive-zonen.

"BR” kommer att visas i displayen fér den bakre zonen. Anvand
sedan den frdmre zonen for att stélla in 6nskad tillagningsniva fér
bada zonerna.

4. Stall in 6nskad tillagningsniva med knappen + eller - (eller med
<< eller >>) fér den framre zonen. Bada zonerna varms med den
installda nivan.

Inaktivering av bryggningslaget

1. Tryck samtidigt pa knappen >> fér den framre Adaptive-zonen
och pé << for den bakre Adaptive-zonen nér du vill stdnga av
bryggningen.
Den fréamre zonen fortsétter pd den nivd som angavs i
bryggningsléget.

Eller:

2. Tryck pa pé&/av-knappen for den kokzon som du vill stanga av.
Ett pip hérs och nivavisningen pa displayen férsvinner.
Kokzonen har sténgts av helt.

Stanga av en kokzon

Tryck pa pé&/av-knappen for den kokzon som du vill stanga av.

Ett pip hérs och nivavisningen pé displayen férsvinner.

e Om alla kokzoner har sténgts av pa detta satt kommer héllen
automatiskt att vara i standby-lage (se &ven ”standby-lage”).
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Stanga av alla kokzoner
Tryck pa barnsparrsknappen for att stdnga av alla kokzoner samtidigt.
Ett pip hérs. Den réda barnsékerhetsindikatorn vid barnspérrsknappen
blinkar langsamt.
e [nduktionshéllen ar nu i Iaget Eco standby

(se aven “laget eco standby”).

Standby-ldge

| standby-l&ge ar induktionshéllen avstangd. Du kan &ndra till standby-
lage fran laget eco standby eller genom att sténga av alla kokzoner.

Fran standby-lage kan du direkt starta tillagningen genom att trycka pa
p&/av-knappen for 6nskad kokzon.

Andra hillen fran eco standby-lget till standby-liget
] Den réda lampan vid barnspérrsknappen fortsétter att blinka langsamt.
e Tryck pa barnsparrsknappen under en kort stund for att andra till
ﬁ O] standby-lage.
Ett enda pip hérs. Alla lampor pé héllen har sléckts.

Eco standby-ldage

| eco standby-lage &r hallen avstangd och anvander sa lite strom som
mojligt.

Héllen kan aven &ndras till eco standby-lage fran standby-l&age och
medan kokzonerna fortfarande ar aktiverade.

A\ P-4 Visste du att
= 9 = Hallen anvander mindre &n 0,5 W i eco standby-l&ge. Det &r annu
mindre &n i normalt standby-lage for héllen.

Stalla om héllen till eco standby-ldage

e Tryck pa barnsparrsknappen.
Ett enda pip hérs. Laget eco standby &r nu aktiverat och den réda
lampan vid barnspérrsknappen blinkar langsamt.

ASKO SV 17
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-9-

Barnspérr

Pausa

SV 18 ASKO

Fran eco standby-l&age kan du inte bérja laga mat direkt. For att kunna
laga mat maste héllen forst andras till vanligt standby-lage.

Visste du att
Efter 30 minuter i standby-lage andras hallen automatiskt till eco
standby-lage for att spara strom.

Induktionshallen &r forsedd med ett barnsékert Ias som gor att hallen kan
l&sas fran anvandning. Den forhindrar att den kan kopplas pa oavsiktligt.

Satta pa barnsparr

1. Tryck pa barnsparrsknappen i tva sekunder.
Ett dubbelt pip hérs. Alla knappar dr nu aktiverade, utom
barnspérrsknappen. Héllen véxlar férst till Idget eco standby och
sedan till barnsékerhetsldget. Den réda lampan lyser.

2. Tryck pa knappen igen under 2 sekunder nér du ska stédnga av
barnsparren for hallen.
Ett enda pip hérs. Héllen &r nu i standby-ldge. Den réda lampan vid
barnspérrsknappen &r sldckt.

Tips
Andra hallen till barnspérriage innan du rengér den sa att den inte slas
pa av misstag.

Visste du att
Nar héllen &r installd i barnsparrsldget anvander den lika lite strém som
nér den &r i laget eco standby.

Med denna pausfunktion kan du lata hela hallen ”"pausa” i
5 minuter under tillagningen. P& s& vis kan du lamna eller rengora hallen
pa ett sakert satt under en kort tid, utan att férlora dina instéllningar.
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Andra hillen till pauslage
e Tryck pa pausknappen en gang.
Ett dubbelt pipljud hérs, instéliningarna &ndras till en lagre
instélining och den réda lampan breadvid pausknappen bdrjar blinka.
> Alla tidtagare och timers stoppas. Alla kokzoner &ndras
automatiskt till en lagre instélining.
> Alla knappar ar inaktiverade, férutom barnspéarrknappen och
pausknappen.
> P&a/av-knappen for de enskilda kokzonerna &r ocksa aktiverade
men de reagerar daremot forst efter en tva sekunders fordrojning.

e Om du trycker pa pausknappen igen inom 5 minuter kommer den
pausade tillagningen att aterupptas.
Ett dubbelt pip hérs och héllen aterupptar instéllningarna som de
var innan den pausades.

e Om du inte gor nagon ytterligare atgard inom 5 minuter:
Alla aktiva kokzoner stdngs av automatiskt. Dérefter kommer
pausknappen att blinka under 25 minuter fér att visa att
tillagningsprocesserna avslutades med pausfunktionen. Héllen
dndras automatiskt fran pauslége till eco standby-ldge efter 25
minuter.

Kénna igen ett lage

Standby-laget Ingen lampa lyser eller blinkar.

Den réda lampan vid barnsparrsknappen

Eco standby-laget blinkar langsamt.

Den réda lampan vid barnspérrsknappen

Barnsparrslaget Ar tand.

Den réda lampan vid barnsparrsknappen

Pauslaget blinkar

ASKO SV 19
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Tidtagare/timer

SV20 ASKO

Knappen for tidtagare/timer for varje kokzon har tva funktioner:

Tidtagarfunktionen

Timerfunktionen

Denna funktion visas med en liten
réd pil som pekar uppat.

Denna funktion visas med en liten
réd pil som pekar nedat.

Tiden réknas upp i
tidtagarfunktionen.

Tiden raknas ner i timerfunktionen.

Tidtagaren kan inte vara lankad till
en kokzon.

Timern kan vara lankad till en
kokzon. Det betyder att kokzonen
sténgs av efter den installda tiden.

N&r du trycker pa tidtagarknappen
startas tidtagarfunktionen
automatiskt efter 3 sekunder om
du inte gor nagonting.

Timerfunktionen kan nas fran
tidtagarfunktionen genom att
trycka pa den réda knappen +
eller -.

Se upp!

e Per uppsattning med tva kokzoner (fram och bak) finn det en
tidtagare/timer. Nar det galler den femte kokzonen finns det en
separat tidtagare/timer for just den zonen.

¢ Tidtagarfunktionen/timern kan endast kopplas till en av de bada
kokzonerna for varje par med tva kokzoner.

e Tidtagar-/timerfunktionen kan &ven anvandas utan att aktivera

nagon tillhorande kokzon.

Satta pa tidtagaren

1. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen.
Displayen fér tidtagaren tdnds med tre blinkande nollor. Darunder

visas ett + och ett -.

e Om du inte anger nagon tid med knappen - eller + kommer
tidtagaren att starta automatiskt efter 3 sekunder. Tidréknaren kan
fortsatta upp till 9 timmar och 59 minuter.

Den réda pilen visas pekande uppét och tidréaknaren réknar upp.
2. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen igen nar du

vill stdnga av funktionen.
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Satta pa timern

1. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen.

2. Tryck pa knappen + eller - for att véxla fran tidtagarfunktionen till
timerfunktionen. Dérefter kan du stélla in 6nskad tillagningstid med
knappen +. Du kan &ven sanka den instéllda tiden med knappen -.
Den lilla réda pilen visas pekande nedat. Tiden rédknas ner.

3. Tryck pa knappen for tidtagare/timer for den kokzonen igen nér du
vill stdnga av funktionen.

Se upp!

e Timern &r lankad till kokzonen om den tillhérande kokzonen &r
paslagen.

e Om timern &r lankad till en kokzon kommer den kokzonen att
stdngas av efter den instéllda tiden.
Timerns larm hérs och piper under en kvart medan den minskar
allteftersom tiden gér, medan “0.00” och den nedatriktade pilen
blinkar pé& displayen. Tryck pa knappen for tidtagare/timer fér den
kokzonen igen fér att stdnga av timerfunktionen.

Stalla in tillagningstiden
e Satt pa timern.

Knapp Stega med x per Tid
knapptryckning

+ X =1 minut 0,00 till ...

- x = 10 sekunder 5,00 - 0,00

- x = 30 sekunder 9,00 - 5,00

- x =1 minut ... till 9,00

Efter 9 minuter och 0 sekunder (“9.00”) visas ordet “.min” visas ovanfér
displayen och minuter kommer att ldggas till vid punkten.

Tips
Du kan trycka pa och halla nere + eller - knappen for att stélla in

onskad koktid snabbare.
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Sla pa och stédnga av ljudsignalen

1. Tryck tva ganger pa péd/av-knappen ute till vanster.

2. Tryck pa och hall ned knappen << och + samtidigt tills du hor ett
pip.
Ljudsignalen &r nu avstédngd fér alla knapptryckningar utom fér
pausknappen och barnspérrsknappen. Obs! Timerns larm och pip
vid felmeddelanden kan inte géras ljudlésa.

3. Anvénd samma knappkombination nér du vill aktivera ljudsignalen
igen.

SV 22 ASKO
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Automatiska tillagningsprogram
Din spishall har programmerats med 6 automatiska tillagningsprogram.

Du kan ange valfri sluttid for ett automatiskt tillagningsprogram med
hjélp av timerfunktionen (se sidan 21). Tillagningsprogrammen har
baserats pa normala kvantiteter. Tabellerna &r avsedda enbart som
riktlinjer eftersom du pé grund av de stora marginalerna kan &ndra
ratten efter dina egna 6nskemal.

Sa har staller du in ett automatiskt program

e pao.
e Tryck pa menyknappen.

En serie med 6 ikoner tdnds, varav en dr ljusare &n de andra.

e Tryck pa menyknappen igen eller tryck och hall ned menyknappen
for att ga till nasta menyfunktion.
Det valda tillagningsprogrammet startar automatiskt efter 3
sekunder. Ett “A” visas pé displayen for “Automatiskt”.

Om ett automatiskt tillagningsprogram &r aktiverat kan du anvanda
féljande knappar for att andra tillbaka till manuell tillagning:
<< -, >> .

Se upp!

Den automatiska matlagning program kan inte anvdndas om den
adaptiva zoner éverbryggas.
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Kokningsfunktion*
Denna funktion far innehallet i kokkarlet att koka upp (100 °C) och
haller det sedan kokande. Ett pip hérs nar innehallet kokat upp eller nar

ingredienserna behdver laggas till. Denna funktion fungerar endast nar

kokkarlets lock ar pa.

Ratt Antal Kvantitet Kokkarl Zon Fyll kokkarlet upp till:
personer (starta tillagningen)
1-3 200 -500¢g Kastrull (@ 200) @ 145 1,0 l'inkl. potatis
3-5 500 - 800 g Lag kastrull (@ 200) @180 1,5 linkl. potatis
3-5 500-800g Hog kastrull (& 200) | @ 180 1,5 1inkl. potatis
Kokt potatis
6-8 1000 - 1400 g Hog kastrull (@ 200) | @ 210 / Adaptive 2,5 | inkl. potatis
9-15 1500 - 2200 g Stor kastrull (& 240) | @ 260 3,5 linkl. potatis
9-15 1500 - 2200 g Stor kastrull (3 240) | @ 260 dubbel 3,5 | inkl. potatis
1-3 150 - 250 g Kastrull (& 200) @ 145 1,0 l'inkl. grénsaker
3-4 300 - 500 g L&g kastrull (@ 200) @180 1,5 linkl. grénsaker
Kokade (harda) 3-4 300 - 500 g Hég kastrull (@ 200) | @ 180 1,5 l'inkl. grénsaker
gronsaker 4-6 500-750g Hog kastrull (@ 200) | @210/ Adaptive | 2,5 | inkl. gronsaker
6-8 750-900g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 3,5 | inkl. gronsaker
6-8 750 -900 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel 3,5 | inkl. grénsaker
N 2-6 2-64agg Kastrull (@ 200) @145 1,0 linkl. &gg
A9 8-12 8-12 agg Lag kastrull (& 200) 180 1,5 linkl. &gg
1 100 g Kastrull (@ 200) @145 1,0 | endast vatten "
) 2-4 200 - 400 g L&g kastrull (& 200) | @ 180 1,5 | endast vatten "
e 2-4 200 -400g Hég kastrull (@ 200) | @ 180 1,5 endast vatten ¥
4-5 400 - 500 g Hog kastrull (& 240) | @ 210 / Adaptive 2,0 | endast vatten "
1-2 100 - 200 g L&g kastrull (& 200) | @ 180 1,0 I endast vatten "
2-3 200-300g Hog kastrull (@ 200) | @ 210 / Adaptive 2,0 | endast vatten "
Pasta 4-6 400 - 600 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 3,0 | endast vatten "
4-6 400-600g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel 3,5 | endast vatten "
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1) Efter tonen kan ris eller pasta ldggas i.

* Dessa menyfunktioner fungerar bdst om de startas i bérjan av
tillagningsprocessen.
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Sjudningsfunktion
Temperaturen for ratten halls hela tiden i narheten av kokpunkten (90
- 95 °C). Sjudningsinstallningen fungerar bést med lock pa. Tjockare

ratter maste réras om var 15:e minut. Den maximala sjudningstiden ar 8

timmar, savida inte en kortare tid har stallts in med en timer.

Ratt Kvantitet +/- | Kokkarl Zon
11 Lag kastrull (@ 200) J 145
11 Lag kastrull (@ 200) @180
1,51 Hég kastrull (@ 200) | @ 180

Sas eller soppa | 11 Lag kastrull (@ 200) @ 210 / Adaptive
1,51 Hég kastrull (& 200) @ 210 / Adaptive
2,51 Stor kastrull (& 240) @ 260
2,51 Stor kastrull (& 240) @ 260 dubbel

Varmhallningsfunktion
Temperaturen for en matréatt halls automatiskt vid en konstant
temperatur omkring 70 — 75 °C. Varmhallningsinstéliningen fungerar

bast med lock pa. Storre kvantiteter och tjockare ratter behover roras

om da och da. Den maximala varmhallningstiden ar 8 timmar, savida
inte en kortare tid har stéllts in med en timer.

Rétt Antal Kvantitet +/- | Kokkarl Zon

personer

1 1000 g Kastrull (& 200) @145

2-3 1500 g Lag kastrull (@ 200) | @ 180

4 2000 g Hog kastrull (@ 200) | @ 180
Allaratter 4 2000 g Hog kastrull (@ 200) f d2a1pct)i\//e

8 4000 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260

8 4000 g Stor kastrull (@ 240) | @ 260 dubbel

ASKO
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Wokfunktion*

- Med wokinstélliningen anvénds en optimal woktemperatur, for bade
oljan och woken. Nar pipet hérs har pannan natt sin temperatur och

oljan kan héllas i pannan och darefter ingredienserna.

1-2 300g/300g Wok-panna @ 145
1-2 300g/300g Wok-panna @180
Kott, fisk, )
gronsaker 3-4 600 g/ 600 g Wok-panna @210/ Adaptive
3-4 600 g/ 600 g Wok-panna J 260
1-2 300g/300g Wok-panna @ 260 dubbel

Bryningsfunktion*

- Bryningsinstéllningen ger den optimala bryningstemperaturen.
Nar pipet hors har pannan néatt sin temperatur. Oljan eller sméret kan

laggas till i pannan och sedan ingredienserna.

1-2 150-200g Stekpanna | @ 145
2-3 200 -400g Stekpanna | @ 180
Kott, fisk 4-5 400 -500g Stekpanna | @210/ Adaptive
5-6 500 -600g Stekpanna | @ 260
5-6 500 - 600 g Stekpanna | @ 260 dubbel

* Dessa menyfunktioner fungerar bdst om de startas i bérjan av
tillagningsprocessen.
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Grillfunktion*

Grillinstéllningen ger den optimala grilltemperaturen. Ett pip hors nér

pannan har natt sin temperatur.

Rétt Antal Kvantitet Kokkarl Zon
personer
1-2 100 - 200 g | Grillpanna/grillplatta | @ 145
2-3 200 - 300 g | Grillpanna/grillplatta | @ 180
;i‘it:;sf;:r 3-4 300 - 400 g | Grillpanna/grillplatta | @ 210 / Adaptive
4-6 400 - 600 g | Grillpanna/grillplatta | @ 260
4-6 400 - 600 g | Grillpanna/grillplatta | @ 260 dubbel

Hélsosam matlagning
Brannpunkt for olika typer av olja
For att maten ska stekas s& halsosamt som mojligt, rekommenderar
Asko dig att vélja olja beroende pa stektemperatur. Varje olja har en
sarskild brannpunkt dar giftiga gaser frigdrs. Tabellen nedan visar

brannpunkterna for olika sorters olja.

Olja Rokpunkt °C
Extra virgin olivolja 160 °C
Smor 177 °C
Kokosolja 177 °C
Rapsolja 204 °C
Virgin olivolja 216 °C
Solrosolja 227 °C
Majsolja 232 °C
Jordnétsolja 232 °C
Risolja 255 °C
Olivolja 242 °C

* Dessa menyfunktioner fungerar bdst om de startas i bérjan av

tillagningsprocessen.
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Instéllningar fér matlagning
Eftersom installningarna beror p& mangden och sammanséttningen av
innehallet i kokkarlet, &r tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Anvand instéllningarna ”Boost” och 12 for att:
e Fa maten eller vatskan att koka snabbt

* Krympa grénsaker

e Varma olja och fett

e F& upp trycket i en tryckkokare

Anvand instéallning 11 for att:
e Bryna kott

e Steka plattfisk

e Steka omelett

e Steka kokt potatis

e Fritera mat

Anvand instéallning 10 for att:

e Steka tjocka pannkakor

e Steka tjocka skivor panerat kott
e Steka bacon

e Steka ra potatis

e Steka fattiga riddare

e Steka panerad fisk

Anvand instéallning 0 och 8 for att:
e Tillaga stora mangder mat

e Tina harda gronsaker

e Steka tunna skivor panerat kott

Anvand instéallning 1-7 for att:
e Sjuda buljong

e Stuva kott

e Sjuda gronsaker

e Smalta choklad

e Smalta ost
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Rengéring

Tips
Aktivera barnsparren innan du bérjar rengdra hallen.

Daglig rengéring

e Aven om matspill inte kan branna fast p& glaset rekommenderar vi
anda att du rengor hallen omedelbart efter anvandning.

e Bast for daglig rengdring &r en fuktig trasa med ett milt
rengdringsmedel.

e Torka med hushallspapper eller en torr handduk.

Envisa flackar

e Svara flackar kan dven tas bort med ett milt rengéringsmedel, t.ex.
diskmedel.

e Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar med vinéger.

e Metallmarken (orsakade av glidande kastruller) kan vara svara att fa
bort. Det finns sérskilda rengdéringsmedel.

e Anvand en fonsterskrapa for att ta bort matrester. Smalt plast och
socker tas ocksa bast bort med en fonsterskrapa.

Anvand aldrig

e Anvand aldrig fratande rengéringsmedel. De lamnar repor dar smuts
och kalk kan ansamlas.

e Anvand aldrig nagot vasst som till exempel stalull eller skurnylon.
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Allmént

Om du upptéacker en spricka i glasskivan (&ven om den &r liten),

sténg av héllen omedelbart, ta ur kontakten, stdng av sékringen

(automatsakringen) i matarskapet eller, om det &r en permanent

anslutning, &ndra omkopplaren i stromférsdrjningskabeln till noll.
Kontakta serviceavdelningen.

Felsbékningstabell

Om apparaten inte fungerar ordentligt betyder det inte alltid att den &r
defekt. Forsok att hantera problemet sjélv forst genom att kontrollera
punkterna som ndmns nedan.

Symptom

Mojlig orsak

Atgérd

Displayen tands nar héllen
aktiveras for forsta gangen.

Detta &r en
standardinstallning.

Normal anvandning.

Flakten kors i flera minuter

efter att hallen har stangts av.

Hallen svalnar.

Normal anvandning.

En svag lukt marks de forsta
gangerna hallen anvands.

Den nya apparaten varms
upp.

Detta &r normalt och
férsvinner nar hallen har
anvants nagra ganger. Vadra
koket.

Du kan héra ett tickande ljud
i hallen.

Det orsakas av
kapacitetsbegransaren pa de
framre och bakre zonerna.
Tickandet kan aven hoéras vid
lagre instéllningar.

Normal anvandning.

Kokkarlen vasnas under
matlagningen.

Detta orsakas av att
energi flédar fran hallen till
kastrullen.

Detta &r helt normalt for vissa
kokkarl vid héga installningar.
Det kommer inte att skada
kokkéarlen eller héllen.

Du har satt pa en kokzon,
men displayen blinkar
fortfarande.

Kokkarlet du anvander &r inte
lampligt fér induktion eller
har en diameter p& mindre &n
12 cm.

Anvand ett lampligt kokkarl,
se sidan 12 och 13.

En kokzon slutar plétsligt att
fungera och du hor en signal.

Den forinstéllda tiden &r slut.

Sténg av ljudsignalen genom
att trycka pa knappen + eller
- pa timern.

Hallen fungerar inte och inget
visas pé displayen.

Det finns ingen stromtillforsel
péa grund av en defekt kabel
eller en felaktig anslutning.

Kontrollera sékringarna eller
den elektriska brytaren (om
det inte finns nagot uttag).
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FELSOKNING

Symptom

Mdjlig orsak

Atgard

En sékring gar s& fort hallen
satts pa.

Hallen har anslutits fel.

Kontrollera elanslutningarna.

"br" visas pa displayen
och berdéringskontrollerna
fungerar inte.

Bryggningsfunktionen ar
aktiverad.

Inaktivera
bryggningsfunktionen (se
sidan 16).

Felkod FOO.

Kontrollpanelen &r smutsig
eller blot.

Rengér kontrollpanelen.

Felkod FO till och med F6
och FC.

Defekt generator.

Kontakta serviceavdelningen.

Felkod F7.

Omgivningstemperaturen ar
inte bra.

Sténg av alla varmekallor i
narheten av kokplattan.

Felkod F8 och F08.

Apparaten 6verhettad.

Apparaten har sténgts av pa
grund av Overhettning. Lat
svalna och anvéand sedan en
lagre instéllning.

Felkod F9 och/eller
kontinuerlig ljudsignal.

Apparaten har anslutits
felaktigt och/eller
natspanningen ar for hog.

Andra anslutningen.

Felkod F99. Du har tryckt pa tva eller flera | Forsok inte att anvanda mer
knappar samtidigt. an en knapp at gangen.
Felkod FA. Néatspanningen &r for 18g. Kontakta elleverantdren.
Felkod FAN. Luftcirkulationen inte Se till att
tillracklig. ventilationséppningarna under
kokplattan &ar 6ppna.
Andra felkoder. Defekt generator. Kontakta serviceavdelningen.
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INSTALLATION

Vad du behéver tdnka pa

Séakerhetsinstruktioner for installationen

e Anslutningen maste stdmma 6verens med nationella och lokala
bestdmmelser.

e Apparaten maste jordas.

e Denna apparat far endast anslutas av behorig elinstallator.

e Anvand en godkénd kabel vid anslutningen (till exempel typ
HO7RR) i enlighet med géllande foreskrifter. Kabelhdljet ska vara av
gummi.

e Anslutningskabeln ska hénga fritt och inte matas genom nagon
l&da.

e Om du vill gora en fast anslutning ska du se till att en flerpolig
brytare med ett avstdnd mellan kontakterna p& 3 mm installeras i
matningskabeln.

e Baénkskivan héllen ar inbyggd i skall vara plan.

e V&ggarna och bénkskivan som omger apparaten skall vara
varmebestéindiga upp till minst 85 °C. Aven om sjélva apparaten
inte blir varm, kan varmen i den heta stekpannan missfarga eller
deformera vaggen.

e Skador orsakade av felaktig anslutning, installation eller anvandning
omfattas inte av garantin.

e Va&gguttaget och kontakten maste alltid vara atkomliga.

e Se till att natsladden inte kommer i kontakt med delar som kan bli

varma.

e Anvand inte ndgon adapter eller férlangningssladd for att ansluta
apparaten till elnétet. Vi kan inte garantera saker anvandning av
apparaten med dessa tillbehor.

e |Installation, underhall eller reparationer ska utféras av yrkesman
som &r godkanda av tillverkaren, eftersom underlatenhet att gora sa
upphéver garantin.

e Koppla bort héllen fran elnatet innan du pabdrjar nagot
reparationsarbete. Koppla helst ur apparaten, stang av (automat)
sakring (ar) eller, i hédndelse av en permanent anslutning, stall
omkopplaren i stromférsorjningskabeln pa noll.
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e Defekta delar far endast bytas ut mot originaldelar fran Asko.
Endast dessa delar fran Asko garanteras uppfylla sakerhetskraven.

e Om anslutningskabeln &r skadad far den endast bytas av
tillverkaren, tillverkarens serviceorganisation eller likvardigt
kvalificerade personer, i syfte att undvika farliga situationer.

Avstand
Tillrackliga avstand runt héllen kravs for sakerheten. Kontrollera att
avstandet &r tillrackligt stort.

// .~
*HI1683g: min. 65 cm o ;
HI1983g: min. 90 cm i spiskapa o
7 e * -~
skap L7
e
- ~
? Q min. 650 mm ® e
- ~
. 7
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? min. 40 mm min. 40 mm [7| .
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- ~
- ! ~
-~ e o |[ o o | -
- 7
- 7
; ol e 7
- Z
- Z
- Z
- .
~ Lz
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Matt for installation
Matten och fordjupningarna visas pa bilderna nedanfor.

Hi1683g Hi1983g

Om héllen ar bredare an skapet, med en bankskiva mindre an 46 mm
tjock, s&ga ett urtag i bada sidorna av skapet, sa att apparaten ar

frigjord fran skapet.

Monteringsmatt inuti skapet
X<46 mm:y =46 mm - x

x>=46 mm:y =0mm
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g
x
-

Luftfléde

Elektroniken i apparaten kréaver avkylning. Apparaten stangs

av automatiskt om luftcirkulationen ar otillrécklig. Det finns
ventilationsdppningar pa undersidan av apparaten. Det maste vara
mojligt att kall luft dras in genom dessa 6ppningar. Luftintagen sitter
framtill pa apparaten.

Placering ovanfor en lada eller en ugn eller fast panel

Ventilation sker genom sockeln (A) och baksidan av skapet (B). Sadga
ut ventilationséppningarna (min. 100 cm?). Lufttillférsel A kravs inte om
det finns ndgon annan 6ppning som kan tillfora luft tillsammans med
6ppning B.

Se till att tvarbalken inte hindrar Iuftflédet. Hyvla eller sdga tvarbalken C
diagonalt om s& behovs.

Det ar viktigt att garantera en lamplig ventilation (intag och utlopp).

e Skapa en ventilationséppning framtill pa kdksenheten. Oppningen
ska vara minst lika bred som sjalva apparaten och vara minst 3
mm hdég om apparaten installeras ovanfor en Iada eller en hylla.
Kontrollera att det finns ett avstand pa minst 20 mm mellan hallen
och ladan eller hyllan 'D’.

e Om det inte gér att skapa en ventilations6ppning, se till att det finns
ett mellanrum pa minst 60 mm mellan héllen och ladan eller hyllan.

E B
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Elanslutning
o Vppans Gemensamma anslutningar:
A : e 3 faser och 1 nollanslutning (3 1N, 400 V~/ 50 Hz):
L ,:J > Spéanningen mellan faserna och noll &r 230 V ~. Spanningen
‘u ‘L‘J L N‘* 7] mellan faserna &r 400 V ~. Montera en anslutningsbrygga mellan
A — anslutningspunkterna 4-5. Fas 3 anvands inte. Grupperna
FTTa méste ha sékringar p& minst 16 A (3x). Kérndiametern pé
e anslutningskabeln maste vara minst 2,5 mm?2.
e " e 2 fas- och 2 nollanslutningar (2 2N, 230 V~/ 50 Hz):
[ o] ) : > Spéanningen mellan faserna och nollorna ar 230 V~.
j;ﬂlﬂ > Gruppen maste ha sakringar pa minst 16 A (3x). Karndiametern
S Y pa anslutningskabeln maste vara minst 2,5 mm2.
7777777777 Specialanslutningar:
I = e 1-fasanslutning (1 1N, 230 V ~ / 50 Hz):
I : > Spénningen mellan faserna och noll &r 230 V~.
I N S (N N Montera en anslutningsbrygga mellan anslutningspunkterna
L L L] 1-2 och 4-5. Gruppen maste ha en sakring pa minst 32 A.
" 2y Karndiametern pa anslutningskabeln maste vara minst 6 mm2.

* Anslutning fér spishallarna Hi1983g:
e 3 faser och 1 nollanslutning (3 1N, 400 V~/ 50 Hz):
> Spénningen mellan faserna och noll &r 230 V ~.
> Spénningen mellan faserna ar 400 V ~. Montera en
anslutningsbrygga mellan anslutningspunkterna 4-5. Grupperna
maste ha sakringar pa minst 16 A (3x). Karndiametern pa
anslutningskabeln maste vara minst 2,5 mm?2.

Bryggorna pa anslutningsblocket kan anvandas for att skapa de
noédvandiga anslutningarna, sdsom anges i dessa illustrationer.

Fast kabeln med en dragavlastning och sténg locket.

Anslutningspunkten, vagguttaget och kontakten maste alltid vara
atkomliga.

/
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Inbyggnad

Kontrollera att skapet och utskarningen uppfyller kraven for méatt och
ventilation.

Behandla de sdgade andarna av tré eller de syntetiska bankskivorna
med tatningslack om det behovs for att forhindra att fukt far bankskivan
att svélla.

Lagg héllen upp och ner pa bankskivan.

Montera anslutningskabeln pa apparaten i enlighet med
kraven (se sidan 36).

Ta bort det skyddande lagret fran tejpen och applicera tejpen i sparet
pa aluminiumprofilen eller p& kanten av glasskivan. Klistra inte fast tejp
runt hérnen, men skar 4 separata delar for att tata hornen ocksa.

Vand pa héllen och lagg i den i haligheten.

Anslut maskinen till ett eluttag. En kort pip hérs och alla displayer
blinkar till. Hallen &r nu klar fér anvéndning.

Kontrollera att den fungerar ordentligt. Om apparaten har anslutits fel

hors antingen ett pip eller sa visas ingenting i displayen, beroende pa
felet.
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Teknisk information

Den héar apparaten uppfyller alla relevanta EG-direktiv.

Halltyp Hi1683g Hi1983¢g
Induktion X X

Anslutning 230V - 50Hz 230V - 50Hz
Faser 2 3

Maximal kapacitet kokzoner

Mellersta vanster 5,5 kW (2260)

Vanster fram

3,7 KW (180x220

3,7 KW (180x220

Vanster bak

( )
3,7 KW (180x220)
( )
( )

(

( )
3,7 kW (180x220)

( )

( )

Hoger bak 3,7 KW (180x220) | 3,7 kW (180x220
Hoger fram 3,7 KW (180x220 3,7 KW (180x220
Anslutningseffekt

L1 3,7 kW 3,7 kW

L2 3,7 kW 3,7 kW

L3 3,7 kW

Total anslutningseffekt 7400 W 11000 W

Matt (vid inbyggnad)

Apparatens bredd x djup 640 x 520 mm 900 x 520 mm
Inbyggnadshojd fran béankskivans ovansida 43 mm 43 mm
Utskarningens bredd x djup 560 x 490 mm 860 x 490 mm
Minsta avstand fran utskarning till vagg 40 mm 40 mm

Minsta avstand fran utskarning till sidovdgg |40 mm 40 mm
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MILJOASPEKTER

Kassering av emballage och héll

| tillverkningen av denna apparat har hallbara material anvénts. Se
till att kassera denna produkt ansvarsfullt i slutet av dess livscykel.
Kontakta de lokala myndigheterna for mer information om detta.

Emballaget ar tervinningsbart. Foljande kan ha anvants:
e Kkartong,

e polyetenfilm (PE);

o CFC-fritt polystyren (PS hardskum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med
myndigheternas foreskrifter.

Som en paminnelse om att hushallsapparater maste kasseras separat,
ar produkten mérkt med symbolen av en dverkryssad soptunna. Detta
innebér att vid slutet av dess livslangd far produkten inte kastas som
hushallsavfall. Den maste tas till en sérskild atervinningscentral som
anvisas av myndigheterna eller till en aterférsaljare som tillhandahaller
denna tjanst.

Genom att kassera en hushallsapparat separat undviker man eventuella
negativa konsekvenser for miljo och halsa till f6ljd av olamplig
avfallshantering och gor det mojligt for material att atervinnas och
darmed ge betydande besparingar av energi och resurser.

Férsakran om éverensstammelse

c € Vi intygar att vara produkter uppfyller kraven i relevanta europeiska
direktiv, beslut och férordningar och de krav som anges i de standarder
som namns.
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