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DIN INDUKTIONSHALL

Introduktion

SV 4
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Denna hall har utformats for matlagningsentusiasten. Det finns en
mangd fordelar med att laga mat pa induktionshall. Det ar enkelt
eftersom hallen reagerar snabbt och aven kan stéllas in pa en valdigt
lag stromniva. Dessutom kan den stéllas in pa en valdigt hdg energiniva,
sa att vatten och annat snabbt kan koka upp. Det val tilltagna utrymmet
mellan kokzonerna gér matlagningen bekvam.

Det ar skillnad pa att laga mat pa en induktionshall jamfért med en
vanlig spis. Induktionstillagning innebar att man anvander sig av
magnetfalt for att alstra varme. Det innebar att du inte kan anvanda
vilken kastrull som helst. | avsnittet om kokkarl finns det mer information
om detta.

For optimal sakerhet ar induktionshallen utrustad med flera
temperaturskydd och en restvarmeindikering, som visar vilka kokzoner
som fortfarande ar varma.

Denna manual beskriver hur du kan fa basta méjliga anvandning av
induktionshallen. Férutom information om hur du ska anvanda hallen
hittar du aven information som kan vara anvandbar vid matlagningen.
Du hittar &ven matlagningstabeller och underhallstips.

Las bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten for
forsta gangen och forvara den pa ett sékert stalle.

Bruksanvisningen fungerar aven som referensmaterial for service-
tekniker. Satt darfor fast apparatens identifieringskort i facket pa
baksidan av bruksanvisningen. Apparatens identifieringskort innehal-
ler all information som serviceteknikern behdver for att kunna utféra sitt
arbete.

Lycka till med matlagningen!



Kontrollpanel

GIT63B/GIT73B
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GIT95B
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Hall maten varm/smalt med indikator
Timerindikator vanster frdmre zon
Minska tid-knapp

Timerindikator

Oka tid-knapp

Timerindikator héger framre zon
Boost med indikator

Minska energi vanster framre zon
Oka energi vanster framre zon

10. Styr andra kokzoner
11. Barnsparr med indikator

12. Till/fran-knapp med indikator

10 1 12

13. Paus med indikator

14. Installning indikator hoger framre zon
15. Instéllning indikator vanster bakre zon
16. Instéllning indikator vanster bakre zon
17. Kokzonindikator vanster framre zon
18. Installning indikator vanster framre zon
19. Timerindikator hoger bakre zon

20. Timerindikator timer

21. Timerindikator vanster bakre zon

22. Timerindikator 5:e kokzonen

23. Instaliningsindikator 5:e kokzonen

gorenjet
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GIT95XC

20 21 19 22 1817

15 14 23 13

Hall maten varm/smalt med indikator
Timerindikator vanster frdmre zon
Minska tid-knapp

Timerindikator

Oka tid-knapp

Timerindikator héger framre zon
Boost med indikator

Minska energi vanster framre zon
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Oka energi vanster framre zon
10. Styr andra kokzoner

11. Barnsparr med indikator

12. Till/fran-knapp med indikator

SV 6 gorenje*

13. Paus med indikator

14. Installning indikator hoger framre zon
15. Instéllning indikator vanster bakre zon
16. Instéllning indikator vanster bakre zon
17. Kokzonindikator vanster framre zon
18. Installning indikator vanster framre zon
19. Timerindikator hoger bakre zon

20. Timerindikator timer

21. Timerindikator vanster bakre zon

22. Timerindikator 5:e kokzonen

23. Instaliningsindikator 5:e kokzonen



DIN INDUKTIONSHALL

Beskrivning

GIT63B GIT73B

GIT95B
6 3

5 4 7
1. Kokzon fram vanster @210 3,7 kW 5. Kokzon fram vanster @180 3,0 kW
2. Kokzon bak vanster @145 2,2 kW 6. Kokzon bak vanster @180 3,0 kW
3. Kokzon bak héger @180 3,0 kW 7. Kokzon mitten hdger @180 3,7 kW
4. Kokzon fram hoger @180 3,0 kW

gorenjet
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GIT95XC
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5 4 7
1. Kokzon fram vanster @210 3,7 kW 5. Kokzon fram vanster @180 3,0 kW
2. Kokzon bak vanster @145 2,2 kW 6. Kokzon bak vanster @180 3,0 kW
3. Kokzon bak héger @180 3,0 kW 7. Kokzon mitten héger @180 3,7 kW
4. Kokzon fram hoger @180 3,0 kW
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SAKERHET

Vad du ska tinka pa

Induktionsmatlagning ar valdigt saker. Flera sakerhetsanordningar
har inmonterats i hallen som en restvarmeindikering och en
tillagningstidsbegransare. Det finns &nda en del sékerhetsatgarder
du bér vidta:

Anslutning och reparation

Vid anvéndning

Denna apparat far endast anslutas av behorig installator.

Oppna aldrig héljet. Holjet far endast 6ppnas av en behérig tekniker.
Bryt strommen fran apparaten innan nagot reparationsarbete
paborjas. Koppla helst ur apparaten, stang av (automat) sékring (ar)
eller, i handelse av en permanent anslutning, stall omkopplaren i
stromforsorjningskabeln pa noll.

Anvand inte hallen i temperaturer under 5 ° C.

Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk. Den far endast anvandas
for matlagning.

Nar du anvander hallen for forsta gangen kommer du att marka

en “ny lukt”. Detta &r normalt. Om koket ar valventilerat férsvinner
lukten snart.

Kom ihag att om hallen anvands pa en hdg instéllning blir
uppvarmningstiden otroligt kort. Lamna inte hallen utan uppsikt om
du anvander en zon pa en hog instéllning.

Se till att det finns tillracklig ventilation nar hallen anvands. Lat
ventilationsdppningarna vara dppna.

Lat inga kastruller torrkoka. Hallen i sig ar skyddad mot dverhettning,
men pannan blir mycket varm och kan skadas. Garantin tacker

inte skador som orsakats av att en kastrull torrkokar. Anvand inte
matlagningsutrymmet som forvaringsplats.

Kontrollera att det finns flera centimeters avstand mellan héllen och
innehallet i ladan.

Forvara inget brannbart i 1adan under hallen.

Kontrollera att sladdar till elektriska apparater, till exempel en mixer,
inte kan vidréra den varma kokzonen.

gorenjet
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SAKERHET
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Zonerna varms upp under anvandning och forblir varma en stund
efterat. Hall sma barn borta fran hallen under och omedelbart efter
tillagning.

Fett och olja ar lattantandliga om de Gverhettas. Sta inte for nara
kastrullen. Forsok aldrig slacka elden med vatten om oljan fattar eld.
Satt omedelbart ett lock pa kokkarlet och byt kokzon.

Flambera aldrig under en koksflakt. De stora lagorna kan orsaka
brand, aven om flakten ar avstangd.

Den keramiska hallen ar extremt stark, men inte okrossbar. Om

en kryddburk eller ett vasst foremal faller ner pa den kan den ga
sonder.

Sluta anvanda hallen om det finns nagon spricka. Stang av
apparaten omedelbart, koppla bort den for att undvika elektriska
stétar och kontakta serviceavdelningen.

Lagg aldrig nagra metallféremal som bakplatar, kexburkar,
kastrullock eller bestick pa kokzonen. Dessa kan varmas upp
extremt fort och orsaka skador.

Hall magnetiska foremal borta fran apparaten (kreditkort, disketter
mm). Vi rekommenderar dig som har en pacemaker att radgéra med
din hjartspecialist innan du anvander en induktionshall.

Anvand aldrig tryckrengoring eller angrengoring for att rengéra
héllen.

Denna apparat ar inte avsedd fér anvandning av personer (inklusive
barn) med nedsatt fysisk eller psykisk férmaga, eller som har brist
pa erfarenhet och kunskap, om de inte har undervisats i hantering
av denna apparat av en person som ansvarar for deras sakerhet.
Sa fort du tar bort kokkarlet fran spisen stédngs kokzonen automatiskt
av. Vanj dig vid att stdnga kokzonen eller hallen manuellt for att
undvika oavsiktlig paslagning av induktionshallen.

Lat aldrig en tom kastrull sta pa en varmeplatta som ar paslagen.
Aven om plattan ar skyddad och stdngs av automatiskt, kommer
kastrullen att bli mycket varm. Kastrullen kan bli forstord.

Ett litet foremal som en kastrull som ar for liten (diameter pa botten
mindre an 12 cm), en gaffel eller en kniv kommer inte att kdnnas av
apparaten. Displayen fortsatter att blinka och hallen slas inte pa.
Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med hjalp av en extern
timer eller separat fjarrkontrollssystem.

Lat aldrig barn leka med denna apparat. Barn far inte vara nara
apparaten utan uppsikt.



SAKERHET

Temperatursédkerhet
» En sensor mater kontinuerligt temperaturen pa vissa delar av hallen.
Varje kokzon ar utrustad med en sensor som mater temperaturen
i botten av kokkarlet for att undvika risken for dverhettning nar en
kastrull kokar torrt. Om temperaturen stiger for hdgt minskas energin
automatiskt.

Begrénsare for tillagningstid
» Tillagningstidsbegransaren ar en sakerhetsfunktion. Den aktiveras
om du glémmer att stdnga av hallen.
» Beroende pa vilken installning du har valt kommer tillagningstiden
begransas enligt foljande:

Instéllning | Kokzonen stings av automatiskt efter:
8,5 timmar
6,5 timmar
5 timmar

4 timmar
3,5 timmar
3 timmar
2,5 timmar
2 timmar
1,5 timmar
2 timmar

2 timmar

cClOo(o|N|oO|ju|h|lwWIN|—~

C

Tillagningstidsbegransaren slar av kokzonerna om tiden i tabellen
har dverskridits.

Instéllning | Kokzonen vaxlar automatiskt till instéllning
9 efter:

boost (P) 10 minuter

gorenjet SV 11



ANVANDNING

Anviéndning av touchreglagen
Det kan ta en stund att vanja sig vid touchreglagen om du ar van vid

vanliga knappar. Placera fingerspetsen platt pa kontrollen for att uppna
basta resultat. Du behdver inte trycka hart.

Touch-sensorerna reagerar endast pa ett 1att tryck av en fingertopp.
Styr inte reglagen med nagra andra foremal. Hallen slas inte pa om ett
husdjur gar 6ver den.

Induktionsmatlagning

Induktionsmatlagning gar snabbt

« Till att bérja med kommer du att bli férvanad 6ver hur snabbt det
gar med induktionshall. Sarskilt vid héga instéllningar kokar mat
och vatskor snabbt upp. Det ar bast att inte lata kastruller vara

obevakade sa att de inte kokar torrt.

Strommen justeras

q * Nar det géller induktion &r det endast den del av zonen déar

o~
kastrullen star som anvands. Om du anvander en liten kastrull pa
@ en stor zon kommer energin justeras till diametern pa kastrullen.
Energin blir darmed lagre och det tar langre tid innan maten i

Inga vérmefériuster kastrullen borjar koka.

eller kalla handtag med

induktionshéll.

Se upp!

» Sandkorn kan ge upphov till repor som inte gar bort. Stall endast
kokkarl med ren botten pa hallen och lyft alltid upp kastruller for att
flytta dem.

» Anvand inte hallen som arbetsbank. Ha alltid lock pa kastrullen vid
matlagning for att undvika energiforluster.

SV 12  gorenjet



ANVANDNING

Hur induktion fungerar
Ett magnetfalt genereras i apparaten. Nar ett kokkarl med en jarmbotten

stalls pa kokzonen induceras strém i kokkarlets botten. Denna
inducerade strdm genererar varme i kokkarlets botten.

Enkelt
Spolen (1) i héllen (2) De elektroniska reglagen ar exakta och enkla att stélla in. Pa den lagsta
alstrar ett magnetfalt (3). installningen kan du smalta choklad direkt i pannan till exempel, eller
Genom att placera ett laga ingredienser som du normalt skulle varma i ett vattenbad.

kokkérl med jérnbotten (4)

pa spolen induceras strém Snabb

i botten av kokkérlet. Tack vare induktionshallens héga effektnivaer gar det mycket snabbt att
varma upp mat till kokpunkten. Att genomsteka mat tar lika lang tid vid
annan matlagning.

Ren
Hallen ar enkel att rengdra. Eftersom kokzonerna inte blir hetare an
kokkarlen sjalva, kan spillda matrester inte branna vid.

Saker

Varmen genereras i sjalva kokkarlet. Glasskivan blir inte varmare an
kokkarlet. Detta innebar att kokzonen ar betydande svalare jamfort
med en keramikhall eller en gashall. Nar en kastrull har tagits bort, kyls
kokzonen ner snabbt.

Kokkarl

Kokkarl for induktionsmatlagning
Induktionshallen kraver en viss typ av kokkarl.

Se upp!

» Kokkarl som redan har anvants foér matlagning pa en gashall ar inte
langre lampliga att anvénda pa en induktionshall.

* Anvand endast kastruller som ar lampliga for elspis och
induktionshall med:
> en tjock botten (minst 2,25 mm)
> en platt botten.

» Det basta ar kokkarl med kvalitetsmarket “Induktionsklass”.

gorenjet SV 13



ANVANDNING

1 Tips
N
- = Dukan sjalv kontrollera om ditt kokkarl &r lampligt genom att anvanda
en magnet. Ett kokkarl ar Iampligt om botten attraheras av magneten.

Lampligt Inte lampligt
Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods
Induktionsklass Rostfritt stal
Slitstarka emaljerade kastruller Porslin
Emaljerade gjutjarnspannor Koppar
Plast
Aluminium
Se upp!

Var forsiktig med kokarl av emaljerad plat-stal:

» Emaljen kan flagna (emalj lossnar fran stal) om du slar pa héllen pa
en hdg instalining nar kokkarlet ar (alltfor) torrt.

» Kokkarlets botten kan deformeras - t.ex. pa grund av dverhettning
eller vid anvandning av for hog effekt.

Se upp!

Anvand aldrig kokkarl med deformerad botten. En ihalig eller rundad
botten kan stora 6verhettningsskyddet sa att apparaten blir for varm.
Detta kan leda till sprickbildning i glasskivan och att kokkarlets botten
smalter. Skador som uppstar vid anvandning av olampliga skalar eller
torrkokning ar undantagna fran garantin.

Minimidiameter kokkarl

Diametern pa en kastrull maste vara minst 12 cm. Du kommer att na de
basta resultaten genom att anvanda en kastrull med samma diameter
som den zonen. Om kokkarlet ar for litet fungerar inte zonen.

Tryckkokare

Induktionshall &r mycket ldmplig for matlagning i tryckkokare. Kokzonen
reagerar mycket snabbt, och da far tryckkokaren snabbt upp trycket. Sa
fort du stéanger av kokzonen avbryts tillagningen omedelbart.

SV 14  gorenjet



Séatta pa héllen och stélla in strommen
Det finns 9 installningar. Det finns ocksa en “boost’-installning som
anges med ett “P” pa displayen (se sidan 15 ‘Boost’).

» Stall ett kokkarl pa en kokzon.
 Vidror Till/fran-knappen.
Du hér ett kort pip och displayen f6r varje kokzon kommer att visa

Om inga ytterligare atgérder vidtas kommer kokzonen automatiskt
sténgas av efter 10 sekunder.

» Anvand + knappen eller - knappen i dnskad kokzon for att valja ratt
instalining. Hallen startar automatiskt i den valda instaliningen (om
den upptacker ett kokkarl).
> Nar du rér vid +-knappen for forsta gangen visas installningen “4”.
> Nar du ror vid --knappen for forsta gangen visas installningen “9”.

Tips
Du kan trycka pa och halla nere + eller - knappen for att stalla in 6nskad
effekt snabbare.

Kokkérlsdetektering

Om hallen inte upptacker ett (jarn) kokkarl efter att tillagningseffekten
stallts in, komer kokkarlsdetekteringssymbolen och den valda
effektinstallningen att blinka vaxelvis pa displayen och hallen forblir
kall. Om ett (jarn) kokkarl inte placeras pa varmezonen inom 1 minut,
kommer varmezonen att stdngas av automatiskt (se aven sidan 11 och
12 “Kokkarl”).

Restvdrmeindikering

En varmezon som har anvants intensivt kommer att behalla véarmen i
flera minuter efter att den har stangts av. Ett “H.” visas i displayen sa
lange kokzonen ar varm.

gorenjet

“0”. Den réda lampan till héger ovanfér till/fran-knappen lyser stadigt.
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DRIFT

SV 16

Automatisk uppvarmningsfunktion

gorenjet

Den automatiska uppvarmningsfunktion okar tillfalligt effekten (install-
ning “9”) for att varma upp innehallet i pannan snabbare. Denna funktion
ar tillganglig i alla installningar utom “Boost’-instéllningen och installning
9.

Sla pa den automatiska uppvarmningsfunktionen

Haéllen &r paslagen och en kastrull har placerats pa en kokzon.

* Anvand +-knappen i 6nskad kokzon for att valja installning “A”
(kommer efter “9’).
“A” och “9” blinkar véxelvis i displayen.

Tips

Ett snabbt satt att stalla in “A” ar att peka pa - knappen for att stélla in
kokzonen pa “9” och sedan trycka pa +-knappen en gang for installning
“pn

* Anvand - eller + knappen for att stalla in 6nskad effekt.
‘4.’ och “A” blinkar véxelvis i displayen om du Véljer lage 4.
(Obs! Efter 10 sekunder fungerar - knappen som av-knapp).

» Nar kokkarlet har natt den 6nskade temperaturen stéangs den
automatiska uppvarmningsfunktionen av och kokzonen fortsatter pa
den instéllda effekten.

Tabellen nedan visar hur ldnge den automatiska uppvarmningseffekten
varar for varje effektinstallning:

Instéllning 1 2 3 4 5 6 7 8

Sekunder 40 72 120 | 176 | 256 | 432 | 120 | 192

Sla av den automatiska uppvarmningsfunktionen

Haéllen é&r pa. “A” och effektinstéliningen blinkar véxelvis pé displayen.

» Vidror -knappen for kokzonen.
En annan effektinstalining visas pa displayen och “A” slutar att
blinka. Eller:

» Valj installning “9”. Eller:

» Tryck pa - och + knappen for kokzonen pa samma gang.
Displayen visar instéllningen “0.”, “A” slutar att blinka och kokzonen
&r avsténgd.




DRIFT

Boost

“Boost”-funktionen anvands for att tillaga pa hogsta effekt under en
kort tid (hdgst 10 minuter). Effekten minskas till lage 9 i slutet av den
maximala boost-tiden.

Satta pa boost-funktionen

Haéllen &r paslagen och en kastrull har placerats pa en kokzon.

* Vidror P-knappen. (Du kan aven anvanda denna knapp om en effekt
har stallts in).

» Vidror + eller -knappen for kokzonen.
Displayen visar “P”. Boost-funktionen &r aktiv med en gang.

Om - eller + knapparna ar inte rérda kommer den réda lampan till hdger
ovanfér knappen P blinka i 3 sekunder och sedan slockna. Du hor ett
enda pip.

Stéanga av boost-funktionen
Naér boost-funktionen &r pa visar displayen “P”.
» Vidror -knappen.
Displayen visar effektldge 9, boost-funktionen &r avstdngd. Eller:
» Tryck pa - eller + knappen samtidigt.
» Displayen visar instéllningen “0” och kokzonen ar avstangd.

Tva kokzoner bakom varandra

» Tva kokzoner som ligger bakom varandra paverkar varandra.
Effekten fordelas automatiskt nar dessa kokzoner anvands pa
samma gang. Detta har inga konsekvenser upp till lage 9. Nar
boost-installningen valjs fér en av matlagningszonerna vaxlas dock
automatiskt den andra kokzonen till ett Iagre instalining.

*  Om en av kokzonerna ar installd pa boost och du vill stélla in den
andra zonen pa installning 9 eller Boost, kommer kokzonen som ar
installd pa boost automatiskt vaxla till en lagre installning.

» Tva kokzoner som ligger bredvid varandra paverkar inte varandra.
Du kan stélla in bade kokzonerna pa Boost.

gorenjet

SV 17



DRIFT

Smilta/virmehalla mat
Anvand “varmhallnings”-knappen for att sla pa funktionen for att smalta
eller halla maten varm. Timern anvands for att stalla in maximal smalt/

uppvarmningstid.

Smaltfunktionen (u) Varmehallningsfunktionen (U)
Smaltfunktionen haller Varmhallningsfunktionen haller
temperaturen pa maten pa temperaturen pa maten pa konstant
konstant 42 °C. 70 °C.

Satta pa smaltfunktionen
Haéllen &r paslagen och en kastrull har placerats pa en kokzon.
 Vidror Till/fran-knappen.
Du hér ett kort pip och displayen for varje kokzon kommer att visa “0”.
+ Vidror “varmhallnings”-knappen en gang. Detta ar smaltfunktionen.
En lampa till hbéger ovanfér “varmhélinings”™knappen ténds.
» Vidror + eller -knappen for kokzonen.

@

Displayen visar “u’”.

Sla pa varmehallningsfunktionen
» Upprepa steg 1 (se ovan).
« Vidror “varmhallnings”-knappen tva ganger. Detta ar
varmehallningsfunktionen.
Tva lampor till hbger ovanfér “varmhallnings”™-knappen tands.
» Vidror + eller -knappen for kokzonen.
Displayen visar “U”.

Stidnga av smalt/virmehallningsfunktionen.
Funktionen for sméltning och vdrmehallning &r pa. Displayen visar “u”
eller “U’.
» Vidror - eller + knappen.
Vidrérs - knappen visas instéllningen “0”. Vidrérs + knappen visas
instéllningen “1”. Funktionen fér sméltning och vdrmehallning &r av.
Eller:
» Tryck pa - eller + knappen samtidigt.
Displayen visar “0”. Kokzonen &r avstangd.
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DRIFT

Stdnga av héllen

Standby-ldge

Stéanga av en kokzon

Kokzonen &r pa. Displayen visar en effektinstélining mellan 1 och 9,

eller “P”.

» Kokzonen &r pa. Displayen visar en effektinstéllning mellan 1 och 9,
eller “P”. Eller:

+ Valj installning “0” genom att trycka pa - knappen.
Du hér ett kort pip och displayen kommer att visa “0”. Om alla
kokzoner ér instéllda pa “0” vaxlar héllen automatiskt till standby-
lage (se dven Standby-lage).

Avstédngning av alla kokzoner samtidigt
Haéllen ér i standby-lage, eller sé &r en eller flera av kokzonerna aktiva.
+ Vidror kort Till/fran-knappen for att stdnga av alla kokzoner
samtidigt.
Du hér ett enda pip. Inga lampor tédnds. Kokzonen &r avsténgd.

Obs!

Du kan stanga av hallen, om barnsparren ar pa eller paus-laget ar aktivt.

| standby-lage visar displayen for varje kokzon “0”. Hallen ar avstangd
och kan lamnas utan uppsikt. Du kan vaxla till standby fran avstangt
lage, eller genom att stdnga av de enskilda kokzonerna (genom stélla in
dem pa ‘0’). | standby-lage stéangs hallen automatiskt av om inga andra
knappar vidrérs inom 10 sekunder.

Stall om héllen fran “Av” till standby-lage
+ Vidror Till/fran-knappen.
Du hér ett kort pip och displayen f6r varje kokzon kommer att visa

“0”. Den réda lampan till héger ovanfér till/fran-knappen lyser stadigt.

» Du kan starta tillagningen i standby-lage genom att trycka pa - eller
+ knappen for 6nskad kokzon.

gorenjet
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Barnspérr

SV 20
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Du kan sakra hallen med barnsparren. Med denna installning kan hallen
inte slas pa och kokzonsinstallningarna kan inte andras..

Barnsparrsknappen ger dig tillgang till féljande tva funktioner:

(Standard) last lage Barnsparrslage

Standardlaget férhindrar att Barnsparrslaget forhindrar att hallen
installningar av misstag éndras. | slas pa av misstag.

Alla tillagningsprocesser Alla kokzoner och timers maste
forblir aktiva. stangas av.

Stall om héllen till standardlaslage

En eller flera kokzoner &r aktiva.

» Vidror och hall kvar barnsparrknappen.
> Se upp! Alla tillagningsprocesser forblir aktiva.
De réda lamporna till héger ovanfér barnspérrsknappen och till/
fran-knappen lyser stadigt. Alla knappar &r inaktiva, férutom
barnspérrknappen och Till/fran-knappen.

» Tryck och hall nedtryckt barnsparrknappen for att stdnga av laslaget
och lasa upp kontrollpanelen.

Satta pa barnsparr

Héllen &r i standby-ldge. Displayen for alla kokzoner visar “0”.

» Tryck ner och hall kvar barnsparrsknappen for att satta pa barnsparren.
De réda lamporna till héger ovanfér barnspérrsknappen och till/fran-
knappen lyser stadigt.

Om inga ytterligare atgarder vidtas inom 10 sekunder kommer kokzonen
automatiskt stangas av. Barnsparren forblir aktiv. Du kan till och med
sténga av hallen.

» Vidror barnsparrsknappen igen inom 10 sekunder att stanga av
barnspérren och lasa upp kontrollpanelen.

» Du maste vanta 10 sekunder innan du slar pa hallen igen med Till/
fran-knappen for att stdnga av barnsparren.

Tips
Stall hallen i barnsparrlage innan du rengoér den sa att den inte slas pa
av misstag.



DRIFT

Pausa

Anvand pausfunktionen for att “pausa” hela hallen i 10 minuter under
tillagning. Strdmmen till for alla kokzoner stdngs av automatiskt. Detta
ar praktiskt, till exempel om en kastrull kokar éver och du vill rengéra
héllen. Du kan ocksa lamna hallen utan uppsikt under en kort tid utan att
forlora nagra installningar.

Stéll hédllen i pauslage
En eller flera kokzoner &r aktiva.
+ Vidror pausknappen en gang.
Du hér ett enda pip. “IlI” visas i displayen fér varje kokzon och den
réda lampan till héger ovanfér pausknappen lyser.
> Alla installda timers avbryts.
> Alla knappar ar inaktiva, férutom barnsparrknappen,
pausknappen och Till/fran-knappen.

Om inga ytterligare atgarder vidtas inom 10 sekunder kommer alla
kokzoner automatiskt stangas av.

Stdnga av pauslage

» Tryck pa pausknappen igen inom 10 minuter.
Héllen é&terupptar de instéllningar som fanns fére pausen.

gorenjet
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Minne
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Minnesfunktionen gor att du kan hamta de senaste installningarna inom
6 sekunder nar hallen stangs av. Detta ar praktiskt, till exempel om hela
hallen misstag sténgts av genom att du tryckt pa Till/fran-knappen.

Kéanna igen ett lage

Standby-lage

Displayen for alla kokzoner visar “0”.
Den réda lampan till héger ovanfor till/
fran-knappen lyser stadigt.

(Standard) last lage

En eller flera displayer visar en
effektinstallning. De réda lamporna till
hoéger ovanfor barnsparrsknappen och
till/fran-knappen lyser stadigt.

Barnsparrslage

Displayen for alla kokzoner visar “0”.
De roda lamporna till héger ovanfor
barnsparrsknappen och till/fran-
knappen lyser stadigt. Alla lampor och
displayer stangs av efter 10 sekunder.
Barnsparren forblir aktiv.

Pauslage

Displayen for alla kokzoner visar

“II”. Den réda lampan till hdger
ovanfor paus-knappen lyser stadigt.
Pausfunktionen fungerar bara om en
eller flera kokzoner ar aktiva.

Minneslage

Displayen for alla kokzoner visar “0”.
Den réda lampan till héger ovanfor
paus-knappen blinkar.




DRIFT

Timer

GIH995BL

En timer kan stéllas in for varje kokzon. Alla kokzonernas timers kan
anvandas samtidigt. Hallen har &ven en extra timer. Bade kokzonstimer
och den extra timern kan stéllas in pa max 99 minuter.

Extratimern fungerar pa samma satt som kokzonstimern men ar inte
lankad till en kokzon. Extratimern kommer att fortsatta att vara aktiv
aven nar hallen sténgts av. Extratimern kan bara stdngas av om hallen
ar pa.

Kokzonstimer Extratimer

Kokzonstimern maste vara lankad | Extratimern ar inte lankad till en
till en kokzon. Det betyder att kokzon. Extratimern kommer att
kokzonen stangs av nar den fortsatta att vara aktiv aven nar
installda tiden uppnas. hallen stangts av.

Satt pa extratimer

Haéllen ér pa.

» Tryck pa - knappen och + knappen fér kokzonstimer och extratimer
en gang samtidigt.
‘00." visas i displayen och den réda lampan i mitten under displayen
(GIT63B/GIT73B) eller till héger under displayen (GIT95B/
GIT95XC) blinkar.

* Anvand - eller + knappen for att stalla in dnskad tid.
Timern sétter igadng nér punkten bredvid den instéllda tiden
férsvinner. Den réda lampan fortsétter att blinka.

Om du inte ange en tid med - och + knappen kommer extratimern

automatiskt sténgas av efter 10 sekunder.

Stang av extratimer

(Steg 1 och 2 galler inte om en eller flera kokzoner ar aktiva).

+ Vidror Till/fran-knappen for att satta pa hallen.

» Tryck pa - knappen och + knappen fér kokzonstimer och extratimer
samtidigt.
Punkten bredvid den instéllda tiden ténds.

gorenjet
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Tryck och hall kvar - knappen for kokzonstimer/extratimer tills “01”
visas i displayen. Vidror -knappen igen.
Kokzonstimern/extratimern &r nu i standby-lage. Kokzonstimern/
extratimern stdngs av automatiskt efter 10 sekunder.

Instéllning och paslagning av kokzonstimer
Haéllen &r pa. Kokzonstimern maste vara lankad till en aktiv kokzon.

Tryck pa - och + knappen for kokzonstimer/extratimer tva ganger pa
samma gang for att stalla in timern for den forsta aktiva kokzonen (i
detta exempel ar kokzonstimern fér den bakre vanstra zonen aktiv).
> Varje gang - och + knapparna vidrors igen pa samma gang,
kommer du att flytta till kokzonstimern for nasta aktiva zon, som
du kan stélla in och visa.
Anvand - eller + knappen for att stalla in dnskad tillagningstid.
Timern sétter igadng nér punkten bredvid den instéllda tiden
férsvinner. Den réda lampan fér kokzonstimern till den aktiva
kokzonen fortsétter att blinka.

Om du inte ange en tid med - och + knappen kommer timern
automatiskt sténgas av efter 10 sekunder.

Upprepa steg 1 och 2 for att stélla in en tid fér en annan aktiv
kokzon.

Se upp!
Om flera timers kdrs kommer timerdisplayen alltid visa den timer som
har minst tid kvar.

Stang av kokzonstimer

Vidror (upprepade ganger) - och + knappen for timern samtidigt for
att valja den tid du vill.

Punkten bredvid den instéllda tiden ténds.

Tryck och hall kvar - knappen for kokzonstimer/extratimer tills “01”
visas i displayen. Vidror -knappen igen.

Kokzonstimern &r nu i standby-ldge. Kokzonstimern sténgs av
automatiskt efter 10 sekunder.
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Stang av timer-alarm

Nar tiden har gatt ut ringer alarmet och den roda lampan for den aktiva
kokzonen/extratimern blinkar “00”.

» Vidror vilken knapp som helst for att stdnga av alarmet.

Tips

» Du kan trycka pa och halla nere + eller - knappen for att stalla in
6nskad koktid snabbare.

* Om du trycker pa - knappen precis efter att du har satt pa timern
kan du stalla in 6nskad tillagningstid fran 30 minuter (displayen visar
“30").

gorenjet
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MATLAGNING

Hélsosam matlagning

Brannpunkt for olika typer av olja

For att maten ska stekas sa halsosamt som mdjligt, rekommenderar

Gorenje+ dig att valja olja beroende pa stektemperatur. Varje olja har
en sarskild brannpunkt dar giftiga gaser frigdrs. Tabellen nedan visar
brannpunkterna for olika sorters olja.

Olja Temperatura dimljenja °C
Extra virgin olivolja 160 °C
Smor 177 °C
Kokosolja 177 °C
Rapsolja 204 °C
Virgin olivolja 216 °C
Solrosolja 227 °C
Majsolja 232 °C
Jordnétsolja 232 °C
Risolja 255 °C
Olivolja 242 °C

Instéllningar fér matlagning
Eftersom installningarna beror pa mangden och sammanséattningen av

innehallet i kokkarlet, ar tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Anvand instéllningarna “Boost” och 9 for att:
+ Fa maten eller vatskan att koka snabbt

*  Krympa grénsaker

» Varma olja och fett

» Fa upp trycket i en tryckkokare

Anvand instéllning 8 for att:
* Bryna kott

» Steka plattfisk

» Steka omelett

» Steka kokt potatis

» Fritera mat

SV 26  gorenjet



MATLAGNING

Anvand instéllning 7 for att:

» Steka tjocka pannkakor

» Steka tjocka skivor panerat kott
» Steka bacon

» Steka ra potatis

» Steka toastbrod

» Steka panerad fisk

Anvand instéllning 5 och 6 for att:

+ Tillaga stora mangder mat
» Tina harda gronsaker
» Steka tunna skivor panerat kott

Anvand instéllning 1-4 for att:
» Sjuda buljong

» Stuva kott

» Sjuda gronsaker

» Smalta choklad

» Smalta ost

gorenjet
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Rengéring

gorenjet

Tips
Aktivera barnsparren innan du borjar rengora hallen.

Daglig rengoring

Aven om matspill inte kan brénna fast pa glaset, rekommenderar vi
anda att du reng6r hallen omedelbart efter anvandning.

Bast for daglig rengoring ar en fuktig trasa med ett milt
rengdringsmedel.

Torka med hushallspapper eller en torr handduk.

Envisa flackar

Svara flackar kan aven tas bort med ett milt rengéringsmedel, t.ex.
diskmedel.

Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar med vinager.
Metallmarken (orsakad av glidande kastruller) kan vara svara att fa
bort. Det finns sarskilda rengéringsmedel.

Anvand en fonsterskrapa for att ta bort matrester. Smalt plast och
socker tas ocksa bast bort med en fonsterskrapa.

Anvand aldrig

Anvand aldrig fratande rengdringsmedel. De lamnar repor dar smuts
och kalk kan ansamlas.
Anvand aldrig nagot vasst sasom stalull eller skurmedel.



FELSOKNING

Allmént

av hallen omedelbart, ta ur kontakten, stang av sakringen (automatisak-

Om du upptacker en spricka i glasskivan (aven om den ar liten), stang

ringen) i matarskapet eller, om det ar en permanent anslutning, stall

omkopplaren i stromférsoérjningskabeln till noll. Kontakta serviceavdel-

ningen.

Felsékningstabell

Om apparaten inte fungerar ordentligt betyder det inte alltid att den ar

defekt. Forsok att hantera problemet sjalv forst genom att kontrollera

punkterna som namns i tabellen nedan.

Symptom

Mojlig orsak

Atgird

Symbolerna (_.) visas i
displayen nar hallen ar
aktiverad for forsta gangen.

Detta ar en
standardinstalining.

Normal anvandning.

Flakten kors i flera minuter

efter att hallen har stangts av.

Hallen svalnar.

Normal anvandning.

En svag lukt marks de forsta
gangerna hallen anvands.

Den nya apparaten varms
upp.

Detta &r normalt och
férsvinner nar hallen har
anvants nagra ganger. Vadra
koket.

Du kan hora ett tickande ljud
i hallen.

Det orsakas av
kapacitetsbegransaren pa de
framre och bakre zonerna.
Tickandet kan aven horas vid
lagre installningar.

Normal anvandning.

Kokkarlen vasnas under
matlagningen.

Detta orsakas av att
energi flodar fran hallen till
kastrullen.

Detta ar helt normalt fér vissa
kokkarl vid hdga installningar.
Det kommer inte att skada
kokkarlen eller hallen.

Du har satt pa en kokzon,
men displayen blinkar
fortfarande.

Kokkarlet du anvander ar inte
lampligt for induktion eller har
en diameter pa mindre an

12 cm.

Anvand ett Iampligt kokkarl,
se sidan 11 och 12.

En kokzon slutar plétsligt att
fungera och du hor en signal.

Den forinstallda tiden ar slut.

Sténg av alarmet genom att
trycka pa nagon knapp.

gorenjet
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Symptom

Mojlig orsak

Atgird

Hallen fungerar inte och inget
visas pa displayen.

Det finns ingen stromtillforsel
pa grund av en defekt kabel
eller en felaktig anslutning.

Kontrollera sékringarna eller
den elektriska brytaren (om
det inte finns nagot uttag).

En sakring gar sa fort hallen
satts pa.

Hallen har anslutits fel.

Kontrollera elanslutningarna.

Hallen stangs helt enkelt av.

Du har oavsiktligt kommit
at avtdngningsknappen
eller tryckt pa tva knappar
samtidigt.

Satt pa hallen igen.

Felkod ER22. Kontrollpanelen ar smutsig Rengor kontrollpanelen.
eller blot.
Felkod E2. Hallen har dverhettats. Lat hallen svalna och anvand
sedan en lagre installning.
Felkod U400 Spanningen ar for hég och/ Andra anslutningen.
eller hallen ar inte ordentligt
ansluten.
Felkod ' Du héll inne en knapp fér Hall inte inne knappen s&
lange. lange.
Andra felkoder. Defekt generator. Kontakta serviceavdelningen.
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INSTALLATION

Vad du behéver tinka pa

Sakerhetsinstruktioner for installationen

» Anslutningen maste stdmma 6verens med nationella och lokala
bestdmmelser.

» Apparaten maste jordas.

» Denna apparat far endast anslutas av behorig elinstallator.

* Anvand en godkand kabel vid anslutningen (till exempel typ HO7RR)
i enlighet med foreskrifterna. Kabelholjet ska vara av. gummi.

» Anslutningskabeln ska hanga fritt och inte matas genom en lada.

*  Om du vill gora en fast anslutning, se till att en allpolig brytare
med ett avstand mellan kontakterna pa 3 mm installeras i
matningskabeln.

» Bankskivan hallen ar inbyggd i skall vara plan.

» Vaggarna och bankskivan som omger apparaten skall vara
varmebesténdiga upp till minst 85 ° C. Aven om sjélva apparaten
inte blir varm, kan varmen i den heta stekpannan missfarga eller
deformera vaggen.

« Skador orsakade av felaktig anslutning, installation eller anvandning
omfattas inte av garantin.

* Om anslutningskabeln ar skadad far den endast bytas av
tillverkaren, tillverkarens serviceorganisation eller likvardigt
kvalificerade personer, i syfte att undvika farliga situationer.

Avstand
Tillrackliga avstand runt hallen kravs for sékerheten. Kontrollera att
avstandet ar tillrackligt stort.

* GIT63B: min. 65 cm 7 -

’e

GIT73B: min. 78 cm 7 Spishall ?

GIT95B: min. 91 cm ; * ;

L | Koksskap

GIT95XC: min. 91 cm s ?
; Q min. 650 mm %) Z
o ’e
Z I i
| min. 450 mm o
; min. 40 mm min. 40 mm [~ L
s Hall _~| Sidovagg
o ’e
~ T 7
z [ o e |[ e o | -
o ’e
& o
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Matt for installation
Matten och fordjupningarna visas pa bilderna nedanfor.

GIT63B GIT73B
s ——— I ———
520 / 520 /
Pl i > i
P )‘/ % "'i"?“-‘—(\:. )" *45
T = 50 / 50 {
L min40 Pl
e / ABK / minﬁé
w0 488490 / min 600 R10. /
\/4"‘:"/50 % ’/ [ #nins0 |/
0 48750
GIT95B / GIT95XC
/‘*900»905‘7
520
i T E— 2 /:“5
L 5
{ min 40
77
a0 \/‘ 4}5-4@% y 600

mit50 |/

Om héllen &r bredare &n skapet, med en bankskiva mindre an 46 mm
tjock, saga ett urtag i bada sidorna av skapet, sa att apparaten ar
frigjord fran skapet.

Monteringsmatt inuti
skapet
Xx<46 mm: y =46 mm - x

x>=46 mm:y =0 mm
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Luftfléde

Elektroniken i apparaten kraver avkylning. Apparaten stangs
av automatiskt om luftcirkulationen &r otillracklig.Det finns
1 ventilationsOppningar pa undersidan av apparaten.Det maste
L 2 vara mojligt for kall luft dras in genom dessa Oppningar. Det finns

ventilationsdppningar pa undersidan och pa framsidan av apparaten.

Légre kbksskap med en lada
» En 6ppning som ar minst 140 mm hog maste finnas mellan den

bakre vaggen och skapet, langs hela dess bredd. Dessutom maste
minst 6 mm avsattas pa framsidan, langs hela skapets bredd.

» Hallen ar utrustad med en flakt langre ner. Om det finns en lada
under koksskapet, far inga sma féremal eller papper forvaras dar
eftersom dessa kan sugas in av flakten och orsaka skador pa flakten
eller hela kylsystemet. Aluminiumfolie och brandfarliga &mnen
eller vatskor (t.ex. spray) ska inte heller forvaras i sadana lador
eller placeras i narheten av hallen. Explosionsrisk! Det ska finnas
ett fritt utrymme pa 20 mm mellan ladans innehall och flaktens
insugsoppningar.

S B
<l Wt —
E W

ﬁmin. 20

1

[

ﬁ<=- & <« ?E'cz' max. 35°C
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Lagt kbksskap med en ugn

SV 34

» Det gar att installera ugnen under en induktionshall med ugnstyper
EVP4 .., EVP2 .., som &r utrustade med en kylflakt. Innan ugnen
installeras ska den bakre vaggen pa koksskapet tas bort. Dessutom
maste minst 6 mm tomrom avsattas pa framsidan, langs hela
skapets bredd.

=
z

f

f

ﬁinin. 20

ﬁ <= %
e e e s max. 35°C
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Elanslutning

Vanliga anslutningar:
» 2-fas och 1 nollanslutning (2 1N, 400 V~/ 50 Hz):
> Spanningen mellan faserna och nollorna ar 230 V~.

Spanningen mellan de bagge faserna ar 400 V~. Montera en
sammanbindande brygga mellan anslutningspunkterna 4-5. Din
grupper maste ha sakringar pa minst 16 A (2x). Kérndiametern
pa anslutningskabeln maste vara minst 2,5 mm2.

» 2-fas och 2 nollanslutning (2 2N, 230 V~/ 50 Hz):
> Spanningen mellan faserna och nollorna ar 230 V~.

> Gruppen maste ha sakringar pa minst 16 A (3x). Kérndiametern
pa anslutningskabeln maste vara minst 2,5 mm2.

Hoger zoner

{TITT

Vénster
zoner

| Apparatens
insida

3 ‘ 4

‘5
6

230V

230V

Specialanslutning:

| Apparatens
insida

!
!
|
13

|

I

12|

N2

» 1-fasanslutning (1 1N AC 230 V / 50 Hz):
> Spanningen mellan fasen och noll ar 230 V~. Montera en
sammanbindande brygga mellan anslutningspunkterna 3-4.
Gruppen maste ha sakringar pa minst 32 A. Kérndiametern pa
anslutningskabeln maste vara minst 6 mm?2.

Hoger zoner

(I

Vanster
zoner

Apparatens
| insida

B

o
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INSTALLATION

Anslutning for hdllar med 5 kokzoner:
« 3 faser och 1 nollanslutning (3 1N, 400 V~/ 50 Hz):
> Spanningen mellan faserna och noll ar 230 V~. Spanningen
mellan de bagge faserna ar 400 V~. Montera en
sammanbindande brygga mellan anslutningspunkterna 3-4.
Grupperna maste ha sakringar pa minst 16 A (3x). Karndiametern
pa anslutningskabeln maste vara minst 2,5 mm2.

Hoger zoner | Apparatens

insida
| \

kuhalisca na levi strani | Mittzoner
|
Vanster zoner

|
I
mj-“‘

-

L LT LT
L1 L2 L3 N

400|400V |, 230V |
400 V

6

Brygorna pa anslutningsblocket kan anvandas for att skapa de
nédvandiga anslutningarna, sasom anges i dessa illustrationer.

Fast kabeln med en dragavlastning och stang locket.

Anslutningspunkt, vagguttag och kontakt maste alltid vara atkomliga.
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Inbyggnad

Kontrollera att skapet och utskarningen uppfyller kraven fér matt och
ventilation.

Behandla de sagade andarna av tra eller de syntetiska bankskivorna
med tatningslack om det behdvs for att forhindra att fukt far bankskivan

att svalla.

Lagg héllen upp och ner pa bankskivan.

Montera anslutningskabeln till apparaten i dverensstammelse med
kraven (se sidan 32 och 33).

Ta bort det skyddande lagret fran tejpen och applicera tejpen i sparet pa

aluminiumprofilen eller pa kanten av glasskivan. Klistra inte fast tejp runt
hérnen, men skar 4 separata delar for att tata hérnen ocksa.

Vand pa hallen och lagg i den i haligheten.

Anslut maskinen till ett eluttag. En kort pip hors och alla displayer blinkar
till. Hallen ar nu klar fér anvandning.

Kontrollera att den fungerar ordentligt. Om apparaten har anslutits fel

hérs antingen ett pip eller sa visas ingenting i displayen, beroende pa
felet.

gorenjet
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Teknisk information

Den har apparaten uppfyller alla relevanta EG-direktiv.

Halltyp GIT63B GIT73B GIT95B
GIT95XC

Induktion X X X

Anslutning 230V -50 Hz 230V -50 Hz 230V -50 Hz

Max. kapacitet kokzoner

Vanster fram 3,7kW (@ 210) |3,7 kW (@ 210) |3,0 kW (9 180)

Vanster bak 2,2 kW (@ 145) |2,2 kW (& 145) |3,0 kW (D 180)

Hoger bak 3,7 kW (& 180) |3,7 kW (@ 180) |3,0 kW (9 180)

Hoger fram 3,0 kW (& 180) |3,0 kW (@ 180) |3,0 kW (9 180)

Mitten hoger - - 3,7 kW (@ 260)

Anslutningseffekt

L1 3700 W 3700 W 3700 W

L2 3700 W 3700 W 3700 W

L3 3700 W

Total anslutningseffekt 7400 W 7400 W 11100 W

Matt vid inbyggnad

Apparatens bredd x djup 644 x 522 mm | 774 x 522 mm | 904 x 522 mm

Inbyggnadshold fran bankskivans 46 mm 46 mm 46 mm

ovansida

Utskarningens bredd x djup 560 x 490 mm 750 x 490 mm 860 x 490 mm

Minsta avstand fran utskarning till vagg |40 mm 40 mm 40 mm

Minsta avstand fran utskarning till 40 mm 40 mm 40 mm

sidovagg
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MILJOASPEKTER

Kassering av emballage och héll

| tillverkningen av denna apparat har hallbara material anvants. Se till att

kassera denna produkt ansvarsfullt i slutet av dess livscykel. Kontakta
de lokala myndigheterna for mer information om detta.

Emballaget ar atervinningsbart. Féljande kan ha anvants:
» kartong,

* polyetenfilm (PE);

» CFCHfritt polystyren (PS hardskum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med
myndigheternas foreskrifter.

Som en paminnelse om att hushallsapparater maste kasseras separat,
ar produkten markt med symbolen av en éverkryssad soptunna. Detta
innebar att vid slutet av dess livslangd far produkten inte kastas som
hushallsavfall. Den maste tas till en sarskild atervinningscentral som
anvisas av myndigheterna eller till en aterforsaljare som tillhandahaller
denna tjanst.

Genom att kassera av en hushallsapparat separat undviker man
eventuella negativa konsekvenser for miljé och halsa till féljd av
olamplig avfallshantering och gor det mgjligt for material att atervinnas
och darmed ge betydande besparingar av energi och resurser.
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