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PLITA DE GATIT INCORPORABILA, CU INDUCTIE,

DIN STICLA CERAMICA

Stimate client!

Instructiuni de utilizare

Instructiuni de instalare

Placuta de identificare

Protectie impotriva
incendiilor

Plita integrabila cu sticla ceramica cu inductie este
conceputad pentru a fi utilizata in scopuri casnice.
Aparatele noastre de uz casnic sunt ambalate in materiale
ecologice care pot fi ulterior reciclate, depozitate sau
distruse fara a periclita mediul ambient. Ambalajele de
acest tip au un marcaj specific. Cand durata de functionare
a aparatului dvs. a incetat, asigurati-va ca nu veti polua
mediul si predati-l colectorilor autorizati de aparate
casnice uzate.

Instructiunile de utilizare au fost pregatite pentru utilizator,
si descriu particularitatile si manipularea aparatului. Aceste
instructiuni se aplica diferitelor modele din aceeasi familie
de aparate, prin urmare puteti gasi informatii si descrieri
care nu se aplica aparatului dumneavoastra.

Aparatul trebuie conectat la sursa de curent in
conformitate cu instructiunile din capitolul “Conexiuni
electrice” si conform reglementarilor si standardelor in
vigoare. Conexiunile trebuie sa se realizeze doar de catre
personal calificat.

Placuta de identificare cu informatiile de baza este
amplasata dedesubtul aparatului.

Aparatele pot fi montate pe o parte alaturi de un dulap
de bucatarie inalt, a carui inaltime poate sa o depaseasca
pe cea a aparatului. Pe partea opusa insa se poate aseza
doar un dulap de bucatarie cu inaltimea egala cu cea a
aparatului.
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IMPORTANT - CITITI INAINTE DE A FOLOSI
APARATUL

Precautii pentru
siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta

de peste 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice,

senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta

si de cunostinte, daca acestea au fost supravegheate

sau pregatite in vederea utilizarii aparatului in conditii de

siguranta si daca inteleg riscurile asociate. Copiii nu se

vor juca cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi
realizate de catre copii nesupravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si componentele sale accesibile

pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie evitata

atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varste

mai mici de 8 ani vor fi tinuti la distanta daca nu pot fi

supravegheati in permanenta.

* AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte
pe suprafetele de gatit.

* AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita
CuU grasime sau cu ulei poate fi periculos si poate provoca
aparitia unui incendiu. Nu incercati sa stingeti incendiul cu
apa, ci opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau
CU O carpa umeda.

* Dupa utilizare stingeti plita folosind elementul de control
al acesteia si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.

* AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de soc electric.

* Obiectele metalice cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie asezate pe suprafata plitei, intrucat se
pot incinge.

* Nu folositi dispozitive de curatat cu aburi sau cu presiune
pentru a curata plita de gatit, pentru ca pot genera
elctrosocuri.

* Aparatul nu este conceput pentru a fi controlat prin
temporizatoare externe sau sisteme speciale de control.
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Avertismente

« Aparatul poate fi conectat la sursa de alimentare doar de catre un tehnician autorizat
sau de catre un expert.

* Interventiile asupra aparatului sau repararea acestuia de catre o persoana neautorizata
pot cauza rani grave sau avarierea produsului. Reparatiile trebuie sa fie executate doar
de céatre un tehnician autorizat sau de catre un expert.

* Aparatul trebuie folosit doar pentru gatit. Nu il folositi pentru nici un alt scop, cum ar fi
incalzirea camerei. Nu asezati vase de gatit goale pe zonele de gatit.

« Daca un alt dispozitiv electric este conectat la o priza aflata in apropierea aparatului,
asigurati-va ca respectivul cablu de alimentare nu intra in contact cu zonele de gatit
incinse.

* Nu depozitati sub aparat articole sensibile la temperatura, cum ar fi agenti de curatare
sau detergenti, spray-uri, etc.

« Folosirea plitei cu sticla ceramica drept spatiu de depozitare poate determina
zgarierea sau avarierea acesteia. Nu incalziti pe plita alimente in folie de aluminiu sau
in recipiente din plastic. Aceste folii sau recipiente din plastic se pot topi, provocand
incendii sau avarierea plitei de gatit.

* Nu asezati obiecte precum cutite, furculite, linguri sau capace pe zona de gatit prin
inductie, pentru ca acestea pot deveni foarte fierbinti.

» Discordante posibile in nuante de culoare dintre aparate diferite sau componente
intr-o singura linie de design pot sa apara din cauza factori diferite, asa cum ar fi
unghiuri diferite in care sunt observate aparatele, fundaluri colorate diferite, materiale si
iluminare in incapere.

aruncat impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare

corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
_— Asigurandu-va ca ati eliminat ih mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurator si pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva din aruncarea necorespunzatoare a
acestui produs. Pentru mai multe informatii detaliate despre reciclarea acestui produs,
va rugam sa contactati biroul local, serviciul pentru eliminarea deseurilor sau
magazinul de la care I-ati achizitionat.

E Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie



1. Ochi cu inductie spate stanga
2. Ochi cu inductie spate dreapta
3. Ochi cu inductie fata stanga
4.0Ochi cu inductie fata dreapta
5.Panoul de control al plitei

Punerea in functiune a
plitei pentru gatit

C BBIE A E B C

A Senzor plita pornit/oprit

B Nivel de putere/afisare caldura reziduald

B1 Punctul zecimal indica activarea functiei cronometru
C Selectie senzori zona de gatit

E Senzor (-) si (+)

H Afisare ceas
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Principiul de .
functionare a plitei cu
inductie

IMPORTANT!

Plita din sticla ceramica este prevazuta cu patru ochiuri.
Suprafata plitei este complet plata si neteda, fara muchii
care sa favorizeze acumularea murdariei.

Plita este prevazuta cu ochiuri cu inductie de mare
putere. Caldura este generata direct pe fundul vasului
de géatit acolo unde este necesar, fara pierderi prin
suprafata din sticla-ceramica. Astfel cantitatea de
energie este considerabil redusd comparativ cu
incalzitoarele traditionale, care functioneaza pe
principiul radiatiei.

Plita din sticla ceramica nu se incalzeste direct, ci doar
prin caldura returnata transmisa de catre vas. Aceasta
caldura figureaza drept »caldura rémasa« dupa ce ochiul
este oprit. Ochiul cu inductie genereaza caldura de

la bobina de inductie, montata dedesubtul suprafetei
de sticla. Bobina creeaza un camp magnetic la fundul
vasului de gatit (care poate fi magnetizat) care la randul
lui produce fluxuri de curent care apoi incalzesc ochiul.

In cazul in care este varsat pe ochi zahar sau alte substante foarte dulci, stergeti imediat si
indepartati reziduurile cu o racleta chiar daca zona de gatit este inca fierbinte, in caz contrar
ochiul poate fi afectat. Evitati curatarea plitei atunci cand zonele de gatit sunt inca fierbinti

deoarece puteti defecta plita.

Vasele pentru ochiurile .
cu inductie

Ochiul cu inductie va functiona perfect doar daca se
folosesc vase corespunzatoare.

In timp ce gétiti, vasele de bucatarie trebuie asezate pe
mijlocul zonei de gatit.

Vasul corespunzator este acela care permite inductia de
exemplu vasele din otel, email sau aliaj din otel. Vasele
din aliaj de otel cu fundul din cupru sau aluminiu sau
vasele din sticla sunt necorespunzatoare.

Cand gatiti sub presiune, supravegheati vasul pana

ce este atins si reglat nivelul de presiune adecvat. Mai
intai, rotiti butonul zonei de gatit la pozitia maxima,
apoi reduceti puterea la timp conform instructiunilor
producatorului vasului sub presiune.

Folositi numai vase pentru gatit cu partea inferioara plata.
Cele cu partea inferioara concava sau convexa (zimtata sau
bombata) pot impiedica buna functionare a mecanismului
de protectie impotriva supraincalzirii si plita se poate incalzi
prea tare. Acest lucru poate duce la craparea suprafetei din
sticla si topirea partii inferioare a vasului. Garantia se pierde
in cazul in care defectele sunt provocate in urma folosirii
necorespunzatoare a vaselor sau in cazul in care vasele
sunt lasate sa arda goale pe foc.



* Atunci cand cumparati vase pentru gatit, verificati
daca poarta eticheta “permite inductia”.

/\ Folositi numai vase destinate gatitului electric sau
pe inductie, cu partea inferioara

* groasa (cel putin 2.25 mm)

s plata
Zona de gatit Diametrul minim al fundului vasului
@160 mm @ 110 mm
@180 mm @ 110 mm
@ 200 mm @145 mm

Testarea cu magnetul

Utilizand un magnet mic, este posibil sa verificati daca
fundul vasului poate fi magnetizat. Utilizati doar vasele de
bucatarie de care se lipeste magnetul.

Recunoasterea vaselor

Unul dintre avantajele unei plite de gatit cu inductie este
recunoasterea tigaii sau a vaselor de bucatarie. Chiar daca
nu exista niciun vas pe zona de gatit, sau daca asezati pe
zona de gatit o tigaie cu un diametru mai mic decat cel

al zonei de gatit, nu se va pierde caldura. Daca tigaia este
mult mai mica decéat zona de gatit, aceasta poate sa nu
fie perceputa / recunoscutd de zona de gatit. Atunci cand
zona de gatit este pornitd, se va aprinde simbolul “U” pe
display-ul nivelului de putere. Daca un vas este asezat

pe zona de gatit in urmatoarele zece minute, acesta va fi
recunoscut de plita de gatit iar zona de gatit va fi pornita
la nivelul de gatit setat.

Imediat ce indepartati tigaia de pe zona de gatit, zona de
gatit este deconectatd de la sursa de alimentare cu curent
electric. Daca asezati pe zona de gatit o tigaie cu un
diametru mai mic decéat cel al zonei de géatit, va fi furnizata
doar puterea necesara pentru a incalzi vasul pe care il
utilizati.
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Zona de gatit poate fi deteriorata:

» Daca puneti un vas gol pe ea.

+ Inainte s& asezati tigaia pe zona de gétit, stergeti fundul
vasului pentru a permite fluxul de caldura si a preveni
avarierea zonei de gatit.

» Atunci cand doriti s& gatiti sau sa prajiti alimente, folositi
doar vasele de bucatarie care pot fi magnetizate, de ex.
vase din otel, vase emailate, sau vase din fonta. Doar
atunci va functiona zona de gatit cu inductie.

Reglarea puterii Puterea de caldura pentru zona de gatit poate fi setatd pe

zece niveluri diferite.
Tabelul de mai jos prezinta cateva exemple de utilizare a
fiecarui nivel.

Setare putere

Scop

O Oprit, folosind caldura ramasa
1.2 Pés_tra_re@ calda a alimentelor, fierbere lenta de cantitati mici (setarea cea
mai mica)
3 Fierbere lentd (continuarea gatirii dupa pornirea puternica)
4-5 Sqitriire lenta (continuare) a unor cantitati mai mari, prajirea unor bucati
6 Prajire, rumenire
7-8 Prajire
9 aei(r:\tru gatirea cantitatilor mari, fierberea inabusita a carnii/prajirea la foc
p “Boost de putere” setare pentru inceperea procesului de gatit; potrivit,

de asemenea, pentru o cantitate foarte mare de alimente




Sfaturi pentru
economisirea energiei

Atunci cand cumparati vase de gatit aveti grija la
alegerea dimensiunilor: diametrul vasului se refera de
obicei la marginea superioara a vasului, care este adesea
mai mare decat fundul vasului.

Vasele sub presiune (vasele economice), care folosesc
presiunea in interiorul bine etansat sunt deosebit de
economice, si duc la obtinerea de economii de timp si
de energie. Un timp de gatire mai mic permite pastrarea
vitaminelor din alimente.

Lasati intotdeauna suficienta apa in vasele sub presiune
in caz contrar acestea se pot supraincalzi ce poate
afecta atat vasul cat si ochiul.

Acoperiti intotdeauna vasul cu capace cu dimensiuni
corespunzatoare.

Folositi vase cu dimensiuni corespunzatoare cu
cantitatea de alimente ce urmeaza a fi preparate. Daca
folositi vase excesiv de mari pentru cantitati mici de
alimente veti consuma considerabil mai multa energie.
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Pornirea plitei pentru
gatit

C BBIE AE B

C

Pornirea ochiurilor

Oprirea ochiurilor

* Dupa conectarea plitei cu sticla ceramica la sursa
principala de alimentare, toate simbolurile de pe display
se vor aprinde pe rand. Acum plita pentru gatit este gata
pentru utilizare.

* Plita pentru gatit este prevazuta cu senzori electronici
care sunt activati prin atingerea cu degetul a zonelor de
suprafata desemnate cel putin o secunda.

» De fiecare data cand este activat un senzor, se va auzi un
beep sonor.

* Nu asezati obiecte in zona senzorilor. Asigurati-va ca
zona senzorilor este intotdeauna curata.

Atingeti senzorul pornit/oprit (A) si tineti-l apasat pentru
cel putin 1 secunda.

Plita de gatit este activata. »O« va aparea pe ecran la toate
nivelurile de putere (B), iar punctele zecimale (B1) vor
licari.

A Urmatoarea setare trebuie sa fie efectuata in
urmatoarele zece secunde; altfel, plita pentru gatit
se va opri.

Dupa ce ati pornit plita cu tasta pornit/oprit (A), puteti

activa zona de gatit doritd, in urmatoarele 10 secunde.

» Dupa ce atingeti senzorul pentru zona de gatit dorita (C),
“0” va lumina mai intens pe ecran, aferent nivelului de
putere.

* Atingeti senzorii “+” (E) si “=” (E) pentru a seta nivelul de
putere (1-9-P). Atingand senzorul “~” va fi stabilit primul
nivel de putere la 9.

A Prin apasarea continua a senzorilor »+» (E) sau
»=« (E) nivelul de putere este crescut sau redus
automat. O alta procedura este aceea de a
schimba puterea in etape prin atingerea imediata a
senzorilor corespunzatori.

* Mai intdi, selectati zona de gatit pe care doriti sa o
inchideti.

» Atingeti senzorul “-” (E) pentru a seta nivelul de putere
la “0”. Daca nivelul de putere pentru toate zonele de
gatit este setat la “0O”, atunci plita se va opri.



Oprirea plitei pentru
gatit

N n

(%)

o

—_ 0

(E@Bu

D)
+

A

Activarea functiei de
blocare unitate control
/ blocare pentru
siguranta copil

L)
S
CLIO Ltu

C E A

Indicator caldura
ramasa

TH OH D
— o+
CH O Hu

« Plita de gatit poate fi oprita oricand atingand senzorul

(A) pornit/oprit. Toate setarile vor fi sterse, excepta

nd

setarile pentru pornirea programata (vezi sectiunea

»Cronometruc«).

Prin activarea functiei de blocare a unitatii de control, puteti
impiedica functionarea sau utilizarea zonelor de gatit. Astfel,

functia de blocare unitate control reprezinta in acelasi ti
0 blocare pentru siguranta copil.

Functia activare siguranta copii
« Plita trebuie sa fie oprita.

mp si

* Apasati senzorul (A) pentru a porni plita pentru gatit.

Setarea »O« va fi afisata pe ecran.
» Apasati simultan senzorul (C) pentru zona de gatit
din stanga spate si senzorul »-« (E) si tineti apasat

aproximativ 3 secunde. Dupéa bip, »L« va aparea pentru

cateva secunde pe tot ecranul.
Functia siguranta copii este acum activata.

Functia dezactivare siguranta copii

* Apasati senzorul (A) pentru a porni plita de gatit. »
apadrea pe toate sectiunile de afisare.

* Apasati simultan senzorul (C) pentru zona de gatit
din stanga spate si senzorul »-« (E) si tineti apasat
aproximativ 3 secunde. Setarea »O« va fi afisata pe
ecranele. Functia siguranta copii este acum dezacti

L« va

toate
vata.

Plita din sticla ceramica prezinta de asemenea un indicator

pentru caldura ramasa “H”. Ochiurile nu sunt incalzite
direct, ci prin caldura de retur ce radiaza de la vas. At
timp cat simbolul “"H” este pornit dupa ce ochiul a fos

ata
t

oprit caldura rémasa poate fi folositd pentru incalzirea

alimentelor sau pentru topire.

Chiar si atunci cand simbolul “H” dispare, ochiul poate fi

inca fierbinte. Fiti atenti sa nu va ardeti!
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Boost de putere si
super boost de putere

Limita de timp de
operare

Pentru gatire rapida, impulsul de putere poate fi activat
pentru orice zona de gatit. Acest lucru va va permite sa
incalziti rapid cantitati mari de alimente, utilizand un plus de
putere.

Atentionare:

Zona de gatit cu simbolul SP ® (Super boost de putere)
ofera functia Super boost de putere. In aceastd zona, un plus
de putere este activat pentru cinci minute; apoi, se trece la
nivelul 9.

Activarea functiei Boost de putere

* Apasati senzorul corespunzator (C) pentru a selecta zona
de gatit. Folositi »-« sau »+« senzorul (E) pentru a alege
nivelul de putere 9; apoi, apasati imediat »+«.
»P« va aparea pe ecran la nivelul de putere.

Dezactivarea functiei Boost de putere

» Apasati senzorul pentru zona de gatit selectata (C);
apoi, apasati imediat »-« senzorul (E). Simbolul »P« va
disparea, iar zona de gatit va trece la nivelul de putere 9.

Oprirea de siguranta

Ore inaintea opririi de

Setarea de putere siguranta

8

6

5

5

4

1.5

1.5

1,5

1.5

V(O[O (N[OO(U|D[WIN|=

1,5

Functionarea continua maxima a unui anumit ochi este
limitata iar durata este afisata in graficul de mai sus. Cand
ochiul este oprit de mecanismul de sigurantd, indicatorul

afiseaza simbolurile “O”, sau “H” in cazul in care a ramas
caldura.

Exemplu:

Setati zona de gatit la nivelul 6 si lasati-o sa functioneze
o vreme. Daca setarea zonei de gatit nu se schimba,
mecanismul de securitate va opri zona dupa o ora si
jumatate.



Dispozitivul de
siguranta in caz de
supraincalzire

Cronometru

D)
4+ .
(>

« Plita este prevazuta cu un ventilator de racire, care
raceste componentele pe parcursul gatitului. Ventilatorul
poate functiona pentru o perioada de timp, chiar si dupa
terminareal procesului de gatire.

» Plita pentru gatit cu inductie este de asemenea
prevazuta cu un dispozitiv incorporabil de protectie in
caz de supraincalzire care protejeazd componentele
electronice de orice avarii. Dispozitivul de protectie
functioneaza la diferite niveluri. Atunci cand temperatura
zonei de gatit creste considerabil, puterea de gatit se
reduce automat. Daca acest lucru nu e suficient, puterea
zonelor de gatit deja incalzite se reduce mai departe sau
se opreste de tot. In aceasta situatie, va aparea “E2” pe
ecran. Atunci cand plita s-a racit, intreaga putere a plitei
va fi din nou disponibila.

» Selectati cronometrul apasand simultan »-« si »+« senzorul
(E). Setarile cronometrului sunt afisate pe cele doua unitati
ale ecranului din partea superioara (H), timp in care cele
doua unitati inferioare ale ecranului sunt oprite.

» Setarea cronometrului este afisata pentru numai 10
secunde; apoi, ecranul revine la afisarea nivelului de putere.

Puteti alege doua moduri de functionare:

a)Oprire cronometru - functia cronometru este in
conexiune cu zona de gatit selectata. Cand timpul
expira, zona de gatit se opreste automat.

b)Pornire programata - functia cronometru doar pentru
asteptare/functionalitate alarma. Cand timpul de
asteptare se terming, este emis doar un semnal sonor.

Activarea si setarea cronometrului
+ Selectati cronometrul apasand simultan »-« si«+«

senzorul (E).

- Daca anterior ati selectat o zona de gatit, asa incat
zona de ecran corespondenta va lumina mai intens,
atunci cronometrul va fi setat pentru acea zona de
gatit. Punctul zecimal de 1&anga nivelului de putere
indica activarea cronometrului.

- Cronometrul (memento minut) poate fi, de asemenea
setat, atunci cand nu este selectata nicio zona
de gatit, in cazul in care doriti sa fiti avertizati
pentru orice altceva in afara de procesul de gatit.
Cronometrul activat (sau memento minut) va fi
semnalat prin doua licariri ale punctelor zecimale de
ldanga unitatea ecranului.
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Functii de siguranta si
afisaj de eroare

» Setati cronometrul de gatit apasand »-« sau »+«
senzorul (E). (Apasand »-« prima oara, va fi setat
cronometrul la 30 de minute. Daca apasati si tineti
apasat senzorul, setarea de pe ecran se va schimba cu o
rata de crestere.)

* Valoarea poate fi setatd de la Ol la 99 de minute.
Oprirea cronometrului poate fi setatd pentru orice zona
de géatit.

» Pentru a verifica timpul ramas, selectati zona de gatit
corespunzatoare si activati functia cronometru. Apasati
senzorul (E) pe »-« sau »+« pentru a schimba setarile.
(Apasati senzorul (E) pe »-« si »+« simultan si secvential
pentru a alege dintre setarile active.)

« Cand timpul setat expira, »O0« va licari pe ecran;
in plus, punctual zecimal corespunzator va licari la
terminarea timpului. Se va auzi un bip scurt. Pentru a
conffirma si a opri sunetul, apasati orice buton; dupa 2
minute, sunetul se va opri automat.

Plita pentru gatit este prevazuta cu senzori de protectie
impotriva supraincalzirii. Daca temepratura creste prea
mult, zonele individuale de gatit sau intreaga plitd pentru
gatit se pot inchide temporar in mod automat.

Eroare, posibila cauza, solutie
» Bip continuu si ErO3 licaresc pe ecran.
- Apa varsata pe suprafata senzorului sau un obiect pus
pe senzori.
Stergeti suprafata senzorului.

e E/2 licare
- Zona de gatit s-a supraincalzit. Asteptati ca zona de
gatit sa se raceasca.

. E/3 licare
- Vase de gatit nepotrivite care nu au proprietati
feromagnetice. Folositi o alta oala sau tigaie.

A In cazul unei defectiuni sau in situatia in care
indicarea unei defectiuni / erori nu dispare,
deconectati plita pentru gatit de la sursa principala
de alimentare timp de cateva minute (desfaceti
furtunul sau inchideti intrerupatorul principal);
apoi, reconectati-l la sursa principala de alimentare
si porniti intrerupatorul principal.

Daca problemele persista, sunati la un service.



Curatare

—
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Figura 1

Figura 2

Figura 3

Figura 4

Dupa fiecare folosire a ochiurilor de gatit din sticla-ceramica,
asteptati sa se raceasca si curatati; in caz contrar, chiar si cel
mai mic rest de mancare se va arde pe suprafata fierbinte
data viitoare cand veti folosi aparatul.

Pentru curatarea si intretinerea periodica a suprafetei din
sticla-ceramica, folositi agenti speciali de conditionare care
formeaza un strat de protectie pe suprafata, protejand-o

de mizerie. Inainte de fiecare folosire, stergeti praful sau

alte particule de pe suprafata masinii de gatit si fundul tigaii
deoarece acestea ar putea zgaria suprafata (Figura .
Atentie: tijele din fier, buretii abrazivi si detergentii abrazivi
pot zgaria suprafata ochiurilor. Suprafata din sticla si ceramica
poate fi de asemenea deteriorata prin sprayuri agresive si
necorespunzatoare sau agenti de curatare lichizi neagitati
(neamestecati) suficient (Figura 1si Figura 2).

Marcajul se poate sterge daca sunt folosite produse de
curatare abrazive (sau nepotrivite acestui tip de material)
sau daca sunt folosite vase de gatit cu fundul deteriorat.
Petele usoare se pot indeparat cu un material moale umezit;
apoi, stergeti suprafata pana se usuca (Figura 3).

Petele de apa se pot indeparta folosind o solutie usoara de
otet; cu toate acestea, nu folositi aceasta solutie pentru a
curata cadrul (doar cu anumite modele, deoarece isi poate
pierde luciul. Nu folositi sprayuri agresive sau agenti de
decalcifiere (Figura 3).

Petele mai grele se pot indeparta folosind agenti si ustensile
speciale pentru ochiurile din sticla-ceramica. Cand folositi
aceste produse, urmati instructiunile furnizate de producatorii
respectivi.

Asigurati-va ca sunt complet indepartate toate resturile
agentilor de curatare, deoarece pot deteriora ochiurile din
sticla-ceramica atunci cand se incalzesc zonele de gatit
(Figura 3).

Indepértati rezidurile folosind o racletd.(figura 4)

Folositi cu atentie racleta pentru a preveni accidentarile.

A Utilizati racleta numai atunci cdnd murdaria nu poate
fi indepartata cu o carpa umeda sau cu ajutorul
substantelor speciale de curatare a suprafetelor de
sticla ceramica.

Tineti racleta la unghiul corect (45 ° la 60 °). Apasati usor
racleta peste sticla si glisati spre semnalizare pentru a elimina
murdaria. Asigurati-va ca manerul de plastic al racletei (la
unele modele) nu intra in contact cu zona de gatit.
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Figura 5

A Nu apasati racleta pe sticla perpendicular cu varful
sau cu lama pentru a nu zgéria suprafata plitei.

Zaharul si alimentele incarcate cu zahar pot deteriora
permanent suprafata de sticla- ceramica (Figura 5); astfel,
trebuie sa fie indepartate de pe suprafata din sticla-ceramica
cit de repede se poate, desi zona de gatit poate sa fie inca
fierbinte (Figura 4). Orice schimbare a culorii suprafetei din
sticla-ceramica nu afecteaza operarea sa sau stabilitatea
suprafetei. Aceste decolorari sunt in principal rezultatul
resturilor de mancare arse sau folosirii unor instrumente de
gatit fabricate din materiale ca aluminium sau cupru; aceste
pete sunt dificil de indepartat.

Atentie: Toate deteriorarile descrise mai sus se refera in mare
parte la estetica, i.e. felul in care arata aparatul si nu afecteaza
functionalitatea acestuia direct. Aceste erori nu sunt acoperite
de garantie.

—

ZGOMOTE $I CAUZELE POTENTIALE PE DURATA PROCESULUI DE
GATIT CU INDUCTIE

Zgomote si sunete

Zgomot generat de
inductie

Zgomot
intermitent

Vibratii si pocnituri
la nivelul vaselor
de gatit

Zgomot de
ventilatie

Cauza

Tehnologia inductiei se
bazeaza pe proprietatile
anumitor metale cu

efect electromagnetic.

Astfel, se produc curenti
electromagnetici care forteaza
oscilarea moleculelor.

Aceste oscilatii (vibratii) sunt
transformate in caldurd. in
functie de tipul de metal, se pot
produce zgomote mai mici.

Solutie

Zgomotul este normal, fara a fi
rezultatul unei defectiuni.

Apare atunci cand gatiti la un
nivel de putere ridicat. Motivul
pentru aceasta este cantitatea
de energie transferata de la
plita spre oalad sau tigaie.
Zgomotul apare la vasele de
gatit (oale sau tigai) fabricate
din diferite materiale.

Operarea corecta a
componentelor electronice

de inductie necesita controlul
temperaturii. Astfel, plita este
prevazuta cu un ventilator care
functioneaza la diferite viteze,
in functie de temperatura
perceputa.

Zgomotul va disparea sau se va
diminua atunci cand reduceti
nivelul de putere.

Acestea rezulta din vibratiile
suprafetelor adiacente
diferitelor straturi de material.
Zgomotul depinde de vasul de
gatit folosit. Acesta poate varia
din punct de vedere al cantitatii
si tipului de alimente

Este posibil ca ventilatorul sa
functioneze chiar daca plita

a fost oprita, in cazul in care
temperatura acesteia este inca
una foarte ridicata.



INSTALARE

Instructiuni importante

* Instalarea aparatului pe o suprafata din bucatarie si conectarea sa la o sursa de alimentare se
poate efectua doar de un tehnician calificat corspunzator.

* Furnirul sau altd material de lacuire a articolului mobilei de bucatarie pe care se instaleaza
masina de gatit trebuie tratat cu adeziv rezistent la caldura (100°C); in caz contrar, suprafata se
poate decolora sau deforma.

» Masina de gatit este dimensionata a fi instalata pe suprafata de deasupra unui articol de
mobila de bucatarie, cu o latime de 600 mm sau peste.

« Dupa instalare, cele doua elemente frontale de fixare trebuie sa fie accesibile de dedesubt.

» Articolele de bucatarie suspendate sau cele montate pe perete trebuie sa fie instalate suficient
de sus pentru a nu interfera cu procesul de lucru.

« Distanta dintre masina de gatit si hota de bucatarie nu trebuie sa fie mai mica decit ceea ce se
indica in instructiunile pentru instalarea hotei de bucatarie. Distanta minima este de 650 mm.

» Distanta intre marginea aparatului si articolul de mobila de bucatarie inalt adiacent trebuie sa
nu fie mai mica de 40 mm.

» Folosirea placutelor de decorare din lemn masiv pe suprafata din spatele masinii de gatit este
permisa, daca distanta minima ramane aceeasi dupa cum se indica in schitele de instalare.

» Distanta minima intre masina de gatit propriu-zisa si peretele din spate este indicata pe schita
de instalare.
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Instalarea garniturii de
etansare din spuma

Tnainte de incadrarea aparatului in blatul de bucatarie,
garnitura de etansare din spuma furnizata trebuie atasata
partii inferioare a plitei cu sticla ceramica (sticla) (vezi
figura de mai sus). Nu instalati aparatul fara garnitura de
etansare din spumal!

Garnitura de etansare trebuie sa fie atasata aparatului in

felul urmator:

- Scoateti stratul protector al garniturii de etansare.

- Apoi, atasati garnitura de etansare pe partea inferioara a
sticlei, la aproximativ 2-3 milimetri de margine (asa cum
este indicat in figurad). Garnitura de etansare trebuie sa
fie atasata de-a lungul intregii lungimi a marginii sticlei si
nu trebuie sa se suprapuna la colturi.

- Atunci cand instalati garnitura de etansare, asigurati-va
ca sticla nu intra in contact cu niciun obiect ascutit.

OBSERVATIE!
La anumite aparate, garnitura de etansare este deja
instalata!

/ J

2-3mm




Dimensiunile planului
de lucru

595-600
/
510-515 *
min20 ;'/ jﬂ
i 61-65{
"min 40

A /
R0 488-490 min 600

e Y

#hin 50 V

Procedura de instalare

o
©
1=}
®

558-560

Masinile de gatit pot fi instalate pe suprafete cu o
grosime de 30- 50 mm.
Daca placa este mai groasa de 40 mm, marginea ei

interioara trebuie taiata, sau slefuita (Figura A). Astfel,

se va asigura o circulatie suficienta a aerului.

Daca grosimea blatului dulapului depaseste 30 mm,

decupajul pentru plita ar trebui facut in mijlocul
cuptorului, cu suficient spatiu de la marginea din

fata astfel incat plita cu inductie s& nu atinga carcasa

cuptorului.
Daca doriti sa instalati plita intr-un decupaj deja exi

stent,

asigurati-va ca acest lucru este posibil avand in vedere

dimensiunile de instalare oferite (adancimea de 56

Plita trebuie asezata perfect orizontal.

Protejati corespunzator marginile zonei taiate.

Cu ajutorul celor 4 suruburi strangeti consolele in p
din fata si spate a plitei si pa deschiderea pregatita.

mm).

artea

Conectati plita la sursa de curent (vezi instructiunile de

conectare a plitei la sursa de curent).

Introduceti plita in deschiderea taiata.

Apasati plita cu fermitate spre blatul de deasupra.

Pentru insurubarea in jos a clemei de fixare nu este
permisa utilizarea suruburilor mai mari de 6,5 mm.
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Reduceti orificiile de « Pentru a permite functionarea normala a componentelor
ventilare ale dulapului electronice ale plitei cu inductie, trebuie furnizata o
de bucatarie circulatie suficienta a aerului.

A Coboréati dulapul de bucatarie cu un sertar mai jos

» Trebuie sa lasati o deschizatura de cel putin 140 mm
inaltime pe peretele dorsal al dulapului de bucatarie, pe
toata latimea sa. Mai mult decéat atét, trebuie pastrat
un loc liber de minim 6 mm in partea frontald, pe toata
[atimea dulapului.

« Plita este furnizata cu un ventilator localizat in partea
de jos. In situatia In care existd un sertar sub dulapul de
bucatarie, nu trebuie sa pastrati acolo obiecte mici sau
hartie, intrucat acestea ar putea fi aspirate de ventilator,
cauzand avarii ventilatorului sau intregului sistem de
racire. Folia de aluminiu si substantele inflamabile sau
lichide (de ex. Spray-uri) nu trebuie sa fie depozitate
in aceste sertare sau asezate langa plita. Pericol de
exploziel Trebuie sa I&sati un spatiu liber de 20 mm intre
continutul sertarului si orificiile ventilatorului.

min. 140

max. 35°C




B Coboréati dulapul de bucatarie pentru instalarea unui

cuptor

 Instalarea unui cuptor sub plita cu inductie este
posibila la modelele de cuptor EVP4.., EVP2., care sunt
prevazute cu un ventilator de racire. Inainte de a instala
cuptorul, trebuie s& scoateti peretele dorsal al dulapului
de bucatarie. Mai mult decat atat, trebuie sa lasati un
spatiu liber de minim 6 mm in partea frontala, pe toata
[atimea dulapului.

| min. 20

<=<:<=4?§<’='

%
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Schema de instalare

380-415V 2N ~/ 50/60 Hz
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L1
L2
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220-240V ~ /50/60 Hz

) ’__@ @ ,

® @r
® ®
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Aparatul este destinat conectarii bifazate; poate fi
conectat, de asemenea, si monofazat..

¢ Conectare bifazata
Instalati conectorii de fixare pe terminalele 4 si 5.

e Conectare monofazata
Instalati conectorii de fixare pe terminalele 4 si 5, si
terminalele 1si 2.

Nota: Conexiunea 3 este libera.

Conexiunea se poate realiza cu ajutorul:

* Cabluri de conectare invelite in cauciuc, model HO5
RR-F 4x1,5 cu cablu de impamantare galben - verde;

* cabluri de conectare izolate cu PVC , model HO5 VV-F
4x1,5 cu cablu de impamantare galben - verde; sau
orice alte cabluri corespunzatoare.



CONECTAREA LA SURSA DE CURENT

* Conexiunile pot fi realizate doar de catre un tehnician
autorizat. Protectia de impamantare trebuie sa respecte
reglementarile in vigoare.

* Terminalele de conectare pot fi vazute atunci cand se
indeparteaza capacul cutiei conexiunilor.

+ Inainte de a incerca sé realizati conectarea verificati
daca tensiunea indicata pe placuta de identificare
corespunde sursei de curent.

» Placuta de identificare este amplasata dedesubtul
aparatului.

« Aparatul este produs pentru a fi folosit cu o tensiune de
alimentare c.a. de 230 V-.

« Cablurile electrice trebuie prevazute cu un intrerupator
de circuit capabil sa izoleze aparatul de sursa in toate
punctele, cu distanta dintre terminale de cel putin 3 mm
in pozitie deschisa. Aceasta se poate realiza cu ajutorul
sigurantelor, a intrerupatoarelor de siguranta, etc.

» Conexiunea trebuie selectata in conformitate cu
capacitatea declarata a prizei si a sigurantei.

Aceste aparate pot fi montate pe de o parte a unui
dulap de bucatarie inalt, a carui inaltime o poate depasi
pe cea a aparatului. Pe cealaltd parte insa este permis
doar un dulap cu indltimea egala cu cea a aparatului.

« La finalizarea instalarii, firele sub tensiune si cablurile
izolate trebuie sa fie protejate in mod corespunzator
impotriva atingerii accidentale.

ATENTIE!

Inainte de a incerca sa reparati aparatul, deconectati-|
de la sursa de curent. In conformitate cu tensiunea prizei
aparatul trebuie conectat in conformitate cu schema
atasata. Firul de impamantare (PE) trebuie conectat la
terminalul marcat cu simbolul de impamantare =+
Cablul de conectare trebuie sa treaca prin dispozitivul
de siguranta de eliberare, care il protejeaza impotriva
scoaterii accidentale. La terminarea instalarii porniti
toate ochiurile timp de aprox. 3 minute pentru a verifica
functionarea corecta.

Folositi o surubelnita plata pentru a debloca conectorii.
Atunci cand conectati aparatul, folositi conectorii furnizati.
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Conectare monofazata cu limitator de putere totala

(numai pentru modelele cu patru zone de gatit)

» Daca reteaua dumneavoastra electrica nu va sustine
curent cu o intensitate de 32A, atunci functia limitatorului
de putere totala poate fi activata la nivelul plitei, asa incat
intensitatea curentului nu depaseste niciodata 16A.

» Daca activati limitatorul de putere totald, atunci puterea
fiecarei zone de gatit poate fi crescuta pana cand puterea
totald ajunge la limita. Cand limita este atinsa, plita va
emite un sunet, iar setarile ecranului vor licari.

e Setarile pot fi activate in intervalul de timp de doua
minute de dupa conectarea plitei la reteaua de alimentare
(aparatul trebuie sa fie oprit si deblocat).

* Apasati simultan toate tastele (senzori) pentru selectarea
zonei de gatit si tineti apasat timp de 3 secunde, pana
cand veti auzi un sunet scurt. »Hi« va aparea pe ecran,
insemnand putere »Mare«.

« Apasati senzorul »-« sau »+« pentru a schimba setarile la
»Lok, Insemnand putere »Scazutac.

* Pentru a confirma setarile, atingeti toate tastele pentru
selectarea zonelor de gatit din nou si tineti apasat timp
de 3 secunde. Va fi emis un semnal sonor scurt, iar
ecranul se va goli.

» Setarea puterii scazute este acum memorata. Daca doriti
sa modificati din nou aceasta setare, aparatul trebuie sa
fie deconectat de la sursa de alimentare pentru cateva
secunde.

Nota: Procedura de setare poate fi intrerupta apasand tasta
pornit/oprit (A); alternativ, procesul este anulat automat
dupa un minut. Setarea anterioara va ramane activa.

De exemplu: Daca doua zone de gatit sunt setate la nivelul
»P«, celelalte doua zone de gatit nu pot fi folosite. Daca
doriti sa folositi toate cele patru zone de gatit in mod
simultan, fiecare zona poate fi setata la nivelul maxim 7.



INFORMATII TEHNICE

Placuta

XXX — XXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX XXXX
XXXXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX
XXXXXX ’ - - EEN

A BCD E F G

Serie

Cod

Model

Tip

Marca inregistrata

Informatii tehnice
Indicatori/simboluri de confomitate

QT mOoOOm>

NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA

SPECIFICATIILE FARA A INFLUENTA FUNCTIONAREA

APARATULUL.

Instructiunile pentru folosirea aparatului pot fi gasite si pe
pagina noastra de internet www.gorenje.com / < http:/

www.gorenje.com />
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