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ELEKTRISKA CEPESKRASNS

Cienljamais pircéj!

Instrukcijas
pievienosanai

Parametru plaksne

EE Més pateicamies par jasu pirkumu un ceram, ka
jUs driz parliecinasities par musu produktu
lietoSanas értumu un drosumu. Lai padaritu

iekartas lietosanu vienkarsaku, 10dzu, izlasiet So lietosanas
instrukciju.

ST lietosanas instrukcija laus jums iepazities ar jasu jaunas
plits funkcijam. LGdzu, izlasiet to rapigi pirms iekartas
lietosanas pirmo reizi.

Parbaudiet, vai iekarta jums ir piegadata bez bojajumiem.
Ja atklajat bojajumu, kas radies transportésanas laika,
sazinieties ar savu tirgotaju vai regionalo tirdzniecibas
parstavi, pie kura iegadajaties iekartu. NepiecieSamos
telefonu numurus skatiet uz rékina vai piegades
apliecinadjuma. Novélam jums daudz patikamu brizu savas
jaunas majsaimniecibas iekartas lietosana.

lerici drikst pievienot tikai atbilstosi klat pieliktajam
instrukcijam par savienojumu veik$anu, ka art saskana ar
attiecigajiem pievienosanas noteikumiem un standartiem.
Pievieno$anas darbibas drikst veikt tikai kvalificéts
specialists.

Parametru plaksne ar galveno ierices tehnisko informaciju
atrodas uz cepeskrasns malas un ir redzama, atverot
cepeskrasns durvis.
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Drosibas noradijumi

* Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ierobezotam
fiziskam, manu un garigam spé&jam, bez pieredzes un
zinasanam So iekartu drikst lietot tad, ja tas veic darbu
zinoSa pieaugusa uzraudziba vai ieprieks ir informétas par
iekartas drosu lietosanu un apzinas ar iekartas lietosanu
saistitos draudus. Bérni nedrikst spéléties ar iekartu. Bérni
nedrikst veikt iekartas tirisanu un ikdienas apkopi bez
pieaugusa uzraudzibas.

* BRIDINAJUMS: iekarta un tas dalas lietosanas laika
uzkarst. levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos
karstajam dalam. Bérni lidz 8 gadu vecumam nedrikst
atrasties iekartas tuvuma bez pieaugusa nepartrauktas
uzraudzibas.

* BRIDINAJUMS: pirms nomaintt iekartas apgaismojuma
lampinu, parbaudiet, vai iekarta ir izslégta, lai novérstu
elektroSoka draudus.

* Krasns durvju stikla tirisanai nelietojiet agresivus,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo
tie var saskrapét virsmu un stikls var saplist.

* Plits virsmas tirisanai nelietojiet tvaika vai augstspiediena
tiritajus, jo tadéjadi rodas elektrosoka draudi.

* lekartu nav paredzéts kontrolét, izmantojot taimerus vai
Tpasas gatavosanas kontroles sistemas.

Bridinajumi

 lekartas pievienosana elektrotiklam ir javeic autorizéta servisa tehnikim vai kvalificétam
profesionalim.

« Jaiekartu labo vai remonté cilvéks, kurs nav kvalificéts profesionalis, rodas nopietnu
jevainojumu vai produkta bojajuma draudi. Jebkuru iekartas remontu drikst veikt tikai
autorizéta servisa tehnikis vai kvalificéts profesionalis.

« Jaiekartas tuvuma ir novietots elektribas vads un tas tiek iespiests krasns durvis, vads
var tikt bojats un tadéjadi var rasties issavienojums. Citu iekartu elektribas vadiem ir jabat
novietotiem drosa attaluma no krasns.

« lekarta ir paredzéta tikai un vienigi édiena gatavosanai. Neizmantojiet krasni citiem
mérkiem, pieméram, telpas sildisanai.
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* levérojiet piesardzibu, gatavojot krasni édienu. Augstas temperatlras ietekmé cepespanna,
cepampapirs, rezgis un krasns dobuma sienas loti uzkarst. Vienmér lietojiet virtuves cimdus.

* Uz krasns dobuma sienam neklajiet aluminija foliju un krasns dobuma apaksa nenovietojiet
cepe$pannas vai citus gatavosanas traukus. Aluminija folija aiztur krasni gaisa cirkulaciju,
negativi ietekmé gatavosanas procesu un boja emaljas parklajumu.

 lerici var drosi darbinat gan ar paplasu vadotném, gan bez tam.

» Darbibas laika krasns durvis loti uzkarst. Papildu drosibas noltkos krasns stikls ir ierikots tris
slanos, lai samazinatu krasns aréja korpusa temperatiru (tikai noteiktiem modeliem).

» Krasns durvju enges var tikt bojatas, ja tas parslogo. Uz atvértam krasns durvim
nenovietojiet smagus gatavosanas traukus un tirisanas laika neatbalstieties pret durvim.
Pirms krasns tirisanas nonemiet krasns durvis (skatit nodalu ,Krasns durvju nonemsana un
pievienosana”). Nestaviet un nesédiet uz atvértam krasns durvim (noradijums Tpasi attiecas
uz bérniem!).

« Vienas dizaina sérijas iericu vai komponentu iespé&jamas krasu tonu atskiribas var rasties
dazadu faktoru dél, pieméram, atskirigi skata lenki, no kuriem skatas uz iericém, atskirigi
krasoti foni, materiali un telpas apgaismojums.

E Simbols uz produkta vai ta iepakojuma norada, ka $o produktu nedrikst izmest
saimniecibas atkritumos. Tas janodod attiecigos elektrisko un elektronisko iekartu
mmmm savaksSanas punktos parstradasanai. Nodrosinot pareizu atbrivosanos no St produkta,
jus palidzésiet izvairities no potencialam negativam sekam apkartéjai videi un cilvéka
veselibai, kuras iesp&jams izraisit, nepareizi izmetot atkritumos So produktu. Lai iegitu
detalizétaku informaciju par atbrivosanos no st produkta, lGdzu sazinieties ar jlasu pilsétas
domi, saimniecibas atkritumu savakSanas dienestu vai veikalu, kura jis iegadajaties So
produktu.

Izmantojuma mérkis lekarta ir paredzéta tradicionalai édiena gatavosanai
sadzives apstak|os, un to nedrikst izmantot nekadiem
citiem mérkiem. Individualas lietoSanas iespéjas ir
detalizéti aprakstitas turpmak Saja lietoSanas instrukcija.



ZImé&juma paradits viens no plits iekartas modeliem. Sis instrukcijas paredzétas vairakiem
iekartu modeliem ar nelielam funkciju atskirlbam, tapéc, iespéjams, jUs sastapsieties ar
funkciju aprakstu, kas nav pieejamas jasu iekarta.

© 1

gorenje

1. Kontroles panelis
2. Cepeskrasns durvju rokturis
3. Cepeskrasns durvis

1 2
1 Elektronisks programméjams taimeris ar 2 leslégsanas/izslégsanas poga un
adaptivo tehnolodiju, temperatdras cepeskrasns rezima selektors

displejs un gatavosanas rezima displejs

Cepeskrasns durvju Ja cepeskrasns durvis tiek atvértas tas darbibas laika,
slédzis sledzis izsleégs cepeskrasns sildisanu un ventilatoru; kad
durvis tiek atkal aizvértas, sildisana tiks atjaunota.
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Durvju slégs

lekarta ir aprikota ar durvju slégu, kas reagé uz krasns

durvju atvérsanu. Atverot durvis un ieslédzot durvju slégu,
visi degli izslédzas, lai nepielautu krasns uzkarsanu laika,

kad ir atvértas krasns durvis.
&1 funkcija ir érta, ja, manuali tirot krasni, vélaties ieslégt
krasns apgaismojumu, neieslédzot deglus.

CEPESKRASNS

Pirms cepeskrasns
lietoSanas pirmo reizi

Svarigi bridinajumi

* lznemiet visus piederumus no cepeskrasns un
nomazgajiet tos ar siltu Gdeni un tradicionalu tirisanas
[idzekli. Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek]us.

« Kad cepeskrasns tiek uzkarséta pirmo reizi, izdalisies un
bUs sajatama specifiska “jaunas ierices” smaka; tapéc
rapigi izvédiniet telpu, kamér cepeskrasns uzkarst.

* Lietojiet tumsas cepsanas paplates ar melnu silicija vai
emaljas parklajumu, jo tam karstuma apmaina notiek Tpasi
labi.

o Uzkarségjiet cepeskrasni ieprieks tikai tad, ja tas ir Tpasi
noradits recepté vai Sis instrukcijas édiena gatavosanas
tabulas.

e TuksSas cepeskrasns uzkarsésanai tiek patéréts daudz
enerdijas, tapéc daudz elektroenergdijas iespéjams
ietauprt, ja vairakus konditorejas izstradajumus cep secigi,
kad cepeskrasns jau ir uzkarséta.

* Apméram desmit mindtes pirms gaidama gatavosanas
procesa beigam cepeskrasni var izslégt. Sada veida jus
samazinasiet elektroenergijas patérinu un izmantosiet
uzkrato karstumu.

* Piezime: péc édiena pagatavosanas krasns dzesésanas
ventilators partrauc darboties. Atstajot krasnt édienu, no
t& var rasties mitrums un uz krasns priekséja panela un
durvim veidoties kondensats. Lai to novérstu, iestatiet
jasu izvélétu programmu, izmantojot selektora pogu,
un noreguléjiet 70 °C temperatiru. Ediens tiks uzturéts
silts.

Padomes: lai uzturétu krasni siltu, jas varat izmantot art
Aqgua Clean tirisanas programmu, kuras darbibas laika
tiek ieslégts tikai apakséjais deglis un tiek uzturéta 70 °C
temperatdra.



Elektronisks
programmeéjams
taimeris ar adaptivo
tehnologiju,
temperatiras displejs
un gatavosSanas reZzima
displejs

7 6 5 Sensoru taustini:

A Laika samazinasanas tausting

B Temperatiras samazinasanas taustinsg
C Temperatlras palielinasanas taustins
D Laika palielinasanas taustins

Displeji:

Pulkstenis

Gatavosanas ilgums

Durvju slégs - bérnu aizsardziba
Laika displejs

Gatavosanas rezZima displejs
TemperatUras displejs

Silditaja darbibas simbols

NOuAWN-=

« Pirmo reizi pievienojot iekartu elektrotiklam vai péc
elektroenergijas padeves partraukuma mirgo laika displeja
simbols (1). Lai ieslégtu krasni, vispirms iestatiet laiku
(pulksteni), izmantojot (A) un (D) taustinus.

» Katru reizi piespiezot taustinu, atskan Iss skanas signals.

» Piespiezot un turot nospiestu (A) vai (D) taustinu, arvien
straujak tiek palielinata iestatijuma veértiba.

A B 1 2 34CD » Ja elektroenergijas padeves partraukuma ilgums ir [idz 2

minGtém, laika iestatijumi netiek dzésti.

A Taustini reagé labak, ja tiem pieskaras ar visu
pirkstgalu.

Elektroniskais laika displejs attélo LAIKU. Displeja var iestatit
armt GATAVOSANAS LAIKU.

LAIKA / PULKSTENA IESTATISANA

« lestatot laiku, krasns selektora pogai ir jabdt izslégtai.

e Laiiestatitu laiku, piespiediet un tris sekundes turiet
nospiestus laika iestatisanas taustinus (A) un (D). Dazas
sekundes mirgos simbols (1).

* Izmantojiet (A) un (D) sensoru taustinus, lai iestatitu laiku.

* Péc dazam sekundém iestatijumi tiks automatiski saglabati.

(o]
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Durvju slégs / bérnu
aizsardziba

A Pirmo reizi pievienojot iekartu elektrotiklam vai péc
elektroenergijas padeves partraukuma mirgo laika
displejs (4) un simbols (1). Pulksteni var iestatit
nekavéjoties, izmantojot (A) un (D) taustinus.

GATAVOSANAS LAIKA IESTATISANA

* |zmantojot elektronisko taimeri, ir iespéjams iestatit krasns
darbibas ilgumu (gatavosanas laiku). llgakais iespé&jamais
jestatljums ir 10 stundas.

« |aiiestatitu gatavosanas laiku, selektora poga ir jaiestata
nepieciesamaja gatavosanas rezima. (Atras iepriekséjas
uzkarsésanas rezima gatavosanas laiku nevar iestatit.)

* Pieskarieties (A) vai (D) taustinam, lai iestatitu gatavosanas
laiku. Katram gatavosanas rezimam ir pieejams
gatavosanas laika nokluséjuma iestatijums (skatiet tabulu
ar gatavosanas laiku atbilstosi izvélétajam produktam).
Nokluséjuma iestatijumu ir iespéjams regulét, izmantojot
(A) un (D) taustinus.

* Péc iestatita laika beigam krasns automatiski partrauc
darboties (tiek partraukta gatavosana). Atskan neregulars
skanas signals, kuru var izslégt, pieskaroties jebkuram
taustinam. Péc vienas mindtes skanas signals automatiski
izslédzas. Mirgo simbols (2) un simbols (_:_ ). Lai turpinatu
gatavosanu, piespiediet (D) taustinu un iestatiet citu
gatavosanas laiku, ja nepiecieSams.

GATAVOSANAS LAIKA IESTATIJUMU TULITEJA
ATIESTATISANA

Vienlaicigi piespiediet (A) un (D) taustinus un turiet nospiestus
3 sekundes. Atskanés Tss skanas signals. Displeja izdzisis laika
iestatijums un simbols (2). Tiks attélots laiks (pulkstenis).

Programméjams taimeris nodrosina iekartas blokésanu, lai
krasni nevarétu nejausi vai neatlauti ieslegt. Pirms ieslégt
droSibas slégu, ir jaizslédz krasns selektora poga.

IESLEGSANA

Vienlaicigi piespiediet (C) un (D) taustinus un turiet
nospiestus 3 sekundes. Atskanés skanas signals, un displeja
tiks attélots simbols (3). Tiks blokéti iekartas vadibas taustini.
Griezot krasns selektora pogu laika, kamér krasns ir blokéta,
krasni nav iespéjams ieslégt, un mirgo gatavosanas rezima
displejs (5).

|ZSLEGSANA

Vienlaicigi piespiediet (C) un (D) taustinus un turiet
nospiestus 3 sekundes. Atskanés skanas signals, un displeja
tiks attélots simbols (3). Krasni ir iespé&jams turpinat lietot.



Cepeskrasns
darbinasana

leslégsanas/izslégsanas poga un cepeskrasns rezima

selektors

Pagrieziet selektora skalu pret vajadzigo gatavosanas

rezimu/sistému vai pret vajadzigo édiena veidu. Displeja

bls redzams gatavos$anas rezims un ieprieks iestatita

temperatlras vértiba. Cepeskrasns saks darboties.

Maisto ruosimo lentelé pasirinktiems maisto tipams

Patiekalas/ Funkcija

1S anksto nustatyta
temperatira (°C)

temperatiros nustatymas (°C)

Maksimalus galimas

Nokluséjuma gatavosanas

laiks (st./min.)

Kiekis (kg)

)

Orkaités aukstas (nuo
apacios

Ispéjimas

IS anksto nustatytas darbo
rezimas

Strauja iesildisana

160

N
~
(@]

Nav piemérota édienu
gatavosanai.

Maize

190

275

0:55

N

To cep seklaja cepesdplatt / veidné.

Kotletes, zivis
(mazaki gabali)

240

275

0:23

2x0,2

Gatavosana / grilésana uz

rezga, kas ievietots vadotnés 4,
3% pilienu uztversanas paplate
jaievieto vadotnés 2, cepeskrasns
durtinam jabat aizvertam. Kad
puse gatavosanas laika pagajusi,
apgrieziet gabalus uz otru pusi.

EpminE

Kotletes,
karbonades, zivis
(lielaki gabali)

240

275

0:25

4x0,2

Gatavosana / grilésana uz

rezga, kas ievietots vadotnés 4,
3* pilienu uztversanas paplate
jaievieto vadotnés 2, cepeskrasns
durtinam jabat aizvertam. Kad
puse gatavosanas laika pagajusi,
apgrieziet gabalus uz otru pusi.

Vista

275

1.05

Cepiet vistu uz rezga, kas
ievietots 2. [lmena vadotnés,
pilienu uztversanas paplati
iestatot apakséjas vadotnés.

)

Pica

200

275

0:19

1x0,5

To cep seklaja cepesplati / veidné.
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Uzlieciet produktu uz rezga,
*O Atkausésana - - - - 2 pilienu uztversanas paplate
jaiestata apakséjas vadotnés.

[+ | [#]] [

lelejiet 0,51 Gdens cepesplati un
iestatiet to apakséjas vadotnés.
Péc 30 mindtém édienu atliekas
O§\> Tirisana 70 90 | 0:30 - 2 uz cepeskrasns emaljétajam
virsmam bas atmiekskéjusas,
un tas varés izslauctt ar mitru
draninu.

L

levérojiet: punkts blakus édiena simbolam nozimé, ka cepeskrasns ir jaiesilda Iidz
noraditajai temperatlrai un tikai péc tam taja var likt gatavojamo édienu. Darbinot lielo
un mazo rezda silditaju, iesildisana ilgst aptuveni 5 minates.

LSL9SY

Strauja cepeskrasns Izmantojiet $o sistému, lai strauji iesilditu cepeskrasni
iesildisana vajadzigaja temperatlra. Sis darba reZims nav piemérots
édienu gatavosanai.

- |zvélieties gatavosanas sistemu 7 ar cepeskrasns rezima
selektoru.

¢ Cepeskrasns iesildisana sakas nekavéjoties.

* Ja nepiecieSams, reguléjiet ieprieks iestatitas
temperatlras vértibu.

* Kad cepeskrasns ir iesilusi [1dz vajadzigajai temperatdrai,
jesildisanas process ir pabeigts, un atskanés saraustits
akustiskais signals. Lai izslégtu So signalu, pagrieziet
selektora skalu.

« Tagad cepeskrasns ir sagatavota turpmakai édiena
gatavosanai.



S (D) Augséjais / apakséjais deglis

Degli cepeskrasns telpas augspusé un apakspusé izstaro
karstumu vienadi un vienmeérigi pa cepeskrasns iekstelpu.
Konditoreju un galu var cept tikai viena plauktu limenr.
leprieks iestatita temperatlra 200°C.

5]1 (D) Grils

Darbosies tikai infrasarkano staru / grila silditajs, dala no
liela grila.

Tas ir piemérots mazaka daudzuma sviestmaizu vai desinu
grilésanai vai maizes grauzdésanai. leprieks iestatita
temperatlras vértiba ir 240°C.

g (D) Lielais grils

Saja darbibas rezima augséjais deglis un infra starojuma
deglis ir aktivizéts vienlaicigi. Infra starojuma deglis

pie cepeskrasns griestiem izstaro karstumu tiesi. Lai
pastiprinatu karsésanas efektu vai panaktu optimalu visa
cepeskrasns rezga laukuma izmantosanu, tiek aktivizéts art
augséjais deglis. Sis darbibas rezims ir piemérots mazaku
galas gabalu, pieméram, steiku, cepesu, krasu gabalu,
ribinu, u.c. cepsanai.

leprieks iestatita temperatdra 240°C.

@ () Grils un ventilators

Saja darbibas rezima infra starojuma deglis un ventilators
ir aktivizéts vienlaicigi. Tas ir piemeérots galas un lielu galas
gabalu vai putnu galas grilésanai viena plauktu liment.
Atbilstoss arT au gratin receptém vai apbrininasanai.
leprieks iestatita temperatlra 170°C.

& () Karsts gaiss un apakséjais deglis

Saja darbibas rezima vienlaicigi darbojas apakséjais deglis
un karsta gaisa ventilators. Tas ir pasi piemérots picas
pagatavosanai, ka arl ideals rezims mikstas vai lielas masas
konditorejas, rauga miklas, auglu kiiku, mazo konditorejas
izstradajumu vai biezpienmaizisu cepsanai.

leprieks iestatita temperattra 200°C.
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@Q () Karsts gaiss

Saja darbibas rezima apalais deglis un ventilators darbojas
vienlaicigi. Ventilators pie cepeskrasns aizmugures sienas
rada pastavigu karsta gaisa cirkulaciju ap cepeti vai
konditorejas izstradajumu. Sis darbibas reZims ir atbilstoss
galas cepsanai un konditorejas izstradajumu cepsanai uz
vairakiem plauktiem vienlaicigi. Cepsanas temperattra
jaiestata zemaka neka tradicionaliem gatavosanas
rezimiem.

leprieks iestatita temperatlra 160°C.

F} () Konservésana

Sis gatavosanas rezims ir piemérots, lai gatavotu
konservus stikla burcinas. Nokluséjuma iestatijuma
temperatira ir 180 °C (skatit nodalu ,Konservi”).

*0 () Atkausésana

Saja rezima gaisa karsta gaisa cirkulacija notiek bez degla
darbibas. Ir ieslégts tikai ventilators. Piemérots saldétu
partikas produktu atkausésanai vai saldéta édiena
atlaidinasanai.

% () Apakséjais silditajs un ventilators

Saja re?Ima apakséjais silditajs un ventilators darbojas
vienlaicigi. $ads darba rezims ir piemérots Skivju
sildisanai, ka art mazraudzétu konditorejas izstradajumu
cepSanai un auglu un darzenu kaltésanai.

Lietojiet pirma llmena vadotnes no apaksas un
cepesplatis, kas nav parak augstas, jo siltajam gaisam brivi
jacirkulé arT ap produktu apaksdalu.

leprieks iestatita temperatdras vértiba ir 60°C.

°® ([O3) Apakssjais silditajs

Apakséjo silditaju var izmantot cepeskrasns tirisana.
Plasaka informacija par tirisanu ir sniegta nodala “Tirisana
un apkope”.

Saja rezima darbosies tikai cepeskrasns apakidala esosais
silditajs.



Krasns temperatiras
iestatiSana

Adaptiva tehnologija
(iestatitas gatavosanas
temperaturas
regulésana)

Izmantojiet elektronisko programmeéjamo taimeri, lai

iestatitu laiku un gatavosanas temperataru.

* Pagriezot selektora pogu, tiek attélota attieciga
gatavosanas sistéma vai rezims, ka art nokluséjuma
temperatlra. Dazas sekundes mirgos °C simbols.

* Pieskarieties (B) un (D) taustiniem, lai iestatitu
izvéléto temperattru diapazona no 30 lidz 275 °C; ar
katru pieskarienu temperatlra tiek mainita par 5 °C
pakapi. Noteiktiem gatavosSanas rezimiem maksimala
temperatlra ir ierobezota. Katru reizi pieskaroties
vienam no ieprieksminétajiem taustiniem, temperatidra
tiek reguléta par vienu pakapi. Pieskaroties taustinam un
turot to nospiestu, tiek palielinats atrums, ar kadu tiek
mainita iestatijuma vértiba.

« Palielinot krasns temperatdru, ta mainas ar 5 °C pakapi.
Ja krasns temperatlra ir zemaka par 30°C, tiek attélots
,--- °C” radijums. Papildus tiek attélots simbols (7), kas
liecina par krasns darbibu.

* Sasniedzot iestatito temperatlru, simbols (7) izdziest,
un atskan Tss skanas signals.

* Gatavosanas laikd nemainigu temperatdru nodrosina
degli, kas darbojas ar noteiktu intervalu. Katru reizi, kad
iesledzas degli, tiek attélots simbols (7).

* Gatavosanas temperatdru ir iespéjams jebkura bridr
maintt.

Programméjams taimeris nodrosina iespéju saglabat

iekartas atmina biezak lietotos temperatdras iestatijumus.

&7 funkcija tiek ieslégta automatiski; to ir iesp&jams izslégt,

ja nepieciesams.

« lesledzot krasni, displeja uz 1su bridi tiek attélots sads
radijums: (6) »On« - funkcija ieslégta vai »OF« - funkcija
izslégta.

« Ja funkcija ir ieslégta, taimeris iestata temperatdru, kas
pédéjas piecas reizes ir visbiezak izvéléta attiecigajam
gatavosanas rezimam. Tiek saglabati to gatavosanas
sesiju iestatijumi, kuru ilgums ir vismaz 1 mindte.

» Katrai krasns sistémai ir atseviska datu saglabasanas
programma.

Adaptivas funkcijas izslegsana

« |zsleédziet selektora pogu.

» Pieskarieties (C) taustinam un turiet to nospiestu 3
sekundes. Atskanés skanas signals, un displeja (6) tiks
attélots sads radijums: »OF«.
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Adaptivas funkcijas atkartota ieslégsana

» |zslédziet selektora pogu.

» Pieskarieties (C) taustinam un turiet to nospiestu 3
sekundes. Atskanés skanas signals, un displeja (6) tiks
attélots sads radijums: »On«.

Adaptivas funkcijas atminas dzésana - rlipnicas

nokluséjuma iestatijumu atjaunosana

* |zsledziet selektora pogu.

» Pieskarieties (B) taustinam un turiet to nospiestu 3
sekundes. Atskanés skanas signals, un iekartas displeja
(6) tiks attélots sads radijums: »rES«.

« Visi temperatdru iestatijumi tiks atjaunoti nokluséjuma
stavokll, ka noradits gatavosanas tabula.

Péc gatavosanas procesa beigam pagrieziet rezimu
izvéles kloki “nulles” pozicija. Tiks apturétas un dzéstas
visas taimera funkcijas (skatiet nodalu “Taimera funkciju
iestatisana”); taimera displejs parslégsies uz pareiza laika /
pulkstena radijumu.

Péc gatavosanas laika beigam un cepeskrasns izslégsanas
displeja tiks paradita temperatlras pazeminasanas, [1dz ta
nokritas Iidz 50°C.

Plauktu ITmeni (atkariba e Piederumus (rezgi, seklo un zemo cepsanas paplati) var
no modela) ievietot krasnT cetros lTmenos.
» LU4dzu, nemiet vera, ka katrs [imenis ir apziméts ar
m\ secigu kartas skaitli, sékot ar krasns apaksu. (Papildu
[ e = informaciju par katru lTmeni skatiet turpmak ievietotaja
| gatavosanas tabula.)

w
)
)

N LW B




Teleskopiskas
izvelkamas vadotnes
(atkariba no modela)

Cepeskrasns piederumi
(atkariba no modela)

Otrajam, treSajam un ceturtajam limenim ir iznemamas
teleskopiskas vadiklas.

Izvelkamie [Tmeni sastav no (atkariba no modela):

- tris vadotném, kuras ir izvelkamas daléji;

- vienas vadotnes, kuru var izvilkt pilnigi, un divam, kuras
ir izvelkamas daléji; vai

- tris vadotném, kuras ir izvelkamas pilnigi.

A Teleskopiskas izvelkamas vadotnes un citas
cepeskrasns piederumu dalas bis loti karstas!
Lietojiet biezus virtuves cimdus vai lidzigus
aizsardzibas ITdzeklus.

» Laiievietotu rezgi, cepsanas paplati vai notecinasanas
paplati, vispirms izvelciet teleskopiskas vadotnes
Vvélamajam cepsanas ITmenim.

» Novietojiet rezga vai seklo vai dzilo cepsanas paplati
uz izvelkamas vadotnes un iebidiet ar roku cepeskrasns
telpa. Aizveriet cepeskrasns durvis tikai, kad
teleskopiskas vadotnes ir pilniba ievilktas.

Rezgis, uz kura tiek novietots gatavosanas trauks ar
édienu vai édiens tiek likts tiesi virsa.

A Uz reZda un vadiklam ir piestiprinats drosibas
aizturis. Lai izvilktu rezgi, nedaudz paceliet to ta, lai
tas atdurtos pret aizturi.

Sekla cepsanas paplate. Paredzéta tikai konditorejas
izstradajumu un kiku cepsanai.
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Tauku filtrs
(atkariba no modela)

Dzila cepsanas paplate ir paredzéta galas un mitraku
konditorejas izstradajumu cepsanai, ka art izmantojama ka
notecinasanas paplate.

A Ja jus lietojat grilu vai dzila cep3Sanas paplate tiek
izmantota ka notecinasanas paplate cepsSanas uz
iesma laika, dzilo paplati nevar ievietot pirmaja
vadotné.

Cepeskrasns aizmuguréja sienina ir parklata ar katalitisku
plévi, ko var uzklat vai nonemt tikai kvalificéts specialists
vai servisa tehnikis.

Cepot galu, loti ieteicams lietot tauku filtru. Tauku filtrs, kas
uzstadits cepeskrasns iekSpusé pie aizmuguréjas sieninas,
aizsarga ventilatoru, apalo silditaju un cepeskrasni pret
taukiem. Cepot konditorejas izstradajumus, filtrs vienmér
janonem. Ja tauku filtrs atrodas sava vieta, kad cepat
uzragusas miklas veltnisus, rezultats var neatbilst jGsu
iecerém.



PADOMI EDIENA GATAVOSANAI

Konditorejas - Konditorejas izstradajumu cepsanai izmantojiet [
izstradajumi vai [8] darbibas rezimus. (Cepeskrasns darbiba izvélétaja

rezima vai sistéma ir atkariga no iekartas modela.)
» Konditorejas izstradajumu cepsanas laika vienmeér iznemiet
tauku filtru.

Padomi konditorejas izstradajumu cepsanai

« Konditorejas izstradajumu cepsanas laikad vienmér ievérojiet
noradijumus par plauktu / vadotnu limeni, temperataru un
gatavosanas laiku, kas sniegts konditorejas izstradajumu
ceps$anas tabula. JGsu pieredze ar citam cepeskrasnim
var atskirties no Sajas tabulds sniegtajiem lielumiem, tacu
tie ir izstradati un parbauditi izmantosanai ar $o konkréto
cepeskrasni.

* Ja cepS$anas tabula nav minéts kads Tpass konditorejas
izstradajuma veids, skatiet informaciju par lidziga veida
konditorejas izstradajumu.

[ Konditorejas cepsana ar augiéjo un apakséjo degli

« Konditorejas izstradajumus $aja rezZima var cept tikai viena
[Tment.

» Augs$éja un apakséja degla kombinacijas izmantosana ir
Tpasi piemérota dazadu veidu konditorejas izstradajumu,
maizes un galas cepsanai.

e Lietojiet tumsas krasas cepsanas paplates. Gaisas krasas
cepsSanas paplates atstaro karstumu un gatavosanas
(apbrdninasanas) rezultati ir sliktaki. Ja jUs lietojat
komplektacija ieklauto cepsanas paplati, iznemiet rezgi.

* lepriekséja uzkarsésana lauj samazinat gatavosanas laiku.
levietojiet gatavojamo édienu cepeskrasni tikai, kad ir
sasniegta izvéléta temperatlra, t.i, kad kontroles lampina
(degla darbibas lampina) izdziest pirmo reizi.

Konditorejas izstradajumu cepsana ar karstu gaisu
Konditorejas ceps$ana ar karstu gaisu ir Tpasi piemérota, kad
jOs vélaties cept vairakos plauktos / limenos vienlaicigi, un
Tpasi, kad jacep sikie konditorejas izstradajumi seklas paplatés.
leteicama cepeskrasns iepriekséja uzsildisana, ka art ikai otra
un tre$a plaukta limena lietosana. Sis reZims arf ir piemérots
mikstas konditorejas un auglu kiku ($aja gadijuma cepsana
var notikt tikai viena liment) cepsanai.
« Temperatdru ieteicams iestatit zemaku neka cepsanai
ar augséja un apakséja degla kombinaciju (skatiet
konditorejas izstradajumu cepsanas tabulu).
* Dazadus konditorejas veidus iespéjams cept vienlaicigi, ja
nepieciesamo temperatlra tiem ir aptuveni vienada.
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* CepSanas laiks var maintties pat vienadam cepsanas
paplatém. Ja cepat vairakas cepsanas paplatés vienlaicigi
divos vai pat trijos limenos, cepsanas laiks katrai paplatei
var atskirties. lespéjams, kada no paplatém bis jaiznem
atrak (parasti ta ir augséja paplate).

* Jaiespéjams, sagatavojiet neliela izméra konditorejas
izstradajumus, pieméram, grozinus, vienada biezuma un
augstuma. Nevienada izméra izstradajumi tiks apcepti
nevienmerigi!

« Cepot vairaku veidu konditorejas izstradajumus vienlaicigi,
cepeskrasni uzkrasies ievérojams daudzums garainu,
veidojot kondensata nosédumus uz cepeskrasns durvim.

Padomi konditorejas izstradajumu cepsanai

Vai konditorejas izstradajums ir izcepts pilnigi?
|Izmantojiet koka irbuli izstradajuma caurdursanai biezakaja
vieta. Ja péc irbula iznemsanas uz ta nav miklas paliekas,
konditorejas izstradajums ir izcepts. Izslédziet cepeskrasni
un izmantojiet atlikuso uzkrato karstumu.

Konditorejas izstradajums ir sabrucis

Parbaudiet recepti. Nakamaja cepsanas reizé lietojiet mazak
skidruma. levérojiet noradijumus par sajauksanas /micisanas
laiku, Tpasi izmantojot mazas majsaimniecibas ierices.

Konditorejas izstradajumam ir parak gaisa krasa

Nakamaja ceps$anas reizé lietojiet tumsas krasas cepsanas
paplati un novietojiet paplati vienu limeni zemak vai
gatavosanas procesa beigas parslédziet pliti uz zemaku jaudu.

Konditorejas izstradajumi ar mikstu pildijumu (piem.,
biezpienmaizites) nav izcepti pilnigi

Nakamaja cepsanas reizé samaziniet temperatlru un
paildziniet gatavosanas laiku.

Piezimes par konditorejas izstradajumu cepsanas tabulu:

* Temperatdrai ir noraditas divas vértibas - zemaka
un augstaka. Gatavosanas sakuma iestatiet zemaku
temperatlru; ja konditorejas izstradajums nav pietiekami
brlns, ndkamaja cepsanas reizé palieliniet temperatdru.

* Gatavosanas laiki ir noraditi aptuveni un var mainities
atkariba no vairakiem apstakliem.

« Treknraksta ir aprakstits visatbilstosakais darbibas rezims
konkrétajam konditorejas izstradajuma veidam.

*« ApzZImE&jums * nozimé, ka cepeskrasns ieprieks jauzkarsé
pie izvéléta cepsSanas rezima.

* Jaizmantojat cep$anai paredzétu papiru, parliecinieties, ka
tas ir izturigs pret augstu temperataru.



Konditorejas cepSanas tabula kombinétai augséja un apak3éja degla vai karsta gaisa

lietoSanas reZimam

Konditorejas izstradajums Limenis (no | Temperatiira | Limenis (no | Temperatira | Gatavosanas
apaksas) °C) apaksas) °C) laiks
(mindtes)
Salda konditoreja
Sokolades kika, apala kika 1 160-170 1 150-160 50-70
Taisnstdra formas kdka 1 160-170 1 150-160 55-70
KUka speciala veidné 1 160-170 2 150-160 45-60
Veidnu biezpienmaizite 1 170-180 2 150-160 65-85
Konditoreins retradajumi W 180-190 2 160-170 50-70
Auglu kika ar garngjumu 1 170-180 2 160-170 60-70
Kékss* 1 170-180 2 150-160 30-40
Klka ar glazdru 2 180-190 2 160-170 25-35
Auglu kika, jauktas miklas 2 170-180 2 150-160 45-65
Kirsu kaka 2 180-200 2 150-160 35-60
Rulete* 2 180-190 2 160-170 15-25
Rauga miklas kika 2 160-170 2 150-160 25-35
Stricele (rauga miklas) 2 180-200 2 160-170 35-50
Ziemsvétku kika 2 170-180 2 150-160 45-70
Abolu pirags 2 180-200 2 170-180 40-60
Cepeskrasni cepti virtuli 1 170-180 2 150-160 40-55
Pikantie konditorejas izstradajumi
Pirags Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pica* 2 210-230 2 190-210 25-45
Maize 2 190-210 2 170-180 50-60
Smalkmaizites* 2 200-220 2 180-190 30-40
LsViena kumosa” konditorejas izstradajumi
gﬁ%é%g‘frﬁ?rféfumi . 2 160-170 2 150-160 15-25
Cepumi merengue * 2 160-170 2 150-160 15-28
Rauga miklas izstradajumi 2 180-190 2 170-180 20-35
Piragi 2 190-200 2 170-180 20-30
égtfg%rgjﬁgi'dm konditorejas 2 180-190 2 180-190 25-45
Suflé
Risu suflé 1 190-200 2 180-190 35-50
Svaiga siera suflé 1 190-200 2 180-190 40-50
Saldéti konditorejas
izstradajumi
Qg‘z’gj Jpirags, 2 180-200 2 170-180 50-70
Biezpienmaizite 2 180-190 2 160-170 65-85
Pica 2 200-220 2 170-180 20-30
Kartupelu frT cepeskrasnij* 2 200-220 2 170-180 20-35
Kroketes 2 200-220 2 170-180 20-35

Piezime: leteikumi plauktu limeniem attiecas uz dzilo paplati; mazakas paplates ir janovieto uz
rezga pirmaja liment (tomér dzilo cepsanas paplati nevar ievietot pirmaja limenr).
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lestatijumu tabula konditorejas

izstradajumu cepsanai ar karstu gaisu un apakséjo degli

Konditorejas izstradajums Limenis (no apaksas) Temperatiira (°C) Gatavosanas laiks
(minates)

Biezpienmaizites (750 g biezpiena) 2 150-160 65-80

Pica * - rauga miklas 2 200-210 15-20
Pirags Quiche Lorraine 2 180-200 35-40
Abolu pirags ar glazdru - rauga 2 150-160 35-40
miklas

Auglu kika, jauktas miklas 2 150-160 45-55
Abolu pirags - kartaina konditoreja 2 170-180 45-65

Galas cepSana un
cepesi

» Galas cep$anai izmantojiet darbibas rezimus CJun [&].

* Treknraksta ir aprakstits visatbilstosakais darbibas
rezims konkrétajam galas veidam.

* Galas cepsanas laika ieteicams izmantot tauku filtru
(atkartba no modela).

Padomi édiena gatavosanas trauku lietosanai

» Galu var cept emaljétos édiena gatavosanas traukos,
temperatdras izturigos stikla traukos (Pyrex), mala vai
¢uguna gatavosanas traukos. NerUsosa térauda cepsanas
paplates ir mazak piemérotas, jo tas atstaro karstumu.

* Ja cepetis tiek apklats cepsanas laika, tas bds suligaks un
cepeskrasns nekl|Us netira.

» Atvérta cepsanas paplaté cepetis k|Us atrak brans.

Dazas piezimes par galas gatavosanu

» Galas gatavosanas tabula sniegta informacija par ieteicamo
temperataru, ilgumu un plauktu [imeni gala gatavosanai.
Gatavosanas laiks ir stipri atkarigs no galas veida, svara
un kvalitates, tapéc iespéjamas novirzes no sniegtajiem
datiem.

» Galas, putnu galas un zivju gatavosana cepeskrasnr ir
ekonomiska tikai édieniem, kuru svars parsniedz 1kg.

» Galas gatavosanas laika pievienojiet pietiekamu daudzumu
Skidruma, lai nepielautu tauku piedegsanu cepsanas
paplatei. Tas nozimé, ka ilgadka gatavosanas laika gadijuma
cepetis laiku pa laikam ir japéarbauda un japievieno
Skidrums.

* Apméram gatavos$anas laika vidl apgrieziet cepeti uz
otru pusi, Tpasi ja cepsSana notiek uz paplates. Lai iegUtu
vislabakos rezultatus, saciet cepesa gatavosanu vérstu ar
augspusi uz leju.

» Gatavojot lielakus galas gabalus, uz cepeskrasns durvim
var izveidoties kondensats. Ta ir dabiska paradiba, kas
neietekmeé iekartas darbibu. Péc cepsanas noslaukiet durvis
un durvju stiklu sausu.

» Lai nepielautu kondensata veidosanos, nelaujiet
gatavos$anas traukiem atdzist cepeskrasns telpas iekSpuseé.




Galas gatavosanas tabula augséja/apakséja degla kombinacijai vai cep$anai ar karstu

gaisu

Galas veids Svars (9) Limenis Tempe- Limenis Tempe- Gatavo-

(no apa- | ratlira (°C) | (no apa- | rattira (°C) | Sanas laiks
ksas) ksas) (min.)

Liellopa gala

Liellopa galas cepetis 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Liellopa galas cepetis 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Rostbifs, vidéji izcepts 1000 2 210-220 2 180-200 30-50
Rostbifs, labi izcepts 1000 2 210-220 2 180-200 40-60
Cukgala

Cukgalas cepetis, ar adu 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Culkas pavédere 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Culkas pavédere 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Plecs 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Culkgalas rulete 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Sitenis 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
fcaaizt:;gz‘féﬁec)epet‘s 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Jéra gala

Tela galas rulete 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Tela gurna gabals 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Jéra gala

Jéra galas fileja 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Aitas gurna gabals 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Brieza gala

Trusa galas fileja 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Brieza gurna gabals 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
MeZacUkas gurna gabals 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Putnu gala

Vista, vesela 1200 2 190-200 2 180-190 60-70
Vista 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Pile 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Zoss 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Titars 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Zivis

Vesela zivis 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Zivis suflé 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

levérojiet: vadotnu norades attiecas uz dzilo plati; mazakas platis ir jaliek uz rezga,
kas ievietots pirma limena vadotnés - [, 1. - 2. limena vadotnés -. (Dzilo plati nevar

ievietot pirma limena vadotnés no apaksas.)

456757



LSL9SY

Grilésana un
apbrininasana

» Galas grilesanas laika esiet 1pasi piesardzigi. Augstas
temperatUras un infra starojuma karstuma rezultata rezgis
un citas cepeskrasns dalas stipri uzkarst, tapéc lietojiet
biezus virtuves cimdus un specialas galas knaibles.

» Karsti tauki var iz$lakstities no caurdurtas galas (piem.,
no desinam). Lai izvairitos no adas un acu apdegumiem,
lietojiet galas knaibles.

» Galas grilésanas laika uzraugiet cepsanas procesu visu
laiku. Augstas temperatiras dé€| gala var atri sadegt!

* Nelaujiet bérniem atrasties cepeskrasns tuvuma grilésanas
laika!

» Grilésana ar infra starojuma degli ir ieteicama kraukskigu
griletu desinu, galas gabalu un zivju (steika) gatavosanai ar
zemu tauku saturu, ka art maizes grauzdésanai un édienam,
kam nepieciesama apbrininasana no virspuses (lazanja,
kartupeli, deserti).

Dazas padomi grila funkcijas lietoSanai

* Grila lietoSanas laika cepeskrasns durvim vienmér jabat
aizvértam.

« Ediena gatavosanas tabula grilésanai noradita ieteicama
temperatira, plauktu limeni un gatavosanas laiks.
Gatavosanas laiks ir stipri atkarigs no galas veida, svara un
kvalitates, tapéc tas var atskirties no tabula noradita.

» Galas cepsanas laika ieteicams izmantot tauku filtru
(atkariba no modela).

« Infra starojuma deglis (liela grila un grila darbibas rezima)
jauzkarsé ieprieks piecas mindtes.

» Gatavojot uz rezga, uzziediet uz ta nedaudz ellas, lai gala
nepieliptu pie ta.

» Planas galas $kéles novietojiet uz rezga un ievietojiet to
ceturtaja limen.

* levietojiet cepSanas paplati, kas saja gadijuma kalpos ka
notecinasanas paplate, pirmaja vai otraja vadotné, tekosu
taku un skidrumu savaksanai.

« Griléjot galu, ta ir jaapgriez uz otru pusi apméram cepsanas
laika vidl. Apcepiet pirmo pusi mazliet ilgak par otru.

» Griléjot lielakus galas gabalus uz rezga (vistu, zivis),
jevietojiet rezgi otraja limenr, bet notecinasanas paplati
pirmaja imenr.

» Planakas galas $kéles jaapgriez tikai vienreiz, bet biezékas
Skéles jaapgriez vairakas reizes. Lietojiet galas knaibles,
lai apgrieztu galu un nepielautu galas caurdursanu un
Skidruma iztecésanu.

» Tumsaka gala klUs brina labak un atrak neka cukgala vai
tela gala.

» Péc katras grila lietosanas reizes izmazgajiet cepeskrasni un
gatavosanas piederumus, lai nepielautu netirumu un tauku
piedegSanu cepeskrasns virsmam.



Gatavosanas tabula - lielais grils

Ediena veids Svars (g) | Limenis (no Tempe- Tempe- Gatavosanas
apaksas) ratlira (°C) | ratdra (°C) laiks (min.)
I
Gala un desinas
Liellopa gurna gabals, pusjéls | 180g/gab. 4 240 - 14-16
(€]
Liellopa gurna gabals, vidéji “ 4 240 - 16-20
izcepts (4)
iLZiCeggi)Sa(aL;ma gabals, labi 4 240 - 18-21
Cukgalas kakla gabals (4) 4 240 - 19-23
Karbonade (4) 4 240 - 20-24
Tela galas steiks (4) 4 240 - 19-22
Jéra karbonade (4) 100g/gab. 4 240 - 15-19
Grila desinas (8) 100g/gab. 4 240 - 114
Galas skéles (3) 200g/gab. 4 240 - 9-15
1/2 vistas 600g 2 - 180-190 25 (viena puse)
20 (otra puse)
Zivis
Lasa Skéles 600 3 240 - 19-22
Forele (4) 200g/gab. 2 - 170-180 45-50
Grauzdéta maize
6 3Skéles baltmaizes / 4 240 - 1,5-3
4 $kéles jauktu miltu maizes / 4 240 - 2-3
Grauzdéta sviestmaize / 4 240 - 3,5-7
Gala / putnu gala*
Pile* 2000 2 210 150-170 80-100
Vista* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Clkgalas cepetis 1500 2 - 150-160 90-120
Cukas plecs 1500 2 - 150-160 120-160
Cukas gurna gabals 1000 2 - 150-160 120-140
Rostbifs / liellopa gurna 1500 2 - 170-180 40-80
gabals
Darzeni au gratin**
Ziedkaposti 750 2 - 210-230 15-25
Spargeli 750 2 - 210-230 15-25

Piezime: vadotnu limeni attiecas uz cepeskrasns rezgi, uz kura jas novietojat galu;
sadalitas galas/putnu galas gadijuma tie attiecas uz dzilo paplati, bet vistas gadijuma - uz
cepsanas rezgdi.

Galas cepsanas uz paplates laikd nodrosiniet, ka paplaté ir pietiekami daudz skidruma, lai
nepielautu galas sadegsanu; apméram cepsanas vidU apgrieziet galu otradi. Ja griléjat
galu uz rezga, ievietojiet dzilo paplati pirmaja vai otraja vadotnég; sada veida ta kalpos ka
notecinasanas paplate (skatiet padomus par galas grilésanu).

leteikums: nosusiniet foreli ar papira dvieli. lelieciet nedaudz pétersilu, sals un kiploka zivs
védera, parklajiet to ar ellu no arpuses un novietojiet uz rezga. Neapgrieziet grilésanas
laika.

* ST tipa galu ari var cept uz iesma (skatiet noradijumus par cep$anu uz iesma).

** Darzeni vispirms ir daléji janovara un jaaplej ar balto mérci (béchamel) un jaapkaisa ar
rivétu sieru. Lietojiet mazaku stikla cepsanas paplati un novietojiet to uz rezga.
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Ediena veids Svars (9) Limenis (no | Temperatira | Temperatira | Gatavosanas
apak3as) coy O ©C) laiks (min.)

Gala un desinas

Liellopa filejas steiks, labi 180g/gab. 4 240 - 180-21

izcepts (2)

Karbonade (2) 4 240 - 20-22

Cukas kakla steiks (2) 180g/gab. 4 240 18-22

4 grila desinas 100g/gab. 4 240 - 1-14

4 grauzdétas sviestmaizes 4 240 - 5-7

Grauzdésana - 4 240 3-4

apbrininasana

3 foreles - uz rezga 200g/gab. 2 - 160-170 40-50

Vista - uz rezga 15009 2 - 160-170 60-80

Cukas plecs - dzila paplate 15009 2 - 150-160 120-160

Konservésana Edienu konservésanai lietojiet viszemako + ventilatora

darbibas rezZimu

Sagatavojiet konservéjamo édienu un burkas, ka ierasts.

Lietojiet tradicionalas burkas ar gumijas blivéjumu un stikla

vaku. Nelietojiet burkas ar vitnotiem vai metala vakiem,

ka arm metala traukus. leteicams izmantot viena izméra

burkas, kuras sapildita viena veida partika un kuras ir ciesi

aizveértas. Cepeskrasni vienlaicigi var ievietot ldz sesam
viena litra burkam.

« |zmantojiet tikai svaigu édienu.

« |elejiet apméram vienu litru karsta Gdens (apméram
70°C) dzilaja cepsanas paplaté, lai nodrosinatu
nepiecieSamo mitruma limeni cepeskrasni. Novietojiet
burkas cepeskrasni ta, lai tas nepieskartos sienam un
cita citai (skatiet zimé&jumu). Gumijas blivéjumi pirms
lietoSanas ir jaapslapina.

 levietojiet dzilo paplati ar burkam otraja plaukta
no apaksas. Konservésanas laika uzraugiet burkas
nepartraukti; karséjiet, I1dz burku saturs sak varities
un pirmaja burka paradas burbuli. Ludzu, skatiet
gatavosanas laikus konservésanas tabula, kas dota talak.

* Lai péc konservésanas programmas lietoSanas novérstu
kondensata veidosanos uz krasns priekséja panela un
krasns durvim, neizslédziet krasni. Uz nenoteiktu laiku
samaziniet temperatlru [1dz minimalajam iestatijumam
(30°C). Tadeéjadi dzesésanas ventilators turpinas
darboties un krasns Iénam atdzisis.




Konservésanas tabula

Konservéjamais édiens Daudzums Péc burbulu Turésanas laiks
T=170-180°C, paradisanas (cepz;siknr?snT)
lidz varisanai / -
burbulosanai (min.)
Augli
Zemenes 6x1 litri apm. 40-55 izsléegt 25
Augli ar kauliniem 6x1 litri apm. 40-55 izsléegt 30
Abolu biezenis 6x1 litri apm. 40-55 izslégt 35
Darzeni
Skabéti gurki 6x1 litri apm. 40 to 55 izsléegt 30
Pupinas, burkani 6x1 litri apm. 40 to 55 jestatit uz 30
120°C,
60 min.

Piezime: Tabula sniegtie ilgumi ir tika aptuveni. Faktiskais laiks var atskirties atkariba

telpas temperatlru starpibas, burku skaita, ka ari konservéjamo auglu un darzenu
temperatiras un daudzuma u.c. Pirms cepeskrasns izslégsanas (augliem) vai zemakas
temperatlras iestatisanas (dazu veidu darzeniem), parliecinieties, lai burkas bltu redzami

burbuli.

Svarigil levérojiet, kad burbuli paradas pirmaja burka.

Atkausésana %

* Gaisa cirkulacija cepeskrasni var ievérojami paatrinat
saldéta édiena atkausésanu. Lai to izdaritu, iestatiet
cepeskrasni “Atkausésanas” rezZima.

* Atkausésanai piemérots édiens ir piragi un kdkas ar
augstu kréma saturu vai pildijumu uz sviesta bazes, citas
kdkas un konditorejas izstradajumi, maize, smalkmaizites
un dzili saldéti augli.

» Laiievérotu partikas higiénu, galu un putnu galu nav
ieteicams atkausét cepeskrasni.

Ja iespéjams, apgrieziet vai apmaisiet édienu vairakas

reizes, lai panaktu ta vienmeérigu atkausésanu.
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TIRISANA UN UZTURESANA

Nelietojiet tvaika vai augstspiediena tiritajus gatavosanas virsmas tirisanai. Pirms tirisanas
sakuma atvienojiet iekartu no elektrotikla barosanas avota un |aujiet tai pilnigi atdzist.

lekartas korpusa priekSpuse

Tiriet virsmas ar gludam virsmam paredzéetu Skidru neabrazivu tirisanas lidzekli un mikstu
dranu. Uzziediet tirisanas lidzekli uz dranas un nonemiet netirumus, péc tam nomazgéajiet
ar Gdeni. Neuzklgjiet tTirisanas lidzekli tieSi uz virsmas. Nelietojiet tirisanai nekadus
abrazivus un agresivus tirisanas lidzek|us, asus galda piederumus vai térauda vilnu, jo tie

saskrapés iekartas virsmu.

Aluminija virsmas

Aluminija virsmas jatira ar neabraziviem skidriem tirisanas lidzekliem, kas paredzéti
sadiem materialiem. Uzklajiet tirisanas lidzekli uz mitras dranas un notiriet virsmu, péc
tam noskalojiet virsmu ar Gdeni. Neuzklajiet tirisanas lidzekli tiesi uz aluminija virsmas.
Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus vai abrazivus stklus. Nelaujiet virsmai nonakt
kontakta ar cepeskrasns tirisanas aerosoliem.

Nerlsosa térauda prieksé&jie paneli
(tikai specifiskiem modeliem)
Tiriet virsmu ar maigu tirisanas Iidzekli (ziepju putam) un mikstu sdkli, kas neskrapé

virsmas materialu. Nelietojiet abrazivus vai tirisanas lidzek|us uz skidinataju bazes.
Neievérojot Sis instrukcijas, iekartas korpusa virsma var tikt sabojata.

Lakotas un plastmasas virsmas

(tikai specifiskiemn modeliem)

Tiriet kontroles pogas, klokus un durvju rokturus ar mikstu dranu un skidru tirisanas
[[dzekli, kas paredzéts gludu lakotu virsmu tiriSanai. JUs arT varat izmantot tirisanas

[ldzeklus, kas Tpasi paredzéti Sadu virsmu tirisanai; Saja gadijuma ievérojiet razotaja

noradijumus.

Pogas nav ieteicams mazgat trauku mazgajamaja masina.

BRIDINAJUMS! Nelaujiet Im virsmam nonakt saskaré ar cepeskrasns tirisanas
aerosoliem, jo tie neatgriezeniski sabojas aluminija dalas.



Tirigana °Y

Cepeskrasns
» Cepeskrasni var tirit ar tradicionaliem panémieniem (ar
tirisSanas lidzekliem, cepeskrasns tirisanas aerosolu), tacu

tikai gadijumos, kad ta ir |oti netira un traipi ir Ipasi
nonemami.

grati

Regularai cepeskrasns tirisanai (péc katras lietoSanas
reizes) ir ieteicamas $adas darbibas: pagrieziet darbibas
rezima izvéles kloki pozicija 0&. lelejiet 0,6 | Gdens stikla

trauka vai sekla cepamtrauka un ievietojiet apakséja

vadotné. Péc trisdesmit mintGtém édiena paliekas uz
emaljas klUst mikstas, un jus varat tds nonemt ar mitru

lupatu.

Grati nonemamu traipu un netirumu nonemsana:
Pirms katras cepeskrasns tirisanas reizes tai ir jabut pilnigi
atdzisusai.

Iztiriet cepeskrasni un nomazgajiet piederumus péc

katras to lietosanas reizes, lai nepielautu netirumu
piedegsanu cepeskrasns virsmam.
Vienkarsakais panémiens tauku traipu nonemsanai ir

neagresivu tauku nonémeéju izmantosana, kad cepeskrasns

ir atdzisusi.
Ipasi grati nonemamu netirumu gadijuma lietojiet

tradicionalos cepeskrasns tirisanas lidzekl|us. Péc tam
rapigi izmazgajiet cepeskrasni ar tiru Gdeni, lai nonemtu visas

tirisanas lidzekla paliekas.

Nekad nelietojiet agresivus tirisanas lidzek|us, pieméram,

metala stieplu saiski, abrazivus trauku mazgasanas
stklus, traipu nonémeéjus u.c.

RUpéjieties, lai lakotas, nertGso$a térauda un cinkotas

virsmas nekad nenonaktu saskaré ar cepeskrasns

tirisanas aerosoliem, jo tas var izraisit krasas zaudésanu
un dilsanu. Tas pats attiecas arl uz termostata sensoru
(plits iekartai ar taimeri) un augségjiem degliem ar brivu

piek|uvi.

Tirisanas idzek|u iegades un izmesanas reizés izvertéjiet
to kaitigumu uz apkartéjo vidi un ievérojiet instrukcijas,

ko sniedz attieciga tirisana lidzekl|a razotajs.

Katalitiskais slanis (tikai specifiskiem modeliem)

Katalitiska emalja ir miksta un jutiga pret mehanisku
iedarbibu; tdpéc tas tirisanai nav ieteicama abrazivu
tirisanas lidzek|u un asu objektu lietosana.

Raupja katalitiska emalja paatrina tauku un citu netirumu
izsSkisanu. Nelieli traipi péc gatavosanas parasti sadalas
[ldz nakamajai cepeskrasns lietoSanas reizei. Parasti traipi
izzUd pie temperatldram virs 220°C, tacu pie zemakam

temperatiram tie izzad tikai daléji.
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Apkope (atkariba no
modela)

 lekartas katalitisko dalu pastirisanas iespéjas ar laiku
vajinas. leteicams nomainit katalitisko slani péc vairaku
gadu regularas lietosanas.

Praktiski padomi

» Gatavojot lielakus un treknakus galas gabalus, ieteicams
tos ietlt aluminija folija vai piemérota cepsanas
iepakojuma, lai nepielautu tauku iz$lakstisanos uz
cepeskrasns iekséjam sienam.

» Kad griléjat galu uz rezga, novietojiet zem ta
notecinasanas paplati.

Piederumi
Nomazgajiet piederumus (cepsanas paplates, rezdi, u.c.) ar
karstu Gdeni un nedaudz tradicionala tirisanas lidzekla.

Tauku filtrs (tikai specifiskiem modeliem)

Péc katras lietosanas reizes nomazgajiet tauku filtru ar
mikstu suku un nedaudz tirisanas lidzekl|a karsta ddent vai
trauku mazgajama masina.

Specialais emaljas parklajums

Cepeskrasns un cepeskrasns durvju iekSpuse ir klata ar
specialu emalju ar gludu un Tpasi noturigu virsmu. Sis
specialais parklajums atvieglo virsmas tirisanu istabas
temperatura.

Teleskopisko izvelkamo vadotnu iznemsana

Lai atvieglotu cepeskrasns iekstelpas sienu tirisanu,

teleskopiskas izvelkamas vadotnes iespéjams iznemt.

» Satveriet vadotnu plauktu aiz ta apakséejas malas un
pagrieziet to uz iekspusi; péc tam nonemiet plauktu no
atvérumiem sienas augsSpusé.

* Notiriet teleskopiskas vadotnes tikai ar tradicionaliem
tirisanas ldzekliem.

« Nemazgajiet teleskopiskas izvelkaméas vadotnes trauku
mazgajama masina.

A Nekad neieellojiet teleskopiskas saliekamas
vadotnes.

Péc tirisanas vienkarsi novietojiet vadotnu plauktu atpakal,
veicot darbibas apgriezta seciba.



IEKSEJO DURVJU STIKLA IZNEM§ANA - ,PREMIUM”
SERIJAS DURVIM, KAS IR PILNIBA NO STIKLA

Durvju stiklu var tirit arT no ieksSpuses, tacu vispirms ir
jaiznem durvis (skatit nodalu par krasns durvju iznemsanu un
ievietosanu).

* Nedaudz paceliet balstus durvju kreisaja un labaja mala
(apziméjums Nr. T uz balsta) un bidiet tos virzienad prom
no stikla (apziméjums Nr. 2 uz balsta) (skatit 1. attélu).

« Turot aiz apakséjas malas, nedaudz paceliet durvju stiklu
Uz augsu ta, lai tas nebltu piestiprinats balstam, un
iznemiet (2. attéls).

» Laiiznemtu treso iekséjo stiklu (tikai noteiktiem
modeliem), paceliet to un iznemiet. Nonemiet stiklam
gumiju (3. attéls).

.

Lai ievietotu durvis, veiciet iepriekSminéta darbibas
pretéja seciba.

Piezime: mainot stiklu parbaudiet, vai durvju
apziméjumi (puslokveida) ir novietoti viena [iment ar
stiklu (4. attéls).
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KRASNS DURVJU AR VIENU ENGI IZNEMSANA UN
NOMAINA (atkariba no modela)

a)Aizvérsana tradicionala veida

b)Saudzigas aizvérsanas sistéma (GentleClose) - sistéma
absorbé triecienu, kas rodas, aizverot durvis. Durvis
aizveras viegli, klusi un vienmérigi. Pietiek viegli
piespiest durvis (15° lenkT pret durvju stavokli aizverta
veida), lai tas automatiski viegli aizvértos.

Ja durvis piespiez ar parak lielu spéku, samazinas
aizvérSanas bez trok3na sistémas efektivitate vai
drosibas apsvérumu dé| sistéma nedarbojas.

» Atveriet krasns durvis [idz galam vala un pagrieziet
spradus pilntba uz pretéjo pusi - durvju aizvérsanai
tradicionala veida (1. attéls).

¢ Jaiericei ir GentleClose sistéma, ar vieglu uzsitienu
atiestatiet durvju fiksatorus atpakal 90° lenkT (2. attéls).

« Jaiericei ir GentleClose sistéma, viegli paceliet durvju

2/ fiksatorus un pavelciet uz savu pusi.

» Lénam veriet ciet durtinas, lidz fiksatori ir salagoti ar
atverém. Viegli paceliet durtinas un izvelciet tas no
abam engu atverém iericé.

« Péc tam atveriet durvis lldz galam un pagrieziet
aizspiednus to sakotnéja stavokll. Lénam aizveriet durvis un
parbaudiet, vai tas aizveras pareizi. Ja durvis neatveras vai
neaizveras pareizi, parliecinieties, vai engu gropes ir pareizi
ievietotas to sézas.



Durvju bloké3sana (tikai
specifiskiem modeliem)

lekartas detalu
nomainisana

Uzmanibu!

Vienmér parliecinieties, ka péc durvju ievietoSanas engu
aizspiedni ir ciesi ievietoti to balstos. Pretéja gadijuma
durvju ievietosanas vai iznemsanas laika galvena enge ar
spécigu atsperi var atvérties un var tikt gatas fiziskas
traumas.

e Cepeskrasns durvis ir aprikotas ar durvju slédzeni, kas
nepielauj durvju atvérsanu lidz bridim, kad slédzene
tiek atblokéta. Durvju slédzene tiek atvérta, nedaudz
uzspiezot ar 1kski pa labi un vienlaicigi velkot durvis uz
aru.

* Kad cepeskrasns durvis tiek aizvértas, durvju slédzene
automatiski atgriezas sakotnéja stavokl.

Piezime: Ja durvis sledzene ir ieklauta plits iekartas
komplektacija, piestipriniet to zem iekartas kontroles
panela saskana ar uzstadisanas instrukcijam, kas ir
slédzenes komplekta.

Cepeskrasns apgaismojuma spuldzes pamatne un ligzda
atrodas zem sprieguma. Pastav elektriskas stravas
trieciena risks!

Pirms cepeskrasns apgaismojuma spuldzes nomainisanas
atvienojiet plits iekartu no elektrotikla barosanas, iznemot
drosinatajus vai izslédzot stravas padevi ar galveno
barosanas slédzi.

Cepeskrasns apgaismojuma spuldze

(tikai specifiskiem modeliem)

Cepeskrasns apgaismojuma spuldze ir uzskatama par

nomainamu rezerves dalu un garantija uz to neattiecas.

Nomainiet spuldzi ar jaunu, kas atbilst $&dai specifikacijai:

ligzda E 14, 230 V, 25 W, 300°C.

« Atskravéjiet stikla vaku pretéji pulkstena raditaja
virzienam, nomainiet spuldzi un novietojiet atpakal vaku.

Saja iekartd izmantotas spuldzes ir ipasam mérkim

paredzétas lampas, ko var izmantot tikai sadzives tehnika.
Tas nav piemérotas telpu apgaismosanai.
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SPECIALIE BRIDINAJUMI UN PAZINOJUMI

PAR KLUDAM

Garantijas perioda laika jebkuras remonta darbibas ir atlauts veikt tikai iekartas
razotaja autorizétiem servisa darbiniekiem.

Pirms jebkuru remonta darbibu veikSanas atvienojiet iekartu no elektrotikla barosanas,
iznemot drosinataju vai atvienojot barosanas vada kontaktdaksinu no stravas ligzdas.

Jebkuru neprofesionalu remonta darbibu rezultata var tikt izraisits 1ssavienojums un gats
elektriskas stravas trieciens. Lai izvairitos no sadiem ievainojumiem, jebkurus remonta
darbus drikst veikt tikai kvalificéts specialists vai pécpardosanas servisa parstavis.

Nelielas klimes iekartas darbiba drikst novérst pats lietotdjs, atbilstosi talak aprakstitajiem

noradijumiem.

Svarigi

Ja ierices bojajumi vai trauc&jumi tas darbiba tikusi raditi
nepareizas tas lietoSanas dél, serviss garantijas laika

nav bezmaksas. Glabégjiet lietoSanas instrukciju vienmér
pieejama vietd, bet ierices pardosanas gadijuma nododiet to
nakamajam lietotajam.

Talak tabula sniegti padomi dazu izplatitako problému
novérsanai.

Sensori nereagé,
displejs ir apstajies.

« Atvienojiet plits iekartu no elektrotikla un nogaidiet dazas
minidtes (iznemiet drosinataju vai izslédziet galveno slédzi);
péc tam pievienojiet to atkal baroSanas avotam un ieslédziet
cepeskrasni.

»

Regulari tiek ,izsists
galvenais drosinatajs.

* lzsauciet servisa darbinieku!

Nedarbojas iekséjais
apgaismojums.

« Skatiet noradijumus cepeskrasns spuldzes nomainisanai
nodala “lekartas dalu nomainisana”.

Cepeskrasns
neuzkarst.

« Vai temperatlra un darbibas rezZims izvéléts pareizi?
* Vai cepeskrasns durvis aizvértas?

Konditorejas
izstradajums nav
izcepts lidz galam.

* Vai jls esat iznémusi tauku filtru?

* Vai jUs ievérojat noradijumus un padomus, kas sniegti nodala
“Konditorejas izstradajumu cepsana”?

* Vai jls rapigi ieverojat cepsanas tabula sniegtos noradijumus?

Elektroniskais
temperatdras displejs
rada neparastas

vai nepamatotas
vértibas vai
nekontroléti
iesledzas un
izslédzas...

* Elektroniska temperatiras displeja atteices gadijuméa uz
dazam minGtém atvienojiet iekartu no elektrotikla (iznemiet
drosinataju vai izslédziet galveno slédzi); péc tam atkal
pievienojiet.




Ja probléma saglabajas, neskatoties uz iepriekSminétajam
darbibam, sazinieties ar autorizétu servisa centru. Ja
ierices bojajumi vai traucéjumi iekartas darbiba tikusi
raditi nepareizas tas lietosanas de|, garantija to novérsanu
nesedz un serviss nav bezmaksas.

INSTRUKCIJAS UZSTADISANAI UN

PIEVIENOSANAI

Svarigi bridingjumi

» lekartas uzstadisanu drikst veikt tikai kvalificéts specialists.

« lekartai jabdt aprikotai ar ierici, kas atvieno to no visiem majas elektroinstalacijas
poliem (ar vienpola slédzi), ar vismaz 3 mm attalumu starp kontaktiem atvérta pozicija.
Pieméroti ir LS tipa slédzi vai drosinataji.

* lekartas pievieno$ana javeic ar stravas vadiem, kas parklati ar gumiju (tips HO5RR-F ar
dzelteni zalu iezemé&juma vadu), PVC izolétiem savienojumu vadiem (tips HO5VV-F ar
dzelteni zalu iezemé&juma vadu) vai citiem atbilstosas vai labakas kvalitates vadiem.

« Virtuves iekartas paneliem un mébeléjuma apmalei, kas aptver pliti, jablt apstradatai
ar temperatdras izturigu Tmi (>75°C), pretéja gadijuma temperatlras nepietiekamas
izturibas dé| tie var deforméties vai var nolobities to krasojums.

* ROpéjieties, lai iepakojums nenonaktu (plastmasas pléve, polistiréns u.c.) bérnu rokas, jo
tas var bat bistams. Nelielas iepakojuma dalas bérni var nejausi norit, bet pléve var radit
nosmaksanas risku.

Uzstadisana * Virtuves iekartas paneliem un mébel&juma apmalei,
kas aptver pliti, jablt apstradatai ar temperatdras
izturigu Tmi (100°C). Pretéja gadijuma temperatlras
nepietiekamas izturibas dé| tie var deforméties vai var
nolobities to krasojums.

* Pirms plits iekartas uzstadisanas nonemiet virtuves
iekartas aizmugures paneli visa ieblvésanas atvéruma
garuma.

* Uzstadisanas atvérumam jablt noméritam atbilstosi
izmériem ziméjuma.

* Nodrosiniet, lai virtuves iekartas elementa apaksa
(maks. 530 mm) vienmér batu Tsdka par sanu sienam, lai
garantétu pietiekamu gaisa cirkulaciju.

« Veiciet virtuves iekartas, kura tiek ieblvéta plits,
nomérisanu ar limenradi.

» Virtuves iekartas dala, kura tiek iebaveéta plits, ir
janodrosina pret izkustésanos, pieméram, piestiprinot
pie blakus esosajiem virtuves iekartas elementiem.
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« |lebidiet plits iekartu virtuves iekarta ta, lai plits korpusa
atvérumos ievietotas skrlves atrastos pret virtuves
mébeléjuma sanu sienam.

» lekartas piestiprinasanas laika parliecinieties, lai skraves
netiktu pievilktas parak ciesi, jo ta var sabojat virtuves
iekartu vai plits emaljas parklajumu.
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Elektriskie savienojumi

lekartas pievienosanu elektroinstalacijai drikst veikt tikai
autorizéts un kvalificéts servisa darbinieks vai registréts
elektrikis! Nepareizi savienojumi var neatgriezeniski sabojat
ierices detalas; sados gadijumos garantija tiek izbeigta.

* Atveriet savienosanas spaili ar skrlvgriezi, ka noradits
ZIméjuma uz vaka.

* Piesleguma sprieguma (230 V caur N) parbaude javeic
kvalificetam elektrikim, lietojot piemérotu méraparatdru!

* Pirms ierices pievienosanas parliecinieties, ka uz
parametru plaksnes noraditais spriegums atbilst jasu
majas elektroinstalacijas spriegumam.

» Barosanas kabela garumam jabt vismaz 1,5 metri; tas
nodrosinas netraucétu iekartas pievieno$anu pirms
piebidisanas sienai.

» Barosanas kabela garums japielago tada veida, lai
rausanas slodzes rezultata iezeméjuma vads tiktu
nostiepts vélak neka sprieguma vadi.

Procedira

» Ar skrOvgriezi atveriet savienojuma skavas vacinu
iekartas aizmuguré. Ar skrdvgriezi atbrivojiet abas
spailes, ka noradits uz savienojuma skavas vacina.

« Elektrotikla kabelis jaizvada caur nospriegojuma
atslabindsanas ierici, kas aizsarga kabeli pret izrausanu.

Izolacijas vadu krasas

L1 = aréjais izolacijas vads, kas vada spriegumu. Parasti ta
krasa ir melna vai brdna.

N = neitrals

Sis izolacijas vads parasti ir zila krasa.

Nodrosiniet, lai N vads bltu pievienots pareizi!

PE = aizsardzibas (zemé&juma) izolacijas vads

Sis izolacijas vads ir zalad un dzeltena krasa.
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TEHNISKIE RADITAJI
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Parametru plaksne

XXXXXX — XXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX XXXX
XXXXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX | H EEEE

XXXXXX

A BCD E F G

A Sérijas numurs

B Kods

C Modelis

D Tips

E PrecCu zZime

F Tehniska informacija

G Atbilstibas indikacijas / simboli

IERICES SPECIFIKACIJA VAR TIKT MAINITA BEZ
IEPRIEKSEJA BRIDINAJUMA BEZ IETEKMES UZ IERICES
EKSPLUATACIJU.

lerices lietoSanas instrukcijas pieejamas art mdsu majaslapa
www.gorenje.com / < http:,/www.gorenje.com />
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