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NAVODILA ZA UPORABO SI

Stikalo za nastavitev hitrosti

Gumb za sprostitev vecfunkcijske glave
Snemljiv pokrov pogona nastavkov za mletje
Gumb za sprostitev ohisja lopatke

Pogon nastavkov za mletje

Pokrov sklede

Nerjaveca skleda

Vecfunkcijska glava

Stepalnik

10. Kavelj za testo
11. MeSalna lopatka

Nevarnost!

Pogonsko enoto ne smete potapljati v vodo, niti
izpirati pod tekoco vodo.

Opozorilo

Pred uporabo naprave natanéno preberite
navodila za uporabo.

Pred prikljucevanjem ali snemanjem nastavkov
oz. pripomockov obvezno izkljucite napravo.
Prste drzite stran od premi¢nih delov naprave in
odprtin na prikljuckih.

Napravo lahko uporabljate le v gospodinjstvu,
skladno z njenim namenom. Proizvajalec ne
more prevzeti nobene odgovornosti za
nepravilno uporabo naprave, ali uporabo v
nasprotju s temi navodili.

Naprave ne smete pusCati  delovati
nenadzorovane, Zzlasti v prisotnosti otrok ali
invalidnih oseb.

Preverite ali napetost naprave, navedene na
nalepki, ustreza napetosti vaSe hiSne elektricne
napeljave.

Kakdna koli napana povezava iznii pogoje
garancije.

Naprava mora biti priklopliena v ozemljeno
vtiénico.

Ce morate uporabiti podaljek, ta mora tudi biti
pravilno ozemljen, poloZen pa mora biti tako, da
se nih¢e ne more ob njega spotakniti.

Napravo izklopite iz elektricne napeljave pred
vsakim CiS€enjem oz. vsakokrat, kadar naprava
ne obratuje.

Nikoli ne uporabliajte poSkodovanih oz.
neustreznih nastavkov oz. pripomockov. V
takSnih primerih se obrnite na pooblas¢en
servisni center.

Kakrsne koli posege na napravi, razen rednega
CiS€enja in nege, mora opraviti pooblascen
servisni center.

Naprave, prikljuéne vrvice, ali vtica ne smete
potopiti v vodo ali kak$no drugo tekocino.

e Prikljuéna vrvica ne sme viseti tako, da je lahko
na dosegu otrok, ali tako da pride v stik z vro€imi
deli naprave, z drugimi viri toplote, ali pa s
kaks$nimi ostrimi robovi oz. predmeti.

e Ce ugotovite, da je prikljuéna vrvica ali vti¢
poskodovan, nemudoma prenehajte z uporabo
naprave. V izogib kakrsnim koli poSkodbam, naj
zamenjavo opravi pooblas$¢en servisni center.

e Nobenih pripomockov, ki vsebujejo kovino, ne
smete vstavljati v mikrovalovno pecico.

e Pred zamenjavo pripomocka oz. preden se
priblizate premi¢nim delom medtem ko aparat
deluje, aparat izkljucite iz izklopite iz elektricne
mreze.

Med delovanjem naprave se ne smete dotikati
stepalnika, mesSalne lopatke ali spirale za testo.

e |stoasno lahko uporabljate le en pripomocek oz.
nastavek.

e Naprava ne sme delovati ve¢ kakor 10 minut
naenkrat. Pred vnoviénim zagonom morate
napraviti premor najmanj 30 minut.

e Naprava ni namenjena otrokom, niti jo smejo
uporabljati osebe zmanjSanih fiziénih, zaznavnih
ali mentalnih sposobnosti razen, ¢e so pouceni
ali ih nadzira oseba, zadolzena za njihovo
varnost.

e Otroke je potrebno nadzirati in jim ne dovolite, da
bi aparat uporabljali kot igraco.

e Vizogib nevamostim naj poskodovano prikljuéno
vrvico zamenja proizvajalec, njegov poobladceni
serviser, ali druga strokovno usposobliena
oseba.

e Raven hrupa: 72 dB(A)

Ta naprava je oznacena v skladu z
Evropsko direktivo 2002/96/EC glede
odpadne elektricne in elektronske opreme
(WEEE). Ti napotki predstavljajo okvir za
postopke zbiranja in recikliranja odpadne
elektricne in elektronske opreme, veljavne
v celotni Evropi.

Pozor

Aparat je potrebno postaviti na ravno in stabilno
povrsino.

Naprava je izkljuéno namenjena uporabi v
gospodinjstvu.

Nikoli ne uporabljajte nobenih pripomocCkov oz.
delov drugih proizvajalcev razen, Ce jih odobri
Gorenje. Uporaba katerih koli drugih delov
izklju€uje garancijo.



Pred uporabo

Preden aparat prvi¢ uporabite, ocistite vse
snemljive dele (glej tudi poglavje ‘Ciséenje’).
Preden jo priklopite na elektriéno mrezo, preverite
ali je naprava pravilno sestavljena (glej poglavje
‘Splo$ni opis’).

Za tem vklopite vti¢ prikljuéne vrvice v stensko
vtiénico.

Uporaba aparata

GNETENJE/MESANJE/STEPANJE:

(glej sliko A):

Odvisno od vrste sestavin, lahko skledo (7) s

pokrovom uporabite za pripravo priblizno 2 kg

testa.

1. Pred prvo uporabo operite in olistite vse dele
prikljuékov z milnico, za tem jih izperite s tekoco
vodo in dobro posusite.

2. S pritskom na gumb (2) sprostite vecfunkcijsko
glavo (8), ki jo vzdignite v pokonéen polozaj.

3. Namestite skledo (7) na napravo tako, da jo
obrete dokler se ne zaskoCi v pravilen polozaj. za
tem pa vstavite sestavine, ki jih stehtate skladno z
navodili v poglavju o tehtanju.

4. Namestite pokrov na skledo, tako da je odprtina za
polnjenje na spredniji strani aparata.

5. Sedaj v pogonsko odprtino pritrdite izbran
nastavek (9), (10), ali (11) tako, da os nastavka
porinete do konca in ga obrnete za Cetrt obrata
proti vam, s ¢imer se nastavek zaskoCi v svoje
leziSce.

6. Spustite vecfunkcijsko glavo naprave v vodoraven
polozaj in ponovno pritisnite gumb (zasliSi se klik).

7. Med pripravo lahko dodajate sestavine skozi
odprtino v pokrovu.

8. Delovanje naprave ustavite tako, da gumb (1)
obrnete nazaj na 0.

9. Napravo postavite na Cisto, ravni in suho povrsino,
potem pa jo vklopite v elektriéno mrezo.

Cis¢enje

1. Prikljucni vti€ izklopite iz stenske vticnice.

2. Pogonski motor nikoli ne smete potapljati v vodo,
niti ga pomivati pod tekoco vodo iz pipe. Obrisite
ohiSje s suho ali nekoliko viazno krpo.

3. Nastavke oz. pripomocke najlaze ocistite tako, da
jih sperete pod vodo nemudoma po uporabi.
MeSalne nastavke popolnoma razstavite. Pri tem
bodite previdni, ker imajo nekatera rezila oz.
lopatke ostre robove.

4. Ocistite, izperite in obriSite nastavke, ali pa jih
Zlozite v pomivalni stroj, razen kovinskih
komponent ohija nastavka za mletje: disk za fino
mletje (15), disk za srednje grobo mletje (16), polz
(17), rezilo (18), disk za grobo mletje (19) in obro¢
vijaka (20).

5. Disk za mletje in rezilo je potrebno mazati. Po
vsaki uporabi ju obriSite in naoljite z jedilnim oljiem.

6. Ce se zgodi, da kateri od nastavkov spremeni
barvo zaradi obarvanosti s hrano (korencek,
pomarance), ga rahlo zdrgnite s kuhinjsko krpo,
namoceno V jedilno olje, za tem pa jih ocistite na
obi¢ajen nacin.

POZOR:
Nastavkov za izdelavo testenin ne smete
pomivati v pomivalnem stroju, ampak jih le
obriSite z vlazno krpo. Ne potapljajte jih v
vodo!

DODATNI
NAROCILU:

* OPOMBA: Dodatni nastavki so samostojni prodajni
artiklit

NASTAVKI PO

12. OnhiSje rezila A

13. Pladenj

14. Potiskalo A

15. Disk za fino mletje

16. Disk za srednje grobo mletje

17. Os polza

18. Rezilo

19. Disk za grobo mletje

20. Vija¢ni obro¢

21. Razdelilnik

22. Tulec za klobase

23. Oblikovalec

24. Lijak

25. Potiskalo B

26. Rezilo zarezine

27. OhiSje rezila B

28. Grobo rezilo

29. Fino rezilo

30. Nastavek za testenine za pripravo lasagne

31. Nastavek za testenine za Siroke rezance

32. Nastavek za testenine za tanke Spagete in
rezance

MLIN ZA MESO

Montaza mlina za meso oz. nastavka za izdelavo

hobas (glej sliki B in E).

Primite ohiSje (ohiSje rezila 12) za cev z vegjo
odprtino obrmjeno navzgor.

2. Vstavite polza (17) v ohisje rezila (12). Rezilo (18)
nataknite na os polza z robovi rezila obmjenimi
navzgor.

3. Izbrano luknjasto ploS¢o postavite Cez rezilo;
poskrbite, da se dve izboklini uiemajo z dvema
vdolbinama na ohisju.

4. Navojni obro¢ (20) privijte tesno na ohisje

5. Preverite montirane dele: polz se ne sme obracati
sam zase.

6. Multifunkcijsko glavo spustite v vodoraven poloZaj
(zasligali boste Klik).



7. Nastavek za mletie, nagnjen k vam, vstavite v
priklju€no odprtino in ga pritisnite, da se zaskoci.
Vhodno odprtino vmite v navpi€en polozaj in jo
obrnite nazaj dokler se ne ustavi.

8. Snemljiv pladenj postavite na vhodno odprtino.

POZOR:

1. Pri snemanju ohi§ja (ohiSje rezil 12) morate
pritisniti gumb (sprostitveni gumb ohiSja rezil, glej
puscico na sliki B).

2. Meso vstavijajte v vhodno odprtino po kosih in pri
tem uporabljajte potiskalo. Nikar ne potiskajte
mesa s prsti ali drugimi pomagali.

Sekljalnik in rezalnik

(glej sliko E)

1. Izberite Zelen rezalnik in ga vstavite v ohiSje B (27).
2. Rezilno ohiSje priklopite na pogonsko enoto.

3. Naprava je pripravijena za rezanje.

Primer rezanja

Krompir ali neko drugo zelenjavo narezite na kose,
primerne za odprtino rezila.

Izberite dolo€eno vrsto rezil po Zelji.

Narezane kose vstavite v odprtino in pritisnite s

potiskalom B.

(Pozor: za potiskanje nikoli ne smete
uporabljati prste).

Priprava paradiznikov

(glej sliko F)

a. ohisje sokovnika za paradiznik B

b. vijaéna gred

C. konus B

d. prebijalnik B

e. Vijacni obro¢ek B

1. Vijaéno gred s plasti¢énim delom naprej vstavite v
ohisje rezalnika. Konus vstavite v ohiSje rezalnika.
Model vstavite v ohiSje rezalnika in na ohisje
privijte vijacni obrocek.

2. Ohisje rezalnika pritrdite na enoto z motorjem.
3. Pladenj postavite na pokonéni del ohisja

rezalnika.

4. Sedajje naprava nared za pripravo paradiznikove
kaSe.

Opomba:

Nastavka za pripravo paradiZznikovega soka ne
moremo uporabljati za koliCine paradiznika vecje
kot 3 kg, ne da bi ga pri tem vsaj enkrat ocistili, saj
paradiZnikovi olupki blokirajo mrezni filter (c) in
onemogocajo nemoten pretok soka skozi filter.
Prosim upoSstevajte, da pri uporabi vecje
kolicine paradiZnika razstavite celoten
nastavek, ga ocistite in nato nadaljujete z
uporabo.

Priprava keksov - napotki in
opozorila

(glej sliko G)

Testo narezite na 3 cm Siroke trakove.

Zareza lo¢evalnika za piskote se mora prilegati
izboklini ohi$ja rezilne enote. En trak testa polozite
na pladenj. Za vklop aparata pritisnite gumb za
vklop/izklop.

UPORABA DODATNIH NASTAVKOV

(glej sliko D)

D1. Gumb za sprostitev

D2. Nastavijiv gumb

D3. Gumb za sprostitev vecfunkcijske glave

D4. Stikalo za nastavitev hitrosti

(glej sliko C)

Nastavek za plosko razvaljane testenine/ za

izdelavo Sirokih rezancev/ makaronov

1. Da bi uporabili te nastavke morate predhodno
razvaljati testo z nastavkom za plosko valjanje
testenin.

2. Na to sledite navodilom za priklop dodatnih
nastavkov oz. pripomockov.

3. Razvaljane testenine vstavijajte skozi razlicne
rezine nastavke, ki jih bodo rezali v razli¢nih
vzorcih in dobili boste razliéne vrste makaronov
(glej sliko D).

4. Makarone oz. testenine lahko pustite do 4 ure da
se posusijo preden so pripravljeni za kuhanje.

KUHANJE TESTENIN

1. Posodo napolnite z vodo do tri Cetrtine vsebine.
Pustite da zavre in solite.

2.V vodo lahko dodate manj$o koli¢ino olivnega olja,
ki preprecuije, da bi se testenine zlepile med seboj.

3. Dodajte testenine in pustite vreti na zmernem
ognju priblizno 2 do 4 minute.

RECEPTI
Osnovno testo za testenine

500 g navadne moke
4 jajca

2,5 ml soli

2,5 ml olja

voda po potrebi

POLNOZRNATE TESTENINE

500 g polnozrnate moke
4 jajca

2,5 ml soli

2,5 ml olja

voda po potrebi



RDECE TESTENINE 2. Znastavkom za gnetenje zamesite testo na hitrosti
1-2 priblizno 2-3 minute, z ob&asnim dodajanjem
500 g navadne moke vode, Ce je meSanica presuha.
3 jajca 3. lzklopite stroj, iztresite sestavine ter zmes
75 g paradiznikovega pireja pregnetite Se ro¢no, da dobite gladko testo.
2,5 ml soli 4. Za Se boljSe rezultate zavijte testo in ga pustite
2,5 ml olja poCivati priblizno 15 minut preden ga plosko
voda po potrebi razvaljate z nastavkom za plosko valjanje testenin.
POSTOPEK: 5. Nato priklopite izbrani nastavek za izdelavo vrste
L . . makaronov in sledite predhodnim navodilom.
1. Testo, sol, olie in stepena jajca (pomeSana s
paradiznikovo mezgo) dodajte v skledo za
meSanje testa.
. . . . Cas . .
Pripomocek Sestavine Maksimum . Hitrost Priprava
delovanja
0,
. smetana (38% | Hgqm, 10 minut | Min- /
stepalnik mascobe) Max
beljak 12pcs 3 minute /
moka 1350g
sol 15¢g
kavelj za kvas 20g . Min-
gnetenje testa sladkor 10g 10 minut Max /
voda 9369
loj 209
moka 100g
mesSalna mleti sladkor 100g 5 minut Min- /
lopatka margarina 1009 Max
jajca 2pcs
miin za meso goveje meso 2000g 3 minute Min- 20%20x60
svinjsko meso 2000g 3 minute Max mm
Skrb za okolje
Odsluzen stroj ne smete zavredi skupaj z
navadnimi gospodinjskimi odpadki, ampak ga
dostavite uradnemu zbirnemu centru za
recikliranje. S tem skrbite za za$¢&ito okolja.
Garancija in servisne storitve
Ce potrebujete informacije glede popravil, ali imate
tezavo pri uporabi strojcka vas prosim, da stopite v
stik s Centrom za potrognike Gorenje v vasi drzavi GORENJE

(njihovo telefonsko $tevilko najdete v garancijski
broSuri). V primeru, da takSnega centra v vasi

drzavi ni, povezite se s krajevnim prodajalcem
Gorenjevih izdelkov, ali pokliCite osrednjo servisno

sluzbo Gorenja za gospodinjske aparate.

VAM ZELI VELIKO UZITKOV OB
UPORABI TEGA APARATA

Pridrzujemo pravico do sprememb!

Samo za osebno rabo!
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Prekida¢ za podeSavanje brzine

Gumb za otpustanje multifunkcijske glave
Odstranjivi pokrov pogona nastavaka za
mijevenje

Gumb za otpustanje kucista oStrice
Pogon nastavaka za mljevenje

Pokrov zdjele

Nehrdaju¢a zdjela

Multifunkcijska glava

Metlica za muéenje

10. Spirala (kuka) za tijesto
11. Lopatica za mijeSanje

Opasnost!

Pogonsku jedinicu nemojte uranjati u vodu, niti
ispirati pod teku¢om vodom.

Upozorenje

Prije uporabe paZljivo procitajte upute za
uporabu.

Prije pricvrS¢ivanja ili skidanja nastavaka,
odnosno  prikljucaka obavezno iskljucite
uredaj.

Prste drZite podalie od pomicnih dijelova
uredaja i otvora na prikljuccima.

Uredaj se moze Kkoristiti iskljuGivo wu
kuéanstvu, sukladno njegovoj namijeni.
ProizvodaC ne moze preuzeti nikakvu

odgovornost za nepravilnu uporabu uredaja,
ili uporabu u suprotnosti s ovim uputama.
Uredaj ne smijete ostaviti da radi bez
nadzora, a naroCito u nazocnosti djece ili
invalidnih osoba.

Provjerite dali napon uredaja, naveden na
naljepnici s podacima, odgovara naponu vase
kucne elektricne instalacije.

Bilo kakvo nepravilno priklju¢enje automatski
ponistava uvjete garancije.

Uredaj mora biti ukopCan u uzemljenu
uticnicu.

Ako ste prisilieni koristiti produzni kabel, ovaj
mora takoder biti pravilno uzemljen, i mora biti
polozen tako da se nitko ne moze na njega
spotaci.

Uredaj iskopCaijte iz elektriCne instalacije prije
svakog €iS¢enja, odnosno uvijek kad naprava
ne djeluje.

Nemojte Kkoristiti  oSte¢ene i
nastavke, odnosno prikljucke.
slu€ajevima radije  zatrazite
ovlastenog servisnog centra.

Bilo kakve zahvate na uredaju, osim
redovitog CiSéenja i njege, mora obaviti
ovlasteni servisni centar.

nepravilne
U takvim
pomo¢
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Uredaj, prikljuéni kabel, ili utikaé nemojte
uranjati u vodu niti bilo kakvu drugu tekucinu.

Prikljuéni kabel ne smije visjeti tako da bude
na dohvat ruke djeci, niti tako da dode u dodir
s vru¢im dijelovima uredaja, s drugim
izvorima toplote, ili s bilo kakvim os$trim
rubovima, odnosno predmetima.

Ukoliko utvrdite da je prikljucni kabel ili njegov
utikac¢ oStecen, smijesta prestanite Koristiti
uredaj. Da ne bi doSlo do ozlieda, neka
zamjenu obavi struéno osposobljen servisni
centar.

Prikljucke, odnosno nastavke koji sadrze
metal, ne smijete stavijati u mikrovalnu
pecnicu.

Prije zamjene prikljuka, odnosno prije no sto
se priblizite pomiénim dijelovima dok uredaj
radi, iskljuCite ga i iskopCajte iz elektricne
mreze.

Tijekom rada uredaja nemojte dirati metlicu
za mucenje, lopaticu za mijeSanje, ili spiralu
za mijeSenije tijesta.

Istovremeno smijete koristiti samo  jedan
nastavak, odnosno prikljucak.

Naprava ne smije djelovati duZe od 10 minuta
neprekidno: Prije ponovnog upucivanja u rad
morate napraviti stanku od najmanje 30
minuta.

Uredaj nije namijenjen djeci, niti ga smiju
koristiti osobe smanjenih fizickih, senzornih ili
umnih sposobnosti, osim ako su upuceni u
rad uredaja, ili ako ih nadzire osoba,
zaduZena za njihovu sigurnost.

Djecu morate nadzirati i ne dozvoliti im da
uredaj koriste kao igracku.

Da bi izbjegli eventualne ozljede, neka
ostecen prikljuéni kabel zamijeni proizvodac,
njegov ovlasteni serviser, ili neka druga
struéno osposobljena osoba.

Razina Sumova: 72 dB(A)

Ovaj uredaj oznacen je sukladno
Evropskoj direktivi 2002/96/EC glede
otpadne elektricne i elektronske opreme
(WEEE). Upute iz direktive predstavljaju
okvir za postupke sakupljanja i
recikliranja otpadne elektri¢ne i
elektronske opreme, vazece u citavoj
Evropi.

Paznja

Uredaj je potrebno postaviti na ravnu i stabilnu
povrsinu.

Naprava je isklju¢ivo namijenjena uporabi u
kucanstvu.




Nikad nemojte koristiti nikakve druge prikljucke,
odnosno nastavke drugih proizvodaca, osim
ako ih odobri Gorenje. Uporaba bilo kakvih
drugih priklju¢aka poniStava garanciju.

Prije uporabe

Prije no Sto uredaj upotrijebite po prvi put,
oCistite sve odstranjive dijelove (pogledati
takoder poglavije ‘Ciséenje’).

Prije no Sto uredaj ukopcate u elektricnu struju,
provjerite dali je naprava pravilno sastavljena
(pogledati poglavlje ‘Opci opis’).

Nakon toga ukopcajte utika¢ prikljuénog kabela
u zidnu uti¢nicu.

Uporaba uredaja
MIJESENJE/MIJESANJE/MUCENJE

(pogledati sliku A):

Ovisno o vrsti sastojaka, zdjelu (7) s poklopcem

mozete Koristiti za pripremu priblizno 2 kg

tijesta.

1. Prije prve uporabe operite i ocistite sve dijelove
prikljuaka najprije sapunicom, a zatim ih
temeljito isperite pod teku¢om vodom i dobro
osusite.

2. Pritiskom na gumb (2) oslobodite
multifunkcijsku glavu (8), te je podignite u
uspravan poloZzaj.

3. Stavite zdjelu (7) na uredaj tako da je okrenete
da se uglavi u pravilan poloZaj. Nakon toga
unutra stavite sastojke koje ¢ete prethodno
izvagati sukladno uputama iz poglavija o
vaganju.

4. Zdjelu poklopite poklopcem tako da otvor za
punjenje bude na prednjoj strani uredaja.

5. Sada u pogonski otvor pri¢vrstite izabrani
nastavak (9), (10), ili (11), i to tako da osovinu
nastavka gurnete do kraja i okrenete ga za
Cetvrt okretaja prema vama, ¢ime se nastavak
uglavi u svoje leziste.

6. Spustite multifunkcijsku glavu uredaja u
vodoravan poloZaj i ponovno pritisnite gumb
(zacuje se Klik).

7. Tijekom pripreme moZete i dodavati sastojke
kroz otvor u poklopcu.

8. Djelovanje uredaja zaustavijate tako da gumb
(1) okrenete natrag na 0.

9. Uredaj stavite na Cistu, ravnu i suhu povrsinu, a
zatim ga ukopCajte u elektricnu mrezu.

Ciscéenje

1. Prikljuéni utika€ izvadite iz zidne utinice.

2. Pogonski motor nemojte uranjati u vodu, a ne
smijete ga ni prati pod tekucom vodom iz

slavine. ObriSite kuciSte suhom ili malo
vlaznom krpom.

3. Nastavke, odnosno prikljucke najlakSe cete
ocistiti tako da ih isperete vodom odmah nakon
uporabe. Nastavke za mijeSenje potpuno
rastavite. Pri tom budite oprezni, jer neke
ostrice i lopatice imaju jako oStre rubove.

4. Ocistite, isperite i obriSite nastavke, ili ih slozite
u perilicu posuda, osim metalnih komponenti
kucista nastavka za mljevenje: disk za fino
mijevenje (15), disk za srednje grubo mljevenje
(16), puznicu (17), lopaticu (18), disk za grubo
mijevenje (19) i zatezni obru¢ (20).

5. Disk za mljevenije i lopaticu je potrebno
podmazivati. Nakon svake uporabe ih obriSite i
nauljite jestivim uljem.

6. Ukoliko se dogodi da neki od nastavaka
promijeni boju zbog toga Sto poprimi boju od
hrane (mrkva, narance), lagano ga istrijajte
kuhinjskom krpom, namocenom u jestivo ulje, a
zatim ih o€istite na uobi¢ajeni nacin.

PAZNJA:
Nastavke za izradu tjestenina nemojte prati
u perilici posuda, ve¢ ih samo obriSite
viaznom krpom. Nemojte ih uranjati u vodu!



DODATNI
NARUDZBI:

* "UPOZORENJE : dodatni nastavci su
samostalni prodajni artikli"

NASTAVCI PO

12. Kuciste ostrice A

13. Pladanj

14. Guralo A

15. Disk za fino mljevenje

16. Disk za srednje grubo mljevenje
17. Osovina puznice

18. Ostrica (lopatica)

19. Disk za grubo mljevenje

20. Pri¢vrsni obru¢

21. Razdjeljiva¢

22. Konus za kobasice

23. Nastavak za oblikovanje

24. Lijevak

25. Guralo B

26. Oétrica za kriske

27. Kuciste ostrice B

28. Gruba ostrica

29. Fina ostrica

30. Rezac tjestenina za pripremu lazanja
31. Rezac tjestenina za Siroke rezance
32. Rezact tjestenina za tanke Spagete i rezance

MLIN ZA MESO

MontaZza mlina za meso, odnosno nastavka za

izradu kobasica (pogledati slike B i E).

1. Unhvatite kuciste (kuciste ostrice 12) za cijev s
veéim otvorom okrenutim nagore.

2. Umetnite puznicu (17) u kuciste noza-ostrice
(12). Ostricu (18) nataknite na osovinu puznice
s rubovima oStrice okrenutim nagore.

3. Izabranu perforiranu plocu postavite preko
ostrice (noza); pobrinite se da se dvije izboCine
podudaraju sa dvije udubine na kucistu.

4. Navojni obru¢ (20) ¢vrsto privijte na kuciste.

5. Provjerite montirane dijelove: puznica se ne
smije okretati sama za sebe.

6. Multifunkcijsku glavu spustite u vodoravan
polozaj (zaCuje se klik, kad se glava zaglavi).

7. Nastavak za mljevenje, nagnut prema vama,
umetnite u prikljucni otvor i pritisnite ga da se
zaglavi. Ulazni otvor vratite u okomit polozaj i
okrenite ga unazad sve dok ide.

8. Pomicni pladanj stavite na ulazni otvor.

PAZNJA:

1. Prilikom skidanja kucista (kuciste ostrica 12)
morate pritisnuti gumb (otpusni gumb kucista
oStrica, pogledati strjelicu na slici B).

2. Meso gurajte u ulazni otvor komad po komad,
koriste¢i pri tome priruéno guralo. Meso nikad
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nemojte gurati prstima, niti bilo kakvim drugim
pomagalom.

Sjeckalicai rezalica

(pogledati sliku E)

1. Izaberite Zelienu rezalicu i ugurajte ju u kuciste
B (27).

2. Kuciste rezalice spojite na pogonsku jedinicu.

3. Naprava je pripremliena za rezanje.

Primjer rezanja

Krumpir ili neko drugo povrée narezite na
komade podesne za otvor rezalice.

Izaberite vrstu ostrice po Zelji.

Narezane komade stavite u otvor i pritisnite
guralom B.

(Paznja: za guranje nemojte nikad koristiti
prste).

Priprema rajéica

(pogledati sliku F)
a. Kuciste rezaca B
b. Puzna osovina B

c. Konus B

d. nastavak za oblik B
e. Navojni obru¢ B

1. Puznu osovinu, okrenutu s plasti¢nim dijelom
naprijed, umetnite u kuciste rezaca. Zatim u
kuciste rezaCa umetnite konus, a nakon toga u
kuciste rezaca umetnite model i na kuciste
privijte navojni obrué.

2. Kuciste rezaca pri€vrstite na pogonsku jedinicu.

3. Pladan; stavite na okomiti dio kucista rezaca.

4. Uredaj je sada spreman za pripremu ka$e od
rajica.

Napomena:

Nastavke za pripremu soka od raj€ice ne
mozete Koristiti za koli€ine raj€ice vece od 3 kg,
a da ga (uredaj) tijekom rada barem jednom ne
odistite, jer oljustena koza rajcice blokira mrezni
filter (c) i onemogucuje nesmetan protok soka
kroz filter.

PridrZavajte se slijedeceg: u slu¢aju obrade
vece kolic¢ine rajcice rastavite citav
nastavak, ocistite ga i tek onda nastavite s
radom.

Priprava kolaéi¢a - savjeti i
upozorenja

(pogledati sliku G)

Tijesto izrezite u trake Siroke priblizno 3 cm.
Provijerite nalijeZe li zarez na razdjelniku za
kolaci¢e na izbo€inu na kucistu rezaca.
Stavite jednu traku tijesta na pladanj.



Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Potiskivacem njezno gurnite tijesto u kuciste
rezaca.

Kobasicu tijesta koja izlazi iz aparata usmjerite
na posudu za pecenje kolaca. Potom izrezite
kobasicu na komade ili trake i raspodijelite ih
po posudi za pec€enje.

UPORABA DODATNIH
NASTAVAKA

(pogledati sliku D)

D1. Gumb za otpustanje

D2. Podesivi gumb

D3. Gumb za otpustanje multifunkcijske glave
D4. Prekidac za izbor brzine

(pogledati sliku C)

Nastavak za plosnato
tjestenina/ za izradu

rezanacal/ makarona

1. Da bikoristili te nastavke morate prethodno
izvaljati tijesto nastavkom za plosnato valjanje
tjestenina.

2. Nakon toga pridrzavajte se uputa za spajanje
izabranih nastavaka, odnosno prikljucaka.

3. Rastegnute tjestenine gurajte kroz razliCite
nastavke za rezanje, koji e tjestenine rezati na
razliCite uzorke, i tako izraditi razliCite vrste
makarona (pogledati sliku D).

4. Napravljene makarone, odnosno tjestenine
mozete ostaviti do 4 sata da se osuse, prije no
Sto budu spremni za kuhanije.

KUHANJE TJESTENINA

valjanje
Sirokih

1. Posudu napunite vodom do tri Getvrtine
sadrzaja. Ostavite da proklju¢a i nakon toga
vodu posolite.

2. U vodu mozete uliti i manju koli€inu maslinova
ulja, koje sprjeava da se tjestenine
medusobno slijepe.

3. Dodajte tjestenine i ostavite da vrije na laganoj
vatri priblizno 2 do 4 minute.

RECEPTI

Osnovno tijesto za tjestenine
500 g obi¢nog brasna

4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja
voda po potrebi

INTEGRALNE TJESTENINE

500 g integralnog brasna
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4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja
voda po potrebi

CRVENE TJESTENINE

500 g obi¢nog brasna
3 jaja

75 g pirea rajcice

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

POSTUPAK

1. Tijesto, sol, ulie i umuéena jaja (pomijeSana s
pireom rajcica) stavite u zdjelu za mijeSenje
tijesta.

2. Nastavkom za mijeSenje umijesite tijesto
koristeéi brzinu 1-2 priblizno 2-3 minute, s
povremenim dodavanjem vode ako vam se
mjeSavina Cini previSe suha.

3. Iskljucite uredaj, istresite sastojke, te smjesu jos
jednom umijesite ru¢no, da dobijete glatko i
voljno tijesto.

4. Zajos bolje rezultate, zamotajte tijesto i ostavite
ga da pociva priblizno 15 minuta prije no $to ga
plosnato povaljate nastavkom za valjanje
tjestenina.

5. Nakon toga spaojite izabrani nastavak za izradu
odredene vrste makarona, i postupaijte prema
prethodnim uputama.



Prikljuc¢ak Sastojci Maksimum Vrrggrge Brzina Priprema
. | vrhnje (389 250ml 10minuta |  Min- /
metlica za mucéenje | masnoce) Max
bjelanjak 12 kom 3 minute /
brasno 13509
sol 15¢g
spirala (kuka) za kya;ac 20g 10 minuta Min- /
tijesto Secer 10g Max
voda 9369
loj 20g
brasno 100g
lopatica za mijeSanje mijeveni Secer 1009 5 minuta Min- /
margarin 100g Max
jaja 2 kom
miin za meso govede meso 2000g 3 minute Min- 20x20%60
svinjsko meso 2000g 3 minute Max mm

Briga za okolinu

Odsluzeni uredaj ne smijete odloZiti zajedno s
ostalim obi¢nim kuc¢anskim otpacima, veé¢ ga
dostavite ovlaStenom sabirnom centru za
recikliranje. Time doprinosite o€uvanju Zivotne
sredine.

Garancija i servisne usluge

Ukoliko trebate informacije glede popravaka, ili
ako imate kakav problem pri uporabi uredaja
molimo vas da nazovete Centar za potroSace
Gorenje u vasoj drzavi (njihov telefonski broj naci
¢ete u garancijskoj broSuri). Ukoliko u vasoj drzavi
ne postoji takav centar, povezZite se s lokalnim
prodavacem Gorenje proizvoda, ili pozovite
srediSnju servisnu sluzbu Gorenja za kuc¢anske
aparate.

Samo za osobnu uporabu!

_ GORENJE
VAM ZELI OBILJE UZITAKA PRI
UPORABI OVOG UREDAJA

Pridrzavamo pravo do promjena!
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB MNE

Prekida¢ za regulisanje brzine

Dugme za otpustanje viSenamenske glave
Poklopac pogona nastavaka za mlevenje
Dugme za otpustanje kuéista seciva
Pogon nastavaka za mlevenje

Poklopac Cinije

Nerdajuca radna €inija

ViSenamenska glava

. Metlica za muéenje

10. Spirala (kuka) za testo

11. Lopatica za meSanje

©CNoOOA~WNE

Opasnost!

Pogonsku jedinicu ne smete uranjati u vodu,
niti ispirati teku¢om vodom.

Upozorenje
e Pre upotrebe pazljivo pro€itajte uputstva za
upotrebu.

e Pre kacenja ili skidanja nastavaka, odnosno
dodataka obavezno iskljucite aparat.

e Prste drzite podalje od pomicnih delova
aparata i otvora na dodacima.

e Aparat smete da koristite iskljucivo u
domacdinstvu, u skladu s njegovom
namenom. Proizvoda¢ ne mozZe preuzeti
nikakvu odgovornost za nepravilnu upotrebu
aparata, ili upotrebu u suprotnosti s ovim
uputstvima.

e Aparat ne smete ostaviti da radi bez nadzora,
a narocito u prisustvu dece ili invalidnih lica.

e Proverite dali napon aparata, naveden na
nalepnici s podacima, odgovara naponu vase
kuéne elektri¢ne instalacije.

e Bilo kakvo nepravilno priklju¢enje automatski
ponistava uslove garancije.

e Aparat mora da bude ukop€an u uzemljenu
uticnicu.

e Ako ste prisilieni koristiti produzni kabl, ovaj
mora takode da bude pravilno uzemljen, i
mora biti poloZen tako da se niko ne moze o
njega spotaci.

e Aparat iskopCajte iz elektriCne instalacije pre
svakog CiScenja, odnosno uvek kad naprava
nije u pogonu.

e Nemojte koristiti oStecene ili nepraviine
nastavke, odnosno dodatke. U takvim
sluajevima radije zatrazite pomo¢

Aparat, prikljuéni kabl, ili utika¢ nemojte
uranjati u vodu niti bilo koju drugu te€nost.
Priklju€ni kabl ne sme da visi tako da bude na
dohvat ruke deci, niti tako da dode u dodir s
vruéim delovima aparata, s drugim izvorima
toplote, ili s bilo kakvim os$trim ivicama,
odnosno predmetima.

Ukoliko utvrdite da je prikljuéni kabl ili njegov
utikac¢ ostecen, smesta prestanite Koristiti
aparat. Da ne bi do$lo do povreda, neka
zamenu obavi struéno osposoblien servisni
centar.

Radne dodatke, odnosno nastavke Kkoji
sadrze metal, ne smete staviati u
mikrotalasnu pec.

Pre zamene dodatka, odnosno pre no $to se
priblizite pomic¢nim delovima dok aparat radi,
iskljucite ga i iskopCajte iz elektricne mreze.
Tokom rada aparata nemojte dirati metlicu za
mucenje, lopaticu za meSanje, ili spiralu za
mesenje testa.

Istovremeno smete koristiti samo jedan
nastavak, odnosno dodatak.

Naprava ne sme da bude u pogonu duze od
10 minuta neprekidno. Pre ponovnog
upucivanja u rad morate napraviti pauzu od
najmanje 30 minuta.

Aparat nije hamenjen deci, niti smeju da ga
koriste lica smanjenih fizickih, osetilnih ili
umnih sposobnosti, izuzev ako su upucena u
rad aparata, ili ako su pod kontrolom lica
zaduzenih za njihovu bezbednost.

Decu morate nadgledati i ne smete im
dozvoliti da aparat koriste kao igracku.

Da bi izbjegli eventualne povrede, neka
oste¢en prikljucni kabl zameni proizvodac,
njegov ovlas¢eni serviser, ili neko drugo
struéno osposobljeno lice.

Nivo Suma: 72 dB(A)

Ovaj aparat oznacen je u skladu s
Evropskom direktivom 2002/96/EC u
vezi otpadne elektricne i elektronske
opreme (WEEE). Uputstva iz direktive
predstavljaju okvir za postupke
sabiranja i recikliranja otpadne
elektriéne i elektronske opreme, vazece
u celoj Evropi.

ovlaSéenog servisnog centra. Paznja
e Bilo kakve zahvate na aparatu, izuzev Aparat treba da se stavi na ravnu i stabilnu
redovitog CiSCenja i nege, mora obaviti povrsinu.

ovlaséen servisni centar.
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Aparat nemojte koristiti neprekidno duze od 10
minuta.

Naprava je iskljuCivo namenjena upotrebi u
domacinstvu.

Nikad nemojte koristiti nikakve druge dodatke,
odnosno nastavke drugih proizvodaca, izuzev
ako ih odobri Gorenje. Upotreba bilo kakvih
drugih dodataka poniStava garanciju.

Pre upotrebe

Pre no $to aparat koristite prvi puta, o€istite sve
delove koji se skidaju (pogledati takode
poglavlje ‘Ciséenje’).

Pre no Sto aparat ukopCate u elektriCnu struju,
proverite dali je naprava pravilno sastavljena
(pogledati poglavlje ‘Opsti opis’).

Nakon toga ukopc€ajte utikac prikljuénog kabla u
zidnu uti¢nicu.

Upotreba aparata

SECKANJE/MESANJE/MUCENJE:

(pogledati sliku A):

Ovisno o vrsti sastojaka, €iniju (7) s poklopcem

mozete Koristiti za pripremu priblizno 2 kg testa.

1. Pre prve upotrebe operite i o€istite sve delove
dodataka najpre sapunicom, a zatim ih temeljito
isperite teku¢om vodom i dobro osusite.

2. Pritiskom na dugme (2) oslobodite
viSenamensku glavu (8), te je podignite u
vertikalan polozaj.

3. Stavite Ciniju (7) na aparat i obmite je da se
uglavi u pravilan poloZaj. Nakon toga unutra
stavite sastojke koje ¢ete prethodno izvagati u
skladu s uputstvima iz poglavija o vaganju.

4. Ciniju poklopite poklopcem tako da otvor za
punjenje bude na prednjoj strani aparata.

5. Sada u pogonski otvor zakacite izabrani
nastavak (9), (10), ili (11), i to tako da vreteno
nastavka gumnete do kraja i obrnete ga za Cetvrt
obrtaja prema vama, ¢ime se nastavak uglavi u
svoje leZiste.

6. Spustite viSenamensku glavu aparata u
horizontalan polozaj i ponovno pritisnite dugme
(zaCuje se klik).

7. Tokom pripreme mozete i dodavati sastojke
kroz otvor u poklopcu.

8. Delovanje aparata zaustavijate tako da dugme
(1) obrnete nazad na O.

9. Aparat poloZite na Cistu, ravnu i suvu povrsinu,
a zatim ga ukopcajte u elektricnu mrezu.
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Prikljucni utika¢ izvadite iz zidne utiCnice.
Pogonski motor nemojte uranjati u vodu, a ne
smete ga ni prati teku¢om vodom iz esme.
Obrisite kuciste suvom ili malo viaznom krpom.
Nastavke, odnosno dodatke najlakSe cete
ocistiti tako da ih isperete vodom netom nakon
upotrebe. Nastavke za meSenje potpuno
rastavite. Pri tom budite oprezni, jer neka
seciva i lopatice imaju jako ostre ivice.

4. Ocistite, isperite i obriSite nastavke, ili ih slozite
u masinu za sudove, izuzev metalnih
komponenti kucista nastavka za mlevenje: disk
za fino mlevenje (15), disk za srednje grubo
mlevenje (16), puz vreteno (17), lopaticu (18),
disk za grubo mlevenje (19) i zatezni obru¢
(20).

5. Disk za mlevenje i lopaticu treba podmazivati.
Nakon svake upotrebe obrisite ih i nauljite
jestivim uljem.

6. Ukoliko se dogodi da neki od nastavaka
promeni boju zbog toga Sto poprimi boju od
hrane (npr. Sargarepa, narandze), lagano ga
istrljajte kuhinjskom krpom, namoc¢enom u
jestivo ulje, a zatim ih ocistite na uobicajeni
nacin.

Ciséenje
1
2

w

PAZNJA:
Nastavke za izradu testenina nemojte prati
u masini za pranje sudova, ve¢ ih samo
obrisite vlaznom krpom. Nemojte ih uranjati
u vodu!



DODATNI
NARUDZBI:

* "UPOZORENJE : dodatni nastavci su
samostalni prodajni artikli"

NASTAVCI PO

12. Kuciste seciva A

13. Pladanj

14. Potiskivac A

15. Disk za fino mlevenje

16. Disk za srednje grubo mlevenje
17. Vreteno puza

18. Secivo (lopatica)

19. Disk za grubo mlevenje

20. Pri¢vrsni obru¢

21. Razdeljiva¢

22. Konus za kobasice

23. Nastavak za oblikovanje

24. Levak

25. Potiskivac B

26. Seciva za kriske

27. Kuciste seCiva B

28. Gruba setiva

29. Fina seCiva

30. Rezat testenina za pripremu lazanja
31. Rezac testenina za Siroke rezance
32. Rezac testenina za tanke Spagete i rezance

MLIN ZA MESO

Sklapanje mlina za meso, odnosno nastavka za

izradu kobasica (pogledati slike B).

1. Uhvatite kuciste (kuciste seCiva 12) za cev s
veéim otvorom okrenutim nagore.

2. Umetnite vreteno puza (17) u kuciste noza-
seciva (12). Secivo (18) nataknite na vreteno
puza s ivicama seciva okrenutim nagore.

3. lzabranu perforiranu plocu stavite preko seciva
(noza); proverite dali se dve izboCine
podudaraju sa dve udubine na kuéistu.

4. Navojni obru¢ (20) évrsto priSrafite na kuciste.

5. Proverite sve sklopliene delove: puz ne sme
da se okreCe sam za sebe.

6. ViSenamensku glavu spustite u horizontalan
polozaj (zaCuje se klik, kad se glava zakadi).

7. Nastavak za mlevenje, nagnut prema vama,
ugurajte u prikljuéni otvor i pritisnite ga da se
zaglavi. Ulazni otvor vratite u vertikalan polozaj i
obrnite ga unazad sve dokle ide.

8. Pomicni pladanj stavite na ulazni otvor.

PAZNJA:

1. Prilikom skidanja kucista (kuciste seciva 12)
morate pritisnuti dugme (otpusno dugme
kucista se€iva, pogledati strelicu na slici B).

2. Meso gurajte u ulazni otvor par¢e po parce,
koristeéi pri tome priru¢ni potiskiva€. Meso
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nikad nemojte gurati prstima, niti bilo kakvim
drugim pomagalom.

Seckalica i rezaé (rendaljka)

(pogledatl sliku E)
|zaberite proizvoljni reza¢ i ugurajte ga u
kuciste B (27).
2. Kuciste rezaca zakacite na pogonsku jedinicu.
3. Naprava je pripremliena za rezanje.

Primer seckanja

Krompir ili neko drugo povrée
komade podesne za otvor rezalice.
Izaberite vrstu seciva po Zelji.
IseCene komade stavite u otvor i pritisnite
potiskivatem B.

(Paznja: za guranje ne smete nikad koristiti
prste).

isecite na

Priprema rajcica
(pogledati sliku F)

a. Kuciste rezaa B

b. Puzna osovina B

c. KonusB

d. nastavak za oblik B

e. Navojni obru¢ B

1. Puznu osovinu, okrenutu s plasti¢nim delom

napred, stavite u kuciste rezaca. Zatim u
kuciste rezaCa umetnite konus, a nakon toga u
kuciste rezaca umetnite model i na kuciste
priSrafite navojni obrug.

2. Kuciste rezaca pri€vrstite na pogonsku

jedinicu.
3. Pladan;j stavite na vertikalni deo kucista
rezaca.
4. Naprava je sada spremna za pripremu
paradajz kase.
Opaska:

Nastavke za pripremu soka od paradajza ne
mozete koristiti za koli¢ine paradajza vece od 3 kg,
a da aparat u toku obrade barem jedared ne
ocistite, jer oljustena koza paradajza blokira mrezni
filter (c) i onemogucuje nesmetan protok soka kroz
filter. Pridrzavaite se slede¢eg: u sluc¢aju obrade
vece koli€ine paradajza rastavite ceo nastavak,
ocistite ga i tek nakon toga nastavite s radom.

Pravljenje keksa - saveti i
upozorenja

(pogledati sliku G)

Testo isecite na trake Siroke oko 3 cm.
Proverite da li Zleb separatora za kekse ulazi u
istureni deo na kucistu rezaca.

Stavite jednu traku testa na podlozak.



Aparat ukljucite pritiskom na dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Testo lagano potisnite kuciste rezaca pomocu
potiskivaca.

Traku testa koja izlazi iz aparata prenesite na
tepsiju za pec€enje. Traku zatim isecite na
kriske ili trake i razmestite ih po tepsiji za
pecenje.

UPOTREBA DODATNIH
NASTAVAKA

(pogledati sliku D)

D1. Dugme za otpustanje

D2. Regulaciono dugme

D3. Dugme za otpustanje viSenamenske glave
D4. Prekidac za izbor brzine

Nastavak za pljosnato valjanje
testeninal za izradu Sirokih
rezanaca/ makarona

(pogledatl sliku C)

Da bi koristili te nastavke morate prethodno
izvaljati testo nastavkom za pljosnato valjanje
testenina.

2. Nakon toga pridrzavajte se uputstava za
sklapanje izabranih nastavaka, odnosno
dodataka.

3. Rastegnute testenine gurajte kroz razlicite
nastavke za rezanje, koji e testenine iseci na
razli¢ite uzorke, i tako izraditi razli¢ite vrste
makarona (pogledati sliku D).

4. Napravljene makarone, odnosno testenine
mozZete ostaviti do 4 sata da se osuSe, pre no
Sto budu spremni za kuvanje.

KUVANJE TESTENINA

1. Serpu napunite vodom do tri &etvrt zapremine.
Ostavite da prokljuc¢a i nakon toga vodu
posolite.

2. U vodu mozete sipati i manju koliinu
maslinovog ulja, koje sprecava da se testenine
medusobno zalepe.

3. Dodajte testenine i ostavite da vre na laganoj
vatri priblizno 2 do 4 minuta.

RECEPTI
Osnovno testo za testenine

500 g obi¢nog brasna
4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

INTEGRALNE TESTENINE

500 g integralnog brasna
4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

CRVENE TESTENINE

500 g obi¢nog brasna
3jaja

75 g paradajz pirea
2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

POSTUPAK

1. Testo, so, ulie i umuéena jaja (pomeSana s
paradajz pireom) stavite u radnu ¢iniju za
mesenje testa.

2. Nastavkom za meSenje umesite testo koristeci
brzinu 1-2 priblizno 2-3 minuta, s povremenim
dodavanjem vode ako vam se meSavina €ini
previSe suva.

3. Iskljucite aparat, istresite sastojke, te smeSu jos
jednom umesite ru¢no, da dobijete glatko i
voljno testo.

4. Zajos bolje rezultate, uvijte testo i ostavite ga
da odstaji priblizno 15 minuta pre no $to ga
pljosnato izvaljate nastavkom za valjanje
testenina.

5. Nakon toga zakacite izabrani nastavak za
izradu odredene vrste makarona, i postupajte
prema prethodnim uputstvima.



Priklju¢ak Sastojci Maksimum Vrr:Orlr;e Brzina Priprema
. | paviaka (38 % 250ml 10 minut Min- /
metlica za mucenje | masnoce) Max
belanjak 12 kom 3 minuta /
brasno 13509
SO 15¢g
spirala (kuka) za kya§ac 20g 10 minuta Min- /
testo Secer 10g Max
voda 9369
loj 20g
brasno 1009
lopatica za meSanje mieveni Secer 1009 5 minuta Min- /
margarina 100g Max
jaja 2 kom
miin za meso govede meso 2000g 3 minuta Min- 20%20%60
svinjsko meso 2000g 3 minuta Max mm

Briga za okolinu

Odsluzeni aparat ne smete baciti zajedno s
ostalim obi¢nim kucanskim otpacima, ve¢ ga
dostavite ovlastenom sabirnom centru za
recikliranje. Time doprinosite o€uvanju Zzivotne
sredine.

Garancija i servisne usluge

Ukoliko trebate informacije u vezi popravaka, ili
ako imate bilo kakav problem pri upotrebi aparata,
molimo vas da nazovete Centar za potroSace
Gorenje u vasSoj drzavi (njihov telefonski broj naci
¢ete u garantnoj brosuri). Ukoliko u vasoj drzavi ne
postoji takav centar, povezite se s lokalnim
prodavcem Gorenje proizvoda, ili pozovite
centralnu servisnu sluzbu Gorenja za kuc¢anske
aparate.

Samo za liénu upotrebu!

GORENJE

VAM ZELI MNOGO UZITAKA

PRILIKOM UPOTREBE OVOG
APARATA

Pridrzavamo pravo na promene!
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MpekviHyBa4 3a AoTepyBak-e bpanHa
Konue 3a ocnoboaysarse Ha
nosekedyHKLMCKaTa rmasa

OTCTpPaHNVB Kanak Ha MOroHOT Ha MPUKITyHOoLM
3a Mernewe

Konue 3a ocrnobopayBakse Ha KyRULITETO Ha
nonartkara

[MoroH Ha npukyYoLy 3a Menex-e

Kanak Ha ynHujaTa

YuHuja wro He 'procysa
MosekedyHKUMCKa rMaBa

MaTtunka

10. Kyka 3a Tecto
11. NlonaTka 3a mMeLlare

OnacHocT!

MoroHckaTta eamMHuLa He cmeeTe fa ja
noTonyeaTe BO BoAa, HUTY [a ja M1eTe nog,
BOAA LUTO Teve.

MpeaynpenyBame

Mpen ynotpeba Ha HanpaBaTa BHUMATENHO
npounTajTe rv ynatcreara 3a ynorpeba.
Mpen npuknydyBak-e UM OTCTpaHyBaHe Ha
MpYKIy4oLmUTE, OAHOCHO Nomararnara
3a00IDKUTESTHO [a ja UCKITy4YuTe HanpaBarTa.
Mpctute aa bupat ogaaneyexHn og
NOABWXHUTE AerloBK Ha HanpaeaTa 1
OTBOPWTE Ha NpUKITyHoLmTE.

HanpaBata moxeTe fa ja ynotpebysate
camMo BO JOMaKMHCTBOTO, COrfacHo Co
HejavHaTa HameHa. [Npon3BoanTenoT He
MOXe [ja Npe3eMe HUKaKBa OrOBOPHOCT 3a
HernpaBwHa ynotpeba Ha HanpasaTa unm

ynotpe6a Bo CNPOTUBHOCT CO OBME ynaTcTea.

Hanpasata He cmeeTe Aa ja ocTaBuTe Aa
pabotn 6e3 Haa3op, 0cobeHO BO MPUCYCTBO
Ha JeLa UM nHBanuaHv nuua.

MpoBepuTe Aanu HaMoHOT Ha HanpagaTa,
HaBe[leH Ha HanenHuuaTa, My ofrosapa Ha
HarnoHOT of BallaTa KykHa MHcTanaumja.
Kakso 61no norpeLuHo noBp3yBakse M
MOHWLLTYBA YCIOBUTE 3a rapaHuyja.
HanpasaTa Mopa fa 6uae npuvkryyeHa Ha
3a3eMjeHa NpuKny4HULa.

Ako mMopaTe Aia ynotpebute npoforkeH
kaben, Toj Mopa UCTo Taka aa buae
NpaBWIHO 3a3eMjeH, a MoroXeH Mopa Aa
6uae Taka Aa HUKOj He MOXe of Hero Aa ce
COrHe.

CTBA 3A YINIOTPEBA
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HanpaBara uckny4ute ja og enekrpuyHaTa
MHCTanauvja npeg CeKoe YNCTEHE, OQHOCHO
ceKoralu Kora Harnpasara He paboTu.
Hukoraw He ynoTpebyBajTe oLTeTeHw,
OJHOCHO HENPYMEPHW NPUKITYYOLM, OQHOCHO
nomararna. Bo Takeu cnyyav obpatute ce go
OBIIaCTEH CEPBUCEH LIEHTAP.

Kaksu 61ro nocerHyBama Ha HarnpasaTa,
OCBEH PenoBHO YMCTEHE U Hera,Mopa Aa
M3BPLLIN OBMacTEH CEPBUCEH LieHTap.
Hanpagara, npuknyyHu1oT kaben unm
BTakHyBa4OT He CMeeTe Ja ' NoTonuTe BO
BOJa UNn Hekoja Apyra TEYHOCT.
Mpuvkny4HWOT kaben He cMee Aa BUCK Taka
Aa moxe fa buae Ha godpbat Ha geua, unm
Taka Aa Aojae BO KOHTAKT CO XELUKW AErOoBn
Ha HanpaBara, CO ApYr1 U3BOPW Ha TOMMUHA,
WK Na Co HeKoM OCTpu paboBm, OQHOCHO
npegMeTu.

AKo yTBpaUTE Aeka e NpuKIy4YHUOT kaben
UMK BTaKHYBa4oT OLUTETEH, BEAHALL
npecTaHeTe co ynorpeba Ha HanpaeaTta. 3a
nsberHyBare Ha kaksu 6uno noepeau,
3aMeHyBaH-ETO [a o U3BPLUW OBMacTeH
CEepBWCEH LieHTap.

Hukaksu nomarana koun cogpxar MeTan, He
CMeeTe Ja cTaBaTe BO MMKpobpaHoBa
pepHa.

Mpen 3ameHyBare Ha nomaranoTo, OAHOCHO
npen aa ce Npubnmxute KoH NOABMKHA
[enoBuv fofeka anapatoT paboTu, ucknyyure
ro anapartoT 1 UCKITy4nTe 1o 0f
erneKkTpuyHaTa Mmpexa.

3a Bpeme paboTere Ha HanpaBaTa He
cmeeTe Ja ja jonvpare mMatukara,
rionatkarta 3a MeLliake Unu cnupanara 3a
TecTo.

McToBpemeHo MmoxeTe Aa ynotpebysare
camo ejHO nomMararno, OAHOCHO NMPUKITY4OK.
Hanpasara He cmee ga paboTu noseke of 10
MWHYTW HaegHaL. [pea NOBTPOHO
3a0BWKyBaH-€ MopaTte Aa HanpasuTe naysa
o Hajmarnky 30 MuHyTW.

Hanpasara He e HameHeTa 3a Aeua, HUTy
cMear Aa ja ynotpebyBaar nvua co cManeHu
r3nYKK, cchaTnmBm NN MEeHTanHN
CnocobHOCTH, OCBEH aKo Ce MOYYeHU UM 1
Hag3vipa nviue, 3a[j0/MKEeHO 3a HUBHA
6e3beaHoCT.

[eua Tpeba ga ce Hagsupaart u He UM
[03BOMyBajTe anapatoT aa 6u ro
ynotpebyBarne kako urpadka.



e 3apawusberHete onacHOCTM, OLLTETEH
NpUKIyYeH kaben Heka ro 3ameHu
MPOU3BOANTENOT, HETOB OBMACTEH CepBrcep
UnM Apyro CTpy4HO OCMOCcOGEHO NuLe.

e HwuBo Ha BykaTa:: 72 dB(A)

OBaa HanpaBa e 03Ha4YeHa CornacHoO
EBponckarta aupektusa 2002/96/EC co
ornep Ha oTnagHa enekTpu4Ha u
enekTpoHcka onpema (WEEE). OBue
ynatcTBa npeTcTaByBaaT pamka 3a
nocTankyu Ha cobupame U peuuknmpame
Ha oTnagHa eneKTPMYHa U eNeKTPOoHCKa
onpema, Kou Baxart Bo Lena EBpona.

BHumaHue

AnapToT Tpeba fa ce HaMecTV Ha pamHa 1
cTabunHa nospLUMHa.

HanpaBaTa e HameHeTa MCKIy4MBO 3a
ynoTtpeba BO AOMaKUHCTBO.

Hukoraw He ynoTpebyBajTe HVKaKkBu Apyrm
NPVKIy4oLM, OA4HOCHO AENOBU Ha ApYrv
npousBOAMTENM, OCBEH ako r ogobpu Gorenje.
Ynotpeba kovn 6uno apyrv 4enosu ja
UCKNy4yBa rapaHumjara.

Mpep ynoTpeba

Mpeqn npenat ga ro ynotpebute anaparor,
NCYNCTUTE TN CUTE OTCTPaHNMBK Aenosu (BUau
n 3arnaeue ‘Yucrtewe’).

Mpen Aa ja NpuknyynTe Ha enekTpuyHa Mpexa,
npoBepuTe Aanu e HanpaeaTa NpaBUHO
cocTaBeHa (Bvan 3armaswue ‘OnwT onuc’).
[MoToa BKy4nTe ro BTakHyBa4yoT Ha
NPVKMYYHWOT kaben BO SuaHa NpuknyyYHuLa.

Ynotpeb6a Ha anapartoT
FTHETEHWLE/MELLAHE/MATEHRE:

(Buau cnuka A):

3aBWCHO 0 BUOOT Ha COCTOjKUTE, YnHujaTa (7)

CO KanakoT MOXeTe Aa ja ynotpebuTe 3a

npuroTByBake NpubnimwkHo 2 kg TecTo.

1. MMpepn npsata ynotpeba n3mujte mu
UCHMCTUTE CUTE AENOBU Ha NPUKITyHoLMTE CO
canyHuua, NoToa 1CnakHUTe M oA, BoAa LUTO
Teve 1 gobpo vcylunTe.

2. Co npuTUCHyBaHse Ha kon4eTo (2) ocrioboaute
ja noBekedpyHkUMcKaTa rnaBa (8), koja ke ja
[OVIrHeTe BO BepTukanHa noroxoda.

3. Hamecture ja usHujata (7) Ha HanpaBaTa Taka
[a ja 3aBpTuUTE fofeKa He ce 3aKkaun BO
npasunHa nonoxba, a notoa cTaBuTe M
COCTOjKUTE KOU Ke M M3BaraTe COorfiacHoO
ynaTcTBaTa BO 3arnaBueTo 3a Barare.
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4. HamectuTe ro kanakoT Ha YuHWjaTa, Taka aa e
OTBOPOT 3a MofHeH-e Ha NpeaHaTa cTpaHa o
anaparor.

5. Cera BO NOrOHCKVOT OTBOP MpULIBPCTUTE
n36paH npukryyok (9), (10), unm (11) , Taka ga
OcoBMHaTa Ha MPUKIMYYOKOT ja NUKHETE AOKPaj
1 FO 3aBpTUTE 3a YETBPT 0OPT KOH Bac, CO LUTO
MPUKITYHOKOT Ke Ce 3aKkaqn BO CBOETO
nexwwre.

6. CnywTuTe ja noBekedyHKUMCKaTa rmasa Ha
HanpaeaTa Bo BogopamHa nonoxoba un
MOBTOPHO MPUTUCHUTE IO KOMYETO (Ke ce
CINyLLHE KIKK).

7. 3aBpeme NpUroTByBaH-€TO MOXETE Aa
[fofaBaTe COCTOjKM HW3 OTBOPOT BO KanakoT.

8. PaborereTo Ha HanpasaTa Ke ro 3anpeTe
Taka ga konyeto (1) ro 3aeptuTe Hasag Ha 0.

9. Hanpaearta HamecTuTe ja Ha Y1cTa, pamMHa u
CyBa MOBPLUMHA, @ NOTOAa NPUKITy4uUTE ja Ha
enekTpuyHaTa mpexa.

Yucrtewe

1. TIpuKyYHMOT BTakHyBaYy UCKITyuMTE o of
shaHaTta NpukyyYHMLa.

2. TToroHCK1OT MOTOP HUKOraLl He cMeeTe Aa ro
noTonysate BO BOAA, HUTY [ia Fo MUeTe BO
BOJA LUTO Teye of crnaBvHa. M3bpuwnte ro
KYKWLLITETO CO CyBa Unu Marky BriaxHa kpra.

3. TMpuknyyoum, 0QHOCHO Nomararia HajnecHo ke
M UCUUCTUTE Taka Ja ' UCTiakHUTe nog Boaa
BeAHall no ynotpe6a. MpuknyyvounTte 3a
MelLLiakse HarnosHo Aa rv pactasute. Nputoa
6uaeTe npetnasnven, Guaejkn Hekom ceumnna,
OJHOCHO I1onaTkn MMaat ocTpy pabosu.

4. Vlcumctute, ucnnakHute n nbpuumure rm
NPUKNYy4oLMTE MU Na CROXWTE ' BO MaLLvHa
3a M1eH-e CajoBM, OCBEH MeTarnHuTe
KOMMOHEHTW O KyKULLITETO Ha MPUKITY4YOKOT 3a
MerneHe: OnCK 3a mHO Menekse (15), anck 3a
cpenHo rpybo menetse (16), nomkas (17),
ceumno (18), avck 3a rpyoo menemwse (19) n
HaBOjHMOT 0bpau (20).

5. [vckoT 3a Menetrse 1 ceunnoTo Tpeba aa ce
nogmadkysa. o cekoja ynoreba nsdpuumre
Vi 1 MogMaYKajTe Co Macro 3a roTBeHe.

6. AKO ce cnyuum a Hekoj of, NpuKyyoumTe
npomeHm 60ja 3apagm 060EHOCT CO XpaHa
(MopKoB, MOTOKaJT), HEXXHO UCTPUTE O CO
KyjHCKa Kprna HaToreHa BO Macrio 3a roTeeHse,
a noToa UCHMCTUTE M Ha BOOBUYAEH HauuH.

BHUMAHME:
Mpuknyyoum 3a uspaboTka Ha TeCTEHUHU
He cMeeTe [ja MMeTe BO MalLMHAa 3a Myekbe
cafioBw, TYKy M3GpULLUMTE ' CO BNnaxHa
Kpna. He notonysajte rv Bo Boaa!



AOAOATHU NMPUKNYYOLMU No
HAPAYKA:

““NPEQYNPEAYBAWE: [lopaTtHnTe
MPUKITY4YOLIM CE CaMOCTOjHU NPOOAKHMN
apTmknn®

12. Kykuwre Ha ceunnoto A

13. MNnuTok cag,

14. TMotuckysad A

15. luck 3a duHO menere

16. [uck 3a cpepHo rpybo menerse

17. OcoBwvHa Ha NopKaBoT

18. Ceuunno

19. [uck 3a rpy6o menerse

20. HaBoeH obpay

21. PasBogHuk

22. LleBka 3a konbacu

23. ObnukyBay

24. NHka

25. Motuckysay B

26. Ceunrio 3a pesaHku

27. Kykuwwre Ha ceuurioto B

28. 'pybo ceumno

29. ®uHo ceunno

30. lMpuKITy4oK 3a TECTEHUHM 3a MPUrOTBYBaH-E
nasana

31. lMpuKry4oK 3a TECTEHUHM 3a LUMPOKUN KOpU

32. TNpuKIy4oK 3a TECTEHNHM 3a TaHKM LUNAreT 1
Kopu

MENHWULIA 3A MECO

MoHTaxa Ha MenHuuaTta 3a Meco, OGHOCHO
MPUKIYYOKOT 3a n3paboTka Ha konbacu (Buan
cnvkm B).

1. ®aruTe ro KykULLTETO (KYKULLTETO Ha CEYUIIOTO
12) 3a ueBkaTa Cco NoronemMmoT OTBOP CBPTEH
Harope.

2. Crasurte ro nomkasoT (17) BO KyRULLTETO Ha
ceunrnoto (12). Ceunnoro (18) HaTakHWTe ro Ha
OCOBMHATa Ha NMormKkaeoT co pabosuTte Ha
CEeYMIoTO CBPTEHW Harope.

3. W3bpaHa gynyecTa nnoya craBuTe npeky
CEeuMIIoTo; MOrpYKETE ce ABETE MCnakHaTUHM
[a ce coBnaraar co fseTe BAniabHaTUHN Ha
KYRULLITETO.

4. HaeojHrot obpad (20) npmBujTE ro LBCTO Ha
KyKULLITETO.

5. TpoBepuTe rM MOHTMPaHWTE AEnoBY:
NOSPKaBOT He CMee [ja Ce BPTM cam 3a cebe.

6. MynTudyHKumMCKaTa rrasa CryLTuTe ja BO
BOAOpamHa nonoxoba (ke cryLHeTe Kruk).

7. TIpuyKITy4OKOT 3a MeneHe, HaKIMOHET KOH Bac,
CTaBWTE o BO NPUKIYYHWOT OTBOP U
NpUTUCHWTE To Aa ce 3akayun. BnesHnot otBop
BpaTuTe ro BO BeEpTMKarHa nornoxoa un
3aBpTUTE 0 Ha3aA A0AeKa He 3anpe.
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8. OTCTpaHJ'IVIBVIOT NNUTOK Caf CTaBuUTe ro Ha
BNE3HNOT OTBOP.

BHUMAHMUE:

1. T[puv oTcTpaHyBakbe Ha KyKULLTETO (KyRULLTE Ha
ceynnara 12) mopare Aa ro npuUTUCHUTE
Kon4eTo (kon4e 3a ocrobogysare Ha
KyKULLTETO Ha ceumnara, BUau ja cTpenkara Ha
cnuka B).

2. Meco cTaBajTe BO BNE3HWOT OTBOP MO
napuuksa 1 nputoa ynotpebysajTe ro
noTYCKyBa4oT. HemojTe ga notuckyesarte Meco
CO MPCTV UNK Apyri nomarana.

Ceukanka un pesadka

(Buam cnvika E)
. U3bepute cakaHa pesavka 1 cTaBuTe ja BO
Kykuwreto B (27).
2. Pe3aukoTo KyKuLITE NPUKIYYUTE ro Ha
NoroHckaTa eavHuLa.
3. Hanpasata e nogroteeHa 3a pexeHse.

Mpumep Ha pexense

Komnupwu unu Hekoj Apyr 3eneH4yk HapexeTte
Ha nap4nka NPUMEepHX 3a OTBOPOT Ha
ceunnoTo.

M3bepuTe ogpeneH Bug ceunna no xenba.
HapesaHuTe napunta ctaBuTE ' BO OTBOPOT
1 NPUTUCHWUTE CO NOTUCKYBaYoT B.
(BHMMaHMe: 3a NnoTUCKaHke
HUKoOraiwl He cmMeeTe garm

ynotpeGyBaTte npcTuTe).

YIMOTPEBA HA JOAATHU
MPUKNY4YOLN

(Buam cnuka D)

D1. Konye 3a ocriobonyBarse

D2. JotepnuBo konye

D3..Konye 3a ocnoboayBare Ha
noBekedyHKLCKaTa rmnasa

DA4. MNpexvHyBa4 3a gotepysarbe Op3vHa

(Buam cnuka C)
anIKny‘-IOK 3a NNoCKaTo BarnaHu
TecTeHuHU/3a Vl3p360TKa Ha

LUMPOKU pe3aHKn/ MakapoHu

1. 3apa v ynotpebute oBre NPUKIy4oLM
MoparTe NpeTXoaHO Aa u3sanare TecTo Co
MPUKNYYOKOT 3a MIIOCKaTO Bariak-e TECTEHUHMW.

2. Tlotoa cnepute m ynartcTeara 3a
NpUKNyyvyBak-e Ha A0AaTHU MPUKITYHOLM,
OJHOCHO rnomarana.



3. M3BanaHu TeCTEHWHM CTaBajTe HY3 PasnyHm
pe3ayki NPUKIYHOLIM, Kou Ke M pexaT BO
pa3nu4HM obpacLy 1 ke aobrete pasnuyHn
BUOOBW MakapoH (Buay cnvika D).

4. MakapoHu, OIHOCHO TECTEHWHW MOXETE Aa
ocTraBuTe A0 4 Yaca Aa ce ucyLiar npes ga
61aaT NoAroTBEHM 3a Bapekse.

BAPEHE TECTEHUHU

1. CapoT HanomnHuTe ro co BoAa A0 Tpu
YeTBPTUHM of BonymeHoT. OcTaBute Ja
3aBpyve 1 noconuTe.

2. BoBopgaTta MoxeTe Aa gogageTe nomaro
KOMMYECTBO MaCMMHOBO Maco, Koe crpevysa
TecTeHuHWTe Ja 61 ce nenune mery cebe.

3. [opapete TeCTEHWHM 1 OCTaBWTE Aa BpujaT Ha
YMEpeH oraH NpuBIIKHO 2 A0 4 MUHYTK.

PELUENTA

OCHOBHO TeCTO 32 TeCTEeHUHU
500 g 06m4HO HpaLLHo

4 jajua

2,5 ml con

2,5 ml macrno
Boga cnpema notpe6a

NONTHO3PHECTU TECTEHUHU

2,5ml con
2,5 ml macno
BOAa cnpema notpeba

LUPBEHN TECTEHNHU

500 g 06myHO BpaLLHo
3 jajua

75 g gomaTHoO nupe
2,5ml con

2,5 ml macno

BoAa cnpema notpeba

NOCTAINKA

1. TecTo, con, Macno n MaTtexu jajua (fomMeLaHn
CO AOMaTeH CoC ) AoAajTe BO YMHMjaTa 3a
MelLLiaHe TECTO.

2. Co npu1KIy4oKoT 3a rHETEH-E 3aMecuTe TECTO
Ha 6p3uHa 1-2 NpuBNKHO 2-3 MUHYTH, CO
noBpeMeHo J0AaBak-e BOAa, ako e
MeLLaBMHaTa npecysa.

3. Wcknyuue ja malumHaTa, uctpecute rm
COCTOjKUTE 1 CMecaTa MNperHeTuTe ja yLite
payHo, Aa gobviete marko TecTo.

4. 3aywre nogobpw pesynTaTty 3asujTe ro
TECTOTO ¥ OCTaBWTE o 4a MUpyBa NPUBNVKHO
15 MUHYTU Npen Aa ro ussanare nnockaro co
MPUKNYYOKOT 3a MIIOCKaTo Basiake TECTEHVHMW.

5. [loToa npukyy1Te n3dpaH NpUKIy4oK 3a
n3paboTka BWOOBM HA MakapoHU U crieauTe m

500 g MOMHO3PHECTO BpaLLHO NpeTxopxuTe ynarcrsa.
4 jajua
Momarano CocTojku Makcumym Bpeme na Bp3uHa Moarotosk
paboTtewe a
naenaka (38 %
MaTHNKE MaCHOTVIj(a) 250ml 10 MUHYTH I\l\;:l/lHI/lMyM- /
Genka 12pcs 3 MUHYTK akcmym /
OpaluHo 13509
con 15¢g
Kyka 3a KBacew 20 MuHUMYM-
FHETgH:e TecTto Lekep 108 10 mmHyTY MaKCVIIV)I/yM !
Boda 9369
noj 20g
GpaluHo 100g
nonarka 3a mi?(:: 1009 5 MuHyTI MuHUMyMm- /
MellaHe Makcumym
MaprapviH 100g
jajua 2pcs
MenHuua 3a roBefcko Meco 2000g 3 MUHYTK MuHumym- 20%20x60
Meco CBMHCKO Meco 2000g 3 MUHYTK Makcumym mm
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Fmea 3a XXMBOTHaTa cpeaAuHa

McTpoweHa mawwmHa He cMeeTe Aa ja hpnute
3aeHO co BOOGMYaeHn oTnagoum of
LOMaKMHCTBO, TYKy OCTaBuTe ja Ha oduumjaneH
cobupeH LeHTap 3a peuunknupare. Ha 1oj HaumH
ce rpuxkuTe 3a 3allTUTa Ha XMBOTHaTa cpeavHa.

FapaHumja nu cepBUCHMU yCryru

AKo BM ce noTpebHN nHopmaumm co ornea Ha
nonpasku, MK nmaTe TewkoThja Npu ynotpeba Ha
MalLWHKaTa, Be MOnuMMe [a KOHTakTupaTe co
LleHTapoT 3a notpolysayn Gorenje Bo Bawiata
Opxasa (HMBHWOT TenedoHckM 6poj ke ro HajoeTe
BO rapaHuuckaTa 6poluypa). Bo cnyyaj Aa Takos
LieHTap BO BallaTa ApxaBa Hema, NoBp3eTe ce Co
NoKanHWOT NpoAasay Ha NpousBoaun Ha Gorenje,
UMK BUKHWTE ja LieHTpanHaTa cepsucHa cnyxba
Ha Gorenje 3a anapaTtu 3a JOMAaKNHCTBO.

Camo 3a nuyHa ynoTpeb6a!

GORENJE
BU NMNOCAKYBA IIOJIEMO
3AOOBOJICTBO NPU YNOTPEBA HA
OBOJ AMNAPAT

Cwu npmuapxxyBame npaBo A0 u3meHu!
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INSTRUCTION MANUAL

Speed control switch

Release button for multifunction head
Removable cover for mincer power outlet
Release button for Cutter housing

Power outlet for mincer

Bowl cover

Stainless steel bowl

Multifunction head

Whisk

10. Dough hook
11. Mixer blade

Danger

Do not immerse the motor unit in water nor
rinse it under the tap.

Warning

Carefully read the instructions before using
your appliance.

Switch off the appliance before fitting and
removing the attachment.

Keep your fingers away from moving parts
and the opening on the attachment.

Only use the appliance for its intended
domestic use, the manufacture will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use or failure to comply with these
instructions.

Never leave the appliance to run
unsupervised, especially when young children
or handicapped persons are present.

Check that the voltage rating of the appliance
does in fact match that of your electrical
system.

Any connection error will nullify the guarantee.
The appliance must be plugged into an
earthed electrical socket.

If you have to use an electrical extension lead,
it must be earthed and you should make sure
that no-one can trip over it.

Unplug the appliance as soon as you have
finished using it and when you clean it.

Don't use your attachment and/or appliance if
it has been damaged. You should contact an
approved service centre.

Any work on the appliance other than normal
care and cleaning by the customer must be
carried out by an approved service centre.

Do not immerse the appliance, the power cord
or the plug in water or in any other liquid.

Do not allow the power cord to hang within the
reach of children, to come close to or into
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contact with the hot parts of your appliance,
any other source of heat or any sharp edge.

o If the power cord or the plug are damaged,
don’t use your appliance .To avoid any risk,
these must be replaced by an approved
service centre.

e Do not put any accessories containing metal
in a microwave oven.

o Switch off the appliance and disconnected
from supply before changing accessories or
approaching parts which move in use.

e Do not touch the whisk, mixer blade or
kneading hook while the appliance is in
operation.

e Only use one attachment at a time.

e Do not operate the appliance for more than 10
minutes at one time. Allow 30 minutes rest
before next use.

e This appliance is not intended for use by
children or other persons without assistance
or supervision if their physical, sensory or
mental capabilities prevent them from using it
safely.

e Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

e If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

o Noise level: 72 dB(A)

This appliance is marked according to
the European directive 2002/96/EC on
Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). This guideline is the
frame of a European-wide validity of
return and recycling on Waste Electrical
and Electronic Equipment.

Caution

Always place the appliance on a flat, stable
surface.

Do not use the citrus press longer than 10
minutes without interruption.

This appliance is intended for household use
only.

Never use any accessories or parts from other
manufacturers unless they are authorized by
Gorenje. In case you use these accessories the
warranty will be canceled.



Before use

Clean all detachable parts before using the
appliance for the first time (see chapter
‘Cleaning’).

Make sure the appliance is assembled properly
(see chapter ‘General description’) before you
plug it in the wall socket.

Put the plug in the wall socket.

Using the appliance

KNEADING/BEATING/WHISKING:

(See figure A):

Depending on the nature of the ingredients, the

bowl (7) with its cover can be used to prepare

up to 2 kg of dough
Before using for the first time, clean all parts of
the accessories with soapy water rinse and dry.

2. Press button (2) to release the multifunction
head (8) and raise it to a vertical position.

3. Fitthe bowl(7) onto the appliance by turning
until it locks in position and place the
ingredients in it ,weighting them as indicated
under the weighing function.

4. Position the cover on the bowl with the filling
opening at the front of the appliance.

5. Fitthe desired accessory (9), (10), (11) in the
power outlet, pushing the shaft of the
accessory home and turn it a quarter towards
you to lock it in position.

6. Lower the multifunction head of the appliance
to horizontal position and press button again
(you will hear a click).

7. During preparation, you can add ingredients
through the opening of the cover.

8. To stop the appliance, turn the knob (1) back to
0

9. Place the appliance on aflat, clean and dry
surface and then plug in your appliance.

Cleaning

1. Unplug the appliance.

2. Never immerse the motor until in water or put it
under running water. Wipe it with a soft dry or
slight damp cloth.

3. For easier cleaning, quickly rinse the
accessories after use. Completely dismantle
the mixer attachment. Handle the blades with
care, as some have sharp cutting edges.

4. Wash, rinse and wipe the accessories or put
them in the dishwasher, except for the metal
components of the mincer attachment body
Fine grinding disc(15),Medium grinding
disc(16),Worm shaft(17), Cutter blade
(18),Coarse grinding disc (19) and Screw
ring(20).
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5. The grinding disc and the blade must be kept
lubricated. Wipe them with cooking oil after
each use.

6. If your accessories change color because of
the food (carrots, oranges etc), rub them gently
with kitchen towel dipped in cooking oil and
then clean it in the usual way.

CAUTION:
Don’t wash the pasta attachment in the
dishwasher, wipe them clean with a damp
cloth. Do not immerse in water.

OPTIONAL ATTACHMENTS:

*»NOTE: Accessories are sold separately«

12. Cutter housing A

13. Tray

14. Pusher A

15. Fine grinding disc
16. Medium grinding disc
17. Worm shaft

18. Cutter blade

19. Coarse grinding disc
20. Screw ring

21. Separator

22. Sausage homn

23. Former

24. Cone

25. Pusher B

26. Slice cutter

27. Cutter housing B

28. Coarse bar cutter
29. Fine bar cutter

30. Flat pasta roller

31. Spaghetti pasta cutter
32. Tagliatelle pasta cutter

MEAT GRINDER

Assembling the meat grinder or making

sausages attachment (See figure B).

1. Take the body (Cutter housing 12) by the feed
tube with the largest opening upwards.

2. Insert the worm shaft (17) in the cutter housing
(12). Fit the cutter blade (18) on the shaft with
the cutting edges upwards.

3. Place the selected hole-plate over the blades
and make sure that the two lugs fit in the two
cut-outs in the body.

4. Screw the ring (20) cap nut fully on the body.

5. Check the assembly. The shaft should not turn
on itself.

6. Put the multifunction head in the horizontal
position (you will hear a click).

7. Offer up the assembled mincer attachment,
titled towards you, to the outlet and engage it



fully. Return the feed tube to a vertical position
by turning to the rear until it stops.

8. Place the removable tray on the feed tube.

CAUTION:

1. When you dissembled the body (Cutter
housing 12), you must press the button
(Release button for Cutter housing, see the
arrow of figure B).

2. Insert the pieces of meat in the feed tube piece
by piece using the pusher, never push the meat
with the finger or any other utensil.

Slicers and shredders

(See figure E)

1. Choose the right slicer and insert it into the
cutter housing B(27).

2. Attach the cutter housing to the motor unit.

3. Now the appliance is ready for slicing

For example: Slicing

Cut the potato or other vegetable in size, which
is suitable for cutter housing.

Choose the different kind of cutter as
requested.

Put the pieces into cutter housing and press
Pusher B.

(Note: Never use finger for any pressing.)

Making Tomato

(See figure F)

Cutter housing B
Worm shaft B
Cone B

Shaper B

Screw ring B

©caocop
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Insert the worm shaft into the cutter housing,
the plastic end first. Place the cone in the cutter
housing. Place the former on the cutter housing
and screw the ring on the cutter housing.

2. Attach the cutter housing to the motor unit.

3. Place the tray on the upright part of the cutter

housing.

4. Now the appliance is ready for making tomato
mush.

Note:

The tomato juice accessory cannot be used for
extracting tomato quantities larger than 3 kg
without cleaning it at least once, due to tomato
peelings and dregs blocking the mesh filter (c)
hindering the flow of juice through the filter.
Please note: when using large quantities of
tomato, disassemble the tomato juice
accessory, clean it and then continue with
further use.
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Making cookies - tips and warnings

(See figure G)

Cut the dough into approx. 3cm-wide strips.
Make sure the notch of the cookie separator fits
onto the projection of the cutter housing.
Place one strip of dough on the feeding tray.
Press the on/off button to switch the appliance
on.

Push the dough gently into the cutter housing
with the pusher.

Guide the dough sausage coming out of the
appliance onto a baking plate. Then cut the
sausage into slices or strips and distribute
them over the baking plate.

USING AN ADDITIONAL
ATTACHMENT

(See figure D)

D1. Release button

D2. Adjustable knob

D3. Release button for multifunctional head
D4. Speed control switch

(See figure C)
Surface pressure noodles device/

Tagliatelle device/ Trenette device

1. To use these attachments you must have rolled
out pasta using the flat pasta attachment
(surface pressure noodles device) first.

2. Tofitany of the additional attachments
available, follow the assemble instructions.

3. Feed the rolled out pasta through the pasta
attachment and the different cutters will slice
the pasta to create different pasta variations
(See figure D).

4. You can leave the pasta to dry up to 4 hours
before cooking.

TO COOK PASTA

5. Filla pan with three quarters of water. Boil and
saltit.

6. You can add a small amount of olive oil to the
water. It prevents the pasta from sticking.

7. Add the pasta and gently boil for approximately
2 to 4 minutes.

RECIPES

Basic pasta dough

500g flour or plain flour
4 eggs

2.5ml salt

2.5ml ail

Water if necessary



WHOLEMEAL PASTA

500g whole meal flour
4 eggs

2.5ml salt

2.5ml oil

Water if necessary

PASTA ROSSA

500g flour or plain flour
3 eggs

759 pureed tomato
2.5ml salt

2.5ml ol

Water if necessary

METHOD

1. Putthe flour, salt, oil and beaten eggs (eggs
should be mixed with tomato puree) into the
mixing bowl.

2. Mix with the dough hook on speed 1-2 for
approximately 2-3 minutes, adding water if the
mix is too dry.

3. Switch off the machine and gather the
ingredients together and knead by hand until
you get smooth dough.

4. For best results, wrap the dough then let it rest
for approximately 15 minutes before rolling out
with the pasta attachment.

5. Fitthe flat pasta making attachment and follow
the previous instructions.

Accessory Food . Operation time Speeds Preparation
Maximum
:C;Sr((;:‘/oafrgt()lnclude 250ml 10minutes /
whisk Min-Max
Egg white 12pcs 3minutes /
Flour 13509
Salt 15¢g
Yeast 20g
Dough hook 10minutes Min-Max /
Sugar 109
Water 9369
Lard 20g
Flour 100g
Mixer blade Castor sugar 100g 5minutes Min-Max /
Margarine 100g
Egg 2pcs
Meat Beef 2000g 3minute
Grinder Min-Max 20%x20x60 mm
Pork 2000g 3minute

Environment

Do not throw away the appliance with the normal
household waste at the end of its life, but hand it in
at an official collection point for recycling. By doing
this, you help to preserve the environment.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem,
please contact the Gorenje Customer Care Centre

in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no
Customer Care Centre in your country, go to your
local Gorenje dealer or contact the Service
department of Gorenje domestic appliances.

For personal use only!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE

WHEN USING YOUR APPLIANCE
We reserve the right to any modifications!
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI RO

Comutator pentru reglarea vitezei

Buton declansator pentru cap multifunctional
Capac detasabil pentru masina de tocat
electrica

Butonul declansator pentru carcasa de
protectie a cutitului

Priza pentru masina de tocat

Capacul bolului

Bol din otel inoxidabil

Cap multifunctional

Tel

10. Paleta pentru framantat
11. Lama mixerului

Pericol

Nu scufundati unitatea motorului in apa si nici
nu o clatiti sub jet de apa.

Atentie

Cititi cu atentie instructiunile Tnainte de a va
folosi aparatul.

Opriti aparatul Tnainte de a monta sau de a
indeparta un accesoriu.

Tineti-va degetele departe de partile mobile si
de deschiderea accesoriului.

Folositi aparatul numai pentru uz casnic,
producatorul nu-si va asuma nicio raspundere
daca aparatul este obiectul unei folosiri
necorespunzatoare sau al nerespectarii
acestor instructiuni.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze
nesupravegheat, in special atunci cand sunt
prezenti copii sau persoane cu handicap.
Verificati daca tensiunea nominala a
aparatului se potriveste cu sistemul
dumneavoastra electric.

Orice eroare de conexiune va anula garantia.
Aparatul trebuie conectat la o priza electrica
cu impamantare.

Daca trebuie sa folositi un prelungitor, acesta
trebuie sa fie cu impamantare si trebuie sa va
asigurati ca nimeni nu se impiedica de el.
Deconectati aparatul imediat ce nu-I mai
folositi, dar si atunci cand il curatati.

Nu folositi accesoriile si/sau aparatul daca
a/au fost deteriorat/e. Trebuie sa contactati un
centru de service autorizat.

Orice alta utilizare a aparatului, cu exceptia
trebuie executata la un centru de service
autorizat.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si
stecarul in apa sau in orice alt lichid.
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e Nulasati cablul de alimentare la indeméana
copiilor, in vecinatatea sau in contactul cu
partile fierbinti ale aparatului, cu orice alta
sursa de caldura sau cu orice muchie
ascuita. Tn cazul in care cablul de alimentare
sau priza este deteriorat/a, nu folositi aparatul
.Pentru a evita orice risc, acestea trebuie
inlocuite la un centru de service autorizat

¢ Nu puneti accesorii care contin metal intr-un
cuptor cu microunde.

o Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de
alimentare, inainte de a-i schimba accesoriile
sau partile conexe aflate in miscare in timpul
utilizarii.

e Nu atingeti telul, lama mixerului sau spirala
malaxorului atat timp cat aparatul
functioneaza.

e Folositi accesoriile pe rand.

¢ Nu utilizati aparatul pentru mai mult de 10
minute fara intrerupere lasandu-l deoparte
pentru 30 de minute Thainte de urmatoarea
utilizare.

e Acest aparat nu este destinat folosirii de catre
copii sau alte persoane fara asistenta sau
supraveghere, in situatia in care capacitatile
lor fizice, senzoriale sau mentale impiedica
utilizarea in siguranté a aparatului.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

e Incazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, agentul sau de service sau de
catre persoane calificate pentru a evita
eventualele pericole.

o Nivelul zgomotului: 72 dB(A)

Acest aparat este marcat conform
Directivei Europene 2002/96/CE, privind
deseurile de echipamente electrice si
electronice (DEEE). Aceste norme
reprezinta cadrul de valabilitate la nivel
european, de returnare si reciclare a
deseurilor de echipamente electrice si
electronice.

Atentie

Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata
plana, stabila.

Acest aparat este destinat numai utilizarii
casnice.

Nu utilizati niciodata accesorii sau parti ale altor
producatori, daca acestea nu sunt autorizate de



catre Gorenje. In cazul utilizarii acestor
accesorii, garantia va fi anulata.

fnainte de utilizare

Curatati toate partile detagabile Tnainte de
utilizarea aparatului pentru prima oara. (vedeti
capitolul "Curatare”).

Asigurati-va ca aparatul este asamblat
corespunzator (vedeti capitolul ‘Descrieri
generale’) inainte de a-l conecta la priza.
Introduceti stecarul in priza.

Folosirea aparatului

FRAMANTARE/MARUNTIRE/AMESTECARE:
(Vedeti figura A):

in functie de natura ingredientelor, vasul (7) cu
capac poate fi folosit pentru prepararea de
pand la 2 kg de aluat.

1. Inainte de prima utilizare, spalati atent
accesoriile cu apa si detergent; clatiti si uscati.

2. Apasati butonul (2) pentru a debloca capul
multifunctional (8) si ridicati-l in pozitie verticala.

3. Fixati vasul (7) pe aparat prin rotire, pana cand
se fixeaza pe pozitie si adaugati ingredientele
n el, cantarindu-le dupa cum este indicat la
functia de cantarire.

4. Asezati capacul pe vas, cu deschiderea pentru
umplere in partea din fata a aparatului.

5. Fixati accesoriul dorit (9), (10), (11) in priza,
fixati- manerul si rotiti-l un sfert catre
dumneavoastra, pentru a-| bloca in pozitie.

6. Coborati capul multifunctional al aparatului in
pozitie orizontald si apasati din nou butonul
(veti auzi un click)

7. Pe durata prepararii, puteti adauga ingrediente
prin deschizatura capacului.

8. Pentru a opri aparatul, rotiti butonul (1) inapoi la
0.

9. Asezati aparatul pe o suprafata plana, curata si
uscata si apoi conectati aparatul.

Curatare

1. Deconectati aparatul.

2. Nu scufundati niciodata motorul in apa sau sub
jet de apa. Stergeti-l cu o carpa moale, uscata
sau o carpa moale, umeda.

3. Pentru o curatare mai usoara, clatiti rapid
accesoriile dupa utilizare. Demontati complet
accesoriul mixerului. Atingeti lamele cu grija,
deoarece unele au marginile de taiere ascutite.

4. Spalati, clatiti si stergeti accesoriile sau puneti-

le Tn masina de spalat vase, cu exceptia
componentelor metalice ale accesoriilor
corpului masinii de tocat. Disc pentru tocare
fina(15), Disc pentru tocare medie(16),
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Angrenaj melcat (17), Cutit (18), Disc pentru
tocare mare (19) si Piulita filetata (20).

Discul pentru tocare si cutitul trebuie unse.
Stergeti-le cu ulei de gatit dupa fiecare utilizare.
Daca accesoriile dumneavoastra isi schimba
culoarea din cauza alimentelor (morcovi,
portocale etc.), stergeti-le usor cu un prosop de
bucatarie inmuiat in ulei de gatit, iar apoi
curatati-le in ca de obicei.

ATENTIE:

Nu spalati accesoriul pentru paste in
masina de spalat vase, stergeti-l cu o carpa
umeda. Nu-I scufundati in apa.



ATASAMENTE OPTIONALE:

* »NOTA: Accesoriile se pastreaza separat«

12. Carcasa de protectie a cutitului A
13. Tava

14. Maner de apasare A

15. Disc pentru tocare fina

16. Disc pentru tocare medie

17. Angrenaj melcat

18. Cutit

19. Disc pentru tocare mare

20. Piulita filetata

21. Separator

22. Pélnie de umplut camati

23. Pélnie

24. Pivot

25. Maner de apasare B

26. Cutit de feliat

27. Carcasa de protectie a cutitului B
28. Cutit pentru tocat

29. Cutit cu lama fina

30. Dispozitiv pentru subtiere aluat paste
31. Cutter paste spaghetti

32. Cutter paste tagliatelle

TOCATORUL PENTRU CARNE

Asamblarea tocatorului pentru carne sau a
accesoriului pentru carnati (Vedeti figura B si
figura E).

1. Puneti corpul (Carcasa de protectie a cutitului
12) in tubul de alimentare cu deschiderea cea
mai mare n sus.

2. Introduceti angrenajul melcat (17) in carcasa
de protectie(12). Montati lama cutitului (18) pe
arbore, cu lama in sus.

3. Asezati orificiul selectat peste lame si asigurati-
va ca cele doua urechi sunt fixate in cele doua
locaguri speciale.

4. Tnsurubati complet capatul (20) piulitei.

5. Verificati ansamblul. Mecanismul nu ar trebui
sa porneasca singur.

6. Puneti capul multifunctional in pozitie orizontala
(veti auzi un click).

7. Scoateti accesoriul montat al masinii de tocat,
dinspre dumneavoastra, catre deschidere.
Tntoarcetj tubul de alimentare in pozitie verticala
prin rotire dinspre spate, pana cand se opreste.

8. Asezati tava detasabila pe tubul de alimentare.

ATENTIE:

1. Atunci cand dezasamblati corpul (Carcasa
cutitului 12), trebuie sa apasati butonul
(Deblocati butonul pentru carcasa de protectie
a cutitului, vedeti sageata de la figura B).

2. Introduceti bucétile de carne in tubul de
alimentare, bucata cu bucata, folosind manerul
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de impingere, nu impingeti niciodata carnea cu
degetele sau cu orice alta ustensila.

Masini de taiat si de tocat

(Vedeti figura F)

1. Alegeti masina de taiat potrivita si introduceti-o
in carcasa de protectie B(27).

2. Atasati carcasa cutitului la unitatea motorului.

3. Acum aparatul este pregatit pentru feliat.

De exemplu: Felierea

Taiati cartofii sau alte legume la dimensiuni
care sunt potrivite pentru carcasa de protectie.
Alegeti alt tip de cutit, daca e cazul.

Puneti bucétile in carcasa de protectie si
apasati manerul de impingere B.

(Nota: Nu folositi niciodata degetul pentru
nicio apasare!)

Cand doriti sa faceti sos de rosii

(Vedeti figura F)
a. Carcasa cutit
b. Axul melcului

c. Con

d. Accesoriu de rabotat
e. Surub

1. Introduceti axul melcului in carcasa cutjtului, mai
ntai introducand capatul de plastic. Agezati
conul in carcasa cutjtului. Asezati axul melcului
n carcasa cutjtului si ingurubatj inelul in
carcasa cutfitului.

2. Atasati carcasa cutjtului la unitatea motor.

3. Asezati tava In partea dreapta a carcasei

cutitului.

4. Acum aparatul este gata pentru pasarea
rosiilor.

Nota:

Accesoriul pentru sucul de rosii nu poate fi
folosit pentru extragerea unei cantitatile de
tomate mai mare de 3 kg fara a-l curata cel
putin o data, din cauza cojilor si a semintelor
care duc la blocarea ochiurilor de plasa (c) si
care Impiedica trecerea fluxul de suc prin filtru.
Va rugam sa retineti: atunci cand se utilizeaza
cantitati mari de rosii, demontati accesoriul,
curatati-l si apoi continuati cu utilizarea
ulterioara.

Curatarea - sugestii si avertismente

(Veqeti figura G)
— Indepartati carnea ramasa in carcasa cutjtului
tocand cateva bucati de paine.



—  Opriti aparatul si scoatetj- intotdeauna din
priza nainte de a demonta accesoriile sau de
a curata blocul motor.

—  Scoateti impingatorul si tava de alimentare.

— Desurubatj inelul filetat si scoateti discul de
tocare, cutitul si axul melcului.

— Scoateti carcasa cutjtului apasand butonul de
decuplare si rotind carcasa spre dreapta (vezi
sectiunea Demontarea).

— Ansamblul cutjt si discurile de tocare trebuie
frecate usor cu grasime sau ulei pentru a
preveni ruginirea acestora.

— Nu curatati componentele metalice in masina
de spalat vase, deoarece detergentii speciali
vor provoca innegrirea sau oxidarea acestora.

FOLOSITI UN ACCESORIU
SUPLIMENTAR

(Vedeti figura D)

D1. Butonul declansator

D2. Méner reglabil

D3. butonul declansator pentru capul multifunctional
D4. comutator pentru reglarea vitezei

(Vedeti figura C)

Dispozitivul pentru paste de tip
fidea / Dispozitivul pentru paste
Tagliatelle / Dispozitivul pentru

paste Trenette

1. Pentru a folosi acest accesoriu, mai intai
trebuie sa pregatiti pastele folosind mai intéi
accesoriul plat pentru paste (dispozitivul pentru
paste de tip fidea).

2. Pentru afixa oricare dintre accesoriile
suplimentare disponibile, urmati instructiunile
de asamblare.

3. Introduceti pastele prin accesoriul pentru paste,
iar cutitele diferite le vor felia pentru a crea o
varietate de paste (Vedeti figura D).

4. Puteti [3sa ca pastele sa se usuce cu pana la 4
ore inainte de a gati.

GATIREA PASTELOR

1. Umpleti o tigaie trei sferturi cu apa. Fierbeti si
puneti sare.
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2. Puteti adauga o cantitate mica de ulei de
masline in apa. Acesta previne lipirea pastelor.

3. Adaugati pastele si fierbeti usor, pentru
aproximativ 2 - 4 minute.

RETETE

Aluat de baza pentru paste

5009 faina sau faina fara agent de afanare
4 oua

2,5ml sare

2,5ml ulei

Apa daca este necesar

PASTE FAINOASE

500g faina integrala

4 ouad

2,5ml sare

2,5ml ulei

Apa daca este necesar

PASTE ROSSA

5009 faina sau faina fara agent de afanare
3 oua

759 piure de rosii

2,5ml sare

2,5ml ulei

Apa daca este necesar

METODA

4. Punetifaina, sarea, uleiul si oudle batute (ouale
ar trebui batute impreuna cu piureul de rosii) in
bol.

5. Se amesteca cu paleta pentru framantat la
viteza 1-2 pentru aproximativ 2-3 minute,
adaugand apa, daca amestecul este prea
uscat.

6. Opriti aparatul, puneti toate ingredientele,
framantati cu mana pana cand obtineti un aluat
fraged.

7. Pentru cele mai bune rezultate, acoperiti aluatul
si [asati-l asa pentru aproximativ 15 minute
nainte de pregati pastele cu accesoriul aferent.

Fixati accesoriul plat pentru paste, apoi urmat
instructiunile anterioare.



Accesorii Alimente . Dura_ta - Viteze Preparare
Maxim operatiunii
Smantana (cu .
o) o 250ml 10minute /
Tel 38% grasime) Min-Max
Albus 12 buc 3minute /
Faina 13509
Sare 15¢g
Paleta Drojdie 20g
pentru 10minute Min-Max /
framantat Zahar 109
Apa 9369
Untura 20g
Faina 1009
Mixer Zahartos 100g 5minute Min-Max /
Margarina 100g
Oua 2 buc
Tocatorul Carne de vita 2000g 3minute
pentru Min-Max 20%20%x60 mm
carne Carne de porc 2000g 3minute

Mediul inconjurator

La sfarsitul duratei de viata, nu aruncati aparatul
fmpreuna cu gunoiul menajer, ci predati-l la un
punct de colectare pentru a fi reciclat. Facand
aceasta, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.

Garantie & service

Daca aveti nevoie de informatii suplimentare sau
daca intdmpinati probleme, va rugam contactati
Centrul de Intretinere pentru Clienti Gorenje din
tara dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon
in brosura de garantie internationala). Daca in tara
dumneavoastra nu exista Centrul de Intretinere
pentru Clienti, mergeti la dealerul local Gorenje
sau contactati Departamentul de service al
aparatelor pentru uz casnic Gorenje.

GORENJE

Numai pentru uz personal! VA DORIM SA UTILIZATI cu

PLACERE APARATUL

Ne rezervam dreptul de a opera orice
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modificari!




HASZNALATI UTASITAS HU

Sebesség-fokozat kapcsold
Tobbfunkcios fej kioldd gomb
Daralo aramkimentének levehet6 fedele
Szeleteld tartaly kioldd gomb
Daralo aramkimenete
Tartaly fedél

Rozsdamentes acél tartaly
Tobbfunkcios fej

. Habveré

10. Dagaszt6 kar

11. Keverd lapat

©CNoOOA~WNE

Veszély

Ne meritse a motor egységet vizbe és ne
Oblitse le folyd viz alatt.

Figyelmeztetés

o Akésziilék hasznalata el6tt olvassa at
figyelmesen a hasznalati utasitast.

o Akiegészitdk felhelyezése és eltavolitasa
elétt kapcsolja ki a késziléket.

e Tartsa tavol ujjait a mozgd részektdl és a
tartozék nyilasatol.

o Akésziiléket csak rendeltetésszerlien
hasznalja, haztartasban — a gyarté nem vallal
semmilyen felelésséget a készulék nem
megfeleld hasznalatabdl, vagy a hasznalati
utasitas be nem tartasabol eredd karokeért.

e Soha ne miikddtesse a késziiléket felugyelet
nélkil, kiléndsen ha kisgyerekek vagy
fogyatékos személyek vannak a kdzelében.

e Ellendrizze, hogy a készilék adattablajan
feltlintetett fesziltség valéban megfelel-e a
haztartas elektromos rendszerének.

e Barmely csatlakoztatasi hiba semmissé teszi
a garanciat.

o Akésziiléket foldelt elektromos konnektorba
kell csatlakoztatni.

e Ha hosszabbité hasznalata sziikséges, annak
foldeltnek kell lennie és tgyeljen ra, hogy
senki ne botoljon meg benne.

e Hasznalat utan mielébb huzza ki a készlléket
a konnektorbdl és tisztitaskor is feltétlendl
tegye ezt.

e Ne haszndlja a tartozékot és/vagy a
készlléket, ha az sérdlt. llyen esetben vegye
fel a kapcsolatot a szakszervizzel.

o Akésziiléken annak normal dpolasan és
tisztitasan kivil elvégzett barmely egyéb
munkat csak a meghatalmazott szakszerviz
végezheti el.

e Ne meritse a késztiléket, a csatlakozo kabelt
vagy a villasdugét vizbe vagy mas
folyadékba.

36

o Ne hagyja, hogy a csatlakozé kabelt gyerekek
is elérhessék. Ugyelien ra, hogy ne
kertilhessen a késztlék forré részei vagy mas
héforras vagy éles targy kozelébe, illetve ne
érintkezzen ilyenekkel.

e Ha a csatlakozo kabel vagy a dugé sértilt, ne
hasznalja a készuléket. A kockazatok
elkerllése érdekében cseréltesse ki ezeket a
szakszervizzel.

o Ne tegyen semmilyen, fémet tartalmazoé
tartozékot a mikrohulldamu siitébe.

o Mielétt tartozékot cserélne, illetve miikodés
kézben mozgo részekhez kozelitene,
kapcsolja ki a készuléket és huzza ki a
villdsdugojat a konnektorbdl.

¢ Ne érintse meg a habverét, a kever6 lapatot
vagy a dagaszto kart mikodeés kdzben.

e Egyszerre csak egy tartozékot hasznaljon.

o Ne mikodtesse a készlléket egyszerre tobb,
mint 10 percig. Ezutan hagyja legalabb 30
percig pihenni a kdvetkez6 hasznalat el6tt.

o Ezt a késziiléket segitség vagy felligyelet
nélkll nem hasznalhatjak gyerekek vagy
olyan személyek, akik fizikalis, érzékszervi
vagy mentalis képességeit miatt nem tudjak
azt biztonsagosan hasznalni.

o A gyerekeket felugyelni szilkséges annak
érdekében, hogy ne jatszhassanak a
késztlékkel.

e Ha a csatlakozo kabel sérilt, azt a gyarto,
annak szakszervize vagy mas, megfeleléen
képzett személy cserélheti ki, a veszélyek
elkertilése érdekében.

e Zajszint: 72 dB(A)

A késziilék a hulladék elektromos és
elektronikus termékekrél sz616
2002/96/EC europai direktivanak (WEEE)
megfelel6en van jel6lve. Ez az utmutato
a kerete a hulladék elektromos és
elektronikus termékek visszavétele és
feldolgozasa Eurépa-szerte érvényes
rendszerének.

Figyelem

A készuléket mindig egyenes, stabil fellleten
helyezze el.

A készulék kizarolag haztartdésban hasznalhato.
Soha ne hasznalja mas gyartok tartozékait
vagy alkatrészeit — kivéve, ha azokat a Gorenje
engedélyezte. Ha ilyen kiegészitéket hasznal, a
garancia semmissé valik.



Els6 hasznalat el6tt

A készulék els6 hasznalata el6tt tisztitsa meg
az Osszes eltavolithato alkatrészt (lasd a
“Tisztitas” fejezetet).

Ugyelijen ra, hogy a késziilék mar a halézatra
valo csatlakoztatast megel6z6en megfeleléen
legyen dsszeszerelve (lasd az “Altalanos leiras”
fejezetet.

Helyezze a villasdugoét a fali konnektorba..

A késziilék hasznalata

DAGASZTAS/HABVERES/KEVERE

S:

(Lasd az A. abrat):

A hozzavaldk fajtajatél figgben a fedeles

tartaly (7) maximum 2 kg tészta készitésére

hasznalhaté.

1. Els6 haszndlat elétt tisztitsa meg a tartozékokat
alaposan szappanos vizzel, majd 6blitse le és
szaritsa meg 6ket.

2. Nyomja meg a (2) gombot a multifunkcios fej
(8) eltavolitasahoz és emelje fliggbleges
helyzetbe.

3. Rogzitse a tartalyt (7) a készllékhez addig
forgatva, amig a helyére nem ugrik és helyezze
bele a hozzavaldkat, lemérve 6ket, ahogyan a
mérési funkcio leirasaban szerepel.

4. Helyezze afedelet a tartalyra ugy, hogy a
toltényilas a késztilék eleje felé nézzen.

5. Helyezze fel a kivant tartozékot (9), (10), (11)
az aram-kimenetbe Ugy, hogy nyomja be a
tartozék szarat és forditsa el negyedfordulattal
Onmaga felé, hogy a helyére ugorjon.

6. Eressze le a készlilék multifunkcios fejét
vizszintes poziciéba és nyomja meg ismét a
gombot (kattanast fog hallani).

7. Akészités soran a fedél nyilasan keresztil
adagolhat hozzavaldkat.

8. Akésziilék leallitasahoz forgassa az (1)
gombot vissza 0 helyzetbe.

9. Helyezze a készlléket sima, tiszta és szaraz
fellletre, majd ezutan csatlakoztassa a
konnektorba.

Tisztitas

1. Huzza ki a készlléket a konnektorbdl.

2. Soha ne meritse vizbe és ne helyezze folyo viz
ala a motor egységet. Tordlje at szaraz, vagy
egy kicsit nedves puha ruhaval.

3. Afisztitds megkonnyitése érdekében gyorsan
oOblitse le a tartozékokat hasznalat utan.
Szerelje le teliesen a mixer tartozékot.

Ovatosan banjon a pengékkel, mert kézliliik
néhany igen éles.
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4. Mossa meg, Oblitse le és térolie meg a
tartozékokat, vagy tegye azokat a
mosogatogépbe — kivéve a daralo fém
alkatrészeit: Finom daralé lemez (15),
Kbézepes daralé lemez (16), Csavaros tengely
(17), Vago penge (18), Durva darélé lemez (19)
és Csavar gy(ri (20).

5. Adaralo lemezt és a pengét be kell kenni.
Kenje at 8ket minden hasznalat utan
fé6z&olajjal.

6. Ha atartozékok szine megvaltozik az ételektdl
(sérgarépa, narancs, stb.), dorzsdlje at dket
féz&olajba martott konyharuhaval , majd
tisztitsa a megszokott modon.

FIGYELEM:
Ne mosogassa a tészta tartozékokat
mosogatégépben, hanem nedves ruha
segitségével torolje szarazra oket. Ne
meritse vizbe!

OPCIONALIS TARTOZEKOK:

12. Szeletel6 tartaly A

13. Taélca

14. Nyomo A

15. Finom daral6 lemez

16. Kdzepes darald lemez

17. Csavaros tengely

18. Véago penge

19. Durva dardl6 lemez

20. Csavaros gyUr

21. Elvalaszté

22. Kolbasz télcsér

23. Formalo

24. Tolcsér

25. Nyomé B

26. Szeleteld

27. Szeletel6 tartaly B

28. Durva szeleteld

29. Finom szeleteld

30. Lasagna keészitd toldalék

31. Tésztavago toldalék szélesmetélthez

32. Tésztavago toldalék cémametélthez és vékony
spagettihez

* MEGJEGYZES: A kiegészitok kiilén vasarolhatok
meg!

HUSDARALO

A husdaralo vagy a kolbaszkészitd tartozék

Osszedllitasa (Lasd a B).

1. Atolt6 télcsérnél fogva, a legnagyobb nyilassal
felfelé vegye le a testet (Szeletel6 tartaly 12).

2. Helyezze be a csavaros tengelyt (17) a
szeletel6 tartalyba (12). Rogzitse a vago



pengét (18) a tengelyre a vago szélekkel
felfelé.

3. Helyezze a kivalasztott lyukas lapot a pengék
folé és tgyelien ra, hogy a két fil illeszkedjen a
test két nyilasaba.

4. Csavarja ra a gy(r(t (20) teliesen a testre.

5. Ellenérizze az 0sszeszerelést. A tengelynek
magaban nem szabad forognia.

6. Helyezze vizszintes helyzetbe a multifunkcios
fejet. (kattanast fog hallani).

7. Az dsszedllitott, sajat maga felé dontott daralo
tartozékot rogzitse a kimenethez. Forditsa a
tolt6 tolcsért fuggbleges helyzetbe — hatrafelé
forditva, amig meg nem 4ll.

8. Helyezze az eltavolithatd talcat a toltd tdlcsérre.

FIGYELEM:

1. Atest szétszerelésekor (Szeletel6 tartaly 12),
meg kell nyomni a gombot (Szeleteld tartaly
kioldé gomb, lasd B abran a nyilat).

2. Helyezze a husdarabokat egyenként a tolté
tolcsérbe, a nyomo segitségével. Soha ne
nyomja a hust ujjaival vagy mas eszkdzzel.

Paradicsomlé készitése
(Lasd az F abrat)

a. Szeletel6 haz B
b. Csavartengely B
c. TolcsérB

d. Formazé B

e.

Csavargyirii B

1. Helyezzik a csavartengelyt a miianyag végével
a szeleteld hazaba. Helyezzik a tolcsért a
szeletel6 hazaba, majd tegylk ra a formazoét és
csavarozzuk a gy(rt is a szeletel hazara.

2. Csatlakoztassuk a szeletel$ hazat a motor-
egységhez.

3. Helyezziik a talcat a szeletel6 haz felsé
részére.

4. Akészilék ezzel készen all paradicsomlé
készitésére.

Megjegyzés:

A paradicsomlé-készits tartozékot ne hasznalja
3 kg-nal tébb paradicsomhoz anélkiil, hogy
legalabb egyszer megtisztitana, mivel a
paradicsom héja eltémitheti a halés szlir6t (c),
akadalyozva ezzel a paradicsomlé atfolyasat a
szlir6n keresztiil.

Figyelem: nagy mennyiségii paradicsom
esetén szereljiik szét a paradicsomlé-
készit6 tartozékot, tisztitsuk meg, és csak
ezutan hasznaljuk udjra a késziiléket.
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Szeletel6k és apritok

(Lasd az G abrat)

1. Valassza ki a megfelel szeleteltt és illessze a
B jelli szeleteld tartalyra (27).

2. Rogzitse a szeletel6 tartalyt a motor

egységhez.
3. Akészilék ezzel szeletelésre kész.

Példaul: Szeletelés

Vagja a paradicsomot és egyéb zdldségeket
akkorara, ami megfelel a szeletel tartaly
méretének.

Valassza ki a sziikséges szeletel6t.

Tegye a zoldségdarabokat a szeletel tartalyba
és nyomja meg a B jell tolokat.

(Megjegyzés: A nyomashoz soha ne
hasznalja az ujjat.)

Tésztakészités - 6tletek és
figyelmeztetések

Vagja a nyers tésztat kb. 3 cm széles csikokra.
Ugyeljen arra, hogy a kekszszétvalasztd
rovatkai illeszkedjenek a vagéhaz
nyulvanyaihoz.

Helyezzen egy tésztacsikot az adagolétalcara.
A be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval
kapcsolja be a készuléket.

A nyomoérud segitségével a tésztat nyomja
dvatosan a vagohazba.

A kijové tésztahengert a készllékbdl
egyenesen egy slt6lapra vezesse. Ezutan a
hengert vagja szeletekre vagy csikokra és
ossza el azokat egyenletesen a sitélapon.

TOVABBI TARTOZEK
HASZNALATA

(Lasd a C abrat)

Feliiletnyomott tészta készité/

Tagliatelle készit6/ Trenette készitd

4. E tartozékok hasznalatahoz a tésztat el6szor ki
kell nyujtani a lapos tészta tartozék
segitségével (fellletnyomott tészta készitd).

5. A tovabbi tartozékok felszereléséhez kdvesse
az Gsszeszerelési utasitasokat.

6. Akinyujtott tésztat flizze at a tésztakészité
tartozékon és a kilonféle kések segitségével
kiilonb6z6 tésztakat vaghat beldle (Lasd a D
abrat).

7. FO6zés el6tt maximum 4 6ran at hagyja szaradni
atésztat.



TESZTA FOZESE

1. Toltsbn egy edényt % részéig vizzel. Forralja fel
a vizet és tegyen bele sot.

2. Avizhez egy kis olivaolajat is adhatunk. Ez
megakadalyozza, hogy a tészta 6sszetapadjon.

3. Adja hozza a tésztat és forralja kortlbelll 2-4
percig.

RECEPTEK
Alap tészta recept

500g liszt vagy finomliszt
4 tojas

2.5ml s6

2.5ml olaj

Szlkség szerint viz

TELJES KIORLESU TESZTA

500g teljes kidrlésu liszt
4 tojas

2.5ml s6

2.5ml olaj

Szlkség szerint viz

PASTA ROSSA

500g liszt vagy finomliszt
3 tojas

75g paradicsompdureé
2.5ml s6

2.5ml olaj

Sziikség szerint viz

MODSZER

1. Helyezze a lisztet, a sét, az olajat és a felvert
tojasokat (a tojasokat 6ssze kell keverni a
paradicsomptirével) a keverétalba.

2. Keverje a dagaszt6 karral 1-es vagy 2-es
sebességfokozaton 2-3 percig, adjon hozza
vizet, ha a keverék tul szaraz.

3. Kapcsolja ki a késztléket és vegye ki beldle az
Osszekevert 6sszeteviket, majd gyurja kézzel
sima tésztava.

4. A még jobb eredmény elérése érdekében
csavarija fel a tésztat és pihentesse kordilbelul
15 percig miel6tt kinyujtana a tészta készité
segitségével.

5. Helyezze fel a lapos tészta készitd tartozékot
és kdvesse az el6z6 utasitasokat.

Tartozék - fl o
Etel Maximum Miikodési idé6 | Sebesség | ElSkeszités
— 5
-zr:ijrizlr?a(lrsnsu? 250ml 10 perc /
Habverd Min-Max
Tojas fehérje 12.db 3 perc /
Liszt 13509
So 159
; Eleszté 20g
Da?;?zto 10 perc Min-Max /
Cukor 10g
Viz 9369
Zsir 20g
Liszt 100g
KIZVZZO Porcukor 100g 5 perc Min-Max /
P Margarin 1009
Tojas 2pcs
Marha 2000g 3 perc
Husdaralo Min-Max 20%20%60 mm
Sertés 2000g 3 perc




Kornyezetvédelem

A készuléket, ha mar nem kivanja tovabb
hasznalni, ne kezelje hagyomanyos haztartasi
hulladékként, hanem adja le egy Ujrafeldolgoz6
gy(jtéhelyen. igy hozzajarulhat kérnyezetiink
védelméhez.

Garancia és szerviz

Ha informaciéra van sziiksége, vagy barmilyen
problémaja mertl fel, kérjik, vegye fel a
kapcsolatot az orszagaban mikédé Gorenje
vevdszolgalattal (telefonszamat megtalalja a
garancialevélen). Amennyiben az On orszégaban
nem mikodik Gorenje vevészolgalat, keresse fel a
helyi Gorenje markakereskedét vagy vegye fel a
kapcsolatot a Gorenje haztartasi készulékek
szervizével.

Csak személyes hasznalatra!

A GORENJE
SOK OROMET KiVAN ONNEK A
KESZULEK HASZNALATA SORAN!
A modositasok jogat fenntartjuk!
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MHCPTYKUWUU 3A YITIOTPEBA BG

1. Koy 3a perynvpaHe Ha ckopocTTa
2. bByToH 3a ocBobOXOaBaHe Ha
MHOrodbyHKUMOHarNHaTa rrasa

3. Caanswy ce kanak Ha U3Boga 3a npucTaBkaTa-

Mecomenadka

&

HOMXOBE
M3Bopa 3a npuctaekata-mecomenayka
Kanak Ha kynaTta

Kyna oT Hepwxgaema cTomaHa
MHorodyHKUvoHanHa rmasa

. Bbpkanka 3a anua

10. Kyka 3a Tecto

11. Bbpkanka-mukcep

©xx~No’

BHumaHue!

He notansviTe oTAeneHneTo ¢ MOTopa BbB
BOZa W He ro MunTe nop Tevalla Boaa Ha
MMBKaTa.

MpepynpexaeHune

e [lpoyeTeTe BHUMATENTHO MHCTPYKUMMTE,
npeam 4a 3anodHeTe paGoTa c ypega.

o [lpeau ga nocrasuTe UnNu cBanuTe dageHa
npycTaBKa, U3KMoYBaiTe ypeaa.

e [laseTe NpbCTUTE CM OT NOABWDKHUTE HaCcTU U

OTBOpa Ha NpucTaBkaTa.

e 3nonsBavite ypega camo no
npeaHa3HayeHve B JOMALLHW YCIIOBUSI.
MpousBoaUTENSAT HE HOCK OTFOBOPHOCT, ako
ypeaobT 6'b,D,e Mn3nons3BaH HenpasUIiHO 1nn
6e3 fa 6baaT cnas3eHu Teau MHCTPYKLWW.

e He ocraBsiite ypena oa pabotun 6e3 Hagsop,

0cobeHo ako HabnmMso uma marku geua unm
nvua ¢ yBpexgaHus.

o [lpoBepeTe Aanu HanpexeHUeTo, ykazaHo
BbPXY ypena, OTroBaps Ha HanpexeHUeTo,

noAaBaHO BLB BalllaTa efiekTpnuyecka Mpexa.

e [pu norpeLuHo cBbp3BaHe KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa rapaHuusTa e
HeBanuagHa.

e YpenbT TpsibBa fa Obae BKIIHOYEH KbM
3a3eMEH eNIeKTPUYECKM KOHTAKT.

e AKO ce Hanoxwu a uanonasare yabIkuTeneH
kaben, Tov TpsibBa Aa Obae 3a3eMeH 1 ga ce
YBEPUTE, Ye HUKOW HIMa [a Ce CITbHE B HEro.

e sknioveTe ypena BegHara oM NpUKIoumTe

paboTa C Hero, KakTo 1 Npu NOYUCTBAHETO
My.

e He n3nonaeante npuctaekuiTe Wunm ypeaa,
ako ca nospeaeHu. CBbpxeTe ce ¢
oTOpU3MpaH CePBU3.

ByToH 3a ocBOGOXAaBaHe Ha OTAENeHMEeTo 3a
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Bcsikaksu nonpasku/nogapwxka, ¢
M3KIOYEHME Ha MOYUCTBAHETO 1 obmyainHa
noaapbXKa OT CTpaHa Ha KIeHTa, Tpsibea
[a ce 13BbPLUBAT B OTOPU3MPAH CEPBI3.

He noTansnTe ypena, 3axpaHeaLums kaben
Vv Lwencena My BbB Boga Uinum B Apyra
TEYHOCT.

He nosBonsiBalite 3axpaHBalLuAT kaben aa
BWCW Taka, Ye Aa ro gocturar geua, aa ce
pobrvkasa vnu Ja ce gonvpa Ao
HaropeLLleHWTe YacTu Ha Balums ypea, Apyr
M3TOYHWUYM Ha TOMMMHA UM ocTpy pbooBe.
Axko 3axpaHBaLLmsAT kaben unu LWencenbT ce
noBpeasT, He nu3rnonseaTe ypeda. 3a ga
n3berHete eBeHTyarnHu p1ckoBe, Tpsioea Aa
i NOOMEHWTE B OTOPU3NpaH CepBus.

He nocrassnte NnpuHagnexHoCTy,
CbabpXaLuy MeTan, B MUKPOBBITHOBA dhypHa.
M3kntoveTe ypeaa v n3BageTe 3axpaHBalms
Kaben OT KOHTaKTa, Npeaun Aa CMeHsATe
NpUHaANeXHOCTUTE UNu Aa ce Jobnwkasare
[0 YacTuy, KOUTO Ce ABWbKaT nNpu ynotpeda.
He pnokocearite 6bpkankara 3a smua,
Obpkankara-mMmvKcep Unm Kykarta 3a TecTo,
[okato ypeabT pabotu.

He n3nonssanTe HAKOMKO NPUCTaBKN
€OHOBPEMEHHO.

He paboTeTe 6e3 npekbcBaHe € ypeaa
noseye oT 10 muHyTwW. MNpeau cneasawarta
ynotpeba nsuakaite 30 MUHYTU.

To3au ypea He e NnpefHa3HadeH 3a NnonasaHe
oT AeLa Unu nuua, YmnTo hnsndecku,
CETVBHU UMW YMCTBEHU CMOCOBHOCTM ca
orpaHuYeHn, ako ca ocTaBeHu 6e3
HabrntogeHVe 1 ako TAXHOTO CbCTOSIHUE He
no3BornsBa [a M3nonsear ypeaa 6esonacHo.
Harnexpavite geuara, 3a Aa ce yBepute, Ye
He Cu1 UrpasT ¢ ypeaa.

Ako 3axpaHBaLLMsT kaben ce noBpeaw,
TpsibBa Aa 6bae NoAMEHeH OT
Npov3BoAnTENS, OTOPU3MPaH OT HEro CEpBU3
11 nuua ¢ nogobHa ksanudukaums, 3a aa
ce n3berHe onacHocTTa OT HapaHsiBaHe.
HwBo Ha wyma: 72 dB(A)

To3u ypep e 0603Ha4YeH B CbOTBETCTBUE
c eBponewnckara gupektusa 2002/96/EO
3a CTapy eNeKTPUYECKU U eNEKTPOHHU
ypeau (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Ta3u gupeKkTUBa pernameHTMpa
BanuaHuTe B paMkute Ha EC npaBuna



3a BpbLliaHe U peuuKnmpaHe Ha ctapu
ypeau.

BHumaHue

BuHaru noctaesinTe ypeaa Bbpxy nrocka,
cTabunHa NoBBLPXHOCT.

Tosn ypeq e npegHasHayveH caMo 3a AoMallHa
ynoTpeba.

He n3nonssavitTe NpMCTaBKN MW YacTn OT
Apyr Npou3BOANTENMN, OCBEH ako He ca
oTopuanpanu ot Gorenje. B cnyyan, ye
n3nonseare Takmsa NpUCTaBKK, rapaHuuaTa e
HeBanuaHa.

Mpenun ynotpeba

Mpeaun fa nsnonseare ypeaa 3a Mbpeu MbT,
NOYNCTETE BCUYKM CBAnNsILLM Ce YacTu (BUXTe
rnaea ‘louyucteaHe’).

YBepeTe ce, Ye ypeabT e crnobeH npaBuinHo
(BmxTe rnasa ‘O6LWo onucaHwe’), Nnpeaun aa ro
BKJTHOYMTE KbM CTEHEH KOHTAaKT.

[MbxHeTe Wwencena B CTEHHUS KOHTaKT.

Ynotpe6a Ha ypeaa

MECEHE/PA3SBMBAHE/BbPKAHE:

(BuxTe durypa A):

B 3aBucKHMOCT OT BMAa Ha CbCTaBkuUTe, KynaTta

(7) c HeMHWs Kanak Moxe fAa ce 13nons3ea 3a

NPUroTBSIHETO Ha A0 2 Kr TECTO.

1. Tpeov fa vsnonasare ypeaa 3a Mbpsy MbT,
NOYMCTETE BCUYKM YacTV Ha NPUCTaBKATE CbC
carnyHeHa Bofa, U3MUIATE 1 U M1 U3cyLLEeTe.

2. HartucHete 6yToHa (2), 3a oa ocBoGoauTe
MHOrodbyHKLMOHanHara rmasa (8) n s
BOUIHETE BbB BepTUKarnHa nosvuys.

3. TocraBeTe kynata (7) BbpXy ypeda v s

3aBbpTETE, AOKATO Ce 3aKM4vn Ha MACTOTO CU.

MocTaBeTe CbCTaBKUTE B HES U T NpETErreTe,
KaKTO € yKa3aHo nog oyHKLMsTa 3a TerneHe.

4. [MocTaBeTe kanaka BbpXy kynaTa Taka, 4e
OTBOPBT My 3a MbIIHEHE Aa e oTnpea Ha
ypega.

5. TocraBeTe xenaHata npvctaska (9), (10), (11)
B U3BOAA, KaTo HaTWUCHETe Bana Ha
npucTaBKaTa Taka, Ye [a Brese Ha MsICTOTO Ch
W rO 3aBbpTETE Ha YeTBBPT 0BOPOT KbM Bac,
3a ia ro 3akrounTe.

6. Caanere MHOroyHKLVOHaNHaTa rmasa Ha
ypefa B XOpu3oHTarHa nosuumsi U HaTucHeTe
OTHOBO OyTOHa (LLie YyeTe LLpaKkBaHe).

7. Tlo Bpeme Ha nogroToBkaTa MOXeTe Aa
nobaBuTe CbCTaBKUTE MPe3 OTBOPa Ha Karnaka.

8. 3a pa cnpete ypena, BbpHeTe kntoya (1) B
nornoxeHue 0.
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9. TlMocraBete ypeaa BbpXxy nriocka, Ymcta n cyxa
NOBBbPXHOCT, a crej Toea ro Bkro4eTe B
KOHTaKTa.

MouyncrTBaHe

1. WsBapete 3axpaHBaLLyus kaben Ha ypegda ot
KOHTaKTa.

2. He noranswire otgeneHneTo ¢ MoTopa BbB
BOZ@ W He o criaraiTe nog Tevalla Boga.
M36bpLUETE MO C MEKO CyXO MNK NIEKO
HaBMaXXHEHO nrarye.

3. 3a no-necHo nou1cTBaHe, U3nnakHeTe
NpyCTaBkuTE BedHara crep ynotpeba.
PasrnobeTe HambnHO NpuUcTaBkaTa-MuUKCep.
XBalLianTe ocTpueTara BHUMATESHO, 3aLL0TO
HSIKOW OT TSIX MMaT OCTPU pexeLLy pbooBe.

4. ViamwuiiTe, n3nnakHeTe u n3bbpLueTe
NpUCTaBKWTE WU 1 NoCcTaBeTe B
CbAOMUsIIIHaTa MaLLUHa, C U3KIKYEHNE Ha
MeTarHUTE KOMIMOHEHTU Ha MpuCTaBKaTa-
MecoMernayka: peLLleTka 3a CUTHO MerieHe
(15),cpegHa pelueTka 3a meneHe (16), BUHT
(17), Hox ¢ 4 ocTpuerTa (18), pelueTka 3a egpo
meneHe (19) v ravika (20).

5. PewweTkarta 3a MeneHe n HoOXbT TpsibBa Aa ce
cmasBsat pegoBHo. Crieq Besika yrotpeba m
M3TpUBaITE C rOTBAPCKO ONMO.

6. AKO NpUCTaBKMTE BM MPOMEHST LBETa CY
3apaay XpaHUTENHWUTE NPOaYKTU (MOPKOBY,
nopTokanu v ap.), U3TpUTe M NneKo ¢
KyXHEHCKa Kbpra, HaTorneHa B roTBapCKo Ouo,
a cref ToBa v MoYucTeTe No obmyanHus
HaumH.

BHUMAHME:
He muiite npuctaBkara 3a nacta B
CbAOMUSASIHA MaLLMHA, NOYUCTBaANTE 51 C
HaBnaxHeHo nnarye. He s notansnte BbLB
Boaa.



AOMBIIHUTENHN NPUCTABKW:

* AkcecoapuTe ce npeanarar 4OMbAHUTENHO!

12. Otpenexve 3a HoxoBe A

13. TaBuuka

14. bytano A

15. PelieTka 3a CUTHO MeneHe
16. CpegHa pelueTka 3a MeneHe
17. BuHT

18. Hox ¢ 4 ocTpureta

19. Pelwuetka 3a egpo merneHe
20. [anka

21. Cenapatop

22. TNpuctaBka 3a MbiHeHe Ha konbacy
23. lMpucTaBka 3a hopMU4KM

24. KoHyc

25. byrano B

26. Hox 3a peseHu

27. Otgenenve 3a HoxoBe B

28. Hox 3a egpu napyeta

29. Hox 3a opebHn napyeta

30. lMpucraska 3a nnocka nacta
31. Pesauka 3a criaretu

32. Pesayka 3a nacTta Tanvarenu

MECOMEINAYKA

CrnobsBaHe Ha npucTaBkaTa-mecomenayka
Wnu npucTaekaTa 3a NbfiHeHe Ha konbacu
(BM)KTe durypa B).
XBaHeTe TanoTo (OTaeneHve 3a Hoxose 12)
3a (byHuATa C Hal-ronemus oTBop, obbpHaTa
Harope.

2. TlocraBete BUHTa (17) B OTAENEHMETO 3a
HoxoBe (12). MocTaBeTe HOXa C 4 ocTpreTa
(18) BbpXY BMHTa, KaTo pexxelumTe pvbose
couar Harope.

3. T[locraBeTe n3bpaHaTa peLueTka BbpXy
ocTpueTaTa v ce yBeperTe, Ye ABeTe e3nyeTa
BM3aT NMITbTHO B iBaTa OTBOPA B KOPMyca.

4. 3auiTe ravkara (20) MTbTHO BbPXY Kopryca.

5. TMpoBeperte crnobkara. BuHTELT He 61Ba aa ce
BbPTU CaM.

6. T[locTaBeTe MHOrObyHKLMOHanHara rnasa B
XOPU3OHTanHa nosvums (LLe YyeTe LpaksaHe).

7. Tpuvbnwxete crnobeHara npucTaeka-
Mecomernayka, HakIoHeHa KbM Bac, KbM
13BoAa U A NpuKpeneTe NITbTHO. BbpHeTe
dbyHMsiTa BB BepTVKanHa nosvums, kato s
3aBbPTUTE Ha3ag, [oKaTo cripe.

8. [locraBeTe cBansemara TaBu4ka Bbpxy
yHusATa.

BHUMAHMUE:

1. Korato pa3srnobsiBate koprnyca (0TaeneH1eTo
3a HoXoBe 12), TpsibBa Aa HaTucHeTe ByToHa
(6yTOH 32 ocBOGOXOABaHE Ha OTAENEHMETO 3a
HOXOBe, BWKTe CTpenkaTa Ha durypa B).
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2. T[locrassiiTe napyeTara MECO €4HO MO eAHO
BbB (PyHUsITa, KaTo m3nonaeare bytanoro. He
HaTuCKalTe MecoTo C NMPLCTU U APy
npucnocobneHusi.

OomaTtn
(BumxTe curypa F)

a. Jlerno Ha menadkaTa B

b. WwndpTtB

c. KoHyc B

d. LWennbp B

e. PesboBaH npbcTeH B

1. ToctaBeTe WmdTa B NEMMOTO Ha Menaykara

C nracTtmacoBus kpai Hanpeg. Moctasete n
KOHyca B nerrnoTo. [ocTaseTe Lwennbpa 1
3aBuiATE Pe360BaHVIsi NPBCTEH.

2. TpukayeTe yCTPOMCTBOTO 3a MeNeHe KbM
moTopa.

3. locraBete cbaa Ha rOpHUsT Kpal Ha NernoTo

Ha MenadkaTta.
4. YpepbT e roToB 3a MpaBeHe Ha AOMaTEeH COK.

Benexka:

Akcecoapbm 3a 0omameH COK He Moxe da

6b0e u3snonseaH 3a Konu4yecmea Hao 3 kg 6e3

Oa 6b0e noyucmeH rnoHe 8e0HbX, 3apadu

ocmambyume, Koumo 3adpbcmeam uimbpa

(c) u eb3npPenamecmeam MuHagaHemo Ha CoK

rpe3 Hezo.

BHumaHuWe: koraTto usnonsgeare rofiiMo
KONM4YecTBO AOMaTH, paskayeTe akcecoapa
3a lomaTeH COK, NoYUCTeTeE Fo 1 criep, ToBa
npogbInkeTe pabora.

lMpuctaBku 3a Hapsi3BaHe U
HacTbpreaHe

(BI/I)KTe curypa E)
M3bepeTe noaxopsiuarta npyucTaska 3a
Hapsi3BaHe 1 A NocTaBeTe B OTAENEHVETO 3a
HoxoBe B (27).

2. [pukpeneTe OTAENEHVETO 3a HOXOBE KbM
OTAerneHNeTo C MoTopa.

3. YpenwbT e roToB 3a HapsisBaHe.

Mpumep: HapsizBaHe

HapexeTe kapTod nnu apyr 3eneHyyk Ha
pa3mep, NoAxoAsiy 3a oTAeNneHneTo 3a
HOXOBE.

MN3bupaiTe pasnmyHM HOXOBE criopes HyXauTte
BU.

MocTaBeTe napyeTaTa B OTAENEHNETO 3a
HOXOBE M HaTucHeTe GyTanoTto B.
(3abenexka: He HaTuckaiTe ¢ NnpbLCTU.)



U3MOJNIBBAHE HA
AONMBIIHUTENHA NPUCTABKA

(BwxTe durypa C)

D1. byToH 3a ocBobOXAaBaHe

D2. Perynupyem 6yToH

D3. ByToH 3a ocBobOXAaBaHe Ha
MyNnTUdYHKLMOHanHaTa rnaea

D4. ByToH 3a perynupaHe Ha ckopocTTa

Mpeca 3a tocpka/ Mpeca 3a

TanaTenwu/ lNpeca 3a TpeHeTe

(BI/I)KTe durypa C)
3a fJa usronaeare Te3u NPUCTaBKW, MbPBO
TpsibBa Aa pasrounTe nacrara, kaTto
uanonaeare nriockara npucTaska 3a nacra
(npeca 3a todoka).

2. 3a pa npuKpenuTe HAKOS OT HanuyHUTe
AOMbITHUTENHN NPUCTaBKN, cne,qsaﬁTe
VHCTpPYKUMUTE 3a CrrobsiBaHe.

3. T[lopavite pastoyeHaTa nacra B npuctaekara
3a nacra v pasfM4HNTE HOXOBE LLie HapexaT
nacrara, Cb3faBalikiu pasnMyHu BapuaHTu
(BwxTe courypa D).

4. MoxerTe fa ocTaBuTe nacrara Ja ce Cylum Ao
4 vyaca, npegu Aa s croteuTe.

NPUTOTBAHE HA TACTA

1. HanbnHeTe Tpy YETBBLPTU OT TUraHa C BOAA.
W3yakaiiTe BogaTta [a 3aBpu 1 S OcoreTe.

2. Moxe ga no6asuTe Marnko 3exTvH BbB Bogara.

ToW Wwe npeanasu nacrara oT 3anensaHe 3a
[O'bHOTO.

3. [obaBeTe nactata 1 st BapeTe Ha crnab orbH
OT 2 0 4 MUHYTW.

PELENTHU

TecTo 3a nacta

500r 6810 nnm TMNoBo BpaLlHo
4 anua

2.5mMn con

2.5mn onuo

Bopaa, ako e Heobxogumo
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NMbJIHO3BPHECTA MACTA

500r nbnHO3bPHECTO BpallHO
4 anua

2.5mn con

2.5mn onno

Boga, ako e Heobxogumo

MNACTA POCA

500r 65110 Unu TMNoBo GpalLHo
3 anua

75r pomaTeHo niope

2.5mn con

2.5mMn onno

Boga, ako e HeobxoaMmo

HAYMH HA NMPUTOTBAHE

1. Cnoxete 6pallHOTO, ConTa, OfIMOTO U
pasbuTuTe anua (sruara Tpsibea aa ce
pa3bbpkaTt ¢ AOMATEHOTO MIOpE) B KynaTa 3a
pa3bbpkBaHe.

2. PasbbpkaiiTe C kykaTa 3a TECTO Ha CKOpoCT 1-
2 3a okono 2-3 MUHyTW, kaTo AobaBsTe BOAa,
aKo cmecTa e TBbpfe cyxa.

3. Wsknovete ypena, cubepeTe ChCTaBkuTe
3ae[HO 1 ' MeCeTe Ha pbka, [JoKaTo ce
MoMyy4m rmagKko TecTo.

4. 3aHai-gobbp pe3ynTar yBUITE TECTOTO U 0
OCTaBeTe [a BTacsa 3a OKoro 15 MUHyTw,
npeau Aa ro pa3ToumTe C NprcTaBkaTa 3a
nacrta.

5. [pukpeneTe nnockarta npucTaBka 3a nacra u
criefiBanTe UHCTPYKLMWUTE, ONMcaHu No-rope.



MpucraBka Bpeme 3a
XpaHa Makcumym pabora CkopocTu MpuroTtBsiHe
CwmeTtaHa MuHMAn
(macneHoct 250 mn 10 MyHYTH /
Bbpkanka Ha-
9 38%)
3a anua Makcuman
AitveH 6enTbk 12 6post 3 MUHYTH Ha /
BpawHo 1350 r
Con 15r
Masi 201 MuHuman
Kyka 3a Ha-
10 MyHyTH /
TecTo Makcuman
3axap 10r
Ha
Boga 9361
CBuHcKa mac 20r
BpaluHo 100 r
MuHuman
Bbpkanka- Mynpa 3axap 100r 5 MUHYTI Ha- /
MUKcep Makcuman
MaprapwuH 100 r Ha
Anua 2 6posi
Mecomenay Tenewko 2000 r 3 MUHYTK MM:';'Y'a”
Ka Makcuman 20%20x60 mm
CBUHCKO 2000 r 3 MUHYTK ha

Camo 3a nuyHa ynotpeb6a!
Onas3BaHe Ha OKoJiHaTa cpepa

Cnep kpasi Ha cpoka Ha ekcnnoaTtauusi Ha
ypena He ro u3xsbprsinte 3aefHo C
HopMarnHuTe 6uToBM

oTnafbum, a ro npegavite B opuumaneH nyHKT
3a cbbupaHe, kbaeTo Aa 6bae peunknmpaH.
o To3mn

HauuH BMe NnomaraTe 3a ona3BaHeTo Ha
oKosiHaTa cpepfa.

FapaHuusa u cepBus

AKO ce HyXaaeTe OT UHopMaLMsa Unu uMate
npo6nem, AKko ce HyxaaeTe OT MHGopMaLMs

unu umate

npobriem, ce o6bpHeTe KbM LleHTbpa 3a

obcnyxBaHe Ha KnuMeHTU Ha Gorenje BbB GORENJE

BallaTa cTpaHa (TenedoHHNA My HOMep BU NMOXXENABA NMPUATHU
MOXeTe ja HaMepuTe B MeXayHapoaHaTa

rapaHuMoHHa kapTa). Ako BbB BallaTta cTpaHa HYACOBE C U3MOJI3BAHETO HA
HaAma LleHTbp 3a o6cnyxBaHe Ha KIMeHTH, BALWLUA YPEQ

obbpHEeTE ce KbM MECTHUSI TbProBeL, Ha ypeau

Ha Gorenje unu ce cBbpxeTe ¢ OThena 3a 3ana3Bame cu NpaBoTO Ha MoAudukauuu!
cepBu3HO obcnyxsaHe Ha GUTOBU ypeaun Ha

Gorenje.
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MHCTPYKUUA NO 3KC

1. Perynstop wBmaKocTi

2. KHorka chikcaTtop H6aratohyHKLioHaNbHOro
HaKOHEYHVKa

3HiMHa KpuLLKa nogpibHioBaya
KHorka chikcaTop kopnycy m/sicopy6ku
[onoBHWUI GrOK A4St NPUEAHAHHS BCiX
CKIaIoBUX KOMOGaliHy

Kpuiuka varui

Yalua 3 Hepxkasito4oi cTani
BaraTogyHKLjoHaNbHWN HAKOHEYHMK

. BiHumk

10. MNayok Ans 3amillyBaHHs TicTa

11. Jlonatka Ans amiLLyBaHHS

aprw

© N

HebesneuHo
He 3aHyptoiiTe 6ok aBuryHa y Bogy Ta He
pO3TaLLOBYMTE NOro Mig NPOTOYHOK BOAOH.

MonepenxeHHA

e [lepen BYKOPUCTAHHSAM Npunagy yBaxKHO
npoYuTanTe IHCTPYKLI.

e [lepen T1m, ik ycTaHOBUTM abo 3HATU
HacagKy, BUMKHITb npunag,.

o Tpumarite nanbLi nogani Big pyXxoMmnx YacTvH
i OTBOPY ANSA NPUESHaHHS HACaAOK.

e  BukopucToByWTe Lier npunag nviie B
[oMalLuHiX ymoBax. BupobHuk He Hece
XKOAHOI BigNOBIAANBHOCTI B pasi HEHanNexXHoro
BMKOPWCTaHHSA LbOro npunagy abo
HEeJOTPUMAHHS LIMX IHCTPYKLIN.

e He 3anuwante npavorounii npunag 6e3
Harnsgy, ocobnmeo y NPUCYTHOCTI AiTen abo
nioaev 3 06MEXEeHNMU MOXITMBOCTSIMM.

e [lepekoHanTecs, LWo poboya Hanpyra
npunagy signosigae Hanpysi BaLloi
€neKTPUYHOI CUCTEMMU.

e byab-aka nomunka nigknoYeHHs 3HiMae
rapaHTiiHi 3a60Bs3aHHs .

e [punag noTpibHo nigknoyaTV 4O 3a3eMIIeHoI
pO3eTK.

e SKLLO BYKOPMCTOBYETBLCS ENEKTPUYHUIA
NOAOBXYBaY, BiH Mae ByTv 3a3eMneHni i
pO3TaLLOBaHMIA Tak, Lo HIXTO He Mir
3a4ennT1CH 3a HLOTO.

e BigkniovanTe npunag nicns 3aBepLUeHHst
BMKOPUCTaHHS Ta Nifj Yac NOro YULLIEHHS.

e He BukopucTOBYWiTE Hacaaky Ta/abo npunag,
Yy pasi iX NOLIKOMKEHHS. 3BEPHITLCSA A0
aBTOPV30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

e YciBuay pobiT, OKpiM 3BUHANHOIo Jornaay v
YMLLIEHHS KOPUCTYBaYeM, MaroTb
BUKOHYBaTWCS B aBTOPU3OBAHOMY
CEepBICHOMY LIEHTPI.
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NYATALMNNU

A

He 3aHyptoliTe npunag, LWHyp XWUBMeHHsi abo
LTencenbHy BUMKy y Boay abo Byab-aKy iHLy
piavHy.

Po3milLyinTe LWHYpP XUBMEHHS B
HegoCTynHOMY ANA AiTen micui, nogani Big
rapsidvx YacTuH npunagy, 6yab-skux iHWmx
[pkepen Tenna Ta rocTpux npegmeTiB.

He BukopucToByinTe npunag, sSKWo
MOLLKOPKEHO LLHYP >KMBIEHHS abo
wrencernbHy BUNKY. LLIo6 yHUKHYTW puanky, ix
noTpiGHO 3aMiHWUT B aBTOPN3OBAHOMY
CepBiCHOMY LIEHTPI.

He nowmiwanTe »xoaHWX akcecyapis i3
MeTaneBMMM eNeMeHTaMm B MiKPOXBUILOBY
niy.

Akuio noTpibHO 3MiHWMTU Hacaaky abo
gictatucsa pyxommx YacTuH npunagy,
BUMKHITb M0rO Ta Big'egHanTe Big
EnNeKTpoMepeEXi.

He TopkainTecs BiH4MKa, nonatkv ons
3MiwyBaHHS abo MICUIBbHOTO ravka, konm
npunag npawoe.

BurikopucToByiTEe 0QHOHACHO TifbKW OAHY
Hacagky.

He 3anyckaiite npunag GinbLue Hix Ha 10
XBUINWH 6e3 nepepsu. MNepea HacTyNHUM
3anyckoM Mae nponTn 30 XBUMKH.

Llen npunag He npu3HayeHo Ans
BVKOPUCTaHHS AiTbMK abo iHWmmmn ocobamm
6e3 gornomoru abo Harnsgy, SKWo ixHi
hi3nyHi, ceHcopHi abo pPO3yMOBI MOXIIMBOCTI
He JatoTb 3Mory 6e3nevHo BUKOPUCTOBYBaTH
npunag.

HeobxigHo ctexuTt, Wwob Aitn He rpanucs 3
npunagom.

FAKLLO LLHYP XXMBMEHHS MOLUKOMKEHO, ONs
YHVKHEHHS Hebe3nekun HeobxiaHo, LLob ioro
3aMiHUB BUPOBHYIK, areHT 3 06CnyroByBaHHs
abo iHWMI KBanidikoBaHWIA criewianicT.
PiseHb wymy: 72 ob(A).

Lles npunaa no3HavyeHo BiANOBiAHO A0
Ovpektneu €C 2002/96/EC wopno
BiAXoAiB eneKkTpu4Horo Ta
ernekTpoHHoro obnagHaHHA (WEEE). Lis
AVPEKTUBA € OCHOBOK 3aKOHOAABCTBa
o0 NOBEepPHEHHSI Ta BTOPUHHOI
nepepo6ku BigxoAiB enekTpUYHOro m
€NeKTPOHHOro 06raAHaHHA y KpaiHax
€Bponu.




YBara!

3aBxan po3milLlyinTe npunag Ha piBHil CTiNKin
NOBEPXHi.

Llert npunag npusHayeHo Tinbku Ans
no6yTOBOro BUKOPUCTaHHS.

Hikonu He BUKkopucToBy#Te akcecyapu abo
netani Big iHWWX BUPOBHUKIB, SIKLLO iX
BMKOPWCTaHHS He J03BOSIEHO KOMMAHI€E
Gorenje. Y pasi ix BAKOPUCTaHHSA rapaHTito
Gyae aHynbLoOBaHO.

Mepea BUKOPUCTAHHAM

OuncTbTe BCi 3HIMHI feTani nepeq nepLumnm
BMKOPWCTaHHAM Npunagy (avse. po3ain
«YULLEHHSY).

Mepw HiX NpuegHaTy npunag oo
erneKkTpoMepeXxi, BNeBHITbLCS, LU0 Noro 3ibpaHo
npaBuUnbHO (AMB. Po3ain «3aranbHuii Onucy).
MpuegHariTe npunag 4o enekTpoMepexi.

BukopucTaHHA npunagy

3AMILLYBAHHA/MOAPIBHEHHA/

3BUBAHHA:

(Ous. puc. A):

3anexHo Bif iHrpedieHTiB y vawi (7) i3

KPULLIKOKO MOXHa NpUroTyeaTu Ao 2 Kr TicTa.

1. [Mepea nepLummM BUKOPUCTAHHSM BUMUIATE BC
erarni Hacagok y MUIbHIM BOAi Ta BUCYLLITB IX.

2. HaTucHiTb KHOMKy (2), wob po3brnokysaTm
6araTodyHKLioHamNbHWA HaKOHEYHUK (8), nicnst
LbOro NigHIMITb il y BepTUKanbHE NOMNOXEHHS.

3. 3adikcywite vawy (7) y npunagi, noBepraoyu
i, BOKV BOHa He 3achikCy€eTbCS, MOTIM NOMICTiTb
Y Hel iHrpeaieHTu, 3BaXXyo4n iX 3a AOMOMOTo
PYHKLT 3BXKYBaHHSI.

4. 3akpuiTe Yally KPULLIKOKO 3 OTBOPOM Afist
HarnoBHEHHS ciepeay npunagy.

5. TNpuegHanTe noTpibHy Hacazaky (9), (10), (11)
[0 KpinneHHs. [ns Lpboro HaTUCHITbL Ha Ban
KOpMycy Ta NOBEPHITb Oro Ha YBepTb A0 cebe,
LLIo6 3adpikcyBaTm ii.

6. OnycrTiTb 6araTodyHKLOHANBbHWIA HAKOHEYHUK
B FOPV30OHTASIbHE MOMOXEHHS 1 HATUCHITB
KHONMKY 3HOBY (MPO3BY4UTb KraL@HHs).

7. Tlig Yac npurotyBaHHA MoXHa AoAaBaTh
iHrpeajeHTn Yepes OTBIP Y KPULLILYL.

8. LWo6 npunuHUTK poboTy Npunagy, NOBEPHITL
perynsitop (1) y nonoxeHHs 0.

9. YcTaHoBiTb Npunag Ha piBHY, YACTY i Cyxy
NMOBEPXHIO, a NOTIM NpUeaHanTe Moro A0
ernekTpoMepexi.
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YunweHHsA

1. Big'egHanTe npunag Big enekTpoMepexi.

2. Hikonm He 3aHyptorTe 6ok ABUryHa y Bogy 1
He PO3TaLLIOBYWTE MNOrO i, MPOTOYHOIO BOAOHO.
MpoTupariTe Moro M’sikoto Ta cyxoro abo 3rerka
3BOJIOXKEHOIO TKAHWHOIO.

3. o6 nonenunTi YnLLEHHS, LWBUOKO
CMOIOCHITb HACaAKM MiCMSA BUKOPUCTaHHS.
[MoBHiCTIO 3HIMITE HacaaKy Ans 3MiLLyBaHHS.
MoBopabTecs 3 Nie3amu 06epexHO, OCKiNbKu
[OesiKi 3 H/X MaroTb rocTpi Kpai.

4. CnornocHiTb i NPOTPITL Hacagku abo NOMICTITb
X y NOCYAOMUINHY MaLLINHY, 38 BUHSTKOM
MeTaneBVX KOMMOHEHTIB Hacaakv Ansi
noapibHeHHs!, a came: Aucka Anst Mirnkoro
noapibHeHHs (15), ancka aAns cepeaHLoro
noapibHeHHs (16), wHeka (17), Hoxa (18),
[avcka anst KpynHoro noapioHeHHs (19) i wanbm
(20).

5. TlogpibHIoBanbHMM AWCK | Ne3o NoTpibHO
3maLuyBaTn. 3maluyiTe ix onieto nicns
KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.

6. Ko Hacagky 3MIHIOKOTbL KOMip Yepes
0cobnMBOCTI BUKOPUCTOBYBaHMX MPOOYKTIB
(mopkBa, anenbCuHM TOLLO), 06EPEXHO BUTPITL
X KYXOHHUM PYLLHVKOM, 3MOYEHUM OJliEt0, a
MOTIM NOYMCTLTE iX 3BUYANHUM CNIOCOGOM.

YBArA!
He muiiTe HacagKy Ansi MakapoHiB y
NMOCYAOMUWHIN MaLLVHI, NLie NpoTMpanTe
il 3BONOXeHo TKaHUHO. He 3aHyptomTe i
y BoAy.



OOOATKOBI HACAKW:

* Akcecyapuv npoaatoTbes okpemo!

. Kopnyc m’sicopy6km A

. MipooH

. WroBxay A

. Avick anst minkoro noapiGHeHHs!

. Ovick anst cepeHbOro NoapibHEHHs!

. WHek

. Hix

. Avck anst KpynHOro NoapiGHeHHs!

. lWanba

. PozgintoBay

. Hacapka gns  npurotyBaHHsi koBGac
. PopmyBarnbHWA ancK

. KoHyconopibHa Hacagka

. lWroBxau B

. Hacagka ons HapisaHHS

. Kopnyc anst wnHkoskm B

. Hacapgka ansi kpynHoro HapisaHHs

. Hacagka gns minkoro HapizaHHsi

. Hacapka-ponnep ons poskavyBaHHA nactu
. Hacagka anst npyrotyBaHHs cnareTTi
. Hacapka ons npurotyBaHHsi nactu

Tarniatenna

M’ACOPYBKA

36upaHHs m’sscopybku Ta Hacagku Ans
npuroTyBaHHs koBbacok (aus. puc. B).

8.

BisbMiTb kopnyc m’sicopy6Gku (12) 3a TpyGky

[0S 3aBaHTaXEeHHS MPOJYKTiB, MOBEPHEHY
HabiNbLLM OTBOPOM LOTOPU.

BcrapTe wWHek (17) y kopnyc m’sicopy6ku (12).
MpukpiniTs Hix (18) 4O WHeka rocTpuMn
Kpasimm Joropw.

MpuikpiniTs BUBpaHW Auck 3 40 HOXa Ta
nepekoHamTecs, Lo ABa BUCTYNM 3adikcoBaHi

y BUpi3ax Ha rornosLj.

HapiitHo npuvikpyTiTh Wawby (20) oo kopmnycy.
MepeBipTe NpaBUnbHICTL 30MpaHHs. Ban He
Ma€e caMOoCTilHO obepraTucs.

YcTaHOoBITb GaraToyHKLioHaNbHUIA
HaKOHEYHVIK B FOPU3OHTarbHE MOSIOXKEHHS
(NpO3BYYUTL KNaL@HHS).

MpvepHaiite 3ibpaHy Hacagky Ans
noapidbHEHHs A0 KPINMeHHs, HanpaBMBLLIK ii JO

cebe, i 3adpikcyTe Ti. BctaHoBiTb TpybKy Anst

3aBaHTaXXEHHS NPOAYKTIB Y BEpTUKanbHe
MOSOXKEHHS, MOBepTatouH ii Big, cebe, Aoku
BOHa He 3adikcyeTbest

YCTaHOBITb 3HIMHUIA NiAAOH Ha TPYOKy Ans

3aBaHTaXeHHS NPOAYKTIB.

YBArA!

1.

Y pasi po36upaHHs kopnycy (12) HaTUCHITL
KHOMKY (KHOMKY PO36GrOKyBaHHS! FOSIOBKU
M’SICOPYOKM, AVB. CTPINKy Ha puc. B).
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MomiLuarTe no Yepsi LUMaToukn M'sca y Tpyoky
NS 3aBaHTaXXEHHs! NPOZYKTiB 3a AONOMOro0
LUTOBXa4a. Y )X04HOMY pasi He MPOLLTOBXyNTE
M’iCO MasbLiem abo iHLWMMKM NpeameTamu.

lMpurotyBaHHA TOMaTHOro nrope
(Oms. puc. F)

=

D Q0O T®

["onoBska pisanesHoro By3na b
LHek B

KoHyc b

dopmysay b

Lanba b

YCTaHOBITb LUHEK Y FONOBKY pi3aribHOMo By3na,
NNacTUKoBMM KiHuem Brepeq,. MNMomicTiTb KoHyc
Yy FONOBKy pi3aribHOro By3na. 3akpinite
opmyBaY Ha rofoBLii pi3anbHOro By3na Ta
3aKPYTiTb LLANGY.

3akpiniTb rofoBKy pisanbHOro By3na Ha
OCHOBHOMY 6110Lyi.

BcTaHOoBITb NMOTOK Ha BEPXHIO YaCTUHY
pisarbHoro Bysna.

Tenep npvnag rotoBui Ans roTyBaHHS
TOMaTHOrO rtope.

Mpumitka

Hacadky cokosuxumarnku 055 momamie He
MOXHa s8ukopucmosysamu Orisi 8i0UMaHHSI
binbwe 3 ke momamis, He noyucmueswu if xo4ya
6 00UH pa3, OCKinbKU WKipka ma 8idxoou
6nokyroms cimyacmudl ginbmp (c),
rnepewkodxar4u rnomoKy COKy 4epe3 Hb02o0.

Yeaeza!

Y pasi eukopucmaHHsi eesnukoi

Kinbkocmi momamie po36epimb Hacaldky

COKOBUXUMaIKu
oyucmims ir

momamie ma
nodanbuwioz2o

ons
ans

BUKOpPUCMAaHHH.

MpuroTyBaHHA neuynsa — nopaau
Ta 3aCTepeeHHsi

(Oms. puc. G)
MopixTe TiCTO Ha CMYXKW LUMPUHOO Npubn. 3

CM.

[MepekoHanTecs, WO BUIMKa po3gintosaya
cniBnagae 3 BUCTYNOM Ha ronoBLi pi3anbHoro
By3na.

[MoknagiTe 04HY CMYXKyY TiCTa Ha NOTOK
noaaBaHHs.

HaTucHiTb KHOMKY «YBIMK./BUMK.», 0O
yBIMKHYTV npunag.

ObepexHO NPOLUTOBXYWTE TICTO B rONOBKY
pizanbHOro Bysna 3a AOMOMOrOK LUTOBXaya.
HanpaenswiTte koBbacky 3 TicTa i3 npunagy Ha
[eKo ANs BUMIKaHHS.

MoTim nopixxTe koBHacky Ha LMaTkv abo
CMYXXKUN Ta PO3KMNaAiTb Ha AeKy ANt BUNIKaHHS.



Cnawncepum Ta nogpibHroBavi

(,El,MB puc. E)
Bubepitb noTpibHWI criaicep i BCTaHOBITL
MOro B KOPNYyC LLUMHKOBKM B (27).

2. TMig'enHaiiTe Kopnyc LUMHKOBKY A0 Grioka
OBUryHa.

3. Tenep npunag rotoBWiA A0 Hapi3aHHs

Hanpwuknap: HapisaHHA

MopixxTe kapTonnto abo iHWi oBOYi LUMaTKaMMm,
Lo NiAX0AsiTb 3a PO3MipOM ANs 3arpy304HOro
oTBOpY

BubepiTb iHWY Hacaaky Ans Hapi3aHHS, SKLO
noTpibHo.

MomilwarTe WMaToukn B NMOTOK M’ACOpYOku Ta
npuTKanTe ix wroexayem B.

(MpumiTtka. Y xxoaHoMy pa3si He
NPOLWTOBXYNTE NPOAYKTU NanbLeM.)

BUKOPUCTAHHA AOOATKOBOI
HACAOKHU

D1. KHonka dpikcaTop

D2. Perynatop nonoxeHHs

D3. KHonka dpikcaTop Perynatop wBMaKoCTi
D4. Perynsitop LWBMAKOCTI

Hacapka ansa npurotyBaHHA
JIOKLUMHU 3a Aonomoror
noBepxHeBoro Tucky / Hacagka
AnA NPpUrotyBaHHA NOKLWUHU
TanbATenne / Hacapgka gnsa
npuroTtyBaHHA NnacTu TpeHeTTe
(,ElMB puvc. C)
Lli Hacagkv BMKOPMCTOBYHOTLCS MiCNs
BUrOTOBINEHHS MaKapoHiB 3a OMOMOro0
HacaJKku A1si Nackux MakapoHiB (Hacagku
NS NPUroTyBaHHS JTOKLLMHW 33 AONOMOTO0
NOBEPXHEBOIO TUCKY).

2. LWo6 ycTaHoBUTM Byab-AKy AOAATKOBY HacaaKy
3 KOMMIIEKTY, CrigynTe iHCTPYKLSM 3i
36upaHHs.

3. [ponycTiTb yTBOPEHi MaKapoHW Yepes HacaaKy
NS MaKapoHiB, NiCrA LbOro 3a AOMOMOro
Pi3HNX HAacafoK Anst Hapi3aHHA MoxHa byae
CTBOPUTY Pi3Hi BUAM MakapoHiB (gvB. puc. D).

4. MMepen NpUrotTyBaHHAM MakapoH1 MailoTb
BVCOXHYTV MPOTAroM 4 roavH.

NMPUTOTYBAHHA MAKAPOHIB

1. HanoBHiTb KacTpyrno BOAOK Ha TPy YBEPTI.
3akum'ATiTb | NoConiThb .

2. MoxHa gogaTtv y Bofly He3HauHy KirnbKicTb
onmekoBoi oriii. Lle 3anobirae npurnvnaHHio
MaKapOHIB.

3. [opaite MakapoHW Ta KUM'ATITb iX NPOTAromM
2—4 XBVNWH Ha ManeHbKOMY BOTHi.

PELENTWU

3BuYaliHe TiCTO ANsi MaKapoHiB

500 r 3BMyanHoro abo npocisiHoro 6opoLuHa
4 anuga

2,5 mn coni

2,5 mn onii

Bopga 3a HeobxigHoCTi

MAKAPOHM 3 HEMPOCIAHOIO BOPOLLUHA

500 r HenpocisiHoro 6opoLuHa
4 anuga

2,5 mn coni

2,5 mn onii

Bopa 3a HeobxigHOCTI

YEPBOHI MAKAPOHU

500 r 3BuyanHoro abo npocisiHoro 6opoLuHa
3 anus

75 r TomaTHoI nacTn

2,5 mn coni

2,5 mn onii

Bopna 3a HeobXiaHOCTiI

CNoCIB NPUTOTYBAHHA

4. [MomicTiTe GOPOLLHO, Cirb, Onito Ta 36UTi AnLs
(srus cnip 3MillaTy 3 TOMaTHOK NacToo) y
Yally 41§ 3MillyBaHHs.

5. 3wmilyiTe 3a SOMOMOroH0 radka Ans Ticta Ha
LWBKAKOCTI 1—2 NPOTAroM 2—3 XBUNWH,
[0Aatoymn Bofy, SKLO CyMiLLl HaAToO cyxa.

6. BuMKHITL Npunag i amiLLyiiTe BCi iHIpedieHTn
pykamu, JOKN He OTpUMaeTe OaHOPIAHE TICTO.

7. LWo6 oTpumaTy HavikpalLLli pesynbTaTu,
3aropHiTb TICTO 11 AaWiTe oMY HaCTOATUCA
npmbnuaHo 15 XBUNWH, NEPLL HbX NMPOMycKaTK
11010 Yepes HacaaKy Arisi MakapoHiB.

8. YcTaHOBITb HacafKy Ans NMacknX MakapoHiB i
cnipyinTe 3a3Ha4eHVM BULLE iHCTPYKLISIM.



Hacapka T anic
MpoaykTt MakcumanbHa pusanicre LBunakicte MpuroTtyBaHHA
. . po6oTun
KiNbKiCTb
0,
E(EpHmc;(cI:ATi()ss % 250 mn 10 XBUNUH /
BiHuunk p MiH.—makc.
AeyHunin 6inok 12 wr. 3 XBUNUHN /
BopoluHo 1350 r
Cinb 151
Opixoxi 20r
ra:ﬁ;gnﬂ 10 XBUINUH MiH.—makc. /
Llykop 10r
Bopna 936 r
Cano 20r
BopoLHo 100r
Jlonatka
aons Liykposa nyapa 1007 5 XBUNWH MiH.—makc. /
3MilLyBaHHS MaprapwuH 100 r
Anusa 2 WT.
AnosuymHa 2000 r 3 XBUNUHM
M’acopy6ka MiH.—makc. 20 x 20 x 60 Mm
CBUWHMHa 2000 r 3 XBUNUHM
OoBkinns

[Micnsa 3aBepLUeHHS TepMiHY ekcnnyaTauii He
BMKMAanTe npunag Ao KOHTenHepy 3
nobyToBUM CMITTSIM, HATOMICTb NepeaanTe
noro B odpilinHWM LeHTp 36opy Ans yTunisauii.
Linm BU nocnpusieTe 36epexxeHHIo AOBKINNS.

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHsA

Y pasi BUHUKHEHHS NUTaHb abo npobnem
3BepHiTbCA Ao LieHTpy obcnyroByBaHHA
cnoxwusaviB Gorenje y BaLUiii kpaiHi (1oro
HOMep TenedOoHy MOXHa 3HaWTU Ha TarnoHi
BCECBITHbOI rapaHTii). AKLWO y BaLwUii kpaiHi
Hemae LleHTpy obcnyroByBaHHs Cnoxusadis,
3BEpHITLCA 40 MiCLEBOro Aunepa komnaHii
Gorenje abo cepBiCHOro LEHTPY, Ae
obcnyroBytoTbeca NobyTosi npunagm Gorenje.

Jvwe ans ocobucroro BUKOpUcTaHHA!
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KOMNAHIA GORENJE
BAXAE BAM OTPUMATH
MAKCUMAIbHE 3AOOBOJIEHHA
B4 KOPUCTYBAHHA LIUM
BUPOBOM

Mwu 3anuwaemo 3a co6oto NpaBo BHOCUTU
6yAb-AKi 3MiHW.




MHCTPYKUUA NO SKCNNYATALUU RU

OO6uwee onucaHne

[MepekntovaTens ckopocTu
KHonka ans oTkpbITWS
MHOTOOYHKLIMOHAIBLHOIO Kopryca
CbemHast KpblLLKa OTBEPCTUSI MSICOPYOKM
KHorka ans oTkpbITVA MACOpYOKM
OtBepcTue msicopybku

KpbiLuka vaium

Yawwa 13 HepxasetoLLen ctanu
MHOrobyHKLUMOHaNBHbI KOpyc

. BeHunk

10. Kptok gns tecta

11. PexyLumii HOX

[

©CNOO AW

OnacHo

He norpyxarnTte MOTOpHbIV 6ok B BOAY U He
noACTaBMANTE ero NoA CTPyLo TeyLeln BoAb.

BaxHble npeaynpexaeHus

BHumaTenbHO npoynTante MHCTPYKUUM Mo
3KCnyaTaumm, NpYBeaeHHbIE HUKE.
CoxpaHute y cebs 310 pykoBOACTBO A11s1
GyayLuero Ncnonb3oBaHUs B Ka4yecTse
CnpaBOYHOro Matepuvana.

OrtkrtovanTe npubop 1 oTcoeauHsiiTe LTencerb
OT PO3EeTKU, KOrfa OH He Ucronb3yeTcs, nepes
cbopkor unum pa3bopkon, a Tarke nepes
YUCTKON.

[epxuTe nanbLbl NofarnbLle OT ABUXKYLLMXCS
Yyacrtew 1 oTBepcTui npmbopa.

Mpn6op nNpegHasHa4eH TonbKo Anst
JoMallHero ucnonb3oBaHus. Mpoussoautens
He JaeT HUKaKMUX rapaHTuin, ecrnv npubop
3KCNIyaTUpOBarcs He B COOTBETCTBUN C
OAHHOW MHCTPYKUMEN.

Hu B koeM cny4yae He no3BonsuTe AeTAM
urpatb ¢ npubopom.

He ocTaBnsiiTe BkroYeHHbIV npubop 6e3
npucmoTpa.

Mepen noaknioveHvem npubopa ybeputecs,
YTO yKaszaHHOe Ha HEM HOMUWHarbHOe
HanpsikeHWe COOTBETCTBYET HaNpsKeHWHO
Baluen anektpoceTu.

Mpu HeHaanexallem NoAKMOYEHNN K
3MEKTPOCETU, TaPaHTUS aHHYIMPYETCS.
Mpnbop crieqyeT BkOYaTh TOMbLKO B
3a3eMMEHHYIO Pa3eTky.

Ecnun Bam Heo6x0aMMO MCnonb3oBaTb
BANEKTPUMECKUN YIONVHUTENb, OH Takke JOIDKEH
ObITb 3a3eMIeH 1 BaM criegyeT yoeamuTbes, YTo
OH HaxoguTcs B 6e30mMacHOM MecTe, rae ero He
MOTyT 3a[1€Tb W1 NopBaTb.

OrkntoyariTe npubop oT ceTu cpasy nocre
3aBepLUeHUs paboTbl, @ Takke Ha BPeMS YNCTKU.
Mpwn obHapyxeHun Nobbix NOBPEXAEHNI
npubopa, NnpekpaTuTe ncnonb3oBaHue
npubopa 1 obpatuTech B Grivxkanumm
cepBUCHbIN LieHTp Gorenje.

TNiobas pabota ¢ npubopom, kpome ero
HenocpeacTBEHHOW 3KCMyaTauum 1 YUCTKK,
[[0IKHA NPOBOANTLCS B aBTOPU30BAHHOM
CEpBVICHOM LIEHTpPE.

He norpyxaiite npubop, CeTeBow LUHYP ¥ BUIKY B
BOAy W MioBYI0 APYryH XMAKOCTb.

He nossonsiite WHypy caucatk ¢ npubopa,
0COBEeHHO B fOCAraeMOCTY AeTel unn B6mam K
ropsidMM HacTaM npubopa, a Takke K Apyrum
VCTOYHMKaM Terna n oCTPbIM Kpasim.

Ecnu ceTeBoi LWHYp vnv BUKa NOBPeXaeHbI, He
nonb3ymnteck npubopom. Bo nsbexaHue puvcka,
obpatutechb B aBTOPM30BAHHbBIV CEPBUCHbIN
LIeHTp.

He knagute npeameTbl, cogepxallme MmeTtansl, B
MVIKPOBOJTHOBY!O MeYb.

OrkntoyanTe npubop OT ceTu nepen Tem, Kak
3aMeHsATb AeTanu, YiCTUTb Npubop unm
NPVKOCHYTLCS K ABWXKYLLMMCS YacTsam npubopa.

He npukacaTech K BEHUMKY, pEXyLLEMY HOXY 1
KPIOKY ANs TecTa Bo BpeMs paboTbl npmbopa.
Mcronb3yvite TonbKO OAHO MpucriocobrnexHne B
eOVHULY BPEMEHMW.

He paboTarite ¢ npubopom 6onee 10 MuHyT
noapsa 3a pas. [lante npubopy ocTbITh B
TeveHne 30 MUHYT, Npex/ae Yem NPOAOIKUTL
paborty.

[aHHbI Npubop He NpegHasHaYeH s
1cnonb3oBaHUa nuuamm (BKNovast geten) ¢
OrpaHN4eHHbIMN BO3MOXHOCTSAMW CEHCOPHOW
CUCTEMbI UMW OrpaHNYEHHBIMU
VHTENnNeKTyansHbIM1 BO3MOXHOCTSIMU, @ Takke
nMuaMmn ¢ He[oCTaTOYHbIM OMbITOM U
3HaHUAMW, KPOME Cry4aeB KOHTPONS unm
WHCTPYKTMPOBaHMSA No Bonpocam
ncnonb3oBaHna Npubopa co CTOPOHbI NNL,
OTBETCTBEHHbIX 3a 1x 6esonacHocTb. He
no3BonsnTe A4eTSM urpatb ¢ Nnpubopom.

He nbiTaliTecs camocTosTensHO PEMOHTMPOBATL
npubop; BMECTO 3TOro, OTHECUTE €r0 B
GrivvkanLLInA CepBUC-LIEHTP UK
YNOMHOMOYEHHOMY CEPBVCHOMY areHTy Ha
PEMOHT.

YpoBeHb wyma: 72 ob(A)



9710 0bopyAoOBaHMe NPOMapKMpPOBaHO B
COOTBETCTBMU C EBPONENCKOMN
AvpekTnBon 2002/96/EC 06 oTxopax
3NEKTPNYECKOTO U ANEKTPOHHOro
obopyaoBanusa (WEEE).
[aHHasa gupeKkTuBa onpeaensiet
AencTByloLMe Bo Bcex cTpaHax EC
TpeboBaHMA NO cOOpy U yCTpaHEHUO
OTXOAOB 3NEKTPUYECKOrO U
3NEeKTPOHHOro 060pyAOBaHUA.

BaxHo

Bcerga nomeluarite npubop Ha poBHyto,
YCTONYMBYIO NOBEPXHOCTD.

Mpnbop npegHasHaveH ToNbKO Ans
[OMALLHEro UCrnonb3oBaHUs.

He nonb3aynreck 3anacHeIMM YacTamu v
Aetansmu, He pekomeHaoBaHHbIMK Gorenje. B
NPOTUBHOM Cy4ae, rapaHTus Ha npmbop He
nencreyer.

Mepepn akcnnyarauunen

[MpomoiiTe BCe CbeMHbIe AeTanu.

(cm. rmasy ‘Yuctka’).

Y6egutecn, 4To Npubop cobpaH npaBUbHO
(cm. rmaBy ‘ObLLee onncaHve’) nepegq,
MOAKMHOYEHNEM BUITKU B PO3ETKY.
MopkniounTe CETEBOW LUHYP K SNEKTPOCETH.

AkcnnyaTtaumsa npmbopa

PE3KA/ PYBKA/ BBBUBAHUE:

(cm. puc. A):

B 3aBMCKHMOCTM OT xapakTepa UHIPeANEHTOB,

yawa (7) C KpbILLKOW MOXET UCNOMNb30BaTbCs

AN NPUroToBNeHus Jo 2 Kr TecTa.

1. Tepen nepBbIM UCMOMb30BaHVIEM, MPOMOITE
BCE [iETanM MbIfIbHOW BOAOW, OMONOCHUTE U
npocyLuuTe.

2. Haxmute KHOMKy (2) , 4TOBbI OTKPbITH
MHOTOOYHKLIMOHArbHBIN kopnyc (8)
NPUNOAHVUMWTE €ro B BEPTUKaNbHOe
MorioXeHve.

3. Tomecture Yawy (7) Ha npubop, noBopa4msas
ee [10 LenyKa, 3aTeM NomecTuTe B Hee
VHIPEAVEHTbI, B3BELLIMBAS MX, KaK YKasaHo B
VHCTPYKLMM MO B3BELUMBAHMIO.

4. Pa3meTuTe KpbILLKY YaLlum Takum obpasom,
4TO6bI OTBEPCTUE A1 HAMOMHEHNS
Haxoauroch B NepeaHert Yactu npudopa.

5. BcraBbTe Heobxoaumyto aetans (9), (10), (11)
B OTBEPCTWE, NOBOpPaymMBas py4ky npvbopa Ha
YyeTBepTb k cebe [0 Lenyka 1 yCTO4MBOro
MOIIOKEHWSI.

6. OnyctuTe MynbTUDYHKLUMOHANBHBIA KOPMyC B
FOPV3OHTarIbHOE MOMOXEHWE M CHOBA
HaXXMUTE KHOTKY (Bbl YCIbILLMTE LLIEMHOK).
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7. Bo Bpems NpuroToBrieHus!, Bl MOXETE
[06aBMATb MHIPEOWEHTbI, OTKPbIBas KPbILLIKY.

8. Urobbl ocTaHoBUTL paboTy npubopa,
noBepHUTE KHOMKY (1) obpatHo Ha 0.

9. [MomecTuTe NPUGOP Ha YNCTYIO, POBHYIO 1
CyXy'0 MOBEPXHOCTb W OTKIKOUMUTE €ro OT CETU.

Yucrka

OTkntoumTe Nprbop oT CeTw.

3anpetlaeTcs norpyxartb 6mok
aneKTpoaBuraTens B BOAy Ui NpoMbiBaTh NoA
cTpyen Boapl. BmecTo atoro, npotpute npmbop
BINa>XHOWN TKaHbIO.

[ins Gonee Nerkom O4MCTKN, Cpasy e CHIMUTE
[JeTanv nocne ucnornb3oBaHust. MonHOCTbLIO
CHUMUTE npycriocobreHmne Mukcepa. OCTOPOXHO
obpalLLanTech C HoXaMW, Tak Kak Kpasi O4eHb
ocTpble.

[MpomoriTe, ononocHUTE M NpocynTe AeTanm
npubopa unu NoOMecTUTe UX B NOCYAOMOEYHYIO
MaLLWHY, 32 UCKIMIOYEHNEM TaKux
MeTanMyecknx KOMNOHEHTOB, Kak:

PeweTtka gns npurotosnexuns cgaplua

(15), CpepnHvie PelueTku anst npurotoBreHns
dhapLua (16), YepssauHbin Ban (17), PexyLwmii Hox
(18), PsibpucTtble PelueTkn Ans npurotoBneHns
dhapLua (19) n Konbuo ¢ BuHTOM (20).

PeleTkn ans npurotoBnexns dapua n HoXwu
crnegyeT XpaHWTb cMasaHHbIMKU. CMmasbiBaiiTe
MX NULLEBLIM MACcoM Mocre UCMNonb30BaHUs.

Ecrnv petanu okpalumearoTcs (OT MOPKOBY,
anenbCUHOB U T.4), MPOTPUTE UX aKKypaTHO C
06bIYHBIM MULLEBLIM MACIIOM , a 3aTeM MPOMONATE,
Kak 0BbI4YHO.

NPEAYNPEXOEHME:
He moiTe npucnoco6neHne ans nactbl B
NoCyAOMOEYHOM MaluMHe, NpoTUpanTe ero
BIaXHoM TKaHblo. He norpyxaiite B BoAy.

AOOMNOJNHUTENDBbHbIE OETAJA:

«[ononHuTenbHble
I'IpI/ICI'IOCO6J'IeHI/IF| npoaarTca oTAeNibHO»

12. lonoska mMsicopy6ku

13. MNogHoc

14. Tonkatens A

15. ToHkve peLLEeTKM Onsi NPUrOTOBNEHMS chapLua

16. CpegHve peLueTkv AN NPUroTOBMEHNS
cbapLua

17. YepBsayHbivi Ban



18. PexyLumin Hox

19. PsiGpucTble peLueTky Anst NPUroTOBNEHMS
hapLua

20. KonbLo ¢ BUHTOM

21. Paspenutenb

22. Hacagka anst npuroToBneHnst MACHbIX
Konbacok

23. ®opmuposarernb

24. KoHyc

25. Tonkatenb r B

26. Magkne Tepkm

27. lonoska msicopybkv B

28. PsabpucTbIli pesak

29. Mapgkuii pesak

30. Hacagka-ponnep ans packaqvsaHus Tecta

31. Hacagka onst NpurotoeneHnst cnarettu

32. Hacagka anst npurotoBneHns nacTbl
Tarnuarenna

PELLUETKW OnNA MACA

C6opka peLeTok Ans Msica unu getanv ans
cocucok (Cm. puc. B).

- BosbmuTe kopnyc (lonosky msicopybku 12) 3a
TpyOKy, Aep>ka ee B MONOXKEHUN BBEPX.

- BcraBbTe YepBsauHbivi Ban (17) B Monosky
msicopy6ku (12). BetaBbTe PexyLumin Hox
(18) Ha gBuraTernb peXxyLLyIMM KpasiMi BBEPX.
- MomecTuTe BbIGPaHHYIO PELLETKY Ha HOXV 1
ybeavTech, UTo ABE PyYKV BOLLMW B CreLmarnbHble
OTBEPCTUS.

- MNosepHuTe KorbLO (20).

- MposepbTe cOopky. [iBuratens He AOImKeH
BpaLLaThCs.

- MomecTute MHOrodyHKLOHarbHbIN KOpnyc B
TOPM3OHTAOTHOE NoroXeHue (Bbl yCrbILLNTe
LLEMYOK).

- 3akpenuTe NomnoXxeHue Msicopyoku.
MoBopaumBaliTe ee 0OpaTHO B BEPTUKAIbHYIO
MO0, NOKa OHa HE OCTaHOBUTCS.

- MomecTuTE CLEMHBIN NOAHOC Ha NMOAAIOLLYI0

TpyOy.

NPEAYNPEXOEHME:

Korga Bbl pa3zobpanu kopryc (Fonoska Msicopyoku
12), HyHO HaxxaTb KHOMKy (KHornka cbema rornosku
MsICOpyOKU, CM. NOPSiOK Ha puc. B).

BcraBnsite Kyco4ku Msica B MofatoLLyto Tpydy
OAVH 32 APYIUM, UCTONb3ys TONKaTenb, HUKoraa
He AenaiiTe 3Toro nanbLamu.

MpuroTtoBneHne ToMmaTHOM NacTbl

(Cm. puc. F)
a. [onoBka msicopy6ku b
b. WHek B
c. Konyc b
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o

dopmuposaTens b
KonbLo ¢ BuHTOM B

@

1. BcraBbTe LWHEK B rorioBKy MACOpYOku
nnacTukoBbIM KOHLIOM Brepea. Pasvectute
KOHYC B rorioBke Msicopybku. Pasmecture
hopmMMpoBaTesb Ha FoMNoBKe W MPUKPYTUTE K
Hew KOMbLIO C BUHTOM.

2. [MpucoenuHuTe ronosKy Mscopybku k
MOTOPHOMY GrIOKy.

3. Pa3smecTuTte NoTOK Ha BEPTUKANbHOM YacTu

TOMOBKY.
4. Tenepb NpuGOP MOXHO NCMOML30BaTL AN
NPUrOTOBMEHNSI TOMATHOW NacTbl.

MpumeyaHwue.

Ovuwatme npuHadnexHocms Orsi

MOMamHo20 coKa He pexe 00HO20 pa3a Ha

KaxOble 3 k& NoMudopos, MOCKObKY KoxXuuya u

eywa om nomudopos br1oKupyrom cemyamait

¢unbmp (8), npenssmcmaeysi MPOMOKY COKa.
lpumume 80 8HUMaHue: 8 criy4ae
ucnosb306aHusi 60s1bWO20 Konu4ecmea
nomudopoe criedyem nepuoluyecKu
pa3bupamsb npuHadnexHocms OJisi
momMamHo20 cokKa, oyuuw,amsb ee, a 3amem
npodosmkame ucrnosib308aHue.

MpurotoBneHmne nevyeHbss —
coBeTbl U NpefocTepexeHns

(Cm. puc. G)

HapexbTe TecTo nonockamu LUMPUHON OKoNo 3
CM.

Yb6eputeco, 4TO Kpas pasgenvTens Ang
neyveHbs COBMELLEHbI C BbICTYMOM rOMOBKU
msicopyObku.

Pa3mecTtute nonocky TecTta B 10TKe Nogayu.
HaxmuTe KHOMKY «BKIM./BbIKM.», YTOObI
BKIOYUTL NpuGop.

AKKypaTHO NPOTONKHWUTE TECTO B rONIOBKY
MSICOpPYOKM C NOMOLLbIO TONKaTens.
HanpaBbTe BbIxoAsLee n3 npubopa TecTo Ha
dopmMy AN BbiNeykn. 3aTeM HapexbTe
TECTO Ha KYCOYKW MUK MOMOCKN U
pacnpepenuTte ux no doopme AN BbINEYKU.

Hape3ka n nsmenbyeHue

(Cwm. puc. E)

Mcnonb3ywite HyXHbI M3MenbYUTENb U BCTaBbTe
ero B "onoBky msicopy6ku B (27).

MpukpenuTe MONoBKy MACOPYOKN K MOTOPHOMY
Onoky.

Tenepb NpuGOp roToB K Hapeske.

Hanpumep: Hape3ka Ha gonbku
HapexbTe kapTodenb nnv gpyron oBoLL, Ha
KyCOYKW, NoAxXoAsLLMe ANs 3arpy3ku B npubop.



BbibepuTe HeOOXOAMMBIV HOX.
MonoxwuTe Kycouku B rorioBKy Msicopybku B u
npwkmMuTe Tonkatenem B.

(MpvmMevaHne: Hu B kOeM cnyyae He genavite
3TOro nanbuamn.)

NCIMOJIb3OBAHUE 5
OOMNOJIHUTENBbHbLIX AETAJIEU

(Cm. puc. C, D)

MpucnocobneHne gns nnockon
nacTtbl / Mpucnocobnexnue gns
nactbl TanbATenne /
MpucnocobneHue ans nacTbl
TpeHeTtT

YT106bI MCMOMB30BaTL 3TV NPYUCMOCOBINEHNS, HYXXHO
CHavana packataTb NacTy, UCMonb3yst
npvcrnocobnexne ans niockon nacTbl.

Y1061 Mcnonb3oBaTb Apyrve NpucrnocobrneHms,
criepgyyite MHCTPYKLMM Mo cOopke.

[MonoxwTe packataHHyto nNacty B npucrocobneHve
[0S NacTbl, U pa3nyHble HOXM ByayT HapesaTb
nacrty B Heobxoaumyto doopmy (Cm. puc. D).
Mo>kHO OCTaBMTL NacTy BbICbIXaTb Ha 4 Yaca
nepe Ha4ariom NpUroTOBMEHWS.

YTOBbI NPUTOTOBUTbL NACTY

HanonHuTe KacTptonto Tpems YeTBEPTSIMM BOAb!.
MoconuTe 1 BckmnsiTuTe BoOAy.

Bbl MmoxeTe f06aBuTL HEGOBLLOE KONUYECTBO
ONUBKOBOrO Macra B Bogy. 3T0 NpefoTBpaTuT
nacry oT CrMnaHus.

[obaBbTe nacTy 1 ocTaBbTe Ha 2- 4 MUHYTbI B
BOJe.

PELIENTbI
MNMpocTtana nacta U3 Tecta

500r npocTon Myku
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4 anua

2.5 mn conu

2.5 mn macna

Boga no HeobxogumocTun

MacTta 3 uenbHON MyKMu

500r HenpocesiHHOWM MyKM
4 anua

2.5 mn conu

2.5 mn macna

Boga no HeobxogumocTun

MacTta Pocca

500 r NpoCTOM MNN HENPOCESHHON MYKU
3 anua

75r TomaTtos B rnope

2.5 mn conu

2.5 mn macna

Bopa no HeobxogumocTun

CNoOCOB NPUrOTOBJIEHUA

MonoxwuTe MyKy, Conb, Macrno v B3ouTble snLa
(Anua Hy>xHO B3OWTL BMECTE C TOMaTHbIM Miope) B
Yavly Mykcepa.

B3buBarite kptokom ans Tecta 1-2 npubnantensHo
2-3 MyHyTbI, 40BaBNSs BOAY, €CNv CMECh
CIMLLIKOM CyXas.

OTkritoumTe NpUbop, CMeLLaiiTe BCE MHIPEaNEHTbI
1 3aMecuTe pykamu, noka y Bac He nortyqmuTcs
0JHOPOAHOE TecTo.

[ina nyywnx pesynsTtaTos, 06epHUTE TECTO U
ocTaBbTe NpybnuanTensHO Ha 15 MUHYT, nepeq,
TeM Kak packatarb Ans nacrbl.

YcTaHoBWTE AeTarb AN nrockon nacTbl 1
criefyvite BbILLENPYBEAEHHBIM MHCTPYKLMSIM.



DeTtanb Muwa Makcumym

Bpems pa6oTtbl | CkopocTtu MpurotoBnexHune

Kpem
(BkntovaeT 38% 250mn
Mscopybka | xupa)

10MuHyT /
MwuH-Makc

Benok anua 12w

3 MUHYTbI /

Myka 1350rp

Conb 15

Kptok ansi Lpoxokn 20 rp

Tecra Caxap 10rmp

Boga 936 rp

Cano 20rp

10 MuHyT MwH-Makc /

Myka 100 rp

CaxapHas

Pexywimn nyapa 100 rp

HOX MaprapuH 100 rp

Anya 2 Wt

5 MUHYT MwH-Makc /

PeweTu loBsiguHa 2000 rp

3 MUHYTbI

AnA MAca CBuHUHA 2000 rp

MwuH-Makc 20%x20%x60 mm
3 MUHYTbI

3awuTa okpyxarouien cpeabl

Mocne okoHYaHWsA cpoka cryx6bl He
BblOpacbiBanTe NpM6op BMecTe C ObITOBLIMM
oTxoAamu.

MepenanTte ero B cneymannanpoBaHHbIN MyHKT
AN fanbHenwen ytunusaumm. 3Tum Bbl
NOMOXeTe 3aLUMTUTb OKPYXKaloLLYIO cpeay.

MapaHTusa n o6cnyxmBaHue

[nsa nony4yeHus AONOMHUTENbHON
MHdOPMaLMM Unu B criy4ae BO3HUKHOBEHUSI
npobnem obpatutech B LieHTp noaaepxkm
nokynaTenen B Ballen cTpaHe (Homep
TenedoHa LUeHTpa ykasaH Ha rapaHTUAHOM
TanoHe). Ecnu nogo6HbIN LeHTP B Baluew
CTpaHe OTCYTCTBYeT, 0bpaTuTech B BaLlly
MECTHYI0 TOProByH opraHusauuio Gorenje unm
B OTAEN NOAAEPXKKM MOKynaTenen KoMmnaHum
Gorenje Domestic Appliances.

Agnpeca n TenedoHbl aBTOPU30BaHHbIX
CEPBUCHbIX LIEHTPOB pasMeLLeHbl B GpoLutope
«apaHTuitHble 0BsI3aTenbCTBa» UNK B
rapaHTMMHOM TarloHe.

Tonbko Ans AOMAaLIHEro UCcnosb3oBaHus!

_ GORENJE
NoNb3YWTECH NPUEOPOM B CBOE
YNOBONbCTBUE!

MpousBoauTens octaBnsieT 3a cobon npaBo
Ha BHeceHue u3meHeHwiA!

1207001
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