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ELECTRIC BUILT IN COOKING PLATE
ELEKTROMOS BEEPITHETO FOZOLAP
ELEKTRISCHE EINBAU-KOCHPLATTE

PIANO ELETTRICO DI INDIUZIONE INSERITO
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INSTRUCTIONS KEZELESI BEDIENUNGS- UND LE ISTRUZIONI D'USO E
FOR OPERATION AND ES KARBANTARTASI WARTUNGSEINLEITUNG DI MANUTENZIONE
MAINTENANCE UTMUTATO
Dear customer, Kedves Vevé, Sehr geehrter Kunde, Spettabile cliente,
You have purchased a | On megvasarolta a | Sie haben ein Produkt aus | Siamo lieti di aver
product of our new series of | beépithetd elektromos | der unserer neuen Serie der | acquistato il nostro nuovo
built-in electric appliances. | készilékek Uj | eingebauten Elektrogerate | prodotto degli
We hope that our product | termékcsaladjanak egyik | gekauft. Unser Wunsch ist, | elettrodomestici da inserire
will serve you well and for | termékét. Tanacsoljuk | dass das Produkt lhnen gut | di serie nuova. Per ottenere

long time. We recommend
you to study  these
instructions and to operate
this product according to
them.

Onnek, olvassa at a jelen
hasznalati utasitast, és a
benne foglalt utasitasok
szerint kezelje a terméket.

dient. Wir empfehlen Ihnen
diese Anweisung zu lernen
and das Produkt gemaR in
der Anweisung erhaltenen
Informationen zu bedienen.

suo buon servizio  si
raccomanda di studiare e
rispettare le istruzioni d'uso
sotto riportate.

IMPORTANT FONTOS INFORMACIOK, WICHTIGE LE INFIORMAZIONI,
INFORMATION, UTASITASOK INFORMATIONEN, ISTRUZIONI E
INSTRUCTIONS AND ES TANACSOK ANWEISUNGEN UND RACCOMANDAZIONI

RECOMMENDATIONS EMPFEHLUNGEN

Safety measures Biztonsagi intézkedések SicherheitsmafRnahmen Misure di sicurezza

. This appliance can be |. A nyolc éven fellli | - Dieses Gerat  durfen | « Questo apparecchio pud
used by children aged gyerekek, valamint a Kinder, alter als 8 Jahre, essere utilizzato da
from 8 years and above csoOkkent fizikalis, wie auch Personen mit bambini di eta superiore a
and persons with reduced érzékszervi és szellemi verminderten korperlichen, 8 anni e dalle persone con
physical, sensory  or képességekkel biré sensorischen und capacita fisiche o mentali
mental capabilities or lack személyek, illetve azok, geistigen Fahigkeiten oder ridotte o mancanza di
of experience and akik nem rendelkeznek mangelhaften Erfahrungen esperienza o conoscenze
knowledge if they have megfelel6 tudassal és und Wissen bedienen, insufficienti a meno che
been given supervision or tapasztalattal, a jedoch nur, wenn Sie das siano sorvegliati o istruiti




instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved. Children
shall not play with the
appliance. Cleaning and
user maintenance shall
not be made by children
without supervision.
WARNING: Danger of fire:
do not lay down objects on
the cooking surfaces.
WARNING: The cooking
without supervision with
fat or oil on the cooking
surface could be
dangerous and could
cause the ignition of fire.
NEVER extinguish the fire
here with water, but switch
out the appliance first and
then cover the flames for
instance with pot lid or
with a wet cloth.

NOTICE: The cooking
process should be
provided under

supervision. Also a short
time cooking should be
provided under constant
supervision.

késziléket csak megfelel6
feligyelet mellett
hasznalhatjak, vagy abban
az esetben, ha megfelel6

utmutatast kaptak a
készllék biztonsagos
hasznalatat illetben és

megeértették a készllék
hasznalataval jaro
veszélyeket. Ne engedjik
a gyerekeknek, hogy
jatsszanak a készilékkel.
Ne engedjik, hogy a
gyerekek felligyelet nélkil

tisztitsak a készlléket,
illetve karbantartasi
munkakat végezzenek
rajta.

FIGYELMEZTETES:
Tlhzveszély: a

féz6fellletekre ne rakjon
semmilyen targyakat.

FIGYELMEZTETES: A
zsiron vagy olajon valé
fézés a féz6lapon
ellenérzés nélkil
veszélyes lehet és esetleg
thz képzbdéséhez
vezethet. A tlizet SOHA
ne oltsa vizzel, kapcsolja
ki a készlléket és aztan a

Gerat unter
entsprechender  Aufsicht
bedienen oder
entsprechende Hinweise
uber den sicheren
Gebrauch des Gerats

erhalten haben und wenn
Sie Uber die mit dem
Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren
belehrt wurden. Kinder
sollten mit dem Gerat nicht
spielen. Kinder sollen das
Gerat nicht reinigen und
keine
Instandhaltungsarbeiten
am Gerat ohne die
entsprechende  Aufsicht
von Erwachsenen
ausfliihren.

WARNUNG: Feuergefahr:
legen sie keine
Gegenstande auf die
Kochoberflachen ab.
WARNUNG: Das Kochen
mit Fett oder Ol auf der
Kochplatte ohne Aufsicht
kann gefahrlich sein und
kann ein Feuer
verursachen. NIEMALS
loschen das Feuer mit

« ATTENZIONE:

« ATTENZIONE:

sull’uso sicuro
dell’apparecchio e
capiscono possibili
pericoli. | bambini non
devono giocare con
I'apparecchio.

Pulizia e manutenzione da
parte dellutente non pud
essere eseguita da
bambini senza la
sorveglianza di un adulto.
Pericolo
d’incendio: non
appoggiare alcun oggetto
sulle zone di cottura.
Cottura
con grasso o olio sul piano
cottura senza
sorveglianza pud essere
pericolosa e potrebbe
provocare l'incendio. Non
spegnere MAI Tlincendio
con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire
le fiamme ad es. con un
coperchio o wun panno
bagnato.

« AVVERTIMENTO:

Durante la cottura non
lasciare I'apparecchio
senza sorveglianza. Una




Switch out the cooking
element after use with the
corresponding control
device, do not rely on the
pot detector.

Do not lay down any metal
objects on the induction
cooking surface, as forks,
spoons and lids, as they
could be heated up.
WARNING: If the hotplate
surface shows cracks,
switch out the appliance
and the circuit breaker for
to prevent the electric
shock.

Never use steam or
pressure cleaners for
cleaning of the appliance.
A danger of electric shock
is threatening here.

The appliance is not
adapted for control with
help of external timers or
other  special  control
devices.

WARNING: Use the
protection  of  cooking
panel designed with the
producer  of  cooking
appliance or marked with

langokat fedje le példaul
fedével vagy nedves
szOvettel.

FIGYELMEZTETES: A
f6zést allandd ellen6rzés
alatt kell tartani. Egy révid

f6zést is allando
ellenérzés alatt kell tartani.
A hasznalat utan

kapcsolja ki a megfeleld
vezérl6 berendezéssel a
féz6részleget, ne hagyja
ezt az edény detektorara .
Az indukcios fézdlapra ne
rakjon semmilyen
fémtargyakat, mint példaul
késeket, villdkat,
kanalakat vagy fedd6ket,
mert ezek
felmelegedhetnek.
FIGYELMEZTETES: Ha a
féz6lap feltletén
repedéseket észlel,
kapcsolja ki a készuléket
€és a megszakitot, evvel
aramutést  akadalyozhat
meg.

A készllék tisztitdsara
soha se hasznéljon g&z-
vagy préslég tisztitokat.
Masképpen az aramités

Wasser, sondern schalten
sie das Gerat aus und
dann decken sie die
Flammen zum Beispiel mit
einem Topfdeckel oder
feuchtem Tuch zu.
HINWEIS: Das Kochen
muss unter Aufsicht
erfolgen. Auch
kurzzeitiges Kochen muss
unter Aufsicht erfolgen.

Schalten sie die
Kochplatte  nach  der
Benutzung mit der
entsprechenden

Steuereinrichtung aus und
verlassen sie sich auf den
Topfdetektor nicht.

Legen sie auf die
Kochplatte keine
Metallgegenstande wie
Messer, Gabel, Léffel oder
Topfdecke ab, weil sie
sich aufwarmen kénnen.
WARNUNG: Falls die
Oberflache der Kochplatte
oder des Kochelements
gekracht ist, schalten sie
das Gerat und den
Schutzschalter aus, damit
sie die Mdglichkeit eines

cottura breve deve essere
sorvegliata in
continuazione.

A fine cottura spegnere |l
piano cottura con
dispositivo di  controllo.
Non fare affidamento
all'indicatore del
recipiente.

Non poggiare sul piano

cottura ad induzione
alcuni  oggetti metallici
come coltelli, forchette,

cucchiai e coperchi perché
possono riscaldarsi.

AVVERTIMENTO: Se la
superficie del piano
cottura o di un articolo &
screpolata, spegnere
I'apparecchio e
linterruttore per evitare
l'infortunio elettrico.

Per la pulizia
dell’apparecchio non
utilizzare mai i pulitori a
vapore o a pressione. C'é

il rischio d’infortunio
elettrico.

L’apparecchio  non e
preparato ad un

funzionamento con il timer




the appliance producer as

veszélye fenyeget.

Elektrounfalls verhindern

esterno o altri sistemi di

suitable in the user's Ez a készilék nem kénnen. controllo speciali.
manual only, or protection alkalmas tavvezérlésre | « Verwenden sie nie | « AVVERTIMENTO:
devices directly built in in sem kilsé specialis Dampfreiniger oder Utilizzare solo le
the appliance. The use of berendezésekkel valo Druckluftreiniger far protezioni del piano
incorrect protection egylttmikodésre. Reinigung des Gerats. Es cottura prodotti dal
devices could cause FIGYELMEZTETES: Csak droht ein Elektrounfall. produttore
accident. a fé6zb6lap gyartdjaval | « Das Gerat ist  flr dell’apparecchio o indicate
gyartott f6z8lap Steuerung mit externem nelle istruzioni d’'uso o le
Caution védéracsait vagy a Wecker oder anderen protezioni del piano
. Only authorized service készilék gyartdjaval a speziellen cottura incassate. Utilizzo
worker or similar hasznalati utasitasban Steuersystemen nicht di una protezione
authorized person can alkalmasnak jelolteket geeignet. sbagliata pud causare
connect the appliance to haszndlja, vagy azokat, | « WARNUNG: Verwenden infortuni.
the electric mains. amelyek egyenesen be sie nur die Barriere der
« Manipulation  with  the vannak a készilékbe Kochplatte, welche mit | Avvertimento
appliance or épitve. Helytelen dem Erzeuger des | « L’apparecchio pud essere
unprofessional service véddracsok hasznalata Kochgerats konstruiert collegato alla rete elettrica
could lead to risk of balesethez vezethet. wurde oder mit dem solamente da un tecnico o
serious injury or to Erzeuger des Kochgerats da personale gualificato.
damaging of appliance, | Intelem in der Anleitung als Manipolazione con
eventually. The | « A késziiléket az geeignet bestimmt wurde, I'apparecchio o]
installation, the all repairs, elektromos halézathoz oder die Barriere der manutenzione non
modifications or csak a szerviz dolgozdja Kochplatte, die direkt in professionale pud causare
interventions  into  the vagy ehhez szakmailag dem Gerat eingebaut ist. lesioni gravi o danni al
appliance  should be képzett személy Die  Verwendung von prodotto. L’installazione,
provided with the csatolhatja. ungeeigneten  Barrieren tutte le riparazioni,
authorized serviceman or Egy felel6tlen manipulacio kann Unfélle verursachen. modifiche o interventi
similarly authorized a készilékkel vagy egy all’apparecchio devono
person only. nem szakképzett | Warnung essere svolte da persone
« A device for disconnecting beavatkozas komoly | - Das Gerdt kann zu dem gualificato o da un tecnico.
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of all poles of the
appliance from the mains
Into the electric wall circuit
before the appliance
should be inserted, where
the contacts distance in
disconnected state is 3
mm as minimum
(thereafter called in the
text as mains switch).

The hotplate must be
connected to power net
with corresponding
voltage, which is noticed
on the rating plate, and
with line connector
corresponding to the
power capacity of the
hotplate (see the art.
"Connection of appliance
to the power net").

Please let confirm the date
of provided installing in the
Guarantee sheet.

« A készulék

séruléshez
gyartmany
megrongalasahoz

vagy a

vezethet. A beépitést,
minden javitast,
valtozasokat és egyéb
beavatkozast a

készilékbe csak szerviz
dolgozéja vagy mas ehhez
képzett személy végezheti
el.

elGtti
elektromos vezetékbe egy
berendezést kell
bekapcsolni, mely a
készllék 6sszes polusat a
hal6zattél minimalisan 3
mm kontaktus tavolsaggal
elcsatolja. (tovabb  mint
fékapcsold lesz nevezve).

. A f6z6lapot a tipuscimkén

talalhaté eléirasos
feszultségl elektromos
halézathoz kell kapcsolni,

Stromnetz nur mit dem

Inbetriebsetzer oder mit
einer ahnlich  fachlich
befahigten Person

zugeschaltet werden.

Eine Manipulation mit dem
Gerat oder ein
unsachgemalfer  Eingriff
kann zu Risiko einer
schweren Verletzung oder
zu Beschadigung des
Produktes zu fihren. Die
Inbetriebsetzung, alle
Reparaturen, Anderungen
und Eingriffe in das Gerat
mdssen nur mit dem
Inbetriebsetzer oder mit
einer ahnlich befahigten
Person durchgefihrt
werden.

Am Anfang des festen
Stromkreises vor dem
Gerat muss ein Schalter
fur  Abschaltung  aller

« Prima di

collegare
l'apparecchio alla rete
elettrica bisogna inserire
un dispositivo per
scollegamento di tutti i poli
dalla rete che ha una
distanza dei contatti aperti
di minimo 3 mm (in
seguito  indicati come
interruttore principale).

Piano di cottura deve
essere collegato alla rete
elettrica a tensione
prescritta rilasciata sulla
scheda di tipologia. /vedi
:“connessione del piano di
cottura alla rete elettrica“./
La data di nstallazione
deve essere registrata nel
Documento di gararanzia.
L’apparecchio & costruito
solamente per cucinare.
Non utilizzare per motivi
diversi, ad esempio per il

The product is designed a fé6z6lap Polen des Gerats von dem riscaldamento di ambienti.
exclusively for cooking. Do teljesitményfelvételének Stromnetz, bei welchem Non poggiare recipienti
not use for other megfeleld bevezetdvel. die Entfernung der vuoti sulle zone di cottura.
purposes, for instance for (lasd WA készilék abgeschalteten Kontakte | cavi di alimentazione
room heating. Do not put bekotését az elektromos mindestens 3 mm st dell’apparecchio o degli
empty pots on the cooking hal6zatba”). (weiter im Text nur als altri apparecchi non
zones. « Az elvégzett szerelés Hauptschalter  genannt) possono essere in




The electric feeding
cables of the appliance or
other appliances should
not come in contact with
the cooking plate.

Switch off the mains
switch before providing
cleaning or repairs.

Do not use the glass-
ceramic surface as a
shelf. Cracks or other
damaging of surface can
be caused so. Do not heat
up food covered with
aluminum folil, plastic pots
or similar materials.

The danger of melting, fire
or the damaging of
hotplate threatens in such
cases.

If the hotplate is not in
service, ensure that all of
its control elements are
off.

The main power switch
should be always switched
off in case of changed
surrounding conditions in
the room with the installed
appliance (painting, gluing
works, etc.).

datumat irassa be a
Szavatossagi levélbe.

A gyartmany kizardlag
csak f6zésre hasznalhato.
Ne hasznalja mas
rendeltetésre, példaul a
helység fltésére. Az lres
edényeket ne rakja a
f6z6zonakra.

A készilék vagy mas
késziléekek tapkabelei
nem érintkezhetnek a
féz6lappal

A tisztitas és javitas el6tt
kapcsolja ki az elektromos
vezeték fékapcsolojat.

Az (veg-keramialapot ne

hasznalja, mint elraké
fellletet. llyen
hasznalatnal a fellletet
megkarcolhatja, vagy
masképpen

megkarosithatja. Az
aluminium lapba

csomagolt vagy mianyag
és hasonl6 edénybe tett
ételt nem szabad
melegiteni. Az olvasztas,
tlz vagy esetleg a f6z6lap
karosodasanak veszélye
all fenn.

gebaut werden.

Die Kochplatte muss zu
einem  Stromnetz  mit
vorgeschriebener, aus
dem Typenschild
angegebener  Spannung
zugekoppelt werden, und
mit einer Stromschnur,
welche der Leistung der
Kochplatte entspricht
(sehe  ,Kopplung des
Geréats zu dem
Stromnetz"®).

Lassen Sie sich das
Datum der Montage in die
Garantieschein bestatigen.

Das Erzeugnis ist
ausschlieRlich  fir das
Kochen bestimmt.

Verwenden sie das Gerat
fur andere Zwecke, wie
zum Beispiel fur Heizung
des Raums, nicht. Legen
sie die leeren Topfe auf
die Kochzonen nicht.
Versichern Sie sich, dass
die
Netzanschlussschnurren
des Gerats oder der
anderen Gerate sind nicht
im Kontakt mit der

contatto con il piano
cottura.

Durante la pulizia e le
riparazioni staccare
l'interrutore principale
dalla corrente.

Non utilizzare il piano

cottura in vetroceramica
per poggiarvi oggetti. Il cio
potrebbe causare i graffi
oppure altri danni. Non
riscaldare le pietanze in
carta stagnola, recipienti

di plastica o  simili.
Pericolo di fusione,
incendio, oppure

danneggiamento del piano
cottura.

Se il piano di cottura sta
fuori uso, si raccomanda
di tenere spentli tutti gli
elementi di manipolazione.
In caso del cambiamento
dell’'ambiente in cui la
cucina viene installata
(lavori con le vernici, con
materidlu addesivi ect.)
deve essere sempre
spento corrente elettrico di
entrata.

. Durante la manipolazione




« Switch off the main switch

before the line connector
at manipulation with the
appliance or at longer time
without use.

We recommend you to call
once in two years the
service  company  for
checking of the hotplate
functions. You can prevent
this way the faults and
prolong the lifetime of
hotplate.

Ha a f6z6lapot nem
hasznalja, Ugyeljen arra,
hogy az Osszes
vezeérlbegysége ki legyen
kapcsolva.

A készulék  szerelési
térség kdérnyezetének
valtozasa esetében
(mazanyagokkal,
ragasztokkal valé munkak
stb.) mindig ki legyen
kapcsolva az elektromos
energia fébevezetése.

A készulékkel valo
manipulacio, ill. a készllék
hosszabb leallitdsa
esetében kapcsolja ki a
készulék el6tti elektromos
energia-bevezetés
fékapcsoldjat.

Ajanlatos minden két év
utdn szervizeld céghez
fordulni a lap mikodése
ellenérzésének
érdekében.

Kochplatte.

Der Hauptschalter der
Stromzufuhr  muss  bei
Reinigung und Reparatur
ausgeschaltet werden.
Verwenden sie die glas-
keramische Platte als eine
Ablageflache nicht. Es
droht die Entstehung der
Kratzen oder anderer
Beschadigung. Warmen
sie die Speise in Alufolie
oder in Plastik- und
ahnlichen Behaltern nicht
auf. Besteht hier die

Gefahr der
Verschmelzung, des
Feuers, oder der
Beschadigung der
Kochplatte.

Wenn das Gerat nicht im
Betrieb ist, Uberzeugen
Sie sich, dass alle

Bedienelemente
ausgeschaltet sind.

Wenn die Umgebung des
Gerats geandert werden
sollte (Arbeiten mit
Strichmaterialien,
Klebestoffen u. &.), muss
immer vorher von der

con |‘apparecchio della
cucina, rispettivamente la
sua tenuta fuori uso per il
periodo piu lungo, bisogna
sconnettere I'entrata
principale del corrente
elettrico collocatio davanti
all’apparecchio.

Si raccomanda di farsi
fare controllop del
funzionamento del piano
di cottura ceramico una
Volta all’anno. Cosi
eviterete gli eventualit
danni e prolungherete la
vitalita del piano ceramico.




Stromversorgung
entkoppelt werden.

. Bei Manipulation mit dem
Gerat, oder bei langerer

Nichtbendtzung, schalten
Sie bitte den
Hauptschalter der
Energiezufuhr vor dem
Gerét aus.

- Wir empfehlen lhnen

einmal in zwei Jahren sich
auf eine Reparaturstelle
zu wenden mit Bitte die
Funktionen der Platte zu
Uberprifen. Sie vermeiden

damit die eventuellen
Stoérungen und Sie
verlangern  damit  die
Lebensdauer der
Kochplatte.
The symbol on the|A gyartmanyon vagy | Das Symbol auf dem Erzeugnis | || simbolo sul prodotto o
product or on its |ennek a csomagolasan gder. auf  die Verpackung | gy|pimballaggio indica che
. . P . estimmt, dass dieses Erzeugnis .
packaging determines, | levé jel jelzi, hogy ez a | gehsrt nicht in den Hausmill. | questo prodotto non puo
that this appliance should | gyartmany nem keriilhet | Er muss in die Sammelstelle fiir | essere  trattato come
not be given into the | hazi hulladékba. El kell | die  Wiederverwendung  der | rifiuto domestico.
domestic waste. It should | ezt vinni a gyiijtéhelyre az E'if]';itg'ﬁtcuhne”en“”delfé‘]?é‘:tm\’,‘v'grcdheen” Consegnare l‘apparecchio
be delivered to collection | elektromos és | wmit derg Augfﬁhrung einer | all’azienda di zona,
spot for recycling of | elektronikus richtigen  Liguidation  dieses | autorizzata per la raccolta
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electric and electronic
devices. With correct
liquidation of this product
you can help at prevention
of negative consequences
for the environment and

for the human health,
which could be else
caused with improper

liguidation of this product.
More detailed information
on recycling of this
product you can receive at
competent local authority,
service for liquidation of
domestic waste or in the
shop, where you had
bought the product.

THE PURPOSE OF THE
APPLIANCE

The appliance is designed
for usual preparation of food
in households and it should
not be wused for other
purposes. The individual
possibilities of its use are
fully described in this
manual.

berendezések

recirkulacidjara. A
gyartmany helyes
felszamolasaval segiti a

kornyezetre és az emberi
egészségre valé negativ
kévetkezmények
megfékezését, melyeket a
gyartmany helytelen
felszamolasa okozhatnak.
Kozelebbi informaciokat a
gyartmany reciklaciojarol
az illetékes helyi
hatésagnal, a hazi
hulladékot gyljtod
szolgalatnadl vagy abban
az uzletben kaphat, ahol a
gyartmanyt megvette.

A KESZULEK
RENDELTETESE

Ez a készllék a szokasos
otthoni ételek elkészitésére
alkalmas és nem szabad
mas célokra hasznalni. A

hasznalat lehetdségei
teliesen le vannak irva
ebben a hasznalati

utasitasban.

Erzeugnisses sie elfen bei der
Vermeidung der negativen
Einflisse fiir die Umwelt und der
menschlichen Gesundheit,
welche  bei einer unrichtigen
Liquidation dieses Erzeugnisses
entstehen konnten. Sie kdnnen
mehr ausfiihrliche Information
liber Wiederverwendung dieses
Erzeugnisses bei der
zustéandigen Ortsbehorde, bei
einer Stelle fiir Liquidation des
Hausmiills oder im Geschift, wo
sie das Erzeugnis gekauft haben.

DER ZWECK DES
GERATS

Das Gerat ist fur normale
Vorbereitung der Nahrung in
den Haushalten bestimmt

und es sollte nicht fur
andere Zwecke benitzt
werden. Die einzelnen
Méoglichkeiten der
Verwendung sind
ausflhrlich in diesem

Handbuch beschrieben.

degli elettrodomestici in
disuso. Uno smaltimento
corretto aiuta ad eliminare

'impatto ambientale
negativo e P'impatto sulla
salute che potrebbero
essere causati da uno
smaltimento inadeguato.
Per informazioni piu
dettagliate sul riciclaggio
di guesto prodotto
rivolgersi all’ufficio
competente di zona, il
servizio locale di
smaltimento rifiuti o il

negozio dove é stato
acquistato il prodotto.

FUNZIONE
DELL’APPARECCHIO
L’apparecchio € costruito
per la cottura di cibi e non
dovrebbe essere utilizzato
diversamente. Le funzioni
particolari sono descritte in
guesto manuale.




ATTENTION!

When using induction build-in hobs, do
not insert any additional equippment (for
instance so called reduction rings or
induction base, which make cookware
with nonmagnetic base possible to use)
between base of cookware and surface
of glass ceramic hob. Aplication of such
a equippment can cause damage of
appliance and there is high risk of
burning.

FIGYELEM!
Hasznalata esetén keramia indukcids
féz6lapot dobja  barmilyen tovabbi

eszkdéz (mint példaul az ugynevezett
csOkkentés gydlriikkel vagy induktiv pad,
amely lehetévé teszi, hogy edényeket
egy nem-magneses bazis) kozott az a
tartaly aljara és a felilete a keramia
lemez. Az ilyen eszkdzdk hasznalata
karosithatja a készlléket, és eléfordulhat
nagy a kockazata a sérlilést okoz.

VORSICHT!

Bei der Verwendung von Keramik-
Kochfeld dirfen sich keine zusatzliche
Gerate (wie die sogenannte Reduktion
Ringe oder induktiven Pad, mit dem Sie
Kochgeschirr mit einem nicht-
magnetischen Basis verwenden kénnen)
zwischen dem Boden des Behalters und
der Oberflache der Keramik-Platte. Mit
solchen Geraten kann das Gerat
beschadigen und kann mit einem hohen
Risiko von Verbrennungen auftreten.

ATTENZIONE!

Quando si  utilizza  vetroceramica
induzione non  mettere  eventuali
dispositivi aggiuntivi (come i cosiddetti
anelli di riduzione o pad induttivo che
permette di utilizzare pentole con un
non-magnetico base) tra il fondo del
contenitore e la superficie della piastra
ceramica. Utilizzando tali dispositivi
possono danneggiare l'apparecchio e
puo verificarsi ad alto rischio di ustioni.

USUAL NOISE DURING
OPERATION OF AN APPLIANCE
WITH INDUCTION WARMING

The appliance can emit noises as
buzzing, whistling or cracking at
switching on to maximum capacity or at
certain utensils. These noises vanish
after switching to lower capacity level.
Also the quantity of cooked food and the
method of cooking can affect the noise
intensity.

The appliance is provided with a cooling
ventilator, which is switched on at
detected higher temperature. If the
temperature is always high then the
ventilator could remain running also after
switching off of cooking zones.

The mentioned noises are usual
manifestation of induction heating and
they do not indicate a defect.

AZ’ INDUKCIOS FOQYASZTO
KI;ISZUL!EK NORMALIS
MUKODESI ZAJA

A melegités maximalis fokra valo
bekapcsolasanal vagy a kivalasztott
edény tipusatél fliggéen a készllék
kulénb6z6 hangokat adhat ki, mint
példaul bugast, futydlést vagy ropogast.
Ezek a zajok kisebb melegitési fokra
valé kapcsolas utan rendszeresen
eltlinnek. A f6zott étel mennyisége és a
fézés tipusa is befolyasolhatija a zajok

erejét.

A készilék  hitészell6zével  van
felszerelve, mely magasabb héfok
érzékelésénél kapcsolodik be. Ha a

héfok magas, akkor a szell6z6 a
fé6z6zénak  kikapcsolasa  utan is
miikodhet egy ideig.

A fent emlitett zajok az indukcios

melegités normalis kisérézajai és nem

UBLICHER BETRIEBSALARM
EINES ZUGESCHALTETES
GERATS MIT
INDUKTIONSERWARMUNG

Das Gerat kann bei Einschaltung der
Erwdrmung auf maximale Leistung, in
Abhangigkeit von dem gewahlten Typ
der Behalter, verschiedene Geradusche,
wie z.B. Getose, Pfeifen oder Krachen
ausgeben. Die Gerausche verschwinden
mit Wahlen einer niedrigeren
Leistungsstufe der Erwarmung. Auch die
Menge des gekochten Gerichts und die
Methode des Kochvorgangs koénnen die
Intensitat der Gerausche beeinflussen.
Das Gerat ist mit einem Kduhlventilator,
welcher  bei erhdhter Temperatur
eingeschaltet wird, ausgestattet. Der
Ventilator kann auch nach Ausschalten
der Kochzonen in Betrieb bleiben, falls
die Temperatur noch zu hoch geblieben

SUONI ABITUALI DURANTE IL
FUNZIONAMENTO DEI PIANI DI
COTTURA A INDUZIONE
All'accensione del riscaldamento alla
massima potenza o, a seconda del tipo
di contenitori utilizzati, |'apparecchio
potrebbe emettere dei suoni come
ronzio, fischio o scricchiolamento. Suoni
si eliminano riducendo il livello di cottura.
La quantita dei cibi cotti ed il metodo di
cottura pud influenzare sulla loro
intensita.

L'apparecchio & dotato di una ventola di
raffreddamento che si accende per
indicare le temperature piu elevate. La
ventola pud funzionare anche dopo che
le zone di cottura vengono spente
quando la loro temperatura € ancora
alta.

Questi suoni manifestano un normale
funzionamento del piano di cottura a

jeleznek semmilyen hibat. ist. induzione e non indicano alcun
Diese  Gerdusche sind normale | malfunzionamento.
Erscheinungen der
Induktionserwarmung und sie
signalisieren keine Stdérung.
ATTENTION! VIGYAZAT! VORSICHT! ATTENZIONE!
Switch of the appliance from the power | Ha a féz6lap fellletén barmilyen repedés || Bei Entdeckung auch kleine Rissen auf | Se dovessero ad apparire sulla
net when detecting any cracks on the | jelenik meg, azonnal kapcsolja le a | der Oberflaiche der Kochflache schalten || superficie del piano ceramico le

hotplate surface.

késziiléket a halozatrol.

Sie das Gerat sofort von dem Netz ab.

spaccatture di qualsiasi tipo, sconnettete
subito I"apparecchio dalla rete elettrica.
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DESCRIPTION AND OPERATION
OD APPLIANCE

A KESZULEK LEIRASA ES
KEZELESE

BESCHREIBUNG UND
WARTUNG DES GERATS

DESCRIZIOLNE E SERVIZIO
DELL"APPARECCHIO

The appliance is intended for building
in a cutout in working table of kitchen
furniture.

The sealing rubber glued on the
border of hotplate prevents the in-leak
of liquids under the hotplate.

The basic part of appliance is the
glass ceramics hotplate, to which the
all other supporting, covering and
electric parts are connected.

Electric cooking zones are marked on
the hotplate, which are for cooking
only.

The cooking zone diameters are
derived from usual cooking pot sizes.
We do not recommend the use of pots
exceeding the marking of cooking
zone.

The overheating of  induction
electronics is prevented with a
temperature limiter.

An increased temperature of hotplate
surface  after switching off s
signalized with light indicator of
residual heat. The energy of hot place
can be used yet. The light indicator

A késziilék a konyhabutor
munkalapjaban készitett kivagasba
valé beszereléshez rendeltetett.

A f6z6lap peremére ragasztott
tomitégumi meggatolja a folyadékok
lefolyasat a féz6lap ala.

A készilék alapja az Uvegkeramia-
fé6z6lap, amelyre kotve vannak a tobbi
tarto, burkol6 és elektromos részek.

A fézélapon elektromos f6z6zonak
vannak kijeldlve, amelyek kizarélag
fé6zéshez vannak rendeltetve.

A f6z6zo6nadk  atméréi  altalanos
f6z6edények  méreteib6l  vannak
levezetve.

Nem ajanlatos olyan edényt
hasznalni, amelynek nagysaga

tulterjedne a f6z6zonat kijeldl6 rajzon.
Az lvegkeramia-lap alatti f6z6z6na
tulheviilését hé-korlatozo korlatozza.

A maradékhé-kijelz§ lampak a
fé6z6zona noévelt hémérsékletét jelzik
annak kikapcsolasa utan. A forrd
fé6z&hely energetikailag kihasznalhato.
A kijelzd olyan lehiléskor alszik el,
amikor nem fenyeget megégetés

e Das Gerat ist fir Einbau in einer
Ausschnitt in dem Arbeitsbrett des
Kuchenmdbels bestimmt.

e Die auf die Réander der Kochplatte
geklebte Gummidichtung verhindert
die Eindringung der FlUssigkeit unter
der Kochplatte.

e Der Hauptteil des Gerats ist die glas-
keramische Kochplatte, auf welche
die anderen tragenden, deckenden
und elektrischen Teile des Gerats
gekoppelt sind.

e Auf der Kochplatte sind Platze -
elektrische Kochzonen - markiert, die
nur fir Kochen dienen.

e Die Durchmesser der Kochzonen sind
von Ublichen Massen des
Kochgeschirrs abgeleitet.

e Wir empfehlen nicht die Benitzung
von Geschirr mit die Kochzone
markierenden Markierung
Uibersteigender GrofRe.

o Die Uberheizung der Kochzone unter
der glas-keramischen Platte ist mit
Temperatursbegrenzer verhindert.

e Die leuchtenden Signalleuchten der

e L’apparecchio é predestinato per la
collocazione nel ritaglio del piano di
lavoro della cucina..

e La guarnizione incollata alla margine
del piano do cottura, non permette ai
liquidi penetrare sotto il piano
vetrocermico.

e La parte di base dell’apparecchio € il
piano vetroceramico a cui sono
collegate le altre parti portanti della
cucina, le parti di copertura e le parti
elettrici dell"apparecchio.

e Sul piano di cottura sono segnate le
zone di bollitura che devono servire
solo per cucinare.

e Le dimensioni delle zone di bollitura
corrispondono alle dimensioni abituali
delle pentole da cucinare.

e Si sconsiglia di usare tale tipo di
pentola che  oltrapassa la zona
segnata.

e Surriscaldamento dell’ettrovalvola di
induzione elimina limitatore del calore.

e La segnalazione del calore residuo
segnala la temperatura elevata sulla
superficie della zona di cottura dopo

switches off after cooling down to a veszélye. Restwéarme eine erhéhte Temperatur lo spengimento. Questo calre pud
temperature  without danger of der Kochzonenoberflache nach essere energicamente sfruttato. |l
burning. Ausschaltung signalisieren. Die segnale visuale spenge, quando sulla
Energie der heiRen Kochplatte kann zéna di bollitura non corre pericolo di
noch  benltzt  werden. Die ustione.
Signalleuchte erlischt erst nach
solcher Abkiihlung der Kochplatte,
wenn schon keine Gefahr einer
Verbrennung droht.
1. Front cooking zone 1. Els6 f6z6z6na 1. Vordere Kochzone 1. Zona di cottura anteriore
2. Rear cooking zone 2. Hatso f6z6z6na 2. Hintere Kochzone 2. Zona di cottura inferiore
3. Control panel - TOUCH CONTROL 3. Vezérlidpanel ERINTOVEZERLES | 3. Bedienpult — KONTAKTBEDIENUNG | 3. Panello di maneggio - A TOCCO

(TOUCH CONTROL) (TOUCH CONTROL) (TOUCH CONTROL)
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THE PRINCIPLE OF INDUCTION
The system of induction heating is based
of physical phenomenon of magnetic
induction. The basic property of this
system is the direct energy transfer from
the generator directly to the bottom of
cooking spot.

INDUKCIO ELVE

Az indukciés melegités rendszere a
magneses indukcié fizikalis jelenségen
alapul. A rendszer alaptulajdonsaga az
energia kdzvetlen atvitele a generatorbdl
kozvetlenil a f6z6edény fenekébe.

PRINZIP DER INDUKTION

Das System der Induktionsheizung ist auf
der physikalischen  Erscheinung der
magnetischen Induktion gegriindet. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die
direkte Energielibertragung aus einem
Generator in den Boden des Kochgeschirrs.

PRINCIPIO INDUZIONE

Il sistema dI riscaldamento ad induzione
si  basa al fenomeno fisicale
dell'induzione magnetica. La natura
fondamentale di questo sistema é la
trasmissione diretta dell’energia dal
generatore al fondo della pentola.

v

Ferromagneses fenek(i edény
Cooker with ferromagnetic bottom

Geschirr mit ferromagnetischem Boden

Recipienti con il fondo ferromagnetico
Récipient avec le fond féromagnétique

Glaskeramische Platte
Uvegkeramia-lap
Glass ceramics plate
Piano vetroceramico
Plaque vitrocéramique

v

Generator
Generatore
Générateur

ADVANTAGES OF INDUCTION
HEATING

e More safe — low glass surface

AZ INDUKCIOS FUTES ELONYEI
e Biztonsagos — alacsony hémérséklet
az uveg fellletén

VORTEILE DER
INDUKTIONSHEIZUNG
e Sie ist mehr gefahrlos — niedrige

VANTAGGI DEL
RISCALDAMENTO AD
INDUZIONE
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temperature
e More quickly — shot heating up time
e More accurate - it reacts

immediately to adjusting of heating
level

e More effective — 90% of adsorbed
energy is changed to heat

e Gyorsabb - révid bemelegitési id6

e Pontosabb — azonnal reagdl a
flitésfokozat valtoztatasara

e Hatékonyabb — az elnyelt energia
90%-a meleggé valtozik

Temperatur auf der Glasoberflache

e Sie ist schneller -  kurze
Erwarmungszeit

e Sie ist mehr genau — sie reagiert
sofort auf Anderung des Sollwertes
der Heizung

e Sie ist wirksamer — 90 % der
absorbierten Energie andert sich in
Waérme

e pil sicuro — la temperatura bassa
sulla superficie del vetro

e pia veloce — il periodo piu corto di
riscaldamento
e piu preciso - reagisce

immediatamente al cambiamento del
grado di calore inserito

e piu efficace - 90% di energia
assorbita si trasferisce in calore

COOKERS FOR INDUCTION
COOKING ZONE

The magnetism is used for heat
generation at induction  cooking.
Therefore the cookers have to contain
iron. Check it please with a piece of
magnet, if the cooker is magnetic. The
bottom of cookers for induction cooking
can have a smaller or same diameter as
the diameter of marked cooking zone,
and this in the following ranges:

diameter 200 - 150 mm - for the zone 2
diameter 160 -110 mm - for the zone 1
The other requirements for pots - see
,The principles of using of glass

FQZQEI?ENYEK AZ INDUKCIOS
FOZOZONAKHOZ

Az indukcioval valé f6zés magnességet
hasznal a meleg fejlesztéséhez. Ezért
az edényeknek vasat kell
tartalmazniuk. Magnes segitségével
ellendrizze az edény magnesességét. Az
indukcids f6z6z6nakhoz hasznalt
edényfenék atmérdje kisebb vagy
egyenlé lehet a kijelolt f6z6zéna
atméréjével, mégpedig a koévetkezd
terjedelemben:

@200 -150 mm-az 2-es zénahoz

@160 =110 mm —al-es zénahoz

Tovabbi kovetelmények az edényekre —

GESCHIRR FUR KOCHEN MIT
INDUKTIONSHEIZUNG

Das Induktionskochen benitzt den
Magnetismus fir Warmegenerierung.
Das Geschirr muss dafiir Eisen
enthalten. Uberpriifen Sie bitte mit Hilfe
eines Magnets, ob das Geschirr
magnetisch ist. Der Boden des Geschirrs
fur Induktionskochzonen kann einen
kleineren oder gleichen Durchmesser
haben als der Durchmesser der
markierten Kochzone ist, und zwar in
einem Umfang von:

& 200 -150 mm -fur die Zone 2

& 160 -110 mm - fiir die Zone 1

LE PENTOLE D'USO PER LA
ZONA DI BOLLITURA

La cotura ad induzione sfrutta il
magnetismo per la generazione del
calore. Perfcié le pentole usate devono
contenere come materidle il ferro.
Contrololate uisando il magnette se il
recipiente reagisce. Il fondo della pentola
usata per le zone di induzione deve
avere la dimensione pil piccola o uguale
come la zobna di bollitura usata come
sotto riportato:

@ 200 —150 mm — per la zona 2

@160 -110 mm - perla zona 1

le altre richieste per le pentole di cottura-

ceramics plate”. lasd ,Az livegkeramia-lap hasznalatanak Die anderen Anforderungen fir das || vedi , | principi d’uso del piano
alapelvei”. Geschirr - sehe ,Grundsatze der || vetroceramico™.
Benitzung einer glaskeramischen
Platte".
OPERATION A KESZULEK BEDIENUNG MANEGGIO
OF APPLIANCE KEZELESE DES GERATS DELL'APPARECCHIO
WARNING FIGYELMEZTETES HINWEIS AVVERTENZA
e Solely adults can operate this || ¢ A  késziléket kizardlag felnétt | e Nur Erwachsene konnen das Geradt | e L’apparecchio, in conformita alle
appliance and according to this személyek hasznalhatjdk a kezelési und geman der istruzioni di maneggio pud essere

manual.

e |t is not allowed to leave children
unattended at the appliance in
operation.

e The electric hotplate is an appliance
requesting attendance.

e Persons with pacemaker or insulin
pump can operate the appliance,
provided that their implants are in

utmutaté szerint.

e Nem megengedett a
készlléknél gyerekeket
feligyelet nélkul.

o Az elektromos f6z6lap olyan készilék,
amely felugyeletet igényel.

miikdd6
hagyni

e Személyek szivstimulatorral vagy
inzulinpumpaval csak abban az
esetben kezelhetnek indukcids-

Bedienungsanweisung zu bedienen.

e Es ist nicht erlaubt, wenn das Gerat
im Betrieb ist, Kinder ohne Aufsicht
neben dem Gerét zu lassen.

e Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige Aufsicht.

e Personen mit Herzstimulator
(Pacemaker) oder mit Insulinpumpe
kénnen das Gerat mit

comandato solo dalle persone adulte.

e E inammissibile di lasciare i bambini
soli nella vicinanza dell"apparecchio
in funzione.

piano di cottura elettrico €
apparecchio di cui andamento chiede
la sorveglianza continua.

e Le persone con lo stimolatore al cuore
0 con la pompa di insulina possono
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conformity with to  89/336/CEE
directive.

f6z6z6nas késziléket, ha a
belltetésik megfelel a 89/336/CEE

Induktionskochzonen nur dann
bedienen, wenn die Implantate die

maneggiare |"apparecchio solo se loro
impianti corrispondono alle norme

N

eléirasnak. Anforderungen der Regelung 89/336/CEE.
89/336/CEE erfilllen.
CONTROL PANEL VEZERLOPANEL BEDIENPULT PANELLO MANNEGGIAMENTO
( \
i I BOOSTER
1
| @o® |
| ! =
1 ] /7 \
! I
Olg |[O© | [8O | |
i ! !
¢ 1| . \ ; d
l N
L

MNO C B D OMN

B - power switch sensor

C - minus sensor (-)

D - plus sensor (+)

L - cooking zone symbol

M - power level indicator

N — cooking zone activation symbol

B - a halézati kapcsolé szimbdluma
C - a minusz szenzor (-)

D - a plusz szenzor (+)

L - a f6z6zéna szenzorja

M - a teljesitmény kijelzje

N — a f6z6z6na aktivalasanak

B — Fihler des Netzschalters
C — Fahler fur Minus (-)

D — Fuhler fur Plus (+)

L — Symbol der Kochzone

M — Zeiger der Leistungsstufe
N — Symbol der Aktivierung der

B — sensore dell'interruttore di rete

C - sensore del meno (-)

D — sensore del piu (+)

L — simbolo della zona di cottura

M — indicatore del grado di potenza

N — simbolo di attivazione della zona di

O - timer display szimbdluma Kochzone cottura
O - azidézitd (timer) kijelzéje O - Anzeige des Timers O — display del temporizzatore (timer)
ATTENTION VIGYAZAT VORSICHT! ATTENZIONE

e The sensor type "Touch control" is

activated by touching a finger to
appropriate symbol on glass ceramic
hob. Therefore keep the control panel
clean and dry.

Do not lay down objects on the control
panel of hotplate.

Avoid children using or cleaning the
hob surface.

Prevent all unwished switching on
appliance, for instance with pets!
The set up parameters will be deleted
after disconnection of hotplate form
the power net.

Never lay down food packaged into
aluminum foil, knives and forks, pot

e A szenzorvezérlés az uvegkeramia-
lapon elhelyezkedd megfeleld
szimbdlumra valé ujj odaillesztésével
aktivalodik. Ez okbdl a vezéri6panelt
tartsa tisztan.

e Ne helyezzen semmit a f6z6lap
vezérlépaneljére.

* Ne engedje meg a gyerekeknek, hogy
a féz6lap fellletét haszndljak vagy
tisztitjak.

e VIGYAZZON a késziilék akaratlan
bekapcsolasara, pl. haziallatok
altal.

e A f6z6lap elektromos halézatrél vald
lekapcsolasakor a beallitott
paraméterek kitorlédnek.

e Die Sensorbedienung ist mit Anlegen
des Fingers auf das entsprechende
Symbol auf der glas - keramischer
Platte aktiviert. Daftr halten Sie das
Bedienpult rein und trocken.

e Legen Sie keine Gegenstande auf
das Bedienpult der Kochplatte.

e Verhindern Sie den Kindern, die
Kochflache der Platte zu beniitzen
oder reinigen.

e Vorsicht auf unerwiinschte
Einschaltung des Gerédts, z.B.
durch Haustiere!

e Bei Abschaltung des Gerats von dem
Stromnetz werden die eingestellten
Parameter gel6scht.

e Maneggio a sensore si attiva ponendo
il dito al simbolo appartenente sul
piano vetroceramico. Percio
mantenetelo sempre ben pulito e
asciutto.

e Non ponete mai nulla sul piano
vetroceramico

« Evitate cha la superficie di cottura del
piano a induzione venga utilizzata o
pulita da bambini.

o ATTENZIONE per I"appertura
dell’apparecchio es. Dagli animali
domestici!

e Sconnettendo il piano vetroceramico
dalla rete elettrica vengono annulate
le impostazioni del calore precedenti.
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lids or other metal objects on the
induction cooking zones. These
objects could be heated up very
quickly and cause burning or
damages at unwished or unintentional
switching on of appliance.

e After removing the pot from cooking
zones, hob will be switched off in 10
seconds automatically

e Switch off the induction zone with the
corresponding switch after using it; do
not rely up to automatic switching off
(pot recognition).

e Az indukciés f6z6zénakra soha ne
helyezzen aluféliaba csomagolt
élelmiszert, evlOeszkdzt, fazekak
fed6jét és egyéb fémtargyakat. A
készulék akaratlan vagy véletlen
bekapcsolasa esetén az emlitett
targyak felforrésodhatnak és égést
vagy karosodast okozhatnak.

e Ha az indukciés z6nardl eltavolitja az
edényt, akkor 10 perc mulva az egész
fé6z6lap kikapcsolodik.

e Hasznalat utan kapcsolia ki az
indukciés zénakat és ne bizzon az
automatikus kikapcsolasban
(fazékfelismerés).

e Auf die Induktionskochzonen legen
Sie keine in Alufolien gepackte
Nahrung, Gedecke, Topfdeckel oder
andere Metallgegenstande. Bei
unerwinschter oder zufalliger
Zuschaltung kénnen diese
Gegensténde sich schnell aufheizen
und Verbrennung oder Beschadigung
verursachen.

e Nach Entfernen des Kochtopfes aus
der Induktionszone wird die
Kochplatte nach 10 Minuten
abgeschaltet.

e Nach Beendigung der Benitzung
schalten Sie das Gerat mit dem
Schalter ab, verlassen Sie nicht auf
die automatische Abschaltung
(Erkennung des Geschirrs).

e Sulle zone di cottura non ponete mai i
cibi involtati nel folio di alluminio, le
possate, coperchi di pentole ed altri
oggetti di ferro. Anche se
I"accensione non volutoa dei pulsanti,
si potrebbe rischiare un
danneggiamento del piano
vetroceramico 0  provocare le
eventualit ustioni.

e Dopo che viene tolta la pentola dalla
zona di induzione, entro 10 minuti
avviene lo spegnimento della lastra di
cottura.

e Dopo l'uso della cucina spengete le
zone di cottura non fidandovi allo
spengimento automatico
(I'identificazione del recipiente).

The cooking zone capacities are
regulated in the range of 9 degrees
chosen by touch symbols on the
control panel. The reaction time is 1
second - so long should be the finger
held on the corresponding symbol.

A f6z6z6nak teljesitményfelvételei a
vezérlépanel érintési szimbolumok
altal valaszthato 9 fokozat
terjedelmében vannak szabalyozva. A
szimbdélumok reakciéja 1 masodperc
— ezen idé alatt az ujjat a
szimbélumon kell tartani.

Die Leistungen der Kochzonen sind in
einem Umfang von 9 Stufen reguliert,
die mit Beriihrungssymbolen bedient
sind. Die Reaktionszeit der Taster
(Symbole) ist ca. 1 Sekunde, so lange
ist es notwendig den Finger in der
Ndhe des entsprechenden Symbols
zu halten.

Le prestazioni delle zone di cottura
vanno regolate in 5 gradi scelti a tatto
dei simboli sul panello di maneggio.
La reazione dei simbioli é 1 secondo.
Durante questo periodo il dito deve
toccare simbolo scelto.

SWITCHING ON THE HOB

Touch the sensor B (power switch
sensor). Symbol ,0“ or ,H* will light on
on both displays. If you don’t select any
function during in next 10 second, the
hob will be switched off automatically.

A FOZOLAP BEKAPCSOLASA
Csak a "B" szenzort nyomja le (halézati
kapcsol6). Mind a két kijelz6n az O*
szimbdlum jelenik meg, vagy a ,H*
szimbdlum és a f6z6zona aktivalasanak
L,N“ szimboélumai pislognak. Ha 10
masodpercen belil nem tesz mas
vélasztast, a f6z6lap automatikusan
kikapcsolodik.

ZUSCHALTUNG DER

KOCHPLATTE
Dricken sie nur den Fuhler B
(Netzschalter).  Auf beiden Anzeigen

zeigt sich das Symbol ,O" oder ,H". Falls
wir keine andere Wahl bis 10 Sekunden
machen, wird die Kochplatte
automatisch abgeschaltet.

ACCENSIONE DEL PIANO DI
COTTURA AD INDUZIONE
Premere solo il sensore B (interruttore di
rete). Su tutti e due i display compare il
simbolo “O” o “H’. Se non viene
effettuata un‘altra selezione nell’arco di
10 sec.,, awviene lo spegnimento
automatico del piano di cottura.

SWITCHING ON OF COOKING
ZONE

With pressing of ,L“ sensor select the
concerning cooking zone.

We should now provide the selection of
required capacity level (1-9) and this
help of ,+“ and ,-“ sensors and up to 10
seconds.

A FOZOZONA BEKAPCSOLASA
Az ,L* szenzor lenyomasaval valassza
ki a megfelel6 f6z6zénat.

10 masodpercig a f6z6lap bekapcsolasa
utan a +* és ,-“ szimbdlumok
segitségével dllitsa be a szlkséges
teljesitményt (1 — 9).

ZUSCHALTEN DER KOCHZONE
Mit Driicken des Sensors ,L“ wir wahlen
die entsprechende Kochzone aus.

Bis 10 Sekunden nach Zuschalten der
Kochplatte stellen Sie mit Hilfe der
Fihler ,+* und ,-“ die angeforderte
Leistungsstufe (1 — 9) ein.

ACCENSIONE DELLA ZONA
COTTURA

Premendo il sensore ,L“ scegliamo la
zona cottura desiderata.

Entro 10 secondi dall’accensione
impostiamo attraverso i sensori ,+“ e ,-“
la potenza desiderata (1 — 9).
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POT DETECTION FUNCTION

o |f the cooking zone is switched on but
there is no pot or the pot is not
suitable for induction cooking, no heat
is transferred. Symbol , .= is flashing.

e If there is a suitable pot on the
cooking zone, set power level is
switched on and number of power
level is displayed. Heat transfer is
interrupted when pot is removed.
Symbol " is flashing.

e When small pot is placed on cooking
zone only appropriate amount of heat
is transferred depending on pot
dimensions.

AZ EDENY ESZLELESE AZ

INDUKCIOS FOZOZONAN

e Ha a f6z6z6na be van kapcsolva és
nincs rajta edény vagy csak nagyon
kicsi edény, akkor nem lesz
energiaatvitel. Erre a villogoé e
szimbodlum figyelmeztet.

e Ha megfeleld6 edényt helyez a
f6z6zénara, akkor a  bedllitott
teljesitmény bekapcsolodik és a
kijelzén a teljesitménynek megfeleld
szam fog vilagitani. Ha az edényt
eltavolitia, akkor az energiaatvitel
megszinik. A teljesitménykijelzén
megint a villogé L szimbolum
jelenik meg.

e Ha a f6z6zénara egy kisseb, de a
minimalisnal — melynél még a
fé6z6zonat  (zemeltetni  lehet -
nagyobb atmérdji edényt helyezink,
akkor csak a f6z6edény atméréjének
megfelelé energia lesz atadva.

TOPFERKENNUNG BEI DER

INDUKTIONSKOCHZONE

e Falls die Kochzone eingeschaltet und
kein oder ein zu kleiner Topf auf sie
gestellt ist, dann wird keine
Energielibertragung stattfinden. Das
ist mit blinkendem Symbol E'
signalisiert.

e Wenn auf die Kochzone ein
geeigneter Topf gestellt ist, dann die
eingestellte Leistungsstufe schaltet
sich ein und die entsprechende
Nummer der Leistung auf der Anzeige
standig leuchten wird. Falls der Topf
abgestellt ist, dann die Energiezufuhr
unterbrochen ist. Auf der Anzeige der
Leistungsstufe  wird erneut das
blinkende Symbol "= gezeigt.

e Falls auf die Kochzone ein kleiner
Kochtopf, aber noch mit einem
groReren als der minimale, fir
Inbetriebnahme der Kochzone
notwendige Diameter aufgestellt ist,
dann nur eine dem Diameter des
Topfes entsprechende Energie wird
Ubertragen.

RICONOSCIMENTO DELLA
PENTOLA SULLA ZONA DI
COTTURA AD INDUZIONE

e Se la zona di cottura & accesa e non
vi & appoggiata nessuna pentola o la
pentola appoggiata sulla zona di
cottura & troppo piccola, non avviene
nessuna trasmissione dell’energia.
Questo fatto viene segnalato dal
simbolo ‘= lampeggiante.

e Se sulla zona di cottura viene
appoggiata una pentola adeguata,
avviene l‘accensione del grado di
potenza impostato e il numero con il
suo valore rimane acceso sul
visualizzatore. L'apporto di energia
sara interrotto se la pentola viene
tolta. Sul visualizzatore del grado di
potenza compare di nuovo il simbolo
L lampeggiante.

e Se sulla zona di cottura viene
appoggiato un recipiente di cottura piu
piccolo, di cui dimensioni perd non
sono inferiori al diametro minimo
necessario per indurre la zona di
cottura al funzionamento, verra fornita
soltanto la potenza necessaria in
relazione alle  dimensioni del
recipiente utilizzato.

LATENT HEAT ENERGY

INDICATOR

* Right after switching off the cooking
zone display shows “H” that means
cooking zone temperature is above
60°C. After cooling down “H” will
disappear.

e This signalization prevents you from
burns. Latent heat energy can be
used.

A MARADEKHO JELZESE

e Ha a f6z6zéna kikapcsolasa utan
ennek a hémérséklete 60° -nal
magasabb, akkor a kijelzé6n a ,H*
szimbdélum jelenik meg, mely a
f6z6z6na  fellletének  magasabb
hémérsékletét jelzi.

e Ez a jelzés a megégetés lehetdségét
a kikapcsolt zénatol korlatozza. A
forrd6 f6z6zoéna hétartalmat esetleg

INDIKATOR DER RESTWARME

e Falls nach Abschaltung der Kochzone
diese eine Temperatur Uber 60° C
hat, dann auf der Anzeige das Symbol
4H“, welches die erhéhte Temperatur
der Kochzonenoberflache signalisiert,
leuchten wird.

e Diese Signalisierung die Mdglichkeit
der Verbrennung bei abgeschalteter
Kochzone reduziert. Die Warme der

INDICAZIONE DEL CALORE

RESIDUO

= Dopo lo spegnimento della zona di
cottura, se la zona interessata & di una
temperatura superiore a 60°C, sul display
compare il segnale luminoso “H*, il quale
indica una temperatura elevata della
superficie della zona di cottura.

= Tale indicazione riduce i
ustionamento dalla zona

rischi  di
spenta.
L‘energia della posizione di cottura

kilehet hasznalni. heilen Kochzone kann benitzt - N .
werden. rimasta calda puo essere utilizzata.
CHILD LOCK GYERMEKBIZTOSITO KINDERSICHERUNG FUNZIONE SICUREZZA BAMBINI
e The child lock serves for disabling of || ¢ A gyermekbiztosit6 a készilék | e Die Kindersicherung dient fiir | e Questa funzione serve per impedire ai
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use of the appliance.

e The child lock can be activated only,
when all cooking zone have the "0"
capacity level.

hasznalatéat korlatozza.

e A gyermekbiztositét csak akkor lehet
aktivalni, ha semmilyen nem nullas
teljesitmény nincs a f6z6z6naknal.

Verhinderung der Benutzung des
Gerats.

* Die Kindersicherung kann nur aktiviert
werden, wann keine Leistungsstufe
bei den Kochzonen eingestellt ist.

bambini di utilizzare I'apparecchio

Si possa attivare solo quando il livello
di potenza delle zone cottura non &
impostato.

METHOD

e Switch on the hotplate with pressing
of sensor ,B“.

e Blinking decimal points are shown on
the displays.

e Press simultaneously the sensor for
selection of rear zone (,L“ on the right
side) and the sensor ,~ and
subsequently once more the sensor
for selection of rear zone

e The letter ,L* will be shown on the
displays.

e The activation of child lock has to be
provided up to 10 second and no
other sensor should be pressed.

FOLYAMAT

e Kapcsolia be a f6zélapot a ,B*
szenzor lenyomasaval.

e Az abrazoldkon villogé tizedespontok
jelennek meg.

e Nyomja le egyidejlleg a hatsé zonat
valaszté szenzort (a jobbik ,L*) és a
.~ szenzort és kovetkezéen még
egyszer a hats6 zoénat valasztd
szenzort.

e Az abrazlolokon za "L" betl fog
megjelenni.

e A gyermekbiztosittét 10 masodpercig
kell bekapcsolni és kozben nem
szabad mas szenzort lenyomni.

METHODE

e Schalten sie die Platte mit Driicken
des Fihlers ,B“ ein.

e Dezimalpunkte blinken auf den
Anzeigen.

e Driicken Sie gleichzeitig den Sensor
fir Auswahl der hinteren Kochzone
(rechtes "L" ) und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den Sensor flr
Auswahl der Kochzone.

e Auf den Anzeigen wird die Buchstabe
"L" dargestellt.

e Die Aktivierung der Kindersicherung
muss innerhalb 10  Sekunden
ausgefuhrt werden und kein anderer
Sensor darf gedriickt werden.

PROCEDURA

Accendete il piano cottura premendo
il sensore ,B*

Sul display lampeggiano i punti
decimali.

Premete  contemporaneamente |l
sensore per la zona posteriore (,L* a
destra) e sensore ,-“ e nuovamente il
sensore per la zona posteriore.

Sul display s’accende la lettera ,L".
L’attivazione della funzione
dev'essere effettuata entro 10 secondi
durante i quali non si possa premere
un altro sensore.

THE TEMPORAL DEAKTIVATION

OF CHILD LOCK FOR COOKING

e Press simultaneously the sensor for
selection of rear zone (,L“ on the right
side) and the sensor -

e Instead of letter “L* the letter ,0 will
be shown on the displays.

e The child lock will be once more
activated after switching off of the
hotplate.

A GYERMEKBIZTOSITO

IDFIGLENES KIKAPCSOLASA

FOZESHEZ

e Nyomja le egyidejlleg a hatsé zénat
véalaszté szenzort (a jobbik ,L*) és a
. szenzort.

e Az "L" betl helyett az abrazolékon
egy "0" fog megjelenni.

e A f6z6lap kikapcsolasa utdan a
gyermekbiztosité megint aktiv lesz.

EINSTWEILIGE AKTIVIERUNG

DER KINDERSICHERUNG FUR

KOCHEN

e Driicken Sie gleichzeitig den Sensor
fir Auswahl der hinteren Kochzone
(rechtes "L" ) und den Sensor "-".

e Statt der Buchstabe "L" wird jetzt die
Marke "0" gezeigt auf den Anzeigen.

e Nach Ausschalten der Kochplatte wird
die Kindersicherung nochmals
aktiviert.

DISATTIVAZIONE TEMPORANEA
DELLA FUNZIONE

Premete  contemporaneamente il
sensore per la zona posteriore (,L* a
destra) e sensore ,-“.

Sul display invece della lettera “L“
appare il simbolo ,,0%.

Una volta spento il piano cottura la
sicura viene attivata nuovamente.

DEACTIVATION OF CHILD LOCK

e Press simultaneously the sensor for
selection of rear zone (,L“ on the right
side) and the sensor .~ and
subsequently once more the sensor

e The deactivation of child lock should
be privided during 10 second.

A GYERMEKBIZATOSITO

KIKAPCSOLASA:

o Nyomja le egyidejlleg a hatsé zénat
vélaszté szenzort (a jobbik ,L*) és a
.- szenzort és kovetkezéen még
egyszer a ,-“ szenzort..

e A gyermekbiztositét 10 masodpercen
belil kell kikapcsolni.

DEAKTIVIRIEN DER

KINDERSICHERUNG

e Driicken Sie gleichzeitig den Sensor
fir Auswahl der hinteren Kochzone
(rechtes "L" ) und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den Sensor

e Das Deaktivieren der Kindersicherung
muss bis 10 Sekunden gemacht
werden.

DISATTIVAZIONE DELLA
FUNZIONE:

Premete  contemporaneamente il
sensore per la zona posteriore (,L* a

destra) e sensore ,-“ dopodiche
nuovamente sensore ,-“.
Disattivazione della funzione

dev'essere  effettuata entro 10
secondi.
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SWITCHING OFF THE HOB

e Switching off the hob function can be
done regardless the working state of
the hob by touching “B” symbol.

e [f the hob is switched off sound beeps
and all the symbols are switched off
(only “H” and alarm symbols could
remain on.

A FOZOLAP KIKAPCSOLASA

e A kikapcsolast tekintet nélkil a
f6z6lap lzemmodjara a
LBEKAPCSOLVA / KIKAPCSOLVA”
(B) vezérl6 lenyomasaval lehet
elvégezni.

e A fézblap kikapcsolasat egy hangjel
jelzi, a szimbdlumok kialszanak (az
esetleges  valamelyik  maradékhd
jelzése vagy a riasztojelzés
kivételével).

ABSCHALTUNG DER

KOCHPLATTE

e Die Funktion der allgemeinen
Abschaltung kann ohne Ruicksicht auf
das Arbeitsregime der Kochplatte
durchgefiihrt werden, und zwar mit
Driicken des Tasters ,Zugeschaltet /
Abgeschaltet(B).

e Bei der Abschaltung der Kochplatte
ertont ein Tonsignal (Piepen) und alle
Symbole erlischen (mit Ausnahme
eventueller Signalisierung der
Restwarme des einen Alarms auf
einigen Anzeigen).

SPEGNIMENTO DEL PIANO DI

COTTURA AD INDUZIONE

e L'operazione dello  spegnimento
generale pud essere effettuata senza
prendere in considerazione il regime
di lavoro del piano di cottura,
mediante il comando “ACCESO /
SPENTO” (B).

e Se il piano di cottura & spento, viene
emesso il segnale acustico (beep) e si
spengono tutti i simboli (se su uno dei
display non viene Vvisualizzata la
segnaletica del calore residuo o un
allarme).

INCREASED POWER LEVEL

FUNCTION

,BOOSTER - SPRINT*

e ,BOOSTER - SPRINT" function is for
quick and maximum heat transfer
through cooking zone

e Cooking zone operates in thin mode
for 5 minutes maximum. After timeout
it switches to power level 9
automatically.

e If another cooking zone is set to
power level of 8 and higher during
“BOOSTER - SPRINT" function then
this power level is automatically
lowered to 7.

EROSITETT TELJESITMENY

FUNKCIOJA

»~BOOSTER - SPRINT*

e A ,BOOSTER - SPRINT" funkcié egy
gyors és maximalis teljesitményt
biztosit a kivalasztott f6z&z6na
részére.

o A kivalasztott f6z6z6nat maximalisan
5 percig lehet ebben a munkamoédban

munkaltatni. Ennek az id6
elmulasaval a teljesitmény
automatikusan a 9-es

teljesitményszintre kapcsolodik at.

e Ha a ,BOOSTER" funkcio
hasznalatanal a masodik indukcios
zéna a ,8"-as vagy magasabb
teljesitményre is be van kapcsolva,
akkor ez a f6z6zéna automatikusan a

FUNKTION DER ERHOHTEN

LEISTUNG

,BOOSTER - SPRINT*

e Die Funktion ,BOOSTER - SPRINT"
dient fur schnelle Zufuhr der
maximalen Leistung der
entsprechenden Kochzone.

e Die Betriebsdauer der Kochzone in
diesem Regime kann maximal 5
Minuten sein. Nach Ablauf dieser
Periode wird die Leistung automatisch
auf die Stufe 9 rlickgesetzt.

e Wenn bei Benltzung der ,BOOSTER"
— Funktion auch die andere
Induktionskochzone auf Stufe ,8" oder
hoher eingeschaltet ist, dann die
Leistung dieser Kochzone
automatisch auf Stufe ,7“ riickgesetzt

OPZIONE DELLA POTENZA

MAGGIORATA

“BOOSTER - SPRINT”

e L'opzione “BOOSTER - SPRINT”
viene utilizzata per fornire la massima
potenza alla zona di cottura
desiderata.

e La durata massima del funzionamento
della zona di cottura in questo regime
e di 5minuti. Raggiunto questo
tempo, la potenza della zona viene
ridotta automaticamente al grado 9.

e Se durante 'applicazione dell’'opzione
“BOOSTER” anche un’altra zona a
induzione € accesa al grado “8” o
superiore, la potenza di tale zona di
cottura viene ridotta in automatico al
grado “7”.

L7"-es teljesitményfokra lesz wird.
atkapcsolva.
NOTE MEGJEGYZES BEMERKUNG NOTA
Only rear cooking zone has ,BOOSTER || A ,BOOSTER - SPRINT" funkci6 csak a | Nur die hintere Kochzone ist mit der | Di opzione “BOOSTER — SPRINT” &
- SPRINT* function ability hatsé f6z6zonanal lehetséges. ,BOOSTER - SPRINT“ — Funktion | dotata solo la zona di cottura posteriore.
ausgestattet.
FUNCTION ACTIVATION FOLYAMAT METHODE PROCEDIMENTO

e Set the rear cooking zone to power
level 9.
e Touching the sensor ,+* activates

e A hats6  f6z6z6nat a 9-es
teljesitményfokra allitsa be.
e A +" szenzor ismételt lenyomasaval a

e Stellen sie die hintere Kochzone auf
Leistungsstufe 9 ein.
e Mit wiederholtem Driicken des ,+“

e Selezionare il grado di potenza 9 sulla
zona di cottura posteriore.
e Con la pressione ripetuta del sensore
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,BOOSTER - SPRINT" function.
e ,P” symbol indicates activated
function.

,BOOSTER -
bekapcsolodik.

e A kijelzén ez funkcié hasznalata alatt
a ,P“ betli lesz lathato.

SPRINT*  funkcié

Fuhlers die ,BOOSTER - SPRINT* —
Funktion wird aktiviert.

e Wahrend der aktivierten Funktion wird
die Anzeige die Buchstabe ,P*
leuchten.

“+” avviene l'attivazione dell'opzione
“BOOSTER — SPRINT".

e Per il periodo di attivazione di tale
opzione, sul display viene visualizzata
la lettera “P”.

DEACTIVATION — CANCELING
OF ,,BOOSTER - SPRINT“

FUNCTION
With pressing of sensor "-" and
subsequently  with activation of

corresponding cooking zone.

KIKAPCSOLAS - A »,BOOSTER -
SPRINT“ FUNKCIO
MEGSZUNTETESE

A -, szenzor lenyomasaval és utana a
megfelelé f6z6zéna bekapcsolasaval.

DEAKTIVIEREN - ABSCHALTEN
DER ,,BOOSTER - SPRINT* -
FUNKTION

Mit Driicken des Sensors -,
nachfolgend mit  Aktivieren
entsprechenden Kochzone.

und
der

DISATTIVAZIONE -
SPEGNIMENTO DELLA
FUNZIONE ,,BOOSTER -
SPRINT“

Premete il sensore ,-, e sucessivamente
attivate la zona di cottura.

NG L

L MNO C B

BOOSTER

TIMER

Cooking hob is equipped with timer

switch which can operate in two modes:
a) minute reminder
b)  setting operating time of the
cooking zone

AZ IDOZITO (TIMER)
A f6z6lap idézitett kapcsoléval van
ellatva, mely két rezsimben dolgozhat:
a) ébresztb-rezsim
b) f6z6z6na id6zités
hasznalatanak idézitése)

(a f6z6zbéna

ZEITGEBER (TIMER)
Die Kochplatte ist mit einem Zeitschalter
ausgestattet, welcher in zwei Regime
arbeiten kann:
a) Wecker
b) Zeitsteuerung der Kochzone
(Einstellen der Betriebsdauer der

TEMPORIZZATORE (TIMER)

Il piano di cottura ad induzione & dotato

del temporizzatore che pud lavorare in

due regimi:

a) contaminuti

b) temporizzazione della zona di cottura
(impostazione della durata di lavoro

Kochzone) della zona di cottura)

MINUTE REMINDER MODE: EBRESZTO WECKER CONTAMINUTI

Minute reminder is used only for time | Id6zit6 - ébresztd rezsim. Zeitschalter - das Regime eines | Temporizzatore — regime contaminuti.

setting. After timeout alarm sounds. Ez csak az id6 bedllitasara szolgal. A | Weckers. Serve solo per impostare il tempo. Al

Function can be activated only when the | bedllitott id6 elmultaval egy hangjelt ad | Er dient nur fir Einstellen einer | termine del tempo impostato viene

hob is switched on. Power level set to | ki. Zeitperiode. Nach Ablauf der | emesso il segnale acustico.

“0”. Az ébresztd rezsimet csak a f6zélap | eingestellten  Zeitperiode wird ein | L'opzione del contaminuti pud essere
bekapcsolt allapotaban lehet aktivalni. A || Tonsignal ausgegeben. attivata solo allo stato di accensione del
teljesitményfok nullara van allitva. Die Wecker-Funktion kann nur bei | piano di cottura. Il grado di potenza

zugeschaltetem Zustand der | impostato a 0.

eingebauten Kochplatte aktiviert werden.
Die Leistungsstufe ist auf 0 eingestellt.
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METHOD

Switch on the built-in hotplate with
pressing of sensor ,B*.
Simultaneously press the sensors ,+*
and ,—“.

The timer display "O" will light.

Up to 10 second set up the required
time interval and this with help of
sensors ,+“and ,—“

A sound signal sounds after elapsing
of set up time, the sound can be

interrupted with pressing of any
sensor.
For changing of setting press

simultaneously the sensors ,+* and
— the timer display will light. In this
moment provide the necessary
changes with help of sensors ,+* and

FOLYAMAT

Kapcsolja be a f6zélapot a ,B*
szenzorral.

Nyomja le egyidejileg a ,+“ és ,—"
szenzorokat.
Az id6zitd
bekapcsolddik.
10 masodpercig a "+" és "'
szenzorok segitségével allitsa be a
kivant id6hosszat.

A bedllitott id6 utan egy hangjelzés
sz6l meg, a hangot barmelyik szenzor
lenyomasaval lehet kikapcsolni.

A bedllitast valtozasahoz nyomja le
egyidejlleg a ,+° és —
szenzorokat, az id6zit6 abrazolodja
kivilagosodik. Ebben a pillanatban a
4 és -, szenzorok segitségével
végezze el a kivant valtozast.

L0 abrazoldja

METHODE

Schalten sie die eingebaute Platte mit
Driicken des Fiihlers ,B“ ein.
Driicken Sie gleichzeitig
Sensoren ,+“und ,-“.

Die Anzeige des Minutenweckers ,O“
will leuchten.

Stellen sie bis 10 Sekunden die
gewollte Zeitperiode mit Hilfe der
Fihler ,+“ und ,- “ ein.

Nach Ablauf der eingestellten Periode
wird ein Tonsignal ausgegeben,
dieser Ton kann mit Dricken von
beliebigem Fuhler eingestellt werden.
Fir Anderung der Einstellung driicken
Sie gleichzeitig die Sensoren ,+“ und
,— ein, die Anzeigen des Weckers will
leuchten. Jetzt flihren sie die
geforderte Anderung mit Hilfe der
Fuhler ,+“ und ,-“ aus.

die

PROCEDURA

e Accendete il piano ad incasso
premendo il sensore ,B*

e Premete contemporaneamente i

sensori ,+“e ,—*

e S’accende il display del timer ,O“

e Entro 10 secondi impostate la durata
desiderata premendo i sensori ,+* e

e Al termine della durata impostata
s’avverte un segnale acustico il quale
si  pud interrompere premendo
qualsiasi sensore.

e Per la modifica dellimpostazione
premete  contemporaneamente i
sensori + e

,—, il display del timer s'accende. In
guesto momento effettuate la modifica
richiesta attraverso i sensori ,+“ e ,-“.

TIMING OF COOKING ZONE
MODE

Timing of cooking zone mode is for
switching off the zone automatically after
predefined time. After timeout alarm
sounds.

This function can be activated only when
the hob and cooking zone are switched
on (power level 1-9).

A FOZOZONA IDOZITESE

A f6zéz6na
f6z6zdéna

id6zitésének
munkajanak

rezsimje a
befejezésére

szolgal, a beadllitott id6 elmulasa utan. A

munka

befejezésékor egy hangjel

jelentkezik.
A f6z6zbéna idézités - rezsimet csak a
féz6lap bekapcsolt allapotaban és a

megfeleld

f6z6zéna  nem nullas

teljesitménye mellet (teljesitmény 1-t6l 9-
ig) lehet aktivalni

ZEITSTEUERUNG DER
KOCHZONE

Das Regime der
Kochzone dient fir

Zeitsteuerung der
Beendigung des

Betriebs der Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit. Nach Beendigung des
Betriebs wird ein Tonsignal ausgegeben.

Die Funktion der

Zeitsteuerung der

Kochzone kann nur bei zugeschaltetem
Zustand der eingebauten Kochplatte und
bei aktivierter Kochzone (Leistungsstufe
1 - 9) aktiviert werden.

TEMPORIZZAZIONE DELLA
ZONA DI COTTURA

Il regime della temporizzazione della
zona di cottura viene utilizzato per
terminare il funzionamento della zona di
cottura a termine del tempo impostato.
L’'opzione della temporizzazione della
zona di cottura pud essere attivata
esclusivamente allo stato di accensione
del piano di cottura a incasso e su una
zona di cottura attivata (grado di potenza
1-9).

Examples of activities at setting on of
capacity levels

Mikodéspéldak teljesitményfelvétel -
fokozatok beallitasakor

Beispiele der Tatigkeit bei der
Einstellung der Leistungsstufen

Esempi delle attivita durante
I'impostazione dei gradi di
prestazione

Level 0 0 fokozat Stufe 0 Grado 0
e Switched off o Kikapcsolva o Abgeschaltet e Spento
Level1-3 1 - 3 fokozat Stufe 1-3 Grado1-3
e For holding of liquids in light boiling, e Folyadékok  mérsékelt forrasban | e Fir haltung der flissigkeiten in | e Per mantenere la bollitura in stato
e For light and slow heating up without tartasa leichtem sieden, lente
danger of burning, e Mérsékelt és lassu melegitése | e FUr leichte und langsame warmung || e Per riscaldamento lente senza

For solution of butter, chocolate,

leégetés veszélye nélkil

ohne gefahr des anbrennens,

pericolo dell’ustione
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e For de-freezing,
e For boiling of small quantity of liquid.

e Vaj, csokoladé megolvasztasa
o Kiolvasztas
o Kis mennyiség folyadék f6zéséhez

e Fir auflésung von butter, schokolade,

e Fir abtauen,

e Fur kochen von kleinen mengen von
flussigkeiten.

e Per scioglimento delburro o del
cioccolato

e Scongellamento

e Per bollitura di piccola dosi d’acqua

Level4-6 4 - 6 fokozat Stufe 4 -6 Grado4 -6
e For intensive boiling, o Intenziv f6zés e Furintensives kochen, « Bollitura intensiva
e For keeping in boiling of greater | e« Nagyobb mennyiségi folyadék | e Fir erhaltung des siedens von | e Mantenimento della quantita piu
volume of liquid, forrasban tartasa groéBeren mengen von flissigkeiten, elevate dell’acqua in bollitura
e For stewing. e Parolas e Fur dinstung. e Per stufato
Level 7-9 7 - 9 fokozat Stufe 7 -9 Grado 7-9
e For preparation of food, requiring fast || e Gyors melegitést és magas | e Fir vorbereitung von gerichten, | e Per la preparazione dei cibi che
heating und high temperature hémérsékletet igényld eledelek welche schnelles aufwarmen und chiedono riscaldamento veloce e a
(beefsteaks, slices, chipped potatoes, készitése (bifsztekek, szeletek, hohe temperaturen brauchen temperatura alta (bistecche, carne
etc.), burgonyasiités stb.) (beefsteaks, schnitzel, backen von impannata fritta, pattatine arroste ect)
e For warming up of food before | o Az eledelek felmelegitése kartoffelchips, und @hnliche), e Per riscaldamento veloce dei cibi

switching over to lower capacity level.

alacsonyabb fokozatra kapcsolas el&tt

e Fur aufwarmen der gerichte vor
umschaltung auf niedrigere stufe.

prima di scegliere grado piu basso.

LIMITATION OF COOKING ZONE
OPERATION TIME

The cooking zones have an automatic
operation time limitation. The continuous
use of each cooking zone depends on

the selected heating level (see the
table).
The condition is here, that no

modification in cooking zone setting was
realized during the use.

At the moment of activation of operation
limitation the cooking zone is switched
off, a short sound signal sounds and the
display shows the sign ,H".

The switching off automatics has priority
before the limitation of operation time;
that means that the cooking zone
switches off after expiration of the time of
automatics only (e.g. there is the
switching off automatics with 99 minutes
and with capacity level 9 possible).

FOZQZONA MUKQDES[
IDEJENEK KORLATOZASA

A f6z6z6nak automatikus mukodési id6-
korlatozassal rendelkeznek. Minden
fé6z6zona folytonos hasznalati ideje a
kivalasztott melegités-fokozattél fligg
(lasd a tablazatot). Ennek el6feltétele,
hogy a haszndlat folyaman nincs
végezve semmiféle bedllitas-valtozas a
f6z6zénan.

Ha  aktivaljuk a  mikodési  id6
korlatozasat, a f6z6zoéna kikapcsol |,
elhangzik egy rovid hangjelzés és a
kijelz6n megjelenik egy ,H” jel.

A kikapcsolo automatanak elsébbsége
van a mikodési id6 korlatozasaval
szemben, ami azt jelenti, hogy a
fé6z6zéna csak akkor kapcsol ki, amikor
lejar az automatika ideje (pl. lehetséges
99 perces kikapcsolasi automatika a 9-
es melegités-fokozaton).

BEGRENZUNG DER
BETRIEBSZEIT DER KOCHZONE
Die Kochzonen haben eine
automatische Begrenzung der
Betriebszeit. Die pausenlose Beniitzung
jeder Kochzone ist von der gewahlten
Stufe der Erwarmung abhangig (sehe
Tabelle).

Vorausgesetzt, dass wahrend der
Beniitzung es sind keine Anderungen in
der Einstellung der Kochzone gemacht.
Bei Aktivierung der Begrenzung der
Betriebszeit  wird die Kochzone
abgeschaltet, ertdont  ein kurzes
Tonsignal und auf der Anzeige wird ein
LH* dargestellt.

Die Ausschaltautomatik hat Vorrang vor
der Begrenzung der Betriebszeit, was
bedeutet, dass die Kochzone schaltet
nur dann aus, wenn die Zeit der
Automatik auslauft (z.B. es ist moglich
eine Ausschaltautomatik mit
eingestellten 99 Minuten und mit
Leistungsstufe 9).

LIMITAZIONE DEL TEMPO DI
ESERCIZIO DELLA ZONA DI
COTTURA

Le zone di cottura sono limitate
automaticamente nel tempo di loro uso.
Il tempo d’uso interrotto dipende dall'uso
di ogni singola zona di cottura, cioé dal
grado di prestazione del calore
prescielto (vedi tabella).

Si suppone che durante I’'uso della zona
di cottura non verra modificato il grado di
caliore della zona usata.

Quando si attiva la limitazione del
tempo dell’andamento, la zona di cottura
si spenge e si sente un corto segnale
acustico. Su display appare il simbolo
SHE Il sistema  automatico di
sospengimento ha la preccedenza per
la limitazione del tempo di andamento
della zona di cottura, vuol dire che essa
si spenge solo dopo la scadenza del
tempo d’impostazione automatica (es.é
possibile lo spengimento
dell'impostamento automatico a 99
minuti e con grado di riscaldamento 9).
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Capacity level Maximal time Teljesitményfoko Maximalis idé Leistungsstufe Maximale Zeit Grado di Il tempo massimo
period (minutes) zat (perc) (Minuten) prestazione (minmuti)
1 480 1 480 1 480 1 480
2 360 2 360 2 360 2 360
3 300 3 300 3 300 3 300
4 300 4 300 4 300 4 300
5 240 5 240 5 240 5 240
6 90 6 90 6 90 6 90
7 90 7 90 7 90 7 90
8 90 8 90 8 90 8 90
9 90 9 90 9 90 9 90
P 5 P 5 P 5 P 5
P - (function of increased capacity | P - (novelt teljesitmény funkcidja | P" - Funktion der erhdhten Leistung = | P - Funzione ,BOOSTER" di prestazione
"BOOSTER") ,BOOSTER") ,BOOSTER" Eleata

ERROR CODES
(E and error code are flashing)

HIBAJELENTES
(az ,E” betli és a hibaszam villognak)

FEHLERMELDUNGEN
(das Symbol E und die Fehlernummer
blinken)

MESSAGGIO DI ERRORE
(lampeggia la “E” e il numero di avaria)

E2 - COOKING ZONE OVERHEAT
Empty pot could cause the cooking zone
to overheat when operating.

In this case let the hob cool down.

E2-A FOZOZQNA
TULMELEGEDESE

A f6z6zéna példaul akkor melegedhet
tal, ha egy ures edény marad a
bekapcsolt  f6z6z6nan, az edény
tartalmanak kif6zésénél, stb.).

Ebben az esetben hagyja a fézélapot
kihtilni.

E2 - UBERHITZUNG DER
KOCHZONE

Die Kochzone kann zum Beispiel bei
Verlassen eines leeren Topfes auf

zugeschalteter Kochzone, beim
Auskochen und ahnlichem Uberhitzt
werden).

Lassen sie in diesem Falle das Gerat
Abkuhlen.

E2 — SURRISCALDAMENTO DELLA
ZONA DI COTTURA

Il surriscaldamento della zona di cottura
si puo verificare per es. nei casi, quando
viene lasciato un recipiente vuoto sulla
zona di cottura accesa, quando evapora
tutto il contenuto ecc.).

In tale caso lasciate
I‘elettrodomestico.

raffreddare

E3 - UNSUITABLE DISHES
Loss of magnetic characteristic cased by
pot material overheating.

E3 — NEM MEGFELELO EDENY
Az edény a tulmelegedés miatt elveszti
magneses tulajdonsagait.

E3 — UNGEEIGNETER TOPF
Verlust der magnetischen Eigenschaften
nach Uberhitzung des Topfbodens.

E3 — RECIPIENTE INADATTO
Perdita delle caratteristiche magnetiche
dopo il surriscaldamento del fondo del
recipiente.

E4 - COOKING ZONE
CONFIGURATION ERROR
Authorized service is needed.

E4-A FOZQZONA .
KONFIGURACIOJANAK HIBAJA
Forduljon egy felhatalmazott szervizre.

E4 - FEHLER DER
KOCHZONENKONFIGURATION
Wenden sie sich auf autorisierte
Kundendienststelle.

E4 — ERRORE DELLA
CONFIGURAZIONE DELLA ZONA
DI COTTURA

Contattare il punto di assistena
autorizzato.

In case of any other error code

authorized service is needed.

Mas hibakéd megjelenésékor forduljon
egy felhatalmazott szervizre.

Im Falle der Darstellung eines anderen
Fehlerkodes wenden sie sich auf
autorisierte Kundendienststelle.

Nel caso che viene visualizzato un altro
codice di errore, contattate il punto di
assistenza autorizzato.
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PRINCIPLES OF USE OF GLASS
CERAMICS PLATE

KERAMIA-LAP
HASZNALATANAK ELVEI

GRUNDSATZE DER BENUTZUNG

DER GLASKERAMISCHEN
PLATTE

PRINCIPI D'USO DEL PIANO
VETROCERAMICO

e The glass ceramics plate fulfils at
corresponding use according to these
instructions the all requirements to
similar home appliances.

e Switch off the main switch before the
first use and clean the appliance
orderly (for cleaning agents see the
chapter “Cleaning and maintenance”).

e The appliance may be operated only
by adult persons and in accordance
with these instructions.

e Do not leave small children without
supervision near appliance in
operation.

e The electric hotplate is an appliance
whose operation requires supervision.

e Prevent the use of empty enameled
pots; their bottoms could be so
damaged and at scratch the surface
at moving on the cooking plate.

e Pots with grooving or burrs on the
bottom are not suitable.

e The bottom of metal pots should be
for achieving the best results (at
cooking on induction cooking zone) 2
- 3 mm thick, at pots from stainless
steel witch sandwich bottom 4 - 6 mm
thick.

e The bottom should be at room
temperature slightly bulged out, as
after hot extension only will lay on the
cooking zone surface evenly. The
minimal thermal losses are so
eliminated with contact of surfaces.

e You can prevent the scratching of
glass ceramics with use of pots with
clean and smooth bottom.

e Use pots  with a  diameter
corresponding in size to the diameter

Az Uvegkeramia-lap az utmutatonak
megfelel6 banasmdéd mellett eleget
tesz az egyenld haztartasi
berendezések Osszes
kévetelményeinek.

A készilék els6 haszndlata el6tt
szlikséges kikapcsolni a fékapcsoldt,
és a késziiléket rendesen letisztitani
(tisztitoszereket lasd a ,Tisztitds és
karbantartas” fejezetben.

A késziiléket az utmutaté szerint csak
feln6tt személyek kezelhetik.

Nem megengedett gyerekeket
felligyelet nélkil hagyni a miikédd
késziiléknél.

Az elektromos f6z6lap olyan késziilék,
melynek mikodtetése felligyeletet
igényel.

Kerllje az lires zomancozott edények
melegitését, mivel ezeknek a fenekik
megkarosodhat, és tovabbtolaskor
megsérthetik a f6z6lap fellletét.
Karcolt ill. éles fenekl edények nem
alkalmasak.

A legjobb eredmények eléréséhez (az
indukciés zoénan valo fézésnél) a
fémedények fenekének 2-3 mm
vastagnak, a rozsdaall6 edényeknél
rétegelt (szendvics) 4 — 6 mm
fenéknek kellene lennie.
Szobahdémérsékletnél a fenéknek
mérsékelten bemélyedtnek kellene
lennie, mivel a melegtdl megnyulik,
ezéltal a f6z6zonan egyenesen
fekszik. Igy minimalis héveszteség
van bebiztositva a két felllet
érintkezésénél.

Az Uvegkeramia megkarcolasat tiszta
és sima edények haszndlataval el6zi
meg.

Die glaskeramische Platte erfillt bei
angemessener Handhabung gemaR
diesen Anweisungen alle
Anforderungen auf solche Gerate im
Haushalt.

Vor erster Beniitzung muss zuerst der
Hauptschalter abgeschaltet werden
und das Gerdt muss grindlich
gereinigt werden (Reinigungsmittel:
sehe  Kapitel  “Reinigung  und

Wartung”).
Nur Erwachsene koénnen das Gerat
und geman der

Bedienungsanweisung zu bedienen.
Es ist nicht erlaubt, wenn das Gerat
im Betrieb ist, Kinder ohne Aufsicht
neben dem Gerat zu lassen.

Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige Aufsicht.
Vermeiden Sie die Erwarmung des
leeren Emaillegeschirrs, der Boden
des Geschirrs konnte damit
beschadigt werden oder bei
Verschiebung die Oberflache der
Kochplatte bekratzen.

Das Geschirr mit Rillen oder mit
scharfen Graten auf der Kochflache
ist nicht geeignet.

Der Boden von Metallgeschirr sollte
fur Erzielung von besseren
Ergebnissen 2-3 mm Dick zu sein
(beim Kochen auf der
Induktionskochzone), der Boden bei
Geschirr aus rostfreiem Stahl sollte
einen 4 bis 6 mm dicken
mehrschichtigen (Sandwich) Boden
zu haben.

Der Boden sollte bei Raumtemperatur
eine leichte Einbeulung zu haben,
weil durch Hitze er dehnt und erst

llo piano vetroceramico adempisce
tutte le esigenze dell’andamento in
cucina se va trattato in modo
adeguato.

Prime del primo uso dell’apparecchio
bisogna sconnettere I’interuttiore
principdle del corrente elettrico
oppure togliere la spina dalla presa e
pulirlo bene (vedi le istruzioni ,Pulizia
e manutenzione®).

Maneggiare la cucina possono solo
le pefrsone adulte.

Si vieta di laciare i bambini soli
all'apparecchio in uso di cui
funzionalemto richiede sempre I
attenzione massima.

Evitate di riscaldare le pentole
smaltafe vuote! Possono daneggiare
la superficie del piano vetroceramico.
Si sconsiglia di usare le pentole con
dei piani scannalati o con le superfici
ruvidi.

Per ottenere i risultati d'uso migliori
(durante la cottura sulla zona
prescelta) bisogna usare la pentola
con spessore del suo fondo
corrispondente a 2-3 mm a ai
recipienti d"acciaio da 4-6 mm.

A temperatura di casa il fondo del
recipiente dovrebbe avere suom
profilo moderamente scavato perché
con calore del piano Access prendera
la forma piatta,ci6 che elimina la
perdita del calore.

Le grafiature del piano vetroceramico
eliminerete usando le pentole con dei
fondi lisci e ben puliti.

Cercate sempre di uisare tale
grandezza  del recipiente che
corrisponde alla zona di bollitura
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of selected cooking zone.

The heat created on the pot bottom
depends from the pot diameter. At
smaller pot also the capacity is lower.
There is no exceeding consumption of
energy, when the cooking zone is not
fully covered by the pot. Nevertheless
put the pot in the middle of cooking
zone.

Use higher capacity levels for bringing
food to boiling. After achieving of
boiling switch over to lower capacity
level of cooking zone.

Never use trays from aluminum foil
nor made from aluminum containing
materials.

Do not place things from plastics on
hot cooking zones (spoons, trays,
strainers, etc.), such materials can
easily melt and burn up.

Overheated fats and oils can easily
inflame so be careful, when preparing
meals on fats and oils (fritting, etc.).

Mindenkor  igyekezzen, hogy a
hasznalt edény nagysaga megfeleljen
a kivalasztott f6z6zéna atmérséjének
nagysagaval.

A fazék fenekén kialakitott
hémérséklet a fazék atmérgjétdl figg.
Minél kisebb a fazék, annal kisebb
teljesitmény. Nem kertl sor
energiapazarlasra, ha nincs az egész
f6z6zéna teljesen lefedve fazékkal.
Azonban a fazekakat helyezze mindig
a f6z6zéna kdzepébe.

Az eledel felforraldsahoz hasznaljon
magasabb teljesitményfokozatot. A
forrds  elérése utdn  kapcsoljon
alacsonyabb fokozatba.

A forré f6z6zonakra ne helyezzen
mianyag targyakat (kanalak, talak,
sz(rék stb.), ezek az anyagok
olvadnak és leégnek.

A tdlhevilt zsirok és  olajak
meggyulladhatnak, ezért lgyelien a
hasznalatuknal.

nach Ausdehnung wird eben auf der
Oberflache der Kochzone zu setzen.
Damit wird der minimale
Warmeverlust aus Kontakt der
Oberflachen gewahrleistet.

Mit Einsatz des Geschirrs mit reinem
und glattem Boden Sie kénnen das
Kratzen der Glaskeramik vermeiden.
Versuchen Sie immer die
Durchmesser der gewahlten
Kochzone und des Geschirrsbodens
gegenseitig anzupassen.

Die auf dem Boden gebildete Warme
héangt vom  Durchmesser des
Geschirrs ab. Je kleineres Geschirr,
desto kleinere Leistung. Sie wiisten
keine Energie, wenn die Kochzone
nicht voll mit dem Geschirr bedeckt
ist. Stellen Sie das Geschirr aber
immer in die Mitte der Kochzone auf.
Fur die Nahrung in Siedepunkt zu
bringen  benitzen  Sie  hdhere
Leistungsstufe. Nach Erreichung des
Siedens dann schalten Sie auf
niedrigere Leistungsstufe der
Kochzone um.

Beniitzen Sie weder Schalen aus Alu-
Folien noch aus Aluminium
erhaltenden Materialien.

Auf heize Kochzonen legen Sie keine
Gegenstande aus Plastik (Loffel,
Schale, Seihe u.a.), diese Materialien
verschmelzen und aufkleben sich.
Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich
entziinden, daflr arbeiten Sie bitte mit
Aufmerksamkeit bei
Nahrungsvorbereitung mit Fetten und
Olen (Frittung, u.3.).

prescelta.

Il calore formatosi nel piano della
pentola  corrisponde  alla  sua
grandezza. La pentola piu piccola =
pil piccola prestazione energetica.
Quindi il calore non viene sperccato
se la zona di cotturaé coperta in tuto
con il fondo della pentola. Mettete il
recipiente sempre al centro della zona
di cottura.

Per ottenere la bollitura presto,
mettete sempre il grado di calore piu
alto. Allena arriverete alla bollitura
abbassate il grado di calore.

Non mettete mai alla superficie del
piano vetroceramico le scodelline
fatte di alluminio o di plastica (i
cucchiai, scodelle,passini ect)

2
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CLEANING AND MAINTENANCE

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

REINIGUNG UND WARTUNG

LA PULIZIA E MANUTENZIONE

Your glass ceramic hotplate is nice
looking and easy to operate. Following
hints and recommendations can help
you keep it as itis for a long time.

Az On lvegkeramia-lapja ranézésre
szép és haszndlatra igénytelen. A
kovetkezd tanacsok és ajanlatok segitik
Ont olyan allapotban tartani, hogy
valéban hosszu ideig szolgaljon.

lhre glaskeramische Platte sieht schon
aus und es ist bedienungsfreundlich. Die
folgenden Rate und Vorschlage kdnnen
lhnen helfen, die Platte in einen Zustand
fur wirklich lange Beniitzung zu halten.

Il vostro piano vetroceramico é bello in vista
senza troppoe esigenze per suo uso.
Seguite  quindi le raccomandazione e
consigli che vi aiuteranno a mantenerlo
sempre in buon stato a lunga durata.

RECOMMENDATIONS

* Do nut use steam cleaner for cleaning
of appliance!

e Clean your glass ceramic plate
regularly, after each use as the best.

e Remove from the glass ceramic plate
first all dried on food and liquid rests
with help of scraper (enclosed in
accessory).

e As soon as the plate is cold, apply a
few drops of suitable detergent and
clean the surface with paper towel or
clean, soft towel.

e Wash and dry up the surface after
cleaning by another paper towel or
soft cloth.

e Never use steel wool, washing
sponge or other cleaning matters with
rough surface.

e We do not recommend also the
agents supporting corrosion, as for
instance sprays for cleaning of
roasters and for removing of stains.

e When by mistake an object from
plastic, kitchen foil, sugar of food
containing sugar was melted on the
hot surface of your glass ceramic
plate, remove it immediately from the
hot surface by the scraper, and this

AJANLASOK

e A készilék tisztitasahoz ne
hasznaljon géztisztitot!

e A keramialapot tisztitsa rendszeresen,
legcélszeriibb minden hasznalat utan.

o ElBszor tavolitsa el a keramialaprol az
Osszes megszaradt ételmaradékot a
tisztitokaparéval (a készllék
tartozéka)

e Ahogy a lap kihdlt, vigyen fel ra par
csepp megfelel tisztitdszert és
tisztitsa le a fellletet papirkenddvel
vagy tiszta, finom ronggyal.

e A fellletet alaposan mossa le és
torolje szarazra egy masik
papirkendével vagy puha anyaggal.

e Ne hasznaljon sikalét, mosé szivacsot
vagy barmilyen mas, durva feliletl
tisztitoszert.

e Ugyanakkor nem ajanlunk korrézio-
tdmogatéd szereket hasznalni, mint
példaul a sité- és folttisztitd sprayek.

e Ha észrevétlenségbdl addéddan
elovad a forr6  keramialapon
valamilyen mianyag targy,
konyhafoélia, cukor vagy cukortartalmu
élelmiszer, tavolitsa el azonnal a
tisztitokapard segitségével, ameddig
a lap még forré, és nem csak a

VORSCHLAGE

e Fur Reinigung des Gerats benitzen
Sie keinen Dampfreiniger!

e Reinigen Sie Ihre glaskeramische
Platte regelmafRig, am bestens nach
jeder Benltzung.

e Entfernen Sie zuerst aus der
glaskeramischen Platte alle
vertrockneten Reste der Nahrung und
Flissigkeiten mit Hilfe eines
Spachtels (aus Zubehor des Geréts).

e Sobald die Platte gekuhlt ist, tragen
Sie ein Paar Tropfen von geeignetem
Reinigungsmittel auf und reinigen Sie
die Oberflache mit einem Papiertuch
oder mit einem reinen, weichen
Wisch.

e Dann reinigen Sie die Oberflache mit
einem weiteren Papiertuch oder
weichem Wisch.

e Benlitzen Sie keinen Drahtschwamm,

Badeschwamm oder andere
Reinigungsmittel mit rauer
Oberflache.

e Wir empfehlen auch nicht die
Benitzung von der  Korrosion
fordernden Zubereitungen, wie zum
Beispiel Sprays fir Herde oder fir
Fleckenentfernung.

RACCOMANDAZIONI

e Per la pulizia del piano vetroceramico
non usate |"apparecchio a vapore!

e Si raccomanda di pulire piano
vetroceramico dopo ogni uso.

e Prima togliete i residui del cibo secchi
e liquidi usando un rascchietto adatto
(negli accessori dell"apparecchio)

e Appena il piano si é raffreddato
applicate qualche goccio del mezzo
di pulizia raccomandato e pulite il
piano usato con un pezzetto di carta
o con lo straccio morbido.

e Dopo il piano cosi pulito va lavato con
I'cqua e asciugato sia con la carta o
con lo straccio morbido.

e Non usaate mai i rascchi di ferro o le
spugnette con la superficie ruvida.

e Si sconsiglia di usare mezzi di pulizia
che possono provocare la corrosione
come es. | spray per i forni o per
togliere le macchie dopo
I"arrostimento.

e Se per caso troverete sul piano
vetroceramico caldo le macchie di
zucchero o di plastica sciolte,
toglietele subito dalla superficie finché
& ancora calda..Subito va pulita anche
la superficie del recipiente per evitare
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not only from the hotplate but also
from the pot surface, when applicable.
You prevent with it the damaging of
cooking plate surface.

e Before preparing meals with high
content of sugar (for instance jam),
coat the plate with suitable protective
agent for to protect it against
damaging it with sugar in case of
running over of food or at pouring on
the plate surface.

fézélaprol, hanem az edény fellletérol
is. [Ezzel meggatolia a fézélap
megkarosodasat.

e Magasabb cukortartalmu eledel (pl.
dzsem) el6készitése elétt kenje le a
lapot megfelelé véddszerrel, hogy az
eledel kiforrasa vagy kifolyasa esetén
védje a cukor altali karosodastol.

e Wenn zufdllig ein Gegenstand aus
Plastik oder aus Kochfolie, Zucker
oder Zucker beinhaltende Nahrung
auf der heiRen Oberflache der
glaskeramischen Platte einschmelzt,
entfernen Sie ihn sofort mit Hilfe des
Reinigungsspachtels bereits noch bei
heiler Platte, und zwar nicht nur aus
der Platte, sondern auch aus von der

eventuell verschmutzten Oberflache
des Geschirrs. Sie vermeiden damit
die Beschadigung der
Kochplattenoberflache.

e Vor Kochen einer mehr Zucker
enthaltenden Nahrung (z.B.

Konfiture), streichen Sie auf die Platte
ein geeignetes Schutzmittel ein, fir
die Oberflache gegen Beschadigung
mit Zucker im Falle eines Uberlaufens
oder Verschiittung auf der
Plattenoberflache zu schiitzen.

danneggiamento della superficie del
piano vtroceramico.

e Prima di preparare il cibo che
contiene la maggior dosi dello
zucchero (marmellata ect..), occorre
cospargere sulla superficie del piano
vetroceramico un mezzo di protezione
adatto o] raccomandato per
proteggere la superficie di bollitura
contro i cibi bollenti che spesso
escono dal recipiente durante la
bollitura al grado massimo.

Shiny metal stains appear from
scratching of aluminum pot bottom on
the plate surface or with using of
unsuitable cleaning agent. Removing
such stains is possible by hard repeated

Fémesen csillogé foltok aluminium

edények surlodasaval, vagy nem
alkalmas tisztitbszerek hasznalata altal
keletkeznek. Ezeket a foltokat

tobbszoros tisztitassal lehet eltavolitani.

Die glanzenden Flecken entstehen aus
Aufscheuerung des Bodens eines Alu-
Geschirrs  oder aus Benltzung von
ungeeignetem Reinigungsmittel. Diese
Flecken koénnen sich nur mihsam mit

Le macchie tetrose nascono usando le
pentole di alluminio o usando mezzo di
pulizia poco adatto. Tali macchie si
devono pulire ripetutamente piu volte.

cleaning. wiederholter Reinigung entfernet

werden.
Colored changes on the hotplate | Szines elvaltozasok a fézdlapon || Die Verfairbungen auf der Kochplatte | Cambiamenti di colore sulla superficie
surface are usually caused by not | eltdvolithatatlan leégett maradékok altal | sind meist mit nicht behebbaren | del piano vetroceramico sono causati

removed burnt on rests. They have no
influence on the function of the glass
ceramic plate, this is not a change in
material composition.

keletkeznek. Az livegkeramia funkciojara
nincsenek befolyassal, nincs szé az
anyag megvaltozasarol.

angebrannten Resten verursacht. Sie
haben aber keinen Einfluss auf die
Funktion der glaskeramischen Platte, es
handelt sich nicht um Anderung in dem
Material.

con le bruciature dei residui dei cibi
ripetute e difficilmente pulite. Non hanno
alcuna importanza per la qualitd della
finzione del piano vetroceramico. Non si
tratta del cambiamento del materiale del
piano stesso.

You can cause the grinding down of
decor with abrasive cleaning agents or
with scratching of pot bottom on the
hotplate surface for longer time. A dark
stain can be created on the hotplate.

Dekoracié lecsiszolasat abraziv
tisztitészerekkel okozhatjuk, vagy az
edény fenekének huzamosabb ideju
horzsolasaval a fellleten. A féz6lapon
sotét folt keletkezik.

Einen Abrieb des Dekors kann mit
Benlitzung von abrasiven
Reinigungsmitteln  verursacht werden,
oder mit Reibung des Geschirrsbodens
auf der Kochplattenoberflaiche wahrend
langerer Zeit. Ein dunkeler Fleck kann
dann auf der Kochplatte entstehen.

L abbrasione del decoro del piano
vetroceramico € causato dal’uso
quottidiano spostando o trascinando i
recipienti sul piano stesso o usando
mezzo di pulizia poco adatto- abbrasivo.
Rimangono sempre le macchie svare.
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CLAIMS

REKLAMACIO

REKLAMATION

RECLAMO

If there is any defect on the appliance
within the guarantee period, do not
repair it self. Apply a claim in the shop in
which you bought the appliance or at
service representatives, mentioned in
the Guarantee conditions. At applying of
claim observe the text of Guarantee
sheet and Guarantee conditions. The
claim is valid with submitted dully filled
up Guarantee sheet only.

A garancialis idében eléforduld
meghibasodasokat ne probaljak meg
elharitani. A reklamaciét érvényesitse a
vasarlas helyén, szakszerviz, vagy a
Garancialevélben meghatarozott
szervizekben. Reklamacio
bejelentésekor a Garancialevél szévege
és Garancia-feltételek szerint jarjon el.
Rendesen kitoltétt Garancialevél nélkil a
reklamacioé nem érvényesithetd

Falls ein Mangel entsteht auf dem Gerat
wahren der Garantieperiode, reparieren
ihn nie selbst. Die Reklamation erheben
Sie in der Verkaufsstelle, wo Sie haben

das Gerat gekauft, bei
Markenservicestelle, oder bei in der
Garantiebedingungen bestimmten
Vertragsservicestellen. Bei diesem

Verfahren der Text des Garantiescheines

und der Garantiebedingungen  wird
maRgeblich. Die Reklamation ist ohne
Vorlegung ordentlich ausgeflliten

Garantiescheines ungiiltig.

Se nel periodo della duraka di garanzia
scontrerete un difetto, si sconsiglia di
ripararlo da soli. Il reclamo va affermato
nel nevozio d'acquisto dell apparecchio,
0 presso servizzi speciali 0 nei servizzi
elencati nella lista di garanzia.. Durante
reklamo seguite le istruzioni riportate nel
libreto di garanzia. La richiesta di
garanzia deve adempiere le condizioni di
garanzia e la compillazine completa
della lista di gaanzia altrimenti il reclamo
non é valilo.

METHODS OF REUSE AND
LIQUIDATION OF WASTE

A CSOMAGOLAS
FELHASZNALASA ES
MEGSEMMISITASE

DIE METHODEN DER
WIEDERVERWENDUNG UND
ENTSORGUNG DER PACKUNG

MODO DI SFRUTTAMENTO E LA
LIQUIDAZIONE
DELLIMBALLAGGIO

Grooved cardboard, packaging paper -
sale to waste collecting company

- to collecting vessels for used paper

- other reuse

Packaging foil and PE backs

- to collecting vessels for plastic

Hulldamkarton, csomagol6 papir

- eladas egy feldolgozénak

- papirhulladék kontejnerekbe rakni

- mas kihasznalas

Csomagolé foliak és PE csomagok -
mianyaghulladék kontejnerekba rakni

Wellpappe, Verpackungspapier

- Verkauf in Entsorgungsfirmen

- Hinterlegung in Containers fiir Altpapier
- andere Benltzung

Verpackungsfolien und PE — Sacke

- Hinterlegung in Containers fir Plastik

Carta d’imbalaggio

- Ida vendere alla raccolta municipale
- da mettere nei contenitori di carta
- altro sfruttamento

Le folie di plastica PE sacchettini

- nei contenitiri predisposti per
materiale

tale

LIQUIDATION OF APPLIANCE
AFTER FINISHED USE

A KESZULEK MEGSEMMISITESE
AZ ELETTARTAMA LEJARATA
UTAN

ENTSORGUNG DES GERATS
NACH BEENDIGUNG DER
BENUTZUNG

LIQUIDAZIONE
DELL"'APPARECCHIO DOPO LA
SCADENZA DELLA DURATA

This appliance is marked in accordance
with Directive 2012/19/EU on
manipulation with waste from electric
and electronic equipment - WEEE.

This directive determines the unified
European (EU) frame for collection and
recycling of used equipment.

Ez a készllék az elhasznalt villamossagi
és elektronikai késziilékekrdl sz6l6
2012/19/EU iranyelvnek  megfeleld
jelolést kapott (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Az
iranyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-
egységes érvényes kereteit hatarozza
meg

Dieses Gerat ist im Einklang der EU-
Regelung 2012/19/EU (iber Behandlung
mit benltzten elektrischen und
elektronischen  Einrichtungen  (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE) markiert.

Die Regelung bestimmt einen
einheitlichen EU- Rahmen fur
Riickabnahme und Wiederverwendung
der beniitzten Einrichtungen.

Questo apparecchio é stato segnato in
conformita alle norme europee
2012/19/EU sull'uso e trattamento di

elettrodomestici e elettronici  (waste
eltrical and eletronic equipment —
WEEE).

Questa direktiva stabilisce un sistema
unico europeo (EU) per reciclaggio degli
apparecchi usati..
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The appliance contains  valuable
materials which should be reused.
Please give your used appliance to
waste processing company or to by your
community determined waste collection
point.

Mivel a készllék olyan értékes
anyagokat tartalmaz, amelyek
Gjrahasznosithatoak. A késziiléket MEH-
be vagy kijeldlt hulladékgyijté telepre
ajanlatos elszallitani

Das Geréat enthalt wertvolle Materialien,
die wieder verwendet werden sollten.
Liefern Sie das Gerat in eine mit der
Gemeinde bestimmte
Abfallsammelstelle.

L apparecchio cobntiene i materialu utili
che dovrebbero esserefruttati in modo
ripetuto perché si raccomanda di
metterlo nei posti segnati e stabiliti dal
Municipio.

INSTRUCTIONS FOR
INSTALLATION

BESZERELESI

ELGIRAS

MONTAGEAN-WEISUNGEN

LE NORME
D’INSTALLAZIONE

Solely company authorized to provide
such activites may perform the
installation of this hotplate and it should
be installed in compliance with local
standards and regulations.

A beszerelést csak ehhez jogositott cég
végezheti el és az érvényes helybeli
eléirasokknak megfeleléen.

Die Montage kann nur eine Firma mit
entsprechender Befugnis zu machen
und die Montage muss im Einklang mit
den lokalen Normen und Regelungen
ausgefihrt werden.

L installazione puo essere effettuata solo
dalla persona autorizzata in conformita
alle norme e prescrizioni vigenti di stato.

At installation of appliance the

following steps should be provided

from point of view of appliance:

e checking of correct connection to
electric power net,

e function check of heating, control and
regulation elements,

e demonstration of appliance all
functions, operation and maintenance
to the customer.

A késziilék beszerelésekor a funkcioi

szempontjabdl sziikséges a elvégezni

a kovetkez6 miiveleteket:

e az elektromos halézathoz vald
bekotés helyességének ellenérzését

o a flt6testek, vezérlé és szabalyozd
elemek mikédésének ellendrzését

e bemutatni a vevének az Osszes
funkciojat és ismertetni vele a
kezelést és karbantartast

Bei Montage des Gerits ist es

notwendig, von Gesichtspunkt des

Gerdts, namlich die folgenden

Schritte zu machen:

e Kontrolle der Richtigkeit der Kopplung
zu dem Stromzufuhr,

e Funktionskontrolle der Heiz-, Bedien-
und Steuerelemente,

e Vorfihrung aller Funktionen des
Gerats dem Kunden und
Bekanntmachung mit der Bedienung
und Wartung

Durante I'installazione
dell’pparecchio bisogna fare prima di
tuto i passi seguenti:

e Controllare il collegamento elettrico
alla rete centrale elettrica.

e Controllare la funzione di ogni zona di
cottura e la funzione di ogni elemento
di regolazione e di maneggio.

e Dimostrare al cliente I'invio e tutte le
funzioni  dell’apparecchio incluso
servizio, maneggio e la
manutenzione.

IMPORTANT NOTE!

At any manipulation with the appliance,
except of normal use, it is necessary to
disconnect the power, e.g. with pulling
out of the plug from the socket or with
switching off the main switch before the
appliance.

FONTOS FIGYELMEZTETES!
Barmilyen, az altalanos hasznalattél
eltéré manipulacional a készuléket le kell
kétni az elektromos halézatrél a
készilék elétti fékapcsolo
lekapcsolasaval.

WICHTIGE HINWEIS!

Bei jeder Handlung mit dem Gerét,
aulBer Ublicher Benltzung, es ist
notwendig die Abschaltung von dem
Stromnetz und zwar mit Ausziehung der
Netzschnur aus der Steckdose zu
gewahrleisten.

L"AVVERTANZA IMPORTANTE!
Durante la manipolazione con
|"apparecchio fuori uso abituale bisogna
sconneterlo dalla rete elettrica togliendo
la spina dalla pressa oppure spensere
I'interrutore  principale del corrente
inserito davanti all"apparecchio.

28




LOCATION
OF HOTPLATE

AFOZOLAP
ELHELYEZESE

STANDORT
DES GERATS

COLLOCAZIONE DEL PIANO DI
COTTURA

Sealing / Témités / Dichtung
Guarnizione / Joint d'étanchéité

N

30-50

. min 50

//7
Fastening element / Szorit6 / Klemmschuh
Dispositivo di fissaggio / Dispositif de fixation

min 5Q

Rear wall / Hatso fal / Hintere Wand
Parte posteriore / Paroi derriére

i =

Side walls / Seitenwéande
Pareti laterali / Parois latérales

The minimal distance 30 mm of kitchen
unit content (the content of drawer) from
the plate cover should be observed.

Ha a munkalap 30 mm - nél vastagabb,
akkor ennek a formajat a hité levegd
kivezetésénél az abra szerint kell

Die minimale Entfernung von 30 mm des
Kuchenblock- Inhaltes
(Schubladeninhaltes) von der

Se il piano di lavoro é di spessore piu
grande di30 mm bisogna modificare la
sua forma nel posto dell’uscita d‘aria

Ensure the sufficient venting - see the || megvaltoztatni. Plattendecke muRR beachtet werden. | raffreddata dall’apparecchio (vedi
picture. Besorgen Sie bitte die ausreichende | disegno).
Luftung - sehe Abbildung.
]
— ]

|

. A\

[

!
Solely company authorized to provide | A készilék beszerelését csak | Die Montage kann nur eine Firma mit | L'installazione deve essere fatta

such activities may perform the
installation and it should be installed
in_compliance with local standards

szakmailag illetékes cég végezheti a
nemzeti szabvanyokkal és
eldirasokkal 6sszhangban.

entsprechender Befugnis zu machen
und die Montage muss im Einklang
mit den lokalen Normen und

conformamente alle norme vigenti di
stato.
L’installazione pué essere fatta solo
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and regulations.

e The electric hot plate is designed,
from external influence point of view,
for normal indoor conditions.

e The hot plate is designed for building
in to cut out in the working sink of
minimal thickness of 30 mm, which is
covered with heat resistant material.

e The sink has to be installed in
horizontal position and has to be
sealed against leaking in of liquids on
the wall side.

e The dimensions of cut out for the
hotplate and its position are shown on
the picture of installation.

e The safe distances of walls and
furniture from the hotplate are given
on the picture.

e We recommend to cover the in the cut
out created cut surfaces with
appropriate  varnish  (for instance
silicon varnish) or Al-foil, respectively,
which decrease the intrusion of
humidity into the sink plate.

e |t is not allowed - without special
measures — to install oven under the
hot plate, where the burnt gases from
the oven could stream upwards under
the hotplate.

e Also the rear wall of kitchen unit has
to be from heat resistant material
(120° C). The smallest distance of
hotplate rear edge from the rear wall
is 40 mm.

* The hotplate should not be installed in
close neighborhood of kitchen cabinet
made from flammable material, which
extends over the surface of sink.

e We recommend the installation over
the hotplate a vapor absorber
exclusively (digestor); over this
absorber a kitchen cabinet can be
installed. We do not recommend the
installation of independent cabinet

Az elektromos f6z6lap a kiilsé
hatasok szempontjabél a normal
kérnyezethez rendeltetett.

A f6zblap feltételezetten hoallo
anyaggal feliletmegmunkalt 30 mm
vastag munkaasztal kivagasaba kertdil.
A munkalapot vizszintesen kell
beszerelni és a fal oldalan
folyadékbefolyas ellen tomiteni kell.

A féz6lap kivagasahoz sziikséges
méretek, és annak helyzete a
szerelési képen talalhatok.

A falak és buatorok betartandd
biztonsagos tavolsaga a képen
lathatoak.

A kivagassal keletkezett fellleteket
megfeleld lakkal ajanljuk fedni (pl.
szilikon) ill. Aluféliaval, ami csokkenti
a nedvesség beszivargasat a lapba.

A féz6lap ald nem lehet Kkildn
intézkedés nélkil sutét szerelni, ahol
az égéstermékek felfelé aramlananak
a f6z6lap ala.

A konyhaszekrény féz6lap mogotti
hatsé falanak is héallé anyagbdl (120°
C) kell lennie. A f6z8lap hats6 élének
legkisebb tavolsaga a hatso faltdl
40mm.

A f6z6lap nem szerelhetd gyulékony
anyagbdl késziilt, a munkaasztalt
tulér6  konyhaszekrény  kozvetlen
kozelébe.

A fézélap felett csak gb6zelszivot
ajanlunk szerelni, amely felett el lehet
helyezni  konyhaszekrényt.  Onallé
szekrényt gb6zelszivd nélkil nem
ajanlunk szerelni. A féz6lap és
gbzelszivd kozotti minimalis tavolsag
650 mm, a tobbi a gbzelszivé gyartd
utasitasai szerint.

A késziilék beszerelése el6tt a
munkalap kivagasaba, ragassza fel a
folyadékbefolyas elleni tomitést a
keret also részére, amely a tartozékok

Regelungen ausgefiihrt werden.
o Die elektrische Kochplatte ist aus der

Sicht der Einwirkung &uRerer Kréfte
fir normale Umgebung bestimmt.

Die Kochplatte ist flir Einbau in einen
Ausschnitt in einem min. 30mm
Dicken, mit warmebestandigem
Material bedeckten Arbeitsbrett des
Kuchenmdbels, bestimmt.

Das Arbeitsbrett muss waagerecht
eingebaut und auf der Wandseite
gegen EinflieBung von Flissigkeiten
gedichtet werden.

Die Dimensionen des Ausschnittes flr
die Kochplatte und ihre Lage Sie
finden auf der Darstellung fur die
Montage.

Sie finden die sichere Entfernungen
der Wanden und Mobel von der
Kochplatte, die einzuhalten sind, auf
dem Bild.

Wir empfehlen die mit dem Ausschnitt
entstandenen Flachen mit
geeignetem Lack (z.B. Silikonlack),
oder mit Alufolie, welche die
Eindringung der Feuchtigkeit in das
Brett vermindern, zu decken.

Es ist nicht erlaubt ohne besonderer
MaRnahme unter die Kochplatte
Ofenréhre, die Abgase von welchen
aufwarts unter die Kochplatte stromen
kdénnen, zu installieren.

Auch die Hinterwand des
Kichenblocks hinter der Kochplatte
muss aus warmebestandigem
Material sein (120°C). Die kleinste
Entfernung der
Kochplattenhinterkante ab der
Hinterwand ist 40 mm.

Die Kochplatte darf nicht in
unmittelbarer Nahe eines
Kuchenschrankes aus brennbarem
Material, welcher der Oberflache der
Arbeitsplatte  Ubersteigt, montiert

dalle ditte
conformita  alle
prescrizioni vigenti di stato:

e Piano vetroceramico € predisposto

specializzate e in
norme e le

dal punto di vista degli effetti externi
per I"'ambiente normale.

Piano di cottura suppone suo
inserimento nel ritaglio del piano di
lavoro della cucina con lo spessore
minimo di 30 mm, coperto con
materiale di protezione contro calore.
Piano di lavoro deve essere installato
nella posizione orizontale e ai fianchi
vicini al muro protetta conto la
penetrazione dei liquidi.

Le dimensioni i ritagllio sono
ripostate sul disegno sopra.

La distanza sicura del piano di cottura
dagli altrio mobili che bisogna
rispettare sono sopra riportati- vedi
disegno.

| piani nati nel ritaglio raccomandiamo
di coprire con la Lacha adagtta (es. Di
silicone) rispettivamente con il fogli di
Alluminio che protegge piano tagliato
contro I'acqua penetrance.

Sotto i piani di cottura vetroceramici
non é possibile installare i forni da
arrostire senza protezione particolare
altrimenti il vapore dalla stufa pud
entrate sotto il piano vetroceramico e
danneggiarlo.

Ugualmente la parete di fondo della
cucina deve essere isolata con
materiale di protezione fono a 120 °C.
KLA distanza minima dalla parte
posteriore del piano di cottura dalla
parete posteriore deve essere al
minimo di 40 mm.

Sopra il piano  vetroceramico
consigliamo  di  installare  solo
|"aspiratore vapori sopra di cui sin pué
installare il piccolo mobile di cucina.
Ma senza aspiratore dei vapori lo
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without vapor absorber directly over része. werden. sconsigliamo.. La distanza minima
the hotplate. The minimal distance of o Uber der Kochplatte wir empfehlen deal piano vetroceramico
hotplate from the vapor absorber is nur  einen  Abzugsschrank  zu dall"aspiratore vapori é circa 550 mm.
650 mm; you should observe the montieren, Uber dem Abzugsschrank In poii sono da seguire le istruzioni del
recommendations of absorber kann eventuell ein Kichenschrank produttore aspiratori vapore.
producers here. montiert werden. Wir empfehlen nicht | e Si raccomanda di mettere la
e Stick on on the circumference on the einen getrennten  Kiichenschrank guarnizione  nel ritaglio dove va
frame lower part a sealing against ohne Dampfabsauger (Uber der inserito il piano di cottura.. La
leaking in of liquids (the sealing is a Kochplatte zu  montieren.  Die guarnizione troverete tra gli accessori.
part of delivery) before installation of minimale Entfernung zwischen der
hotplate into the ready cut out in the Kochplatte und dem Absauger ist 650
sink. mm, oder nach Bestimmungen der
Absaugerproduzenten.
e Kleben Sie auf den Umkreis des
unteren Teiles des Rahmens, noch
vor Montierung des Gerats in den
Ausschnitt in dem Arbeitsbrett, eine
Dichtung — aus dem Zubehor - gegen
EinflieRen der Flussigkeiten.
VENTILATION SZELLOZTETES LUFTUNG VENTILLAZIONE
IMPORTANT! FONTOS! WICHTIG! IMPORTANTE!

Observe the following instructions for
installation of appliance.

The insufficient access of cooling air
could cause the limitation of appliance
or its damaging, eventually.

If the hob is built in furniture above
case, there cant be small pieces or
sheets paper, because ventilation
inlets could be stocked.

Tartsa be a kovetkezd utasitasokat a
készilék beépitésére.
e A hiitélevegd elégtelen mennyisége a

készulék funkcidjanak korlatozasat
esetleg karosodasat okozhatja.

Ha a féz6lap egy fiok felett van
beszerelve, akkor a fiok nem
tartalmazhat kis targyakat vagy papirt,
melyek a ventilatorok
szell6ztetényilasaikat befedhetik és a
indukcios lap hiitését csokkenthetik.

Beachten Sie die folgenden Hinweise fiir

Einbau des Gerats.

e Die ungeniigende Zufuhr der Kihlluft
kann die Funktion des Gerats
begrenzen oder eben zu
Beschadigung des Gerats zu fihren.

e Falls die Induktionsplatte Uber einer
Schublade angebracht ist, dann in ihr
keine kleine Gegenstédnde oder
Papierstiicke geladen werden
kénnen, welche die Saugoéffnungen
der Ventilatoren verstopfen und die
Kuhlung der Induktionsplatte
verhindern kénnten.

Da seguire e

rispettare le istruzioni

d’installazione dell’apparecchio:

insufficiente accesso dell“aria
refrigerante pué causare la limitazione
del funzionamento dell’apparecchio
eventuelmente il suo
danneggiamento.

Nel caso che il piano di cottura ad
induzione viene posizionato sopra un

cassetto, assicuratevi che non ci
siano piccoli oggetti o fogli di carta
che potessero otturare i fori di

aspirazione dei ventilatori e ridurre il
raffreddamento  del piano ad
induzione.
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e The rear wall of lower cabinet in the | e Az alsé szekrény hatso fala legyen | e Die  Hinterwand des unteren | e La parete posteriore del fondo del

area of cut out has to be open, for to
ensure the air exchange.

e The front reinforcement of furniture
should be removed, for to enable of
creation of opening for passage of air,
at least in a height of 7 mm under the
sink over the whole length of
appliance.

e The eventual reinforcements under
the sink should be removed at least in
the area of sink.

e The distance between the induction
cooking plate and kitchen furniture, or
other built in appliances, eventually,
should be chosen so, that the
sufficient  ventilation of induction
cooking zones would be provided.
When the working table is sicker as
30 mm, then its shape in the place of
cooling air output from the appliance
should be modified (see the picture).

e The excessive heating up from below
— for instance from the built in stove
without cooling ventilator - should be

e A

e Meg kell

nyilt a munkalap kivagasa kérnyékén,
hogy biztositva legyen a légcsere.

e Szilkséges eltavolitani a butor eliils§

merevitését, hogy legalabb 7 mm-es
nyilas keletkezzen a levegé
mozgasahoz a készllék teljes
szélességében.

munkalap alatti esetleges
merevitéseket is el kell tavolitani,
legalabb a f6z6lap kornyékén.

e Az indukcids f6z6lap és konyhabutor,

esetleg mas beépitett készilékek
kozotti tavolsagot ugy kell
meghatarozni, hogy be legyen
biztositva az  indukciés  z6nak
elégséges szelléztetése. A
konyhaszekrények (fiokok)
tartalmanak a lap fedelétél lévé

tadvolsdga 30 mm - nél nem lehet
kisseb.

akadalyozni a tulsagos
felmelegedést alulrél, pl. ventilator
nélkuli suté feldl, pélaul erdsitett
szelléztetéssel.

Schrankes muss in dem Bereich des
Ausschnitts des Arbeitbrettes offen
gehalten, fir den Luftaustausch zu
ermdglichen.

Die vorderen Streben des Mdbels
muissen entfernt werden, um eine
Offnung fiir Luftzufuhr, mindestens 7
mm unter dem Arbeitsbrettes entlang
der ganzen Breite des Gerats, zu
schaffen.

Die eventuellen Streben unter dem
Arbeitsbrett missen, wenigstens im
Bereich des Arbeitsbrettes, entfernt
werden.

Die  Entfernung  zwischen  der
Induktionskochplatte und der
Kichenmdbel, eventuell anderen
eingebauten  Geraten, muss so
gewahlt werden, dass eine
genigende Luftung der
Induktionskochzonen  gewabhrleistet

wird. Falls das Arbeitsbrett dicker als
30 mm ist, dann die Form des Brettes
neben des Kuhlluft- Auslasses aus

mobile della cucina deve essere
aperta in zona di ritaglio del piano di
lavoro per via dello scambio continuo
dell"aria.

Bisogna togliete rinforzo anteriore del
mobile per ottenere I'apertura sotto il
piano di lavoro che dovrebbe avere ai
minimi 7 mm perché |'aria potesse
passare lungo larghezza
dell"apparecchio.

Eventuali rinforzi sotto il piano di
lavoro devono essere tolte almeno
nella zona del piano di lavoro.

La distanza tra il piano di cottura a
induzione e il mobile di cucina ,
eventualmente tra gli altri apparecchi
inseriti deve essere scelta in modo
tale da procurare lo scambio d‘aria
sufficiente e I'aerazione dei piani di
cottura a induzione.

Bisogna evitale riscaldamento
eccessivo dalla parte di sotto, es.
dall'inserimento del forno da arrostire
non munito di ventilatore refrigerante.
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prevented.

When at eventually built in stove
(roaster) — located under the built in
cooking plate — a pyrolysis process
(high frequency cleaning) is in
operation, than the induction cooking
plate should not be used.

e Ha a beépitett f6z6lap ala épitett

sutében pirolizis-folyamat (magas-
hémérsékletli tisztitas) folyik, az
indukcioés f6z6lap nem hasznalhaté.

dem Gerdt muBl geadndert werden
(sehe Abbildung).

Die UberméaRige Erwarmung von der
unteren Seite, z.B. von eingebautem
Ofenrohr ohne Kihlungsventilator,
muss verhindert werden.

Wenn bei dem unter die eingebaute
Kochplatte eingebauten Rohofen ein
Prozess der Pyrolyse
(Hochtemperaturreinigung) gefiihrt ist,
dann die Induktionskochplatte darf
nicht benitzt werden.

e In caso se nel forno da arrostire

inserito sotto il piano di cottura
percorre il procedimento della pirolisi
(la pulizia ad alta temperatura), il
piano di cottura a induzione non si
deve mai usare.

CONNECTING LATH
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CONNECTION OF APPLIANCE
TO POWER NET

A KESZULEK BEKOTESE AZ
ELEKTROMOS HALOZATBA

ANSCHLUSS DES GERATS zU
DEM STROMNETZ

COLLEGAMENTO
DELL'APPARECCHIO ALLA
RETE ELETTRICA

The appliance must be connected to

power net with authorized body only. A

switch  with  minimal distance of

disconnected all poles contacts of 3 mm

has to be connected into the circuit

before the appliance for disconnecting of
appliance from the power net.

* This obligation is not necessary, when
the supply cord is provided with a plug
and this plug can be easily and
without obstruction pulled out from the
socket.

e Use a 3 core cable of 1.5 mm cross
section, for instance of type HO5VV-
F3G1,5 with cable ends modified
according to the picture for connection
of hotplate.

e The cable ends should be fastened
against fraying with pressed on cable
ends.

e Put the cable into the terminal box
and secure against pulling up with clip
after fastening of core ends under the
screw heads of terminals.

e Close the terminal box cover at the
end.

e For connecting turn the appliance into
working position, insert it to the cut
out and check the position of
connection cable.

e Fasten the hotplate with clamps (see
the picture) and with appropriate force
for preventing the damaging of
appliance.

A készllék elektromos halézathoz vald

bekotését csak szakmailag jogosult cég

végezheti. A készllék elétti elosztasba

be kell szerelni egy olyan kapcsolét a

készllék haldzatrél valé lecsatolasahoz,

amelynek az szétkapcsolt érintkez6i
minden pdéluson min. 3 mm tavolsagban
lesznek.

e A f6z6lap bekotéséhez hasznaljon
1,5mm atméréji négy eri kabelt, pl.
HO5VV-F5G1,5  tipusut, melynek
végzddéseit készitse el az 4abra
szerint.

o A vezetékek végének csavar ala vald
leszoritasa utan helyezze a kabelt a
kapcsolotablaba, és kihuzas ellen
biztositsa be szoritéval.

e Végll zarja le a kapcsolotabla fedelét.

e Bekdtés utan a késziléket forditsa
munkahelyzetbe, helyezze a
kivagasba, és ellendrizze a bevezetd
kabel helyzetét.

e A f6z6lapot biztositsa be szoritdkkal
(lasd az abrat), mégpedig megfelelé
erével Ugy, hogy a készilék ne
sériljén meg.

Die Montage kann nur eine Firma mit
entsprechender Befugnis zu machen.
Am Anfang des Stromkreises vor dem
Gerat muss ein Schalter fir Abschaltung
des Gerats von dem Stromnetz, bei
welchem die Entfernung der
abgeschalteten Kontakte mindestens 3
mm ist, gebaut werden.

e Zur Kopplung der Kochplatte
beniitzen Sie ein 3-Erde-Kabel mit
einem Querschnitt 1,5 mm, z.B. des
Typs HO5VV-F3G1,5, die Enden des
Kabels herstellen Sie gemaR der
Abbildung.

e Die Kabelenden missen gegen
Zerfasern mit angepressten
Endstiicken befestigt werden.

e Fur Kopplung der Kabelenden unter
den Schraubenkdpfen im Klemmbrett
legen Sie das Kabel in das
Klemmbrett ein und sichern gegen
Auslésung.

e Dann schlieRen Sie den Deckel des
Klemmbrettes.

e Nach Zukopplung drehen Sie das
Gerat in Arbeitslage, legen Sie das
Gerat in den Ausschnitt ein und
Uberprifen Sie die Lage des
Anschlusskabels.

e Dann sichern Sie die Kochplatte mit
Klemmschuhen (sehe Abbildung) und
zwar mit entsprechendem Kraft ohne
das Gerat u beschadigen.

Collegamento dell’apparecchio alla rete
elettrica deve essere fatto solo dalla ditta
specializzata./ collegamento all’entrata
del corrente collocato davanti
all’apparecchio dove deve essere
montano commutatore di collegamento

e scollegamento dalla rete elettrica dove

la distanza dei contatti sconnessi di tutti

i poli fa al minimo 3 mm.

e Guesto obligo non vale se il cavo di
connessione € munito di spina che
pué essere infilata direttamente alla
presa.

e Per la connessione dell’apparecchio
usate cavo a tre fili di diametro 1,5
mm es.tipo HO5VV-F3G 1,5 di cui
capo terminale modificate come sopra
in figura.

e Dopo fissagio dei capi terminati sotto
le teste delle viti nella morsettiera,
inserite cavo nella morsettiera e
assicurate contro lo strappo con un
mezzo di fissaggio.

e In fine chiudete coperchio della
morsettiera.

e Dopo collegamento fatto, girate
|"apparecchio in posizione di lavoro,
inserite nel ritaglio e controllate la
posizione del cavo di entrata.

e |l piano vetroceramiico fissate con
mezzi di fissaggio (vedi disegno ) ma
solo con tale forza che non
causerebbe danneggiamento
dell’apparecchio.
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SINGLE-PHASE CONNECTION

1. clip against cord tearing

2. conductor ends braced with pressed
terminal

EGYFAZISU CSATLAKOZAS
1. szorit6 a kabel kiszakitasa ellen
2. vezetékek forrasztott végekkel

ANSCHLUSS 1 PHASE

1. klemmschuh gegen ablésung der
schur

2. die kabelenden sind mit
aufgepressten endstilick ausgestattet

COLEGAMENTO A UNA FASE

1. collare contro lo strappo del cavo

2. erminazioni dei cavi rinforzati con la
terminazione pressata

NOTICE
The producer reserves the right for small

FIGYELMEZTETES
A gyarté fenntartja jogat, hogy az

HINWEIS
Der Produzent vorbehaltet sich das

AVVERTENZA

Il produttore  si reserva diritto dei

modifications of manual, following from | Gtmutatéban valtozasokat végezzen el, | Recht auf kleine Anderungen dieser | cambiamenti o modifiche piccole
the technical or technological changes of | melyek a terméket érinté innovacios | Anweisungen, die aus Erneuerung oder | spettanti le istruzioni derrivanti dalle
product, which have no influence to the || vagy technoldgiai valtozasokbdl | aus technologischen Anderungen des | innovazioni del prodotto e o dei
function of product. erednek, és nincsenek hatassal a || Produktes, ohne die Funktion des Gerats | cambiamenti tecnologiche non aventi
funkcidira. zu beeinflussen, sich ergeben. alcun influsso alla qualitéa e la funzione
del prodotto.
ACCESSORIES FOR TARTOZI:EKOK BESTELLBARE ACCESSORI IT310AC
ORDERING RENDELESRE ZUBEHOR DA ORDINARE IT332CSC
Connecting lath Listello di connessione

(order number 286696)

(rendelési szam 286696)

Osszekotoléc Verbindungsleiste
(Bestellnummer 286696)

(n. ordine 286696)
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ACCESSORIES TARTOZEKOK ZUBEHOR ACCESSORI IT310AC
IT332CSC
[ Cleaning scrape [ Tisztitdkapard [ Spachtel fiir Reinigung |[ Raschio di plastica 1 |
Clamp Szorité Klemmschuh Elemento di fissaggio 4
Screw Csavar Schraube Vite 4
Sealing Témitéanyag Dichtung Materiale di tenuta
Sealant is fitted at the margins of || A szigetel6anyag a f6z6lap széleire || Der Dichtungsstoff (kein Bestandteil || I materiale isolante & incollato sul
the hob plate (not included). van raragasztva (nem része a || der Lieferung) ist auf die Rander || bordo della piastra di cottura (non
tartozékoknak). der Kochplatte geklebt. fa parte di accessori).
TECHNICAL MUSZAKI TECHNISCHE DATE
DATA ADATOK DATEN TECNICHE
Electric induction built in Elektromos beépithet6 f6z6lap Elektrische Einbau-Kochplatte Piano elettrico di indiuzione IT310AC
cooking plate inserito IT332CSC

| Dimensions

[ Méretek

[ Dimensionen

Dimensioni

Total dimensions -W xD xH (H=
built in depth)

Teljes méretek — SzélxMélyxMag

Gesamtdimensionen —B x T x H (V
= Einbautiefe)

Dimensioni in tuto —
Larghezzaxprofonditax altezza (V-
profondita dell‘inserimento)

300 x 510 x 57 mm

Dimensions of cut out in the

A munkalap kivagasanak méretei

Dimensionen des Ausschnitts im

Dimensione del ritaglio nel piano di

H Teljes el. teljesitményfelvétel

H Gesamtleistung

working sink Szél x Mély x munkalap vastagsaga || Arbeitsbrett lavoro 270 x 490 x (30-
Width x Depth x Thickness of sink Breite xTiefe x Dicke des Larghezza x profonditaxspessore 50) mm
Arbeitbrettes del piano di lavoro.
| Cooking zones | Fé6zési zénak |[Kochzonen |l Zone di cottura |
| Front @ 160mm || Elsé f6z6z6na & 160mm || Vordere & 160mm || Anteriori & 160mm 1,4 kw |
| Rear & 200 mm H Hatsé f6z6z6na & 200 mm || Hintere & 200 mm || Posteriori & 200 mm 2,3/3,0 kw |
[ Electric voltage |[ Elektromos taplalas |[ Elektrische Spannung |[ tensione elettrica 230V ~ |
Total electric input 3,65 kW

H L alimentaziobne elettrica in totale H
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PRODUCT INFORMATION REGULATION (EU) NO 66/2014

I Symbol I[ Unit I Value
Supplier's name or trade mark GORENJE
. - IT310AC
Model identification IT332CSC
Type of hob D
[ Number of cooking zones and/or areas II I[ Il 2 |
| Heating technology || EE electric bumer || ” induction cooking zones and cooking areas |
%] cm 20,0
The diameters of cooking zones and / or areas { 160 I
. . ECeIecﬁric cooking Wh/kg | 185 ) 1 |
Energy consumption per cooking zone or area | e |
[ Energy consumption for the hob [ EE etectric nov I[ Whlkg I[ 180,3 |
en
| TERMEKINFORMACIOS, 66/2014/EU RENDELET |
I I Jel I[ Mértékegység Il Erték |
[ A szallito neve vagy védjegye I I[ Il GORENJE |
R IT310AC
| A modell megjeldlése H H ” IT332CSC |
A tlzhely tipusa D
[ A fézofeliiletek és/vagy fézolapok szama I I[ Il 2 |
[ A elsallitasanak elve || EE etctic purner I I indukcios f6z6felilet/f6z6lap |
. %] cm 20,0
Atmérgjét f6z6z6nak és / vagy terlletek } 16'0 I
ECelectri i Wh/k 185,1
Energiafogyasztas fézofeliiletenként, illetve féz6laponként lectric cooking 9 I et |
Tlizhely energiafogyasztasa EE etectiic hob Whikg 180,3
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PRODUKTINFORMATIONEN VERORDNUNG (EU) NR. 66/2014

I Symbol I[ Einheit I Wert
Name oder Warenzeichen des Lieferanten GORENJE
Modellkennung IT310AC
IT332CSC
Art der Kochmulde D
[ Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen II I[ Il 2 |
| Heiztechnik || EE electric burner || ” Induktionskochzonen und —kochflachen |
Die Durchmesser der Kochzonen und / oder Bereiche %] cm [ 20,0 |
I 16,0 |
ECelectri i Whik 185,1
Energieverbrauch je Kochzone oder -fliche electric cooking 9 } e I
[ Energieverbrauch der Kochmulde [ EE etectric nov I[ Whikg I[ 180,3 |
de
| INFORMAZIONI SUL PRODOTTO, REGOLAMENTO (UE) N. 66/2014 |
[ i Simbolo I[ Unita di misura I[ Valore |
[ I nome o il marchio del fornitore I I[ Il GORENJE |
e IT310AC
| Identificativo del modello H H “ IT332CSC |
Tipologia di piano cottura D
[ Numero di zone e/o aree di cottura I I[ Il 2 |
| Tecnologia di riscaldamento “ EE electric burner || “ zone di cottura e aree di cottura a induzione |
1%} cm 20,0
| diametri delle zone di cottura e / 0 aree I - |
| 16,0 |
. . ECelectri i Wh/k 185,1
Consumo energetico per zona o area di cottura efectric cooking 9 { et I
[ Consumo energetico del piano cottura [ EE etectic hoo I[ Whikg Il 180,3 |
it
MORA MORAVIA, s.r.o., Nadrazni 50, Hlubocky-Marianské Udoli, Czech republic SAP 379444
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