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Samostojni kombiniran stedilnik

Spostovani kupec!

Navodila za prikljucitev

Napisna tablica

Dﬂ NajlepSa hvala za Vas nakup. PrepriCajte se sami: na
nase izdelke se lahko zanesete.

Za lazjo uporabo izdelka smo prilozili obsezna navodila.

Ta naj vam pomagajo, da se boste kar najhitreje seznanili z
vasim novim aparatom. Prosimo, da pred prvo uporabo aparata
pazljivo preberete navodila.

Ta navodila so veljavna le, Ce je simbol drzave napisan

na aparatu. Ce simbola drzave na aparatu NI, je potrebno
upostevati tehnni¢na navodila, kjer boste dobili potrebna
navodila za predelavo aparata v skladu z zahtevami za uporabo
v tej drzavi.

Vsekakor pa preverite ali ste prejeli nepoSkodovan aparat.

Ce ugotovite transportno poskodbo, se prosimo poveZite s
prodajalcem, pri katerem ste kupili aparat, ali pa z obmo¢nim
skladis¢em, od koder je bil dobavljen. Telefonsko Stevilko najdete
na raéunu oziroma dobavnici. Zelimo vam veliko veselja z vagim
novim aparatom.

Prikljucitev mora biti izvedena v skladu s poglavjem PrikljuCitev
na elektricno omreZzje ter veljavnimi predpisi in standardi. Delo
sme opraviti le strokovnjak.

Napisna tablica aparata z osnovnimi podatki o aparatu je
namescena na robu pecice in je vidna, ko odprete vrata pecice.
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Varnostna opozorila

* Otroci stari osem let in veC ter osebe z zmanjsanimi fizi€nimi,
senzoricnimi in umskimi zmoznostmi ali s pomanijkljivim znanjem
ter izkuSnjami lahko uporabljajo ta aparat pod ustreznim nadzorom
ali Ce so prejele ustrezna navodila glede varne uporabe aparata in
¢e razumejo nevarnosti, ki so povezane z uporabo aparata. Otroci
naj se ne igrajo z aparatom. Otroci naj ne Cistijo aparata in naj ne
opravljajo vzdrzevalnih opravil na njem brez ustreznega nadzora.

* OPOZORILO: Apart in nekateri dostopni deli aparata se med
uporabo moc¢no segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnih
elementov. Otroci, mlajSi od 8 let naj bodo ves ¢as pod nadzorom.

* OPOZORILO: Nevarnost pozara:ne shranjujte nobenih predmetov
na povrsini kuhalis¢a.

* OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali oliem na kuhali§¢u brez nadzora
je lahko nevarno in lahko povzro€i pozar. Nikoli ne poskusite
pogasiti ognja z vodo. Izklopite aparat in prikrijte plamen s pokrovom
ali vlazno krpo.

» Uporabljajte izklju€¢no temparaturno sondo, ki je priporo¢ena za
uporabo v tej pecici.

* OPOZORILO: Pred menjavo Zarnice se prepriCajte, da je aparat
izklopljen iz elektricnega omrezja, da tako preprecite nevarnost
elektricnega udara.

 Za CiSCenje pecice ne uporabljajte grobih Cistil ali ostrih kovinskih
strgal, saj lahko z njimi poSkodujete povrsino. Zaradi takSnih
poskodb lahko steklo podi.

* Naprav na vroco paro ali visokotlacne Cistilnike ne uporabljajte za
CiSCenje aparata, ker lahko to privede do elektricnega udara.

 Pokrov Stedilnika: Pred odprtjem pokrova preverite, Ce je ta Cist
in na njem ni ostankov tekocCine. Pokrov je lahkiran ali steklen in
ga smete zapreti Sele, ko se kahalna mesta popolnoma ohladijo.
Simbol na izdelku ali na njegovi embalazi oznacuje, da lahko
steklen pokrov aparata poci, Ce se segreje. Ugasnite vse gorilnike in
pocCakajte, da se kuhaliS€a ohladijo, preden zaprete pokrov.

* Aparat ni namenjen upravljanju z zunanjimi programskimi urami ali
posebnim nadzornim sistemom.
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Opozorila

» Aparat sme prikljuciti samo strokovnjak, pooblas¢en od distributerja plina oziroma pooblas¢enega
servisa. Prav tako je potrebno upostevati zakonske predpise in tehni¢ne pogoje prikljucitve krajevnega
podjetja za oskrbo s plinom. Pomembni napotki glede tega so navedeni v poglavju Navodila za
prikljucitev.

» Nepooblas¢eni posegi in popravila lahko povzrocijo nevarnost eksplozije, elektriénega udara in
kratkega stika ter zato telesnih poSkodb in poSkodb aparata. TakSna dela sme opraviti le pooblas&eni
strokovnjak.

» Pred namestitvijo in prikljucitvijo se prepricajte, da so lokalni pogoiji prikljucitve (vrsta plina in tlak plina)
ter prireditev aparata zdruZzljivi.

 Prireditev tega aparata je navedena na napisni tablici.

 Aparat ni priklju¢en na dimnik oziroma zrac¢nik. Names¢en in priklju¢en mora biti v skladu z veljavnimi
predpisi o prikljucitvi. Med uporabo kuhalnega aparata v prostoru, kjer je names¢en, nastaja toplota,
vlaga in proizvodi izgorevanja. Poskrbite za zadostno prezraCevanje svoje kuhinje, Se posebej med
uporabo aparata. Odprite naravne prezracevalne odprtine ali namestite mehansko prezracevalno
napravo (mehansko kuhinjsko napo).

» Aparat je razreda 2/14. Pri postavitvi v niz se lahko aparat na obeh straneh dotika sosednjih pohistvenih
elementov. Na eni strani se lahko v razdalji najmanj 10 cm postavi visok pohistveni element, ki je visji
od aparata. Na drugi strani je lahko names¢en samo pohiStveni element z enako visino.

» Razdalja med aparatom in kuhinjsko napo mora biti 650 mm oziroma najmanj tolik§na kot je navedeno
v navodilih za vgradnjo nape.

« Prikljucne vrvice aparatov, ki so v blizini tega aparata, se lahko, e jih priprete z vrati pe€ice,
poskoduijejo in lahko povzrocijo kratek stik. Zato naj bodo elektri¢ne prikljuéne vrvice drugih aparatov
primerno oddaljene.

* Aparat je namenjen izkljuéno kuhanju. Ne uporabljajte ga v kakrSen koli drug namen, npr. za ogrevanje
prostora. Na kuhali§€a ne postavljajte prazne posode.

» Bodite pozorni na natanéno namestitev delov gorilnika.

« Ce zavohate plin v prostoru, zaprite glavni ventil za dovod na jeklenki ali plinski napeljavi, ugasnite
vse vrste ognja (tudi cigareto), prostor takoj prezracite, ne vklapljajte elektriénih naprav ter poklicite
strokovnjaka za plin.

 Prav tako zaprite glevni ventil za dovod plina v primeru, e gorilnikov dalj €asa ne boste uporabljali (na
primer odhod na pocitnice).

 Pri pe€enju hrane v pecici, bodite Se posebej pozomni. Zaradi visokih temperatur so pekaci, reSetka ter
notranjost pecice zelo vroci, zato uporabljajte zas¢itne rokavice.

» Pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo in ne postavljajte pekacev ter druge posode na dno pecice, ker
obloga iz folije preprecuje krozenje zraka v pecici, zavira pe€enje in unicuje emajl.

» »Med delovanjem pecice se vrata pecice mocneje segrejejo. Za dodatno zascito je vgrajeno tretje
steklo, ki znizuje povrsinsko temperaturo zunanjega stekla vrat pecice (samo pri nekaterih
modelih).«

'V predalu aparata ne shranjujte gorljivih, eksplozivnih in temperaturno neobstojnih predmetov (na
primer papir, krpe za lonce, plasti¢ne vrecke, sredstva za ¢i$€enje in razna razprsila), ker lahko ob
uporabi pecice povzrocijo pozar. Predal aparata uporabljajte le za shranjevanje opreme (nizki pekac,
pekac za prestrezanje kapljajoCe mascobe, itd.).

» Tecaji vrat pecice se pri obremenitvi lahko poSkodujejo. Na odprta vrata pecice ne postavljajte tezkih
posod za kuhanje oziroma se nanje ne opirajte med CiS¢enjem notranjosti pecice. Pred ¢iSenjem
pecice vrata snemite (gl. poglavje Snemanje in vstavljanje vrat pecice). Na odprta vrata ne smemo
stopati oziroma na njih sedeti (otroci!).



« Uporaba aparata je varna tako z vodili pekaca kot brez njih.

« Pri dolgotrajni uporabi litoZzeleznih plos¢, lahko podrocje plo$¢e in robnik kuhalnega mesta spremenita
barvo. Servisni poseg ni predmet garancije.

 Aparat je namenjen postavitvi direktno na tla, brez uporabe kakrsnihkoli podstavkov.

Simbol na izdelku ali njegovi embalazi oznacuje, da z izdelkom ni dovoljeno ravnati

kot z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto

za predelavo elektri¢ne in elektronske opreme. S pravilnim naé¢inom odstranjevanja

izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice in vplive na okolje
in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavile v primeru nepravilnega odstranjevanja izdelka. Za
podrobnejse informacije o odstranjevanju in predelavi izdelka se obrnite na pristojen mestni
organ za odstranjevanje odpadkov, komunalno sluzbo ali na trgovino, v kateri ste izdelek
kupili.

Namenska uporaba Aparat je namenjen za obi¢ajno pripravo hrane v gospodinjstvu
in se v druge namene ne sme uporabljati!
Posamezne moznosti uporabe so obSirno opisane v nadaljevanju

teh navodil.
Ce opazite motnje pri » morate takoj zapreti dovod plina oziroma zapreti plinsko
plinski napeljavi, ali ¢e jeklenko;
zavohate plin v prostoru: » morate pogasiti vsak odprti ogenj in ugasniti tobacne izdelke;

* ne smete vkljuciti elektriénih naprav (tudi ne vklopiti lu¢il);
* morate dobro prezradciti prostor - odprite okna!
« takoj obvestite servis ali pooblad€enega distributerja plina.
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Na sliki je opisan eden izmed modelov aparatov. Ker imajo lahko aparati, za katere so izdelana
navodila, razliéno opremo, so morda opisane tudi funkcije in oprema, ki je vas aparat nima.
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Pokrov Stedilnika (samo pri nekaterih
modelih)

Odprtina za odvajanje sopare iz
pecice

Okolica kuhalnih mest

Upravljalna plos¢a

Rocaj vrat pecice

Vrata pecice

Predal Stedilnika

Dodatni podstavek (imajo samo
nekateri modeli)

Nastavljive nogice; dosegljive, ko

je izvle€en predal Stedilnika (samo pri
nekaterih modelih)

Pokrov stedilnika (samo pri nekaterih
modelih)

Odprtina za odvajanje sopare iz
pecice

Okolica kuhalnih mest

Upravljalna plos¢a

Rocaj vrat pecice

Vrata pecice

Predal Stedilnika

Nastavljive nogice; dosegljive, ko

je izvlecen predal Stedilnika (samo pri
nekaterih modelih)
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1. Programska ura (samo pri nekaterih
modelih)

2. Gumb za vklop/izklop in izbiro nacina
delovanja pecice

3. Kontrolna lu¢ka pecice. Sveti, dokler se
pecica ogreva in ugasne, ko je dosezena
Zelena temperatura

4. Gumb za nastavitev temperature pecice

5. Gumb kuhalnega polja, zadaj levo,
elektricna kuhalna plos¢a

6. Gumb kuhalnega polja, spredaj levo,
elektricna kuhalna plos¢a

7. Gumb kuhalnega polja, spredaj desno,
plinski gorilnik

8. Gumb kuhalnega polja, zadaj desno, plinski
gorilnik

Pokrov stedilnika

HiIadilni ventilator

Podaljsano delovanje
hladilnega ventilatorja

Elektricni vzig

(samo pri nekaterih modelih)

Plinska kuhalid¢a lahko prizgete s pomocjo elektriCne vZigalne
svecke, ki je vgrajena ob vsakem gorilniku. Elektricni vzig deluje
samo, Ce je vtic€ prikljuénega kabla priklju€en v vti¢nico elektricnega
omreZja. Ce elektriéni vZig zaradi izpada elektriéne energije ali
vlaznih svec€k ne deluje, lahko plin prizgete tudi z vZigalico ali
vzigalnikom za plin. Na enak nacin prizgete tudi plin gorilnika
pecice.

(samo pri nekaterih modelih)

Pred odprtjem pokrova preverite, Ce je ta Cist in na njem ni
ostankov tekocine.

Pokrov stedilnika je lakiran ali steklen in ga smete zapreti Sele,
ko se kuhalna mesta popolnoma ohladijo.

Simbol na izdelku ali na njegovi embalazi oznacuje, da lahko
steklen pokrov aparata poci, Ce se segreje. Ugasnite vse

gorilnike in poCakajte, da se kuhaliS¢a ohladijo, preden zaprete
pokrov.

V aparat je vgrajen hladilni ventilator, ki hladi ohisje in upravljalno
plos¢o aparata.

Po izklopu pecice deluje hladilni ventilator Se krajsi ¢as in tako

dodatno hladi aparat.
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Programska ura

Mehanski minutnik

60
AEER
/ o2\
/

‘-O g.

\
/

.
g

@ N
~. 02 .~

.

4
y

Izklopilni minutnik — 120
minut (¢asovno stikalo)
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Dnevni ¢as nastavite tako, kot je opisano v posebej prilozenih
navodilih za uporabo programskih ur. Nastavitev dnevnega
Casa je za uporabo aparata nujno potrebna. Delovanje pecice je
mozno Sele po nastavitvi dnevnega ¢as.

Najdalj$i ¢as nastavitve je 60 minut. Po izteku nastavljenega
Casa se sprozi zvocni signal, ki traja priblizno pet sekund.

Cas nastavite z vrtenjem gumba najprej v smeri urnega kazalca,
nato pa z vrtenjem v nasprotni smeri doseZete to€no nastavitev.

Izklopni minutnik nudi moznost nastavitve od 0-120 minut.

» Gumb zavrtite v smeri urnega kazalca do Zelenega ¢asa. Po
izteku nastavljenega €asa se izbrani sistem ogrevanja izklopi.

» Kadar ne zelite uporabiti Casovnega stikala ali so ¢asi krajsi
od 15 minut (predgrevanje, pecenje pizze ipd.) oziroma dalj$i
od 120 minut (za jedi, ki potrebujejo daljsi ¢as priprave) je
priporocljivo uporabiti roéno nastavitev.

« Za ro&no nastavitev zavrtite gumb v levo do simbola ¥ . vV
polozZaju 0 pecica ne deluje.



A) Elektricna kuhalna mesta

Pred prvo uporabo » Kuhalna mesta brez posode za 3-5 minut vklju¢ite na najvisjo
(odvisno od modela) stopnjo, da se mocneje segrejejo. Pri prvem segrevanju lahko
pride do pojava dimljenja prevleke kuhalne plosce. Na ta nacin
prevleka kuhalnih ploS¢ dosezZe svojo najvecjo trdnost.
» Steklokerami€éno povrsino ocistite z viazno krpo in nekaj
Cistila za ro¢no pomivanje posode.
Ne uporabljajte agresivnih istil, kot so na primer groba Cistila,
ki povzrocajo praske, gobice za posodo, odstranjevalci rje ali
madezev.

Pomembna opozorila + Ne vkljucujte kuhalnih mest brez posode in jih nikoli ne
uporabljajte za ogrevanje prostora!

» Pazite, da bodo kuhalna mesta in dno posode Cista ter suha,
da je omogoceno dobro prevajanje toplote in se grelna
povrSina ne poskoduje.

» Na kuhalnih mestih se lahko pregreta mas¢oba in olje lahko
hitro vnameta. Zato pripravljajte jedi z mascobo ali oljem (na
primer ocvrt krompir) previdno in pod stalnim nadzorom.

» Na kuhalne plos¢e ne smete postavljati viaZne posode ali
pokrovov, prekritih s paro. Vlaga 8koduje kuhalnim mestom.

» Nikar ne ohlajajte vro¢e posode na neuporabljenih kuhalnih
mestih, ker se pod posodo ustvarja kondenz, ki pospesuje
korozijo.

Pomembana opozorila v zvezi s steklokerami¢no plos¢o

» Grelno polje hitro doseze nastavljeno mo¢ oziroma
temperaturo gretja, vendar okolica vrocih grelnih polj ostane
hladna.

» Plosc¢a je odporna na temperaturne spremembe.

» Plos¢a je odporna tudi na udarce. Posodo lahko postavite na
plo$c¢o tudi bolj grobo, pa je ne boste poskodovali.

» Steklokerami¢ne plo$¢e ne uporabljajte kot delovno povrsino.
Z ostrimi predmeti lahko povzrocite praske.

* Priprava hrane v aluminijastih ali plasti¢nih posodah na
vrocih kuhalis€ih ni dovoljena. Na steklokerami¢no plos¢o ne
polagajte nobenih plasti¢nih predmetov ali aluminijaste folije.

» Ne uporabljajte po€ene ali zlomljene steklokeramicne plosce.
Padec predmeta z ostrim robom, ki pade na plosc¢o, lahko
povzroci lom plosc€e. Posledice so vidne takoj ali Sele ¢ez
nekaj tasa. Ce se pojavi kakrénakoli vidna razpoka, takoj
prekinite dovod elektricne energije aparatu.

+ Ce se po vrodi steklokeramiéni plo$éi razsuje sladkor ali polije
mocno sladkana jed, plosco takoj obriSite oziroma sladkor.

(o]
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Posoda

Varcevanje z energijo

Nasveti pri uporabi posode

Uporabljajte kakovostno posodo z ravnim in stabilnim dnom.

» Prenos toplote je najbolj$i, kadar sta dno posode in kuhalno
mesto enakega premera ter je posoda postavljena na sredino
kuhalnega mesta.

» Pri kuhanju v posodi iz ognjevarnega ali temperaturno
obstojnega stekla ali porcelana upostevajte navodila
proizvajalca posode.

+ Ce uporabljate lonec pod pritiskom (ekonom lonec), ga
nadzorujte, dokler ni dosezen pravilen pritisk. Kuhalno mesto
naj najprej obratuje z najvecjo mocjo, nato pa po navodilih
proizvajalca lonca z ustreznim senzorjem pravocasno
zmanjSate obratovalno moc.

» Pazite, da bo v loncu na pritisk, oziroma v vseh ostalih loncih
in posodah vedno dovolj teko€ine, saj uporaba praznega
lonca na kuhalni plo$¢&i zaradi pregrevanja poskoduje tako
lonec kot kuhalno polje.

» Posoda iz ognjevarnega stekla s posebej brusenim dnom je
primerna za uporabo na kuhalnih ploS§¢ah, ¢e ustreza premeru
kuhalnega mesta. Posode z vegjim premerom lahko pocijo
zaradi termi¢ne napetosti.

» Pri uporabi posebne posode morate upostevati navodila
proizvajalca.

» Kadar na kuhali$¢u (velja za steklokerami¢no plo$¢o) kuhate
v posodi z visoko odsevnim (svetla kovinska povrsina) ali
debelim dnom, se lahko ¢as do zavretja podaljSa za nekaj
minut (do 10 minut). Ce Zelite zavreti vegjo koligino tekogine,
priporo€amo, da uporabite posodo z ravnim temnim dnom.

* Ne uporabljajte glinaste posode, ker na steklokeramicni
povrsini povzro€a praske.

* Premeri dna ponev in loncev se morajo ujemati s premerom
kuhalnega mesta. Ce je posoda premajhna, pride do izgube
toplote, kuhalno mesto pa se lahko poskoduje.

» Uporabite pokrovko, ¢e priprava hrane to omogoca.

» Posoda naj bo primerne velikosti tudi glede na koli¢ino jedi.

Priprava manjse koli¢ine jedi v veliki posodi pomeni izgubo

energije.

Jedi z dolgim €asom kuhanja pripravljajte v loncu pod

pritiskom (ekonom lonec).

» Razno zelenjavo, krompir ipd. lahko kuhate v manjsi koli€ini
vode. Tako se jed skuha, vendar je pri tem pomembno, da
je pokrovka dobro zaprta. Po zavretju zmanjSajte moc¢ na
stopnjo, ki zagotavlja po€asno vretje.



Pred prvo uporabo

Pomembna opozorila

Posoda

B) Plinska kuhalna mesta

Pred prvo uporabo plinskih kuhali$¢ niso potrebni posebni ukrepi.

1 Pokrov krone gorilnika

Ce zelite hrano zape¢i, gorilnik najprej nastavite na najvegjo
moc¢ in nato kuhanje nadaljujte z najmanjSo mocjo.
Pri nekaterih modelih so gorilniki kuhalis¢ termoelektricno
varovani. Ce plamen gorilnika nekontrolirano ugasne
(prekipela jed, prepih ipd.), se dovod plina samodejno zapre.
Izklju€ena je moznost, da bi plin uhajal v prostor.
Ce nekontrolirano ugasne plamen termoelektri¢no nevarovanih
gorilnikov kuhali§€, plin uhaja v prostor!
[JPokrov gorilnika vedno postavite zelo natan¢no na krono

gorilnika. Pazite, da so reze na kroni gorilnika vedno proste.

2 Krona gorilnika z nosilcem pokrova gorilnika
3 Termoelement (samo pri varovanih gorilnikih, imajo samo

nekateri modeli)

4 Vzigalna svecka
5 Soba

» Pravilno izbrana posoda zagotavlja optimalen €as kuhanja in
porabo plina. Najvaznejsi je premer posode.

« Ognjeni zublji, ki segajo preko roba premajhne posode,

unicujejo posodo. Vecja je tudi poraba plina.
» Za izgorevanje potrebuje plin tudi zrak, tega pa pri preveliki

posodi ne dobi dovolj in izkoristek zgorevanja je manjsi.

Nastavek resetke (imajo samo nekateri modeli)
Nastavek reSetke uporabite, kadar kuhate v posodi manjSega

premera. Polozite ga na reSetko nad pomoznim gorilnikom.

Vrsta gorilnika

Premer posode

Veliki (3,0kW) 220-260 mm
Normalni (1,9kW) 180-220 mm
Pomozni (1,0kW) 120-180 mm
Trokrozni (3,5kW) 220-260 mm
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HI-Light grelna mesta

» Kuhalna mesta vkljucite z gumbi, namesc€enimi na upravljalni
plos¢i.

» Simboli poleg gumbov kazejo pripadnost posameznemu
kuhalnemu mestu.

» Grelna moc¢ kuhalnih mest se lahko nastavlja brezstopenjsko
(1-9) ali stopenjsko (1-6).

 Pri stopenjskih stikalih lahko vrtite gumb v obe smeri. Pri
energijskih stikalih z vrtenjem gumba v smeri urnega kazalca
povecujete moc gretja, z vrtenjem v nasprotni smeri pa moc¢
gretja zmanjSujete.

* Smiselno je, da 3-5 minut pred koncem kuhanja izkljucite
kuhalno mesto in tako izkoristite preostalo toploto ter prihranite
energijo. (V tabeli boste nasli primere za uporabo posameznih
stopenj moci).

E |S

0 0 polozaj IZKLOP, kori§¢enje preostale toplote

1-2 11 vzd_[g“evanj_e _tf)_plote,vnadaljevanje kuhanja manjsih
koli¢in (najnizja moc)

3 |2 nadaljevanje kuhanja
nadaljevanje kuhanja vegjih koli¢in,

4513 nadaljevanje pecenja velgjih kosov

6 |4 pecenja, priprava prezganja

7-8 |5 pecenje

9 6 da jed zavre, se zapece, se pece (najvisSja moc)

Hitro kuhalna mesta (samo pri nekaterih modelih) se od
normalnih kuhalnih mest razlikujejo po vecji moci, kar pomeni,
da se hitreje ogrejejo.

Oznacena so z rdeco piko v sredini, ki lahko ¢ez ¢as zaradi
veckratnega segrevanja in ¢iS€enja izgine.

Kuhalna mesta s HI-Light greli se od navadnih razlikujejo po
izjemno kratkem Casu segrevanja, zato se postopek kuhanja
zacne zelo hitro.

Indikator preostale toplote

Vsako kuhalno mesto ima signalno lucko, ki sveti, ko je kuhalno
mesto vroCe. Ko se kuhalno mesto ohladi, lu¢ka

ugasne.

Indikator preostale sveti tudi, e na kuhalno mesto, ki ga niste
uporabljali, postavite vro¢o posodo.



Gumb za upravljanje
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L] plinska pipa je zaprta

0 najvecja moc

0 najmanj$a moc¢

Priziganje in delovanje
gorilnikov (odvisno od
modela)

» Kuhalne gorilnike upravljajte z gumbi na kuhalniku. Na gumbih
so moci gretja oznacene z velikim in malim plamenom (gl.
poglavje Opis aparata).

* Gumb vrtite preko polozaja velikega plamena (0) do polozaja
malega plamena (¢ ) in nazaj. Obratovani poloZaj je med
obema plamenoma.

» Plinska kuhalis¢a lahko prizgete s pomocjo elektri¢ne vzigalne
svecke, ki je vgrajena ob vsakem gorilniku (imajo samo
nekateri modeli).

A Pred vrtenjem gumba je vedno potrebno pritisniti
gumb.

Enoroc¢no priziganje

« Ce zelite prizgati plinski gorilnik, pritisnite izbrani gumb
gorilnika in ga obrnite v polozaj najvec¢je moci. Aktivira se
elektri¢na iskra vzigalne svecke ter prizge izhajajoci plin.

« Ce elektriéni vzig zaradi izpada elektri¢ne energije ali vlaznih
vzigalnih sveck ne deluje, lahko plin prizgete tudi z vzigalico ali
vzigalnikom za plin.

Dvoroéno priziganje

« Ce zelite prizgati plinski gorilnik, pritisnite izbrani gumb
gorilnika in ga obrnite v polozaj najvecje moci . Pritisnite gumb
vzigalne naprave. Aktivira se elektriCna iskra vzigalne svecke
ter prizge izhajajodi plin.

+ Ce elektriéni vZig zaradi izpada elektri¢ne energije ali vlaznih
vzigalnih sveck ne deluje, lahko plin prizgete tudi z vzigalico ali
vzigalnikom za plin.
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Pred prvo uporabo

Pomembna opozorila

» Po vzigu drzite gumb pritisnjen Se priblizno 10 sekund, dokler
se plamen ne umiri.

» Plamen lahko nato nastavljate med najvi$jo in najnizjo stopnjo.
Ne priporo€amo nastavitev med (0) in (e). V tem obmocju
plamen ni stabilen in lahko ugasne.

A Ce se po 15 sekundah gorilnik ni prizgal, zaprite
gorilnik in po¢akajte najmanj 1 minuto. Potem
ponovite postopek priziganja.

A Ce plamen gorilnika ugasne (vseeno zaradi
katerega vzroka) zaprite gorilnik in pred preizkusom
ponovnega vziga pocakajte vsaj 1 minuto.

* Opomba: Med priziganjem gorilnikov (velja za trokrozni,
dvokrozni gorilnik in Mini Wok) naj bodo na resetkah nad
gorilniki ze postavljeni lonci.

» Za izklop gorilnika obrnite gumb desno v polozaj (e).

» Vzemite vse dele pribora iz pec€ice in jih oCistite s toplo vodo in
z obi¢ajnim Cistilnim sredstvom. Ne uporabljajte grobih Cistil.

» Pri prvem segrevanju pecice se spro$¢a znacilen vonj “po
novem”, zato med segrevanjem prostor temeljito zracite.

« Uporabljajte temne, ¢rne silikonsko oslojene ali emajlirane
pekace, ker posebej dobro prevajajo toploto.

» Pecico predgrevajte le, Ce je to navedeno v receptu ali v
tabelah tega navodila.

» Pri segrevanju prazne pecice se porabi veliko energije, zato se
z zaporednim pe€enjem vec vrst peciva ali pic prihrani veliko
energije, ker je pecica ze ogreta.

» Proti koncu ¢asa pecenja lahko pecico izkljucite priblizno 10
minut pred koncem pecenja in s tem prihranite energijo, ter
izkoristite akumulirano toploto.



Upravljanje pecice Za upravljanje pecice sta namenjena gumb za vklop/izklop
in izbiro nacina delovanja pecice ter gumb za nastavitev
Temperature.

Gumb za nastavitev temperature
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Pecica lahko obratuje na
naslednje nacine:

Osvetlitev pecice

Pri nekaterih modelih sta namesceni dve Zarnici za osvetlitev
pecice: ena na zadnji steni zgoraj, druga, dodatna stranska
Zarnica, pa na sredini desne stranske stene.

Osvetlitev pecice lahko vklju€ite samostojno, brez vkljucitve
kaksne druge funkcije.

Pri vseh drugih nacinih delovanja se osvetlitev pecice vklopi
samodejno ob nastavitvi nacina delovanja.

O Zgornje/spodnje grelo

Greli na zgornji in spodnji strani pec¢ice enakomerno sevata
toploto v notranjost pecice. PeCenje peciva ali mesa je mozno
samo na enem nivoju.

[ veliki zar

Pri tem nacinu delovanja obratuje zgornje grelo in infra grelo
Toploto neposredno seva infra grelo, ki je names¢eno na stropu
pecice. Za povecanje ucinka segrevanja oziroma optimalno
izkoriS€anje celotne povrsine pec¢niske reSetke je hkrati vklju¢eno
Se zgornje grelo.

Nacin delovanja je primeren za pe€enje manjsih kosov mesa, kot
so na primer steak, pe€enice, zrezki, zarebrnice itd.

(] zar
Deluje samo infra grelo, ki je v sestavi velikega Zara.

Primeren je za grilanje manjSe koli¢ine oblozenih kruhkov,
pivskih klobasic, opekanje toasta

Zar z ventilatorjem

Pri tem nacinu delovanja isto¢asno delujeta infra grelo in
ventilator. Nacin je primeren za pe€enje mesa na Zaru in pe€enje
vecjih kosov mesa ali perutnine na enem nivoju pecice. Primeren
je tudi za gratiniranje in doseganje hrustljave skorje.



Vro¢ zrak in spodnje grelo

Pri tem nacinu delovanja isto¢asno delujeta spodnje grelo in
ventilator z vro€im zrakom. Nacin je posebej primeren za pecenje
pice. Najbolje uspeva pecenje vlaznega ali tezkega peciva,
sadne torte iz kvaSenega ali krhkega testa ter skutne torte.

Vro¢ zrak

Pri tem nacinu delovanja delujeta okroglo grelo in ventilator.
Ventilator na zadnji steni pecice skrbi za stalno krozenje vroCega
zraka okoli pe€enke ali peciva.

Nacin je primeren za pe€enje mesa in peciva na vec¢ nivojih.
Temperature pecenja so nizje kot pri klasi¢nem sistemu.

Odtajanje

Pri tem nacinu zrak krozi brez vklju¢enih grel. Deluje samo
ventilator.

Uporablja se za po€asno odtajanje zamrznjene hrane.

Spodnje grelo in ventilator

Pri tem nacinu isto€asno delujeta spodnje grelo in ventilator.
Uporaben je za pecenje nizko vzhajanega peciva ter vkuhavanje
sadja in zelenjave.

Uporabljajte 1. vodilo od spodaj in ne prevec visoke modele, da
lahko ogreti zrak krozi tudi po zgornji strani jedi.

Ogrevanje z zgornjim in spodnjim grelom ter
ventilatorjem

Delujeta zgornje in spodnje grelo ter ventilator. Ventilator
omogoc¢a enakomerno kroZenje vroCega zraka v pecici.
Sistem je primeren za pecenje vseh vrst peciva, za odtaljevanje
hrane, suSenje sadja in zelenjave. Preden postavite Zivilo v
ogreto pecico, pocakajte, da lu¢ka prvi¢ ugasne. NajboljSi
rezultati peCenja so dosezZeni pri pe€enju na enem nivoju.
Slabsi rezultati pe€enja so dosezeni pri dvonivojskem pecenju.
Pecico je potrebno obvezno predgreti. Uporabljajte 2. in 4.
vodilo (Steto od spodaj). Temperature pec€enja so nizje kot pri

klasi€nem sistemu ogrevanja.
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Nivoji pec¢enja
(odvisno od modela)

S

U Spodnje grelo/Aqua Clean

Toploto oddaja samo grelo, names$¢eno na spodnji strani pecice.
Ta nacin delovanja izberite takrat, kadar Zelite mo¢neje zapeci
spodnjo stran peciva (na primer pe¢enje vlaznega peciva s
sadnim nadevom). Gumb za nastavitev temperature pa nastavite
na Zeleno temperaturo.

Spodnje grelo lahko uporabljate tudi za ¢iScenje pecice.
Podrobnosti v zvezi s ¢iS€enjem lahko preberete v poglavju
Cisgenje in vzdrzevanje.

O Ogrevanje z zgornjim grelom

Toploto oddaja na Zivila samo grelo na zgorniji strani pecice.
Opisani nacin uporabljajte takrat, kadar zelite bolj zapeci zgornjo
stran jedi (na primer za naknadno porjavenje).

» Pribor (resetka, nizki in globoki pekac) lahko vstavite v pecico
na 4 nivoje.

» Upostevaijte, da se nivoji pe€enja vedno Stejejo od spodaj
navzgor! (V tabelah pe€enja v nadaljevanju so opisani
posamezni nivoji).

» Vodila so vle€ena, zi¢na ali teleskopska izvle€éna (odvisno
od modela aparata). S teleskopskimi izvie¢nimi vodili je
opremljen 2.,3. in 4. nivo. Pri Zi¢nih vodilih morate reSetko
in pekace vedno vstaviti v vodilno rego, ki jo doloCata zi¢na
profila.



Teleskopska izvlecna
vodila (odvisno od
modela)

<—— 3 — >

Lahkocistilni vioZzki
(odvisno od modela)

S teleskopskimi izvle€nimi vodili so opremljeni 2., 3. in 4. nivo.
Levo in desno v pecici so vodila s teleskopskimi vodili na 3
nivojih.

Izvle€ni nivoji so izvedeni (odvisno od modela):
- s tremi delno izvle¢nimi

- enim popolnim in dvema delno izvleénima

- tremi popolnoma izvle¢nimi vodili.

A Teleskopska izvle€na vodila in drugi deli pribora se
segrevajo! Pri delu uporabljajte rokavico za posodo
ali podobno zas¢ito!

» Za vstavljanje resetke, pekaca ali mas¢obne ponve najprej
izvlecite teleskopska izvle¢na vodila enega nivoja.

» Resetko in nizki ali globoki peka¢ postavite na izvle€na vodila
in jo nato z roko potisnite do konca. Vrata pecice zaprite vedno
Sele potem, ko so teleskopska vodila potisnjena do konca.

Vstavljeni lahkocistilni vlozki preprecéujejo brizganje mas¢obe pri
pecenju direktno na stenah pecice.

Montaza:

» Odstranite zZi¢na oziroma teleskopska izvle¢na vodila (gl.
poglavje Odstranjevanje teleskopskih izvle¢nih in Zi¢nih vodil)

» Vodila (Zi¢na oziroma teleskopska) nataknite na lahko istilni
vlozek (A), ju skupaj obesite v predvidene odprtine in povlecite
navzgor.

Pri montazi teleskopskih izvleénih vodil (popolni izvlek) in
lahkogistilnih vlozkov, vstavite prilozene zaskoCke v spodnje
odprtine na steni pecice in v zaskoCke vstavite vodila. Zaskocke
s0 namenjene za boljSo pritrditev vodil.
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Pribor pecice
(odvisno od modela)

Stekleni peka¢ je namenjen za pecenje jedi in sluzi tudi kot
servisni pladen;.

ResSetka, na katero postavite posodo z Zivilom ali zZivilo postavite
kar na reSetko.

/\ Na resetki in vodilih je narejen varnostni zatik, zato
morate resetko pri izvleku, ko ta zadane ob zatik,
vedno rahlo privzdigniti.

Nizki peka€ je namenjen samo pecenju peciva in kolacev.

Globoki pekac je namenjen pe€enju mesa in vlaznega peciva
ter kot posoda za prestrezanje kapljajoce mascobe.

A Med pecenjem globokega pekaca ne smete vstavljati
v 1. vodilo, razen kadar pecete na zaru ali uporabljate
razenj kjer sluzi globok pekac za prestrezanje
mascobe.

Zadnja stena pecice je obloZena s kataliti€no oblogo, ki jo sme
vgraditi ali sname sneti samo strokovnjak oziroma serviser.



Mascobni filter
(odvisno od modela)
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Pecenje peciva

Vstavljen mascobni filter na zadnji steni pecice $¢iti ventilator,
okroglo grelo in pecico pred nezazelenim onesnazenjem z
mascobo. Pri pe€enju mesa je priporoena uporaba mascobnega
filtra. Ce pegete pecivo, ga vedno odstranite! Vstavljen mas&obni
filter lahko pri pecenju potic povzroci slabe rezultate.

» Za pecenje peciva lahko uporabljate sisteme ) in &,
(Upravljanje pecice na izbranem sistemu, je odvisno od modela
aparata).

» Mascobni filter morate pri pecenju peciva vedno odstraniti iz pecice!

Navodila

» Pri pecenju peciva vedno upostevaijte izbiro vodila,
temperaturo in ¢as pecenja iz tabele pecenja peciva ter
pozabite na morebitne stare izku$nje, ki ste jih pridobili pri
uporabi drugih pecic. Vrednosti v tabeli peenja peciva so
ugotovljene in preverjene posebej za to pecico.

« Ce v tabeli peenja peciva doloenega peciva ne najdete,
izberite podatke za podobno pecivo.

O Pecenje peciva z zgornjim/spodnjim grelom

» Uporabljajte samo en nivo pecenja.

» Zgornje/spodnje grelo sta posebej primerna za pecenje
razli€nih vrst peciv, kruha in mesa.

« Uporabljajte temne pekace. V svetlih pekacih se pecivo pece
(porjavi) slabse, ker odbijajo toploto.

+ Modele vedno postavite na re$etko. Ce uporabljate priloZeni
pekac, reSetko odstranite.

» Predgrevanje skrajSa ¢as pecenja. Pecivo postavite v pecico
Sele, ko je dosezena izbrana temperatura, to je, ko kontrolna
lu€ka pecice prvi¢ ugasne.

Pecenje peciva z vroéim zrakom

Pecenje peciva z vro¢im zrakom je posebej primerno za

pecenje na vec nivojih, zlasti za drobno pecivo v nizkih pekacih.

Priporo€amo pregretje pecice ter 2 in 3. vodilo. Primerno pa je

tudi za vlazna peciva in sadne torte, (peenje na enem nivoju).

« Temperatura je obi¢ajno nizja kot pri peCenju peciva z
zgornjim/spodnjim grelom (gl. tudi tabelo pecenja peciva).
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» Razli¢na peciva lahko pecete skupaj, Ce je potrebna
temperatura priblizno enaka.

« Cas pedenja je lahko tudi pri enakih pekadih razlien. Kadar
pecete v vec€ pekacih hkrati — dvo ali tronivojsko pecenje, je
lahko ¢as pecenja za posamezen pekac razlicen. Mogoce
boste morali en pekac izvleti iz pecice prej kot drugega (pekacé
v zgornjem vodilu).

* Drobno pecivo, kot na primer kolacke, pripravite po
moznosti v enaki debelini in viSini. Neenakomerno pecivo bo
neenakomerno porjavelo!

+ Ce pedete ved peciva hkrati, bo v pegici nastala vegja koligina
pare, ki lahko na vratih pecice ustvari kondenz.

Nasveti za pe€enje peciva

Ali je pecivo povsem peceno?

Z leseno pal&ko prebodite pecivo na najvisjem mestu. Ce na
palcki ni sledu testa, je pecivo peceno. Pecico lahko izkljucite in
uporabite preostalo toploto.

Pecivo se je sesedlo

Preverite recept. Naslednji¢ uporabite manj tekocine.
Upostevajte ¢as mesanja, predvsem pri uporabi kuhinjskih
strojckov.

Pecivo je spodaj presvetlo
Naslednji¢ uporabite za peenje temen model, postavite pecivo
eno vaodilo nizje ali proti koncu pecenja vkljuCite spodnje grelo.

Pecivo z vlaznim nadevom (na primer skutna torta) ni
povsem peceno
Naslednji¢ zmanjSajte temperaturo in podaljSajte ¢as pecenja.

Opozorila k tabeli pe€enja peciva:

» Temperatura je navedena v nizji in visji vrednosti. Sprva
nastavite nizjo temperaturo, ¢e pa pecivo ne porjavi dovolj,
naslednji¢ temperaturo zviSajte.

« Casi pedenja so zgolj okvirni in se lahko razlikujejo pri
posameznih pogojih.

» Odebeljeno tiskani podatki v tabeli temperature, pokazejo
najbolj primeren nacin ogrevanja za posamezno vrsto peciva.

» Oznaka * pomeni, da morate pecico predgrevati na izbranem
sistemu pecenja.

» Kadar uporabljate peki papir-papir za pecenje, preverite, da je
le-ta visoko temperaturno obstojen.



Tabela za pecenje peciva z zgornim/spodnjim grelom ali vro€im zrakom - pri enonivojskem

pecenju.
Vrsta peciva Vodilo (od | Temperatura Vodilo (od Temperatura Cas
spodaj) (v°C) spodaj) (v °C) pecenja
S (v min.)
Sladka peciva
Marmorni kolac, Sarkelj 1 160-170 1 150-160 50-70
Kola¢ v Stirioglatem pekacu 1 160-170 1 150-160 55-70
Kola¢ v tortnem modelu 1 160-170 2 150-160 45-60
Sirov kola¢ v tortnem modelu 1 170-180 2 150-160 65-85
Sadna torta, krhko testo 1 180-190 2 160-170 50-70
Sadna torta s prelivom 1 170-180 2 160-170 60-70
Biskvitna torta* 1 170-180 2 150-160 30-40
Kola¢ s posipancem 2 180-190 2 160-170 25-35
Sadni kola¢, umesano testo 2 170-180 2 150-160 45-65
Cespliev kolad 2 180-200 2 150-160 30-60
Biskvitna rolada* 2 180-190 2 160-170 15-25
Kola¢ iz umeSanega testa 2 160-170 2 150-160 25-35
Kvasena pletenica, venec 2 180-200 2 160-170 35-50
Bozi¢na Struca 2 170-180 2 150-160 45-70
Jabol¢ni zavitek 2 180-200 2 170-180 40-60
Buhteljni 1 170-180 2 150-160 40-55
Pikantno pecivo
Quche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pica* 2 210-230 2 190-210 25-45
Kruh 2 190-210 2 170-180 50-60
Zemljice* 2 200-220 2 180-190 30-40
Drobno pecivo
PiSkoti iz krhkega testa* 2 160-170 2 150-160 15-25
Brizgani piskoti* 2 160-170 2 150-160 15-28
Kva$eno drobno pecivo 2 180-190 2 170-180 20-35
Pecivo iz listnatega testa 2 190-200 2 170-180 20-30
Vetrci/pecivo polnjeno s kremo 2 180-190 2 180-190 25-45
Narastki
RiZev narastek 1 190-200 180-190 35-50
Skutin narastek 1 190-200 180-190 40-50
Zmrznjeno pecivo
Jabol¢ni, skutni zavitek 2 180-200 2 170-180 50-70
Skutna torta 2 180-190 2 160-170 65-85
Pica 2 200-220 2 170-180 20-30
Ocvrt krompir za pecico* 2 200-220 2 170-180 20-35
Kroketi za pecico 2 200-220 2 170-180 20-35

Opozorilo: Vodilo se nanasa na nosilno reSetko, na katero polagate manjSe pekace ali modele na
nizki pekac. Globokega pekaca med pecenjem ne smete vstaviti v 1. vodilo.
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Tabela za pecenje peciva z vro¢im zrakom in spodnjim grelom

Vrsta peciva Vodilo (od spodaj) Temperatura (v °C) Cas peéenja
(v min.)
Sirov kola¢ (750g skute) - krhko 2 150-160 65-80
tsto
Pica * - kvaseno testo 2 200-210 15-20
Quiche Loraine - krhko testo 2 180-200 35-40
Jabol¢éni kola¢ s posipom 2 150-160 35-40
- kvaseno testo
Sadni kola¢ — umesano testo 2 150-160 45-55
Jabol¢ni zavitek —vle€eno testo 2 170-180 45-65
Tabela za pecenje peciva z zgornjim in spodnjim grelom ter ventilatorjem
Vrsta peciva Vodilo (od spodaj) Temperatura (v °C) Cas peéenja
(v min.)
Sladka peciva
Marmorni kolag, Sarkelj 1 150-160 50-60
Kola¢ v Stirioglatem pekacu 1 150-160 55-65
Kolaé v tortnem modelu 1 150-160 45-55
Sirov kola¢ v tortnem modelu 1 150-160 65-75
Sadna torta, krhko testo 1 160-170 45-65
Sadna torta s prelivom 1 160-170 55-65
Biskvitna torta* 1 150-160 25-35
Kola¢ s posipancem 2 160-170 25-35
Sadni kola¢, umesano testo 2 150-160 45-60
Cespliev kolag 2 150-160 30-40
Biskvitna rolada* 2 160-170 15-23
Kola¢ iz umeSanega testa 2 150-160 25-35
Kvasena pletenica, venec 2 160-170 35-45
Bozi¢na Struca 2 150-160 45-65
Jaboléni zavitek 2 160-170 50-60
Buhteljni 1 150-160 35-45
Pikantno pecivo
Lorenska torta-Quiche Lorraine 1 170-180 45-55
Pica* 2 190-200 20-25
Kruh 2 170-180 50-60
Zemljice* 2 180-190 15-20
Drobno pecivo
PiSkoti iz krhkega testa 2 150-160 15-25
Brizgani piskoti* 2 150-160 15-25
Kva$eno drobno pecivo 2 160-170 18-23
Pecivo iz listnatega testa 2 170-180 20-30
Vetrci/pecivo polnjeno s kremo 2 170-180 20-30
Zmrznjeno pecivo
Jabol¢ni, skutni zavitek 2 170-180 50-70
Skutna torta 2 160-170 65-85
Pica 2 170-180 20-30

Opozorilo: Vodilo se nanasa na nizeki pekac ali na reSetko, na katero polagate manjSe pekace ali
modele.



Pecenje mesa

« Za pecenje mesa lahko uporabite sisteme (3, [&.

» Odebeljeno tiskani podatki v tabeli pe¢enja mesa, prikazujejo
nabolj primeren nacin ogrevanja za posamezno vrsto mesa.

» Pri pe€enju mesa je priporoena uporaba masc¢obnega filtra
(odvisno od modela).

Nasveti v zvezi s posodo

» Lahko uporabljate posodo iz emajla, ognjevarnega stekla,
gline ali litega Zeleza.

» Pekadi iz nerjavnega jekla niso primerni, ker zelo mo¢no
odbijajo toploto.

+ Ce pegenko pokrijete, bo ostala bolj soéna, pegica pa se ne bo
tako mo¢no umazala.

» V odprti posodi pe€enka hitreje porjavi.

Opozorila za pe€¢enje mesa

« V tabeli pe¢enja mesa boste nasli podatke o temperaturi,
nivoju in ¢asu pecenja. Ker so €asi pecenja zelo odvisni od
vrste, teze in kakovosti mesa, lahko pride do odstopan.

» Pecenje mesa, perutnine in rib je ekonomi¢no Sele pri tezi nad
1 kg.

» Pri pecenju je treba dodati toliko tekocine, da se mascoba in
sok pe€enke ne zazgeta. To pomeni, da je potrebno pecenko
pri daljSih ¢asih pe€enja veckrat preveriti in doliti tekocino.

» Po izteku polovice ¢asa pecenja obrnite peCenko, Se posebe;j
pri pe€enju v pekacu. Smiselno je, da se pecenka sprva pece
z zgornjo stranjo obrnjeno navzdol.

» Pri pe€enju vedjih kosov mesa lahko pride do moc¢nejSega
soparjenja in rosenja na vratih pecice. To je naraven pojav in
ne vpliva na delovanje aparata. Po kon¢anem pecenju obriSite
vrata in steklo vrat do suhega.

« Jedi ne ohlajajte v zaprti pecici, da se izognete rosenju.
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Tabela za pe€enje mesa s spodnjim/zgornjim grelom ali vro€im zrakom- pri enonivojskem

pecenju.
Vrsta mesa Teza Vodilo (od Tempera- Vodilo (od Tempera- Cas
(va) spodaj) tura spodaj) tura pecenja
(veC) (v°C) (v min.)
l'-‘\
Govedina
Goveja pecenka 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Goveja pec¢enka 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Roastbeef, srednje pecen 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Roastbeef, dobro pe¢en 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Svinjina
Svinjska pecenka s koZo 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Svinjska potrebusina 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Svinjska potrebusina 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Svinjsko plece 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Svinjska rolada 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kaselska zarebrnica 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Pecenka iz mletega mesa 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Teletina
Telecja rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Telecja kraca 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Jagnjetina
Jagnjedji hrbet 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Kostrunova kraca 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Divjacina
Zajcji hrbet 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Srnina kraca 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Kraca divje svinje 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Perutnina
Pisc¢anec, cel 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Pitana koko$ 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Raca 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Gos 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Puran, purica 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ribe
Cela riba 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Ribji narastek 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Opozorilo : Vodilo se nanasa na globoki peka¢, manjSe pekace polozite na reSetko, ki jo vstavite v

1.-2. vodilo (globokega pekaca ne smete vstaviti v 1. vodilo).




Pecenje na zaru in
zapekanje

Pri pecenju na Zaru bodite Se posebej previdni. Zaradi visoke
temperature infra grela so reSetka in ostali deli opreme v pecici
zelo vrogi, zato uporabljajte zas¢itne rokavice ter posebne
klesce za meso!

|1z prebodenega mesa lahko brizgane vroc¢a mast (na primer
iz pecenic). Da bi preprecili opekline na kozi ali oceh,
uporabljajte kle§¢e za meso.

Ves Cas nadzorujte potek pe€enja na zaru. Meso se lahko
zaradi visoke temperature zelo hitro zazge!

Ne dovolite, da bi se otroci priblizali zaru.

Pecenje z infra grelom je primerno za hrustljavo in nemastno
pripravo pecenic, rezanih kosov mesa ter ribe (steak, zrezek,
rezine lososa...) ali ope€enega kruha ter zapekanje.

Nasveti v zvezi s pec¢enjem na zaru

.

.

Na Zaru pecite vedno pri zaprtih vratih pecice.

V tabeli pe€enja na zaru najdete podatke o temperaturi,
nivoju in ¢asu pec€enja na zaru. Ker je ¢as pe€enja na zaru
zelo odvisen od vrste, teze in kakovosti mesa, lahko pride do
odstopanj.

Pri pe¢enju mesa je priporo¢ena uporaba masc¢obnega filtra
(odvisno od modela).

Infra grelo (veliki in mali Zar) predhodno segrevajte 5 minut.
Ko pecete na resetki, jo namazite z oljem, da se meso ne
prime nanjo.

Tanke kose mesa polozite na reSetko, ki jo vstavite v 4 vodilo.
V vodilo 1. ali 2. vstavite pekac za prestrezanje kapljajoce
masc¢obe in mesnega soka.

Meso, ki ga pecete na Zaru med pecenjem obrnite. Prvo stran
pecite nekoliko dlje kot drugo.

Kadar pecete vecje kose mesa na reSetki (piS€anca,

ribe) vstavite reSetko v 2. vodilo, v 1. vodilo pa pekac¢ za
prestrezanje mascobe.

TanjSe kose obrnite le enkrat, vecje pa veckrat. Za obracanje
uporabljajte kleS¢e za meso, da ne izteCe preve¢ mesnega
soka.

Temne vrste mesa bolje in hitreje porjavijo kot svetlo svinjsko
ali tele¢je meso.

Po vsakem pecenju na Zaru o istite pecico in pribor, da se
umazanija naslednji¢ ne zapece.
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Pecenje na raznju
(samo pri nekaterih modelih)

.

Garnitura vrtljivega raznja je sestavljena iz vrtljivega raznja s
snemljivim ro¢ajem ter dveh vilic z vijaki za pritrjevanje mesa.
Pri uporabi vrtljivega raznja najprej vstavite posebno stojalo v
3. vodilo od spodaj.

Pripravljeno meso nataknite na vrtljivi raZzenj in na obeh
straneh zabodite v meso priloZzene vilice, tako da bo meso
dobro pritrjeno. Nato privijte vijake na vilicah.

Namestite ro¢aj na sprednji del raznja. OSiljeni del konec
raznja vtaknite v odprtino na desni strani zadnje stene pecice,
ki je zascCitena z vrtljivo zaslonko. Sprednji del raznja namestite
na najnizji del nosilca, da zaskoci.

V 1. vodilo nize vstavite globoki peka¢ za prestrezanje
kapljajo¢e mas¢€obe in soka iz mesa.

Razenj aktivirate z izbiro nacina delovanja “Veliki zar«(").
Preden zaprete vrata pecice, odvijte rocaj raznja.

Infra grelo deluje termostatirano in samo pri zaprtih vratih.



Tabela pecenja na zaru - velik zar

Vrsta zivila Teza Vodilo (od Tempera- Tempera- Cas peéenja
(va) spodaj) tura (v °C) tura (v °C) (v min.)
Meso in klobase
4 zrezki iz govejega fileja, 180g/kom 4 Stopnja 7 - 14-16
krvavi
4 zrezki iz govejega fileja, roza “ 4 E/ - 16-20
4 zrez!d iz_ govejega fileja, “ 4 P - 18-21
prepeceni
4 zrezki iz svinjske vratovine 4 i - 19-23
4 zarebrnice “ 4 i - 20-24
4 teledji zrezek “ 4 i - 19-22
6 jagnjecjih zarebrnic 100g/kom 4 i - 15-19
8 klobase za zar 100g/kom 4 i - 11-14
3 kosi mesnega sira 200g/kom 4 E/ - 9-15
1/2 piS€anca 600g 2 - 180-190 25 (1.stran)
20 (2.stran)
Ribe
Rezine lososa 600 3 i - 19-22
4 Postrvi 200g/kom - 170-180 45-50
Opecen kruh
6 rezine belega kruha / i - 1,5-3
4 rezini kruha iz mesane moke / i - 2-3
Oblozeni kruhki / 4 i - 3,5-7
Meso/perutnina*
Raca* 2000 2 210 150-170 80-100
Pis¢anec* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Svinjska pecenka 1500 2 - 150-160 90-120
Svinjsko plece 1500 2 - 150-160 120-160
Svinjska kraca 1000 2 - 150-160 120-140
Roastbeef/goveji filet 1500 2 - 170-180 40-80
Gratinirana zelenjava **
Cvetaca, ohrot 750 - 210-230 15-25
Sparglji 750 2 - 210-230 15-25

Opomba: Vodilo se nanasa na nosilno resetko na katero polagate meso; v poglavju meso/
perutnina, se vodilo nanasa na globoki pekag, pri piS€ancu pa na reSetko.
Kadar pecete meso v pekacu zagotovite dovolj teko€ine v pekacu, da se meso ne zaziga in ga
med pecenjem obrnite. Kadar pe€ete meso na reSetki, vstavite v vodilo 1 ali 2 globok pekac za

prestrezanje mascobe (gl. nasvete za pecenje na zaru).

Priporocilo: Postrvi osuste s papirnato brisaco. V notranjost rib vstavite persilj, sol, ¢esen, z

zunanje strani ribe naoljite in polozite na reSetko. Med grilanjem jih ne obracajte.

* Ce zelite, lahko uporabite tudi raZenj (glej napotke za raZenj).
** zelenjava je predhodno napol skuhana in polita z be§amel omako z naribanim sirom. Manjsi

steklen pekac lezi na reSetki.
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Tabela pec¢enja na zaru - zar

Vrsta zivila Teza (v g) Vodilo (od Tempera- Tempera- Cas peéenja
spodaj) tura (v °C) tura (v °C) (v min.)
Meso in klobase
2 zrezka iz govejega fileja, 180g/kom 4 Stopnja - 18-21
prepecena
2 zarebrnici 4 < - 20-22
2 zrezka iz svinske vratovine 180g/kom 4 < 18-22
4 klobase za zar 100g/kom 4 < - 11-14
4 oblozeni kruhki 4 < - 5-7
Toast - porjavitev 4 « 3-4
3 postrvi - na resetki 200g/kom 2 - 160-170 40-50
PiS€anec - na resetki 15009 2 - 160-170 60-80
Svinsko plece - v globokem 15009 2 - 150-160 120-160
pekacu

Vkuhavanje

Za vkuhavanje uporabljajte nacin ogrevanja pecice spodnje

grelo skupaj z ventilatorjem.

Hrano za vkuhavanije in kozarce pripravite kot obi¢ajno.

Uporabljajte obi¢ajne kozarce z gumijastim obro¢kom in

steklenim pokrovom. Ne smete uporabljati kozarcev z navojnimi

ali kovinskimi pokrovi ter kovinskih plocevink. Kozarci naj bodo
po moznosti enake velikosti, napolnjeni z enako vsebino in dobro
zaprti. V peka€ lahko postavite hkrati do 6 litrskih kozarcev.

» Uporabljajte samo sveza Zivila.

» V globoki peka¢ nalijte priblizno 1 liter vro€e vode (cca. 70°C),
da v pecici lahko nastane potrebna vlaga. Postavite kozarce v
pecico tako, da se ne dotikajo sten in med seboj (glej skico).
Gumijaste obrocke pred uporabo zmocite.

» Globoki pekac s kozarci vstavite v 2. vodilo od spodaj. Med
vkuhavanjem opazujte zivila in kuhajte, dokler tekocina v
kozarcih ne zaéne vreti — do pojava mehurckov v prvem
kozarcu. Upostevajte ¢ase vkuhavanja iz tabele vkuhavanja.




Tabela vkuhavanja

Zivila za vkuhavanje Kolic¢ina Potem, ko je Cas mirovanja v
T=170-180°C zavrelo- ko pecici (v min)
dokler ne zavre do sonf:h?‘c:éal(\;lll
pojava mehurckov v
kozarcih
(v min.)
Sadje
Jagode 6x1 liter pribl. 40-55 izklopiti 25
Sadje s kos¢ico 6x1 liter pribl. 40-55 izklopiti 30
Cezana 6x1 liter pribl. 40-55 izklopiti 35
Zelenjava
Kisle kumarice 6x1 liter pribl. 40 do 55 izklopiti 30
Fizol, korencek 6x1 liter pribl. 40 do 55 postaviti na 30
120°C
60 min

Opozorilo: Casi v razpredelnici so orientacijski. Nanje vpliva sobna temperatura, $tevilo kozarceyv,
koli¢ina in toplota vloZzenega sadja ter zelenjave. Se preden izklopite pegico - pri sadju oziroma
zmanjSate temperaturo pri doloceni zelenjavi, se prepri¢ajte ali so v kozarcih za vlaganje vidni

mehurcki.

Pomembno: Bodite pozorni, ko za¢ne tekocina v prvem kozarcu delati mehurcke.

Odtajanje

» S krozenjem zraka v pecici lahko pospeSite odtajanje
zmrznjene hrane. V ta namen nastavite pecico na “Odtajanje”.

A Pri nehotenem aktiviranju gumba za nastavitev
temperature zasveti kontrolna lucka pecice, grela pa
niso vklopljena.

» Za odtajanje so primerne torte s smetano in kremo iz masla,
kolaci in pecivo, kruh in Zemljice ter globoko zmrznjeno sadje.
» Mesa in perutnine zaradi higienskih razlogov ne odtajajte v

pedici.

Ce je mozno, Zivila ve&krat obrnite ali premes$ajte, da se
enakomerno odtajajo.
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Aparata ne smete Cistiti s Cistilnikom na vroco paro ali z visokotlaénim parnim cistilnikom. Pred
¢is€enjem aparat izklopite in pustite, da se ohladi.

Sprednja stran ohisja

Povrsine Cistite s tekoCimi neabrazivni Cistilnimi sredstvi, ki so namenjena za ¢is€enje gladkih
povrsin in mehko vileda krpo. Cistilo nanesite na vileda krpo in obrisite umazanijo. Nato sperite
z vodo. Cistil ne nanas$ajte direktno na povrsine. Ne uporabljajte grobih in agresivnih &istil, ostrih
predmetov in gobic, ki povzro€ajo praske.

Aluminizirane povrSine aparata

Aluminizirane dele aparata Cistite z neabrazivnimi teko¢imi Cistili, ki so namenjena tem povrsinam.
Cistilo nanesite na mokro krpo in ogistite povrsino, nato povrsino sperite z vodo. Cistila ne
nanasajte direktno na aluminizirano povrsino.

Ne smete uporabljati abrazivnih ¢istil in gobic. PovrSina ne sme priti v stik s spreji za pecico.

Sprednja stran ohisja iz nerjavne plo¢evine

(samo pri nekaterih modelih)

Povrsino Cistite samo z blagim Eistilom (milnica) in mehko gobico, ki ne pus¢a prask. Ne
uporabljajte grobih Cistil ali &istil,

ki vsebujejo topila. V primeru neupostevanja teh navodil se lahko poskoduje povrsina ohisja.

Lakirane povrsine in deli iz umetnih mas

(samo pri nekaterih modelih)

Gumbe in rocaj vrat Eistite z mehko krpo in tekoc¢imi Eistili, namenjenimi za ¢iS¢enje gladkih
lakiranih povrsin.

Uporabimo lahko tudi Cistila, ki so namenjena za tovrstne povrsine in pri tem upoStevamo napotke
proizvajalca Cistila.

OPOZORILO: Nikakor pa ne smejo priti omenjene povrsine v stik s spreji za ¢iS€enje pecic, ker
aluminizirane povrsine vidno in trajno poskodujejo.

Ciséenje Steklokerami&no kuhalisée

Ohlajeno steklokerami¢no povrsino odistite po vsaki uporabi, saj
se sicer pri vsaki naslednji uporabi tudi najmanj$a umazanija
prizge na vro¢o povrsino. Za redno vzdrZzevanje steklokeramicne
povrSine uporabljajte specialna negovalna sredstva, ki na njej
ustvarijo za$¢itni film pred umazanijo. Pred vsako uporabo

s steklokerami¢ne povrsine in z dna posode obriSite prah ali
morebitne druge tujke, ki bi lahko opraskali povrsino (slika 1).
Pazite: z jekleno volno, Cistilnimi gobicami in abrazivnimi praski
opraskate povrsino. Prav tako pa jo poSkodujete z uporabo
agresivnih sprejev in neprimernih tekocih Cistil (slika 1 in slika 2).
Signacija se lahko obrabi zaradi uporabe agresivnih Cistil ali
grobih oziroma poSkodovanih spodnjih delov posode (slika 2).

slika 1



slika 2

N

slika 3

slika 4

—

slika 5

Signacija se lahko obrabi zaradi uporabe agresivnih ali grobih
Cistil oziroma poskodovanih spodnjih delov posode (slika 2).
Manj$o umazanijo odstranite z viazno mehko krpo, povrsino pa
nato obriSite do suhega (slika 3).

Vodne madeze odstranite z blago raztopino kisa, s katero pa ne
smete brisati okvirja (pri nekaterih modelih), ker le-ta izgubi sijaj.
Ne smete uporabljati agresivnih sprejev in &istil za odstranjevanje
apnenca (slika 3).

MocénejSo umazanijo odstranite s specialnimi sredstvi za
CisCenje steklokeramicne povrsine. Pri tem uposStevajte navodila
proizvajalca Gistila. Pazite, da po €iSéenju temeljito odstranite
ostanke ¢istil, ker lahko pri segrevanju grel poskodujejo
steklokeramicno povrsino (slika 3).

Trdovratno in zape€eno umazanijo odstranite s strgalom (slika 4).

Pri rokovanju s strgalom bodite previdni, da se ne poskodujete.

A Strgalo uporabljajte samo v primerih, kadar umazanije
ne morate odstraniti z mokro krpo ali specialnimi

sredstvi za ¢iScenje steklokerami¢ne povrsine.

Strgalo drzite pod pravilnim kotom (45° do 60°). Z neznim
pritiskom drsite po steklu preko signacije, da odstranite
umazanijo. Pazite, da plasti¢ni ro¢aj strgala (pri nekaterih
modelih) ne pride v stik z vro€o kuhalno povrsino.

Strgalo ne postavljajte pravokotno in z njegovo
konico ne praskajte po povrsini stekla.

Sladkor in hrana, ki vsebuje sladkor, lahko trajno poSkodujejo
steklokerami¢no povrsino (slika 5), zato je potrebno sladkor

in sladke jedi s strgalom takoj odstraniti s steklokerami¢ne
povrsine, Ceprav je kuhalis¢e Se vroce (slika 4).

Sprememba barve steklokerami€ne povrsine ne vpliva

na delovanije in stabilnost povrsine. Najveckrat je posledica
ostankov hrane, ki se je zazgala, oziroma jo povzro¢i dno
posode (na primer aluminijaste ali bakrene), kar pa je zelo tezko
popolnoma odstraniti.

Opozorilo: Vse omenjene napake so predvsem estetskega
znacCaja in neposredno ne vplivajo na delovanje aparata.
Odprava teh napak ni predmet garancije.
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Kuhalna ploséa

* Okolico kuhalnih mest Cistite s toplo vodo z dodatkom
pomivalnega sredstva. Trdovratno umazanijo predtem
zmehcajte z gobico.

» Ob vsakem pojavu umazanije je potrebno vsa kuhalna
mesta temeljito ogistiti. Ce so manj umazana zadostuje, da
jih obriSete z vlazno krpo in vodo z dodatkom pomivalnega
sredstva. Pri mo¢nejSi umazaniji uporabljajte z detergentom
prepojeno jekleno volno. Kuhalna mesta je nato treba obvezno
zdrgniti do suhega.

» Tekocine, ki vsebujejo sol, jedi, ki so prekipele in vlaga,
Skodujejo kuhalnim mestom. Zato jih je treba vedno &isto in do
suhega obrisati.

« Za negovanje kuhalnih mest ob&asno uporabite malo olja
za Sivalne stroje ali pa obi¢ajna Cistilna in negovalna sredstva,
ki jih dobite v trgovini. Nikoli ne uporabljajte masla, slanine ali
podobnega (nevarnost korozije). Ce je kuhalno mesto malo
segreto, Cistilno sredstvo hitreje prodira v pore.

* Obrog¢i kuhalnih ploS¢ so iz nerjavne plocevine in se zaradi
termi¢nih obremenitev med kuhanjem lahko obarvajo rahlo
rumeno. Ta pojav je fizikalno pogojen. Porumenela mesta
je mozno odstraniti z obic¢ajnimi Cistili za kovine. Agresivni
pripomocki za Cis¢enje posode niso primerni za CiS€enje teh
obrocCeyv, ker povzrocajo praske.

Plinska kuhaliS¢a

» Za CiS€enje plinske resetke, kuhalne povrsine ter delov
gorilnikov lahko uporabite vro€o vodo z dodatkom ¢istila za
pomivanje posode. Ne Cistite jih v pomivalnem stroju.

» Termo element in vzigalno svecko ocCistite z mehko krtacko.
Ti deli morajo biti brezhibno Eisti, saj je le tako zagotovljeno
pravilno delovanje.

» Ocistite krono in pokrov gorilnika. Posebej bodite pozorni, da
so izstopne odprtine na kroni gorilnika proste.

» Po ¢is€enju vse dele dobro osusite in jih pravilno sestavljene
namestite nazaj. Zaradi posevno lezecih delov je priziganje
gorilnikov tezje.

Opozorilo: Pokrovi gorilnikov so emajlirani v ¢rni barvi. Zaradi

visokih temperatur se ni mogoce izogniti barvnim spremembam,

kar sicer ne vpliva na delovanje gorilnikov.



Pecica

» Pecico lahko ocistite klasi¢no (s Cistili, z razprsilom za pecico),
vendar le pri trdovratni umazaniji, pri ¢emer morate temeljito
sprati ostanke Cistil.

» Zaredno Cis¢enje pecice (po vsaki uporabi) se priporoc¢a
naslednji postopek: Gumb za izbiro nacina delovanja ohlajene
pecice zavrtite v polozaj ®. Gumb za nastavitev temperature
nastavite na 70°C. V pekac vlijte 0,6 | vode in ga vstavite v
spodnje vodilo. Po tridesetih minutah se ostanki hrane na
emajlu pecice zmehcajo in jih lahko obriSete z vlazno krpo.

Pri trdovratni umazaniji upostevajte:

Pecica naj bo pred vsakim ¢€iS€enjem ohlajena.

» Pecico in dele pribora odistite po vsaki uporabi, da se
umazanija ne zapece.

» Mas¢€obo najlazje odstranite s toplo milnico, ko je pecica Se
topla.

 Pri trdovratni ali zelo mo¢ni umazaniji uporabite obi¢ajna Cistila
za pecice. Pecico temeljito obriSite s Cisto vodo, da odstranite
vse ostanke Cistil.

» Nikoli ne uporabljajte agresivnih ¢istil, kot na primer groba
sredstva za CiS€enje, grobe gobice za posodo, odstranjevalce
rje in madezZev in podobno.

» Lakirane, nerjavne in pocinkane povrsine ali aluminijasti deli ne
smejo priti v stik z razprsili za ¢iS¢enje pecic, ker lahko pride do
poskodb in sprememb barve. Enako velja za tipalo termostata
(Ce ima $tedilnik uro s sondo) in dostopna grela zgoraj.

» Pri nakupu in odmerjanju Cistil mislite na okolje in upostevajte
navodila posameznega proizvajalca Cistil.

Kataliticne obloge pecice (samo pri nekaterih modelih)

» Kataliti¢ni emajl je mehak in ob&utljiv na drgnjenje, zato
odsvetujemo uporabo grobih Eistil in ostrih predmetov.

» Hrapav kataliti¢ni emajl pospeSuje razpad masc¢ob in ostalih
necisto¢. Manjsi madezi, ki ostanejo po kuhanju, se obicajno
razgradijo, ko pecico naslednji¢ uporabite. Na splos$no velja,
da madezi izginejo pri temperaturah nad 220°C, pri nizjih pa le
delno.

» Samodistiina mo¢ kataliticnih delov s€éasoma oslabi.
Priporo€amo, da obloge zamenjate po nekaj letih redne
uporabe pecice.

Koristni nasvet

» Ko pecete vecje mastne kose mesa priporo€amo, da jih
zavijete v aluminijasto folijo ali v primerno vrecko za pecenje,
da mascoba ne brizga po pecici.

» Pri pecenju na Zaru pod mrezo z mesom namestite pekac za

prestrezanje mascobe.
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Vzdrzevanje
(odvisno od modela)

Ciséenje stropa pedéice (samo pri nekaterih modelih)
» Zaradi lazjega CiS€enja stropa pecice je v nekaterih aparatih
vgrajeno pregibno zgornje infra grelo.

Pred spusc¢anjem grela morate $tedilnik obvezno izklopiti z
elektriénega omrezja tako, da odvijete varovalko ali izklopite
glavno stikalo.

» Grelo mora biti ohlajeno, sicer obstaja nevarnost opeklin!

» Grela ne smete uporabljati v spus¢enem polozaju!

Pred €is€enjem pecice odstranite pekace, resetko in vodila ter
nato vodoravno povlecite grelo proti sebi. Grelo vlecite tako
dolgo, da sprostite pre¢no palico, da izsko€i iz leziS€ na levi in
desni strani pecice (glej sliko).

Po ¢is€enju grelo po enakem postopku potisnite nazaj, da pre¢na

Pribor
Pribor, kot so na primer pekaci, reSetka in podobno, umivajte z
vro¢o vodo in s pomivalnim sredstvom.

Mascobni filter (samo pri nekaterih modelih)
Po vsaki uporabi ga ocistite z mehko krtaco v vro€i vodi in nekaj
pomivalnega sredstva ali ga pomijete v pomivalnem stroju.

Lahkocistilni vliozki (samo pri nekaterih modelih)
Po vsaki uporabi jih o€istite z mehko krtaco v vro€i vodi in nekaj
pomivalnega sredstva ali pa jih pomijete v pomivalnem stroju.

Specialni emajl

Pedica, notranja stran vrat pecice in pekaci so prevleceni s
specialnim emajlom, ki ima gladko in odporno povrsino. Ta
specialna plast omogoca lazje ¢iS¢enje pri sobni temperaturi.

Odstranjevanje teleskopskih izvleénih vodil

Zaradi lazjega ¢iS€enja stranic pecice lahko odstranite

teleskopska izvle¢na vodila.

» Vodila na spodnji strani obrnite navznoter in jih z zgornje
strani izvlecite iz odprtin.

» Stranske resetke skupaj s teleskopskimi vodili Cistite samo z
obic¢ajnimi Cistili.

» Teleskopskih izvle€nih vodil ne smete pomivati v pomivalnem
stroju.

A Teleskopskih izvle¢nih vodil ne smete mazati.

Vodila nato enostavno ponovno namestite v obratenm vrstnem redu.



Odstranjevanje zi¢nih vodil

Zaradi lazjega CiSCenja stranic pecice lahko odstranite Zi¢na
vodila.

» Vodila spodaj obrnite navznoter in jih zgoraj izvlecite iz odprtin.
 Stranske reSetke Cistite samo z obi¢ajnimi Cistili.

« Vodila nato enostavno ponovno obesite v predvidene odprtine

in jih povlecite navzdol.

SNEMANJE NOTRANJEGA STEKLA VRAT - VELJA ZA
PREMIUM POPOLNO STEKLENA VRATA (izvedba a in b)
Stekla vrat lahko ocistite tudi iz notranje strani, vendar jih je
potrebno odstraniti (gl. poglavje snemanje in vstavljanje vrat pecice).

a)

» Steklo vrat primite na spodnjem robu, ga rahlo povlecite k sebi
in malo privzdignite. Ne prevec! Najve¢ 10 mm, toliko da se
jeziCek nosilca stekla iztakne iz reze (slika 1).

» Odstranite steklo (v smeri puscice 3).

slika 1

» Notranje tretje steklo (imajo samo nekateri modeli) odstranite
tako, da najprej odvijete vijake na nosilcih stekla in ga nato

privzdignite (slika2). Pred ¢i§¢enjem odstranite nosilce.

slika 2

» Vrata namestite v obratnem vrstnem redu.
Opomba: Steklo vstavite v reZo in potisnite naprej
(slika3).

slika 3

230782



28.0€T

b)

» Rahlo privzdignite nosilca na levi in desni strani vrat (oznaka
1 na nosilcu) in jih nato povlecite stran od stekla (oznaka 2 na
nosilcu) (slika 1).

» Steklo vrat primite na spodnjem robu, ga rahlo privzdignite, da
se iztakne iz nosilca in odstranite (slika 2).

» Notranje tretje steklo (imajo samo nekateri modeli), odstranite
tako, da ga privzdignite in odstranite. Odstranite tudi gumici na
steklu (slika 3).

» Vrata namestite v obratnem vrstnem redu.
Opomba: Steklo vstavite nazaj tako, da se oznaki (lunica)
na vratih in steklu prikrijeta (slika 4).

SNEMANJE IN VSTAVLJANJE VRAT PECICE Z ODMICNIM

TECAJEM

» Vrata pecice popolnoma odprite. Objemki spodnjih nosilcev
te€ajev na obeh straneh vrat dvignite v navpi¢ni polozaj in ju
zataknite na jezic¢ka zgornjih nosilcev tecajev.

» Vrata pecice priprite do polovice in jih rahlo izvlecite. Vrata
namestite v obratnem vrstnem redu.

» Vstavite jih v pol odprtem polozaju (pod kotom priblizno 60°C)
in to tako, da jih med odpiranjem do konca potisnete proti
pecici. Pri tem pazite, ker morata zarezi na spodnjih nosilcih
te€ajev nasesti na spodniji rob izrezov na spredniji steni.

Ko vrata popolnoma odprete, snemite objemki z jezi€kov
zgornjih nosilcev te€ajev in ju vrnite v vodoravni polozaj.




A

slika 2

slika 3

SNEMANJE IN VSTAVLJANJE VRAT PECICE Z ENOOSNIM
TECAJEM (odvisno od modela)

a) Klasi¢no zapiranje

b) Mehko zapiranje (GentleClose) - sistem blazi sunke zapiranja
vrat. Omogoca enostavno, tiho in nezno zapiranje. Rahel potisk
(do kota 15° - glede na zaprto lego vrat) je dovolj, da se vrata
samodejno in mehko zaprejo.

A Ce je sila zapiranja vrat prevelika, se uéinek sistema
Gentleclose zmanjsa oz. varnostno popusti.

» Vrata pecice popolnoma odprite in snemalni zapori zavrtite do
konca nazaj - velja za klasi¢no zapiranje vrat (slika 1).

» Pri mehkem zapiranju vrat snemalni zapori zavrtite nazaj za
90° (slika 2).

» Pri mehkem zapiranju snemalni zapori rahlo privzdignite in
povlecite proti sebi (slika 3).

* Vrata pocasi zaprite, da zapori nasedeta na sedeza. Narahlo
jih privzdignite ter izvlecite iz obeh sedezev te€ajev na
aparatu.

» Vrata nato popolnoma odprite in snemalni zapori zavrtite do
konca v zaCetno lego. Vrata poc€asi zapirajte in kontrolirajte
pravilnost zapiranja. Ce se vrata ne odpirajo ali zapirajo
pravilno, preverite ali sta zarezi te€ajev pravilno namesceni v
sedezih tecajev.
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Predal stedilnika

Zapora vrat (samo pri
nekaterih modelih)

A

Zamenjava delov aparata

Pozor:

Vedno se prepriCajte, da sta snemalni zapori te¢ajev pred
snemanju oziroma pri vstavljanju vrat zanesljivo zaskoc¢eni v
sedezih. V nasprotnem primeru lahko pride pri snemanju oziroma
namesc¢anju vrat do nenadnega prozZenja oziroma zapiranja
glavnega tecaja na katerega deluje mocna glavna vzmet. Pri tem
se lahko poskodujete.

» Predal Stedilnika je zavarovan pred nezazelenim odpiranjem.
Ce Zelite predal odpreti, ga nekoliko privzdignite. V primeru
odstranitve iz Stedilnika ga najprej izvlecite do omejitve, nato
pa Se enkrat privzdignite in izvlecite.

» V predalu stedilnika ne shranjujte gorljivih, eksplozivnih in
temperaturno neobstojnih predmetov.

» Pri nekaterih aparatih predal vstavite tako, da spodniji zadniji
drsnik predala vstavite v vodilo na $tedilniku. Ce pa ima predal
Stedilnika stranski vodili s kolescema, ga vstavite tako, da
kolesci vstavite v vodili in predal zaprite.

» Vrata pecice so opremljena z zaporo vrat, tako da se ne
morejo odpreti, dokler se zapora ne sprosti. Zapora vrat se
odpira z rahlim pritiskom palca v desno in hkratnim potegom
vrat navzven.

» Ko se vrata pecice zaprejo, se zapora vrat avtomatsko povrne
v prvotni poloZaj.

Opomba: V primeru, da je zapora vrat aparatu prilozena,
pritrdite zaporo pod kontrolno plo$¢o aparata v skladu z navodili
za vgradno, ki so priloZzena zapori vrat.

Okovje pecnisSke zarnice je pod napetostjo. Obstaja
nevarnost udara toka!

Pred zamenjavo Zarnice za osvetlitev pecice obvezno izklopite
Stedilnik, tako da odstranite varovalke ali prekinete stik z
zascitnim stikalom omrezja.



Zarnica peéice

(imajo samo nekateri modeli)

Zarnica je potroni material in garancija zanjo ne veljal

Za zamenjavo potrebujete Zzarnico pecice z naslednjimi

specifikacijami: okovje E 14, 230 V, 25 W, 300°C.

» Odvijte stekleni pokrov v nasprotni smeri urnega kazalca
zamenjajte Zarnico pecice in ponovno privijte stekleni pokrov.

Zarnice, uporabljene v tem aparatu, so posebne Zarnice
namenjene izkljuéno uporabi v gospodinjskih aparatih in niso
primerne za osvetlitev prostorov v vasem domu.

V garancijskem roku lahko vsa popravila izvaja le s strani proizvajalca pooblaséeni servis.

Pred zacetkom popravila je potrebno aparat obvezno izkljuciti z elektricnega omrezja in sicer z
izklopom varovalke ali z odstranitvijo priklju¢nega kabla iz vti¢nice.

Nepooblas€eni posegi in popravila Stedilnika lahko povzrocijo nevarnost elektricnega udara ter
kratkega stika, zato jih ne izvajajte. Prepustite takSna dela strokovnjaku oziroma servisu.

V primeru manjSih motenj v delovanju aparata preverite v teh navodilih, €e lahko vzroke odpravite sami.

Pomembno

Obisk servisa v ¢asu garancije ni brezplacen, ¢e aparat ne deluje
zaradi napac¢nega upravljanja.

Navodila za uporabo imejte shranjena tako, da so vedno
dosegljiva in ¢e aparat posredujete naprej, izro€ite z njim tudi
navodila.

V nadaljevanju boste nasli nekaj nasvetov v zvezi z
odpravljanjem moten;.
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Senzorji se ne odzivajo,
vsebina na zaslonu je
zamrznjena...

* Izklopite aparat z elektricnega omrezja za nekaj minut (odvijte
varovalko ali izklopite glavno stikalo), nakar ga ponovno
priklopite na omrezje in vkljucite pecico

Hi$na varovalka se
veckrat izklopi...

* Poklicite servis ali strokovnjaka!

Osvetlitev pecice ne
dela...

» Zamenjava zarnice v pecici je opisana v poglavju “Zamenjava
delov aparata”.

Pecica se ne segreje...

« Ali ste pravilno nastavili temperaturo in sistem grelcev?
* Ali s so vrata pecic zaprta?

Pecivo je slabo
peceno...

* Ali ste odstranili mascobni filter?
« Ali ste upostevali navodila in nasvete iz poglavja “Pecenje peciva™?
« Ali ste natanéno upostevali navodila iz tabele pe¢enja?

Programska ura kaze
nenavadne vrednosti
ali se

nekontrolirano vklju€uje
oziroma izklju€uje...

 V primeru napacnega delovanja programske ure, izklopite aparat z
elektricnega omrezja za nekaj minut (odvijte varovalko ali izklopite
glavno stikalo), nakar ga ponovno priklopite na omrezje in nastavite
to€en dnevni Cas.

Zaslon programske ure
utripa

« Prislo je do izpada elektricne energije ali pa je aparat bil ravnokar
priklju¢en na elektricno omrezje. Vsi nastavljeni ¢asi so izbrisani.

» Nastavite toCen Cas, da se za¢ne delovanje pecice.

» Po avtomatskem delovanju se pecica izklopi, prikaze se ¢as in se
zasliSi Gasovno omejen zvocni signal. Vzemite jed iz pecice, gumb
za izbiro nacina delovanja in gumb za izbiro temperature prestavite
v izhodi$éni polozaj. Izberite funkcijo “ro¢ni nacin”, da boste lahko
pecico uporabljali na klasi¢en nacin (brez programiranja).

Kontrolna lu¢ka
delovanja ne sveti...

« Ali ste aktivirali vse potrebne gumbe?

« Ali se je izklopila hi§na varovalka?

« Ali ste pravilno nastavili gumb za nastavitev temperature oziroma
gumb za izbiro nacina delovanja pecice?

Gorilniki ne gorijo
enakomerno...

« Strokovnjak naj preveri nastavitev plina!

Plamen gorilnikov se
nenadoma spremeni,
za priziganje
gorilnikov je potrebno
dlje ¢asa drzati gumb
za priziganje...

* Pravilno zlozZite dele gorilnika!

Plamen ugasne po
vZigu...

* Drzite gumb pritisnjen dlje ¢asa.
» Preden spustite gumb, ga moc¢no pritisnite.

Resetka je v obmocju
gorilnika spremenila
barvo...

» ObiCajen pojav zaradi visoke temperature; odistite reSetko s Cistilom
za nego kovin.

Elektricni vzig
gorilnikov ne
funkcionira ve¢,
pokrovi

* Previdno ocistite odprtino med svecko in gorilnikom.
« Ogistite pokrove gorilnikov s Cistilom za nego kovin.

Ce motnje kljub upostevanju zgornjih nasvetov niste uspeli
odpraviti, pokli¢ite pooblas€eni servis. Odprava okvare oziroma
reklamacije, ki je nastala zaradi nepravilne prikljucitve ali
uporabe aparata ni predmet garancije. StroSke popravila krije
uporabnik sam.




Pomembna opozorila

Prikljucitev sme opraviti le od distributerja plina oziroma pooblaséenega servisa pooblas¢eni
strokovnjak.

Prostor, v katerem stoji aparat, mora biti redno prezracevan.

Prireditev na plin je razvidna z etikete ob napisni tablici aparata.

Pred prikljucitvijo aparata se prepri¢ajte, da so lokalne zahteve za prikljucitev (plin in pritisk)
zdruZljive s prireditvijo aparata.

Aparat se ne priklju¢i na napravo za odvajanje produktov izgorevanja (na primer dimnik).
Names&¢en in prikljuéen mora biti v skladu z veljavnimi predpisi za vgradnjo in prikljucitev.
Posebno pozornost je treba posvetiti zahtevam glede prezracevanja.

Razdalja med kuhali§€em in kuhinjsko napo mora biti najmanj tako velika, kot jo v navodilih za
montazo kuhinjske nape prepisuje proizvajalec kuhinjske nape.

Aparat je primeren za vgradnjo med dvema pohistvenima elementoma (razred 2/1). Na eni strani
lahko aparat postavite poleg pohistvenega elementa, ki je visji od Stedilnika. Vodoravni razmik
do visoke omare ali stene mora biti najmanj 100 mm. Na drugi strani je lahko names¢en samo
pohistveni element z enako viSino. Viseci elementi smejo biti montirani samo v tak$ni visini, ki ne
vpliva na delovni proces. Najmanj$a navpi¢na razdalja od aparata mora biti najmanj 650 mm.
Ce plin, ki ga uporabljate, ne ustreza prirejenemu aparatu, pokli¢ite servisno sluzbo ali
distributerja plina. Strokovnjak bo hitro in strokovno predelal aparat na plin, ki ga uporabljate.
Tudi vse druge posege na aparatu, pri katerih je potrebno uporabiti kakrSnokoli orodje, lahko
opravi samo pooblas¢eni serviser.

Uporabnik sme opraviti le tista dela, ki jih lahko opravi brez uporabe orodja.

Aparatu najblizje sosednje stene oziroma pohistveni elementi (tla, zadnja kuhinjska stena,
stranski steni) morajo biti odporne na temperaturo najmanj 90°.

Priklju¢ni kabel na hrbtni strani aparata mora biti speljan tako, da se ne dotika zadnje stene
Stedilnika, ker se pri obratovanju zadnja stena Stedilnika moc¢no segreje.
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Namestitev aparata
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Aparat je uvrs€en v razred 1 in razred 2/podrazred1. Namestite
ga tako, da bo med aparatom in sosednjimi elementi vsaj 20 mm
prostora. Na eni strani lahko ob aparatu stoji visji element. V tem
primeru mora razdalja med aparatom in elementom znasati 100
mm, viSina elementa na drugi strani pa ne sme presegati viSine
aparata. Razdalja med aparatom in kuhinjsko napo mora zna$ati
vsaj toliko, kot je navedeno v navodilih za namestitev nape.
Navpicna razdalja med aparatom in kuhinjskim elementom,
obesenim nad njim, mora zna$ati vsaj 650 mm. Sosednje stene
ali stranice kuhinjskih elementov (tla, stene) morajo biti izdelane
iz materiala, ki je odporen na temperature do vsaj 100 °C.

lzravnava aparata in dodatni podstavek

ViSina aparata s podstavkom je 90 cm, brez podstavka pa 85 cm.
Na podstavku sta levo in desno zadaj names¢&eni dve kolesci,

ki omogocata lazje premikanje aparata. Spredaj levo in desno
sta na podstavku nameS¢ena nastavitvena vijaka, s katerima
aparat vodoravno poravnate in njegov zgornji rob prilagodite
pohistvenemu elementu, €e stoji poleg njega. Nastavljive nogice
so dostopne, ko izvleete predal Stedilnika, po potrebi pa jih vrtite
vi§je ali nizje, dokler aparat ne stoji vodoravno. Nastavitvena
vijaka z lahkoto vrtite, e aparat za razbremenitev nekoliko
nagnete.

Dodatni podstavek lahko tudi odstranite tako, da s spodnje strani
odvijete 4 vijake, s katerimi je podstavek pritrien na

stranici aparata. V tem primeru prestavite nastavitvena vijaka s
podstavka in ju namestite levo in desno na spodnji

sprednji nosilec aparata. Aparat vodoravno poravnate, kot je
opisano zgoraj. Nekateri aparati imajo spodaj namescene

4 nastavitvene vijake (po dva spredaj in zadaj), namenjene
izravnavi neravnih tal oziroma prilagoditvi viSine aparata nivoju
sosednjih pohistvenih elementov.



Zascita pred
prevracanjem aparata
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slika 2

slika 3

Aparat se lahko zavaruje pred prevracanjem s pomocjo
prilozenega kotnega nosilca.

Pred vgradnjo je priporocljivo aparat namestiti in ga uravnati
vasim potrebam s pomocjo nastavljivih nogic (gl. poglavje
Izravnava aparata in dodatni podstavek).

V pomo¢ vam je slika 2, ki predstavlja vgradne dimenzije
aparata s kotnim nosilcem pri popolnoma v dno aparata privitih
nastavljivih nogicah.

Paziti je potrebno, da je kotni nosilec znotraj predpisanega
obmodja.

* |zberite izhodis¢ni polozaj vgradnje in potisnite aparat do stene.

* lzvlecite predal aparata.

» Na steni, skozi odprtino spodnjega dela aparata, s svin¢nikom
dolocite sredino aparata, nato naredite oznako od 45 mm do
95 mm levo ali desno od njegove sredine (slika 2).

« Prislonite krajSi konec kotnega nosilca ob oznako na steni.
Daljsi konec kotnega nosilca se mora dotikati zgornje povrsine
profila na hrbtnem delu aparata (slika 1).

» Skozi odprtino spodnjega dela aparata oznacite centre treh
lukenj premera 5,5 mm, ki se nahajajo na krajSem delu kotnega
nosilca, prislonjenem ob steno (slika 3).

* |zvlecite aparat iz izhodiS¢nega poloZaja in na oznacenih mestih
izvrtajte tri luknje ter vanje vstavite priloZzene plasti¢ne viozke.

» Konzolni nosilec privijte na steno s priloZzenimi vijaki.

» Aparat potisnite na izbrani izhodi$¢ni poloZaj in namestite
predal.

OPOMBE:

- Kaoti v oklepaju predstavljata vgradne mere kotnega nosilca
brez dodatnega podstavka.

- Ce s prilozenimi vijaki in vioZki ni mogo&e trdno pritrditi
priloZzene za$c¢ite pred prevracanjem aparata na vaso steno,
priskrbite ustrezno okovje ter ostale elemente za pritrditev
kotnega nosilca na tak nacin, da ga ni mogoce izpuliti.

230782



28.0€T

Prikljucitev plina

B
C

Tovarniske nastavitve

 Plinski aparati so preizkuSeni in opremljeni z znakom CE.

» Plinski aparati se dobavljajo zapecateni z nastavitvijo na
zemeljski plin tipa H ali E (20 mbar) ali nastavitvijo na tekoci
plin (50 ali 30 mbar). Podatki so na napisni tablici aparata, ki je
na notraniji strani pecice in je vidna, ko odprete vrata pecice.

» Obremenitve in poraba plina posameznih gorilnikov je razvidna
iz tabele v navodilih.

» Pri predelavi na drugo vrsto plina je potrebna zamenjava Sob
(gl. poglavje Tabela Sob).

« V primeru popravil, ali ¢e je poSkodovan pecat, je treba
funkcionalne dele preizkusiti in znova zapecatiti v skladu z
navodili za instalacijo. Funkcionalni deli so: fiksna Soba za
veliki plamen in nastavljiv regulacijski vijak za mali plamen.

Prikljucitev na plin

» Na plinsko instalacijo ali jeklenko je potrebno aparat prikljuditi
po predpisih lokalnega distributerja plina.

» Aparat je na desni strani opremljen s priklju¢kom za plin z
zunanjim navojem EN ISO 10226-1 /-2 ali EN ISO 228-1
(Odvisno od priklju¢nih predpisov posamezne drzave.).

» Aparatu je priloZzen prikljucek za tekodi plin in nekovinska tesnilka.

* Pri priklju¢evaniju je potrebno priklju¢ek R 1/2 pridrzati, da se
ne zasuce.

» Za tesnjenje priklju¢nih spojev se uporabljajo nekovinske
odobrene tesnilke in odobrena tesnilna sredstva. Tesnilke so
uporabne samo za enkratno tesnjenje. Debelina ploS€atih
nekovinskih tesnilk se sme deformirati do 25%.

» Aparat prikljucite na prikljucek z atestirano gibljivo cevjo. Cev
se ne sme dotikati spodnje stene aparata oziroma zadnje
stene in stropa pecice.

A Po prikljucitvi Stedilnika je potrebno preveriti tesnost
spojev.

Prikljucitev z gibljivo cevjo

« Ce aparat prikljugite z gibljivo cevjo, pot cevi, oznadena z A, ni
dopustna.

+ Ce je cev za prikljugitev kovinska, je dopustna tudi moZnost A.



Prireditev na drugo vrsto
plina

Nastavitveni elementi

Zacetek obratovanja

Aparat zacnite uporabljati v skladu z navodili za uporabo.
Prizgite vse gorilnike in preverite stabilnost plamena pri visoki in
nizki nastavitvi.

Plamen mora imeti modrozelena jedra.

Prikljucek za prikljucitev na plin

A Prikljuéek EN ISO 10226-1 /-2 ali EN I1SO 228-1 (Odvisno od
prikljuénih predpisov posamezne drzave.).

B Nekovinska tesnilka debeline 2 mm

C Cevni nastavek za teko¢i plin (Odvisno od priklju¢nih
predpisov posamezne drzave.)

Po prilkljugitvi preverite pravilno delovanje gorilnikov. Plamencki
morajo goreti z jasno vidnimi modro zelenimi jedri. Ce plamen
ni stabilen po potrebi povec€ajte minimalno mo¢. Uporabniku
razlozite upravljanje gorilnikov in skupaj preberite navodila za
uporabo.

* Pred prireditvijo na drugo vrsto plina kuhalnika ni potrebno
izvleci iz delovne plosce.

» Pred prirejanjem izklopite aparat z elektricnega omreZja in
zaprite dovod plina.

» Zamenjajte obstojee Sobe za nazivno toplotno obremenitev z
ustreznimi $obami za novo vrsto plina (glejte tabelo).

» Regulacijski vijak za minimalno toplotno obremenitev pri
prireditvi na tekodi plin privijajte do konca, da dosezete
minimalno toplotno obremenitev.

» Regulacijski vijak za minimalno toplotno obremenitev pri
prireditvi na zemeljski plin odvijte, da dosezete minimalno
toplotno obremenitev, vendar ne ve¢ kot za 1,5 obrata.

Po predelavi aparata na drugo vrsto plina prelepite staro etiketo
s podatki o prireditvi aparata (na napisni tablici) z ustrezno novo
ter preizkusite funkcionalnost in tesnost aparata.

Pazite, da elektri¢ni prevodniki, kapilara termostata in termo
elementi ne bodo segali v obmocje curka plina!

= Nastavitveni elementi za minimalno obremenitev kuhalnih
gorilnikov, so dostopni skozi odprtine na upravljalni ploSci.

* Snemite nosilno reSetko in pokrove gorilnikov s krono.

* Snemite gumbe za upravljanje.
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Elektricna prikljucitev

Kuhalni gorilnik (slika 1)

1 Pokrov krone gorilnika

2 Krona gorilnika z nosilcem pokrova gorilnika
3 Termo element (samo pri nekaterih modelih)

4 Vzigalna svecka
5 Soba

Trojni gorilnik (slika 2)

5 Soba

Varovana plinska pipa (slika 3)
6 Regulacijski vijak za minimalno toplotno obremenitev

Nevarovana plinska pipa (slika 4)
6 Regulacijski vijak za minimalno toplotno obremenitev

Kuhalni gorilnik

Stevilka risbe

Oznaka elementa

Nazivna toplotna
obremenitev

1,2

5

Minimalna toplotna
obremenitev

3.4

Elektri¢ni priklop sme opraviti samo servis ali registrirani

elektroinstalater!

Zaradi napacne prikljucitve se unicijo deli aparata in v takSnem
primeru nimate pravice do garancije!

» Odprite prikljuéno sponko s pomocgjo izvijaca, kot prikazuje

slika na pokrovu.

 Prikljuéno napetost uporabnika (230 V proti N) mora

strokovnjak preveriti z merilno napravo!

» Povezovalni mosticki morajo biti postavljeni ustrezno

omreznemu prikljucku!




g 1145 TG | 0711 N~

400V 3N~

DPE

» Pred prikljucitvijo je potrebno preveriti, Ce se napetost,
navedena na napisni tablici, ujema z dejansko omrezno
napetostjo.

» Dolzina priklju¢nega kabla naj znasa vsaj 1,5 m tako, da lahko
aparat prikljucite, preden ga potisnete do stene.

» Dolzina zas¢itnega vodnika priklju¢nega kabla mora biti
taksna, da je pri morebitni vlecni obremenitvi kabla zas¢&itni
vodnik obremenjen kasneje kot vodniki pod napetostjo.

Postopek

» Na zadnji strani aparata z izvijatem odprite pokrov priklju¢ne
sponke. Pri tem z izvijaCem sprostite zaskocki, kot je prikazano
na pokrovu prikljuéne sponke.

« Prikljuéni kabel morate obvezno voditi skozi razbremenilno

napravo, ki kabel varuje pred izvle¢enjem. Ce razbremenilna

naprava $e ni namesc¢ena, jo namestite tako, da se na enem

koncu zaskoc€i na ohisje sponke.

Prikljucitev nato izvedite ustrezno eni od na slikah podanih

moznosti. Pri razli¢nih napetostih omrezja je treba

povezovalne mosti¢ke ustrezno na novo postaviti!

* Razbremenilno napravo trdno privijte in zaprite pokrov.

OPOMBA: Povezovalni mosticki so odloZeni na za to
pripravljenem mestu v sponki. Vijaki prikljuckov so Ze v odprtem
stanju, zato jih ni potrebno odvijaciti. Pri vijatenju se zaslisi rahel
‘klik’, kar pomeni, da je potrebno vijak trdno priviti do konca.

400V 2N~

Barve vodov

L1, L2, L3 = zunaniji vodniki, ki vodijo napetost. Praviloma so
barve vodnikov: ¢rna, €rna, rjava.

N = nevtralni vodnik

Barva vodnika je praviloma modra.

Pazite na pravilni N-priklop!

PE = za&¢itni vodnik

Barva vodnika je zeleno-rumena.
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Tabela Sob

Vrsta, pritisk plina Pomozni gorilnik Normalni gorilnik | Veliki gorilnik Trojni gorilnik
Standardni Hitri
Wobejevo Stevilo - - - - -
max min max min max min max min max min
Zemeljski plin H Naz. topl.
Wouts 74 obrem (W) | ! 036 | 1 036 | 190 | 046 3 | o076 | 35 | 156
54,7 MJ/ m?, Poraba (h) | 9521 | 344 | 9521 | 344 | 1809 | 438 |28564 | 724 | 3332 | 1485
Zemeljski plin E , Oznaka Sob
Zemeliski plin E+ 17;‘;0"‘ S008 | 77 78 - 104 129 - 140 .
Wo=409+54,7 Myme | (1/100mm)
G20, SiitaSobe | 4¢5081 162082 162083 162084 162085
p=20mbar
Tekodi plin 3+, B/P Naz. topl.
WoT29+67 Wim  |obrem. (om) | | 036 | 1 036 | 190 | 046 3 | o076 | 35 | 156
G30 Poraba (gih) | 717 | 262 | 717 | 262 | 1381 | 334 | 2150 | 553 | 2545 | 1134
p=30 mbar Oznaka Sobe
(1/100mm) 50 24 50 24 69 26 87 33 93 57
Sifragobe | 162162 162162 162164 162165 162166

» Vgrajeni so regulacijski vijaki za tekoCi plin, ki pa so tovarnisko nastavljeni na plin za katerega je
aparat tovarnisko prirejen.
« Pri predelavi na drug plin je potrebno regulacijski vijak priviti ali odviti na zahtevani pretok plina
(dovoljeno odvitje regulacijskega vijaka maximalno. 1,5 obrata od naseda).

Moci gorilnikov so podane z upostevanjem zgornje kaloriéne vrednosti Hs.

Opozorilo: Ta dela sme opraviti le strokovnjak, pooblaséen od distributerja plina oziroma
pooblaséenega Servisa!



Tehniéni podatki

Napisna tablica
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Serijska Stevilka

Model

Tip

Blagovna znamka

Sifra

Tehniéni podatki

Znaki skladnosti
Tovarniska prireditev plina

I OTMTMOUOm>

PRIDRZUJEMO SI PRAVICO DO SPREMEMB, KI NE
VPLIVAJO NA FUNKCIONALNOST APARATA.

Navodila za uporabo aparata lahko najdete tudi na nasi spletni strani:

www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />
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