Samostalni kombinirani Stednjak
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Stovani kupci,

najljepse se Vam zahvaljujemo za kupovinu $tednjaka. Sami

Eete se uvjeriti da se na nae proizvode mozZete osloniti.

Za vaSe lakS$e rukovanje proizvodom pripremili smo opsezna

uputstva. Neka vam pomognu da se $to brze upoznate s vasim
novim aparatom. Molimo Vas da prije prvog kori§¢enja pazljivo

procitate ova uputstva.
Upozorenja, koja se odnose na bezbjednost, naéi cete na
strani 25.

Cim Vam aparat bude dostavljen, najprije provjerite dali ste ga

primili neo8tecenog. Ako otkrijete kakovo transportno
ostecenje, smjesta o tom obavijestite Vaseg prodavaca ili
regionalno skladiste, od kojeg ste aparat dobili. Njihove
telefonske brojeve naci ¢ete na racunu ili na dostavnici.
Zelimo Vam mnogo uspjeha u kori$éenju Vaseg novog
Stednjaka!
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Uputstva za upotrebu

Bezbjednosna upozorenja

Stednjak smije prikljuéiti samo struéna osoba,
ovlaséena sa strane distributera plina ili ovlaséeni
servis. Takoder je potrebno postovati zakonske propise
i tehnicke uvjete lokalnog poduzeéa za opskrbu plinom.
Detaljnija uputstva navedena su u poglaviju "Uputstva
za priklju¢enje”

Nestru€ni zahvati i popravci aparata mogu uzrokovati
opasnost elektricnog udara i tjelesnih ozljeda, zato to
prepustite struénoj osobi ili servisu.

Prije instalacije i priklju¢enja uvjerite se da su lokalni uvjeti
prikljuenja (vrsta i tlak plina) uskladeni s moguénostima
aparata.

Priredenost ovog aparata navedena je na natpisnoj tablici.
Aparat nije priklju¢en na dimnjak ili zraénik. Aaparat mora
biti prikljuen i postavljen sukladno zahtjevima o
prozragivanju prostorija.

Prilikom djelovanja plinskih plamenika u prostoriju se
dodatno oslobadaju toplota i vlaga. Zato je potrebno
obezbijediti dodatno zralenje prostorije, u kojoj je postavljen
Stednjak. Dovoljno je povremeno otvaranje vrata ili prozora.
Kod intenzivnije upotrebe Stednjaka potrebno je i intenzivnije
zracenje ili ukljuenje nape.

Pregrijana masnoca se tokom kuhanja ili przenja vrlo brzo
upali i postoji opasnost opekotina. Zato jela na masti ili ulju
pripremajte pazljivo i pod stalnim nadzorom.

PAZNJA! Peénicu ne smijete gistiti visokotlagnim parnim
strojem za CiS¢enje, jer takove naprave mogu uzrokovati
kratki spoj i o$tec¢enje aparata.

Kod zahvata na otvorenoj ploci za upravljanje, ili prilikom
popravaka, Stednjak mora biti iskljucen iz elektricne mreze.
Vrata peénice se u toku rada jace zagriju. Zato je ugradena
dodatna zastita, trece staklo (samo kod nekih modela), koje
u toku rada pecnice snizava povrsinsku temperaturu na
vratima pechnice.

U ladici Stednjaka ne drzite gorive, eksplozivne ili
temperaturno nepostojane predmete (papir, krpe, plasti¢ne
kesice, sredstva za CiS¢enje, rasprsivace, i sl.), jer mogu
tokom rada peénice uzrokovati poZar. Ladicu upotrebljavajte
samo za spremanje pribora (niski pladanj za pec¢enje,
posuda za lovljenje masnoce, filter za masno¢u, itd.).

Ako je u blizini aparata na uti¢nicu priklju¢en drugi elektri€ni
aparat, pazite da priklju¢ni kabel ne dode u dodir s vruéim
plo€ama za kuhanje, ili da priklju¢ni kabel ne pritvorite s
vruc¢im vratima pecnice.

Zone kuhanja i peénicu ne upotrebljavajte za grijanje
prostorije. Na zone kuhanja ne postavljajte prazno posude.
Obratite posebnu paznju na precizno slaganje djelova
plamenika.

Ne oblazite pe¢nicu aluminijskom folijom i ne postavljajte
posude za pec€enje na dno pecnice, jer obloga iz folije
spre€ava kruzenje zraka u pecnici, ometa pe€enje i unistava
emajl.

Paznja, opasnost opekotina! Povr$ina grijac¢ih polja, vrata i
unutradnjost peénice i otvor za odvajanje pare, ugriju se
tokom rada, zato se pobrinite, da djeca budu na podesnoj
udaljenosti od izvora toplote.

Grijaci elementi i djelovi pribora tokom rada moéno se ugriju,
zato za hvatanje posuda uvijek koristite krpe ili rukavice, a s
posudem rukujte krajnje oprezno da izbjegnete opekotine.
Stozeri vrata peénice mogu se ostetiti, ako vrata peénice
preopteretite teSkim predmetima. Zato na otvorenim vratima
pecnice ne smijete sjediti ili na njih odlagati tezak teret.
Natpisna tablica aparata s osnovnim podacima o aparatu i
naljepnica s oznakom plina, za kojeg je Stednjak proizveden,
priévré€ene su na vidljivom mjestu unutar pecnice, kad
otvorite vrata.

Aparat je svrstan u grupu 2/1. Kod postavljanja u niz,
aparat se mozZe na obje strane dodirivati susjednih kuhinjskih
elemenata. Na jednoj strani moze se na udaljenosti
najmanje 30 cm postaviti visok kuhinjski elemenat, koji je
visi od aparata.

o Udaljenost izmedu aparata i kuhinjske nape mora biti 650
mm, odnosno najmanje takva, kakva je navedena u
uputstvima za ugradnju nape.

o Aparat je namijenjen postavljanju neposredno na tlo, bez
upotrebe bilo kakvog podnozja.

o Aparat je izraden sukladno svim propisanim sigurnosnim
standardima. Usprkos tome ne preporu€ujemo da ga bez
potrebnog nadzora koriste osobe smanjenih fizi¢kih,
motorickih ili umnih sposobnosti, odnosno osobe bez
potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka glede uporabe
aparata vaZi i za maloljetne osobe.

Namjenska upotreba

Kombinirani Stednjak namjenjen je upotrebi u domadcinstvu i u
druge svrhe ne smije se upotrebljavati! Pojedine moguénosti
upotrebe Stednjaka opisane su u nastavku ovih uputstava.

Poklopac Stednjaka

(samo kod nekih modela)

Prije otvaranja poklopca provjerite dali je Cist, i dali na njemu
nema ostataka bilo kakve tekucine.

Stakleni poklopac Stednjaka moze puknuti ako se ga zagrijava.
Poklopac Stednjaka je lakiran, nehrdajudi ili staklen, i smijete
ga zatvoriti tek kad se plo€e za kuhanje i peénica potpuno
ohlade.

Ako opazite smetnje u djelovanju plinske instalacije,
ili ako namiriSete plin u prostoriji:

o odmah zatvorite dovod plina, odnosno zatvorite plinsku
bocu;

o odmah ugasite otvorenu vatru i ugasite duhanske proizvode;

¢ ne ukljucujte elektri¢ne naprave (ne palite svjetla!);

o dobro prezragite prostoriju — otvorite prozore!

* smjesta obavijestite servis ili ovlad¢enog distributera plina.
Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi

E\/ oznacuje da se s tim proizvodom ne smije postupiti
kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba

B )iti uruéen prikladnim sabirnim toékama za

recikliranje elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim

odvozenjem ovog proizvoda sprijecit cete potencijalne

negativne posljedice na okolis$ i zdravlje ljudi, koje bi inace

mogli ugroziti neodgovarajué¢im rukovanjem otpada ovog

proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog

proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski

ured, uslugu za odvozenje otpada iz domacdinstva ili

trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.
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Opis aparata

Opisan je Stednjak s elektricnom peénicom i Cetiri plinska plo€¢om, odnosno dvjema plinskima plamenicima i dviema
plamenika. Ovisno o modelu, povrsina za kuhanje moze biti elektriénima plo¢ama.

opremljena i s tri plinska plamenika i jednom elektri€chom

Pokrov Stednjaka (samo kod nekih modela)

Otvor za odvajanje pare

Povrsina za kuhanje s plo¢ama

Upravljacka plo¢a

Rucka pecnice

Vrata pecnice sa staklom

Ladica Stednjaka
Dodatno podnozje (samo kod nekih modela)

Podesive nozice (samo kod nekih modela) - dostupne, kad
je ladica izvu€ena
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1 Gumb naprave za paljenje (samo kod nekih modela). 6 Gumb zone za kuhanje, lijevo sprijeda, normalni plamenik
2 Gumb za ukljuéenje/isklju€enje i izbor nacina rada pecnice 7 Gumb zone za kuhanje, desno sprijeda, veliki plamenik
3 Kontrolna lampica pecnice. Upaljena je tokom zagrijavanja 8 Gumb zone za kuhanje, desno straga, pomo¢ni plamenik
peénice, i ugadena kad pecnica postigne podesenu Programski sat (samo kod nekih modela)
temperaturu. Kontrolna lampica djelovanja (samo kod nekih modela).
4 Gumb za podeSavanje temperature pecénice Prikazuje da je uklju€ena pecnica ili plo¢a za kuhanje.

5 Gumb zone za kuhanje, lijevo straga, normalni plamenik

Elektri¢no paljenje

(samo kod nekih modela)

Plinske plamenike mozete upaliti pomocu elektricne svjecice,
ugradene uz svaki plamenik. Kad aktivirate gumb s simbolom
zvjezdice, iz gorionika pocne izlaziti plin, kojeg elektri€na iskra
upali. Elektriéno paljenje radi samo ako je utika¢ priklju¢en u
uti€nicu elektricne mreze. Ako elektri¢no paljenje, zbog prekida
elektri¢ne energije ili viaZznih svjecica, ne radi, plin mozZete
upaliti i obi€énom Sibicom ili plinskim upaljaéem.
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Prije prve upotrebe

Peénica

Izvadite sve djelove pribora iz pecnice i ocistite ih toplom
vodom i dodatkom obi¢nog deterdZzenta. Tokom zagrijavanja
nastaje neprijatan vonj po novom, zato Vam preporu¢ujemo da
prostoriju u toku postupka prozragite.

Programski sat

(samo kod nekih modela)

Toc&no vrijeme dana podesite tako, kao $to je to opisano u
posebnim prilozenim uputstvima za upotrebu programskog
sata. Podesavanje vremena za rad pecnice je neophodno, jer
je tek nakon podeSavanja vremena pecnicu moguce koristiti.

Mjera¢ vremena (timer)

(samo kod nekih modela)

Mijera& vremena najduze se moze podesiti na 60 minuta.
Nakon isteka podeSenog vremena zacuje se zvucni signal, koji
traje priblizno 5 sekundi. PodeSeno vrijeme postavite
okretanjem gumba u smjeru kazaljki na satu, a zatim u
obratnom smjeru do Zeljenog vremena.

Savjeti za Stednju energije

Plinske zone kuhanja

Prije prve upotrebe plinskih zona kuhanja nisu potrebni
nikakovi posebni postupci.

Elektri¢ne ploce za kuhanje

Upalite plo€e za kuhanje 3-5 minuta na najjaci stupanj bez
posuda. Time ¢e zastitni sloj na plo¢i otvrdnuti.

Plinske zone kuhanja

Vrsta plamenika Promjer posude
Veliki (3,0kW) 220-260 mm
Normalni (1,9kW) 180-220 mm
Pomoc¢ni (1,0kW) 120-180 mm
Mini Wok (3,3kW) 220-240 mm

¢ Veli€inu posude odaberite tako da plamen ne dopire preko
ruba posude. Vodite rauna o najmanjoj veli€ini posude, kao
8to je to prikazano na slikama.

¢ Veliki plamenik upotrebljavajte za brzo zagrijavanje veéih
koli¢ina, npr. vode. Pomo¢ni plamenik pogodan je za sporo
zagrijavanje umaka. Normalni plamenik predviden je za
prosje¢ne koli€¢ine namirnica (povrée, riza, krompir, itd.).

e Posudu uvijek postavite na sredinu zone kuhanja, na
rebrastu reSetku.

o Upotrebljavajte posude s poklopcima, koji dobro pokrivaju.
Na ovaj nacin izlazi mnogo manje pare, a time osjetno
ustedite energiju. Kad jelo zavrije, plamen smanjite na
najmanji stupanj.

e Lonci pod pritiskom (ekonom lonci) omoguéuju posebnu
ustedu vremena i energije, zbog pozitivhog tlaka i
zatvorenog prostora kuhanja. Zbog skraéenog kuhanja
saCuvaju se i vitamini.

VaZna upozorenja u plinske zone kuhanja

Nikad ne palite plamenike bez posude i ne upotrebljavajte ih
za zagrijavanje prostorija.

Upozorenje! Posuda mora biti odmaknuta najmanje 15mm
od ruba aparata, da bi sprije€ili prekomjerno zagrijavanje
susjednog kuhinjskog elementa. Susjedni kuhinjski element
smije dopirati samo do visine aparata.

Pazite na Cistoéu zona kuhanja, jer nedisto¢a negativno
utje€e na djelovanje plamenika.

Ako hranu zelite zapedi, najprije podesite plamenik na
najveéu snagu, a zatim nastavite kuhati na najmanjoj jacini.
Uvijek pazite da u loncu na pritisak bude dovoljno tekucine,
jer zbog isparivanja tekucine i pregrijavanja lonca moze doci
do ozboljnih ostecenja lonca i Stednjaka.

Kod nekih su modela plamenici zona za kuhanje
termoelektriéno zastic¢eni. Ako se, dakle plamen
plamenika nekontrolirano ugasi (prekipjelo jelo,
promaja, i sl.) dovod plina automatski se zatvori.
Iskljuéena je moguénost pustanja plina u prostoriju.
Ako se nekontrolirano ugasi plamen termoelektri€no
nezasti¢enih plamenika zona za kuhanje, plin se ispusta
u prostoriju!

Poklopac plamenika uvijek postavite vrlo precizno na krunu
plamenika. Pazite da rupice za plin na kruni plamenika
uvijek budu protoéne i Ciste.
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poklopac plamenika
termo elemenat (samo kod

nekih modela)

svjecica za paljenje (samo kod
nekih modela)

kruna plamenika

pravilno sloZeni djelovi
plamenika

Paljenje i djelovanje plamenika

Plinska kuhali§ta mozete upaliti pomocu elektri¢ne svjecice za
paljenje, ugradene uz svaki plamenik (imaju samo odredeni
modeli).

Jednoruéno paljenje
(imaju samo odredeni modeli)
Ako zelite upaliti plinski plamenik, pritisnite izabrani gumb

plamenika i okrenite ga u polozaj najjaceg plamena D Aktivira

se elektri¢na iskra svjecice za paljenje i upali izlazedi plin.
Ako zbog nestanka elektri€ne energije ili vlaznih svjecica za
paljenje, elektricno paljenje ne djeluje, mozete plin upaliti i
gorec¢om zigicom, ili upaljacem za plin.

Dvorucno paljenje

(imaju samo odredeni modeli)

Ako Zelite upaliti plinski plamenik, pritisnite izabrani gumb
plamenika i okrenite ga u polozaj najjaceg plamena @ Sada
pritisnite gumb uredaja za paljenje. Aktivira se elektri¢na iskra
svjecice za paljenje i upali izlazedi plin.

Ako zbog nestanka elektri€ne energije ili vlaznih svjecica
za paljenje, elektricno paljenje ne djeluje, mozete plin
upaliti i gore€om zigicom, ili upaljacem za plin.

Nakon paljenja drzite gumb pritisnut jo$ priblizZno 10 sekundi
dok se plamen ne umiri.

Ako se plamenik nije upalio ni nakon 15 sekundi, zatvorite
plamenik i pricekajte najmanje 1 minutu. Zatim ponovite
postupak paljenja.

Zatim mozete podesavati veli¢inu plamena od najviseg do
najnizeg stupnja.

Ne preporu€ujemo polozaje izmedu (X @ .Utomje
podruéju plamen nestabilan i moze se ugasiti.

Ako se plamen ugasi, ponovite postupak.

Ako se plamen plamenika ugasi — iz bilo kojeg razloga —
zatvorite plamenik i prije ponovnog poku$aja paljenja
pri€ekajte najmanje 1 minutu.

Napomena: Prije paljenja neka plamenici (vazi za trokruzni
te dvokruzni plamenik i Mini Wok) budu pokriveni loncima.
Plamenik iskljuCite okretanjem gumba udesno, u polozZaj [
(ISKLJUCENJE).

. plinska slavina je zatvorena
D najveca snaga
. najmanja snaga

Da bi manje posude sigurno smjestili na reSetku, mozete na
pomocni plamenik postaviti manju priloZenu nosivu resSetku.

Elektri¢ne ploce za kuhanje

Savjeti priklikom kupnje posuda

e Dobro posude prepoznaje se po ravhom i debelom dnu.
Neravno dno posude uzrokuje visoku potro$nju energije i duze
vrijeme kuhanja.

o Prilikom nabavke posuda pazite na to, da je Cesto naveden
gornji promjer posude, koji je obi¢no nesto veéi od promjera
dna.

e Jela, za koja je potrebno duze vrijeme kuhanja, pripremajte u
loncu pod pritiskom (ekonom lonac), koji zbog zatvorenog
prostora i kraéeg vremena $tede energiju i sacuvaju
vitaminsku vrijednost hrane.

Savjeti priklikom upotrebe plo¢a za kuhanje

* Prijenos toplote je najbolji ako promjer dna tava i lonaca
jednak kao i promjer mjesta za kuhanje, a posuda
postavljena na sredinu plo¢e za kuhanje.

o Ako postoji razlika, bolje je da je posuda nesto veceg
promjera. Ako je posuda premalena, dolazi do gubitka
toplote, a mjesto kuhanja moze se ostetiti i prljavstina se
zapece.

o Uvijek koristite poklopac ako priprema hrane to omogucuije.

e Posuda neka bude prikladne veli€ine obzirom na koli€inu
jela. Priprema manje koli€ine jela u velikoj posudi gubitak je
energije.

Pravovremeno smanjite snagu kuhanja, a pri kraju plo¢u za
kuhanje iskljucite nekoliko minuta prije zavrSetka kuhanja, i
iskoristite preostalu toplotu.

Uvijek pazite da u loncu pod pritiskom (ekonom lonac) uvijek
bude dovoljna koli€¢ina vode, jer zbog isparavanja mozZe dodéi
do ostecéenja lonca i Stednjaka.

Posuda iz vatrostalnog stakla, s posebno bruSenim dnom,
podesna je za upotrebu na ploéama za kuhanje, ako
odgovara promjeru mjesta za kuhanje. Posude veéeg
promjera mogu zbog termi¢ne napetosti puknuti.

Prilikom upotrebe posebnog posuda uvijek strogo slijedite
uputstvima proizvodaca.

Pri kraju duzeg vremena pecenja mozete pecnicu iskljuciti
priblizno 10 minuta prije, i time ustediti energiju, jer
iskoriStavate nakupljenu toplotu.
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Elektri¢ne ploce za kuhanje

Dno lonca ili tave je pretanko, te
se prilikom zagrijavanja izbogi.
Posljedica je povecana
potrosnja energije i
neravhomjerna raspodjela
toplote.

S,

Posuda je prevelika ili premala.
Posuda iz vatrostalnog stakla,
koja viri preko ruba ploge, moze
puci. Premalena posuda, ili
poklopac posude koji nije
pravilno postavljen, rasipno trosi
energiju.

f:\t: Trr i'n';

neodgovarajuce posude
Dobro posude za kuhanje
U nastavku cete naci nekoliko
vaznih savjeta za energetsko
Stedljivo i efikasno kuhanje s
Va8im novim Stednjakom i
vasim posudem.

Posebna upozorenja za elektri¢ne ploce

o Na ploce ne smijete stavljati vlazno posude ili poklopce pune
pare. Vlaga Steti ploéama za kuhanje.

o Vruce posude ne hladite na neukljuéenim plo¢ama za
kuhanje, jer se pod posudom stvara kondenzat, koji ubrzava
koroziju.

Upravljanje ploc¢a za kuhanje

o Ploce za kuhanje upravljate pomoc¢u gumbova, ugradenih u
upravljacku plo&u aparata.

e Simboli pored gumbova oznaéuju pripadnost pojedinoj ploci
za kuhanje.

e Snaga grijanja plo¢a na gumbovima moze se podeSavati
stupnjevano od 1-6.

e Smisleno je da plocu iskljucite 3-5 minuta pred krajem
kuhanja i time iskoristite preostalu toplotu, te ustedite
energiju.

Brza ploc¢a razlikuje se od normalnih po vecoj snazi, $to znagi

da se brze zagrije.

Oznacena je crvenom to¢kom, koja se moze od pranja i

zagrijavanja izbrisati.

Stupanj Upotrebljava se za
snage
0 Mjesto za kuhanje je iskljuceno, koriséenje
. preostale toplote
optimalno posude 1 Odrzavanje temperature, polagano kuhanje
llOJ(;ltirjgé(njs: :nr::;?j :‘aéela: $to je bolje posude, manja je 2 E::tj;r:l;? I:zrr:zrfj:ajmza snaga)
' 3 Nastavak kuhanja vecih koli¢ina, dugotrajno
VaZna upozorenja pecenje vecih vkorpada_ _
4 Uzastopno pecenje, priprema zaprske
o Ne uklju€ujte ploce bez posuda i nikada ih ne upotrebljavajte 5 Pecenje, Evarenje i sl
za zagrijavanje prostorija! 6 za vrenje, zapecenje, pe€enje (najveca
* Pazite da su ploce i dna posuda uvijek suha i Cista, jer to shaga)
omogucuje dobro provodenje toplote, a plo¢e se ne ~
ostecuju.
* Pregrijana masnoc¢a i ulje na plo€ama mogu se vrlo brzo
zapaliti. Zato jela s viSe masnoce ili ulja (przeni
krumpiriéi) pripremaijte oprezno i pod stalnim nadzorom.
L4 r .
Elektricna pecnica
Savjeti za upotrebu pecnice Upravljanje

e Po mogucnosti koristite tamne, silikonom presvuéene ili
emajlirane posude za pecenje, jer posebice dobro provode
toplotu.

e Pecnicu predgrijavajte samo ako je to navedeno u receptu ili
u tablicama u ovim uputstvima.

e Prilikom zagrijavanja prazne pecnice gubi se velika koli¢ina
toplote, zato pecenjem vise vrsta kolaca ili pica ustedite
mnogo energije, jer je pecnica vec¢ zagrijana.

Vazna upozorenja

e Pecnicu ne oblazite aluminijskom folijom i ne postavljajte
pekac ili neku drugu posudu na na dno pecénice. Obloga iz
folije preprecuje kruzenje zraka u peénici, ometa pecenje i
unistava emajl.

o Vocni sokovi koji kaplju iz posude za pecenje, mogu na
emajlu uzrokovati madeze, koji se ne mogu odstraniti.

Pecénicu upravljate gumbom za
uklju€enje pecnice i izbor
nacina djelovanja, te gumbom
za izbor temperature podesite
odgovarajucu temperaturu.

Gumb za izbor temperature
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Gumb za uklju€enje pecnice i izbor nacina djelovanja
(Uzmite u obzir gumb vaseg aparata)

Nacini djelovanja

Pecnica djeluje u slijede¢im rezimima rada:

Osvjetljenje pecnice :
MozZete ga ukljuciti neovisno o ostalim funkcijama.
Prakti€na upotreba: tokom ¢&i§éenja ili kod iskori$tavanja
preostatka toplote na kraju pecenja.

Gornji i donji grija¢

Oba grija¢a na gornjoj i donjoj strani ravhomjerno griju
unutrasnjost. Pecenje mesa ili kolaéa moguce je samo na
jednoj razini.

v

Infra grija¢ (Zar)
Infra grija¢ na stropu pecnice grije jelo isijavanjem, te na ovaj
nacin omogucuje pripremu manjih komada mesa na zaru, kao
npr. odrezak, kobasice, kotleti, i sl.

7 SN

Infra grijac i ventilator

U pogonu su infra grija¢ i ventilator. Ventilator uzrokuje
ravnomjerno kruZenje zraka, zato je ovaj sistem prikladan za
pecenje vecih komada mesa i peradi na jednoj razini, odnosno
za prepecenje hrskave kozZice.

v

Vruéi zrak i donji grijac
Istovremeno djeluju donji grija¢ i ventilator s vru¢im zrakom.
Ovaj nacin posebno je podesan za pecenje pice.

Takoder dobro uspijevaju viazni i teski kolac¢i na dvije razine,
voéna torta iz dizanog ili krhkog tijesta, te sirni nabujak.

/A A)
Vrucéi zrak é

Ventilator na straznjoj strani pe¢nice mijeSa vru¢ zrak, koji
kruzi oko pecenke ili kola¢a. Ovaj nagin rada narogito je
podesan za pelenje mesa i kolaa na viSe razina.

Odmrzavanje é
U ovom nacinu zrak kruzi bez uklju€enih grijaa. Upotrebljava
se za polagano odmrzavanje smrznutih namirnica.

Donji grija¢ i ventilator Jv
Istovremeno rade doniji grija¢ i ventilator. Ovakav naéin grijanja
prikladan je za pe&enje niskih kolaga, narocito orehnjace, i za
ukuhavanje voca i povréa. Pripremljeno jelo stavite na donju
vodilicu i ne koristite previsoke modele, da topao zrak moze
kruziti po gornjoj strani jela.

Gornji grijac i ventilator *
Djeluju gorniji grijac i ventilator. Nacin je prikladan za pe€enje
mesa i kolaca, osim kola¢a s voénim nadjevom. Orijentacijske
podatke o predgrijavanju, izboru vodilice, temperature i
vremena pecenja, naci ¢ete u tablici za grijanje gornjim i
donjim grijacem.

Uputstva za upotrebu, postavljanje i priklju¢enje



Ogrijevanje gornjim i donjim grijacem te %
ventilatorom

Djeluju gornji i doniji grija¢ te ventilator. Ventilator omoguéuje
ravnomjerno kruZenje vruceg zraka u peénici.

Sistem je prikladan za pecenje svih vrsta kola¢a, za
odmrzavanje hrane, za susenje voca i povrca.

Kad namirnicu postavite u zagrijanu pecnicu, pri¢ekajte da se
kontrolna lampica prvi put ugasi.

Najbolji rezultati pe€enja postizu se peéenjem na jednoj razini.
Slabiji rezultati pe¢enja postignuti su pe¢enjem na dvije razine.
Pecnicu je potrebno obavezno prethodno zagrijati. Koristite 2. i
4. vodilicu (racunajuci odozdo).

Temperature pecenja nize su nego kod klasi¢nog sistema
ogrijevanja.

Osim prilozenih, mozete upotrebljavati i svoje modele i manje
pekace.

Donji grija¢/Aqua clean ‘@
Toplotu isijava samo donji grijac, postavljen na donju stranu
pecnice. Ovaj nacin rada odaberite onda, kad Zelite donju
stranu kolac¢a zapeci nesto jace (npr. pecenje vlaznih kola¢a s
vocnim nadjevom). Gumb za pode$avanje temperature u tom
slu€aju postavite na Zeljenu temperaturu.

Donji grija¢ - Aqua clean mozete Koristiti i za €i8éenje
preénice. Uputstva s tim u vezi nadi éete u poglavlju "Ciséenje i
odrzavanje".

Gornji grijac¢
Toplotu isijava samo grija€ na gornjoj strani. Upotrebljavajte ga
kada Zelite jae zapedi gornju stranu jela (npr. za dodatno
hrskavu koricu).

Razine pecenja (vodilice)

Pribor (reSetka, niski i duboki pladanj za pe€enje) mozete
umetnuti u pecénicu na 5 razli¢itih razina.

Pojedine razine pecenja navedene su u tablicama.

Vodite raduna, da se razine pecenja uvijek racunaju odozdo
nagore!

Vodilice su vucene, Zi¢ane ili teleskopske (ovisno o modelu
aparata). Teleskopskim vodilicama opremljene su 2, 3 i 5.
razina. Kod Zi€anih vodilica, reSetku i pekae morate uvijek
uvuéi u vodilice.

8 i 3

@
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Pribor peénice

(ovisno 0 modelu)

ResSetka, na koju postavite posudu s hranom, ili hranu
postavite neposredno na resetku.

Niska posuda za pecenje namijenjena je samo pecenju
kolaca.

Duboka posuda za pe€enje namijenjena je pecenju mesa i
vlaznih kola€a, te kao posuda za lovljenje masnoce.

Duboku posudu za pecenje ne uvlagite u donju vodilicu.
Upozorenje: doboki pladanj za hvatanje masnoc¢e ne moze se
umetnuti u prvu, donju vodilicu.

Teleskopske vodilice

(samo neki modeli)

Paznja! Teleskopske vodilice i drugi dijelovi pribora tokom

djelovanja se ugriju! U radu koristite rukavice za posude ili

sliénu zastitu!

Na lijevoj i desnoj stienci peénice nalaze se teleskopske

vodilice na 3 razine, koje je moguce izvuci djelomiéno ili

potpuno.

o Prilikom umetanja reSetke ili peka€a najprije izvucite
teleskopske vodilice jedne razine.

o Resetku odnosno pekac postavite na izvuene tracnice i
gurnite ih rukom unutra do kraja.

Vrata pecénice zatvorite tek posto ste teleskopske vodilice

pogurnuli dokraja u pecnicu.
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Filter za masnoéu

(ovisno o modelu)

Filter za masnocu postavljen na straznjoj stjenki pecnice, stiti
ventilator, okrugli grija¢ i peénicu pred nezeljenim mazanjem
mascu. Za pecenje mesa preporucujemo uporabu filtra za
masnocu. Ako pecete kolage, uvijek ga odstranite! Namjesten
filter kod pecenja orehnjace moze biti uzrok slabim rezultatima
pecenja.

i

=

\

Pecenje kolaca

Za pecenje kolaga upotrebljavajte gornji i donji grijag, ili vrué
zrak.
Filter za masno¢u morate odstraniti iz pecnice!

Uputstva
e Prilikom pecenja kolaca uvijek odaberite odgovarajuéu
razinu, temperaturu i vrijeme pecenja iz prilozene tablice

peclenja. Zaboravite eventualna stara iskustva, koja ste dobili
upotrebom nekih drugih peénica. Vrijednosti u tablici pe¢enja

odredene su i provjerene posebno za ovu peénicu.

e Ako u tablici pe€enja kolaca ne nadete neku odredenu vrstu
kolaca, uzmite podatke slijedeceg najblizeg odn.
najsrodnijeg kolaca.

Pecenje kolac¢a gornjim/donjim grijacem

o Koristite samo jednu razinu pecenja.

o Gornji/doniji grija¢ naro€ito su podesni za pecenje suhih
kolaca, kruha i biskvita.

o Koristite tamne posude za pecenje. U svjetlijim pekacima
kola€ se pece slabije, jer odbijaju toplotu.

o Modele uvijek postavite na reSetku. Ako koristite priloZzeni
pekac, odstranite reSetku.

* Predgrijavanje skracuje vrijeme pecenja. Postavite kola¢ u
peénicu tek nakon $to se je zagrijala na trazenu
temperaturu, odnosno kad se kontrolna lampica ugasi prvi
put.

Peclenje kola¢a vru¢im zrakom

e Ovaj nacin narocito je pogodan za pecenje na viSe razina, za

vlazne kolace i voéne torte.

o Mozete koristiti i svjetlije modele.

e Temperatura je obi¢no niza nego kao kod pecenja s
gornjim/donjim grijacem (vidi tablicu pe€enja kolaca).

e Prilikom pec&enja vlaznih kolaca u modelu (vo¢na torta),
mozete zbog visoke vlage peci istovremeno na najvise dvije
razine.

o Rzli¢ite kolate mozZete peéi zajedno, ako je potrebna

temperatura priblizno jednaka. Vrijeme peéenja mozda ¢e se

razlikovati, zato ¢ete morati jedan kola¢ izvaditi prije nego
drugi.

o Sitne kolaciée, kao $to su keksi, pripremite po mogucnosti
jednake debljine i visine. Neravnomjerni keksi neée se
ravnomjerno zapeci!

o Ako pecete viSe kolaga istovremeno, u pecnici moze nastati
veca koli¢ina pare, koja na vratima pecénice stvara
kondenzat.

Savjeti za pecenje kolaca

Dali je kola¢ posve pecen?

Drvenim Stapi¢em probodite kola€ na najviSem mjestu. Ako se
na Stapi¢ ne uhvati tijesto, kola¢ je pe€en. Peénicu mozete

Kolac€ je splasnuo: slijedeci put upotrijebite manje tekucine.
Drzite se vremena mijeSanja, naroc€ito ako koristite kuhinjske
aparate.

Kolac€ je ispod presvijetao: slijedeci put upotrijebite taman
model za pecenje, postavite kola¢ jednu vodilicu nize, ili pri
kraju pecenja ukljucite donji grijac.

Kola€ s vlaznim nadjevom, npr. torta od sira, nije sasvim
pecena: slijedeéi put smanijite temperaturu i produzite vrijeme
pecenja.

Upozorenja k tablici za pecenje kolaca

e Temperatura je navedena u intervalima. Najprije podesite
nizu temperaturu, a ako kola€ ne bude dovoljno ispeéen, u
nastavku pojacajte temeperaturu.

¢ Vrijeme pecenja je samo okvirno, jer je ovisno o pojedinim
uvjetima.

e Debelo otisnuti podaci ozna€uju najpodesniji nacin
zagrijavanja za pojedinu vrstu kolaca.

o Oznaka zvjezdica znaci da je pecicu potrebno predgrijati.
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Tabela pecenja kolaca

Vrsta kolac¢a Vodilica Temperatura Vodilica Temperatura Vrijeme
odozdo (u°C) odozdo (u°C) pecenja
q’\ (u min.)
Slatki kolaci
Mramorni kolag, kugluf 2 160-170 2 150-160 55-70
Kola& u pravokutnom modelu 2 160-170 2 150-160 60-70
Kola€ u tortinom modelu 2 160-170 2 150-160 45-60
Sirni kola¢ u tortinom modelu 2 170-180 3 150-160 60-80
Voc¢na torta, krhko tijesto 2 180-190 3 160-170 50-70
Vocéna torta s prelivom 2 170-180 3 160-170 60-70
Biskvitna torta* 2 170-180 2 150-160 30-40
Kola¢ s posipom 3 180-190 3 160-170 25-35
Vocni kola€, umijeSano testo 3 170-180 3 150-160 50-70
Trednjin kola¢ 3 180-200 3 150-160 30-50
Biskvitna rolada* 3 180-190 3 160-170 15-25
Kola€ iz umijeSanog testa 3 160-170 3 150-160 25-35
Dizana pletenica, vijenac 2 180-200 3 160-170 35-50
Bozi¢na Struca 2 170-180 3 150-160 45-70
Jabuéna savijaca 2 180-200 3 170-180 40-60
Buhtli 2 170-180 3 150-160 40-60
Pikantno pecivo
Speharica 2 180-190 3 170-180 45-60
Pica* 2 210-230 3 190-210 30-45
Kruh 2 190-210 3 170-180 50-60
Zemicke* 2 200-220 3 180-190 30-40
Sitni kolacici
Keksi iz krhkog tijesta 3 170-180 3 150-160 15-25
Brizgani keksi 3 170-180 3 150-160 20-30
Dizani sitni kolacici 3 180-200 3 170-180 20-35
Kola€ iz lisnatog tijesta 3 190-200 3 170-180 20-30
Kola€ punjen kremom 3 180-190 3 180-190 25-45
Zamrznuti kolagi
Jabuéni, sirni zavitak 2 180-200 3 170-180 50-70
Sirna torta 2 180-190 3 160-170 65-85
Pica 2 200-220 3 170-180 20-30
Przen krumpiri¢ za pecnicu* 2 200-220 3 170-180 20-35
Kroketi za peénicu 2 200-220 3 170-180 20-35
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Pecenje mesa

Za pecenje kolaca upotrebljavajte gornji i donji grijag, ili vrué
zrak.

Koji nagin zagrijavanja je najpodesniji za odredene pekace,
mozete proditati iz deblje natisnutih uputstava u tablici peenja
mesa.

Za pecenje mesa preporu¢ujemo uporabu filtra za
masnoc¢u (ovisno o modelu).

Uputstva u vezi posuda

o Mozete koristiti posude iz emajla, vatrostalnog stakla, gline
ili lijevanog zeljeza.

e Posude za pecenje iz nehrdajuceg Celika nisu podesne, jer
mocno odbijaju toplotu.

* Ako pecenje pokrijete, ostati ce so€nije, a pecnica ée se
manje zaprljati.

e U otvorenoj posudi meso ¢ée se brze ispeci. Za vrlo velike
komade pecenja, podesna je reSetka, u kombinaciji s
dubokom posudom za lovljenje kapajuée masnoce.

Tabela pecenja mesa

Upozorenja u vezi pefenja mesa

o U tablici pe€enja mesa nadéi cete podatke o temperaturi,
razinama i vremenu pecenja. Posto je vrijeme pecenja vrlo
ovisno o vrsti, tezini i kakvoéi mesa, moze doéi do
odstupanja.

o Peclenje mesa, peradi i ribe ekonomiéno je tek kod teZine
nad 1 kg.

o Tokom pecenja potrebno je pe€enju dodati toliko tekucine,
da se masnoca i sok koji istie, ne zapeku. Ovo znaéi da
kod duzeg pecenja morate pecenje vise puta provjeriti i doliti
potrebnu tekuéinu.

* Nako isteka polovine vremena pecenja okrenite pecenje.
Zato je smisleno, da zapocénete peci tako, da gornju stranu
pecenja okrenete nadolje.

o Kod peclenja vec¢ih komada mesa moze doci do jateg
parenja i roSenja na vratima peénice. Ovo je normalna
pojava i ne uti€e na djelovanje peénice. Nakon zavrietka
pecenja obrisite vrata i staklo do suhog.

o Ako pecete na resetki, obavezno pod nju postavite duboku
posudu za pecenje, koja ¢e loviti kapljajuéu masnocu i sok iz
mesa. Oboje mozete uvuci u teleskopske ili obi¢ne zi¢ane
vodilice peénice.

o Jelo ne hladite u peénici, da izbjegnete roSenje i koroziju.

Vrsta mesa Tezina Vodilica Temperatura Vodilica Temperatura Vrijeme
(ug) (odozdo) (u°C) (odozdo) (u°C) pecenja
/'l'\ (u min.)
Govedina
Govede pecenje 1000 2 200-220 2 180-190 100-120
Govede pecenje 1500 2 200-220 2 170-180 120-150
Roastbeef, srednje pecen 1000 2 220-230 2 180-200 30-40
Roastbeef, dobro pe¢en 1000 2 220-230 2 180-200 40-50
Svinjetina
Svinjsko pecenje s kozom 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Svinjska potrbusnica 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Svinjska potrbusnica 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Svinjska ple¢a 1500 2 200-220 2 160-170 120-140
Svinjska rolada 1500 2 200-220 2 160-170 120-140
Kaselski kotleti 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Pecenje iz mljev. mesa 1500 2 210-220 2 170-180 60-70
Teletina
Teleca rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Teleca goljenica 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Janjetina
Janjec¢a leda 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Ovca goljenica 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Divlja¢
Zecja leda 1500 2 190-210 2 180-190 100-120
Srnina goljenica 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Goljenica divlje svinje 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Perad
Pile, cijelo 1200 2 200-210 2 180-190 60-70
Sopana koko$ 1500 2 200-210 2 180-190 70-90
Patka 1700 2 180-200 2 160-170 120-150
Guska 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Puran, purica 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ribe
Citava riba 1000 2 200-210 2 170-180 50-60
Riblji nabujak 1500 2 180-200 2 150-170 50-70
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Upozorenja za tablicu pecenja

e Temperatura je navedena u intervalima. Najprije izaberite
nizu temperaturu, a ako kola€ ne bude dovoljno zapecen,
slijededi put pojacajte temperaturu.

* Vrijeme pecenja je navedeno samo informativno, i razlikuje
se u pojedinim uvjetima.

Oznaka * znaci da pecnicu morate predgrijavati.

Tabela za pecenje s gornjim i donjim grijacem te ventilatorom

Vrsta kolaca Vodilica Temperatura Vrijeme pecenja
odozdo (u°C) (u minutama)
g/d grija€ i ventilator
Slatki kolaéi
Mramorni kolag, kola€ s grozdicama 2 150-160 50-60
Kola€ u €etvrtastom pekacu 2 150-160 55-65
Kola€ u tortinom modelu 2 150-160 45-55
Kola€ sa sirom u tortinom modelu 2 150-160 65-75
Vocéna pita —krhko tijesto 2 150-160 45-65
Vocna torta s prelievom 2 160-170 55-65
Biskvitna torta* 2 150-160 25-35
Kola€ s posutim Se¢erom 3 160-170 25-35
Vocni kola€, umijeSano tijesto 3 150-160 50-60
Kola¢ od treSanja 3 150-160 30-40
Biskvitna rolada* 3 160-170 15-23
Kola€ iz umijeSanog tijesta 3 150-160 25-35
Pletenica iz dizanog tijesta, vienac 2 160-170 35-45
BoZi¢na Struca 2 150-160 45-65
Zavitak od jabuka 2 160-170 50-60
Buhtli 2 150-160 35-45
Pikantni kolaéi
Quiche Lorraine-torta iz Lorene 2 170-180 45-55
Pica* 2 190-200 20-25
Kruh 2 170-180 50-60
Zemigke* 3 180-190 15-20
Keksi
Keksi iz krhkog tijesta 3 150-160 15-25
Brizgani keksi * 3 150-160 15-25
Sitni keksi iz dizanog tijesta 3 160-170 18-23
Koladi iz lisnatog tijesta 3 170-180 20-30
Vjetrenjage/kolaéi, punjeni kremom 3 170-180 25-45
Smrznuti kolaci
Zavitak od jabuka, sira 2 170-180 50-70
Torta od sira 2 160-170 65-85
Pica 2 170-180 20-30
Przen krumpir za pecénicu* 2 170-180 20-35
Kroketi za peénicu 2 170-180 20-35

*Predgrijavanje pecnice
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Pecenje na rostilju in zapecenost

Prilikom pecenja na rostilju budite posebno oprezni.
Zbog visoke temperature infra grijaca, resetka i ostali
dijelovi pribora vrlo su vruéi, zato koristite zastitne
rukavice i posebne hvataljke za meso!

|1z probodenog mesa moze briznuti vruéa mast (na
primjer iz kobasica). Da bi sprijecili opekotine na kozi i
ocima, upotrebljavajte hvataljke za meso.

Nadzirite pe€enje na rostilju citavo vrij?me. Meso se
zbog visoke temperature moze vrlo brzo zapaliti!

Ne dozvolite djeci da se priblizavaju rostilju.

Pecenje infra grijatem podesno je za hrskavu i nemasnu
pripremu kobasica, rezanih komada mesa, i ribe, ili za dvopek
odnosno zapecenost jela.

Savjeti u vezi pe€enja na rostilju

Na rostilju pe€ete uvijek pri zatvorenim vratima pecénice.
U tabeli pe€enja na rostilju naci ¢ete podatke o temperaturi,
razini i vremenu pecenja na rostilju. Obzirom da je vrijeme

pecdenja vrlo ovisno o vrsti, tezini i kakvo¢i mesa, moze doci

Pecenje na raznju
(samo kod nekih modela)

Garnitura okretnog raznja sastavljena je iz samog raznja s
ru¢kom koja se skida, te dviju vilica za priévr§éenje mesa na
razanj.

Prilikom upotrebe raznja najprije uvucite poseban nosac u 4.
vodilicu odozdo.

Pripremljeno meso nataknite na okretni razanj i na obje
strane zabodite u meso priloZene vilice, tako da meso bude
dobro pricvrséeno, a zatim stegnite vijke na vilicama.

Na prednji dio raznja namjestite ru¢ku. Zasiljeni dio raznja
uvucite u otvor na desnoj strani straZznjeg dijela peénice, koji
je zasti¢en okretnim poklopcem. Prednji dio raznja postavite
na najnizi dio nosa¢a da sjedne u leziste.

U jednu vodilicu nize uvucite posudu za lovljenje soka i
masnoce iz mesa.

Razanj aktivirate izborom nagina djelovanja “Zar’.

Infra grija¢ djeluje termostatski, i samo ako su vrata pecnice
zatvorena.

Prije no $to zatvorite vrata peénice, skinite ru¢ku s raznja.

do odstupanja. y
e Za pe€enje mesa preporucujemo uporabu filtra za © S
masnoc¢u (ovisno o modelu).
* Infra grija¢ prethodno zagrijavajte priblizno 3 minute. 3 l 2
o Ako pecete na reSetki, namaZite je uljem, da se meso na nju
ne uhvati.
e Tanke komade mesa polozite na reSetku. Pod reSetku
uvucite posudu za lovljenje kapljaju¢e masnoée i mesnog N\
soka. Oboje zajedno postavite na teleskopske vodilice.
odnosno uvucite u ziCane vodilice pecnice.  — —
« Meso, koje petete na rostilju, okrenite nakon polovice =i —
vremena. Tanje komade okrenite jednom, vece vise puta. Za
okretanje upotrebljavajte hvataljke za meso, da Vam ne
isteCe previse soka iz mesa.
e Tamne vrste mesa brze i bolje ce se ispeci nego svjetlo
svinjsko ili tele¢ée meso.
o Nakon svakog pecenja na rostilju oCistite pribor i peénicu, da
se prljavstina slijedeci puta ne zapece.
Tabela pecenja na rostilju
Vrsta mesa Tezina Vodilica Temperatura Temperatura Vrijeme
(ug) (odozdo) (u°C) (u°C) pecenja
(v min.)
Meso i kobasice
2 odreska, govedi file, krvavo 400 5 230 - 14-16
2 odreska, govedi file, roza 400 5 230 - 16-20
2 odreska, govedi file, prepeéeno 400 5 230 - 20-23
2 odreska, svinjski vrat 350 5 230 - 19-23
2 kotleta 400 5 230 - 20-23
2 tele¢a odreska 700 5 230 - 19-22
4 janjeca kotleta 700 5 230 - 15-18
4 Kobasice za rostilj 400 5 230 - 9-14
2 komada mesnog sira 400 5 230 - 9-13
1 pile, raspolovljeno 1400 3 - 210-220 28-33 (1.strana)
23-28 (2.strana)
Ribe
KriSke lososa 400 4 230 - 19-22
Ribe u alu-foliji 500 4 - 220 10-13
Dvopek
4 kriske bijelog kruha 200 5 230 - 1,5-3
2 kriSke kruha iz mjeSanog brasna 200 5 230 - 2-3
Sendvici 600 5 230 - 4-7
Meso/perad
Patka* 2000 1 - 150-170 80-100
Pile* 1000 3 - 160-170 60-70
Svinjsko pecenje 1500 3 - 140-160 90-120
Svinjska ple¢ka 1500 3 - 140-160 100-180
Svinjska goljenica 1000 3 - 140-160 120-160
Roastbeef/govedi file 1500 3 - 170-180 40-80

* ako Zelite, mozete upotrijebiti i raZzanj
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Ukuhavanje o Duboku posudu za peéenje stavite u drugu vodilicu odozdo u
nezagrijanu peénicu. Gumb za izbor nacina rada prebacite u

Za ukuhavanje upotrebljavajte donji grija€ zajedno s polozaj “grijanje donjim grijaéem i vruéim zrakom”, a gumb

o~ za izbor temperature postavite na 180°C. Predgrijavanje
peénice nije potrebno.

o Tijekom ukuhavanja promatrajte hranu i kuhajte dok
tekucina u staklenkama ne po¢ne klju¢ati. Slijedite uputstva
o vremenu ukuhavanja iz tabele.

ventilatorom

e Hranu koju Zelite ukuhavati i staklenke koje éete
upotrebljavati, pripremite kao i obi¢no. Koristite uobi¢ajene
staklenke za ukuhavanje, sa gumenim obru&ima i staklenim
poklopcima. Ne smijete Kkoristiti staklenke sa poklopcima na

navoj i metalne limenke. Staklenke neka budu po
mogucnosti jednake veliine, napunjene istim sadrzajem i ,E 5‘
dobro zatvorene. U posudu za pec€enje poslazite do 6 7 71T T
staklenki od litra. L LO, I

o Upotrebljavajte samo svjeZe namirnice. \ *O O'" ‘

e U duboku posudu za pecenje nalijte priblizno 1 litar vode, da @ Q O
u peénici nastane potrebna vlaga. Staklenke postavite u
pecnicu tako da se ne dodiruju stjenki pecnice (vidi sliku).

Na staklenke postavite mokru krpu da zastitite gumene
obruce.

Tabela ukuhavanja

Namirnice za ukuhavanje Koli€ina Doniji grijac / Nakon sto je Vrijeme mirovanja
ventilator 180°C, dok prokljucalo u

ne zavrije pecnicl
Voée
Jagode 6x1 litar pribl. 30 min iskljucite 15 min
Voce s koSticom 6x1 litar pribl. 30 min iskljucite 30 min
Kompot 6x1 litar pribl. 40 min iskljucite 35 min
Povrée
Kiseli krastavci 6x1 litar 30 do 40 min iskljucite 30 min
Grah, mrkva 6x1 litar 30 do 40 min 30 min

postavite na
130° C 60-90 min

Odmrzavanje e Za odmrzavanje podesne su torte s vrhnjem i kremom od

maslaca, kolagi, peciva, kruh, Zemicke, te duboko smrznuto

Kruzenjem zraka u pecénici pospjesite odmrzavanje smrznute voce.

hrane. U tom smislu postavite pe¢nicu u polozaj « Meso i perad iz higijenskih razloga ne odmrzavaijte u pecnici.

"Odmrzavanje" _ ¢ Ako je moguce, namirnice viSe puta okrenite ili promijeSajte,

Paznja: ako nehotice aktivirate gumb za izbor temperature, da se ravnomjernije odmrzavaju.

kontrolna lampica peénice se upali, ali nijedan grija¢ nije

aktivan.

4

Cis¢enje i odrzavanje

Stednjak ne smijete Eistiti visokotla¢hom napravom za &i§éenje e Termo element i svjeéicu za paljenje oCistite mekom
na vrucu paru. Prije pocetka svakog ¢€i$c¢enja, ostavite Stednjak ¢etkom. Ovi djelovi moraju biti besprijekorno Cisti, jer je
da se potpuno ohladi. samo tako obezbjedeno njihovo pravilno djelovanje.
o Ocistite krunu i poklopac plamenika. Posebnu paznju
Prednja strana kucista posvetite tome da su izlazni otvori na kruni plamenika
Za CiScéenje i odrzavanje tih povrsina upotrebljavajte obi¢na protoéni i Eisti.
sredstva i drZite se uputstava proizvodaca. Ne upotrebljavajte ¢ Nakon ¢iscenja dobro osusite sve djelove plamenika i
gruba sredstva za ciscenje i ostre predmete, koji uzrokuju precizno ih sloZite na svoja mjesta. Zbog koso postavljenih
ogrebotine. djelova plamenika, paljenje je oteSko¢eno i opasno.

Prednja strana kudista iz nehrdajuéeg celika

(samo kod nekih modela)

Povrsine iz nehrdajuceg Celika Cistite blagim sredstvima
(sapunica), koji ne grebu povrsinu. Ne upotrebljavajte gruba
sredstva za CiScenje ili sredstva koja sadrze rastapala, inace
Cete oStetiti povrsinu kucista.

Lakirane povrsine i djelovi iz umjetnih masa

(samo kod nekih modela)

Gumbe i ru€ke vrata Cistite mekom krpom i tekuc¢im
deterdZentima, namijenjenima za &i8éenje glatkih, lakiranih
povrsina.

AN

o)

Plinske zone kuhanja

e Za Ciscenje plinske resSetke, povrsine kuhanja i djelova Upozorenje! Poklopci plamenika emajlirani su u crnoj boji.
plamenika, mozete upotrebljavati vruc¢u vodu s dodatkom Zbog visokih temperatura nije moguce izbjeéi promjene boje,
sredstva za pranje posuda. no to inace ne utje€e na djelovanje plamenika.
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Ploce za kuhanje

Okolinu plo¢a za kuhanje gistite toplom vodom i dodatkom
deterdzenta. Tvrdokornu prljavstinu prije toga omeksajte
spuzvicom.

Sve ploce za kuhanje potrebno je ocistiti svaki put kad se
umazu. Ako su manje umazana, dovoljno je da ih obriSete
vlaznom krpom i vodom s dodatkom sredstva za pranje. Kod
jace zaprljanosti upotrijebite zi€anu vunu, natopljenu u
deterdZent. Plo¢e nakon toga obavezno obriSite temeljito do
suhog.

Tekuéine koje sadrze soli, jela koja su prekipjela, odnosno
vlaga, Steti plo€ama. Zato ih moramo uvijek obrisati do suhog.
Za njegu ploéa mozete upotrijebiti malo ulja za Sivace masine,
ili uobi€ajena sredstva koja dobijete u trgovini. Nikad ne
upotrebljavajte maslo, slaninu i sli€no, jer mozete uzrokovati
koroziju.

Ako se plo¢a malo ugrije, sredstvo za ¢iS¢enje brze ¢e
prodrijeti u pore.

Obrugéevi plo¢a za kuhanje napravljeni su iz nehrdajuéeg
Celika. Zbog termickih opterecenja, mogu se tokom kuhanja
obojiti u Zuto. Ovo je fizikalna pojava, koju mozete djelomi¢no
odstraniti uobi¢ajenim sredstvima za njegu metala.

Agresivan pribor za ¢is¢enje posuda nije podesan za ¢iscenje
tih obruéa, jer uzrokuje ogrebotine.

Peénica

Pecénicu mozete o istiti klasicno (sredstvima za &iSéenje,
rasprivacem za pecnice).

Za redovito ¢iScenje pecnice (nakon svake upotrebe),
preporuéujemo slijedeci postupak:

Gumb za izbor nacina djelovanja ohladene pecnice zavrtite u

polozaj . Gumb za podeSavanje temperature postavite na

50°C. U posudu za pecenje nalijte 0,4 | vode, i ugurajte je u

donju vodilicu. Nakon trideset minuta, ostaci hrane na emajlu

peénice omeks3aju se, tako da ih mozZete jednostavno obrisati
vlaznom krpom.

Ako je prljavstina tvrdokornija, postupite na slijedeci nacin:

e Pecicu pred svakim &iS¢enje potpuno ohladite.

e Pecnicu i dijelove pribora o€istite nakon svake upotrebe, da
se prljavstina ne zagori.

o Masnocu najlakse odstranite toplom sapunicom, kad je
pecnica jos topla.

e Tvrdokornu ili jadu prljavstinu odstranite uobi¢ajenim
sredstvima za pecnice. Pecnicu temeljito obriSite Cistom
vodom, da odstranite sve ostatke deterdzenta.

* Ne upotrebljavajte agresivna sredstva, kao $to su grube
spuzve za posude, sredstva za odstranjivanje hrde, madeza
i sli¢no.

e Lakirane, nehrdajuée i pocin€ane povrsine ili aluminijski
djelovi ne smiju doéi u dodir s rasprsivacima za pecnice, jer
moze doci do oStecenja i promjene boje. Isto vazi za ticalo
termostata (ako Stednjak ima sat sa sondom) i nezasticeni
grijaci na gornjoj strani.

e Prilikom nabavke i doziranja sredstava za ¢iS¢enje mislite na
okolinu i drzite se uputstava pojedinih proizvodaca.

Skidanje Zic¢anih ili teleskopskih vodilica

Napomena: Moguénost vadenja teleskopskih kliznih vodilica iz
peénice ovisi o njihovoj izvedbi.

Za lak$e CiScéenje stranica peénice, mozete skinuti zicane ili
teleskopske vodilice. Na donjoj strani ih okrenite prema unutra
i na gornjoj ih izvadite iz njihovih otvora.

Boéne redetke i teleskopske vodilice &istite uobi¢ajenim
sredstvima za €iS¢enje.

Teleskopske vodilice ne smijete prati u stroju za pranje
posuda.

Paznja! Teleskopske vodilice ne smijete podmazivati.
Vodilice zatim jednostavno objesite nazad na svoja mjesta i
povucite nadolje.

éi§c’enje stropa peénice

* Prije spustanja gornjeg grijata morate obavezno Stednjak
iskljuciti iz elektricne mreze, tako da odvijete osigurac ili
iskljucite gravni prekidac.

o Grija¢ mora biti ohladen, jer postoji opasnost opekotina!

e Grija¢ se u spustenom polozaju ne smije koristiti!

Za lak3e ¢iscenje pecnice, kod nekih je modela ugraden

pregibni gornji infra grija€. Prije ¢iS¢enja pecnice, odstranite

sav pribor, posude i vodilice, te zatim pomocéu podesnog alata

(noz ili izvija&), otpustite pre€nu Sipku da isko€i iz lezista na

lijevoj i desnoj strani (vidi sliku). Pritom zadrzite grija¢ drugom

rukom i spustite ga u viseci polozaj.

Nakon ¢idcéenja grija¢ jednostavno pritisnete nazad na svoje

mjesto, da popre€na Sipka uskod&i u leZiste.

Skidanje i namjeStanje vrata pecnice

(samo kod nekih modela)

Vrata peénice potpuno otvorite i spone nosaca donjih stoZera
na obe strane podignite u okomiti polozaj, na to ih zataknite na
kvakice gornjih nosala stoZera. Vrata zatim polagano
pritvorite do polovine (vidi sliku), malo ih nadignite i izvucite.
Vrata namjestite u obrnutom vrsnom redu.

Uvucite ih u napola otvorenom polozaju (pod kutem otprilike
60°), i to tako da ih tokom otvaranja dokraja pogurnete prema
pecnici. Pritom pazite da zarezi na donjem dijelu nosaca
stozZera nasjednu na donju stjenku pecnice.

1 stoZeri vrata tokom
normalne upotrebe

2 stoZeri kod skidanja
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Skidanje i namjeStanje vrata pecnice s jednoosnim
stoZerom
(samo kod nekih modela)

Vrata pecnice potpuno otvorite i spone nosaca okrenite dokraja

nazad (slika 1). Vrata zatim polagano zatvarajte da spone
sjednu u zareze. Poluotvorenaj vrata priblizno 15° malo
nadignite i izvucite iz obiju leziSta stoZzera na aparatu (slika 2).
Namjestanje je u obrnutom vrsnom redu.

Uvucite ih pod kutem otprilike 15° u leziSta stoZzera na prednjoj
strani i gurajte naprijed i nadolje, da stoZeri uskoce u zareze
(slika 3). Provjerite dali su zarezi stoZera pravilno sjeli u svoja
lezista.

Zatim vrata potpuno otvorite, gurnite pomi¢ne granicnike
dokraja u pocetni polozaj. Zatim vrata polagano zatvarajte i
provjerite, dali se pravilno zatvaraju (slika 4). Ako se vrata ne
otvaraju ili zatvaraju pravilno, provjerite dali su zarezi stozera
pravilno sjeli u svoja lezista.

Paznja!

Ne dozvolite da grani€nici vratnih stoZera iskoce van, jer zbog
mocnih opruga moze doci do ozljeda.

Pribor
Posude za peclenje, reSetke i sli¢no, perite viuéom vodom i
deterdZzentom.

Specijalan emajl

peénica, unutrasnja strana vrata pecnice, i posude prevuéeni
su posebnim emajlom, koji ima glatku i otpornu povrsinu. Ovaj
specijalan sloj omogucuje olak8ano &iS¢enje na sobnoj
temperaturi.

Filter za masnoc¢u

Savjetujemo da filter za masnocu nakon svake upotrebe
ocistite mekom €etkom u vrucoj vodi s dodatkom deterdzenta,
ili da ga operete u stroju. Prije pranja u stroju dobro omek3ajte
prijavstinu na filteru.

Ladica Stednjaka

(samo kod nekih modela)

Ladica Stednjaka obezbjedena je protiv nezeljenog otvaranja.
Ako ladicu Zelite otvoriti, malo je nadignite. Ako je pak Zelite
odstraniti iz Stednjaka, najprije je izvucije do grani¢nika, a
zatim je podignite i izvucite dokraja.

U ladicu ne odlazite gorive, eksplozivne ili temperaturno
nepostojane predmete.

Kod nekih aparata ladicu uvucete tako da donji zadnji nosa¢
ladice uvucete u vodilicu na Stednjaku. Ako ladica ima boéne
vodilice na kotaci¢ima, uvucite je tako da kotaci¢e uvucete u
vodilice i ladicu zatvorite.

(I

Otklanjanje manjih kvarova

o Nestruéni zahvati i popravci aparata su opasni, jer postoji
opasnost elektri¢nog udara i kratkog spoja, zato ih nikad ne
izvodite sami, nego takove zahvate prepustite strué¢nim
osobama.

o Prije pocetka bilo kakovih popravaka obavezno iskljucite
Stednjak iz elektricne mreze, i to tako da izvucete prikljuéni
kabel iz uti€nice, ili izvadite osigurac.

* Neke manje kvarove mozZete poku$ati otkloniti sami,
koristeci se savjetima iz ovih uputstava.

PaZznja!

Posjeta servisera u toku trajanja garancije nije besplatna, ako
je aparat u kvaru zaradi nepravilnog rukovanja.

U nastavku éete naéi nekoliko savjeta u vezi otklanjanja
kvarova.

Programski sat pokazuje ¢udne vrijednosti ili se
nekontrolirano ukljucuje i iskljucuje...

U ovom slu&aju iskljucite Stednjak iz elektricne mreze za
nekoliko minuta (odvijte osigurag, ili iskljucite glavni prekidac),

zatim ga ponovno prikljucite na mrezu i podesite toéno vrijeme.

Ekran programskog sata treperi...

* Doslo je do prekida elektricne energije, ili je Stednjak upravo
bio priklju¢en na elektriéno napajanje. Sva podesena
vr?mena su izbrisana.

e Podesite tocno vrijeme, da peénica moze zapoceti s
djelovanjem.

* Nakon automatskog djelovanja, peénica se iskljuci, prikaze
se vrijeme i za€uje se vremenski ograni€en zvuéni signal.
Izvadite jelo iz pecnice, a gumb za izbor nacina rada i gumb

za izbor temperature postavite u ishodi$ni polozaj. Odaberite
funkciju "Ruéni nagin", da bi peénicu mogli upotrebljavati na
klasi¢an nacin (bez programiranja).

Kontrolna lampica ne svijetli...

o dali ste aktivirali sve potrebne gumbove?

o dali se je iskljucio kuéni osiguraé?

o dali ste pravilno podesili gumb za podesavanje temperature
ili izbor nacina djelovanja pecnice?

Kuéni osigurac se ¢esée iskljudi...
o Pozovite servis ili ovlaSéenog elektriara!

Osvjetljenje peénice ne radi...

e Zamijena zarulje opisana je u poglavlju "Zamjena djelova
aparata".

Pecénica se ne zagrije...

o dali se je iskljucio kuéni osiguraé?

o dali ste pravilno podesili gumb za podesavanje temperature
ili izbor nacina djelovanja pecnice?

Kola¢ je slabo pecen...

o dali ste odstranili filter za masnocéu?

o dali ste se drzali uputstava i savjeta iz poglavlja "Pecenje
kolac¢a"?

o dali ste se precizno drzali uputstava iz tabele pecenja?

Plamenici ne gore ravnomjerno...
e Struéna osoba mora podesiti regulaciju plina!
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Plamen gorionika iznenada se promijeni, za paljenje je
potrebno duze vrijeme drzati pritisnut gumb za paljenje...
o Slozite pravilno djelove plamenika!

Plamen se ugasi nakon paljenja...
e Drzite gumb pritisnu duze vrijeme.
o Prije no $to ga ispustite, jace ga pritisnite.

Resetka je promijenila boju u zoni plamenika...
o Uobi€ajena pojava zbog visokih temperatura; odistite reSetku
sredstvom za &iSéenje metala.

Elektri¢no paljenje plamenika ne radi vise, poklopci
plamenika izgledaju ruzno...

o PaZljivo oCistite otvor izmedu svjecice i plamenika.

o Ocistite poklopce plamenika sredstvom za njegu metala.

Zamjena djelova aparata

Grlo zarulje pecnice je pod naponom! Opasnost
elektri€nog udara!

Prije zamjene Zarulje za osvijetljenje peénice obavezno
iskljucite Stednjak, tako da odstranite osigurag ili prekinete
dovod bezbjednosnim prekidacem.

Ostali pribor

Resetke posude i ostali pribor mozete narugiti u servisnom
centru. Pritom navedite $ifru i tip, odnosno model aparata.
Gumbe prekidac¢a mozete skinuti povlaéenjem k sebi.

Zarulja peénice

Za zamjenu trebate novu zarulju pecnice slijedecih
specifikacija: grlo E14, 230V, 25W, 300°C).

Odvijte stakleni poklopac zarulje u smjeru kazaljki na satu i
pregorjelu Zarulju zamijenite novom. Privijte poklopac nazad u
obrnutom smjeru.

Zarulja je potro$ni materijal i za nju garancija ne vrijedi!

Uputstva za namjeStanje i prikljucenje

Postavljanje Stednjaka

o Postavljanje i priklju¢enje $tednjaka mora biti izvedeno
sukladno vazecim propisima. Posebice vazno je
obezbijediti dostatno prozracivanje.

VaZna upozorenja

e Prikljuéenje moze izvesti samo ovlaséena osoba
distributera plina, odnosno ovlaséeni serviser.
Prostorija, u kojoj se aparat nalazi, mora se redovito
prozracivati.

o Plinske znacajke Stednjaka vidljive su iz naljepnice uz

natpisnu tablicu Stednjaka.

Prije prikljuéenja aparata uvjerite se da su lokalni zahtjevi za

priklju€enje (vrsta i pritisak plina) odgovarajuce izvedbi

aparata.

e Aparat se ne priklju€uje na napravu za odvajanje proizvoda
sagorijevanja (na primjer dimnjak), ve¢ mora biti postaljen i
priklju€en sukladno vazeéim propisima za ugradnju i
prikljenje. Posebnu paznju treba posvetiti zahtjevima u vezi
zrakenja.

e Razmak izmedu ploce za kuhanje i kuhinjske nape mora biti
najmanje toliki, koliko je navedeno u uputama za ugradnju
nape.

o Stednjak je podesan za ugradnju izmedu dva kuhinjska
elementa (klasa 2/1). Na jednoj strani aparata moze stajati
element, koji je vidi od Stednjaka. Vodoravan razmak do
visokog elementa ili zida mora biti najmanje 300 mm.Na
drugoj strani mozZe se postaviti samo kuhinjski elemenat
jednake visine. Vise¢i elementi smiju biti montirani samo u
takovoj visini, koja ne ometa radne postupke u kuhinji.
Najmanja okomita udaljenost od aparata mora biti 650 mm.

* Ako plin kojeg upotrebljavate, ne odgovara zna¢ajkama
aparata, pozovite servisnu sluzbu ili snabdjevaca plina.
Ovlaséena osoba brzo i struéno izvrsiti ¢e preinaku
aparata na plin, kojeg vam dostavlja snabdjeva¢.

o Sve ostale zahvate na aparatu, za koje je potreban bilo
kakav alat, takoder mora izvrsiti samo ovlasceni serviser.

o Korisnik smije izvoditi samo one zahvate, za koje nije
potreban nikakav alat.

e Aparatu najblize susjedne stjenke, odnosno kuhinjski
elementi (tlo, straznji kuhinjski zid, bo¢ni zidovi) moraju biti
otporni na temperaturu najmanje 90°.

o Prikljuéni kabel iza Stednjaka morate obavezno provesti tako
da se ne dodiruje straznje stjenke aparata, jer se ova tokom
djelovanja jace zagrijava.

o Ambalazni material (palsti€na folija, stiropor, ¢avli, i sl.)
morate odstraniti izvan domasaja djece, jer predstavljaju
potencijalan izvor opasnosti. Manje djelove djeca mogu
progutati, a foljom se mogu zagusiti.

Izravnavanje Stednjaka i dodatno podnoZzje

(samo kod nekih modela)

Visina Stednjaka s podnozjem je 90 cm, a bez podnozja 85 cm.
Na podnoZju su lijevo i desno straga namjestena dva kotacica,
koji omogucéuju lak§e pomicanje Stednjaka. Sprijeda lijevo i
desno na podnozju su namjeStena dva podesiva vijka, pomocu
kojih gornji rub Stednjaka postavimo u vodoravan polozaj i
poravnamo ga s susjednim pokucstvom.

Podesive nozice su dostupne kad izvucete ladicu Stednjaka.
Po potrebi ih okrecite viSe ili nize, dok aparat ne stoji potpuno
vodoravno. Podesive vijke lakSe cete vrtjeti, ako Stednjak malo
nagnete. Dodatno podnozZje mozZete i odstraniti, tako da s donje
strane odvijete Cetiri vijka, kojima je podnozje priévrséeno na
donju stranicu Stednjaka. U tom slu€aju premjestite podesive
vijke sa podnozja na donji prednji nosa¢ Stednjaka na lijevoj i
desnoj strani. Stednjak zatim ponovno poravnajte, kao $to je to
opisano gore. Neki Stednjaci imaju namjestena Cetiri podesiva
vijka (dva sprijeda i dva straga), namijenjena izravnavanju
neravnina u tlu, odnosno prilagodavanja visine Stednjaka
susjednom namjestaju.
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Tvornicke regulacije

Plinski su $tednjaci ispitani i opremljeni znakom CE .
Dostavljaju se zape€aceni, s regulacijom na zemni plin H ili E
(20 mbar), ili regulacijom na tekuéi plin (50 ili 30 mbar). Podaci
su navedeni na natpisnoj tablici Stednjaka, na unutrasnjoj strani
pecnice, kad otvorite vrata.

Opterecenje i potrosnja plina pojedinih plamenika navedena je

u tablici.

Prikljucenje plina

Nakon preinake na drugu vrstu plina, potrebno je mijenjati
mlaznice. Podaci o tome navedeni su tblici.

U slucaju popravaka, ili o$tec¢enja pecata, funkcionalne djelove
potrebno je preispitati i ponovno zapecatiti sukladno
uputstvima za instalaciju.

Funkcionalni djelovi su: fiksna mlaznica za veliki plamenik i
podesiva mlaznica za mali plamenik.

vanjskim navojem ISO 7-R1/2.

o Nekim aparatima priloZen je priklju¢ak za tekuci plin s

brtvom.

ne zavrti.

e Za brtvljenje priklju€aka upotrebljavaju se metalne ili
nemetalne brtve. Brtve su upotrebljive samo za jednokratno

brtvljenje.

Stednjak na desnoj je strani opremljen prikljuékom za plin s

Kod priklju¢ivanja potrebno je priklju¢ak R1/2 pridrzati da se

o Kod spoja s nemetalnom brtvom, njena se debljina ne smije
deformirati za viSe od 25%.

e Aparat priklju€ite na priklju¢ak s atestiranom savitljivom
cijevi. Cijev ne smije dodirivati donju stjenku aparata,
odnosno straznju stjenku i strop peénice.

o Aparat prikljucite na plin po propisima lokalnog snabdjevaca

plina.

Vazno! Nakon priklju€enja Stednjaka potrebno je provjeriti
nepropusnost svih spojeva.

Prikljucdivanje pomocu savitljive cijevi

Ako aparat priklju€ite pomocu gibljive cijevi, put cijevi, oznagen

s A, nije dozvoljen. Ako je cijev za prikljuéenje metalna,

dozvoljena je i moguénost A.

Tabela mlaznica

—

RNA
=

<

Pocetak djelovanja

Aparat zapo¢nite upotrebljavati sukladno uputstvima za
upotrebu.

Upalite sve plamenike i provjerite stabilnost plamena na
visokom i niskom stupnju gorenja. Po potrebi podesite dovod
zraka.

Zatim korisniku objasnite djelovanje i upravljanje aparatom, i
zajedno procitajte uputstva za upotrebu.

Prikljucak za tekuéi plin

9 Cijevni produzetak za tekuci plin
10 Brtva

11 Prikljuéak R 1/2

Vrsta, pritisak plina Pomoé¢ni plamenik Normalni plamenik | Veliki plamenik Mini Wok
Standardni Brzi

Wobe broj max min max min max min max min max min

Zemni plin H Naz. topl. 1 0,36 1 0,36 1,90 0,46 3 0,76 3,3 1,56

Wo=45,7+ opterecenje (kW)

54,7 MJ/ m’,

ZemniplinE, Potrosnja (Ilh) 95,21 34,4 95,21 34,4 180,9 43,8 285,64 72,4 314,2 148,5

Zemni plin E+

Wo0=40,9+ Oznaka mlaznice 77 - 78 - 104 - 129 - 134 .

54,7 MJ/m® (1100mm)

G20, Sifra mlaznice 162081 162082 162084 162086

p=20mbar 162083

Tekugi plin 3+, Naz. topl. 1 0,36 1 0,36 1,90 0,46 3 0,76 3,3 1,56

3B/P opterec¢enje (kW)

Wo0=72,9+ Potrosnja (g/h) 71,7 26,2 71,7 26,2 138,1 33,4 215,0 55,3 239,9 113,4

87,3MJ/m* Oznaka mlaznice 50 29/24 50 29/24 69 33/26 87 43/33 91 57/57

G30 (1/100mm)

p=30 mbar Sifra mlaznice 162162 162162 162164 162165 162167

Ugradene su mlaznice za tekudi plin. Za gradski i zemaljski plin moraju se na otvoru cijevi podesiti sukladno protoku plina (odviti
max. 1,5 okreta od sjedista).

Oznaka mlaznice za minimum ovisi o proizvodacu. Prvi broj u paru vrijedi za IMIT, a drugi za COPRECI.

Jacina plamenika prikazana je na temelju gornje kalori¢ne vrijednosti Hs.

Upozorenje: ove radove smije izvrsiti samo struéna osoba, ovlaséena od strane distributera plina, ili ovlaséeni servis!
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Preinaka na drugu vrstu plina

o Prije preinake na drugu vrstu plina, aparat nije potrebno
izvlaciti iz niza elemenata.

o Prije po€etka radova na preinaki iskljucite aparat iz
elektricne mreze.

e Zamijenite postoje¢e mlaznice za nazivno toplotno
optereéenje odgovarajuéim mlaznicama za novu vrstu plina
(vidi tabelu).

e Mlaznicu za minimalnu toplotnu snagu privijajte odnosno
odvijajte tako dugo, dok ne postignete minimalno toplotno
opterecéenje.

e Mlaznice za minimalno toplotno optereéenje ne odvijajte vie
od 1,5 okreta.

Nakon zvrSene preinake aparata, staru naljepnicu s

podacima prelijepite s odgovarajuéom novom naljepnicom, te

provjerite funkcionalnost i nepropusnost aparata.

Pazite da elektri€ni provodnici, kapilara termostata i termo

elementi, ne posezu u podrucje mlaza plina.

Podesivi elementi

Podesivi elementi plamenika za kuhanje dostupni su nakon
skidanja ploce za upravljanje.

e Skinite nosivu reSetku i poklopce plamenika s krunama.

o Skinite gumbe za upravljanje.

o QOdvijte donje pri¢vrsne vijke plo€e za upravljanje i skinite je.

Plamenik zone kuhanja (skica 1)

1 Poklopac krune
plamenika

2 Kruna plamenika s
nosacem poklopca
plamenika

3 Termo element

4 Svjecica za paljenje

5 Mlaznica

Mini Wok (skica 2)

5 mlaznica

Sigurnosna plinska slavina (skica 3)

13 Regulacioni vijak za
minimalno toplotno
opterecenje

Nezasticena plinska slavina (skica 3a)

13 Regulacioni vijak za
minimalno toplotno
opterecenje

Elementi koje morate zamijeniti, odnosno podesiti pri prelazu na drugu vrstu plina.

Plamenik Brojka skice Oznaka elementa
Nazivno toplotno opterecenje 1,2 5
Minimalno toplotno optereéenje 3, 3a 13

Elektri¢ni prikljucak

Otvorite prikljuénu kutiju pomocu izvija¢a, kao $to to
prikazuje slika na poklopcu.

Elektri¢no prikljuéenje smije izvrsiti samo Servis ili
registrirani elektro instalater!
Nepravilno prikljuéenje moze unistiti dijelove aparata, i u
tom sluéaju gubite pravo na garanciju!
Prikljuéni napon korisnika (230 V prema N) mora provjeriti
stru€no osposobljena osoba koristec¢i napravu za mjerenje!
Spojni mostovi moraju biti rasporedeni sukladno
instalacijskom priklju¢ku!

o Prije priklju€enja potrebno je provjeriti dali napon, naveden
na natpisnoj tablici, odgovara stvarnom naponu kuc¢ne
instalacije.

e DuzZina prikljuénog kabela neka bude najmanje 1,5 m, tako
da aparat mozete prikljuciti prije no $to ga gurnete k zidu.

e Duzina zastitnog voda prikljuénog kabela mora biti takva da
je u slu¢aju mozebitnog vuénog opterecenja zastitni vodi¢
optereéen kasnije nego vodi¢i pod nhaponom.

Postupak

* Na straznjoj strani aparata izvijatem otvorite poklopac
prikljuéne kutije. Pritom izvijatem oslobodite kukice, kao Sto
je to prikazano na poklopcu prikljuéne kutije.

o Prikljuéni kabel morate obavezno provesti kroz uredaj za
rasterecenje, koji stiti kabel od izvlacenja. Ako naprava za
rasterecenje jos nije postavljena, postavite je tako da se na
jednom dijelu priévrsti na kuéiste kutije.

o Prikljuéenje zatim napravite sukladno jednoj od mogucénosti,
prikazanima na slikama. U slu€aju razli¢itih napona
instalacije, vezne mostove potrebno je odgovarajuée
prerasporediti!

o Uredaj za rasterecenje Cvrsto privijte i zatvorite poklopac.

NAPOMENA: Kod nekih prikljunih kutija, vezni mostovi nalaze
se izmedu kontakata 4 i 5, a kod nekih su spremljeni na
predvidenom mjestu u kutiji. Kod tih su kutija vijci priklju¢aka
veé u otvorenom stanju, stoga ih nije potrebno odvijati. Kod
privijanja se zacéuje zvuk ‘klik’, $to znadi da je vijak potrebno
Evrsto priviti do kraja.
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Boje vodica

L1, L2, L3 = vanjski vodi&i koji vode napon. Uobi€ajene boje

vodic¢a su: crna,

crna, smeda.

N = neutralni vodi¢
Boja vodi€a je obi¢no modra.

Pazite na pravilno N-prikljuéenje!

@ PE = zastitni vodi¢

Boja vodi€a je zeleno-Zuta.

L4 . .
Tehnicki podaci
Kombinirani samostalni K54E2-V1VD | K54C2-V4VD | K54A2-V4VD | K53C1-14VD | K53E1-14VD | K53A1-14VD
Stednjak K54E2-V4VD | K54C1-13VD | K54A1-V4VD
K53C1-V4VD
K53C1-V2VD

Dimenzije .
visina/$irina/dubina u cm 85/50/60 ili 90/85-50/60
El. plo€e za kuhanje (9 cm/kW) B = ekspresna plo¢a za kuhanje

N = normalna plo€a za kuhanje
Straga lijevo - 145/1,5/B 180/2,0/B 145/1,5/B - 180/2,0/B
Sprijeda lijevo - - 145/1,0/N - - 145/1,0/N
Sprijeda desno - - - - - -
Straga desno - - - - - -
Plinske zone kuhanja* B = veliki plamenik

A = normalni plamenik

H = pomoéni plamenik

MV = Mini Wok
Straga lijevo 1,9/A - - - 1,9/A -
Sprijeda lijevo 1,9/A 1,9/A - 1,9/A 1,9/A -
Sprijeda desno 3,0/B 3,0/B 3,0/B 3,0/B 3,0/B 3,0/B
Straga desno 1,0/H 1,0/H 1,0/H 1,0/H 1,0/H 1,0/H
Pecnica
Temperaturni gumb/gumb za izbor
nacina djelovanja 1n
Razine pecenja:
teleskopske vodilice na 3 5
razine (samo neki modeli)
Gornji/doniji grija¢ (kW) 0,911 0,9/1,1 0,9/1,1 0,9/1,1 0,9/1,1 0,911
Zar/okrugli grijaé (kW) 2,0/2,2 2,0/2,2 2,0/2,2 2,0/2,2 2,0/2,2 2,0/2,2
Osvijetlienje pecénice (W) 25 25 25 25 25 25
Nacini djelovanja
Gornji/doniji grija¢ 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
Zar 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
Zar s ventilatorom (kW) 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
Vru¢ zrak/doniji grija€ (kW) 3,4 3,4 3,4 - - -
Vru¢ zrak (kW) 2,2 2,2 2,2 - - -
Odmrzavanje (W) 50 50 50 - - -
Doniji grija¢/ventilator 1,1 1,1 1.1 - - -
Gornji grija¢/ventilator (kW) - - - - - -
Ogrijevanje gornjim i donjim grijacem - - - 2,0 2,0 2,0
te ventilatorom
Donji grija¢ 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1
Gornji grija 0,9 0,9 0,9 0,9 0,9 0,9
Max. temperatura 275 °C
Napon napajanja AC 230 V 2N AC 400 V
Nazivni napon grijaca 230V, 50 Hz
Ukupna prikljuéna snaga (kW) 3,4 49 6,4 49 2,3 6,4
Pecnica ukupno (kW) 3,4 3,4 3,4 3,4 23 3,4
Ploce za kuhanje ukupno (kW) - 1,5 3,0 1,5 - 3,0
Plamenici zone kuhanja ukupno (kW) 7,8 5,9 4,0 59 7,8 4,0
Ukupna priklju€na snaga (g/h) 567 429 291 429 567 291
Podaci o zna€ajkama plinske instalacije navedeni su na naljepnici uz natpisnu tablicu.
Priklju€ak za plinsku instalaciju 1ISO 7-R1/2
(desno)
Kategorija HR = [I12H3B/P
*Jacgina plamenika prikazana je na temelju donje kalori€ne vrijednosti plina Hi.
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Tehnicki podaci

Kombinirani samostalni K51A2-V2VD K51C2-V2VD K51D2-V2ND K51E1-N4VD
Stednjak K51A2-V2VD K51C1-N4VD K51D1-N2ND
K51C2-12VD

Dimenzije .
visina/$irina/dubina u cm 85/50/60 ili 90/85-50/60
El. plo€e za kuhanje (@ cm/kW) B = ekspresna plo¢a za kuhanje

N = normalna plo¢a za kuhanje
Straga lijevo 180/2,0/B 145/1,5/B 145/1,0/N -
Sprijeda lijevo 145/1,0/N - - -
Sprijeda desno - - - -
Straga desno - - - -
Plinske zone kuhanja* B = veliki plamenik

A = normalni plamenik

H = pomocéni plamenik

MV = Mini Wok
Straga lijevo - - - 1,9/A
Sprijeda lijevo - 1,9/A 1,9/A 1,9/A
Sprijeda desno 3,0/B 3,0/B 3,0/B 3,0/B
Straga desno 1,0/H 1,0/H 1,0/H 1,0/H
Pecnica
Temperaturni gumb/gumb za izbor nacina
djelovanja 1N
Razine pecenja:
teleskopske vodilice na 3 5
razine (samo neki modeli)
Gornji/doniji grija¢ (kW) 0,911 0,9/1,1 0,9/1,1 0,9/1,1
Zar/okrugli grija¢ (kW) - - - -
Osvijetlienje peénice (W) 25 25 25 25
Nacini djelovanja
Gorniji/doniji grija 2,0 2,0 2,0 2,0
Zar 2,0 2,0 2,0 2,0
Zar s ventilatorom (kW) - - - -
Vru¢ zrak/donji grija¢ (kW) - - - -
Vrué zrak (kW) - - - -
Odmrzavanje (W) - - - -
Donji grija¢/ventilator - - - -
Gorniji grijac/ventilator (kW) - - - -
Doniji grija¢ 1,1 1,1 1,1 1,1
Gornji grijac¢ 0,9 0,9 0,9 0,9
Max. temperatura 275 °C
Napon napajanja 2N AC 400 V AC 230 V
Nazivni napon grijaca 230V, 50 Hz
Ukupna prikljuéna snaga (kW) 5,3 3,8 3,3 2,3
Pecnica ukupno (kW) 2,3 2,3 2,3 23
Plo¢e za kuhanje ukupno (kW) 3,0 1,5 1,0 -
Plamenici zone kuhanja ukupno (kW) 4,0 59 59 7,8
Ukupna priklju€na snaga (g/h) 291 429 429 567

Podaci o zna€ajkama plinske instalacije navedeni su na naljepnici uz natpisnu tablicu.

Priklju¢ak za plinsku instalaciju (desno)

R 1/2"

Kategorija

HR = 1I12H3B/P

*Jacina plamenika prikazana je na temelju donje kalori¢ne vrijednosti plina Hi.

PRIDRZAVAMO PRAVO NA PROMJENE KOJE NE UTJECU NA FUNKCIONALNOST APARATA.
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