Elektri¢na pecnica

HR BA

Stovani kupci,

najljepSe se Vam zahvaljujemo za kupovinu $tednjaka. Sami
Cete se uvjeriti da se na nase proizvode mozete osloniti.

Za vaSe lakSe rukovanje proizvodom pripremili smo opsezna
uputstva. Neka vam pomognu da se $to brze upoznate s vasim
novim aparatom. Molimo Vas da prije prvog kori§¢éenja pazljivo
proditate ova uputstva.

Upozorenja, koja se odnose na bezbjednost, naéi ¢ete na
strani 3.
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ostecenje, smjesta o tom obavijestite VaSeg prodavaca ili
regionalno skladiste, od kojeg ste aparat dobili. Njihove
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Natpisna tablica

Bezbjednosna upozorenja

o Nestru€no priklju€ivanje Stednjaka na elektricnu mrezu je
opasno. Da bi sprijecili opasnost elektriénog udara, neka
Stednjak na elektricnu mrezu priklju¢i sam stru¢na osoba.

¢ Opasnost elektricnog udara i tjelesnih ozljeda postoji i kod
nestruénih zahvata na popravci aparata, zato to prepustite
stru¢noj osobi ili servisu.

e Povrsina vrata i unutrasnjost peénice i otvor za odvajanje
pare, ugriju se tokom rada, zato se pobrinite, da djeca budu
na podesnoj udaljenosti od izvora toplote.

e Paznja, opasnost opekotina! Grijac¢i elementi i djelovi pribora
tokom rada se moc¢no ugriju, zato za hvatanje posuda uvijek
koristite krpe ili rukavice, a s posudem rukujte krajnje
oprezno da izbjegnete opekotine.

o Ako je u blizini aparata na uti¢nicu prikljucen drugi elektri€ni
aparat, pazite da priklju¢ni kabel ne pritvorite s vruéim
vratima pecnice.

e PAZNJA! Peénicu ne smijete gistiti visokotlaénim parnim
strojem za CiS¢enje, jer takove naprave mogu uzrokovati
kratki spoj i oStecenje aparata.

* Vrata pecnice u toku rada jaCe se zagriju. Zato je ugradena
dodatna zastita, trece staklo (samo kod nekih modela), koje
u toku rada pecnice snizava povrsinsku temperaturu na
vratima pecnice.

Namjenska upotreba

Elektricni Stednjak naimjenjen je upotrebi u domacinstvu i u
druge svrhe ne smije se upotrebljavati! Pojedine mogucénosti
upotrebe Stednjaka opisane su u nastavku ovih uputstava.

oznacuje da se s tim proizvodom ne smije postupiti

kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba
BN biti uruéen prikladnim sabirnim tockama za
recikliranje elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim
odvozenjem ovog proizvoda sprijecit cete potencijalne
negativne posljedice na okolis$ i zdravlje ljudi, koje bi inace
mogli ugroziti neodgovarajué¢im rukovanjem otpada ovog
proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog
proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski
ured, uslugu za odvozenje otpada iz domacinstva ili
trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.

E Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi

Kontrolne svjetilke

Crvena lampica
Crvena lampica svijetli kada rade grijaci u pecnici i ugasi se
kada je postignuta podeSena temperatura.

Rashladni ventilator

(imaju samo neki modeli)

U aparat je ugraden rashladni ventilator, koji hladi kuciste i
plo€u za upravljanje aparata.

Rashladni ventilator djeluje kad odaberemo bilo koji nacin
djelovanja pecénice.

2 Uputstva za upotrebu, postavljanje i priklju¢enje



Opis aparata

Na slici je opisan jedan od modela ugradnih aparata. Obzirom
da aparati za koje su ova uputstva napisana mogu imati
razli¢itu opremu, mozda ¢éete naci opise funkcija i opreme koje
Va$ aparat nema.

Upravljacka plo¢a

Rucka peénice

Vrata peénice sa staklom

1 Gumb za djelovanje pecnice i podesSavanje temperature 2 Kontrolna lampica pecnice. Upaljena je tokom
zagrijavanja pecnice, i ugasena kad pecnica
postigne podes$enu temperaturu.

Prije prve upotrebe

Pecnica

Izvadite sve djelove pribora iz peénice i odistite ih toplom
vodom i dodatkom obi¢nog deterdzenta. Tokom zagrijavanja
nastaje neprijatan vonj po novom, zato Vam preporucujemo da
prostoriju u toku postupka prozradite.

Savjeti za upotrebu peénice

e Po moguénosti koristite tamne, silikonom presvucene ili
emajlirane posude za pecenje, jer posebice dobro provode
toplotu.

e Pecnicu predgrijavajte samo ako je to navedeno u receptu ili
u tablicama u ovim uputstvima.

¢ Prilikom zagrijavanja prazne pecnice gubi se velika koli¢ina
toplote, zato pecenjem viSe vrsta kolaca ili pica ustedite
mnogo energije, jer je pecénica ve¢ zagrijana.

e Pri kraju duzeg vremena pecenja mozete pecnicu iskljuciti
priblizno 10 minuta prije, i time uStediti energiju, jer
iskoriStavate nakupljenu toplotu.
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Pecnica

VazZna upozorenja

¢ Pecnicu ne oblazite aluminijskom folijom i ne postavljajte
peka¢ ili neku drugu posudu na na dno peénice. Obloga iz
folije preprec€uje kruzenje zraka u pecnici, ometa pecenje i
unistava emaijl.

e Vocni sokovi koji kaplju iz posude za pe€enje, mogu na
emajlu uzrokovati madeze, koji se ne mogu odstraniti.

Upravljanje

Za djelovanje pecnice koristi
se funkcijski prekidac s
regulacijom temperature

K11
Gumb za izbor temperature

Nacini djelovanja

Pecénica djeluje u slijedecim rezimima rada:

Gornji i donji grija¢

Oba grijaca na gronjoj i donjoj strani ravnomjerno griju
unutrasnjost. Pecenje mesa ili kola¢a moguce je samo na
jednoj razini.

Donji grija¢/Aqua Clean
Toplotu isijava samo doniji grija¢, postavljen na donju stranu
pecnice. Ovaj nacin rada odaberite onda, kad Zelite donju
stranu kolaca zapeci nesto jaCe (npr. peCenje vlaznih kola¢a s
vocnim nadjevom).

Gumb za pode$avanje temperature u tom slu€aju postavite na
Zeljenu temperaturu.

Donji grijaé mozete koristiti i za €iS¢enje precnice. Uputstva s
tim u vezi nadi ¢ete u poglavlju "Ciééenje i odrzavanje".

Ovaj sistem neka se koristi samo za kratkotrajno djelovanje).

Gornji grija¢
Toplotu isijava samo grija¢ na gornjoj strani. Upotrebljavajte ga
kada Zelite jaCe zape¢i gornju stranu jela (npr. za dodatno
hrskavu koricu).

Razine pecenja (vodilice)

Pribor (reSetka, niski i duboki pladanj za pecenje) mozete
umetnuti u peénicu na 5 razli¢itih razina.

Pojedine razine pe€enja navedene su u tablicama.

Vodite racuna, da se razine pecenja uvijek racunaju odozdo
nagore!

Vodilice su vuéene ili zicane (ovosno o modelu aparata). Kod
zi€anih vodilica, reSetku i pekace morate uvijek uvucéi u
vodilice.
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Pribor peénice

(ovisno o modelu)

Resetka, na koju postavite posudu s hranom, ili hranu
postavite neposredno na resetku.

Niska posuda za pecenje namijenjena je samo pecenju
kolaca.

Duboka posuda za peéenje namijenjena je pe€enju mesa i
vlaznih kola¢a, te kao posuda za lovljenje masnoce.
Upozorenje: duboku posudu za hvatanje masnoc¢e ne moze
se umetnuti u prvu, donju vodilicu.

Pecenje kolaca

Za pecenje kola€a upotrebljavajte gornji i doniji grijac.

Uputstva

o Prilikom pecenja kolaca uvijek odaberite odgovarajucu
razinu, temperaturu i vrijeme pecenja iz prilozene tablice
pecenja. Zaboravite eventualna stara iskustva, koja ste dobili
upotrebom nekih drugih peénica. Vrijednosti u tablici peenja
odredene su i provjerene posebno za ovu pecnicu.

e Ako u tablici pe¢enja kolaca ne nadete neku odredenu vrstu
kola¢a, uzmite podatke slijedeceg najblizeg odn.
najsrodnijeg kolaca.

Pecenje kolaca gornjim/donjim grijac¢em

o Koristite samo jednu razinu peéenja.

e Gornji/doniji grija¢ narocito su podesni za pecenje suhih
kola¢a, kruha i biskvita.

o Koristite tamne posude za pecenje. U svjetlijim pekacima
kola¢ se pece slabije, jer odbijaju toplotu.

o Modele uvijek postavite na reSetku. Ako koristite prilozeni
pekac, odstranite reSetku.

* Predgrijavanje skracuje vrijeme pecenja. Postavite kolac u
pecnicu tek nakon $to se je zagrijala ta trazenu temperaturu,
odnosno kad se kontrolna lampica ugasi prvi put.
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Savjeti za pecenje kolaca

Dali je kola¢ posve pecen?

Drvenim Stapi¢em probodite kola¢ na najviSem mjestu. Ako se
na Stapi¢ ne uhvati tijesto, kola¢ je pe€en. Pe¢nicu mozete

Kolag¢ je splasnuo:
slijedeci put upotrijebite manje tekucine. Drzite se vremena
mijeSanja, narocito ako Koristite kuhinjske aparate.

Kolac¢ je ispod presvijetao:

slijedeéi put upotrijebite taman model za pecenje, postavite
kola¢ jednu vodilicu nize, ili pri kraju pecenja ukljucite donji
grijac.

Tabela pecenja kolaca

Kolaé s vlaznim nadjevom, npr. sirna torta, nije sasvim
pecena:
slijedeci put smanjite temperaturu i produzite vrijeme pecenja.

Upozorenja k tablici za pe€enje kolaca

e Temperatura je navedena u intervalima. Najprije podesite
nizu temperaturu, a ako kola¢ ne bude dovoljno ispe¢en, u
nastavku pojacajte temeperaturu.

o Vrijeme pecenja je samo okvirno, jer je ovisno o pojedinim
uvjetima.

e Oznaka zvjezdica znaci da je pecicu potrebno predgrijati.

Vrsta kola¢a Vodilica Temperatura Vrijeme
odozdo (u°C) pecenja
(u min.)
Slatki kola€i
Mramorni kolag, kugluf 2 160-170 55-70
Kola¢ v pravokutnom modelu 2 160-170 60-70
Kola€ v tortinom modelu 2 160-170 45-60
Sirni kola¢ v tortinom modelu 2 170-180 60-80
Vocéna torta, krhko tijesto 2 180-190 50-70
Vocéna torta s prelivom 2 170-180 60-70
Biskvitna torta* 2 170-180 30-40
Kola¢ s posipom 3 180-190 25-35
Vocéni kola€, umijeSano testo 3 170-180 50-70
Tre$njin kolaé 3 180-200 30-50
Biskvitna rolada* 3 180-190 15-25
Kolag iz umijeSanega testa 3 160-170 25-35
Dizana pletenica, vijenec 2 180-200 35-50
Bozi¢na Struca 2 170-180 45-70
Jabuéna savijaca 2 180-200 40-60
Buhtli 2 170-180 40-60
Pikantno pecivo
Speharica 2 180-190 45-60
Pica* 2 210-230 30-45
Kruh 2 190-210 50-60
Zemicke* 2 200-220 30-40
Sitni kolagici
Keksi iz krhkog tijesta 3 170-180 15-25
Brizgani keksi 3 170-180 20-30
Dizani sitni kolagic¢i 3 180-200 20-35
Kola€ iz lisnatog tijesta 3 190-200 20-30
Kola€ punjen kremom 3 180-190 25-45
Zamrznuti kolaci
Jabugni, sirni zavitak 2 180-200 50-70
Sirna torta 2 180-190 65-85
Pizza 2 200-220 20-30
Przen krumpiri¢ za pe¢nicu* 2 200-220 20-35
Kroketi za peénicu 2 200-220 20-35

Pecenje mesa
Za pecenje kola¢a upotrebljavajte gorniji i donji grijac.

Uputstva u vezi posuda

o Mozete koristiti posude iz emajla, vatrostalnog stakla, gline
ili lijevanog zeljeza.

e Posude za pecenje iz nehrdajuc¢eg Celika nisu podesne, jer
moc¢no odbijaju toplotu.

* Ako pecenje pokrijete, ostati ¢e socnije, a pecnica ¢e se
manje zaprljati.

e U otvorenoj posudi meso ¢e se brze ispeci. Za vrlo velike
komade pecenja, podesna je reSetka, u kombinaciji s
dubokom posudom za lovljenje kapaju¢e masnoce.

Upozorenja u vezi pe¢enja mesa

U tablici pe€enja mesa naci ¢ete podatke o temperaturi,
razinama i vremenu pecenja. Posto je vrijeme pecenja vrlo
ovisno o vrsti, tezini i kakvoéi mesa, moze doc¢i do odstupanja.

o Pecenje mesa, peradi i ribe ekonomicno je tek kod tezine
nad 1 kg.

e Tokom pecenja potrebno je pecenju dodati toliko tekucine,
da se masnoc¢a i sok koji isti¢e, ne zapeku. Ovo znaci da
kod duzeg pe€enja morate pec€enje viSe puta provjeriti i doliti
potrebnu tekuéinu.

* Nako isteka polovine vremena pecenja okrenite pe€enje.
Zato je smisleno, da zapocnete peci tako, da gornju stranu
pecenja okrenete nadolje.

e Kod pecenja vec¢ih komada mesa moze doci do jaceg
parenja i roSenja na vratima pec¢nice. Ovo je normalna
pojava i ne uti¢e na djelovanje peénice. Nakon zavrSetka
pecenja obriSite vrata i staklo do suhog.

o Ako pecete na redetki, obavezno pod nju postavite duboku
posudu za pecenje, koja ¢e loviti kapljajuéu masnocu i sok iz
mesa. Oboje mozete uvuci u teleskopske ili obiéne Zi¢ane
vodilice pecnice.

* Jelo ne hladite u pec¢nici, da izbjegnete roSenje i koroziju.
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Tabela pefenja mesa

Vrsta mesa Tezin Vodilica Temperatura Vrijeme pecenja
(ug) (odozdo) (u°C) (u min.)
Govedina
Govede pecenje 1000 2 200-220 100-120
Govede pecenje 1500 2 200-220 120-150
Roastbeef, srednje pecen 1000 2 220-230 30-40
Roastbeef, dobro pe¢en 1000 2 220-230 40-50
Svinjetina
Svinjsko pecenje s koZom 1500 2 180-190 140-160
Svinjska potrbusnica 1500 2 190-200 120-150
Svinjska potrbusnica 2000 2 180-200 150-180
Svinjska pleca 1500 2 200-220 120-140
Svinjska rolada 1500 2 200-220 120-140
Kaselski kotleti 1500 2 180-200 100-120
Pecenje iz mljev. mesa 1500 2 210-220 60-70
Teletina
Telec¢a rolada 1500 2 180-200 90-120
Teleca goljenica 1700 2 180-200 120-130
Janjetina
Janjec¢a leda 1500 2 190-200 100-120
Ov¢a goljenica 1500 2 190-200 120-130
Divljaé
Zecja leda 1500 2 190-210 100-120
Srnina goljenica 1500 2 190-210 100-120
Goljenica divlje svinje 1500 2 190-210 100-120
Perad
Pile, cijelo 1200 2 200-210 60-70
Sopana koko$ 1500 2 200-210 70-90
Patka 1700 2 180-200 120-150
Guska 4000 2 160-170 180-200
Puran, purica 5000 2 150-160 180-240
Ribe
Citava riba 1000 2 200-210 50-60
Riblji nabujak 1500 2 180-200 50-70
4 o r . . 4 .
Cis¢enje i odrzavanje
Stednjak ne smijete Gistiti visokotlatnom napravom za &igéenje Peénica

na vrucu paru. Prije poCetka svakog €iS¢enja, ostavite Stednjak

da se potpuno ohladi.

Prednja strana kucdista

Za CiScenje i odrzavanje tih povrsina upotrebljavajte obi¢na
sredstva i drzite se uputstava proizvodaca. Ne upotrebljavajte
gruba sredstva za CiS¢enje i oStre predmete, koji uzrokuju
ogrebotine.

Prednja strana kucdiSta iz nehrdajuceg celika

(samo kod nekih modela)

Povrsine iz nehrdajuceg celika Cistite blagim sredstvima
(sapunica), koji ne grebu povrsinu. Ne upotrebljavajte gruba
sredstva za ¢iS¢enije ili sredstva koja sadrze rastapala, inace
Cete ostetiti povrsinu kucista.

Lakirane povrSine i djelovi iz umjetnih masa

(samo kod nekih modela)

Gumbe i rucke vrata Cistite mekom krpom i tekuéim
deterdzentima, namijenjenima za ¢i$¢enje glatkih, lakiranih
povrsina.

Aluminizirane povr$ine

Aluminizirane povrsine aparata (prednja strana) Cistite s
teku¢im, neagresivnim sredstvima za ciS¢enje i mekom
spuzvicom. MozZete upotrebljavati i sredstva, namijenjena

takvim povrSinama. Pritom slijedite uputstvima proizvodaca tih

sredstava.

UPOZORENUJE: spomenute povrsine nikako ne smiju doc¢i u
dodir s rasprsivacima za ¢iS¢enje pecnica, jer bi mogli vidno i
trajno ostetiti aluminijske povrsine.

Peénicu mozete odistiti klasi¢no (sredstvima za CiSc¢enje,

rasprsivacem za pecnice).

Za redovito CiS¢enje peénice (nakon svake upotrebe),

preporucujemo slijedeci postupak:

Gumb za izbor nacina djelovanja ohladene pecnice zavrtite u

polozaj L. Gumb za podeSavanje temperature postavite na

50°C. U posudu za pecenje nalijte 0,4 | vode, i ugurajte je u

donju vodilicu. Nakon trideset minuta, ostaci hrane na emajlu

pecénice omeksaju se, tako da ih mozete jednostavno obrisati
vlaznom krpom.

Ako je prljavstina tvrdokornija, postupite na slijedeéi nacin:

e Pecicu pred svakim CiScenje potpuno ohladite.

e Pecnicu i dijelove pribora o istite nakon svake upotrebe, da
se prljavstina ne zagori.

e Masnocu najlak$e odstranite toplom sapunicom, kad je
pecnica jos topla.

e Tvrdokornu ili jacu prljavstinu odstranite uobi¢ajenim
sredstvima za pecnice. Pec¢nicu temeljito obriSite Cistom
vodom, da odstranite sve ostatke deterdzenta.

¢ Ne upotrebljavajte agresivna sredstva, kao Sto su grube
spuzve za posude, sredstva za odstranjivanje hrde, madeza
i sli¢no.

e Lakirane, nehrdajuce i pocin¢ane povrsine ili aluminijski
djelovi ne smiju do¢i u dodir s rasprSivacima za peénice, jer
moze doci do osteéenja i promjene boje. Isto vazi za ticalo
termostata (ako Stednjak ima sat sa sondom) i nezasti¢eni
grija¢i na gornjoj strani.

o Prilikom nabavke i doziranja sredstava za CiS¢enje mislite na
okolinu i drzZite se uputstava pojedinih proizvodaca.
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Skidanje zZi¢anih vodilica

o Za lakSe CiS¢enje stranica peénice, mozete skinuti zicane
vodilice. Na donjoj strani ih okrenite prema unutra i na
gornjoj ih izvadite iz njihovih otvora.

o Bocne resetke Cistite uobiajenim sredstvima za €iS¢enje.

¢ Vodilice zatim jednostavno objesite nazad na svoja mjesta i
povucite nadolje.

Skidanje i namjeStanje vrata pecnice

(odnosno o modelu)

Vrata peénice potpuno otvorite i spone nosaca donjih stozera
na obe strane podignite u okomiti polozaj, na to ih zataknite na
kvakice gornjih nosaca stozera. Vrata zatim polagano
pritvorite do polovine (vidi sliku), malo ih nadignite i izvucite.
Vrata namjestite u obrnutom vrsnom redu. Uvucite ih u napola
otvorenom polozaju (pod kutem otprilike 60°), i to tako da ih
tokom otvaranja dokraja pogurnete prema pecnici. Pritom
pazite da zarezi na donjem dijelu nosac¢a stozera nasjednu na
donju stjenku peénice. Kad vrata potpuno otvorite, gurnite
pomicni grani¢nik dokraja naprijed u vodoravni polozaj.

1 stozeri vrata tokom
normalne upotrebe

2 stozeri kod skidanja

Skidanje i namje$tanje vrata pecnice s jednoosnim stoZerom
(odnosno o modelu)

Vrata pecnice potpuno otvorite i spone nosaca okrenite dokraja
nazad (slika 1). Vrata zatim polagano zatvarajte da pone

Otklanjanje manjih kvarova

sjednu u zareze. Poluotvorenaj vrata priblizno 15° malo
nadignite i izvucite iz obiju leziSta stoZera na aparatu (slika 2).
Namijestanje je u obrnutom vrsnom redu.

Uvucite ih pod kutem otprilike 15° u leziSta stozera na prednjoj
strani i gurajte naprijed i nadolje, da stozeri uskoce u zareze
(slika 3). Provjerite dali su zarezi stozera pravilno sjeli u svoja
lezista.

Zatim vrata potpuno otvorite, gurnite pomi¢ne granicnike
dokraja u pocetni polozaj. Zatim vrata polagano zatvarajte i
provjerite, dali se pravilno zatvaraju (slika 4). Ako se vrata ne
otvaraju ili zatvaraju pravilno, provjerite dali su zarezi stoZzera
pravilno sjeli u svoja lezista.

Paznja!

Ne dozvolite da grani¢nici vratnih stoZera iskoCe van, jer zbog
mocnih opruga moze doci do ozljeda.

~
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slika 3 slika 4

Pribor
Posude za pecenje, reSetke i sli¢no, perite vruéom vodom i
deterdZzentom.

Specijalan emajl

Pec¢nica, unutrasnja strana vrata pecnice, i posude prevuceni
su posebnim emajlom, koji ima glatku i otpornu povrsinu. Ovaj
specijalan sloj omogucuje olaksano ¢isc¢enje na sobnoj
temperaturi.

Nestruéni zahvati i popravci aparata su opasni, jer postoji
opasnost elektri¢cnog udara i kartkog spoja, zato ih nikad ne
izvodite sami, nego takove zahvate prepustite stru¢nim
osobama.

Ipak, neke manje kvarove mozete otkloniti sami, koristeci se
savjetima iz ovih uputstava.

PazZnja!

Posjeta servisera u toku trajanja garancije nije besplatna, ako
je aparat u kvaru zaradi nepravilnog rukovanja.

U nastavku ¢ete naci nekoliko savjeta u vezi otklanjanja
kvarova.

Kontrolna lampica ne svijetli...

e dali ste aktivirali sve potrebne gumbove?

e dali se je isklju¢io kuéni osigurac?

e dali ste pravilno podesili gumb za pode$avanje temperature
ili izbor nacina djelovanja pecnice?

Kuéni osigurac se cesée iskljuci...
o Pozovite servis ili ovlas¢enog elektricara!l
Osvjetljenje peénice ne radi...

e Zamjena zarulje opisana je u poglavlju "Zamjena djelova
aparata".

Peénica se ne zagrije...

o dali se je isklju€io ku¢ni osigurac?

o dali ste pravilno podesili gumb za podeSavanje temperature
ili izbor nacina djelovanja pecnice?

Kolac je slabo pecen...

o dali ste se drzali uputstava i savjeta iz poglavlja "Pec€enje
kolac¢a"?

o dali ste se precizno drzali uputstava iz tabele pecenja?

Uputstva za upotrebu, postavljanje i prikljucenje



Zamjena djelova aparata

Grlo zarulje pe¢nice je pod naponom! Opasnost
elektri€nog udara!

Prije zamjene zarulje za osvjetljenje pec¢nice obavezno
iskljucite Stednjak, tako da odstranite osigurac ili prekinete
dovod bezbjednosnim prekidacem.

Ostali pribor

Resetke posude i ostali pribor mozete naruditi u servisnom
centru. Pritom navedite $ifru i tip, odnosno model aparata.
Gumbe prekidaca mozete skinuti povliacenjem k sebi.

Zarulja peénice

Za zamjenu trebate novu
zarulju pecnice slijedecih
specifikacija: grlo E14, 230V,
25W, 300°C).

Odbvijte stakleni poklopac
Zarulje u suprotnom smijeru od
kazaljki na satu i pregorjelu
Zarulju zamijenite novom.
Privijte stakleni poklopac nazad
u obrnutom smjeru.

Zarulja je potro$ni materijal i
za nju garancija ne vrijedi!

Uputstva za postavljanje i prikljucenje

¢ Prikljuenje smije izvrsiti samo struéno osposobljena osoba.

¢ U elektricnoj instalaciji mora obvezno biti naprava, koja

aparat u svim polovima odjeljuje od instalacije, i u kojoj je
razmak medu kontaktima u otvorenom polozaju najmanje 3

mm. Prikladni su LS prekidadi ili osiguraci.
e Za prikljuenje Stednjaka mogu se upotrijebiti gumeni
priklju¢ni kablovi (tip HO5RR-F s Zuto-zelenim zastitnim

provodnikom) PVC izolirani priklju¢ni kablovi (tip HO5 VV-F s
zuto-zelenim zastitnim provodnikom), ili drugi jednakovrijedni

ili bolji kablovi.
e Furnir, odnosno obloge ugradnog kuhinjskog elementa

moraju biti obradene toplotno postojanim ljepilima (>75°C ),
inate mogu zbog slabije temperaturne otpornosti promijeniti

boju i oblik.

* Ambalazni materijal (plasti¢nu foliju, stiropor, ¢avle, itd...)
potrebno je ukloniti izvan domas$aja djece, jer predstavljaju
potencijalnu opasnost. manje djelove djeca mogu progutati,

a folijom bi se mogli ugusiti.
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Ugradnja elektri¢ne peénice

e Furnir, odnosno obloge ugradnog kuhinjskog elementa e Aparat pogurnite u element toliko, da se vodilice vijaka, koji
moraju biti obradene toplotno postojanim ljepilima (100°C), su umetnuti u rupe okvira pecnice, naslone na stranice
inate mogu zbog slabije temperaturne otpornosti promijeniti elementa.
boju i oblik.

e Prije ugradnje aparata, potrebno je u podrucju
ugradnog otvora sa straznjeg dijela kuhinjskog
elementa u kojeg ugradujemo aparat, odstraniti
straznju stjenku.

e Potrebno se je drzati mjera ugradnih otvora, koje su
navedene na slici.

¢ Dno kuhinjskog elementa (max 530 mm) mora uvijek biti
krac¢e od bocnih stjenki, da se obezbjedi zadovoljivo
zraCenje.

o Kuhinjski elemenat nivelirajte pomocu libele.

o Kuhinjski element, u kojeg namjestate ugradni aparat,
morate obavezno fiksirati, odnosno povezati sa susjednim
elementima.
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Elektri¢ni prikljucak

Elektri¢ni priklju¢ak smije izvrsiti samo

A ovlaséena osoba.

Prikljuéne spone dostupne su kad se

odstrani straznja zastitna ploca.
Prikljuénu sponu mozete otvoriti pomocu izvijaca, te je
lagano pritisnite nadolje.
Priklju€ni napon korisnika (230V) mora provijeriti ovlas¢ena
osoba pomocu naprave za mjerenje!

e Prije priklju¢enja provjerite da li napon, naveden na natpisnoj
tablici, odgovara naponu mreze.

¢ Duzina prikljuénog kabela neka iznosi priblizno 1,5 m, da
aparat mozete prikljuciti, prije no Sto ga pogurnete do zida.

e Prikljuéni kabel morate obavezno provesti kroz napravu za
rasterecenje, koja kabel §titi pred izvlaenjem i to tako, da se
u sluc¢aju otkazivanja naprave za rasterecenje, najkasnije
optereti provodnik za uzemljenje.

Postupak

e Prikljuéne spone dostupne su kad odstranite straznju
zastitnu plo€u. Pritom izvijacem oslobodite drzace na obje
strane poklopca spone.

o Priklju¢ni kabel morate obavezno provesti kroz napravu za
rasterecenje, koja kabel Stiti pred izvlacenjem.

o Napravu za rasterecenje ¢vrsto privijte i zatvorite poklopac.

230V ~

N X)L
&X

-4

PE

Boje provodnika:

L1, L2, L3 = vanjski provodnici pod naponom. Boje su obi¢no
crna, crna, smeda.

N = neutralni provodnik. Boja je obi¢no plava.

Pazite na pravilno priklju¢enje N!

@ PE = zastitni provodnik (uzemljenje).

Boja je obcino zeleno-zuta.
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Tehnicki podaci

Elektricna pecnica EVP411-A44M
Dimenzije aparata 588x555x548
visina/Sirina/dubina u mm

Dimenzije aparata 600x560x550
visina/Sirina/dubina u mm

Napon napajanja AC 230 V
Nazivni napon grijaéa 230V, 50 Hz
Peénica

Max. temperatura 275°C
Temperaturni gumb/gumb za izbor nacina djelovanja 1/1
Gorniji/doniji grijaé (kW) 0,9/1,1
Nagcini djelovanja

Gorniji/doniji grija¢ (kW) 2,0
Gorniji grijac (kW) 0,9
Doniji grija¢ (kW) 1,1
Motor rashladnog ventilatora* (W) 11
Ukupna prikljuéna snaga (kW) 2,1
Peénica ukupno (kW) 2,1

*odnosno o opremi aparata

Servis

Popravci

Ako budete imali tehnickih problema s Vasim Stednjakom i
trebate popravak, obavijestite nas najblizi servis i navedite tip,
odnosno model aparata.

Adrese i telefonske brojeve naci cete u prilozenoj listi servisnih
centara.

Vaino!

Prije no $to pozovete servis, provjerite pomocu ovih uputstava,
dali mozda mozete sami otkloniti uzrok smetnji ili kvaru.
Savjete u vezi s tim

Posjeta servisera u toku trajanja garancije nije besplatna,
ako je aparat u kvaru zbog nepravilnog rukovanja.

Uputstva za upotrebu spremite tako, da budu uvijek dostupna
kad ih trebate. Ako aparat prodate, izruc¢ite novom kupcu i ova
uputstva.

Natpisna tablica
Natpisna tablica nalazi se na donjoj bo¢noj strani pecnice, kad

otvorite vrata.
potrazite u poglavlju "Otklanjanje manijih kvarova".

PRIDRZAVAMO PRAVO NA PROMJENE KOJE NE UTJECU NA FUNKCIONALNOST APARATA.
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