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Masina de gatit incorporata din sticla-ceramica

Stimate client!

Instructiuni de utilizare

Instructiuni pentru
conectare

Placuta de clasificare

Protectie impotriva
incendiului

E]:ﬂ Masina de gatit din sticl-ceramica este fabricata
pentru uz casnic.

Produsele noastre sunt impachetate in materiale ecologice ce
pot fi reciclate, eliminate, sau distruse fara a afecta in vreun fel
mediul.

Instructiunile de utilizare sunt pentru utilizator. Ele descriu
aparatul si operarea sa. Instructiunile se aplica unor tipuri variate
de aparate

si pot include astfel descrierea functiilor ce pot sa nu fie
disponibile la aparatul dumneavoastra.

Aparatul trebuie conectat in conformitate cu instructiunile atasate
lui, precum si in conformitate cu reglementarile si standardele
relevante. Conectarea se poate efectua doar de o persoana
calificata.

Placuta de clasificare ce indica informatiile de baza despre
aparat este atasata de partea inferioara a masinii de gatit.

Atunci cand masina de gatit este incorporata, un articol din
mobila de bucatarie care este mai inalt decat masina de gatit
poate fi plasat chiar langa pe o parte, cu conditia ca articolul din
mobila de bucatarie de pe cealalta parte sa nu fie mai inalt decat
nivelul maginii de gatit.

Instructiuni importante ..........cccocciviiinicn 3
Descrierea aparatului.........cccoceeeiiiiiiiisinnnneenenerenereneeeenns 4
Zonele de gatit......ccccoerriiiriinie s 5
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Conectarea aparatului la sursa de alimentare........... 17
Caracteristici tehnice ........ccccciviieiicinccees 18



+ Instalarea aparatului pe o suprafata de lucru in bucatarie si conectarea sa la sursa de alimentare
cu gaz poate fi efectuata doar de un tehnician calificat corespunzator.

» Nu lasati copiii mici nesupravegheati atunci cand masina de gatit este in functiune. Exista pericol
de ardere si oparire!

« In timpul gatirii, grasimea sau uleiul supraincins de pe masina de gétit poate lua foc. Exista
pericol de ardere si de incendiu; astfel, controlati procesul de gatire in orice moment.

» Nu folositi masina de gatit pentru incalzirea camerei. Nu plasati tigai goale pe masina de gatit.

» Masina de gatit din sticla ceramica nu trebuie folosita ca plan de lucru. Obiectele ascutite pot
cauza zgarieturi.

» Este interzisa prepararea alimentelor in recipiente subtiri de aluminiu sau plastic pe zonele de
gatire fierbinti. Nu plasati obiecte din plastic sau folie de aluminiu pe masina de gatit din sticla
ceramica.

» Daca exista o priza de curent de perete situata 1anga masina de gatit si se introduce un alt
aparat in ea, asigurati-va ca nu intra in contact cordonul de alimentare cu zonele de gatit
fierbintj.

* Nu depozitati obiecte, materiale sau substante sensibile la temperatura sub masina de gatit, ex.
detergenti, sprayuri, etc.

» Nu folositi masina de gatit din sticla ceramica daca este crapata sau sparta. Daca apar crapaturi
vizibile, scoateti imediat din priza aparatul.

+ In cazul in care aparatul se defecteaza, deconectati imediat aparatul din sursa de alimentare si
contactati centrul service.

» Nu folositi produse de curatare cu aburi sau cu presiune inalta pentru a curata masina de gatit,
deoarece acest lucru poate conduce la electrocutare.

+ Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele de siguranta relevante in vigoare. Cu toate
acestea, recomandam cu putere ca persoanele cu capacitate mentala, motrica, fizica scazuta
sau persoanele cu experientad sau cunostinte necorespunzatoare sa nu foloseasca aparatul
decat sub supravegherea unei persoane calificate. Aceeasi recomandare se aplica atunci cand
aparatul este folosit de persoane ce nu au implinit varsta legala.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat

impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare corespunzator
= Pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca ati

eliminat in mod corect produsul, ajutati la evitarea potentialelor consecinte negative
pentru mediul inconjurator si pentru sanatatea persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la care I-ati achizitionat.
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| | |
1 2 3 4 5
1. partea stanga spate zona de gatit
2. partea stanga fata zona de gatit
3. Unitatea de control a masinii de gatit
4. partea dreapta fatd zona de gatit
5. partea dreapta spate zona de gatit

Elementele de control
ale masinii de gatit (in
functie de model)

F1 B
J FE I'H G FED B A

Cheile senzorului de control:
A Senzor on/off (pornire/oprire) masina de gatit F Nivelul puterii / afisaj caldura reziduala

B Senzor pentru siguranta F1 Punct decimal functie activa

B1 Semnal luminos siguranta G Cresterea valorii / senzor de setare

C Senzorul Stop & Go (cheie de senzor pentru  H Senzorul de selectare a zonei de gatit
suspendarea temporara a procesului de gatit) | Descresterea valorii / senzor de setare

C1 Lumina semnalizatoare Stop & Go J Senzor on/off pentru extinderea zonei de gatit

D Alarma sau senzor de setare a K Semnal luminos temporizator cu oprire
temporizatorului L Afigaj timp

E Indicator luminos pentru extinderea zonei de
gatit



Inainte de folosirea
pentru prima data a
aparatului

Instructiuni importante

Curatati suprafata din sticla-ceramica cu un material umed

si putin detergent manual pentru vase. Nu folositi detergenti
agresivi cum ar fi agentii de curatare abrazivi ce pot zgaria
suprafata, bureti abrazivi pentru spalarea vaselor sau solutji de
indepartare a petelor.

Nu porniti o zona de gatit fara o tigaie deasupra si nu folositi
niciodata masina de gatiti pentru incalzirea camerei!
Asigurati-va ca zonele de gatit si fundul tigaii sunt curate si
uscate si ca se activeaza o transmitere suficienta de caldura
intre ele, pentru a preveni deteriorarea suprafetei de incalzire.
Grasimea sau uleiul lasat pe zonele de gatit poate lua

foc. Astfel, aveti grija cand folositi grasime sau ulei pentru
prepararea alimentelor (ex. Cartofi prajiti franfuzesti) si
controlati procesul de gatire in orice moment.

Nu asezati o tigaie umeda sau un capac acoperit cu aburi pe
zonele de gatit, deoarece umezeala le poate deteriora.

Nu lasati o tigaie da se raceasca pe zonele de gatit, deoarece
se va forma umezeala sub ele, provocand coroziune

Instructiuni importante privind ochiurile din sticla ceramica

Zona de gatit atinge nivelul de putere sau temperatura foarte
rapid; cu toate acestea, zona din jurul zonelor de gatit ramane
relativ rece.

Masina de gatit este rezistenta la schimbari de temperatura.
Masina de gatit este de asemenea rezistenta la impact. Tigaile
pot fi agezate pur si simplu pe masina de gatit fara a deteriora
masina de gatit.

Masinile de gatit din sticla ceramica nu trebuie utilizate ca plan
de lucru. Obiectele ascutite pot cauza zgarieturi.

Este interzisa prepararea alimentelor in recipiente subtiri de
aluminiu sau plastic pe zonele de gatire fierbinti. Nu plasati
obiecte din plastic sau folie de aluminiu pe masina de gatit din
sticla ceramica.

Nu folositi niciodata o masina de gatit din sticla-ceramica
daca este crapata saz sparta. Daca un obiect cade pe masina
de gatit cu o margine ascutita in jos, acest lucru poate cauza
spargerea masinii de gatit/panoului din sticla ceramica.
Consecintele sunt vizibile imediat sau doar dupa ceva timp.
Daca apar crapaturi vizibile, deconectati imediat aparatul din
sursa de alimentare.

Daca se varsa zahar sau alimente incarcate cu zahar pe
masina de gatit din sticla ceramica, stergeti imediat masina de

gatit.
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Vasele de gatit

Economisirea energiei

Ponturi pentru folosirea vaselor de gatit

Folositi vase de gatit de calitate superioara cu un fund stabil si plat.

» Transmiterea caldurii se face cel mai bine atunci cand fundul
tigaii si zona de gatit sunt de acelasi diametru, iar tigaia este
asezata in mijlocul zonei de gatit.

» Cand folositj sticla calita (Pirex) sau vase de gatit din portelan,
urmati instructiunille producatorului de vase de gatit.

» Cand folositi un aragaz cu presiune, nu-l Iasati nesupravegheat
pana cand se atinge presiunea dorita. Zona de gatit trebuie
setata initial la nivelul maxim de putere; pe masura ce creste
presiunea, folositi senzorii pentru a descreste nivelul puterii
conform instructiunilor producatorului aragazului cu presiune.

» Asigurati-va ca exista intotdeauna suficienta apa, fie in
aragazul cu presiune sau in orice alt articol din instrumentele
de bucatarie, deoarece folosirea unei tigai goale pe masina de
gatit va avea ca rezultat supraincalzirea ce va deteriora atat
tigaia cat si zona de gatit.

» Vasele din sticla calita (Pirex) cu fund periat in mod special
sunt adecvate pentru utilizarea pe masina de gatit daca au
diametrul zonei de gatit. Vasele de gatit cu un diametru mai
mare se pot sparge datorita sarcinii termice.

» Atunci cand folositi vase de gatit speciale sau neconventjonale,
urmati instructiunille producatorului de vase de gatit.

» Cand tigaia este foarte reflexiva (suprafata din metal
stralucitor) sau se foloseste o tigaie cu fundul gros pentru
gatitul pe o masina din sticla-ceramica, timpul de gatit poate
fi extins cu cateva minute (pana la 10 minute). Daca dorifi
sa fierbeti o cantitate mai mare de méncare, se recomanda
folosirea unui recipient cu un fund inchis si plat.

* Nu folositi vase de lut, deoarece pot lasa zgarieturi pe masina
de gatit din sticla-ceramica.

» Diametrul fundului tigaii trebuie sa corespunda diametrului
zonei de gatit. Daca tigaia este prea mica, se pierde o anumita
energie; de asemenea, folosind o tigaie prea mica, puteti
deteriora zona de gatit.

» De fiecare data cand este posibil dat fiind procesul de gatire,
folositi un capac.

» Tigaia trebuie sa aiba o dimensiune corespunzatoare data fiind
cantitatea de mancare preparata. Prepararea unei cantitati mici
de mancare intr-o tigaie mare poate cauza o risipire a energiei.

» Felurile de mancare ce necesita timp lung de gatire trebuie
pregatite intr-un aragaz cu presiune.

« Diverse legume, cartofi, etc., pot fi gatite intr-o cantitate mica
de apa; cu toate acestea, capacul trebuie intotdeauna sa fie
bine strans. Cand apa ajunge la punctul de fierbere, reduceti
nivelul puterii la o setare care mentine o temperatura putin
peste punctul de fierbere.



* Masina de gatit este dotata cu chei de senzor electronice care
sunt activate, respectiv, cand suprafata indicata a unui senzor
anume este atinsa cu un deget timp de cel putin o secunda.

» Activarea unei chei de senzor este confirmata cu un bip.

» Nu puneti obiecte pe suprafata cheii de senzor (acest lucru
poate antrena rapoarte de eroare).

» Asigurati-va cp suprafata cheii de senzor este intotdeauna curata.

Atin geti cheia de senzor on/off (A) si tineti apasat cel putin o
secunda. Masina de gatit este activata; un “0” este afisat langa
afisajele nivelului de putere (F), si un punct decimal (F1) va licari.

Pornirea masinii de gatit

A Orice setare ulterioara trebuie realizata in urmatoarele
10 secunde; in caz contrar, masina de gatit se va opri
din nou automat.

» Daca masina de gatit a fost pornita cu cheia de senzor on/off
(pornire/oprire) (A), zona dorita de gatit poate fi activata in
urmatoarele 10 secunde. Pentru a face acest lucru, atingeti
cheia de senzor (H). Se va aprinde un punct decimal (F1) langa
afisajul cu nivelul puterii al zonei de gatit selectate in prezent.

» Atingeti cheia de senzor “+” (G) pentru a seta nivelul de putere
1-9. Daca este atinsa prima data cheia “~” (l), setarea 9 este
selectata imediat.

A Cand se apasa si se tin apasat cheile de senzor “+”
(G) sau “=” (l), nivelele vor incepe sa descreasca
sau sa creasca automat. Nivelul puterii poate fi de
asemenea schimbat atingand aceste doua chei de
senzor de mai multe ori; in acest caz, nivelul de putere
este schimbat in trepte.

A Setarile se pot face doar pentru o zona de gatit selectata
la un moment dat — cel indicat de punctul decimal (F1).

Schimbarea nivelului de putere a zonei de gatit

» Selectati zona de gatit apasand / atingand cheia de senzor
(H). Un punct decimal (F1) se va aprinde pe afisajul zonei de
gatit selectate (F).

» Apasati cheia de senzor “+” (G) sau “~” (I) pentru a schimba
nivelul de putere

Functia de reincalzire a zonei de gatit

* Scopul zonei de reincalzire este sa pastreze mancarea deja
gatita in stare calda.

* Functia de reincalzire este activata apasand “-” (I) cheia de

senzor pana cand nivelul puterii ste setat la 1.
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Oprirea zonelor de gatit

J FE I'H G FED

Oprirea masinii de gatit

Activarea sigurantei

Indicatori de caldura
reziduala

» Selectati zona de gatit apasand cheia de senzor relevanta (H).
Se va aprinde punctul decimal (F1) de langa afisaj pentru zona
selectata de gatit.

» Apasati cheia de senzor “~” () pentru a seta nivelul puterii la “0”.

» Scurta oprire de putere: nivelul de putere poate fi setat
instantaneu la “0” apasand cheia de senzor “+” (G) si cheia de
senzor “~” (1) simultan.

» Masina de gatit se poate opri in orice moment apasand cheia de
senzor on/off (pornire/oprire) (A).

 Tofi indicatorii se opresc, cu exceptia indicatorilor de caldura care
raman sau reziduali care se aprind pe afisaje pentru acele zone
de gatit care sunt inca fierbintj.
Daca zona de gatit este oprita inainte de terminarea procesului
de gatit, caldura reziduala este folosita, ceea ce economiseste o
anumita cantitate de putere.

Activand siguranta, se impiedica operarea si utilizarea zonelor de
gétit. In acest fel, copiii nu vor putea activa masina de gatit.

Activarea sigurantei

 Activati siguranta tinand apasat pe cheia de senzor (B) timp de
aproximativ trei secunde; semnalul luminos (B1) se va aprinde.

» Siguranta se poate activa cand masina de gatit opereaza.

» Siguranta impiedica activarea oricarei chei de senzor, cu exceptia
ntrerupatorului principal (A) si cheii de senzor de blocare (B).

Dezactivarea sigurantei

» Siguranta se poate dezactiva {indnd apasat pe cheia de
senzor (B) timp de trei secunde. Se va auzi un bip cand
siguranta este dezactivata si semnalul luminos de deasupra
cheii de senzor se va opri.

De indata ce se opreste o zona fierbinte de gatit, sau atunci cand
se opreste intreaga masina de gatit, pe afisajul fiecartei zone
fierbintsi de gatit apar urmatoarele:

“H” daca zona de gatit este inca fierbinte;
- “h” daca zona de gatit se raceste si este calduta la atingere.
Durata acestui afisaj este calculata dat fiind nivelul puterii si
depinde de perioada de timp pentru care a foist activata zona de
gatit. Cand semnul “H” sau “h” se opreste, zona de gatit poate fi
nca fierbinte Tn anumite cazuri (pana de curent, o tigaie fierbinte
|asata pe zona de gatit)
Aveti grija, deoarece exista pericol de ardere. Daca a avut loc o
pana de curent in timp de zonele de gatit erau fierbinti, indicatorul



“H” sau “h” vor licari. Va avertizeaza ca zona de gatit poate fi inca
fierbinte, dar nu neaparat, in functie de durata panei de curent.

Functia de intensificare Cand aceasta functie este activata, zona de gatit va functiona la

a puterii cel mai inalt nivel posibil pentru o anumita perioada de timp, in
functie de nivelul de putere selectat; dupa asta, zona de gatit va
treve automat la nivelul selectat initial si va continua operarea.
Functia de intensificare a puterii se poate activa pentru fiercare
zona de gatit, pentru orice nivel de putere, cu exceptia nivelului
de putere “9”, deoarece in acest caz zona de gatit opereaza
constant la putere totala.

Activarea functiei de intensificare a puterii

e Setati nivelul puterii la 9.

» Apasati cheia de senzor “+” (G). Indicatiile “A” si “9” apar
alternativ pe afisaj.

» Reduceti nivelul de putere la nivelul dorit la care trebuie sa
continue gatitul.

Simbolul “A” si nivelul puterii selectate vor fi indicate alternativ
pe afisaj. Cand expira functia de instensificare a puterii, zona de
gatit se va roti automat la nivelul selectat care este dupa aceea
indicat permanent pe afisaj.

A Daca se schimba nivelul puterii pe o anumita zona de gatit,
functia de intensificare a puterii este dezactivata imediat.

Fel mancare/mod gatire cantitate nivelul de putere | durata de gatire (min)
Supa/reincalzire 0,5-1Ilit A7 - 8 4-7
lapte/reincalzire 0,2-0,4 lit A1-2 4-7
125g - 2509
orez/fierbere usoara aprox. 300ml - 600ml A2-3 20-25
water
7509 - 1,5kg
cartofi copti in coaja aprox. 600ml — 900ml A5- 6 25-38
water
legume propaspete/ 0.5-1kg
; gume propasp aprox. 400ml — 600ml Ad- 5 18 - 25
ierbere water

 Tabelul de mai jos listeaza exemple cu anumite feluri de mancare pentru care este
corespunzatoare incalzirea rapida.

+ Valorile indicate sunt aproximative si depind de alti parametri (ex. Tipul si calitatea vaselor de
gatit, cantitatea de apa suplimentara, etc.).

« Sunt indicate cantitati mici pentru zonele de gatit mai mici si cantitatile mari se aplica unor zone
de gatit mai mari.

« Gatiti in oale cu capac pe cele doua zone de gatit mai mici din spate stanga, dreapta fata,
sau pe zona dubla de gatit din fata stanga.
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Extinderea zonei de gatit
(in functie de model)

Limita de timp de
operare

Functia de intensificare a puterii este corespunzatoare

pentru urmatoarele:

» Alimentele care sunt reci la inceputul prepararii se incalzesc
repede, si se lasa apoi la gatit o perioada mai lunga de timp;
cu functia de intensificare a puterii, acest lucru se poate face
fara a controla constant procesul de gatire (e.g. tocana de
carne de vita).

Functia de intensificare a puterii nu este recomandata

pentru urmatoarele:

* Alimentele care sunt prajite, preparate la gratar sau fierte
si trebuie apoi intoarse frecvent, adaugand lichid sau
amestecand; galuste sau paste cu mult lichid; alimente care
necesita fierbere pentru o lunga perioada de timp intr-un
aragaz cu presiune.

Activarea extinderii zonei de gatit

¢ Pentru o zona de gatit selectata (un punct decimal se aprinde
langa afisaj pentru zona selectata in prezent), se poate activa o
bobina de incalzire suplimentara apasand (J) cheia de senzor.
Se va aprinde lumina de semnalizare (E) de langa afisa;.

» Selectati zona de gatit pentru ambele bobine de incalzire.

» Daca o zona de gatit are o a treia bobina de incalzire, aceasta
poate fi de a semenea activatata apasand cheia de senzor (J)
inca o data.

Dezactivarea bobinei de incalziore suplimentare

» Selectati zona de gatit (un punct decimal este aprins langa
afisaj pentru zona selectata in prezent).

* O bobina de incalzire suplimentara poate fi dezactivata
apasand cheia de senzor(J) pentru zona de gatit selectata de
mai multe ori.

Pentru o mai mare siguranta, masina de gatit este dotata cu un
dispozitiv care limiteaza durata operarii masinii de gatit respectiv
pentru fiecare zona de gatit. Durata operarii este masurata de la
ultima schimbare facuta la setarile nivelului de putere pentru o
anumita zona de gatit. Daca nivelul de putere nu se schimba un
timp, zona de gatit se va opri automat dupa o anumita perioada de
timp care depinde de nivelul puterii (cu cat este mai mare nivelul
puterii, cu atat este mai scurta durata — vezi tabelul de mai jos).

Nivelul de putere

Timpul maxim de operare in ore




Suspendarea temporara
a procesului de gatit

- STOP & GO (in functie
de model)

Programarea
temporizatorului (in
functie de model)

Functia STOP & GO va permite sa suspendati temporar sau
sa puneti o pauza la procesul de gatit (alte sarcini care sunt
urgente), in timp ce mentineti toate setarile.

Activarea functiei STOP & GO (Oprire si pornire)

e Gatitul este suspendat temporar apasand cheia de senzor STOP
& GO (C).

* O lumina de semnalizare (C1) se va aprinde deasupra cheii de
senzor.

 Toate setarile sunt inghetate, si zonele de gatit nu functioneaza.
Literele S, t, O, si P sunt indicate alternativ pe afisaj.

Reluarea procesului de gatit

* Masina de gatit va continua sa opereze cand cheia de senzor
STOP & GO (C) este apasata inca o data.

* Lumina de semnalizare (C1) se stinge.

/N Dacé functia STOP & GO nu este dezactivat in 10
minute, masina de gatit va fi oprita automat.

Masina de gatiti are doua tipuri de functii de temporizator:

A functia de alarma — numaratoare inversa fara optiunea de oprire

B functia de oprire — numaratoare inversa cu optiunea de oprire
pentru zonele de gatit respective.

A Functia de avertizare- numaratoare inversa fara oprirea

zonei de gatit

Temporizatorul va avertizeaza ca timpul setat s-a scurs, dar

nu opreste zona de gatit. Temporizatorul alarmei poate fi setat

atunci cand masina de gatit este pornita.

* Apasati cheia de senzor de la temporizator (D) pentru a activa
temporizatorul. “00” se afiseaza pe afisajul temporizatorului (L)
si punctul decimal (F1) se aprinde.

* Apasati “+” (G) si “-” (I) cheile de senzor pentru a seta timpul
in categoria de la 1 la 99 de minute.

* Dupa ce s-a scurs timpul setat, se va auzi o alarma, dar zona
de gatit nu se va opri.

* Recunoasteti si opriti alarma apasand orice cheie de senzor;
daca acest lucru nu se face, alarama se va opri dupa o
anumita perioada de timp.

» Functia de avertizare ramane activa si dupa deconectarea
plitei de la butonul (A).
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B Temporizator cu optiunea de oprire a zonei de gatit

Temporizatorul cu oprire faciliteaza procesul de gatit permitandu-

va sa setati timpul de gatire pentru o anumita zona de gatit.

Pentru a seta temporizatorul cu oprire, nivelul de putere trebuie

sa fie deja setat (vezi sectiunea “Pornirea zonelor de gatit”).

» Apasati cheia de senzor a temporizatorului (D) pentru a activa
temporizatorul. “00” se afiseaza pe afisajul temporizatorului (L)
si punctul decimal (F1) se aprinde. Cand cheia de senzor (D)
este apasata inca o data, punctul (K) ce indica zona de gatit
selectata, incepe sa licareasca.

« Atata vreme cat punctul decimal este aprins, cheile de
senzor “+” (G) si “~” (I) pot fi folosite pentru a seta timpul in
categoria de la 1 la 99 de minute. Tn cazul in care cheia de
senzor este apasata si tinuta, rata la care se schimba setarea
temporizatorului se va mari dupa o vreme.

« Cand a fost setata valoarea, incepe numaratoarea inversa.
Punctul corespondent (K) inca licareste, indicand campul de
gatit selectat.

A Timpul de gatit poate fi setat pentru fiecare zona de
gatit independent. Daca s-au programat mai multe
temporizatoare, timpul care este cel mai apropiat de
zero va fi intotdeauna afisat. Acest lucru este indicat
printr-o lumina semnalizatoare care licareste (L) ce
indica campul de gatit.

Pentru a dezactiva temporizatorul inainte de scurgerea

timpul setat

» Selectatfi afisajul dorit al temporizatorului (vezi sectiunea
Schimbarea setarii temporizatorului) — timpul setat si punctul
corespunzator care indica campul de gatit vor licari.

» Apasati “-” (I) cheia de senzor pentru a seta valoarea la “00”,
sau apasati “+” (G) si “~” (l) cheia de senzor simultan, pentru
a reseta valoarea la zero imediat.

Verificarea timpului ramas de gatit
Daca sunt setate mai multe temporizatoare, timpil de gatit ramas
poate fi afisat apasand pe cheia de senzor (D).

Oprirea temporizatorului

Dupa ce s-a scurs timpul setat, se va auzi o alarma si zona

de gatit se va opri. Valoarea “00” licareste pe afisajul de la
temporizator. Opriti alarma apaséand orice cheie de senzor; daca
nu faceti acest lucru, alarma se va opri dupa o anumita perioada
de timp.



Instructiuni speciale si
rapoarte de defectiuni

Pentru a dezactiva temporizatorul inainte de scurgerea
timpul setat

.

Selectati afisajul dorit al temporizatorului (vezi sectiunea
Schimbarea setarii temporizatorului) — timpul setat si punctul
corespunzator care indica campul de gatit vor licari.

Apasati “~” (I) cheia de senzor pentru a seta valoarea la “00”,
sau apasati “+” (G) si “” (I) cheia de senzor simultan, pentru
a reseta valoarea la zero imediat.

Daca toate nivelele de putere sunt setate la “00”, masina de
gatit va fi oprit automat dupa 10 secunde.

Daca oricare dintre chei este activat timp de peste 10
secunde, masina de gatit va fi oprita, se va auzi o alarma, si
simbolul “F” va licari pe afisaj.

Daca mai multe chei sunt acoperite de un obiect sau daca se
varsa lichid fiert prea mult peste suprafata cheilor de senzor,
masina de gatit se va opri automat dupa o anumita perioada
de timp.

Daca cheile nu raspund, deconectati campul de gatit de

la reteaua sursei de alimentare timp de cateva minute
(Indepartati siguranta sau ridicati comutatorul principal); apoi,
reconectati masina de gatit la sursa de alimentare si reactivati
comutatorul principal.
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Curatare
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Figura 1

Figura 2

Figura 3

Figura 4

Figura 5

Dupa fiecare folosire a ochiurilor de gatit din sticla-ceramica,
asteptati sa se raceasca si curatati; in caz contrar, chiar si cel
mai mic rest de mancare se va arde pe suprafata fierbinte data
viitoare cand veti folosi aparatul.

Pentru curatarea si intretinerea periodica a suprafetei din
sticla-ceramica, folositi agenti speciali de conditionare

care formeaza un strat de protectie pe suprafata, protejand-o

de mizerie. Inainte de fiecare folosire, stergeti praful sau alte
particule de pe suprafata masinii de gatit si fundul tigaii deoarece
acestea ar putea zgéaria suprafata (Figura 1).

Atentie: tijele din fier, buretii abrazivi si detergentii abrazivi

pot zgaria suprafata ochiurilor. Suprafata din sticla si ceramica
poate fi de asemenea deteriorata prin sprayuri agresive si
necorespunzatoare sau agenti de curatare lichizi neagitati
(neamestecati) suficient (Figura 1 si Figura 2).

Semnele si indicatiile de pe masina de gatit se pot uza daca se
folosesc aditivi de curatare agresivi pe marginile zonei de gatit
sau daca se folosesc tigai cu fundul deteriorat.

Petele usoare se pot indeparat cu un material moale umezit;
apoi, stergeti suprafata pana se usuca (Figura 3).

Petele de apa se pot indeparta folosind o solutie usoara de

otet; cu toate acestea, nu folositi aceasta solutie pentru a curata
cadrul (doar cu anumite modele, deoarece isi poate pierde luciul.
Nu folositi sprayuri agresive sau agenti de decalcifiere (Figura 3).
Petele mai grele se pot indeparta folosind agenti si ustensile
speciale pentru ochiurile din sticla-ceramica. Cand folositi aceste
produse, urmati instructiunile furnizate de producatorii respectivi.
Asigurati-va ca sunt complet indepartate toate resturile agentilor
de curatare, deoarece pot deteriora ochiurile din sticla-ceramica
atunci cand se incalzesc zonele de gatit (Figura 3).

Resturile insistente si arse pot fi indepartate folosind un razuitor.
Asigurati-va ca partea din plastic a razuitorului nu vine in contact
cu o zona fierbinte de gatir. Aveti grija sa nu va taiatj cu razuitorul!
Zaharul si alimentele incarcate cu zahar pot deteriora permanent
suprafata de sticla- ceramica (Figura 5); astfel, trebuie sa fie
indepartate de pe suprafata din sticla-ceramica cit de repede

se poate, desi zona de gatit poate sa fie inca fierbinte (Figura

4). Orice schimbare a culorii suprafetei din sticla-ceramica
nu afecteaza operarea sa sau stabilitatea suprafetei. Aceste
decolorari sunt in principal rezultatul resturilor de mancare arse
sau folosirii unor instrumente de gatit fabricate din materiale ca
aluminium sau cupru; aceste pete sunt dificil de indepartat.
Atentie: Toate deteriorarile descrise mai sus se refera in mare
parte la estetica, i.e. felul in care arata aparatul si nu afecteaza
functionalitatea acestuia direct. Aceste erori nu sunt acoperite de
garantie.



Instructiuni importante

Instalarea aparatului pe o suprafata din bucatarie si conectarea sa la o sursa de alimentare se poate efectua
doar de un tehnician calificat corspunzator.

Fumirul sau alta material de lacuire a articolului mobilei de bucatarie pe care se instaleaza masina de gatit
trebuie tratat cu adeziv rezistent la caldura (100°C); in caz contrar, suprafata se poate decolora sau deforma.
Masina de gatit este dimensionata a fi instalata pe suprafata de deasupra unui articol de mobila de bucatarie,
cu o latime de 600 mm sau peste.

Dupa instalare, cele doua elemente frontale de fixare trebuie sa fie accesibile de dedesubt.

Articolele de bucatarie suspendate sau cele montate pe perete trebuie sa fie instalate suficient de sus pentru
a nu interfera cu procesul de lucru.

Distanta dintre masina de gatit si hota de bucatarie nu trebuie sa fie mai mica decit ceea ce se indica in
instructiunile pentru instalarea hotei de bucatarie. Distanta minima este de 650 mm.

Distanta intre marginea aparatului si articolul de mobila de bucatarie inalt adiacent trebuie sa nu fie mai mica
de 40 mm.

Folosirea placutelor de decorare din lemn masiv pe suprafata din spatele masinii de gatit este permisa, daca
distanta minima rdmane aceeasi dupa cum se indica in schitele de instalare.

Distanta minima intre masina de gatit propriu-zisa si peretele din spate este indicata pe schita de instalare.

Instalarea garniturii de Tnainte de incadrarea aparatului in blatul de bucétarie, garnitura

etansare din spuma de etansare din spuma furnizata trebuie atasata partii inferioare
a plitei cu sticla ceramica (sticla) (vezi figura de mai sus). Nu
instalati aparatul fara garnitura de etansare din spuma!

Garnitura de etansare trebuie sa fie atasata aparatului in

felul urmator:

- Scoateti stratul protector al garniturii de etansare.

- Apoi, atasati garnitura de etansare pe partea inferioara a
sticlei, la aproximativ 2-3 milimetri de margine (asa cum este
indicat in figura). Garnitura de etansare trebuie sa fie atasata

de-a lungul intregii lungimi a marginii sticlei si nu trebuie sa se

suprapuna la colturi.
- Atunci cand instalati garnitura de etansare, asigurati-va ca
sticla nu intra in contact cu niciun obiect ascutit.

OBSERVATIE!
La anumite aparate, garnitura de etansare este deja instalata!
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Dimensiunile planului de
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» Masinile de gatit pot fi instalate pe suprafete cu o grosime de
30- 50 mm.

* Articolul de mobila de bucatarie de sub aparat nu trebuie sa
fie prevazut cu sertar. Daca articolul de mobila de bucatarie
are un perete despartitor orozontal, trebuie instalat la nu main
putin de 60 de milimetri de suprafata inferioara a planului.
Spatiul dintre peretele despartitor si masina de gatit trebui sa
fie gol; nu trebuie plasate obiecte in acea gaura.

» Pe peretele din spate al mobilei trebuie sa fie o decupare
cu o latime de cel putin 175 mm de-a lungul intregii lIatimi a
articolului de mobila

« Doar cuptoarele de tip EVP4, EVP2... prevazute cu un
ventilator de racire pot fi instalat dedesubt.

Procedura de instalare

» Partea de deasupra trebuie instalata complet pe orizontala.

» Suprafetele trebuie sa fie protejate corespunzator.

« Atasati elementele de fixare (4) cu suruburile furnizate (4) pe
peretele stang si drept al masinii de gatit si intrerupatorului
planului de lucru.

» Conectati masina de gatit la sursa de alimentare (vezi
instructiunile de conectare a unei placute de gatit la o retea
electrica).

* Introduceti masina de gatit in intrerupator si apasati cu putere

» Pentru ingurubarea in jos a clemei de fixare nu este permisa
utilizarea suruburilor mai mari de 6,5 mm.



Instructiuni importante

+ Aparatul poate fi conectat doar de un tehniciam autorizat.

+ Protectia sistemului electric trebuie sa fie in conformitate cu toate reglementarile relevante.

+ Bridele de conectare pot fi accesate cand capacele bridei de conectare sunt deschise / inchise.

« Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-va c& tensiunea indicatd pe pl&cuta de clasificare
este conforma cu tensiunea din circuitul dumneavoastra de acasa.

» Placuta de clasificare cu informatii de baza este atasata pe partea inferioara a masinii de gatit.

Circuitul electric trebuie sa includa de asemenea un intrerupator omnipolar caqre va separa

aparatul de sursa de alimentare, daca se impune, cu o distanta de cel putin 3 mm intre contacte.

Dispozitivle adecvate includ sigurante, intrerupatoare de protectie, etc.

» Conectarea trebuie selectata conform posibilitatilor de instalare cu privire la curent si sigurante.

Data fiind protectia de riscul de incendiu, aparatele de acest tip pot fi instalate pe o suprafata

langa un articol din mobila de bucatarie care este mai inalt decat aparatul (atunci cand este

instalat); cu tooate acestea, in acest caz, un articol de mobila de bucatarie nu mai inalt decat

masina de gatit trebuie instalat pe cealalta parte, chiar langa aparat.

+ Partile izolate si conducatoare de curent trebuie protejate de cobntactul direct.

ATENTIE!
« Inainte de orice fel de manipulare a aparatului (alta decat utilizarea sa normala), deconectati-I
de la sursa de alimentare. Aparatul trebuie conectat conform schemei relevante (diagramei),

respectand tensiunea retelei. Efectuati impamantarea (PE) la brida indicata cu simbolul impamantarii.

» Cordonul de alimentare trebuie alimentat prin brida de fixare / dispozitivul de intindere care il
protejeaza si previne scoaterea sa accidentala.

» Dupa conectarea aparatului, porniti toate ochiurile masinii de gatiti timp de aproximativ trei
minute pentru a verifica daca functioneaza.
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Caracteristici tehnice

Placuta de clasificare

) 0.0.0.0.0. G XXXX XXXX XXXX
B B e
XXXXXX ' ‘

A Beo & : o

A Numar serial

B Code

C Model

D Tip

E Marca inregistrata

F Informatii tehnice

G Indicatii de conformitate / simboluri

NE REZERVAM DREPTUL DE AFACE ORICE SCHIMBARI
CARE NU AFECTEAZA FUNCTIONALITATEA APARATULUI
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