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Maşina de gătit din sticlă-ceramică este fabricată 
pentru uz casnic.

Produsele noastre sunt împachetate în materiale ecologice ce 
pot fi  reciclate, eliminate, sau distruse fără a afecta în vreun fel 
mediul.

Instrucţiunile de utilizare sunt pentru utilizator. Ele descriu 
aparatul şi operarea sa. Instrucţiunile se aplică unor tipuri variate 
de aparate 
şi pot include astfel descrierea funcţiilor ce pot să nu fi e 
disponibile la aparatul dumneavoastră.

Aparatul trebuie conectat în conformitate cu instrucţiunile ataşate 
lui, precum şi în conformitate cu reglementările şi standardele 
relevante. Conectarea se poate efectua doar de o persoană 
califi cată.

Plăcuţa de clasifi care ce indică informaţiile de bază despre
 aparat este ataşată de partea inferioară a maşinii de gătit.

Atunci când maşina de gătit este încorporată, un articol din 
mobila de bucătărie care este mai înalt decât maşina de gătit 
poate fi  plasat chiar lângă pe o parte, cu condiţia ca articolul din 
mobila de bucătărie de pe cealaltă parte să nu fi e mai înalt decât 
nivelul maşinii de gătit.
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• Instalarea aparatului pe o suprafaţă de lucru în bucătărie şi conectarea sa la sursa de alimentare  
cu gaz poate fi  efectuată doar de un tehnician califi cat corespunzător.

•   Nu lăsaţi copiii mici nesupravegheaţi atunci când maşina de gătit este în funcţiune. Există pericol  
de ardere şi opărire!

•   În timpul gătirii, grăsimea sau uleiul supraîncins de pe maşina de gătit poate lua foc. Există   
pericol de ardere şi de incendiu; astfel, controlaţi procesul de gătire în orice moment.

•   Nu folosiţi maşina de gătit pentru încălzirea camerei. Nu plasaţi tigăi goale pe maşina de gătit.
•   Maşina de gătit din sticlă ceramică nu trebuie folosită ca plan de lucru. Obiectele ascuţite pot 

cauza zgârieturi.
•   Este interzisă prepararea alimentelor în recipiente subţiri de aluminiu sau plastic pe zonele de 

gătire fi erbinţi. Nu plasaţi obiecte din plastic sau folie de aluminiu pe maşina de gătit din sticlă 
ceramică.

•   Dacă există o priză de curent de perete situată lângă maşina de gătit şi se introduce un alt 
    aparat în ea, asiguraţi-vă că nu intră în contact cordonul de alimentare cu zonele de gătit 
fi erbinţi.

•   Nu depozitaţi obiecte, materiale sau substanţe sensibile la temperatură sub maşina de gătit, ex. 
detergenţi, sprayuri, etc.

•   Nu folosiţi maşina de gătit din sticlă ceramică dacă este crăpată sau spartă. Dacă apar crăpături 
vizibile, scoateţi imediat din priză aparatul.

•   În cazul în care aparatul se defectează, deconectaţi imediat aparatul din sursa de alimentare şi 
contactaţi centrul service.

•   Nu folosiţi produse de curăţare cu aburi sau cu presiune înaltă pentru a curăţa maşina de gătit, 
deoarece acest lucru poate conduce la electrocutare.

•   Aparatul este fabricat în conformitate cu standardele de siguranţă relevante în vigoare. Cu toate 
acestea, recomandăm cu putere ca persoanele cu capacitate mentală, motrică, fi zică scăzută 
sau persoanele cu experienţă sau cunoştinţe necorespunzătoare să nu folosească aparatul 

    decât sub supravegherea unei persoane califi cate. Aceeaşi recomandare se aplică atunci când 
aparatul este folosit de persoane ce nu au împlinit vârsta legală.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indică faptul că produsul nu trebuie aruncat 
împreună cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare corespunzător 
pentru reciclarea echipamentelor electrice şi electronice. Asigurându-vă că aţi 
eliminat în mod corect produsul, ajutaţi la evitarea potenţialelor consecinţe negative 

pentru mediul înconjurător şi pentru sănătatea persoanelor, consecinţe care ar putea deriva 
din aruncarea necorespunzătoare a acestui produs. Pentru mai multe informaţii detaliate 
despre reciclarea acestui produs, vă rugăm să contactaţi biroul local, serviciul pentru 
eliminarea deşeurilor sau magazinul de la care l-aţi achiziţionat.
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Cheile senzorului de control:
A Senzor on/off (pornire/oprire) maşina de gătit
B   Senzor pentru siguranţă
B1 Semnal luminos siguranţă
C   Senzorul Stop & Go (cheie de senzor pentru  

suspendarea temporară a procesului de gătit)
C1 Lumină semnalizatoare Stop & Go 
D   Alarmă sau senzor de setare a 

temporizatorului
E   Indicator luminos pentru extinderea zonei de 

gătit

F  Nivelul puterii / afi şaj căldură reziduală
F1 Punct decimal funcţie activă
G  Creşterea valorii / senzor de setare
H   Senzorul de selectare a zonei de gătit
I    Descreşterea valorii / senzor de setare
J   Senzor on/off pentru extinderea zonei de gătit
K   Semnal luminos temporizator cu oprire
L   Afi şaj timp

1. partea stângă spate zona de gătit
2. partea stângă faţă zona de gătit
3. Unitatea de control a maşinii de gătit
4. partea dreaptă faţă zona de gătit
5. partea dreaptă spate zona de gătit
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Curăţaţi suprafaţa din sticlă-ceramică cu un material umed 
şi puţin detergent manual  pentru vase. Nu folosiţi detergenţi 
agresivi cum ar fi  agenţii de curăţare abrazivi ce pot zgâria 
suprafaţa, bureţi abrazivi pentru spălarea vaselor sau soluţii de 
îndepărtare a petelor.

• Nu porniţi o zonă de gătit fără o tigaie deasupra şi nu folosiţi 
niciodată maşina de gătiti pentru încălzirea camerei!

•   Asiguraţi-vă că zonele de gătit şi fundul tigăii sunt curate şi 
uscate şi că se activează o transmitere sufi cientă de căldură 
între ele, pentru a preveni deteriorarea suprafeţei de încălzire.

•   Grăsimea sau uleiul lăsat pe zonele de gătit poate lua 
foc.   Astfel, aveţi grijă când folosiţi grăsime sau ulei pentru 
prepararea   alimentelor (ex. Cartofi  prăjiţi franţuzeşti) şi 
controlaţi procesul de gătire în orice moment.

•   Nu aşezaţi o tigaie umedă sau un capac acoperit cu aburi pe 
zonele de gătit, deoarece umezeala le poate deteriora.

•   Nu lăsaţi o tigaie dă se răcească pe zonele de gătit, deoarece 
se va forma umezeală sub ele, provocând coroziune

Instrucţiuni importante privind ochiurile din sticlă ceramică
•   Zona de gătit atinge nivelul de putere sau temperatura foarte 

rapid; cu toate acestea, zona din jurul zonelor de gătit rămâne 
relativ rece.

•   Maşina de gătit este rezistentă la schimbări de temperatură.
•   Maşina de gătit este de asemenea rezistentă la impact. Tigăile 

pot fi  aşezate pur şi simplu pe maşina de gătit fără a deteriora  
maşina de gătit.

•   Maşinile de gătit din sticlă ceramică nu trebuie utilizate ca plan 
de lucru. Obiectele ascuţite pot cauza zgârieturi.

•   Este interzisă prepararea alimentelor în recipiente subţiri de 
aluminiu sau plastic pe zonele de gătire fi erbinţi. Nu plasaţi 
obiecte din plastic sau folie de aluminiu pe maşina de gătit din 
sticlă ceramică.

•   Nu folosiţi niciodată o maşină de gătit din sticlă-ceramică 
dacă este crăpată saz spartă. Dacă un obiect cade pe maşina 
de gătit cu o margine ascuţită în jos, acest lucru poate cauza 
spargerea maşinii de gătit/panoului din sticlă ceramică. 
Consecinţele sunt vizibile imediat sau doar după ceva timp. 
Dacă apar crăpături vizibile, deconectaţi imediat aparatul din 
sursa de alimentare.

•   Dacă se varsă zahăr sau alimente încărcate cu zahăr pe 
maşina de gătit din sticlă ceramică, ştergeţi imediat maşina de 
gătit.

Înainte de folosirea 
pentru prima dată a 
aparatului

Instrucţiuni importante
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Ponturi pentru folosirea vaselor de gătit
Folosiţi vase de gătit de calitate superioară cu un fund stabil şi plat.
•   Transmiterea căldurii se face cel mai bine atunci când fundul 
    tigăii şi zona de gătit sunt de acelaşi diametru, iar tigaia este 

aşezată în mijlocul zonei de gătit.
•   Când folosiţi sticlă călită (Pirex) sau vase de gătit din porţelan, 

urmaţi instrucţiunille producătorului de vase de gătit.
•   Când folosiţi un aragaz cu presiune, nu-l lăsaţi nesupravegheat 

până când se atinge presiunea dorită. Zona de gătit trebuie 
setată iniţial la nivelul maxim de putere; pe măsură ce creşte 
presiunea, folosiţi senzorii pentru a descreşte nivelul puterii 
conform instrucţiunilor producătorului aragazului cu presiune.

•   Asiguraţi-vă că există întotdeauna sufi cientă apă, fi e în 
aragazul cu presiune sau în orice alt articol din instrumentele 
de bucătărie, deoarece folosirea unei tigăi goale pe maşina de 
gătit va avea ca rezultat supraîncălzirea ce va deteriora atât 
tigaia cât şi zona de gătit.

•   Vasele din sticlă călită (Pirex) cu fund periat în mod special 
sunt adecvate pentru utilizarea pe maşina de gătit dacă au 
diametrul zonei de gătit. Vasele de gătit cu un diametru mai 
mare se pot sparge datorită sarcinii termice.

•   Atunci când folosiţi vase de gătit speciale sau neconvenţionale, 
urmaţi instrucţiunille producătorului de vase de gătit.

• Când tigaia este foarte refl exivă (suprafaţă din metal 
strălucitor) sau se foloseşte o tigaie cu fundul gros pentru 
gătitul pe o maşină din sticlă-ceramică, timpul de gătit poate 
fi  extins cu câteva minute (până la 10 minute). Dacă doriţi 
să fi erbeţi o cantitate mai mare de mâncare, se recomandă 
folosirea unui recipient cu un fund închis şi plat.

•   Nu folosiţi vase de lut, deoarece pot lăsa zgârieturi pe maşina 
de gătit din sticlă-ceramică.

• Diametrul fundului tigăii trebuie să corespundă diametrului 
zonei de gătit. Dacă tigaia este prea mică, se pierde o anumită 
energie; de asemenea, folosind o tigaie prea mică, puteţi 
deteriora zona de gătit.

•   De fi ecare dată când este posibil dat fi ind procesul de gătire,   
folosiţi un capac.

•   Tigaia trebuie să aibă o dimensiune corespunzătoare dată fi ind 
cantitatea de mâncare preparată. Prepararea unei cantităţi mici 
de mâncare într-o tigaie mare poate cauza o risipire a energiei.

•   Felurile de mâncare ce necesită timp lung de gătire trebuie 
pregătite într-un aragaz cu presiune.

•   Diverse legume, cartofi , etc., pot fi  gătite într-o cantitate mică 
de apă; cu toate acestea, capacul trebuie întotdeauna să fi e 
bine strâns. Când apa ajunge la punctul de fi erbere, reduceţi 
nivelul puterii la o setare care menţine o temperatură puţin 
peste punctul de fi erbere.

Vasele de gătit

Economisirea energiei
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•  Maşina de gătit este dotată cu chei de senzor electronice care 
sunt activate, respectiv, când suprafaţa indicată a unui senzor 
anume este atinsă cu un deget timp de cel puţin o secundă.

•   Activarea unei chei de senzor este confi rmată cu un bip.
•   Nu puneţi obiecte pe suprafaţa cheii de senzor (acest lucru 

poate antrena rapoarte de eroare).
•   Asiguraţi-vă cp suprafaţa cheii de senzor este întotdeauna curată.

• Atin geţi cheia de  senzor  on/off (A) şi ţineţi apăsat cel puţin o 
secundă. Maşina de gătit este activată; un “0” este afi şat lângă 
afi şajele nivelului de putere (F), şi un punct decimal (F1) va licări.

 Orice setare ulterioară trebuie realizată în următoarele 
10 secunde; în caz contrar, maşina de gătit se va opri 
din nou automat.

• Dacă maşina de gătit a fost pornită cu cheia de senzor on/off 
(pornire/oprire) (A), zona dorită de gătit poate fi  activată în 
următoarele 10 secunde. Pentru a face acest lucru, atingeţi 
cheia de senzor (H). Se va aprinde un punct decimal (F1)  lângă 
afi şajul cu nivelul puterii al zonei de gătit selectate în prezent.

•   Atingeţi cheia de senzor “+” (G) pentru a seta nivelul de putere 
1-9. Dacă este atinsă prima dată cheia “–” (I), setarea 9 este 
selectată imediat.

 Când se apasă şi se ţin apăsat cheile de senzor “+” 
(G) sau “–” (I), nivelele vor începe să descrească 
sau să crească automat. Nivelul puterii poate fi  de 
asemenea schimbat atingând aceste două chei de 
senzor de mai multe ori; în acest caz, nivelul de putere 
este schimbat în trepte.

   Setările se pot face doar pentru o zonă de gătit selectată 
la un moment dat – cel indicat de punctul decimal (F1).

Schimbarea nivelului de putere a zonei de gătit
•   Selectaţi zona de gătit apăsând / atingând cheia de senzor 

(H). Un punct decimal (F1) se va aprinde pe afi şajul zonei de 
gătit selectate (F).

•   Apăsaţi cheia de senzor “+” (G) sau “–” (I) pentru a schimba 
nivelul de putere

Funcţia de reîncălzire a zonei de gătit
•   Scopul zonei de reîncălzire este să păstreze mâncarea deja 

gătită în stare caldă.
•   Funcţia de reîncălzire este activată apăsând “–” (I) cheia de 

senzor până când nivelul puterii ste setat la 1.

Pornirea maşinii de gătit

Pornirea zonelor de gătit
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• Selectaţi zona de gătit apăsând cheia de senzor relevantă (H). 
Se va aprinde punctul decimal (F1) de lângă afi şaj pentru zona 
selectată de gătit.

•   Apăsaţi cheia de senzor “–” (I) pentru a seta nivelul puterii la “0”.
•   Scurtă oprire de putere: nivelul de putere poate fi  setat 

instantaneu la “0” apăsând cheia de senzor “+” (G) şi cheia de 
senzor “–” (I) simultan.

• Maşina de gătit se poate opri în orice moment apăsând cheia de 
senzor on/off (pornire/oprire) (A).

•   Toţi indicatorii se opresc, cu excepţia indicatorilor de căldură care 
rămân sau reziduali care se aprind pe afi şaje pentru acele zone 
de gătit care sunt încă fi erbinţi.

     Dacă zona de gătit este oprită înainte de terminarea procesului 
de gătit, căldura reziduală este folosită, ceea ce economiseşte o 
anumită cantitate de putere.

Activând siguranţa, se împiedică operarea şi utilizarea zonelor de 
gătit. În acest fel, copiii nu vor putea activa maşina de gătit.

Activarea siguranţei
•   Activaţi siguranţa ţinând apăsat pe cheia de senzor (B) timp de 

aproximativ trei secunde; semnalul luminos (B1) se va aprinde.
•   Siguranţa se poate activa când maşina de gătit operează.
•   Siguranţa împiedică activarea oricărei chei de senzor, cu excepţia 

întrerupătorului principal (A) şi cheii de senzor de blocare (B).

Dezactivarea siguranţei
•   Siguranţa se poate dezactiva ţinând apăsat pe cheia de 

senzor (B) timp de trei secunde. Se va auzi un bip când 
siguranţa este dezactivată şi semnalul luminos de deasupra  
cheii de senzor se va opri.

De îndată ce se opreşte o zonă fi erbinte de gătit, sau atunci când 
se opreşte întreaga maşină de gătit, pe afi şajul fi ecărtei zone 
fi erbinţşi de gătit apar următoarele:
-   “H” dacă zona de gătit este încă fi erbinte;
-   “h” dacă zona de gătit se răceşte şi este călduţă la atingere.
Durata acestui afi şaj este calculată dat fi ind nivelul puterii şi 
depinde de perioada de timp pentru care a foist activată zona de 
gătit. Când semnul “H” sau “h” se opreşte, zona de gătit poate fi  
încă fi erbinte în anumite cazuri (pană de curent, o tigaie fi erbinte 
lăsată pe zona de gătit) 
Aveţi grijă, deoarece există pericol de ardere. Dacă a avut loc o 
pană de curent în timp de zonele de gătit erau fi erbinţi, indicatorul 

Oprirea zonelor de gătit

Oprirea maşinii de gătit

Activarea siguranţei

Indicatori de căldură 
reziduală
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“H” sau “h” vor licări. Vă avertizează că zona de gătit poate fi  încă 
fi erbinte, dar nu neapărat, în funcţie de durata panei de curent.

Când această funcţie este activată, zona de gătit va funcţiona la 
cel mai înalt nivel posibil pentru o anumită perioadă de timp, în 
funcţie de nivelul de putere selectat; după asta, zona de gătit va 
treve automat la nivelul selectat iniţial şi va continua operarea. 
Funcţia de intensifi care a puterii se poate activa pentru fi ercare 
zonă de gătit, pentru orice nivel de putere, cu excepţia nivelului 
de putere “9”, deoarece în acest caz zona de gătit operează 
constant la putere totală.

Activarea funcţiei de intensifi care a puterii
•   Setaţi nivelul puterii la 9.
•   Apăsaţi cheia de senzor  “+” (G). Indicaţiile “A” şi “9” apar 

alternativ pe afi şaj.
•   Reduceţi nivelul de putere la nivelul dorit la care trebuie să 

continue gătitul.

Simbolul “A” şi nivelul puterii selectate vor fi  indicate alternativ 
pe afi şaj. Când expiră funcţia de instensifi care a puterii, zona de 
gătit se va roti automat la nivelul selectat care este după aceea 
indicat permanent pe afi şaj.

 Dacă se schimbă nivelul puterii pe o anumită zonă de gătit,
        funcţia de intensifi care a puterii este dezactivată imediat.

Funcţia de intensifi care 
a puterii

Fel mâncare/mod gătire      cantitate nivelul de putere                  durata de gătire (min) 
Supă/reîncălzire            0,5 - 1 lit A7 -  8 4 - 7

lapte/reîncălzire        0,2 - 0,4 lit A1 -  2 4 - 7

orez/fi erbere uşoară                  
125g - 250g

aprox. 300ml - 600ml
water 

A2 - 3 20 - 25

cartofi  copţi în coajă
750g - 1,5kg                    

aprox. 600ml – 900ml
water

A5 -  6 25 - 38

legume propaspete/
fi erbere

0,5 - 1 kg
aprox. 400ml – 600ml

water 
A4 -  5 18 - 25

• Tabelul de mai jos listează exemple cu anumite feluri de mâncare pentru care este 
corespunzătoare încălzirea rapidă.

•   Valorile indicate sunt aproximative şi depind de alţi parametri (ex. Tipul şi calitatea vaselor de 
gătit, cantitatea de apă suplimentară, etc.).

•   Sunt indicate cantităţi mici pentru zonele de gătit mai mici şi cantităţile mari se aplică unor zone 
de gătit mai mari.

•   Gătiţi în oale cu capac pe cele două zone de gătit mai mici din spate stânga, dreapta faţă, 
sau pe zona dublă de gătit din faţă stânga.

9
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Funcţia de intensifi care a puterii este corespunzătoare 
pentru următoarele:
•   Alimentele care sunt reci la începutul preparării se încălzesc 

repede, şi se lasă apoi la gătit o perioadă mai lungă de timp; 
cu funcţia de intensifi care a puterii, acest lucru se poate face 
fără a controla constant procesul de gătire (e.g. tocană de 
carne de vită).

Funcţia de intensifi care a puterii nu este recomandată 
pentru următoarele:
•   Alimentele care sunt prăjite, preparate la grătar sau fi erte 
şi trebuie apoi întoarse frecvent, adăugând lichid sau 
amestecând; găluşte sau paste cu mult lichid; alimente care 
necesită fi erbere pentru o lungă perioadă de timp într-un 
aragaz cu presiune.

Activarea extinderii zonei de gătit
•   Pentru o zonă de gătit selectată (un punct decimal se aprinde 

lângă afi şaj pentru zona selectată în prezent), se poate activa o 
bobină de încălzire suplimentară apăsând (J) cheia de senzor. 
Se va aprinde lumina de semnalizare (E) de lângă afi şaj.

•   Selectaţi zona de gătit pentru ambele bobine de încălzire.
•   Dacă o zonă de gătit are o a treia bobină de încălzire, aceasta 

poate fi  de a semenea activatătă apăsând cheia de senzor (J) 
încă o dată.

Dezactivarea bobinei de încălziore suplimentare
•   Selectaţi zona de gătit (un punct decimal este aprins lângă 

afi şaj pentru zona selectată în prezent).
•   O bobină de încălzire suplimentară poate fi  dezactivată 

apăsând cheia de senzor(J) pentru zona de gătit selectată de 
mai multe ori.

Pentru o mai mare siguranţă, maşina de gătit este dotată cu un 
dispozitiv care limitează durata operării maşinii de gătit respectiv 
pentru fi ecare zonă de gătit. Durata operării este măsurată de la 
ultima schimbare făcută la setările nivelului de putere pentru o 
anumită zonă de gătit. Dacă nivelul de putere nu se schimbă un 
timp, zona de gătit se va opri automat după o anumită perioadă de 
timp care depinde de nivelul puterii (cu cât este mai mare nivelul 
puterii, cu atât este mai scurtă durata – vezi tabelul de  mai jos).

Extinderea zonei de gătit 
(în funcţie de model)

Limita de timp de 
operare

Nivelul de putere u 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timpul maxim de operare în ore 6 6 6 5 5 4 1,5 1,5 1,5 1,5

10



24
39

50

Funcţia STOP & GO vă permite să suspendaţi temporar sau 
să puneţi o pauză la procesul de gătit (alte sarcini care sunt 
urgente), în timp ce menţineţi toate setările.

Activarea funcţiei STOP & GO (Oprire şi pornire)
•   Gătitul este suspendat temporar apăsând cheia de senzor STOP 

& GO (C).
•   O lumină de semnalizare (C1) se va aprinde deasupra cheii de 

senzor.
•   Toate setările sunt îngheţate, şi zonele de gătit nu  funcţionează.
     Literele S, t, O, şi  P sunt indicate alternativ pe afi şaj.

Reluarea procesului de gătit
•   Maşina de gătit va continua să opereze când cheia de senzor 

STOP & GO (C) este apăsată încă o dată.
•   Lumina de semnalizare (C1) se stinge.

 Dacă funcţia STOP & GO nu este dezactivată în 10 
minute, maşina de gătit va fi  oprită automat.

Maşina de gătiti are două tipuri de funcţii de temporizator:
A funcţia de alarmă – numărătoare inversă fără opţiunea de oprire
B funcţia de oprire – numărătoare inversă cu opţiunea de oprire 

pentru zonele de gătit respective.

A Funcţia de avertizare- numărătoare inversă fără oprirea 
zonei de gătit
Temporizatorul vă avertizează că timpul setat s-a scurs, dar 
nu opreşte zona de gătit. Temporizatorul alarmei poate fi  setat 
atunci când maşina de gătit este pornită.
•   Apăsaţi cheia de senzor de la temporizator (D) pentru a activa 

temporizatorul. “00” se afi şează pe afi şajul temporizatorului (L) 
şi punctul decimal (F1) se aprinde.

•   Apăsaţi “+” (G) şi “–” (I) cheile de senzor pentru a seta timpul 
în categoria de la 1 la 99 de minute.

•   După ce s-a scurs timpul setat, se va auzi o alarmă, dar zona 
de gătit nu se va opri.

•   Recunoaşteţi şi opriţi alarma apăsând orice cheie de senzor; 
dacă acest lucru nu se face, alarama se va opri după o 
anumită perioadă de timp.

• Funcţia de avertizare rămâne activă şi după deconectarea 
plitei de la butonul (A).

Suspendarea temporară 
a procesului de gătit 
- STOP & GO (în funcţie 
de model)

Programarea 
temporizatorului (în 
funcţie de model)

11
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B Temporizator cu opţiunea de oprire a zonei de gătit
Temporizatorul cu oprire facilitează procesul de gătit permiţându-
vă să setaţi timpul de gătire pentru o anumită zonă de gătit. 
Pentru a seta temporizatorul cu oprire, nivelul de putere trebuie 
să fi e deja setat (vezi secţiunea “Pornirea zonelor de gătit”).
•   Apăsaţi cheia de senzor a temporizatorului (D) pentru a activa 

temporizatorul. “00” se afi şează pe afi şajul temporizatorului (L) 
şi punctul decimal (F1) se aprinde. Când cheia de senzor (D) 
este apăsată încă o dată, punctul (K) ce indică zona de gătit 
selectată, începe să licărească.

•   Atâta vreme cât punctul decimal este aprins, cheile de 
senzor “+” (G) şi “–” (I) pot fi  folosite pentru a seta timpul în 
categoria de la 1 la 99 de minute. În cazul în care cheia de 
senzor este apăsată şi ţinută, rata la care se schimbă setarea 
temporizatorului se va mări după o vreme.

•   Când a fost setată valoarea, începe numărătoarea inversă. 
Punctul corespondent (K) încă licăreşte, indicând câmpul de 
gătit selectat.

 Timpul de gătit poate fi  setat pentru fi ecare zonă de 
gătit independent. Dacă s-au programat mai multe 
temporizatoare, timpul care este cel mai apropiat de 
zero va fi  întotdeauna afi şat. Acest lucru este indicat 
printr-o lumină semnalizatoare care licăreşte (L) ce 
indică câmpul de gătit.

Pentru a dezactiva temporizatorul înainte de scurgerea 
timpul setat
•   Selectaţi afi şajul dorit al temporizatorului (vezi secţiunea 

Schimbarea setării temporizatorului) – timpul setat şi punctul 
corespunzător care indică câmpul de gătit vor licări.

•   Apăsaţi “–” (I) cheia de senzor pentru a seta valoarea la “00”,  
sau apăsaţi “+” (G) şi “–” (I) cheia de senzor simultan, pentru 

    a reseta valoarea la zero imediat.

Verifi carea timpului rămas de gătit
Dacă sunt setate mai multe temporizatoare, timpil de gătit rămas 
poate fi  afi şat apăsând pe cheia de senzor (D).

Oprirea temporizatorului
După ce s-a scurs timpul setat, se va auzi o alarmă şi zona 
de gătit se va opri. Valoarea “00” licăreşte pe afi şajul de la 
temporizator. Opriţi alarma apăsând orice cheie de senzor; dacă 
nu faceţi acest lucru, alarma se va opri după o anumită perioadă 
de timp.

12
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Pentru a dezactiva temporizatorul înainte de scurgerea 
timpul setat
•   Selectaţi afi şajul dorit al temporizatorului (vezi secţiunea 

Schimbarea setării temporizatorului) – timpul setat şi punctul 
corespunzător care indică câmpul de gătit vor licări.

•   Apăsaţi “–” (I) cheia de senzor pentru a seta valoarea la “00”,  
sau apăsaţi “+” (G) şi “–” (I) cheia de senzor simultan, pentru 

    a reseta valoarea la zero imediat.

• Dacă toate nivelele de putere sunt setate la “00”, maşina de 
gătit va fi  oprit automat după 10 secunde.

•   Dacă oricare dintre chei este activat timp de peste 10 
secunde, maşina de gătit va fi  oprită, se va auzi o alarmă, şi 
simbolul “F” va licări pe afi şaj.

•   Dacă mai multe chei sunt acoperite de un obiect sau dacă se 
varsă lichid fi ert prea mult peste suprafaţa cheilor de senzor, 
maşina de gătit se va opri automat după o anumită perioadă 
de timp.

•   Dacă cheile nu răspund, deconectaţi câmpul de gătit de 
la reţeaua sursei de alimentare timp de câteva minute 
(îndepărtaţi siguranţa sau ridicaţi comutatorul principal); apoi, 
reconectaţi maşina de gătit la sursa de alimentare şi reactivaţi 
comutatorul principal.

Instrucţiuni speciale şi 
rapoarte de defecţiuni

13
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După fi ecare folosire a ochiurilor de gătit din sticlă-ceramică, 
aşteptaţi să se răcească şi curăţaţi; în caz contrar, chiar şi cel 
mai mic rest de mâncare se va arde pe suprafaţa fi erbinte data 
viitoare când veţi folosi aparatul.
Pentru curăţarea şi întreţinerea periodică a suprafeţei din 
sticlă-ceramică, folosiţi agenţi speciali de condiţionare 
care formează un strat de protecţie pe suprafaţă, protejând-o 
de mizerie. Înainte de fi ecare folosire, ştergeţi praful sau alte 
particule de pe suprafaţa maşinii de gătit şi fundul tigăii deoarece 
acestea ar putea zgâria suprafaţa (Figura 1). 
Atenţie: tijele din fi er, bureţii abrazivi şi detergenţii abrazivi 
pot zgâria suprafaţa ochiurilor. Suprafaţa din sticlă şi ceramică 
poate fi  de asemenea deteriorată prin sprayuri agresive şi 
necorespunzătoare  sau agenţi de curăţare lichizi neagitaţi 
(neamestecaţi) sufi cient (Figura 1 şi Figura 2). 
Semnele şi indicaţiile de pe maşina de gătit se pot uza dacă se 
folosesc aditivi de curăţare agresivi pe marginile zonei de gătit 
sau dacă se folosesc tigăi cu fundul deteriorat.
Petele uşoare se pot îndepărat cu un material moale umezit; 
apoi, ştergeţi suprafaţa până se usucă (Figura 3).
Petele de apă se pot îndepărta folosind o soluţie uşoară de 
oţet; cu toate acestea, nu folosiţi această soluţie pentru a curăţa 
cadrul (doar cu anumite modele, deoarece îşi poate pierde luciul. 
Nu folosiţi sprayuri agresive sau agenţi de decalcifi ere (Figura 3).
Petele mai grele se pot îndepărta folosind agenţi şi ustensile 
speciale pentru ochiurile din sticlă-ceramică. Când folosiţi aceste 
produse, urmaţi instrucţiunile furnizate de producătorii respectivi.
Asiguraţi-vă că sunt complet îndepărtate toate resturile agenţilor 
de curăţare, deoarece pot deteriora ochiurile din sticlă-ceramică 
atunci când se încălzesc zonele de gătit (Figura 3).
Resturile insistente şi arse pot fi  îndepărtate folosind un răzuitor. 
Asiguraţi-vă că partea din plastic a răzuitorului nu vine în contact 
cu o zonă fi erbinte de gătir. Aveţi grijă să nu vă tăiaţi cu răzuitorul!
Zahărul şi alimentele încărcate cu zahăr pot deteriora permanent 
suprafaţa de sticlă- ceramică (Figura 5); astfel, trebuie să fi e 
îndepărtate  de pe suprafaţa din sticlă-ceramică cît de repede 
se poate, deşi zona de gătit poate să fi e încă fi erbinte (Figura 
4). Orice schimbare a culorii suprafeţei din sticlă-ceramică 
nu afectează operarea sa sau stabilitatea suprafeţei. Aceste 
decolorări sunt în principal rezultatul resturilor de mâncare arse 
sau folosirii unor instrumente de gătit fabricate din materiale ca 
aluminium sau cupru; aceste pete sunt difi cil de îndepărtat.
Atenţie: Toate deteriorările descrise mai sus se referă în mare 
parte la estetică, i.e. felul în care arată aparatul şi nu afectează 
funcţionalitatea acestuia direct. Aceste erori nu sunt acoperite de 
garanţie.

Curăţare
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• Instalarea aparatului pe o suprafaţă din bucătărie şi conectarea sa la o sursă de alimentare se poate efectua 
doar de un tehnician califi cat corspunzător.

•   Furnirul sau altă material de lăcuire a articolului mobilei de bucătărie pe care se instalează maşina de gătit 
trebuie tratat cu adeziv rezistent la căldură (100°C); în caz contrar, suprafaţa se poate decolora sau deforma.

•   Maşina de gătit este dimensionată a fi  instalată pe suprafaţa de deasupra unui articol de mobilă de bucătărie, 
cu o lăţime de 600 mm sau peste.

•   După instalare, cele două elemente frontale de fi xare trebuie să fi e accesibile de dedesubt.
•   Articolele de bucătărie suspendate sau cele montate pe perete trebuie să fi e instalate sufi cient de sus pentru 

a nu interfera cu procesul de lucru.
•   Distanţa dintre maşina de gătit şi hota de bucătărie nu trebuie să fi e mai mică decît ceea ce se indică în 

instrucţiunile pentru instalarea hotei de bucătărie. Distanţa minimă este de 650 mm.
•   Distanţa între marginea aparatului şi articolul de mobilă de bucătărie înalt adiacent trebuie să nu fi e mai mică 

de 40 mm.
•   Folosirea plăcuţelor de decorare din lemn masiv pe suprafaţa din spatele maşinii de gătit este permisă, dacă 

distanţa minimă rămâne aceeaşi după cum se indică în schiţele de instalare.
•   Distanţa minimă între maşina de gătit propriu-zisă şi peretele din spate este indicată  pe schiţa de instalare.

Instrucţiuni importante

Înainte de încadrarea aparatului în blatul de bucătărie, garnitura 
de etanşare din spumă furnizată trebuie ataşată părţii inferioare 
a plitei cu sticlă ceramică (sticlă) (vezi fi gura de mai sus). Nu 
instalaţi aparatul fără garnitura de etanşare din spumă! 

Garnitura de etanşare trebuie să fi e ataşată aparatului în 
felul următor: 
- Scoateţi stratul protector al garniturii de etanşare.
- Apoi, ataşaţi garnitura de etanşare pe partea inferioară a 

sticlei, la aproximativ 2-3 milimetri de margine (aşa cum este 
indicat în fi gură). Garnitura de etanşare trebuie să fi e ataşată 
de-a lungul întregii lungimi a marginii sticlei şi nu trebuie să se 
suprapună la colţuri. 

- Atunci când instalaţi garnitura de etanşare, asiguraţi-vă că 
sticla nu intră în contact cu niciun obiect ascuţit. 

OBSERVAŢIE!
La anumite aparate, garnitura de etanşare este deja instalată!

Instalarea garniturii de 
etanşare din spumă
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• Maşinile de gătit pot fi  instalate pe suprafeţe cu o grosime de  
30- 50 mm.

•   Articolul de mobilă de bucătărie de sub aparat nu trebuie să 
fi e prevăzut cu sertar. Dacă articolul de mobilă de bucătărie 
are un perete despărţitor orozontal, trebuie instalat la nu main 
puţin de 60 de milimetri de suprafaţa inferioară a planului. 
Spaţiul dintre peretele despărţitor şi maşina de gătit trebui să 
fi e gol; nu trebuie plasate obiecte în acea gaură.

•   Pe peretele din spate al mobilei trebuie să fi e o decupare  
cu o lăţime de cel puţin 175 mm de-a lungul întregii lăţimi a 
articolului de mobilă

•   Doar cuptoarele de tip EVP4, EVP2... prevăzute cu un 
ventilator de răcire pot fi  instalat dedesubt.

Procedura de instalare
•   Partea de deasupra trebuie instalată complet pe orizontală.
•   Suprafeţele  trebuie să fi e protejate corespunzător.
•   Ataşaţi elementele de fi xare (4) cu şuruburile furnizate (4) pe 

peretele stâng şi drept al maşinii de gătit şi întrerupătorului 
planului de lucru.

•   Conectaţi maşina de gătit la sursa de alimentare (vezi 
instrucţiunile de conectare a unei plăcuţe de gătit la o reţea 
electrică).

•   Introduceţi maşina de gătit în întrerupător şi apăsaţi cu putere
• Pentru înşurubarea în jos a clemei de fi xare nu este permisă 

utilizarea şuruburilor mai mari de 6,5 mm.

min 20

558-560

min 600488-490

min 40

47

min 50

595-600

R10

510-515

51-55
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• Aparatul poate fi  conectat doar de un tehniciam autorizat.
•   Protecţia sistemului electric trebuie să fi e în conformitate cu toate reglementările relevante.
•   Bridele de conectare pot fi  accesate când capacele bridei de conectare sunt deschise / închise.
•   Înainte de conectarea aparatului, asiguraţi-vă că tensiunea indicată pe plăcuţa de clasifi care 

este conformă cu tensiunea din circuitul dumneavoastră de acasă.
•   Plăcuţa de clasifi care cu informaţii de bază este ataşată pe partea inferioară a maşinii de gătit.
•   Circuitul electric trebuie să includă de asemenea un întrerupător omnipolar caqre va separa 

aparatul de sursa de alimentare, dacă se impune, cu o distanţă de cel puţin 3 mm între contacte. 
Dispozitivle adecvate includ siguranţe, întrerupătoare de protecţie, etc.

•   Conectarea trebuie selectată conform posibilităţilor de instalare cu privire la curent şi siguranţe.
•   Dată fi ind protecţia de riscul de incendiu, aparatele de acest tip pot fi  instalate pe o suprafaţă 

lângă un articol din mobila de bucătărie care este mai înalt decât aparatul (atunci când este 
instalat); cu tooate acestea, în acest caz, un articol de mobilă de bucătărie nu mai înalt decât 
maşina de gătit trebuie instalat pe cealaltă parte, chiar lângă aparat.

•   Părţile izolate şi conducătoare de curent trebuie protejate de cobntactul direct.

ATENŢIE!
•   Înainte de orice fel de manipulare a aparatului (alta decât utilizarea sa normală), deconectaţi-l 
    de la sursa de alimentare. Aparatul trebuie conectat conform schemei relevante (diagramei), 

respectând tensiunea reţelei. Efectuaţi împământarea (PE) la brida indicată cu simbolul împământării.
• Cordonul de alimentare trebuie alimentat prin brida de fi xare / dispozitivul de întindere  care îl     

protejează şi previne scoaterea sa accidentală.
•   După conectarea aparatului, porniţi toate ochiurile maşinii de gătiti timp de aproximativ trei 

minute pentru a verifi ca dacă funcţionează.

Instrucţiuni importante
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NE REZERVĂM DREPTUL DE A FACE  ORICE SCHIMBĂRI 
CARE NU AFECTEAZĂ FUNCŢIONALITATEA APARATULUI
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Plăcuţa de clasifi care

A  Număr serial
B  Code
C  Model 
D  Tip
E  Marcă înregistrată
F  Informaţii tehnice
G  Indicaţii de conformitate / simboluri
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