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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie haben ein Gerat aus unserer neuen Serie von Elektroherden gekauft. Wir wiinschen uns, daR lhnen unser Gerat gute Dienste leisten wird. Wir empfehlen Ihnen, diese
Gebrauchsanleitung aufmerksam durchzulesen und das Gerét in Einklang mit den Hinweisen zu bedienen.

WICHTIGE INFORMATIONEN, ANSCHLUSSANWEISUNGEN UND EMPFEHLUNGEN

Uberzeugen Sie sich davon, daR die elektrischen Daten auf dem Typenschild, an der Frontleiste (sichtbar nach Entfernung der HerdanschluRdose) mit den Angaben lhrer
elektrischen Installation tibereinstimmen.

Das Gerat muR gemaR dem AnschluBschema angeschlossen werden.

Das Gerat darf nur von autorisierten Fachleuten angeschlossen, repariert, eingestellt oder gewartet werden.

Installationsseitig ist eine Trennvorrichtung mit mindestens 3 mm oder mehr Kontaktabstand anzubringen, die alle Polleiter unterbricht.

Das Gerat darf nur zur thermischen Zubereitung von Speisen verwendet werden. Wenn Sie das Gerat zu anderen Zwecken versenden, besteht die Gefahr einer
Beschéadigung wegen thermischer Uberlastung. Bei unsachgeméRem Gebrauch des Geréts verfallen alle Garantieanspriiche.

Sorgen Sie dafiir, dal Verbindungskabel anderer Gerat nicht mit der heiRen Kochplatte in Bertihrung kommen.

In der Néhe der Kochplatten, Backofen-Heizelemente und der Herdschublade durfen keine entztindlichen Stoffe gelagert werden.

Wenn Sie das Geréat nicht verwenden, sorgen Sie dafir, daf alle Schalter abgeschaltet sind bzw. sich in der Position AUS befinden.

Bei Reinigungs- und Reparaturarbeiten muf} das Gerat vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden.

Wir empfehlen lhnen, das Geréat jedes Jahr oder alle zwei Jahre von einem autorisierten Kundenfachmann tberpriifen und bei Bedarf warten zu lassen. Dadurch werden
Stérungen vermieden und die Lebensdauer des Gerats verlangert.

Wenn Sie einen Defekt am Gerat entdecken, versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren, sondern trennen Sie das Gerat vom Stromversorgungsnetz und rufen Sie einen
autorisierten Kundendienst an.

Wenn Sie auf der Glaskeramik-Oberflache einen Ri3 entdecken, schalten Sie das Kochfeld sofort aus und verwenden Sie es nicht mehr. Trennen Sie das Gerat vom
Stromversorgungsnetz und rufen Sie sofort den Kundendienst an.

Der Hersteller tbernimmt keine Verantwortung fiir Folgeschaden, die wegen Nichtbeachtung der AnschluBhinweise aus dieser Gebrauchsanweisung entstanden sind.
Verwenden Sie keine Kochtépfe mit beschadigtem Boden, da diese die Glaskeramikplatte beschadigen kénnen.
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1. Bedienungsknebel fur die linke vordere 3. Bedienungsknebel fur die rechte hintere Kochzone 6. Backofen-Funktionswahlknebel
Kochzone (Kochplatte) (Kochplatte) 7.  Thermostat-Signallampchen
2. Bedienungsknebel fir die linke hintere 4. Bedienungsknebel fur die rechte vordere Kochzone 8. Kontroll-Ldmpchen ,POWER ON*
Kochzone (Kochplatte) (Kochplatte) 9.  Bedientasten des digitalen Timers
5. Backofen-Thermostatknebel 10. Digitaler Timer




HINWEISE FUR DIE ERSTINBETRIEBNAHME

o Vor der Aufstellung des Gerats mul zuerst die Verpackung entfernt werden.

e Verschiedene Teile und Komponenten des Gerats und der Verpackung kénnen recycelt werden. Entsorgen Sie diese gemaR den gultigen Vorschriften in Ihrem
Heimatland.

e Vor dem ersten Gebrauch empfehlen wir Ihnen, das Geréat und das Zubehér grundlich zu reinigen. Wenn alle Oberflachen trocken sind, schalten Sie das Gerét ein und
befolgen Sie den nachsten Hinweis.

o Es ist nicht gestattet, Teile zu reinigen oder abzumontieren, die nicht im Kapitel ,Pflege und Reinigung des Gerats" angefiihrt sind.

KOCHPLATTEN
Stellen Sie die Knebel der Kochplatten auf Leistungsstufe ,6 oder die Knebel der Kochzonen auf ,11“ und lassen Sie diese 5 Minuten ohne aufgelegte Kochtépfe in Betrieb.

BACKOFEN

Drehen Sie den Backofen-Einstellknebel auf die Position ,Ober-/Unterhitze“. Stellen Sie mit dem Thermostatknebel die Backtemperatur auf 250 °C ein und lassen Sie den
Backofen mit geschlossener Tur 1 Stunde in Betrieb. Sorgen Sie fur gute Beluftung des Raumes. Dadurch werden Konservierungsmittelriickstande und Gerliche aus dem
Backofen vor dem ersten Backvorgang entfernt.

FUNKTION

HINWEIS:

« Entfernen Sie eventuell verschiittete Fliissigkeiten vom Gerétedeckel, bevor Sie ihn anheben.

e Das Gerat durfen nur Erwachsene in Einklang mit der Gebrauchsanweisung bedienen. Es ist unzuléassig, Kinder ohne Aufsicht im Raum zu lassen, in dem das Gerat
aufgestellt ist. Der Herd darf nur unter standiger Aufsicht gebraucht werden.

e Sorgen Sie dafur, daf Verbindungskabel anderer Gerate nicht mit der heiRen Kochplatte, der Backofentir oder anderen heilen Teilen des Herdes in Berthrung kommen.

o Der Hersteller tragt keine Verantwortung fir Kérperverletzungen oder Schaden, welche wegen unsachgeméafer Bedienung des Geréts entstehen.

ELEKTRISCHE KOCHPLATTEN
Die elektrischen Kochplatten verfigen uber eine 6-stufige Einstellung der Kochstufen. Kochstufe “6” bedeutet Hochstleistung, Kochstufe “1” kleinste Leistung. Wenn eine der

Kochplatten in Betrieb ist, leuchtet das Kontroll-Ldmpchen.
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SCHNELLKOCHPLATTEN

Schnellkochplatten werden zum schnellen Ankochen und Braunen verwendet.

RATSCHLAGE FUR DEN GEBRAUCH VON ELEKTRISCHEN KOCHPLATTEN

e Verwenden Sie Kochtépfe mit ebenen Topfbdden und Durchmessern, die den Durchmessern der Kochplatten entsprechen, dadurch wird die maximale Effizienz erreicht
Stellen Sie beim Kochen, wenn méglich, immer den Deckel auf den Kochtopf

Schalten Sie die Kochplatte vor Beendigung des Kochvorgangs ab und nutzen Sie die Restwarme der Kochplatte

Kochen Sie mit wenig Wasser (Schnellkochtopf, Schmoren)

Schalten Sie niemals Kochplatten ohne aufgestellten Kochtopf ein




GLASKERAMIK-KOCHFELD

Die Kochzonen verfugen tber eine 6-stufige Einstellung der Kochstufen. Kochstufe “6” bedeutet Hochstleistung, Position “1” kleinste Leistung. Verwenden Sie zum Kochen
auf dem Glaskeramik-Kochfeld Kochtépfe mit ebenen Topfbéden. Die Kochzonen sind mit einer Schutzschaltung ausgerstet, die ein Uberhitzen verhindert. Jede Kochzone
verfugt Uber eine Restwarmeanzeige an der Frontseite des Kochfeldes. Diese zeigt an, daf die Kochzone noch heil ist. Die Restwarme der noch heien Kochzone kann
energiesparend genutzt werden. Die Restwarmeanzeige erlischt, wenn die Temperatur der Kochzone nicht mehr gefahrlich ist.

Hi-Light Kochzonen und Zweikreis-Kochzonen haben eine 11-stufige Leistungsregulation.

ZWEIKREIS-KOCHZONE

Der Innenkreis der Kochzone mit 120 mm Durchmesser wird durch Verdrehen des Einstellknebels nach rechts eingeschaltet. Die Leistung kann stufenlos von 0 bis 750 W
eingestellt werden. Durch Verdrehen des Einstellknebels auf die Maximalleistung (bis zur Markierung Stop) wird der AuBenkreis der Zweikreis-Kochzone mit dem
Durchmesser 180 mm eingeschaltet.

Jetzt kann die Kochzone stufenlos von der maximalen Leistungsstufe 1700 W bis zur minimalen Leistungsstufe — d.h. von 11 (Maximum) bis 1 (Minimum) - eingestellt
werden. Nach Verdrehen des Einstellknebels auf die Position O werden beide Kreise der Zweikreis-Kochzone abgeschaltet.

Die Kochzonen sind mit einer Schutzschaltung ausgeristet, die ein Uberhitzen verhindert. Jede Kochzone verfugt iber eine Restwarmeanzeige an der Frontseite des
Kochfeldes. Diese zeigt an, daR die Kochzone noch heiR ist. Die Restwarme der noch heilen Kochzone kann energiesparend zum Fertigkochen genutzt werden. Die
Restwarmeanzeige erlischt, wenn die Temperatur der Kochzone nicht mehr gefahrlich ist.

HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH DES GLASKERAMIK-KOCHFELDES

o Verwenden Sie das Glaskeramik-Kochfeld nicht als Arbeitsflache

e Verwenden Sie zum Kochen nur Kochtépfe mit ebenen Topfbdden und mit Durchmessern, die den Durchmessern der Kochzonen entsprechen, im Gegenfall wird der
Thermobegrenzer der Kochzone aktiviert

o Stellen Sie beim Kochen, wenn méglich, immer den Deckel auf den Kochtopf

e Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht zum Beheizen von Rdumen verwendet werden

o Entfernen Sie sofort Speisereste von der Glaskeramikoberflache und reinigen Sie das Kochfeld, nachdem alle Kochzonen abgekinhlt sind Passen Sie besonders bei der
Zubereitung von zuckerhaltigen Speisen auf, da Zucker die Glaskeramikoberflache zerstéren kann

e Bei Verwendung von Alu-Zubehér kénnen auf der Glaskeramikoberflache metallische Flecken entstehen, die jedoch mit mehreren Reinigungsvorgangen entfernt werden
kénnen

o Sandkérner, Scheuermittel oder scharfe Gegenstande kénnen die Glaskeramikoberflache zerkratzen

e Vermeiden Sie das Berlhren der heien Kochzonen

Der Hersteller haftet nicht fiir Beschddigungen des Glaskeramik-Kochfeldes bei Verwendung von ungeeignetem Zubehor oder wegen unsachgemaBem Gebrauch.

BACKOFEN - DER BACKOFEN-INNENRAUM
Der Backofen-Innenraum verfugt tber drei Backebenen mit drei Einschuben.
In der Decke befindet sich ein Heizelement fir Oberhitze und ein Grillheizelement, das Heizelement fiir die Unterhitze ist unter dem Backofenboden verborgen.

EIN-/AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

Wahlen Sie die gewilnschte Funktionsart des Backofens mit dem Funktionswahlknebel. Der Knebel kann in beide Richtungen gedreht werden. Stellen Sie die
Backofentemperatur mit dem Thermostatknebel zwischen 50° C und 250° C ein.

Drehen Sie den Thermostatknebel nach rechts, um die Backtemperatur zu erhéhen. Wenn Sie diesen zurtickdrehen, wird die Temperatur gesenkt.

Durch gewaltsames Drehen iiber die Nullposition wird der Thermostat zerstort!

BEACHTEN SIE:

o Auf die einzelnen Einschubebenen kénnen bis zu 3 kg schweres Back-/Bratgut aufgelegt werden. Der Bratrost mit Backblech halt bis zu 7 kg Gewicht aus.

e Backbleche und Pfannen sind nicht zum langfristigen Lagern von Back-/Bratgut geeignet (z.B. langer als 48 Stunden). Um Back-/Bratgut tber léangere Zeit einzulagern,
legen Sie dieses in geeignete GefélRe.




BACKOFENFUNKTIONEN UND ANWENDUNGSMOGLICHKEITEN

E 51102 A, E51101 A E 52103 A EC 55101 A EC 57126 A
EC 55301 A, EC 55101 AX, EC 55301 AX

Die Backofenbeleuchtung wird eingeschaltet, wenn Sie eine der Funktionen des Backofens wahlen.

Statische Hitze des Backofens vom oberen und unteren Heizelement.
Mit dem Thermostatknopf knnen Sie die Backofentemperatur zwischen 50 und 250°C einstellen.

Einschalten des Infra-Grillheizkérpers. Der Thermostat ist auf die héchste Temperatur eingestellt.

Braten mit dem Infra-Grillheizkérper mit Ventilator. Die Temperatur im Backofeninneren ist im oberen Teil héher (oberhalb des Backblechs oder des Gitters). Sie
kénnen die Temperatur mit dem Thermostatknopf einstellen und zwar zwischen 150 und 250°C.

Empfehlung: Diese Funktion ist auch zum Braten — gewohnlich oder mit dem Grill — von gréReren Fleischsticken bei héheren Temperaturen geeignet. Die
Backofentur ist geschlossen.

Gleichzeitiger Betrieb der Unterhitze zusammen mit dem runden Heizelement und Ventilator. Stellen Sie die Temperatur mit dem Thermostatknopf ein.
Empfehlung: Dies Funktion ist zum schnellen Erhitzen des Backofens vor dem Backen geeignet. Wenn der Backofen die gewiinschte Temperatur erreicht, stellen
Sie den Bedienungsknebel auf die gewiinschte Position.

Die Hitze vom oberen und unteren Heizelement Ubertragt der Ventilator. Die Backofentemperatur ist in allen Teilen des Backofeninneren gleich. Mit dem
Thermostatknopf kénnen Sie die Backofentemperatur zwischen 50 und 250°C einstellen.
Empfehlung: Diese Funktion ist zum Backen auf zwei Backblechen gleichzeitig geeignet, besonders, wenn beide Backbleche die selbe Temperatur benétigen.

Erhitzen des Backofens mit dem runden Heizelement und dem Ventilator. Die Luftstrémung gleicht die Temperatur in allen Teilen des Backofens aus. Mit dem
Thermostatknopf kénnen Sie die Backofentemperatur zwischen 50 und 250°C einstellen.

Empfehlung: Diese Funktion ist auch zum gleichzeitigen Backen auf zwei Backblechen geeignet (hohes Geback, gréRere Stuicke, oder gréRere Mengen von Back-
/Bratgut).

Ventilator ohne Heizelement; der Thermostat ist bei dieser Funktion nicht in Betrieb. Der Ventilator verursacht einen intensiven Luftstrom im Backofen.
Empfehlung: Die Funktion ist zum Abtauen von gefrorenen Speisen oder teilweise zubereiteten Speisen vor der endgultigen Zubereitung geeignet.

Unterhitze mit Ventilator
Bei dieser Beheizungsart gelingen das Backen von Bisquitkuchen und das Einlegen von Obst besonders gut.
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Aqua Clean-Reinigung
Zur vereinfachten Reinigung benétigen Sie nur 0,41 Wasser, etwas Spulmittel und 30 Min. Einwirkzeit. Auch als reine Unterhitze verwendbar.

Mit dem Thermostatknopf kénnen Sie die Backofentemperatur zwischen 50 und 250°C einstellen.
Empfehlung: Diese Funktion ist zur Beendigung des Backvorgangs fir Speisen geeignet, die eine héhere Temperatur an der Unterseite benétigen.

Der Backofen ist nur mit dem oberen Heizelement in Betrieb. Die Hitze wird durch Konvektion weitergeleitet.
Mit dem Thermostatknopf knnen Sie die Backofentemperatur zwischen 50 und 250°C einstellen.

&
D Der Backofen ist nur mit dem unteren Heizelement in Betrieb. Die Hitze wird durch Konvektion weitergeleitet.
D Empfehlung: Diese Funktion ist zur Beendigung des Backvorgangs fur Speisen geeignet, die eine héhere Temperatur an der Oberseite benétigen.

EMPFEHLUNGEN UND RATSCHLAGE
In der folgenden Tabelle sehen Sie einige Empfehlungen fir die Zubereitung von verschiedenen Speisen.

50 — 70° C - Dérren |[ 130 - 150° C - Schmoren |[ 220 - 250° C — Résten von Fleisch

80 - 100° C - Konservierung |[ 180 - 220° C — Kuchen backen I

Fur jedes Back-/Bratgut und jede Beheizungsart sollte die richtige Temperatur ermittelt werden. Bei einigen ist ein Vorheizen des Backofens notwendig. Das Signal-
Lampchen des Thermostats leuchtet, bis die eingestellte Temperatur erreicht wird. Wenn die eingestellte Temperatur tUberschritten wird, geht das Kontroll-Ldmpchen des

Thermostats aus.
Schieben Sie den Bratrost, auf welchen ein Bréater oder ein Backblech aufgestellt ist, in die zweite Einschubebene von unten. Vermeiden Sie das Offnen der Backofentir

wahrend des Backvorgangs. Das Heizsystem wird dadurch gestért, die Backzeit wird verlangert und das Backgut kann anbrennen.

Grillen

e Das Grillgut legen Sie auf den Girillrost.

e Den Grillrost schieben Sie in die Seitenfuhrungen des Backofens so.

e Unter den Grillrost schieben Sie das Backblech ein oder stellen Sie die
Fettpfane auf den Backofenboden.

e Das Grillen ist nur bei geschlossener Backofentur durchzufuhren!

Achtung!
Wahrend des Grillbetriebs werden alle zuganglichen Teile des Herdes sehr heill
(Backofentur, usw.), machen Sie Kindern den Zugang zum Gerat unmaéglich.




BEDIENUNG DE BACKOFENS MIT HILFE DES DIGITALEN PROGRAMMPLANERS

Der digitale Programmplaner ist fur Ausschalten des Backofens nach Ablauf von vorher eingestellter Zeit bestimmt. Der ausgeschaltete/eingeschaltete Zustand des digitalen
Programmplaners ist mit Leuchten des Symbols (8 — Topf) in der Mitte des Displays signalisiert. Die Uhrzeit zeigende Anzeige leuchtet standig. Der digitale Programmplaner
ist nur aus Netz gespeist, er bleibt bei Unterbrechung der Stromversorgung und nach Neuherstellung der Versorgung ausgeschaltet (die Ziffer 0.00 + Symbol 6 blinken) und
die Uhrzeit muB neu eingestellt werden.

Taste fur Einstellung des Tonsignals

Taste fur Einstellung der Arbeitsdauer

Taste fur Einstellung der Beendigung der Arbeit

Taste fur Einstellung (-)

Taste fur Einstellung (+)

Symbol ,AUTO" - es leuchtet ab Beginn der Einstellung bis Arbeitsende
Symbol ,AUTO"- es blinkt nach Beendigung der Arbeit

Das Symbol leuchtet, wenn der Ofen arbeitet

Symbol - Stopuhr
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DER BACKOFEN ARBEITET IN ZWEI BETRIEBSARTEN

e Ohne Benutzung des digitalen Programmplaners (in diesem Falle muR auf dem Display das Topf-Symbol (8) zu leuchten - falls es nicht leuchtet, driicken Sie gleichzeitig
die Tasten 2 und 3, anders der Ofen wird nicht arbeiten). Der Ofen ist weiter mit Hilfe von zwei Bedientasten - Thermostat und Funktionsschalter - bedient.

o Mit Benutzung des digitalen Programmplaners (fur seine Bedienung dient die folgende Beschreibung). Die Temperatur und die Betriebsart sind mit Hilfe der Bedientasten
des Ofens einzustellen.

DIE EINSTELLUNG DES DIGITALEN PROGRAMMPLANERS FUR UHRZEIT
Nach Zuschaltung des Gerats zu Netz werden auf der Anzeige die Ziffer 0.00 zu blinken. Fir Starten der Einstellung der genauen Uhrzeit Sie sollen gleichzeitig die Tasten 2
und 3 (die Ziffer 0.00 und das Symbol 8 leuchten) zu driicken. Dann mit Driicken der Tasten 4 und 5 Sie kénnen die Uhrzeit einzustellen.

MANUELLE BEDIENUNG DES OFENS
Falls Sie winschen den Ofen ohne Programmieren zu benutzen, dann das Symbol 6 darf nicht leuchten. Deshalb prifen Sie die Uhr des Programmplaners: falls das Symbol
6 leuchtet, driicken Sie gleichzeitig die Tasten 4 und 5. Nur nach Erlischen des Symbols 6 wird die nichtprogrammierte Beniitzung des Ofens méglich!

Die Arbeit des Ofens kann mit Hilfe des Programmplaners mit zwei Methoden programmiert werden:
HALBAUTOMATISCH

- der Ofen startet sofort zu Arbeiten und nach Ablauf der eingestellten Periode schaltet er automatisch aus
AUTOMATISCH

- Einstellung der automatischen Zuschaltung und Ausschaltung des Ofens.

HALBAUTOMATISCHE ARBEIT
Sie bestimmen bei dieser Methode der Programmierung die Dauer der Arbeit des Ofens (Arbeitsdauer). Die maximale Einstellung ist 23 Stunden und 59 Minuten!

METHODE DER HALBAUTOMATISCHEN ARBEIT

Beispiel fiir bessere Verstindigung:

Die Arbeitsdauer sollte 1 Stunde 20 Minuten sein (1.20).

Einstellung der Arbeitsdauer:

e Dricken Sie die Taste 2 (die Ziffern 0.00 und das Symbol 8 erscheinen) und halten Sie die Taste 5 so lange gedriickt, bis der Wert 1.20 wird gezeigt. Wahrend der
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Einstellung leuchtet dazu auch das Symbol 6. Nach weiteren 5 Sekunden die Anzeige zeigt die Uhrzeit und das Symbol 6 bleibt zu leuchten.
e Schalten Sie den Ofen ein: Stellen Sie mit der entsprechenden Taste die Betriebsart und die Temperatur des Backens ein.
o Der Ofen arbeitet sofort nach Einschaltung (das Backen beginnt); wahrend des Backens werden die Symbole 6 und 8 zu leuchten.
e Nach Ablauf der eingestellten Arbeitsdauer — in unserem Falle nach 1 Stunde und 20 Minuten
- der Ofen schaltet sich automatisch aus (das Backen ist zu Ende),
- Tonsignale werden sich erténen, welche Sie kénnen mit Drucken der Taste 1, 2 oder 3 ausschalten. Sonst das Tonsignal endet automatisch nach Ablauf von 2 Minuten.
- das Symbol 8 erlischt
- das Symbol 6 blinkt.
e Schalten Sie den Ofen aus und dricken Sie gleichzeitig die Tasten 2 und 3 fur das Symbol 6 zu I6schen. Nach Erlischen des Symbols 6 wird der Ofen fur manuelle
Bedienung der Arbeit bereit.

AUTOMATISCHE ARBEIT

Bei dieser Methode der Programmierung Sie bestimmen die Arbeitsdauer des Ofens und die Zeit der Beendigung der Arbeit (Arbeitsende).

Die maximale mégliche Einstellung fur die Arbeitsdauer und fiir das Arbeitsende ist 23 Stunden und 59 Minuten (Einstellung fur Arbeitsende = Uhrzeit + 23 Stunden und 59
Minuten).

HINWEIS!
Falls Sie den Ofen mit den entsprechenden Tasten nicht einschalten, wird er nicht arbeiten!

EINSTELLUNG DER AUTOMATISCHEN ARBEIT

Beispiel fiir bessere Verstindigung:

Die Arbeitsdauer ist 1 Stunde und 20 Minuten (1.20), das Arbeitsende soll um 13.52 zu sein.

Prufen Sie die richtige Einstellung der Uhrzeit.

Einstellung der Arbeitsdauer:

e Dricken Sie die Taste 2 (die Ziffern 0.00 und das Symbol 8 erscheinen) und halten Sie die Taste 5 so lange gedruckt, bis der Wert 1.20 wird gezeigt. (Wahrend der
Einstellung leuchtet dazu auch das Symbol 6). Nach weiteren 5 Sekunden die Anzeige zeigt die Uhrzeit und die Symbole 6 und 8 leuchten.

Einstellung der Zeit des Arbeitsendes:

e Dricken Sie die Taste 3 — es wird die nachstmdégliche Zeit der Arbeitsende des Ofens gezeigt (bestehende Uhrzeit + eingestellte Arbeitsdauer des Ofens). Stellen Sie
dann mit Hilfe der Tasten 4 und 5 die Uhrzeit 13.52 — wann sollte die Arbeit des Ofens beendet werden. 5 Sekunden nach Beendigung der Einstellung die Anzeige wird die
Uhrzeit und das Symbol 6 zu zeigen. Das Symbol 8 erlischt (er wird mit Beginn der Arbeit des Ofens erneut zu leuchten).

e Schalten Sie den Ofen ein. Mit entsprechenden Tasten stellen Sie die Betriebsart und die Backentemperatur ein.

e Der Ofen wird automatisch eingeschaltet (in unserem Falle um 12.32 Uhr) (Beginn des Backens), er wird 1 Stunde und 20 Minuten in Betrieb und schaltet sich um 13.52
Uhr ab. Wahrend der Arbeit wird das Symbol 8 zu leuchten 8.

Sofort nach Abschaltung des Ofens:

- Tonsignale werden sich ertdénen, welche Sie kdnnen mit Dricken der Taste 1, 2 oder 3 ausschalten. Sonst das Tonsignal endet automatisch nach Ablauf von 2Minuten.

- das Symbol 8 erlischt

- das Symbol 6 blinkt.

e Schalten Sie den Ofen aus und driicken Sie gleichzeitig die Tasten 2 und 3 fur das Symbol 6 zu l6schen. Nach Erlischen des Symbols 6 wird der Ofen fur manuelle
Bedienung der Arbeit bereit.

STOPUHR

Die Stopuhr ist eine weitere Funktion des digitalen Programmplaners, sie kann mit Driicken der Tasten 1 aktiviert werden. Die Anzeige zeigt 0.00. Sie kénnen mit Hilfe der
Tasten 4 und 5 die angeforderte Zeitperiode einzustellen. Auf der Anzeige wird das Symbol 7 zu leuchten. Die eingestellte Zeitperiode kann sich von Zeit zu Zeit mit Dricken
der Taste 1 geprift werden. Nach Ablauf der eingestellten Periode ertént ein Tonsignal. Das Tonsignal kann mit Driicken der Taste 1, 2 oder 3 beendet werden.




EINSTELLUNG DER TONHOHE:

e Der digitale Programmplaner muR in der Betriebsart der Uhrzeitanzeige zu sein.

o Die Tonhéhe kann mit Driicken der Taste 4 aus drei verschiedenen Méglichkeiten gewahlt werden.

o Die eingestellte Tonhéhe wird mit dem Programmplaner bis der néchste Anderung oder Netzausfall behalten, nach Netzausfall kehrt er zu dem héchsten Ton zuriick.

BEMERKUNG:
Nach jede Anderung warten Sie 5 Sekunden fiir Speicherung der Anderung.

REINIGUNG UND PFLEGE DES GERATS

BEFOLGEN SIE BITTE FOLGENDE HINWEISE:

o Stellen Sie alle Knebel auf die Position AUS.

e Stellen Sie die Sicherung, die fur Ihren Herd zustandig ist, auf die Position AUS.
o Warten Sie, bis der Herd vollkommen abgekiihlt ist.

OBERFLACHE DES GERATS

Benutzen Sie zum Reinigen der Oberflache einen feuchten Schwamm mit einem milden Reinigungsmittel. Fettflecken kénnen Sie mit warmem Wasser und einem
Reinigungsmittel fur Email entfernen. Reinigen Sie Emailoberflachen niemals mit abrasiven Reinigungsmitteln, weil diese einen bleibenden Schaden an der Emailoberflache
verursachen kénnen.

KOCHFELD
Benutzen Sie zum Reinigen des Kochfeldes einen feuchten Schwamm mit etwas Spulmittel. Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel, weil diese das Kochfeld
zerkratzen.

ELEKTRISCHE KOCHPLATTEN
Vermeiden Sie den Kontakt der Kochplatten mit Wasser. Reinigen Sie die Kochplatten wenn diese trocken sind und reiben Sie sie von Zeit zu Zeit mit etwas Pflanzenél ein.

GLASKERAMIK-KOCHFELD

lhr Glaskeramik-Kochfeld sieht gut aus und ist einfach zu bedienen. Folgende Ratschlédge werden Ihnen helfen, daB Ihr Glaskeramikkochfeld noch lange wie neu aussieht.

RATSCHLAGE

o Reinigen Sie lhren Herd nicht mit einem Dampfreinigungsgerat!

¢ Reinigen Sie das abgekihlte Kochfeld am besten nach jedem Kochvorgang.

Entfernen Sie zuerst eingetrocknete Speisereste mit einem Schaber (diesen finden Sie im Zubehor)

Sobald das Kochfeld kalt ist, reinigen Sie es mit einem Papiertuch oder einem weichen Tuch und ein paar Tropfen Spezialreinigungsmittel fur Glaskeramikoberflachen.
Reiben Sie nach dem Reinigen die Glaskeramikoberflache mit einem Papiertuch oder einem trockenen weichen Tuch trocken.

Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel, weil diese die Glaskeramikoberflache zerkratzen.

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, die Korrosion verursachen, wie z.B. Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Wenn Kunststoff, Kiichenfolie, Zucker oder zuckerhaltige Speisen auf die heile Glaskeramikoberflache gelangen, entfernen Sie diese sofort mit dem beigelegten Schaber
wahrend das Kochfeld noch hei? ist. Wenn der Kochtopfboden verschmutzt ist, reinigen Sie auch diesen, bevor Sie den Kochtopf wieder auf die Kochzone stellen. Im
Gegenfall kénnen auf dem Glaskeramik-Kochfeld irreversible Schaden auftreten. Nachdem das Kochfeld abgekuhlt ist, reinigen Sie es so wie tblich.

e Bevor Sie Speisen mit hohem Zuckergehalt kochen, impragnieren Sie die Glaskeramikoberflache mit einem speziellen Schutzmittel.

o Wasserflecken auf der Glaskeramikoberflache kénnen Sie mit Zitronensaft oder Essig entfernen.




METALLISCH GLANZENDE FLECKEN ABGERIEBENES DEKOR

kénnen durch den Gebrauch von Aluminiumzubehér oder durch Verwendung von || kann durch Verwendung von abrasiven Reinigungsmitteln oder kratzenden
ungeeigneten  Reinigungsmitteln entstehen. Solche Flecken kénnen durch || Kochtopfbéden entstehen. Auf der Glaskeramikoberflache erscheint ein dunkler
mehrmaliges Reinigen entfernt werden. Fleck.

FARBFLECKEN auf der Glaskeramikoberfléache entstehen gewshnlich wegen nicht || REINIGUNG UND PFLEGE
entferntem Schmutz. Diese Flecken beeintrachtigen jedoch nicht die Funktion des || Wahrend der Reinigung und Pflege des Geréat kénnen Sie die Bedienungsknebel
Kochfeldes. abziehen. Entfernen Sie die Knebel, indem Sie diese hochziehen — ohne Werkzeug.

BACKOFEN

Reinigen sie die Innenwande des Backofens mit einem feuchten Schwamm und etwas Spulmittel oder mit einem speziellen Backofenreiniger. Weichen Sie eingetrocknete
Speisereste mit Wasser ein und entfernen Sie sie mit eine Burste, wischen Sie danach die Wande mit einem feuchten Schwamm ab. Verwenden Sie zum Reinigen Backofen-
Innenwéande keine scharfen Gegenstdnde. Reiben Sie danach den Backofen mit einem weichen Tuch trocken. Reinigen Sie den Backofen nur, wenn er vollkommen
abgekunhlt ist. Verwenden Sie niemals abrasive Hilfsmittel, da diese die Emailoberflache zerkratzen kénnen.

Reinigen Sie das Backofenzubehér mit einem Schwamm und Spulmittel oder in der Geschirrspllmaschine (Bratrost, Pfanne, u.a.) oder verwenden Sie ein geeignetes
Reinigungsmittel, um eingebrannte Speisereste zu entfernen.

Reinigung des Backofens (nach jedem Gebrauch) empfehlen wir folgendes Verfahren: Drehen Sie den Funktionswahlknebel des abgekuhlten Backofens in die Posmon ._
Stellen Sie den Temperatureinstellknebel auf 50°C. Giessen Sie 0,4 | Wasser in das Backblech und stellen Sie es in die untere Fuhrung. Nach dreissig Minuten weichen die
Speisereste auf dem Email im Inneren des Backofens auf und Sie kénnen diese mit einem feuchten Tuch abwischen.

Hinweise: Der Backofen soll vor jeder Reinigung abgekuhlt sein.

AUSTAUSCH DER BACKOFENLAMPE

e Stellen Sie alle Bedienungsknebel auf die
Position ,AUS" und trennen Sie das Gerat vom
Stromversorgungsnetz

BEACHTEN SIE:
Verwenden Sie nur Glihbirnen mit folgenden Daten:
T 300° C, E14,230V, 25 W.

e Schrauben Sie den Deckel der Backofenleuchte 1. Glasabdeckung
ab, indem Sie ihn nach links drehen 2. Gluhbirne
o Drehen Sie die defekte Gluhbirne heraus 3. Fassung
4. Backofenriickseite

e Schrauben Sie eine neue Gluhbirne ein
e Schrauben Sie wieder den Deckel der Leuchte
wieder ein.

GARANTIEANSPRUCH

Wenn Sie wahrend der Garantiefrist irgendeinen Defekt am Gerat feststellen, versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Melden Sie die Stérung umgehend bei
lhrem Héandler oder beim nahegelegenen Kundendienst.

ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Das Sammeln von Verpackungsmaterial bei autorisierten Entsorgungsunternehmen gewahrleistet deren Wiederverwendung.




l ENTSORGUNG VON ELEKTRISCHEN GERATEN I
Dieses Gerat ist gemaf der EU-Richtlinie 2002/96/EC bez. der Entsorgung von elektrischen und elektronischen Altgeraten gekennzeichnet - WEEE.

Bringen Sie das Gerat nach Ablauf der Lebenszeit zu einem autorisierten Sammelplatz fur Elektro-Altgerate.

=

Das Gerat ist aus wertvollen Rohstoffen konstruiert, die wiederverwendet werden kénnen. Wenn lhr altes Gerat ausgedient hat, bringen Sie es zu einem autorisierten
Wiederverwertungsunternehmen.

| INSTALLATIONSHINWEISE |
ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ

Das Gerat darf nur von einem autorisierten Elektrofachmann gemaR den giltigen Vorschriften angeschlossen werden.

Installationsseitig ist eine Trennvorrichtung mit mindestens 3 mm oder mehr Kontaktabstand anzubringen, die alle Polleiter unterbricht. SchlieRen Sie das Gerat mit einem
dreiadrigen Kabel des Typs HO5RR-1.5 (friher CGLG 5Cx1.5) deren Enden gemaR Abb. 4 angeschlossen werden. Das Kabel soll durch eine Kabelentlastungsklemme gegen
Herausziehen geschutzt werden. Verwenden Sie zum einadrigen Anschluf ein Kabel des Typs HO5RR-F3G-4 (friher GGLG3Cx4) und befestigen Sie die Kabelenden in
Einklang mit der Abb. 5.

Nach Befestigung der Kabelenden unter die Schraubenklemmen der Klemmenplatte plazieren Sie das Kabel in die Klemmenplatte und sichern Sie es mit einer Klemme
gegen Herausziehen (Abb. 5). SchlieRen Sie die Abdeckung der Klemmenplatte.

INSTALLATION DES ELEKTROHERDES

Der Herd darf nur von einem autorisierten Elektrofachmann installiert werden. Der Elektrofachmann muR die Kochplatte in die waagrechte Position ausrichten, an das
Stromversorgungsnetz anschlieBen und seine Funktion Uberprifen. Die fachméannische Installation des Elektroherdes muf® im Garantieschein bestatigt werden. Der
Elektroherd ist eine Hitzequelle, daher muB die Installation und der Aufstellungsort in Einklang mit den lokalen Vorschriften durchgefilhrt werden.

Zum Anschluf’ des Elektroherdes empfehlen wir folgendes Kabel:

- Cu 3 x 4 mm? als Minimum — fur einphasigen AnschluB (Schutzschalter 35 - 38 A)

- Cu 5 x 1.5 mm? als Minimum — fiir dreiphasigen AnschluR (Schutzschalter 3 x 16 A)

WICHTIGER HINWEIS
Vor jeglicher Demontage oder Montage von Teilen des Elektroherdes muB dieser vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden.

NACH DER INSTALLATION DES GERATS:

o Uberpriifen Sie, ob die Angaben auf dem Typenschild des Geréats mit den Angaben lhrer Elektroinstallation Gbereinstimmen,

o Uberpriifen Sie die Heiz-, Kontroll- und Bedienungselemente,

e Zeigen Sie dem Endverbraucher alle Funktionen des Gerats und machen Sie ihn mit der Reinigung und Pflege des Geréts vertraut.

HINWEIS:
Der Elektroherd ist ein Gerat der Klasse | bez. der Vorbeugung vor Unféallen mit dem elektrischen Strom und muf? mit einem Schutzleiter verbunden werden.

Der Elektroherd muf in Einklang mit den giiltigen Vorschriften installiert werden.
Es ist unbedingt notwendig, daB das Gerét geerdet ist.
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AUFSTELLUNGSORT DES GERATS

Das Gerét ist fur eine Aufstellung in einer Reihe mit Kichenmébeln konzipiert. Der
Herd kann auch in anderen Raumen aufgestellt werden. Der Herd kann bez. der
Warmebestandigkeit auf jedem Boden aufgestellt werden (Auflageplatte). Der
Elektroherd kann zwischen zwei Kuchenschranke, die eine Warmebestandigkeit
von 100° C besitzen oder mit warmedammendem Material isoliert sind, aufgestellt
werden. Der Herd darf auf keinen Sockel aufgestellt werden.

"X" — ist der Minimalabstand 650 mm zur Dunstabzugshaube, nach Empfehlung
des Herstellers

AUSRICHTEN DES GERATS

Der Elektroherd muB in die waagrechte Stellung ausgerichtet werden. Dazu ist es notwendig, die 4 einstellbaren GeratefuRe zu verstellen.

VORGEHEN:

o Entfernen Sie die HerdanschluRdose;

¢ Kippen Sie den Herd auf die Seite;

e Schrauben Sie die Kunststoffschrauben in die Querverstrebung im Boden des Geréts in die vorderen und hinteren Offnungen auf einer Seite;

¢ Kippen Sie den Herd auf die gegeniiberliegende Seite und schrauben Sie die Schrauben in die Offnungen auf der anderen Seite ein;

e Richten Sie den Herd mit einem Schraubenzieher im Bereich der AnschluRdose in die waagrechte Position aus, oder indem Sie die Sockelverstellschraube mit einem
SechskantschllUssel verdrehen;

e Die Prozedur ist etwas einfacher, wenn Sie die Sockelverstellschrauben einstellen.

BEACHTEN SIE:
Die Sockelverstellschrauben sind unnétig, wenn die Position des Geréts in der vertikalen und horizontalen Lage akzeptabel ist.

BEACHTEN SIE:
Der Hersteller behélt sich das Recht zu Anderungen der Gebrauchsanweisung vor, die durch Erneuerung oder technologischer Anderungen des Geréts bedingt sind.
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TECHNISCHE ANGABEN

= EC 55101 A EC 55301 A
ECEISRO:KOCHGE RAl E51102A | E52103A | EC51101A | EC 55101 AX | EC 55301 AX | EC 57126 A
MaRe Héhe / Tiefe / Breite 850/500/605 mm
Kochplatte - Elektrische Kochplatten
Links hinten @ 145 mm (kW) - 1,0
Links vorne—Schnellkochplatte @ 180mm (kW) 2,0(R) 2,0(R)
Rechts hinten @ 180 mm (kW) 1,5 1,5
Rechts vorne @ 145 mm (kW) 1,0 1,0
[ Kochplatte - Elektrische Kochzonen || I I I I I
[ Links hinten (kW) I I I[ 1,2 I[ 1,2 I[ 1,2 I 1,2
Links vorne — Zweikreiskozone (kW) 17 17 1,7 1,7
Rechts hinten — Braterkochzone (kW) 17 1,7 1,7 2,0
[ Rechts vorne (kW) I I I[ 1,2 I[ 1,2 I[ 1,2 I 1,2
| Backofen | | | | | |
Oberes Heizelement (kW) 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75
Unteres Heizelement (kW) 1,10 1,10 1,10 1,10 1,10 1,10
Grill-Heizelement (kW) 1,85 1,85 1,85 1,85 1,85
[ Kreis-Heizelement (kW) I I[ I | | I 2,00
Backofengeblase (W) i I[ 30 (35) I[ 30 (35) I[ 30 (35) Il 30 (35)
Backofenleuchte (W) 25
Min. / max. Backofentemperatur 50/250°C
Nennspannung 230/400V ~
Gesamtleistung (kW) 6.4 I[ 74 I[ 77 Il 7,80 Il 7.8 Il 9.3
= EC 55101 A EC 55301 A
ZUBEHORTEICE E51102A | E52103A | EC51101A | EC 55101 AX | EC 55301 AX | EC 57126 A
Backofenrost + + + + + +

Fettpfanne

[ Backblech (Email)

Hoéheneinstellung

Schaber

EC 55101 AX, EC 55301 AX — INOX LOOK
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INFORMATIONSTABELLE
Modell EC 55101 A | EC 55301 A
E 51102 A E 52103 A EC 51101 A | EC 55101 AX | EC 55301 AX | EC 57126 A
A — effizienter
B
C
: B A A A A A
F
G — weniger effizient
Energieverbrauch (KWh) @ 0,94 0,78 0,78 0,79 0,79 0,79
sﬁ:)zum Kochen einer Standardmenge (in 54,9 49,2 49,2 50 50 50
Energieverbrauch (KWh) 0,79 0,79 0,78
Zeit Koch i Standard @i
M?rl]-)zum ochen einer Standardmenge (in 42,6 42,6 44,4
Nutzvalurmen () 49 49 49 46 46 46
Nutzvolumen:
KLEIN
MEDIUM . € €« €« € €
GROSS
Larm (dB) 46 46 46
Min. Energieverbrauch (Standby) (W) 2
GroRte Backflache (cm?) 1230
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