


Einbau-Kombi- und Gaskochmulde

Sehr geehrte Kundin, E]E Die Einbau-Kombi- und Gaskochmulde ist zur
sehr geehrter Kunde! Verwendung im Haushalt bestimmt.

Zum Verpacken unserer Produkte werden umweltfreundliche
Materiale verwendet, die ohne Gefahr flr die Umwelt
wiederverarbeitet (recycelt), entsorgt oder vernichtet werden
kénnen.

Hierzu sind die Verpackungsmateriale entsprechend
gekennzeichnet.

Gebrauchsanweisung Die Gebrauchsanweisung ist fiir den Benutzer bestimmt.
Sie beschreibt das Gerat und seine Bedienung. Sie gilt
fir verschiedene Geratetypen, deswegen kann sie auch
Beschreibungen von Funktionen beinhalten, die |hr Gerat nicht
besitzt.

Diese Gebrauchsanweisung gilt nur, wenn das Landersymbol
auf dem Gerat gekennzeichnet ist. Wenn das entsprechende
Landersymbol nicht auf dem Gerat angebracht ist, missen
Sie die technischen Anweisungen zum Umbau des Gerats in
Einklang mit den Vorschriften des Landes beriicksichtigen, in
welchem das Gerat betrieben wird.

Anschlussanweisung Der Anschluss muss geman der beigelegten
Anschlussanweisung, sowie gemaf den glltigen Bestimmungen
und Normen durchgefiihrt werden.

Die Anschlussarbeiten diirfen nur von einem Fachmann
durchgefiihrt werden.

Typenschild Das Typenschild mit allen Daten befindet sich auf der unteren
Seite des Kochfeldes.
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Sicherheitshinweise

* Dieses Gerat durfen Kinder, alter als 8 Jahre, wie auch
Personen mit verminderten korperlichen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder mangelhaften Erfahrungen und
Wissen bedienen, jedoch nur, wenn Sie das Gerat unter
entsprechender Aufsicht bedienen oder entsprechende Hinweise
Uber den sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben und
wenn Sie Uber die mit dem Gebrauch des Gerats verbundenen
Gefahren belehrt wurden. Kinder sollten mit dem Gerat nicht
spielen. Kinder sollen das Gerat nicht reinigen und keine
Instandhaltungsarbeiten am Gerat ohne die entsprechende
Aufsicht von Erwachsenen ausfihren.

* HINWEIS: Das Gerat und einige zugangige Gerateteile werden
beim Gebrauch sehr heill. Achten Sie darauf, dass Sie die
Heizelemente im Garraum nicht beruhren. Kinder unter 8 Jahren
sollten die ganze Zeit unter Aufsicht Erwachsener sein.

* HINWEIS: Brandgefahr! Bewahren Sie auf dem Kochfeld keine
Gegenstande auf.

« HINWEIS: Kochen mit Fett oder Ol auf dem unbeaufsichtigten
Gerat kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen.
Versuchen Sie niemals, den Brand mit Wasser zu I6schen.
Schalten Sie im Brandfall das Gerat umgehend aus und
ersticken Sie die Flammen, indem Sie die Pfanne mit einem
Deckel oder eine feuchten Lappen zudecken.

» Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Wasserdampf-
Reinigungsgerate oder Hochdruckreiniger, da dies einen
Stromschlagen verursachen kann.

» Das Gerat ist nicht zur Steuerung durch externe Timer oder
spezielle Steuerungssysteme geeignet.

Hinweise

+ Das Gerat darf nur von einem vom Gaswerk zugelassenen Fachmann bzw. von
einem autorisierten Kundendienst angeschlossen werden! Damit wird sichergestellt,
dass die gesetzlichen Vorschriften und technischen Anschlussbedingungen des
ortlichen Gaswerks berlcksichtigt werden. Wichtige Hinweise zu diesem Thema

finden Sie im Kapitel ,Anschlusshinweise®.
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Unbefugte Eingriffe und Reparaturen kénnen Explosions-, Stromschlag- oder
Kurzschlussgefahr, sowie Verletzungen und Schaden am Gerat hervorrufen. Solche
Arbeiten dirfen nur von einem autorisierten Fachmann durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich vor der Aufstellung und dem Anschluss des Gerats, dass die

ortlichen Anschlussbedingungen (Gasart und Gasdruck) mit den Einstellungen des

Gerats Ubereinstimmen.

Die Einstellungen des Gerats sind auf dem Typenschild angegeben.

» Dieses Gerat ist nicht an einen Schornstein bzw. Liftungsschacht angeschlossen.
Das Gerat ist gemaf den giiltigen Anschlussvorschriften aufzustellen und
anzuschlieBen. Wahrend des Betriebs des Kochgerats entstehen im Raum, in dem
das Gerat aufgestellt ist, Warme, Feuchtigkeit und Verbrennungsprodukte. Sorgen
Sie daher fiir eine ausreichende Beliiftung der Kiiche, insbesondere wahrend des
Gebrauchs des Kochgeréts. Offnen Sie die natiirlichen Beliiftungséffnungen oder
montieren Sie ein mechanisches Bellftungsgerat (Dunstabzugshaube).

» Der Abstand zwischen dem Gerat und der Dunstabzugshaube muss mindestens 650
mm betragen bzw. so grol}, wie es in der Montageanweisung der Dunstabzugshaube
angegeben ist.

» Das Gerat ist ausschlieRlich zum Kochen bestimmt. Verwenden Sie es nicht
fir andere Zwecke wie z.B. zum Beheizen von Raumen. Stellen Sie nie leeres
Kochgeschirr auf die eingeschalteten Kochzonen.

» Beim Anschluss von anderen Geraten an Steckdosen in Herdnahe ist darauf zu

achten, dass das Anschlusskabel nicht mit den heiRen Kochzonen in Berlihrung

kommt.

Keine temperaturempfindlichen Gegensténde wie z.B. Reiniger, Spraydosen u.A.

unter dem Kochfeld aufbewahren.

» Achten Sie auf die richtige Aufstellung der Brennerteile.

» Wenn Sie im Raum Gasgeruch bemerken, schlieRen Sie das Hauptventil der
Gasflasche oder Gasinstallation, machen Sie offenes Feuer aus (auch Zigaretten) und
bellften Sie sofort den Raum. Schalten Sie keine elektrischen Gerate ein und rufen
Sie einen Gasfachmann.

* Wenn Sie die Gaskochbrenner flr Iangere Zeit nicht verwenden (z.B. Urlaub),
schliel3en Sie das Hauptventil der Gaszufuhr.

» Beilangerem Gebrauch von Platten aus Gusseisen kénnen die Platte und der Rand

des Kochfeldes ihre Farben verandern. Ein eventueller Kundendiensteingriff aus

diesem Grund ist nicht Gegenstand der Garantie.

Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fiir das

Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. Das
BN Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanleitung oder der Verpackung weist darauf
hin. Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von
Altgeriten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte erfragen
Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

E Das Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nich iiber den normalen



Beschreibung des Gerats

(Ausrustung modellabhangig)

aphobd=

Oberflache der Kochmulde mit Gas- Oberflache der Kochmulde mit
und elektrischen Kochstellen Gaskochstellen
Typ KVKA4... Typ PVK4...

1

§868

Typ KVKG... Typ PVKG...

‘q’_(‘

1 2 4 53 1 2 4 5 3

Kochstelle hinten links
Kochstelle vorne links
Bedienungsknebel
Kochstelle hinten rechts
Kochstelle vorne rechts
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Bedienungsknebel

Elektrische Kochmulde

(abhangig vom Modell)

4

)

1-6

Leistungsstufen

Gaskochmulde

0

N

Gasleitung geschlossen

Hochste Brennstufe

Niedrigste Brennstufe




Vor der Inbetriebnahme

Wichtige Hinweise

Kochgeschirr

A) Elektrische Kochplatten

Schalten Sie die Kochplatten ohne Kochgeschirr ca. 3-5 Minuten
auf die Hochststufe, damit eventuelle Konservierungsriickstande
verdampfen kénnen. Damit erreicht die Schutzbeschichtung der
Kochplatten ihre groite Festigkeit.

Schalten Sie die Kochplatten nicht ohne aufgestelltes
Kochgeschirr ein und verwenden Sie diese nie zur Beheizung
des Raumes!

Achten Sie darauf, dass die Kochplatten und der Topfboden
rein und trocken sind, damit eine gute Warmeleitung
ermdglicht und die Heizflache nicht beschadigt wird.
Uberhitztes Fett und Ol kann sich auf den Kochplatten rasch
entziinden. Bereiten Sie deswegen Speisen mit Fett oder Ol
(z.B. Pommes frites) vorsichtig und unter standiger Kontrolle
zu.

Stellen Sie auf die Kochplatten keine feuchten Kochtépfe oder
Topfdeckel. Feuchtigkeit schadet den Kochplatten.

Lassen Sie heile Kochtdpfe niemals auf unbenutzten
Kochplatten abkiihlen, weil unter dem Topf Kondenswasser
entsteht, das die Korrosion der Kochplatte beschleunigt.

Ratschlage zum Gebrauch des Kochgeschirrs
Verwenden Sie nur hochwertige Kochtépfe mit ebenen und
stabilen Boden.

Die Warmetubertragung ist am besten, wenn der Topfboden
und die Kochplatte denselben Durchmesser besitzen und der
Topf mittig auf die Kochplatte aufgestellt wird.

Falls Sie feuerfestes oder temperaturbestandiges Glas- oder
Porzellangeschirr verwenden, beachten Sie unbedingt die
Anweisungen des Herstellers.

Bei Verwendung eines Schnellkochtopfes muss dieser

so lange Uberwacht werden, bis der notwendige Druck
erreicht ist. Die Kochplatte zuerst mit gro3ter Leistung
betreiben, danach gemafR den Anweisungen des Herstellers
des Schnellkochtopfes die Leistungsstufe der Kochplatte
reduzieren.

Sorgen Sie dafiir, dass sich im Schnellkochtopf bzw. in allen
Kochtdpfen immer geniigend Flussigkeit befindet, da sich ein
leerer Kochtopf Uberhitzt und die Kochplatte bzw. der Kochtopf
beschadigt werden kann.

Kochgeschirr aus feuerfestem Glas mit speziell geschliffenem
Boden ist zur Verwendung auf Kochplatten nur geeignet,
wenn sein Durchmesser mit dem Durchmesser der einzelnen
Kochplatte libereinstimmt. Kochgeschirr aus feuerfestem Glas,
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Energie sparen

Wichtige Hinweise

das einen grofReren Durchmesser als die Kochplatte hat, kann
wegen thermischer Spannung bersten.

» Beachten Sie bei der Verwendung von speziellem
Kochgeschirr die Anweisungen des Herstellers.

» Der Durchmesser der Pfanne bzw. des Kochtopfes sollte
dem Durchmesser der Kochplatte entsprechen. Zu kleine
Kochtopfe verursachen Warmeverlust und die Kochplatte kann
beschadigt werden.

» Benutzen Sie Topfdeckel, wenn die Zubereitung der Speise
dies zulasst.

« Wahlen Sie zur Zubereitung von Speisen immer die GrolRe
des Kochtopfes, die der Menge der Speise entspricht. Die
Zubereitung einer kleineren Speisemenge in einem grofen
Kochtopf bedeutet Energieverlust.

» Speisen mit langen Zubereitungszeiten bereiten Sie am
Besten im Schnellkochtopf zu.

+ Verschiedenes Gemiise, Kartoffeln u.A. kénnen Sie mit
einer geringeren Wassermenge zubereiten. So wird die
Speise schneller gar, jedoch missen Sie darauf achten,
dass der Topfdeckel gut dichtet. Nach dem Aufkochen die
Leistungsstufe verringern, damit die Speise langsam fortkocht.

B) Gaskochstellen

* Wenn Sie die Speise braun braten méchten, stellen Sie den
Kochbrenner zuerst auf die maximale Leistungsstufe und
kochen danach mit der kleinsten Leistungsstufe weiter.

« Bei allen Modellen sind die Kochbrenner thermoelektrisch
gesichert. Falls die Flamme unkontrolliert erlischt
(ibergelaufene Speisen, Zugluft, u.A.), wird die Gaszufuhr
automatisch unterbrochen.

« . Stellen Sie den Brennerdeckel immer exakt auf den
Brennerkelch. Sorgen Sie dafiir, dass die Offnungen am
Brennerkelch immer frei sind.

Deckel des Brennerkelchs

Brennerkelch mit Deckeltrager des Brenners
Thermoelement

Zindelektrode

Duse

a b ON -



Kochgeschirr

» Das richtige Kochgeschirr gewahrleistet eine optimale
Kochzeit und einen niedrigen Gasverbrauch. Am wichtigsten
ist der Durchmesser des Kochtopfes.

» Flammenzungen, die Gber den Kochtopfrand eines zu kleinen
Kochtopfes brennen, kénnen den Kochtopf beschadigen.

Auch der Gasverbrauch ist héher.

» Das Gas braucht zum Verbrennen Luft, die es bei einem zu
groBen Kochtopf nicht ausreichend bekommt, dadurch ist der
Nutzeffekt der Verbrennung geringer.

Gitteraufsatz (nur bei einigen Modellen)

Verwenden Sie den Gitteraufsatz, wenn Sie Speisen in
Kochtdpfen mit kleineren Durchmessern kochen méchten.
Stellen Sie den Gitteraufsatz auf das Gitter Gber dem

Hilfsbrenner.

Durchmesser des

Brennerart Kochtopfes
GroBRbrenner (3,0 kW) 220-260 mm
Normalbrenner (1,9 kW) 160-200 mm
Hilfsbrenner (1,0 kW) 120-140 mm
Dreikreisbrenner (3,5 kW) 220-260 mm
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Bedienung der elektrischen Kochplatten

» Die Kochplatten werden mit den in der Bedienungsblende
eingebauten Knebeln bedient.

» Wenn mindestens eine Kochplatte eingeschaltet ist, leuchtet
ein gelbes Indikatorlampchen.

» Auf den Knebeln sind die Leistungsstufen von 1-6
gekennzeichnet. Sie kdnnen Zwischenwerte stufenweise
einstellen. Bei stufenweise einstellbaren Bedienungsknebeln
kénnen diese in beide Richtungen gedreht werden.

» Es ist sinnvoll, 3-5 Minuten vor Beendigung des Garvorgangs
die Kochplatte abzuschalten, um die Restwarme zu nutzen
und somit Energie zu sparen. (In der unteren Tabelle
finden Sie Beispiele fir die Verwendung der einzelnen
Leistungsstufen).

o

Die Kochplatte ist ausgeschaltet.

Warmhalten und Aufwarmen von geringeren Speise-
mengen.

Aufwarmen.

Aufwarmen bzw. langsames Garen von grof3en Speise-
mengen.

Aufeinanderfolgendes Braten (Omeletten u.A.).

Braten im Fett (Frittieren u.A.).

oalbhl W [N

Aufkochen.




Anziinden und Betrieb
der Kochbrenner

Modell mit zwei Kochbrennern:

» Die Kochbrenner werden mit den Bedienungsknebeln auf der
Kochmulde gesteuert. Auf den Knebeln sind die Kochstufen
mit einer GrofR3- und einer Kleinflamme gekennzeichnet (siehe
Kapitel "Beschreibung des Gerats").

» Drehen Sie den Bedienungsknebel liber die Position der
GrofRflamme (())) bis zur Position der Kleinflamme () und
zuruck. Die Betriebsposition liegt im Bereich zwischen
Kleinflamme und GroRflamme.

» Die Kochbrenner werden mittels einer Zlindelektrode
angezundet, die an jedem Brenner eingebaut ist (nur bei
einigen Modellen).

Bevor Sie den Knebel verdrehen, miissen Sie ihn
zuerst hineindriicken.

Einhéandiges Anziinden

* Wenn Sie den Kochbrenner anziinden mochten, driicken Sie
den Bedienungsknebel des gewahlten Brenners und drehen
Sie ihn auf die Position der GroRRflamme. Der Ziindfunke der
Zindelektrode wird aktiviert und das ausstromende Gas wird
angezundet.

« Falls die Zindvorrichtung bei Stromausfall oder wegen
feuchter Zlindelektroden nicht funktionieren sollte, kénnen
Sie das Gas auch mit einem brennenden Streichholz oder
mit einem Gasanziinder anziinden. Halten Sie nach dem
Zindvorgang den Knebel noch ca. 10 Sekunden gedriickt, bis
sich die Flamme beruhigt hat.

* Nun kénnen Sie die Flamme auf eins Stellung zwischen
der groéf3ten und kleinsten Leistungsstufe einstellen. Die
Einstellung zwischen ({))) und (®) wird nicht empfohlen.

In diesem Bereich ist die Flamme nicht stabil und kann
erléschen.

Wenn das Gas im Kochbrenner nach 15 Sekunden
noch immer nicht brennt, schalten Sie den Brenner ab
und warten Sie mindestens 1 Minute. Wiederholen Sie
danach den Ziindvorgang.

Wenn die Flamme des Kochbrenners trotzdem erlischt
(egal aus welchem Grund), schalten Sie den Brenner
ab und warten Sie vor dem nachsten Ziindversuch
noch mindestens 1 Minute.

* Drehen Sie zum Abschalten des Brenners den
Bedienungsknebel nach rechts auf die Position (e®).
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Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser, Flussigreiniger und
einem weichen Tuch. Verwenden Sie keine groben Scheuermittel
und spitze Gegenstande. Eingebrannte bzw. eingetrocknete
Speisereste mit einem feuchten Tuch anfeuchten und einem
geeigneten Reinigungsmittel aufweichen.

Teile aus rostfreiem Stahl mit geeigneten Reinigungsmitteln
reinigen. Das Reinigungsmittel mit einem trockenen weichen
Tuch diinnschichtig auf die trockene und abgekdihlte Flache
auftragen und sorgféltig in Richtung der Oberflachenveredelung
reiben. Hartnackige Flecken mit einem feuchten Tuch und
Reinigungsmittel reinigen, danach mit einem trockenen

Tuch trockenreiben. Diese Mittel dirfen zum Reinigen von
Aluminiumoberflachen nicht verwendet werden.

1 Deckel des Brennerkelchs
Brennerkelch mit Deckeltrager des Brenners

3 Thermoelement (nur bei Sicherheitsbrennern, nur bei einigen
Modellen)

4 Zindelektrode

* Reinigen Sie die Umgebung der Kochstellen mit warmem
Wasser unter Zugabe eines Geschirrspulmittels. Weichen Sie
hartnackige Verunreinigungen vor dem Reinigen mit einem
Schwamm auf.

» Bei jeder Verunreinigung mussen alle Kochstellen griindlich

gereinigt werden. Wenn sie weniger verschmutzt sind, genugt

es, sie mit einem feuchten Tuch und Wasser unter Zugabe
eines Geschirrspulmittels zu reinigen. Verwenden Sie bei
starkeren Verunreinigungen feine Stahlwolle, die mit einem

Reinigungsmittel getrénkt ist. Die Kochplatten anschlieend

mit einem weichen Tuch trocken reiben.

Salzhaltige Flissigkeiten, Ubergelaufene Speisen bzw.

Feuchtigkeit schaden den Kochplatten. Deswegen sollen sie

immer sauber gehalten und trockengewischt werden.

» Verwenden Sie zur Pflege der Kochplatten gelegentlich ein

wenig Nahmaschinendl oder handelsubliche Reinigungs-

und Pflegemittel. Verwenden Sie zur Pflege der Kochplatten
niemals Butter, Speck und Ahnliches (Rostgefahr). Wenn die

Kochplatte warm ist, dringt das Reinigungsmittel etwas rascher

in die Poren.

Die Kochplattenumrandungen sind aus rostfreiem Stahl

und kénnen sich wegen thermischer Belastung wahrend des

.



Gaskochstellen

Kochens etwas gelb verfarben. Diese Erscheinung ist physikalisch
bedingt. Die gelblichen Stellen kdnnen Sie mit handelstiblichen
Metallreinigungsmitteln entfernen. Aggressive Hilfsmittel zur
Reinigung von Kochgeschirr sind zur Reinigung dieser Ringe nicht
geeignet, weil sie Kratzer verursachen kénnen.

Zum Reinigen des Topftragers, der Herdoberflache und

der Brennerteile konnen Sie heiles Wasser mit etwas

Geschirrsplilmittel verwenden.

» Reinigen Sie das Thermoelement und die Ziindelektrode mit einer
weichen Burste. Diese Teile miissen tadellos sauber sein, da nur
dadurch eine ordnungsgemafe Funktion gewahrleistet wird.

» Reinigen Sie den Brennerkelch und den Brennerdeckel. Achten
Sie besonders darauf, dass die Gasaustrittséffnungen auf dem
Brennerkelch frei sind.

» Nach dem Reinigen alle Brennerteile gut trocknen und richtig
zusammengesetzt montieren. Wenn die Brennerteile schief
aufgelegt werden, ist das Anziinden der Kochbrenner
erschwert.

Hinweis: Die Brennerdeckel sind schwarz emailliert. Bei zu

hohen Temperaturen sind Farbanderungen am Brennerdeckel

unvermeidbar, was jedoch die Funktion der Brenner nicht
beeinflusst.

Wahrend der Garantiefrist diirfen Reparaturen nur von einem vom Hersteller autorisierten
Kundendienst durchgefiihrt werden.

Vor der Durchfiihrung von Reparaturarbeitenen muss das Gerat unbedingt durch Ausschalten der
Sicherung oder Herausziehen des Steckers aus der Steckdose vom elektrischen Versorgungsnetz

getrennt werden.

Unbefugte Eingriffe und Reparaturen kénnen Stromschlag- oder Kurzschlussgefahr hervorrufen,
deswegen diirfen Sie diese nicht selbst durchfilhren. Uberlassen Sie solche Arbeiten einem
Fachmann oder dem Kundendienst.

Uberpriifen Sie bei Funktionsstérungen des Geréts anhand dieser Gebrauchsanweisung, ob Sie die

Ursachen selbst beseitigen kdnnen.
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Wichtig

Der Besuch des technischen Kundendienstes wahrend der
Garantiezeit ist nicht kostenlos, wenn das Gerat wegen
unsachgemaler Bedienung nicht funktioniert.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung so auf, dass sie immer
griffbereit ist. Wenn Sie das Gerat verkaufen, legen Sie dem
Gerat die Gebrauchsanweisung bei.

Im Folgenden finden Sie einige Ratschlage fur die Behebung von

Stoérungen.

Was ist geschehen ...

Mogliche Ursache

Abhilfe

... ....wenn die Brenner
ungleichmaRig brennen?

Die Flamme ist wegen falscher
Gaseinstellung ungleichmagig.

Lassen Sie die Gaseinstellung
von einem Fachmann
Uberprifen!

... ...wenn sich die Flammen
der Brenner plétzlich verandert
haben?

Falsch aufgelegte Brennerteile.

Legen Sie die Brennerteile
richtig auf.

... ...wenn zum Anzulinden

der Brenner der Knopf der
elektrischen Zindvorrichtung
langer gedruckt werden muss?

Falsch aufgelegte Brennerteile.

Legen Sie die Brennerteile
richtig auf.

... ....wenn die Flamme nach
dem Anziinden erlischt?

Zu kurz gedriickter Druck-
schalter des Gasanziinders.
Zu leicht gedriickter Druck-
schalter des Gasanziinders.

Druckknopf etwas langer
gedrickt halten.

Druckknopf vor dem Loslassen
kraftig driicken.

... ...wenn der Rost im Bereich
der Brenner verfarbt ist?

Normale Erscheinung wegen
der hohen Temperaturen.

Rost mit Metallpflegemittel
reinigen.

... wenn die elektrische
Funktion generell gestort ist?

Die Sicherung ist defekt.

Uberpriifen Sie die Sicherung
im Sicherungskasten und
tauschen Sie diese aus.

... ...wenn die elektrische
Taktfunkenziindung nicht mehr
funktioniert?

Speise- oder
Reinigungsmittelreste befinden
sich zwischen Ziindelektrode
und Brenner.

Den Spalt zwischen
Zindelektrode und Brenner
vorsichtig reinigen.

... ...wenn die Brennerdeckel
unansehnlich geworden sind?

Normale Verschmutzung.

Reinigen Sie die Brennerdeckel
mit einem Metallpflegemittel.

Wenn Sie die Stérungen trotz der Befolgung der oben
angefiihrten Hinweise nicht beseitigen konnten, rufen Sie

den nachstgelegenen autorisierten Kundendienst an. Die
Beseitigung einer Stérung bzw. Reklamation, die wegen eines
unfachmannischen Anschlusses oder Gebrauchs entstanden ist,
ist nicht Gegenstand der Garantie. Die Reparaturkosten tragt in

diesem Fall der Benutzer.



Einbau der Kochmulde

Wichtige Hinweise

+ Das Gerat darf nur von einem Fachmann in ein Kiichenelement eingebaut und an das
elektrische Versorgungsnetz angeschlossen werden.

+ Das Furnier bzw. die Belage des Einbau-Mobelelements miissen mit temperaturbestédndigem
Kleber (100° C) verarbeitet sein, sonst kann es wegen geringer Temperaturbestandigkeit zu
Farb- und Formanderungen kommen.

» Die Kochmulde ist zum Einbau in eine Arbeitsplatte, die auf einem Kiichenelement von 600 mm
Breite (oder mehr) montiert ist, geeignet.

» Die Einbaukochmulde muss nach Beendigung der Montage Zugang zu den zwei vorderen
Befestigungselementen von unten bieten.

« Das unter der Kochmulde liegende Kiichenelement darf keine Schublade besitzen. Wenn das
Kuchenelement liber eine waagrechte Trennwand verfligt, muss diese mindestens 10 cm von
der unteren Flache der Arbeitsplatte entfernt sein. Der Raum zwischen der Trennwand und dem
Kochfeld muss leer sein, es durfen dort keine Gegenstéande abgelegt werden.

« Uber der Kochmulde hangende Kiichenelemente miissen so hoch montiert sein, dass sie den
Arbeitsablauf nicht behindern.

« Der Abstand zwischen der Kochmulde und der Dunstabzugshaube muss so grof3 gewahlt
werden, wie es in der Montageanweisung der Dunstabzugshaube angegeben ist. Der
Mindestabstand betragt 650 mm.

* Der Mindestabstand zwischen dem Geraterand und dem benachbarten Kiichenhochelement
betragt 100 mm.

+ Die Verwendung von Abschlussleisten aus massivem Holz auf der Arbeitsplatte hinter der
Kochmulde ist nur dann zuléssig, wenn der in den Einbauskizzen angegebene Mindestabstand
freigelassen wird.

» Der Mindestabstand zwischen dem Einbau-Kochfeld und der Hinterwand ist auf der
Montageskizze gekennzeichnet.

+ Die Einbau-Kochmulde kann in Arbeitsplatten der Dicken 30 bis 50 mm eingebaut werden.

AusschnittmaBe fiir den Typ KVK4.., PVKA4...
Einbau der Kochmulde
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Typ KVKB.., PVKG...

» Unter der Kochmulde kénnen mit Kihlventilatoren

ausgestattete Backdfen vom Typ EVP4, EVP2..., eingebaut
6 mm werden.

» Vor dem Einbau des Backofens muss im Bereich der
Einbau6ffnung unbedingt die Riickwand des Kiichenelements
entfernt werden. Ebenso muss eine mind. 6 mm grof3e
Offnung auf der Vorderseite gewahrleistet werden.

Einbau - Die Arbeitsplatte muss vollkommen waagrecht montiert
werden.

« Die Schnittflachen der Kiichenplatte mussen fachgerecht
abgesichert werden.

« Schrauben Sie die beigelegten Befestigungselemente (4) mit
den beigelegten Schrauben (4) auf die linke und rechte Seite
der Kochmulde auf die schon vorbereitete Offnung und den
Ausschnitt.

» Schliefen Sie die Kochmulde an die Strom- und Gaszufuhr
an (siehe Anleitung fir den Anschluss an das Strom- und

Gasversorgungsnetz).
* Zum Verschrauben der Befestigungsklemme durfen nur

Schrauben bis zu einer Lange von 6,5 mm verwendet werden.

30-50

Typ KVK4.., PVK4...

« Kleben Sie die beigelegte selbstklebende Dichtung auf den
unteren Rand der Kochmulde (kleben Sie die Dichtung nicht
Uber den vorderen Trager).




Typ KVKB.., PVKG...
Kleben Sie die beigelegte selbstklebende Dichtung auf den
unteren Rand der Kochmulde.

+ Legen Sie die Kochmulde in die ausgeschnittene Offnung und
driicken Sie sie von oben kréftig auf die Arbeitsplatte.

Anschluss der Kochmulde an das elektrische

Versorgungsnetz

Wichtige Hinweise

« Der Anschluss darf nur von einem autorisierten Elektrofachmann durchgefiihrt werden.

« Die Schutzeinrichtung der elektrischen Installation muss den gliltigen Vorschriften entsprechen.

+ Die Anschlussklemmen sind nach Entfernung der Klemmenabdeckung zuganglich.

« Uberpriifen Sie vor dem Anschluss, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
tatsachlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

» Das Typenschild mit allen Daten befindet sich auf der unteren Seite der Kochmulde.

« Installationsseitig ist eine Trennvorrichtung anzubringen, die das Gerat in allen Polen vom Netz
trennt. In gedffneter Stellung muss der Abstand zwischen den Polen mindestens 3 mm betragen. Als
Trennvorrichtung sind Sicherungen, LS-Schalter, usw. geeignet.

» Beim Anschluss des Gerats unbedingt die Stromleistung der Installation und der Sicherungen
berticksichtigen.

» Wegen Brandgefahr diirfen Einbaugerate nur an einer Seite neben einem Kiichenhochschrank,
der hoher als das Geréat selbst ist, eingebaut werden. Auf der anderen Gerateseite darf ein
Kuchenelement von gleicher Hohe aufgestellt werden.

» Stromflihrende und isolierte Teile miissen nach dem Einbau vor dem Beriihren geschutzt sein.

ACHTUNG!

« Vor jedem Eingriff sicherstellen, dass das Gerat stromlos geschaltet ist. Der Anschluss an das
elektrische Versorgungsnetz muss gemaf dem beiliegenden Schaltbild durchgefiihrt werden. Den
Schutzleiter (PE) an die mit dem Erdungszeichen markierte Anschlussklemme anschlie3en.

» Das Anschlusskabel unbedingt durch eine Zugentlastungsklemme fiihren, die das Kabel vor dem
Herausziehen schiitzt.

» Schalten Sie nach dem Anschluss des Kochfeldes fiir ca. 3 Min. alle Kochzonen ein und Uiberpriifen
Sie das Gerat auf einwandfreie Funktion.
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Anschluss-Schema:

» Wegen eines unsachgemaf durchgeflihrten Anschlusses
konnen Gerateteile beschadigt werden. In solchen Fallen
verlieren Sie den Garantieanspruch!

+ Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerits, ob die
Spannung, die auf dem Typenschild angegeben ist, mit der
tatsachlichen Netzspannung lbereinstimmt. Die Anschluss-
Spannung (230 V gegen N) muss von einem Fachmann mit
einem Messinstrument Uberpriift werden!

» Das Anschlusskabel auf der Hinterwand des Gerats muss so
verlegt werden, dass es die Hinterseite des Kochfeldes nicht
berlhrt, weil sich diese wahrend des Betriebs stark erwarmt.

BEMERKUNG:

Die Verbindungsbricken sind auf der dafiir vorbereiteten Stelle
in der Klemme abgelegt. Die Schrauben der Anschliisse sind
schon geldst, deswegen muss man sie nicht aufschrauben. Beim
Schrauben hért man ein leises "Klick", was bedeutet, dass die
Schraube bis zum Anschlag festgezogen werden muss.

Es konnen folgende elektrische Anschlusskabel verwendet

werden:

» gummiisolierte Anschlusskabel vom Typ HO5 RR-F 4 x1,5 mit
gelb/grinem Schutzleiter,

» PVC-isolierte Anschlusskabel vom Typ HO5 VV-F 4x1,5 mit
gelb-griinem Schutzleiter, andere gleichwertige oder bessere
Kabel.



Wichtige Hinweise

+ Dieses Gerat muss gemaR den gliltigen Vorschriften angeschlossen werden und darf nur in
gut belifteten Rdumen verwendet werden. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung, bevor Sie das

Geréat verwenden.

» Vergewissern Sie sich vor Aufstellung und Anschluss des Gerats, dass die Ortlichen
Anschlussbedingungen (Gasart und Gasdruck) mit der Einstellung des Geréts lbereinstimmen.

+ Die Einstellung des Geréts ist auf dem Typenschild angegeben.

» Dieses Geréat ist zum Anschluss an einen Rauchfang nicht geeignet. Das Gerat muss gemaf
den glltigen Vorschriften aufgestellt und angeschlossen werden. Besondere Aufmerksamekeit gilt
den entsprechenden Forderungen hinsichtlich der Bellftung.

Anschluss

» Schlielen Sie das Gerat gemaf den gltigen Vorschriften

des lokalen Gasversorgungsunternehmens an das
Gasversorgungsnetz an.

* Die Kochmulde ist an der unteren Seite mit einem

Gasanschluss mit dem Gewinde EN 10226-1 / -2 oder EN ISO
228-1 (Von den Anschlussvorschriften des einzelnen Landes
abhangig.) R1/2 ausgestattet.

» Dem Geréat sind ein Ansatzstuick fir Flissiggas und eine

nichtmetallische Dichtung beigelegt.

* Wahrend des Anschlusses muss das Winkelstlick R 1/2

festgehalten werden, damit es sich nicht verdreht.

« Zum Abdichten der Anschliisse werden nichtmetallische

attestierte Dichtungen und attestierte Dichtungsmittel
verwendet. Die Dichtungen sind nur zum einmaligen Abdichten
zu verwenden. Die Dicke der nichmetallischen Dichtungen darf
sich bis zu 25% deformieren.

« SchlielRen Sie das Gerat mittels eines attestierten Schlauchs

an das Gasversorgungsnetz an.

» Der Schlauch muss frei beweglich sein. Er darf mit den

beweglichen Teilen der Kiichenelemente nicht in Beriihrung
kommen (z.B. Ablagefach), ebenso darf er den Boden der
Kochmulde nicht berthren.

* Wenn in das Kiichenelement unter der Kochmulde ein

elektrischer Backofen eingebaut ist, muss dieser mit einem
Kuhlventilator ausgerustet sein, das Anschlussrohr muss aus
Metall sein (z.B. flexibles Gasanschlussrohr aus Edelstahl).

A Nach dem Anschluss der Gaskochmulde muss die
Dichtheit der Verbindungen tiberpriift werden.
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Umstellung auf eine
andere Gasart

Anschluss-Stiick fiir den Anschluss an die Gasversorgung

A Anschluss EN 10226-1 / -2 oder EN ISO 228-1 (Von den
Anschlussvorschriften des einzelnen Landes abhangig.) R1/2

B Nichtmetallische Dichtung der Dicke 2 mm

C Ansatzstiick fur Flissiggas (Von den Anschlussvorschriften
des einzelnen Landes abhangig.)

Nach dem Anschluss unbedingt die ordnungsgeméafRe Funktion
der Brenner Uberprifen. Die Flammen muissen regelmaRig mit
gut sichtbaren blaugriinen Flammen brennen. Wenn die Flamme
nicht stabil ist, vergréRern Sie die minimale Leistungsstufe.
Erklaren Sie dem Benutzer die Handhabung der Kochbrenner
und lesen Sie gemeinsam die Gebrauchsanweisung.

» Zur Umstellung der Kochmulde auf eine andere Gasart, muss
diese nicht aus der Arbeitsplatte herausgezogen werden.

» Bevor Sie die Kochmulde auf eine andere Gasart umstellen,
trennen Sie das Gerat vom elektrischen Versorgungsnetz und
schlielen Sie die Gaszufuhr.

» Tauschen Sie die eingebauten Diisen gegen die
entsprechenden Disen fir die neue Gasart (siehe
Disentabelle).

» Schrauben Sie die Einstellschraube zur Einstellung der
Minimalwarmebelastung bei Umstellung auf Flissiggas bis
zum Anschlag zu, um die minimale Warmebelastung zu
erreichen.

» Schrauben Sie die Einstellschraube zur Einstellung der
Minimalwarmebelastung bei Umstellung auf Erdgas auf, um
die minimale Warmebelastung zu erreichen, jedoch nicht mehr
als 1,5 Umdrehungen.

Kochbrenner

1 Deckel des Brennerkelchs

2 Brennerkelch mit Deckeltrager des Brenners
3 Thermoelement

4 Zindelektrode

5 Duse



Einstellelemente der
Kochbrenner

Dreifachbrenner

5 Dise

Damit alle Einstellelemente zuganglich sind:

» Nehmen Sie das Topfgitter und die Brennerdeckel mit
Brennerkelchen ab.

« Beim Doppelbrenner sind die Einstellelemente hinter dem
Schutzschild der Hauptduse zuganglich .

* Nehmen Sie die Bedienungsknebel mit den Dichtungen ab.

Gashahn
Einstellschraube fir min. Warmebelastung
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Dusentabelle
Gasart, Gasdruck Hilfs- Normal- GroR- Dreifach-
brenner brenner brenner brenner
Standard Express
Wobbezahl - - - - -
max. | min. | max. [ min. [ max. [ min. | max. | min. [ max. [ min.
Erdgas H Nennwarme-
Wo=45,7+ belastung (kW) 1 0,36 1 036 | 1,9 | 046 3 0,76 35 1,56
54,7 MJ/ m?, Verbrauch (/h) 9521 | 344 [ 9521 | 344 | 1809 | 438 |28564| 724 | 3332 | 1485
Erdgas E, Erdgas E+ Diisenbe-zeich
Wo=40,9+54,7 Myjmp | USSMDeZOICUNG 17 1} g 1 q04 | - | 120 | - | 140 | -
G20, (1/100mm)
p=20mbar ArtN. der Diise 162081 162082 162083 162084 162085
Fliissiggas 3B/P Nennwarme-
Wo=72,9+87.3MJjm’ belastung (kW) 1 0,36 1 036 | 1,9 | 046 3 0,76 35 1,56
G30 Verbrauch (I/h) 7,7 | 262 | 71,7 | 26,2 | 1381 | 334 | 2150 | 553 | 254,5 | 113,4
p=50 mbar Diisenbe-zeichnung
(11100mm) 46 | 2520 | 44 | 2520 | 62 [ 29/25 | 79 |37/31| 86 | 50/50
Art.Nr. der Dise 16097 162098 162100 162101 162103
Erdgas LL Nennwarme-
Wo=39,1+44,8 Myim* | belastung (kW) 1 0,36 1 0,36 | 1,90 | 046 3 076 | 35 | 1,56
G25 Verbrauch (Ih) 13 | 399 | 113 | 39,9 | 2104 | 509 | 330 | 84,1 | 3875 | 1727
p=20 mbar Diisenbe-zeichnung
(1100mm) 85 - 83 - 114 - 145 - 146 .
Art.Nr. der Diise 16211 162112 162114 162115 162117

» Es sind Einstellschrauben flr Fllssiggas eingebaut, die vom Werk auf die Gasart eingestellt
sind, fir welche das Gerat werksmaRig eingestellt ist.

» Bei der Umstellung auf eine andere Gasart muss die Einstellschraube hinsichtlich des

geforderten Gasdurchflusses auf- oder zugedreht werden (zuldssiges Aufdrehen der
Einstellschraube max. 1,5 Drehungen vom Anschlag).

Die Leistungen der Brenner sind unter Berlicksichtigung des oberen kalorischen Wertes des Gases

Hs angegeben.

Hinweis: Diese Arbeiten diirfen nur von einem Fachmann, der vom Gaswerk autorisiert ist,
bzw. von einem autorisierten Kundendienst durchgefiihrt werden!




Technische Daten

Typenschild
— XXXXXX  XXXX XXXX

XXXXXX W | 00X oo yooxx
XXXXXX — XXXXXX XXXXXX
XXXXXX Yoo
XXXXXX [ | - [ |

| | | | |

A BC D E F G H

A Seriennummer

B Modell

C Typ

D Warenzeichen

E Code

F Technische Daten

G Zeichen fir Konformitat

H Gaseinstellung vom Werk

WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT ZU ANDERUNGEN
VOR, DIE AUF DIE FUNKTIONALITAT DES GERATS
KEINEN EINFLUSS NEHMEN.
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