SL
Simbol na izdelku ali njegovi embalazi oznacuje, da z izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obi¢ajnimi
gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo elektrine in
elektronske opreme. S pravilnim nac¢inom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne
B negativne posledice in vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavile v primeru nepravilnega
odstranjevanja izdelka. Za podrobnejse informacije o odstranjevanju in predelavi izdelka se obrnite na
pristojen mestni organ za odstranjevanje odpadkov, komunalno sluzbo ali na trgovino, v kateri ste izdelek
kupili.

EN
The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as
ﬁ/ household waste. Instead it shall be handed o ver to the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
mmmmm| Prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed information
about recycling of this product, please contact your local city office, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE
Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nich tber den normalen Haushaltsabfall entsorgt
ﬁ werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauc hsanleitung
mmmm Oder der Verpackung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung
wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte erfragen
Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

FR
Ce symbole figure sur le produit ou sur son emballage en application de la directive européenne
ﬁ 2002/96/CE sur les Déchets d’Equipement Electrique et Electronique (DEEE). Cette directive sert de
réglement cadre a la reprise, au recyclage et a la valorisation des appareils usagés dans toute
I'Europe.
Ce produit doit donc faire I'objet d’'une collecte sélective. Lorsque vous ne l'utiliserez plus, remettez-
le a un service de ramassage spécialisé ou a une déchéterie qui traite les DEEE ; vous contribuerez ainsi a
éviter des conséquences néfastes pour la santé et I'environnement.
Pour tout renseignement sur la mise au rebut et le recyclage de ce produit , veuillez contacter la mairie ou le
service de la propreté de votre commune, ou encore le magasin dans lequel vous I'avez acheté.

DA
Symbolet pa produktet eller pa pakken angiver, at dette produkt ikke ma behandles som
husholdningsaffald. Det skal i stedet overgives til en affaldsstation for behandling af elektrisk og
elektronisk udstyr. Ved at sgrge for at dette produkt bliver bortskaffet pa den rette made, hjeelper du
mmmm med til at forebygge eventuelle negative pavirkninger af miljget og af personers hel bred, der ellers
kunne forarsages af forkert bortskaffelse af dette produkt. Kontakt det lokale kommunekontor, affaldsselskab
eller den forretning, hvor produkt er kabt, for yderligere oplysninger om genanvendelse af dette produkt.

Fl
Symboli joka on merkitty tuotteeseen tai sen pakkaukseen, osoittaa, etta tata tuotetta ei saa kasitella
talousjatteena. Tuote on sen sijaan luovutettava sopivaan sahko - ja elektroniikkalaitteiden
kierratyksesta huolehtivaan kerdyspisteeseen. Taman tuotteen asianmukaisen hav ittdmisen
HEE varmistamisella autetaan estdmaan sen mahdolliset ympéristédn ja terveyteen kohdistuvat
haittavaikutukset, joita voi aiheutua muussa tapauksessa tdman tuotteen epdasianmukaisesta
jatekasittelysta. Tarkempia tietoja tdman tuotteen kierrdttdmisestd saa paikallisesta kunnantoimistosta,
talousjatehuoltopalvelusta tai liikkeesta, josta tuote on ostettu.

HR
Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazZi oznaduje da se s tim proizvodom ne smije postupiti kao
s otpadom iz domadinstva. Umjesto toga treba biti uru€en prikladnim sabirnim to¢kama za
recikliranje elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprije€it Cete
mmmm potencijalne negativne posljedice na okoli$ i zdravlje ljudi, koje bi inace mogli ugroziti
neodgovarajuéim rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog proizvoda
molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski ured, uslugu za odvozenje otpada iz domacinstva ili trgovinu
u kojoj ste kupili proizvod.



Cs
Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Je nutné
odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomlizete zabranit negativnim dasledkiim pro Zivotni prostredi a
mmmm lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfisluSného mistniho ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

SK
Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s
domovym odpadom. Namiesto toho ho treba odovzdat' v zbernom stredisku na recyklaciu
elektrickych alebo elektronickych zariadeni. Zabezpecte, Ze tento vyrobok bude zlikvidovany
EEE spravnym postupom, aby ste predisli negativnym vplyvom na Zivotné
prostredie a ludské zdravie, €o by bolo spbdsobené nespravnym postupom pri jeho likvidacii. Podrobnejsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate, ak zavolate miestny Urad vo VasSom bydlisku, zberné suroviny
alebo obchod, v ktorom ste vyrobok kupili.

SV
Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras som hushallsavfall.
Den skall i stallet lamnas in pa uppsamlingsplats for atervinning av el - och elektronikkomponenter.
Genom att sakerstalla att produkten hanteras pa ratt satt bidrar du till att férebygga eventuellt
BN negativa miljo- och hélsoeffekter som kan uppstad om produkten kasseras som vanligt avfall. Fér
ytterligare upplysningar om atervinning b 6r du kontakta lokala myndigheter eller sophamtningstjanst eller
affaren dar du kdpte varan.

NO
Symbolet pa produktet eller pa emballasjen viser at dette produktet ikke ma behandles som
husholdningsavfall. Det skal derimot bringes til et mottak for resi rkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr. Ved a serge for korrekt avhending av apparatet, vil du bidra til & forebygge de negative
mmmm konsekvenser for miljg og helse som gal handtering kan medfere. For naermere informasjon om
resirkulering av dette produktet, vennligst kontakt kommunen, renovasjonsselskapet eller forretningen der du
anskaffet det.

RUS

CvMBOM Ha U34ENWUU UMW Ha ero ynakoBKe yKa3bIiBaeT, YTO OHO HE MOAMNEXUT yTUnNusauun B

kauecTBe ObITOBbIX OTXOA40B. BMecTo aToro ero cnegyeT caaTh B COOTBETCTBYIOLUMIA MYHKT NPUEMKM

3MEKTPOHHOrOo 1 3MeKTpoobopyaoBaHUst ANs nocneaytowen ytunusauyun. Cobniogas npasuna
EEEE YTVUN3auum nsgenusi, Bel nomoxeTe NpefoTBpaTUThL NPUHYNHEHNE OKpYXKatoLLel cpeae 1 340POoBbIo
nopen noteHumaneHoro yuwepba, kKoTopblli BO3MOXEH, B NIPOTUBHOM criyyYae, BcneacTame HenopobatoLero
ob6paLueHus ¢ nogobHeiMu oTxogamu. 3a 6onee nogpobHo MHpopmauuer 06 yTunmnsaumm aToro nsgenns
npocbba obpallaTbCs K MECTHBIM BNACTSIM, B CYX0y Mo BbIBO3Y M YTUNM3aLMM OTXOA0B UMW B MarasuH, B
koTopom Bbl npnobpenu nsgenve.

NL
Het symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als huishoudafval mag
worden behandeld. Het moet echter naar een plaats worden gebracht waar elektrische en
elektronische apparatuur wordt gerecycled. Als u ervoor zorgt dat dit product op de co rrecte manier
mmmm wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich zouden
kunnen voordoen in geval van verkeerde afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recyclen
van dit product, neemt u het best contact op m et de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast
met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.

ES
E Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2002/96/EC del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE).
La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el medioambiente
EE Y |a salud. El simbolo en el producto o en los documentos que se incluyen con el producto,
indica que no se puede tratar como residuo domeéstico.
Es necesario entregarlo en un puntode recogida para reciclar aparatos eléctricos y electronicos.
Deséchelo con arreglo a las normas medioambientales para eliminacién de residuos.
Para obtener informacion mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto,
pongase en contacto con el ayuntamiento, con el servicio de eliminacion de residuos urbanos o la tienda
donde adquiri6 el producto.



Navodila za namestitev

Opozorilo in varnostni napotek

Pred prvo uporabo pecice pozorno preberite ta navodila za uporabo, da bi se povsem
seznanili z varno namestitvijo, uporabo ter nego oz. vzdrzevanjem svojega novega
aparata.

Ta aparat je potrebno pravilno namestiti v skladu s proizvajalCevimi navodili; namestitev naj
opravi ustrezno usposobljena oseba.

Proizvajalec zavraa vsako odgovornost za poSkodbe oseb ali materialno Skodo, ki nastane
zaradi neustrezne ali napacne namestitve te naprave.

Poskrbite, da bosta napetost in frekvenca napajalnega omreZja ustrezala podatkom na
napisni tablici, ki se nahaja na spodnjem delu sprednje stranice pecice.

Opozorilo: ta aparat je potrebno ozemljiti.

NasSe podjetje zavraCa vsakrdno odgovornost v primeru napacne ozemljitve ali ozemljitve, ki
ne ustreza veljavnim predpisom.

Pred kakr$nimi koli vzdrzevalnimi ali servisnimi opravili je potrebno izklopiti napajanje z
elektricno energijo, iz sicer tako, da izvleCete vtikaC prikljuénega kabla iz vtiCnice, ali
odstranite ustrezno varovalko.

V skladu z naSo politiko nenehnih inovacij si pridrzujemo pravico do prilagoditev ali
sprememb proizvoda brez predhodnega obvestila.

Med uporabo pecice ne dovolite otrokom v njeno bliZino, saj se njena zunanja povrsina,
vkljuéno s steklom, moc€no segreje; tako obstaja nevarnost opeklin ali drugih poSkodb. Otroci
ali onemogle osebe ne smejo uporabljati tega aparata brez nadzora. Pazite, da se majhni
otroci ne bodo igrali z aparatom.

Kadar pecico uporabljajo starejSe ali slabotne osebe, nadzirajte delovanje aparata.

V predalu pod pecico nikakor ne shranjujte vnetljivih snovi ali materialov, saj obstaja
nevarnost pozara. Ne postavljajte tezkih predmetov na vrata pecice in ne sedajte nanje, saj
lahko s tem poskodujete teCaje.

Kadar pecCete z oljem ali mastjo, ne pusCajte pecice brez nadzora, saj obstaja nevarnost
pozara.

Da bi preprecili poSkodbe emajliranih povrsin v notranjosti, ne postavljajte posod ali pekacev
na dno pecice in ne oblagajte dna pecice z aluminijevo folijo.

Med peko hrana oddaja paro. Da ne bi priSlo do preseZnega kopi¢enja pare v pecici, le-ta
odveCno paro odvede skozi prezraCevalne odprtine. Ta para lahko kondenzira in tako na
hladnih zunanjih stenah pecice nastanejo kapljice; zato bo morda med peko potrebno z



mehko krpo obrisati odve¢no vlago. Tako boste tudi preprecili nalaganje umazanije ali
razbarvanje zunanjih povrsin pecice, ki bi ju lahko povzro€ila para, ki med peko izhaja iz
hrane.

Pred prvo uporabo

Pred ¢&iS¢enjem izklopite pecico, tako da izvleCete vtika¢ prikljuénega kabla iz vtiCnice ali
odstranite varovalko. Odstranite morebitne dele embalaze ter pripomocke iz pecice. Obrisite
notranjost pecice z vro¢o vodo ter blagim detergentom.

Pozorno izperite pecico s pomocjo vlazne krpe. Police pecice ter pripomocke pomijte v
pomivalnem stroju, ali z vro€o vodo in blagim detergentom; nato jih temeljito posusite.
Tehniéni podatki

Ta aparat ustreza standardom 73/23 CEE ter 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Napetost
= 220-240 V faza + nevtralni vod

Mere vgradne pecice:

Dolzina: 440
Globina: 390

Visina : 340
Prostornina: 59 litrov

Mo¢ grelnih elementov

Spodniji grelni element (grelnik): 1,3 kW
Zgornji grelni element (grelnik): 0,9 kW
Grelnik za zar: 1,6 kW

Ventilator: 2,3 kW

Maksimalna obremenitev pedice: 3,2 — 3,8 kW

Vgradnja pecice

POMEMBNO: Aparat je potrebo pravilno namestiti v skladu z navodili proizvajalca;
namestitev sme opraviti le ustrezno usposobljena oseba. Pred izvajanjem vzdrzevalnih ali
servisnih opravil je potrebno izklopiti pecico iz elektricnega omrezja.

ELEKTRICNA POVEZAVA: Pred prikljugitvijo aparata na elektriéno omrezje poskrbite za
naslednje:

¢ da napetost omreZja ustreza napetosti, navedeni na napisni tablici na dnu ohisja;



e da naprava za prekinitev ob preobremenitvi ter hiSna napeljava lahko preneseta
obremenitev aparata (glej napisno tablico);

e da je na napajalni elektriéni sistem opremljen z delujo€im ucinkovitim ozemljitvenim
vodom ter da je vti¢nica ali stikalo z razmikom med kontakti vsaj 3 mm po namestitvi
aparata lahko dostopno.

e Ce vtikaé ni lahko dostopen mora oseba, ki namesc€a pecico, namestiti stikalo z razmikom
med kontakti 3 mm ali vec.

Ce je potrebno podalj$ati prikljuéni kabel, mora presek kabla zna$ati vsaj 1,5mm, kabel pa
mora biti tipa HOSRR-F.

Za preprosto vzdrZzevanje aparata mora biti kabel dovolj dolg.
Opozorilo: Ta aparat je potrebno ozemljiti.
Za ta aparat je potrebno priskrbeti ustrezno ozemljitev.

Proizvajalec zavrata vsako odgovornost za napake na ozemljitvi, e ta ni izvedena v skladu
z veljavnimi predpisi.

Ta aparat je predviden za vgradnjo v standardno 600 mm Siroko odprtino oz. ohiSje za
pecico.

Ohisje (odprtina), pohistvo okoli njega ter vsi materiali, uporabljeni pri namestitvi, morajo v
Casu delovanja pec€ice prenesti vsaj temperaturo, ki je 85°C vi§ja od temperature okolja.
Poleg tega morajo biti vrata sosednjih omar na vseh to¢kah vsaj 4 mm oddaljena od aparata.
Dolo¢ene vrste vinilnega ali laminatnega kuhinjskega pohiStva so posebej obdcutljive na
vroc€ino, ki na njih povzroCi poskodbe ali spremembe barve. Vsaka poskodba ali razbarvanje
materialov, Cetudi do tega pride pri temperaturi, ki je nizja od sestevka temperature okolja +
85°C, na materialih, ki niso oddaljeni vsaj 4 mm od aparata, so izklju¢no odgovornost
lastnika oz. uporabnika.

Za vgradnjo pod delovno povrsino so dimenzije namestitve naslednje (glej sliko spodaj):

Pozor: Ko ustrezno usposobljena oseba namesti pecico v blizini drugih elektri¢nih aparatov,
bodite pozorni, da noben elektri¢ni kabel ni v blizini ali v stiku z vro€imi stranicami pecice.






TIPKE FUNKCIJE

ZniZanje temperature

ZviSanje temperature

ON/OFF in BLOKADA UKAZOV

Minutni Stevec

Trajanje pecenja

Zakljuek pecenja

Znizanje funkcije

ZviSanje funkcije

]+ (1] B @ & & B [«

Izbor programa pecenja

Izbor programa pecenja



DELOVANJE
Ob prvi prikljucitvi pe€ice na elektricno omrezje ali po izpadu elektrike zaslon timerja utripa.

Pecica Se ni dejavna: za aktiviranje je najprej potrebno izvesti "nastavitev ure".

NASTAVITEV URE

Hkrati pritisnite in nato izpustite tipki Lonéek in Stop ter z uporabo tipk - in + nastaviti
to€en Cas.

Opomba: postopek je potrebno izvesti v roku 3 sekund, ko se na zaslonu pojavijo utripajoce
pike; ob zaklju¢ku nastavitve pocakajte, da osvetljene pike prenehajo z utripanjem.

ZVOK

Pecica oddaja zvo¢ne signale, s katerimi oznanja razli¢ne funkcije, kot je na primer zaklju¢ek
pecenja.

Intenzivnost zvoka je mogoce spremeniti: ob pritisku na tipko - pri ugasnjeni pecici (OFF) ,
pecica predvaja 3 razpoloZljive nivoje.

Avtomatsko se nastavi zadnji predvajan nivo.

VKLOP PECICE
Pritisnite in izpustite tipko ON/OFF; zasliSali boste zvoé&ni signal (pip).

Na zaslonu timerja se pojavi napis ON, simbol zarnice se osvetli in lu¢ka znotraj pecice se
prizge.

V tej tocki lahko nastavite funkcijo pe€enja.

Minutni Stevec

Minutni Stevec sluzi samo za Stetje €asa in je v celoti neodvisen od funkcij pe€enja, koristen
je za nastavitev opozorila za zakljucek pecenja.

Za nastavitev minutnega Stevca vklopite pecico preko ON/OFF , pritisnite na tipko Zvonec :
zaslon bo predel na ni¢to vrednost in pikice bodo zacele utripati; v roku 3 sekund s pomocjo
tipk - in + nastavite Zeleni ¢as, do najveC 23 ur in 59 minut, ob izteku le-tega se odda zvocni
signal in simbol Zvonec utripa. Za prekinitev zvonega signala in utripanja zadostuje pritisk
na eno izmed tipk Zvonec, Loncek, Stop, - +.



ROCNO DELOVANJE Z NEDOLOCENIM CASOM
VKklopite pecico; izberite eno izmed razpolozljivih funkcij < in > : za vsako vrsto peCenja
pecCica predlaga indikativho, prednastavljeno temperaturo, ki jo je mogo€e spremeniti s

pomocdjo tipk dol in gor .

Pecica se bo zacela segrevati na nastavljeno temperaturo, simbol za stopinjo Celzija ° pa
bo utripal, kar pomeni, da pecica deluje.

Ob dosegi temperature vas na to opomni zvoc¢ni signal, simbol stopinje pa bo prenehal z
utripanjem.

Za izklop pecice pritisnite in izpustite tipko ON/OFF.

Prikaz temperature in funkcij se izklopi in pojavi se napis OFF; odda se tudi zvo¢ni signal
(Pip).

POLAVTOMATSKO DELOVANJE TRAJANJA PECENJA

Za nastavitev ¢asa peCenja

Vklopite pecico tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF; pritisnite in izpustite tipko
Lonéek ter nastavite Zeleni €as pecenja s pomocjo tipk - in +, najdaljSi mozni ¢as je 10 urin

00 minut.

Na zaslonu se prikaze ¢rka A (avtomatsko delovanje). Pocakaijte, da se timer vrne na prikaz
trenutnega Casa, nato izberite funkcijo peCenja s tipkama < in > , izbirate med
razpolozljivimi funkcijami. Za vsako funkcijo pe€enja pecica predlaga prednastavljeno
temperaturo,

ki jo je mogoCe spremeniti s pomocjo tipk dol in gor .
Pecica sprozi pe€enje za nastavljeni ¢as, po preteku le-tega se avtomatsko izklopi;

Ob zaklju¢ku Easa pecCenja se sprozi prekinjajoCi zvoéni signal, zaslona s temperaturo in
funkcijami se ugasneta, zaslon timerja prikaZe trenutni ¢as, simbola lon¢ka in A pa utripata.

Za izklop zvo€nega signala in izhod iz cikla pritisnite na eno izmed tipk Zvonec, Loncek,
Stop, - +.



Pecica je pripravljena za sprejem novih ukazov; izberite novo funkcijo pecenja ali jo ugasnite
tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF. POLAVTOMATSKO DELOVANJE ZAKLJUCKA
PECENJA

Za nastavitev Casa zaklju¢ka pecenja

Vklopite pecico tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF , pritisnite in izpustite tipko Stop
ter s pomocjo tipk - in + nastavite €as zakljucka pecenja, ki mora biti v okviru 23 ur in 59
minut. Po tej operaciji po¢akaijte, da se timer vrne na prikaz trenutnega ¢asa.

Nato med razpoloZljivimi funkcijami pecenja izberite Zeleno s pomocjo tipk < in > : pedica
predlaga prednastavljeno temperaturo, ki jo je mogoce spremeniti s pomocjo tipk dol in gor

Pecica sprozi peCenje, ki traja do nastavljenega ¢asa in se nato avtomatsko izklopi.

Ob zaklju¢ku Easa pecCenja se sproZi prekinjajoCi zvoéni signal, zaslona s temperaturo in
funkcijami se ugasneta, zaslon timerja prikaze trenutni ¢as, simbola Lon¢ek in A pa utripata.

Za izklop zvo€nega signala in izhod iz cikla pritisnite na eno izmed tipk Zvonec, Longek,
Stop, - +.

Pecica je pripravljena za sprejem novih ukazov; izberite novo funkcijo pe€enja ali jo ugasnite
tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF.

AVTOMATSKO DELOVANJE

Za nastavitev trajanja pecenja in ¢as zakljucka pecenja

Vklopite pecico tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF, pritisnite in izpustite tipko
Loncek ter s pomocjo tipk - in + nastavite potrebni ¢as pecenja. Pocakajte, da pikice med
urami in minutami prenehajo z utripanjem; timer se vrne na prikaz trenutnega €asa; nato
pritisnite na tipko Stop in nastavite ¢as zaklju¢ka pec€enja s pomodjo tipk - in +. Ponovno
pocakajte, da pikice prenehajo z utripanjem; med razpoloZljivimi funkcijami pecenje izberite
Zeleno: pecica predlaga prednastavljeno temperaturo, ki jo je mogo&e spremeniti s pomocjo
tipk dol in gor.
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Ko pikice timerja prenehajo z utripanjem, peclica preide v nacin prelozenega pecenja:
avtomatsko se vklopi za nastavljeni ¢as pecenja in se zaustavi ob nastavljenem ¢asu.

Na prikazu je Se vedno prikazana izbrana temperatura, trenutni ¢as in izbrani cikel. Lu¢ka
znotraj pecice ugasne.

Sicer je tako temperaturo kot nastavljeno funkcijo mogoce spremeniti tako, da ponovite
zgoraj opisani postopek.

Ob zakljucku Casa peCenja se sprozi prekinjajoCi zvo€ni signal, zaslona s temperaturo in
funkcijami se ugasneta, zaslon timerja prikaze trenutni ¢as, simbola Lon¢ek in A pa utripata.

Za izklop zvo€nega signala in izhod iz cikla pritisnite na eno izmed tipk Zvonec, Loncek,
Stop, - +:

Pecica je pripravljena za sprejem novih ukazov; izberite novo funkcijo pe€enja ali jo ugasnite
tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF.

OMEJITVE UPORABE POLAVTOMATSKEGA IN AVTOMATSKEGA PECENJA

Funkcije uvodnega segrevanja (PRH) in odmrzovanja niso zdruZljive s ¢asovno dolo&enim
peCenjem, zato:

- Ce je ena izmed teh funkcij nastavljena, ni mogoc&e sproziti ne trajanja ne zakljucka
pecenja;

- Ce je pe€ica programirana za nacin avtomatskega delovanja, ni mogoc¢e izbrati
funkcije uvodnega segrevanja (PRH) ali odmrzovanja.

11



IKONE NA ZASLONU

Loncéek: Ce je vklopljena, pomeni, da je ena izmed funkcij pe€enja aktivirana.

Ikona lon€ka pa je ugasnjena, ko so aktivirane funkcije lu€i, PRH (uvodno segrevanje) in
odmrzovanje.

Ce utripa, je to znak zakljutka &asovno doloenega peéenja. Med fazami avtomatskega
delovanja je simbol ugasnjen, ponovno se vklopi v trenutku programirane sprozitve pecice.

A (avtomatsko): Ce je vklopljena, pomeni, da je bil nastavljen ¢as pecenja; Ce utripa,
pomeni, da se je nastavljeno pecenje zakljucilo.

Zvonec: Ce je vklopljen, pomeni, da je Stevec minut aktiviran; Ce utripa, pomeni zaklju¢ek
Stetja minut.

IZBOR TEMPERATURE PECENJA

Pri vklopljeni pecici je s pomocjo tipk Dol in gor mogoce nastaviti temperaturo med
najnizjo in najvisjo vrednostjo v presledkih po 5°C, ki so oznaceni na zaslonu.

Opomba: za vsako funkcijo pe€enja je tovarniSsko nastavljena priporo€ena temperatura, ki jo
je mogoce poljubno spreminjati z uporabo tipk dol in gor .

IZBOR FUNKCIJ PECENJA

Pri vklopljeni pecici se z uporabo tipk < in > ustrezni simboli vklopijo in posledi¢no
omogodijo izbor Zelene funkcije pegenja.
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Funkcije:

7> LUCKA PECICE

Notranjo lu¢ko pecice je mogoc€e prizgati tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF; za
ugasnitev lu¢ke ponovno pritisnite in izpustite tipko ON/OFF.

Izberite funkcijo pecenja, notranja lucka se prizge in ostane prizgana 3 minute po dosegi
nastavljene temperature.

Med funkcijo pe€enja ali odmrzovanja je lu¢ko mogo&e ponovno priZzgati s pritiskom na eno
izmed tipk Zvonec, Loncek, Stop, - + : lu¢ka ostane prizgana za minuto.

Lucko pecice je mogocCe prizgati tudi z aktivirano blokado ukazov tako, da pritisnete na eno
izmed tipk Zvonec, Loncek, Stop, - +.

PW UVODNO SEGREVANJE

Funkcija omogodi hitrejSe segretje pecice pred izborom funkcije pe€enja.

Na prikazu temperature se pojavi gibajoCi se simbol.

Uvodno segrevanje se zaklju€i ob dosegi prednastavljene temperature (ki je ni mogoce

spreminjati), takrat se odda zvocCni signal, prizge se simbol Zarnice in luCka pecice; nato je
mogocCe izbrati Zeleni cikel peCenja z uporabo tipk < in > .

—— TRADICIONALNO PECENJE

Tradicionalno pecenje z delovanjem zgodnjega in spodnjega grelnika.

kel SPODNJI GRELNIK

Ta nacin pecenja je primeren za poc¢asno pecenje ali segrevanje Zivil.

v

&2 ZAR + ROSTILJ

Primerno je za pecenje na Zaru in rostilju.
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X

£=3 VENTILIRAN GRILL + ROSTILJ

Primerno je za lahko pec€enje Zivil na Zaru in rostil].

G

Posebej primerna za pico in zelenjavne kroznike.

FUNKCIJA PICE

A A)
'!-' VENTILIRANO PECENJE
Funkcija omogoc€a enakomerno in redno pec€enje v vseh delih pecice.

Pedi je mogoce dvoje razliénih Zivil.

E ODMRZOVANJE
Omogodi odmrznitev zivil v krajSem Casu.
Sprozi se samo loputa pecice, pe€ica se ne segreje.

Na zaslonu s temperaturo se prikaze napis dEF (Defrost), ki oznaCuje delovanje pecice v
nacinu odmrzovanja.
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* * ¢+ PIROLIZNO CISCENJE

VKklopite pecice in izberite funkcijo avtomatskega ¢is€enja.

Na zaslonu s temperaturo se prikaze napis PIRO, medtem ko se na zaslonu s funkcijami

prikaze predlagan prednastavljeni ¢as 1 ure in 30 minut.

Pikici med Stevkami (1:30) utripajo za 4 sekunde, to pomeni, da je mogoCe nastaviti Cas

trajanja pirolize oziroma uro zaklju¢ka postopka, za nastavitev le-tega sledite zgornjim

navodilom za programirano pecenje.

Najdaljsi ¢as, ki ga je mogoce nastaviti, je 3 ure, najmanjsi pa 30 minut; za spremembo ¢asa
pritisnite na tipko lonéek, nato izvedite nastavitev s pomocgjo tipk + in - .

Ko nastavite ¢as, se poleg Casa trajanja prizge Crka A, ki nakazuje sprozitev avtomatskega
cikla.

Vrata se blokirajo in sproZi se funkcija blokade ukazov, ki jo nakazuje vklop simbola kljué.

Med pirolizo je mogoce prikazati, ne pa tudi spreminjati, preostali ¢as in uro zakljuCka cikla.

Funkcija omogoc&a €is€enje pecice tako, da se temperatura zviSa do 465°C. Usedline pepela,
ki se pri tem oblikujejo, je mogoce odstraniti z vlazno krpo, ko se pecica ohladi, vendar je

Vv v

8e mlacna. Med avtomatskim piroliznim CiS€enjem je luka pecice ugasnjena.

Opozorilo:

Iz notranjosti pecice je pred sprozitvijo funkcije avtomatskega &iS€enja potrebno odstraniti
vse pripomocke.

Priporo€amo uporabo funkcije avtomatskega €iS€enja izklju¢no pod nadzorom osebe.

Vse vecje ostanke zivil je iz peCice potrebno odstraniti pred sprozitvijo funkcije avtomatskega
Cis€enja.

DRUGE FUNKCIJE

NACIN IZKLOPLJENE PECICE

Pri izklopljeni pecici sta zaslona s temperaturo in funkcijami ugasnjena, medtem ko zaslon
timerja prikazuje trenutni Cas.

FUNKCIJA BLOKADE UKAZOV (OTROSKA ZASCITA)
Funkcijo je mogoce aktivirati kadarkoli, da bi otrokom onemogocili uporabo pecice.

Ce blokado aktivirate ob ugasnjeni pegici, le-te ni mogode prizgati: za sprozitev kakrdnekoli
funkcije pecenja je potrebno odstraniti blokado.

Za aktivacijo blokade ukazov pritisnite in zadrzite tipko ON/OFF, dokler se ne prikaze simbol
kljuca (priblizno 5 sekund), ki mu sledi napis ON, nato se zaslon vrne na prikaz
trenutnega Casa.

Opomba: po tem ni mogoCe izvesti nikakrSnih nastavitev peenja, razen regulacije
minutnega Stevca.
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Ce pa blokado aktivirate po katerikoli nastavitvi pe¢enja (roéni, polavtomatski, avtomatski), je
mogoce nastaviti samo minutni Stevec ali pe€ico ugasniti tako, da pritisnete in izpustite tipko
ON/OFF. Ce pritisnete na katerokoli drugo tipko, vas bo prikaz kljuéa spomnil, da je
zascita aktivirana.

Roéna ali avtomatska ugasnitev pecice ne sprosti blokade ukazov. Za sprostitev blokade
ukazov pritisnite in zadrzite tipko ON/OFF, dokler se ne prikaze simbol klju¢a (priblizno 5
sekund), ki mu sledi napis OFF; nato se zaslon vrne na prikaz trenutnega ¢asa.

Ko je pecica blokirana, je ni mogoc€e vklopiti s pritiskom na tipko * (ON/OFF), mogo¢€ je
samo izklop (OFF).

TIPKA ON/OFF

Tipka * (ON/OFF) omogodi v vsakem trenutku in z vsako nastavljeno funkcijo izklop pecice,
Ce je vklopljena.

Vse nastavitve peCenja se izni€ijo; za nadaljnje pecCenje sledite zgornjim navodilom za
pecenje.

Ce je pecica vklopliena in je nastavljena funkcija za blokado ukazov, pritisnite in izpustite
tipko ON/OFF, da se pecica izklopi, funkcija blokade ukazov pa ostane nastavljena.

Za sprostitev blokade ukazov pritisnite in zadrzite tipko ON/OFF vsaj 5 sekund: na zaslonu
se prikaze kljué, ki musledi " OFF ", nato se ponovno prikaze ura.

SIMBOL “ © *
Predstavlja stopinje Celzija.
Ce utripa, pomeni, da se pecica segreva z namenom dosege nastavljene temperature.

Ce je lugka neprekinjeno prizgana, pomeni, da je peéica dosegla nastavljeno temperaturo.

PREKLIC NASTAVITEV TRAJANJA IN ZAKLJUCKA PECENJA

V kateremkoli trenutku je mogoce preklicati nastavitve trajanja in urnik zakljuCka pecéenja
tako, da hkrati pritisnete na tipki Lon¢ek in Stop ;

POZOR: pecica je 8e vedno prizgana v funkciji, ki ste jo izbrali v ro€nem nacinu (za
nedolo¢en €as).

Cas trajanja in/ali zakljutka peéenja je mogode ponovno nastaviti, oziroma peg&ico
popolnoma izklopiti tako, da pritisnete in izpustite tipko ON/OFF.

16



Menjava zarnice

POZOR: pred zaCetkom tega opravila izklopite aparat iz elektricnega omrezja.

Ko je potrebno zamenjati Zarnico v notranjosti pecice, najprej snemite zas¢itni pokrov "A"
tako, da ga vrtite v nasprotni smeri urinega kazalca. Ko zamenjate Zarnico, ponovno
namestite za&c¢itni pokrov "A".

(Slika 4)

Pic.4
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Odstranjevanje vrat pecice (Slika 5)

Da bi olajsali Cis€enje ter dostop do notranjosti pecice lahko vrata pecice preprosto odstranite

(glej sliko). Za lazje Cis€enje lahko pri teCajih odstranite vrata po naslednjem postopku:
Tecaji s premi€nimi vijaki
Na teCajih A sta names¢ena dva premicna vijaka B.

Ko privzdignete vijak B se teCaj sprosti iz svojega ohisja. Ko to storite, privzdignite vrata in jih
odstranite tako da jih potisnete navzven; pri tem drzite vrata s strani v blizini teCajev.

Ko Zelite ponovno namestiti vrata, najprej potisnite te€aje v njihove reze.

Preden zaprete vrata, ponovno zavrtite dva premi€na vijaka, s katerima sta pritrjena oba
te€aja.

Vrat nikoli ne potopite v vodo.

Emajlirane povrSine notranjosti pecice ter steklo Cistite z vlazno krpo ter ustreznim blagim
kremnim detergentom; izperite ter pozorno obriSite z mehko krpo.

Ce je potrebno lahko odstranite tudi notranje steklo vrat. To storite tako, da odvijete dva
zunanja vijaka, s katerima je pritrjeno. Preden steklo ponovno namestite v vrata, se
prepriCajte, da je povsem suho. Pazite, da med ponovnim names€anjem stekla vijakov ne
privijete premocno.

Pripomocki

Police, pekace ter podstavke pomijte v vro&i vodi z blagim detergentom, nato pa jih temeljito
osusite; lahko jih pomijete tudi v pomivalnem stroju.

Pict.5
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Uporaba vrtljivega raznja (slika 6)

V vasi pecici lahko uporabite tudi vritljiv razenj, v kombinaciji z grelnikom za Zar. Meso je
potrebno nabosti na nabodalo ter ga pritrditi z dvema sponama.

Sledite naslednjim navodilom:
A. Pekac (pladenj) postavite v najnizji polozaj.

B. Eno viliCasto spono pritrdite na nabodalo (palico iz nerjave€ega jekla); nato na nabodalo
nabodite meso ter pritrdite Se drugo vilicasto spono, da se meso ne more premikati po
nabodalu.

C. Rocaj palice nabodala je izdelan iz izolacijskega materiala. Uporabite ga med vstavljanjem
nabodala v pecico in jemanja iz nje; med peko je potrebno roc¢aj odstraniti.

Za piS¢anca z maso 1,3 kg pecite priblizno 85 do 90 minut.
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Pict. 6
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Razpredelnica za peko v pecici

Vrsta hrane Temperatura °C Pollozai Ca§ peke Nacin delovanja

police (*) (minute)

Testo —

Strucke 180 2 55-65

Sadni kola¢ 200 1 30-40 I

Skutina torta 180 2 35-40 m

VVzhajano testo v modelu 200 1 25-35 -—

Rahlo testo z jajci 190 2 20-30

Rahlo testo brez jajc 200 2 15-25

Biskvitno testo 190 3 15-20

Lazanja 225 2 40-50

Meso

File govedine 225 2-3 50-80

Goveja peCenka 225 2-3 50-80

Tele€ja peCenka 225 2-3 60-80

Svinjska pe€enka 170-180 2 45-60

PeCeno ovéje meso 225 2 45-55 —

Peéena govedina 225 2-3 50-60

Peden zajec 200 2 60-90 -

Pedéen puran 180 2 pribl. 240 m

Pedena gos 200 2 150-210 o

Pedena raca 200 2 120-180

Pecen pis€anec 200 2 60-90

Srnino stegno 200 2-3 90-150

Jelenovo stegno 180 2-3 90-180

Ribe 180 2-3 10-40 S

Zelenjava -

Du$ena zelenjava 170-190 2-3 40-50 m

Pizza 240 1 15-25 -

Peka pod Zzarom

Zrezki (kotleti) 4 8-12

Svinjska klobasa 4 10-13 T

PiS¢anec na Zaru 3 25-35 T

PiS¢anec na nabodalu 50-65 3 e

Teletina na nabodalu 50-65

Opomba:

(*) = zaCeten polozZaj pladnja velja za pecico, ki jo upravljate z gumbi

Pred uporabo je potrebno pecico segreti na nastavljeno delovno temperaturo.

Ti dve funkciji uporabljajte za peko obcutljive hrane ali hrane, ki je Ze segreta.

A A Pri tej funkciji je mozna peka iste jedi na drugem polozaju police (Cas peke je

- enak).
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Installation Instruction

Warning and safety instructions
Before using the oven for the first
time,read these operating instructions
carefully for full information on the
safe installation, use and care of your
new appliance.

This unit must be correctly installed
inaccordance with the menu-facturer's
instructions by a suitably qualified
person.

The manufacturers decline responsibility
for damage to persons or items due to
poor or incorrect installation of this
appliance.

Make sure that the voltage and
frequency of the mains supply
correspond to the details on the rating
plate which can be found on the lower
part of the front of the oven.

Warning: this appliance must be
earthed.

Our company declines any liability for
failures in the earth connection or for
earth connection that is not in
compliance with the regulations in force.

Maintenance and servicing work must
only be carried out after the power
supply has been disconnected by
switching off at the wall socket or
removing the mains fuse.

Due to our policy of continuous
innovation, we reserve the right to adjust
or modify our product without prior
notification.

Do not let children near the oven during
use as external surfaces including glass
will become hot so, to avoid the danger
of burns or injury, and this appliance is
not intended for use by young children
or inform persons without supervision.
Young children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance

Supervise the use of the
oven by the elderly or infirm.

Where an oven is built-under with a
drawer beneath, this must be made non
functioning with a ‘dummy’ front.

On no account should flammable materials
be stored in a drawer beneath a built-under
oven as there is a risk of fire.

Do not place heavy objects on the open
door or sit on it as this could cause damage
to the hinging.

When cooking with oil or fat, do not leave
the oven unattended as there is a risk of
fire.

To avoid damage to the interior enamel,
do not place the oven pan or baking trays
on the bottom of the oven and do not line
the base of the oven with aluminium
cooking foil.

During cooking, food natural produces
steam which is vented away to prevent

an excessive build-up within the oven.

As this steam can condense to water
droplets on the cool outer trim of the oven,
it may be necessary during cooking to wipe
away any moisture with a soft cloth.This
will also help to prevent soiling and
discoloration of the oven exterior by
cooking vapours.

Before using for the first time

Switch off the oven at the wall socket or
remove the mains fuse before cleaning.
Remove any packaging and the oven
accessories from the oven. Wipe the oven
interior using hot water and a mild
detergent.

Rinse carefully using a damp cloth. Wash
the oven shelves and accessories in a
dishwasher or using hot water and a mild
detergent, and dry thoroughly.
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Technical details

This appliance conforms to the
standard 73/23 CEE and 93/68 CEE
EMC 89/336 CEE.

Voltage regulations

~220-240 V phase + neutral.

Built-in oven dimension:

Length : 440
Depth 390
Height 340
Volume: 59 Lt

Wattage of heating elements

Lower heating element: 1,3 kW

Top oven heating element: 0,9 kW

Grill element: 1,6 kW

Fan element ( internal front part): 2,3
kW

Maximum intake of oven : 3,2 - 3,8 kW

Built-in installation

IMPORTANT: The unit must be correctly
installed in accordance with
Manufacturers instructions and by
qualified person. Maintenance and
service must be carried out after the
power supply has been disconnected.

ELECTRICAL CONNECTION: Before
connecting the appliance to the mains,
ensure that:

* The voltage corresponds to the voltage
specified on the rating plate at the
bottom of the surround.

» The overload cut-off device and the
domestic system can withstand the load
of the appliance (see rating plate).

* The power supply system is provided
with an efficient earth connection and
that the socket or omnipolar switch,
with minimum contact opening of 3mm,
is easily accessible once the appliance
has been installed.

* If the plug is not easily accessible, the
installation personnel must provide an
omnipolar switch with contact opening
distance equal to or greater than 3mm.

If further mains cable is needed, it must
be with minimum section are of 1,5 mm
type HOSRR-F.

Sufficient cable must be left for easy
maintenance of the appliance.

Warning: this appliance must be
earthen.

Proper earthling is mandatory for the
appliance.

Our company declines any liability for
failures in the earth connection that is
not in compliance with the regulation in
force.
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This appliance is designed for building-in
to a standard 600mm wide oven housing.

The housing, adjacent furniture and all
materials used in installation must be
able to withstand a minimum temperature
of 85°C plus ambient temperature during
periods of operation. In addition, adjacent
furniture cabinet doors must be at least
4mm from the appliance at all points.
Certain types of vinyl or laminate kitchen
furniture cabinetry

23

are particularly prone to heat damage
and discoloration, any delimitation or
discoloration of materials which occurs
below 85°C plus ambient temperature or
where materials are less than 4mm from
the appliance will be the liability of the
owner.

For building-under a worktop, the
installation dimensions are as follows.

Attention : when the qualified person
install the oven near other electrical
appliances, the power cable mustn’t be
near or contact with side heat oven.
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FUNCTION BUTTONS

Decreases temperature

Increases temperature

ON/OFF and Controls Lock Function
Minute minder

Cooking time

End time

Minus setting

Plus setting

Program setting

Program setting

OPERATION

The timer flashes on the display when switched on for the first time or after a power cut, and the oven cannot be
operated; follow the “Setting the time” procedure to start it.

SETTING THE TIME

Press buttons and simultaneously and then release them.

Use buttonsE]ando set the exact time.
Note: this operation must be completed in 3 sec. time, while the 2 dots on the timer display keep flashing.

Once you have completed the time setting, wait for the 2 dots stop flashing.

SOUND SIGNAL

The oven performs sound signals to show different functions, as for example the end of cooking.

There are 3 different sound levels, which can be modified:

When the oven is switched off, press theEkey, and with each pressure the oven performs the sound to a different
level; the last one performed will be automatically set.

SWITCHING ON THE OVEN

Press and release the key, then you will hear a sound signal.

The timer display will show ON , the bulb symbol.é_lights on and the internal oven light turns on. Now you can
proceed to set a cooking function. o

MINUTE MINDER

The minute minder is only a counter of time and it is totally independent from any cooking function.

It can be useful, for example, when set to remember to stop a cooking operation.

To set the minute minder, switch on the oven by pressing and releasing the key, then press the @ key:

The display reset to zero and the 2 dots start flashing. Now you have 3 seconds to set the desired time by using the
keysE]and p to 23h59m.

Once the set time has elapsed, you will hear a sound signal and the @ symbol flashes.

To stop the sound and the flashing symbol just press one of the following keys @ E]

MANUAL OPERATION FOR AN INDEFINITE PERIOD OF TIME

Switch on the oven and select an available cooking function using the keys and [=] :

The oven will suggest a preset temperature, which can be changed by using the keys ] al{dT_] . The oven will

start working up to the preset temperature and the centigrade degree symbol © starts blinking, which means the preheating
of the oven.

When the requested temperature is reached this symbol stops blinking and the oven beeps.

To switch off the oven, just press and release the key.
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COOKING TIME SEMIAUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the duration of cooking.

Switch on the oven, then press and release the key and set the desired time of cooking with the keys
and up to 10h and 00m.

On the display the symbol A appears (automatic operation). After that, wait until the timer shows the current
hour and then select an available cooking function with the keys and

The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed with the keys and .

The oven starts working for the set time; when this time has elapsed the oven automatically stops cooking.
you will hear a sound signal, while the temperature display and the cooking function display turn off, the timer
display shows the current hour and the symbols and A blink.

Toztosp,) the sound and exit to the prograr}rll, just ps one of the following keys @ E]

Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking function or switch the oven off by
pressing and releasing the key [ .

END OF COOKING SEMIAUTOMATIC OPERATION

It is recommended to set the end of cooking time

Switch on the oven, then press and release the key and set the end of cooking time with the and  keys,
within the next 23h59m. Once you have done this, wait until the timer shows the current hour.

Then select an available cooking function with the and keys.

The oven will suggest a preset temperature, which can be changed by using th an keys.

The oven starts cooking and when fixed time has elapsed, it will automatically turn off.

At the end of the fixed cooking time, the oven beeps, the temperature display and the cooking function display
turn off, the timer display shows the current hour and the 2 symbols and A blink.

To stop the oven beep or to cancel the program just push one of the following keys @ B

Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking function or switch the oven off by

pressing and releasing the key .

AUTOMATIC OPERATION

It is recommended to set the duration and the end of cooking

Switch on the oven, then press and release the key and set the duration of cooking with the Bnd keys.
Wait until the 2 dots on the timer display stop flashing and the timer shows the current hour. Then press the
key and set the end of cooking with the Bndey.

Wait again for the 2 dots stop blinking and select an available cooking function.

The oven will suggest a preset temperature, which can be changed by using the keyan .

Once the dots have stopped blinking, the oven begins the delayed start mode: it will automatically start for the
requested duration and stop at the requested time.

When the oven is cooking, you see the selected temperature, the current hour and the selected function on the
corresponding displays. The internal oven light turns off.

However, both the temperature and the function can be changed by repeating the above mentioned instructions.
At the end of the program, the oven beeps, the temperature display and the cooking function display turn off,
the timer display shows the current hour and the 2 symbols ;| and A blink.

To stop the oven beep or to cancel the program just push one of the following keys @ B

Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking function or switch the oven off
by pressing and releasing the key .

AUTOMATIC AND SEMIAUTOMATIC COOKING RESTRICTIONS

The preheating (PRH) and defrosting functions are not compatible with the above mentioned automatic and
semiautomatic operation.

-After setting the preheating or the defrosting function, it is not possible to set either the duration or the end of
cooking.

-When programming the oven with the automatic operation, you cannot choose the preheating or the defrosting
function.
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DISPLAY SYMBOLS

Pot: when it lights up, it shows that a cooking function is on.

The pot does not light up when the oven light, preheating or defrosting function is activated.

When the pot is flashing, it shows the end of a cooking time. During the delayed start phase, the symbol is off and
lights up when the oven starts cooking.

A (automatic): when it lights up, it shows that a cooking time has been set; when flashing, it means the end of a
cooking program.

Bell: when it lights up, it means that the minute minder is on.
When flashing, it means the end of the minute count.

SELECTING THE COOKING TEMPERATURE

With the oven switched on, the cooking temperature can be selected by using thend

keys : the temperatures increases between the low and high setting with 5 degrees increases, which are shown on
the temperature display.

Note: each cooking function has a preset temperature, which can be changed as described above.

SELECTING THE COOKING FUNCTION
With the oven switched on, the cooking functions can be selected by using thandeys:
the cooking function icons sequentially light up.

COOKING FUNCTIONS

OVEN LIGHT

The internal oven light turns on by pressing and releasing the key. To turn it off press and release again the
same key.

When selecting a cooking function, the oven light turns on, and once the selected temperature is achieved, the
light remains on for another 3 minutes.

During a cooking operation or defrosting it is possible to turn on the oven light by pressing one of the following

keys (0] (&) (&) (=) [

The light remains on for 1 minute.
The light can also be turned on when the Controls Lock function is active by pressing

one of the following keys @ E]

PREHEATING
This function allows to preheat faster the oven, before choosing a cooking function.
When this function is operating, a moving symbol appears on the temperature display.
The preheating ends when its preset temperature is achieved by the oven; this temperature cannot be changed. At
this point, the oven beeps, the light symbol and the oven light turn on. Now you can choose an available cooking
function with the and keys.

TRADITIONAL COOKING
This provides traditional cooking with heat from the top and bottom elements.

LOWER ELEMENT MODE
This is for slow cooking or for warming up meals.

GRILL HEATING ELEMENT
It is suggested for grilling food.

GRILL HEATING ELEMENT WITH FAN
This function is suggested for a gently grilling of food.

PIZZA FUNCTION
This kind of cooking is ideal for pizza and vegetable dishes.

FAN OVEN MODE
This provides even heating with the fan and allows different dishes to be cooked at the same time on different
levels.

DEFROST MODE

This function allows to reduce the defrost time for frozen food.

The fan runs without any heating of the oven.

On the temperature display appears the message dEF , which means this function is active.
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ee+ PIROLITIC CLEANING

Switch on the oven and select the self-cleaning function.

On the temperature display you will see the message PIRO , while on the
function display you see a self-cleaning set time of 1h 30m.

The 2 dots betwen 1 and 30 blink for a 4 secs. time, which means you can
set your favorite selfleaning time or the ending time of that operation.

To do that, follow the previous instructions concerning the programming of
cooking.

The maximum time which can be set is of 3 hours, the minimum is of 30
minutes; to set the time press thekey, then use the + and - keys.

Once the time is set, the symbol A enlights on the time display, which
means an automatic operation is on.

The door is locked and the Controls Lock Function is on, as you can see by
the symbol on the display.

During the self-cleaning function it is possible to see the remaining time,
but you cannot neither change the remaining time nor change the ending
time.

The oven light remains off during this operation.

This function allows to clean the oven by increasing the temperature up to
465°C.

The ashes which can result at the end of the operation can be removed with

a soft cloth, once the oven has cooled down.

Warning:
All the accessories and all the considerable food residuals must be removed
from the oven inside before proceeding with the self-cleaning operation.
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OTHER FUNCTIONS

OVEN OFF MODE
When the oven is switched off, the temperature and program displays are off and the timer shows the current hour.

“CHILDREN CARE” - CONTROLS LOCK FUNCTION

This function can be activated in any moment to prevent children to play with the oven.

In particular, if this function is activated with the oven turned off, it will not be possible to switch the oven on: to
operate with the oven it is necessary to remove the lock.

To activate the locking function, hold down the key until the display shows the symbol (about 5
sec.) followed by ON , then the display shows again the current hour.

Note: once you have done this operation, it cannot be set any program or cooking function, except for the setting
of the minute minder.

If the lock is activated after any program or cooking function, it will only be possible to set the minute minder or
switch off the oven by pressing and releasing the key.

By pressing any other key, the display

will remember you that the locking function is activated.

The automatic or manual switching off of the oven will not disable the locking function.

To disable the locking function hold down the key until the display (about 5 sec.) followed by OFF,
then the display shows again the current hour.

When the locking function is activated it is not possible to switch it on with the key,

but only to switch it off.

ON / OFF BUTTON

When the oven is switched on, the key lets you to switch off the oven whatever function is selected and in any
moment. To switch off the oven, just press and release the key.

When switching off the oven, any cooking function or program is cancelled. To set a new cooking program,
follow the corresponding instructions from the beginning.

When the oven is switched on and the locking function is activated, you can switch off the oven just pressing and
releasing the key, but the locking function keeps active.

To disable the lock hold on the key for about 5 seconds until the display followed by OFF , then the
display will show the current hour.

“o“ SYMBOL

This symbol appears on the temperature display and represents the centigrade degrees.

If the symbol is blinking it means the oven is heating up to reach the temperature that has been set.
If the symbol is permanently on it means that the set temperature has been reached.

TIMER RESET _
With the oven switched on, it is possible to reset the settings of the timer by pushing together the and keys.

Attention: the oven keeps switched on with the set function, and in manual operation.
It is possible to set again a cooking program, or also switch off the oven by pressing and releasing the key.

29



Replacing the oven light

ATTENTION : disconnect the appliance from
the power supply.

If the oven light needs to be replaced, the
protective cover “ A ” must be removed by
turning it anticlockwise.After the light has
been replaced, refit the protective cover “A”.

(Pic.4)
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Removing the oven door (Pict.5)

To aid cleaning and make access to the oven
interior easier, both oven doors can be simply
removed (see diagram).

To facility cleaning of the oven, the door can
Be removed via the hinges as follows:

hinges with movable bolts

The hinges A are provided with two movable
bolts B.

When bolt B is raised, the hinge is released
from its housing. Having done this, the door
must be lifted upwards and removed,sliding it
towards the outside;

grip the sides of the door near the hinges when
performing these operations.

To refit the door, firstly slide the hinges into
their slots.

Before closing the door, remember to rotate
the two movable bolts B used to hook the two

hinges.
Do not immerse the door in water

Clean the enamelled interior surface and

the glass using a damp cloth and a proprietary
mild cream cleaner, rinse, then dry

carefully using a soft cloth.

If necessary,the inner door glass can be
removed by unscrewing the two lateral fixing
screws. Make sure that the glass is dried
thoroughly before re-fitting.Take care not to
over tighten the fixing screws when re-fitting.

Oven accessories
The oven shelves, oven pans and trivets should
be washed in hot water with a mild detergent

then dried carefully, or they can be washed in
a dishwasher.
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Pict. 5

How to use the turningspit (Pict.6)

In same ovens it is possible to use the
turningspit and the grill together. Meat has
to be inserted onto the skewers and blocked
by the two clamps.

Proceed now as follows:

A. Place oven tray on the lowest position of
the oven.

B. Place one of the forks support along the
stainless steel rod and secure. Insert the
meat onto the skewer and then put the other
fork support on, securing it firmly into the
meat.

C. The spit handle made of isolating material
must be used for extracting the stainless
steel rod from the oven and must be taken off
when cooking.

For example the chicken weighing about
1,3Kg will take approximately 85-90minutes
to cook.

Pict. 6




Oven cooking chart

Temp. °C Shelf Position | Cooking time Cooking
Food (*) (mins). Function
Cake
Bun 180 2 55-65
Fruit Cake 200 1 30-40
Buttermilk curd cake 180 2 35-40 —_
Mould leaven cake 200 1 25-35
Choux pastry 190 2 20-30 —
Puff or flaky pastry 200 2 15-25 ’vS‘
Biscuits 190 3 15-20
Lasagna 225 2 40-50
Meat
Fillet beef 225 2-3 50-80
Roast beef 225 2-3 50-80
Roast veal 225 2-3 60-80
Roast pork 170-180 2 45-60
Roast lamp 225 2 45-55
Roast.beef 225 2-3 50-60 -
Roast hare 200 2 60-90 —
Roast turkey 180 2 240ca. I"\
Roast goose 200 2 150-210 =
Roast duck 200 2 120-180
Roast chicken 200 2 60-90
Thigh roe deer 200 2-3 90-150
Thigh stag 180 2-3 90-180
Fish 180 2-3 10-40 -
Vegetable -
Stew ing vegetable 170-190 2-3 40-50 q’\
Pizza 240 1 15-25
Grill cooking
Chop 4 8-12
Pork sausage 4 10-13 v
Grill ckichen 3 25-35 =
Spit chicken 50-65 M1
Spit roast veal 50-65 =
Note :

(*)=_The start shelf position number is button oven

the oven should be preheated before use.

This functions should cook w ith delicated food and/or preheated dish.

S

lt's possible cook same dish in different shelf position (the cooking time is the same).
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Installationsanweisungen

Sicherheitsanweisungen und Hinweise
Die in der vorliegenden Anleitung
enthaltenen Anweisungen vor der ersten
Benutzung des Backofens genau lesen,
um liber alle Informationen zu verfiigen,
die fiir eine sichere Installation, eine
korrekte Benutzung und die Pflege lhres
Gerits notwendig sind.

Dieses Gerat muss von Fachpersonal nach
den Herstelleranweisungen installiert
werden.

Der Hersteller haftet nicht fir Personen-
oder Sachschaden, die durch eine
unkorrekte oder ungenigende Installation
des Gerats verursacht werden.

Sicher stellen, dass Spannung und
Frequenz der elektrischen Versorgung mit
den Daten Ubereinstimmen, die auf dem
Kennschild am vorderen Rand des
Backofens angegeben sind.

Wichtiger Hinweis: dieses Gerat muss
geerdet werden.

Unsere Firma Ubernimmt keinerlei Haftung
im Falle eines Defekts in der Verbindung zur
Erde oder im Falle einer Erdung, die den
gultigen Vorschriften nicht entspricht.

Vor Reparatur- oder Wartungsarbeiten die
elektrische Versorgung durch Betatigung
des Schalters oder der Hauptschalttafel
abschalten.

Da es im Sinne unserer Betriebspolitik ist,
unsere Produkte standig zu verbessern,
behalten wir uns das Recht vor, dieselben
ohne vorherige Benachrichtigung zu
regulieren oder zu andern.

Wahrend des Betriebs des Backofens
werden die Aullenflache und das Glas sehr
heil3; um Verbrennungen und Verletzungen
zu vermeiden, nicht zulassen, dass sich
Kinder dem Backofen ndhern. Dieses Geréat
darf von Kleinkindern und
Unverantwortlichen ohne Beaufsichtigung
nicht benutzt werden.

Kleinkinder dirfen mit dem Gerét nicht
spielen.

Alte Leute oder Behinderte miissen kontrolliert
werden, wenn sie den Backofen benutzen.

Falls unter dem Backofen eine Schublade
vorgesehen ist, so darf diese nicht funktionieren
und muss eine vorgetduschte Front haben.

Auf keinen Fall darf entziindbares Material in
der Schublade unter dem Einbauofen
aufbewahrt werden, da es Feuer fangen kénnte.
Keine schweren Gegenstande auf die gedffnete
Tar legen und sich nicht auf die Tur setzen, da
die Scharniere beschadigt werden kénnten.

Den Backofen beim Kochen mit Ol oder Fett
nicht unbewacht lassen, da Brandgefahr
besteht.

Um eine Beschadigung der emaillierten
Innenflache zu vermeiden, keine Pfannen oder
Kochtopfe auf den Boden des Backofens legen
und die Ofenbasis nicht mit Alufolie zudecken.

Beim Kochen erzeugen Lebensmittel auf
naturliche Weise Dampf, der herausgelassen
wird, um Ablagerungen im Ofen zu vermeiden.
Dieser Dampf kann sich in Wassertropfen
verflissigen, die sich auf den kalten Aulienteilen
des Ofens ablagern, daher kénnte es notwendig
sein, diese Feuchtigkeit mit einem weichen
Tuch zu entfernen, damit die AuRenflache des
Ofens nicht entfarbt oder zu schmutzig wird.

Bevor der Backofen zum ersten Mal benutzt
wird

Das Gerét vor der Reinigung ausschalten,
indem der Schalter an der Mauer betétigt oder
die Hauptversorgung abgeschaltet wird. Alle
Verpackungs- und Zubehdrteile aus dem Ofen
nehmen. Die Innenflache des Backofens mit
warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel reinigen.

Sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
nachwischen. Die Backbleche und die
Zubehorteile im Geschirrspller oder mit
warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel waschen, dann sorgfaltig
trocknen.
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Technische Daten

Dieses Gerat ist mit den EWG-Richtlinien
72/23, 93/68 EMC und 89/336 konform.

VorschriftsmaBige Spannung
= 220-240 V Phase + Nullleiter.

Abmessungen des Einbaubackofens :

Lange: 440
Tiefe : 390
Hohe : 340
Volumen : 59 Liter

Leistung der Heizelemente :
1,3 kW
0,9 kW

Unteres Heizelement :
Oberes Heizelement :
1,6 KW

Lifterradelement (innen, vorne) :

Grillelement :
2,3 kW

Max. Leistungsaufnahme des Backofens :
3,2 -3,8 kW

Einbau des Backofens im Mobel

WICHTIG : das Gerat muss korrekt nach den
Anweisungen der Herstellerfirma und von
Fachpersonal installiert werden. Vor
Reparatur- oder Wartungsarbeiten muss das
Geréat von der elektrischen Versorgung
abgetrennt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS : Vor dem
Anschluss des Gerats an der elektrischen
Versorgung ist sicher zu stellen, dass :

« die Spannung jener entspricht, die auf dem
Kennschild am Rand des Backofens
angegeben ist;

» die Uberlast- und Schutzvorrichtung und das
Versorgungshetz des Haushalts der
Belastungsspannung des Geréats standhalten
(siehe Kennschild);

« die Versorgungsanlage mit einer effizienten
Erdung und allpoliger Steckdose oder Schalter
mit mindestens 3 mm Abstand zwischen den
Kontakten versehen ist, die auch nach der
Installation leicht zuganglich sein muss;

« falls die Steckdose nicht leicht zuganglich ist,
muss die Installation mit einem allpoligen
Schalter mit Abstand zwischen den Kontakten
von oder Uber 3 mm erfolgen.

Falls ein langeres Versorgungskabel
notwendig ist, muss dieses ein Kabel Typ
HO5RR-F mit einem Mindestquerschnitt von
1,5 mm sein.

Das Kabel eine fur eine leichte Wartung des
Gerats ausreichende Lénge hat.

Wichtiger Hinweis: dieses Gerdt muss
geerdet werden.

Es ist Pflicht, das Gerat korrekt an der Erde
anzuschliel3en.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung im Fall
von Defekten durch eine Erdung, die mit den
gultigen Vorschriften nicht Gbereinstimmt.
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Dieses Gerat wurde flr den Einbau in ein
Standardmébel fir Backéfen mit 600 mm
Breite entwickelt.

Das Einbaumobel, die Mdbel daneben und alle
zur Installation benutzten Werkstoffe missen
wahrend der Benutzung des Backofen einer
Temperatur von mindestens 85 °C plus
Raumtemperatur standhalten. Die Tlren
benachbarter Schranke miissen einen
Mindestabstand von 4 mm von jedem Punkt
des Gerats haben.

Bestimmte Kiichenschranke aus Vinyl oder
Laminat sind besonders warmeempfindlich
und
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kénnen beschadigt werden oder verbleichen.
Ein Schaden und/oder Verbleichen der
Materialien, bei einer Temperatur unter 85°C
entstehend oder falls sich diese weniger als 4
mm vom Gerat entfernt befinden, ist nur dem
Eigentiimer zuzuschreiben.

Fir Einbaubackdfen, die unter einer
Arbeitsplatte installiert werden, sind die
Installationsvorschriften wie folgt.

Achtung : wenn das Fachpersonal das Gerat
in der Nahe anderer Elektrogerate installiert,
darf das Versorgungskabel nicht in der Nahe
oder in Kontakt mit der Seitenwand des
Backofens verlegt werden.



3Smm
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TASTEN FUNKTIONEN

Temperatursenkung
Temperaturerh6hung

ON/OFF (EIN/AUS) und BLOCKIERUNG DER BEDIENFUNKTIONEN

Minutenzahler

= B @ = -

Kochdauer

Ende des Kochvorgangs

3

Funktion verringern
Funktion erhéhen

Wahl des Kochprogramms

OB @O E

Wahl des Kochprogramms

BEDIENUNGSANLEITUNG
Wenn der Herd zum ersten Mal an das Stromnetz angeschlossen wird oder nach einem Stromausfall blinkt die

Anzeige des Timers.
Der Herd ist noch nicht aktiviert: zu diesem Zweck muss zunéachst die "Einstellung der Uhr" vorgenommen werden.

EINSTELLUNG DER UHR
Gleichzeitig die Tasten und driicken und loslassen und mit den Tasten E] und die genaue Uhrzeit

einstellen.
Bitte beachten: Die Einstellung muss innerhalb von 3 Sekunden vorgenommen werden, wahrend auf der Anzeige

blinkende Punkte zu sehen sind;
Nach dem Einstellen warten bis die beiden Leuchtpunkte aufhéren zu blinken.

AKUSTISCHE SIGNALE

Verschiedene Funktionen des Herdes werden durch akustische Signale angezeigt, z.B. das Ende des Kochvorgangs.
Die Lautstarke der Signale kann verandert werden: beim Driicken der entsprechenden TasteE] bei ausgeschaltetem
Herd (OFF), gibt der Herd die 3 méglichen Einstellniveaus wieder.

Es wird automatisch das zuletzt wiedergegebene Niveau eingestellt.

HERD EINSCHALTEN

Die Taste driicken und wieder loslassen; ein akustisches Signal (Piep) ertént.

Auf der Anzeige des Timers erscheint der Hinweis ON, das Symbol der_&_ leuchtet auf und das Innenlicht
des Herdes schaltet sich ein. A

Nun kann eine Kochfunktion eingestellt werden.

MINUTENZAHLER
Der Minutenzéahler dient lediglich als Zeituhr und ist von den Kochfunktionen véllig unabhéngig. Er kann sehr nitzlich

beim Einstellen eines Signals fiir das Ende des Kochvorgangs sein.
Zur Einstellung des Minutenzahlers, den Herd mit einschalten, dann die @ dricken:
die Anzeige springt auf Null und die Punkte beginnen zu blinken;

mit den Tasten[zl und innerhalb von 3 Sekunden die gewlinschte Zeit bis zu einer maximalen Dauer von
23 Stunden und 59 Minuten einstellen; nach Ablauf der eingestellten Zeit

ertdnt ein akustisches Signal und das @ Symbol blinkt. Um das akustische Signal und das Blinken des
Symbole abzustellen,

genigt es, die @ B zu dricken.

MANUELLER BETRIEB OHNE ZEITEINSTELLUNG
Den Herd einschalten; mit den Tasten und eine der mdéglichen Kochfunktionen auswahlen: fir jede Kochart
schlagt

der Herd eine voreingestellte Richttemperatur vor, die mit den Tasten und veréndert werden kann.

ber Herd beginnt, sich auf die eingestellte Temperatur aufzuheizen und das Celsiusgradsymbol ° blinkt, um den

Heizbetrieb anzuzeigen.
Sobald die gewiinschte Temperatur erreicht wird, ertdnt ein akustisches Signal und das Gradsignal hért auf zu blinken.

Zum Ausschalten des Herds, die Taste dricken und wieder loslassen.
Die Temperatur- und Funktionsanzeigen erléschen und es erscheint der Hinweis OFF; auflerdem ertdnt ein

akustisches Signal (Piepton).
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HALBAUTOMATISCHER BETRIEB MIT EINGESTELLTER KOCHDAUER

Zum Einstellen der Kochzeit:

Den Herd einschalten, indem die Taste gedrickt und wieder losgelassen wird; dann die dricken

und wieder loslassen und die gewtinschte Kochzeit mit den Tasten - und + bis zu einer maximalen Dauer von 10
Stunden und 00 Minuten einstellen.

Auf dem Display wird der Buchstabe A _angezeigt (Automatik). Warten bis der Timer wieder die die aktuelle Uhrzeit
anzeigt, dann mit den Tasten und eine der méglichen Kochfunktionen auswahlen. Fir jede Kochfunktion schlagt
der Herd eine voreingestellte Richttemperatur vor, die mit den Tasten und veréndert werden kann .

Der Herd beginnt den Kochvorgang mit der eingestellten Zeit, nach deren Ablauf er automatisch abschaltet.

Nach Beendigung des zeitgesteuerten Kochvorgangs wird ein intermittierendes akustisches Signal ausgeldst,
wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigen erléschen und das Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt.

Die beiden Symbole und A blinken.

Zum Abschalten des — akustischen Signals und zum Verlassen des Kochzyklus eine der folgenden Tasten driicken:

REBEEE

Der Herd ist fir eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd
aus, indem Sie die Taste driicken und weider loslassen.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB MIT EINGESTELLTEM ENDE DES KOCHVORGANGS
Zum Einstellen der Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs:

Den Herd durch Dricken und Wiederloslassen der Taste einschalten, dann die Taste driicken und

wieder loslassen und mit den Tasteﬁund - |die Uhrzeit fur das Ende des Kochvorgangs einstellen, das innerhalb
der nachsten 23 Stunden und 59 Minuten liegen muss. Danach warten, bis der Timer wieder die aktuelle Uhrzeit
anzeigt .

Dann mit den Tasten undeine der verfligbaren Kochfunktionen auswahlen: Der Herd schlagt eine
voreingestellte Temperatur vor, die mit den Tasten und verandert werden kann.

Der Herd beginnt mit dem Kochvorgang und setzt ihn bis zur eingestellten Uhrzeit fort; dann schaltet er automatisch ab.

Nach Beendigung des zeitgesteuerten Kochvorgangs wird ein intermittierendes akustisches Signal ausgel6st,
wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigen erléschen und das Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt.
Die beiden Symbole und A blinken.

Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des Kochzyklus eine der folgenden Tasten driicken:

BEBEEE

Der Herd ist fir eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd
aus, indem Sie die Taste driicken und weider loslassen.

AUTOMATIKBETRIEB
Zum Einstellen der Kochdauer und der Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs.

Den Herd durch Driicken und Wiederloslassen der Taste einschalten; dann die Taste driicken und mit
den Tasten und die gewiinschte Kochdauer einstellen. Warten bis die Punkte zwischen der Stunden- und
Minutenanzeige des Timers aufhdren zu blinken; der Timer zeigt wieder die aktuelle Uhrzeit an.

Dann die Taste driicken und mit den TastenE] und die Uhrzeit fur das Ende des Kochvorgangs einstellen.
Erneut warten, bis die Punkte aufhéren zu blinken; eine der verfigbaren Kochfunktionen auswahlen: der Herd zeigt
eine vorprogrammierte Temperatur an, die mit den Tasten und veréndert werden kénnen.

Nachdem die Punkte des Timers zu Blinken aufgehort haben, geht der Herd in den Modus des verzdgerten
Kochvorgangs Uber: er schaltet sich automatisch fir die eingestellte Kochdauer ein und schaltet zur eingestellten
Uhrzeit ab.

Auf dem Display bleibt die eingestellte Temperatur, die aktuelle Uhrzeit und der ausgewahlte Zyklus zu sehen.

Das Innenlicht des Herdes schaltet sich aus.

Sowohl die Temperatur als auch die eingestellte Funktion kénnen jedoch noch veréndert werden, indem das oben
beschriebene Verfahren wiederholt wird.

Nach Ende des Kochvorgangs zur eingestellten Zeit wird ein intermittierendes akustisches Signal ausgel6st, wahrend
die Temperatur- und Funktionsanzeigten erléschen, das

Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt und die beiden Symbole und A blinken.
Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des Kochzyklus eine der folgenden Tasten driicken:

j
Derrd ist Tlr eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd
aus, indem Sie die TastedrUcken und weider loslassen.

EINSCHRANKUNGEN FUR DIE ANWENDUNG DER AUTOMATISCHEN UND HALBAUTOMATISCHEN
KOCHFUNKTIONEN

Die Vorheiz- (PHR) und Abtaufunktionen sind nicht mit den Funktionen des zeitgesteuerten Kochvorgangs
kompatibel, daher gilt:

wenn eine dieser beiden Funktionen aktiviert ist, kann weder die Dauer noch das Ende der Kochzeit
eingestellt werden;

wenn der Herd mit dem automatischen Kochmodus programmiert wurde, kénnen die Vorheiz- (PHR)

und Abtaufunktion nicht aktiviert werden.

38



PW

[ 1]

I

fH I

N\
rd

(

SYMBOLE AUF DEM DISPLAY

Topf: wenn dieses Symbol aufleuchtet, ist eine Kochfunktion aktiviert.

Das Topfsymbol leuchtet hingegen nicht, wenn die Funktionen Licht, PHR (Vorheizen) und Abtauen aktiv sind..
Wenn es blinkt, zeigt es das Ende eines zeitgesteuerten Kochvorgangs an. Wahrend des automatischen Betriebs
bleibt das Symbol ausgeschaltet und leuchtet erst auf, wenn das Herdprogramm gestartet wird.

A (Automatik): wenn dieses Symbol aufleuchtet, zeigt es an, dass eine Kochzeit eingestellt wurde; wenn es blinkt,
zeigt es das Ende eines eingestellten Kochvorgangs an.

Glocke: wenn die Glocke aufleuchtet, zeigt sie an, dass der Minutenzahler aktiviert wurde; wenn sie blinkt, zeigt sie
das Ende der eingestellten Minutenzeit an.

AUSWAHL DER KOCHTEMPERATUR

Wahrend der Herd eingeschaltet ist, kann mit den Tasten und die Temperatur in 5°C

Schritten auf einen auf dem Display angezeigten Wert zwischen Mindest- und Hochsttemperatur eingestellt werden.
Bitte beachten: fiir jede Kochfunktion ist eine Richttemperatur vorprogrammiert, die nach Belieben mit den Tasten

und veréndert werden kann.

AUSWAHL DER KOCHFUNKTIONEN
Waéhren der Herd eingeschaltet ist und die Tasten und aktiviert werden, schaltenj sich die entsprechenden
Symbole nacheinander ein, um die Auswahl der gewlinschten Kochfunktion zu erméglichen.

Funktionen:

. HERDLICHT

Das innere Licht des Herdes wird durch Driicken und Wiederloslassen der Taste eingeschaltet;

zum Ausschalten erneut die Taste @ drucken und dann wieder loslassen.

Beim Auswahlen einer Kochfunktionschaltet sich das innere Herdlicht ein und brennt bis 3 Minuten nach Erreichen
der eingestellten Temperatur.

Wahrend einer ochfuntion oder beim Abtauen kann das Herdlicht durch Driicken einer der folgenden Tasten wieder

eingeschaltet werden:@ B

das Licht bleibt eine Minute lang eingeschaltet.
Das Herdliocht kann auch eingeschaltet werden, wenn die Blockierung der Bedienfunktionen aktiv ist, indem eine der

folgenden Tasten gedrickt wird: @ E]

VORHEIZFUNKTION

Mit dieser Funktion kann der Herd vor Auswahl der Kochfunktion vorgeheizt werden.

Au f der Temperaturanzeigebewegt sich ein Symbol.

Der Vorheizprozess endet mit dem Erreichen der vorprogrammierten (unveranderlichen) Temperatur; daraufhin
ertdnt ein akustisches Signal und werden das Symbol der Gluhbirne und das Herdlicht eingeschaltet; jetzt kann mit
den Tasten und der gewiinschte Kochzyklus ausgewahlt werden.

HERKOMMLICHES GAREN
Herkémmliches Garen der Speisen mit Unter- und Oberhitze.

UNTERHITZE
Geeignet fur langsam zu garende Speisen oder das Aufwarmen von Fertiggerichten.

GRILL
Dient zum Grillen von Speisen.

HEISSLUFTGRILL
Dient zum sanfteren Grillen von Speisen.

PIZZA FUNKTION
Besonders geeignet fiir Gemusegerichte und das Backen von Pizzas.

HEISSLUFTGAREN
Durch diese Funktion wird ein gleichmaRiges Garergebnis erzielt.
Es kénnen zwei verschiedene Speisen unter Beriicksichtigung der erforderlichen Garzeiten gegart werden.

AUFTAUEN

Das Gebléase setzt sich in Betrieb, die Heizelemente (Unter- und Oberhitze) bleiben jedoch ausgeschaltet.
Dank dieser Funktion kénnen Speisen schneller als auf herkémmliche Weise aufgetaut werden.

Auf dem Display mit Temperaturanzeige erscheint die Anzeige " dEF "
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« .« Pyrolytische Reinigung

Nach Einschalten des Backofens, die Funktion Selbstreinigung wahlen.
Auf dem Temperaturdisplay erscheint die Schrift PYRO, wahrend das
Funktionsdisplay eine vorgegebene Pyrolysezeit von 1 Stunde und 30
Minuten vorschlagt.

Die zwei Punkte zwischen den Zahlen (1:30) blinken fur 4 Sekunden
und zeigen damit an, dass die Dauer der Pyrolyse oder das Ende der
Laufzeit eingestellt werden kann, hierfir die vorausgegangenen
Anweisungen fur die programmierten Garzeiten befolgen.

Die einstellbare Hoéchstzeit betragt 3 Stunden, die Mindestzeit 30
Minuten; um sie zu &ndern, die Taste dricken, anschliessend die
Tasten + und - betatigen.

Sobald die Zeit eingestellt ist, erscheint der Buchstabe A neben der
Zeitdauer, er zeigt die Aktivierung eines automatischen Vorgangs an.

Die Tur wird blockiert und die Funktion Steuerungssperre aktiviert, als
Hinweis erscheint auf dem Display das Symbol des

Wéhrend der Pyrolyse kann die Restzeit bis zum Ende des Zyklus

gezeigt aber nicht geéndert werden.

Diese Funktion erméglicht die Reinigung des Backofens, in dem

die Temperatur bis 465°C ansteigt. Die dadurch entstehende Asche kann
mit einem feuchten Tuch entfernt werden, sobald der Backofen
abgekuhlt, aber noch lauwarm ist.

Waéhrend der pyrolytischen Selbstreinigung bleibt die Backofenleuchte
ausgeschalten.

Hinweis:

Bevor die Funktion der Selbstreinigung gestartet wird, muss samtliches
Zubehor aus dem Backofen entfernt werden.

Es wird ausdricklich darauf hingewiesen, diese selbstreinigende
Funktion nur in Gegenwart einer Person vorzunehmen.

Vor dem Start der Selbstreinigung missen alle grésseren Speisereste aus
dem Backofen entfernt werden.
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WEITERE FUNKTIONEN

MODUS ABGESCHALTETER HERD
Bei abgeschaltetem Herd sind die Temperatur- und Funktionsanzeige nicht aktiv, wahrend das Timer-Display die
aktuelle Uhrzeit anzeigt.

FUNKTION ZUR BLOCKIERUNG DER BEDIENFUNKTIONEN (KINDERSICHERUNG)

Diese Funktion kann jederzeit aktiviert werden, um die Manipulation des Herdes durch Kinder zu verhindern.
Bei abgestelltem Herd verhindert diese Funktion insbesondere, dass er eingeschaltet wird; bevor irgendeine
Kochfunktion aktiviert werden kann muss daher erst die Blockierung entsichert werden.

Zum Einschalten der Blockierung fir die Bedienfunktionen die Taste gedrickt halten, bis das display

angezeigt wird (etwa 5 Sekunden) und dann ON drlcken; danach zeigt das Display wieder
die aktuelle Uhrzeit an.
Bitte beachten: bei eingeschalteter Blockierung kann keine Kochfunktion aktiviert, sondern nur der Minutenzahler
eingestellt werden.
Wenn die Blockierung hingegen nach der Einstellung einer beliebigen Kochfunktion (manueller Betrieb,
Halbautomatik, Automatik) aktiviert wird, kann nur der Minutenzahler verstellt oder der Herd durch Driicken und
Wiederloslassen der Taste ausgeschaltet werden. Beim Driicken jeder beliebigen anderen Taste hingegen

erinnert die Anzeige des display daran, dass die Kindersicherung aktiv ist.

Durch das manuelle oder automatische Abschalten des Herds wird die Blockierung der Bedienfunktioinen nicht
aufgehoben. Zum Aufheben der Blockierung der Bedienfunktionen die Taste gedrickt halten, bis das

display angezeigt wird (etwa 5 Sekunden) und dann OFF driicken; danach zeigt das Display wieder
die aktuelle Uhrzeit an.
Wenn der Herd blockiert ist, kann er nicht durch Driicken der Taste eingeschaltet, sondern nur
ausgeschaltet werden (OFF).

TASTE ON/OFF

Mit der Taste kann jederzeit und egal welche Funktion eingestellt ist, der Herd ausgeschaltet werden.
Alle Kocheinstellungen werden in diesem Fall annulliert. Fir den nachsten Kochvorgang die entsprechenden
Anweisungen von Anfang an befolgen. .

Wenn der Herd eingeschaltet ist und die Bedienfunktionen blockiert sind, wird der Herd durch Driicken und
Wiederloslassen der Taste ausgeschaltet, ohne dass jedoch die Blockierung deaktiviert wird.

Zum Deaktivieren der Blockierung die Taste mindestens 5 Sekunden lang gedriickt halten: das Display
zeigt daraufhin erst das display und dann " OFF " an, danach erscheint wieder die Uhrzeit.

SYMBOL “ ° *

Zeigt die Gradzahl an.

Wenn das Symbol blinkt, wird der Herd gerade auf die eingestellte Temperatur aufgeheizt.

Wenn es kontinuierlich angezeigt wird, bedeutet dies, dass die eingestellte Temperatur erreicht wurde.

ANNULLIERUNG DER EINSTELLUNGEN VON KOCHDAUER UND ENDE DES KOCHVORGANGS.

Die Einstellungen fir die Kochdauer__und die Uhrzeit fiir das Ende des Kochvorgangs kénnen jederzeit durch
gleichzeitiges Driicken der Tasten ﬂ und E annulliert werden.

ACHTUNG: Der Herd bleibt jedoch eingeschaltet, und zwar mit der ausgewahlten Funktion im manuellen Modus
(ohne Zeiteinstellung).

Die Kochdauer und/oder die Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs kénnen daraufhin neu eingestellt oder der Herd
durch Drucken und Wiederloslassen der Taste ganz abgeschaltet werden.
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Auswechseln der Gliihbirne des Backofens

ACHTUNG : das Gerat von der elektrischen
Versorgung abtrennen.

Zum Auswechseln der Glihbirne muss der
Schutzdeckel « A » entfernt werden, indem er gegen
den Uhrzeigersinn gedreht wird. Den Schutzdeckel
« A » (Abb. 4) nach dem Auswechseln der
Gluhbirne wieder anbringen.

Abb. 4

Demontage der Ofentiir (Abb. 5)

Um die Reinigung zu erleichtern und fir einen
besseren Zugang zum Innenteil des Ofens kénnen
beide Backofentlren sehr einfach demontiert
werden (siehe Zeichnung).

Um die Reinigung des Backofens zu erleichtern,
kann die Ofentlr durch Betatigung der Scharniere
entfernt werden, wie folgt :

Scharniere mit beweglichen Hebeln

Die Scharniere A sind mit zwei beweglichen Hebeln
B ausgestattet.

Das Scharnier geht aus seinem Sitz heraus, wenn
der Hebel B gehoben wird. Die Ofentiir kann dann
nach oben gehoben und nach aulen
herausgezogen werden; die Tulr dazu an den Seiten
in der Nahe der Scharniere anfassen.

Um die Tur wieder einzubauen, zuerst die
Scharniere in ihre Sitze einflgen.

Bevor die Tur geschlossen wird, die beiden
beweglichen Hebel B herunterlassen, die zum
Einhangen der Scharniere verwendet wurden.
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Die Tiir nicht in Wasser tauchen

Die emaillierte Innenflache und das Glas mit
einem feuchten Tuch und neutralem
Reinigungsmittel reinigen, nachspiilen, dann mit
einem weichen Tuch sorgfaltig trocknen.

Falls nétig, kann das Glas demontiert werden,
indem die beiden seitlichen
Befestigungsschrauben abgeschraubt werden.
Vor dem erneuten Einbau des Glases sicher
stellen, dass dieses ganz trocken ist. Die
Befestigungsschrauben bei der Montage nicht zu
fest anziehen.

Zubehorteile des Backofens

Die Ofenbleche, die Fettpfanne und die
BratspieRhaltung missen in warmem Wasser
mit einem neutralen Reinigungsmittel gereinigt
und sorgfaltig getrocknet werden, sie kénnen
auch im Geschirrspller gereinigt werden.
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Verwendung des BratspieBes (Abb. 6)

In demselben Ofen kann der Bratspiel} in
Kombination mit dem Grill verwendet werden.
Das Fleisch muss auf den Spiel3 gesteckt und
mit den Gabeln blockiert werden.

Dann wie folgt vorgehen :
A. Die Fettpfanne unten in den Ofen stecken.

B. Eine der Gabeln auf die Edelstahlstange
stecken und befestigen. Das Fleisch auf den
Spiel’ stecken, dann die andere Gabel
einstecken, so dass das Fleisch festsitzt.

C. Der Griff des Bratspielies aus isolierendem
Material muss benutzt werden, um die
Edelstahlstange aus dem Ofen zu nehmen,
und muss wahrend des Kochens entfernt
werden.

Ein Huhn, das ca. 1,3 kg wiegt, muss zum
Beispiel ca. 85-90 Minuten gekocht werden.

Abb. 6
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Tabelle mit Kochhinweisen

Bratspiel®

Lebensmittel Temp. °C Stufe des Kochzeit (Min.) Symbol
Backblechs (*)

Kuchen

Kringel 180 2 55-65

Obstkuchen 200 1 30-40

Kuchen mit Milch und 180 2 35-40 I

Butter —

Kuchen aus Hefeteig 200 1 25-35 ,"\

Bigne 190 2 20-30 ~

Blatterteig 200 2 15-25

Kekse 190 3 15-20

Lasagne-Nudeln 225 2 40-50

Fleisch

Rindsfilet 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Kalbsbraten 225 2-3 60-80

Schweinebraten 170-180 2 45-60 —_—

Lammbraten 225 2 45-55

Rindsbraten 225 2-3 50-60 -

Gebratener Hase 200 2 60-90 ’,“

Gebratener Truthahn 180 2 240 circa -

Gebratene Gans 200 2 150-210

Gebratene Ente 200 2 120-180

Gebratenes Huhn 200 2 60-90

Rehschenkel 200 2-3 90-150

Hirschschenkel 180 2-3 90-180

Fisch 180 2-3 10-40

Gemiise —_—

Geschmortes Gemlise 170-190 2-3 40-50 a‘\

Pizza 240 1 15-25 -~

Grillen

Kotelett 4 8-12

Schweinswurst 4 10-13 P

Gegrilltes Huhn 3 25-35 &3

Huhn vom Bratspiel 50-65 vvv

Kalbsbraten vom 50-65 Fad

Bitte bemerken :

(*) die anfangliche Stufe des Backblechs entspricht der Ofentaste

Der Backofen muss vor Gebrauch vorgewdrmt werden.

~  Diese Funktionen missten fir empfindliche Speisen und/oder

— vorgewarmte Speisen benutzt werden.

a'\ Dasselbe Gericht kann auf verschiedenen Stufen gekocht werden (die
~ Kochzeit bleibt dieselbe).
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Instructions pour I'installation

Instructions pour la sécurité et
avertissements

Avant d’utiliser le four pour la premiére
fois, lire attentivement les instructions
contenues dans ce manuel pour pouvoir
disposer de toutes les informations
nécessaires pour effectuer une
installation sdre, utiliser correctement et
prendre soin de votre appareil.

Cet appareil doit étre installé correctement
par une personne qualifiée selon les
instructions du constructeur.

Le constructeur décline toute responsabilité
en cas de dommages aux personnes ou aux
biens causés par une installation incorrecte
ou insuffisante de I'appareil.

Vérifier que la tension et la fréquence de
I’'alimentation électrique correspondent aux
données indiquées sur la plaquette
d’identification appliquée sur le bord frontal
du four.

Avertissement: cet appareil doit étre
branché a la terre.

Notre Maison décline toute responsabilité en
cas de fonctionnement incorrect du
branchement a la terre ou en cas de
branchement a la terre non conforme aux
normes en vigueur.

Avant d’effectuer n'importe quelle réparation
ou opération de maintenance, débrancher
I'alimentation électrique a partir de
l'interrupteur ou sur le tableau principal.

Vu que la politique de notre Maison vise a
I'amélioration continuelle de ses produits,
nous nous réservons le droit de les mettre
au point ou de les modifier sans aucun
préavis.

Pendant le fonctionnement du four, la
surface externe et la vitre deviennent trés
chaudes; pour éviter toute brdlure ou
blessure, ne pas laisser que les enfants
s’approchent du four. Cet appareil ne doit
pas étre utilisé par de jeunes enfants ou par
des personnes irresponsables sans
supervision.

Eviter que les jeunes enfants ne jouent avec
I'appareil.

Il est nécessaire de contrdler les personnes
agées ou invalides quand celles-ci utilisent le
four.

Si un tiroir est prévu en-dessous du four, celui-ci
ne doit pas étre fonctionnel et doit avoir une
fausse parois frontale.

Il ne faut jamais conserver de matériaux
inflammables dans le tiroir sous le four a
encastrement, car ils pourraient prendre feu.
Ne pas placer d’objets lourds sur la porte
ouverte ou s’asseoir sur celle-ci, car les
charniéres pourraient s’abimer.

Pendant la cuisson avec de 'huile ou des
graisses, ne pas laisser le four sans surveillance
parce qu’on court le risque d’incendie.

Pour éviter tout dommage a la surface interne
émaillée, ne pas déposer de récipients ou de
plats de cuisson sur le fond du four et ne pas
couvrir la base du four avec du papier
d’aluminium.

Pendant la cuisson, les aliments naturels
produisent de la vapeur qui est évacuée pour
éviter un dépo6t excessif a I'intérieur du four.
Cette vapeur peut se condenser en gouttes
d’eau qui se déposent sur les garnitures
externes froides du four et il faut parfois essuyer
cette humidité avec un chiffon doux pour éviter
que la surface externe du four se décolore ou se
salisse de fagon excessive.

Avant d’utiliser le four pour la premiére fois

Débrancher I'appareil a partir de I'interrupteur
mural ou sur l'alimentation principale avant
d’effectuer le nettoyage. Oter tous les
emballages et les accessoires du four. Nettoyer
la surface interne du four avec de I'eau chaude
et un détergent neutre.

Rincer soigneusement avec un chiffon humide.
Laver les glissieres latérales du four et les
accessoires dans un lave-vaisselle ou avec de
I'eau chaude et un détergent neutre, ensuite
sécher avec soin.
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Données techniques

Cet appareil est conforme aux directives

72/23 CEE et 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Normes sur la tension
=~ 220-240 V phase + neutre.

Dimensions du four a encastrement :

Longueur : 440
Profondeur: 390
Hauteur : 340
Volume : 59 Litres

Puissance des éléments chauffants
Elément chauffant inférieur : 1,3 KW
Elément chauffant supérieur : 0,9 kW
Elémentgril: 1,6 kW

Elément ventilateur (partie frontale
intérieure) : 2,3 kW

Energie maximum absorbée par le four :
3,2-3,8 kW

Installation du four dans le meuble

IMPORTANT : L'unité doit étre installée
correctement selon les instructions de Maison
constructrice et par du personnel qualifié.
Avant d’effectuer n'importe quelle réparation
ou opération de maintenance, il faut
débrancher 'appareil de l'installation
électrique.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE : Avant de
brancher 'appareil a l'installation électrique,
vérifier que :

* La tension corresponde a celle indiquée sur
la plaquette d’identification appliquée sur le
bord du four.

* Le dispositif de coupe-circuit et le réseau
d’alimentation domestique puissent supporter
la tension de charge de I'appareil (voir
plaquette d’identification).

* Le systeme d’alimentation soit muni d’un
branchement a la terre efficace et que la prise
ou l'interrupteur omnipolaire, avec distance
entre les contacts de minimum 3 mm, se
trouve dans un endroit facilement accessible
apres l'installation de I'appareil.

* Si la prise n’est pas facilement accessible,
I'installation doit étre munie d’un interrupteur
omnipolaire avec une distance entre les
contacts égale ou supérieure a 3 mm.

Si un cordon d’alimentation plus long est
nécessaire, il devra avoir une section de
minimum 1,5 mm du type HO5RR-F.

Le cordon soit suffisamment long pour
permettre d’effectuer aisément les opérations
de maintenance de I'appareil.

Avertissement : Cet appareil doit étre
branché a la terre.

Il est obligatoire de brancher correctement cet
appareil a la terre.

Notre Maison décline toute responsabilité en
cas de fonctionnement incorrect des
branchements a la terre non conforme aux
normes en vigueur.
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Cet appareil a été réalisé pour étre encastré
dans un meuble pour four standard de 600
mm de largeur.

La niche de I'encastrement, les meubles
voisins et tous les matériaux utilisés pour
l'installation doivent étre en mesure de
supporter, pendant l'utilisation du four, une
température minimum de 85°C plus la
température ambiante. De plus, les portes des
armoires voisines doivent se trouver a une
distance de minimum 4 mm en tout point de
I'appareil.

Certaines armoires de cuisine en vinyle ou
laminées sont particulierement sensibles
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a la chaleur et peuvent s’abimer ou se
décolorer. N'importe quelle détérioration ou
décoloration des matériaux qui se produit a
une température inférieure a 85°C plus la
température ambiante ou si les meubles se
trouvent a une distance inférieure a 4 mm de
'appareil, sera imputable au propriétaire.
Pour les fours a encastrement installés sous
une table de travail, les dimensions
d’installation sont les suivantes.

Attention : si le personnel qualifié installe
I'appareil a proximité d’autres appareil
électriques, le cordon d’alimentation ne doit
pas passer tout prés ou étre en contact avec
la parois latérale du four.



3Smm
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TOUCHES FONCTIONS

[+

Diminution de la température

Augmentation de la température

ON/OFF et BLOCAGE DES COMMANDES
Compte-minutes
Durée de cuisson

Fin de cuisson

Diminution de la fonction

HOD @@ 6 @ -

Augmentation de la fonction

Choix du programme de cuisson

) (&)

Choix du programme de cuisson

FONCTIONNEMENT

Lors du premier branchement du four sur le réseau électrique, ou aprés une coupure de courant, I'écran du timer se
met a clignoter.

Le four n'est pas encore activé: pour ceci, procéder d'abord au "réglage de I'horloge".

REGLAGE DE L'HORLOGE
Appuyer simultanément et relacher les touches et , puis régler I'neure exacte avec les touches E] et

Note: I'opération doit étre effectuée sous les 3 secondes lorsque les points sur I'écran commencent a clignoter;
a la fin du réglage, attendre que les deux points lumineux cessent de clignoter.

SONNERIE
Le four émet des signaux acoustiques pour signaler les différentes fonctions, comme par exemple la fin de la

cuisson.
Le niveau sonore peut étre modifié: a four éteint (OFF) et en appuyant sur la touche E] , le four reproduit les 3 niveaux

disponibles.
Le dernier niveau sélectionné sera celui qui sera reproduit.

ALLUMAGE DU FOUR

Appuyer et relacher la touche ; un signal acoustique est émis (bip).

La mention ON s'affiche sur I'écran du timer, le symbole 6 s'allume ainsi que I'éclairage intérieur du four.
On peut procéder au réglage d'une fonction de cuisson. -5

COMPTE-MINUTES
Le compte-minutes est seulement un compteur de temps qui est tout a fait indépendant des fonctions de cuisson; il

peut se révéler trés utile pour programmer un avis de fin de cuisson.

Pour programmer le compte-minutes, allumer le four avec , appuyer sur la touche @ : I'écran se remet
a zéro et les points commencent a clignoter;

régler sous les 3 secondes suivantes le temps voulu, avec les touches E] et , pour une durée maximale de
23 heures et 59 minutes, aprés laquelle,

un signal acoustique sera émis et le symbole de la @ se mettra a clignoter. Pour faire cesser le signal
acoustique et le clignotement des symboles, il suffit d'appuyer sur une des touches

FONCTIONNEMENT MANUEL A TEMPS INDEFINI

Allumer le four; sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les touches et : pour chaque type
de cuisson, le four propose une température prédéfinie indicative, qui peut étre modifiée avec les fleches et .
Le four se chauffera a la température programmeée et le symbole de degré centigrade ° clignotera pour signaler le

fonctionnement.
L'atteinte de la température est signalée par un signal acoustique et le symbole de degré cesse alors de clignoter.

Pour éteindre le four, appuyer et relacher la touche
Les écrans de la température et des fonctions s'éteignent, et OFF s'affiche sur I'écran; en outre, un signal acoustique
est émis (bip).
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FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE DE LA DUREE DE CUISSON

Pour régler le temps de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche ; appuyer et relacher la touche et régler

le temps de cuisson désiré avec les touches‘;j et , pour une durée maximale de 10 heures et 00 minute.
L'écran affichera la lettre A (fonctionnement automatique). Attendre ensuite que le timer indique de nouveau I'heure
courante, puis sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les touches et

Pour chaque fonction de cuisson, le four propose une température prédéfinie, que I'on peut modifier avec les fléches et
Le four commence la cuisson pour la durée réglée, puis s'éteint automatiquement;

A la fin de la cuisson & temps, un signal acoustique intermittent est émis, tandis que les écrans de la température et
des fonctions s'éteignent, I'écran du timer affiche I'heure courante et les deux symboles et A se mettent a
clignoter.

Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches suivantes @ E]

Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle fonction de cuisson, ou éteindre en
appuyant puis en relachant la touche .

FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE DE FIN DE CUISSON
Pour régler I'heure de fin de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche , appuyer et relacher la touche et régler

I'heure de fin de cuisson avec les touchesE] et , dont la durée est limitée aux 23 heures et 59 minutes suivantes.
Aprés cette opération, attendre que le timer indique a nouveau I'heure courante.

Puis sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les touches et : le four propose une
température prédéfinie, qui peut étre modifiée avec les fléches et

Le four commence la cuisson jusqu'a I'heure programmée, puis s'éteint automatiquement.
A la fin de la cuisson a temps, un signal acoustique intermittent est émis, tandis que les écrans de la température et
des fonctions s'éteignent, I'écran du timer affiche I'heure courante et les deux symboles et A se mettent a

clignoter.

Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches suivantes @ [E]

Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle fonction de cuisson, ou éteindre en
appuyant puis en relachant la touche .

FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE
Pour régler la durée de cuisson et I'neure de fin de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche , appuyer et relacher la touche et régler
le temps de cuisson nécessaire avec les touches E] et. Attendre que les points des heures et des minutes du timer
cessent de clignoter; le timer montre a nouveau I'heure courante;

puis appuyer sur la touche et régler I'heure de fin de cuisson avec les touches Bet . Attendre de
nouveau que les points cessent de clignoter; sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles: le four propose
une température préprogrammeée, qui peut étre modifiée avec les fléches et .

Des que les points du timer cessent de clignoter, le four entre en modalité de cuisson différée: il s'allumera
automatiquement pour la durée programmeée et s'arrétera a I'neure programmée.

L'écran affichera alors uniquement la température sélectionnée, I'heure courante et le cycle sélectionné. L'éclairage
interne du four s'éteint.

Toutefois, on peut modifier soit la température que la fonction programmée en répétant les opérations
susmentionnées.

A la fin de la cuisson a temps, un signal acoustique intermittent est émis, tandis que les écrans de la température et
des fonctions s'éteignent,

I'écran du timer affiche I'heure courante et les deux symboles et A se mettent a clignoter.
Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches suivantes (4] =

Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle fonction de cuisson, ou éteindre en
appuyant puis en relachant la touche .

LIMITATIONS D'UTILISATION DES CUISSONS SEMI-AUTOMATIQUES ET AUTOMATIQUES
Les fonctions de préchauffage (PRH) et de décongélation ne sont pas compatibles avec les cuissons a temps défini,
donc:
- aprés avoir programmé une de ces deux fonctions, on ne peut activer ni la durée ni la fin de cuisson;
- si le four a été programmé en modalité de fonctionnement automatique, on ne peut pas choisir la fonction
de préchauffage (PRH) ou de décongélation.
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ICONES DE L'ECRAN

Casserole: si allumée, elle indique qu'une fonction de cuisson est en fonction.
Au contraire, la casserole reste éteinte lorsque les fonctions d'éclairage, de PRH (préchauffage) et de décongélation

sont en fonction.
Son clignotement indique la fin d'une cuisson a temps. Pendant la phase de fonctionnement automatique, le symbole
reste éteint puis s'allume lors de I'allumage programmé du four.

A (automatique): si allumée, elle indique qu'un temps de cuisson a été programmé; son clignotement indique la fin
d'une cuisson programmée.

Cloche: si allumée, elle indique que le compte-minutes est activé; son clignotement indique la fin du comptage des
minutes.

SELECTION DE LA TEMPERATURE DE CUISSON

Lorsque le four est allumé, on peut régler la température avec les flécheset du minimum au maximum,
par des augmentations de 5°C comme indiqué sur I'écran.

Note: une température de référence est préprogrammée pour chaque fonction de cuisson, et que I'on peut modifier

avec les fléches et .

SELECTION DES FONCTIONS DE CUISSON
Lorsque le four est allumé, on peut allumer alternativement les symboles correspondants grace aux touches et ,
ce qui permet de choisir la fonction de cuisson désirée.

Fonctions:

ECLAIRAGE DU FOUR

On allume I'éclairage intérieur du four en appuyant puis en relachant la touche ; pour I'éteindre, appuyer et
relacher de nouveau la touche .

En sélectionnant une fonction de cuisson, I'éclairage intérieur s'allume et reste allumé 3 minutes apres I'atteinte de la
température programmée.

Pendant une fonction de cuisson ou de décongélation, on peut rallumer I'éclairage du four en appuyant sur une des

touches @ B

I'éclairage reste allumé pendant une minute.
On peut allumer I'éclairage du four méme si les commandes ont été bloquées, en appuyant sur une des touches:

PEBEEE

PRECHAUFFAGE

Cette fonction permet de préchauffer plus rapidement le four avant la sélection de la fonction de cuisson.

Un symbole animé s'affiche sur I'écran de la température.

Le préchauffage se termine lors de l'atteinte de la température préprogrammée (non modifiable). Un signal

acoustique est alors émis, puis le symbole de I'ampoule et I'éclairage du four s'allument; a ce point, on pGRILeut choisir le
cycle de cuisson désiré avec les touches et .

CUISSON TRADITIONELLE
Cuisson traditionelle avec fonctionnement de la résistance supérieure et inférieure.

RESISTANCE INFERIEURE
Ce type de cuisson est adapté aux aliments particulierement délicats et pour conserver la chaleur aprés la cuisson.

GRIL
Il est indiqué pour faire griller les aliments.

GRILL VENTILE
Il est indiqué pour faire griller les aliments de maniére plus délicate.

FONCTION PIZZA
Particulierement indiquée pour cuire la pizza et les légumes.

CUISSON VENTILEE
Cette fonction permet une cuisson homogene et réguliére dans chaque partie du four.
Il est possible de cuire différents types de mets en respectant les différents temps de cuisson.

DECONGELATION

Le ventilateur se met a marche sans aucune chauffage.

Cette fonction permet de décongeler les aliments en moins de temps.
L' écran de la température affiche le message " dEF ".
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.+« Nettoyage pyrolytique

Apreés avoir allumé le four, sélectionner la fonction d'autonettoyage.

Sur I'écran de température apparait le message PIRO, tandis que sur
I'écran des fonctions est proposé un temps prédéfini de pyrolyse égal
a I'heure et 30 minutes.

Les deux petits points entre les chiffres (1:30) clignotent pendant
4 secondes, pour indiquer qu'il est possible de programmer le temps
de durée de la pyrolyse ou bien I'heure a laquelle on souhaite I'arréter.
Pour cela observer les instructions précédentes concernant les cuissons
programmeées.

Le temps maximal programmable est de 3 heures, celui minimal de 30

minutes ; pour le modifier appuyer sur la touche et agir avec les
touches + et - .

Une fois le temps programmé, la lettre A a cbété du temps de durée
s'allume pour indiquer I'activation d'un cycle automatique.

La porte est bloquée et la fonction de blocage des commandes, indiquée
par l'allumage sur I'écran du symbole , S'active.

Durant la pyrolyse, il est possible de voir mais non pas de modifier le
temps restant et I'heure de fin de cycle.

Cette fonction permet de nettoyer le four en en augmentantla
température jusqu'a 465°C. Le dépbt de cendres qui en résulte peut étre
éliminé avec un chiffon humide lorsque le four s'est refroidi mais est
encore tiéde.

Durant I'autonettoyage pyrolytique, la lampe du four reste éteinte.

Recommandation:

Tous les accessoires doivent étre enlevés de l'intérieur du four avant
de mettre en marche la fonction d'autonettoyage.

Il est vivement recommandé d'utiliser cette fonction d'autonettoyage
uniquement en présence d'une personne.

Tous les résidus alimentaires importants doivent étre retirés du four
avant de mettre en marche la fonction d'autonettoyage.
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AUTRES FONCTIONS

MODALITE FOUR ETEINT
Lorsque le four est éteint, les écrans de la température et des fonctions sont éteints, tandis que I'écran du timer
affiche I'heure courante.

FONCTION DE BLOCAGE DES COMMANDES (PROTECTION ENFANT)

Cette fonction peut étre activée a tout moment pour empécher I'utilisation du four par des enfants.

En particulier, si on l'active lorsque le four est éteint, elle en empéche I'allumage: pour remettre le four en fonction, il
faudra désinsérer le blocage.

Pour insérer le blocage des commandes, maintenir la touche enfoncée jusqu'a ce que le symbole

s'affiche (environ 5 secondes) suivi de ON, puis I'écran retourne a l'affichage de I'heure courante.

Note: a ce point, on ne peut effectuer aucun réglage de cuisson, a I'exception du réglage du compte-minutes.

Si au contraire on active le blocage aprées un réglage de cuisson quelconque (manuel, semi-automatique,
automatique), on ne pourra régler que le compte-minutes ou éteindre le four en appuyant puis en relachant la touche
En effet, en appuyant sur une autre touche, I'affichage de la vous rappellera que la protection est insérée.

L'extinction manuelle ou automatique ne désactive pas le blocage des commandes. Pour insérer le blocage des
commandes, maintenir la touche enfoncée jusqu'a ce que le symbole de la clef affiche (environ 5
secondes) suivi de OFF, puis I'écran retourne a I'affichage de I'heure courante.

Quand le four est bloqué, on ne peut pas I'allumer en appuyant sur la touche ; on ne peut que I'éteindre
(OFF).

TOUCHE ON/OFF
Si le four est allumé, la touche permet d'éteindre le four a tout moment, ceci avec n'importe quelle fonction programmée.

Tous les réglages de cuisson sont annulés; pour les cuissons suivantes, suivre dés le début les relatives instructions
de cuisson.

Si le four est allumé et que la fonction de blocage des commandes est programmée, en appuyant puis en relachant
la touche le four s'éteint, mais la fonction de blocage des commandes reste programmée.

Pour désactiver le blocage des commandes, maintenir la touche enfoncée pendant au moins 5 secondes:
I'écran affichera la clef puis " OFF ", et I'neure s'affichera a nouveau.

SYMBOLE “ ©

Il représente les degrés centigrades.

Son clignotement indique que le four est en train de chauffer pour atteindre la température programmeée.
L'allumage fixe indique que la température programmée est atteinte.

ANNULLATION DES REGLAGES DE DUREE ET DE FIN DE CUISSON
On peut annuler a tout moment les réglages de durée et d'horaire de fin de cuisson en appuyant simultanément sur

les touches et ;

ATTENTION: le four reste toutefois allumé pour la fonction choisie en modalité manuelle (& temps indéfini).
On peut reprogrammer les temps de durée et/ou de fin de cuisson, ou éteindre complétement le four en appuyant
puis en relachant la touche .
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Substitution de la lampe du four

ATTENTION : débrancher l'appareil de
I’'alimentation électrique.

Pour remplacer la lampe du four, il faut enlever le
couvercle de protection « A », en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre. Aprés
avoir remplacé la lampe, réinstaller le couvercle de
protection « A ». (Fig. 4)
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Démontage de la porte du four (Fig. 5)

Pour faciliter le nettoyage et accéder plus
facilement a la partie interne du four, on peut
démonter simplement les deux portes du four (voir
dessin).

Pour faciliter le nettoyage du four, on peut démonter
la porte du four a travers les charnieres de la fagon
suivante:

charniéres avec leviers mobiles

Les charniéres A sont dotées de deux leviers
mobiles B.

Si on souléve le levier B, la charniére se dégage de
son logement. On peut alors soulever la porte vers
le haut et I'extraire en la faisant glisser vers
I'extérieur;

pour effectuer cette opération, saisir la porte
latéralement prés des charniéres.

Pour réinstaller la porte, insérer d’abord les
charniéres dans leur logement.

Avant de refermer la porte, n’oublier pas de
baisser les deux leviers mobiles B utilisés pour
accrocher les charniéres.

Ne pas plonger la porte dans I'eau

Nettoyer la surface interne émaillée et la vitre
avec un chiffon humide et un détergent neutre
adéquat, rincer, puis essuyer avec soin en
utilisant un chiffon doux.

Si nécessaire, on peut démonter la vitre en
dévissant les deux vis de fixation latérales.
S’assurer que la vitre soit complétement séche
avant de la réinstaller. Faire attention de ne pas
serrer trop fort les vis de fixation pendant le
montage.

Accessoires du four

Les glissiéres latérales, la lechefrite et le support
du tournebroche doivent étre lavés a I'eau
chaude avec un détergent neutre et ensuite
essuyeés avec soin ou ils peuvent étre lavés dans
le lave-vaisselle.
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Fig. 5 B

Comment utiliser le tournebroche (Fig. 6)

Dans le méme four, on peut utiliser le
tournebroche en association avec le gril. La
viande doit étre enfilée sur la tige du
tournebroche et bloquée avec les petites
fourchettes.

Ensuite, procéder comme suit :

A. Insérer la léchefrites sur le gradin inférieur
du four.

B. Insérer une des petites fourchettes sur la
tige en acier inoxydable et la fixer. Introduire
la viande sur la tige et ensuite insérer 'autre
petite fourchette, la fixer correctement sur la
viande.

C. Le manche du tournebroche en matériel
isolant doit étre utilisé pour extraire la tige en
acier inoxydable du four et doit étre enlevé
pendant la cuisson.

Par exemple un poulet qui pése 1,3 kg
requerra un temps de cuisson d’environ 85-90
minutes.

Fig. 6




Tableau indicatif pour la cuisson au four

Aliment Temp. °C Gradin de Temps de Symbole
cuisson (*) cuisson (min) de cuisson

Gateau

Pain en couronne 180 2 55-65

Tartes aux fruits 200 1 30-40

Gateaux au lait et au 180 2 35-40 -

beurre i

Géateaux levés 200 1 25-35 /'L\

Choux 190 2 20-30 -~

Pate feuilletée 200 2 15-25

Biscuits 190 3 15-20

Lasagnes 225 2 40-50

Viande

Filet de boeuf 225 2-3 50-80

Roast-beef 225 2-3 50-80

Veau roti 225 2-3 60-80

Porc roti 170-180 2 45-60

Agneau roéti 225 2 45-55 —

Boeuf robti 225 2-3 50-60 —_—

Li.évre rét.i 200 2 GO-QQ ,J'\

Dinde rétie 180 2 240 environ A

Oie rotie 200 2 150-210

Canard roti 200 2 120-180

Poulet roti 200 2 60-90

Cuisse de chevreuil 200 2-3 90-150

Cuisse de cerf 180 2-3 90-180

Poisson 180 2-3 10-40 —_—

Légumes N

Légumes en daube 170-190 2-3 40-50 l,v

Pizza 240 1 15-25

Cuisson au gril

Cotelette 4 8-12 vov

Saucisse de porc 4 10-13 &3

Poulet a la grille 3 25-35 vov

Poulet & la broche 50-65 ol

Veau réti a la broche 50-65

Note:
(*) Le numéro initial de la position du gradin correspond au bouton du four

Le four doit étre préchauffé avant 'usage.

préchauffés.

-

change pas).

Cette fonction devrait étre utilisée pour les aliments délicats et/ou les plats

2%  On peut cuire le méme plat sur différents gradins (le temps de cuisson ne
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Installation

Sikkerhedsanvisninger og advarsler. Farste gang
ovnen tages i brug skal man omhyggeligt laese de
medfalgende instruktioner i denne vejledning,
som indeholder alle de ngdvendige oplysninger
for at kunne installere ovnen sikkert, anvende den
korrekt og foretage en hensigtsmaessig
vedligeholdelse.

Denne ovn skal installeres korrekt af fagfolk i
overensstemmelse med anvisningerne fra
producenten. Producenten fralaegger sig ethvert
ansvar for personskader eller materielle skader pa
grund af en forkert eller utilstreekkelig installation.
Kontrollér, at forsyningsspaendingen og
frekvensen passer med dataene pa typeskiltet
foran pa ovnen.

Advarsel: Denne ovn skal have jordforbindelse.

Vores firma fralaegger sig ethvert ansvar i tilfaelde
af fejl i jordforbindelsen eller hvis jordforbindelsen
ikke stemmer overens med den geeldende
lovgivning.

Inden der foretages reparationer eller
vedligeholdelse pa ovnen, skal man afbryde
stremmen pa afbryderen eller pa el-tavlen. Ved
vedligeholdelsesindgreb, flytning, installation og
renggring af ovnen, skal man sgrge for passende
forholdsregler og beskyttelse (handsker m.v.). Lgft
og flytning af ovne, der vejer over 25 kg eller er
udformet saledes, at de er sveere at holde om,
skal udfares med egnet Igftegrej, eller man skal
veere to om det, for at undga farlige situationer
eller overbelastning.

Da vores virksomhedspolitik hele tiden streeber
mod at forbedre vores produkter, forbeholder vi os
retten til at foretage aendringer pa produkterne
uden forudgaende varsel herom. Nar ovnen er i
funktion, bliver den udvendige overflade og ruden
meget varme. For at undga forbreaendinger eller
leesioner skal man holde bgrn pa afstand af
ovnen. Denne ovn ma ikke betjenes af sma bgrn
eller uansvarlige personer uden opsyn.

Bern ma ikke lege med ovnen.

Der skal holdes opsyn med zldre eller
handicappede personer, der anvender ovnen.
Hvis der under ovnen er monteret en skuffe, ma
den ikke kunne abnes og skal have et falskt
frontpanel.

Man ma under ingen omsteendigheder opbevare
braendbart materiale i skuffen under
indbygningsovnen, idet det kan antaende. Anbring
aldrig tunge genstande pa den abne dgr og undga
at sidde pa den, da haengslerne kan tage skade.
Under tilberedning med olie og fedt ma ovnen ikke
efterlades uden opsyn, idet der er fare for brand.
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For at undga beskadigelse af den indvendige
lakerede flader, skal man undga at anbringe
kageforme eller fade i ovnbunden og ikke
overdaekke den med alu-folie.

Under tilberedning danner madvarerne damp,
som ledes ud for at undga en overdreven
ophobning af damp inden i ovnen. Denne damp
kan omdannes til vanddraber, som laegger sig pa
ovnen udvendige kolde flader, og det kan veere
ngdvendigt at tarre denne fugt af med en blad
klud for at undga misfarvning af de udvendige
ovnflader eller overdreven snavs.

Inden ovnen tages i brug farste gang

Sluk ovnen ved at slukke for kontakten pa
vaeggene eller afbryd stremforsyningen, inden
ovnen renggres. Tag alle beholdere og tilbehgr ud
af ovnen. Renger de indvendige ovnflader med
varmt vand og et neutralt renggringsmiddel. Tar
omhyggeligt efter med en fugtig klud. Vask ovnrist
og -bradepander og andet tilbehar i
opvaskemaskinen eller med varmt vand og et
neutralt rengaringsmiddel, og ter omhyggeligt
efter.



Tekniske data

Dette apparat er i overensstemmelse med de
europzeiske direktiver 72/23 EQF og 93/68 EQF
EMC 89/336 EQF.

Regler vedr. spaending
= 220-240 V fase + neutral.

Mal for indbygningsovn:

Leengde: 440
Dybde: 390
Dybde: 340
Rumfang: 59 liter

Varmeelementernes effekt

Nederste varmeelement: 1,3 KW
Nederste varmeelement: 0,9 kW
Grillelement: 1,6 KW
Blaeserelement: 2,3 kW
Maks. absorberet energi: 3,2-3,8 kW

Denne ovn er beregnet til indbygning i et
kakkenelement til en standardovn pa 600 mm i
bredden (se fig. 1).

Bunden af indbygningselementet og de
tilstadende kakkenelementer og al materiale, der
anvendes til installation, skal under brug af ovnen
kunne modsta en min. temperatur pa 85 °C samt
omgivelsestemperaturen. Derudover skal lagerne
pa de tilstadende skabe veere placeret i en
afstand af min. 4 mm fra ovnen pa alle steder.
Visse typer kekkenskabe i vinyl eller laminat er
seerligt felsomme over for varme og kan tage
skade eller blive misfarvede.
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Installation i kekkenelement

VIGTIGT: Ovnen skal installeres korrekt af fagfolk
i overensstemmelse med producentens
anvisninger. Inden der udferes reparationer eller
vedligeholdelse, skal ovnen frakobles
strgmforsyningen.

TILSLUTNING TIL STRIMFORSYNING:

Inden ovnen tilsluttes stremforsyningen, skal man
kontrollere fglgende:

at spaendingen stemmer overens med den
spaending, der er angivet pa ovnens typeskilt

at overbelastningssikringen og
stemforsyningsnettet kan modsta ovnens
spaending (se typeskiltet)

at stremforsyningsanlaegget er udstyret med en
jordforbindelse, og at det flerpolede stik eller
afbryder med en minimum kontaktafstand pa 3
mm befinder sig et sted, man nemt kan na ind til,
efter installation af ovnen.

Hvis man ikke kan na ind til stikket, skal der
monteres en flerpolet afbryder med samme
kontaktafstand; dvs. 3 mm eller derover

at, hvis det er ngdvendigt med en laengere
netledning, skal den have et minimumsnit pa 1,5
mm og veere af typen HO5RR-F

at ledningen er sa lang, at man nemt kan foretage
vedligeholdelse af ovnen.

Advarsel: Denne ovn skal have jordforbindelse.

Sgrg altid for, at ovnen har korrekt jordforbindelse.
Producenten fraleegger sig ethvert ansvar i
tilfeelde af fejl i jordforbindelsen, som ikke
overholder de gaeldende regler.

Brugeren er selv ansvarlig for evt. skader eller
misfarvninger af materialer, der opstar ved
temperaturer under 85°C samt
omgivelsestemperaturen, eller hvis afstanden til
ovnen er mindre end 4 mm.

For indbygningsovne, der monteres under et
kakkenbord, er malene fglgende:

Pas pa: hvis installeres af fagfolk i naerheden af
andre elektriske apparater, ma netledningen ikke
passere i neerheden af eller veere i kontakt med
ovnens sider.



Smm
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BETJENINGSKNAPPER

Seaenkning af temperaturen
Forggelse af temperaturen
ON/OFF og LASNING AF BETJENINGSKNAPPERNE
(&) Minutteeller
Tilberedningsvarighed
Tilberedning slut

= Formindsker funktionen
Forager funktionen

Valg af tilberedningsprogram
Valg af tilberedningsprogram
FUNKTION

Nar ovnen forste gang tilsluttes ledningsnettet eller efter en stremafbrydelse, blinker timerens display.
Ovnen er endnu ikke aktiv, for at aktivere den skal man fgrst og fremmest foretage "indstillingen af uret”.

INDSTILLING AF URET

Tryk samtidig pa knapperne Gryde og Stop og slip dem igen, tryk pa knapperne — og + for at indstille klokkesleettet.

Bemaerk: handlingen skal foretages indenfor 3 sekunder, mens de blinkende punkter er synlige pa displayet. Efter at indstillingen er fuldendt,
skal man vente p4, at de to lysende punkter holder op med at blinke.

LYDSIGNALER

Ovnen udsender lydsignaler for at markere de forskellige funktioner, som fx at tilberedningen er slut.

Lydstyrken kan aendres: ved at trykke pa knappen — mens ovnen er slukket (OFF), viser den de 3 mulige niveauer.
Det sidst reproducerede niveau indstilles automatisk.

SADAN TZANDES OVNEN

Tryk pa knappen ON/OFF og slip den. Lydsignalet hgres (bip).

Pa displayet fremkommer skriften ON, paere symbolet lyser op, og lyset inden i ovnen teendes.
Man kan nu indstille en tilberedningsfunktion.

MINUTTALLER

Minutteelleren er kun en tidtager, den er helt uafhaengig af enhver tilberedelsesfunktion. Den kan veere praktisk til at indstille et lydsignal ved
endt tilberedning.

For at indstille minutteelleren, teend ovnen med ON/OFF, tryk pa knappen Klokke: displayet nulstilles, og punkterne begynder at blinke.
Indstil inden 3 sekunder med knapperne - og + den gnskede tid, op til et maksimum pa 23 timer og 59 minutter. Nar den indstillede tid
udlgber, afgives der et lydsignal og Klokke symbolet blinker. For at afbryde lydsignalet og de blinkende symboler skal man bare trykke pa en
hvilken som helst af knapperne Klokke, Gryde, Stop, -, +.

MANUEL FUNKTION PA UBESTEMT TID

Teend for ovnen. Veelg en tilberedningsfunktion blandt de mulige ved hjeelp af knapperne < og > : for hver tilberedningstype foreslar ovnen en
pa forhand defineret indikativ temperatur, der kan andres med knapperne op og ned.

Ovnen begynder at varme op til den indstillede temperatur, og celsius grader symbolet ° blinker for at vise, at ovnen er i funktion.

Nar temperaturen nas, udsendes et lydsignal for at gere opmaerksom herpa, og gradsymbolet holder op med at blinke.

For at slukke for ovnen skal man trykke pa ON/OFF knappen og slippe den.

Temperatur- og funktionsdisplayene slukkes og skriften OFF fremkommer. Der udsendes desuden et lydsignal (bip).

HALVAUTOMATISK FUNKTION FOR TILBEREDNINGENS VARIGHED

For at indstille tilberedningstiden

Teend ovnen ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe den. Tryk pa knappen Gryde og slip den, indstil den gnskede tilberedningstid med
knapperne — og +, indtil et maksimum pa 10 timer og 00 minutter.
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Pa displayet vises bogstavet A (automatisk funktion). Vent indtil timeren igen viser klokkesleettet, veelg herefter en tilberedningsfunktion
blandt de mulige med knapperne < og >. For hver tilberedningsfunktion foreslar ovnen en pa forhand defineret temperatur, der kan eendres
med knapperne op og ned.

Ovnen starter tilberedningen i den indstillede tid, hvorefter den automatisk slukker.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal med mellemrum, og mens temperatur- og funktionsdisplayene slukkes, viser
timerens display klokkeslaettet og de to symboler gryde og A blinker.

For at slukke for lydsignalet og ga ud af cyklussen, skal man blot trykke pa en af knapperne Klokke, Gryde, Stop, -, +.

Ovnen er klar til at modtage nye indstillinger. Veelg en ny tilberedningsfunktion, eller sluk for den ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe
den igen.

HALVAUTOMATISK FUNKTION MED INDSTILLING AF TILBEREDNINGENS AFSLUTNING

For at indstille tidspunktet for tilberedningens afslutning

Teend ovnen ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe den. Tryk pa knappen Stop og slip den, indstil afslutningstidspunktet for
tilberedningen, som skal veere indenfor de naeste 23 timer og 59 minutter, med knapperne — og +. Efter denne handling skal man vente pa,
at timeren igen viser det aktuelle klokkeslaet.

Veelg herefter en tilberedelsesfunktion blandt de mulige ved hjzelp af knapperne < og > : ovnen foreslar en pa forhand defineret temperatur,
der kan sendres med knapperne op og ned.

Ovnen begynder tilberedningen indtil det indstillede tidspunkt, hvorefter den automatisk slukkes.
Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal med mellemrum, og mens temperatur- og funktionsdisplayene slukkes, viser
timerens display klokkeslaettet, og de to symboler gryde og A blinker.

For at slukke for lydsignalet og ga ud af cyklussen, skal man blot trykke pa en af knapperne Klokke, Gryde, Stop, -, +.

Ovnen er klar til at modtage nye indstillinger. Veelg en ny tilberedningsfunktion eller sluk for den ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe
den igen.

AUTOMATISK FUNKTION
For at indstille tilberedningens varighed og tidspunktet for tilberedningens afslutning

Teend for ovnen ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe den. Tryk pa knappen Gryde og slip den, indstil det nedvendige
tilberedningstidsinterval med knapperne — og +. Vent indtil punkterne mellem timerne og minutterne pa timeren holder op med at blinke.
Timeren vender tilbage til at vise det aktuelle klokkeslaettet.

Tryk herefter pa Stop knappen og indstil tidspunktet for tilberedningens afslutning med knapperne — og +. Vent igen pa at punkterne holder
op med at blinke. Veelg en tilberedningsfunktion blandt de mulige: ovnen foreslar en pa forhand indstillet temperatur, der kan eendres med
knapperne op og ned.

Efter at punkterne pa timeren er holdt op med at blinke, slar ovnen over pa modaliteten forsinket tilberedning: den teendes automatisk i det
indstillede tidsrum, og slukker sig pa det indstillede tidspunkt.

Pa displayet vises stadig den valgte temperatur, det aktuelle klokkesleet og den valgte cyklus. Lyset inden i ovnen slukkes.

Bade temperaturen samt den indstillede funktion kan dog sendres ved at gentage handlingerne tidligere beskrevet.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal med mellemrum, og mens temperatur- og funktionsdisplayene slukkes, viser
timerens display klokkeslaettet, og de to symboler gryde og A blinker.

For at slukke for lydsignalet og ga ud af cyklussen, skal man blot trykke pa en af knapperne Klokke, Gryde, Stop, -, +:

Ovnen er klar til at modtage nye indstillinger. Veelg en ny tilberedningsfunktion eller sluk for den ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe
den igen.

BEGRANSNINGER VED ANVENDELSEN AF HALVAUTOMATISK OG AUTOMATISK TILBEREDNING
Funktionerne foropvarmning (PRH) og optening er ikke kompatible med tilberedning i et indstillet tidsinterval, derfor:

- nar man har indstillet en af disse to funktioner, er det ikke muligt at aktivere hverken varigheden eller sluttidspunktet for
tilberedningen.

- hvis ovnen er programmeret til automatisk funktion, er det ikke muligt at vaelge funktionen foropvarmning (PRH) eller optgning.
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Gryde: hvis den er teendt, viser det at en tilberedningsfunktion er aktiv.

Gryden forbliver derimod slukket nar funktionerne lys, PRH (foropvarmning) og optening er aktive.

Hvis den blinker, viser det afslutningen pa en tidsindstillet tilberedning. Under faserne med automatisk funktion, forbliver symbolet slukket for
bagefter at teendes ved den programmerede start af ovnen.

A (automatisk): hvis det er teendt, viser det at et tilberedningstidsinterval er indstillet. Hvis det blinker, viser det at en indstillet tilberedning er
fuldendt.

Klokke: hvis den er taendt, viser det at minuttaelleren er aktiv. Hvis den blinker, viser det, at nedtaellingen af minutterne er slut.

VALG AF TILBEREDNINGSTEMPERATUR

Ved at trykke pa knapperne Op og Ned mens ovnen er teendt, kan temperaturen indstilles mellem minimum og maksimum med intervaller pa
5°C, som vises pa displayet.

Bemaerk: for hver tilberedningsfunktion er der pa forhand indstillet en referencetemperatur, der kan sendres efter gnske med knapperne op
og ned.

VALG AF TILBEREDNINGSFUNKTIONER
Ved at trykke pa knapperne < og > mens ovnen er teendt, teendes de relative symboler i sekvens for at gere det muligt at vaelge den enskede
tilberedningsfunktion.

Funktioner:

OVNLYS

Lyset inden i ovnen teendes ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe den igen. For at slukke det skal man igen trykke pa ON/OFF
knappen og slippe den.

Nar man veelger en tilberedningsfunktion, teendes lyset inden i ovnen, og det forbliver teendt i 3 minutter, efter at den indstillede temperatur er
opnaet.

Under en tilberednings- eller opteningsfunktion er det muligt igen at teende lyset inden i ovnen ved at trykke pa en hvilken som helst af
knapperne Klokke, Gryde, Stop, - + : lyset forbliver teendt i et minut.

Man kan ogsa teende ovnlyset mens betjeningsknapperne er laste ved at trykke pa en af knapperne Klokke, Gryde, Stop, - + .

FOROPVARMNING
Denne funktion ger det muligt at foropvarme ovnen hurtigere fgr en af tilberedningsfunktionerne vaelges.
Pa temperaturdisplayet fremkommer et symbol i beveegelse.
Foropvarmningen stopper nar den pa forhand indstillede temperatur (som ikke kan sendres) opnas. Nar den er opnaet afgives et lydsignal og
paere symbolet og ovnlyset taendes. Man kan nu veelge den gnskede tilberedningscyklus med knapperne < og > .

TRADITIONEL TILBEREDNING
Traditionel tilberedning, hvor modstandene foroven og forneden fungerer.

NEDERSTE MODSTAND
Denne type tilberedning er egnet til langsom stegning eller til at opvarme mad.

GRILL+ STEGESPYD
Er egnet til at grille maden og til at stege.

VARMLUFTS-GRILL+ STEGESPYD
Er egnet til at grille og stege maden pa en mere delikat made.

PIZZA FUNKTION
Er specielt egnet til pizza og grensagsretter.

VARMLUFTSTILBEREDNING
Denne funktion muligger en ensformig tilberedning hele ovnen.
Man kan tilberede to forskellige retter.

OPT@NING

Ggr det muligt at optg mad pa kortere tid end normailt.

Starter kun ovnens ventilator uden nogen opvarmning af ovnen.

Pa temperaturdisplayet fremkommer skriften dEF (Defrost), der viser at ovnen fungerer pa denne made.
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i PYROLYTISK RENG@RING

Efter at have taendt ovnen veelges funktionen selvrens.

Pa temperaturdisplayet fremkommer skriften PIRO, mens der pa funktionsdisplayet foreslas et pa forhand defineret pyrolysetidsinterval pa 1

time og 30 minutter.

De to punkter mellem tallene (1:30) blinker i 4 sekunder, for at vise at det er muligt at indstille varigheden af pyrolysen eller tidspunktet, hvor

man vil have at den stopper, og for at ggre dette skal man fglge de tidligere beskrevne instruktioner vedrgrende programmeret tilberedning.

Den maksimale varighed som kan indstilles er 3 timer, og den mindste er 30 minutter. For at aendre tiden trykkes pa knappen Gryde og
derefter pa knapperne + og -.

Nar tiden er indstillet, teendes bogstavet A ved siden af varigheden, for at vise at en automatisk cyklus er blevet aktiveret.

Lagen lases, og funktionen der laser betjeningsknapperne aktiveres, hvilket vises ved at negle symbolet teendes pa displayet.

Under pyrolysen kan man fa vist den tilbagevaerende tid og sluttidspunktet for cyklussen, men man kan ikke eendre dem.

Denne funktion ger det muligt at rengere ovnen ved at @ge temperaturen til 465°C. Askeaflejringen som bliver tilbage kan fiernes med en
fugtig klud, nar ovnen er afkglet, men stadig lun. Under den pyrolytiske selvrensning er paeren i ovnen slukket.

Advarsler:

Alt udstyr skal tages ud af ovnen inden selvrensningsfunktionen startes.

Det anbefales steerkt kun at anvende denne selvrensningsfunktion, nar der kun er én person tilstede.
Alle stgrre madrester skal fiernes fra ovnen fgr selvrensningsfunktionen startes.

ANDRE FUNKTIONER

NAR OVNEN ER SLUKKET
Nar ovnen er slukket, er temperatur- og funktionsdisplayene slukkede, mens timerens display viser det aktuelle klokkesleet.

FUNKTIONEN TIL LASNING AF BETJENINGSKNAPPERNE (BGRNESIKRING)

Denne funktion kan aktiveres pa et hvilket som helst tidspunkt for at forhindre barn i at bruge ovnen.

Hvis aktiveret mens ovnen er slukket, forhindrer den at ovnen teendes: for at kunne vaelge en hvilken som helst tilberedningsfunktion er det
nedvendigt at sla lasen fra.

For at sla Iasen til, skal man holde ON/OFF knappen nedtrykket, indtil negle  symbolet vises (cirka 5 sekunder), efterfulgt af ON. Displayet
vender derefter tilbage til at vise det aktuelle klokkeslaet.

Bemezerk: det er nu ikke muligt at foretage nogen tilberedningsindstilling undtagen indstillingen af minuttaelleren.

Hvis lasen derimod aktiveres efter at man har foretaget en hvilken som helst tilberedningsindstilling (manuel, halvautomatisk, automatisk), vil
det kun veere muligt at indstille minuttzelleren eller slukke for ovnen ved at trykke pa ON/OFF knappen og slippe den igen. Hvis man trykker
pa en hvilken som helst anden knap, vil visningen af neglen  huske p3, at sikringen er aktiveret.

Manuel eller automatisk slukning slar ikke lasningen af betjeningsknapperne fra. For at sla lasningen af betjeningsknapperne fra skal man
holde ON/OFF knappen nedtrykket, indtil negle  symbolet vises (cirka 5 sekunder), efterfulgt af OFF. Displayet vender derefter tilbage til
at vise det aktuelle klokkesleet.

Nar ovnen er last, er det ikke muligt at taeende den ved at trykke pa * (ON/OFF) knappen, det er kun muligt at slukke den (OFF).

ON/OFF KNAPPEN

* (ON/OFF) knappen ggr det muligt at slukke ovnen pa et hvilket som helst tidspunkt og med en hvilken som helst funktion indstillet, hvis
den er teendt.

Alle tilberedningsindstillingerne annulleres. Ved efterfalgende tilberedninger skal de respektive instruktioner fglges fra starten.

Hvis ovnen er teendt, og lasningen af betjeningsknapperne er slaet til, slukkes ovnen, hvis man trykker pa ON/OFF knappen og slipper den
igen, men lasningen af betjeningsknapperne forbliver aktiv.

For at sla lasningen af betjeningsknapperne fra skal man holde ON/OFF knappen nedtrykket i mindst 5 sekunder: displayet viser nggle
efterfulgt af " OFF ", herefter fremkommer klokkesleettet igen.

SYMBOL “ ° *

Repreesenterer celsius grader.

Hvis det blinker viser det, at ovnen er ved at varme op til den indstillede temperatur.
Hvis det lyser konstant, viser det, at den indstillede temperatur er naet.

ANNULLERING AF INDSTILLINGERNE FOR TILBEREDNINGENS VARIGHED OG AFSLUTNING

Det er muligt at annullere indstillingerne af varigheden og tidspunktet for tilberedningens afslutning pa et hvilket som helst tidspunkt, ved at
trykke samtidig pa knapperne Gryde og Stop.

ADVARSEL: ovnen forbliver taendt pa den forvalgte funktion i manuel modalitet (pa ubestemt tid).

Det er muligt at genindstille varigheden og/eller tilberedningens afslutning, eller slukke helt for ovnen ved at trykke pa ON/OFF knappen og
slippe den igen.
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Praktiske rad

Inden tilberedningen startes, skal man kontrollere, at alt tilbehar er pa plads i ovnen.

Inden brug skal ovnen opvarmes til tilberedningstemperaturen.

Anbring fade mm. i midten af ovnen; og hvis der er flere, sa lad der veere lidt afstand mellem dem, sa luften
kan cirkulere.

Undga at abne ovndgren for at se til maden (ovnlyset bliver ved med at lyse under tilberedningen).

Nar ovndgren abnes, skal man undga kontakt med de varme flader og damp.

Brug af grillspyd (pa modeller, der er udstyret hermed) - fig. 2

| denne ovn kan man bruge grillspydet til grillen.
Stik kedet pa spydet og fastger det med de sma
gafler.

Benyt felgende fremgangsmade:

A. Seet bradepanden i ovnens nederste rille. ; P
B. Seet en af gaflerne pa den rustfri stalstang NN >
og fastger den. Stik kedet pa spydet, seet den i ﬁ{::-""‘:*' _ o ull
anden gaffel i og fastger den omhyggeligt pa . @ ( ). ~* - M
k@det. S| - ?ﬁf’
C. Brug grebet i isolerende materiale pa N | i _/f."/!;,: “n
grillspydet til at traekke den rustfri stalstang ud af [ {'@"-\H !
ovnen under tilberedning. . g s

For eksempel skal en kylling, der vejer ca. 1,3 kg, l > 4
tilberedes i ca. 85-90 minutter. !
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Oversigt over tilberedning i ovn

Madvarer Temp. °C Position plade | Tilberedningstid | Tilberedningssymbol
*) (min)

Kager

Kringler 180 2 55-65

Frugtteerter 200 1 30-40 —

Kager med maelk 180 2 35-40 —

0g smgr

Kager med geer 200 1 25-35 ,JV\

Vandbakkelser 190 2 20-30 =

Butterdej 200 2 15-25

Smakager 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Kad

Oksefilet 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Kalvesteg 225 2-3 60-80

Flaeskesteg 170-180 2 45-60 -

Lammesteg 225 2 54-55

Oksesteg 225 2-3 50-60 —

Stegt hare 200 2 60-90

Stegt kalkun 180 2 240 ‘Z‘\

Stegt gas 200 2 150-210

Stegt and 200 2 120-180

Stegt kylling 200 2 60-90

Radyrskglle 200 2-3 90-150

Hjortekglle 180 2-3 90-180

Fisk 180 2-3 10-40

Grontsager —

Stuvede 170-190 2-3 40-50

grgntsager ’Jv\

Pizza 240 1 15-25 =

Grillstegning

Koteletter 4 8-12 B

Pglse af svinekgd 4 10-13 &3

Grillkylling 3 25-35 vov

Kylling pa grillspyd 50-65 o

Stegt kalv pa spyd 50-65 2

Bemeerk:

(*) Det farste tal for pladens position svarer til ovnens knap.

Ovnen skal foropvarmes inden brug.

Disse funktioner kan anvendes til gmtalelige madvarer og/eller forbagte madvarer.

Det er muligt at tilberede samme ret pa flere plader (tilberedningstiden er den samme).
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Udskiftning af paere til ovnlys
PAS PA: ovnen skal frakobles strgmforsyningen.

Hvis paeren skal udskiftes, skal daekslet « A »
farst fiernes ved at man drejer det venstre om.
Nar peeren er udskiftet, skal daekslet « A » szettes
pa igen. Fig. 5)

Afmontering af ovnder (Fig. 6)

For nemmere at kunne na ind i ovnen under
renggring, kan man nemt afmontere begge
ovndgre (se tegningen).

For nemmere at kunne renggre ovnen, kan man
afmontere ovnderen ved at fierne haengslerne pa
felgende made:

haengsler med beveaegelige greb

Haengslerne A er udstyret med to bevaegelse greb
B. Hvis grebet B lgftes, friggres haengslet fra sit
saede. Herefter kan man lgfte dgren og frigere
den ved at traekke den udad. Tag fat om ovndgren
i siderne ved haengslerne. For at montere dgren
igen, skal man farst anbringe haengslerne i
se&ederne.

Inden ovndgren lukkes, ma man ikke glemme at
trykke de to greb B ned, som laser haengslerne pa
plads.

Brug ikke damprensere til rengaring af ovnen.
Brug heller ikke slibende materialer eller
metalspartler til rengering af glasruden i
ovndgren, idet de kan ridse overfladen og
medfare, at ovndgren splintres.

Saenk ikke ovndgren ned i vand

Rengar den indvendige, lakerede flade og glasset
med en fugtig klud og et neutralt
renggringsmiddel, skyld efter og ter efter forsigtigt
med en blgd klud.

Glasset kan om ngdvendigt tages ud ved at Igsne
de to skruer i siden. Sgrg for, at glasset er helt
tert, inden det seettes i igen. Pas pa ikke at
stramme skruerne for meget under genmontering.

Ovnens funktioner

Ovnens plader, bradepanden og holderen til
grillspydet skal vaskes i varmt vand og et neutralt
renggringsmiddel og derefter tarres omhyggeligt.
De kan ogsa vaskes i opvaskemaskine.
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Asennusohjeet

Turvaohjeet ja varoitukset Lue tassa
kayttdoppaassa olevat ohjeet huolellisesti
ennen uunin kayttéonottoa, jotta osaat
asentaa uunin ja kayttaa sita oikein.
Kayttéopas antaa myos uunin hoitoon ja
huoltoon tarvittavat ohjeet.

Uunin asennuksen saavat suorittaa ainoastaan
ammattitaitoiset henkilét valmistajan antamien
ohjeiden mukaisesti. Valmistaja ei vastaa mistaan
henkil6- tai omaisuusvahingoista, jotka johtuvat
uunin virheellisesta tai huolimattomasta
asennuksesta. Varmista, ettd sédhkdéverkon jannite
ja taajuus vastaavat uunin etureunaan sijoitetussa
arvokyltissd osoitettuja vastaavia arvoja.

Varoitus: Tama uuni on kytkettdva maadoitukseen

YhtiGmme ei vastaa mistaan sellaisista
vahingoista, jotka johtuvat maadoituksen
kytkentavioista tai voimassa olevien sddnndsten
rikkomisesta.

Katkaise sdhkovirta katkaisimesta tai
paaséhkoétaululta ennen minkdan korjaus- tai
huoltotoimenpiteen aloittamista. Kéayta
tarkoitukseen soveltuvia suojavarusteita ja suojia
uunin huollon, kuljetuksen asennuksen ja
puhdistuksen yhteydessa (hansikkaat jne.). Yli 25
kg painavien tai muodoltaan vaikeasti
kannettavien laitteiden nostaminen ja kuljetus on
suoritettava tarkoitukseen soveltuvia laitteita
kayttamalla tai vahintaén kahden henkilén
toimesta. Nain valtyt turhilta riskeilta tai
vaikeuksilta.

Yhtidmme pyrkii jatkuvasti parantamaan ja
kehittamaan tuotteitaan. Piddtdmme td&man vuoksi
itselldmme oikeuden laitteiden sdatémiseen tai
muuttamiseen ilman erillistd ennakkoilmoitusta.
Uunin ulkopinta ja lasi kuumenevat erittdin paljon
kdytodn aikana, joten &la anna lasten oleskella
toimivan uunin luona. Palovammojen ja
tapaturmien vaara. Ala koskaan anna pienten
lasten tai vastuuttomien henkildiden kayttda uunia
ilman valvontaa.

Ala anna lasten kayttaa uunia leikkeihinsa.

Pida silméllad vanhuksia tai itsendiseen uunin
kayttdon tottumattomia henkilitd uunin kaytén
aikana.

Varmista, ettei uunin alla mahdollisesti oleva
vetolaatikko ole kdytdssa ja ettd se on peitetty
peitelevylla.

Ala missaan tapauksessa sailyté helposti syttyvia
materiaaleja kaapistoon upotetun uunin alla
mahdollisesti olevassa vetolaatikossa, silla
materiaalit voivat syttya palamaan. Als aseta
painavia tavaroita auki olevan uunin luukun paalle

68

tai istu sen paalla, silld tdma vahingoittaisi luukun
saranoita.

Al4 poistu uunin luota 8ljylla tai rasvalla
tapahtuvan ruoanvalmistuksen yhteydessa, silla
elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

Ala aseta keittoastioita tai uunivuokia uunin
pohjalle tai peitd uunin pohjaa alumiinifoliolla,
jottei uunin sisdinen emalipinta vahingoitu.
Ruoan valmistuksen aikana elintarvikkeiden
kehittdma héyry poistetaan uunista, jottei uunin
sisélle muodostu liilkaa héyryd. Tdma hdyry voi
kondensoitua vesipisaroiksi, jotka keraantyvat
uunin kylmille ulkoisille pinnoille. Voit joutua
kuivaamaan tdméan kosteuden aina silloin talléin
pehmealla pyyhkeelld, jottei uunin ulkoisen pinnan
vari haalistu tai ettei se likaannu liikaa.

Ennen uunin ensimmaista kayttéénottoa
Sammuta uuni seindssa olevaa katkaisinta
kayttdmalla ja irroita pistoke pistorasiasta ennen
puhdistuksen aloittamista. Poista kaikki
pakkausmateriaalit ja lisdtarvikkeet uunista.
Puhdista uunin sisdpinnat kuumalla vedella ja
neutraalilla pesuaineella. Huuhtele huolellisesti
kosteaa pyyhetta kayttamalla. Pese uunin hyllyt ja
lisdtarvikkeet astianpesukoneessa tai kuumalla
vedelld ja neutraalilla saippualla. Kuivaa tdméan
jalkeen huolellisesti.



Tekniset tiedot

Tama laite vastaa EU- direktiivien 72/23 ja 93/68
sekd EMC 89/336 vaatimuksia.

Jannitetta koskevat ohjeet
= 220-240 V vaihe + nolla.

Kaapistoon upotetun uunin mitat:

Pituus: 440
Syvyys: 390
Korkeus : 340
Tilavuus : 59 Litraa

Lammitysvastusten tehot

Alempi lAmmitysvastus: 1,3 kW
Ylempi [&mmitysvastus: 0,9 kW
Grillivastus: 1,6 KW
Tuulettimen elementti: 2,3 kW
Uunin maks. virrankulutus: 3,2-3,8 kW
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Uunin asennus kaapistoon

TARKEAA: Asenna uuni oikein valmistajan
antamien ohjeiden mukaisesti. Asennuksen
saavat suorittaa ainoastaan ammattihenkil6t.
Katkaise laitteeseen meneva séhkdvirta aina
ennen minkaan korjaus- tai huoltotoimenpiteen
aloittamista.

SAHKOKYTKENTA:

Varmista seuraavat seikat ennen kuin kytket uunin
sé@hkéverkkoon:

Verkon jannite vastaa uunin reunalle sijoitetussa
arvokyltissd mainittua arvoa.

Ylikuormitussuoja ja huoneiston sahkdverkko
kestavét uunin virtakuormituksen (katso
arvokyltissa olevia tietoja).

Virran syéttéjarjestelma on kytketty riittdvan
tehokkaaseen maadoitusjarjestelmaan ja
pistorasia tai moninapainen katkaisin (joiden
koskettimien véli on vahintdadn 3 mm) on sijoitettu
siten, ettd niihin voidaan ylettya helposti myés
uunin asennuksen jalkeen.

Mikali pistorasiaan on vaikea ylettya,
asennukseen on liitettdvad moninapainen katkaisin,
jonka koskettimien vali on 3 mm tai tatd suurempi.

Varmista jatkojohdon mahdollisen kaytén
yhteydessa, ettd sen |&pimitta on vahintdan 1,5
mm ja ettd se vastaa tyyppid HO5RR-F.

Virtajohto on riittdvan pitka, jotta uunin huolto
voidaan suorittaa vaivatta.

Varoitus: Tama uuni on kytkettava
maadoitukseen.

Laite on ehdottomasti kytkettéava oikeaoppisesti
maadoitukseen.

Yhtidmme ei vastaa mistaan sellaisesta
vahingoista, jotka johtuvat voimassa olevien
saannoésten laiminlydmisen aiheuttamista
kytkentévioista.



Tama uuni on suunniteltu upotettavaksi
kaappeihin, jotka on mitoitettu 600 mm levyisille
vakiouuneille (katso kuva 1).

Upotukseen kaytetyn kaapiston, uunin
laheisyydessa olevien kaappien seka kaiken
asennuksessa kaytetyn materiaalin on kyettava
kestdmaan uunin kaytdén yhteydesséa vahintaan 85
°C astetta (plus ymparistdn lampétila). Téman
lisdksi vieressa olevien kaappien ovien on oltava
vahintddn 4 mm etéisyydell& uunista kaikissa
kohdissa. Tietyn tyyppiset vinyyliset tai laminoidut
keittibkaapit ovat erittain herkkid lammolle ja
voivat vahingoittua tai haalistua.
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Kaikki materiaalien vahingoittumiset tai
haalistumiset, jotka tapahtuvat alle 85°C
[ampétilassa (plus ymparistén lampétila) tai silloin,
kun materiaalit ovat alle 4 mm etaisyydella
uunista, kasitetdan uunin kayttéjan
huolimattomuudeksi.

Tyétason alle asennettujen kaapistoon upotettujen
uunien asennusmitat ovat seuraavat.

Huomio: Mikali ammattihenkil6 asentaa uunin

muiden sahkdlaitteiden ldheisyyteen, niiden
virtajohdot eivéat saa kulkea uunin sivuseindman
l&helté tai koskettaa sita.



Smm
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NAPPAIMET TOIMINNOT

Lampétilan védhennys

Lampétilan lisays

ON/OFF ja SAATOLAITTEIDEN LUKITUS
Minuuttilaskin

Ruoanvalmistuksen kestoaika
Ruoanvalmistuksen paéttyminen
Toiminnon vahennys

Toiminnon lisays

Ruoanvalmistusohjelman valinta

HH 0 E EE =

Ruoanvalmistusohjelman valinta

TOIMINTA
Ajastimen nayttd vilkkuu silloin, kun kytket uunin séhkéverkkoon ensimmaisté kertaa tai aina séhkokatkoksen jalkeen.

Uuni ei ole viela kayttévalmis. Suorita ensin "kellonajan saato".

KELLONAJAN SAATO
Paina ja vapauta samanaikaisesti ndppaimet Kattila ja Stop ja aseta kellonaika ndppaimilla - ja + .
Huom: Saatdé on suoritettava kolmen sekunnin aikana silloin, kun naytdlle ilmestyy kaksi vilkkuvaa pistettd. Odota s&adén jalkeen, etta

pisteet lopettavat vilkkumisen.

SOITTOAANET
Uuni soittaa merkkiéania eri toimintojen, kuten esim. ruoanvalmistuksen loppumisen yhteydessa.
Voit muuttaa merkkiddnen voimakkuutta: painamalla ndppaintd - uunin ollessa sammutettuna (OFF) , jolloin uuni soittaa kolme eri

soittoaanta.
Voimakkuudeksi asetetaan automaattisesti vimeksi soitettu voimakkuus.

UUNIN KAYNNISTYS

Paina ja vapauta nappain ON/OFF, jolloin kuulet merkkiaéanen (piip).

Ajastimen naytdlle ilmestyy kirjoitus ON ja symboli lamppu ja uunin sisévalo syttyvét.
Nyt voit asettaa jonkin ruoanvalmistustoiminnoista.

MINUUTTILASKIN
Minuuttilaskinta kaytetddn ainoastaan ajan laskentaan ja sen toiminta ei liity lainkaan ruoanvalmistustoimintoihin. Se ilmoittaa esim.

katevasti, kun ruoanvalmistus on loppunut.

Saada minuuttilaskin kytkemalld uuni paalle ON/OFF nappaimelld, paina ndppaintd Kissankello : nayttd nollautuu ja pisteet alkavat
vilkkumaan. Aseta aika kolmen sekunnin kuluessa nappaimilla - ja + aina korkeintaan 23 tuntiin ja 59 minuuttiin saakka. Asetetun ajan
kuluttua umpeen kuulet merkkidgdnen ja symboli Kissankello alkaa vilkkumaan. Voit sammuttaa merkkidénen ja keskeyttdd symbolien
vilkkumisen painamalla yksinkertaisesti yhtd nappaimistd Kissankello, Kattila, Stop, - +.

KASIKAYTTOINEN TOIMINTA ILMAN ASETETTUA AIKAA

Kytke uuni paalle. Valitse yksi ruoanvalmistustoiminnoista ndppaimilld < ja > : uuni suosittaa jokaiselle ruoanvalmistustavalle esiasetettua
lampétilaa, jota voit kuitenkin muuttaa néppaimilla ylés ja alas .

Uuni alkaa Iampenemaén asetettuun lampétilaan ja Celcius asteita osoittava symboli ° alkaa vilkkumaan ja osoittaa, etté uuni toimii.
Lampétilan saavuttamisen yhteydessa merkkidani soi ja asteita osoittava symboli lopettaa vilkkumisen.

Voit sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nappaimen ON/OFF.

Lampétilan ja toimintojen ndytét sammuvat ja naytélle ilmestyy kirjoitus OFF; tdman lisaksi kuulet myds merkkiaénen (piip).

RUOANVALMISTUKSEN KESTOAJAN PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA

Aseta valmistusaika seuraavalla tavalla
Kytke uuni paalle painamalla ja vapauttamalla ndppéin ON/OFF; paina ja vapauta ndppéain Kattila ja aseta ruoanvalmistuksen kestoaika
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nappaimilla - ja + aina 10 tuntiin ja 00 minuuttiin saakka.
Naytolla nakyy kirjain A (automaattinen toiminta). Odota, etta ajastin palaa sen hetkisen kellonajan nayttéon ja valitse tdman jélkeen yksi
ruoanvalmistustavoista ndppaimilld < ja > . Uuni ehdottaa ldmpétilaa jokaiselle ruoanvalmistustavalle

, jota voit muuttaa nappaimillad ylés ja alas .

Uuni aloittaa ruoanvalmistuksen, joka kestda asetetun ajan. Taman jalkeen uuni sammuu automaattisesti;

Ajastetun ruoanvalmistuksen paatyttyd kuulet katkonaisen merkkiddnen, kun taas l&mpétilan ja toimintojen naytét sammuvat, ajastimen
naytélla nakyy sen hetkinen kellonaika ja symbolit kattila ja A vilkkuvat.

Voit sammuttaa merkkidénen ja poistua ohjelmasta painamalla yhta nappéimisté Kissankello, Kattila, Stop, - +.

Nyt uuni on valmis vastaanottamaan uudet komennot. Valitse uusi toiminto tai voit sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla néppéimen
ON/OFF. RUOANVALMISTUKSEN PAATTYMISEN PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA
Aseta ruoanvalmistuksen p&attyminen seuraavalla tavalla

Kaynnistad uuni painamalla ja vapauttamalla ndppain ON/OFF, paina ja vapauta nappain Stop ja aseta ruoanvalmistuksen paattymisen aika
nappaimilla - ja + aina 23 tuntiin ja 59 minuuttiin saakka. Odota tdman toimenpiteen jalkeen, ettd ajastin alkaa ndyttdmaan sen hetkista
kellonaikaa.

Valitse tdman jélkeen yksi ruoanvalmistustoiminnoista ndppéimilld < ja > : uuni ehdottaa esiasetettua ldmpétilaa, jota voit muuttaa
nappaimilla ylés ja alas .

Uuni aloittaa ruoanvalmistuksen, joka kestaa asetetun ajan. Téman jélkeen uuni sammuu automaattisesti.
Ajastetun ruoanvalmistuksen paatyttya kuulet katkonaisen merkkidanen, kun taas I&mpétilan ja toimintojen ndytét sammuvat, ajastimen
naytélla nakyy sen hetkinen kellonaika ja symbolit Kattila ja A vilkkuvat.

Voit sammuttaa merkkidénen ja poistua ohjelmasta painamalla yhta nappaimistéa Kissankello, Kattila, Stop, - +.

Nyt uuni on valmis vastaanottamaan uudet komennot. Valitse uusi toiminto tai voit sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla ndppaimen
ON/OFF.

AUTOMAATTINEN TOIMINTA
Aseta ruoanvalmistuksen kestoaika ja paattyminen seuraavalla tavalla

Kéaynnistd uuni painamalla ja vapauttamalla ndppdin ON/OFF, paina ja vapauta ndppéin Kattila ja aseta ruoanvalmistukseen kuluva aika
nappaimilld - ja + . Odota, ettd ajastimen tuntien ja minuuttien valilld olevat pisteet lopettavat vilkkumisen; ajastin palaa sen hetkisen
kellonajan nayttéon. Paina tdméan jalkeen ndppainta Stop ja aseta ruoanvalmistuksen paattymisen aika nappaimilla - ja +. Odota uudelleen,
ettd pisteet lopettavat vilkkumisen. Valitse yksi ruoanvalmistustoiminnoista; uuni ehdottaa esiasetettua lampétilaa, jota voit muuttaa
nappaimilla ylés ja alas .

Kun ajastimen pisteet ovat lopettaneet vilkkumisen, uuni siirtyy ohjelmoidulle ruoanvalmistustavalle; se kytkeytyy automaattisesti paalle
asetetulle kestoajalle ja sammuu asetettuna kellonaikana.

Naytdlle jaad nakymaan valittu lampétila, sen hetkinen kellonaika ja valittu ohjelma. Uunin sisdvalo sammuu.

Voit kuitenkin muuttaa seka asetettua lampétilaa etta toimintoa toistamalla edella kuvatut toimenpiteet.

Ajastetun ruoanvalmistuksen paatyttya kuulet katkonaisen merkkidanen, kun taas Idmpétilan ja toimintojen néytét sammuvat, ajastimen
naytélla nakyy sen hetkinen kellonaika ja symbolit kattila ja A vilkkuvat.

Voit sammuttaa merkkidénen ja poistua ohjelmasta painamalla yhta nappaimista Kissankello, Kattila, Stop, - +:

Nyt uuni on valmis vastaanottamaan uudet komennot. Valitse uusi toiminto tai voit sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nédppaimen
ON/OFF.

PUOLIAUTOMAATTISEN JA AUTOMAATTISEN RUOANVALMISTUKSEN RAJOITUKSET

Esilammityksen (PRH) ja sulatuksen toimintoja ei voida kayttaa ajastetulla ohjelmoinnilla, jonka vuoksi:
- ylla kuvattujen toimintojen asettamisen jalkeen et voi aktivoida ruoanvalmistuksen kestoaikaa tai paattymisaikaa.
- jos uuni on ohjelmoitu automaattiselle toiminnalle, et voi valita esilammityksen (PRH) tai sulatuksen toimintoja.

NAYTON KUVAKKEET

Kattila: palaessa tarkoittaa, etté jokin ruoanvalmistustoiminto on valittu.
Kattila- kuvake ei syty silloin, kun valon, PRH (esilammityksen) tai sulatuksen toiminnot ovat paalla.
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Vilkkuessa tarkoittaa, etté ajastettu ruoanvalmistus on paattynyt. Automaattitoiminnon aikana tdman symbolin valo ei pala, mutta syttyy uunin
ohjelmoidun kaynnistyksen yhteydessa.

A (automaattinen): palaessa osoittaa, ettd ruoanvalmistuksen kestoaika on valittu. Vilkkuessaan osoittaa, ettéd asetettu ruoanvalmistus on
paattynyt.

Kissankello: palaessa tarkoittaa, ettd minuuttilaskin on paalla; vilkkuessa tarkoittaa, ettd minuuttien lasku on paattynyt.

RUOANVALMISTUKSEN LAMPOTILAN VALINTA

Kun uuni on paalle, kaytd nappaimia ylos ja alas lampdétilan séatdmiseen. Se voidaan sadatdd minimi- ja maksimilampdétilojen valille
naytolla nakyvin 5°C valein.

Huom: Jokaiselle ruoanvalmistustoiminnolle on esiasetettu viitelampétila, jota voidaan muuttaa nappaimillé ylés ja alas .

RUOANVALMISTUSTOIMINNON VALINTA
Kytke uuni paalle ja paina ndppaimia < ja >, jolloin voit ndhda jarjestyksessa eri ruoanvalmistustoimintoja vastaavat symbolit.

Toiminnot:

UUNIN VALO

Uunin sisavalo syttyy silloin, kun painat ja vapautat ndppaimen ON/OFF; sammuta valo painamalla ja vapauttamalla nappain ON/OFF
uudelleen.

Ruoanvalmistustoiminnon valinnan jélkeen uunin sisévalo syttyy ja palaa vield 3 minuuttia asetetun l[dmpétilan saavuttamisen jalkeen.
Ruoanvalmistustoimintojen tai sulatuksen yhteydessé voit sytyttda uunin sisévalon uudelleen painamalla yhta ndppéaimisté Kissankello,

Kattila, Stop, - +: valo ja3 palamaan yhden minuutin ajaksi.
Voit sytyttdd uunin valon myés silloin, kun saéatélaitteiden lukitus on paalla painamalla yhta nappéaimistéa Kissankello, Kattila, Stop, - +.

ESILAMMITYS

Taman toiminnon avulla voit esilammittdd uunin nopeammin ennen ruoanvalmistustoiminnon valitsemista.

Lampétilan naytolle iimestyy liikkuva symboli.

Esilammitys loppuu esiasetetun lampétilan (ei voida muuttaa) saavuttamisen yhteydess3, jolloin kuulet merkkidénen ja lampun seka uunin
valon symbolit syttyvét. Voit nyt valita haluamasi ruoanvalmistusjakson painamalla ndppaimia < ja > .

PERINTEISEN UUNIN KAYTTO
Perinteinen ruoanvalmistus, jolloin ylempi ja alempi vastus toimivat.

ALEMPI VASTUS
Taman tyyppinen ruoanvalmistus sopii hitaaseen ruoanvalmistukseen seka elintarvikkeiden I&mmitykseen.

GRILLI + PAISTINVARRAS
Soveltuu ruokien grillaukseen ja paistamiseen.

KIERTOILMAGRILLI + PAISTINVARRAS
Soveltuu ruokien "helldvaraisempaan"” grillaukseen ja paistamiseen.

PIZZA TOIMINTO
Soveltuu pizzan ja vihannesruokien valmistukseen.

KIERTOILMATOIMINTO
Taman toiminnon avulla ruoka kypsyy tasaisesti kaikkialla uunissa.
Voit valmistaa kaksi eri ruokalajia.

SULATUS

Mahdollistaa ruoan sulatuksen tavallista nopeammin.

Taman toiminnon yhteydessé ainoastaan uunin tuuletin toimii, jolloin uuni ei siis lAmpene.
Lampétilan naytolle iimestyy kirjoitus dEF (Defrost), joka osoittaa, ettd uuni toimii sulatustoiminnolla.

¢°? PYROLYYSI PUHDISTUS

Kytke uuni péalle ja valitse tdmén jalkeen itsepuhdistustoiminto.
Naytélle iimestyy kirjoitus PIRO, kun taas toimintojen naytélle iimestyy esiasetettu pyrolyysin kestoaika, joka on 1 tunti 30 minuuttia.
Kaksi numeroiden valilld olevaa pistetta (1:30) vilkkuvat 4 sekunnin ajan ja osoittavat, etta voit asettaa pyrolyysin kestoajan tai ajan, jolloin
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haluat pyrolyysin paattyvan. Suorita tdma toimenpide aiemmin ohjelmoidulle ruoanvalmistukselle annettujen ohjeiden mukaisesti.

Asetettava maksimiaika on 3 tuntia ja minimiaika 30 minuuttia. Voit muuttaa aikaa painamalla nappé&inté kattila ja muuta aika nappaimilla +
ja-.

Ajan asettamisen jalkeen kirjain A syttyy kestoajan viereen ja osoittaa, ettd automaattijakso on aktivoitu.

Luukku menee kiinni ja saatélaitteiden lukitustoiminto menee paalle. Tasta osoitetaan naytdlle ilmestyvalla symbolilla avain.

Pyrolyysin aikana voit nahda, muttet muuttaa, jarjelld olevan ajan ja jakson paattymisen ajan.

Taman toiminnon avulla uuni puhdistuu, jolloin sen lampétila saavuttaa jopa 465°C . Voit poistaa toimenpiteen yhteydessa syntyneen tuhkan
kostealla pyyhkeelld uunin jadhdyttya silloin, kun se on vield kddenldmpdinen. Pyrolyysi- itsepuhdistuksen aikana uunilamppu ei pala.

Varoituksia:

Varmista, etta kaikki lisdvarusteet on poistettu uunin sisaltd ennen itsepuhdistustoiminnon aloittamista.
Muista, etté tata itsepuhdistustoimintoa saa kéayttda ainoastaan silloin, kun olet valvomassa uunin toimintaa.
Poista kaikki suuremmat ruoantahteet uunista ennen itsepuhdistustoiminnon kaynnistéamista.

MUUT TOIMINNOT

UUNIN SAMMUTTAMISEN JALKEEN
Uunin sammuttamisen jalkeen I&mpétilan ja toimintojen ndyttd ovat sammuneina, kun taas ajastimen nayttdé nayttda sen hetkista aikaa.

SAATOLAITTEIDEN LUKITUSTOIMINTO (LAPSILUKKO)

Voit kytked tdmén toiminnon paalle milloin tahansa, jolloin lapset eivat paése kayttdmaan uunia.

Uunia ei voida kaynnistéaa, jos lukitustoiminto kytketdan paélle uunin ollessa sammuneena. Vapauta lukitus, mikali haluat kdyttaa jotain
ruoanvalmistustoimintoa.

Aseta saatolaitteiden lukitus paalle painamalla nappaintd ON/OFF, kunnes naytdlle iimestyy symboli avain (noin 5 sekuntia) ja ON,
jonka jalkeen nayttd palaa sen hetkisen kellonajan osoittamiseen.

Huom: Tassé vaiheessa ei voida suorittaa mitdan ruoanvalmistuksen asetuksia, paitsi minuuttilaskimen s&ato.

Mikali lukitus aktivoidaan sitd vastoin jonkin ruoanvalmistuksen asetuksen jalkeen (kasikayttéinen, puoliautomaattinen, automaattinen), voit
sdatdad ainoastaan minuuttilaskimen tai sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nappdimen ON/OFF. Mikali painat jotain muuta
nappaimista, naytélle ilmestyy symboli avain , jJoka muistuttaa etté lukitus on paalla.

Kasikayttdinen tai automaattinen sammutus ei kytke saatélaitteiden lukitusta pois paaltd. Aseta saatdlaitteiden lukitus pois paalta pitamalla
nappaintd ON/OFF painettuna, kunnes naytélle iimestyy symboli avain (noin 5 sekuntia) ja OFF, jonka jélkeen nayttd palaa sen
hetkisen kellonajan osoittamiseen.

Kun uuni on lukittuna, et voi kdynnistéa sitad painamalla nappainta * (ON/OFF), mutta voit sammuttaa sen (OFF).

ON/OFF NAPPAIN

Nappaimen * (ON/OFF) avulla voit sammuttaa uunin (mikali paalla) milloin tahansa ja minka tahansa toiminnon ollessa paalla.

Kaikki ruoanvalmistuksen asetukset peruutetaan. Noudata seuraavien ruoanvalmistusten yhteydesséa annettuja ohjeita alusta l&htien.

Mikali uuni toimii ja saatdlaitteiden lukitus on paalla, voit sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla ndppdaimen ON/OFF , mutta
saatolaitteiden lukitus jaa paalle.

Voit kytked saatolaitteiden lukituksen pois paaltd pitamalla nappéintda ON/OFF painettuna vahintdan 5 sekunnin ajan, jolloin naytolle
ilmestyy symboli avain ja tdman jélkeen " OFF "; nyt naytolla nakyy kellonaika.

SYMBOLI“ ° *

Osoittaa celsius asteita.

Vilkkuessaan tarkoittaa, ettd uunin lampétila on kohoamassa asetettuun [Ampétilaan.
Palaessaan tarkoittaa, etté asetettu lampétila on saavutettu.

RUOANVALMISTUKSEN KESTOAJAN JA PAATTYMISEN ASETUSTEN PERUUTTAMINEN

Voit peruuttaa ruoanvalmistuksen kestoajan ja paattymisajan milloin tahansa painamalla samanaikaisesti ndppéimia Kattila ja Stop ;
HUOMIO: Uuni jatkaa kuitenkin toimintaansa valitulla toiminnolla késikaytolla (kayttdaikaa ei ohjelmoitu).

Voit asettaa ruoanvalmistuksen kestoajan ja/tai paattymisajan uudelleen tai sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla n&ppdimen
ON/OFF.
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Kaytannén neuvoja

Tarkista ennen valmistuksen aloittamista, ettd tarpeettomat lisatarvikkeet on poistettu uunin sisalta.
Esildmmita uuni valmistuslampétilaan ennen kayton aloittamista.

Aseta uuniastia uunin keskelle ja muista jattda useiden astioiden kéytdn yhteydessa niiden vélille tarpeeksi
tilaa, jotta ilma paéasee kiertdmaan vapaasti.

Ala aukaise uunin luukkua liian usein ruoan tarkistamiseksi (uunin lamppu palaa ruoan valmistuksen aikana).
Varmista luukun aukaisemisen yhteydessa, ettet kosketa vahingossa kuumiin osiin tai héyryyn.

Paistinvartaan kayttd (malleissa, joissa se on varusteena) - kuva 2

Voit kdyttdd samassa uunissa grilliin yhdistettya
paistinvarrasta. Tyonna lihapala vartaaseen ja
lukitse se paikoilleen pienten kiinnityshaarukoiden
avulla.

Toimi tdman jalkeen seuraavalla tavalla :

A Aseta uunipelti uunin alemmalle tasolle. e -
B. Aseta yksi kiinnityshaarukka —, o~
ruostumattomasta teréksesta valmistettuun ' a{:ﬁ'f" N
varteen ja kiinnita se paikoilleen. Tyénna liha - @ | rad «J) |‘
-

vartaaseen ja aseta toinen kiinnityshaarukka ! . : )
tdman jalkeen paikoilleen. Kiinnité se tukevasti | | g
lihaan kiinni. 1 S
C. Paistinvartaan eristdvasta materiaalista Py e
valmistettua k&densijaa kaytetasn | f.,,r L~
ruostumattomasta teréksesté valmistetun vartaan Kuva 2
poistamiseen uunista ja k&densija on poistettava
uunista paistamisen ajaksi.

Esimerkiksi kanaa, joka painaa noin 1,3 kg, on
paistettava noin 85-90 minuuttia.
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Viitteellinen taulukko ruoan valmistukseen uunissa

S|

Elintarvike Lamp. °C Paikka uunissa | Valmistusaika
(*) (min)
Kakku
Munkit 180 2 55-65
Hedelmé&kakut 200 1 30-40
Maito- ja 180 2 35-40
voipohjaiset kakut
Hiivalla kohotetut 200 1 25-35
kakut
Vaniljamunkki 190 2 20-30
Voitaikina 200 2 15-25
Keksit 190 3 15-20 —_—
Lasagne 225 2 40-50
Liha —
Harén sisafilee 225 2-3 50-80 /J'\
Paahtopaisti 225 2-3 50-80 -~
Vasikanpaisti 225 2-3 60-80
Porsaanpaisti 170-180 2 45-60
Lampaanpaisti 225 2 45-55
Naudanpaisti 225 2-3 50-60
Janispaisti 200 2 60-90
Kalkkunapaisti 180 2 240
Hanhenpaisti 200 2 150-210
Sorsapaisti 200 2 120-180
Paistettu kana 200 2 60-90
Metsdkauriin paisti | 200 2-3 90-150
Hirven paisti 180 2-3 90-180
Kala 180 2-3 10-40
Vihannekset
Taytetyt 170-190 2-3 40-50
vihannekset
Pizza 240 1 15-25
Ruoan valmistus
grillissa
Kyljys 4 8-12 M
Sianlihamakkara 4 10-13 =
Grillattu kana 3 25-35 vvv
Kana vartaassa 50-65 é
Vasikanpaisti 50-65
vartaassa
Huom :

(*) Uunitason ensimmaisen paikan numero vastaa uunin painiketta.

Uuni on esildammitettava ennen kayttda.

Na&ita toimintoja tulisi kdyttéda helposti palavien ja/tai esilmmitettyjen ruokien valmistukseen.

Voit valmistaa saman ruokalajin eri uunitasoilla (ruoanvalmistusaika ei muutu).
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Uunin hehkulampun vaihtaminen

HUOMIO: Irrota uuni sdhkdverkosta ennen tdman
toimenpiteen aloittamista.

Poista suojakansi « A » kdantamalla sita
vastapaivaan, mikali joudut vaihtamaan uunin
lampun. Aseta suojakansi « A » takaisin
paikoilleen hehkulampun vaihtamisen jalkeen.
(Kuva 5)

Uuniluukun irrottaminen (Kuva 6)

Voit poistaa uuninluukun tarvittaessa, jolloin
puhdistus helpottuu ja pédaset ulottumaan
helpommin uunin sisaosiin (katso kuvaa).

Uunin puhdistuksen helpottamiseksi voit poistaa
uuninluukun saranoiden avulla seuraavalla
tavalla:

saranat, joissa siirrettavat vivut

Saranat A on varustettu kahdella siirrettavalla
vivulla B. Mikali nostat vipua B, sarana irtoaa
paikaltaan. Nyt voit nostaa luukkua ylospain ja
vetda sen paikoiltaan yléspain liu'uttamalla . Tartu
luukun sivuihin saranoiden I&helta, jolloin saat
suoritettua tdman toimenpiteen helpommin.
Asenna saranat ensin paikoilleen, kun asennat
luukun uudelleen paikoilleen.

Ennen luukun sulkemista muista laskea kahta
siirrettdvaa vipua B, joita kaytetdan saranoiden
kiinnittdmiseen.

Ala kayta uunin puhdistukseen héyrypesureita.
Ala kayta taman lisdksi hankaavia materiaaleja tai
metallisia terévia lastoja uunin lasiluukun
puhdistamiseen, silla tallaiset materiaalit voivat
naarmuttaa lasia tai aiheuttaa sen rikkoutumisen.

Al4 upota luukkua veteen

Puhdista emaliset sisépinnat ja lasi kostealla
pyyhkeella ja sallitulla neutraalilla pesuaineella.
Huuhtele ja kuivaa huolellisesti pehmeélla
pyyhkeella.

Voit tarvittaessa irrottaa lasin paikoiltaan
ruuvaamalla kaksi sivulla olevaa kiinnitysruuvia
auki. Varmista, etta lasi on taysin kuiva, ennen
kuin asennat sen takaisin paikoilleen. Al kiristé
kiinnitysruuveja liikaa asennuksen yhteydessa.

Uunin lisatarvikkeet

Uunitasot, uunipelti ja paistinvartaan kannatin on
pestédvéa kuumalla vedella ja neutraalilla
pesuaineella ja kuivaa ne tdman jalkeen
huolellisesti. Vaihtoehtoisesti voit pestd ne myds
astianpesukoneessa.
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Upute za postavljanje
Upozorenja i sigurnosni savjeti

Prije prve uporabe pecnice pazljivo prodéitajte ove upute za
uporabu, u kojima éete naci detalje u vezi sigurne instalacije,
koristenja, te njege i odrzavanja vaseg novog aparata.

Aparat je potrebno pravilno namjestiti, sukladno uputama proizvodaca.
Instalaciju neka izvrSi struCcno osposobljena osoba. Proizvodac otklanja
bilo kakvu odgovornost za ostecenja ili ozljede, te materijalnu Stetu, koja bi
nastala nepravilnom instalacijom ove naprave.

Provjerite dali napon i frekvencija vase kucéne instalacije odgovara
podacima, navedenim na natpisnoj tablici, koju cete naci na donjem dijelu
prednje stranice pecnice.

Upozorenje: ovaj aparat potrebno je uzemljiti.

Nase poduzece otklanja bilo kakvu odgovornost u sluCaju krivog
uzemljenja, ili uzemljenja koje nije u skladu s vazecCim propisima.

Prije bilo kakvih zahvata na odrzavanju ili servisiranju, iskljuCite aparat iz
elektricne mreze, tako da izvuCete utikaC prikljucnog kabela iz zidne
utiCnice, odnosno iskljucite ili izvadite odgovarajuci osigurac.

Sukladno nasoj politici stalnih inovacija, pridrzavamo si pravo na
prilagodbe ili promjene na proizvodu bez prethodnog obavjestenja.

Tijekom koriStenja pecnice ne dozvolite djeci da se priblizavaju vratima
aparata, jer se vanjska povrsSina, a narocito staklo, jaCce zagrije i postoji
opasnost opekotina i drugih ozljeda. Djeca ili onemocale osobe ne smiju
koristiti aparat bez nadzora. Pazite da se mala djeca ne igraju aparatom.

Kad peénicu koriste starije ili onemocale osobe, budite stalno u blizini,
kako bi mogli nadzirati djelovanje aparata.

Pod pec¢nicom ne smije biti ugradena ladica, koja uistinu djeluje
(izvlaCenje), nego prostor moze biti zatvoren samo ukrasnom prednjom
plocom.
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U ladici pod pe¢nicom ne smijete drzati zapaljive tvari ili materijale, jer
postoji opasnost pozara. Na vrata pecnice ne stavljajte teze predmete i ne
sjedajte na njih, jer time mozete oStetiti stozere vrata pecnice.

Kad pecete na ulju ili masti, ne ostavljajte pec¢nicu bez nadzora, jer postoji
opasnost pozara.

Da bi sprijecCili osStecenja emajliranih povr§ina u unutrasnjosti, ne
postavljajte posude ili tepsije na dno pecnice, i ne oblazite dno pecnice
aluminijskom folijom.

Tijekom pecCenja hrana odvaja paru. Da ne bi dosSlo do prevelikog
nakupljanja pare u pecnici, ova se odvaja kroz otvore za prozracCivanje.
Para se moze kondenzirati i na hladnijim vanjskim stjenkama pecnice
mogu nastati kapljice. Stoga ¢e tijekom pecenja mozda biti potrebno
mekom krpom obrisati viSak vlage.

Tako cete sprijeCiti i naslage necistoce i gubitak boje na vanjskim
povrS§inama pecnice, koju bi mogla uzrokovati para koja izlazi iz hrane
tijekom pecenja.

Prije prve upotrebe
Prije CiS¢enjem iskljuCite pecnicu izvlacenjem prikljucnog kabela iz
utiCnice, ili skidanjem, odnosno isklju¢enjem osiguraca. Odstranite

mozebitne dijelove ambalaze i pomagala iz peénice. Isperite unutrasnjost
pecnice vrucom vodo te blagim deterdzentom.

Detaljno obriSite pecnicu vlaznom krpom. Police pecnice te pribor i
pomagala mozete prati u stroju za pranje posuda, ili ru¢no vruéom vodom
| blagim deterdzentom. Zatim ih temeljito osusite.
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Tehnic¢ki podaci

Ovaj aparat odgovara standardima 73/23 CEE te 93/68 CEE EMC 89/336
CEE.

Napon
= 220-240 V faza + neutralni &odi

Mjere ugradbene pecnice:
Duzina: 440

Dubina: 390

Visina : 340

Zapremina: 59 litara

Snaga grijacih elemenata
Doniji grijac: 1,3 kW

Gorniji grijac: 0,9 kW

Grijac za rostilj: 1,6 kW
Ventilator: 2,3 kW

Maksimalno opterecenje pecnice: 3,2 - 3,8 kW

81



Ugradnja pecnice

VAZNO: Aparat je potrebo pravino namijestiti sukladno uputama
proizvodaca; instalaciju smije izvrsiti samo ovlastena osoba. Prije poCetka
instalacije ili bilo kakvih zahvata na odrzavanju ili servisiranju aparata
pecnicu je potrebno iskljuciti iz elektricne mreze.

ELEKTRICNI PRIKLJUCCI: Prije priklju¢enja aparata na elektricnu mrezu
obavezno provjerite slijedece:

e da napon kucéne instalacije odgovara naponu, navedenom na
natpisnoj tablici na dnu kucista;

e da naprava za prekid uslijed preopterecenja, te kucna instalacija
mogu podnijeti opterecenje aparata (vidi natpisnu tablicu);

e da je na napon elektricne instalacije opremljen aktivnim
uzemljenjem, te da je utiCnica ili viSepolni prekidaC s razmakom
medu Kkontaktima najmanje 3 mm, dostupan nakon instalacije
aparata.

Ako utikaC nije dostupan, osoba koja postavlja pec¢nicu mora u tu svrhu
instalirati viSepolni prekidaC s razmakom medu kontaktima najmanje 3
mm.

Ako je potrebno produziti prikljuéni kabel, presjek kabela mora iznositi
barem 1,5 mm, a kabel mora biti tipa HOSRR-F. Za pojednostavljeno
odrzavanje aparata kabel mora biti dovoljne duzine.

Upozorenje: ovaj aparat potrebno je uzemljiti.

Za taj aparat potrebno je osigurati pravilno uzemljenje. Proizvodac
otklanja bilo kakvu odgovornost za greSke u uzemljenju, ako nije bila
napravljena sukladno vazecim propisima.

Ovaj aparat predviden je za ugradnju u standardni, 600 mm Sirok otvor,
odnosno kuciste za pecnicu.

Kuciste (otvor), okolni namjestaj, te svi ostali materijali koji se budu koristili
priikom ugradnje, moraju tijjekom djelovanja pecnice podnijeti
temperaturu, koja je za 85°C viSa od temperature okoline.
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Osim toga, vrata susjednih kuhinjskih elemenata moraju na svim toCkama
biti udaljena najmanje 4 mm od aparata. Odredene vrste vinilnog ili
laminatnog kuhinjskog namjestaja narocCito su osjetljive na vrucinu, koja na
njima uzrokuje ostecenija ili promjenu boje. Bilo kakva oStecenja ili gubitak
boje na materijalu, cak i ako do toga dode na temperaturama nizim od
zbroja temperature okoline + 85°C na materijalima koji su blize od 4 mm
od aparata, su isklju€ivo odgovornost vliasnika, odnosno korisnika aparata.

Za ugradnju pod radnu povrsinu, dimenzije instalacije su slijedeée (vidi
doniju sliku):

PaZnja: kad ovlastena osoba namjesti peénicu u blizinu drugih elektri¢nih
aparata, pazite da se nikakav elektricni kabel ne nalazi u blizini ili u dodiru
s vruéim stranicama pecnice.
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TIPKE FUNKCIJE

Smanjenje temperature
Poveéanje temperature
ON/OFF i BLOKIRANJE UPRAVLJACKH TIPKI
Broja¢ vremena
Trajanje pripreme
Dovrsetak pripreme
Smanijenje funkcije
Poveéanje funkcije

Odabir programa za pripremu

Odabir programa za pripremu

HH U0 E EE -

FUNKCIONIRANJE
Pri prvom ukljucivanju peénice na elektriénu mrezu ili nakon nestanka struje, zaslon tajmera ¢ée treptati.
Pecénicu jo$ nije moguce ukljuéiti: da bi se mogla ukljuciti potrebno je najprije pristupiti "podesavanju sata".

PODESAVANJE SATA

Istovremeno pritisnuti i otpustiti tipke Loné€i¢ i Stop te podesiti to€no vrijeme pomocu tipki - i +.

Napomena: postupak je potrebno obaviti u roku o d 3 sekunde dok su na zaslonu prisutne tocke koje trepte; po dovrS§enom podesavanju
pricekati dok dvije tocke na zaslonu prestanu treptati.

ZVUCNI SIGNAL

Pecnica ispusta zvuéne signale kojima se oznacavaju razlicite funkcije, kao $to je, na primjer, dovrSenje pripreme.

Intenzitet zvuka je moguce promijeniti: pritskom na tipku - dok je pec¢nica ugasena (OFF) , ista reproducira 3 raspoloziva intenziteta.
Automatski ¢e biti podesen posljednji preslusani intenzitet reprodukcije.

UKLJUCIVANJE PECNICE

Pritisnuti i otpustiti tipku ON/OFF; &uti ¢e se akusti¢ni signal (beep).

Na zaslonu tajmera pojaviti ¢e se natpis ON, zasvjetliti ¢e simbol lampice i upaliti se svjetlo unutar peénice.
Sada se moze podesiti jedna od funkcija pripreme.

BROJAC VREMENA

Broja¢ vremena samo registrira protok vremena, ne ovisi niti o jednoj funkuciji pripreme, a moze biti vrlo koristan za signaliziranje dovrsetka
pripreme.

Za podes$avanje broja¢a vremena, ukljugiti pe¢nicu pritiskom na tipku ON/OFF , zatim pritisnuti tipku Zvonce : sve vrijednosti na zaslonu
¢e se ponistiti, a tockice e treptati; u roku od 3 sekunde treba podesiti zeljeno vrijeme pritiskom na tipke - i+, do maksimalne vrijednosti od
23 sata i 59 minuta, po isteku kojeg ¢e se emitirati zvucni signal, a simbol Zvonca c¢e treptati. Zvuéni signal i treptanje simbola se iskljucuju
jednostavnim pritiskom na bilo koju od sljedecih tipki Zvonce, Lon¢i¢, Stop, - +.

RUCNO FUNKCIONIRANJE UZ NEODREDENO VRIJEME PRIPREME

Ukljuciti peénicu; odabrati jednu od funkcija pripreme hrane od ponudenih pritiskom na tipke < i > : za svaku pojedinu vrstu pripreme
pecnica nudi jednu od unaprijed odredenih temperatura koje se mogu mijenjati pomocu tipki dolje i gore .

Pecnica ¢e se zagrijati na pode$enu temperaturu, a simbol koji ozna¢ava stupnjeve ° ce treptanjem oznacavati da je postupak zagrijavanja
u tijeku.

Kad jednom bude postignuta podesena temepratura, oglasiti ¢e se zvuéni signal, a simbol stupnjeva ¢e prestati s treptanjem.

Pecénica se iskljucuje pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

Zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti i pojaviti ¢e se natpis OFF; pored toga, emitirati ¢e se zvuéni signal (beep).

POLUAUTOMATSKO FUNKCIONIRANJE UZ ODREBIVANJE TRAJANJA PRIPREME

Za podesavanja vremena pripreme
Ukljuciti peénicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF; pritisnuti i otpustiti tipku Lon¢i¢ te pomocu tipki - i + podesiti zeljeno vrijeme
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potrebno za pripremu hrane, koje moze maksimalno iznositi 10 sati i 00 minuta.
Na zaslonu ¢e biti prikazano slovo A (automatski rad). Zatim pri¢ekati da se na tajmeru ponovno prikaze toéno vrijeme te odabrati jednu od
ponudenih funkcija pripreme pritiskom na tipke < i >.Za svaku pojedinu vrstu pripreme hrane treba odabrati jednu od

unaprijed odredenih temperatura koje se mogu mijenjati pomocu tipki dolje i gore .

Pecénica ¢e zapoceti s pripremom koja ¢e trajati pode$eno vrijeme, po isteku kojeg ¢e se automatski iskljuciti;

Po dovrsenoj pripremi na odredeno vrijeme, emitirati ée se isprekidani zvuéni signal, zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti, zaslon
tajmera ée prikazivati to€no vrijeme, dok ¢e simboli longi¢a i slova A treptati.

Za iskljucivanje zvuénog signala i izlazak iz ciklusa dovoljno je pritisnuti na bilo koju od sljedec¢ih tipki Zvonce, Lonéié, Stop, - +.

Pecnica je spremna za nove naredbe; odabrati novi nacin pripreme ili iskljuciti pe¢nicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.
POLUAUTOMATSKO FUNKCIONIRANJE UZ ODREBIVANJE DOVRSETKA PRIPREME
Za podesavanje sata dovrSetka pripreme

Ukljuciti pec¢nicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF , pritisnuti i otpustiti tipku Stop te podesiti uz pomo¢ tipki - i + vrijeme dovrsenja
pripreme koje treba uslijediti u sljede¢ih 23 sata i 59 minuta. Po obavljenom postupku pri¢ekati da se na tajmeru ponovo pojavi prikaz
to€nog vremena.

Zatim odabrati jednu od ponudenih funkcija pripreme pritiskom na tipke < i > : pecnica nudi unaprijed podesenu temperaturu, koju je
moguce promijeniti pomocu tipki dolje i gore .

Pecénica ¢e raditi sve do isteka podeSenog vremena, nakon ¢ega ¢e se automatski ugasiti.
Po dovrsenoj pripremi hrane na odredeno vrijeme, emitirati ¢e se isprekidani zvuéni signal, zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti,
zaslon tajmera ¢e prikazivati to€no vrijeme, dok ¢e simboli Lon¢i¢a i slova A treptati.

Za iskljucivanje zvuénog signala i izlazak iz ciklusa dovoljno je pritisnuti na bilo koju od sljedec¢ih tipki Zvonce, Lon¢i¢, Stop, - +.

Pec¢nica je spremna za nove naredbe; odabrati novi nacin pripreme ili iskljuciti pe¢nicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

AUTOMATSKO FUNKCIONIRANJE
Za podesavanije trajanja i sata dovr$etka pripreme

Ukljuéiti peénicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF, pritisnuti i otpustiti tipku Longié te podesiti uz pomoc¢ tipki - i + vrijeme potrebno za
pripremu. Pri¢ekat da na tajmeru prestanu treptati toc¢kice izmedu sati i minuta; tajmer ¢e ponovno prikazivati to€no vrijeme; zatim pritisnuti
tipku Stop te pomocu tipki - i + podesiti sat dovrSetka pripreme. Ponovno pricekati da prestanu treptati tockice izmedu sati i minuta;
odabrati jednu od ponudenih funkcija pripreme: peénica nudi unaprijed podesenu temperaturu, koju je moguée promijeniti pomocu tipki
dolje i gore .

Nakon $to su tockice na tajmeru prestale treptati, biti ¢e uklju¢en rezim rada pecnice s odgodom ukljucivanja: automatski ¢e se ukljuciti i
raditi tijekom podesenog vremena te se isto tako iskljuciti u podeseno vrijeme.

Na zaslonu ostaje prikaz odabrane temperature, to€nog vremena i odabranog ciklusa. Gasi se svjetlo u peénici.

Podesenu temperaturu i funkciju je, ipak, moguée mijenjati prema gore opisanim postupcima.

Po dovrsenoj pripremi na odredeno vrijeme, emitirati ¢e se isprekidani zvucni signal, zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti, zaslon
tajmera ¢ée prikazivati to€no vrijeme, dok ¢e simboli Lon¢i¢a i slova A treptati.

Za isklju¢ivanje zvuénog signala i izlazak iz ciklusa dovoljno je pritisnuti na bilo koju od sljedec¢ih tipki Zvonce, Lon¢i¢, Stop, - +.

Pecnica je spremna za nove naredbe; odabrati novi nacin pripreme ili iskljuciti pe¢nicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

OGRANICENJA KOD UPOTREBE AUTOMATSKE ILI POLUAUTOMATSKE PRIPREME
Funkcije predzagrijavanja (PRH) i odledivanja nisu kompatibilne s pripremom hrane prema odredenom vremenu, te stoga:
- ako ste podesili jednu od ovih dviju funkcija, ne mozete ukljuéiti ni vrijeme trajanja niti vrijeme dovrsetka pripreme;
- ako je peénica programirana na automatski rezim rada, nije moguce odabrati funkciju predzagrijavanja (PRH) ili odmrzavanja.

IKONE NA ZASLONU

Lon¢ié: ako je upaljena znadi da je uklju¢ena funkcija pripreme.

Longi¢ je ugasen ako su uklju¢ene funkcije svjetla, PRH (predzagrijavanje) i odmrzavanije.

Treptanje oznacava da je priprema hrane s podesenim vremenom trajanja dovrsena. Tijekom faze automatskog rada, simbol ostaje ugasen i
pali se u trenutku programiranog uklju¢ivanja pec¢nice.
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A (automatski): ako je upaljena znaci da je pode$eno vrijeme pripreme; treptanje oznaava da je podes$ena priprema dovrsena.
Zvonce: ako je upaljena znaci da je ukljucen broja¢ vremena; treptanje oznacava da je dovr$eno odbrojavanje podesenog vremena.

ODABIR TEMPERATURE PRIPREME

Dok je pecnica uklju¢ena, pomocu tipki Dolje i gore je moguée promijeniti temperaturu na vrijednost koja moze biti u rasponu izmedu
minimalne i maksimalne temperature navedene na zaslonu s poveéanjima od 5°C.

Napomena: za svaku funkciju pripreme je unaprijed podeSena temperatura koja se moze mijenjati prema Zzelji pritiskom na tipke dolje i
gore .

ODABIR FUNKCIJA PRIPREME
Dok je pecnica uklju¢ena, pomocu tipki < i > pale se odgovarajuéi simboli u slijedu kako bi se odabrala zeljena funkcija pripreme hrane.

Funkcije:

SVJETLO U PECNICI

Svjetlo u pecnici se pali pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF; gasi se ponovnim pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

Odabirom jedne od funkcija pripreme, upaliti ¢e se svjetlo u pecnici i ostati ¢e upaljeno jos 3 minute nakon $to bude dostignuta podesena
temperatura.

Tijekom funkcije pripreme ili odmrzavanja, svjetlo u peénici se moze upaliti pritiskom na bilo koju od sljedecih tipki Zvonce,

Long¢ié, Stop, - +: svjetlo ée ostati upaljeno oko jedne minute.
Svjetlo u pecnici se moze upaliti i i kad je uklju€ena blokada upravljackih tipki pritiskom na bilo koju od sljedecih tipki Zvonce, Lon¢i¢, Stop,
-+,

PREDZAGRIJAVANJE

Ova funkcija omoguéava brze zagrijavanje pecnice prije odabira funkcije pripreme hrane.

Na zaslonu temperature pojaviti ée se animacija simbola.

Predzagrijavanje pecnice ¢e biti dovrSeno kad bude dostignuta prethodno podeSena temperatura (ne moze se mijenjati), Sto ce biti
signalizirano akusti¢nim signalom, paljenjem simbola lampice i svjetla u pecnici; u tom se trenutku moze odabrati Zeljeni ciklus pripreme
pritiskom na tipke < i > .

TRADICIONALAN NACIN PRIPREME
Tradicionalan nacin pripreme hrane s uklju¢ivanjem gornjeg i donjeg grijaca.

DONJI GRIJAC
Ovaj nacin zagrijavanja je pogodan za sporije pripreme ili za podgrijavanje hrane.

GRILL + RAZANJ
Pogodno za rostiljanje i pe¢enje hrane.

GRILL UZ VENTILATOR + RAZANJ
Pogodno za laganije rostiljanje i pe¢enje hrane.

FUNKCIJA PECENJA PIZZE
Posebno pogodna za pripremu pizze i jela od povréa.

PRIPREMA UZ VENTILATOR
Ova funkcija omoguéava homogenu i uravnotezenu pripremu hrane u svim dijelovima pec¢nice.
Mogu se pripremati dva razli¢ita jela.

ODMRZAVANJE

Odmrzava jela u kracem vremenu od uobi¢ajenog.

Uklju€uje se samo ventilator pe¢nice bez ikakvog zagrijavanja iste.

Na zaslonu temperature se pojavljuje natpis dEF (Defrost), iz kojeg je vidljivo da je ukljuéen taj rezim rada pecnice.

00 Y e
¢¢¢ CISCENJE PIROLIZOM
Nakon ukljuéivanja peénice odabrati funkciju samog¢iséenja.

Na zaslonu temperature pojaviti ¢e se natpis PIRO, dok ée na zaslonu funkcija biti predloZzeno unaprijed odredeno vrijeme za pirolizu u
trajanju od 1 sat i 30 minuta.
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Dvije tocke koje se nalaze izmedu brojki (1:30) treptati ée oko 4 sekunde $to znaci da je moguce podesiti vrijeme trajanja pirolize ili sat

kada se Zeli da ista bude dovr$ena, a to se podesava prema prethodno navednim uputama vezanim uz programiranu pripremu.

Maksimalno vrijeme koje je moguée podesiti iznosi 3 sata, dok je ono minimalno 30 minuta; kako bi se vrijeme promijenilo pritisnuti tipku
lonéié, a zatim podesiti pomocu tipki +i-.

Kad je vrijeme jednom podeseno, zasvjetliti ¢e slovo A pored vremena trajanja koje ozna¢ava automatsko aktiviranje ciklusa.

Vrata se blokiraju i ukljuuje se funkcija blokiranja upravljackih tipki $to je na zaslonu oznaéeno paljenjem simbola kljuc¢a.

Tijekom odvijanja pirolize moguce je vidjeti, ali ne i promijeniti, preostalo vrijeme i sat dovretka ciklusa.

Ova funkcija omoguéava ¢iséenje peénice povecanjem temperature do 465°C. Sloj pepela koji nastaje moze se ukloniti pomoéu vlazne krpe
kad se pecnica ohladi, ali je jo$ uvijek mlaka. Tijekom samoci§éenja pirolizom lampica unutar pe¢nice ostaje ugasena.

Upozorenje:

Prije uklju¢ivanja funkcije samoci§¢enja, iz peénice treba izvaditi sav pribor.

Ova funkcija samociscenje se moze provoditi iskljucivo u prisutnosti osobe.

Prije uklju€ivanja funkcije samocidcenja, iz pe¢nice se trebaju ukloniti svi ostaci hrane.

OSTALE FUNKCIJE

PECNICA UGASENA
Dok je pec¢nica ugasena, zasloni temperature i funkcija su ugaseni, a na zaslonu tajmera je prikazano to¢no vrijeme.

BLOKIRANJE UPRAVLJACKIH TIPKI (ZASTITA DJECE)

Ova se funkcija moze ukljuciti u bilo kojem trenutku kako bi se onemogucilo da se pe¢nicom sluze djeca.

Posebice, ako je uklju¢ena dok je peénica ugasena, ista se neée modi niti ukljuéiti: za bilo koju funkciju pripreme hrane treba najprije iskljuciti
blokadu.

Za blokiranje upravljackih tipki, drzati pritisnutom tipku ON/OFF sve dok se na zaslonu ne prikaze simbol klju¢a (oko 5 sekundi) i
natpis ON, nakon ¢ega ¢e se na zaslonu opet prikazati to¢no vrijeme.

Napomena: u ovom trenutku nije moguce nikakvo podesavanje pripreme osim broja¢a vremena.

Medutim, ako se blokiranje uklju¢i nakon §to je podes$en bilo kakav naéin pripreme (ruéni, poluautomatski, automatski), biti ée mogué¢e samo
podesiti brojaca vremena ili iskljuciti peénicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF. Naime, pritiskom na bilo koju drugu tipku, prikaz klju¢a
ée vas podsijetiti da je uklju¢ena zastita.

Ruéno ili automatsko isklju€ivanje nece iskljuciti i blokadu upravljackih tipki. Za uklanjaje blokade upravljackih tipki, drzati pritisnutom
tipku ON/OFF sve dok se na zaslonu ne prikaze simbol klju¢a (oko 5 sekundi) i natpis OFF, nakon ¢ega ¢ée se na zaslonu opet
prikazati toéno vrijeme.

Kad je pecnica blokirana, istu nije moguce ukljuciti pritiskom na tipku * (ON/OFF), ve¢ ju je samo moguce iskljuciti (OFF).

TIPKA ON/OFF

Tipkom * (ON/OFF) se u bilo kojem trenutku i uz bilo koju podesenu funkciju moze iskljuciti peénica, ako je ista ukljuéena.

Sva podesavanja pripreme se ponistavaju; kod sljedecih priprema slijediti ispocetka odgovarajauée upute za pripremu.

Ako je pecnica ukljuéena i podesena je funkcija blokade upravljackih tipki, pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF pecnica ¢e se iskljuciti, ali
funkcija blokade upravljackih tipki ostati ¢e i dalje podesena.

Za uklanjanje blokade upravlja¢kih tipki drzati pritisnutom tipku ON/OFF najmanje 5 sekundi: na zaslonu ¢ée biti prikazan simbol kljuéa , a
zatim ce uslijediti prikaz natpisa " OFF ", nakon ¢ega ¢e se pojaviti prikaz toénog vremena.

SIMBOL “ © *

Oznacava stupnjeve.

Ako trepti znaci da se peénica zagrijava kako bi se dostigla podesena temperatura.
Ako svijetli kontinuiranim svjetlom zanéi da je dostignuta podesena temperatura.

PONISTAVANJE PODESAVANJA TRAJANJA | DOVRSETKA PRIPREME

Podesenost trajanja pripreme i sata dovrSetka pripreme je moguce ponistiti u bilo kojem trenutku istovremenim pritiskom na tipke Long¢i¢ i
Stop ;

PAZNJA: peénica ipak ostaje ukljuéena ako je odabran ruéni nadin pode$avanja (na neodredeno vrijeme).

Pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF je moguée ponovno podesiti vrijeme trajanja i/ili dovr$etka pripreme, ili iskljuciti pe¢nicu.
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Zamjena zarulje

PAZNJA: prije poéetka iskljucite aparat iz elektriéne mreze.

Kad je potrebno zamijeniti zarulju u unutrasnjosti pecnice, najprije skinite
zastitni poklopac "A" tako da ga "A" zavrtite u suprotnom smjeru od

kazaljki na satu. Kad zamijenite zarulju vratite zastitni poklopac nazad na
svoje mjesto. (Slika 4)

Slika 4

Skidanje vrata peénice (Slika 5)

Za lakSe Cis¢enje i dostup do unutrasnjosti pecnice, mozete vrata pecénice
jednostavno skinuti (vidi sliku). Za lakSe CiScenje vrata na stozZerima
mozete skinuti po slijede¢em postupku:

Stozeri s pomic¢nim vijcima
Na stozerima A postoje dva pomicna vijka B.

Kad nadignete vijak B, stozer se oslobodi iz svog kucista, Kad ste to
napravili, podignite vrata i skinite ih tako da ih gurnete prema vani. Pri
tome drzite vrata sa strane u blizini stozera.
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Kad zelite ponovno namjestiti vrata, najprije gurnite stozere u njihove
otvore.

Prije no $to zatvorite vrata, ponovno zavrtite dva pomicna vijka,
kojima su oba stozera pricvrscena.

Vrata nikad ne uranjajte u vodu.

Emajlirane povrsSine unutrasnjosti pecnice, kao i staklo Cistite vlaznom
krpom te odgovaraju¢im blagim kremastim deterdzentom; isperite |
pazljivo obriSite mekom krpom.

Ako je potrebno, mozete odstraniti i unutrasnje staklo vrata. Ovo ucinite
tako da odvijete dva vanjska vijka, kojima je staklo pri€vr§c¢eno. Prije no
Sto staklo ponovno namjestite u vrata, provjerite dali je potpuno suho.
Pazite da tijekom ponovnog namjestanja stakla ne privijete vijke prejako,
jer bi staklo moglo puci.

Oprema (pomagala)

Police, tepsije i podstavke operite u vrucoj vodi s blagim deterdzentom, a
zatim ih temeljito osuSite; mozete ih prati i u stroju za pranje posuda.

=T glikas
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Uporaba okretnog raznja (slika 6)
U vasoj pecnici mozete koristiti i okretni razanj, u kombinaciji s grijacem za
rostili. Meso je potrebno nabosti na razanj i privrstiti ga dvjema sponama.
Postupite na slijedeci nacin:

A. Pladanj postavite u najnizi polozaj.

B. Jednu viljuskastu sponu pri¢vrstite na razanj (Sipku iz nehrdajuéeg
Celika); zatim na razanj nabodite meso te pri¢vrstite i drugu
viljuskastu sponu, da se meso ne moze pomicati po raznju.

C. Rucka Sipke raznja izradena je iz izolacijskog materijala. Koristite
je za namjestanje raznja u pecénicu i vadenja iz nje; tijekom
pecenja rucku je potrebno odstraniti.

Pile mase 1,3 kg pecite priblizno 85 do 90 minuta.

> ~
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Slika 6
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Tabela za pe€enje u peénici

Vrsta hrane Temperatura | Polozaj ngz:}z Nacin
°C police (*) . djelovanja
(minute)

Tijesto
Pecivo 180 2 55-65
Voéni kolaé 200 1 30-40
Torta od sira 180 2 35-40 -
Dizano tijesto u modelu 200 1 25-35 —
Krhko tijesto s jajima 190 2 20-30 A A
Krhko tijesto bez jaja 200 2 15-25 -
Biskvitno tijesto 190 3 15-20
Lazanje 225 2 40-50
Meso
File govedine 225 2-3 50-80 _
Govede pecenje 225 2-3 50-80
TeleCe pe€enje 225 2-3 60-80 —
Svinjsko pecenje 170-180 2 45-60 Q.V\
Pe€eno ovéje meso 225 2 45-55
PecCena govedina 225 2-3 50-60
Pecen zec 200 2 60-90
Pecen puran 180 2 pribl. 240
PeCena guska 200 2 150-210
Peena patka 200 2 120-180
Peceno pile 200 2 60-90
Srnedi but 200 2-3 90-150
Jelenji but 180 2-3 90-180
Ribe 180 2-3 | 10-40 -
Povrée N
Pirjano povrée 170-190 2-3 40-50 ~
Pizza 240 1 15-25
Pecenje na rostilju
Odresci (kotleti) 4 8-12 oy
Svinjska kobasica 4 10-13 £
Pile na Zaru 3 25-35 vvv
Pile na raznju 50-65 Fa?
Teletina na raznju 50-65

Napomena:

(*) = pocCetni polozaj pladnja vazi za pecnicu, koju upravljate gumbima
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Prije upotrebe pecnicu je potrebno zagrijati na podeSenu radnu
temperaturu.

—_ Ove dvije funkcije koristite za pecCenje osjetljive hrane, ili hrane
koja je vec zagrijana.

S Kod ove funkcije pecCenje istog jela moguce je na drugom polozaju

police (vrijeme pecenja je isto).
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Pokyny k instalacii

Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzitim rury si pozorne
precitajte tieto pokyny, aby ste mohli
vasu novu ruru bezpecne nainstalovat’,
pouzivat’ a starat’ sa o nu.

Toto zariadenie musi byt spravne
nainstalované podfla pokynov vyrobcu len
kvalifikovanou osobou.

Vyrobca nenesie zodpovednost za
zranenia 0s6b, poSkodenia predmetov
spdsobenych nespravnou instalaciou tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze napatie a frekvencia
napajania vyhovuje udajom na typovom
stitku, ktory mdzete najst’ v dolnej predne;j
Casti rary.

Varovanie: tento spotrebi¢ musi byt’
uzemneny.

Nasa spolo¢nost nenesie Ziadnu
zodpovednost za chybné uzemnenie,
alebo za uzemnenie, ktoré nie je v sulade s
platnymi predpismi.

Udrzba a opravy musia byt vykonané az
po odpojeni spotrebiCa zo zasuvky v stene,
alebo po odobrati poistky.

Na zaklade nasej politiky nepretrzitej
inovacie si vyhradzujeme pravo

zmenit, alebo upravovat vyrobok bez
predchadzajuceho upozornenia.
Nenechavajte deti v blizkosti rury poCas
prevadzky, pretoze vonkajSie povrchy
vratane skla mozu byt horuce, aby ste sa
vyhli nebezpec€enstvu popalenia, alebo
zranenia, a tento spotrebic nie je urCeny
na pouzitie malymi detmi, alebo poucte
osoby bez dohladu. Na malé deti by ste mali
dozerat, aby ste sa uistili, Zze sa nehraju so
spotrebicom.

95

Dohliadajte nad pouzitim rary starSimi,
alebo nevladnymi osobami.

Ked je rdra podstavana so zasuvkou dole,
musi byt znefunkénena umelou nasadou.

V ziadnom pripade skladovat horlavé latky
v dolnej zasuvke podstavanej rury, pretoze
tu hrozi riziko poziaru.

Nekladte na otvorené dvierka tazké
predmety, ani si na ne nesadaijte, pretoze
moZete spbsobit poSkodenie zavesov
dvierok.

Ked varite na oleji, alebo tuku,
nenechavajte ruru bez dozoru, pretoze
hrozi riziko poziaru.

Aby ste sa vyhli poSkodeniu vnutorného
smaltu, nekladte panvicu, alebo pekarsky
podnos na dno rury, ani nepokryvajte
zaklad rary s alobalom.

PocCas varenia, jedlo prirodzene vytvara
para, ktora je odvadzana prec, aby ste sa
vyhli nadmernému hromadeniu pary v rure.
Pretoze sa tato para méze kondenzovat
na vodné kvapky na vonkajSich studenych
rohoch rury, je potrebné pocas varenia
utierat akukolvek vihkost suchou

handrou. Toto vam tiez poméze vyhnut sa
znecisteniu a odfarbeniu vonkajSich ploch
rary vyparmi z varenia.

Pred prvym pouzitim rary

Pred Cistenim vypnite raru, alebo vyberte
hlavnu poistku. Vyberte vSetky obaly a
prislusenstvo z rury. Utrite vnatro rary
horucou vodou a jemnym saponatom.
Dékladne umyte pomocou vihkou handrou.
Umyte police rury a prislusenstvo v
umyvacke riadu, alebo horucou vodou a
jemnym saponatom a dbékladne vysuste.



Technické udaje

Tento spotrebi¢ vyhovuje smerniciam 73/23
CEE a 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Napaitie

= 220-240 V faza + uzemnenie

Rozmery zabudovanej rury:

Dizka: 440
Hibka: 390
Vyska: 340
Objem: 591

Vykon vo wattoch vyhrevnych prvkov
Dolny vyhrevny prvok: 1,3 kW

Horny vyhrevny prvok: 0,9 kW

Gril: 1,6 kW

Ventilator (vnutorna predna cast): 2,3 kW

Maximalny prikon rury: 3,2 - 3,8 kW
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Instalacia rary

DOLEZITE: Zariadenie musi byt spravne
nainstalované v sulade s pokynmi vyrobcu
a kvalifikovanou osobou. Udrzba a opravy
sa mdzu vykonavat' len po odpojeni od
zdroja energie.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE: Pred
pripojenim spotrebi€a do siete sa uistite,
ze:

* Napatie zodpoveda napéatiu uvedenému
na typovom Stitku na dolnom okraiji.

* Hranica pretazenia a domaca siet musi
vydrzat zatazenie spotrebiCa (pozri typovy
Stitok).

» Systém napajania je vybaveny s
vhodnym uzemnenim, a zasuvkou s
minimalnym odstupom kontaktov 3 mm
a je po nainstalovani spotrebi¢a lahko
dostupny.

» Ak nie je zastrCka lahko dostupna,
inStalacny personal musi vykonat
viacpolovy prepinaC s odstupom kontaktov
rovnym, alebo va¢sim ako 3 mm.

* Ak je potrebny predlZzovaci kabel, musi
mat min. 1,5 m typu HOSRR-F.

Vhodny kabel musi byt volny, aby sa
spotrebic€ dal lahko obsluhovat.

Varovanie: tento spotrebi¢ musi byt’
uzemneny.

Spravne uzemnenie spotrebica je
nevyhnutné.

NasSa spolocnost’ nenesie Ziadnu
zodpovednost za poruchy v uzemneni,
ktoré nie su v sulade s platnymi predpismi.



Tento spotrebi€ je navrhnuty na
zabudovanie do Standardnej 600 mm
Sirokej skrinky.

Skrinka, prifahly nabytok a vSetky

materialy pouzité pri inStalacii musia odolat’

minimalnej teplote okolia 85°C pocas
prevadzky. Okrem toho, dvierka prilahlého
nabytku musia byt najmenej 4 mm od
spotrebica.

Urcité typy vynilovych, alebo laminatovych
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skrin kuchyne su zvlast nachylné na
poskodenie teplom, alebo odfarbenie,
akémukolvek ohrani¢eniu, alebo odfarbeniu
materialov, ktoré nastane pri teplote okolia
pod 85°C, alebo kde su materialy mene;j
ako 4 mm od spotrebic¢a zodpoveda
vlastnik.

Pre zabudovanie pod pracovnu plochu su
rozmery inStalacie nasledovneé.

Upozornenie: ked kvalifikovana osoba
indtaluje ruru v blizkosti elektrickych
spotrebiCov, sietovy kabel nesmie byt
v blizkosti, alebo v kontakte s hortcou
stranou spotrebica.



3mm
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TLAGITKA FUNKCE

SnizZeni teploty
Zvyseni teploty
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DREEEIE

PROVOZz
Pfi prvnim pfipojeni trouby nebo po preruseni pfivodu elektrické energie bude displej hodin blikat.
Funkce trouby jesté nejsou v provozu: k jeji aktivaci je tfeba nejdfive "nastavit hodiny".

NASTAVENI HODIN
Pro nastaveni pfesného €asu stisknéte souc¢asné a poté uvolnéte tladitko se symbolem Hrnce a Stop a pouZijte tlacitek - a +.

Poznamka: tuto operaci je tfeba provést do 3 sekund, zatimco displej zobrazuje blikajici dvoutecku; po provedeni nastaveni pockejte, dokud
dvoutec¢ka neprestane blikat.

AKUSTICKA SIGNALIZACE
Béhem urcitych funkci vyda trouba akusticky signal, kupfikladu akusticky signal ukonceni pec€eni.
Lze upravit hlasitost zvukové signalizace: stiskem tlacitka - pfi vypnuté troubé (OFF) dojde k prehrani 3 dostupnych drovni hlasitosti.

Automaticky bude nastavena posledni aktivovana uroven.

ZAPNUTI TROUBY
Stisknéte a nasledné uvolnéte tlacitko ON/OFF; zazni akusticky signal (pipnuti).
Na displeji bude zobrazen napis ON, dojde k rozsviceni symbolu zarovky a k aktivaci vnitiniho osvétleni trouby.

Nyni mdzete nastavit pozadovanou pecici funkci.

CASOVAC

Slouzi pouze k odpocitavani nastaveného casu a je tudiz nezavisly od jakékoliv pecici funkce. Mlze byt uzitecnym k nastaveni signalu
konce peceni.

Chcete-li nastavit dobu peceni, je tfeba zapnout nejdfiv troubu tla¢itkem ON/OFF a stiknout tlacitko se symbolem Zvonku : dojde k

vynulovani displeje a blikani zobrazené dvoutecky; do 3 sekund poté pomoci tladitek - a + nastavte pozadovanou dobu peceni (maximalni
pfipustna hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni akusticky signal a za¢ne blikat symbol Zvonku. K ukonéeni
akustického signalu a preruseni blikani stisknéte jakékoliv z nasledujicich tlacitek: Zvonek, Hrnec, Stop, - +.

MANUALNI PROVOZ S NEDEFINOVANOU DOBOU
Zapnéte troubu; zvolte z dostupnych moznosti pozadovanou funkci peceni, k vybéru pouzijte tlacitek < a > : ke kazdému typu peceni bude

uvedena priblizna implicitni teplota, kterou Ize upravit prostiednictvim tlacitek dolt / nahoru .

Spusti se piedehrivani trouby na nastavenou teplotu a za¢ne blikat symbol stupiiti Celsia ° , coz indikuje provoz trouby.
Pii dosaZeni nastavené teploty zazni akusticky signal a symbol stupriti Celsia prestane blikat.

Chcete-li troubu vypnout, stisknéte a nasledné uvolnéte tlacitko ON/OFF.

Dojde k zhasnuti displeje teploty a funkci a zobrazeni napisu OFF; zazni také akusticky signal (pipnuti).

POLOAUTOMATICKY PROVOZ S NASTAVENIM DOBY PECENI

Pro nastaveni doby peéeni
je tfeba nejdfiv zapnout troubu stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka ON/OFF; poté stisknéte a opétovné uvolnéte tlacitko se symbolem

Hrnce a nastavte pomoci tlacitek - a + pozadovanou dobu peceni (maxilmalni nastavitelna hodnota je 10 hodin 00 minut).
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Na displeji dojde k zobrazeni pismena A (automaticky provoz). Poté pockejte, dokud nedojde k opé&tovnému zobrazeni aktualniho ¢asu a
nasledné zvolte z dostupnych moznosti pomoci tlaéitek < a > pozadovanou funkci pe€eni. U kazdé funkce peceni bude uvedena
doporuéena implicitni

teplota, kterou Ize upravit pomoci tlagitek dolti a nahoru .

Spusti se cyklus pe€eni po nastavenou dobu a po uplynuti nastaveného ¢asu se trouba automaticky vypne;

Po ukonéeni pe€eni s nastavenim ¢asu zazni pferuSovany akusticky signal a zhasne displej teploty a funkci. Na displeji nastaveného ¢asu
dojde k zobrazeni aktualniho ¢asu a symboly Hrnce a A za¢nou blikat.

K ukonéeni akustického signalu a zanechani cyklu stisknéte jakékoliv z nasledujicich tlacitek Zvonek, Hrnec, Stop, - +.

Systém je nyni pfipraven k akceptaci novych piikaz{; zvolte novou funkci pe¢eni anebo troubu vypnéte stiskem a naslednym uvolnénim
tlagitka ON/OFF. POLOAUTOMATICKY PROVOZ S NASTAVENIM KONCE PECENI
Pro nastaveni €asu konce peceni

je tfeba nejdfiv zapnout troubu stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka ON/OFF , poté stisknéte a opétovné uvolnéte tlacitko Stop a
nastavte pomoci tlacitek - a + ¢as konce pe€eni (maximalni pfipustna hodnota je ¢as do nasledujicich 23 hodin a 59 minut). Po vykonani
této operace pockejte, dokud nedojde k opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

Nasledné zvolte z dostupnych moznosti pozadovanou funkci pe€eni a to pomoci tlacitek < e > : bude uvedena implicitni teplota, kterou Ize
upravit pomoci tlagitek dolt a nahoru .

Spusti se cyklus peceni az do dosazeni nastaveného ¢asu, po uplynuti kterého se trouba automaticky vypne.
Po ukonéeni pe€eni s nastavenim ¢asu zazni pferusovany akusticky signal a zhasne displej teploty a funkci. Na displeji nastaveného ¢asu
dojde k zobrazeni aktualniho ¢asu a symboly Hrnce a A zaénou blikat.

K ukonéeni akustického signalu a zanechani cyklu stisknéte jakékoliv z nasledujicich tlagitek Zvonek, Hrnec, Stop, - +.

Systém je nyni piipraven k akceptaci novych pfikazu; zvolte novou funkci peceni anebo troubu vypnéte stiskem a naslednym uvolnénim
tlacitka ON/OFF.

AUTOMATICKY PROVOZ
Pro nastaveni doby peceni a ¢asu konce peceni

je tfeba nejdfiv zapnout troubu stiskem a naslednym uvolnénim tlagitka ON/OFF, poté stisknéte a opétovné uvolnéte tlacitko se symbolem
Hrnce a nastavte pomoci tlacitek - a + pozadovanou dobu pecéeni. Pockejte, dokud dvoutecka, oddélujici hodiny a minuty nepfestane blikat;
dojde k opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu; poté stisknéte tlaitko Stop a pomoci tlacitek - e + nastavte ¢as konce peceni. Znovu
pockejte, dokud dvoutecka nepfestane blikat; zvolte z dostupnych moznosti pozadovanou funkci peceni: bude uvedena doporucena
implicitni teplota, kterou Ize upravit pomoci tlacitek dolti a nahoru .

Jakmile dvoutecka Casovace prestane blikat, spusti se rezim pozdéj$iho zacatku: dojde k automatické aktivaci po nastavenou dobu a k
ukonéeni cyklu podle nastaveného ¢asu.

Na displeji ztistane zobrazena zvolena teplota, aktualni ¢as e zvoleny cyklus. Zhasne vnitini osvétleni trouby.

Chcete-li zménit nastaveni teploty €i funkce, zopakujte vySe uvedené operace.

Po ukonéeni pec€eni s nastavenim ¢asu zazni prerusovany akusticky signal a zhasne displej teploty a funkci. Na displeji nastaveného ¢asu
dojde k zobrazeni aktualniho ¢asu a symboly Hrnce a A zaénou blikat.

K ukonéeni akustického signalu a zanechani cyklu stisknéte jakékoliv z nasledujicich tlacitek Zvonek, Hrnec, Stop, - +:

Systém je nyni piipraven k akceptaci novych pfikazu; zvolte novou funkci peceni anebo troubu vypnéte stiskem a naslednym uvolnénim
tlacitka ON/OFF.

OMEZENi POUZITi POLOAUTOMATICKEHO €1 AUTOMATICKEHO PECENI
Funkce pfedehfevu (PRH) a rozmrazovani nejsou kompatibilni s pec¢enim s nastavenym ¢asem:
- pfi nastaveni jedné z téchto dvou funkci neni mozné aktivovat délku ani ¢as konce peceni;
- je-li trouba naprogramovana v automatickém rezimu, neni mozné zvolit funkci predehfevu (PRH) €i rozmrazovani.

IKONY NA DISPLEJI

Hrnec: jestlize sviti, indikuje Ze je aktivni néktera z funkci peceni.
Symbol Hrnce vs$ak svitit nebude, jsou-li aktivni funkce osvélteni, PRH (pfedehfevu) ¢i rozmrazovani.
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Blikajici symbol indikuje ukonéeni peceni s nastavenym ¢asem. Béhem faze automatického provozu dojde k rozsviceni tohoto symbolu az
pfi programovaném spusténi trouby.

A (automaticky): rozsviceni této ikony indikuje, Ze byla nastavena urcita doba peceni; jestlize blika, signalizuje se tim ukonéeni nastavené
doby peceni.

Zvonek: sviti-li, znamena to, ze je aktivni zobrazeni odpog€itavani nastaveného ¢asu; jestlize blika, signalizuje se tim ukon&eni odpocitavani
nastaveného €asu.

VOLBA TEPLOTY PECENI

Pri zapnuté troubé Ize pomoci tlacitek Dol a nahoru upravit teplotu v rdmci pfipustného rozmezi a to v intervalech po 5°C . Dojde k
pfisludné indikaci na displeji.

Poznamka: kazdé funkce peceni disponuje implicitni referenéni teplotou, kterou Ize upravit podle vlastnich potfeb pomoci tlacitek dold a
nahoru .

VOLBA FUNKCE PECENI
Pfi zapnuté troubé Ize pomoci tlagitek < a > pfepnout troubu do pozadované funkce peceni. Stiskem tlacitek dojde k posloupnému
rozsviceni odpovidajicich symbolu.

Funkce:

OSVETLENIi TROUBY

K aktivaci vnitfiniho osvétleni trouby dojde stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka ON/OFF; chcete-li osvétleni vypnout, znovu stiskéte a
uvolnéte tlacitko ON/OFF.

K rozsviceni vnitiniho osvétleni dojde, je-li zvolena néktera z funkci peceni, pficemz zlstane svitit po dobu 3 minut po dosazeni nastavené
teploty.

Béhem funkci peceni ¢i rozmrazovani Ize svétlo znovu rozsvitit stiskem nékterého z nasleduijicich tlacitek Zvonek,

Hrnec, Stop, - + : svétlo zGstane svitit 1 minutu.
Svétlo Ize rozvitit i pfi aktivovaném zablokovani prikazud a to stiskem nékterého z nasledujicich tlacitek Zvonek, Hrnec, Stop, - +.

PREDEHREV

Tato funkce umoznuje rychlejsi pfedehrev trouby pfed zvolenim funkce peceni.

Na displeji teploty bude zobrazen pohybujici se symbol.

Predehiev se ukonéi pfi dosazeni nastavené teploty (tuto teplotu nelze upravit), kdy zazni akusticky signal a dojde k rozsviceni symbolu
zarovky a osvétleni trouby; nyni Ize zvolit pozadovany cyklus peéeni a to pomoci tladitek < a > .

TRADICNi PECENI
Tradi¢ni pe€eni s ohfevem trouby pomoci horniho topného télesa a dolniho topného télesa

OHREV POUZE DOLNiM TOPNiM TELESEM
Tato funkce je vhodna pro pomalé pedéeni ¢i ohfivani pokrmd.

GRIL + OTOENY ROZEN
Tato funkce je vhodna pro rovnomérné grilovani porkma.

GRIL SPOLECNE S VENTILATOREM + OTOCNY ROZEN
Pomoci této funkce mizete pfipravit lahodné rovnomérné grilované pokrmy s perfektni kdrkou.

FUNKCE PIZZA
Tato funkce je zvlasté vhodna pro pfipravu pizzy a zeleninovych pokrm.

OHREV S ROZVADENIM POMOCI VENTILATORU
Tato funkce vytvari rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby a zaru€uje stejnou teplotu ze vSech stran peciciho plechu.
Je vhodna i pro peceni na dvou plechach soucasné.

ROZMRAZOVANI

Tato funkce slouzi pro zvlasté rychlé rozmazovani pokrmu.

Umoznuje velice $etrné rozmrazovani, zaruéené pouhym provozem ventilatoru, aniz by dochazelo k tepelné Gpravé.
Na displeji teploty bude zobrazen napis dEF (Defrost), indikujici aktivaci této funkce.
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v+= PYROLITICKE CISTENI

Po zapnuti trouby zvolte funkci samocisténi.

Na displeji teploty bude zobrazen néapis PIRO, zatimco displej funkci uvede implicitni €as ¢isténi, prfedstavujici 1 hodinu a 30 minut.

Dvoutecka mezi ¢islicemi (01:30) bude blikat po dobu 4 sekund, kdy Ize nastavit délku pyrolitického cisténi, pfipadné ¢as ukonceni Cisténi.

Odkazujeme za timto U¢elem na vy$e uvedené instrukce, tykajici se programovaného peceni.

Maximalni nastavitelnd hodnota je 3 hodiny, zatimco minimaini hodnota je 30 minut; pro upraveni hodnoty stisknéte tlacitko Hrnec a poté
pouzijte tlacitka + a - .

Jakmile je ¢as nastaven, rozsviti se u ukazatele ¢asu pismeno A, coz indikuje spusténi automatického cyklu.

Dojde k zablokovani dvifek a piikazl proti nechténému zapnuti ¢i pfeprogramovani, pficemz se na displeji rozsviti symbol Klice.

Béhem pyrolitického &isténi bude zobrazen zbyvajici €as i €as konce cyklu, tyto hodnoty vSak nelze upravit.

Tato funkce umozni zahfat vnitini stény trouby na velmi vysokou teplotu az do 465°C, ¢imz se umozni jeji jednoduché c¢isténi. Veskeré
nanosy pokrmd na sténach se spali na popel, ktery Ize snadno odklidit vihkym hadfikem. Pred touto operaci nechte troubu caste¢né
vychladnout. B€hem pyrolitického samocisténi je osvétleni trouby vypnuto.

Upozornéni:

Pred aktivaci funkce samocisténi je tfeba odklidit z trouby veskeré pfislusenstvi.
Doporuéujeme pouzivat funkci samocisténi pouze za pfitomnosti osob.

Pred spusténim funkce samocisténi je tfeba odstranit z trouby hrubé necistoty a mastnotu.

OSTATNi FUNKCE

REZIM TROUBA VYPNUTA
Pfi vypnuté troubé je displej teploty a funkci vypnuty, zatimco odpocitavaci méfi¢ ukazuje aktualni ¢as.

FUNKCE ZABLOKOVANI POKYNU (OCHRANA PRED ZASAHY DETI)

Tuto funkci Ize aktivovat kdykoliv. Jejim ucelem je zamezeni pfipadnych zasaht déti.

Zejména pak pfi vypnuté troubé znemozni jeji zapnuti: pro aktivaci jakékoliv z funkci pec€eni je tfeba nejdfiv zrusit funkci zablokovani.

Pro aktivaci funkce zablokovani pokyn( stisknéte a podrzte tlacitko ON/OFF, az dokud nedojde k zobrazeni symbolu Klice (po dobu
cca 5 sekund). Naslednym stiskem ON dojde na displeji k opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

Poznamka: v této chvili neni mozné nastavit zadnou z funkci, s vyjimkou nastaveni ¢asovace.

Aktivujete-li funkci zablokovani pokynt po jakémkoliv z nastaveni cykli peceni (manualni, poloautomaticky, automaticky), bude umoznéné
pouze nastaveni asovace a vypnuti trouby stiskem a op&tovnym uvolnénim tlacitka ON/OFF. Stiskem jakéhokoliv z jinych tlagitek ~ dojde
k zobrazeni symbolu Klice , upozornujic tim na aktivovanou ochranu.

Automatické ¢i manudlni vypnuti nezplsobi zruseni funkce blokovani pokynl. Pro zruseni funkce zablokovani pokynt stisknéte a podrzte
tlacitko ON/OFF, az dokud nedojde k zobrazeni symbolu Kli¢e (po dobu cca 5 sekund). Naslednym stiskem OFF dojde na displeji k
opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

Pfi zablokovani trouby neni mozné jeji zapnuti stiskem tlacitka * (ON/OFF). Troubu Ize pouze vypnout (OFF).

TLACITKO ON/OFF

Tlacitko * (ON/OFF) umozni kdykoliv a pfi jakékoliv z nastavenych funkci vypnout troubu (je-li zapnuta).

Dojde k vymazani veskerych nastaveni; pro dal$i peceni postupujte podle pfislusnych pokynli od zacéatku.

Je-li funkce zablokovani pokynl nastavena pfi zapnuté troubé, dojde stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka ON/OFF k vypnuti trouby, aniz
by v§ak byla zru§ena samotna funkce zablokovani.

K jeji deaktivaci stisknéte a podrzte tlacitko ON/OFF po dobu alespor 5 sekund: na displeji bude zobrazen symbol Klice a pak " OFF
". Poté dojde k opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

SYMBOL “ ° *

Vztahuje se k stupriim Celsia.

Jestlize tento symbol blika, znamena to, ze je trouba va faze ohfevu pro dosazeni nastavené teploty.
Pokud tento symbol sviti nepferu§ovanym svétlem, znamena to, Ze byla dosazena nastavena teplota.

ZRUSEN| NASTAVENI DELKY A KONCE PECENI

Nastavenou dobu a ¢as konce peceni mizete kdykoliv zrusit souc¢asnym stiskem tlacitek Hrnec a Stop ;

POZOR: trouba zlstane v provozu ve zvolené funkci, pficemz bude aktivni manualni rezim (na nedefinovanou dobu).
Muizete znovu nastavit dobu a/nebo ¢as konce peceni, ¢i vypnout troubu stiskem a opétovnym uvolnénim tlacitka ON/OFF.
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Vymena osvetlenia ruary
UPOZORNENIE: odpoijte spotrebic od
elektrickej siete.

Ak je potrebné vymenit osvetlenie rury,
musite odstranit ochranny kryt , A “
otoCenim proti smeru hodinovych ruciciek.
Po vymene osvetlenia, nasadte ochranny
kryt ,A“.

(obr. 4)
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Odobratie dvierok rury (Obr. 5)

Pre lahsie Cistenie a pristup do vnutra rury,
obidve dvierka rury mézete jednoducho
odobrat (pozri obrazok).

Pre lahSie Cistenie rary mbzete odobrat
dvierka rury zo zavesov nasledovne:

Zavesy s pohyblivymi zapadkami

Zavesy A su dodavané s dvoma
pohyblivymi zapadkami B.

Ked je zapadka B zdvihnuta, zaves sa
uvolni z miesta. Po uvolneni zavesu
musite dvierka zdvihnut nahor a odobrat,
posuvanim smerom von;

uchopte boky dvierok v blizkosti zavesov
pri vykonavani tohoto ukonu.

Na opéatovné nasadenie dvierok najskér
zasunte zavesy na ich miesta.

Pred zatvorenim dvierok, nezabudnite
otocit’ dve pohyblivé zapadky pouzivané
na zaistenie zavesov.

Neponarajte dvierka do vody

Smaltovany vnutorny povrch a sklo ocistite
pomocou vihkej handry a Specialneho
jemného krémového Cistica, vyplachnite,
potom dbékladne osuste suchou handrou.

Ak je to potrebné, mbzete odobrat’ skryté
sklo dvierok odskrutkovanim dvoch
bo¢nych upevnovacich skrutiek. Uistite
sa, ze sklo je pred opatovnym nasadenim
suché. Upevinovacie skrutky nedotahujte
prilis silno.

Prislusenstvo rury

Policky rury, panvice a trojnozky by sa
mali umyvat v horucej vode s jemnym

saponatom a potom dékladne ususit, alebo
sa mozu umyvat’ v umyvacke riadu.

Obr.5 <& _—

Ako pouzivat’ oto€ény razen (Obr. 6)

V rovnakych rarach je mozné pouzit otocny
razen a gril spolu. M&so by ste mali viozit
na vidlicu a zaistit dvoma uzavermi.

Vykonajte nasledovne:

v v

rare.

B. Umiestnite jednu z vidlicovych opor
pozdiz tyée z nehrdzavejuicej ocele a
zaistite. Vlozte méso na ihlicu a potom na
nu vlozte dalSiu podpornu vidlicku, aby
pevne drzala maso.

C. Drziak razfia je vyrobeny z izolatného
materialu musite pouzit na vyberanie tyCe
z nehrdzavejucej ocele z rury a musi byt
vybraty pri vareni.

Napriklad kur€a o vahe okolo 1,3 kg sa vari
priblizne 85 - 90 minut.
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Obr. 6
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Kucharska tabulka

Teplota °C Pozicia rostu Diika_ varenia Druh
Jedlo *) (minuty) varenia
Kolace
Zemla 180 2 55-65
Ovocny kolac 200 1 30-40
Tvarohovy kolac 180 2 35-40 —_—
Kvaseny drozdovy kolac 200 1 25-35 —
Listkové cesto 190 2 20-30 ,Jv\
Nafuknuté, alebo listkové cesto 200 2 15-25 -
Susienky 190 3 15-20
Lazana 225 2 40-50
Maso
Filé z hovadzieho mésa 225 2-3 50-80
Pecené hovédzie maso 225 2-3 50-80
Pecené telacie maso 225 2-3 60-80
Pecené bravcové méso 170-180 2 45-60
Pecené jahfacie méaso 225 2 45-55
Pecené hovédzie maso 225 2-3 50-60
Pedeny zajac 200 2 60-90 -
Pecena morka 180 2 240ca. "Q
Pedena hus 200 2 150-210 -
Pecena kacka 200 2 120-180
Pecena kurca 200 2 60-90
Srhacie stehno 200 2-3 90-150
Jelenie stehno 180 2-3 90-180
Ryba 180 2-3 10-40 -
Zelenina -
Dusena zelenina 170-190 2-3 40-50 ’.&\
Pizza 240 1 15-25
Grilované jedla
Kotleta 4 8-12
Jaternica 4| 10-13 g
Grilované kurc¢a 3 25-35 vov
Kur€a na razni 50-65 é
Telacia peCienka na razni 50-65

Poznvémka:
(*) = Startovacia poloha rostu

ruru by ste mali pred pouzitim predhriat

Tieto funkcie sa pouzivaju na varenie delikatneho jedla a / alebo na predhriatie riadu.

"Q Je mozné varit v rovnakom riade na réznej pozicii (doba varenia je rovnaka).
-~
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Pokyny Kk instalaci

Vystraha a bezpec¢nostni pokyny

Pred prvnim pouzitim trouby si peclivé prectéte tyto provozni pokyny,
abyste se zcela obeznamili s bezpe¢nou instalaci, pouzivanim svého
nového zarizeni a péci o né.

Zatizeni musi byt spravné instalovdno kvalifikovanou osobou v souladu s
pokyny vyrobce.

Vyrobce neodpovida za zranéni osob nebo poskozeni predmétil v disledku
Spatné nebo nespravné instalace tohoto spotiebice.

Ujistéte se, Ze napéti a kmitocet napdjeci sit¢ odpovidaji hodnotam na
Stitku ymenovitych hodnot, ktery se nachazi v dolni ¢asti piedni strany
trouby.

Vystraha: Tento spotiebi¢ musi byt uzemnény.
Nase spole¢nost nenese Zadnou odpovédnost za zavady v uzemmnovacim
obvodu ani za uzemnovaci obvod, ktery neodpovida platnym ptedpistim.

Udrzba a servisni prace se sm&ji provadét pouze po odpojeni dodavky
elektrické energie vypnutim ze zasuvky ve zdi nebo vyjmutim sitové
pojistky.

V duisledku nasi zasady trvalych inovaci si vyhrazujeme pravo nas vyrobek
prizplisobovat nebo upravovat bez predchoziho upozornéni.

Béhem pouzivani nenechavejte pobliZ trouby déti, nebot’ vnéjsi povrchy
vcetné skla budou horké — je tedy tfeba zabranit popaleni nebo zranéni.
Tento spotiebi¢ neni urcen k pouzivani malymi détmi nebo osobami se
snizenou sebekontrolou bez dozoru. Je tfeba dohliZet na déti, aby si s timto
spotfebi¢em nehraly.

Dohlédnéte na pouZzivani trouby osobami star§imi nebo se sniZzenou
sebekontrolou.

Pokud je trouba zabudovana se zasuvkou vespod, musi byt tato zasuvka
nefunkcni, se zaslepenym celem.

V dolni zasuvce zabudované trouby se za zadnych okolnosti nesméji
skladovat hotlavé materidly, nebot’ hrozi nebezpeci pozaru.
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Na oteviena dvitka nepokladejte téZké pfedméty a nesedejte na né, protoze
by se mohly zavésy poskodit.

Pt1 pouZiti oleje a tuku nenechavejte troubu bez dozoru, protoze hrozi
nebezpedi pozaru.

Nebezpeci poskozeni vnitiniho laku se zabrani tak, Ze se plechy na peceni
nepokladaji na dno trouby — stejné jako hlinikové pecici folie.

Béhem peceni se z potravin uvolnuji pary, které jsou odvadény ven, aby se
zabranilo vytvareni nanosu uvniti trouby. Protoze tyto pary mohou na
chladnych vné&jsich dopliicich trouby kondenzovat na kapky vody, mize
béhem piipravy jidel vyvstat nutnost otirat vlhkost suchym hadiikem. To
rovnéz napomaha zabranit zanasSeni a sniZovani barevnosti povrchu trouby
parami z ptipravy jidel.

Pred prvnim pouzitim

Pred cisténim troubu odpojte z napajeci zasuvky ve zdi nebo vyjméte
hlavni pojistky. Odstrarite veskery obalovy material a poté z trouby
vyjméte jeji prisluSenstvi. Vnitiek trouby vytiete horkou vodou se slabym
saponatem.

Peclivé vytiete navlh¢enym hadiikem. Policky z trouby a ptisluSenstvi
umyjte v mycce na nadobi nebo horkou vodou se slabym saponatem a
dikladné vysuste.
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Technické udaje

Tento spottebi€ spliiuje normy 73/23 CEE a 93/68 CEE
EMC 89/336 CEE.

Predepsané napéti

~220-240V, faze + neutral

Rozméry vestavné trouby:
Délka: 440

Hloubka: 390

Vyska: 340

Objem: 591

Vykon topnych prvki

Spodni topné téleso: 1,3 kW
Horni topné téleso trouby: 0,9 kW
Topné téleso grilu: 1,6 kW

T¢leso ventilatoru (vnitini Celni ¢ast): 2,3 kW

Maximalni ptikon trouby: 3,23,8kW
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Instalace vestavné trouby
DULEZITE: Zatizeni musi byt spravné instalovano kvalifikovanou osobou

v souladu s pokyny vyrobce. Po odpojeni napdjeni je nezbytné proveést
udrzbu a servis.

ELEKTRICKE ZAPOJENI: Pted piipojenim spotiebice k napajeci siti se
ujistéte, Ze:

* napéti odpovida hodnot€ uvedené na Stitku jmenovitych hodnot na dolni
strané ramu,

» zatizeni proti pretizeni sit¢ a domovni instalace jsou schopny unést
zatizeni zplisobené timto spotiebicem (viz Stitek),

* napajeci soustava je vybavena u¢innym uzemnénim a ze zastrcka nebo
vicendsobna zastr¢ka s minimalnim otvorem pro kontakty 3 mm je i po

instalaci spotfebice snadno ptistupna,

» neni-li zastrcka snadno dostupnd, nainstaloval instalatér vicenasobnou
zastrcku s minimalnimi otvory pro kontakty 3 mm nebo vice.

Pokud je tieba prodluzovaci sitovy kabel, musi byt s minimalnim
prufezem 1,5 mm a typu HOSRR-F.

Kabel musi mit dostate¢nou délku kviili snadné drzbé spotiebice.
Vystraha: Tento spotiebi¢ musi byt uzemnény.
Spravné uzemnéni je pro tento spotiebi¢ povinné.

Nase spole¢nost nenese Zadnou odpovédnost za zavady na uzemnéni, které
nevyhovuje platnym predpistim.
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Tento spotiebi€ je konstruovan pro zabudovani do standardni skiiné pro
trouby se Sitkou 600 mm.

Tato skiinka, ptilehly ndbytek a v§echny materialy k instalaci pouzité musi
byt v dobé provozu schopny vydrZet minimalni teplotu 85°C plus okolni
teplotu. Kromé toho musi byt dvifka ptilehlych nabytkovych skiinck v
kterémkoli bod¢ vzdalena nejméné 4 mm. Urcité typy vinylovych nebo
laminatovych nabytkovych skiinék maji obzvlastni sklon k poSkozeni nebo
ztrat¢ barevnosti. Za jakékoli zkrouceni nebo ztratu barevnosti materiald,
ke které dojde pii teploté pod 85°C plus okolni teplota, nebo pokud jsou
materidly vzdaleny méné neZ 4 mm od spotiebice, odpovida vlastnik.

Pro zabudovani pod pracovni desku jsou rozméry pro instalaci nasledujici.

Pozor: Pokud kvalifikovana osoba instaluje troubu pobliZ jinych

elektrickych spotiebicll, nesmi byt napajeci kabel blizko horkych boki
trouby nebo se jich dotykat.
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TLAGITKA FUNKCIE

Znizenie teploty
Zvysenie teploty
ON/OFF a ZABLOKOVANIE PRIKAZOV

Casovaé

ERE EE

Doba pecenia

@
@
°
3

Koniec pecenia

Znizenie hodnoty funkcie
ZvySenie hodnoty funkcie
Vyber peciaceho programu

Vyber pediaceho programu

BIE e

CHOD
Pri prvnom pripojeni rury alebo po preruseni privodu elektrickej energie bude displej hodin blikat.

Funkcie rary este nie su aktivne: k jej aktivacii je treba najskor "nastavit hodiny".

NASTAVENIE HODIN
Pre nastavenie presného €asu stlacte suasne a nasledne uvolnite tlacitko so symbolom Hrnca a Stop a pouzite tlacitka - a +.

Poznamka: tato operaciu je treba vykonat do 3 sekund, zatial€o displej zobrazuje blikajucu dvojbodku; po nastaveni pockaijte, az kym
dvojbodka neprestane blikat.

AKUSTICKA SIGNALIZACIA

V priebehu uréitych funkcii vyda rura akusticky signal, napriklad akusticky signal ukonéenia pecenia.

Je mozné upravit hlasitost zvukovej signalizacie: stlacenim tlacitka - pri vypnutej rure (OFF) dbjde k prehraniu 3 dostupnych urovni
hlasitosti.

Automaticky bude nastavena poslednéa aktivovana uroven.

ZAPNUTIE RURY
Stlate a nasledne uvolnite tlaCitko ON/OFF; zaznie akusticky signal (pipnutie).
Na displeji bude zobrazeny napis ON, dojde k rozsvieteniu symbolu Ziarovky a k aktivacii vnutorného osvetlenia rary.

V tejto chvili mbzte nastavit pozadovanu peciacu funkciu.

CASOVAC
Sluzi len na odpoéitavanie nastaveného ¢asu a je teda nezavisly od akejkolvek peciacej funkcie. M6ze byt uzitoénym k nastaveniu signalu

konca pecenia.
Ak chcete nastavit dobu pecenia, je treba zapnut najprv ruru tlac¢itkom ON/OFF a stlaéit tlacitko so symbolom Zvonéeka : dbjde k

vynulovaniu displeja a blikaniu zobrazenej dvojbodky; do 3 sekund potom pomocou tlacitok - a + nastavte pozadovanu dobu pecenia
(maximalna pripustna hodnota je 23 hodin a 59 minat). Po uplynuti nastaveného €asu zaznie akusticky signal a zacne blikat symbol
Zvoncéeka. K ukonéeniu akustického signalu a preruseniu blikania stlacte akékolvek z nasledujucich tlacitok: Zvonéek, Hrniec, Stop, - +.

MANUALNY CHOD S NEDEFINOVANOU DOBOU
Zapnite rdru; zvolte z dostupnych moznosti poZzadovanu funkciu pecenia, k vyberu pouzite tlacitka < a > : ku kazdému typu peéenia bude

uvedena priblizna implicitna teplota, ktort je mozné upravit prostrednictvom tlacitok dole / hore .
Spusti sa predhrievanie rury na nastavenu teplotu a za¢ne blikat symbol stupriov Celzia °, €o indikuje chod rury.
Pri dosiahnuti nastavenej teploty zaznie akusticky signal a symbol stupriov Celzia prestane blikat.

Ak chcete raru vypnut, stlacte a nasledne uvolnite tlaitko ON/OFF.
Dojde k zhasnutiu displeja teploty a funkcii a zobrazeniu napisu OFF; zaznie aj akusticky signal (pipnutie).

POLOAUTOMATICKY CHOD S NASTAVENIM DOBY PECENIA

Pre nastavenie doby pecenia
je treba najskor zapnut raru stlaéenim a naslednym uvolnenim tlag¢itka ON/OFF; potom stlacte a opatovne uvolnite tladitko so symbolom
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Hrnca a nastavte pomocou tla¢itok - a + pozadovanu dobu pecenia (maxilmalna nastavitelna hodnota je 10 hodin 00 minut).

Na displeji dojde k zobrazeniu pismena A (automaticky chod). Potom pockajte, az kym neddjde k opatovnému zobrazeniu aktualneho €asu a
nasledne zvolte z dostupnych moznosti pomocou tladitok < a > pozadovanu funkciu pe€enia. U kazdej funkcie pe¢enia bude uvedena
doporucena implicitna

teplota, ktoru je mozné upravit pomocou tladitok dole a hore .

Spusti sa cyklus pec¢enia na nastavenu dobu a po uplynuti nastaveného ¢asu sa rura automaticky vypne;

Po ukonceni pecenia s nastavenim ¢asu zaznie preruSovany akusticky signal a zhasne displej teploty a funkcii. Na displeji nastaveného
€asu dbéjde k zobrazeniu aktualneho ¢asu a symboly Hrnca a A zaénu blikat.

K ukonéeniu akustického signalu a zanechaniu cyklu stlacte akékolvek z nasledujucich tlagitok Zvonéek, Hrniec, Stop, - +.

Systém je v tejto chvili pripraveny na akceptaciu novych prikazov; zvolte novu funkciu pe€enia alebo raru vypnite stlagenim a naslednym
uvolnenim tlacitka ON/OFF. POLOAUTOMATICKY CHOD S NASTAVENIM KONCA PECENIA
Pre nastavenie ¢asu konca pecenia

je treba naskor zapnut raru stlaéenim a naslednym uvolnenim tlacitka ON/OFF , potom stlaéte a opatovne uvolnite tladitko Stop a nastavte
pomocou tlacitok - a + €as konca pe€enia (maximalna pripustna hodnota je ¢as do nasledujucich 23 hodin a 59 minut). Po vykonani tejto
operacie pockajte, az kym neddjde k opatovnému zobrazeniu aktualneho €asu.

Nasledne zvolte z dostupnych moznosti pozadovanu funkciu pecenia a to pomocou tlac¢itok < e > : bude uvedena implicitna teplota, ktoru
je mozné upravit pomocou tlaéitok dole a hore .

Spusti sa cyklus pe€enia az do dosiahnutia nastaveného €asu, po uplynuti ktorého sa rura automaticky vypne.
Po ukonéeni pecenia s nastavenim ¢asu zaznie prerusovany akusticky signal a zhasne displej teploty a funkcii. Na displeji nastaveného
Casu dojde k zobrazeniu aktualneho ¢asu a symboly Hrnca a A zac¢nu blikat.

K ukonéeniu akustického signalu a zanechaniu cyklu stlacte akékolvek z nasledujucich tlacitok Zvonéek, Hrniec, Stop, - +.

Systém je v tejto chvili pripraveny na akceptaciu novych prikazov; zvolte novu funkciu pe€enia alebo rarru vypnite stlaéenim a naslednym
uvolnenim tlacitka ON/OFF.

AUTOMATICKY CHOD
Pre nastavenie doby pecenia a ¢asu konca pecenia

je treba najskor zapnut ruru stlatenim a naslednym uvolnenim tla¢itka ON/OFF, potom stlate a opatovne uvolnite tladitko so symbolom
Hrnca a nastavte pomocou tlagitok - a + pozadovanu dobu pecenia. Pockajte, az kym dvojbodka, oddelujuca hodiny a minaty neprestane
blikat; déjde k opatovnému zobrazeniu aktualneho €asu; potom stlaéte tlacitko Stop a pomocou tladitok - e + nastavte ¢as konca pecenia.
Znovu pockajte, az kym dvojbodka neprestane blikat; zvolte z dostupnych moZznosti pozadovanu funkciu peéenia: bude uvedena
doporucend implicitna teplota, ktort je mozné upravit pomocou tlacitok dole a hore .

Akonahle dvojbodka ¢asovaca prestane blikat, spusti sa rezim pozdejsieho zaciatku: dojde k automatickej aktivacii na nastavenu dobu a k
ukonéeniu cyklu podla nastaveného ¢asu.

Na displeji zostane zobrazena zvolena teplota, aktualny ¢as e zvoleny cyklus. Zhasne vnutorné osvetlenie rury.

Pokial by ste chceli zmenit nastavenie teploty &i funkcie, zopakujte vy$sie uvedené operacie.

Po ukonéeni pecenia s nastavenim ¢asu zaznie prerusovany akusticky signal a zhasne displej teploty a funkcii. Na displeji nastaveného
€asu dojde k zobrazeniu aktualneho €asu a symboly Hrnca a A za¢nu blikat.

K ukonéeniu akustického signalu a zanechaniu cyklu stlaéte akékolvek z nasledujucich tlac¢itok Zvonéek, Hrniec, Stop, - +:

Systém je v tejto chvili pripraveny na akceptaciu novych prikazov; zvolte novu funkciu peéenia alebo ruru vypnite stlacenim a naslednym
uvolnenim tlacitka ON/OFF.

OBMEDZENIE POUZITIA POLOAUTOMATICKEHO €I AUTOMATICKEHO PECENIA
Funkcie predohrevu (PRH) a rozmrazovania nie si kompatibilné s pe¢enim s nastavenym ¢asom:
- pri nastaveni jednej z tychto dvoch funkcii nie je mozné aktivovat dizku ani &as konca peéenia;
- ak je rura naprogramovana v automatickom rezime, nie je mozné zvolit funkciu predohrevu (PRH) & rozmrazovania.

IKONY NA DISPLEJI

Hrniec: pokial svieti, indikuje Ze je aktivna niektora z funkcii pecenia.
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Symbol Hrnca v$ak svietit nebude, ak su aktivne funkcie osvetlenia, PRH (predohrevu) &i rozmrazovania.
Blikajuci symbol indikuje ukonéenie pecenia s nastavenym €asom. V priebehu faze automatického chodu déjde k rozsvieteniu tohoto
symbolu az pri programovanom spusteni rury.

A (automaticky): rozsvietenie tejto ikony indikuje, ze bola nastavena urcitd doba pecenia; pokial blika, signalizuje sa tym ukoncenie
nastavenej doby pecenia.

Zvoncek: ak svieti, znamena to, ze je aktivne zobrazenie odpoéitavania nastaveného &asu; ak blika, signalizuje sa tym ukoncenie
odpocitavania nastaveného ¢asu.

VOLBA TEPLOTY PECENIA

Pri zapnutej rure je mozné pomocou tlacitok Dole a hore upravit teplotu v ramci pripustného rozmedzia a to v intervaloch po 5°C . Déjde
k prislusnej indikacii na displeji.

Poznamka: kazda funkcia pecenia disponuje implicitnou referenénou teplotou, ktord je mozné upravit podla vlastnych potrieb pomocou
tla¢itok dole a hore .

VOLBA FUNKCIE PECENIA
Pri zapnutej rure je mozné pomocou tlac¢itok < a > prepnut rdru do pozadovanej funkcie pecéenia. Stlacenim tlacitok dojde k postupnému
rozsvieteniu prislusnych symbolov.

Funkcie:

OSVETLENIE RURY

K aktivacii vnatorného osvetlenia rury déjde stlatenim a naslednym uvolnenim tlaitka ON/OFF; pokial chcete osvetlenie vypnut, znovu
stlacte a uvolnite tlacitko ON/OFF.

K rozsvieteniu vnutorného osvetlenia dojde, ak je zvolena niektora z funkcii peéenia, pri€om zostane svietit 3 mindty po dosiahnuti
nastavenej teploty.

V priebehu funkcii pe€enia ¢i rozmrazovania je mozné svetlo znovu rozsvietit' stlacenim niekterého z nasledujucich tladitok Zvonéek,

Hrniec, Stop, - + : svetlo zostane svietit 1 minuatu.
Svetlo je mozné rozsvietit aj pri aktivovanom zablokovani prikazov a to stlacenim niektorého z nasledujucich” tladitok Zvonéek, Hrniec,
Stop, - +.

PREDOHREV
Tato funkcia umoznuje rychlejsi predohrev rary pred zvolenim funkcie pecenia.
Na displeji teploty bude zobrazeny pohybujuci sa symbol.
Predohrev sa ukonéi pri dosiahnuti nastavenej teploty (tuto teplotu nie je mozné upravit), kedy zaznie akusticky signal a dojde k rozsvieteniu
symbolu ziarovky a osvetleniu rury; nie je mozné zvolit pozadovany cyklus pecenia a to pomocou tlagitok < a > .

TRADICNE PECENIE
Tradiéné pecenie s ohrevom riry pomocou horného topného telesa a dolného topného telesa

OHREV LEN DOLNYM TOPNYM TELESOM
Tato funkcia je vhodna pre pomalé pecenie &i ohrievanie pokrmov.

GRIL + OTOCNY RAZEN
Tato funkcia je vhodna pre rovnomerné grilovanie porkmov.

GRIL SPOLOCNE S VENTILATOROM + OTOCNY RAZEN
Pomocou tejto funkce mozte pripravit lahodné rovnomerne grilované pokrmy s perfektnou kérkou.

FUNKCIA PI1ZZA
Tato funkcia je zvlast vhodna na pripravu pizzy a zeleninovych pokrmov.

OHREV S ROZVADZANIM POMOCOU VENTILATORA
Tato funkcia vytvara rovhomernu teplotu v celom objeme rary a zaru€uje rovnaku teplotu zo vSetkych stran peciaceho plechu.
Je vhodna aj na pecenie na dvoch plechoch su¢asne.

ROZMRAZOVANIE

Tato funkcia sluzi na zvlast rychle rozmazovanie pokrmov.

Umozriuje velmi Setrné rozmrazovanie, zarucené len chodom ventilatora, bez toho, Zze by dochadzalo k tepelnej uprave.
Na displeji teploty bude zobrazeny napis dEF (Defrost), indikujuci aktivaciu tejto funkce.
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¢¢* PYROLITICKE CISTENIE

Po zapnuti rary zvolte funkciu samogistenia.

Na displeji teploty bude zobrazeny napis PIRO, zatial¢o displej funkcii uvedie implicitny ¢as Cistenia, predstavujuci 1 hodinu a 30 minut.

Dvujbodka medzi ¢&islicami (01:30) bude blikat 4 sekundy, kedy je mozné nastavit dizku pyrolitického &istenia, pripadne &as ukonéenia

Cistenia. Odkazujeme za tymto ucelom na vyssie uvedené instrukcie, tykajuce sa programovaného pecenia.

Maximalna nastavitelna hodnota je 3 hodiny, zatialéo minimalna hodnota je 30 minut; pre upravenie hodnoty stlaéte tlacitko Hrniec a
nasledne pouzite tlacitka + a - .

Akonahle je ¢as nastaveny, rozsvieti sa pri ukazovateli ¢asu pismeno A, ¢o indikuje spustenie automatického cyklu.

Déjde k zablokovaniu dvierok a prikazov proti nechcenému zapnutiu &i preprogramovaniu, pricom sa na displeji rozsvieti symbol KFaéa.

V priebehu pyrolitického Cistenia bude zobrazeny zostavajuci €as i ¢as konca cyklu, tieto hodnoty v§ak nie je mozné upravit.

Tato funkcia umozni zahriat vnutorné steny rary na velmi vysoku teplotu az do 465°C, ¢im sa umozni jej jednoduché Cistenie. VSetky nanosy
pokrmov na stenach sa spalia na popol, ktory je mozné lahko odstranit’ vihkou hadri¢kou. Pred touto operaciou nechajte raru €iastone
vychladnut. V priebehu pyrolitického samocistenia je osvetlenie rary vypnuté.

Upozornenie:

Pred aktivaciou funkcie samocistenia je treba odstranit z rury akékolvek prislusenstvo.
Doporuéujeme pouzivat funkciu samocistenia len za pritomnosti osdb.

Pred spustenim funkcie samocistenia je treba odstranit z rdry hrubé necistoty a mastnotu.

OSTATNE FUNKCIE

REZIM RURA VYPNUTA
Pri vypnutej rare je displej teploty a funkcii vypnuty, zatial€o odpocitavaci mera¢ ukazuje aktualny ¢as.

FUNKCIE ZABLOKOVANIA POKYNOV (OCHRANA PRED ZASAHMI DETI)

Tuto funkciu je mozné aktivovat kedykolvek. Jej u€elom je zamedzenie pripadnych zasahov deti.

Pri vypnutej rare znemozni jej zapnutie: pre aktivaciu akejkolvek z funkcii pe¢enia je treba najskor zrusit funkciu zablokovania.

Pre aktivaciu funkcie zablokovania pokynov stlacte a podrzte tlacitko ON/OFF, az kym neddjde k zobrazeniu symbolu KFfaéa (naccab
sekund). Naslednym stlaéenim ON déjde na displeji k opatovnému zobrazeniu aktualneho €asu.

Poznamka: v tejto chvili nie je mozné nastavit Ziadnu z funkcii, s vynimkou nastavenia ¢asovaca.

Ak aktivujete funkciu zablokovania pokynov po akomkolvek z nastaveni cyklov pec¢enia (manualny, poloautomaticky, automaticky), bude
umoznené len nastavenie ¢asovaca a vypnutie rury stla¢enim a opatovnym uvolnenim tlacitka ON/OFF. Stlacenim akéhokolvek z inych
tlagitok  ddjde k zobrazeniu symbolu Kracéa , upozornujuc tym na aktivovanu ochranu.

Automatické & manualne vypnutie nespdsobi zruSenie funkcie blokovania pokynov. Pre aktivaciu funkcie zablokovania pokynov stlacte a
podrzte tlacitko ON/OFF, az kym neddjde k zobrazeniu symbolu KFuc¢a (na cca 5 sekund). Naslednym stlacenim OFF dojde na displeji
k opatovnému zobrazeniu aktualneho ¢asu.

Pri zablokovani rury nie je mozné jej zapnutiie stlaéenim tlac¢itka * (ON/OFF). Raru je mozné len vypnut (OFF).

TLACITKO ON/OFF

Tlacitko * (ON/OFF) umozni kedykolvek a pri akejkolvek z nastavenych funkcii vypnut raru (ak je zapnuta).

Dojde k vymazaniu vSetkych nastaveni; pre dalSie pecenie postupujte podla prislusnych pokynov od zaciatku.

Ak je funkcia zablokovania pokynov nastavena pri zapnutej rure, dojde stlatenim a naslednym uvolnenim tlacitka ON/OFF k vypnutiu ruary,
bez toho, Zze by bola zru$sena samotna funkcia zablokovania.

K jej deaktivacii stlate a podrzte tlacitko ON/OFF aspor 5 sekund: na displeji bude zobrazeny symbol KlFaéa a potom " OFF ".
Nasledne dojde k opatovnému zobrazeniu aktualneho €asu.

SYMBOL* ° *

Vztahuje sa ku stupriom Celzia.

Ak tento symbol blika, znamena to, Ze je rura vo faze ohrevu pre dosiahnutie nastavenej teploty.

Pokial tento symbol svieti nepreruSovanym svetlom, znamena to, Ze bola dosiahnutéd nastavena teplota.

ZRUSENIE NASTAVENI DLZKY A KONCA PECENIA

Nastavenu dobu a ¢as konca peéenia mozete kedykolvek zrusit su¢asnym stlacenim tlacitok Hrniec a Stop ;

POZOR: rura zostane v chode vo zvolenej funkcii, pri¢om bude aktivny manualny rezim (na nedefinovanu dobu).

Mb6zte znovu nastavit dobu a/alebo ¢as konca pecenia, €i vypnut ruru stlacenim a opatovnym uvolnenim tlacitka ON/OFF.
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Vyména osvétleni trouby.
POZOR: Spotiebi¢ odpojte od zdroje elektrické energie.
Jestlize je potieba vymenit v troubé svétlo, musi se odstranit ochranny kryt

,»A*“ jeho otocenim proti sméru hodinovych rucicek. Po vymeéné svétla
ochranny kryt ,,A* vrat'te na piivodni misto.

(Obr. 4)
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Demontaz dviiek trouby (obr. 5)

Kwviili snazsimu ¢isténi a pristupu k vnitiku trouby 1ze oboji dvirka trouby
snadno demontovat (viz nakres).
Kv ili snaz§imu ¢isténi trouby Ize dvirka nasledujicim zptisobem vyjmout

ze zav esu:

Z.avésy s pohyblivymi Cepy

Zaveésy A jsou opatfeny dvéma pohyblivymi ¢epy B.

Po zvednuti ¢epu B se zaveés A uvolni z pouzdra. Po tomto kroku je nutné
dvitka zvednout nahoru a vyjmout vysunutim vpred.

Pti provadéni téchto ukont dvirka uchopte u zavésu.

P 1 nasazovani dvifek zavésy nejdiive nasute do otvord.

P fed zavienim dvifek nezapomeiite otocit oba otocné ¢epy B, kterymi se
oba zav ésy uchyti.

Dvirka neponorujte do vody.

Smaltovany vnitini povrch a sklo Cistéte vihkym hadiikem a vhodnym
jemnym krémovym c¢isticim prostfedkem, povrchy omyjte a peclive

vysu §te mékkym hadiikem.

Je-1i to nutné, 1ze vnitini sklo dvifek vyjmout po odSroubovani dvou

bo ¢nich upeviiovacich sroubtl. Pfed vracenim skla zpét se ubezpecte, Ze je
d tikladné osuSené. Pii upeviiovani davejte pozor, abyste upeviiovaci Srouby
neutdhli p filis.

PrisluSenstvi trouby

Policky trouby, panve a trojnozky je tiecba umyt v horké vod¢ s jemnym
saponatem a poté pe ¢liveé osusit, nebo je mozné umyt je v mycce na
nadobi. 117



Jak pouzivat otaceci rozen (obr. 6)

V téZe troubé je mozné soucasné pouzivat otdCeci rozen a gril. Maso se
musi napichnout na jehlice a upevnit dvéma upinadly.

Nyni postupujte nasledovné:
B. Umistéte jednu z vidlicovych podpér podél nerezové ty€e a zajistéte.

Maso umistéte na jehlici a poté nasad’te druhou vidlicovou podpéru tak, ze
j1 pevné upevnite do masa.

C. K vyjimani nerezové tyce z trouby je tieba pouzit rukojet’ rozné
vyrobenou z izola¢niho materialu, ktera musi byt pfi peceni vyjmuta.

Napt. roznéni kutete o hmotnosti 1,3 kg bude trvat ptiblizné 85 az 90
minut.

Obr. 6
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Tabulka parametr(i pro
pouziti trouby
Potraviny Teplota °C Poloha Doba Funkce trouby
policky pfipravy
*) (min.)
Sladkeé pecivo
Buchta 180 2 55-65
Ovocny kola¢ 200 1 30-40
Tvarohovy kolac€ s 180 2 35-40
obsahem masla a —
mléka —
Mékky kynuty kolaé 200 1 25-35
Pecivo z listkového 190 2 20-30 %\
tésta
Lehké loupacky z 200 2 15-25
listkového tésta
Susenky 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Maso
Hovézi platky 225 2-3 50-80
Hovézi pecené 225 2-3 50-80
Teleci pecené 225 2-3 60-80 —
Veprova pecené 170-180 2 45-60 —
Skopova pecené 225 2 45-55
Anglicky rostoif 225 23 50-60 o
Peceny krocan 180 2 cca 240
Pecena husa 200 2 150-210
Pecena kachna 200 2 120-180
Pecené kure 200 2 60-90
Srnéi kyta 200 2-3 90-150
Jeleni kyta 180 2-3 90-180
Ryby 180 23 | 10-40 —_
Zelenina
Dusena zelenina ’13
Pizza 240 1 15-25
Grilovani
Sekana 4 8-12
Vepiové parky 4 10-13 v
Grilované kufe 3 25-35 =
Kure na rozni 50-65 M1
Teleci na rozni 50-65 =

Poznamka:

(*) = Police se pocitaji shora.

Troubu je pred pouzitim tfeba predehrat.

Tyto funkce je tfeba pouzivat na kiehka jidla anebo prfedehraté nadobi.

’é\ Je mo mé péci s timté znadobim v r znych vy &kach polic (doba pe @&ni je shodna).
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Installationsanvisning

Varnings- och sakerhetsinstruktioner: Innan du tar ugnen i bruk for forsta gangen, las
noga igenom denna bruksanvisning for att fa all information om hur du installerar,
anvander och skoéter om din nya utrustning pa ett sakert.

Denna enhet maste installeras av en fér andamalet kvalificerad person och pa ett korrekt satt i
enlighet med tillverkarens instruktioner.

Tillverkaren avsager sig allt ansvar for personskador och skador pa egendom som beror av att
denna apparat ej har installerats pa ett korrekt satt.

Sakerstall att natspanningen och frekvensen éverensstdmmer med de uppgifter som finns
angivna pa markplaten som sitter placerad pa den nedre delen av ugnens framsida.

Varning: Denna apparat maste jordas.
Vart foretag avséager sig allt ansvar for ev. fel i jordanslutningen liksom for jordanslutningar som
ej star i dverensstammelse med gallande bestdmmelser.

Underhalls- och servicearbete far endast utféras forst efter det att stromtillférseln har kopplats
bort genom att vaggkontakten dragits ur eller att huvudséakringen skruvats ur.

P.g.a. fortldpande utvecklingsarbete, férbehaller vi oss ratten till att justera och &ndra produkten
utan féregaende avisering.

For att undvika risken for brannskador och personskador, se till sa att barn ej kommer i
narheten av ugnen eftersom dess ytor, inkl. glas, blir heta. Denna apparat ej &r avsedd att
anvandas av barn eller aldriga utan évervakning. Sma barn bér 6vervakas for att se till att de
inte leker med apparaten. Overvaka &ldre personers anvandande av ugnen.

Nar en ugn sitter inbyggd sa att det finns en lada under, maste ladan géras oanvandbar och
ersattas med en imiterad front.

Pa grund av brandrisken, far brandfarliga material under inga omsténdigheter férvaras i en lada
under en inbyggd ugn.

Placera ej tunga foremal pa den 6ppna luckan och sitt inte pa den eftersom detta kan komma
att skada gangjarnen.

Vid anvandande av olja eller fett i matlagningen, ld&mna aldrig ugnen utan uppsyn eftersom
brandrisk foreligger.

For att undvika skador pa den invandiga emaljeringen, placera ej ugns- eller bakplatar pa
ugnens golv, och tack inte heller detta med aluminiumfolie.

Vid matlagning bildas anga som ventileras bort fér att undvika att for mycket anga samlas i
ugnen. Eftersom denna anga kan kondensera till vattendroppar pa den kalla utsidan av ugnen,
kan det vid matlagning vara nédvandigt att torka bort fukten med en torr trasa. Genom att géra
detta, bidrar man aven till att férhindra att matangorna smutsar ned och missfargar ugnens
utsida.

Innan du anvénder ugnen fér forsta gangen

Dra ur kontakten fran eluttaget eller aviagsna huvudsakringen innan ugnen rengdrs. Ta bort allt
forpackningsmaterial och alla tillbehér fran ugnen. Torka av ugnens insida med en trasa fuktad i
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Torka av noggrant med den fuktade trasan. Diska ugnshyllorna och tillbehéren i diskmaskin
eller rengér med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Lat torka ordentligt.
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Teknisk information

Denna apparat star i 6verensstimmelse med standarderna 73/23 CEE och 93/68 CEE EMC
89/336 CEE.

Spénning

220-240 V fas + nollpotential.

Inbyggnadsugn — dimensioner:

Langd: 440

Djup: 390

Hojd: 340

Volym: 59 |

Varmeelementens effektférbrukning

Undre varmeelement: 1,3 kW

Ovre varmeelement: 0,9 kW

Grillelement: 1,6 kW

Fléktelement (internt fram): 2,3 kW

Ugnens maximala effektuttag: 3,2-3,8 kW

Inbyggnad

VIKTIGT! Denna enhet maste installeras i enlighet med tillverkarens instruktioner av en for
andamalet kompetent person. Underhalls- och servicearbete pa denna ugn far endast utféras
forst sedan stromtillférseln kopplats bort.

EL-ANSLUTNING. Innan apparaten ansluts till natuttaget, sékerstall att:

 spanningen stammer éverens med den pa markplaten (placerad nedtill pa sargen) angivna
spanningen.

« Overbelastningsskyddet och elsystemet klarar apparatens belastning (se markplaten).

* elsystemet har en effektiv jordférbindelse samt att vagguttaget eller strombrytaren, som ska
ha en kontaktoppning om minst 3 mm, &r latt att na efter det att apparaten installerats.

+ Om stickproppen ej ar latt att na, maste installatéren montera en strémbrytare som har en
kontaktdppning pa 3 mm eller mer.

Om ytterligare stromkabel behéver anvandas, maste denna ha en snittyta pa minst 1,5 mm och
vara av typen HOSRR-F.

Kabeln maste vara tillrackligt lang for att det ska vara latt att utféra underhallsarbete pa ugnen.
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Varning: Denna apparat maste jordas.

Denna apparat maste vara ordentligt jordad.
Vart foretag avsager sig allt ansvar for ev. fel i jordanslutningen som ej star i dverensstammelse
med géllande bestammelser.

Denna apparat ar avsedd for inbyggnad i ett 600 mm brett ugnshélje av standardtyp.

Holjet, intilliggande inredning liksom allt material som anvands vid installationen maste kunna
tala en temperatur pa minst 85°C plus den omgivande temperaturen da ugnen anvands.
Dessutom maste avstandet till dérrarna pa intilliggande skap éverallt vara minst 4 mm. Vissa
typer av koksinredning av vinyl eller laminat ar speciellt kansliga fér vdrmeskador och
missfargning. Det ar dgaren sjalv som ansvarar for alla ev. skador eller missfargningar pa
material som uppstar vid en temperatur under 85°C plus omgivande temperatur, eller fér det fall
material befinner sig pa mindre &n 4 mm:s avstand.

For inbyggnad under en arbetsbank, ar installationsmatten som féljer:

OBS! Nar den kvalificerade installatéren monterar ugnen nara andra elektriska apparater, far
strdmkabeln ej dras néra eller komma i kontakt med den heta ugnsvéggen.
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KNAPPAR FUNKTIONER

Sankning av temperaturen
HOjning av temperaturen
PA/AV och BLOCKERING AV KOMMANDONA

Tidur

EEE &E

Tillagningstid

7
]
o
L]

Sluttid

Minskning

Okning

Val av tillagningsprogram

Val av tillagningsprogram

HRIGInE

FUNKTIONSSATT
Forsta gangen du kopplar in ugnen och efter strémavbrott blinkar timerdisplayen.
Ugnen ar inte pa an: for att satta pa den maste du forst stélla klockan.

ATT STALLA KLOCKAN
Tryck pa och slapp knapparna Kastrull och Stopp samtidigt och stéll klockan med knapparna - och +.
OBS: du maste gora detta inom 3 sekunder nar prickarna blinkar pa displayen. Vanta tills prickarna har slutat blinka efter instéllningen.

LJUDSIGNALER

Ugnen avger ljudsignaler for att markera olika saker, som till exempel att tillagningen &r klar.

Du kan &ndra ljudstyrkan: om du trycker pa knappen - nér ugnen &r av (OFF) hors signaler med de 3 olika ljudnivaerna.
Den senaste nivan stélls automatiskt in.

ATT SATTA PA UGNEN

Tryck pa och slépp knappen PA/AV. En ljudsignal hors.

Pa timerdisplayen visas texten ON, symbolen med glédlampan téands och ugnsbelysningen tands.
Nu kan du stélla in en tillagningsfunktion.

TIDUR

Tiduret méter bara tiden och ar helt oberoende av alla tillagningsfunktioner. Det kan vara till stor nytta att fa en varning om att tillagningen ar
klar.

Séatt pa ugnen med knappen PA/AV och tryck pa knappen Klocka: displayen nollstélls och prickarna bérjar blinka. Stéll in énskad tid med
knapparna - och + inom 3 sekunder, upp till maximalt 23 timmar och 59 minuter. Nar den instéllda tiden har gatt hérs en ljudsignal och
symbolen Klocka blinkar. Fér att stdnga av ljudsignalen och fa symbolen att sluta blinka behéver du bara trycka pa en av knapparna
Klocka, Kastrull, Stopp, - eller +.

MANUELL DRIFT | OBEGRANSAD TID

Satt pa ugnen och valj ett tillagningsséatt med knapparna < och > : ugnen féreslar en forinstalld ungefarlig tillagningstemperatur som du kan
andra med knapparna ner och upp.

Ugnen borjar varmas upp till den instéllda temperaturen och symbolen for grader Celsius ° blinkar for att visa att den &r pa.

Nar den installda temperaturen har uppnatts hérs en ljudsignal och gradsymbolen slutar blinka.

Tryck pé och slapp knappen PA/AV fér att stinga av ugnen.

Displayerna fér temperatur och ugnsfunktioner slacks och texten OFF visas. Dessutom hors en ljudsignal.

HALVAUTOMATISK INSTALLNING AV TILLAGNINGSTID

Att stalla in tillagningstiden:

sétt pa ugnen genom att trycka pa och sldppa knappen PA/AV. Tryck pa och slapp knappen Kastrull och still in tillagningstiden med
knapparna - och +, upp till maximalt 10 timmar och 00 minuter.

Pa displayen visas bokstaven A (automatisk drift). Vanta tills timern atergar till att visa den aktuella tiden och valj sedan en tillagningsfunktion
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med knapparna < och >. For varje tillagningsfunktion foreslar ugnen en férinstalld temperatur

som du kan andra med knapparna ner och upp.

Ugnen paborijar tillagningen och sténgs av automatiskt nar den instéllda tiden har gatt.

Nar tillagningstiden har gatt hors en intermittent ljudsignal. Displayerna for temperatur och ugnsfunktioner slacks, pa timerdisplayen visas
den aktuella tiden och de bada symbolerna Kastrull och A blinkar.

Tryck pa en av knapparna Klocka, Kastrull, Stopp, - eller + for att stinga av ljudsignalen.

Nu &r ugnen redo att ta emot nya kommandon. Du kan vélja en ny tillagningsfunktion eller stanga av den genom att trycka pa och sléppa
knappen PA/AV. HALVAUTOMATISK INSTALLNING AV SLUTTID
Att stélla in sluttiden:

Satt p& ugnen genom att trycka pa och slappa knappen PA/AV. Tryck pa och slépp knappen Stopp och stéll in sluttiden med knapparna -
och +. Den maste intraffa inom de narmaste 23 timmarna och 59 minuterna. Vanta tills timern atergar till att visa den aktuella tiden.

Valj sedan en tillagningsfunktion med knapparna < och >: ugnen féreslar en férinstélld temperatur som du kan andra med knapparna ner
och upp.

Ugnen pabdrijar tillagningen och sténgs av automatiskt vid den instéllda sluttiden.
Nar tillagningstiden har gatt hors en intermittent ljudsignal. Displayerna for temperatur och ugnsfunktioner slacks, pa timerdisplayen visas
den aktuella tiden och de bada symbolerna Kastrull och A blinkar.

Tryck pa en av knapparna Klocka, Kastrull, Stopp, - eller + for att stdnga av ljudsignalen.

Nu &r ugnen redo att ta emot nya kommandon. Du kan vélja en ny tillagningsfunktion eller stdnga av den genom att trycka pa och slappa
knappen PA/AV.

AUTOMATISK DRIFT
Att stalla in tillagningstid och sluttid:

Satt pa ugnen genom att trycka pa och sldppa knappen PA/AV. Tryck p& och slédpp knappen Kastrull och stéll in tillagningstiden med
knapparna - och +. Vanta tills prickarna mellan timmar och minuter slutar blinka. Timern atergar till att visa den aktuella tiden. Tryck sedan
pa knappen Stopp och stéll in sluttiden med knapparna - och +. Vanta tills prickarna slutar blinka och valj sedan en tillagningsfunktion.
Ugnen foreslar en forinstalld temperatur som du kan &ndra med knapparna ner och upp.

Nar timerprickarna har slutat blinka 6vergar ugnen till senarelagd tillagning: den startar automatiskt, gar i den installda tiden och stangs av
vid den installda sluttiden.

Pa displayen visas den instéllda temperaturen, den aktuella tiden och den valda funktionen. Ugnsbelysningen slacks.

Du kan &ndra bade temperaturen och den instéllda funktionen genom att upprepa ovanstadende moment.

Nar tillagningstiden har gatt hors en intermittent ljudsignal. Displayerna for temperatur och ugnsfunktioner slacks, pa timerdisplayen visas
den aktuella tiden och de bada symbolerna Kastrull och A blinkar.

Tryck pa en av knapparna Klocka, Kastrull, Stopp, - eller + for att stdnga av ljudsignalen.

Nu &r ugnen redo att ta emot nya kommandon. Du kan vélja en ny tillagningsfunktion eller stdnga av den genom att trycka pa och sléppa
knappen PA/AV.

GRANSER FOR ANVANDNINGEN AV HALV- OCH HELAUTOMATISK TILLAGNING

Funktionerna féruppvarmning (PRH) och upptining kan inte anvandas tillsammans med tillagning under en bestédmd tid:
- nar du har stéllt in en av dessa funktioner kan du inte stélla in vare sig tillagnings- eller sluttid
- om ugnen har programmerats fér automatisk drift kan du inte stélla in féruppvarmning (PRH) eller upptining.

IKONER PA DISPLAYEN

Kastrull: tdnd visar den att en tillagningsfunktion har stallts in.

Kastrullen &r slackt nar funktionerna belysning, PRH (féruppvarmning) och upptining &r pa.

Om den blinkar visar den att en tidsbestdmd tillagning ar klar. Vid automatisk drift &r symbolen slackt och tdnds ndr ugnen startar enligt
programmeringen.

A (automatisk): téand visar den att en tillagningstid &r instélld. Om den blinkar visar den att en installd tillagning ar klar.
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Klocka: om den &r tand visar den att tiduret ar pa, om den blinkar har den instéllda tiden med tiduret gatt.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSTEMPERATUR

Nar ugnen &r pa kan du stélla in temperaturen med knapparna ner och upp mellan minimi- och maximiléaget i steg om 5 °C som visas pa
displayen.

OBS: det finns en forinstalld temperatur for varje tillagningsfunktion, som du kan dndra med knapparna ner och upp.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSFUNKTIONER
Om du trycker pa knapparna < och > nar ugnen ar pa tdnds symbolerna i tur och ordning sa att du kan vélja 6nskad tillagningsfunktion.

Funktioner:

-()- UGNSBELYSNING
" Belysningen inuti ugnen téands nar du trycker pa och slapper knappen PA/AV. Slack den genom att trycka pa och sléppa knappen igen.
Nar du véljer en tillagningsfunktion tdnds ugnsbelysningen och lyser i 3 minuter efter det att den instéllda temperaturen har uppnatts.
Nar en tillagning eller upptining pagar kan du tédnda ugnsbelysningen genom att trycka pa en av knapparna Klocka,

Kastrull, Stopp, - eller +: lampan lyser i en minut.
Du kan tanda belysningen ocksa nar kommandona ar blockerade genom att trycka pa en av knapparna Klocka, Kastrull, Stopp, - eller +.

PW FORUPPVARMNING
Med den har funktionen kan du varma upp ugnen snabbare innan du valjer en tillagningsfunktion.
Pa temperaturdisplayen visas en rérlig symbol.
Foruppvarmningen avslutas nar den forinstillda temperaturen har uppnatts (kan inte &ndras). En ljudsignal hérs och glédlamps- och
ugnsbelysningssymbolerna tands. Nu kan du stélla in énskad tillagningsfunktion med knapparna < och >.

TRADIZIONELL TILLAGNING
Traditionell tillagning med 6ver- och undervarme.

L— UNDERVARME
Lamplig for langsam tillagning och uppvarmning.

GRILL + GRILLSPETT
Lamplig for att grilla och steka.

14

VENTILERAD GRILL + GRILLSPETT
Lamplig for att grilla och steka mindre hart.

T34

PIZZAFUNKTION
Sarskilt lamplig for pizza och gronsaksratter.

9

VARMLUFTSTILLAGNING
Med den hér funktionen far du en homogen och jamn tillagning i alla delar av ugnen.
Du kan laga tva olika ratter samtidigt.

N
‘ cd

>, UPPTINING
For att tina matvaror pa kortare tid an normalt.
Endast ugnens flakt gar, utan ndgon uppvarmning.
Pa temperaturdisplayen visas texten dEF (Defrost), for att visa att upptining pagar.

222 PYROLYSRENGORING

Satt pa ugnen och valj funktionen automatisk rengéring.

Pa temperaturdisplayen visas texten PIRO och pa funktionsdisplayen foreslas en forinstalld pyrolystid pa 1 timme och 30 minuter.

De tva prickarna mellan siffrorna (01:30) blinkar i 4 sekunder for att visa att du kan stélla in pyrolystiden eller den tidpunkt nar du vill att
pyrolysen ska upphdra. Félj anvisningarna om programmerad tillagning ovan.

Du kan stélla in hégst 3 timmar och lagst 30 minuter. Tryck pa knappen Kastrull och stéll in tiden med knapparna + och -.

Nar du har stéllt in tiden tands bokstaven A bredvid tiden for att visa att en automatisk cykel pagar.

Ugnsluckan spérras och kommandona blockeras, vilket visas med symbolen nyckel pa displayen.

Under pyrolysen kan du visa den aterstaende tiden och sluttiden men inte &ndra dem.

Med den har funktionen kan du rengdra ugnen genom att héja temperaturen upp till 465 °C. Den aska som bildas kan du ta bort med en
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fuktig trasa nar ugnen har svalnat, men fortfarande ar ljummen. Ugnsbelysningen ar slackt vid automatisk pyrolysrengéring.

OBS:

du maste ta ut alla tillbehor ur ugnen innan du startar den automatiska rengéringen.

Vi rekommenderar att denna funktion bara anvands under évervakning.

Alla stérre matrester ska tas bort ur ugnen innan den automatiska rengéringen startas.

ANDRA FUNKTIONER

AVSTANGD UGN
Nar ugnen ar avstangd &r temperatur- och funktionsdisplayerna sléackta och pa timerdisplayen visas den aktuella tiden.

BLOCKERING AV KOMMANDONA (BARNSAKERHET)

Den hér funktionen kan startas nar som helst for att férhindra att barn anvander ugnen.

Om du satter pa den nar ugnen ar avstédngd gar denna inte att starta: fér att kunna anvanda tillagningsfunktionerna maste blockeringen
hévas.

For att blockera kommandona haller du knappen PA/AV intryckt tills symbolen nyckel visas (cirka 5 sekunder) f6ljd av ON. Sedan
atergar displayen till att visa den aktuella tiden.

OBS: nu kan du inte géra nagra tillagningsinstallningar, férutom av tiduret.

Om du daremot blockerar kommandona efter att ha gjort en tillagningsinstéllning (manuell, halvautomatisk eller automatisk) kan du bara
stélla in tiduret eller stdnga av ugnen genom att trycka pa och slédppa knappen PA/AV. Om du trycker pa ndgon annan knapp visas nyckeln
som paminnelse om att kommandona &r lasta.

Manuell eller automatisk avstangning medfér inte att blockeringen hévs. Fér att frigora kommandona haller du knappen PA/AV intryckt
tills symbolen nyckel visas (cirka 5 sekunder) foljd av OFF. Sedan atergar displayen till att visa den aktuella tiden.
N&r ugnen &r blockerad kan du inte starta den genom att trycka p& knappen * (PA/AV), utan bara stdnga av den (OFF).

Knappen PA/AV

Med knappen * (PA/AV) kan du n&r som helst stdnga av ugnen om den &r pa, oavsett vilken funktion som &r instélld.

Alla tillagningsinstéllningar raderas. Félj instruktionerna fran bérjan vid nasta tillagning.

Om ugnen &r pa och kommandona blockerade stédngs ugnen av nér du trycker pa och slapper knappen PA/AV, men kommandona férblir
blockerade.

Hall knappen PA/AV intryckt i minst 5 sekunder fér att frigéra kommandona: pa displayen visas nyckeln och déarefter "OFF", sedan visas
tiden igen.

SYMBOLEN °

Grader Celsius.

Om den blinkar haller ugnen pa att varmas upp till den instéllda temperaturen.
Om den lyser med fast sken har den instéllda temperaturen uppnatts.

RADERING AV INSTALLNINGEN AV TILLAGNINGS- OCH SLUTTID

Du kan nar som helst radera instéllningen av tillagnings- och sluttid genom att trycka pa knapparna Kastrull och Stopp samtidigt.
OBS: ugnen ér fortfarande pa med den instéllda funktionen i manuell drift (under obegréansad tid).

Du kan &ndra instaliningen av tillagnings- och/eller sluttid eller sténga av ugnen helt genom att trycka pa och sléppa knappen PA/AV.
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Byte av ugnslampa
OBS! Koppla bort ugnens stromtillférsel.

Om ugnslampan behéver bytas, maste skyddshoéljet "A” avlagsnas genom att man vrider det moturs.
Sedan lampan bytts maste skyddshéljet "A” monteras tillbaka.

(Fig.4)
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Ta bort ugnsluckan (Fig. 5)

For att underlatta rengéring och géra det lattare att komma at ugnen invandigt, kan bagge luckorna
enkelt tas bort (se fig.).
For att gora det lattare att rengéra ugnen kan luckan tas loss vid gangjarnen:

Gangjarn med flyttbara bultar

Gangjarnen (A) ar forsedda med tva flyttbara bultar (B).

Nar bulten B férs uppat, kan gangjérnet lossas ur sitt faste. Sedan detta utférts maste luckan lyftas
uppat och tas loss genom att den dras utat; fatta tag pa luckans sidor ndra gangjarnen nar dessa
moment ska utforas.

For att satta tillbaka luckan pa plats igen, lat férst gangjarnen glida in i sina fasten.

Innan luckan sténgs, kom ihag att vrida de béagge flyttbara bultarna B som krokar i de bada
gangjarnen.

Nedséank ej ugnsluckan i vatten.

Rengoér den emaljerade innerytan och glaset med hjalp av en fuktad trasa och ett milt krdmformad
rengéringsmedel, skélj av, och torka darefter noggrant av med en mjuk trasa.

Vid behov kan luckans inre glasruta avlagsnas genom att man skruvar loss de bagge fastskruvarna pa
sidorna. Var noga med att glaset ar ordentligt torrt innan det monteras tillbaka. Se &ven till att ej dra at
skruvarna for hart da glaset ater satts pa plats.

Ugnstillbehor
Ugnshyllorna, ugnsplatarna och kokkarlsstéallen boér rengéras i varmvatten med ett milt
rengéringsmedel och darefter torkas av ordentligt, eller sa kan de diskas i diskmaskin.

Anvéanda det roterande spettet (Fig. 6)

| vissa ugnar ar det mojligt att anvanda det roterande spettet och grillen samtidigt. Kéttet maste séattas
fast pa spettet och lasas pa plats med de bagge kldmmorna.

Gor darefter sa har:
A. Placera ugnsfatet pa den understa hyllan i ugnen.

B. Placera ett av gaffelstéden langs det rostfria stalréret och las pa plats. Satt fast kottet pa grillspettet
och satt darefter dit det andra gaffelstddet och stick in det ordentligt i kéttet.

C. Det varmeisolerade handtaget till grillspettet maste anvandas for att ta ut det rostfria stalréret fran
ugnen. Detta handtag maste avlagsnas vid tillagning.

Exempel: En kyckling pa ca. 1,3 kg tar ungefar 85-90 minuter att tillaga.

Fig. 6
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SCHEMA FOR TILLAGNING | UGN

Fdodmne Temp. °C Hyliplacering (*) Tilla(gr:::iqstid TiIIagningsfunktio

Kaka
Bulle 180 2 55-65
Fructkaka 200 1 30-40
Kakor med mj6lk och smér 180 2 35-40 -
Pudding 200 1 25-35
Petit-chouer 190 2 20-30 —
Smdrdegskakor 200 2 15-25 ,VS\
Smakakor 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Kott
Oxfilé 225 2-3 50-80
Rostbiff 225 2-3 50-80
Kalvstek 225 2-3 60-80
Flaskstek 170-180 2 45-60
Lammstek 225 2 45-55
Oxstek 225 2-3 50-60 -
Harstek 200 2 60-90 —
Kalkonstek 180 2 ca. 240 A A
Helstekt gas 200 2 150-210
Ankstek 200 2 120-180
Ugnsstekt kyckling 200 2 60-90
Radjurslar 200 2-3 90-150
Hjortlar 180 2-3 90-180
Fisk 180 2-3 10-40 _
Grénsaker -
Ugnsstekta grénsaker 170-190 2-3 40-50 ,'.9
Pizza 240 1 15-25
Grillning
Kotlett 4 8-12

v
Flaskkorv 4 10-13 =3
Grillad kyckling 3 25-35 v
Kyckling pa spett 50-65 é;,
Kalvkott pa spett 50-65

Obs!

(*) = Ugnsplatens forsta 1dge motsvarar ugnsknappen

tUgnen bor férvdrmas fére anvdndandet.

Dessa funktioner maste anvéndas for kansliga/féruppvarmda ratter.

a'\ Samma ratt kan tillagas pa flera ugnshyllor (tillagningstiden forblir densamma).
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Installasjonsveiledning

Advarsler og sikkerhetsinstruksjoner
For du tar ovnen i bruk, skal du lese ngye gjennom denne bruksanvisningen for a fa all
informasjon om sikker installasjon, korrekt bruk og vedlikehold av det nye produktet.

Dette produktet ma installeres riktig av en fagperson i henhold til produsentens anvisninger.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skade pa personer eller gjenstander som fglge av
uriktig eller utilstrekkelig installasjon av produktet.

Kontroller at spenningen og frekvensen til stremforsyningen stemmer overens med
informasjonen pa merkeplaten, som er plassert pa forsiden av ovnen.

Viktig: Dette produktet ma jordes.
Vi fraskriver oss alt ansvar for jordingsfeil eller for jording som ikke utfert i trad med gjeldende
forskrifter.

Far det utferes reparasjons- og vedlikeholdsarbeid, ma stremtilferselen kobles fra ved a trekke
ut stepselet eller sla av sikringen.

For a opprettholde en kontinuerlig produktutvikling forbeholder vi oss retten til a foreta
justeringer eller endringer pa produktet uten forvarsel.

Mens ovnen er i bruk, blir glasset og andre overflater svaert varme. For & unnga forbrenninger
og skader skal barn holdes i god avstand fra ovnen. Ovnen ma ikke brukes av sma barn. Sgrg
for at sma barn ikke leker med ovnen. Eldre og funksjonshemmede skal aldri bruke ovnen uten
tilsyn.

Hvis det er montert en skuff under ovnen, ma denne veere utstyrt med en blindfront og ikke
kunne brukes.

Brennbart materiale ma aldri lagres i en skuff under innbyggingsovnen, da det kan ta fyr.
Ikke plasser tunge gjenstander pa en apen ovnsdgr og ikke sett deg pa den, da hengslene kan
bli skadet.

Bruk av olje eller fett til tilberedningen i ovnen medfgrer brannfare, og ovnen ma ikke vaere uten
tilsyn.

For a unnga skade pa emaljen pa ovnens innside ma du ikke plassere langpanner eller
stekebrett pa bunnen av ovnen og ikke dekke ovnsbunnen med aluminiumsfolie.

Under tilberedningen dannes det naturlig damp som slippes ut for & unnga for mye damp i
ovnen. Denne dampen kan kondensere og danne sma vanndraper som legger seg pa de kjalige
overflatene av ovnen. Det kan vaere ngdvendig a tgrke bort denne fuktigheten med en myk klut
for & unnga misfarging og smuss pa ovnens overflate.

For du begynner a bruke ovnen

Trekk ut stgpselet eller sla av sikringen fgr du rengjer ovnen. Ta eventuell emballasje og
ovnsutstyr ut av ovnen. Rengjgr innsiden av ovnhen med varmt vann og et mildt
rengjgringsmiddel.

Fa bort saperester med en fuktig klut. Stekebrettet og annet ovnsutstyr vaskes i en
oppvaskmaskin eller med varmt vann og et mildt rengjeringsmiddel. La alt terke godt.
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Tekniske data

Denne ovnen retter seg etter direktivene 73/23 EQF, 93/68 EJF og EMC 89/336 EQF.
Forskriftsmessig spenning

220-240 V fase + nulleder

Innbyggingsovnens mal:

Lengde : 440

Dybde: 390

Hoyde: 340

Volum: 59 |

Varmeelementenes ytelse:

Undervarmeelement: 1,3 kW

Overvarmeelement: 0,9 kW

Grillelement : 1,6 kW

Varmluftelement (inne, foran): 2,3 kW

Maks. ovnseffekt: 3,2 - 3,8 kW

Installere innbyggingsovnen

VIKTIG: Ovnen ma installeres korrekt av en fagperson i samsvar med produsentens
if?:truksjoner. Far det utfgres reparasjons- og vedlikeholdsarbeid, ma stremtilfgrselen kobles
ELEKTRISK FORBINDELSE: Far ovnen kobles til stramnettet, skal du kontrollere at:

« spenningen svarer til den som er angitt pa merkeplaten nederst pa ovnens forside

+ overbelastningssikringen og stremnettet taler ovnens belastningsspenning (se merkeplaten)
* stremforsyningsanlegget er utstyrt med en effektiv jording, og at stikkontakten eller bryteren
med en avstand pa minst 3 mm mellom kontaktene er lett tilgjengelig etter installasjonen

« Hvis kontakten ikke er lett tilgjengelig, ma det installeres en kursbryter med avstand pa eller
over 3 mm mellom kontaktene.

Trenger du en lengre ledning, skal du bruke en 1,5 mm kabel av typen HO5RR-F.

La kabelen veere tilstrekkelig lang til at vedlikeholdsarbeidet lettes.

Viktig: Dette produktet ma jordes.

Riktig jording av produktet er pabudt.

Vi fraskriver oss alt ansvar for feil ved jording som ikke utfgrt i trad med gjeldende forskrifter.
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Dette produktet er konstruert for innbygging i standardskap for ovner med 600 mm bredde.
Skapet, tilstgtende innredning og alle materialer som brukes til installasjonen, ma tale en
romtemperatur pa minst 85 °C. | tillegg ma skapdgrer i tilstetende innredning ha en avstand pa
minst 4 mm fra ovnen. Visse innredninger av vinyl eller laminat er spesielt varmeagmfintlige og
kan skades eller blekes. Eieren holdes selv ansvarlig for skader pa eller bleking av materialer
som skjer ved en temperatur pa under 85 °C, eller som fglge av at materialene befinner seg
under 4 mm fra ovnen.

Ved innbygging under en benkeplate gjelder installasjonsmalene nedenfor.

NB: Nar ovnen installeres i naerheten av andre elektriske apparater, ma ikke stremkabelen veere
neer eller i kontakt med ovnens sidevegg.
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TASTER FUNKSJONER

Senking av temperaturen
@kning av temperaturen
PA/AV og KOMMANDOBLOKKERING
Minutteller
Varighet steking
Ferdig stekt
Reduserer funksjonen
@Kker funksjonen

Valg av stekeprogram

Valg av stekeprogram

MO @ PE =)«

FUNKSJON
Farste gang man kopler ovnen til elektrisitetsforsyningen, eller etter et strambrudd, vil displayet pa tidsinnstilleren sta og blinke.

Ovnen er fremdeles ikke aktivert: for & starte den ma man aller ferst starte med a utfere "regulering av klokken’ ".

REGULERING AV KLOKKEN
Trykk inn samtidig, og slipp sa opp tasten Gryte og Stopp og grip inn pa tastene - og + for a stille inn eksakt tidspunkt.
Merknad: Operasjonen ma utfere innen 3 sekunder, mens man pa displayet ser de blinkende punktene. Etter reguleringen ma man vente til

de to blinkende punktene slutter a blinke.

LYDSIGNALER
Ovnen har lydsignaler for & varsle om ulike funksjoner, sa som for eksempel at steketiden er over.
Lydnivaet kan endres: dersom man trykker pa tasten - nar ovnen er avslatt (OFF) , vil apparatet gjengi de 3 nivaene man kan velge.

Det siste nivaet man har lyttet til vil automatisk bli innstilt.

TENNING AV OVNEN
Lar deg trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF; man hearer et lydsignal (pip).
Pa displayet til tidsinnstilleren, vil man se teksten ON, og lampe-symbolet tennes, samtidig som ovnslyset tennes.

Man kan na stille inn en stekefunksjon.

MINUTTELLER
Minuttelleren er kun et telleverk for innstilt tid, og helt uavhengig av alle stekefunksjoner. Den er nyttig i det den kan gi deg et varsel dersom

du stiller den inn til endt steketid.

For a stille inn minuttelleren ma man sla pa ovnen ON/OFF , trykke pa tasten Bjelle : Displayet vil nullstilles, og noen lyspunkter begynner a
blinke. Still inn innen 3 sekunder ved hjelp av tastene - og + gnsket tid, inntil maksimalt 23 timer og 59 minutter. Nar denne tiden er over vil
man hegre et lydsignal og symbolet Bjelle vil blinke. For avbryte lydsignalet og blinkingen pa symbolet, kan man trykke hvilken som helst av

tastene Bijelle, Gryte, Stopp, - +.

MANUELL FUNKSJON PA UBESTEMT TID
Sla pa ovnen, velg en av stekefunksjonen ved hjelp av tastene < og > : For hver type steking, vil ovnen foresla en forhandsdefinert

steketemperatur, men denne kan endres ved hjelp av tastene opp og ned .
Ovnen vil begynne a varmes opp til innstilt temperatur, og gradsymbolet ° vil blinke for & vis at ovnen er i funksjon.
Nar temperaturen er oppnadd vil et lydsignal varsle om dette, og gradsymbolet vil slutte a blinke.

For a sla av ovnen, trykker man inn, og slipper sa opp igjen tasten ON/OFF.
Temperaturdisplayet vil sla seg av og man vil se teksten OFF; i tillegg vil man hgre et lydsignal (pip).

HALVAUTOMATISK FUNKSJON FOR STEKETID

For a stille inn steketiden
Sla pa ovnen ved a trykke pa og slippe opp tasten ON/OFF; trykk inn og slipp opp tasten Gryte og still inn med tastene - og + @nsket

steketid, inntil maksimum 10 timer og 00 minutter.
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Pa displayet vil man se bokstaven A (automatisk funksjon). Vent til tidsinnstilleren gar tilbake til & vise klokkeslettet, og velg deretter en
stekefunksjon fra listen ved hjelp av tastene < og > . For hver stekefunksjon vil ovnen foresla en temperatur

som er forhandsdefinert. Denne kan endres ved hjelp av tastene opp og ned .

Ovnen vil begynne stekingen for den tiden som er innstilt, etter dette vil den sla seg av automatisk;

Nar steketiden er over, vil et lydsignal med sma gjentatte pip settes i gang, mens displayet viser temperaturen og funksjonene slar seg av.
Displayet til tidsinnstilleren vil vise gjeldende klokkeslett, og de to symbolene gryte og A vil blinke.

For a sla av det akustiske signalet og ga ut av syklusen, kan trykke pa uansett tast, enten Bjelle, Gryte, Stopp, - +.

Ovnen er klar til & motta nye kommandoer, velge en ny stekefunksjon, eller det er mulig a sla den av ved a trykke inn og slippe opp tasten
ON/OFF. HALVAUTOMATISK FUNKSJON FOR STEKETID
For a stille inn tidspunkt nar steketiden skal vaere slutt.

Sla pa ovnene ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF , trykk inn og slipp opp tasten Stopp, og still inn ved hjelp av tasten - og +
avslutningen pa steketiden, som ma ligge innenfor de neermeste 23 timer og 59 minutter. Etter denne operasjonen venter man til
tidsinnstilleren viser gjeldende klokkeslett.
Velg deretter en stekefunksjon fra listen ved hjelp av tastene < og > : ovnen vil foresla en forhandsdefinert temperatur, men denne kan
endres ved hjelp av tastene ned og opp .

Ovnen starter stekingen helt til innstilt tidspunkt. Deretter slar deg seg av automatisk.
Nar steketiden er over, vil et lydsignal med sma gjentatte pip settes i gang, mens displayet viser temperaturen og funksjonene slar seg av.
Displayet til tidsinnstilleren vil vise gjeldende klokkeslett, og de to symbolene gryte og A vil blinke.

For a sla av det akustiske signalet og ga ut av syklusen, kan trykke pa uansett tast, enten Bjelle, Gryte, Stopp, - +.

Ovnen er klar til & motta nye kommandoer, velge en ny stekefunksjon, eller det er mulig a sla den av ved a trykke inn og slippe opp tasten
ON/OFF.

AUTOMATISK FUNKSJON
For a stille inn steketiden og tidspunkt for & avslutte stekingen

Sla pa ovnen ved a trykke pa og slippe opp tasten ON/OFF, trykk inn og slipp tasten Gryte, og still inn ved hjelp av - og + tiden som er
ngdvendig for steking. Vent til punktene mellom timene og minuttene slutter & blinke. Tidsinnstilleren vil da vise gjeldende klokkeslett.
Deretter trykker man inn tasten Stopp og stiller inn tidspunktet for & avslutte stekingen ved hjelp av tastene - og +. Vent igjen til punktene
slutter a blinke, velg en stekefunksjon fra listen: ovnen vil foresla en forhandsdefinert temperatur, men denne kan endres ved hjelp av
tastene ned og opp .

Etter at lyspunktene har sluttet & blinke, vil ovnen ga til stekemodus for forsinket oppstart: Den slar seg da pa automatisk for det innstilte
intervallet, og vil stoppe ved det innstilte tidspunktet for slutt pa steketiden.

Pa displayet vil man se den innstilte temperaturen, gjeldende klokkeslett, og den funksjonssyklusen som er valgt. Lyset inne i ovnen slar seg
av.

Allikevel vil bade temperaturen og funksjonsvalget kunne endres, ved & gjenta operasjonene som er beskrevet over.

Nar steketiden er over, vil et lydsignal med sma gjentatte pip settes i gang, mens displayet viser temperaturen og funksjonene slar seg av.
Displayet til tidsinnstilleren vil vise gjeldende klokkeslett, og de to symbolene gryte og A vil blinke.

For a sla av det akustiske signalet og ga ut av syklusen, kan trykke pa uansett tast, enten Bjelle, Gryte, Stopp, - +.

Ovnen er klar til 8 motta nye kommandoer, velge en ny stekefunksjon, eller det er mulig & sla den av ved a trykke inn og slippe opp tasten
ON/OFF.

BEGRENSNINGER VED BRUK AV HALVAUTOMATISK OG AUTOMATISK STEKING
Funksjonene for forhandsoppvarming (PRH) og tining er ikke kompatible med steking for et definert tidsrom. Dette farer til at
- nar man har stilt en av disse to funksjonene vil det ikke veere mulig i stille inn verken varighet eller sluttidspunktet for funksjonen.
- dersom ovnene er blitt programmert til automatisk funksjon, vil det ikke veere mulig a velge forhandsoppvarming (PRH) eller tining.

IKONER PA DISPLAYET

Gryte: dersom dette er tent betyr det at en stekefunksjon er i gang.
Gryta vil forbli slukket nar funksjonene lys, PRH (forhandsoppvarming) og tining er i gang.
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Dersom den blinker betyr det at en forhandsinnstilt steking er over. Ved automatisk funksjon vil symbolet vaere slukket, og kun tennes nar
ovnsprogrammet kommer i gang.

A (automatisk): dersom dette er tent, viser det at et en steketid er blitt stilt inn. Dersom den blinker, viser den at en forhandsinnstilt steketid
erover.

Bjelle: dersom dette er tent, viser det at minuttelleren er aktiv, dersom det blinker viser den at nedtellingen av minutter er over.

VALG AV STEKETEMPERATUR

Mens ovnen er tent, kan man ved a gripe inn pa tastene Ned og opp, justere temperaturen fra minimum til maksimum med gkningstrinn pa
5°C vist pa displayet.

Merk: For hver stekefunksjon finnes det en referansetemperatur som er forhandsinnstilt. Denne kan endres etter eget behov ved hjelp av
tastene opp og ned .

VALG AV STEKEFUNKSJONER
Mens ovnen er pa, kan man ved & trykke pa tastene < og > fa de tilhgrende symbolene til & tennes, sli at man kan velge @nsket
stekefunksjon.

Funksjoner:

OVNSLYS

Lyset inne i ovnen vil aktiveres ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF; for a sla den av, trykk enda en gang inn og slipp opp ON/OFF.
Ved & velge en stekefunksjon vil ovnslyset tennes og forbli paslatt i 3 minutter etter at innstilt temperatur er oppnadd.

Under steking og tining er det mulig a sla pa ovnslyset igjen ved a trykke inn en hvilken som helst tast blant Bjelle,

Gryte, Stopp, - +: lyset vil da veere tent i ett minutt.
Ovnslyset kan ogsa tennes selv om kommandoene er blokkert, ved & trykke pa en av tastene Bjelle, Gryte, Stopp, - +.

FORHANDSOPPVARMING

Denne funksjonen lar deg forhandsoppvarme ovnen raskere, fgr valg av stekefunksjon.

Pa temperaturdisplayet vil det komme opp et symbol i bevegelse..

Forhandsoppvarmingen vil stanse nar ovnen har nadd den innstilte temperaturen (som ikke kan endres). Nar denne temperaturen er nadd vil

det bli gitt et lydsignal, og lampesymbolet tennes samtidig med ovnslyset. Man kan da velge gnsket stekeprogram ved hjelp av tastene < og
> .

TRADISJONELL STEKING
Tradisjonell steking skjer ved oppvarming av gvre og nedre motstand.

NEDRE MOTSTAND
Denne typen steking er egnet til langsom steking, eller til oppvarming av mat.

GRILL + ROTERENDE GRILL
Dette programmet er egnet til grilling av mat og til ovnsbaking.

VIFTEGRILL + ROTERENDE GRILL
Dette er egnet til a grille og ovnsbake mat pa en mer gradvis og forsiktig mate.

PIZZAFUNKSJON
Seerlig egnet til pizza og grennsaksretter.

VARMLUFTSSTEKING
Denne funksjonen lar deg oppna en jevn og homogen i alle deler av ovnen.
Man kan tilberede to ulike matretter.

TINING

Gjer det mulig a tine opp mat pa kortere tid enn vanlig.

Kun ovnsviften settes i gang, men uten at ovnen varmes opp.

Pa temperaturdisplayet vil man fa opp teksten dEF (Defrost-tining), som angir at ovnene er i gang med dette programmet.

.o PYROLYTISK RENSING

Etter at man har slatt pa ovnen ma velger man funksjonen selvrensing.
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Pa temperaturdisplayet vil man na se teksten PIRO, mens funksjonsdisplayet vil foresla den forhandsinnstilte programlengden pa 1 time og

30 minutter.

De to punktene mellom sifrene (1:30) vil blinke i 4 sekunder, for a vise at det er mulig a stille inn tiden for den pyrolytiske rensingen, eller

tidspunktet man @nsker den skal avsluttes. Dette gjgres ved a falge anvisningene over om programmert steketid.

Den maksimale tiden som kan stilles inn er 3 timer, mens minimumstiden er 30 minutter. For & endre tidsintervallet trykker man pa tasten
gryte, og deretter pa tastene + og - .

Nar man har stilt inn tiden vil bokstaven A tennes ved siden av lengden pa tidsintervallet, denne angir at en automatisk syklus er i gang.

Ovnsdgren blokkeres, og funksjonen blokkering av kommandoene vil bli aktivert. Dette angis av man pa displayet far opp symbolet nekkel.

Under pyrolysen er det mulig a se, men ikke endre gjenstaende tid og tidspunkt for avslutning av syklusen.

Denne funksjonen gjgr det mulig & rengjere ovnen ved a gke temperaturen inntil 465°C. Asken som legger seg som resultat av denne
forbrenningen, kan fiernes med en fuktig klut nar ovnen er blitt avkjelt. Ved pyrolytisk selvrensing vil ovnslyset vaere avslatt:

Vaer oppmerksom

Alle redskaper og ekstradeler ma veere fiernet fra ovnen fgr man starter selvrenseprogrammet.
Det anbefales pa det sterkeste at selvrensing kun utfgres med en ansvarlig person tilstede.

Alle matrester av noen sterrelse ma veere fiernet fra ovnen fgr man starter selvrenseprogrammet.

ANDRE FUNKSJONER

AVSLATT OVN
Med avslatt ovn vil temperaturdisplayet og funksjonsdisplayet veere slukket, men tidsinnstilleren vil vise klokkeslettet.

FUNKSJONEN KOMMANDOBLOKKERING (BARNESIKRING)

Denne funksjonen kan aktiveres nar som helst for a hindre at barn bruker ovnen pa egen hand.

Spesielt vil denne, nar ogsa ovnen er avslatt, hindre at noe som helst stekeprogram settes i gang, dersom man ikke ferst fierner
blokkeringen.

For a sla pa kommandoblokkeringen holder man inne tasten ON/OFF helt til man ser symbolet nekkel (cirka 5 sekunder), fulgt av ON,
deretter vil displayet igjen vise klokkeslettet.

Merk: Pa dette punktet er det ikke lenger mulig @ utfgre noen som helst innstiling av stekeprogram, med unntak av innstilling av
minuttelleren.

Dersom man derimot aktiverer blokkeringen etter uansett innstilling av stekeprogram (manuelt, halvautomatisk, automatisk), vil det veere
mulig a stille inn minuttelleren eller sla av ovnen ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF. Ved & trikke inn uansett annen tast, vil
derimot symbolet ngkkel minne om at denne sikringen er aktivert.

Manuell eller halvautomatisk slukking vil ikke fierne kommandoblokkeringen. For & sla av kommandoblokkeringen holder man inne tasten
ON/OFF helt til man ser symbolet nekkel (cirka 5 sekunder), fulgt av OFF, deretter vil displayet igjen vise klokkeslettet.
Nar ovnen er blokkert vil det ikke veere mulig a sla den pa ved a trykke pa * (ON/OFF), men man kan kun sla den av (OFF).

TASTEN ON/OFF

Tasten * (ON/OFF) lar deg sla av ovnen uansett hvilken funksjon som er i innstilt, nar som helst.

Alle innstillinger av stekeprogram vil da bli annullert. For a starte nye stekeprogrammer falger man anvisningene for disse fra begynnelsen.
Dersom ovnen er pa, og man har stilt inn funksjonen kommandoblokkering, vil man ved a trykke pa tasten ON/OFF kunne sla av ovnen, men
blokkeringen pa kommandoene vil forsatt veere innstilt.

For a fierne blokkeringen av kommandoene, mp man holde inne tasten ON/OFF i minst 5 sekunder: displayet vil vise nekkel og deretter
" OFF ", far klokkeslettet blir synlig igjen.

SYMBOLET “ © ©

Angir grader celsius.

Dersom dette blinker betyr det at ovnen er i ferd med & varme opp til innstilt temperatur.
Dersom det er tent uten & blinke, angir dette at den innstilte temperaturen er oppnadd.

ANNULLERING AV INNSTILLING AV STEKETID OG AVSLUTNING AV STEKING

Det er nar som helst mulig & annullere innstillingene for lengden pa steketiden, og tidspunkt for ferdig stekeprossess, ved a trykke samtidig
pa symbolene Gryte og Stopp.

ADVARSEL: Ovnen vil allikevel forsatt vaere pa med den funksjonen som er blitt valgt i manuelt modus (uten tidsbegrensning).

Det er mulig & endre innstillingene for lengden pa og/eller sluttidspunktet for steking, eller man kan sla av helt ved a trykke inn og slippe opp
tasten ON/OFF.
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Skifte lyspaesre i ovhen
NB! Koble ovnen fra stremtilfarselen.

Nar lyspaeren i ovnen skal skiftes, ma beskyttelsesdekselet "A" fiernes ved & vri det mot klokken. Etter
at paeren er skiftet, settes dekselet "A" pa plass igjen.

(Fig. 4)
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Ta ut ovnsdgren (fig. 5)

Begge ovnsdgrene kan tas ut for a gjere det lettere a rengjere ovnen og gi deg bedre tilgang til
ovnens innside (se tegningen).
For a lette rengjeringen kan dgrene fijernes ved hjelp av hengslene:

Hengsler med bevegelige rigler

Hengslene A er utstyrt med to bevegelige rigler B.

Nar rigelen B lgftes, gar hengselen ut av posisjonen. Dgren kan na lgftes opp og trekkes ut. Ta tak i
sidene pa dgren, ved hengslene, nar du gjer dette.

Nar deren skal settes pa plass igjen, skal du farst fare hengslene pa plass.

Fer du lukker dgren, ma du huske a slippe ned de to bevegelige riglene B som brukes til & feste
hengslene.

Ikke legg doren i vann

Rengjer den emaljerte innerflaten og glasset med en fuktig klut og et mildt rengjeringsmiddel, skyll og
tork deretter av med en myk klut.

Glasset kan om ngdvendig fiernes ved a skru ut de to festeskruene pa sidene. Serg for at glasset er
helt tart for du setter det pa plass igjen. Pass pa at du ikke strammer festeskruene for hardt nar
glasset monteres.

Ovnsutstyr
Stekebrett, langpanner og grillspydholder skal vaskes i varmt vann med et mildt rengjeringsmiddel og
tarkes godt. De kan ogsa vaskes i en oppvaskmaskin.

Slik bruker du det roterende grillspydet (fig. 6)

| den samme ovnen kan grillspydet brukes i kombinasjon med grillen. Kjgtten ma stikkes pa spydet og
blokkeres med de to gaflene.

Ga frem pa felgende mate:

A. Sett langpannen pa den nederste rillen i ovnen.

B. Plasser den ene gaffelen pa stalstangen og fest den. Stikk kjattet pa spydet og plasser den andre
gaffelen slik at kjgttet holdes pa plass.

C. Bruk spydets handtak av isolerende material nar stalstangen skal tas ut av ovnen, og ta det av
under tilberedningen.

En kylling som veier ca. 1,3 kg, vil veere ferdig etter omkring 85—-90 minutter.

Fig. 6
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Tilberedningstabell

Matrett Temp. °C Innsettingsrille (*) Tl|ber(?:11if'l1l.r;9$tld Symbol
Kaker
Boller 180 2 55-65
Fruktkake 200 1 30-40
Kaker med melk og smar 180 2 35-40 -
Formkake 200 1 25-35 —
Vannbakkels 190 2 20-30 ay\
Butterdeigbakst 200 2 15-25 -
Kjeks 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Kjott
Oksefilet 225 2-3 50-80
Roastbiff 225 2-3 50-80
Kalvestek 225 2-3 60-80
Svinestek 170-180 2 45-60
Lammestek 225 2 45-55 -
Oksestek 225 2-3 50-60 —
Harestek 200 2 60-90 a'\
Kalkunstek 180 2 240ca. -
Gasestek 200 2 150-210
Andestek 200 2 120-180
Kyllingstek 200 2 60-90
Radyrlar 200 2-3 90-150
Hjortelar 180 2-3 90-180
Fisk 180 2-3 10-40 —
(Di:rannnsaker "Q

pkokte grennsaker 170-190 2-3 40-50 7\

Pizza 240 1 15-25
Grilling
Koteletter 4 8-12 vov
Svinepglse 4 10-13 &3
Grillet kyllind 3 25-35 oy
Kyllingkjatt pa spyd 50-65 :é:'
Spit roast veal Kalvekjgtt pa spyd 50-65
Merk :
(*)= Tallet for innsettingsrillen tilsvarer ovnsknappen.
Ovnen skal forvarmes fgr bruk.

—_— Disse funksjonene bgr brukes til gmfintlige og/eller forvarmede retter.

a'\ Den samme retten kan tilberedes pa forskjellige riller (tilberedningstiden er den samme).
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TexHu4yeckune faHHble
[aHHbI Npnbop COOTBETCTBYET HOPME MO
nogasneHuIo pagnMornomMex.

HanpsxeHue nutaHus
220-240B - 50 I'u.

BHyTpeHHUe pa3Mmepbl NOSIOCTU AYXOBKHU
BbicoTta: 340 mm

LLunpuHa: 440 mm

Mny6uHa: 390 mm

O6bem: 59 n.

- MakcumansHas noTpebrgemas MOLHOCTb:

3,2-3,8 kW

142

YcTaHoBKa

BAXKHO: Vzpgenue formkHO 6biThb

NpaBuUIbHO YCTAHOBJIIEHO CUaMy NLWb
TONbKO KBannmumpoBaHHOro nepcoHana,
cobno[asa MHCTPYKLUUN (OUPMbI-U3roTOBUTENS.
JTiobble paboTbl AOMKHbI BbIMOMHATLCS MNPy
OTKJ/THOHYEHHOM 3NTEKTPUHECKOM MUTAHUN.

MOOKITKOYEHUE: Y6eanTech, 4TO Hanps>xeHue
COOTBETCTBYET 3HAYEHMIO HA NAaCNOPTHON
TabnnMyKe, pacrnosioXKEHHON B HYXKHEWN

4acTu, Ha BHYTPEHHEN CTOPOHe ABepLbI.
[lyxoBKa formkHa nogknoyaTbca c3aau,
Kabenem ¢ MMHUManbHbIM ceveHnem 1,5 mm,
npegycMmaTpuBasi yCTaHOBKY BCEMOJIFOCHOMO
BbIK/O4aTENS, COOTBETCTBYIOLENO
[EencTByoWMM HOpMaM, C pasMbliKaHUeM
KOHTaKTOB HE MeHee 4YeM Ha 3 MM.

BHumaHue: nogksitoyeHue K 3a3eMs1IeHUIo
ABNSAETCA 0653aTesNibHbIM MO 3aKOHY.
®drpma-n3roToBUTENb HE HECET HUKAKON
OTBETCTBEHHOCTU B C/ly4ae HeCobNI04eHNS HOPM
6e30nacHoCTH.

MogrotoBka AyXOBKMU U NpeAaBapuTesibHble
onepauyuu nepeg Ucnosib3oBaHUeM

Mepea Ucrnonb3oBaHMEM OyXOBKU TLLATENbHO
OYMCTUTE €€ BHYTPEHHIOK MOSIOCTb
HeabpasvBHbIM MOKLLMM CPEACTBOM U TEMNON
BOAON. YCTaHOBUTE peLLeTKY M NPOTUBEHb

[ANS X1pa Ha COOTBETCTBYHOLME YPOBHW.
BbInonHuB 37K onepauuu, 4oBeauTe AyXOBKY [0
MaKCcUMManbHoW TemnepaTypbl NPUGNN3NTENLHO
Ha 20 MUHYT, 4TOObI YAANUTb OCTATKU CMa3KMW,
macna 1 cMoJ, KOTopble MoryT 06pa3oBbiBaTb
HenpuATHbIE 3anaxu BO BPEMsi TOTOBKMU.



lMocne 3aBepLUeHNs 3TOW NPOCTON onepauumm,
[OyXOBKa rotoBa K NepBOMy UCMOSb30BaHUIO.
BAXKHO: Kaxabin pas, korga BaMm Heo6xoanmo
OYMCTUTb AYXOBKY, y6eanTeCh, YTO KOHTPOSIbHAs
namna BbIK/OYeHa, 1 cam Npuéop NOSTHOCTbIO
OTKJTHOYEH.

MHCTpyKLUMK NO npaBuJIbHON YCTaHOBKE
[JyxoBKa fomkHa ycTaHaBMBaTbCS B
cTaHgapTHOM npoeme 600 MM, Kak NoKasaHo Ha
puc. 1, Kak No4 CTONELHNLEN, TaK U B KOJTOHHE.
Mpn ycTaHOBKE AYyXOBKM B KOJTOHHE, B LIENAX
obecneyeHnsa oCTaTOYHON BEHTUNALMM,
Heob6Xx0AMMO BbINOSTHUTL NpoemM 85-90 mm,

Kak nokasaHo Ha puc. 1. KpenneHue gyxoBKu

K mebenu ocylectBnaeTcs 4 BuHTamm “A”,
pacrnonoXXeHHbIMY B crieymarnbHbIX OTBEPCTUAX
pamKku.

ByabTe OCTOPOXHLIMW MPU YCTAaHOBKE AyXOBKU
B MPOEM U HEe NOJNb3YNTECh ABEPLIEN B KAYECTBE
pblyara. Kpome Toro, He okasbiBanTe Ype3mepHbIit
Ha>XM Ha OTKPbITYIO ABepLy.

[SNMATEN

BcTtpoeHHas ycTaHOBKa Ansi
MHOTrO()YHKLIMOHANIbHOW U BEHTUSIUPYEMOW

AYXOBKM

NPEAYNPEXAEHWE: BO BPEMSA
PABOTbI YXOBKW HE ONMYCKAUTE
NMPUBNIMXXEHUA K HEN OETEMW.

ASNMANTLY

W™\

Puc. 1
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KNABULLA DYHKLUUUN

MoHwKeHWe TemnepaTypsbl

MoBbiweHWe TemnepaTypsbl

BKIN./BbIKI. n BIOKMPOBKA KOMAH[
CUYETUMK MUHYT

MpoAoMKUTENBHOCTD NPUrOTOBMEHUS

EEE®E

g

3aBepLueHne NpUroToBneHns
YMeHbLeHne yHKUMm
YBenuuyeHve dyHKLUn

Bbi6op nporpaMmmbl NpUroToBreHNsI

ME®m O

BbiGop nporpammbl NpUroToBreHns

®YHKLUMOHNPOBAHUE

I'Ipvl nepeomM nogcoeUHeHUn neyun K SﬂeKTpMHeCKOVI CeTUN Unun nocre OTKINIYEeHUA SNEeKTPO3IHePruu, aucnnen

Tanmepa muraer.
Meyb eLwé He HaxoanTcsa B pexume paboThl: ANS eé akTuBaLuuu, B NepBYto ovepeb, He06X0ANMO BbINOSHUTL

"HacTpowiky Yyacos".

HACTPOWKA YACOB % STOP
OpOHOBpPEMEHHO HaXaTb 1 OTMYCTUTL KNasuLLn n UJ u BoapeiicteoBath Ha knasuwm — 1 + ans

YCTaHOBK/ TOYHOIo BpeMeHN.
I'Ipvlmeanme: onepauuna AoJHKHa BbINONMHATLCA B Te4YeHne 3 CeKyH[ B Te4YeHune OTOGpa)KeHVIFl Ha gucnnee murarowmnx

TOoYek;
npv 3aBepLUEeHUM HACTPOMKM NOAOXKAATE NPeKpaLleHne MUraHUsi ABYX CBETSLLMUXCS TOYEK.

3BYKOBAA CUTHANNSALINA

Meyb n3aaéT 3ByKOBbIE CUTHaMbI AN 0603HaYEHNST pasnNUYHbIX PYHKLMIA, HanpUMep, 3aBepLUEHNS MPUrOTOBEHNS.
VIHTEHCMBHOCTb 3BYKOBOIO CMrHarna MOoXeT U3MEHATbCS: HaX1Mas KraBuLly — npu BbikioveHHon neuun (BbIKI.),
BOCMPOM3BOAATCSA 3 MMEIOLLUXCS YPOBHS.

ABTOMaTMYeCKM yCTaHaBNMBaETCA NOCMNEAHNI BOCNPON3BEeAEHHbIN YPOBEHbD.

BKNOYEHWE MEYN ONIOFF

HaxaTb 1 OTNyCTUTb knaBuLly e=@; GyaeT CrbleH 3BYKOBOW CUrHan (3yMMEpHbIi).

Ha gucnnee taiimepa nosiensetca Hagnucb BKI1., cumson %‘}E ocBeLlaeTcs, 1 BKINYaeTcst BHyTpeHHee
OCBeLLEeHMe neyn.

MOXHO BbINOMHUTL YCTAHOBKY (OYHKLIMWN NPUrOTOBIEHMS.

CYETYMK MUHYT

CyéTumk MUHYT SIBNSIETCH CHETYMKOM BPEMEHW, HE3ABUCUM OT BCEX (PYHKLMIA NPUrOTOBMEHUS, MOXET ObITb 04YeHb
noJfie3HbIM AnA YCTaHOBKU npeaynpexaeHna o 3aBepLlueHnn npuroToBrieHns. ON/OFF

Ons YCTaHOBKM CHETYNKA MUHYT HeobxoaMMO BKINOUUTL NeYb NyTEM HaXaTus KNaBuLLN ew@, HaXaTb

KnaBuLy A: avcnnen obHynsieTcs, a TOYKU Ha4YMHaKT

MUraTb; YCTaHOBUTb B TeYeHMe 3 CeKyHA, NOCPEACTBOM KINaBuLL — U <= XXernaemoe BpeMsi, 0 MaKCMMarbHOro
3Ha4eHuda 23 4acoB 59 MUHYT, NO UCTEYEHUN KOTOPOro

nopaércs 3ByKOBOI7l CurHan, a cmmBeon A muraet. Ans npepbiBaHns 3BYKOBOIo curHana v MmmraHua CUMBOJI0B

STOP

AO0CTaTO4YHO HaXaTb O4HY U3 KnasuLl A % U —_ 4

®YHKUMOHNPOBAHUME B PYYHOM PEXWME MNMPU HESAOAHHOM BPEMEHN
BKntoumTb Nevb; BLIGPATL OfHY 13 MMEILLMXCS yHKLIMA NPUTrOTOBNEHNS NOCPEACTBOM MCMOMNb30BaHMS knasul € 1 P
ONA KaXaoro Tuna NpuroToBreHus nevb npeanaraet

NPUBNM3UTENBHYIO NPeABapUTENbHO YCTAHOBIIEHHYO TEMMEPaTypy, KOTOpasi MOXET U3MEHSTLCS MOCPEACTBOM

knaeuw W A .

[Meyb HaunHaeT Harpes O yCTaHOBI‘IeHHOVI TemMnepartypbl, a CUMBOJ1 rpaaycoB LleﬂbCI/Iﬂ ° Muraet ans YyKa3aHuda

(PYHKLMOHUPOBAHMS.
Mpun focTxeHUN TemnepaTypbl M3AaéTcs 3ByKOBOW CUrHan, a CUMBOS rpafycoB Lienbcus nepectaét muratb.

NS BbIKMIOYEHNS NeYn HaxaTb U OTMYCTUTb KnaBuLLy Wog
[vcnnen TemnepaTypbl 1 PyHKUMIA BbIKMHOYAOTCS, 1 nosBnsetcs Haanucb BbIKI.; kpome Toro, nspaércsa 3BykoBow

curHan (3yMmmepHbIi).
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MNMONYABTOMATUYECKUIA PEXXUM &YHKLMIOHUPOBAHKA MPOOOIMKUTENBHOCTU MPUFOTOBMNEHUSA
[ins ycTaHOBKU BPEMEHM MPUrOTOBIIEHMS] ONOEF

BkntounTb nevb NyTéM HaxaTus 1 OTMYCKaHUsi KNaBuLLn -%; HaXkaTb U OTNYCTUTb maawmy% "

YCTaHOBUTb NOCPEACTBOM KIMaBULL - U + XeraeMoe BpeMs MPUroTOBINEHUSI O MakCUMarbHOro aHavyeHus 10 yacos n
00 MUHYT.

Ha gucnneit BoiBognTcs GykBa A (aBTOMaTMYECKUIA pexmm dyHKLMOHUpoBaHWS). MNogoxaaTte Bo3BpaTa TaiMepa Ha
yKasaHue TeKyLLLero BpeMeHu, 3aTeM BbibpaTh yHKLMIO MPUrOTOBEHNA NocpeacTBoM knasuiy u . [Ans kaxaon
PYHKLMM NPUrOTOBIEHNS NeYb NpeararaeT NpefABapuUTernbHO YCTaHOBMEHHYO TeMnepaTypy,

KOTOpasi MOXeT N3MeHsITbeA nocpeacTeom knaeul W u A

Meyb HaUMHAET NPUrOTORMEHNE Ha MPOTSHKEHNUM YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHU, N0 UCTEYEHUM KOTOPOTO NPOVUCXOANT eé
aBTOMATMYECKOE BbIKMIOYEHUE;

MMpy 3aBepLUEHNM BPEMEHM NPUrOTOBMEHNS BKITKOYAETCS NPEPLIBUCTbIN 3BYKOBOM CUTHam, B TO BPEMs! kak Aucrnen
TemnepaTypbl 1 dyHKUMIA OTKIIOYAKTCS, AUCTNel TaiiMepa oToBpaxaeT Tekyllee Bpems, a 1Ba CMBOMa KacTptonu
n A muraioT.

[insi BLIKMIOYEHMS 3BYKOBOTO CUTHana 1 BbIXOAa M3 LKA HaxaTb To6yo 13 KnasuLL A % % -+

Meyb roToBa ANS NOMYYEHUS HOBLIX KOMaH; BbIGpaTh HOBYIO (DYHKLIMIO MPUTOTOBMEHMS, UMK BLIKITIOYUTL Nedb
NOCPeACTBOM HaXaTus KasuLm °N/0FlF

MNMONYABTOMATUYECKUIN PEXUM OYHKLUNOHNPOBAHUA
3ABEPLUEHNA MPUTOTOBNEHNA
ﬂJ‘Iﬂ YCTaHOBKM BpeMeHU 3aBepLuieHna NpurotoBneHns
ON/OFF Sl
BkntounTb neyvb I'IyTéM Ha)XaTua N OTNyCKaHUA KnaBuLn "'., HaXXaTb U OTNYCTUTb KNnaBuwly U 4
YCTaHOBUTb NOCPeACTBOM KnaBul — " + BpeMa 3aBeplLieHna NpuroToBieHund B npeaenax 23 yacoB 59 MWHYT. MNocne
BbIMNOJIHEHUA ﬂ,aHHOVI onepauunn nogoxaaTb BO3BpaTa yka3daHUA TaVIMepOM TEeKyLlero BpemMeHu.
3artem Bbl6paTb cpeau nmerLmnxca beHKLlIMO NpUroToBrieHNA nocpencTBOM KnaBuLl 4 n }Z neyb npegnaraeTt
npeaBapuTenibHO YCTaHOBJIEHHYIO TeMnepaTypy, KOTopaa MOXeT U3MEHATbCA NOCPeACTBOM KnaBuLl v n A

Meyb HauMHaEeT NPUroToBNEeHNe A0 YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHM, MOCHE YEro BbIKMI0YaeTCst aBTOMaTUYECKH.
Mo ncteyeHun BpemeH NpUroToBNEHWS BKIIOYAETCS NPepbIBUCTLIV 3BYKOBOWN CUrHas, B TO BPEMSI Kak Aucnien
Temnepartypbl U OYHKLUIA BbIKMOYAOTCS, AUCNNEN TaiMepa oTobpaxaeT TekyLlee Bpemsl, a ABa CMMBONa

n A muraior.

[1ns BbIKMIOYEHMSA 3BYKOBOrO CMrHana v BbiIxofa U3 LKna HaxaTb nr06yro 13 Knasuwl A % % —

Meyb roToBa AN NOMy4YeHNst HOBLIX KOMaHA; BblIOpaTh HOBYIO (DYHKLIMIO MPUTOTOBIIEHMUS, NN BbIKIOYNTL NeYb
nocpeacTBOM HaXaTusi U OTryckaHus Knasuiim ONOFF

ABTOMATUYECKUN PEXM ©YHKLIMOHVNPOBAHWA
[Ins ycTaHOBKM NPOAOIHKUTENBHOCTU NPUrOTOBNEHNS U BPEMEHM 3aBEPLUEHUS] NPUrOTOBNEHNS
ON/OFF

BKrtouMTb Neyb NyTéM HaXxaTus U OTNYCKaHUSA KHOMKY *=@ | Ha)aTb U OTMNYCTUTb KHOMKY "
yCTaHOBWTb NOCPEACTBOM KiaBULL — U 4= BpeMsi, Heobxoammoe Ans npurotosneHust. MogoxaaTts, YToGbl TOYKU MeXay
Yacamu ¥ MUHyTamy TallMepa nepectany Muratb; TaiMep BO3BpaLLaeTcsl Ha 0TOOpaXkeHWe TEKYLLErO BPEMEHM;

STOP
HaXaTb KHOMKY O YCTaHOBUTb BPeMS 3aBepLUEeHMS NMPUrOTOBIEHNUS MPY NMOMOLLM KNaBull — U 4= . BHoBb
nofoXxAaath, YTOObLI TOUKM NepecTany MuraTth; BelopaTb cpen MMeoLLMXCs (OYHKLMIO MPUFOTOBNEHUS: NeYb
npeanaraeT NpeaBapuTensHO YCTaHOBIIEHHYIO TEMMEPaTYpPY, KOTOpasi MOXET M3MEHATLCS NMPY MOMOLLM KIaBuLL

VA

Mocne Toro, KaK TOYkK TalMepa NepecTaloT MUraThb, NeYb BXOAMUT B PEXMM MOCNEAYLEro NpUroToBMNeHUs:
NOAKIoYaeTCA aBTOMaTUYECKM Ha YCTAHOBIIEHHYIO MPOAOIKUTENIBHOCTE M OCTaHaBNMBaETCs B YCTaHOBIEHHOE
BpeMsi.

Ha aucnnee otobpaxaeTcsi BoiGpaHHas TemnepaTypa, Tekyllee Bpems U BblbpaHHbIi Lk, BHYTpeHHee ocBelleHne
neymn BbIKMoYaeTcs.

TeM He MeHee, kak TeMnepaTtypa, Tak 1 yCTaHOBNEeHHasi (hyHKLMS SIBISIOTCS U3MEHSIEMbIMU 3HAYEHUAMU NYTEM
NOBTOPEHWS BbILLEONUCAHHBIX OMNepaLyii.

Mpu 3aBepLUEHUM NPUTOTOBNEHWSI B YCTAHOBIIEHHOE BPEMS], BKITOYAETCS NPEPLIBUCTbIN 3BYKOBOW CUrHarl, B TO
BPeMSsi kak AMCNIeN TemnepaTypbl U (yHKLUMIA OTKIOYaoTCS,

avcnnen Taiimepa otobpaxaeT Tekyllee BpeMsl, a Ba CUMBoONa % 1 A muraior. sop
[ns BbIKNIOYEHNSA 3BYKOBOTO CUrHana v BbIXOA4a U3 LMKNa HaxaTb nobyto 13 KnasuLl A % -+

Meyb roToBa AN NONYYEHNS HOBBIX KOMaHA; BblIOpaTh HOBYIO (PYHKLIMIO NPUrOTOBMEHNS, UMW BLIKIHOYNTL NeYb
NOCPEACTBOM HaxaTusi U OTnyckaHusi knasmium ONOFF

OrPAHUYEHUA B OTHOLLEHUM NOJTYABTOMATUYECKOIO U ABTOMATUYECKOIO PEXXMUMA
NPUTOTOBIEHUA
®yHKUMK NpeaBapuTenbHoro Harpesa (PRH) n pasmopaxunBaHns He COBMECTUMbI C hyHKLMEN NPUrOTOBIIEHNS Ha
3afaHHoOe BpeMsl, Mo3ToMy:
- NPU YCTaHOBKE OAHOM M3 3TWX (PYHKLMIA HEBO3MOXHO aKTUBMPOBATb HW NPOAOIKUTENBHOCTL, HI
3aBepLUEHNE NPUrOTOBIEHNS;
- eCrnu neYyb 3anporpaMMUpoBaHa Ha aBTOMAaTUYECKUIA PeXUM PYHKLIMOHMPOBAHUS, HEBO3MOXHO BbibpaTh
dyHKUMIO NpegBapuTenbHoro Harpesa (PRH) nnu pasmopaxusaHus.
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OBO3HAYEHUA ANCNNEA

Kactptons: npu BknoYeHUM yka3blBaeT Ha akTUBaLMIO (hyHKLMM NPUrOTOBMNEHNS.

O60o3HaveHne KacTpionu O0CTaéTcs BbIKIMIOYEHHbIM NPy akTuBaummn dyHkumi ceeta, PRH (npeasaputensHoro
HarpeBsa) ¥ pa3mMopavBaHus.

Mpy MuraHuw, ykassiBaeT Ha 3aBepLLEHNE NPUrOTOBIIEHNS NPUW 3aAaHHOM BpeMeHu. B TeveHune dasbl
aBTOMAaTMYeCKOro PYHKLIMOHMPOBaHNS AaHHbI CUMBON OCTAETCA BbIKMIOYEHHbIM U 3aTeM BKMIOYAETCS B MOMEHT
3anycka nporpamMmbl neyu.

A (aBTOMaTM4eCKUiA): Npy BKITOYEHUM YKa3biBaeT HA YCTAHOBKY BPEMEHMW NMPUTOTOBMEHWSI; NPV MUraHUM yKasblBaeT
Ha 3aBepLUEHWE YCTaHOBNEHHOMO NMPUIOTOBIEHUS.

3BOHOK: NMpU BKITIOYEHUN YKa3blBaeT Ha akTUBALIMIO CYETUMKA MUHYT; MNPV MUraHUM YKa3biBaeT Ha 3aBepLUeHne
noacyéTa MUHYT.

BbIBOP TEMMNEPATYPbI MPUTOTOBJIEHUA

TMpu BKMIOYEHHO Neyn, NyTéM BoaaeiicTeus Ha knaeuwn W u A TeMnepaTypa MOXeT perynnposaThcst

Mexgy MUHUMarnbHbIM U MakcUMarbHbIM 3Ha4YeHnem c yBennyeHnem Ha 5°C, otobpaxaemblmM Ha gucnnee.
MpyMeyaHue: Ans Kaxaon hyHKLMM NPUroTOBIIEHMS! NPpeABapUTENBHO YCTaHOBMNEHA KOHTPOIbHAs TeMMepaTypa,
KOTOpas Mo XenaHn MOXeT U3MeHATLCA nocpeacTsoM knasnw Wi A

BbIEOP ®YHKLUA NPUrOTOBINEHUSA
MpW BKIIOYEHHON Neun, NyTéM Bo3aencTBMA Ha knasuim € u > cooTeeTCTBYIOWME CUMBOMLI NOCIEAOBATENLHO
noaxnovaloTcs Ans Bblibopa xenaemow MyHKUUM NPUroToBMEHNS.

PyHKUUNK:

CBET MNEYU ON/OFF

BHyTpeHHee ocBelleHWe neun aKTVIBVI&) eTCA MyTEM HaXaTuWs U OTNyCcKaHWs KnasuLuv *=@ ; Ans BbIKMOYEHNUs!
BHOBb HaXaTb W OTMYCTUTb KNaBuLLy .

Mpu BbIGOPE 0AHON U3 DYHKLUIA NPUrOTOBIEHMWS!, BHYTPEHHEE OCBELLEHME BKMOYaeTCsi U OCTAETCA NOAKINIOYEHHbIM
Ha NPOTSHKEHUM 3 MUHYT Nocne AOCTUXEHWS 3adaHHON TemnepaTypsbl.

B TeyeHne dyHKUMM NPUrOTOBNEHNS NN PA3MOPaKNBAHNSA MOXHO BHOBb BKITIOHYUTL OCBELLEHUE NeYn NyTéMm
HaXaTus OAHOM 13 knaBuw

ocBeLleHne OCTaéTCs BKIIOYEHHbIM Ha NPOTSHXKEHUN OQHON MUHYTbI.
OcBelueHne neun MoXeT NOAKMNYaTLCA Takke 6J'IOKI/1pOBKOI7I NOAKMIOYEHHbIX KOMaHA, NyTEM HaxaTus OofHoMn 13
Knasul

i NPEOBAPUTENbHbLIA HAMPEB
DaHHas dyHkuua obecneunBaeT Hambonee GbICTPbIN NpeABapUTesibHbIN Harpes neun nepes BoIGopoM yHKLMM
MPUroTOBMEHUS.
Ha gucnnee Temnepatypbl 0ToGpaxaeTcsi CUMBOI B ABUKEHUM.
MpeaBapuTenbHbI HarpeB 3aBeplUaeT AOCTUKEHNE NPEABAPUTENBHO YCTAHOBMNEHHOM TeMnepaTypbl
(Hen3ameHsieMoM), NPY OOCTUXEHUM KOTOPOI U3LAETCS 3BYKOBOMW CUrHar, BKIOYAETCA CYMBOIT NaMMoyku 1
OCBELLIEHNE NeUn; MOXHO BbIBPATL XenaeMbiii LMKIT MPUroToBNeHMs nocpeacTeoM kraeui <€ u

TPAOWUWOHHAR TOTOBKA

Hentan namna ByLET ropeTe 40 OOCTWKEHWA BBEAEHHON TEMNEPETYPEI.
Mepeq noMelleHrem NpoayKTaeE B AYXOBKY PEKOMEHOYETCH PA30rpeTh Ee.

CONPOTHUBINEHMUE NOOA

3ToT TUN roToeku ocobexHo yaoteH AnA pasorpesa 6niog

rPUNb
MpepHasHayeH Ans xxapeHus 6niog Ha rpune

BEHTUNWPYEMbIVA rPUMNb
MpeaHasHayeH ansa 6onee MArkoro xapeHus 6ntog Ha rpune

OYHKLWA NPUrOTOBNEHWA NULLBI

[aHHbIA TN rOTOBKK NpegHasHaYueH Ans NPUroTOBNeHUs NWLLbI U OBOLLHLIX
6nof. OpHOBPeMEHHO BKIIOYAIOTCA HIKHEE CONPOTUBNeHWe, KpYrosoe
COMPOTUBNEHWE W BEHTUNATOP.
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BEHTUNWPYEMASA MOTOBKA

MpeAeapuTentHLIA NPOrPER [YXOBKY NEPe/] NOMELLEHUEM B HEE NMPOAYKTOR HE Tpebyates,
3707 cnocof No3eonseT roToRNTL ABa PasHeIX TUNa NPOAYKTOR (Hanp., Maco N peiby),
cobrnoaan. ecTeCTBEHHO, PA2NWHHOE BPEMRA TOTOBKY.

PA3SMOPAXKWUBAHWUE
TNamna ayxoBkuW W 3efeHan KOHTPONLHARA NaMNa 3aropaoTes, Kak ANs Apyrin hyHKLmia

AYXOBKMW.

BrntaHaeTcH BEHTUNATOR. Ho Oe3 oOpasosaHis Tenna (TepMmoperynatop He padotaer)
[eepua gyxoskn gonxHa ObiTe 3aKpLITa. 3TOT TMN hYHKUMW NO3BOMAET PRIMOPEaKWBaTh
NpoayKTel, 3aHuMan okono 1/3 uBBIYHO 3aTpavmBagmora speMeHy,
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::: IMupoauTHYecKkass 0UYNCTKA
[Tocie BKIFOYECHHS TICUYH BHIOPATh PYHKIIUIO CAMOOYHMCTKH.
Ha aucnnee Temmepatypsl mosBasercs Haamuch PIRO (IMPO), a Ha
nauciiee GYHKIUN MpeaiaraeTcs 3apaHee YCTaHOBJICHHOE BpeMs IMHPOJTN3a,
paBHoe 1 yacy u 30 MuHYyTaM.
JIBoetroune mexay udpamu (01:30)muraet Ha npoTskeHUd 4 CeKyHT IS
yKa3aHUs TOr0, YTO MOXKHO YCTAaHOBHUTH MPOIOJIKHUTEIBHOCTH MHUPOJIN3A,
WIH BpeMs €ro OKOHYAaHHsS, a JUIi DTOr0 BBINOJIHATH MPEABIAYIINC
UHCTPYKIIMH OTHOCHUTEIIBHO 3alpOrPaMMHUPOBAHHOTO IPUTOTOBIICHHS.
MaxkcumanbHOE YCTaHaBJIMBaEMOE BPEMSs COCTABIIAET 3 Yaca, MUHUMAITLHOE
30 MuHYT; I ero HM3MEHEHWs HaXaTh KJIaBUINY ¢ 3aTeM
BO3/ICHICTBOBATH MPU OMOIIHU KJIABHII + U - .
[Tociie ycTaHOBKHM BpEeMEHHM BKJIIOYaeTcs OykBa A psIoM C¢ BpeMeHEM
IPOJOJKUTEIPHOCTH, YKa3bIBalollass Ha aKTUBAIMIO aBTOMATHYECKOIO
ITUKJIA.
JIBeph OyokHMpyeTcs, a (DYHKIUS OJOKHMPOBKH KOMaH][ aKTHBUPYETCS, C
YKa3aHMEM Ha JUCILIeEC CUMBOJIA .
B xojne nuponrza MOKHO OTOOpa3uTh, HO HE M3MEHHUTH OCTaBIIIEECS BpeMs,
a TaKXKe BPeMsl 3aBEpIICHUS [IUKIIA.
JlanHast GyHKIHS 0O0eCcTICUrBACT OYNCTKY TICUH ITyTEM YBEITHUCHUS
temmepatypsl 10 465°C.Orn0xeHus Meria, Ipyu HaJTu4KH,
MOTYT YIAIATHCS BIAXKHON TPAMKON IIPU OXJTAXKIAEHHOM,
HO el TEMJION TIeYH.

B TeyeHne NHUPOIUTUYECKOW CAMOOYUCTKM JiaMIa TI€Yd OCTa&rcs
BBIKJIFOUCHHOM.

IMpeaynpexaenue:
Bce akceccyapbl JOJDKHBI OBITh BRIHYTHI M3 TIEUH MTEPE]
3amyCKOM (YHKITMA CAaMOOYHMCTKH.
HacTtosiTenpHO peKkoMeHIyeTCsl UCIIOIb30BaTh 3TY (PYHKITUIO CAaMOOYMCTKH
TOJILKO B IPUCYTCTBUHU KOTO-JIHOO.
Bce 3HaunTenbHbIE MUIIEBBIC OCTATKH JTOKHBI YIAIATHCS U3 TIeUn
nepes1 3amyckoM (GYHKIIUA CaMOOYHCTKH.
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AOPYIUE ®YHKLUAU

PEXXWM BbIKNMIOYEHHOW MEYN
Mpy BBIKIIOYEHHOM NeYn AUcnnen TeMnepaTypbl U (hyHKLMIA OTKIHOYEHbI, @ AUCNNEN Taimepa oTobpaxaeT Tekyllee
Bpems.

®YHKLMA BNOKNPOBKM KOMAHL, (SALLUTA OETEW)

AKTMBaUMSA AaHHON OYHKLUM MOXET OCYLLECTBNSTLCS B NIOOON MOMEHT BpeMeHU Ansi npeAoTBpaLLeHuns
MCMNOMb30BaHWSA NeYn AeTbMU.

B 0coGeHHOCTH, Npu akTMBaLMM NP BbIKMKOYEHHOW NeYn NpegoTBpallaeT NoakoYeHne: AN NoAKMYeHus nobomn
YHKUMM NPUTOTOBINEHUS HEOOXOAMMO OTKITIOUYUTL GITOKMPOBKY. ON/OFE

[ns noaknoyeHns GrIOKMPOBKY KOMaHA, HeOBX0AMMO yaepXMBaTb Knasully @ 00 0TOGpaxeHUst cuMBona
(npubnuanTeneHo 5 cekyHp), a 3atem BKIJ1., nocne yero gucnnein Bo3BpalLaeTcs kK 0TOOpaeHUo TeKyLLEero
BpEeMEHM.

MpumeyaHwue: B 3ToM ha3e HEBO3MOXHO BbIMOSNHUTb KaKyto-nNnbo yCTaHOBKY NPUIroTOBIEHMS, 3a UCKIIOYEHNEM
pPEerynmpoBaHnsi CHETYMKA MUHYT.

Ecnu 6rniokmpoBka akTuBMpyeTcsi nocre nobov YCTaHOBKU NPUrOTOBMNEHNUST (PYYHOM, MONyaBTOMaTUYECKOMN,
aBTOMaTMYECKOMN), MOXHO YCTAHOBUTb TOMbKO CHETYMK MUHYT UMW BbIKIIOYUTBL NEeYb NyTEM HaXaTusi U OTMNyCKaHUS
KrasuLmn w Haxumas nobyto knaeuwly, oTobpaxkeHne HanoMHUT Bam o nogkntoYeHHoNn 3alumTe.

Py4Hoe nnu aBTomMmatnyeckoe BbIKIOYEHWE He OTKMIoYaeT 61o0KMPOBKY KOMaHA,. [Ansi OTkNoYeHs BnokupoBku
KoMaHg, HeobXoaANMO yaepxmeaTh Knasmmyoﬂﬁ‘}s. [0 oToBpaxeHns cuMeona (npuBnmantensHo 5
cekyHa) a 3aTem HaxaTb BbIKI1., nocne yero gucnnen Bo3spaluaeTcsi K OTOOpaxXeHuIo TEKyLLEro BPEMEHM.
Mpu BGrOKMPOBKE NeYmn Hemnb3s BKIYMTb €€ NyTém HaxaTtus knasuwm ONOFF | MOXXHO TOMNbKO BbIKIHOUYUTL
(BbIKIL.). -®

ON/OFF
KITABULLA BKIN./BbIKT. ™@®
Knasuwa Uﬂ@snosaonﬂeT B N0BOV MOMEHT 1 Npu Mo6OIN YCTaHOBNEHHOW (PYHKLIMMN BbIKIIOUYNTL Nevb,
€CcIn OHa BKIIloYeHa.
Bce ycTaHOBKM NPUroTOBNEHWSI @HHYIMPYIOTCS; ANS NOCNeAyoLWwero NpMroToBieHUs BbIMOMHATL UHCTPYKLUMK C
camoro Havana.
Ecnu neyb BkoyeHa n yctaHoBneHa yHKUMSI BOKMPOBKM KOMaHA, NyTEM HaxaTusl U OTMYCKaHWUS KNaBuLLn

OM.QF&. rneuyb BbIKINOYaeTcsl, @ PyHKLMS GNOKMPOBKM KOMAHL OCTa&TCsi yCTaHOBIEHHOM.

[ns oTkno4YeHns BIOKMPOBKN KOMaHA yaepneaTh HaxaToi knasviwy Wig. Ha npoTskeHUn Mo kpaitHeit
Mepe 5 cekyHa: gucnnemn 0T06pa>KaeT , a 3atem nocne Haxatusi " BbIKIL." oToGpaxaeTcs Bpems.

cumBon* © “

OTtobpaxaeT rpagycsl Lienbcus.

Mpu MUraHnm ykasbiBaeT Ha To, YTO NeYb HarpeBaeTcs ANA AOCTWKEHWS] YCTaHOBMNEHHON TeMnepaTypsbl.
CTabunbHOCTL CUMBONA YKa3blBaeT Ha [OCTVPKEHNE YCTaHOBMNEHHOM TeMnepaTypbl.

OBHVYJEHME YCTAHOBOK NMPOJOITKUNTENBHOCTWN N 3ABEPLUEHWA NPUTOTOBIEHUA

B nio60oi MOMEHT MOXHO aHHyNMpoBaTb YCTGHOBKM NPOAOIDKMTENBHOCTY 11 BPEMS 3aBEePLUEHNS NPUroTOBNEHUs
nyTéM OIHOBPEMEHHOTO HaXaTusi KnasuLu v TTJ;

BHUMAHWE: neyb ocTaércs BKIMOYEHHON B BbIOpPaHHOM PYHKLMKN B Py4HOM pexume paboTbl (Mpy He3agaHHOM
BPEMEHM).

MOXHO BHOBb YCTaHOBUTb BpeMA NpoaOIDKUTENbHOCTU ninnm 3aBepLueHna nNnpuroToBneHna, Unn NONHOCTbLIO
BbIKIMHOYNTb NeYb I'IyTéM HaXXaTtuna n oTnyCKaHuUA KnaBWLLWU ON/OFF
-e
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3ameHa namnbl AYXOBKMU - Puc.4
[lyxoBka o6opygoBaHa fiaMrnou, umeroLlemn
cnegyowme xapakTepuUcTUKMK:

25 Bt

PesbboBon Lokonb E-14

T 300°C

BHUMAHUE: OTkntounTe anekTpnyeckoe
nuTaHue OyXOBKW.

B cny4ae Heo6xo0aUMOCTUM 3aMeHbI
OCBETUTENbHOW Namnbl AyXOBKUW, criegyeT
CHATb 3alMTHbIA NNadgoH A, OTBMHYMBASA €ro no
4acoBOW CTPerIKe.

3ameHuB namny, yCTaHOBUTE 3aLUMTHbIV
nnadgoH A Ha MecCToO.

JemoHTaX aBepLbl AYXOBKM - Puc. 5

[nsa obnervyeHns YNCTKM AyXOBKU MOXHO CHATb
ee ABepLy, BbINOJSIHMB C NETNAMU Creaytowme
onepauuu:

NeTsI1 C NOABWMXHbIM pblYaXKKamu

MeTnu A obopyaoBaHbl ABYMS NOABUXHbLIMU
pblyaxxkamu B.

Ecnu pbldaxkok B 6b1n1 nogHAT, neTns
ocBoboXaaeTcs B cBoeM rHesge. lNocne

3TOro ABEpPLY MOXHO MOAHATb BBEPX U CHATb,
BblABUHYB Bnepes. 19 BbINOMHEHNS 3TOM
onepauun BO3bMUTECH 3a ABepLy rno 60kam,
pS40M C NeTNAMN.

[lna ycTaHOBKU ABepLibl HA MeCcTO HeobxoAnMOo
cHayana ycTaHOBMWTb NeTnn Mo UX MecTam.
Mepen TeMm, Kak 3akpbITb ABepLy, He 3abyabTte
OonycTUTb ABa NOABWMXHbIX pblyaxka B,
KoTopble OblSIM NCNoNb30BaHbl AN 3auensieHns

neTternb.
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Monb3oBaHue BepTenom (ecnu
npegycmaTtpusaetcs) - Puc. 4

PaboTy BepTena MoXXHO codeTaTb C paboToun
rpynsa. Hages NpoAayKTbl Ha BEPTEN B NPOA0SIbHOM
HarnpasfieHNW, 3aKPENUTE UX ABYMS BUNTKAMMU.
3aTem BbINONHUTE crneaytoLlee:

A) BcTaBbTe KOHeL, BepTena B Nosbin Ban
ABuratens, pacnosIoXXeHHOro Ha 3agHeln CTEHKe
OYXOBKMU;

B) YcTaHoBUTE ONOpy B KaHaBKY BEpPTENa;

C) CHUMUTE pYyYKY, OTBUHTUB €€;

Puc.4
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D) YcTaHOBUTE NPOTMBEHD ANA XMpa Ha CaMblii
HV>XHUI YPOBEHD;

E) MepeBegunte cenekTop B nosioxkeHue “I'punp”
*** 4T06bl BKMOYNIICA ABUraTEb;

F) Mocne 3aBepLIeHNA TOTOBKU MPUBUHTUTE PYHKY

BepTena u BblHbTe ero u3 gyxoeku. (Puc. 2)



OpHeHTHpOBO‘lHaH TadJIMIA AJIA IIPUTOTOBJICHHUSA 6.]'[10)1 B M¢YH

bmono Temn.’C ITos0:xeHne Bpems CumsBou
nporuBHs (¥) NPHUTOTOBJICHHUS NPUTOTOBJICHHS

(MHH.)

CaagoctH

Kpenpenu 180 2 55-65

DpyKTOBBIE TOPTHI 200 1 30-40

CiagocTy Ha MOJIOKE U 180 2 35-40

Maciie —_—

Cnagoctu Ha 200 1 25-35 —

TPOXKIKEBOM TECTE

OKJIepbI 190 2 20-30 ,..JV\

Crnoé&Hoe TecTo 200 2 15-25

ITeuenne 190 3 15-20

Jlazanne 225 2 40-50

Msico

®due roBsIIMHLL 225 2-3 50-80

Poctoud 225 2-3 50-80

TensiTuHa sxapeHas 225 2-3 60-80

CBUHMHA XapeHas 170-180 2 45-60

bapanuHa xapeHas 225 2 45-55 —

["oBs1MHa jxapeHast 225 2-3 50-60 —

3aifuaTuHa jxapeHast 200 2 60-90

Wupeiika sxapeHast 180 2 npu61.240 ’vS‘

I'ychb JxapeHslii 200 2 150-210

VTKa xapeHas 200 2 120-180

Kypuua xapenas 200 2 60-90

OKOpoK KocyJn 200 2-3 90-150

OKOpOK 0JIeHs 180 2-3 90-180

Pr10a 180 2-3 10-40 _

OBomn -

TymiéHbie oBOIH 170-190 23 40-50 o

Iumna 240 1 15-25

IIpuroroBieHne Ha

rpuje

OTbuBHas 4 8-12

CBuUHBIE KOJIOACKU 4 10-13 g

Kypuua Ha rpune 3 25-35 oy

Kypuia Ha Beprele 50-65 ol

Kapenas TensTuHa Ha 50-65

BCPTCJIC

IIpumeuanue:

(*) HauajpHBIM HOMED MOJIO)KEHUS] NPOTHUBHS COOTBETCTBYET KHONKE IIEYM.

Ilepen Mcnoyib30BaHKEM HEOOXOIUMO MIPEABAPUTEILHO TOAOTPETE €YD,

I[aHHLIe (byHKI_II/II/I JOJDKHBI UCITIOJIB30BaThCA JIA ACJTIUKATHBIX n/unu NpeaABapUTEIIbHO HArp€ThiX

MPOIYKTOB MUTAHUS.

I'Q

MO>KHO TOTOBUTH OJTHO M TO XKe 6.]'[}0,[[0 Ha pa3/IMYHbIX YPOBHAX (BpCMH IMPUTOTOBJICHUA ocTaércs

TaKUM XKe).
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Aanwijzingen voor installatie

Aanwijzingen voor de veiligheid en
waarschuwingen

Voordat u dit apparaat voor de eerste
maal gaat gebruiken, dient u de
aanwijzingen vervat in deze handleiding
aandachtig te lezen; zo hebt u dan de
nodige informatie om het apparaat veilig
te installeren, het correct te gebruiken en
te onderhouden.

Dit apparaat moet correct volgens de
aanwijzingen van de fabrikant en door een
daartoe bevoegd persoon geinstalleerd
word.

De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid van
de hand voor wat betreft schade aan
personen of voorwerpen die het gevolg is
van een niet correcte of onvoldoende
installatie van het apparaat.

Vergewis u ervan dat de spanning en de
frequentie van de electrische voeding
overeenkomt met de gegevens zoals die
voorkomen op het machineplaatje op de
rand aan de voorzijde van de oven.

Let op: dit apparaat moet goed geaard
worden

Ons bedrijf wijst elke aansprakelijkheid van
de hand indien er een defect in de aarding is
of als de aarding niet conform de geldende
wetten en voorschriften uitgevoerd is.

Voordat u met reparatie- of
onderhoudswerkzaamheden gaat beginnen
dient u de electrische stroom te onderbreken
door op de schakelaar te drukken of op het
hoofdpaneel.

Gezien het feit dat het beleid van ons bedrijf
erop gericht is voortdurend aan verbetering
van onze producten te werken, behouden wij
ons het recht voor deze anders af te stellen
of te wijzigen zonder daarvan voorbericht te
geven.

Wanneer de oven aan staat, kunnen de
wanden aan de buitenkant en het glas erg
heet worden; om verbrandingen of
brandwonden te voorkomen dient u ervoor
te zorgen dat kinderen niet in de buurt van
de oven komen. Dit apparaat mag niet
zonder toezicht door kleine kinderen of door
mensen met onvoldoende inzicht gebruikt
worden.

Laat kleine kinderen niet met het apparaat
spelen.

U dient oudere of invalide mensen onder
controle te houden wanneer die de oven
gebruiken.

Als er onder de oven ruimte voor een lade is,
mag die niet gebruikt worden en dient die een
fictieve voorzijde te hebben.

U mag in geen enkel geval brandbaar materiaal
in de lade onder de inbouwoven bewaren,
omdat dat in brand zou kunnen raken.

Plaats geen zware voorwerpen op de geopende
deur en ga er ook niet op zitten, omdat de
scharnieren daardoor beschadigd zouden
kunnen raken.

Tijdens bereiding met olie of vet, mag de oven
niet zonder toezicht blijven, omdat er anders
gevaar voor brand zou kunnen ontstaan.

Om schade aan de geémailleerde wanden aan
de binnenkant te voorkomen mag u geen
ovenpannen of schalen op de bodem van de
oven plaatsen of de bodem van de oven met
aluminiumfolie bedekken.

Tijdens de bereiding ontstaat er waterdamp die
naar buiten wordt geleid om te voorkomen dat
die zich teveel binnen in de oven opeenhoopt.
Deze damp kan condenseren zodat er
waterdruppels ontstaan op de koude buitenzijde
van de inbouw van de oven. Het zou dus nodig
kunnen zijn dit vocht met een droge doek af te
drogen om te voorkomen dat de buitenkant van
de oven van kleur verandert of erg vuil wordt.

Alvorens de oven voor de eerste maal te
gaan gebruiken

Zet, voordat u het apparaat gaat schoonmaken,
het apparaat uit door op de wandschakelaar te
drukken of haal de stekker uit het stopcontact.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de de
accessoires uit de oven. Maak de wandenvan
de oven met een sopje met neutraal
schoonmaakmiddel schoon. Verwijder de
sopresten zorgvuldig met een vochtige doek.
Was alle roosters en accessoires in de
afwasmachine of in een warm sopje met een
neutraal schoonmaakmiddel en droog ze
daarna zorgvuldig af.
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Technische gegevens

Dit apparaat is conform aan de EG-
Richtlijnen 73/23, 93/68 en 89/336.

Spanningsnormen
=220-240 V fase + neutraal.

Afmetingen inbouwoven :

Lengte : 440
Diepte : 390
Hoogte : 340
Inhoud : 59 liter

Vermogen van de verwarmingselementen
1,3 KW
0,9 kW

Verwarmingselement onder:
Verwarmingselement boven:
1,6 KW

Element waaier (voorzijde binnenkant): 2,3
kW

Element grill:

Maximale door oven geabsorbeerde energie:

3,2 - 3,8 kW

Installatie van de oven in het meubel

BELANGRIJK : De eenheid moet correct
volgens de aanwijzingen van de fabrikant door
gekwalificeerd personeel geinstalleerd worden.
Voordat u reparatie- of
onderhoudswerkzaamheden eraan gaat
uitvoeren dient het apparaat van het
electriciteitsnet losgekoppeld te worden.

ELECTRISCHE AANSLUITING : Voordat u het
apparaat op het electriciteitsnet aansluit, dient
u zich ervan te vergewissen dat :

* De spanning overeenkomt met die welke
aangegeven is op het machineplaatje dat op
de rand van de oven is aangebracht.

* De beveiliging tegen overbelasting en het
electriciteitsnet van de woning voldoende is
voor de belasting van het apparaat (zie
machineplaatje).

* De electrische voeding voorzien is van een
efficiénte aarding en de stekker of omnipolaire
schakelaar, met een afstand tussen de
contacten van tenminste 3 mm, zich, nadat het
apparaat geinstalleerd is, op een gemakkelijk
te bereiken plaats bevindt.

* Als het stopcontact niet gemakkelijk
bereikbaar is, er een omnipolaire schakelaar
aangebracht moet worden waarvan de afstand
tussen de contact 3 mm of meer is.

Indien er een langere electriciteitskabel nodig
is, deze tenminste een doorsnede van 1,5 mm
heeft, van het type HO5RR-F.

De kabel lang genoeg is om gemakkelijk
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat
te kunnen uitvoeren.

Let op : Dit apparaat dient geaard te
worden.

Het is verplicht dit apparaat op de juiste manier
te aarden.

Ons bedrijf wijst elke aansprakelijkheid van de
hand ingeval van een defect in de aarding of
van aarding die niet conform de geldende
wetten en voorschriften is uitgevoerd.
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Dit apparaat is ontworpen om ingebouwd te
worden in een standaard inbouwmeubel met
een breedte van 600 mm.

De plaats van inbouw, de meubels ernaast en

al het materiaal dat bij de installatie gebruikt
wordt, moeten bij gebruik van de oven
minimaal een temperatuur van 85 °C plus de
omgevingstemperatuur kunnnen verdragen.
Bovendien moeten de deuren van de kastjes
naast de oven zich over de gehele lengte op
een afstand van tenminste 4 mm bevinden.
Bepaalde typen keukenkastjes van vinyl of
laminaat zijn bijzonder gevoelig voor warmte
en kunnen beschadigd raken of hun kleur

155

verliezen.

Schade of kleurverlies van het materiaal dat
zich voordoet onder de 85°C plus
omgevingstemperatuur, of als dat materiaal
zich op minder dan 4 mm afstand van het
apparaat bevindt, is te wijten aan de
eigenaar.

Voor inbouwovens die onder een werkblad
zZijn geinstalleerd, gelden de navolgende
installatie-afmetingen.

Pas op: als gekwalificeerd personeel het
apparaat dichtbij andere electrische
apparaten installeert, mag de netkabel niet
vlak langs de zijwand van de oven lopen of
daarmee in contact komen.



3Smm
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TOETSEN FUNCTIES

Temperatuurafname
Temperatuurtoename

ON/OFF en BEDIENINGSBLOKKERING
Minutenteller

Bereidingsduur

Einde bereiding

Afname functie

O EEBEE -

Toename functie

Keuze kookprogramma

) @

Keuze kookprogramma

WERKING
Bij de eerste aansluiting van de oven op het elektriciteitsnet, of na een black-out knippert het display van de timer.
De oven doet het nog niet: om hem in werking te stellen moet allereerst de klok worden afgesteld.

DE KLOK AFSTELLEN STOP
Druk tegelijkertijd op de toetsen met en U, laat ze weer los en stel de juiste tijd in met de toetsen — en <.

Opmerking: de handeling moet binnen 3 seconden worden verricht, terwijl de knipperende punten op het display

verschijnen;
wacht na het instellen dat de twee verlichte punten ophouden met knipperen.

GELUIDSSIGNAAL

De oven geeft geluidssignalen af om de aandacht op verschillende functies te vestigen, zoals bijvoorbeeld het einde
van de bereiding.

De geluidssterkte kan worden gewijzigd: door bij uitgeschakelde oven (OFF) op toets — te drukken, laat de oven de 3

beschikbare geluidsniveaus horen.
Het laatst afgegeven niveau zal automatisch worden opgeslagen.

DE OVEN AANZETTEN

Druk op de Q'.‘.’.‘E toets en laat hem los; er wordt een geluidssignaal afgegeven (beep).

Op het display van de timer verschijnt het opschrift ON, het symbool van het 3% gaat branden en de verlichting in
de oven gaan aan. ';GE

Nu kan een kookfunctie worden ingesteld.

MINUTENTELLER
De minutenteller is slechts een tijdmeter en is volledig onafhankelijk van iedere kookfunctie. Hij kan handig zijn om

het einde van de bereidingstijd in te stellen. ONIOFF :
Om de minutenteller in te stellen, schakelt u de oven in met ~~@. Druk op de toets met : het display wordt op

nul gezet en de puntjes beginnen te knipperen.

Stel binnen 3 seconden de gewenste tijd in met de toetsen — en 4, tot een maximum van 23 uur en 59 minuten,

waarna een geluidssignaal wordt afgegeven en het symbool van de ¢ knippert.
Om het geluidssignaal en het knipperen van de symbolen uit te zetten Noeft u maar op één van de volgende toetsen te drukken:

AL R P

HANDMATIGE WERKING VOOR ONBEPAALDE TIJD

Zet de oven aan; kies een kookfunctie en gebruik hierbij de toetsen < en P : voor iedere bereidingstype stelt de
oven een standaard adviestemperatuur voor, die kan worden gewijzigd via de toetsen Wen A

De oven begint op de ingestelde temperatuur warm te worden en het symbool van de graden Celsius ° knippert om

de werking aan te geven.
Een geluidssignaal meldt dat de temperatuur is bereikt en het symbool van de graden Celsius houdt op met knipperen.

Druk op de 034’5 toets en laat hem weer los om de oven uit te zetten.
De displays voor de temperatuur en de functies gaan uit en het opschrift OFF verschijnt.
Er wordt bovendien een geluidssignaal afgegeven (beep).
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SEMI-AUTOMATISCHE WERKING VAN DE BEREIDINGSDUUR

Om de bereidingstijd in te stellen %

Zet de oven aan door op de W toets te drukken en hem weer los te laten; druk op de toets met en

laat hem weer los. Stel de gewenste bereidingstijd in met de toetsen — en 4 , tot een maximum van 10 uur en 00
minuten.

Op het display verschijnt de letter A (automatische werking). Wacht vervolgens tot de timer de actuele tijd weer
aangeeft en kies vervolgens een kookfunctie met de toetsen < en P uit. Voor iedere kookfunctie stelt de oven

een standaardtemperatuur voor, die gewijzigd kan worden via de toetsen Wen A .

De oven begint de bereiding gedurende de ingestelde tijd, waarna hij automatisch uitgaat.

Na de bereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de displays, yan de temperatuur en de
functies uitgaan, toont het display van de timer de actuele tijd. De twee symbolen% en A knipperen.

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten, drukt u op één van de toetsen:

PANE. T o

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie. Hij kan ook worden uitgezet door op
de W toets te drukken en hem weer los te laten.

SEMI-AUTOMATISCHE WERKING VOOR EINDE BEREIDINGSDUUR
De tijd instellen om de bereiding te beéindigen
ON/OFF STop
Zet de oven aan door op de *~@ toets te drukken en hem weer los te laten. Druk op toets TJ en laat hem los.
Stel de tijd om de bereiding te beéindigen in met de toetsen — en <4 , wat binnen de volgende 23 uur en 59 minuten
moet gebeuren. Wacht na deze handeling tot de timer de actuele tijd weer aangeeft.
Kies vervolgens een kookfunctie uit met de toetsen <4 en P : de oven stelt een standaardtemperatuur voor, die kan
worden gewijzigd met de toetsen W en A

De oven begint de bereiding op de ingestelde tijd, waarna hij automatisch uitgaat.
Na de bereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de displays van de temperatuur en de functies
uitgaan, toont het display van de timer de actuele tijd. De twee symbolen en A knipperen.

STOP

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten, drukt u op één van de toetsen: A % -+

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie. Hij kan ook worden uitgezet door op
de (I“.I.OF.F toets te drukken en hem weer los te laten.

AUTOMATISCHE WERKING
De bereidingstijd en de tijd om de bereiding te beé&indigen instellen

ON/OFF
Zet de oven aan door op de *~@ toets te drukken en hem weer los te laten. Druk op toets met en laat
hem los. Stel de tijd die nodig is voor de bereiding in met de toetsen —en 4 . Wacht tot de puntjes tussen de uren en
de minuten van de timer ophouden met knipperen. De timer toont de actuele tijd weer.

STOP

Druk vervolgens op de toets UJen stel de tijd om de bereiding te beéindigen in met de toetsen —en 4 . Wacht
weer tot de puntjes ophouden met knipperen. Kies een kookfunctie uit: de oven stelt een standaardtemperatuur voor,
die kan worden gewijzigd met de toetsen Wen A .

Nadat de puntjes van de timer opgehouden zijn met knipperen komt de oven op de stand van de uitgestelde
bereiding: hij wordt automatisch op de ingestelde tijd ingeschakeld en stopt op de ingestelde tijd.

Op het display blijven de gekozen temperatuur, de actuele tijd en de gekozen cyclus te zien. De verlichting in de
oven gaat uit.

Zowel de temperatuur als de ingestelde functie kunnen nog altijd worden gewijzigd, door de bovenbeschreven
handelingen te herhalen.

Na de tijdbereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de displays van de temperatuur en de
functies uitgaan,

toont het display van de timer de actuele tijd en de twee symbolen %en A knipperen. stop
Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten drukt u op één van de toetsen A % O-+

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie. Hij kan ook worden uitgezet door op
de W toets te drukken en hem weer los te laten.

BEPERKINGEN VAN HET GEBRUIK VAN DE SEMI-AUTOMATISCHE EN AUTOMATISCHE BEREIDINGEN
De functies voorverwarming (PRH) en ontdooien zijn niet compatibel met de tijdbereidingen, dus:
- als één van deze twee functies is ingesteld, kunnen de duur noch de beéindiging van de bereiding worden ingesteld;
- als de oven is geprogrammeerd op de automatische stand is het niet mogelijk de functies voorverwarming (PRH)
of ontdooien te selecteren.
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ICONEN VAN HET DISPLAY

Pannetje: als dit brandt wil dit zeggen dat een kookfunctie is ingeschakeld.

Het pannetje blijft daarentegen uit als de functies licht, PRH (voorverwarming) en ontdooien zijn ingeschakeld.
Als het knippert wil dit zeggen dat de tijdbereiding afgelopen is. Tijdens de fase van de automatische werking blijft
het symbool uit, om te gaan branden bij de geprogrammeerde inschakeling van de oven.

A (automatisch): als dit brandt, wil dit zeggen dat een bereidingstijd is ingesteld. Als het knippert, geeft het aan dat
een ingestelde bereiding is afgelopen.

Bel: als hij brandt, betekent dit dat de minutenteller loopt.Als hij knippert, geeft dit het einde van de minutentelling
aan.

DE BEREIDINGSTEMPERATUUR KIEZEN

Terwijl de oven aan staat, drukt u op de toetsen W en A en kan de temperatuur zo met toenames

van 5°C, die op het display worden weergeven, tussen het minimum en het maximum worden geregeld.
Opmerking: voor iedere kookfunctie is een referentietemperatuur ingesteld, die naar wens kan worden gewijzigd
met de toetsen Wen A.

DE KOOKFUNCTIES KIEZEN
Terwijl de oven aan staat, drukt u op de toetsen <€ en P> . De bijoehorende symbolen gaan achtereenvolgens
branden om zo de gewenste kookfunctie te kunnen kiezen.

Functies:

OVENVERLICHTING ON/OFF
De verlichting in de oven wordt ingeschakeld door op de *=@ toets te drukken en hem weer los te laten.
Druk opnieuw op de w toets en laat hem weer los om het licht uit te maken.

Door een kookfunctie te kiezen gaat de ovenverlichting branden en blijft 3 minuten aan, nadat de ingestelde

temperatuur is bereikt.

Tijdens een kook- of ontdooifunctie kan de ovenverlichting weer worden ingeschakeld, door op één van de toetsen
te drukken: het licht blijft een minuut branden.

De ovenverlichting kan ook worden aangemaakt als de bedieningsblokkering is ingeschakeld, door op één van de
volgende toetsen te drukken:

VOORVERWARMING

Met deze functie kan de oven vé6r de keuze van de kookfunctie sneller worden voorverwarmd.

Op het temperatuurdisplay verschijnt een bewegend symbool.

De voorverwarming eindigt na het bereiken van de vooringestelde temperatuur (kan niet worden gewijzigd), waarna
een geluidssignaal wordt afgegeven, het symbool van het lampje en de ovenverlichting gaan branden. Nu kan de
gewenste kookcyclus worden gekozen met de toetsen < en p

TRADITIONELE BEREIDINGSWIJZE
Traditionele bereidingswijze met werking van de bovenste en onderste weerstand.

BOVENSTE WEERSTAND
Bereidingswijze voor bijzonder fijne gerechten en om de warmte te handhaven na de bereiding.

GRILL
Deze is geschikt om voedsel te grillen.

GEVENTILEERDE GRILL
Deze is geschikt om voedsel fijner te grillen.

PIZZAFUNCTIE
Bijzonder geschikt voor pizza en groentegerechten.

BEREIDING MET HETELUCHTVENTILATIE
Met deze functie kunt u overal in de oven een gelijkmatige bereiding verkrijgen. Er kunnen verschillende soorten
gerechten bereid worden, door de bijbehorende kooktijden in acht te nemen.

ONTDOOIEN

De ventilator begint te werken zonder dat een weerstand brandt.

Op die manier worden voedingsmiddelen sneller dan normaal ontdooid.
Het opschrift " dEF " verschijnt op het temperatuurdisplay.
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. « « Pyrolytische reiniging

Na de oven te hebben ingeschakeld, kiest u de zelfreinigende functie.

Op het temperatuurdisplay verschijnt het opschrift PIRO, terwijl op het
functiedisplay een bepaalde pyrolysetemperatuur wordt voorgesteld van
1 uur en 30 minuten.

De dubbele punt tussen de cijfers (01:30) knippert gedurende
4 seconden, wat betekent dat een pyrolyseduur kan worden ingesteld,
of de tijd waarop u wilt dat ze wordt beéindigd. Volg hiervoor de vorige
instructies betreffende de geprogrammeerde kook wijzen.

De maximaal instelbare tijd is 3 uur, de minimum instelbare tijd 30
minuten. Druk voor de wijziging op de toets met het % , en vervolgens
op de toetsen + en- .

Zodra de tijd is ingesteld, gaat de letter A naast de duur branden, wat wil
zeggen dat een automatische cyclus is ingeschakeld.

De deur wordt geblokkeerd en de functie voor de bedieningsblokkering
wordt ingeschakeld, wat wordt aangegeven doordat op het display het
symbool van de gaat branden.

Tijdens de pyrolyse kan de resterende tijd en het tijdstip waarop de
cyclus wordt beéindigd worden getoond, maar niet gewijzigd.

Met deze functie kan de oven worden gereinigd, door de temperatuur
ervan tot 465°C te verhogen. De as, die hierdoor wordt veroorzaakt kan
met een vochtige doek worden verwijderd als de oven is afgekoeld,

maar nog lauw is.

Tijdens de pyrolytische zelfreiniging blijft de ovenlamp uit.

Waarschuwing:

Alle accessoires moeten uit de oven worden gehaald, alvorens
de zelfreinigende functie te starten.

Het wordt dringend aanbevolen deze zelfreinigende functie alleen te
gebruiken in aanwezigheid van een persoon.

Het grootste gedeelte etensresten moet uit de oven worden verwijderd,
alvorens de zelfreinigende functie te starten.
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ANDERE FUNCTIES

STAND UITGESCHAKELDE OVEN
Bij uitgeschakelde oven zijn de displays van de temperatuur en de functies uit, terwijl het display van de timer de
actuele tijd toont.

FUNCTIE VOOR BEDIENINGSBLOKKERING (KINDERBEVEILIGING)

Deze functie kan op ieder willekeurig moment worden ingeschakeld om te voorkomen dat kinderen de oven
gebruiken.

Als ze bij uitstaande oven is ingeschakeld, kan de oven niet worden aangezet: om een kookfunctie te kunnen
inschakelen moet de blokkering worden uitgeschakeld. gy

Om de bedieningsblokkering in te schakelen, houdt u de =@ toets ingedrukt tot het symbool wordt getoond van

de (ongeveer 5 seconden) gevolgd door ON. Vervolgens toont het display de actuele tijd weer.

Opmerking: Nu kan geen enkele kookinstelling worden verricht met uitzondering van het afstellen van de
minutenteller.

Als de blokkering daarentegen wordt ingeschakeld na een kookinstelling (handmatig, semi-automatisch, automatisch)
kan alleen de minutenteller worden ingesteld of de oven worden uitgezet door op de WOFF toets te drukken en

deze weer los te laten. -

Als op één van de andere toetsen wordt gedrukt, herinnert de verschijning van de Siala#] eraan

dat de beveiliging is ingeschakeld.
De handmatige of automatische uitschakeling zet de bedieningsblokkering niet uit. Om de bedieningsblokkering uit te

ON/OFF
schakelen, houdt u de *~@toets ingedrukt tot het symbool wordt getoond van de (ongeveer 5
seconden) gevolgd door OFF. Vervolgens toont het display de actuele tijd weer.
Als de oven is geblokkeerd, kan hij niet worden aangezet door de toets WFF in te drukken, maar kan hij
alleen worden uitgezet (OFF). -0

ON/OFF
ON/OFF TOETS @

ON/OFF
Met de toets »~@ kan de oven op ieder willekeurig moment en met iedere ingestelde functie worden uitgezet
als hij is ingeschakeld.
Alle kookinstellingen worden geannuleerd. Voor de volgende bereidingen volgt u de bijpbehorende kookinstructies
vanaf het begin. ORAFE
Als de oven brandt en de functie van de bedieningsblokkering is ingesteld, gaat de oven uit als U Op de wg toets
drukt en hem weer loslaat, maar blijft de bedieningsblokkering ingeschakeld.
Om de bedieningsblokkering uit te schakelen, houdt u de wtoets gedurende ten minste 5 seconden ingedrukt:

het display toont en vervolgens " OFF ", waarna de tijd weer verschijnt.

SYMBOOL “ ©

Vertegenwoordigt de graden Celsius.

Als het knippert betekent dit dat de oven wordt verwarmd om de ingestelde temperatuur te bereiken.
Als het blijvend brandt, betekent dit dat de ingestelde temperatuur is bereikt.

ANNULERING INSTELLINGEN DUUR EN BEEINDIGING BEREIDING

Op ieder willekeurig moment kunnen de instellingggcvoor .. de duur en de tijd om de bereiding te be&indigen worden
geannuleerd door tegelijkertijd op de toetsen met% en te drukken;

LET OP: de oven blijft echter op de op de handmatige stand gekozen functie branden (voor onbepaalde tijd).

Het is mogelijk de tijden voor de duur en/of de beéindiging van de bereiding opnieuw in te stellen, of de oven volledig
uit te schakelen door op de w toets te drukken en deze weer los te laten.

161



Vervanging van het lampje in de oven (Afb. 4)

PAS OP: haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

Als het lampje in de oven vervangen dient te
worden, moet eerst de beschermingsplaat « A »
verwijderd worden door deze tegen de wijzers van
de klok in te draaien. Na er een nieuw lampje
ingezet te hebben dient u de beschermingsplaat

« A » weer terug te zetten (Afb. 4).

Afb. 4
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Demontage van de ovendeur (Afb. 5)

Om het schoonmaken te vergemakkelijken en beter
bij de binnenzijde van de oven te kunnen komen,
kunt u beide deuren van de oven gemakkelijk
demonteren (zie tekening).

Om het schoonmaken van de oven zo gemakkelijk
mogelijk te maken kunt u de ovendeur weghalen
door als volgt met de scharnieren te handelen:

scharnieren met beweegbare hendeltjes

De scharnieren A hebben twee beweegbare
hendeltjes B.

Als het hendeltje B opgetild wordt, komt de
scharnier vrij van zijn plaats. U kunt dan de deur
naar boven optillen en deze gemakkelijk weghalen
door deze naar buiten te laten glijden;

hiertoe pakt u de deur vlakbij de scharnieren aan
beide zijden vast.

Om de deur weer terug te monteren, dient u eerst
de scharnieren weer op hun plaats te brengen.
Voordat u de deur weer dicht doet, mag u niet
vergeten de twee beweegbare hendeltjes B te
laten zakken zodat de scharnieren vastgehaakt
worden.

Dompel de deur niet in het water

Maak de geémailleerd binnenzijde en het raam
schoon met een vochtige doek met daarop een
neutraal reinigingsmiddel, verwijder de
zeepresten, en droog daarna zorgvuldig met en
zachte doek af.

Indien nodig, kunt u het glas demonteren
waarvoor u de twee bevestigingsschroeven aan
de zijkant losdraait.

Vergewis u ervan dat het glas goed droog is
voordat u het weer op zijn plaats terugzet. Let er
bij het monteren op de bevestigingsschroeven
niet al te vast aan te draaien.

Accessoires van de oven

De ovenroosters, het bakblik en de houder van
het draaispit moeten in een warm sop van een
neutraal schoonmaakmidel afgewassen en
daarna zorgvuldig afgedroogd worden of in de
afwasmachine schoongemaakt worden.
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Het draaispit gebruiken (Afb. 6)
In deze oven kan het draaispit samen met de grill worden gebruikt.

Het vlees moet aan het spit worden geregen en met de vorken worden
geblokkeerd.

Handel als volgt:

A. Zet de lekbak op de onderste verdieping van de oven.

B. Steek één van de vorken op de roestvrij stalen stang en zet hem vast. Rijg
het vlees aan het spit en breng vervolgens de andere vork aan. Zet hem
veilig op het vlees vast.

C. De handgreep van het draaispit dat van isolerend materiaal is, moet
worden gebruikt om de roestvrij stalen stang uit de oven te nemen en moet
tijldens de bereiding worden verwijderd.

Afb. 6
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Indicatietabel voor bereiding in de oven

spies

Type levensmiddelen Temp. °C Plaats rooster | Bereidingstijd Symbool
(*) (min) bereiding

Gebak

Tulbanden 180 2 55-65

Vruchtentaarten 200 1 30-40

Gebak van melk en 180 2 35-40

boter

Gerezen gebak 200 1 25-35 -

Soezen 190 2 20-30 —_—

Bladerdeeg 200 2 15-25 ’Jv\

Biscuits 190 3 15-20 A

Lasagne 225 2 40-50

Vlees

Runderbiefstuk 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Gebraad van kalfsvlees 225 2-3 60-80

Gebraad van 170-180 2 45-60

varkensvlees

Gebraad van lamsvlees 225 2 45-55 —_—

Gebraad van rundvlees 225 2-3 50-60 —

Gebraad van haas 200 2 60-90

Gebraad van kalkoen 180 2 240 circa ’_,Jv\

Gebraad van gans 200 2 150-210

Gebraad van eend 200 2 120-180

Gebraad van kip 200 2 60-90

Reebout 200 2-3 90-150

Hertenbout 180 2-3 90-180

Vis 180 2-3 10-40 _

Groenten i

Gestoofde groenten 170-190 2-3 40-50 /'Q

Pizza 240 1 15-25 ~

Bereiding onder de

grill

Karbonade 4 8-12

Saucijsjes van 4 10-13 v

varkensvlees £3

Gegrilde kip 3 25-35 vov

Kip aan het spies 50-65 ol

Kalfsgebraad aan het 50-65

N.B. :

(*) Het eerste cijfer van de stand van het rooster komt overeen met de toets van de oven

De oven dient voordat u hem gebruikt voorverwarmd te worden.

Deze functies moeten gebruikt worden voor delicate gerechten en/of
= voorgekookte gerechten.
,'Q Het is mogelijk hetzelfde gerecht op verschillende standen te bereiden (de

- bereidingstijd blijft hetzelfde).
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Instrucciones para la instalaciéon

Antes de utilizar el horno por la primera
vez, leer atentamente las instrucciones
contenidas en este manual con la
finalidad de disponer de todas las
informaciones necesarias para efectuar
una instalacion segura, utilizar
correctamente y cuidar vuestro horno.

Este horno debe ser instalado
correctamente por una persona calificada
segun las instrucciones del constructor.

El constructor no se responsabiliza en caso
de dafos a personas o cosas causados por
una instalacién incorrecta o insuficiente del
horno.

Asegurarse que la tensién y la frecuencia de
la alimentacion eléctrica correspondan a los
datos indicados en la placa de identificacion
aplicada en el borde frontal del horno.

Advertencia: este horno debe estar
conectado a tierra.

Nuestra empresa no se responsabiliza en
caso de imperfecciones en la conexion de
tierra 0 en caso de una conexién a tierra no
conforme con la normativa en vigor.

Antes de efectuar cualquier operacion o
reparacién de mantenimento, interrumpir la
alimentacién eléctrica desde el interruptor o
desde el cuadro principal.

Teniendo en cuenta que nuestra politica
empresarial tiende al continuo
mejoramiento de los productos, nos
reservamos el derecho de regular o modificar
los mismos productos sin ningun preaviso.
Durante el funcionamiento del horno, la
superficie externa y el vidrio se vuelven muy
calientes; por lo tanto evitar quemaduras o
heridas, no dejar que los nifios se acerquen
al horno. Este horno no debe ser utilizado
por nifios pequefios O por personas
irresponsables sin supervision.

Evitar que los nifios pequefios jueguen con
el horno.

Es necesario tener bajo control las personas
ancianas o invalidas cuando utilizan el horno.

Si debajo del horno se prevé la colocacion de
un cajon, el mismo no debe ser funcional y
debe tener un frente aparente.

No se debe, bajo ningun aspecto, conservar
material inflamable en el cajon que se
encuentra debajo del horno de encastre, porque
podria incendiarse.

No colocar objetos pesados sobre la puerta
abierta y no sentarse sobre la misma porque las
bisagras podrian dafiarse.

Durante las cocciones con aceite o grasa, no
dejar el horno sin observacién porque se corre
el riesgo de incendio.

Para evitar cualquier dafo a la superficie
esmaltada , no depositar bandejas y fuentes de
coccién sobre el fondo del horno y no cubrir la
base del horno con hojas de aluminio.

Durante la coccion, los alimentos naturales
producen vapor que sale para evitar un
depdsito excesivo en el interior del horno. Este
vapor se puede condensar en gotas de agua
que se depositan sobre las terminaciones
externas frias del horno y podria ser necesario
secar esta humedad con un pafio suave para
evitar que la superficie externa del horno se
decolore 0 se ensucie excesivamente.

Antes de utilizar el horno por la primera vez
Apagar el horno desde el interruptor de pared
o desconectando desde la alimentacion
principal antes de efectuar la limpieza. Quitar
todos los embalajes y los accesorios del horno.
Limpiar la superficie interna del horno con agua
caliente y un detergente neutro (mild).
Enjuagar delicadamente y con cuidado con un
pafio humedo. Lavar los estantes del horno y
los accesorios en el lavavajillas o con agua
caliente y un detergente neutro, luego secar con
cuidado.
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Datos Técnicos

Este aparejo esta conforme a las directivas
73/23 CEE y 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Normas sobre la tension
220-240 V~ 50Hz fase + neutro.

Dimensiones horno de encastre (mm) :

Longitud 440
Profundidad 390
Altura 340
Volumen : 59 Litros

Energia maxima absorbida del horno :
3,2-3,8 kW

Elementos:

Solera: 1,3 kW
Techo: 0,9 kW
Grill: 1,6 kW

Circular: 2,3 kW

Instalacion del horno en el mueble

IMPORTANTE : La unidad debe ser instalada
correctamente segun las instrucciones de la
Empresa constructora y por personal
calificado. Antes de efectuar cualquier
reparacién u operacion de mantenimiento, es
necesario desconectar el horno de la
alimentacion eléctrica.

CONEXION ELECTRICA : Antes de conectar
el hormmo a la alimentacibn eléctrica,
asegurarse que:

* La tension corresponda a la indicada en la
placa de identificacion aplicada sobre el borde
del horno.

* El dispositivo de sobrecarga salvavida y la
red de alimentacion doméstica puedan
soportar la tensiéon de carga del aparato (ver
la placa de identificacion).

* El sistema de alimentacién esté dotado de
una conexion a tierra eficiente y la toma
de corriente o el interruptor omnipolar, con
distancia entre los contactos de 3 mm como
minimo, se encuentre en un lugar facilmente
accesible después de la instalacion del
horno.

« Si & toma de corriente no es de facil acceso,
la instalacion debe dotarse de un interruptor
omnipolar con distancia entre los contactos
igual o superior a 3mm.

En el caso que sea necesario un cable de
alimentacién mas largo, el mismo debe tener
una seccién de minimo 1,5 mm del tipo
HO5RR-F.

El cable sea de una longitud suficiente para
permitir un mantenimiento facil del horno.

Advertencia : Este horno debe ser
conectado a tierra.

Es obligatorio conectar correctamente el

aparejo a tierra.

Nuestra empresa no se responsabiliza en
caso de rupturas de las conexiones a tierra
que no estén conformes a las normas
vigentes.
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Este horno ha sido proyectado para ser
encastrado en un mueble para horno
estandar de 600 mm de ancho.

El alojamiento del encastre, los muebles
adyacentes y todos los materiales utilizados
en la instalacién deben estar en grado de
soportar, durante la utilizacion del horno, una
temperatura minima de 85 °C mas la
temperatura ambiente. Ademas, las puertas
de los armarios adyacentes deben estar
ubicadas a una distancia de 4 mm como
minimo del horno en cada punto.

Algunos tipos de armarios de cocina de
vinilico o enchapado son particularmente

sensibles al calor y se pueden dafiar o
perder el color. Cualquier tipo de dafio o de
pérdida del color de los materiales que se
verifique inferior a los 85 °C mas la
temperatura ambiente o en el caso que los
mismos se encuentren a menos de 4 mm de
distancia del horno, sera imputable al
propietario.

Para los hornos de encastre istalados debajo
de un plano de trabajo, las medidas de
instalacién son las siguientes.

Atencién: Si el personal calificado instala el
horno cerca de otros hornos eléctricos, el
cable de alimentacion no debe pasar cerca o
o estar en contacto con las paredes laterales.
del horno.
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BOTONES FUNCIONES

Disminucion de la temperatura

Aumento de la temperatura

ON/OFF y BLOQUEO DE LOS ACCIONAMIENTOS
Cuenta-minutos

Duracioén de la coccion

EEEE

3

Final de la coccién
Disminucioén de la funcion
Incremento de la funcién

Seleccién del programa de coccién

ME®m MO

Seleccion del programa de coccién

FUNCIONAMIENTO
Cuando el horno se conecte por primera vez a la red eléctrica, o después de un apagon, la pantalla del temporizador

parpadeara.
El horno aun no estara activo: para activarlo es necesario, en primer lugar, proceder con la "regulacion del reloj".

REGULACION DEL RELOJ
Pulsar simultdneamente y soltar los botones y y actuar sobre los botones B y para configurar la hora

exacta.
Nota: la operacién debe realizarse antes de 3 segundos, mientras que en pantalla aparecen puntos parpadeando;
al final de la regulacién, esperar a que se detenga el parpadeo de los dos puntos luminosos.

TIMBRES

El horno emite sefiales acusticas para indicar las varias funciones como, por ejemplo, final de la coccion.

Es posible modificar la intensidad del sonido: si se pulsa el boton B con el horno apagado (OFF), el horno reproduce
los niveles disponibles.

Se configurara automaticamente el ultimo nivel reproducido.

ENCENDIDO DEL HORNO
Pulsar y soltar el botén ; se sentira una sefal acustica (bip). 6
En la pantalla del temporizador aparece el mensaje ON, el simbolo de la -~~* se ilumina y la luz interna del

horno se enciende.
Se puede proceder con la configuracién de una funcién de coccion.

CUENTA-MINUTOS
El cuenta-minutos es sélo un contador de tiempo, y es del todo independiente de cualquier funciéon de coccion.

Puede ser muy util para configurar un aviso de final de coccion.
Para configurar el cuenta-minutos, encender el horno con , pulsar el botén de @ : la pantalla se pone a
cero y los puntos comienzan a parpadear.

Configurar, antes de que pasen 3 segundos y con los botones [E]y, el tiempo deseado, hasta un maximo
de 23 horas y 59 minutos. Cuando este tiempo acabe, se emitira una sefial acustica y el simbolo de @ parpadeara.

Para interrumpir la sefial acustica y el parpadeo de los simbolos, basta con pulsar cualquier boton entre @ [E]

FUNCIONAMIENTO MANUAL A TIEMPO INDEFINIDO
Encender el horno, seleccionar una funcién de coccion entre las disponibles usando los botones y : para cada
tipo de coccién el horno sugiere

una temperatura predefinida indicativa, que se puede modificar con los botones y .

El horno comenzara el calentamiento hasta la temperatura configurada y el simbolo de grado centigrado °
parpadeara para indicar el funcionamiento.

Cuando se alcanza la temperatura, una sefial acustica avisara y el simbolo de grados dejara de parpadear.
Para apagar el horno, pulsar y soltar el boton .

Las pantallas de temperatura y de funciones se apagaran y aparecera el mensaje OFF; ademas, se emitira una
sefial acustica (bip).
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FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO DE DURACION DE COCCION

Para configurar el tiempo de coccién

Encender el horno pulsando y soltando el botén ; pulsar y soltar el boton y configurar con los botones -

y + el tiempo deseado de coccion, hasta un maximo de 10 horas y 00 minutos.

En pantalla se mostrara la letra A (funcionamiento automatico). A continuaciéon, esperar a que el temporizador vuelva
a indicar la hora actual y, a continuacion, seleccionar una funcién de coccién con los botones y entre las
disponibles. Para cada funcion de coccién, el horno sugiere una temperatura predefinida indicativa, que se puede

modificar con los botones y )
El horno inicia la coccion durante eltiempo configurado. Transcurrido éste, se apaga automaticamente;

Al final de la coccién por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente, mientras que las pantallas de la
temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del temporizador muestra la hora actual y los dos simbolos de

y A parpadean.
Para apagar la sefial acustica y salir del ciclo, pulsar cualquier botén entre @ [E]

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva funciéon de coccion, o bien apagarlo
pulsando y soltando el botdn )

FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO DE FINAL DE COCCION
Para configurar la hora de final de coccion

Encender el horno pulsando y soltando el botén , pulsar y soltar el botén y configurar con los botones

y la hora de final de coccién, que debe estar dentro de las préximas 23 horas y 59 minutos. Después de esta
operacion, esperar a que el temporizador vuelva a indicar la hora actual.
A continuacion, seleccionar una funcién de coccion entre las disponibles con los botones y : el horno sugiere
una temperatura predefinida, que se puede modificar con los botones y .

El horno inicia la coccion hasta la hora configurada. Después, se apaga automaticamente.
Al final de la coccién por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente, mientras que las pantallas de la
temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del temporizador muestra la hora actual y los dos simbolos de

y A parpadean.
Para apagar la sefial acustica y salir del ciclo, pulsar cualquier botén entre @ B

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva funcién de coccion, o bien apagarlo
pulsando y soltando el boton .

FUNCIONAMIENTO AUTOMATICO
Para configurar la duracion de la coccion y la hora de final de la cocciéon

Encender el horno pulsando y soltando el botdn , y configurar con los botones E] y
el tiempo necesario para la coccion. Esperar a que los puntos entre las horas y los minutos del temporizador
dejen de parpadear. El temporizador volvera a mostrar la hora actual.

A continuacion, pulsar el botén y configurar la hora de final de coccién con los botones By . Esperar de
nuevo a que los puntos dejen de parpadear y seleccionar una funcién de coccién entre las disponibles: el horno
sugiere una temperatura predefinida, que se puede modificar con los botones y .

Después de que los puntos del temporizador hayan dejado de parpadear, el horno entra en modalidad de coccién
retrasada: se encendera automaticamente durante el tiempo configurado y se detendra a la hora configurada.

En pantalla permanecera la temperatura seleccionada, la hora actual y el ciclo seleccionado. La luz interna del horno
se apagara.

Aun asi, tanto la temperatura como la funcién configuradas se pueden modificar repitiendo las operaciones descritas

anteriormente.
Al fina de la coccién por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente. Mientras que las pantallas de la
temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del temporizador mostrara la hora actual y los dos simbolos

de ({3] y A parpadearan.
Para  apagar la sefial acustica y salir del ciclo, pulsar cualquier botén entre @ B

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva funcién de coccion, o bien apagarlo
pulsando y soltando el botéon

LIMITACIONES PARA EL USO DE LAS COCCIONES SEMIAUTOMATICAS Y AUTOMATICAS

Las funciones de precalentamiento (PRH) y descongelacion no son compatibles con las cocciones de tiempo
definido, por lo que:

habiendo configurado una de estas dos funciones, no es posible activar ni la duracion ni el final de la coccién;

si el horno ha sido programado en modalidad de funcionamiento automatico, no es posible seleccionar la funcién
de precalentamiento (PRH) o descongelacion.
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ICONOS EN PANTALLA

Cazo: si esta encendido, indica que se encuentra activa una funcién de coccion.

Sin embargo, el cazo se queda apagado cuando se encuentran activas las funciones de luz, PRH (precalentamiento)
y descongelacion.

Si parpadea, indica el final de una coccién por tiempo. Durante la fase de funcionamiento automatico, el simbolo
permanece apagado para encenderse después, en el momento del inicio programado del horno.

A (automatico): si esta encendido, indica que se ha configurado un tiempo de coccion; si parpadea, el final de una
coccion configurada.

Timbre: si esta encendido, indica que esta activo el cuenta-minutos; si parpadea, el final de una cuenta de minutos.

SELECCION DE LA TEMPERATURA DE COCCION

Mientras el horno se encuentra encendido, usando los botones y , la temperatura se puede regular
entre el minimo y el maximo, con incrementos de 5 °C indicados en pantalla.

Nota: para cada funcion de coccién, ha sido preconfigurada una temperatura de referencia que se puede modificar

segun la necesidad con los botones y .

SELECCION DE LAS FUNCIONES DE COCCION
Mientras el horno esta encendido, mediante los botones y , los simbolos correspondientes se encienden en
secuencia para permitir la seleccién de la funcién de coccion deseada.

Funciones:

LUZ HORNO

La luz interna del horno se activa pulsando y soltando el botén . Para apagarla, pulsar y soltar de nuevo el botén
Seleccionando una funcién de coccion, la luz interna se enciende y permanece encendida hasta 3 minutos después

de haber alcanzado la temperatura deseada.

Durante una funcién de coccién o descongelacioén, es posible volver a encender la luz del horno pulsando cualquier

botén entre @ E]

la luz permanece encendida durante un minuto.
La luz del horno se puede encender también con el bloqueo de los accionamientos habilitados, pulsando uno de los

botones de@ E]

PRECALENTAMIENTO

Esta funcion permite un precalentamiento del horno mas rapido antes de la seleccion de la coccion.

En la pantalla de la temperatura aparecera un simbolo en movimiento.

El precalentamiento termina cuando se alcanza la temperatura preconfigurada (no modificable). Una vez alcanzada
ésta, se emite una sefial acustica, se encienden el simbolo de la bombilla y la luz del horno. En este punto, es
posible seleccionar el ciclo de coccién deseado con los botones y .

COCCION TRADICIONAL
Coccién tradicional con funcionamiento de las resistencias superior e inferior.

RESISTENCIA INFERIOR
Este tipo de coccion esta indicado para cocciones lentas o para calentar las comidas.

GRILL
Indicado para cocinar a la parrilla.

GRILL VENTILADO
Indicado para cocinar alimentos delicados a la parrilla.

FUNCION PIZZA
Particularmente indicada para pizza y platos de verduras.

COCCION VENTILADA
Esta funcion ofrece una coccién homogénea y regular en todas las partes del horno.
Se pueden cocinar dos distintos tipos de comidas, respetando sus respectivos tiempos de coccion.

DESCONGELACION

El ventilador entra en funcion sin que se encienda ninguna resistencia.
Permite descongelar alimentos en menos tiempo que lo normal.

El mensaje " dEF " aparece en el display de la temperatura.
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.+« Limpieza pirolitica

Tras haber encendido el horno, seleccionar la funcion de limpieza

automatico.

En la pantalla de temperatura aparecera el mensaje PIRO, mientras que

en la pantalla de funciones se propondra un tiempo predefinido de
pirdlisis equivalente a una hora y treinta minutos.

Los dos puntos entre las cifras (1:30) parpadearan durante un periodo de

cuatro segundos, asi se indica que se puede configurar el tiempo de
duracion de la pirdlisis o la hora a la que se desea terminar. Para realizar

estas operaciones, seguir las instrucciones anteriores acerca de las
cocciones programadas.

El tiempo maximo que se puede configurar es de tres horas y el minimo,
de treinta minutos. Para modificarlo, pulsar el boton del y cambiar
con los botones + vy -.

Una vez configurado el tiempo, se enciende la letra A junto al tiempo de
duracion, lo que indica la activacion de un ciclo automatico.

La puerta se bloquea y se activa la funciéon de bloqueo de los controles,
indicada por el encendido en pantalla del simbolo.

Durante la pirdlisis, es posible ver el tiempo que queda y la hora de final
del ciclo, pero no se pueden modificar.

Esta funcién permite la limpieza del horno aumentando su temperatura
hasta 465°C. El depésito de cenizas que resulta se puede eliminar con
pafio humedo, después de que el horno se haya enfriado, pero aun esté
templado.

Durante la limpieza pirolitica automatica, la luz del horno permanecera
apagada.

Advertencia:

Todos los accesorios se deben quitar de dentro del horno antes de poner
en marcha la funcién de limpieza automatica.

Se recomienda encarecidamente usar esta funcién de limpieza automatica
sélo si hay alguna persona presente.

Todos los residuos alimentarios importantes se deben quitar del horno
antes de poner en marcha la funcién de limpieza automatica.
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OTRAS FUNCIONES

MODALIDAD HORNO APAGADO
Con el horno apagado, las pantallas de la temperatura y de las funciones estaran apagados,
mientras que la pantalla del temporizador muestra la hora actual.

FUNCION DE BLOQUEO DE ACCIONAMIENTOS (PROTECCION NINOS)

Esta funcion se puede activar en cualquier momento para impedir que los nifios usen el
horno.

En especial, si se habilita con el horno apagado, impide su encendido: para permitir cualquier
funcién de coccidn, es necesario deshabilitar el bloqueo.

Para habilitar el bloqueo de accionamientos, mantener pulsado el botdn hasta que
se muestre el simbolo de la llave (5 segundos aproximadamente) seguido por ON. A
continuacion, la pantalla vuelve a mostrar la hora actual.

Nota: en este punto no es posible realizar ninguna configuracién de coccidon, excepto la
regulacion del cuenta-minutos.

Si, por el contrario, el bloqueo se activa después de cualquier configuracién de coccion
(manual, semiautomatica o automatica), sera posible configurar sélo el cuenta-minutos o
apagar el horno pulsando y soltando el boton . De hecho, pulsando cualquier otro
botén, el simbolo de la llave le recordara que la proteccién esta activa.

El apagado manual o automatico no desactiva el bloqueo de los accionamientos. Para
deshabilitar el bloqueo de accionamientos, mantener pulsado el boton hasta que se
muestre el simbolo de la llave (5 segundos aproximadamente) seguido por OFF. A
continuacion, la pantalla vuelve a mostrar la hora actual.

Cuando el horno se bloquea, no es posible encenderlo pulsando el botdn , s6lo

es posible apagarlo (OFF).

BOTON ON/OFF

El boton permite, en cualquier momento y con cualquier funcion configurada,
apagar el horno, si éste esta encendido.

Todas las configuraciones de coccidn se anulan. Para las siguientes cocciones, seguir las
instrucciones correspondientes de coccidn desde el principio.

Si el horno esta encendido y se ha configurado la funcién del bloqueo de accionamientos,
pulsando y soltando el boton , el horno se apaga, pero la funcidon de bloqueo de
accionamientos permanece encendida.

Para deshabilitar el bloqueo de los accionamientos, mantener pulsando el boton
durante, al menos, 5 segundos: la pantalla mostrara la llave y, a continuacién "OFF".
Luego volvera a aparecer la hora.

SiMBOLO “ ° *

Representa los grados centigrados.

Si parpadea, indica que el horno esta calentandose para alcanzar la temperatura configurada.
Si esta encendido fijo, indica que la temperatura configurada ha sido alcanzada.

ANULACION DE LAS CONFIGURACIONES DE DURACION Y DE FINAL DE COCCION

En cualquier momento es posible anular las configuraciones de duracién y de hora de
acabado de la coccién pulsando simultdneamente los botones Cazo y Stop;

ATENCION: aun asi, el horno permanece encendido en la funcién preseleccionada en
modalidad manual (a tiempo indefinido).

Es posible volver a configurar los tiempos de duracion y de final de coccién, asi como apagar
por completo el horno pulsando y soltando el botdn
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Sustitucion de la lampara del horno

ATENCION: desconectar el horno de la
alimentacion eléctrica.

Si la lampara del horno se debe sustituir, la tapa de
proteccion « A » debe quitarse, girando en sentido
antihorario. Después de haber sustituido la lampara,
instalar nuevamente la tapa de proteccién « A »

(Fig. 4)
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Desmontaje de la puerta del horno (Fig. 5)

Para facilitar la limpieza y acceder con mas libertad
a la parte interna del horno, es posible desmontar
ambas puertas del horno de manera simple (ver
dibujo).

Para facilitar la limpieza del horno, es posible quitar
la puerta del horno usando las bisagras de esta
manera:

Bisagras con palancas movibles

Las bisagras A estan dotadas de dos palancas
pequefias movibles B.

Si la palanca B se eleva, la bisagra sale de su
alojamiento. Se puede, a este punto, elevar la
puerta hacia arriba y extraerla haciendola deslizar
hacia el externo.

Para efectuar esta operacién, coger la puerta de los
lados cercanos a las bisagras.

Para volver a instalar la puerta, primero introducir
las bisagras en su alojamiento.

Antes de cerrar la puerta, no olvidarse de bajar las
dos palancas movibles B utilizadas para
enganchar las bisagras.

No sumergir la puerta en agua

Limpiar la superficie interna esmaltada y de vidrio
con un pafo humedo y un detergente neutro
apropiado, enjuagar, luego secar con cuidado
utilizando un pafio suave.

Si es necesario, es posible desmontar el vidrio
desatornillando los dos tornillos de fijacién laterales.
Asegurarse que el vidrio esté completamente seco
antes de volverlo a instalar. Prestar atencion de no
fijar demasiado los tornillos de fijacion durante el
montaje.

Accesorios del horno

Los estantes del horno, la grasadera y el soporte
del asador deben ser lavados en agua caliente con
un detergente neutro y luego secarlos con cuidado
0 pueden ser lavados en lavavajillas.
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Como utilizar el asador (Fig. 6)

En el mismo horno, es posible utilizar el asador
asociado con la parrilla. La carne debe ser
enfilada en el espetén y bloquearla con las dos
horquillitas.

Luego proceder como se indica a continuacion:

A. Introducir el espeton en el plano inferior del
horno.

B. Introducir una de las horquillitas sobre el
asta de acero inoxidable y fijarla. Enfilar la
carne en el espetdn y luego introducir la otra
horquillita, fijarla de manera segura a la carne.

C. La empufadura del asador de material
aislante debe ser utilizada para extraer el asta
de acero inoxidable del horno y debe quitarse
durante la coccion.

Por ejemplo un pollo que pesa
aproximadamente 1,3 kg necesitara una
coccion de unos 85-90 minutos.
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Tabla indicativa para la coccion al horno

Alimento Temp. °C Posicion Tiempo de Simbolo
estante (*) coccion (min) coccion

Dulces

Roscas 180 2 55-65

Tortas de frutas 200 1 30-40

Postres de leche y 180 2 35-40 -
mantequilla —
Dulces leudados 200 1 25-35 /'Y'\
Buhuelo 190 2 20-30 =
Pasta de hojaldre 200 2 15-25

Galletas 190 3 15-20

Lasanas 225 2 40-50

Carne

Solomillo de buey 225 2-3 50-80

Roastbeef 225 2-3 50-80

Ternera asada 225 2-3 60-80

Cerdo asado 170-180 2 45-60

Cordero asado 225 2 45-55 —
Buey asado 225 2-3 50-60 —_—
Liebre asada 200 2 60-90 ’Jv\
Pavo asado 180 2 240 circa ~
Ganso asado 200 2 150-210

Pato asado 200 2 120-180

Pollo asado 200 2 60-90

Pierna de cabrito 200 2-3 90-150

Pierna de ciervo 180 2-3 90-180

Pescados 180 2-3 10-40

Verduras -_—
Verduras estofadas 170-190 2-3 40-50 /'y‘\
Pizza 240 1 15-25 ~
Cocciodn a la parrilla

Chuleta 4 8-12

Chorizo de cerdo 4 10-13 vvv
Pollo a la parrilla 3 25-35 =
Pollo al espiedo 50-65 M
Ternera asada al 50-65 3
espiedo
Nota:

(*) el nUmero inicial de la posicién del estante corresponde al boton del horno.

El horno debe ser precalentado antes de la utilizacién.
Estas funciones deberian ser utilizadas para los alimentos delicados y/o
alimentos precalentados.

’_,Jv\ Es posible cocinar el mismo plato en estantes distintos (el tiempo de
coccién es el mismo).
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