BOP 7115 - BOP 7215 - BOP 7325

NAVODILA ZA UPORABO ZA PIROLITICNO VGRADNO PECICO MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325
INSTRUCTION FOR USE FOR BUILT IN'PYROLITIC OVEN MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325
GEBRAUCHSANLEITUNG FUR PYROLYTISCHE EINBAUBACKOFEN MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325

INSTRUCTIONS POUR L’ USAGE DES FOURS A ENCASTREMENT PYROLITIQUE
MOD. BOP 7115 - BOP 7215 — BOP 7325

BRUGSANVISNING TIL INDBYGNINGSOVNE MED PYROLYSE MOD. BOP 7115 - BOP 7215 — BOP 7325
KAYTTOOHJEET KAAPISTOON UPOTETUILLE PYROLYYSI-PUHDISTUS BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325
UPUTE ZA UPORABU | ODRZAVANJE UGRADBENA PECNICA MOD. BOP 7115 - BOP 7215 — BOP 7325
NAVOD NA OBSLUHU A UDRZBU VSTAVANA RURA MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325

VESTAVNA TROUBA MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325

BRUKSANVISNING OCH SKOTSELANVISNING FOR INBYGGDA UGNAR BOP 7115 — BOP 7215 - BOP 7325
BRUKS- OG VEDLIKEHOLDSANVISNING FOR INNBYGGINGSOVNER BOP 7115 - BOP 7215 — BOP 7325

NHCTPYKUMW MO SKCMNYATALUN N TEXHUYECKOMY OBCNYXMBAHUIO BCTPAVBAEMBIX OYXOBOK
BOP 7115 - BOP 7215 - BOP 7325

GEBRUIKS- EN ONDERHOUDSAANWIJZING VOOR PYROLYTISCHE INBOUWOVENS
MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325

INSTRUCCIONES DE USO PARA HORNOS PIROLITICOS MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325
PAIGALDAMISE JUHISED MOD. BOP 7115 - BOP 7215 — BOP 7325

IEK RTAS UZST D SANAS PAM C BA MOD. BOP 7115 — BOP 7215 - BOP 7325

INSTRUKCJA USTAWIENIA MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325

UZEMBE HELYEZESI UTASITASOK MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325

MONTAVIMO INSTRUKCIJA MOD. BOP 7115 — BOP 7215 — BOP 7325






SL

E Simbol na izdelku ali njegovi embalazi oznacuje, da z izdelkom ni dovoljeno

ravnati kot z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki. lzdelek odpeljite na

mmmm Ustrezno zbirno mesto za predelavo elektriCne in elektronske opreme. S
pravilnim nadinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice in vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se
lahko pojavile v primeru nepravinega odstranjevanja izdelka. Za
podrobnejsSe informacije o odstranjevanju in predelavi izdelka se obrnite na
pristojen mestni organ za odstranjevanje odpadkov, komunalno sluzbo ali
na trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

EN

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product
may not be treated as household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal service
or the shop where you purchased the product.

DE

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nich tber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fir
= das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanleitung oder der
Verpackung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind gemafl ihrer
Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der
stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeraten
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte
erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustéandige Entsorgungsstelle.

FR

Ce symbole figure sur le produit ou sur son emballage en application de la

directive européenne 2002/96/CE sur les Déchets d’Equipement Electrique
= €t Electronique (DEEE). Cette directive sert de réglement cadre a la

reprise, au recyclage et a la valorisation des appareils usagés dans toute
I'Europe. Ce produit doit donc faire I'objet d’'une collecte sélective. Lorsque vous
ne l'utiliserez plus, remettez-le a un service de ramassage spécialisé ou a une
déchéterie qui traite les DEEE; vous contribuerez ainsi a éviter des
conséquences néfastes pour la santé et I'environnement. Pour tout
renseignement sur la mise au rebut et le recyclage de ce produit, veuillez
contacter la mairie ou le service de la propreté de votre commune, ou encore le
magasin dans lequel vous l'avez acheté.
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DK

E Elektrisk og elektronisk udstyr indeholder materialer, komponenter og
stoffer, der kann veere skadelige for menneskers sundhed og for miljget,
mmm hvis kasseret elekirisk og elektronisk udstyr ikke handteres korrekt.

Elektrisk og elektronisk udstyr er meerket med nedenstaende overkrydsede
skraldespand. Den symboliserer, at elektrisk og elektronisk udstyr ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, men skal indsamles
seerskilt. Alle kommuner har etableret indsamlingsordninger, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr gratis kann afleveres af borgerne pa genbrugsstationer og
andre indsamlingssteder eller bliver afhentet direkte fra husholdningerne.
Naermere information kann fas hos kommunens tekniske forvaltning.

FI

Symboli joka on merkitty tuotteeseen tai sen pakkaukseen, osoittaa, etta
tatd tuotetta ei saa kasitelld talousjatteena. Tuote on sen sijaan
mmmm luovutettava sopivaan sahkd- ja elektroniikkalaitteiden kierratyksesta
huolehtivaan  kerayspisteeseen. Taman tuotteen  asianmukaisen
havittamisen varmistamisella autetaan estdmaan sen mahdolliset ymparistéon ja
terveyteen kohdistuvat haittavaikutukset, joita voi aiheutua muussa tapauksessa
tdman tuotteen epdasianmukaisesta jatekasittelystd. Tarkempia tietoja tdman

tuotteen kierrattamisesta saa paikallisesta kunnantoimistosta,
talousjatehuoltopalvelusta tai liikkeesta, josta tuote on ostettu.
HR

E Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznaCuje da se s tim
proizvodom ne smije postupiti kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga
mmmm treba biti uru€en prikladnim sabirnim tockama za recikliranje elektronickih i

elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprijecit Cete
potencijalne negativne posljedice na okoli§ i zdravlje ljudi, koje bi inate mogli
ugroziti neodgovaraju¢im rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni
gradski ured, uslugu za odvoZenje otpada iz domacinstva ili trgovinu u kojoj ste
kupili proizvod.

SK

ﬁ Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom sa
nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom. Namiesto toho ho treba
mmm odovzdat v zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych alebo

elektronickych zariadeni. Zabezpecte, Ze tento vyrobok bude zlikvidovany
spravnym postupom, aby ste predisli negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a
fudskeé zdravie, €o by bolo spdsobené nespravnym postupom pri jeho likvidacii.
Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate, ak zavolate miestny
urad vo VaSom bydlisku, zberné suroviny alebo obchod, v ktorom ste vyrobok
kupili.



Cs

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, Ze tento vyrobek nepatfi do
E doméciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbé&rného mista pro recyklaci
mmm clekirického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto

vyrobku pomuZete zabranit negativnim ddsledkdm pro Zivotni prostfedi a
lidské zdravi, které by jinak byly zpusobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.
Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek

zakoupili.
SE

Symbolen pa produktien eller emballaget anger att produkten inte far

hanteras som hushallsavfall. Den skall i stallet lamnas in pa
mmm uppsamlingsplats for atervinning av el- och elektronikkomponenter. Genom

att sakerstalla att produkten hanteras pa ratt satt bidrar du till att férebygga
eventuellt negativa miljé- och halsoeffekter som kan uppstd om produkten
kasseras som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar om atervinning bor du
kontakta lokala myndigheter eller sophdmtningstjanst eller affaren dar du kdpte
varan.

NO

Symbolet pa produktet eller pa emballasjen viser at dette produktet ikke ma
E behandles som husholdningsavfall. Det skal derimot bringes til et mottak for
mmmm resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr. Ved & serge for korrekt

avhending av apparatet, vil du bidra til & forebygge de negative
konsekvenser for miljg og helse som gal handtering kan medfgre. For naermere
informasjon om resirkulering av dette produktet, vennligst kontakt kommunen,
renovasjonsselskapet eller forretningen der du anskaffet det.

RU

CvMBON Ha M3OenuM WM Ha €ero ynakoBKe YKasblBaeT, YTO OHO He

NMOANEXNT YyTUMM3aUMn B KadyecTBe BbITOBbIX OTXO4OB. Bmecto atoro ero
mmmm CrieyeT cAaTb B COOTBETCTBYHLUMA MYHKT MPUEMKU INEKTPOHHOIO W

anekTpoobopyaoBaHus Ans  nocnegyowen  ytunusauyum.  Cobnrogas
npaeuna ytunusaumm usgenvsi, Bbl nomoxete npenoTBpatUTb MNPUHMUHEHUE
OKpyKatollleii cpefle W 3[00pOBbl0 NoAei noTeHumanbHoro yuiepba, KoTopbii
BO3MOX€H, B MPOTUBHOM Criyyae, BCneacTBue Henogobatowero obpalleHust ¢
nogobHbiMM otxogamu. 3a 6onee nogpobHow uHgopmauvern ob yTunusauum
3TOro m3genust npocbba obpallaTbca kK MECTHLIM BACTAM, B Cryx0y Mo BbIBO3Y
W yTUNM3aLmmM OTXO40B UK B MarasuH, B KOTOPOM Bbl nproGpenu nsgenve.



NL

Het symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product
E niet als huishoudafval mag worden behandeld. Het moet echter naar een
mmmm plaats worden gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur wordt

gerecycled. Als u ervoor zorgt dat dit product op de correcte manier wordt
verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich
zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde afvalbehandeling. Voor meer
details in verband met het recyclen van dit product, neemt u het best contact op
met de gemeentelijke instanties, het bedrijff of de dienst belast met de
verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.

ES

E\/Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva
2002/96/EC del Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de
mmmm aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). La correcta eliminacion de este

producto evita consecuencias negativas para el medioambiente y la salud.
El simbolo en el producto o en los documentos que se incluyen con el producto,
indica que no se puede tratar como residuo doméstico. Es necesario entregarlo
en un punto de recogida para reciclar aparatos eléctricos y electrénicos.
Deséchelo con arreglo a las normas medioambientales para eliminacién de
residuos. Para obtener informacion mas detallada sobre el tratamiento,
recuperacion y reciclaje de este producto, pongase en contacto con el
ayuntamiento, con el servicio de eliminacion de residuos urbanos o la tienda
donde adquirié el producto.

ET
Tootel vdi selle pakendil asuv simbol naitab, et seda toodet ei tohi
kohelda majapidamisjadtmetena. Selle asemel tuleb toode anda
vastavasse elektri- ja elektroonikaseadmete taastdotlemiseks kogumise
punkti. Toote &ige utiliseerimise kindlustamisega aitate &ra hoida
vbimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimtervisele, mida vbiks
vastasel juhul pdhjustada selle toote ebadige kaitlemine. Lisainfo saamiseks selle
toote taastootlemise kohta votke Uhendust kohaliku linnavalitsuse, oma
majapidamisjdatmete utiliseerimisteenuse vdi kauplusega, kust te toote ostsite.
LV

E Simbols uz produkta vai ta iepakojuma norada, ka $o produktu nedrikst
izmest saimniecibas atkritumos. Tas janodod attiecigos elektrisko un
EEER c|cktronisko iekartu savakSanas punktos parstradasanai. Nodrosinot

pareizu atbrivoSanos no &1 produkta, jis palidzésiet izvairities no
potencidlam negativam sekam apkartéjai videi un cilvéka veselibai, kuras
iesp&jams izraisit, nepareizi izmetot atkritumos So produktu. Lai iegdtu
detalizétaku informaciju par atbrivoSanos no 8T produkta, IGdzu sazinieties ar jasu
pilsétas domi, saimniecibas atkritumu savaksanas dienestu vai veikalu, kura jas
iegadajaties So produktu.



PL

E Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie
wolno traktowac tak, jak innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do
B \lagciwego punktu skupu surowcow wtornych zajmujgcego  sie

ztomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Wtasciwa utylizacja i
zZtomowanie pomaga w eliminacji niekorzystnego wplywu ztomowanych
produktéw na srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyska¢ szczegdtowe
dane dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub
sklepem, w ktdrym produkt zostat zakupiony.

HU

E A terméken vagy a csomagolason talalhaté szimbdlum azt jelzi, hogy a
termék nem kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell
B szallitani az elektromos és elektronikai készllékek Ujrahasznositasara

szakosodott megfelelé begy(ijtd helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen
termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit megel6zni azokat, a kdrnyezetre és
az emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezbtlen kovetkezményeket,
amelyeket ellenkezd esetben a termék nem megfelel6 hulladékkezelése
okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziksége a termék
Ujrahasznositasara vonatkozéan, kérjuk, Iépjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végz6 szolgdlattal vagy azzal
a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

LT

Sis ant produkto arba jo pakuotés esantis simbolis nurodo, kad su $iuo
produktu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia perduoti
B atitinkam surinkimo punktui, kad elektros ir elektronikos jranga bty
perdirbta. Tinkamai iSmesdami §j produkta, jds prisidésite prie apsaugos
nuo galimo neigiamo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj gali sukelti
netinkamas Sio produkto iSmetimas. Dél iSsamesnés informacijos apie Sio
produkto iSmetima, praSom kreiptis | savo miesto valdzios staiga, buitiniy
Siuksliy i8metimo tarnybg arba parduotuve, kurioje pirkote §j produkta.
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Navodila za namestitev

Opozorilo in varnostni napotek

Pred prvo uporabo pecice pozorno preberite ta navodila za uporabo, da bi se
povsem seznanili z varno namestitvijo, uporabo ter nego oz. vzdrzevanjem
svojega novega aparata.

Ta aparat je potrebno pravilno namestiti v skladu s proizvajal€evimi navodili;
namestitev naj opravi ustrezno usposobljena oseba.

Proizvajalec zavra€a vsako odgovornost za poskodbe oseb ali materialno Skodo, ki
nastane zaradi neustrezne ali napa¢ne namestitve te naprave.

Poskrbite, da bosta napetost in frekvenca napajalnega omrezja ustrezala podatkom
na napisni tablici, ki se nahaja na spodnjem delu sprednje stranice pecice.

Opozorilo: ta aparat je potrebno ozemljiti.

NaSe podjetje zavraCa vsakrSno odgovornost v primeru napacne ozemljitve ali
ozemljitve, ki ne ustreza veljavnim predpisom.

Pred kakrsnimi koli vzdrzevalnimi ali servisnimi opravili je potrebno izklopiti napajanje
z elektriéno energijo, iz sicer tako, da izvleCete vtika¢ prikljuénega kabla iz vtiCnice,
ali odstranite ustrezno varovalko.

V skladu z naSo politiko nenehnih inovacij si pridrzujemo pravico do prilagoditev ali
sprememb proizvoda brez predhodnega obvestila.

Med uporabo pecice ne dovolite otrokom v njeno blizino, saj se njena zunanja
povrsina, vkljuéno s steklom, mo¢no segreje; tako obstaja nevarnost opeklin ali
drugih poskodb. Otroci ali onemogle osebe ne smejo uporabljati tega aparata brez
nadzora. Pazite, da se majhni otroci ne bodo igrali z aparatom.

Kadar pecico uporabljajo stareje ali slabotne osebe, nadzirajte delovanje aparata.
V predalu pod pecico nikakor ne shranjujte vnetljivih snovi ali materialov, saj obstaja
nevarnost pozara. Ne postavljajte tezkih predmetov na vrata pecice in ne sedajte

nanje, saj lahko s tem poskodujete teCaje.

Kadar peCete z oljem ali mastjo, ne puS€ajte peCice brez nadzora, saj obstaja
nevarnost pozara.



Da bi preprecili poSkodbe emajliranih povrSin v notranjosti, ne postavljajte posod ali
pekacev na dno pecice in ne oblagajte dna pecice z aluminijevo folijo.

Med peko hrana oddaja paro. Da ne bi priSlo do preseznega kopicenja pare v pecici,
le-ta odvecno paro odvede skozi prezracevalne odprtine. Ta para lahko kondenzira in
tako na hladnih zunanjih stenah pecice nastanejo kapljice; zato bo morda med peko
potrebno z mehko krpo obrisati odveéno viago. Tako boste tudi preprecili nalaganje
umazanije ali razbarvanje zunanjih povrsin pecice, ki bi ju lahko povzro€ila para, ki
med peko izhaja iz hrane.

Pred prvo uporabo

Pred ciS¢enjem izklopite pecico, tako da izvleCete vtikac prikljucnega kabla iz vti¢nice
ali odstranite varovalko. Odstranite morebitne dele embalaze ter pripomocke iz
pecice. ObriSite notranjost pecice z vro€o vodo ter blagim detergentom.

Pozorno izperite pecico s pomocjo vlazne krpe. Police pecice ter pripomocke pomijte
v pomivalnem stroju, ali z vro€o vodo in blagim detergentom; nato jih temeljito
posusite.

Tehniéni podatki

Ta aparat ustreza standardom 73/23 CEE ter 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.

Napetost = 220-240 V faza + nevtralni vod

Mere vgradne pecice:

Dolzina: 440
Globina: 390

VisSina : 340
Prostornina: 59 litrov

Mo¢ grelnih elementov

Spodniji grelni element (grelnik): 1,3 kW
Zgorniji grelni element (grelnik): 0,9 kW
Grelnik za zar: 1,6 kW

Ventilator: 2,3 kW

Obremenitev pecice: 3,2 — 3,8 kW



Vgradnja pecice

POMEMBNO: Aparat je potrebo pravilno namestiti v skladu z navodili proizvajalca;
namestitev sme opraviti le ustrezno usposobljena oseba. Pred izvajanjem
vzdrzZevalnih ali servisnih opravil je potrebno izklopiti pecico iz elektricnega omreZja.

ELEKTRICNA POVEZAVA: Pred prikljugitvijo aparata na elektriéno omreZje poskrbite
za naslednje:

e da napetost omrezja ustreza napetosti, navedeni na napisni tablici na dnu ohisja;

e da naprava za prekinitev ob preobremenitvi ter hiSna napeljava lahko preneseta
obremenitev aparata (glej napisno tablico);

e da je na napajalni elektricni sistem opremlien z delujo¢im ucinkovitim
ozemljitvenim vodom ter da je vticnica ali stikalo z razmikom med kontakti vsaj 3
mm po namestitvi aparata lahko dostopno.

o Ce vtikad ni lahko dostopen mora oseba, ki namesca pecico, namestiti stikalo z
razmikom med kontakti 3 mm ali vec.

Ce je potrebno podaljsati prikljuéni kabel, mora presek kabla znaati vsaj 1,5mm,
kabel pa mora biti tipa HO5RR-F. Za preprosto vzdrzevanje aparata mora biti kabel
dovolj dolg.

Opozorilo: Ta aparat je potrebno ozemljiti.
Za ta aparat je potrebno priskrbeti ustrezno ozemljitev.

Proizvajalec zavraCa vsako odgovornost za napake na ozemljitvi, ¢e ta ni izvedena v
skladu z veljavnimi predpisi. Ta aparat je predviden za vgradnjo v standardno 600
mm Siroko odprtino oz. ohisje za pecico. Ohisje (odprtina), pohistvo okoli njega ter vsi
materiali, uporabljeni pri namestitvi, morajo v ¢asu delovanja pecice prenesti vsaj
temperaturo, ki je 85°C viSja od temperature okolja. Poleg tega morajo biti vrata
sosednjih omar na vseh to¢kah vsaj 4 mm oddaljena od aparata. Dolo¢ene vrste
vinilnega ali laminatnega kuhinjskega pohiStva so posebej ob¢&utljive na vrocino, ki na
njih povzroli poskodbe ali spremembe barve. Vsaka poSkodba ali razbarvanje
materialov, Cetudi do tega pride pri temperaturi, ki je nizja od seStevka temperature
okolja + 85°C, na materialih, ki niso oddaljeni vsaj 4 mm od aparata, so izkljuéno
odgovornost lastnika oz. uporabnika.

Za vgradnjo pod delovno povrdino so dimenzije namestitve naslednje (glej sliko
spodaj):

Pozor: Ko ustrezno usposobljena oseba namesti pecico v bliZini drugih elektri¢nih
aparatov, bodite pozorni, da noben elektri¢ni kabel ni v blizini ali v stiku z vroCimi
stranicami pecice.



BOP 7325
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TIPKE FUNKCIJE

Znizanje temperature

ZviSanje temperature

ON/OFF in BLOKADA UKAZOV

@[]

Minutni Stevec

Trajanje pe€enja
Zakljuek pecenja
Znizanje funkcije
Zvisanje funkcije

Izbor programa pecenja

) BHEE

Izbor programa pecenja

DELOVANJE

Ob prvi prikljucitvi pecice na elektricno omrezje ali po izpadu elektrike zaslon timerja
utripa. Pecica Se ni dejavna: za aktiviranje je najprej potrebno izvesti "nastavitev ure".

NASTAVITEV URE

=
Hkrati pritisnite in nato izpustite tipki in I ter z uporabo tipk in
nastaviti tocen Cas.
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Opomba: postopek je potrebno izvesti v roku 3 sekund, ko se na zaslonu pojavijo
utripajoCe pike; ob zaklju¢ku nastavitve poCakajte, da osvetlijene pike prenehajo z
utripanjem.

ZVOK

Pecica oddaja zvocne signale, s katerimi oznanja razli€ne funkcije, kot je na primer
zakljucek pecenja.

Intenzivnost zvoka je mogoCe spremeniti: ob pritisku na tipko EI pri ugasnjeni
pecici (OFF) , pecica predvaja 3 razpoloZljive nivoje.
Avtomatsko se nastavi zadnji predvajan nivo.

VKLOP PECICE

\aC
Pritisnite in izpustite tipko ; zaslisali boste zvoéni signal (pip).

Na zaslonu timerja se pojavi napis ON, simbol Zarnice se osvetli in lu¢ka znotraj
pecice se prizge.

V tej tocki lahko nastavite funkcijo pe€enja.
MINUTNI STEVEC

Minutni Stevec sluzi samo za Stetje €asa in je v celoti neodvisen od funkcij pe€enja,
koristen je za nastavitev opozorila za zaklju¢ek pecenja.

Za nastavitev minutnega Stevca vklopite pecico preko , pritisnite na

tipko @ : zaslon bo presSel na ni¢to vrednost in pikice bodo zacele utripati; v roku 3

sekund s pomocjo tipk EI in nastavite Zeleni €as, do najve¢ 23 ur in 59

minut, ob izteku le-tega se odda zvoc&ni signal in simbol @ utripa. Za prekinitev

zvoCnega signala in utripanja zadostuje pritisk na eno izmed tipk ,

B 353
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ROCNO DELOVANJE Z NEDOLOCENIM CASOM

<+ —
Vklopite pecico; izberite eno izmed razpolozljivih funkcij in : za vsako
vrsto pecenja pecica predlaga indikativnho, prednastavljeno temperaturo, ki jo je

mogoce spremeniti s pomogjo tipk in .

Pecica se bo zaCela segrevati na nastavljeno temperaturo, simbol za stopinjo Celzija
° pa bo utripal, kar pomeni, da pecica deluje.

Ob dosegi temperature vas na to opomni zvocni signal, simbol stopinje pa bo
prenehal z utripanjem.

Lt
Za izklop pecice pritisnite in izpustite tipko .

Prikaz temperature in funkcij se izklopi in pojavi se napis OFF; odda se tudi zvo¢ni
signal (pip).

POLAVTOMATSKO DELOVANJE TRAJANJA PECENJA

Za nastavitev ¢asa pecenja

L2t
Vklopite pecico tako, da pritisnete in izpustite tipko ; pritisnite in izpustite tipko

ter nastavite zeleni ¢as pe€enja s pomocjo tipk EI in , najdaljSi mozni

¢as je 10 ur in 00 minut.

Na zaslonu se prikaze ¢rka A (avtomatsko delovanje). PoCakajte, da se timer vrne na

- —+
prikaz trenutnega Casa, nato izberite funkcijo peCenja s tipkama in ,
izbirate med razpolozljivimi funkcijami. Za vsako funkcijo peCenja pecica predlaga

prednastavljeno temperaturo, ki jo je mogoCe spremeniti s pomocjo tipk in

|
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Pecica sprozi pe€enje za nastavljeni Cas, po preteku le-tega se avtomatsko izklopi;
Ob zaklju¢ku Casa peCenja se sprozi prekinjajo¢i zvocni signal, zaslona s

temperaturo in funkcijami se ugasneta, zaslon timerja prikaze trenutni ¢as, simbola
lon¢ka in A pa utripata. Za izklop zvo€nega signala in izhod iz cikla pritisnite na eno

izmed tipk E , , EI .

Pecica je pripravljena za sprejem novih ukazov; izberite novo funkcijo pe€enja ali jo

\aC
ugasnite tako, da pritisnete in izpustite tipko .

POLAVTOMATSKO DELOVANJE ZAKLJUCKA PECENJA

Za nastavitev Casa zakljuCka pecenja

Lt
VKklopite pec€ico tako, da pritisnete in izpustite tipko , pritisnite in izpustite tipko

ETOR
ter s pomogjo tipk EI in nastavite as zaklju€ka pec€enja, ki mora biti v

okviru 23 ur in 59 minut. Po tej operaciji poCakajte, da se timer vrne na prikaz

trenutnega Casa.

Nato med razpoloZljivimi funkcijami peCenja izberite zeleno s pomocjo tipk in
: peCica predlaga prednastavljeno temperaturo, ki jo je mogoce spremeniti s

pomocjo tipk in .

Pecica sprozi pecenje, ki traja do nastavljenega ¢asa in se nato avtomatsko izklopi.

Ob zaklju¢ku Casa peCenja se sprozi prekinjajo¢i zvocni signal, zaslona s
temperaturo in funkcijami se ugasneta, zaslon timerja prikaze trenutni ¢as, simbola

in A pa utripata. Za izklop zvo¢nega signala in izhod iz cikla pritisnite na eno

izmed tipk E , , EI, ,

Pecica je pripravljena za sprejem novih ukazov; izberite novo funkcijo pe€enja ali jo

ugasnite tako, da pritisnete in izpustite tipko .
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AVTOMATSKO DELOVANJE

Za nastavitev trajanja pe€enja in ¢as zakljucka pe€enja
Vklopite pecico tako, da pritisnete in izpustite tipko , pritisnite in izpustite tipko

ter s pomocjo tipk EI in + nastavite potrebni ¢as pecenja. PoCakajte, da
pikice med urami in minutami prenehajo z utripanjem; timer se vrne na prikaz

STOR
trenutnega €asa; nato pritisnite na tipko in nastavite ¢as zaklju¢ka pe€enja s

pomocjo tipk EI in . Ponovno pocakajte, da pikice prenehajo z utripanjem;
med razpolozZljivimi  funkcijami peCenje izberite Zeleno: pecica predlaga

prednastavljeno temperaturo, ki jo je mogoce spremeniti s pomocjo tipk in

|

Ko pikice timerja prenehajo z utripanjem, pecica preide v nacin prelozenega pecenja:
avtomatsko se vklopi za nastavljeni €as pecenja in se zaustavi ob nastavljenem &asu.

Na prikazu je Se vedno prikazana izbrana temperatura, trenutni ¢as in izbrani cikel.
Lucka znotraj pecice ugasne.

Sicer je tako temperaturo kot nastavljeno funkcijo mogoce spremeniti tako, da
ponovite zgoraj opisani postopek.

Ob zaklju¢ku Casa peCenja se sprozi prekinjajo¢i zvocni signal, zaslona s
temperaturo in funkcijami se ugasneta, zaslon timerja prikaze trenutni ¢as, simbola

in A pa utripata.

Za izklop zvocnega signala in izhod iz cikla pritisnite na eno izmed tipk E ,

= B 3 3.

Pedica je pripravljena za sprejem novih ukazov; izberite novo funkcijo pe€enja ali jo

ugasnite tako, da pritisnete in izpustite tipko .
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OMEJITVE UPORABE POLAVTOMATSKEGA IN AVTOMATSKEGA PECENJA

Funkcije uvodnega segrevanja (PRH) in odmrzovanja niso zdruZljive s &asovno
dolo€enim pe€enjem, zato:

- €e je ena izmed teh funkcij nastavljena, ni mogoce sproZiti ne trajanja ne zakljucka
pecenja;

- Ce je pe€ica programirana za nacin avtomatskega delovanja, ni mogoce izbrati
funkcije uvodnega segrevanja (PRH) ali odmrzovanja.

IKONE NA ZASLONU

§01d
Loncek: Ce je vklopliena, pomeni, da je ena izmed funkcij pe€enja aktivirana.

Ikona lon¢ka pa je ugasnjena, ko so aktivirane funkcije lu¢i, PRH (uvodno
segrevanje) in odmrzovanje.

Ce utripa, je to znak zakljuska &asovno dolodenega pedenja. Med fazami
avtomatskega delovanja je simbol ugasnjen, ponovno se vklopi v trenutku
programirane sprozitve pecice.

A (avtomatsko): Ce je vklopljena, pomeni, da je bil nastavljen ¢as pec€enja; Ce utripa,
pomeni, da se je nastavljeno pe€enje zakljucilo.

E Zvonec: Ce je vklopljen, pomeni, da je Stevec minut aktiviran; €e utripa,
pomeni zakljuek Stetja minut.

IZBOR TEMPERATURE PECENJA
Pri vklopljeni pecici je s pomocjo tipk in mogoce nastaviti temperaturo

med najnizjo in najvi§jo vrednostjo v presledkih po 5°C, ki so oznaceni na zaslonu.
Opomba: za vsako funkcijo peCenja je tovarniSsko nastavljena priporo¢ena

temperatura, ki jo je mogoce poljubno spreminjati z uporabo tipk in .
IZBOR FUNKCIJ PECENJA

<+
Pri vklopljeni pe€ici se z uporabo tipk in ustrezni simboli vklopijo in
posledi€no omogocdijo izbor Zelene funkcije pe€enja.
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FUNKCIJE:

6 LUGKA PECICE
Lt
Notranjo lu¢ko pecice je mogoce prizgati tako, da pritisnete in izpustite tipko ;

za ugasnitev lu€ke ponovno pritisnite in izpustite tipko .
Izberite funkcijo pe€enja, notranja lu€ka se prizge in ostane prizgana 3 minute po
dosegi nastavljene temperature. Med funkcijo pecenja ali odmrzovanja je lucko

STOP
mogoce ponovno prizgati s pritiskom na eno izmed tipk E , , , EI

: luka ostane prizgana za minuto. Lu¢ko pecice je mogocCe prizgati tudi z

@]

aktivirano blokado ukazov tako, da pritisnete na eno izmed tipk , ,

B 8=

PW UVODNO SEGREVANJE

Funkcija omogo¢i hitrejSe segretje peCice pred izborom funkcije pecenja.

Na prikazu temperature se pojavi gibajoci se simbol.

Uvodno segrevanje se zaklju¢i ob dosegi prednastavijene temperature (ki je ni
mogoce spreminjati), takrat se odda zvoc¢ni signal, prizge se simbol Zarnice in lucka

- —
pecice; nato je mogoce izbrati Zeleni cikel pe€enja z uporabo tipk in .

— TRADICIONALNO PECENJE
Tradicionalno pe€enje z delovanjem zgodnjega in spodnjega grelnika.

L—I SPODNJI GRELNIK
Ta nacin pecenja je primeren za po¢asno pec€enje ali segrevanje Zivil.

vvv
&3 ZAR +ROSTILJ
Primerno je za pe€enje na Zaru in rostilju.

vy

o~ -
&2 VENTILIRAN GRILL + ROSTILJ
Primerno je za lahko pecenje Zivil na Zaru in rostilj.
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e FUNKCIJA PICE
Posebej primerna za pico in zelenjavne kroznike.

A A)

'-,-' VENTILIRANO PECENJE

Funkcija omogo€a enakomerno in redno pecenje v vseh delih pecice.
Peci je mogoce dvoje razli¢nih Zivil.

%
‘ ODMRZOVANJE

Omogodi odmrznitev Zivil v krajSem ¢asu.

Sprozi se samo loputa pecice, pecica se ne segreje.

Na zaslonu s temperaturo se prikaze napis dEF (Defrost), ki oznacuje delovanje

pecice v nacinu odmrzovanja.

see
LA N P
**+* PIROLIZNO CISCENJE

Vklopite pecice in izberite funkcijo avtomatskega cis€enja.

Na zaslonu s temperaturo se prikaze napis PIRO, medtem ko se na zaslonu s
funkcijami prikaze predlagan prednastavljeni €as 1 ure in 30 minut.

Pikici med Stevkami (1:30) utripajo za 4 sekunde, to pomeni, da je mogoce nastaviti
Cas trajanja pirolize oziroma uro zaklju¢ka postopka, za nastavitev le-tega sledite
zgornjim navodilom za programirano pecenje.

NajdaljSi Cas, ki ga je mogocCe nastaviti, je 3 ure, najmanjSi pa 30 minut; za

spremembo Casa pritisnite na tipko , nato izvedite nastavitev s pomodjo tipk

Elin.

Ko nastavite €as, se poleg Casa trajanja prizge ¢rka A, ki nakazuje sproZitev
avtomatskega cikla. Vrata se blokirajo in sprozi se funkcija blokade ukazov, ki jo
nakazuje vklop simbola kljuc.

Med pirolizo je mogoce prikazati, ne pa tudi spreminjati, preostali ¢as in uro zakljucka
cikla. Funkcija omogoc¢a cis¢enje pecice tako, da se temperatura zviSa do 465°C.
Usedline pepela, ki se pri tem oblikujejo, je mogoc¢e odstraniti z vlazno krpo, ko se

pecica ohladi, vendar je Se mlaéna. Med avtomatskim piroliznim &iS€enjem je lu¢ka
pecice ugasnjena.

Opozorilo:

Iz notranjosti pecice je pred sprozitvijo funkcije avtomatskega CiS€enja potrebno
odstraniti vse pripomocke.

Priporoamo uporabo funkcije avtomatskega ¢iS€enja izkljuéno pod nadzorom osebe.
Vse vecje ostanke Zivil je iz peCice potrebno odstraniti pred sprozitvijo funkcije
avtomatskega CiS€enja.
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DRUGE FUNKCIJE

NACIN IZKLOPLJENE PECICE

Pri izklopljeni pedici sta zaslona s temperaturo in funkcijami ugasnjena, medtem ko
zaslon timerja prikazuje trenutni ¢as.

FUNKCIJA BLOKADE UKAZOV (OTROSKA ZASCITA)
Funkcijo je mogoce aktivirati kadarkoli, da bi otrokom onemogocili uporabo pecice.

Ce blokado aktivirate ob ugasnjeni pedici, le-te ni mogode priZgati: za sproZitev
kakrsnekoli funkcije pecenja je potrebno odstraniti blokado.

=

Za aktivacijo blokade ukazov pritisnite in zadrzite tipko , dokler se ne prikaze
simbol kljuéa (priblizno 5 sekund), ki mu sledi napis ON, nato se zaslon vrne na
prikaz trenutnega ¢asa.

Opomba: po tem ni mogoce izvesti nikakrSnih nastavitev peCenja, razen regulacije
minutnega Stevca.

Ce pa blokado aktivirate po katerikoli nastavitvi pedenja (ro¢ni, polavtomatski,
avtomatski), je mogoCe nastaviti samo minutni Stevec ali pecico ugasniti tako, da

=] .
pritisnete in izpustite tipko . Ce pritisnete na katerokoli drugo tipko, vas bo
prikaz klju¢a spomnil, da je za$c¢ita aktivirana.

Roc¢na ali avtomatska ugasnitev pecCice ne sprosti blokade ukazov. Za sprostitev
L2C)]

blokade ukazov pritisnite in zadrZite tipko , dokler se ne prikaze simbol klju¢a

(priblizno 5 sekund), ki mu sledi napis OFF; nato se zaslon vrne na prikaz trenutnega

Casa.

. .. . L . . " . =0 .
Ko je pecica blokirana, je ni mogoc¢e vklopiti s pritiskom na tipko , mogoc¢ je
samo izklop (OFF).
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TIPKA ON/OFF

L2
Tipka omogoci v vsakem trenutku in z vsako nastavljeno funkcijo izklop pecice,
Ce je vklopljena.

Vse nastavitve pecenja se iznicijo; za nadaljnje pe€enje sledite zgornjim navodilom
za pecenje.

Ce je petica vklopliena in je nastavljena funkcija za blokado ukazov, pritisnite in
izpustite tipko , da se pecica izklopi, funkcija blokade ukazov pa ostane

nastavljena. Za sprostitev blokade ukazov pritisnite in zadrZite tipko vsaj 5
sekund: na zaslonu se prikaze klju¢, kimusledi " OFF ", nato se ponovno prikaze
ura.

SIMBOL “ ° ¢

Predstavlja stopinje Celzija.

Ce utripa, pomeni, da se petica segreva z namenom dosege nastavljene
temperature.

Ce je lutka neprekinjeno prizgana, pomeni, da je peSica dosegla nastavljeno
temperaturo.

PREKLIC NASTAVITEV TRAJANJA IN ZAKLJUCKA PECENJA

V kateremkoli trenutku je mogoCe preklicati nastavitve trajanja in urnik zakljucka
pecenja tako, da hkrati pritisnete na tipki Lon¢ek in Stop ;

POZOR: pecica je Se vedno prizgana v funkciji, ki ste jo izbrali v ro€énem nacinu (za
nedolocen &as).

Cas trajanja in/ali zakljutka pedenja je mogo&e ponovno nastaviti, oziroma pe&ico

Lot
popolnoma izklopiti tako, da pritisnete in izpustite tipko .
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BOP7115 AB/ AW/ AX
BOP7215 AB / AX
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1. Termostat

2. Gumb za izbiro nacina delovanja

3. Elektronska naprava za programiranje
4. Rdeca lu¢

5. Rumena lu¢

Vas$a nova pecica je opremljena s sistemom peke z ve¢ funkcijami, ki omogoca izbiro
najustreznej$e metode segrevanja za vrsto hrane, ki jo pripravijate. Zeleno funkcijo
izberete tako, da obrnete gumb za izbiro nacina delovanja v smeri urinega kazalca,
tako da kaze ustrezen simbol. Notranjost pecice bo razsvetljena in signalna lu¢ka za
vklop ("ON') bo zasvetila.

Simboli funkcij, ki jih ima va8a pecica, so nasledniji:
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Delovanje pecice

1 ﬁ Samo lu¢ (BOP7215/ BOP7115)
Lu¢ za razsvetlitev notranjosti pecice zasveti.

b b

2 =2 Polno delovanje zara (BOP7215)
Spodnji grelnik, t.j. grelnik v dnu pedice, deluje samostojno. Pecico je pred uporabo
potrebno 15 minut segrevati. Ta funkcija je idealna za "slepo peko" testa za pite. V

tem primeru hrano pecite na polici, names¢eni na najnizji polozaj.

3 D Samo spodnji grelnik (BOP7215)

Spodnji grelnik, t.j. grelnik v dnu pecice, deluje samostojno. Pecica naj pred
uporabo deluje priblizno 15 do 20 minut, da se segreje. Ta funkcija je idealna za
"slepo peko" testa za pite. V tem primeru pecite hrano na polici, nameS¢&eni na
najnizji polozaj.

4 === Obic¢ajno delovanje grelnikov (BOP7215/ BOP7115)

Zgornji in spodniji grelnik delujeta kot obicajni staticni grelni sistem pecice. Pred
zaCetkom peke je potrebno pecico segrevati, dokler se signalna lu¢ka za temperaturo
ne izklopi. Priporo¢amo, da hrano pri peki s to funkcijo postavite le na eno polico.

Ne pecite hrane na najnizjem ali najvisjem polozaju za polico, saj jo lahko osmodite.

1%
5 Spodnji/zgornji (uporovni) grelnik + Spodbujena konvekcija zraka
(BOP7215)
Posebej primerna za pico in zelenjavne kroznike.

:&
6 Spodbujena konvekcija zraka (BOP7215)
Ventilator ter grelnik, ki se nahaja za zadnjo (hrbtno) steno pe€ice omogocata
kroZenje vroCega zraka, zaradi katerega je temperatura po vsej pecici enakomerna.
Pred uporabo naj pecica deluje dokler se signalna lu¢ka za temperaturo ne izklopi;
takrat je pe€ica segreta na izbrano temperaturo. Hrano lahko pec€ete na ve¢ policah
hkrati ter tako prihranite €as in energijo. Temperaturo pecice v primerjavi z
obicajnimi grelniki zmanjSajte za priblizno 10%.

7 *.i Odmrzovanje (BOP7215)

Omogoci odmrznitev zivil v krajSem €asu. Sprozi se samo loputa pecice, peCica se
ne segreje. Na zaslonu s temperaturo se prikaze napis dEF (Defrost), ki oznacuje
delovanje pecice v na¢inu odmrzovanja.
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8 3] (BOP7215) 9 (BOP7115)

Poloviéno spodbujena konvekcija zraka

Ventilator deluje v kombinaciji z infrardec¢im grelnikom za Zar, ki se nahaja na
zgornjem delu (v stropu) pecice. Pecico naj pred uporabo deluje 5 do 10 minut, da
se segreje. Pri peki mesa lahko s to funkcijo hrustljavo zapecete zunaniji del oz.
skorjo, medtem ko vro€ zrak zagotavlja enakomerno peko. Polovi¢no spodbujena
konvekcija zraka je uporabna tudi za peko pod Zarom, saj je tako hrano potrebno
manjkrat obracati.

Med peko na Zaru morajo biti vrata pecice vedno zaprta.

Ne uporabljajte aluminijeve folije za prekrivanje posode oz. pekaca, ki ga
uporabljate za peko pod Zarom — visoka odbojnost folije lahko poSkoduje grelnik.
Med uporabo elementa za Zar naj bodo vrata vedno zaprta.

L L]
L]
% =

+ B il

10 Nacin za samodejno €iS¢enje pecice (BOP7215/ BOP7115)

Obrnite gumb za izbiro nacina delovanja na to funkcijo; nastavite jo lahko le s
programsko uro, Cistilni cikel pa traja eno uro in pol. Pred uporabo funkcije za pirolizo
iz notranjosti pecCice odstranite vse pripomocke. Med pirolizo je Iu¢ za osvetlitev
notranjosti pecice izklopljena.

11 . Spodnji/zgornji (uporovni) grelnik + ventilator (BOP7115)

Polovi¢no spodbujena konvekcija zraka (ko so vrata pecice zaprta. Termostat je
potrebno nastaviti na Zeleno temperaturo med 50 in 250 °C. Priporo¢ena uporaba: za
hrano, ki jo je potrebno speci tako z zunanje kot z notranje strani (pecivo, pecenke).

Koristni nasveti
* Pred zacetkom peke preverite, Ce ste iz pecice odstranili vse pripomocke, ki jih ne

potrebujete.

» Pred uporabo naj pecica nekaj €asa deluje pri izbrani delovni temperaturi, da se
segreje.

» Pekace postavite na sredino pecice; ¢e uporabljate ve¢ pekacev, pustite med njimi
nekaj prostora, da omogocite krozenje zraka.

* Med delovanjem pecice ¢im manj odpirajte vrata (npr. da bi preverili potek peke);
lug, ki razsvetljuje notranjost pecice, ves Cas sveti.

* Pri odpiranju vrat bodite previdni, da se ne dotaknete vrocih delov oz. da vas ne
opece para, ki izhaja iz pecice.
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Elektronska programska
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Elektronska programska enota oz. programator je naprava, ki zdruZuje naslednje
funkcije:

- 24-urno uro z osvetljenim prikazovalnikom
- programsko uro (odStevanje nastavljenega ¢asa do 23 ur in 59 minut)
- programiranje samodejnega zacetka in zakljuCka peke

- programiranje poloviéno samodejne peke (bodisi samo samodejen zacetek bodisi
samo samodejen zakljuCek peke)

- prikazovalnik nastavljene oz. izbrane temperature
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Opis gumbov

"PROGRAMSKA URA"
ooy "CAS PEKE"

"CAS KONCA PEKE"

"ROCNI NACIN UPRAVLJANJA"

POVECANJE VREDNOSTI KATEREKOLI NASTAVITVE — PREVERJANJE
NASTAVLJENE TEMPERATURE

ZMANJSANE VREDNOSTI KATEREKOLI NASTAVITVE — PREVERJANJE
NASTAVLJENE TEMPERATURE

) [+ @ &

Opis osvetljenih simbolov

"AUTO" (utripajoe) — Programska enota je v samodejnem nacinu, vendar ni
programirana.

"AUTQO" (sveti neprekinjeno) — Programska enota je v samodejnem nadinu in je
programirana.

I Ro¢ni nacin delovanja poteka

1

e + A Samodejni nacni delovanja poteka
2

e Programska ura je nastavljena
L= + @

OPOMBA: Ko izberete nacin delovanja, sledi kratko obdobje (priblizni 3 do 4
sekunde), v katerem Se lahko spremenite nastavitve.
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Digitalna ura

Na uri so prikazane ure (0-24) ter minute. Ob prvem priklopu pecice na elektrino
omrezje ali po izpadu napajanja z elektricno energijo bodo na prikazovalniku utripale
nicle.

W i
Uro nastavite tako, da hkrati pritisnete tipko "= ter tipko DXJ ali tipko {U nato pa

ISTOCASNO pritiskate na tipki "+" in "-", dokler ne nastavite to¢nega &asa. Ko
vnesete trenutni ¢as, spustite gumbe in ura za¢ne delovati.

Peka v roénem nacinu brez uporabe programske ure

Ce zelite upravljati pedico v roénem nadinu, t.j. brez dodatne programske enote, je

potrebno s pritiskom na tipko u} izbrisati utripajo¢ znak "A" s prikazovalnika.

Ce znak "A" sveti neprekinjeno, to pomeni, da je pegica programirana in je ni mozno
neposredno preklopiti v nacin za ro¢no upravljanje. V tem primeru najprej prekli€ite

nastavljen program s pritiskom na tipko LI-"; nato lahko ro¢no nastavite delovanje
pecice.

Programska ura

S programsko uro lahko merite ¢as med 1 minuto ter 23 urami in 50 minutami.

1) Programiranje samodejnega zacetka in konca peke
iy |y N
e S pritiskom na tipko nastavite trajanje peke.

G
e S pritiskom na tipko B& nastavite ¢as, ko naj se peka zakljudi.

e Z gumbom termostata ter gumbom za izbiro nacdina delovanja nastavite
temperaturo in izberite program oz. nacin peke.

Ko to storite, bo zasvetil znak "A".
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Primer: peka traja 45 minut, zakljuci pa naj se ob 14:00.

y
Pritisnite tipko |™=2] in nastavite vrednost 0.45.

Pritisnite ter nastavite vrednost 14:00.

Ko nastavite ti dve vrednosti se na prikazovalniku izpiSe trenuten €as, znak "A" pa
zasveti. To pomeni, da je ¢as peke shranjen v programsko enoto. Ob 13:15 (45 minut
pred 14:00) se pecica samodejno vklopi.

Ob 14:00 se pecica samodejno izklopi ter odda zvo&ni signal, ki traja, dokler ga ne

izklopite s pritiskom na tipko .

Znak "A" bo zacel utripati.

2) Delno samodejno delovanje

A. Nastavite trajanje peke

B. Nastavite konec peke

- , i . o ..
A) S pritiskom na tipko || nastavite trajanje peke. Pedica se bo nemudoma
vklopila in znak "A" bo zasvetil. Ko nastavijen €as peke poteCe, se bo pecica
izklopila, hkrati pa bo oddala zvo¢ni signal, ki ga izklopite kot je opisano v prejSnjem
razdelku.

Znak "A" zacne utripati.

(148
B) S pritiskom na tipko '&] nastavite Cas, ko Zelite, da se peka konc¢a. Pecica se bo
nemudoma vklopila in znak "A" bo zasvetil. Ob nastavljenem ¢asu se bo pecica
izklopila in oddala zvoc€ni signal, ki ga izklopite kot je opisano v prejSnjem razdelku.

Program peke lahko kadarkoli prekliCete (zaustavite) s pritiskom na tipko {B ; hato
lahko pecico upravljate ro¢no.

Opomba: Funkcije 1), 2) ter 1) + 2) so aktivne le, ¢e pred tem izberete nacin
delovanja.
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Programska ura oz. alarm
S tem programom lahko nastavite zgolj alarm (zvoéni signal); ta se oglasi po
nastavljenem obdobju, ki lahko traja najve¢ 23 ur in 59 minut.

Programsko uro nastavite tako, da pritisnete in drzite tipko , nato pa s pritiski na
tipki "+" in "-" nastavite Zeleno trajanje, ki se izpiSe na prikazovalniku. Po nastavitvi se

na prikazovalniku pojavita trenuten ¢as ter simbol .

Odstevanje se zatne nemudoma; na prikazovalniku lahko s pritiskom na tipko
kadarkoli preverite preostali Cas.

Ko nastavljen ¢as potece, znak preneha svetiti, naprava pa odda zvoéni signal,

ki traja, dokler ga ne izklopite s pritiskom na tipko .

Nastaviti je mozno tudi jakost zvo¢nega signala (tri ravni: nizka, srednja in visoka); ko
se oglasi, s pritiskom na tipko "-" izberite zeleno raven.

OPOMBA: Po koncu peke se zvocni signal oglasi vsako sekundo, oglasa pa se
najve¢ 7 minut.

Preklic nastavljenega samodejnega nacina delovanja

Samodejni nacin delovanja lahko kadarkoli preklicete s hkratnim pritiskom na tipki

5 i
= in ali na tipko {L'f Pecico lahko zdaj upravljate ro¢no.

Ciséenje s pirolizo

Izberite funkcijo samodejnega ciS€enja t°%. Ko je funkcija izbrana, se bo cas

delovanja oz. ¢iS€enja samodejno nastavil na 90 minut (Ce je pecica zelo umazana,
lahko ta ¢as podaljSate do 180 minut).

S pomodjo te funkcije se pecica samodejno ocisti tako da se njena notranjost segreje
do temperature 475°C. Umazanija tako zgori v pepel, ki ga obriSete z vlazno krpo, ko
se pecica ohladi, a je Se nekoliko topla.

Ce je potreben dalj§i Sas ¢iséenja, tega podalj$ate z naslednjim postopkom:

Izberite samodejno CiScenje, kot je opisano zgoraj.

Pritisnite tipko za ro€no delovanje {U in na prikazovalniku se izpi$e vrednost 1:30.
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Iz varnostnih razlogov se vrata pecice pri temperaturah nad 300°C samodejno
zaklenejo. Ob tem pecdica odda zvoéni signal, na sprednji plos¢i pa zasveti
signal za zaklepanje.

Med potekom ciS¢enja s pirolizo je lué za osvetlitev notranjosti pecice
izklopljena.

OPOZORILO

e Pred zaCetkom ciSCenja s pirolizo je potrebno iz pecice odstraniti vse pripomocke.

e Priporo€amo, da med potekom ¢iS€enja s pirolizo ves ¢as nadzorujete pecico.

Pred zaCetkom cCiSCenja s pirolizo odstranite vse vecje kose hrane, ki so ostali v
pecici.
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Menjava zarnice (Slika 4)

POZOR: pred za¢etkom tega opravila izklopite aparat iz elektricnega omrezja.
Ko je potrebno zamenijati Zarnico v notranjosti pecice, najprej snemite zasc¢itni pokrov

"A" tako, da ga vrtite v nasprotni smeri urinega kazalca. Ko zamenjate Zarnico,
ponovno namestite zascitni pokrov "A".

(Slika 4)
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Odstranjevanje vrat pecice (Slika 5)

Da bi olajsali ¢iS¢enje ter dostop do notranjosti pecice lahko vrata pecice preprosto

odstranite (glej sliko). Za lazje cCiSCenje lahko pri te€ajih odstranite vrata po
naslednjem postopku:

Tecaji s premi€nimi vijaki

Na te€ajih A sta namescena dva premicna vijaka B. Ko privzdignete vijak B se teCaj
sprosti iz svojega ohi§ja. Ko to storite, privzdignite vrata in jih odstranite tako da jih
potisnete navzven; pri tem drZite vrata s strani v bliZini teCajev. Ko Zelite ponovno
namestiti vrata, najprej potisnite teCaje v njihove reze. Preden zaprete vrata,
ponovno zavrtite dva premicna vijaka, s katerima sta pritrjena oba tecaja.

Vrat nikoli ne potopite v vodo.

Emajlirane povrsine notranjosti pecice ter steklo Cistite z vlazno krpo ter ustreznim
blagim kremnim detergentom; izperite ter pozorno obriSite z mehko krpo.

Ce je potrebno lahko odstranite tudi notranje steklo vrat. To storite tako, da odvijete
dva zunanja vijaka, s katerima je pritrjeno. Preden steklo ponovno namestite v vrata,
se prepricajte, da je povsem suho. Pazite, da med ponovnim names&anjem stekla
vijakov ne privijete premoc¢no.

Pripomocki

Police, pekace ter podstavke pomijte v vroCi vodi z blagim detergentom, nato pa jih
temeljito osusite; lahko jih pomijete tudi v pomivalnem stroju.

Slika 5
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Uporaba vrtljivega raznja (slika 6)

V vasi pecici lahko uporabite tudi vrtljiv razenj, v kombinaciji z grelnikom za zar. Meso
je potrebno nabosti na nabodalo ter ga pritrditi z dvema sponama.

Sledite naslednjim navodilom:

A. Pekac (pladenj) postavite v najnizji polozaj.

B. Eno vili¢asto spono pritrdite na nabodalo (palico iz nerjavecega jekla); nato na
nabodalo nabodite meso ter pritrdite Se drugo vilicasto spono, da se meso ne more
premikati po nabodalu.

C. Rocaj palice nabodala je izdelan iz izolacijskega materiala. Uporabite ga med
vstavljanjem nabodala v pecico in jemanja iz nje; med peko je potrebno rocaj

odstraniti.

Za piS€anca z maso 1,3 kg pecite priblizno 85 do 90 minut.

Slika 6
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Razpredelnica za peko v pecici

Vrsta hrane Temp. °C Pollozai Ca§ peke Nacin delovanja
police (*) (minute)

Testo

Strucke 180 2 55-65

Sadni kola¢ 200 1 30-40

Skutina torta 180 2 35-40

Vzhajano testo v modelu 200 1 25-35

Rahlo testo z jajci 190 2 20-30

Rahlo testo brez jajc 200 2 15-25

Biskvitno testo 190 3 15-20

Lazanja 225 2 40-50 —

Meso —_—

File govedine 225 2-3 50-80

Goveja pecenka 225 2-3 50-80 m

Telecja peCenka 225 2-3 60-80 -

Svinjska pecenka 170-180 2 45-60

Peceno ov¢je meso 225 2 45-55

Pecena govedina 225 2-3 50-60

Pecen zajec 200 2 60-90

Pec€en puran 180 2 pribl. 240

Pecena gos 200 2 150-210

Pecena raca 200 2 120-180

Pecen piscanec 200 2 60-90

Srnino stegno 200 2-3 90-150

Jelenovo stegno 180 2-3 90-180

Ribe 180 2-3 10-40

Zelenjava

Dusena zelenjava 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25

Peka pod zarom

Zrezki (kotleti) 4 8-12

Svinjska klobasa 4 10-13 v

Pig¢anec na zaru 3 25-35 e X

PiS€anec na nabodalu 50-65 = =3

Teletina na nabodalu 50-65

Opomba:

(*) = zaCeten polozaj pladnja velja za pecico, ki jo upravljate z gumbi

Pred uporabo je potrebno pecico segreti na nastavljeno delovno temperaturo.

Ti dve funkciji uporabljajte za peko obcutljive hrane ali hrane, ki je ze

— segreta.

m Pri tej funkciji je mozna peka iste jedi na drugem polozaju police (Cas peke

je enak).
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Installation Instruction
Warning and safety instructions

Before using the oven for the first time, read these operating instructions
carefully for full information on the safe installation, use and care of your new
appliance.

This unit must be correctly installedinaccordance with the manufacturer's
instructions by a suitably qualified person.

The manufacturers decline responsibility for damage to persons or items due to
poor or incorrect installation of this appliance.

Make sure that the voltage and frequency of the mains supply correspond to the
details on the rating plate which can be found on the lower part of the front of the
oven.

Warning: this appliance must be earthed.

Our company declines any liability for failures in the earth connection or for earth
connection that is not in compliance with the regulations in force.

Maintenance and servicing work must only be carried out after the power supply
has been disconnected by switching off at the wall socket or removing the mains
fuse.

Due to our policy of continuous innovation, we reserve the right to adjust or modify
our product without prior notification.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Where an oven is built-under with a drawer beneath, this must be made non
functioning with a ‘dummy’ front.

On no account should flammable materials be stored in a drawer beneath a built-
under oven as there is a risk of fire.

Do not place heavy objects on the open door or sit on it as this could cause damage
to the hinging. When cooking with oil or fat, do not leave the oven unattended as
there is a risk of fire.

To avoid damage to the interior enamel, do not place the oven pan or baking trays
on the bottom of the oven and do not line the base of the oven with aluminium
cooking foil.

During cooking, food natural produces steam which is vented away to prevent an
excessive build-up within the oven. As this steam can condense to water droplets
on the cool outer trim of the oven, it may be necessary during cooking to wipe away
any moisture with a soft cloth.

This will also help to prevent soiling and discoloration of the oven exterior by
cooking vapours.
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Before using for the first time

Switch off the oven at the wall socket or remove the mains fuse before cleaning.
Remove any packaging and the oven accessories from the oven. Wipe the oven
interior using hot water and a mild detergent. Rinse carefully using a damp cloth.
Wash the oven shelves and accessories in a dishwasher or using hot water and a
mild detergent, and dry thoroughly.

Technical details
This appliance conforms to the standard 73/23 CEE and 93/68 CEE EMC 89/336
CEE.

Voltage regulations
220-240 V phase + neutral.

Built-in oven dimension:
Length : 440

Depth: 390

Height: 340

Volume : 59 Lt

Heating elements power:

Lower heating element : 1,3 kKW
Top oven heating element : 0,9 kW
Grill element : 1,6 KW
Fan element ( internal front part): 2,3 kW

Power supply : 3,2 - 3,8 kW
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Built-in installation

IMPORTANT: The unit must be correctly installed in accordance with the
manufacturer’s instructions and by qualified person. Maintenance and service must
be carried out after the power supply has been disconnected.

ELECTRICAL CONNECTION: Before connecting the appliance to the mains,
ensure that:

» The voltage corresponds to the voltage specified on the rating plate at the bottom
of the surround.

 The overload cut-off device and the domestic system can withstand the load of the
appliance (see rating plate).

» The power supply system is provided with an efficient earth connection and that
the socket or omnipolar switch, with minimum contact opening of 3mm, is easily
accessible once the appliance has been installed.

« If the plug is not easily accessible, the installation personnel must provide an
omnipolar switch with contact opening distance equal to or greater than 3mm.

If further mains cable is needed, it must be with a minimum section of 1,5 mm - type
HO5RR-F. Sufficient cable must be left for easy maintenance of the appliance.
Warning: this appliance must be earthed.

Our company declines any liability for failures in the earth connection that is not in
compliance with the regulation in force.

This appliance is designed for building-in to a standard 600mm wide oven housing.
The housing, adjacent furniture and all materials used in installation must be able to
withstand a minimum temperature of 85°C plus ambient temperature during periods
of operation.

In addition, adjacent furniture cabinet doors must be at least 4mm from the
appliance at all points.

Certain types of vinyl or laminate kitchen furniture cabinetry are particularly prone to
heat damage and discoloration, any delimitation or discoloration of materials which
occurs below 85°C plus ambient temperature or where materials are less than 4mm
from the appliance will be the liability of the owner. For building-under a worktop,
the installation dimensions are as follows.

Attention : when the qualified person install the oven near other electrical
appliances, the power cable mustn’t be near or contact with side heat oven.
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BOP 7325

E HFEEEEHEH EHBEH

~

FUNCTION BUTTONS

Decreases temperature

-+

HEBDEEEEE

Increases temperature

ON/OFF and Controls Lock Function
Minute minder

Cooking time

End time

Time setting

Time setting

Program setting

Program setting

OPERATION

The timer flashes on the display when switched on for the first time or after a power
cut. The oven cannot be operated; follow the “Setting the time” procedure to start it.

SETTING THE TIME
s
L |“‘r~|
Press buttons |—] and L] simultaneously and then release them.

Use buttons E and &] to set the exact time.
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Note: this operation must be completed in 3 sec. time, while the 2 dots on the timer
display keep flashing. Once you have completed the time setting, wait for the 2 dots
stop flashing.

SOUND SIGNAL
The oven performs sound signals to show different functions, as for example the
end of cooking. There are 3 different sound levels, which can be modified:

When the oven is switched off, press the EI key, and with each pressure the
oven performs the sound to a different level; the last one performed will be
automatically set.

SWITCHING ON THE OVEN

=)

The timer display will show ON , the bulb symbol #J% lights on and the internal
oven light turns on. Now you can proceed to set a cooking function.

Press and release the key, then you will hear a sound signal.

MINUTE MINDER

The minute minder is only a counter of time and it is totally independent from any

cooking function. It can be useful, for example, when set to remember to stop a

cooking operation. It can be used also when the oven is switched off. [:
-

To set the minute minder, switch on the oven by pressing and releasing the

]
key, then press the “— key;
the display reset to zero and the 2 dots start flashing for 3 seconds. Now you can

set the desired time by using the EI and [i] keys, up to 23h59m.

Q|
Once the set time has elapsed, you will hear a sound signal and the “~ symbol
flashes.
To stop the sound and the flashing symbol just press one of the following keys:

EE & ®H

MANUAL OPERATION FOR AN INDEFINITE PERIOD OF TIME
Switch on the oven and select an available cooking function using the keys

and:
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The oven will suggest a preset temperature, which can be changed by using the

keys and . The oven will start working up to the preset temperature and
the centigrade degree starts blinking, which means the preheating of the oven.
When the requested temperature is reached this symbol stops blinking and the
oven beeps.

To switch off the oven, just press and release the = key.

COOKING TIME SEMIAUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the duration of cooking

Switch on the oven by pressing and releasing the =) , then press and release the

. On the timer display the symbol A appears. Set the desired time of cooking
with the keys  and  up to 10h and 00m.
Then you will hear a sound signal and the timer will show the current hour: you can

select an available cooking function with the keys and

. . —
On the timer display the symbol appears.
The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed

with the keys and . The oven starts working for the set time; when this

time has elapsed the oven automatically stops cooking. You will hear a sound

signal, while the temperature display and the cooking function display turn off, the
L11E]

timer display shows the current hour and the symbols = and A blink.

To stop the sound and exit to the program, just press one of the following keys

PEE 8

Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking

function or switch the oven off by pressing and releasing the key =) .
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END OF COOKING SEMIAUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the end of cooking time

Lt
Switch on the oven by pressing and releasing the , then press and release

the E'

On the timer display the symbol A appears. Set the desired end of cooking time

with the keys EI and [i] up to 23h and 59m.
Then you will hear a sound signal and the timer will show the current hour: you can

select an available cooking function with the keys and
FIIE]
. . =
On the timer display the symbol appears.
The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed

by using the keys and .

The oven starts cooking and when fixed time has elapsed, it will automatically turn
off.

At the end of the fixed cooking time, the oven beeps, the temperature display and
the cooking function display turn off, the timer display shows the current hour and

the 2 symbols = and A blink.
To stop the oven beep or to cancel the program just push one of the following keys:

PEE H®E

The symbol #J’E appears on the function display and then the oven light turns on.
Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking

function or switch the oven off by pressing and releasing the

AUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the duration and the end of cooking

Switch on the oven by pressing and releasing the , then press and release

FIIE]
the |E] and set the duration of cooking with the EI and [i] keys.
Then you will hear a sound signal and the timer will show the current hour. Press

the [El and set the end of cooking with the EI and [i] key.

Another sound signal will be heard and the 2 dots stop blinking: this means the
time has been set.
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On the display you will see the set time, the temperature and function. The oven
light turns off. Now select an available cooking function with the < and > keys.
The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed

by using the keys and .

Once the 2 dots have stopped blinking, the oven begins the delayed start mode: it
will automatically start for the requested duration and stop at the requested time.
When the oven is cooking, you see the selected temperature, the current hour and
the selected function on the corresponding displays. The internal oven light turns
off.

However, both the temperature and the function can be changed by repeating the
above mentioned instructions.

At the end of the program, the oven beeps, the temperature display and the cooking
function display turn off, the timer display shows the current hour and the 2 symbols
[1IE]

and A blink.
To stop the soud signal or to cancel the program just push one of the following keys

o) E = 3

The symbol #J’E appears on the function display and then the oven light turns on.
Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking
function or switch the oven off by pressing and releasing the key ON/OFF.

AUTOMATIC AND SEMIAUTOMATIC COOKING RESTRICTIONS

The preheating (PRH) and defrosting functions are not compatible with the above
mentioned automatic and semiautomatic operation.

-After setting the preheating or the defrosting function, it is not possible to set either
the duration or the end of cooking.

-When programming the oven with the automatic operation, you cannot choose the
preheating or the defrosting function.
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DISPLAY SYMBOLS

L1IE

IE] Pot: when it lights up, it shows that a cooking function is on.
The pot does not light up when the oven light, preheating or defrosting function is
activated.
When the pot is flashing, it shows the end of a cooking time. During the delayed start
phase, the symbol is off and lights up when the oven starts cooking.

A (automatic): when it lights up, it shows that a cooking time has been set; when
flashing, it means the end of a cooking program.

nl
' Bell: when it lights up, it means that the minute minder is on.
When flashing, it means the end of the minute count.

SELECTING THE COOKING TEMPERATURE

With the oven switched on, the cooking temperature can be selected by using the
and keys : the temperatures increases between the low and high setting with 5
degrees increases, which are shown on the temperature display.

Note: each cooking function has a preset temperature, which can be changed as
described above.

SELECTING THE COOKING FUNCTION

With the oven switched on, the cooking functions can be selected by using the
and keys: the cooking function icons sequentially light up.
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COOKING FUNCTIONS

: OVEN LIGHT

w3
The internal oven light turns on by pressing and releasing the C
press and release again the same key.
When selecting a cooking function, the oven light turns on, and once the selected
temperature is achieved, the light remains on for another 3 minutes.
During a cooking operation or defrosting it is possible to turn on the oven light by
pressing one of the following keys. The light remains on for 1 minute.
The light can also be turned on when the Controls Lock function is active by pressing

o) &E = 3

key. To turn it off

one of the following keys

PW PREHEATING

This function allows to preheat faster the oven, before choosing a cooking function.
When this function is operating, a moving symbol appears on the temperature display.
The preheating ends when its preset temperature is achieved by the oven; this
temperature cannot be changed. At this point, the oven beeps, the light symbol and

the oven light turn on. Now you can choose an available cooking function with the

and keys.

= TRADITIONAL COOKING
This provides traditional cooking with heat from the top and bottom elements.

L—I | OWER ELEMENT MODE
This is for slow cooking or for warming up meals.

haad

&3 GRILL HEATING ELEMENT WITH TURNSPIT
It is suggested for grilling food.

vr

ot
&= GRILL HEATING ELEMENT WITH FAN AND TURNSPIT
This function is suggested for a gently grilling of food.

e PIZZA FUNCTION
This kind of cooking is ideal for pizza and vegetable dishes.
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&
~ FAN OVEN MODE

This provides even heating with the fan and allows different dishes to be cooked at the
same time on different levels.

*
‘ DEFROST MODE

This function allows to reduce the defrost time for frozen food. The fan runs without

any heating of the oven. On the temperature display appears the message dEF ,

which means this function is active.

+++ PIROLITIC CLEANING

Switch on the oven and select the self-cleaning function.

On the temperature display you will see the message “PIRO”, while on the function

display you see a self-cleaning set time of 1h 30m.

The 2 dots betwen 1 and 30 blink for a 4 secs. time, which means you can set your

favorite self-cleaning time or the ending time of that operation.

To do that, follow the previous instructions concerning the programming of cooking.

The maximum time which can be set is of 3 hours, the minimum is of 30 minutes; to
L1IE]

set the time press the = key, then use the + and - keys.

Once the time is set, the symbol A enlights on the time display, which means an

automatic operation is on.

The door is locked and the Controls Lock Function is on, as you can see by the key

symbol on the display. During the self-cleaning function it is possible to see the

remaining time, but you cannot neither change the remaining time nor change the

ending time. The oven light remains off during this operation.

This function allows to clean the oven by increasing the temperature up to 465°C.

The ashes which can result at the end of the operation can be removed with a soft

cloth, once the oven has cooled down.

Warning:
All the accessories and all the considerable food residuals must be removed from
the oven inside before proceeding with the self-cleaning operation.
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OTHER FUNCTIONS

OVEN OFF MODE
When the oven is switched off, the temperature and program displays are off and the
timer shows the current hour.

“CHILDREN CARE” — CONTROLS LOCK FUNCTION

This function can be activated in any moment to prevent children to play with the oven.
In particular, if this function is activated with the oven turned off, it will not be possible
to switch the oven on: to operate with the oven it is necessary to remove the lock.

To activate the locking function, hold down the key E until the display shows the
symbol of the key (about 5 sec.) followed by ON, then the display shows again the
current hour.

Note: once you have done this operation, it cannot be set any program or cooking
function, except for the setting of the minute minder. If the lock is activated after any
program or cooking function, it will only be possible to set the minute minder or switch

off the oven by pressing and releasing the = key.

By pressing any other key, the key symbol on the display will remember you that the
locking function is activated.

The automatic or manual switching off of the oven will not disable the locking function.

-
To disable the locking function hold down the C key until the key symbol on the
display (about 5 sec.) followed by OFF, then the display shows again the current hour.

When the locking function is activated it is not possible to switch it on with the
key, but only to switch it off.

=)
ON/OFF BUTTON

el
When the oven is switched on, the [: key lets you to switch off the oven whatever
function is selected and in any moment. To switch off the oven, just press and release

the E key.

When switching off the oven, any cooking function or program is cancelled. To set a
new cooking program, follow the corresponding instructions from the beginning.
When the oven is switched on and the locking function is activated, you can switch off

the oven just pressing and releasing the ) key, but the locking function keeps
active.

et
To disable the lock hold on the [: key for about 5 seconds until the key symbol on
the display followed by OFF, then the display will show the current hour.
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“o«“ SYMBOL

This symbol appears on the temperature display and represents the centigrade
degrees. If the symbol is blinking it means the oven is heating up to reach the
temperature that has been set.

If the symbol is permanently on it means that the set temperature has been reached.

TIMER RESET
With the oven switched on, it is possible to reset the settings of the timer by pushing

L1E]
J |w|
together the I—] and LT1] keys.

Attention: the oven keeps switched on with the set function, and in manual operation.

It is possible to set again a cooking program, or also switch off the oven by pressing
Lt

and releasing the key.
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OVEN OPERATION

BOP7115 AB/ AW / AX
BOP7215 AB / AX
4 B
| |
o | e
.+ Q= =0 *
I:-.:I i & B4 = & If
oo( 0o ‘
2 3 1

1. Thermostat

2. Selector

3. Electronic programmer
4. Red light

5. Yellow light

Your new oven incorporates a multifunction cooking system, enabling you to select the
most appropriate heating method for the type of food you are preparing.

The function required is selected by turning the oven function selector knob in a
clockwise direction to the appropriate symbol. The oven interior light will illuminate and
the ‘On’ indicator light will glow.
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Oven functions

193 Light only (BOP7215 / BOP7115)
The oven interior light comes on.

E Grill with turnspit (BOP7215)

This function operates the centre grill element as well as the turnspit motor. An
ideal way to produce a healthy small roast as all the fats are drained whilst
cooking. Always make sure that the oven pan is in place to collect the fats and

meat juices when cooking.
Grilling must always take place with the oven door closed.

=l Lower heating element only (BOP7215)

The element under the floor of the oven operates on its own. The oven, should be
preheated for 15-20 minutes before use. This function is ideal for ‘blind baking’ pastry
cases for quiches and tarts. In this case, the food should be cooked with the oven shelf
on the lowest shelf position.

D Traditional cooking (BOP7215 / BOP7115)

The elements in the roof and floor operate to give a conventional static oven heating
system. The oven should be preheated before use until the temperature indicator light
goes out. Itis recommended that food is only placed on one shelf position when
cooking with the conventional heating function. Do not use the lowest or highest shelf
positions or the food may overcook.

1%
> Traditional cooking and forced air convection (BOP7215)
This kind of cooking is ideal for pizza, lasagne, bread and vegetable dishes.

;B.
Forced air convection (BOP7215)

The fan and an element behind the rear wall of the oven circulate hot air to give an
even temperature throughout the oven. The oven should be pre-heated before use
until the temperature indicator light goes out. Food can be cooked on several shelf
positions at once, saving both time and energy.

The oven temperature should be reduced by approximately 10% compared to
conventional oven heating systems.
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Defrosting (BOP7215)
The fan operates but without its element, so the oven is not directly heated. The oven
door must remain closed. Frozen food can be quickly defrosted by placing in the oven
pan and sliding onto the lowest shelf position. Defrosting time will be reduced by up to
one third using this system.

' Ventilated grill (BOP7215) | ﬂ Ventilated  grill  with  turnspit
-L| 1| (BOP7115)

The fan operates with the infra-red grill element in the roof of the oven.

The oven should be pre-heated for 5-10 minutes before use. When roasting meats,
this function will crisp the outside of the food whilst the circulating hot air ensures even
cooking. Semi forced air convection can also be used for grilling, so that food does not
need to be turned so often.

Grilling must always take place with the oven door closed.

Do not use aluminium foil to cover the grill pan or heat items wrapped in aluminium foil
under the grill — the high reflectivity of the foil can damage the grill element. Keep the
oven door closed when using the GRILL.

‘2T )

L]
-
- @

Oven self-clean mode (BOP7215/ BOP7115)

Turn the selector knob to this function which can only be set via the timer, the cleaning
cycle is 1,5 hours. All internal oven accessories must be removed before using the
pyrolitic function. During the pyrolitic function the oven light is disabled.

Ventilated traditional cooking (BOP7115)

Semi forced air convection (with the door closed).

Recommended use : for food which needs to be cooked on the outside as an the
inside (confectionery, roasted meat ).

Helpful hints

Before cooking, check that any unused accessories are removed from the oven.
Preheat the oven at cooking temperature before use.

Place cooking trays in the centre of the oven and allow gaps when using more than
one tray for air to circulate.

Be careful when opening the door to avoid contact with hot parts and steam.

48



ELECTRONIC PROGRAMMER/ TEMPERATURE DISPLAY

The electronic programmer is a device, which groups together the following functions:
- 24 hours clock with illuminated display

- Timer (up to 23 hours and 59 min.)

- Program for automatic beginning and end of cooking

- Program for semi-automatic cooking (either start or finish only)

- Displaying the required temperature.

When selecting a required temperature, the temperature is displayed in centigrade
degrees (°C)

Description of buttons

“TIMER”

| B

HER

=l “COOKING TIME”

“ END OF COOKING TIME "

“ MANUAL POSITION”

+HE (R

“ ADVANCEMENT OF THE NUMBERS OF ALL
PROGRAMS - CHECK THE INSERTED TEMPERATURE”
|:| “ TURNING BACK OF THE NUMBERS OF ALL
PROGRAMS - CHECK THE INSERTED TEMPERATURE”
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Description of lighted symbols

« AUTO » - (flashing) - Programmer in automatic position but not programmed.
« AUTO » - (always lighted) - Programmer in automatic position with inserted program.

iy Manual cooking taking place

i+ A Automatic cooking taking place

5 @ ) . .
@ + Timer in operation

NOTE: After having selected the operation, a period of time will pass (about 3-4
seconds) before confirmation, during which the data may be modifies.

Digital clock (the clock must be set before operaing with the programmer)

Clock numbers show hours (0-24) and minutes.

Upon immediate hooking up of the oven or after a blackout, three zeros will flash on
the programmer panel.

To set the hour it is necessary to first push and release the button {L’l .

Then using the “+” or “-” button set the correct time of the day. When the actual time is
inserted, release the buttons in order to make function the clock.

Manual cooking without using the programmer

To use manually the oven, that is, without the auxiliary programmer, it is necessary to
cancel the flashing «A» by pushing the button.

If the «A» message is displayed in permanent mode, indicating that the oven is
programmed, it is impossible to set the timer to manual function and therefore the oven
cannot be switched on. In this case the program must be firstly cancelled by pressing ,
then the manual function can be set. You can now select the required cooking function
and temperature.
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Timer

The timer can be used to measure a time period between 1 minute and 23 hours & 59
minutes.

1) Automatic cooking (start and end)

Set temperature and cooking program required by using the thermostat and the
selector knobs.

Set the length of cooking time by pushing the button @ .

Set the end of cooking time by pushing the button .

After this setting the symbol «A» will light.

An example: cooking lasts 45 minutes and is expected to stop at 14.00. First select the
required temperature and cooking function by using the appropriate control knob.

Push @ and release the press the + button until you have set 0.45.

Push and release the press the + button until you have set 14.00.

After having finished the setting, the clock hour will appear on the panel and «A»
symbol will light. This means the cooking program has been memorized.

At 13.15 h. (14.00 h. minus 45 minutes) the oven turns on automatically.

At 14.00 h. the oven turns off automatically, a buzzer goes on until it is stopped by
pushing the button | (1] . The symbol «A» will flash.

2) Semi-automatic cooking
A. Set the length of cooking time
B. Set the end of cooking time

A) Set the length of cooking time by pushing the button @

The oven will turn on immediately, the symbol «A» will light.

When the set cooking time has elapsed, the oven will f, a buzzer will ring until it
is stopped as above described. The symbol «A» will fl¢ &

B) Set the end of cooking time by pushing the button

The oven will turn on immediately, the symbol «A» will light.

At the set time, the oven will turn off and a buzzer will ring until it is stopped as above
described. The cooking program may be cancelled at any moment by pushing

the button {m , the oven can work manually.

NOTE: 1) and 2) functions or 1)+ 2) functions are active only if a cooking
function has been selected.
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Timer = buzzer

The timer program consists only of a buzzer, which may be set for a maximum period
of 23 hours and 59 min.

To set the timer, push the @ button and, at the same time, + or - until you read the
desired time on the display.

After the setting, the clock hour and the @ symbol will appear.
The countdown will start immediately and may be seen at any moment on the display

by simply pressing the @ button.

At the end of the set time. the@ symbol will turn off and the buzzer will ring until it is
stopped by pressing the @ button.

It is possible to change the sound (3 levels: low - medium - high): when it sounds, push
“” button.

NOTE: At end of cooking time, the sound beeps every second for a maximum of 7
minutes. To cancel the beeps press and release the @ button.

Cancelling an automatic cooking program

An automatic cooking program can be cancelled whenever by pushing
the {m button. Now the oven can work manually.

It is advisable not to leave food in the oven for long periods of time before automatic
cooking proceeds. Always ensure commercially prepared food is well within its use by
date and that home prepared food is fresh and of good quality.

When cooking is complete, do not leave food to stand in oven, but remove and cool it
quickly if the food is not to be consumed immediately.

(DO NOT PUT HOT FOOD IN THE REFRIGERATOR OR FREEZER).
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Replacing the oven light (pic. 1)
Warning: disconnect the appliance from the power supply.
If the oven light needs to be replaced, the protective cover “ A ” must be removed by

turning it anticlockwise.After the light has been replaced, refit the protective cover “A”.

Pic. 1
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Removing the oven door (Pic.2)

To aid cleaning and make access to the oven interior easier, both oven doors can be
simply removed (see diagram). To make the cleaning operation easier, the door can be
removed from the hinges as follows:

The hinges A are provided with two movable bolts B.

When bolt B is raised, the hinge is released from its housing. Having done this, the door
must be lifted upwards and removed,sliding it towards the outside;

grip the sides of the door near the hinges when performing these operations.

To refit the door, firstly slide the hinges into their slots.

Before closing the door, remember to rotate the two movable bolts B used to hook
the two hinges.

Do not soak the door in water.

Clean the enamelled interior surface and the glass using a damp cloth and a proprietary
mild cream cleaner, rinse, then dry carefully using a soft cloth.

If necessary,the inner door glass can be removed by unscrewing the two lateral fixing
screws. Make sure that the glass is driedthoroughly before re-fitting.

Take care not to over tighten the fixing screws when re-fitting.

Oven accessories
The oven shelves, oven pans and trivets should be washed in hot water with a mild
detergent then dried carefully, or they can be washed in a dishwasher.

Pic. 2
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How to use the turnspit (Pic. 3)

In same ovens it is possible to use the turningspit and the grill together.
Meat has to be inserted onto the skewers and blocked by the two clamps.

Proceed now as follows:

A. Place oven tray on the lowest position of the oven.

B. Place one of the forks support along the stainless steel rod and secure. Insert the
meat onto the skewer and then put the other fork support on, securing it firmly into the
meat.

C. The spit handle made of isolating material must be used for extracting the stainless
steel rod from the oven and must be taken off when cooking.

For example the chicken weighing about 1,3Kg will take approximately 85-90minutes to
cook.

Pic. 3
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Oven cooking chart

o . Cooking Cooking
Food Temp.°C Shelf position (*) time (min) function
Cake
Bun 180 2 55-65
Fruit Cake 200 1 30-40
Buttermilk curd | 180 2 35-40
cake
Mould leaven cake | 200 1 25-35
Choux pastry 190 2 20-30
Puff or flaky pastry | 200 2 15-25
Biscuits 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Meat J—
Fillet beef 225 2-3 50-80
Roast beef 225 2-3 50-80 —
Roast veal 225 2-3 60-80 m
Roast pork 170-180 2 45-60 A
Roast lamp 225 2 54-55
Roast beef 225 2-3 50-60
Roast hare 200 2 60-90
Roast turkey 180 2 240
Roast goose 200 2 150-210
Roast duck 200 2 120-180
Roast chicken 200 2 60-90
Thigh roe deer 200 2-3 90-150
Thigh stag 180 2-3 90-180
Fish 180 2-3 10-40
Stewing 170-190 2-3 40-50
| vegetable
Pizza 240 1 15-25
Grill cooking
Chop 4 8-12
Pork sausage 4 10-13 vy T
Grill ckichen 3 25-35 2 3
Spit chicken 50-65
Spit roast veal 50-65

Note: (*) The shelf position number is referred starting from the oven bottom.
The oven should be preheated before use.

This function is recommended for cooking delicate food and/or preheated
dishes.

This function allows to cook 2 different types of food in the same time, without
mixing their flavours.

S
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Installationsanweisungen
Sicherheitsanweisungen und Hinweise

Die in der vorliegenden Anleitung enthaltenen Anweisungen vor der ersten
Benutzung des Backofens genau lesen, um iiber alle Informationen zu
verfiigen, die fiir eine sichere Installation, eine korrekte Benutzung und die
Pflege lhres Geréats notwendig sind.

Dieses Gerat muss von Fachpersonal nach den Herstelleranweisungen installiert
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir Personen- oder Sachschaden, die durch eine
unkorrekte oder ungenugende Installation des Gerats verursacht werden.Sicher
stellen, dass Spannung und Frequenz der elektrischen Versorgung mit den Daten
Ubereinstimmen, die auf dem Kennschild am vorderen Rand des Backofens
angegeben sind.

Wichtiger Hinweis: dieses Gerat muss geerdet werden.
Unsere Firma tUbernimmt keinerlei Haftung im Falle eines Defekts in der Verbindung
zur Erde oder im Falle einer Erdung, die den gliltigen Vorschriften nicht entspricht.

Vor Reparatur- oder Wartungsarbeiten die elektrische Versorgung durch Betatigung
des Schalters oder der Hauptschalttafel abschalten. Da es im Sinne unserer
Betriebspolitik ist, unsere Produkte stéandig zu verbessern, behalten wir uns das
Recht vor, dieselben ohne vorherige Benachrichtigung zu regulieren oder zu
andern. Wahrend des Betriebs des Backofens werden die AuRenflache und das
Glas sehr hei3; um Verbrennungen und Verletzungen zu vermeiden, nicht
zulassen, dass sich Kinder dem Backofen nahern. Dieses Gerat darf von
Kleinkindern und Unverantwortlichen ohne Beaufsichtigung nicht benutzt werden.
Kleinkinder durfen mit dem Geréat nicht spielen.

Alte Leute oder Behinderte miissen kontrolliert werden, wenn sie den Backofen
benutzen. Falls unter dem Backofen eine Schublade vorgesehen ist, so darf diese
nicht funktionieren und muss eine vorgetauschte Front haben.

Auf keinen Fall darf entziindbares Material in der Schublade unter dem Einbauofen
aufbewahrt werden, da es Feuer fangen konnte.Keine schweren Gegenstande auf
die gedffnete Tur legen und sich nicht auf die Tir setzen, da die Scharniere
beschadigt werden kénnten. Den Backofen beim Kochen mit Ol oder Fett nicht
unbewacht lassen, da Brandgefahr besteht. Um eine Beschadigung der emaillierten
Innenflache zu vermeiden, keine Pfannen oder Kochtdpfe auf den Boden des
Backofens legen und die Ofenbasis nicht mit Alufolie zudecken.

Beim Kochen erzeugen Lebensmittel auf natlrliche Weise Dampf, der
herausgelassen wird, um Ablagerungen im Ofen zu vermeiden. Dieser Dampf kann
sich in Wassertropfen verflissigen, die sich auf den kalten AuRenteilen des Ofens
ablagern, daher konnte es notwendig sein, diese Feuchtigkeit mit einem weichen
Tuch zu entfernen, damit die AuRenflache des Ofens nicht entfarbt oder zu
schmutzig wird.
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Bevor der Backofen zum ersten Mal benutzt wird

Das Gerat vor der Reinigung ausschalten, indem der Schalter an der Mauer betatigt
oder die Hauptversorgung abgeschaltet wird. Alle Verpackungs- und Zubehorteile
aus dem Ofen nehmen. Die Innenflache des Backofens mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel reinigen.Sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
nachwischen. Die Backbleche und die Zubehdrteile im Geschirrspiler oder mit
warmem Wasser und einem neutralen Reinigungsmittel waschen, dann sorgféltig
trocknen.

Technische Daten
Dieses Gerat ist mit den EWG-Richtlinien 72/23, 93/68 EMC und 89/336 konform.

VorschriftsmaBige Spannung
= 220-240 V Phase + Nullleiter.

Abmessungen des Einbaubackofens :

Lange : 440
Tiefe: 390
Hohe : 340

Volumen : 59 Liter

Leistung der Heizelemente :

Unteres Heizelement : 1,3 kW
Oberes Heizelement : 0,9 kW
Grillelement : 1,6 KW

Lufterradelement (innen, vorne) : 2,3 Kw

Leistungsaufnahme des Backofens : 3,2 — 3,8 kW
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Einbau des Backofens im Mobel

WICHTIG : das Gerat muss korrekt nach den Anweisungen der Herstellerfirma und
von Fachpersonal installiert werden. Vor Reparatur- oder Wartungsarbeiten muss
das Gerat von der elektrischen Versorgung abgetrennt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS: Vor dem Anschluss des Gerats an der
elektrischen Versorgung ist sicher zu stellen, dass :

+ die Spannung jener entspricht, die auf dem Kennschild am Rand des Backofens
angegeben ist;

« die Uberlast- und Schutzvorrichtung und das Versorgungsnetz des Haushalts der
Belastungsspannung des Geréats standhalten (siehe Kennschild);

« die Versorgungsanlage mit einer effizienten Erdung und allpoliger Steckdose oder
Schalter mit mindestens 3 mm Abstand zwischen den Kontakten versehen ist, die
auch nach der Installation leicht zuganglich sein muss;

« falls die Steckdose nicht leicht zuganglich ist, muss die Installation mit einem
allpoligen Schalter mit Abstand zwischen den Kontakten von oder Uber 3 mm
erfolgen.

Falls ein langeres Versorgungskabel notwendig ist, muss dieses ein Kabel Typ
HO5RR-F mit einem Mindestquerschnitt von 1,5 mm sein. Das Kabel eine fiir eine
leichte Wartung des Gerats ausreichende Lange hat.

Wichtiger Hinweis: dieses Gerat muss geerdet werden.

Es ist Pflicht, das Gerat korrekt an der Erde anzuschlieen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung im Fall von Defekten durch eine Erdung, die mit den
glltigen Vorschriften nicht Gbereinstimmt.

Dieses Gerat wurde fir den Einbau in ein Standardmdobel fiir Backéfen mit 600 mm
Breite entwickelt. Das Einbaumodbel, die Mobel daneben und alle zur Installation
benutzten Werkstoffe missen wahrend der Benutzung des Backofen einer
Temperatur von mindestens 85 °C plus Raumtemperatur standhalten. Die Tlren
benachbarter Schranke mussen einen Mindestabstand von 4 mm von jedem Punkt
des Gerats haben. Bestimmte Kichenschranke aus Vinyl oder Laminat sind
besonders warmeempfindlich und kénnen beschéadigt werden oder verbleichen. Ein
Schaden und/oder Verbleichen der Materialien, bei einer Temperatur unter 85°C
entstehend oder falls sich diese weniger als 4 mm vom Geréat entfernt befinden, ist
nur dem Eigentimer zuzuschreiben. Fur Einbaubackoéfen, die unter einer
Arbeitsplatte installiert werden, sind die Installationsvorschriften wie folgt.

Achtung : wenn das Fachpersonal das Gerat in der Nahe anderer Elektrogerate

installiert, darf das Versorgungskabel nicht in der Nahe oder in Kontakt mit der
Seitenwand des Backofens verlegt werden.
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BOP 7325

Y FEEEEEHEH HH

TASTEN FUNKTIONEN

Temperatursenkung
Temperaturerh6hung

3 =) [«]

ON/OFF (EIN/AUS) und BLOCKIERUNG DER BEDIENFUNKTIONEN

.- =

Minutenzahler

(&

Kochdauer

Ende des Kochvorgangs

Zeit verringern
Zeit erhdhen

Wahl des Kochprogramms

M EEH Mo

Wahl des Kochprogramms

BEDIENUNGSANLEITUNG

Wenn der Herd zum ersten Mal an das Stromnetz angeschlossen wird oder nach
einem Stromausfall blinkt die Anzeige des Timers.

Der Herd ist noch nicht aktiviert: zu diesem Zweck muss zunachst die "Einstellung
der Uhr" vorgenommen werden.

EINSTELLUNG DER UHR

F11E]
Gleichzeitig die Tasten IE] und El driicken und loslassen und mit den Tasten

= und [i] die genaue Uhrzeit einstellen. .

Bitte beachten: Die Einstellung muss innerhalb von 3 Sekunden vorgenommen
werden, wahrend auf der Anzeige blinkende Punkte zu sehen sind;
Nach dem Einstellen warten bis die beiden Leuchtpunkte aufthéren zu blinken.
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AKUSTISCHE SIGNALE

Verschiedene Funktionen des Herdes werden durch akustische Signale angezeigt,
z.B. das Ende des Kochvorgangs.

Die Lautstarke der Signale kann verandert werden: beim Dricken der

entsprechenden Taste = bei ausgeschaltetem Herd (OFF), gibt der Herd die 3
maoglichen Einstellniveaus wieder.
Es wird automatisch das zuletzt wiedergegebene Niveau eingestellt.

HERD EINSCHALTEN

Die Taste ) driicken und wieder loslassen; ein akustisches Signal (Piep) ertdnt.

Auf der Anzeige des Timers erscheint der Hinweis ON, das Symbol der %:E leuchtet
auf und das Innenlicht des Herdes schaltet sich ein.
Nun kann eine Kochfunktion eingestellt werden.

MINUTENZAHLER

Der Minutenzahler dient lediglich als Zeituhr und ist von den Kochfunktionen véllig
unabhangig. Er kann sehr nutzlich beim Einstellen eines Signals fiir das Ende des
Kochvorgangs sein. Kann auch bei ausgeschaltetem Herd benutzt werden.

[ E]
Zur Einstellung des Minutenzahlers, den Herd mit E einschalten, dann die |E]
driicken: die Anzeige springt auf Null und die Punkte beginnen zu blinken; mit den

Tasten [i] und = innerhalb von 3 Sekunden die gewlinschte Zeit bis zu einer
maximalen Dauer von 23 Stunden und 59 Minuten einstellen; nach Ablauf der

]
eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal und das “~' Symbol blinkt. Um
das akustische Signal und das Blinken des Symbole abzustellen, genlgt es,

die & IE] El = [+ zu driicken.

MANUELLER BETRIEB OHNE ZEITEINSTELLUNG

Den Herd einschalten; mit den Tasten und eine der maéglichen
Kochfunktionen auswahlen: fiir jede Kochart schlagt der Herd eine voreingestellte

Richttemperatur vor, die mit den Tasten und verandert werden kann .
Der Herd beginnt, sich auf die eingestellte Temperatur aufzuheizen und das
Celsiusgradsymbol ° blinkt, um den Heizbetrieb anzuzeigen.

Sobald die gewilinschte Temperatur erreicht wird, ertént ein akustisches Signal und
das Gradsignal hort auf zu blinken.

Zum Ausschalten des Herds, die Taste E driicken und wieder loslassen.
Die Temperatur- und Funktionsanzeigen erléschen und es erscheint der Hinweis
OFF; aullerdem ertont ein akustisches Signal (Piepton).
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HALBAUTOMATISCHER BETRIEB MIT EINGESTELLTER KOCHDAUER
Zum Einstellen der Kochzeit

Den Herd einschalten, indem die Taste E gedruckt und wieder losgelassen wird;

dann die = driicken und wieder loslassen. Auf dem Timer-Display leuchtet das

Symbol A auf. Die gewlinschte Kochzeit mit den Tasten und bis zu einer
maximalen Dauer von 10 Stunden und 00 Minuten einstellen.
Wenn nach dem akustischen Signal auf dem Timer wieder die aktuelle Uhrzeit

angezeigt wird, kann mit den Tasten und eine Kochfunktion ausgewahit
werden. Fir jede Kochfunktion schlagt der Herd eine voreingestellte

Richttemperatur vor, die mit den Tasten und verandert werden kann .

Der Herd beginnt den Kochvorgang mit der eingestellten Zeit, nach deren Ablauf er
automatisch abschaltet. Nach Beendigung des zeitgesteuerten Kochvorgangs wird
ein intermittierendes akustisches Signal ausgel6st, wahrend die Temperatur- und
Funktionsanzeigen erléschen und das Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt.

Die beiden Symbole “=1 und A blinken.
Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des Kochzyklus eine

Inl'\- [ p—
der folgenden Tasten driicken: |E] EI = [i] .
Der Herd ist fir eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue kochfunktion

aus oder schalten Sie den Herd aus, indem Sie die Taste = driicken und weider
loslassen.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB MIT EINGESTELLTEM ENDE DES
KOCHVORGANGS
Zum Einstellen der Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs

Den Herd durch Driicken und Wiederloslassen der Taste E einschalten, dann die
Taste E‘ driicken und wieder loslassen. Auf dem Timer-Display leuchtet das

Symbol A auf. Mit den Tasten = und[i] die Uhrzeit fir das Ende des
Kochvorgangs einstellen, das innerhalb der nachsten 23 Stunden und 59 Minuten
liegen muss.

Wenn nach dem akustischen Signal auf dem Timer wieder die aktuelle Uhrzeit
angezeigt wird,

kann mit den Tasten und eine der verfuibaren Kochfunktionen auswahlen.
A

Auf dem Timer-Display leuchtet das Symbol = auf. Der Herd schlagt eine

voreingestellte Temperatur vor, die mit den Tasten und verandert werden
kann.
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Der Herd beginnt mit dem Kochvorgang und setzt ihn bis zur eingestellten Uhrzeit
fort; dann schaltet er automatisch ab.

Nach Beendigung des zeitgesteuerten Kochvorgangs wird ein intermittierendes
akustisches Signal ausgeldst, wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigen
erléschen und das Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt. Die beiden Symbole

LA1E]
IE] und A blinken.
Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des Kochzyklus eine

Inl'\- [ E] e
der folgenden Tasten dricken: |E] EI = [i] .

Auf dem Funktionsdisplay leuchtet das Symbol ’ﬁﬁauf schaltet sich das Licht im
Ofen ein.
Der Herd ist fir eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue

Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd aus, indem Sie die Taste =)
driicken und weider loslassen.

AUTOMATIKBETRIEB
Zum Einstellen der Kochdauer und der Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs.

Den Herd durch Driicken und Wiederloslassen der Taste E einschalten; dann die

F11E]
Taste IE] driicken und mit den Tasten = und [i] die gewiinschte Kochdauer
einstellen.
Es ertdnt erneut ein akustisches Signal und die Punkte héren auf zu blinken, um die
Ubernahme der eingestellten Uhrzeit bestéatigen.
Auf dem Display wird weiterhin die ausgewahlte Temperatur,die aktuelle Uhrzeit
und die ausgewahlte Kochfunktion angezeigt.
Das Licht im Ofen schaltet sich aus.

Mit den Tasten und eine Kochfunktion auswahlen. Der Herd schlagt eine
voreingestellte Temperatur vor, die mit den Tasten auf und ab verandert werden
kann

Nachdem die Punkte des Timers aufgehort haben zu blinken, geht der Herd in die
verzégerte Kochmodalitat tber. Sowohl die Temperatur als auch die eingestellte
Funktion kdnnen durch Wiederholung des oben beschriebenen Vorgangs verandert
werden. Der Herd wird spater automatisch fur die eingestellte Dauer aktiviert und
wird zur angegebenen Uhrzeit ausgeschaltet.

Nach Ende des Kochvorgangs zur eingestellten Zeit wird ein intermittierendes
akustisches Signal ausgeldst, wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigten
erléschen, das Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt und die beiden Symbole

Iﬁ]

Inl'\- [ p—
des Kochzyklus eine der folgenden Tasten driicken: |E] E‘ = [i] .
Der Herd ist fir eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue

und A blinken. Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen

Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd aus, indem Sie die Taste &) driicken
und weider loslassen.
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EINSCHRANKUNGEN FUR DIE ANWENDUNG DER AUTOMATISCHEN UND
HALBAUTOMATISCHEN KOCHFUNKTIONEN

Die Vorheiz- (PHR) und Abtaufunktionen sind nicht mit den Funktionen des
zeitgesteuerten Kochvorgangs kompatibel, daher gilt:

- Wenn eine dieser beiden Funktionen aktiviert ist, kann weder die Dauer noch das
Ende der Kochzeit eingestellt werden.

- Wenn der Herd mit dem automatischen Kochmodus programmiert wurde, kénnen
die Vorheiz- (PHR) und Abtaufunktion nicht aktiviert werden.

SYMBOLE AUF DEM DISPLAY

i
|E] Topf: wenn dieses Symbol aufleuchtet, ist eine Kochfunktion aktiviert.
Das Topfsymbol leuchtet hingegen nicht, wenn die Funktionen Licht, PHR
(Vorheizen) und Abtauen aktiv sind..
Wenn es blinkt, zeigt es das Ende eines zeitgesteuerten Kochvorgangs an.
Wahrend des automatischen Betriebs bleibt das Symbol ausgeschaltet und leuchtet
erst auf, wenn das Herdprogramm gestartet wird.

A (Automatik): wenn dieses Symbol aufleuchtet, zeigt es an, dass eine Kochzeit
eingestellt wurde; wenn es blinkt, zeigt es das Ende eines eingestellten
Kochvorgangs an.

Glocke: wenn die Glocke aufleuchtet, zeigt sie an, dass der Minutenzahler
aktiviert wurde; wenn sie blinkt, zeigt sie das Ende der eingestellten Minutenzeit an.
AUSWAHL DER KOCHTEMPERATUR

Wahrend der Herd eingeschaltet ist, kann mit den Tasten und die
Temperatur in 5°-Schritten auf einen auf dem Display angezeigten Wert zwischen
Mindest- und Héchsttemperatur eingestellt werden. .

Bitte beachten: flr jede Kochfunktion ist eine Richttemperatur vorprogrammiert, die

nach Belieben mit den Tasten und verandert werden kann.
AUSWAHL DER KOCHFUNKTIONEN

Wahren der Herd eingeschaltet ist und die Tasten und aktiviert werden,
schaltenj sich die entsprechenden Symbole nacheinander ein, um die Auswahl der
gewlnschten Kochfunktion zu ermdglichen.
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Funktionen:

%E HERDLICHT
Das innere Licht des Herdes wird durch Driicken und Wiederloslassen der Taste

= eingeschaltet; zum Ausschalten erneut die Taste ON/OFF driicken und dann
wieder loslassen.

Beim Auswahlen einer Kochfunktion schaltet sich das innere Herdlicht ein und
brennt bis 3 Minuten nach Erreichen der eingestellten Temperatur.

Wahrend einer ochfuntion oder beim Abtauen kann das Herdlicht durch Driicken

Iﬁl- gk —
einer der folgenden Tasten wieder eingeschaltet werden: |E] EI =
[i] :das Licht bleibt eine Minute lang eingeschaltet.

Das Herdliocht kann auch eingeschaltet werden, wenn die Blockierung der

Bedienfunktionen aktiv ist, indem eine der folgenden Tasten gedriickt wird:

=Nl

PW VORHEIZFUNKTION

Mit dieser Funktion kann der Herd vor Auswahl der Kochfunktion vorgeheizt
werden.

Au f der Temperaturanzeigebewegt sich ein Symbol.

Der Vorheizprozess endet mit dem Erreichen der vorprogrammierten
(unveranderlichen) Temperatur; daraufhin ertdnt ein akustisches Signal und werden
das Symbol der Glihbirne und das Herdlicht eingeschaltet; jetzt kann mit den

Tasten und der gewiinschte Kochzyklus ausgewahlt werden.

—— HERKOMMLICHES GAREN
Herkémmliches Garen der Speisen mit Unter- und Oberhitze.

L— UNTERHITZE
Geeignet fir langsam zu garende Speisen oder das Aufwarmen von
Fertiggerichten.

vy

3 GRILL MIT BRATSPIER
Dient zum Grillen von Speisen.
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o~
&2 HEISSLUFTGRILL MIT BRATSPIER
Dient zum sanfteren Grillen von Speisen.

e PIZZA FUNKTION
Besonders geeignet fur Gemiisegerichte und das Backen von Pizzas.

&
¥ HEISSLUFTGAREN

Durch diese Funktion wird ein gleichmaRiges Garergebnis erzielt. Es kénnen zwei
verschiedene Speisen unter Berlicksichtigung der erforderlichen Garzeiten gegart
werden.

é AUFTAUEN
Das Geblase setzt sich in Betrieb, die Heizelemente (Unter- und Oberhitze) bleiben
jedoch ausgeschaltet. Dank dieser Funktion kdnnen Speisen schneller als auf
herkdmmliche Weise aufgetaut werden. Auf dem Display mit Temperaturanzeige
erscheint die Anzeige " dEF "

*++ PYROLYTISCHE REINIGUNG

Nach Einschalten des Backofens, die Funktion Selbstreinigung wahlen.

Auf dem Temperaturdisplay erscheint die Schrift PYRO, wahrend das
Funktionsdisplay eine vorgegebene Pyrolysezeit von 1 Stunde und 30 Minuten
vorschlagt.

Die zwei Punkte zwischen den Zahlen (1:30) blinken fir 4 Sekunden und zeigen
damit an, dass die Dauer der Pyrolyse oder das Ende der Laufzeit eingestellt
werden kann, hierfur die vorausgegangenen Anweisungen flr die programmierten
Garzeiten befolgen.

Die einstellbare Hochstzeit betragt 3 Stunden, die Mindestzeit 30 Minuten; um sie

zu andern, die Taste = driicken, anschliessend die Tasten EI und [i]
betatigen. Sobald die Zeit eingestellt ist, erscheint der Buchstabe A neben der
Zeitdauer, er zeigt die Aktivierung eines automatischen Vorgangs an.

Die Tar wird blockiert und die Funktion Steuerungssperre aktiviert, als Hinweis
erscheint auf dem Display das Symbol des Schllssels.

Wahrend der Pyrolyse kann die Restzeit bis zum Ende des Zyklus gezeigt aber
nicht geéndert werden. Diese Funktion ermdéglicht die Reinigung des Backofens, in
dem die Temperatur bis 465°C ansteigt. Die dadurch entstehende Asche kann

mit einem feuchten Tuch entfernt werden, sobald der Backofen abgekiihlt, aber
noch lauwarm ist. Wahrend der pyrolytischen Selbstreinigung bleibt die
Backofenleuchte ausgeschalten.
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Hinweis:

Bevor die Funktion der Selbstreinigung gestartet wird, muss samtliches Zubehor
aus dem Backofen entfernt werden.

Es wird ausdricklich darauf hingewiesen, diese selbstreinigende Funktion nur in
Gegenwart einer Person vorzunehmen.

Vor dem Start der Selbstreinigung missen alle grosseren Speisereste aus dem
Backofen entfernt werden.

WEITERE FUNKTIONEN

MODUS ABGESCHALTETER HERD
Bei abgeschaltetem Herd sind die Temperatur- und Funktionsanzeige nicht aktiv,
wahrend das Timer-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt.

FUNKTION ZUR BLOCKIERUNG DER BEDIENFUNKTIONEN
(KINDERSICHERUNG)

Diese Funktion kann jederzeit aktiviert werden, um die Manipulation des Herdes
durch Kinder zu verhindern.

Bei abgestelltem Herd verhindert diese Funktion insbesondere, dass er
eingeschaltet wird; bevor irgendeine Kochfunktion aktiviert werden kann muss
daher erst die Blockierung entsichert werden.

Zum Einschalten der Blockierung fir die Bedienfunktionen die Taste E) gedrickt
halten, bis das Schlisselsymbol angezeigt wird (etwa 5 Sekunden) und dann
ON driicken; danach zeigt das Display wieder die aktuelle Uhrzeit an.

Bitte beachten: bei eingeschalteter Blockierung kann keine Kochfunktion aktiviert,
sondern nur der Minutenzahler eingestellt werden.

Wenn die Blockierung hingegen nach der Einstellung einer beliebigen Kochfunktion
(manueller Betrieb, Halbautomatik, Automatik) aktiviert wird, kann nur der
Minutenzahler verstellt oder der Herd durch Driicken und Wiederloslassen der

Taste £ ausgeschaltet werden. Beim Driicken jeder beliebigen anderen Taste
hingegen erinnert die Anzeige des  Schllisselsymbols daran, dass die
Kindersicherung aktiv ist.

Durch das manuelle oder automatische Abschalten des Herds wird die Blockierung
der Bedienfunktioinen nicht aufgehoben. Zum Aufheben der Blockierung der

Bedienfunktionen die Taste Egedr[jckt halten, bis das Schliisselsymbol
angezeigt wird (etwa 5 Sekunden) und dann OFF dricken; danach zeigt das
Display wieder die aktuelle Uhrzeit an.

Wenn der Herd blockiert ist, kann er nicht durch Dricken der Taste E
ingeschaltet, sondern nur ausgeschaltet werden (OFF).
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TASTE ON/OFF =

Mit der Taste &l kann jederzeit und egal welche Funktion eingestellt ist, der Herd
ausgeschaltet werden. Alle Kocheinstellungen werden in diesem Fall annulliert. Fur
den nachsten Kochvorgang die entsprechenden Anweisungen von Anfang an
befolgen. Wenn der Herd eingeschaltet ist und die Bedienfunktionen blockiert sind,
wird der Herd durch Dricken und Wiederloslassen der Taste ON/OFF
ausgeschaltet, ohne dass jedoch die Blockierung deaktiviert wird.

Zum Deaktivieren der Blockierung die Taste ON/OFF mindestens 5 Sekunden lang
gedrickt halten: das Display zeigt daraufhin erst das Schllisselsymbol und dann
" OFF " an, danach erscheint wieder die Uhrzeit.

SYMBOL “ ° *

Zeigt die Gradzahl an.

Wenn das Symbol blinkt, wird der Herd gerade auf die eingestellte Temperatur
aufgeheizt.

Wenn es kontinuierlich angezeigt wird, bedeutet dies, dass die eingestellte
Temperatur erreicht wurde.

ANNULLIERUNG DER EINSTELLUNGEN VON KOCHDAUER UND ENDE DES
KOCHVORGANGS.
Die Einstellungen fur die Kochdauer und die Uhrzeit fir das Ende des

FA1E]
Kochvorgangs kénnen jederzeit durch gleichzeitiges Driicken der Tasten = und
E‘ annulliert werden.

ACHTUNG: Der Herd bleibt jedoch eingeschaltet, und zwar mit der ausgewahlten
Funktion im manuellen Modus (ohne Zeiteinstellung).

Die Kochdauer und/oder die Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs kénnen
daraufhin neu eingestellt oder der Herd durch Dricken und Wiederloslassen der

Taste ganz abgeschaltet werden.
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BOP7115 AB/ AW/ AX

BOP7215 AB / AX
4 8
| |
o |Eu
o O - =0 -
I:\I 0 & B|&d = & C
| 569960 |
2 3 1

1 - Thermostat

2 - Wahlschalter

3 - Elektronischer Programmierer
4 - Roter Leuchtmelder

5 - Gelber Leuchtmelder

lhr neuer Backofen ist mit einem Multifunktionskochsystem ausgestattet, mit dem
Sie die Kochmethode auswahlen kénnen, die am Besten flr Ihr Gericht geeignet ist.
Die gewilinschte Funktion wird ausgewahlt, indem der Drehknopf des
Betriebswahlschalters im Uhrzeigersinn auf das entsprechende Symbol gedreht
wird. Die Ofenbeleuchtung und der Betriebsleuchtmelder « ON » schalten ein.
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Die verschiedenen Funktionen lhres Backofens und die jeweiligen Symbole sind :

Funktionen des Backofens

1 Nur Beleuchtung (BOP7215/ BOP7115)

Die Glihbirne im Ofen schaltet ein.

=3
2 Grill mit BratspieR (BOP7215)
Das Element, das sich unter der Ofenbasis befindet, funktioniert unabhangig.
Vor dem Gebrauch muss der Backofen 15 Minuten lang vorgewarmt werden.
Diese Funktion ist ideal fir das Backen von Mirbeteig fir nicht stiRe Torten und
Kuchen. In diesem Fall muss das Backblech ganz unten im Ofen angeordnet
werden.

3 "= Nur unteres Heizelement (BOP7215)

Das Element, das sich unter der Backofenbasis befindet, funktioniert auf
unabhangige Weise.Der Backofen muss vor Gebrauch 15-20 Minuten vorgewarmt
werden. Diese Funktion ist ideal fir das Backen von Miurbeteig fir nicht siiRe
Torten und Kuchen. In diesem Fall muss das Backblech ganz unten im Ofen
angeordnet werden.

4 D Traditionelles Kochen (BOP7215/ BOP7115)

Das obere und das untere Element schalten ein fir ein statisches, traditionelles
Kochen. Vor Gebrauch muss der Ofen vorgewarmt werden, bis der
Temperaturleuchtmelder erlischt. Mit dieser Funktion darf nur ein Blech zum
Kochen der Lebensmittel verwendet werden. Das Blech nicht ganz unten oder ganz
oben anordnen, da die Speisen zu stark gekocht werden kdnnten.

i &}
5 . Zwangsbeliiftung und Traditionelles Kochen (BOP7215)
Bei dieser Betriebsart sind der Unterhitzeheizkdrper und die Heil3luft in Betrieb. Sie
ist besonders geeignet fur das Backen von Pizza. Feuchte oder schwere Kuchen
auf 2 Ebenen, Obstkuchen mit Hefe- und Mirbeteig und Késesoufflee gelingen am
besten.
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6 Zwangsbeliiftung (BOP7215)
Das Lifterrad und das Element, das sich hinter der Rickwand des
Backofensbefindet, lassen die Warmluft umlaufen, um in jedem Teil des Backofens
eine gleichmafRige Temperatur zu geben. Vor Gebrauch muss der Backofen immer
vorgewarmt werden, bis der Temperaturleuchtmelder erlischt.
Man kann verschiedene Speisen auf mehreren Stufen gleichzeitig kochen und auf
diese Weise Zeit und Energie sparen. Die Backofentemperatur ist im Vergleich zur
traditionellen Erwarmung des Backofens um ca. 10% reduziert.

*4
7 Auftauen (BOP7215)

Die Backofenbeleuchtung und die griine Kontrollleuchte schalten sich wie bei allen
anderen Funktionen ein. Nur das Geblase setzt sich in Betrieb, da der Thermostat
nicht in Betrieb ist, wird keine Warme erzeugt.

Die Backofentlir muss geschlossen ein. Mit dieser Funktion werden Lebensmittel
mit nur einem 1/3 des normalerweise Ublichen Zeitaufwandes aufgetaut.

8 E] (BOP7215) 9 (BOP7115) Teilzwangsbeliiftung

Das Ldfterrad funktioniert in Kombination mit dem Infrarrotgrillelement im oberen
Teil des Backofens.

Vor dem Gebrauch muss der Backofen 5-10 Minuten lang vorgewarmt werden.
Beim Rd&sten von Speisen wird mit dieser Funktion die AuRenseite des Kochguts
knusprig, wahrend die im Backofen umlaufende Warmluft die Speisen fertig kocht.
Die Teilzwangsbeliftung kann zum Grillen verwendet werden; in diesem Fall
mussen die Speisen nicht so haufig umgedreht werden.

Der Grill darf nur mit geschlossener Ofentiir funktionieren.

Keine Alufolie verwenden, um den Rost oder das Kochgut unter dem Girill
zuzudecken — das Grillelement konnte durch die reflektierende Alufolie beschadigt
werden. Die Ofentuir wahrend des Gebrauchs des Grills geschlossen halten.

L2
L
10 L2 =1 Selbstreinigerfunktion des Backofens (BOP7215/ BOP7115)

Den Drehknopf auf diese Funktion stellen; die Einstellung ist nur mit dem Timer
moglich; die Selbstreinigung dauert ca. 1,5 Stunden. Vor Gebrauch dieser
pyrolytischen Funktion missen alle Zubehorteile aus dem Backofen genommen
werden. Wahrend der pyrolytischen Funktion ist die Ofenbeleuchtung
ausgeschaltet.

11 Unteres/oberes Heizelement + Beliiftung (BOP7115)
Teilzwangsbeluftung (mit geschlossener Tur). Der Thermostat muss auf die
gewulnschte Temperatur zwischen 50°C und 250°C eingestellt werden.

Diese Kochart wird fiir Speisen empfohlen, die innen und aufen gekocht sein
missen (Feingeback, Braten).

2]
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Elektronische Schaltuhr mit Temperaturanzeige

Die Schaltuhr hat folgende Funktionen:
- Uhr mit 24-Stunden-Leuchtdisplay

- Zeitmesser (maximal 23 Stunden und 59 Minuten)

- Programmierung von Anfang und Ende des Brat-/Backvorgangs
- halbautomatische Programmierung

(nur Anfang oder nur Ende des Brat /Backvorgangs).
- Anzeige der gewlinschten Temperatur.

Beschreibung der Knopfe

[Lj | “TIMER " MIT AKUSTISCHEM SIGNAL

[T
HH

1| “BRAT-/BACKZEIT (DAUER)”
]‘Eﬂ] “ BRAT-/BACKZEIT (ENDE) ”
Uy

“MANUELLER BETRIEB ”

[+

. “ZAHLEN AUF DEM DISPLAY STEIGEND”

| _— | “ZAHLEN AUF DEM DISPLAY ABNEHMEND”
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Bedeutung der beleuchteten Zeichen

« A » - (blinkend) - Schaltuhr in automatischer Position, aber nicht programmiert.
« A » - (stédndige Beleuchtung) - Schaltuhr in automatischer Position, programmiert.

b
L= Laufende, manueller Brat-/Backvorgang.

i
ﬂﬁ-’ﬂ + A Programmierter Zeitmesser.

i
ﬂﬁ] + g] Wenn dieses Zeichen gemeinsam mit «<AUTO» blinkt, liegt ein

Programmierungsfehler vor.
Wenn nur die Ziffern der Uhr und keines der Zeichen leuchten, bedeutet dies
manuelle Bedienung.

ANMERKUNG: nach der Auswahl der Funktion verlauft vor der Bestatigung eine
gewisse Zeit (ca. 3-4 Sekunden), in der die Daten gedndert werden kénnen.

Digitaluhr

Zeigt die Stunden (0 - 24) und Minuten an.

Gleich nach Anschluf des Backofens (auch nach einer Stromunterbrechung)
erscheinen auf der Bedienungblende DREI blinkende Ziffern. I

Um die genaue Uhrzeit einzugeben, muRR man gleichzeitig auf die Zeichen U| + @]
driicken und GLEICHZEITIG auf einen dern Schalter (+ ) oder (- ), bis man die
genaue Uhrzeit eingestellt hat. Einige Sekunden, nachdem man auf (+ ) oder (- )
gedrickt hat, beginnen die Zahlen auf dem Display schnell durchzulaufen.

Manueller Betrieb (Ohne Schaltuhr)

Um den Backofen ganz ohne Hilfe der Schaltuhr zu benltzen, mufl man die
blinkende Anzeige "AUTQO" I6schen, indem man auf den Schalter {1}| drickt.
Wenn "AUTO" (nicht blinkend) anzeigt, da® der Backofen schon programmiert ist,
mufl man das Programm durch Driicken des Schaltersi{m I6schen und das
Display wieder auf Null einstellen. '

Automatischer Brat-/Backvorgang (Anfang und Ende) i

1) Die Dauer des Brat-/Backvorgangs mit dem entsprechendeiu|ichalter
programmieren.

2) Das Ende des Brat-/Backvorgangs mit dem entsprechende @:chalter
programmieren.

3) An Thermostat und Wahlschalter die gewiinschte Temperatur und Funktion
einstellen.Nach diesen Schritten erscheint auf dem Display die Leuchtanzeige
"AUTO", was bedeutet, daf der Backofen programmiert worden ist.
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Praktisches Beispiel:
Die Backzeit soll 45 Minuten dauern und um 14.00 Uhr enden.
- Man driickt auf L'!r| und stellt auf dem Display 0.45 ein.

- Man drickt auf @] und stellt auf dem Disp1ay 14.00 ein.

Danach sind auf dem Disp1ay wieder die tatsadchliche Uhrzeit und die Anzeige
"AUTO" zu sehen, was bedeutet, dal die Programmierung verstanden und
gespeichert worden ist.

Um 13.15 (14.00 Uhr minus 45 Minuten) schaltet sich der Backofen automatisch ein
und wahrend des Backvorgangs sind die Zeichen {lH und "AUTO" zu sehen.

Um 14.00 Uhr schaltet sich der Ofen automatisch aus und zeigt dies durch ein
akustisches Signal an, das man durch Bedienung der Tastt@ ausschalten
kann.

Halbautomatisches Braten oder Backen
A. Programmierung der Brat-/Backzeit
B. Programmierung des Brat-/Backendes

A) Die gewunschte Brat-/Backzeit mit dem Schalter u%] einstellen.

Der Backofen schaltet sich sofort ein, wahrend auf dem Display die Zeichen
"AUTO" und ﬂﬁﬂ erscheinen.

Nach Ablauf der programmierten Zeit schaltet sich der Backofen aus und
beginnt das akustische Signal, das man wie oben erklart unterbrechen kann.

B) Das gewlinschte Brat-/Backende mit Schalter @] einstellen.

Der Backofen schaltet sich sofort ein, wahrend auf dem Display die Zeichen
"AUTO"und 3, erscheinen.

Bei Erreichen der eingestellten Uhrzeit schaltet sich der Backofen aus und
beginnt das akustische Signal, das man wie oben erklart unterbrechen kann.
Man kann jederzeit am Display Uberprifen, in welcher Phase der

programmierte Brat- oder Backvorgang ist oder die Programmierung mit Hilfe der
Taste ﬂ%] I6schen und das Display auf Null einstellen.

Wenn man dann auf dH Taste driickt, bereitet man den Backofen auf manuelle
Bedienung vor. '

74



Elektronisches Signal

Der Zeitmesser kann auf eine Maximaldauer von 23 Stunden und 59 Minuten
eingestellt werden und gibt nach Ablauf der entsprechenden Zeit ein akustisches
Signal ab.

Um den Timer einzustellen, bedient man Schalter @ und gleichzeitig die Tasten

(+ ) oder (- ), bis auf dem Display die gewiinschte Zeit erscheint. Nachdem man den
Timer so eingestellt hat, erscheinen auf dem Display die Uhrzeit und das Zeichen @

Der Countdown beginnt ab sofort und kann jederzeit mit Hilfe des Schalters @

kontrolliert werden - die noch fehlende Minutenzahl erscheint auf dem Display.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Zeichen @ aus und beginnt

gleichzeitig das akustische Signal, das nur durch Bedienen des @Schalters
unterbrochen werden kann.

ACHTUNG! Bei Unterbrechung der Stromzufuhr werden alle Funktionen, auch

die Uhrzeit, geldscht. Sobald die Stromzufuhr wiederhergestellt ist, erscheinen auf
dem Display drei blinkende Nullen und man kann das Gerat wieder neu
programmieren.
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Auswechseln der Glihbirne des Backofens (Abb. 1)

ACHTUNG : das Gerat von der elektrischen Versorgung abtrennen.

Zum Auswechseln der Glihbirne muss der Schutzdeckel « A » entfernt werden,
indem er gegen den Uhrzeigersinn gedreht wird. Den Schutzdeckel « A » (Abb. 6)
nach dem Auswechseln der Glihbirne wieder anbringen.

Demontage der Ofentiir (Abb. 2)

Um die Reinigung zu erleichtern und fiir einen besseren Zugang zum Innenteil des
Ofens konnen beide Backofentliren sehr einfach demontiert werden (siehe
Zeichnung). Um die Reinigung des Backofens zu erleichtern, kann die Ofentur
durch Betatigung der Scharniere entfernt werden, wie folgt :

Scharniere mit beweglichen Hebeln

Die Scharniere A sind mit zwei beweglichen Hebeln B ausgestattet.
Das Scharnier geht aus seinem Sitz heraus, wenn der Hebel B gehoben wird. Die
Ofentir kann dann nach oben gehoben und nach auf’en herausgezogen werden;
die Tir dazu an den Seiten in der Nahe der Scharniere anfassen.
Um die Tir wieder einzubauen, zuerst die Scharniere in ihre Sitze einfligen.
Bevor die Tir geschlossen wird, die beiden beweglichen Hebel B herunterlassen,
die zum Einhangen der Scharniere verwendet wurden.

Abb. 1 Abb. 2
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Die Tiir nicht in Wasser tauchen.

Die emaillierte Innenflache und das Glas mit einem feuchten Tuch und neutralem
Reinigungsmittel reinigen, nachspilen, dann mit einem weichen Tuch sorgféltig
trocknen.

Falls nétig, kann das Glas demontiert werden, indem die beiden seitlichen
Befestigungsschrauben abgeschraubt werden. Vor dem erneuten Einbau des
Glases sicher stellen, dass dieses ganz trocken ist. Die Befestigungsschrauben bei
der Montage nicht zu fest anziehen.

Zubehorteile des Backofens

Die Ofenbleche, die Fettpfanne und die Bratspiefhaltung missen in warmem
Wasser mit einem neutralen Reinigungsmittel gereinigt und sorgféltig getrocknet
werden, sie kénnen auch im Geschirrspuler gereinigt werden.

Verwendung des Bratspiefes (Abb. 3)

In demselben Ofen kann der Bratspiel3 in Kombination mit dem Grill verwendet
werden. Das Fleisch muss auf den Spiel? gesteckt und mit den Gabeln blockiert
werden.

Dann wie folgt vorgehen :

A. Die Fettpfanne unten in den Ofen stecken.

B. Eine der Gabeln auf die Edelstahlstange stecken und befestigen. Das Fleisch auf
den Spiel stecken, dann die andere Gabel einstecken, so dass das Fleisch
festsitzt.

C. Der Griff des Bratspieles aus isolierendem Material muss benutzt werden, um
die Edelstahlstange aus dem Ofen zu nehmen, und muss wahrend des Kochens
entfernt werden.

Ein Huhn, das ca. 1,3 kg wiegt, muss zum Beispiel ca. 85-90 Minuten gekocht
werden.

Abb. 3
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Kochtabelle

. o Stufe des Kochzeit Ofen-
Gericht Temp-°C | Backblechs (*) | (min) Funktion
Kuchen
Kringel 180 2 55-65
Obstkuchen 200 1 30-40
Kuchen mit Milch und 180 2 35-40
Butter
Kuchen aus Hefeteig 200 1 25-35
Bigné 190 2 20-30
Blatterteig 200 2 15-25
Kekse 190 3 15-20
Lasagne-Nudeln 225 2 40-50
Fleisch e
Rindsfilet 225 2-3 50-80
Roastbeef 225 2-3 50-80 —
Kalbsbraten 225 2-3 60-80 m
Schweinebraten 170-180 2 45-60 b,
Lammbraten 225 2 54-55
Rindsbraten 225 2-3 50-60
Gebratener Hase 200 2 60-90
Gebratener Truthahn 180 2 240
Gebratene Gans 200 2 150-210
Gebratene Ente 200 2 120-180
Gebratenes Huhn 200 2 60-90
Rehschenkel 200 2-3 90-150
Hirschschenkel 180 2-3 90-180
Fisch 180 2-3 10-40
Geschmortes 170-190 2-3 40-50
Gemiise
Pizza 240 1 15-25
Grillen
Kotelett 4 8-12
Schweinswurst 4 10-13 vy '}:
Gegrilltes Huhn 3 25-35 B3 g3
Huhn vom Bratspief3 50-65
Kalbsbraten vom 50-65

Bratspiel®

Bitte bemerken: (*)die anfangliche Stufe des Backblechs entspricht der Ofentaste.
Der Backofen muss vor Gebrauch vorgewarmt werden.

S|
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Diese Funktionen mussten fir empfindliche Speisen und/oder vorgewarmte Speisen
benutzt werden.
Dasselbe Gericht kann auf verschiedenen Stufen gekocht werden (die Kochzeit
bleibt dieselbe).




Instructions pour I’installation
Instructions pour la sécurité et avertissements

Avant d’utiliser le four pour la premiére fois, lire attentivement les
instructions contenues dans ce manuel pour pouvoir disposer de toutes les
informations nécessaires pour effectuer une installation sire, utiliser
correctement et prendre soin de votre appareil.

Cet appareil doit étre installé correctement par une personne qualifiée selon les
instructions du constructeur.Le constructeur décline toute responsabilité en cas de
dommages aux personnes ou aux biens causés par une installation incorrecte ou
insuffisante de I'appareil.Vérifier que la tension et la fréquence de I'alimentation
électrique correspondent aux données indiquées sur la plaquette d’identification
appliquée sur le bord frontal du four.

Avertissement: cet appareil doit étre branché a la terre.

Notre Maison décline toute responsabilité en cas de fonctionnement incorrect du
branchement a la terre ou en cas de branchement a la terre non conforme aux
normes en vigueur.

Avant d’effectuer n'importe quelle réparation ou opération de maintenance,
débrancher I'alimentation électrique a partir de linterrupteur ou sur le tableau
principal. Vu que la politique de notre Maison vise a I'amélioration continuelle de
ses produits, nous nous réservons le droit de les mettre au point ou de les modifier
sans aucun préavis.

Pendant le fonctionnement du four, la surface externe et la vitre deviennent trés
chaudes; pour éviter toute brllure ou blessure, ne pas laisser que les enfants
s’approchent du four.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment les
enfants) incapables, irresponsables ou sans connaissance sur ['utilisation du
produit, @ moins qu’elles ne soient surveillées, ou instruites sur l'utilisation de
I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité.

Surveillez les enfants pour étre sir qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Si un tiroir est prévu en-dessous du four, celui-ci ne doit pas étre fonctionnel et doit
avoir une fausse parois frontale.

Il ne faut jamais conserver de matériaux inflammables dans le tiroir sous le four a
encastrement, car ils pourraient prendre feu.Ne pas placer d’objets lourds sur la
porte ouverte ou s’asseoir sur celle-ci, car les charniéres pourraient s'abimer.
Pendant la cuisson avec de 'huile ou des graisses, ne pas laisser le four sans
surveillance parce qu’on court le risque d’incendie.

Pour éviter tout dommage a la surface interne émaillée, ne pas déposer de
récipients ou de plats de cuisson sur le fond du four et ne pas couvrir la base du
four avec du papier d’aluminium.

Pendant la cuisson, les aliments naturels produisent de la vapeur qui est évacuée
pour éviter un dépot excessif a l'intérieur du four. Cette vapeur peut se condenser
en gouttes d’eau qui se déposent sur les garnitures externes froides du four et il
faut parfois essuyer cette humidité avec un chiffon doux pour éviter que la surface
externe du four se décolore ou se salisse de fagon excessive.
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Avant d’utiliser le four pour la premiére fois

Débrancher I'appareil a partir de I'interrupteur mural ou sur I'alimentation principale
avant d’effectuer le nettoyage. Oter tous les emballages et les accessoires du four.
Nettoyer la surface interne du four avec de l'eau chaude et un détergent
neutre.Rincer soigneusement avec un chiffon humide. Laver les glissieres latérales
du four et les accessoires dans un lave-vaisselle ou avec de I'eau chaude et un
détergent neutre, ensuite sécher avec soin.

Données techniques

Cet appareil est conforme aux directives 72/23 CEE et 93/68 CEE EMC 89/336
CEE.

Normes sur la tension
= 220-240V phase + neutre.

Dimensions du four a encastrement :

Longueur : 440
Profondeur : 390
Hauteur : 340
Volume : 59 Litres

Puissance des éléments chauffants

Elément chauffant inférieur : 1,3 kW
Elément chauffant supérieur : 0,9 kW
Elément gril : 1,6 kW

Elément ventilateur (partie frontale intérieure) : 2,3 kW

Energie absorbée par le four : 3,2 — 3,8 kW
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Installation du four dans le meuble

IMPORTANT : L'unité doit étre installée correctement selon les instructions de
Maison constructrice et par du personnel qualifié. Avant d’effectuer n’importe quelle
réparation ou opération de maintenance, il faut débrancher I'appareil de l'installation
électrique.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE : Avant de brancher l'appareil a [linstallation
électrique, vérifier que :

* La tension corresponde a celle indiquée sur la plaquette d’identification appliquée
sur le bord du four.

» Le dispositif de coupe-circuit et le réseau d’alimentation domestique puissent
supporter la tension de charge de I'appareil (voir plaquette d’identification).

* Le systéme d’alimentation soit muni d’'un branchement a la terre efficace et que la
prise ou l'interrupteur omnipolaire, avec distance entre les contacts de minimum 3
mm, se trouve dans un endroit facilement accessible aprés linstallation de
I'appareil.

» Si la prise n'est pas facilement accessible, linstallation doit étre munie d’un
interrupteur omnipolaire avec une distance entre les contacts égale ou supérieure a
3 mm.

Si un cordon d’alimentation plus long est nécessaire, il devra avoir une section de
minimum 1,5 mm du type HO5RR-F. Le cordon soit suffisamment long pour
permettre d’effectuer aisément les opérations de maintenance de I'appareil.

Avertissement : Cet appareil doit étre branché a la terre.

Il est obligatoire de brancher correctement cet appareil a la terre.

Notre Maison décline toute responsabilité en cas de fonctionnement incorrect des
branchements a la terre non conforme aux normes en vigueur.

Cet appareil a été réalisé pour étre encastré dans un meuble pour four standard de
600 mm de largeur.
La niche de I'encastrement, les meubles voisins et tous les matériaux utilisés pour

l'installation doivent étre en mesure de supporter, pendant l'utilisation du four, une

température minimum de 85°C plus la température ambiante. De plus, les portes
des armoires voisines doivent se trouver a une distance de minimum 4 mm en tout
point de l'appareil. Certaines armoires de cuisine en vinyle ou laminées sont
particulierement sensibles.

A la chaleur et peuvent s’abimer ou se décolorer. N'importe quelle détérioration ou
décoloration des matériaux qui se produit a une température inférieure a 85°C plus
la température ambiante ou si les meubles se trouvent a une distance inférieure a 4
mm de l'appareil, sera imputable au propriétaire. Pour les fours a encastrement
installés sous une table de travail, les dimensions d’installation sont les suivantes.
Attention : si le personnel qualifié installe I'appareil a proximité d’autres appareil
électriques, le cordon d’alimentation ne doit pas passer tout prés ou étre en contact
avec la parois latérale du four.
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BOP 7325

[ | | &
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TOUCHES FONCTIONS

Diminution de la température
Augmentation de la température
ON/OFF et BLOCAGE DES COMMANDES

3> ]

o

Compte-minutes

EEH O [E

Durée de cuisson

Fin de cuisson
Diminution de I'heure
Augmentation de I'heure

Choix du programme de cuisson

Choix du programme de cuisson

FONCTIONNEMENT

Lors du premier branchement du four sur le réseau électrique, ou aprés une
coupure de courant, I'écran du timer se met a clignoter. Le four n'est pas encore
activé: pour ceci, procéder d'abord au "réglage de I'horloge".

REGLAGE DE L'HORLOGE
Appuyer simultanément et relacher les touches |E] et [El puis régler I'neure

exacte avec les touches EI et [i]

Note: I'opération doit étre effectuée sous les 3 secondes lorsque les points sur
I'écran commencent a clignoter;

a la fin du réglage, attendre que les deux points lumineux cessent de clignoter.
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SONNERIE

Le four émet des signaux acoustiques pour signaler les différentes fonctions,
comme par exemple la fin de la cuisson.

Le niveau sonore peut étre modifié: a four éteint (OFF) et en appuyant sur la touche

= , le four reproduit les 3 niveaux disponibles.
Le dernier niveau sélectionné sera celui qui sera reproduit.

ALLUMAGE DU FOUR
Appuyer et relacher la touche ) ; un signal acoustique est émis (bip).

La mention ON s'affiche sur I'écran du timer, le symbole s'allume ainsi que
I'éclairage intérieur du four.
On peut procéder au réglage d'une fonction de cuisson.

COMPTE-MINUTES

Le compte-minutes est seulement un compteur de temps qui est tout a fait
indépendant des fonctions de cuisson; il peut se révéler trés utile pour programmer
un avis de fin de cuisson. Il peut aussi étre utilisé a four éteint.

. =
Pour programmer le compte-minutes, allumer le four avec [:, appuyer sur la

*

touche ““: I'écran se remet a zéro et les points commencent a clignoter; régler
sous les 3 secondes suivantes le temps voulu, avec les touches - et +, pour une
durée maximale de 23 heures et 59 minutes, aprés laquelle, un signal acoustique

Q|
sera émis et le symbole de la “* se mettra a clignoter. Pour faire cesser le signal
acoustique et le clignotement des symboles, il suffit d'appuyer sur une des touches

@B mo®,

FONCTIONNEMENT MANUEL A TEMPS INDEFINI

Allumer le four; sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les

touches et : pour chaque type de cuisson, le four propose une

température prédéfinie indicative, qui peut étre modifiée avec les fleches et

Le four se chauffera a la température programmée et le symbole de degré
centigrade ° clignotera pour signaler le fonctionnement.

L'atteinte de |la température est signalée par un signal acoustique et le symbole de
degré cesse alors de clignoter.

Pour éteindre le four, appuyer et relacher la touche = .
Les écrans de la température et des fonctions s'éteignent, et OFF s'affiche sur
I'écran; en outre, un signal acoustique est émis (bip).
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FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE DE LA DUREE DE CUISSON
Pour régler le temps de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche = ; appuyer et relacher
L1 E]
la touche = Le symbole A s'allume sur I'écran du timer. Régler le temps de

cuisson désiré avec les touches El et &] pour une durée maximale de 10
heures et 00 minute.
Pour chaque fonction de cuisson, le four propose une température prédéfinie, que

I'on peut modifier avec les fleches et .

Le four commence la cuisson pour la durée réglée, puis s'éteint automatiquement;
A lafin de la cuisson & temps, un signal acoustique intermittent est émis, tandis que
les écrans de la température et des fonctions s'éteignent, I'écran du timer affiche
I'neure courante et les deux symboles casserole et A se mettent a clignoter.

Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches

suivantes @) IIE] E‘ = .

Le symbole de I“ampoule” s'allume sur I'écran des fonctions, puis I'éclairage du
four s'allume également.

Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle
fonction de cuisson, ou éteindre en appuyant puis en relachant la touche ON/OFF.

FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE DE FIN DE CUISSON
Pour régler I'heure de fin de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche =) , appuyer et relacher la
touche El Le symbole A s'allume sur I'écran du timer. Régler I'heure de fin de

cuisson avec les touches = et [i] dont la durée est limitée aux 23 heures et 59
minutes suivantes.

Aprés le signal acoustique et le retour sur le timer de l'affichage de I'heure
courante, sélectionner une fonction de cuisson avec les touches < et >. Le symbole
de la “casserole” s'allume sur I'écran du timer. Le four propose une température

prédéfinie, qui peut étre modifiée avec les fleches et .

Le four commence la cuisson jusqu'a I'heure programmée, puis s'éteint
automatiquement.

A lafin de la cuisson a temps, un signal acoustique intermittent est émis, tandis que
les écrans de la température et des fonctions s'éteignent, I'écran du timer affiche

L11E
I'hneure courante et les deux symboles = et A se mettent a clignoter.
Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches

suivantes @) IIE] E‘ = [+ .
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Le symbole de #}S'allume sur l'écran des fonctions, puis I'éclairage du four
s'allume également.
Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle

fonction de cuisson, ou éteindre en appuyant puis en relachant la touche

FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE
Pour régler la durée de cuisson et I'neure de fin de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche =) , appuyer et relacher la

ii
touche IE] et régler le temps de cuisson nécessaire avec les touches = et [i]
Attendre que les points des heures et des minutes du timer cessent de clignoter; le

timer montre a nouveau I'heure courante; puis appuyer sur la touche [l_l'l et régler

I'neure de fin de cuisson avec les touches = et [i]

Un nouveau signal acoustique est émis et les points cessent de clignoter, ce qui
confirme la validation de I'horaire programmé.

La température sélectionnée reste affichée a I'écran, ainsi que I'heure courante et la
fonction de cuisson sélectionnée.

L'éclairage du four s'éteint.

" . . . . <+
Sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les touches et

. Le four conseille une température déja programmée, que I'on peut modifier
avec les fleches haut et bas .

Dés que les points du timer ont cessé de clignoter, le four entre en modalité de
cuisson différée. La température et la fonction programmée peuvent encore étre
modifiées en répétant les opérations décrites plus haut.

Successivement, le four se mettra automatiquement en marche selon la durée
spécifiée et s'éteindra a I'neure indiquée.

A lafin de la cuisson & temps, un signal acoustique intermittent est émis, tandis que
les écrans de la température et des fonctions s'éteignent, I'écran du timer affiche

PA1E]
I'neure courante et les deux symboles = et A se mettent a clignoter.
Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches

suivantes 2] |IE] El = .

Le symbole #j‘: s'allume sur I'écran des fonctions, puis I'éclairage du four s'allume
également.
Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle

fonction de cuisson, ou éteindre en appuyant puis en relachant la touche
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LIMITATIONS D'UTILISATION DES CUISSONS SEMI-AUTOMATIQUES ET
AUTOMATIQUES

Les fonctions de préchauffage (PRH) et de décongélation ne sont pas compatibles
avec les cuissons a temps défini, donc:

- aprés avoir programmé une de ces deux fonctions, on ne peut activer ni la durée
ni la fin de cuisson;

- si le four a été programmé en modalité de fonctionnement automatique, on ne
peut pas choisir la fonction de préchauffage (PRH) ou de décongélation.

ICONES DE L'ECRAN

1]
|E] Casserole: si allumée, elle indique qu'une fonction de cuisson est en fonction.
Au contraire, la casserole reste éteinte lorsque les fonctions d'éclairage, de PRH
(préchauffage) et de décongélation sont en fonction.
Son clignotement indique la fin d'une cuisson a temps. Pendant la phase de
fonctionnement automatique, le symbole reste éteint puis s'allume lors de
I'allumage programmé du four.

A (automatique): si allumée, elle indique qu'un temps de cuisson a été
programme; son clignotement indique la fin d'une cuisson programmée.

Cloche: si allumée, elle indique que le compte-minutes est activé; son
clignotement indique la fin du comptage des minutes.

SELECTION DE LA TEMPERATURE DE CUISSON
Lorsque le four est allumé, on peut régler la température avec les fleches et

du minimum au maximum, par des augmentations de 5°C comme indiqué sur
I'écran.
Note: une température de référence est préprogrammée pour chaque fonction de

cuisson, et que I'on peut modifier avec les fléches et .
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SELECTION DES FONCTIONS DE CUISSON

Lorsque le four est allumé, on peut allumer alternativement les symboles

N <+ — . . .
correspondants grace aux touches et , ce qui permet de choisir la
fonction de cuisson désirée.

Fonctions:

: ECLAIRAGE DU FOUR
On allume I'éclairage intérieur du four en appuyant puis en relachant la touche =) ;

pour I'éteindre, appuyer et relacher de nouveau la touche =

En sélectionnant une fonction de cuisson, I'éclairage intérieur s'allume et reste
allumé 3 minutes aprés l'atteinte de la température programmée.

Pendant une fonction de cuisson ou de décongélation, on peut rallumer I'éclairage

o] & [H] -

du four en appuyant sur une des touches ~— |—] = = [i] : I'éclairage
reste allumé pendant une minute.

On peut allumer I'éclairage du four méme si les commandes ont été bloguées, en

Inl‘ ilid e
appuyant sur une des touches |E] El E‘ [i]

PW PRECHAUFFAGE

Cette fonction permet de préchauffer plus rapidement le four avant la sélection de
la fonction de cuisson.

Un symbole animé s'affiche sur I'écran de la température.

Le préchauffage se termine lors de l'atteinte de la température préprogrammée
(non maodifiable). Un signal acoustique est alors émis, puis le symbole de I'ampoule
et I'éclairage du four s'allument; a ce point, on peut choisir le cycle de cuisson

désiré avec les touches et

=== CUISSON TRADITIONELLE
Cuisson traditionelle avec fonctionnement de la résistance supérieure et inférieure.

L—J RESISTANCE INFERIEURE
Ce type de cuisson est adapté aux aliments particulierement délicats et pour
conserver la chaleur aprés la cuisson.

vy

&2 GRIL
Il est indiqué pour faire griller les aliments.
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~ ,
&3 GRILL VENTILE
Il est indiqué pour faire griller les aliments de maniére plus délicate.

e FONCTION PIZZA
Particulierement indiquée pour cuire la pizza et les légumes.

m .

"~¥ CUISSON VENTILEE

Cette fonction permet une cuisson homogéne et réguliére dans chaque partie du
four. Il est possible de cuire différents types de mets en respectant les différents
temps de cuisson.

$ DECONGELATION
Le ventilateur se met @ marche sans aucune chauffage.
Cette fonction permet de décongeler les aliments en moins de temps.
L' écran de la température affiche le message " dEF ".
(X 1]
*:% NETTOYAGE PYROLYTIQUE
Aprés avoir allumé le four, sélectionner la fonction d'autonettoyage.
Sur I'écran de température apparait le message PIRO, tandis que sur I'écran des
fonctions est proposé un temps prédéfini de pyrolyse égal a I’ heure et 30 minutes.
Les deux petits points entre les chiffres (1:30) clignotent pendant 4 secondes, pour
indiquer qu'il est possible de programmer le temps de durée de la pyrolyse ou bien
I'neure a laquelle on souhaite I'arréter. Pour cela observer les instructions
précédentes concernant les cuissons programmees.
Le temps maximal programmable est de 3 heures, celui minimal de 30 minutes;

1
pour le modifier appuyer sur la touche |E] et agir avec les touches = et [i] .
Une fois le temps programmé, la lettre A a c6té du temps de durée s'allume pour
indiquer I'activation d'un cycle automatique.

La porte est bloquée et la fonction de blocage des commandes, indiquée par
I'allumage sur I'écran du symbole clé, s'active.

Durant la pyrolyse, il est possible de voir mais non pas de modifier le temps restant
et I'heure de fin de cycle.

Cette fonction permet de nettoyer le four en en augmentant la température jusqu'a
465°C. Le dépot de cendres qui en résulte peut étre éliminé avec un chiffon
humide lorsque le four s'est refroidi mais est encore tiéde.

Durant I'autonettoyage pyrolytique, la lampe du four reste éteinte.

Recommandation :

Tous les accessoires doivent étre enlevés de l'intérieur du four avant de mettre en
marche la fonction d'autonettoyage.

Il est vivement recommandé d'utiliser cette fonction d'autonettoyage uniquement
en présence d'une personne. Tous les résidus alimentaires importants doivent étre
retirés du four avant de mettre en marche la fonction d'autonettoyage.
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AUTRES FONCTIONS

MODALITE FOUR ETEINT
Lorsque le four est éteint, les écrans de la température et des fonctions sont
éteints, tandis que I'écran du timer affiche I'heure courante.

FONCTION DE BLOCAGE DES COMMANDES (PROTECTION ENFANT)

Cette fonction peut étre activée a tout moment pour empécher I'utilisation du four
par des enfants.

En particulier, si on I'active lorsque le four est éteint, elle en empéche I'allumage:
pour remettre le four en fonction, il faudra désinsérer le blocage.

Pour insérer le blocage des commandes, maintenir la touche =) enfoncée jusqu'a
ce que le symbole clé s'affiche (environ 5 secondes) suivi de ON, puis I'écran
retourne a l'affichage de I'heure courante.

Note: a ce point, on ne peut effectuer aucun réglage de cuisson, a I'exception du
réglage du compte-minutes.

Si au contraire on active le blocage aprés un réglage de cuisson quelconque
(manuel, semi-automatique, automatique), on ne pourra régler que le compte-

minutes ou éteindre le four en appuyant puis en relachant la touche =
En effet, en appuyant sur une autre touche, I'affichage de la clé vous rappellera
que la protection est insérée.

L'extinction manuelle ou automatique ne désactive pas le blocage des commandes.

. , . . e e
Pour insérer le blocage des commandes, maintenir la touche enfoncée
jusqu'a ce que le symbole clé s'affiche (environ 5 secondes) suivi de OFF, puis
I'écran retourne a I'affichage de I'heure courante.

Quand le four est bloqué, on ne peut pas l'allumer en appuyant sur la =) ;onne
peut que |'éteindre (OFF).

TOUCHE ON/OFF el

Si le four est allumé, la touche =) permet d'éteindre le four a tout moment, ceci
avec n'importe quelle fonction programmée.
Tous les réglages de cuisson sont annulés; pour les cuissons suivantes, suivre des
le début les relatives instructions de cuisson.
Si le four est allumé et que la fonction de blocage des commandes est

programmeée, en appuyant puis en relachant la touche =) le four s'éteint, mais la
fonction de blocage des commandes reste programmée.

Pour désactiver le blocage des commandes, maintenir la touche ON/OFF enfoncée
pendant au moins 5 secondes: I'écran affichera la clé, puis " OFF ", et I'heure
s'affichera a nouveau.
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SYMBOLE “ °

Il représente les degrés centigrades. Son clignotement indique que le four est en
train de chauffer pour atteindre la température programmeée.

L'allumage fixe indique que la température programmeée est atteinte.

ANNULLATION DES REGLAGES DE DUREE ET DE FIN DE CUISSON

On peut annuler a tout moment les réglages de durée et d'horaire de fin de cuisson

[

L1 E]
en appuyant simultanément sur les touches IE] et [T/;
ATTENTION: le four reste toutefois allumé pour la fonction choisie en modalité
manuelle (a temps indéfini).
On peut reprogrammer les temps de durée et/ou de fin de cuisson, ou éteindre

complétement le four en appuyant puis en relachant la touche =
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BOP7115 AB /| AW/ AX
BOP7215 AB / AX

4 g

| |
Lo J.\-— w_|1 @
5 O
| oo |
—
2 3 1

1 - Thermostat

2 - Sélecteur

3 - Programmateur électronique
4 - Voyant rouge

5 - Voyant jaune

Votre nouveau four est doté d’'un systéme de cuisson multi-fonctionnel, qui vous
permet de sélectionnerla méthode de cuisson la plus appropriée au type d’aliment
que vous étes en train de préparer.

La fonction demandée se sélectionne en tournant le bouton rotatif du sélecteur
fonction dans le sens des aiguilles d’'une montre et en le plagant sur le symbole
adéquat. La lampe a lintérieur du four et le voyant de fonctionnement «ON»
s’allument.
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Les différentes fonctions du four et leurs symboles respectifs sont les suivants:

1 -35:- Lampe uniquement (BOP7215 / BOP7115)
La lampe a l'intérieur du four s’allume.

ey

2 [B=3| Gril avec tournebroche (BOP7215)

L’élément qui se trouve sous la base du four fonctionne de fagon autonome.

Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer pendant 15 minutes. Cette fonction est
idéale pour la cuisson au four de pate sans farce pour quiches et tartes. Dans ce

cas, I'aliment doit étre placé sur le gradin inférieur du four.

3 Elément chauffant inférieur uniquement (BOP7215)

L’élément qui se trouve sous la base du four fonctionne de fagon autonome.

Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer pendant 15-20 minutes. Cette fonction
est idéale pour la cuisson au four de pate sans farce pour quiches et tartes. Dans
ce cas, l'aliment doit étre placé sur le gradin inférieur du four.

4 D Cuisson conventionnelle (BOP7215 / BOP7115)

L’élément supérieur et inférieur fonctionnent pour une cuisson conventionnelle
statique. Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer jusqu’a ce que le voyant
température s’éteigne. Pour cette fonction, on recommande d’utiliser uniquement
un gradin pour la cuisson de l'aliment. Ne pas utiliser le gradin inférieur ou
supérieur, car I'aliment pourrait cuire excessivement.

i &
5 Convection air forcée et cuisson traditionelle (BOP7215)

Cette fonction est conseillé pour cuire pizza et plats avec légumes. Les résistances
de sole et circulaire et le ventilateur s'allument dans le méme temps.

=
6 Convection air forcée (BOP7215)
Le ventilateur et un élément qui se trouve derriére la parois arriere du four font
circuler I'air chaud pour fournir une température uniforme dans toutes les parties
du four.
Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer jusqu’a ce que le voyant température
s'éteigne. On peut cuire simultanément différents aliments en utilisant plusieurs
gradins et en épargnant, de cette facon, du temps et de I'énergie. La température
du four est réduite d’environ 10% par rapport a un systéme de chauffage de type
conventionnel.
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7 Décongelation (BOP7215)

La lumiére du four et le voyant vert s'allument comme pour toutes les autres
fonctions du four. Le ventilateur se met alors en marche, sans propager de chaleur
tant que le thermostat n’est pas en fonction.

La porte du four doit étre fermée. Cette fonction permet de décongeler des plats en
utilisant environ 1/3 du temps normalement employé.

8 E (BOP7215) 9 (BOP7115)  Grill avec ventilation

Le ventilateur fonctionne en association avec I'élément gril a infrarouges de la
partie supérieure du four. Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer pendant 5-10
minutes. Pour le rétissage d’aliments, cette fonction permet de rendre croquante la
partie externe et interne de I'aliment tandis que I'air chaud qui circule dans le four
en garantit la cuisson.

La convection air semi forcée peut étre utilisée pour griller, dans ce cas, il n’est pas
nécessaire de retourner I'aliment aussi souvent.

La fonction gril doit toujours fonctionner avec la porte du four fermée.

Ne pas utiliser de papier aluminium pour recouvrir la grille ou les aliments a cuire
sous le gril — la réverbération de la feuille de papier aluminium pourrait
endommager I'élément du gril.

Maintenir la porte du four fermée pendant I'utilisation du GRIL.

‘2 T ]
ol
'yl ]

10 Fonction d’autonettoyage du four (BOP7215/ BOP7115)
Tourner le bouton rotatif de sélection sur cette fonction, ce réglage est possible
uniqguement a travers la minuterie, le cycle d’autonettoyage dure 1,5 heure.
Avant d'utiliser cette fonction pyrolitique, il faut enlever tous les accessoires du
four. Pendant la fonction pyrolitique, la lampe du four est éteinte.

1" Cuisson traditionelle avec ventilation

Convection air semi forcée (avec la porte fermée). Le thermostat doit étre réglé sur
la température désirée. On recommande ce type de cuisson pour: les aliments qui
doivent étre cuits a l'intérieur ainsi qu’a 'extérieur (patisseries, rotis).

Conseils pratiques

Avant de commencer la cuisson, vérifier que les accessoires qui ne sont pas
nécessaires aient été enlevés du four.

Avant d'utiliser le four, il faut le préchauffer a la température de cuisson.

Disposer les plats de cuisson au centre du four et, s’il y en a plusieurs, laisser un
espace entre eux pour permettre la circulation de lair.

Ne pas ouvrir fréquemment la porte du four pour contréler les aliments (la lampe du
four reste allumée pendant la cuisson).
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PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE

o =
OO

Le programmateur électronique est un dispositif qui regroupe cettes fonctions:
- horloge 24 heures avec afficheur illuminé

- Minuterie (jusqu’a 23 heures et 59 min.)

- Programme de début et fin de cuisson automatique

- Programme pour cuisson semiautomatique (uniquement début ou fin).

- Visualisation de la température choisie

Description des boutons

Lj | “MINUTERIE”

[ “ TEMPS DE CUISSON”

—

“FIN DU TEMPS DE CUISSON”

“ POSITION MANUELLE”

“ DEFILEMENT DES NUMEROS DE TOUS LES
PROGRAMMES- CONTROLE DE LA TEMPERATURE
PROGRAMMEEFE”

+H G

“ DEFILEMENT A REBOURS DES NUMEROS DE TOUS
LES PROGRAMMES- CONTROLE DE LA TEMPERATURE
PROGRAMMEEFE”
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Description des symboles illuminés

« AUTO » - (clignotant) — Programmateur sur la position automatique mais non
programmee.

« AUTO » - (toujours allumé) — Programmateur sur la position automatique et
programmee.

Ll Cuisson manuelle en cours

i
ﬂﬁﬂ + A Cuisson automatique en cours

i
I]ﬁ] + D Minuterie en fonction

REMARQUE: Aprés avoir sélectionné le mode de fonctionnement, une certaine
période de temps s’écoule avant la confirmation de la sélection (environ 3-4
secondes) pendant laquelle on peut modifier les données.

Horloge digitale

Les chiffres de I'horloge indiquent les heures (0-24) et les minutes.

Au moment du branchement du four ou suite a une interruption de I'alimentation
électrique, trois zéros clignotent sur [lafficheur du programmateur. Pour
programmer I'heure, il faut appuyer simultanément sur les boutons et ou sur le

bouton {m

et EN MEME TEMPS appuyer sur le bouton “+’ou “-” jusqu’a rejoindre la
programmation de I'heure exacte. Quand I'heure actuelle est réglée, relacher les
boutons pour faire fonctionner I'horloge.

Cuisson manuelle sans utiliser le programmateur

Pour utiliser le four manuellement, c’est-a-dire sans le programmateur, il faut arréter
le clignotement de «A» en appuyant sur le bouton.

Si on visualise la lettre «A» de maniére permanente, cela signifie que le four est
programmeé, il est donc impossible de programmer la minuterie sur la fonction
manuelle et on ne peut pas allumer le four. Dans ce cas, il faut d’abord effacer le
programme en appuyant sur , ensuite on pourra programmer la fonction manuelle.

Minuterie
La minuterie peut étre utilisée pour calculer une période de temps de 1 minute a 23
heures et 59 minutes.
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1) Cuisson automatique (début et fin) e
Programmer la durée de cuisson en appuyant sur le bouton [L777]

Programmer la fin du temps de cuisson en appuyant sur le bouton Eﬁ]

Programmer la température et le programme de cuisson en utilisant le bouton du
thermostat et le sélecteur.

Aprés cette programmation, le symbole «A» clignote.

Exemple : la cuisson dure 45 minutes et doit se terminer & 14.00.
i
Appuyer sur ﬂﬂlﬂ jusqu’a programmer 0.45.

Appuyer sur Eﬁl jusqu’a programmer 14.00.

A la fin de la programmation, I'heure est visualisée sur I'afficheur et le symbole «A»
s’allume. Cela signifie que le programme de cuisson a été mémorisé.

A 13:15 (14:00 moins 45 minutes) le four s’allume automatiquement.

A 14:00 le four s’éteint automatiquement, un avertisseur sonore se déclenche et

s'interrompt uniquement quand on appuie sur le bouton @
Le symbole «A» clignote.

2) Cuisson semi-automatique
A. Programmer la durée de la cuisson
B. Programmer le temps de fin de cuisson
i
A) Programmer la durée de la cuisson, en appuyant sur le bouton 1
Le four s’allume immédiatement, le symbole «A» clignote.
Quand le temps de cuisson programmé est terminé, le four s’éteint, un avertisseur
sonore se déclenche jusqu’a ce qu’on I'éteigne comme décrit ci-dessus.
Le symbole «A» clignote.
B) Programmer la fin du temps de cuisson en appuyant sur le bouton @]
Le four s’allume immédiatement, le symbole «A» clignote.
Quand on rejoint le temps programmeé, le four s’éteint et un avertisseur sonore se
déclenche jusqu’a ce qu’on I'éteigne comme décrit ci-dessus.
Le programme de cuisson peut étre effacé a n'importe quel moment en appuyant
sur le bouton {L|,| , le four peut fonctionner manuellement.

REMARQUE: Les fonctions 1) et 2) ou 1)+ 2) sont actives uniquement si la
fonction cuisson a été sélectionnée.
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Minuterie = avertisseur sonore

Le programme minuterie comprend uniquement un avertisseur sonore qui peut étre
programmeé pour un maximum de 23 heures et 59 min

Pour programmer la minuterie, appuyer sur le bouton @et, simultanément,

sur les boutons + ou - jusqu’a ce que la valeur désirée apparaisse sur I'afficheur.
Aprés avoir effectué la programmation, I’'horloge et le symbole @ apparaissent
sur l'afficheur.

Le compte a rebours commence immédiatement et neut étre visualisé a chaque
moment sur I'afficheur en appuyant sur le bouton @ .

A la fin du temps programmé, le symbole s’éteint et I'avertisseur sonore sonne
jusqu’a ce qu’on l'interrompe en appuyant sur le bouton @

On peut modifier la tonalité de I'avertisseur sonore (il posséde 3 niveaux différents:
faible - moyen - fort): quand il sonne, appuyer sur le bouton @

REMARQUE: A Ia fin du temps de cuisson, se déclenche une sonnerie qui émet un
bip a chaque seconde pendant une durée maximum de 7 minutes.

Effacement d’'un programme de cuisson automatique
Un programme de cuisson automatique peut étre effacé a n'importe quel moment
en appuyant sur le bouton QH .

Maintenant le four peut fonctionner manuellement.
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Substitution de la lampe du four (fig. 1)

ATTENTION : débrancher I'appareil de I'alimentation électrique.

Pour remplacer la lampe du four, il faut enlever le couvercle de protection « A », en
le tournant dans le sens contraire des aiguilles d'une montre. Aprés avoir remplacé
la lampe, réinstaller le couvercle de protection « A ».

Démontage de la porte du four (Fig. 2)

Pour faciliter le nettoyage et accéder plus facilement a la partie interne du four, on
peut démonter simplement les deux portes du four (voir dessin).

Pour faciliter le nettoyage du four, on peut démonter la porte du four a travers les
charniéres.

Les charniéres A sont dotées de deux leviers mobiles B. Si on souléve le levier B,
la charniere se dégage de son logement. On peut alors soulever la porte vers le
haut et I'extraire en la faisant glisser vers I'extérieur; pour effectuer cette opération,
saisir la porte latéralement prés des charniéres.

Pour réinstaller la porte, insérer d’abord les charniéres dans leur logement.

Avant de refermer la porte, n'oublier pas de baisser les deux leviers mobiles B
utilisés pour accrocher les charnieres. Ne pas plonger la porte dans I'eau.

Nettoyer la surface interne émaillée et la vitre avec un chiffon humide et un
détergent neutre adéquat, rincer, puis essuyer avec soin en utilisant un chiffon
doux. Si nécessaire, on peut démonter la vitre en dévissant les deux vis de fixation
latérales. S’'assurer que la vitre soit complétement séche avant de la réinstaller.
Faire attention de ne pas serrer trop fort les vis de fixation pendant le montage.

Fig. 1 Fig. 2
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Comment utiliser le tournebroche (Fig. 3)

Dans le méme four, on peut utiliser le tournebroche en association avec le gril.

La viande doit étre enfilée sur la tige du tournebroche et bloquée avec les petites
fourchettes.

Ensuite, procéder comme suit :

A. Insérer la lechefrites sur le gradin inférieur du four.

B. Insérer une des petites fourchettes sur la tige en acier inoxydable et la fixer.
Introduire la viande sur la tige et ensuite insérer 'autre petite fourchette, la fixer
correctement sur la viande.

C. Le manche du tournebroche en matériel isolant doit étre utilisé pour extraire la
tige en acier inoxydable du four et doit étre enlevé pendant la cuisson.

Par exemple un poulet qui pése 1,3 kg requerra un temps de cuisson d’environ 85-
90 minutes.

Fig. 3
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Tableau indicatif pour la cuisson au four

Aliment Temp. °C Gr_adin d¢3r Te[nps de cuisson Sy_mbole de
cuisson (*) (min) cuisson

Gateau

Pain en couronne 180 2 55-65

Tartes aux fruits 200 1 30-40

Gateaux au lait et 180 2 35-40

au beurre

Gateaux levés 200 1 25-35

Choux 190 2 20-30

Pate feuilletée 200 2 15-25

Biscuits 190 3 15-20

Lasagnes 225 2 40-50

Viande —

Filet de boeuf 225 2-3 50-80

Roast-beef 225 2-3 50-80 —

Veau roti 225 2-3 60-80 m

Porc roti 170-180 2 45-60 A

Agneau réti 225 2 54-55

Boeuf roti 225 2-3 50-60

Liévre réti 200 2 60-90

Dinde rétie 180 2 240

Oie rotie 200 2 150-210

Canard roti 200 2 120-180

Poulet roti 200 2 60-90

Cuisse de 200 2-3 90-150

chevreuil

Cuisse de cerf 180 2-3 90-180

Poisson 180 2-3 10-40

Légumes en 170-190 2-3 40-50

daube

Pizza 240 1 15-25

Cuisson au gril

Cotelette 4 8-12

Saucisse de porc 4 10-13 vvv "}:

Poulet a la grille 3 25-35 3 g3

Poulet a la broche 50-65

Veau réti a la 50-65

broche

Note: (*) Le numero initial de la position du gradin correspond au bouton du four.

Le four doit étre préchauffé avant 'usage.

S
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Cette fonction devrait étre utilisée pour les aliments délicats et/ou les plats
préchauffés.
On peut cuire le méme plat sur différents gradins (le temps de cuisson ne
change pas).




Installation

Sikkerhedsanvisninger og advarsler. Forste gang ovnen tages i brug skal man
omhyggeligt laese de medfelgende instruktioner i denne vejledning, som indeholder
alle de ngdvendige oplysninger for at kunne installere ovnen sikkert, anvende den
korrekt og foretage en hensigtsmaessig vedligeholdelse.

Denne ovn skal installeres korrekt af fagfolk i overensstemmelse med anvisningerne
fra producenten. Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for personskader eller
materielle skader pa grund af en forkert eller utilstreekkelig installation. Kontrollér, at
forsyningsspaendingen og frekvensen passer med dataene pa typeskiltet foran pa
ovnen.

Advarsel: Denne ovn skal have jordforbindelse.

Vores firma fralaegger sig ethvert ansvar i tilfeelde af fejl i jordforbindelsen eller hvis
jordforbindelsen ikke stemmer overens med den geeldende lovgivning.

Inden der foretages reparationer eller vedligeholdelse pa ovnen, skal man afbryde
stremmen pa afbryderen eller pa el-tavlen. Ved vedligeholdelsesindgreb, flytning,
installation og rengering af ovnen, skal man sgrge for passende forholdsregler og
beskyttelse (handsker m.v.). Laft og flytning af ovne, der vejer over 25 kg eller er
udformet saledes, at de er svaere at holde om, skal udferes med egnet Iaftegrej, eller
man skal veere to om det, for at undga farlige situationer eller overbelastning.

Da vores virksomhedspolitik hele tiden straeber mod at forbedre vores produkter,
forbeholder vi os retten til at foretage aendringer pa produkterne uden forudgaende
varsel herom. Nar ovnen er i funktion, bliver den udvendige overflade og ruden
meget varme. For at undga forbraendinger eller laesioner skal man holde bgrn pa
afstand af ovnen. Denne ovn mé ikke betjenes af sma bern eller uansvarlige
personer uden opsyn. Bgrn ma ikke lege med ovnen.

Der skal holdes opsyn med eeldre eller handicappede personer, der anvender ovnen.
Hvis der under ovnen er monteret en skuffe, ma den ikke kunne abnes og skal have
et falskt frontpanel.

Man ma under ingen omsteendigheder opbevare braendbart materiale i skuffen under
indbygningsovnen, idet det kan antaende. Anbring aldrig tunge genstande pa den
abne der og undga at sidde pa den, da haengslerne kan tage skade.

Under tilberedning med olie og fedt ma ovnen ikke efterlades uden opsyn, idet der er
fare for brand.

For at undgd beskadigelse af den indvendige lakerede flader, skal man undga at
anbringe kageforme eller fade i ovnbunden og ikke overdaekke den med alu-folie.
Under tilberedning danner madvarerne damp, som ledes ud for at undga en
overdreven ophobning af damp inden i ovnen. Denne damp kan omdannes til
vanddraber, som leegger sig pa ovnen udvendige kolde flader, og det kan veere
ngdvendigt at tgrre denne fugt af med en blad klud for at undga misfarvning af de
udvendige ovnflader eller overdreven snavs.
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Inden ovnen tages i brug fgrste gang.

Sluk ovnen ved at slukke for kontakten pa vaeggene eller afbryd stremforsyningen,
inden ovnen renggres. Tag alle beholdere og tilbehgr ud af ovnen.

Renger de indvendige ovnflader med varmt vand og et neutralt renggringsmiddel.
Ter omhyggeligt efter med en fugtig klud. Vask ovnrist og -bradepander og andet
tilbehgr i opvaskemaskinen eller med varmt vand og et neutralt renggringsmiddel, og
tar omhyggeligt efter.

Tekniske data

Dette apparat er i overensstemmelse med de europaeiske direktiver 72/23 EQF og
93/68 EQF EMC 89/336 EQF.

Regler vedr. spaending

= 220-240 V fase + neutral.

Mal for indbygningsovn:

Laengde: 440
Dybde: 390
Dybde: 340
Rumfang: 59 liter

Varmeelementernes effekt :

Nederste varmeelement: 1,3 kW
Nederste varmeelement: 0,9 kW

Grillelement: 1,6 kW
Blaeserelement: 2,3 kW
Absorberet energi: 3,2-3,8 kW
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Installation i kekkenelement

VIGTIGT: Ovnen skal installeres korrekt af fagfolk i overensstemmelse med
producentens anvisninger. Inden der udfgres reparationer eller vedligeholdelse, skal
ovnen frakobles streamforsyningen.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNING:

Inden ovnen tilsluttes stremforsyningen, skal man kontrollere fglgende:

at spaendingen stemmer overens med den speending, der er angivet pa ovnens
typeskilt

at overbelastningssikringen og stemforsyningsnettet kan modstd ovnens spzending
(se typeskiltet)

at stremforsyningsanlaegget er udstyret med en jordforbindelse, og at det flerpolede
stik eller afbryder med en minimum kontaktafstand pa 3 mm befinder sig et sted, man
nemt kan na ind til, efter installation af ovnen.

Hvis man ikke kan na ind til stikket, skal der monteres en flerpolet afbryder med
samme kontaktafstand; dvs. 3 mm eller derover at, hvis det er ngdvendigt med en
laengere netledning, skal den have et minimumsnit pa 1,5 mm og veere af typen
HO5RR-F at ledningen er sa lang, at man nemt kan foretage vedligeholdelse af
ovnen.

Advarsel: Denne ovn skal have jordforbindelse.

Searg altid for, at ovnen har korrekt jordforbindelse.
Producenten fralaegger sig ethvert ansvar i tilfaelde af fejl i jordforbindelsen, som ikke
overholder de geeldende regler.

Denne ovn er beregnet til indbygning i et kekkenelement til en standardovn pa 600
mm i bredden.

Bunden af indbygningselementet og de tilstadende kakkenelementer og al materiale,
der anvendes til installation, skal under brug af ovnen kunne modstd en min.
temperatur pa 85 °C samt omgivelsestemperaturen. Derudover skal lagerne pa de
tilstedende skabe veere placeret i en afstand af min. 4 mm fra ovnen pa alle steder.
Visse typer kgkkenskabe i vinyl eller laminat er seerligt falsomme over for varme og
kan tage skade eller blive misfarvede.

Brugeren er selv ansvarlig for evt. skader eller misfarvninger af materialer, der opstar
ved temperaturer under 85°C samt omgivelsestemperaturen, eller hvis afstanden til
ovnen er mindre end 4 mm.

For indbygningsovne, der monteres under et kakkenbord, er malene falgende:

Pas pa: hvis installeres af fagfolk i nserheden af andre elekiriske apparater, ma
netledningen ikke passere i naerheden af eller vaere i kontakt med ovnens sider.

103



BOP 7325

L] | | B

H HEEBEE HH

BETJENINGSKNAPPER

Saenkning af temperaturen

Forggelse af temperaturen

ON/OFF og LASNING AF BETJENINGSKNAPPERNE
Minutteeller

Tilberedningsvarighed

Tilberedning slut

Formindsker funktionen

Forgger funktionen

Valg af tilberedningsprogram
Valg af tilberedningsprogram

FUNKTION

Nar ovnen fagrste gang tilsluttes ledningsnettet eller efter en stremafbrydelse, blinker
timerens display.

Ovnen er endnu ikke aktiv, for at aktivere den skal man farst og fremmest foretage
“indstillingen af uret”.

INDSTILLING AF URET
Tryk samtidig pa knapperne og og slip dem igen, tryk pa knapperne El

og for at indstille klokkeslaettet.

Bemaerk: handlingen skal foretages indenfor 3 sekunder, mens de blinkende punkter
er synlige pa displayet. Efter at indstillingen er fuldendt, skal man vente p3, at de to
lysende punkter holder op med at blinke.
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LYDSIGNALER
Ovnen udsender lydsignaler for at markere de forskellige funktioner, som fx at
tilberedningen er slut.

Lydstyrken kan eendres: ved at trykke pa knappen El mens ovnen er slukket (OFF),
viser den de 3 mulige niveauer.
Det sidst reproducerede niveau indstilles automatisk.

SADAN TZANDES OVNEN
Tryk pa knappen og slip den. Lydsignalet hgres (bip).

Pa displayet fremkommer skriften ON, #J(E symbolet lyser op, og lyset inden i ovnen
teendes.
Man kan nu indstille en tilberedningsfunktion.

MINUTTALLER

Minutteelleren er kun en tidtager, den er helt uafhaengig af enhver
tilberedelsesfunktion. Den kan veere praktisk til at indstille et lydsignal ved endt
tilberedning.

For at indstille minutteelleren, teend ovnen med , tryk pa knappen @ : displayet
nulstilles, og punkterne begynder at blinke. Indstil inden 3 sekunder med knapperne

El og den gnskede tid, op til et maksimum péa 23 timer og 59 minutter. Nar

den indstillede tid udigber, afgives der et lydsignal og symbolet blinker. For at
afbryde lydsignalet og de innk_ende symboler skal man bare trykke pa en hvilken

L1IE
som helst af knapperne @lE]@ EI [i] .

MANUEL FUNKTION PA UBESTEMT TID
Teend for ovnen. Veelg en tilberedningsfunktion blandt de mulige ved hjeelp af

knapperne og : for hver tilberedningstype foreslar ovnen en pa forhand

defineret indikativ temperatur, der kan sendres med knapperne og .
Ovnen begynder at varme op til den indstillede temperatur, og celsius grader
symbolet ° blinker for at vise, at ovnen er i funktion.

Nar temperaturen nas, udsendes et lydsignal for at gare opmaerksom herpd, og
gradsymbolet holder op med at blinke.

For at slukke for ovnen skal man trykke pa knappen og slippe den.
Temperatur- og funktionsdisplayene slukkes og skriften OFF fremkommer.
Der udsendes desuden et lydsignal (bip).
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HALVAUTOMATISK FUNKTION FOR TILBEREDNINGENS VARIGHED
For at indstille tilberedningstiden

|ﬁ]

Taend ovnen ved at trykke pa knappen og slippe den. Tryk pa knappen og

slip den, indstil den gnskede tilberedningstid med knapperne EI og [i] indtil et
maksimum pa 10 timer og 00 minutter.

Pa displayet vises bogstavet A (automatisk funktion).

Vent indtil timeren igen viser klokkeslaettet, veelg herefter en tilberedningsfunktion

blandt de mulige med knapperne og . For hver tilberedningsfunktion foreslar

ovnen en pa forhand defineret temperatur, der kan sendres med knapperne og

Ovnen starter tilberedningen i den indstillede tid, hvorefter den automatisk slukker.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal med mellemrum, og mens
temperatur- og funktionsdisplayene slukkes, viser timerens display klokkeslaettet og
P11E]

L
de to symboler og A blinker.
For at slukke for lydsignalet og ga ud af cyklussen, skal man blot trykke pa en af

knapperne @ |IE] E‘ EI [i] :

Ovnen er klar til at modtage nye indstillinger. Veelg en ny tilberedningsfunktion, eller

sluk for den ved at trykke pa knappen og slippe den igen.

HALVAUTOMATISK FUNKTION MED INDSTILLING AF TILBEREDNINGENS
AFSLUTNING

For at indstille tidspunktet for tilberedningens afslutning

Teend ovnen ved at trykke pa knappen og slippe den. Tryk pa knappen El og
slip den, indstil afslutningstidspunktet for tilberedningen, som skal veere indenfor de

naeste 23 timer og 59 minutter, med knapperne EI og [i] . Efter denne handling
skal man vente pa, at timeren igen viser det aktuelle klokkeslaet.

Veelg herefter en tilberedelsesfunktion blandt de mulige ved hjaelp af knapperne
og : ovnen foreslar en pa forhand defineret temperatur, der kan aendres med

knapperne og .

Ovnen begynder tilberedningen indtil det indstillede tidspunkt, hvorefter den
automatisk slukkes.
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Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal med mellemrum, og mens
temperatur- og funktionsdisplayene slukkes, viser timerens display klokkeslaettet, og

de to symboler = og A blinker.

For at slukke for lydsignalet og ga ud af cyklussen, skal man blot trykke pa en af
s

knapperne @Iﬁ][ﬁl EI &] .

Ovnen er klar til at modtage nye indstillinger. Vaelg en ny tilberedningsfunktion eller

sluk for den ved at trykke pa knappen og slippe den igen.

AUTOMATISK FUNKTION

For at indstille tilberedningens varighed og tidspunktet for tilberedningens afslutning

L.
Taend for ovnen ved at trykke pa knappen og slippe den. Tryk pa knappen

og slip den, indstil det ngdvendige tilberedningstidsinterval med knapperne EI og

]

Vent indtil punkterne mellem timerne og minutterne pa timeren holder op med at
blinke.

Timeren vender tilbage til at vise det aktuelle klokkeslaettet.

Tryk herefter pa El knappen og indstil tidspunktet for tilberedningens afslutning

med knapperne EI og [i] Vent igen pa at punkterne holder op med at blinke.
Veelg en tilberedningsfunktion blandt de mulige: ovnen foreslar en pa forhand

indstillet temperatur, der kan eendres med knapperne og .

Efter at punkterne pa timeren er holdt op med at blinke, slar ovnen over pa

modaliteten forsinket tilberedning: den teendes automatisk i det indstillede tidsrum, og

slukker sig pa det indstillede tidspunkt.

Pa displayet vises stadig den valgte temperatur, det aktuelle klokkesleet og den

valgte cyklus. Lyset inden i ovnen slukkes.

Bade temperaturen samt den indstillede funktion kan dog sendres ved at gentage

handlingerne tidligere beskrevet.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal med mellemrum, og mens

temperatur- og funktionsdisplayene slukkes, viser timerens display klokkeslaettet, og
P11E]

L
de to symboler og A blinker.
For at slukke for lydsignalet og ga ud af cyklussen, skal man blot trykke pa en af

knapperne @lﬂﬁl EI &] .

Ovnen er klar til at modtage nye indstillinger. Vaelg en ny tilberedningsfunktion eller

sluk for den ved at trykke pa knappen og slippe den igen.

107



BEGRAENSNINGER VED ANVENDELSEN AF HALVAUTOMATISK OG
AUTOMATISK TILBEREDNING

Funktionerne foropvarmning (PRH) og optening er ikke kompatible med tilberedning i
et indstillet tidsinterval, derfor:

- Nar man har indstillet en af disse to funktioner, er det ikke muligt at aktivere hverken
varigheden eller sluttidspunktet for tilberedningen.

- Hvis ovnen er programmeret til automatisk funktion, er det ikke muligt at veelge
funktionen foropvarmning (PRH) eller optgning.

IKONER PA DISPLAYET

{[E]
|El Gryde: hvis den er taendt, viser det at en tilberedningsfunktion er aktiv.
Gryden forbliver derimod slukket nar funktionerne lys, PRH (foropvarmning) og
optgning er aktive.
Hvis den blinker, viser det afslutningen pa en tidsindstillet tilberedning. Under faserne
med automatisk funktion, forbliver symbolet slukket for bagefter at teendes ved den
programmerede start af ovnen.

A (automatisk): hvis det er teendt, viser det at et tilberedningstidsinterval er indstillet.
Hvis det blinker, viser det at en indstillet tilberedning er fuldendt.

@ Klokke: hvis den er teendt, viser det at minutteelleren er aktiv. Hvis den blinker,
viser det, at nedteellingen af minutterne er slut.

VALG AF TILBEREDNINGSTEMPERATUR

Ved at trykke pa knapperne og mens ovnen er tendt, kan temperaturen
indstilles mellem minimum og maksimum med intervaller pa 5°C, som vises pa
displayet.

Bemaerk: for hver tilberedningsfunktion er der pa forhand indstillet en

referencetemperatur, der kan gendres efter anske med knapperne og .

VALG AF TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Ved at trykke pa knapperne og mens ovnen er teendt, teendes de relative
symboler i sekvens for at gere det muligt at velge den gnskede
tilberedningsfunktion.
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Funktioner:

#} OVNLYS
Lyset inden i ovnen taendes ved at trykke pa knappen og slippe den igen. For at

slukke det skal man igen trykke pa knappen og slippe den.
Nar man veelger en tilberedningsfunktion, teendes lyset inden i ovnen, og det forbliver
teendt i 3 minutter, efter at den indstillede temperatur er opnaet.
Under en tilberednings- eller opteningsfunktion er det muligt igen at teende lyset

inden i ovnen ved at trykke pa en hvilken som helst af knapperne @

El EI [i] : lyset forbliver taendt i et minut.
Man kan ogsa teende ovnlyset mens betjeningsknapperne er laste ved at trykke pa

F1IE]
en af knapperne @lglEl EI &] .

PW  FOROPVARMNING

Denne funktion ger det muligt at foropvarme ovnen hurtigere for en af
tilberedningsfunktionerne veelges.

Pa temperaturdisplayet fremkommer et symbol i bevaegelse.

Foropvarmningen stopper nar den pa forhand indstillede temperatur (som ikke kan

2ndres) opnas. Nar den er opnaet afgives et lydsignal og #j‘: symbolet og ovnlyset
teendes.

Man kan nu veelge den gnskede tilberedningscyklus med knapperne og .

— TRADITIONEL TILBEREDNING
Traditionel tilberedning, hvor modstandene foroven og forneden fungerer.

kel NEDERSTE MODSTAND
Denne type tilberedning er egnet til langsom stegning eller til at opvarme mad.

haad

&3 GRILL+ STEGESPYD
Er egnet til at grille maden og til at stege.

vr

-~
&2 VARMLUFTS-GRILL+ STEGESPYD
Er egnet til at grille og stege maden pa en mere delikat made.

e’ PIZZA FUNKTION
Er specielt egnet til pizza og grensagsretter.
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&
~ VARMLUFTSTILBEREDNING

Denne funktion muligger en ensformig tilberedning hele ovnen.
Man kan tilberede to forskellige retter.

%
¢ OPTONING

Ger det muligt at opte mad pa kortere tid end normailt.

Starter kun ovnens ventilator uden nogen opvarmning af ovnen.

Pa temperaturdisplayet fremkommer skriften dEF (Defrost), der viser at ovnen

fungerer pa denne made.

L1 1]

‘i PYROLYTISK RENG@RING

Efter at have taendt ovnen veelges funktionen selvrens.

Pa temperaturdisplayet fremkommer skriften PIRO, mens der pa funktionsdisplayet

foreslas et pa forhand defineret pyrolysetidsinterval pa 1 time og 30 minutter.

De to punkter mellem tallene (1:30) blinker i 4 sekunder, for at vise at det er muligt at

indstille varigheden af pyrolysen eller tidspunktet, hvor man vil have at den stopper,

og for at gare dette skal man fglge de tidligere beskrevne instruktioner vedrgrende

programmeret tilberedning.

Den maksimale varighed som kan indstilles er 3 timer, og den mindste er 30 minutter.

For ataendre tiden trykkes pa knappen og derefter pa knapperne + og -.

Nar tiden er indstillet, teendes bogstavet A ved siden af varigheden, for at vise at en
automatisk cyklus er blevet aktiveret.

Lagen lases, og funktionen der laser betjeningsknapperne aktiveres, hvilket vises

ved at = symbolet taendes pa displayet.
Under pyrolysen kan man fa vist den tilbageveerende tid og sluttidspunktet for
cyklussen, men man kan ikke a&endre dem.
Denne funktion gor det muligt at rengere ovnen ved at gge temperaturen til 465°C.
Askeaflejringen som bliver tilbage kan fijernes med en fugtig klud, nar ovnen er
afkglet, men stadig lun. Under den pyrolytiske selvrensning er paeren i ovnen slukket.

Advarsler:

Alt udstyr skal tages ud af ovnen inden selvrensningsfunktionen startes. Det
anbefales steerkt kun at anvende denne selvrensningsfunktion, nar der kun er én
person tilstede.

Alle starre madrester skal fiernes fra ovnen far selvrensningsfunktionen startes.
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ANDRE FUNKTIONER

NAR OVNEN ER SLUKKET
Nar ovnen er slukket, er temperatur- og funktionsdisplayene slukkede, mens
timerens display viser det aktuelle klokkeslzaet.

FUNKTIONEN TIL LASNING AF BETJENINGSKNAPPERNE (B@RNESIKRING)
Denne funktion kan aktiveres pa et hvilket som helst tidspunkt for at forhindre barn i
at bruge ovnen.

Hvis aktiveret mens ovnen er slukket, forhindrer den at ovnen taendes: for at kunne
veelge en hvilken som helst tilberedningsfunktion er det ngdvendigt at sla lasen fra.

For at sla lasen til, skal man holde knappen nedtrykket, indtil nggle symbolet
vises (cirka 5 sekunder), efterfulgt af ON. Displayet vender derefter tilbage til at vise
det aktuelle klokkesleet.

Bemeerk: det er nu ikke muligt at foretage nogen tilberedningsindstilling undtagen
indstillingen af minuttzelleren.

Hvis lasen derimod aktiveres efter at man har foretaget en hvilken som helst
tilberedningsindstilling (manuel, halvautomatisk, automatisk), vil det kun vaere muligt

at indstille minutteelleren eller slukke for ovnen ved at trykke pa knappen og
slippe den igen. Hvis man trykker pa en hvilken som helst anden knap, vil visningen
af n@glen huske p3a, at sikringen er aktiveret.

Manuel eller automatisk slukning slar ikke lasningen af betjeningsknapperne fra. For

at sla lasningen af betjeningsknapperne fra skal man holde knappen nedtrykket,
indtil n@gle symbolet vises (cirka 5 sekunder), efterfulgt af OFF. Displayet vender
derefter tilbage til at vise det aktuelle klokkeslzet.

Nar ovnen er last, er det ikke muligt at teende den ved at trykke pa knappen, det
er kun muligt at slukke den (OFF).

ON/OFF KNAPPEN

knappen ger det muligt at slukke ovnen pa et hvilket som helst tidspunkt og
med en hvilken som helst funktion indstillet, hvis den er teendt.

Alle tilberedningsindstillingerne annulleres. Ved efterfglgende tilberedninger skal de
respektive instruktioner fglges fra starten.

Hvis ovnen er taendt, og lasningen af betjeningsknapperne er slaet til, slukkes ovnen,

hvis man trykker pa knappen og slipper den igen, men lasningen af
betjeningsknapperne forbliver aktiv.

For at sla lasningen af betjeningsknapperne fra skal man holde knappen
nedtrykket i mindst 5 sekunder: displayet viser nggle efterfulgt af " OFF ", herefter
fremkommer klokkeslaettet igen.
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SYMBOL “ °*

Repreesenterer celsius grader.

Hvis det blinker viser det, at ovnen er ved at varme op til den indstillede temperatur.
Hvis det lyser konstant, viser det, at den indstillede temperatur er naet.

ANNULLERING AF INDSTILLINGERNE FOR TILBEREDNINGENS VARIGHED OG
AFSLUTNING

Det er muligt at annullere indstillingerne af varigheden og tidspunktet for
tilberedningens afslutning pa et hvilket som helst tidspunkt, ved at trykke samtidig pa

knapperne og El .

ADVARSEL: ovnen forbliver teendt pa den forvalgte funktion i manuel modalitet (pa
ubestemt tid).
Det er muligt at genindstille varigheden og/eller tilberedningens afslutning, eller

slukke helt for ovnen ved at trykke pa knappen og slippe den igen.
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BOP7115 AB / AW/ AX

BOP7215 AB /| AX
4 R
| |
o J_\_ ‘l @
Cl:" 0 &8 5|8 = & I/
oo( 6o ‘
2 3 1

1 - Termostat

2 - Veelgerknap

3 - Elektronisk programveelger
4 - Kontrollampe for ovn

5 -Kontrollampe for termostat

Din nye ovn er udstyret med et multifunktions-tilberedningssystem, som ger det
muligt at vaelge den mest egnede tilberedningsmetode til bestemte typer madvarer.
Den gnskede funktion veelges ved at dreje funktionsveaelgerknappen hgjre om pa det
gnskede symbol. Ovnlyset og kontrollampen for ovnen « ON » teender. De forskellige
ovnfunktioner og de tilhgrende symboler er falgende.
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Ovnens funktioner

Ovnlys (BOP7215/ BOP7115)
Det indvendige ovnlys taender.

s
Grill (BOP7215)

Inden denne funktion tages i brug skal ovnen opvarmes i 15 minutter. Denne funktion
er ideel til tilberedning af f.eks. teertebunde. Maden placeres i den nederste rille i
ovnen.

Nederste varmeelement (BOP7215)

Kun det nederste varmeelement under ovnbunden taender. Ovnen skal foropvarmes i
15-20 minutter inden brug. Denne funktion er ideel til tilberedning af feks teertebunde.
Maden placeres i den nederste rille i ovnen.

Traditionel tilberedning (BOP7215 / BOP7115)
Det gverste og nederste varmeelement teender for en almindelig, statisk tilberedning.
Inden brug skal ovnen foropvarmes, indtil kontrollampen for temperatur slukker. Med
denne funktion anbefales det kun at bruge én plade til tilberedning af maden. Brug
ikke den nederste eller den averste rille, idet maden kan braende pa.

i A

Tilberedning med varmluft + Traditionel tilberedning (BOP7215)
Det gverste og nederste varmeelement teender for en almindelig, statisk tilberedning.
Blaeseren sidder bag ved ovnens bageplade og cirkulerer den varme luft rundt for at
opna en ensartet temperatur i hele ovnen.

r‘&

Tilberedning med varmluft (BOP7215)
Blaeseren sidder bag ved ovnens bageplade og cirkulerer den varme luft rundt for at
opna en ensartet temperatur i hele ovnen. Inden brug skal ovnen opvarmes, indtil
kontrollampen for temperatur slukker. Man kan tilberede flere forskellige madvarer
samtidig ved brug af flere plader og pa denne made spare pa energien.
Den ngdvendige temperatur til tilberedning reduceres med ca. 10 % i forhold til
tilberedning med almindelig, statisk ovn.
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Optoning (BOP7215)
Kun bleeseren saetter i gang uden at opvarme ovnen. Ovndgren skal veere lukket.
Man kun hurtigt optg frosne madvarer ved at placere dem pa bradepanden og
anbringe den i nederste rille. P4 denne made reduceres varigheden for optgning med
op til en tredjedel.

:] (BOP7215) (BOP7115)  Grill med varmluft

Blaeseren og det infrargde grillvarmelegeme i ovnen er taendt. Inden brug skal ovnen
opvarmes i 5-10 minutter. Ved stegning af madvarer kan man med denne funktion
opna en sprgd overflade pa maden, mens den varme luft cirkulerer rundt i ovnen og
sgrger for at stege maden. Denne tilberedningsfunktion kan anvendes til grilning, og
sa er det ikke ngdvendigt at vende maden s3 ofte.

Grillfunktionen skal altid veere i funktion med ovndgren lukket. Undga brug af alu-folie
til at deekke grillen eller madvarerne, der grillsteges — alu foliets refleks kann
beskadige grillvarmelegemet. Hold ovndgren lukket under brug af GRILL.

Y

L L]
LR
= &

Selvrensning (BOP7215/ BOP7115)

Drej funktionsveelgerknappen over pa denne funktion. Indstillingen kan kun udferes
med timer. Rengaringen varer 1,5 time. Inden pyrolyse-funktionen tages i brug, skal
alt tilbeher tages ud af ovnen. Under pyrolyse-funktionen, forbliver ovnlyset slukket.

. Traditionel tilberedning med varmiuft (BOP7115)

Konvektion med semi-varmluft (med ovndgren lukket). Termostaten skal indstilles pa
den gnskede temperatur mellem 50° og 250°C. Denne type tilberedning anbefales til:
madvarer, der skal tilberedes bade indvendigt og udvendigt (bagvaeerk, stege).
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Elektronisk programmering med visning af temperatur

o & x ¢ =

000000

Den elektroniske programmeringsfunktion er en enhed med fglgende funktioner:
- 24-timers ud med oplyst display

- Timer (op til 23 timer 59 minutter)

- Automatisk program til indstilling af start- og sluttidspunkt

- Halvautomatisk tilberedningsprogram (kun muligt for programmering af start og slut)
- Visning af temperatur (°C)

Q] “TIMER”

5| “TILBEREDNINGSTID”

C—

“ AFSLUTNINGSTIDSPUNKT FOR TILBEREDNING ”

“POSITION FOR MANUEL TILBEREDNING ”

+ &

“ BLADRING FREM MELLEM ALLE PROGRAMMER ” OG KONTROL AF
DEN VALGTE TEMPERATUR

— | “ BLADRING TILBAGE MELLEM ALLE PROGRAMMER ” OG KONTROL
—' AF DEN VALGTE TEMPERATUR
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Beskrivelse af de lysende symboler

« AUTO » - (blinker) -Programmeringsknap pa automatisk position, men ikke
programmeret.

« AUTO » - (lyser konstant) -Programmeringsknap pa automatisk position og
broaram er i gang.

—

Funktion med manuel tilberedning

[ ]
ﬂﬁ’ﬂ +A Funktion med automatisk tilberedning

1 + Funktion med indstillet timer
oy [0

BEMARK: efter at have valgt en funktion ved hjeelp af knapperne, skal man vente 3-
4 sekunder, inden valget bekreeftes; i dette tidsrum kan man eendre de forudvalgte
funktioner.

Digitalur (skal indstilles, inden ovnen tages i brug)

Viser timetal (0-24) og minutter.
Lige efter tilslutning (og ogsa efter en stramafbrydelse) vises der TRE blinkende tal
pa panelet. For at indtaste korrekt klokkeslaet skal man trykke og slippe tasten {m

Indstil klokkeslaettet ved hjeelp af tasterne [+] og [-]. Hastigheden, hvormed tallene
&ndres, stiger | takt med, hvor laenge knapperne [+] og [-] holdes nede.

Manuel tilberedning (uden programmering)

For at bruge ovnen uden programmering, skal man annullere den blinkende
indikation «A». Det gares ved blot at trykke pa knappen d}|

Hvis indikationen «A» lyser konstant og angiver, at ovnen er programmeret, skal man
fgrst annullere programmeringen ved at trykke pa {I_H . Og bringe displayet pa nul.

Automatisk tilberedning (start- og sluttidspunkt for tilberedning)
1) Programmér tilberedningens varighed med G
2) Programmér sluttidspunktet med D

3) Veelg @nsket temperatur og funktion ved hjeelp af termostatknappen og
funktionsvaelgerknappen.

Herefter lyser symbolet «A» konstant pa displayet og angiver, at ovnen er
programmeret.
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Eksempel:

Man gnsker en tilberedning pa 45 minutter, som skal slutte kl. 14.00.

Ved tryk pa D indstilles displayet til 0.45. Ved tryk pa @] indstilles displayet til
14.00.

Herefter vises det aktuelle klokkesleet og symbolet «A» pé displayet for at angive, at
programmeringen er udfert og er gemt. Kl. 13.15 (kl. 14.00 minus 45 minutter)
teender ovnen automatisk, og under tilberedningen vises symbolerne @ og «A».
KI. 14.00 afsluttes tilberedningen automatisk, og der udsendes et lydsignal, som kan

annulleres ved at trykke pa @ )

Halvautomatisk tilberedning

A. Programmering af tilberedningstid
B. Programmering af tidspunkt for afslutning af tilberedning

)

A) Indstil den gnskede tilberedningstid med knappen

Tilberedningen starter med det sammen, og pa displayet vises symbolet @]

Nar den programmerede tid er gaet, stopper tilberedningen, og der udsendes et
lydsignal med mellemrum. Lydsignalet annulleres som beskrevet ovenfor.

B) Indstil det gnskede tidspunkt for afslutning af tilberedningen med knappen @] .
Tilberedningen starter med det sammen, og pa displayet vises symbolet .

Nar det indstillede tidspunkt er naet, stopper tilberedningen og der udsendes et
lydsignal med mellemrum. Lydsignalet annulleres som beskrevet ovenfor.

Det er muligt nar som helst at fa vist status for programmeringen ved at trykke pa den
pagaldende knap. Man kan ogsa nar som helst annullere programmeringen ved at

trykke pa knappen @ )

BEMARK: disse to funktioner aktiveres kun, hvis der forinden er valgt en
tilberedningsfunktion.

Elektronisk lydsignal

Timerfunktionen bestar af en lydalarm, der kann indstilles til. maks. 23 timer og 59
minutter. For at indstille timeren skal man trykke pa knappe@ og samtidig pa [+]
eller [-], indtil den gnskede tid vises pa displayet.

Nar indstillingen er udfart, vises klokkeslaettet pa displayet sammen med symbolet D
Nedtaellingen begynder med det samme og kan til enhver tid fremkaldes pa displayet

ved blot at trykke pa knappen @

Nar den indstillede tid er gaet, slukker symbolet @og der udsendes et lydsignal,

som kann annulleres ved at trykke pa knappen @
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Udskiftning af paere til ovnlys (fig. 1)
PAS PA: ovnen skal frakobles stramforsyningen.

Hvis paeren skal udskiftes, skal deekslet « A » farst fijernes ved at man drejer det
venstre om. Nar paeren er udskiftet, skal deekslet « A » sezettes pa igen.

Fig. 1
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Afmontering af ovnder (Fig. 2)

For nemmere at kunne na ind i ovnen under rengering, kan man nemt afmontere
begge ovndgre (se tegningen).

For nemmere at kunne renggre ovnen, kan man afmontere ovndgren ved at fierne
haengslerne pa fglgende made: hsengsler med bevaegelige greb

Haengslerne A er udstyret med to beveegelse greb B. Hvis grebet B lgftes, frigores
heengslet fra sit seede. Herefter kan man lgfte daren og frigare den ved at traekke den
udad. Tag fat om ovndgren i siderne ved haengslerne. For at montere dgren igen,
skal man farst anbringe heengslerne i seederne.

Inden ovndgren lukkes, ma man ikke glemme at trykke de to greb B ned, som laser
haengslerne pa plads. Brug ikke damprensere til rengaring af ovnen.

Brug heller ikke slibende materialer eller metalspartler til renggring af glasruden i
ovndgren, idet de kan ridse overfladen og medfere, at ovndaren splintres.

Saenk ikke ovndgren ned i vand

Renggr den indvendige, lakerede flade og glasset med en fugtig klud og et neutralt
rengeringsmiddel, skyld efter og ter efter forsigtigt med en blgd klud.

Glasset kan om ngdvendigt tages ud ved at Igsne de to skruer i siden. Sgrg for, at
glasset er helt tert, inden det seettes i igen. Pas pa ikke at stramme skruerne for
meget under genmontering.

Ovnens funktioner

Ovnens plader, bradepanden og holderen til grillspydet skal vaskes i varmt vand og
et neutralt renggringsmiddel og derefter terres omhyggeligt. De kan ogsa vaskes i
opvaskemaskine.
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Brug af grillspyd (pa modeller, der er udstyret hermed) — (fig. 3)

| denne ovn kan man bruge grillspydet til grillen. Stik kedet pa spydet og fastger det
med de sma gafler.

Benyt folgende fremgangsmade:

A. Saet bradepanden i ovnens nederste rille.

B. Seet en af gaflerne pa den rustfri stalstang og fastger den. Stik kedet pa spydet,
saet den anden gaffel i og fastger den omhyggeligt pa kedet.

C. Brug grebet i isolerende materiale pa grillspydet til at treekke den rustfri stalstang
ud af ovnen under tilberedning.

For eksempel skal en kylling, der vejer ca. 1,3 kg, tilberedes i ca. 85-90 minutter.
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Oversigt over tilberedning i ovn

Position Tilberedningstid | Tilberednings

Madvarer Temp. °C plade (*) (min) -symbol
Kager

Kringler 180 2 55-65

Frugtteerter 200 1 30-40

Kager med meelk | 180 2 35-40

0g smar

Kager med geer 200 1 25-35

Vandbakkelser 190 2 20-30

Butterdej 200 2 15-25

Smakager 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Kgd

Oksefilet 225 2-3 50-80 )
Roastbeef 225 2-3 50-80

Kalvesteg 225 2-3 60-80 —
Flaeskesteg 170-180 2 45-60

Lammesteg 225 2 54-55 m
Oksesteg 225 2-3 50-60 -
Stegt hare 200 2 60-90

Stegt kalkun 180 2 240

Stegt gés 200 2 150-210

Stegt and 200 2 120-180

Stegt kylling 200 2 60-90

Radyrskglle 200 2-3 90-150

Hjortekglle 180 2-3 90-180

Fisk 180 2-3 10-40

Grgntsager

Stuvede 170-190 2-3 40-50

grgntsager

Pizza 240 1 15-25

Grillstegning

Koteletter 4 8-12

Pglse af svinekgd 4 10-13 Y yyy
Grillkylling 3 25-35 =3 &
Kylling pa 50-65 s
grillspyd

Stegt kalv pa spyd 50-65

Bemaerk: (*) Det forste tal for pladens position svarer til ovnens knap. Ovnen skal
foropvarmes inden brug.

Disse funktioner kan anvendes til gmtalelige madvarer og/eller forbagte

= Mmadvarer.
Det er muligt at tilberede samme ret pa flere plader (tilberedningstiden er
m den samme).
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Asennusohjeet

Turvaohjeet ja varoitukset Lue tassa kayttoboppaassa olevat ohjeet
huolellisesti ennen uunin kayttéonottoa, jotta osaat asentaa uunin ja kayttaa
sitd oikein. Kayttbopas antaa my6s uunin hoitoon ja huoltoon tarvittavat
ohjeet.

Uunin asennuksen saavat suorittaa ainoastaan ammattitaitoiset henkilét valmistajan
antamien ohjeiden mukaisesti. Valmistaja ei vastaa mistddn henkild- tai
omaisuusvahingoista, jotka johtuvat uunin virheellisestd tai huolimattomasta
asennuksesta. Varmista, ettd sahkdverkon jannite ja taajuus vastaavat uunin
etureunaan sijoitetussa arvokyltissa osoitettuja vastaavia arvoja.

Varoitus: Tama uuni on kytkettdava maadoitukseen

Yhtidmme ei vastaa mistdan sellaisista vahingoista, jotka johtuvat maadoituksen
kytkentavioista tai voimassa olevien sadnndsten rikkomisesta.

Katkaise sahkovirta katkaisimesta tai padsahkétaululta ennen minkaan korjaus- tai
huoltotoimenpiteen aloittamista. Kayta tarkoitukseen soveltuvia suojavarusteita ja
suojia uunin huollon, kuljetuksen asennuksen ja puhdistuksen yhteydessa
(hansikkaat jne.). Yli 25 kg painavien tai muodoltaan vaikeasti kannettavien
laitteiden nostaminen ja kuljetus on suoritettava tarkoitukseen soveltuvia laitteita
kayttamalla tai vahintdan kahden henkilén toimesta. Nain valtyt turhilta riskeilta tai
vaikeuksilta.

Yhtiomme pyrkii jatkuvasti parantamaan ja kehittdmaan tuotteitaan. Pidatdmme
tdman vuoksi itsellamme oikeuden laitteiden sdatdmiseen tai muuttamiseen ilman
erillista ennakkoilmoitusta. Uunin ulkopinta ja lasi kuumenevat erittain paljon kayton
aikana, joten &la anna lasten oleskella toimivan uunin luona. Palovammojen ja
tapaturmien vaara. Ald koskaan anna pienten lasten tai vastuuttomien henkildiden
kayttaa uunia ilman valvontaa.

Ala anna lasten kayttaa uunia leikkeihinsa.

Pida silmalla vanhuksia tai itsendiseen uunin kayttéon tottumattomia henkildita
uunin kayton aikana.

Varmista, ettei uunin alla mahdollisesti oleva vetolaatikko ole kaytéssa ja etta se on
peitetty peitelevylla.

Ala missaan tapauksessa sailyta helposti syttyvia materiaaleja kaapistoon upotetun
uunin alla mahdollisesti olevassa vetolaatikossa, silld materiaalit voivat syttya
palamaan. Al4 aseta painavia tavaroita auki olevan uunin luukun paélle tai istu sen
paalla, silla tama vahingoittaisi luukun saranoita.

Al poistu uunin luota 6ljylla tai rasvalla tapahtuvan ruoanvalmistuksen yhteydessa,
silla elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

Alad aseta keittoastioita tai uunivuokia uunin pohjalle tai peitd uunin pohjaa
alumiinifoliolla, jottei uunin sisdinen emalipinta vahingoitu.

Ruoan valmistuksen aikana elintarvikkeiden kehittdma hdyry poistetaan uunista,
jottei uunin sisalle muodostu liikkaa hdyrya.
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Tama hoyry voi kondensoitua vesipisaroiksi, jotka keraantyvat uunin kylmille
ulkoisille pinnoille. Voit joutua kuivaamaan tdaman kosteuden aina silloin tallGin
pehmealla pyyhkeella, jottei uunin ulkoisen pinnan vari haalistu tai ettei se likaannu
liikaa.

Ennen uunin ensimmaista kayttéénottoa

Sammuta uuni seindssd olevaa katkaisinta kayttamalla ja irroita pistoke
pistorasiasta ennen puhdistuksen aloittamista. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja
lisdtarvikkeet uunista. Puhdista uunin sisapinnat kuumalla vedella ja neutraalilla
pesuaineella. Huuhtele huolellisesti kosteaa pyyhetta kayttamalla. Pese uunin hyllyt
ja lisatarvikkeet astianpesukoneessa tai kuumalla vedella ja neutraalilla saippualla.
Kuivaa tdman jalkeen huolellisesti.

Tekniset tiedot
Tama laite vastaa EU- direktiivien 72/23 ja 93/68 sekd EMC 89/336 vaatimuksia.
Jannitettad koskevat ohjeet

= 220-240 V vaihe + nolla.

Kaapistoon upotetun uunin mitat (mm):

Pituus: 440
Syvyys: 390
Korkeus : 340
Tilavuus : 59 Litraa

Lammitysvastusten tehot

Alempi [&mmitysvastus: 1,3 kW
Ylempi lGmmitysvastus: 0,9 kW
Grillivastus: 1,6 kW
Tuulettimen elementti: 2,3 kW

Uunin virrankulutus: 3,2-3,8 kW
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Uunin asennus kaapistoon

TARKEAA: Asenna uuni oikein valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti.
Asennuksen saavat suorittaa ainoastaan ammattihenkilét. Katkaise laitteeseen
meneva sahkdvirta aina ennen minkdan Kkorjaus- tai huoltotoimenpiteen
aloittamista.

SAHKOKYTKENTA:

Varmista seuraavat seikat ennen kuin kytket uunin sdhkéverkkoon:

Verkon jannite vastaa uunin reunalle sijoitetussa arvokyltissa mainittua arvoa.
Ylikuormitussuoja ja huoneiston sahkdverkko kestdvat uunin virtakuormituksen
(katso arvokyltissa olevia tietoja).

Virran syoéttojarjestelma on kytketty riittdvan tehokkaaseen maadoitusjarjestelmaan
ja pistorasia tai moninapainen katkaisin (joiden koskettimien vali on vahintdan 3
mm) on sijoitettu siten, ettd niihin voidaan ylettya helposti myds uunin asennuksen
jalkeen.

Mikali pistorasiaan on vaikea ylettyd, asennukseen on liitettdvd moninapainen
katkaisin, jonka koskettimien vali on 3 mm tai tta suurempi.

Varmista jatkojohdon mahdollisen kaytdn yhteydessd, ettd sen lapimitta on
vahintaan 1,5 mm ja etta se vastaa tyyppia HO5RR-F.

Virtajohto on riittdvan pitka, jotta uunin huolto voidaan suorittaa vaivatta.

Varoitus: Téma uuni on kytkettdva maadoitukseen.

Laite on ehdottomasti kytkettava oikeaoppisesti maadoitukseen.
Yhtibmme ei vastaa mistdan sellaisesta vahingoista, jotka johtuvat voimassa
olevien saanndsten laiminlydmisen aiheuttamista kytkentavioista.

Tama uuni on suunniteltu upotettavaksi kaappeihin, jotka on mitoitettu 600 mm
levyisille vakiouuneille (katso kuva 1).

Upotukseen kaytetyn kaapiston, uunin laheisyydesséa olevien kaappien seka kaiken
asennuksessa kaytetyn materiaalin on kyettdvd kestdmaan uunin kayton
yhteydessad vahintdan 85°C astetta (plus ympariston lampdtila). Taman lisaksi
vieressa olevien kaappien ovien on oltava vahintdan 4 mm etaisyydella uunista
kaikissa kohdissa. Tietyn tyyppiset vinyyliset tai laminoidut keittiokaapit ovat erittin
herkkia I1dmmédlle ja voivat vahingoittua tai haalistua.

Kaikki materiaalien vahingoittumiset tai haalistumiset, jotka tapahtuvat alle 85°C
lampdtilassa (plus ymparistdon I[ampétila) tai silloin, kun materiaalit ovat alle 4 mm
etaisyydella uunista, kasitetdan uunin kayttajan huolimattomuudeksi.

Tyotason alle asennettujen kaapistoon upotettujen uunien asennusmitat ovat
seuraavat.

Huomio: Mikali ammattihenkildé asentaa uunin muiden sahkolaitteiden laheisyyteen,
niiden virtajohdot eivat saa kulkea uunin sivuseinaman lahelta tai koskettaa sita.
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BOP 7325

L1 | | B

Y PEEEEE BHH

NAPPAIMET TOIMINNOT

Lampdtilan vahennys

Lampdétilan lisays

ON/OFF ja SAATOLAITTEIDEN LUKITUS
Minuuttilaskin

Ruoanvalmistuksen kestoaika
Ruoanvalmistuksen paattyminen
Toiminnon vahennys

Toiminnon lisdys

Ruoanvalmistusohjelman valinta

MHOEEEEEE

Ruoanvalmistusohjelman valinta

TOIMINTA

Ajastimen nayttd vilkkuu silloin, kun kytket uunin sahkéverkkoon ensimmaista
kertaa tai aina sahkokatkoksen jalkeen.

Uuni ei ole viela kayttévalmis. Suorita ensin "kellonajan saatd".

KELLONAJAN SAATO
Paina ja vapauta samanaikaisesti nappaimet ja ja aseta kellonaika

nappaimilla EI ja .

Huom: S&atd on suoritettava kolmen sekunnin aikana silloin, kun naytodlle iimestyy
kaksi vilkkuvaa pistetta. Odota saadon jalkeen, etta pisteet lopettavat vilkkkumisen.
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SOITTOAANET
Uuni soittaa merkkidania eri toimintojen, kuten esim. ruoanvalmistuksen loppumisen

yhteydessa. Voit muuttaa merkkidanen voimakkuutta: painamalla nappainta
uunin ollessa sammutettuna (OFF) , jolloin uuni soittaa kolme eri soittoaanta.
Voimakkuudeksi asetetaan automaattisesti viimeksi soitettu voimakkuus.

UUNIN KAYNNISTYS
Paina ja vapauta nappain ON/OFF, jolloin kuulet merkkidanen (piip).

Ajastimen naytdlle iimestyy kirjoitus ON ja symboli “* ja uunin sisgvalo syttyvat.
Nyt voit asettaa jonkin ruoanvalmistustoiminnoista.

MINUUTTILASKIN

Minuuttilaskinta kaytetdan ainoastaan ajan laskentaan ja sen toiminta ei liity
lainkaan ruoanvalmistustoimintoihin. Se ilmoittaa esim. katevasti, kun
ruoanvalmistus on loppunut. Sdada minuuttilaskin kytkemalla uuni paalle ON/OFF

nappaimella, paina nappainta : nayttd nollautuu ja pisteet alkavat vilkkumaan.

Aseta aika kolmen sekunnin kuluessa nappaimilla El ja aina korkeintaan 23
tuntiin ja 59 minuuttiin saakka. Asetetun ajan kuluttua umpeen kuulet merkkidganen

ja symboli@alkaa vilkkumaan. Voit sammuttaa merkkidanen ja keskeyttaa

symbolien vilkkumisen painamalla yksinkertaisesti yhtd nappaimista @ ,

B 5.5

KASIKAYTTOINEN TOIMINTA ILMAN ASETETTUA AIKAA

Kytke uuni paalle. Valitse yksi ruoanvalmistustoiminnoista nappaimilla ja :
uuni suosittaa jokaiselle ruoanvalmistustavalle esiasetettua ldmpétilaa, jota voit

kuitenkin muuttaa nappaimilla ja . Uuni alkaa lampenemaan asetettuun
Iampédtilaan ja Celcius asteita osoittava symboli ° alkaa vilkkumaan ja osoittaa, etta
uuni toimii. Lampétilan saavuttamisen yhteydessa merkkiaani soi ja asteita
osoittava symboli lopettaa vilkkumisen. Voit sammuttaa uunin painamalla ja
vapauttamalla ndppaimen ON/OFF. Lampdtilan ja toimintojen naytét sammuvat ja
naytodlle iimestyy kirjoitus OFF; tdman lisaksi kuulet myds merkkidanen (piip).

RUOANVALMISTUKSEN KESTOAJAN PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA
Aseta valmistusaika seuraavalla tavalla
Kytke uuni paalle painamalla ja vapauttamalla nappain ON/OFF; paina ja vapauta

nappain ja aseta ruoanvalmistuksen kestoaika nappaimilla EI ja aina 10
tuntiin ja 00 minuuttiin saakka. Naytolla nakyy kirjain A (automaattinen toiminta).
Odota, etta ajastin palaa sen hetkisen kellonajan nayttdéon ja valitse taman jalkeen

yksi ruoanvalmistustavoista néppéimillé ja. Uuni ehdottaa lampdtilaa

127



jokaiselle ruoanvalmistustavalle, jota voit muuttaa nappaimilla ja .

Uuni aloittaa ruoanvalmistuksen, joka kestdad asetetun ajan. Taman jalkeen uuni
sammuu automaattisesti;

Ajastetun ruoanvalmistuksen paatyttya kuulet katkonaisen merkkidanen, kun taas
lampdtilan ja toimintojen naytét sammuvat, ajastimen naytolla nakyy sen hetkinen
kellonaika ja symbolit kattila ja A vilkkuvat.

Voit sammuttaa merkkidanen ja poistua ohjelmasta painamalla yhtd nappaimista

@@ B 5 8.

Nyt uuni on valmis vastaanottamaan uudet komennot. Valitse uusi toiminto tai voit
sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nappaimen ON/OFF.

RUOANVALMISTUKSEN PAATTYMISEN PUOLIAUTOMAATTINEN TOIMINTA
Aseta ruoanvalmistuksen paattyminen seuraavalla tavalla

Kaynnistd uuni painamalla ja vapauttamalla nappain ON/OFF, paina ja vapauta

nappain ja aseta ruoanvalmistuksen paattymisen aika nappaimilla EI ja
aina 23 tuntiin ja 59 minuuttin saakka. Odota tdman toimenpiteen jalkeen, etta
ajastin alkaa ndyttdmaan sen hetkista kellonaikaa.

Valitse tdaman jalkeen yksi ruoanvalmistustoiminnoista nappaimilla ja :
uuni ehdottaa esiasetettua lampétilaa, jota voit muuttaa nappaimilla ja .
Uuni aloittaa ruoanvalmistuksen, joka kestaa asetetun ajan. Taman jalkeen uuni
sammuu automaattisesti.

Ajastetun ruoanvalmistuksen paatyttya kuulet katkonaisen merkkiaanen, kun taas
Iampdtilan ja toimintojen ndytét sammuvat, ajastimen naytdlld nakyy sen hetkinen

kellonaika ja symbolit ja A vilkkuvat. Voit sammuttaa merkkiaanen ja poistua

ohjelmasta painamalla yhta nappaimista @ , , E' , .

Nyt uuni on valmis vastaanottamaan uudet komennot. Valitse uusi toiminto tai voit
sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nappaimen ON/OFF.

AUTOMAATTINEN TOIMINTA
Aseta ruoanvalmistuksen kestoaika ja paattyminen seuraavalla tavalla
Kéynnistd uuni painamalla ja vapauttamalla nappain ON/OFF, paina ja vapauta

nappain ja aseta ruoanvalmistukseen kuluva aika nappaimilla El ja .
Odota, etta ajastimen tuntien ja minuuttien valilld olevat pisteet lopettavat
vilkkumisen; ajastin palaa sen hetkisen kellonajan nayttdon. Paina taman jalkeen

nappainta ja aseta ruoanvalmistuksen paattymisen aika néppéimilléEl ja

. Odota uudelleen, etta pisteet lopettavat vilkkumisen.
Odt dell tta pisteet lopettavat vilkkumi
Valitse yksi ruoanvalmistustoiminnoista; uuni ehdottaa esiasetettua lampétilaa, jota

voit muuttaa nappaimilla ja .
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Kun ajastimen pisteet ovat lopettaneet vilkkumisen, uuni siirtyy ohjelmoidulle
ruoanvalmistustavalle; se kytkeytyy automaattisesti paalle asetetulle kestoajalle ja
sammuu asetettuna kellonaikana.

Naytdlle jaad ndkymaan valittu ldmpétila, sen hetkinen kellonaika ja valittu ohjelma.
Uunin sisavalo sammuu.

Voit kuitenkin muuttaa sekd asetettua 1dmpdtilaa etté toimintoa toistamalla edella
kuvatut toimenpiteet.

Ajastetun ruoanvalmistuksen paatyttyd kuulet katkonaisen merkkiaanen, kun taas
Iampdtilan ja toimintojen naytét sammuvat, ajastimen naytdlld nakyy sen hetkinen

kellonaika ja symbolit ja A vilkkuvat.
Voit sammuttaa merkkidanen ja poistua ohjelmasta painamalla yhta nappaimista

@8 B 0, .

Nyt uuni on valmis vastaanottamaan uudet komennot. Valitse uusi toiminto tai voit
sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nappaimen ON/OFF.

PUOLIAUTOMAATTISEN JA AUTOMAATTISEN RUOANVALMISTUKSEN
RAJOITUKSET

Esilammityksen (PRH) ja sulatuksen toimintoja ei voida kayttdad ajastetulla
ohjelmoinnilla, jonka vuoksi:
- ylld kuvattujen toimintojen asettamisen jalkeen et voi aktivoida
ruoanvalmistuksen kestoaikaa tai paattymisaikaa.
- jos uuni on ohjelmoitu automaattiselle toiminnalle, et voi valita
esilammityksen (PRH) tai sulatuksen toimintoja.

NAYTON KUVAKKEET

Kattila: palaessa tarkoittaa, etta jokin ruoanvalmistustoiminto on valittu.
Kattila- kuvake ei syty silloin, kun valon, PRH (esilammityksen) tai sulatuksen
toiminnot ovat paalla.

Vilkkuessa  tarkoittaa, ettd  ajastettu  ruoanvalmistus  on paattynyt.
Automaattitoiminnon aikana tdman symbolin valo ei pala, mutta syttyy uunin
ohjelmoidun kéynnistyksen yhteydessa.

A (automaattinen): palaessa osoittaa, ettd ruoanvalmistuksen kestoaika on valittu.
Vilkkuessaan osoittaa, ettd asetettu ruoanvalmistus on paattynyt.

@ Kissankello: palaessa tarkoittaa, ettd minuuttilaskin on paalla; vilkkuessa
tarkoittaa, ettéd minuuttien lasku on paattynyt.
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RUOANVALMISTUKSEN LAMPOTILAN VALINTA

Kun uuni on paélle, kaytd nappaimia ja lampétilan sdatdmiseen. Se voidaan
saataa minimi- ja maksimilampétilojen valille naytolla nakyvin 5°C valein.
Huom: Jokaiselle ruoanvalmistustoiminnolle on esiasetettu viitelampdtila, jota

voidaan muuttaa nappaimilla ja .

RUOANVALMISTUSTOIMINNON VALINTA

Kytke uuni paalle ja paina nappaimia ja , jolloin voit nahda jarjestyksessa
eri ruoanvalmistustoimintoja vastaavat symbolit.

Toiminnot:

ﬁ UUNIN VALO

Uunin sisavalo syttyy silloin, kun painat ja vapautat nappaimen ON/OFF; sammuta
valo painamalla ja vapauttamalla nappain ON/OFF uudelleen.
Ruoanvalmistustoiminnon valinnan jalkeen uunin sisadvalo syttyy ja palaa vielda 3
minuuttia asetetun [ampdtilan saavuttamisen jalkeen.

Ruoanvalmistustoimintojen tai sulatuksen yhteydessa voit sytyttdd uunin sisédvalon

uudelleen painamalla yhta nappaimista @ , , EI , : valo jaa

palamaan yhden minuutin ajaksi.
Voit sytyttdd uunin valon myods silloin, kun saatdlaitteiden Ilukitus on paalla

painamalla yhta nappaimista @ , , El, .

PW ESILAMMITYS

Taman toiminnon avulla voit esilammittaa uunin nopeammin ennen
ruoanvalmistustoiminnon valitsemista.

Lampdtilan naytdlle iimestyy liikkuva symboli.

Esilammitys loppuu esiasetetun lampdtilan (ei voida muuttaa) saavuttamisen
yhteydessa, jolloin kuulet merkkiddnen ja lampun seka uunin valon symbolit

syttyvat. Voit nyt valita haluamasi ruoanvalmistusjakson painamalla nappaimia
ja .

— PERINTEISEN UUNIN KAYTTO
Perinteinen ruoanvalmistus, jolloin ylempi ja alempi vastus toimivat.

L—I ALEMPI VASTUS
Taman tyyppinen ruoanvalmistus sopii hitaaseen ruoanvalmistukseen seka
elintarvikkeiden [d&mmitykseen.

130



hasd
€32 GRILLI + PAISTINVARRAS
Soveltuu ruokien grillaukseen ja paistamiseen.

vw

-~
&= KIERTOILMAGRILLI + PAISTINVARRAS
Soveltuu ruokien "hellavaraisempaan” grillaukseen ja paistamiseen.

e PIZZA TOIMINTO
Soveltuu pizzan ja vihannesruokien valmistukseen.

Y\

==' KIERTOILMATOIMINTO
Taman toiminnon avulla ruoka kypsyy tasaisesti kaikkialla uunissa.
Voit valmistaa kaksi eri ruokalajia.

*
6 SULATUS

Mahdollistaa ruoan sulatuksen tavallista nopeammin.

Taman toiminnon yhteydessa ainoastaan uunin tuuletin toimii, jolloin uuni ei siis

lampene.

Lampdtilan naytdlle ilmestyy kirjoitus dEF (Defrost), joka osoittaa, ettéd uuni toimii

sulatustoiminnolla.

$%% PYROLYYSI PUHDISTUS

Kytke uuni paalle ja valitse taman jalkeen itsepuhdistustoiminto.

Naytolle ilmestyy kirjoitus PIRO, kun taas toimintojen naytdlle ilmestyy esiasetettu
pyrolyysin kestoaika, joka on 1 tunti 30 minuuttia.

Kaksi numeroiden valilld olevaa pistettd (1:30) vilkkuvat 4 sekunnin ajan ja
osoittavat, ettd voit asettaa pyrolyysin kestoajan tai ajan, jolloin haluat pyrolyysin
paattyvan. Suorita tdma toimenpide aiemmin ohjelmoidulle ruoanvalmistukselle
annettujen ohjeiden mukaisesti.

Asetettava maksimiaika on 3 tuntia ja minimiaika 30 minuuttia. Voit muuttaa aikaa

painamalla nappainta ja muuta aika nappaimilla E' ja .

Ajan asettamisen jalkeen kirjain A syttyy kestoajan viereen ja osoittaa, ettd
automaattijakso on aktivoitu.
Luukku menee kiinni ja saatolaitteiden lukitustoiminto menee paalle. Tasta

osoitetaan naytdlle iimestyvalla symbolilla =

Pyrolyysin aikana voit nahda, muttet muuttaa, jarjelld olevan ajan ja jakson
paattymisen ajan.

Taman toiminnon avulla uuni puhdistuu, jolloin sen lampétila saavuttaa jopa 465°C .
Voit poistaa toimenpiteen yhteydessa syntyneen tuhkan kostealla pyyhkeella
uunin jadhdyttyd silloin, kun se on vielda kadenlampdinen. Pyrolyysi-
itsepuhdistuksen aikana uunilamppu ei pala.
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Varoituksia:

Varmista, ettd kaikki lisdvarusteet on poistettu uunin sisaltd ennen
itsepuhdistustoiminnon aloittamista.

Muista, ettd tatd itsepuhdistustoimintoa saa kayttdd ainoastaan silloin, kun olet
valvomassa uunin toimintaa.

Poista kaikki suuremmat ruoantahteet uunista ennen itsepuhdistustoiminnon
kaynnistamista.

MUUT TOIMINNOT

UUNIN SAMMUTTAMISEN JALKEEN
Uunin sammuttamisen jalkeen lampdtilan ja toimintojen naytté ovat sammuneina,
kun taas ajastimen nayttd nayttaa sen hetkista aikaa.

SAATOLAITTEIDEN LUKITUSTOIMINTO (LAPSILUKKO)

Voit kytked tdman toiminnon paalle milloin tahansa, jolloin lapset eivat paase
kayttdmaan uunia.

Uunia ei voida kaynnistda, jos lukitustoiminto kytketddn paalle uunin ollessa
sammuneena. Vapauta lukitus, mikali haluat kayttaa jotain ruoanvalmistustoimintoa.
Aseta saatodlaitteiden lukitus paalle painamalla nappainta ON/OFF, kunnes naytdlle

ilmestyy symboli &) (noin 5 sekuntia) ja ON, jonka jalkeen nayttd palaa sen
hetkisen kellonajan osoittamiseen.

Huom: Tassa vaiheessa ei voida suorittaa mitddn ruoanvalmistuksen asetuksia,
paitsi minuuttilaskimen saato.

Mikali lukitus aktivoidaan sitd vastoin jonkin ruoanvalmistuksen asetuksen jalkeen
(kasikayttdinen, puoliautomaattinen, automaattinen), voit s&atda ainoastaan
minuuttilaskimen tai sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla nappaimen

ON/OFF. Mikali painat jotain muuta nappéaimista, naytélle ilmestyy symboli E,
joka muistuttaa etté lukitus on paalla.

Kasikayttdinen tai automaattinen sammutus ei kytke saatolaitteiden lukitusta pois
paalta. Aseta saatolaitteiden lukitus pois paalta pitamalla nappainta ON/OFF

painettuna, kunnes naytdlle ilmestyy symboli = (noin 5 sekuntia) ja OFF, jonka
jalkeen naytto palaa sen hetkisen kellonajan osoittamiseen.

Kun uuni on lukittuna, et voi kdynnistaa sita painamalla nappaintd (ON/OFF), mutta
voit sammuttaa sen (OFF).

ON/OFF NAPPAIN

Nappaimen (ON/OFF) avulla voit sammuttaa uunin (mikali paalld) milloin tahansa
ja minka tahansa toiminnon ollessa paalla.

Kaikki  ruoanvalmistuksen  asetukset peruutetaan. Noudata seuraavien
ruoanvalmistusten yhteydessa annettuja ohjeita alusta lahtien.

Mikali uuni toimii ja saatdlaitteiden lukitus on paalla, voit sammuttaa uunin
painamalla ja vapauttamalla ndppaimen ON/OFF , mutta saatdlaitteiden lukitus jaa
paalle. Voit kytked saatdlaitteiden lukituksen pois paalta pitamallda ndppainta
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ON/OFF painettuna vahintdan 5 sekunnin ajan, jolloin naytdlle ilmestyy symboli =
jataman jalkeen " OFF "; nyt naytolla nakyy kellonaika.

SYMBOLI “ © “

Osoittaa celsius asteita.

Vilkkuessaan tarkoittaa, ettd uunin I|ampétila on kohoamassa asetettuun
lampdtilaan. Palaessaan tarkoittaa, etta asetettu lampétila on saavutettu.

RUOANVALMISTUKSEN KESTOAJAN JA PAATTYMISEN ASETUSTEN
PERUUTTAMINEN

Voit peruuttaa ruoanvalmistuksen kestoajan ja paattymisajan milloin tahansa
painamalla samanaikaisesti ndppaimia Kattila ja Stop ;

HUOMIO: Uuni jatkaa kuitenkin toimintaansa valitulla toiminnolla kasikaytolla
(kayttdaikaa ei ohjelmoitu).

Voit asettaa ruoanvalmistuksen kestoajan ja/tai paattymisajan uudelleen tai
sammuttaa uunin painamalla ja vapauttamalla ndppaimen ON/OFF.
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BOP7115 AB / AW /| AX

BOP7215 AB / AX
4 8
| |
o |Eu
7 (=10 =0 -
| o6%0ss |
2 3 1

1 Lammonsaadin

2 Valitsin

3 Elektroninen ohjelmoija

4 Uunin toiminnan merkkivalo

5 Termostaatin toiminnan merkkivalo

Uusi uunisi on varustettu monitoimisella ruoanvalmistusjarjestelmalla, jonka
ansiosta voit valita valmistettavalle ruoalle parhaiten soveltuvan keittotavan.

Voit valita haluamasi toiminnon kaantamalla toiminnon valintanuppia mydétapaivaan
ja asettamalla sen haluamasi symbolin kohdalle.

Uunin sisavalo ja toiminnan merkkivalo « ON » syttyvat.

Uunin eri toiminnot ja niiden symbolit ovat seuraavat:
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Uunin toiminnot

35: Uunin lamppu (BOP7215 / BOP7115)
Uunin sisalla oleva lamppu syttyy.

5
Grilli (BOP7215)

Uunia on esilammitettdvd 15 minuutin ajan ennen tdman toiminnon kayttda.
Grillitoiminto soveltuu erittdin hyvin ilman taytettd olevien piirakoiden ja piiraiden
valmistukseen. Aseta ruoka téssa tapauksessa uunin alimmalle tasolle.

e Alempi lammitysvastus (BOP7215)

Ainoastaan uunin pohjassa oleva vastus alkaa toimimaan.

Uunia on esilammitettédva 15-20 minuutin ajan ennen kayttoa.

Tama toiminto soveltuu erittdin hyvin piirakoiden ja piirasten voitaikinan
paistamiseen. Aseta ruoka tassa tapauksessa uunin alimmalle tasolle.

Perinteisen uunin kaytté (BOP7215/ BOP7115)
Ylempi ja alempi vastus toimivat staattista ja perinteistad uunin kayttda varten. Uunia
on esilammitettava ennen kayttda aina siihen saakka, kunnes lampétilan merkkivalo
sammuu. Suosittelemme tdman toiminnon yhteydessa, etta kaytat ainoastaan yhta
uunitasoa ruoan valmistukseen. Al4 kayta ylempaa tai alempaa uunitasoa, silla
ruoka voikypsya tassa tapauksessa liikaa.

il A

é’ Perinteisen uunin kaytto + Kiertoilmatoiminto (BOP7215)
Ylempi ja alempi vastus toimivat staattista ja perinteista uunin kayttda varten.
Tuuletin sekd uunin takaseinamassa oleva elementti saavat aikaan kuuman ilman
kierron, jolloin Iampétila on tasainen kaikkialla uunissa.

:3

Kiertoilmatoiminto (BOP7215)
Tuuletin seka uunin takaseinamassa oleva elementti saavat aikaan kuuman ilman
kierron, jolloin lampétila on tasainen kaikkialla uunissa. Esilammitd uunia ennen
kayttéa, kunnes ldmmodnsaatimen merkkivalo sammuu. Voit valmistaa erilaisia
elintarvikkeita samanaikaisesti useita uunitasoja kayttamalla, jolloin saastat aikaa ja
sdhkdéa. Ruoan valmistukseen tarvittava lampétila uunissa laskee noin 10%
perinteisen uunin Iammitysjarjestelmaan verrattuna.
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*4

Sulatus (BOP7215)

Taman toiminnon yhteydessa ainoastaan tuuletin toimii, jolloin uuni ei siis lampene.
Pida uunin luukku kiinni tdman toiminnon aikana.

Voit sulattaa elintarvikkeet nopeasti asettamalla ne paistoastialle, joka on
sijoitettava alimmalle uunitasolle. TAman toiminnan yhteydessa sulatukseen kuluva
aika vahenee kolmanneksella.

KY

Kiertoilmagrilli (BOP7215 - BOP7115)
Tuuletin toimii yhdessd uunin yldosassa olevan infrapunasade grillivastuksen
kanssa. Esilammitd uunia 5-10 minuutin ajan ennen tdman toiminnon kayttéa.
Ruokien paistamisen yhteydessa tama toiminto takaa rapean ulkokuoren kun taas
uunissa kiertdvd kuuma ilma varmistaa, ettd ruoka paistuu myods sisaltd. Voit
kayttaa tata ruoanvalmistustapaa grillaukseen, jolloin ruokaa ei tarvitse kdantaa niin
usein kuin tavallisesti.
Grillitoimintoa saa kayttda ainoastaan uunin luukun ollessa kiinni.
Ala kayta alumiinifoliota ritilan tai grillin alla valmistettavien elintarvikkeiden
peittdmiseen — alumiinifolion heijastava vaikutus voi vahingoittaa grillivastusta.
Pida uunin luukku kiinni GRILLIN kaytdn aikana.

Uunin itsepuhdistustoiminto (BOP7215 - BOP7115)
K&anna valintanuppi tdman toiminnon kohdalle. Téma asetus voidaan suorittaa
ainoastaan ajastinta kayttamalla, jolloin itsepuhdistusjakso kestaa 1,5 tuntia.
Poista kaikki lisatarvikkeet uunista ennen tdman pyrolyysi- toiminnon kayttamista.
Uunin lamppu ei pala pyrolyysi- toiminnon aikana.

o

Perinteisen uunin ja kiertoilmatoiminnon kaytté (BOP7115)
Puolipakotetun ilman kierto (luukun ollessa kiinni). LAmmdnsaadin on saadettava
halutulle  Iampdtilalle.  Suosittelemme  tdman  tyyppistd  valmistustapaa
elintarvikkeille, joiden on kypsyttava seka ulkoa etta sisalta (leivonnaiset, paistit).
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Elektroninen ohjelmoija lampétilan naytolla

]

.
O

L"GBJ
X ¢4 = +

0000

Om

Elektroninen ohjelmoija on laite, joka kasittda seuraavat toiminnot:
- Valaistulla naytolla varustettu 24- tunnin kello
- Ajastin (maks. 23 tuntia 59 minuuttia)
- Ohjelma automaattiseen ruoan valmistuksen aloittamiseen ja paattamiseen
- Ohjelma puoliautomaattiseen ruoanvalmistukseen
(voit ohjelmoida vain aloittamisen tai lopettamisen)
- lampétilan naytto (°C)

“AJASTIN”

=

1 “VALMISTUSAIKA”?

“ VALMISTUSAJAN PAATTYMINEN "

" KASIKAYTTOINEN ASENTO"

“ KAIKKIEN OHJELMIEN NUMEROIDEN SELAAMINEN ETEENPAIN " JA
VALITUN LAMPOTILAN TARKKAILU

+ &

| o | “ KAIKKIEN OHJELMIEN NUMEROIDEN SELAAMINEN TAAKSEPAIN ”
' JAVALITUN LAMPOTILAN TARKKAILU

Merkkivalolla varustettujen symbolien kuvaus

« AUTO » -(vilkkuu) - Ohjelmoija automaattinen- asennossa, mutta sita ei ole vield
ohjelmoitu.

« AUTO » -(palaa jatkuvasti) - Ohjelmoija automaattinen- asennossa ja ohjelma on
paalla.
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uﬁ] Toiminta kasikayttoisella ruoanvalmistuksella
ﬂ% + A Toiminta automaattisella ruoanvalmistuksella
uﬁ] + @ Toiminta ajastetulla toiminnalla

HUOM: Valitse toiminto painikkeiden avulla, jonka jalkeen kuluu noin 3-4 sekuntia
ennen kuin toimenpide vahvistetaan. Voit muuttaa valittua toimenpidetta tdman
aikajakson aikana.

Digitaalinen kello
(séadettava ennen uunin kayttdénottoa)

Osoittaa tunnit (0-24) ja minuutit.
Heti kytkennan (tai mahdollisen sahkokatkoksen jalkeen) naytdlle ilmestyy KOLME
vilkkuvaa numeroa.

Voit asettaa oikean kellonaj i j appai Uy

jan painamalla ja vapauttamalla nappaimen “J .
Aseta oikea aika tdman jalkeen nappainta [+] tai [-] kayttamalla. Numerot vaihtuvat
huomattavasti nopeammin naytdlla muutama sekunti sen jalkeen, kun alat
painamaan painikkeita [+] ja [-].

Kasikayttdinen ruoanvalmistus
(ilman ohjelmoijaa)

Jos haluat kayttda uunia ilman ohjelmoijan apua, poista vilkkuva osoitus «A» .

Tama tapahtuu yksinkertaisesti painamalla nappainta {5
Mikali osoitus «A» palaa vilkkumatta (ja osoittaa ettd uuni on ohjelmoitu), peruuta

ensin ohjelma painamalla nappainta Uy . jolloin naytdlle iimestyy numero "nolla".

Automaattinen ruoanvalmistus
(ruoanvalmistuksen alkaminen ja paattyminen)

1) Ohjelmoi ruoanvalmistuksen kestoaika nappéaimella L .

2) Ohjelmoi ruoanvalmistuksen paattymisaika nappaimelld I,

3) Valitse lampdtila ja toimintatapa lammonsaatimen ja katkaisimen saatdja
kayttamalla.

Taman jalkeen naytdlle iimestyy vilkkumatta palava symboli «A», joka osoittaa etta
uuni on ohjelmoitu. Kaytannoén esimerkki:

Haluat valmistaa ruokaa 45 minuuttia, jonka on paatyttava klo. 14 00.

. v
Paina "

jolloin naytdlle ilmestyy 0 45.
B
Paina '~ I jolloin naytdlle ilmestyy 14 00.
Naiden toimenpiteiden jalkeen naytdlle ilmestyvat uudelleen oikea kellonaika ja
symboli «A» osoittamaan, ettd ohjelmointi on suoritettu ja tallennettu muistiin.
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Kello 13.15 (klo. 14.00 josta vahennetdén 45 minuuttia) uuni kaynnistyy

automaattisesti ja ruoanvalmistuksen aikana naytolla nakyvat symbolit L ja «A».
Kello 14.00 ruoanvalmistus paattyy automaattisesti ja kuulet merkkidanen. Voit

sammuttaa merkkidanen painamalla - )

Puoliautomaattinen ruoan valmistus

A. Valmistusajan ohjelmointi
B. Ruoanvalmistuksen paattymisen ohjelmointi.
A) Aseta haluamasi valmistusaika painikkeella ™.

Ruoan valmistus alkaa valittdomasti, jolloin naytélle ilmestyy symboli =]

«A» .

kun ohjelmoitu aika on kulunut umpeen, ruoanvalmistus loppuu, jolloin kuulet
katkonaisen merkkidanen. Sammuta merkkiaani ylla kuvatulla tavalla.
B) Aseta ruoanvalmistuksen paattymisaika painamalla painiketta
Ruoanvalmistus alkaa valittdomasti ja naytdlle iimestyy symboli «A» .
Kun asetettu kellonaika saavutetaan, ruoanvalmistus loppuu, jolloin kuulet
katkonaisen merkkidanen. Sammuta merkkidani ylla kuvatulla tavalla.

|

Voit ndhda ohjelmoinnin tilan milloin tahansa painamalla vastaavaa painiketta. Voit

myds mitatdida ohjelmoinnin milloin tahansa painamalla nappainta i
HUOM: Nama kaksi toimintoa ovat aktiiveja ainoastaan jonkin ruoanvalmistustavan
valinnan jalkeen.

Elektroninen halytin

Ajastin on yksinkertaisesti merkkidanella varoittava halytin, joka voidaan saataa
korkeintaan 23 tunniksi ja 59 minuutiksi.

Saada ajastinta painamalla painiketta H ja samanaikaisesti nappainta [+] tai [],
kunnes naytdlle ilmestyy haluamasi kellonaika.
Saadon paatteeksi naytolle ilmestyy uudelleen kellonaika yhdessd symbolin [E!

kanssa.
Ajastimen aika alkaa kulumaan valittdmasti ja voit ndhda jaljelld olevan ajan milloin

tahansa painamalla yksinkertaisesti painiketta 'L
Kun asetettu aika on kulunut umpeen, symboli &/ sammuu ja kuulet merkkidanen.
Voit sammuttaa merkkidanen painamalla painiketta (=,
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Uunin hehkulampun vaihtaminen (Kuva 1)

HUOMIO: Irrota uuni sdhkdverkosta ennen taman toimenpiteen aloittamista.

Poista suojakansi « A » k&antamalla sitd vastapaivaan, mikali joudut vaihtamaan
uunin lampun. Aseta suojakansi « A » takaisin paikoilleen hehkulampun
vaihtamisen jalkeen.

Kuva 1
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Uuniluukun irrottaminen (Kuva 2)

Voit poistaa uuninluukun tarvittaessa, jolloin puhdistus helpottuu ja paaset
ulottumaan helpommin uunin sisdosiin (katso kuvaa).

Uunin puhdistuksen helpottamiseksi voit poistaa uuninluukun saranoiden avulla
seuraavalla tavalla: saranat, joissa siirrettéavat vivut.

Saranat A on varustettu kahdella siirrettavalla vivulla B. Mikali nostat vipua B,
sarana irtoaa paikaltaan. Nyt voit nostaa luukkua ylospain ja vetda sen paikoiltaan
yléspain liu'uttamalla. Tartu luukun sivuihin saranoiden laheltd, jolloin saat
suoritettua taman toimenpiteen helpommin. Asenna saranat ensin paikoilleen, kun
asennat luukun uudelleen paikoilleen.

Ennen luukun sulkemista muista laskea kahta siirrettdvaa vipua B, joita kaytetaan
saranoiden kiinnittamiseen. Al3 kayta uunin puhdistukseen hoyrypesureita.

Al kayta tdmaén liséksi hankaavia materiaaleja tai metallisia terdvia lastoja uunin
lasiluukun puhdistamiseen, silla tallaiset materiaalit voivat naarmuttaa lasia tai
aiheuttaa sen rikkoutumisen.

Ala upota luukkua veteen

Puhdista emaliset sisépinnat ja lasi kostealla pyyhkeelld ja sallitulla neutraalilla
pesuaineella. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti pehmealla pyyhkeella.

Voit tarvittaessa irrottaa lasin paikoiltaan ruuvaamalla kaksi sivulla olevaa
kiinnitysruuvia auki. Varmista, ettd lasi on taysin kuiva, ennen kuin asennat sen
takaisin paikoilleen. Al kirista kiinnitysruuveja liikaa asennuksen yhteydessa.

Uunin lisatarvikkeet

Uunitasot, uunipelti ja paistinvartaan kannatin on pestava kuumalla vedellad ja
neutraalilla pesuaineella ja kuivaa ne taman jalkeen huolellisesti. Vaihtoehtoisesti
voit pesta ne myos astianpesukoneessa.

Kuva 2
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Paistinvartaan kdyttoé (malleissa, joissa se on varusteena) - kuva 3

Voit kdyttdd samassa uunissa grillinyhdistettya paistinvarrasta.
Tydnna lihapala vartaaseen ja lukitse se paikoilleen pienten kiinnityshaarukoiden
avulla.

Toimi tdman jalkeen seuraavalla tavalla:

A. Aseta uunipelti uunin alemmalle tasolle.

B. Aseta yksi kiinnityshaarukka ruostumattomasta teréksesta valmistettuun varteen
ja kiinnitd se paikoilleen. Tyonna liha vartaaseen ja aseta toinen kiinnityshaarukka
taman jalkeen paikoilleen. Kiinnita se tukevasti lihaan kiinni.

C. Paistinvartaan eristavasta materiaalista valmistettua kddensijaa kaytetaan
ruostumattomasta teraksesta valmistetun vartaan poistamiseen uunista ja kadensija
on poistettava uunista paistamisen ajaksi.

Esimerkiksi kanaa, joka painaa noin 1,3 kg, on paistettava noin 85-90 minuuttia.

Kuva 3
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Elintarvike Limp. °C Paik'ka Valmi§tusai Valmist'ustavan
uunissa ka (min) symboli

Kakku

Munkit 180 2 55-65

Hedelmakakut 200 1 30-40

Maito- ja 180 2 35-40

voipohjaiset

kakut

Hiivalla 200 1 25-35

kohotetut kakut

Vaniljamunkki 190 2 20-30

Voitaikina 200 2 15-25

Keksit 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Liha

Haran sisafilee 225 2-3 50-80

Paahtopaisti 225 2-3 50-80

Vasikanpaisti 225 2-3 60-80 —_—

Porsaanpaisti 170-180 2 45-60

Lampaanpaisti 225 2 45-55 f_&

Naudanpaisti 225 2-3 50-60

Janispaisti 200 2 60-90

Kalkkunapaisti 180 2 240

Hanhenpaisti 200 2 150-210

Sorsapaisti 200 2 120-180

Paistettu kana 200 2 60-90

Metsakauriin 200 2-3 90-150

paisti

Hirven paisti 180 2-3 90-180

Kala 180 2-3 10-40

Vihannekset

Taytetyt 170-190 2-3 40-50

vihannekset

Pizza 240 1 15-25

Ruoan

valmistus

grillissa

Kyljys 4 8-12 b

Sianlihamakkara 4 10-13 il

Grillattu kana 3 25-35 vvv

Kana vartaassa 50-65 é

Vasikanpaisti 50-65

vartaassa
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Upute za postavljanje

Upozorenja i sigurnosni savjeti

Prije prve uporabe peénice pazljivo procitajte ove upute za uporabu, u kojima
cete naci detalje u vezi sigurne instalacije, koriStenja, te njege i odrzavanja
vaseg novog aparata.

Aparat je potrebno pravilno namijestiti, sukladno uputama proizvodaca. Instalaciju
neka izvrSi struéno osposobljena osoba. Proizvoda¢ otklanja bilo kakvu
odgovornost za oStecenja ili ozljede, te materijalnu Stetu, koja bi nastala
nepravilnom instalacijom ove naprave.

Provjerite dali napon i frekvencija vase kucne instalacije odgovara podacima,
navedenim na natpisnoj tablici, koju ¢ete naéi na donjem dijelu prednje stranice
pecnice.

Upozorenje: ovaj aparat potrebno je uzemiljiti.

NaSe poduzece otklanja bilo kakvu odgovornost u sluaju krivog uzemljenja, ili
uzemljenja koje nije u skladu s vazeéim propisima.

Prije bilo kakvih zahvata na odrzavaniju ili servisiranju, iskljucite aparat iz elektricne
mreze, tako da izvuCete utikaC prikljuénog kabela iz zidne uti¢nice, odnosno
iskljucite ili izvadite odgovarajuci osigurac.

Sukladno naSoj politici stalnih inovacija, pridrzavamo si pravo na prilagodbe ili
promjene na proizvodu bez prethodnog obavjestenja.

Tijekom koriStenja peénice ne dozvolite djeci da se pribliZavaju vratima aparata, jer
se vanjska povrsina, a naroCito staklo, jaCe zagrije i postoji opasnost opekotina i
drugih ozljeda. Djeca ili onemocale osobe ne smiju koristiti aparat bez nadzora.
Pazite da se mala djeca ne igraju aparatom.

Kad pec¢nicu koriste starije ili onemocale osobe, budite stalno u blizini, kako bi mogli
nadzirati djelovanje aparata.

Pod peénicom ne smije biti ugradena ladica, koja uistinu djeluje (izvlacenje), nego
prostor moze biti zatvoren samo ukrasnom prednjom plo¢om.

U ladici pod pecnicom ne smijete drzati zapaljive tvari ili materijale, jer postoji
opasnost pozara. Na vrata pecénice ne stavljajte teze predmete i ne sjedajte na njih,
jer time mozete oStetiti stoZere vrata pecnice.

Kad pecete na ulju ili masti, ne ostavljajte pec¢nicu bez nadzora, jer postoji opasnost
pozara.

Da bi sprijecili oSte¢enja emajliranih povrSina u unutradnjosti, ne postavljajte
posude ili tepsije na dno pecnice, i ne oblazite dno pec¢nice aluminijskom folijom.
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Tijekom pecenja hrana odvaja paru. Da ne bi doSlo do prevelikog nakupljanja pare
u pecnici, ova se odvaja kroz otvore za prozraCivanje. Para se moze kondenzirati i
na hladnijim vanjskim stjenkama pecnice mogu nastati kapljice. Stoga ¢e tijekom
pecenja mozda biti potrebno mekom krpom obrisati viSak viage.

Tako cete sprijeCiti i naslage necisto¢e i gubitak boje na vanjskim povrSinama
pecnice, koju bi mogla uzrokovati para koja izlazi iz hrane tijekom pecenja.

Prije prve upotrebe
Prije ciS¢enjem iskljuite pecnicu izvlacenjem prikljuénog kabela iz uti¢nice, ili
skidanjem, odnosno isklju¢enjem osiguraca. Odstranite mozebitne dijelove
ambalaze i pomagala iz pecnice. Isperite unutrasnjost pecnice vruéom vodo te
blagim deterdzentom.

Detaljno obriSite pecnicu vlaznom krpom. Police pecnice te pribor i pomagala
mozete prati u stroju za pranje posuda, ili ruéno vruéom vodom i blagim
deterdZzentom. Zatim ih temeljito osusite.

Tehnicki podaci

Ovaj aparat odgovara standardima 73/23 CEE te 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.
Napon

=~ 220-240 V faza + neutralni vodi¢

Mjere ugradbene peénice (mm):

Duzina: 440
Dubina: 390
Visina : 340
Zapremina: 59 litara

Snaga grijac¢ih elemenata

Doniji grija¢: 1,3 kW

Gornji grija¢: 0,9 kW

Grija¢ za roétilj: 1,6 kW

Ventilator: 2,3 kW

Opterecenje pecnice: 3,2 — 3,8 kW
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Ugradnja pecnice

VAZNO: Aparat je potrebo pravilno namjestiti sukladno uputama proizvodada;
instalaciju smije izvrsiti samo ovlastena osoba. Prije pocetka instalacije ili bilo
kakvih zahvata na odrZavanju ili servisiranju aparata pec¢nicu je potrebno iskljuciti iz
elektri¢ne mreze.

ELEKTRICNI PRIKLJUCCI: Prije prikljuéenja aparata na elektriénu mrezu obavezno
provjerite slijedece:

da napon kuéne instalacije odgovara naponu, navedenom na natpisnoj tablici na
dnu kucista;

da naprava za prekid uslijed preopterecenja, te kuéna instalacija mogu podnijeti
optereéenje aparata (vidi natpisnu tablicu);

da je na napon elektricne instalacije opremljen aktivnim uzemljenjem, te da je
utiCnica ili viSepolni prekida¢ s razmakom medu kontaktima najmanje 3 mm,
dostupan nakon instalacije aparata.

Ako utika€ nije dostupan, osoba koja postavlja pe¢nicu mora u tu svrhu instalirati
viSepolni prekida¢ s razmakom medu kontaktima najmanje 3 mm.

Ako je potrebno produziti prikljuéni kabel, presjek kabela mora iznositi barem 1,5
mm, a kabel mora biti tipa HO5RR-F. Za pojednostavljeno odrZzavanje aparata kabel
mora biti dovoljne duzine.

Upozorenje: ovaj aparat potrebno je uzemiljiti.

Za taj aparat potrebno je osigurati pravilno uzemljenje. Proizvoda¢ otklanja bilo
kakvu odgovornost za greske u uzemljenju, ako nije bila napravljena sukladno
vazedéim propisima.

Ovaj aparat predviden je za ugradnju u standardni, 600 mm Sirok otvor, odnosno
kuciste za pecnicu.

Ku¢iste (otvor), okolni namjestaj, te svi ostali materijali koji se budu koristili prilikom
ugradnje, moraju tijekom djelovanja pecnice podnijeti temperaturu, koja je za 85°C
viSa od temperature okoline.

Osim toga, vrata susjednih kuhinjskih elemenata moraju na svim tokama biti
udaliena najmanje 4 mm od aparata. Odredene vrste vinilnog ili laminatnog
kuhinjskog namjestaja narocito su osjetljive na vrucinu, koja na njima uzrokuje
ostecenja ili promjenu boje. Bilo kakva osteéenja ili gubitak boje na materijalu, ¢ak i
ako do toga dode na temperaturama nizim od zbroja temperature okoline + 85°C na
materijalima koji su blize od 4 mm od aparata, su isklju¢ivo odgovornost vlasnika,
odnosno korisnika aparata.

Za ugradnju pod radnu povrSinu, dimenzije instalacije su slijedec¢e (vidi donju sliku):

Paznja: kad ovlastena osoba namjesti pec¢nicu u blizinu drugih elektri¢nih aparata,
pazite da se nikakav elektricni kabel ne nalazi u blizini ili u dodiru s vru¢im
stranicama pecénice.
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Smanjenje temperature

Povecanje temperature

ON/OFF i BLOKIRANJE UPRAVLJACKH TIPKI
Broja€ vremena

Trajanje pripreme

Dovrsetak pripreme

Smanjenje funkcije

Povecanje funkcije

Odabir programa za pripremu

Odabir programa za pripremu

FUNKCIONIRANJE

Pri prvom ukljucivanju peénice na elektricnu mrezu ili nakon nestanka struje, zaslon
tajmera ce treptati. Pec¢nicu jo$ nije moguce ukljuciti: da bi se mogla ukljuciti
potrebno je najprije pristupiti "podesavanju sata".

PODESAVANJE SATA
Istovremeno pritisnuti i otpustiti tipke i te podesiti to¢no vrijeme pomocu

tipki E' i . Napomena: postupak je potrebno obaviti u roku o d 3 sekunde dok
su na zaslonu prisutne tocke koje trepte; po dovrSenom podeSavanju pri¢ekati dok
dvije toCke na zaslonu prestanu treptati.

ZVUCNI SIGNAL
Pecnica ispusta zvuéne signale kojima se oznacavaju razliCite funkcije, kao $to je,
na primjer, dovrdenje pripreme. Intenzitet zvuka je moguce promijeniti: pritskom na

tipku dok je pec¢nica ugasena (OFF) , ista reproducira 3 raspoloziva intenziteta.
Automatski ¢e biti podeSen posljednji preslusani intenzitet reprodukcije.
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UKLJUCIVANJE PECNICE
Pritisnuti i otpustiti tipku ON/OFF; ¢uti ¢e se akusti¢ni signal (beep).

Na zaslonu tajmera pojaviti ¢e se natpis ON, zasvjetliti ¢e simbol*i upaliti se
svjetlo unutar pecnice. Sada se moze podesiti jedna od funkcija pripreme.

BROJAC VREMENA

Broja¢ vremena samo registrira protok vremena, ne ovisi niti o jednoj funkuciji
pripreme, a moze biti vrlo koristan za signaliziranje dovrSetka pripreme.

Za podesSavanje brojaca vremena, ukljuditi pe¢nicu pritiskom na tipku ON/OFF ,

zatim pritisnuti tipku . sve vrijednosti na zaslonu ¢e se ponistiti, a toCkice ce
treptati; u roku od 3 sekunde treba podesiti Zeljeno vrijeme pritiskom na tipke EI i
, do maksimalne vrijednosti od 23 sata i 59 minuta, po isteku kojeg ¢e se
emitirati zvucni signal, a simbol @ Ce treptati. Zvuéni signal i treptanje simbola se

isklju€uju jednostavnim pritiskom na bilo koju od sljedeéih tipki @ , ,

B,

RUCNO FUNKCIONIRANJE UZ NEODREBENO VRIJEME PRIPREME
Ukljuciti pe¢nicu; odabrati jednu od funkcija pripreme hrane od ponudenih pritiskom

na tipke i : za svaku pojedinu vrstu pripreme pecénica nudi jednu od

unaprijed odredenih temperatura koje se mogu mijenjati pomocu tipki i .
Pecnica ¢e se zagrijati na podeSenu temperaturu, a simbol koji ozna¢ava stupnjeve
° ¢e treptanjem oznacavati da je postupak zagrijavanja u tijeku.

Kad jednom bude postignuta podeSena temepratura, oglasiti ¢e se zvucni signal, a
simbol stupnjeva cCe prestati s treptanjem. Pecnica se iskljuCuje pritiskom i
otpustanjem tipke ON/OFF. Zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti i pojaviti ¢e
se natpis OFF; pored toga, emitirati Ce se zvucni signal (beep).

POLUAUTOMATSKO FUNKCIONIRANJE Uz ODREDBPIVANJE TRAJANJA
PRIPREME

Za podeSavanja vremena pripreme

Ukljuciti peénicu pritiskom i otpuStanjem tipke ON/OFF; pritisnuti i otpustiti tipku

te pomocu tipki El i podesiti Zeljeno vrijeme potrebno za pripremu hrane,
koje moze maksimalno iznositi 10 sati i 00 minuta.

Na zaslonu ¢e biti prikazano slovo A (automatski rad). Zatim pri¢ekati da se na
tajmeru ponovno prikaze tono vrijeme te odabrati jednu od ponudenih funkcija

pripreme pritiskom na tipke i . Za svaku pojedinu vrstu pripreme hrane
treba odabrati jednu od unaprijed odredenih temperatura koje se mogu mijenjati

pomocu tipki i .
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Pecénica ¢e zapoceti s pripremom koja Ce trajati podeSeno vrijeme, po isteku kojeg
¢e se automatski iskljuciti;

Po dovrsenoj pripremi na odredeno vrijeme, emitirati ¢e se isprekidani zvucni
signal, zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti, zaslon tajmera ¢e prikazivati
to€no vrijeme, dok ¢e simboli lonci¢a i slova A treptati.

Za isklju€ivanje zvuénog signala i izlazak iz ciklusa dovoljno je pritisnuti na bilo koju

od sljedecih tipki @ , , E' .

Pecnica je spremna za nove naredbe; odabrati novi nacin pripreme ili iskljugiti
pecnicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

POLUAUTOMATSKO FUNKCIONIRANJE UZ ODREBPIVANJE DOVRSETKA
PRIPREME

Za podeSavanje sata dovrsetka pripreme

Ukljuciti pecnicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF , pritisnuti i otpustiti tipku

te podesiti uz pomoc¢ tipki EI i vrijeme dovrSenja pripreme koje treba
uslijediti u sljedecih 23 sata i 59 minuta. Po obavljenom postupku pri¢ekati da se
na tajmeru ponovo pojavi prikaz toénog vremena.

Zatim odabrati jednu od ponudenih funkcija pripreme pritiskom na tipke i :
pecnica nudi unaprijed podeSenu temperaturu, koju je moguée promijeniti pomocu
tipki i .

Pecnica ce raditi sve do isteka podeSenog vremena, nakon ¢ega ¢e se automatski

ugasiti. Po dovrSenoj pripremi hrane na odredeno vrijeme, emitirati ¢e se
isprekidani zvuéni signal, =zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti, zaslon

tajmera ¢e prikazivati to¢no vrijeme, dok ¢e simboli i slova A treptati.
Za isklju€ivanje zvuénog signala i izlazak iz ciklusa dovoljno je pritisnuti na bilo koju

od sliedecin tipki (&), (&) &) B [

Pecnica je spremna za nove naredbe; odabrati novi nacin pripreme ili iskljuditi
pecnicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

AUTOMATSKO FUNKCIONIRANJE
Za podeSavanje trajanja i sata dovrsetka pripreme

Ukljuciti pec¢nicu pritiskom i otpusStanjem tipke ON/OFF, pritisnuti i otpustiti tipku

te podesiti uz pomoc¢ tipki El i vrijeme potrebno za pripremu. Pri¢ekat
da na tajmeru prestanu treptati toCkice izmedu sati i minuta; tajmer ¢e ponovno

prikazivati to€no vrijeme; zatim pritisnuti tipku te pomocu tipkiEl i
podesiti sat dovrSetka pripreme. Ponovno priCekati da prestanu treptati tockice
izmedu sati i minuta; odabrati jednu od ponudenih funkcija pripreme: pecénica nudi

unaprijed podeSenu temperaturu, koju je moguc¢e promijeniti pomocu tipki i

Nakon Sto su toCkice na tajmeru prestale treptati, biti ¢e ukljuéen rezim rada
peénice s odgodom uklju€ivanja: automatski ¢e se ukljuciti i raditi tijekom
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podesSenog vremena te se isto tako iskljuciti u podeseno vrijeme.

Na zaslonu ostaje prikaz odabrane temperature, to¢nog vremena i odabranog
ciklusa. Gasi se svjetlo u peénici. PodeSenu temperaturu i funkciju je, ipak, mogucée
mijenjati prema gore opisanim postupcima.

Po dovrsenoj pripremi na odredeno vrijeme, emitirati ¢e se isprekidani zvucni
signal, zasloni temperature i funkcija ¢e se ugasiti, zaslon tajmera ¢e prikazivati

to€no vrijeme, dok ¢e simboli i slova A treptati.
Za isklju€ivanje zvuénog signala i izlazak iz ciklusa dovoljno je pritisnuti na bilo koju

od sljededih tipki @ , , E' .

Pecénica je spremna za nove naredbe; odabrati novi nacin pripreme ili iskljuciti
peénicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

OGRANICENJA KOD UPOTREBE AUTOMATSKE ILI POLUAUTOMATSKE
PRIPREME

Funkcije predzagrijavanja (PRH) i odledivanja nisu kompatibiine s pripremom
hrane prema odredenom vremenu, te stoga:

- ako ste podesili jednu od ovih dviju funkcija, ne mozete ukljuciti ni vrijeme trajanja
niti vrijeme dovrSetka pripreme;

- ako je petnica programirana na automatski rezim rada, nije moguée odabrati
funkciju predzagrijavanja (PRH) ili odmrzavanja.

IKONE NA ZASLONU

Long¢i¢: ako je upaljena znaci da je uklju¢ena funkcija pripreme.

Lonci¢ je ugaSen ako su ukljucene funkcije svjetla, PRH (predzagrijavanje) i
odmrzavanije.

Treptanje oznaCava da je priprema hrane s podeSenim vremenom trajanja
dovrsena. Tijekom faze automatskog rada, simbol ostaje ugaden i pali se u trenutku
programiranog ukljucivanja pecnice.

A (automatski): ako je upaljena znaci da je podeSeno vrijeme pripreme; treptanje
oznacava da je podeSena priprema dovrsena.

@ Zvonce: ako je upaljena znadi da je ukljuen broja¢ vremena; treptanje
oznacava da je dovrSeno odbrojavanje podesenog vremena.
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ODABIR TEMPERATURE PRIPREME

Dok je pecnica uklju¢ena, pomocu tipki i je moguce promijeniti temperaturu
na vrijednost koja moze biti u rasponu izmedu minimalne i maksimalne temperature
navedene na zaslonu s povecanjima od 5°C.

Napomena: za svaku funkciju pripreme je unaprijed podeSena temperatura koja se

moze mijenjati prema Zelji pritiskom na tipke i .
ODABIR FUNKCIJA PRIPREME

Dok je pecnica uklju€ena, pomocu tipki i pale se odgovarajuéi simboli u
slijedu kako bi se odabrala Zeljena funkcija pripreme hrane.

FUNKCIJE:

#Jts SVJETLO U PECNICI

Svjetlo u pecnici se pali pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF; gasi se ponovnim
pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF.

Odabirom jedne od funkcija pripreme, upaliti ¢e se svjetlo u pecnici i ostati ¢e
upaljeno jo$ 3 minute nakon $to bude dostignuta podesena temperatura.

Tijekom funkcije pripreme ili odmrzavanja, svjetlo u peénici se moze upaliti

pritiskom na bilo koju od sljedecih tipki @ , , E' : svjetlo e ostati

upaljeno oko jedne minute.
Svjetlo u pecnici se moze upaliti i i kad je uklju¢ena blokada upravljackih tipki

pritiskom na bilo koju od sljedecih tipki @ , , E' .

PW PREDZAGRIJAVANJE

Ova funkcija omogucava brze zagrijavanje pecnice prije odabira funkcije pripreme
hrane.

Na zaslonu temperature pojaviti ce se animacija simbola.

Predzagrijavanje peénice ¢e biti dovrSeno kad bude dostignuta prethodno
podeSena temperatura (ne mozZe se mijenjati), $to ¢e biti signalizirano akusti¢nim
signalom, paljenjem simbola lampice i svjetla u peénici; u tom se trenutku moze

odabrati Zeljeni ciklus pripreme pritiskom na tipke i .

—— TRADICIONALAN NACIN PRIPREME
Tradicionalan nacin pripreme hrane s uklju€ivanjem gornjeg i donjeg grijaca.

L—! DONJI GRIJAC
Ovaj nacin zagrijavanja je pogodan za sporije pripreme ili za podgrijavanje hrane.

vy

&3 GRILL + RAZANJ
Pogodno za rostiljanje i pe€enje hrane.
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o~ <
&= GRILL UZ VENTILATOR + RAZANJ
Pogodno za laganije rostiljanje i pe€enje hrane.

e’ FUNKCIJA PECENJA PIZZE
Posebno pogodna za pripremu pizze i jela od povrca.

x
~' PRIPREMA UZ VENTILATOR

Ova funkcija omoguéava homogenu i uravnotezenu pripremu hrane u svim
dijelovima peénice. Mogu se pripremati dva razli€ita jela.

*s

ODMRZAVANJE

Odmrzava jela u kraéem vremenu od uobi¢ajenog. Ukljuuje se samo ventilator
pecnice bez ikakvog zagrijavanja iste. Na zaslonu temperature se pojavljuje natpis
dEF (Defrost), iz kojeg je vidljivo da je uklju€en taj rezim rada pecnice.

+++ CISCENJE PIROLIZOM

Nakon uklju€ivanja peénice odabrati funkciju samociséenja.

Na zaslonu temperature pojaviti ¢e se natpis PIRO, dok ¢e na zaslonu funkcija biti
predlozeno unaprijed odredeno vrijeme za pirolizu u trajanju od 1 sat i 30 minuta.
Dvije tocke koje se nalaze izmedu brojki (1:30) treptati ¢e oko 4 sekunde Sto znaci
da je moguce podesiti vrijeme trajanja pirolize ili sat kada se Zeli da ista bude
dovrSena, a to se podeSava prema prethodno navednim uputama vezanim uz
programiranu pripremu.

Maksimalno vrijeme koje je moguce podesiti iznosi 3 sata, dok je ono minimalno 30

minuta; kako bi se vrijeme promijenilo pritisnuti tipku , a zatim podesiti pomocu

tipki (=i .

Kad je vrijeme jednom podesSeno, zasvjetliti ¢e slovo A pored vremena trajanja koje
oznaCava automatsko aktiviranje ciklusa. Vrata se blokiraju i ukljuCuje se funkcija
blokiranja upravljackih tipki Sto je na zaslonu oznaceno paljenjem simbola kljuca.
Tijekom odvijanja pirolize moguce je vidjeti, ali ne i promijeniti, preostalo vrijeme i
sat dovrSetka ciklusa.

Ova funkcija omoguéava ¢iséenje pecnice povecanjem temperature do 465°C. Sloj
pepela koji nastaje moze se ukloniti pomocu vlazne krpe kad se pecnica ohladi, ali
je jos uvijek mlaka. Tijekom samociS¢enja pirolizom lampica unutar pecnice ostaje
ugasena.

Upozorenje:

Prije uklju¢ivanja funkcije samocis§éenja, iz peénice treba izvaditi sav pribor.

Ova funkcija samociscenje se moze provoditi isklju€ivo u prisutnosti osobe.

Prije ukljuCivanja funkcije samociScenja, iz pecnice se trebaju ukloniti svi ostaci
hrane.
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OSTALE FUNKCIJE

PECNICA UGASENA
Dok je pecnica ugaSena, zasloni temperature i funkcija su uga$eni, a na zaslonu
tajmera je prikazano to€no vrijeme.

BLOKIRANJE UPRAVLJACKIH TIPKI (ZASTITA DJECE)

Ova se funkcija moze ukljuciti u bilo kojem trenutku kako bi se onemogucilo da se
pecnicom sluze djeca.

Posebice, ako je uklju€ena dok je pecnica ugasena, ista se nece modi niti ukljuditi:
za bilo koju funkciju pripreme hrane treba najprije iskljuciti blokadu.

Za blokiranje upravljackih tipki, drzati pritisnutom tipku ON/OFF sve dok se na
zaslonu ne prikaze simbol klju¢a (oko 5 sekundi) i natpis ON, nakon ¢ega ¢e se na
zaslonu opet prikazati to¢no vrijeme. Napomena: u ovom trenutku nije moguce
nikakvo podeSavanje pripreme osim brojaca vremena.

Medutim, ako se blokiranje uklju¢i nakon sto je podeSen bilo kakav nacin pripreme
(ruéni, poluautomatski, automatski), biti ¢e moguce samo podesiti brojaa vremena
ili iskljuciti peénicu pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF. Naime, pritiskom na bilo
koju drugu tipku, prikaz klju€a ¢e vas podsjetiti da je ukljucena zastita.

Rucno ili automatsko iskljuCivanje nece iskljuciti i blokadu upravljackih tipki. Za
uklanjaje blokade upravljackih tipki, drzati pritisnutom tipku ON/OFF sve dok se na
zaslonu ne prikaze simbol klju¢a (oko 5 sekundi) i natpis OFF, nakon ¢ega ¢e se
na zaslonu opet prikazati to¢no vrijeme.

Kad je pecnica blokirana, istu nije moguce ukljuciti pritiskom na tipku (ON/OFF), ve¢
ju je samo mogucée iskljuciti (OFF).

TIPKA ON/OFF

Tipkom (ON/OFF) se u bilo kojem trenutku i uz bilo koju podeSenu funkciju moze
iskljuciti pe¢nica, ako je ista ukljuena.

Sva podeSavanja pripreme se ponistavaju; kod sliedec¢ih priprema slijediti
ispoCetka odgovarajau¢e upute za pripremu.

Ako je pecnica ukljuena i podeSena je funkcija blokade upravljackih tipki, pritiskom
i otpustanjem tipke ON/OFF pecnica ¢e se iskljuditi, ali funkcija blokade upravljackih
tipki ostati ¢e i dalje podeSena.

Za uklanjanje blokade upravljackih tipki drzati pritisnutom tipku ON/OFF najmanje
5 sekundi: na zaslonu ce biti prikazan simbol klju¢a, a zatim ¢e uslijediti prikaz
natpisa " OFF ", nakon ¢ega ¢e se pojaviti prikaz toénog vremena.

SIMBOL “ ° *

Oznacava stupnjeve.

Ako trepti znaci da se pecnica zagrijava kako bi se dostigla podeSena temperatura.
Ako svjetli kontinuiranim svjetlom zanci da je dostignuta podeSena temperatura.
PONISTAVANJE PODESAVANJA TRAJANJA | DOVRSETKA PRIPREME
PodeSenost trajanja pripreme i sata dovrSetka pripreme je moguce ponistiti u bilo

kojem trenutku istovremenim pritiskom na tipke i ;

PAZNJA: pecnica ipak ostaje ukljutena ako je odabran ruéni na¢in podesavanja (na
neodredeno vrijeme). Pritiskom i otpustanjem tipke ON/OFF je moguée ponovno
podesiti vrijeme trajanja i/ili dovrSetka pripreme, ili iskljuciti pecnicu.
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1. Termostat

2. Gumb za izbor nacina djelovanja
3. Elektronska naprava za
programiranje

4. Crvena lampica

5. Zuta lampica
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Djelovanje pe¢nice

vﬁ Samo osvjetljenje (BOP7215/ BOP7115)
Zarulja za osvijetljenje unutrasnjosti pecnice zasvijetli.

e

(£ Puno djelovanje rostilja (s raznjem, ako je ugraden) (BOP7215)

Doniji grijac, tj. grija¢ u dnu pecnice, djeluje samostalno. Pecnicu je potrebno
zagrijavati 15 minuta prije upotrebe. Ova funkcija je idealna za "slijepo pecenje"
tijesta za pite. U tom slu€aju hranu pecite na polici, postavljenoj u najnizi polozaj.

===  Samo doniji grija¢ (BOP7215)

Donji grija¢, tj. grija¢ u dnu pecnice, djeluje samostalno. Pecnica neka prije
upotrebe djeluje priblizno 15 do 20 minuta, da se zagrije. Ova funkcija je idealna za
"slijepo pecenje" tijesta za pite. U tom sluc€aju hranu pecite na polici, postavljenoj u
najnizi polozaj.

====! Uobicajeno djelovanje grijacéa (BOP7215/BOP7115)

Gornji i doniji grija¢ djeluju kao obicni stati¢ki grija¢i pecénice. Prije poCetka pecenja
pecnicu je potrebno zagrijavati dokle se signalna lampica za temperaturu ne iskljugi.
Preporu€ujemo da pecenje hrane s tom funkcijom izvrSite samo na jednoj razini
(hranu postavite samo na jednu policu). Ne pecite hranu na najnizem ili najviSem
polozaju police, jer vam moze zagorjeti.

i &
s Uobic¢ajeno djelovanje grijaca + Upuéena konvekcija (izmjena) zraka
(BOP7215)
Gorniji i doniji grija¢ djeluju kao obiéni stati¢ki grijaci pe¢nice. Ventilator i grija¢ koji
se nalazi iza straznje stjenke pecnice omogucuju kruzenje vruéeg zraka, zbog kojeg
je temperatura po €itavoj peénici ravnomjerna.

ik i)

;"‘ Upucena konvekcija (izmjena) zraka (BOP7215)

Ventilator i grija koji se nalazi iza straznje stjenke peénice omogucuju kruzenje
vruéeg zraka, zbog kojeg je temperatura po Citavoj pecnici ravnomjerna. Prije
upotrebe neka pecnica djeluje, dokle se signalna luCka za temperaturu ne iskljudi;
tada je peénica zagrijana na izabranu temperaturu. Hranu mozete peéi na vise
razina istovremeno, i time uStedjeti vrijeme i energiju. Temperaturu pecénice
smanjite za priblizno 10 % u usporedbi s obi¢nim grijacima.

Odmrzavanje (BOP7215)

Ventilator djeluje, ali bez grijaca, stoga se pec¢nica ne zagrijava neposredno. Vrata
pecnice moraju ostati zatvorena. Zamrznutu hranu mozete brzo odmrznuti, tako da
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je postavite u tepsiju koju stavite najnizu policu. Vrijeme odmrzavanja time se
skracuje za jednu trecinu.

3] Polovno upuéena konvekcija zraka (BOP7215)

Ventilator djeluje u kombinaciji s infracrvenim grijaem za rostilj, koji se nalazi na
gornjem dijelu (u stropu) peénice. Pecnica neka prije upotrebe djeluje 5 do 10
minuta da se zagrije. Ako peCete meso, ovom funkcijom mozete zapeci hrskavu
kozicu, odnosno vanjski dio, dok kruzenje vru¢eg zraka osigurava ravnomjerno
pecenje. Polovno upucéena konvekcija zraka korisna je i za pe€enje na rostilju, jer je
hranu tako potrebno manje puta okretati.

Tijekom pecenja na rostilju vrata pe¢nice moraju uvijek biti zatvorena
(BOP7115)

Ne upotrebljavajte aluminijsku foliju za prekrivanje posude, odnosno tepsije koju

koristite za pe€enje na rostilju — visoka odbojnost folije moze oStetiti grijac. Kad

upotrebljavate rostilj, neka vrata pec¢nice budu uvijek zatvorena.

Automatsko ¢iSéenje peénice (BOP7215/ BOP7115)

Okrenite gumb za izbor nacina djelovanja na tu funkciju; podesiti je mozete samo
programskim satom, a ciklus &iS¢éenja traje sat i po. Prije upotrebe funkcije za
pirolizu odstranite sva pomagala iz unutrasnjosti pecnice. Tijekom pirolize svjetlo za
osvjetljenje unutradnjosti pecnice je iskljuceno.

. Donji/gornji (otporni) grija¢ + ventilator (BOP7115)

Polovno upuéena konvekcija zraka (kad su vrata peénice zatvorena). Termostat je
potrebno postaviti na Zeljenu temperaturu izmedu 50 i 250 °C. Preporudljiva
uporaba: za hranu koju je potrebno ispeéi kako s vanjske tako i s unutradnje strane
(kolagi, pecenja).

Korisni savjeti

Prije poCetka peCenja provjerite, dali ste iz pecnice odstranili svu opremu koja vam
nije potrebna. Prije upotrebe neka pecnica djeluje jedno vrijeme na izabranoj radnoj
temperaturi da se zagrije. Tepsije postavite na sredinu pecnice; ako koristite vise
limova za pecCenje, izmedu njih ostavite nesto prostora, da omogucite kruzenje
zraka. Tijekom djelovanja peénice §to manje otvarajte vrata (npr. da bi provjerili
odvijanje pecenja); svjetlo za osvjetljenje unutradnjosti peénice gori neprestano.
Prilikom otvaranja vrata pazite da se ne bi dotakli vruéih dijelova, odnosno da vas
ne opece para, koja izlazi iz pecnice.
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Elektronska programska jedinica

~

Equ@

o & x ¢ = +

OO0000O

Elektronska programska jedinica, odnosno programator, je naprava koja zdruzuje
slijedece funkcije:

- 24-satni sat s osvijetljenim ekranom

- programski sat (odbrojavanje izabranog vremena do 23 sata i 59 minuta)

- programiranje automatskog pocetka i zavrsetka pecenja

- programiranje poluautomatskog pecenja (bilo samo automatski pocetak, ili samo
automatski zavrSetak pecenja)

- ekran s izabranom, odnosno reguliranom temperaturom.

Opis gumbova

"PROGRAMSKI SAT"
"VRIJEME PECENJA"

"VRIJEME ZAVRSETKA PECENJA"

"RUCNI NACIN UPRAVLJANJA"

POVECANJE VRIJEDNOSTI BILO KOJE PODESENOSTI -
PROVJERAVANJE IZABRANE TEMPERATURE

SMANJENJE VRIJEDNOSTI BILO KOJE PODESENOSTI —
PROVJERAVANJE IZABRANE TEMPERATURE

)+ ExED
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Opis osvijetljenih simbola
"AUTO" (treperece) — Programator je u automatskom nacinu, ali nije programiran.

"AUTO" (svijetli neprekidno) — Programator je u automatskom nacinu i programiran
je.

e Ruéni nacin djelovanja traje

=

e + A Automatski nacni djelovanja traje
|

e Programski sat je podeSen

L] + @

NAPOMENA: kad izaberete nacin djelovanja, slijedi kratko razdoblje (priblizno 3 do
4 sekunde), u kojem jo$ mozete mijenjati regulaciju.

Digitalni sat

Na satu su prikazani satovi (0-24) i minute. Kod prvog priklju¢enja pecnice na
elektric¢nu mrezu, ili prilikom nestanka elektri¢ne struje, na ekranu ¢e treperiti nule.

1 5
Sat podeSavate tako da istovremeno pritisnete tipku = te tipku & ili tipku LI_'!

a zatim ISTOVREMENO pritiS¢ete na tipke "+" i "-", dok ne postavite to¢no vrijeme.
Kad unesete trenutno vrijeme, ispustite gumbe i sat ¢e zapoceti djelovati.

Pecenje u ruénom rezimu bez uporabe programskog sata

Ako Zelite upravljati pe¢nicu u ru€nom rezimu, tj. bez dodatne programske jedinice,
potrebno je pritiskom na tipku {U izbrisati trepereci znak "A" s ekrana.

Ako znak "A" svijetli neprekidno, to znali da je peénica programirana i nije je
moguce neposredno prebaciti u na¢in za ruéno upravljanje. U tom slu€aju najprije

opozovite podeSeni program pritiskom na tipku {IJ a zatim mozete ru¢no podesiti
djelovanje pecnice.

Programski sat

Programskim satom mozete mijeriti vrijeme od 1 minute do 23 sata i 50 minuta.

1) Programiranje automatskog pocetka i zavrSetka pecenja

Wb
Pritiskom na tipku "= ] nastavite trajanje peéenja.

218
Pritiskom na tipku UXJ izaberite vrijeme zavrSetka pecenja.
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Gumbom termostata te gumbom za izbor nacina djelovanja izaberite temperaturu i
program, odnosno nacin pecenja.

Kad to napravite, zasvijetli znak "A".

Primjer: pecenje traje 45 minuta, a zavrsiti mora u 14:00.

g
Pritisnite tipku | =] i izaberite vrijednost 0.45.

Pritisnite te izaberite vrijednost 14:00.

Kad ste podesili te dvije vrijednosti, na ekranu se ispiSe trenutno vrijeme, a znak "A"
zasvijetli. To znaci da je vrijeme peCenja pohranjeno u programsku jedinicu. U
13:15 (45 minut prije 14:00) pecnica se automatski ukljuci.

U 14:00 pecénica se automatski iskljuci i zaCuje se zvucni signal, koji traje dok ga ne

iskljuCite pritiskom na tipku .

Znak "A" ¢e poceti treperiti.

2) Djelomi¢no automatsko djelovanje
A. Podesite trajanje pecenja

B. Podesite zavrSetak pecenja

A) Pritiskom na tipku |2 | nastavite trajanje peéenja. Pe¢nica se smjesta ukljudi i
znak "A" zasvijetli. Kad isteCe postavljeno vrijeme pecenja, pecénica se iskljudi i
istovremeno se zacuje zvuéni signal, kojeg mozZete iskljuciti kako je opisano u
prethodnom stavu.

Znak "A" pocne treperiti.

e,
B) Pritiskom na tipku 'i& izaberite vrijeme zavrSetka pecenja. Pec¢nica se smjesta
ukljuéi i znak "A" zasvijetli. U podeseno vrijeme pecnica e se iskljuciti i to najaviti
zvuénim signalom, kojeg mozete iskljuiti kako je opisano u prethodnom stavu.

Program pecenja mozete ponistiti (zaustaviti) bilo kad pritiskom na tipku U ; zatim
mozete pecnicu upravljati ruéno.

Napomena: funkcije 1), 2) te 1) + 2) su aktivnhe samo ako ste prije toga izabrali
nacin djelovanja.

160



Programski sat, odnosno alarm

Ovim programom mozete podeSavati samo alarm (zvucni signal); on se javlja nakon
isteka postavljenog razdoblja, koje moze najduze trajati 23 sata i 59 minuta.

Programski sat podeSavate tako da pritisnete i drzite tipku , a zatim
pritiskanjem tipki "+" i "-" postavite Zeljeno trajanje, koje se ispiSe na ekranu. Nakon
podeSavanja na ekranu se pojavi trenutno vrijeme i simbol .

Odbrojavanje zapo¢ne smjesta: na ekranu mozete pritiskom na tipku bilo kad
provjeriti preostalo vrijeme.

Kad izabrano vrijeme isteCe, znak prestane svijetlit, a naprava to objavi
zvucnim signalom, koji traje dok ga ne iskljucite pritiskom na tipku .

Jacinu zvu€nog signala mozete takoder regulirati (postoje tri razine: niska, srednja i
visoka); kad se zvuéni signal javi, pritiskom na tipku "-" izaberite Zeljenu razinu.

NAPOMENA: na zavrSetku pe€enja zvuéni signal javlja se svaku sekundu, a traje
najduze 7 minuta.

Ponistenje izabranog automatskog nacina djelovanja
Automatski nacin djelovanja mozete ponistiti bilo u kojem trenutku istovremenim

it 4
pritiskom na tipke 2] i ili na tipku {L'! Pecnicu sada moZete upravljati

ru¢no.
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Ciséenje pirolizom

00
Izaberite funkcijo automatskog cis¢enja °2% . Kad je funkcija izabrana, vrijeme

djelovanja, odnosno c¢iS¢enja automatski ¢e se postaviti na 90 minuta (ako je
pecnica vrlo umazana, vrijeme mozete produziti do 180 minuta).

Pomocu te funkcije peénica se automatski ocisti, tako da se njena unutrasnjost
ugrije do temperature 475°C. Necisto¢a tako izgori u pepeo, kojeg obrisete vlaznom
krpom kad se pecénica ohladi, ali je jo$ djelomi¢no topla. Ako je potrebno duze
vrijeme ¢iS¢enja, produZite ga slijedeéim postupkom:

Izaberite automatsko &iSéenje kao $to je to opisano gore.

Pritisnite tipku za ruéno djelovanje LI_'! i na ekranu se ispi8e vrijednost 1:30.

Iz sigurnosnih razloga vrata pecnice se na temperaturama iznad 300°C automatski
zaklju€aju. To pecnica obznani zvuénim signalom, a na prednjoj ploCi zasvijetli
signal za zaklju€avanje. Tijekom automatskog CiS¢enja pecnice pirolizom, svjetlo za
osvjetljenje unutrasdnjosti pecnice je isklju¢eno.

Upozorenje

Prije pocetka cidCenja pirolizom iz peénice je potrebno izvaditi svu opremu i
pomagala. Preporu€ujemo da tijekom ¢iScenja pirolizom imate peénicu pod stalnim
nadzorom. Prije poCetka €iS¢enja pirolizom izvadite sve veée komade hrane, koji su
zaostali u peénici.
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Zamjena zarulje (Slika 1)
PAZNJA: prije pogetka iskljucite aparat iz elektriéne mreze.
Kad je potrebno zamijeniti Zarulju u unutrasnjosti peénice, najprije skinite zastitni

poklopac "A" tako da ga "A" zavrtite u suprotnom smjeru od kazaljki na satu. Kad
zamijenite zarulju vratite zastitni poklopac nazad na svoje mjesto.

Slika 1
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Skidanje vrata pecnice (Slika 2)

Za lakSe CciS¢enje i dostup do unutradnjosti pecnice, mozete vrata pecnice
jednostavno skinuti (vidi sliku). Za lakSe ¢iS¢enje vrata na stoZzerima mozete skinuti
po slijede¢em postupku:

Stozeri s pomi€nim vijcima

Na stoZerima A postoje dva pomicna vijka B.

Kad nadignete vijak B, stoZer se oslobodi iz svog kuéista, Kad ste to napravili,
podignite vrata i skinite ih tako da ih gurnete prema vani. Pri tome drZite vrata sa
strane u blizini stozera. Kad Zelite ponovno namjestiti vrata, najprije gurnite stozere
u njihove otvore. Prije no Sto zatvorite vrata, ponovno zavrtite dva pomi€na vijka,
kojima su oba stozera priévrscena.

Vrata nikad ne uranjajte u vodu.

Emajlirane povrsine unutrasnjosti pecnice, kao i staklo Cistite vlaznom krpom te
odgovaraju¢im blagim kremastim deterdZentom; isperite i paZljivo obriSite mekom
krpom. Ako je potrebno, mozete odstraniti i unutrasnje staklo vrata. Ovo ucinite tako
da odvijete dva vanjska vijka, kojima je staklo pricvr§¢eno.

Prije no Sto staklo ponovno namjestite u vrata, provjerite dali je potpuno suho.
Pazite da tijekom ponovnog namjesStanja stakla ne privijete vijke prejako, jer bi
staklo moglo puci.

Oprema (pomagala)
Police, tepsije i podstavke operite u vrucoj vodi s blagim deterdzentom, a zatim ih
temeljito osusite; mozete ih prati i u stroju za pranje posuda.

Slika 2
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Uporaba okretnog raznja (slika 3)

U va$oj peénici mozete Koristiti i okretni razanj, u kombinaciji s grijaem za rostil].
Meso je potrebno nabosti na razanj i pri€vrstiti ga dvjema sponama.

Postupite na slijedeci nacin:
A. Pladanj postavite u najnizi polozaj.

B. Jednu viljuskastu sponu pri¢vrstite na razanj (Sipku iz nehrdajuceg ¢elika);
zatim na razanj nabodite meso te pri¢vrstite i drugu viljuSkastu sponu, da
se meso ne moze pomicati po raznju.

C. Rucka Sipke raznja izradena je iz izolacijskog materijala. Koristite je za
namjestanje raznja u pecnicu i vadenja iz nje; tijekom pecenja rucku je
potrebno odstraniti.

Pile mase 1,3 kg pecite priblizno 85 do 90 minuta.

Slika 3
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Tabela za pecenje u pecnici

Vrijeme

Vrsta hrane Temp. °C ;T:g:?*{) p(enc“‘:;annj;a :i‘ljaetlz:)r:/ania
Tijesto
Pecivo 180 2 55-65
Voéni kola¢ 200 1 30-40
Torta od sira 180 2 35-40
Dizano tijesto u modelu 200 1 25-35
Krhko tijesto s jajima 190 2 20-30
Krhko tijesto bez jaja 200 2 15-25
Biskvitno tijesto 190 3 15-20
Lazanje 225 2 40-50
Meso
File govedine 225 2-3 50-80
Govede pecenje 225 2-3 50-80
TeleCe pecenje 225 2-3 60-80 -
Svinjsko pecenje 170-180 2 45-60 e
Peceno ovéje meso 225 2 45-55 AN
Pefena govedina 225 2-3 50-60 ~
Pecen zec 200 2 60-90
Pecen puran 180 2 pribl. 240
Pecena guska 200 2 150-210
Pecena patka 200 2 120-180
Peceno pile 200 2 60-90
Srnedi but 200 2-3 90-150
Jelenji but 180 2-3 90-180
Ribe 180 2-3 10-40
Povrée
Pirjano povrée 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25
Pecenje na rostilju
Odresci (kotleti) 4 8-12 ===
Svinjska kobasica 4 10-13 e3
Pile na zaru 3 25-35 or
Pile na raznju 50-65 o~
Teletina na raznju 50-65 =

Napomena: (*) pocetni polozaj pladnja vazi za pec¢nicu, koju upravljate gumbima
Prije upotrebe pecnicu je potrebno zagrijati na podeSenu radnu temperaturu.

Ove dvije funkcije koristite za pe€enje osjetljive hrane, ili hrane koja je veé
zagrijana.

AN

Kod ove funkcije pecenje istog jela moguce je na drugom poloZaju police
(vrijeme peclenja je isto).
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POKYNY K INSTALACII

Bezpecénostné pokyny
Pred prvym pouzitim rury si pozorne precitajte tieto pokyny, aby ste mohli
vasu novu ruru bezpecne nainstalovat’, pouzivat’ a starat’ sa o fu.

Toto zariadenie musi byt spravne nainstalované podla pokynov vyrobcu len
kvalifikovanou osobou. Vyrobca nenesie zodpovednost za zranenia o0s0b,
poskodenia predmetov spésobenych nespravnou instalaciou tohto spotrebica.
Uistite sa, Ze napatie a frekvencia napajania vyhovuje udajom na typovom $titku,
ktory mézete njst’ v dolnej prednej Casti rury.

Varovanie: tento spotrebi¢ musi byt uzemneny.

NaSa spolo¢nost nenesie ziadnu zodpovednost za chybné uzemnenie, alebo za
uzemnenie, ktoré nie je v sulade s platnymi predpismi. Udrzba a opravy musia byt
vykonané az po odpojeni spotrebica zo zasuvky v stene, alebo po odobrati poistky.
Na zaklade nasej politiky nepretrzitej inovacie si vyhradzujeme pravo zmenit, alebo
upravovat vyrobok bez predchadzajuceho upozornenia.

Nenechavajte deti v blizkosti rury po€as prevadzky, pretoZe vonkajsie povrchy
vratane skla mézu byt horuce, aby ste sa vyhli nebezpe€enstvu popalenia, alebo
zranenia, a tento spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzitie malymi detmi, alebo poucte
osoby bez dohladu. Na malé deti by ste mali dozerat, aby ste sa uistili, ze sa
nehraju so spotrebic¢om.

Dohliadajte nad pouzitim rury star§imi, alebo nevladnymi osobami. Ked je rura
podstavana so zasuvkou dole, musi byt znefunkénena umelou nasadou. V ziadnom
pripade skladovat' horfavé latky v dolnej zasuvke podstavanej rary, pretoze tu hrozi
riziko poZiaru. Nekladte na otvorené dvierka tazké predmety, ani si na ne
nesadajte, pretoze mdzete spbsobit’ poskodenie zavesov dvierok.

Ked varite na oleji, alebo tuku, nenechavajte rdru bez dozoru, pretoze hrozi riziko
poziaru. Aby ste sa vyhli poSkodeniu vnutorného smaltu, nekladte panvicu, alebo
pekarsky podnos na dno rury, ani nepokryvajte zaklad rary s alobalom.

Pocas varenia, jedlo prirodzene vytvara para, ktora je odvadzana pre¢, aby ste sa
vyhli nadmernému hromadeniu pary v rare.

PretoZe sa tato para mdze kondenzovat na vodné kvapky na vonkajSich studenych
rohoch rury, je potrebné poc€as varenia utierat akukofvek vlhkost' suchou handrou.
Toto vam tiez poméze vyhnut sa znedisteniu a odfarbeniu vonkajSich pléch rury
vyparmi z varenia.

STN EN 60 335-1/A2 ¢l. 7.12

Spotrebi¢ nie je ureny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skisenosti a vedomosti, pokial im osoba zodpovedna za ich bezpecnost
neposkytuje dohfad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.
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Pred prvym pouzitim rary

Pred Cistenim vypnite ruru, alebo vyberte hlavnu poistku.

Vyberte vSetky obaly aprisluSenstvo z rury. Utrite vnutro rdry horicou vodou a
jemnym saponatom. Dékladne umyte pomocou vihkou handrou. Umyte police rury
a prisluSenstvo v umyvacke riadu, alebo horucou vodou a jemnym saponatom a
dokladne vysuste.

Technické udaje

Tento spotrebi¢ vyhovuje smerniciam 73/23 CEE a 93/68 CEE EMC 89/336 CEE.
Napatie

= 220-240 V faza + uzemnenie

Rozmery zabudovanej rury:

Dizka: 440
Hibka: 390
Vyska: 340
Objem: 591

Vykon vo wattoch vyhrevnych prvkov
Dolny vyhrevny prvok: 1,3 kW

Horny vyhrevny prvok: 0,9 kW

Gril: 1,6 kKW
Ventilator (vnutorna predna Cast): 2,3 kW

Prikon rary: 3,2 — 3,8 kW
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InStalacia rury

DOLEZITE: Zariadenie musi byt spravne nainstalované v sutlade s pokynmi
vyrobcu a kvalifikovanou osobou. Udrzba a opravy sa mézu vykonavat len po
odpojeni od zdroja energie.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE: Pred pripojenim spotrebita do siete sa uistite, Ze:
Napéatie zodpoveda napatiu uvedenému na typovom Stitku na dolnom okraji.
Hranica pretazenia a domaca siet musi vydrzat zatazenie spotrebi€a (pozri typovy
Stitok).

Systém napdjania je vybaveny s vhodnym uzemnenim, a zasuvkou s minimalnym
odstupom kontaktov 3 mm a je po nainstalovani spotrebi¢a lahko dostupny.

Ak nie je zastrCka lahko dostupnd, inStalacny personal musi vykonat viacpolovy
prepina¢ s odstupom kontaktov rovnym, alebo va¢sim ako 3 mm.

Ak je potrebny predlZovaci kabel, musi mat min. 1,5 m typu HOSRR-F.

Vhodny kabel musi byt volny, aby sa spotrebi¢ dal lahko obsluhovat.

Varovanie: tento spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Spravne uzemnenie spotrebi€a je nevyhnutné. NaSa spolo€nost nenesie ziadnu
zodpovednost’ za poruchy v uzemneni, ktoré nie su v sulade s platnymi predpismi.

Tento spotrebi€ je navrhnuty na zabudovanie do Standardnej 600 mm Sirokej
skrinky. Skrinka, prilahly nabytok a vSetky materialy pouzité pri inStalacii musia
odolat minimalnej teplote okolia 85°C pocas prevadzky. Okrem toho, dvierka
prilahlého nabytku musia byt najmenej 4 mm od spotrebica.

Urcité typy vynilovych, alebo laminatovych skrifi kuchyne su zvlast nachylné na
poskodenie teplom, alebo odfarbenie, akémukolvek ohrani€eniu, alebo odfarbeniu
materialov, ktoré nastane pri teplote okolia pod 85°C, alebo kde su materialy menej
ako 4 mm od spotrebi¢a zodpoveda vlastnik. Pre zabudovanie pod pracovnu plochu
su rozmery inStalacie nasledovné.

Upozornenie: ked kvalifikovana osoba instaluje raru v blizkosti elektrickych

spotrebiCov, sietovy kabel nesmie byt v blizkosti, alebo v kontakte s hordcou
stranou spotrebica.
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TLACITKA FUNKCIE

Znizenie teploty
Zvysenie teploty
ON/OFF a ZABLOKOVANIE PRIKAZOV

Casovaé

FEEEE

Doba pecenia

g

Koniec pecenia
Znizenie hodnoty funkcie

Zvysenie hodnoty funkcie

Vyber peciaceho programu

DaEEn]E

Vyber peciaceho programu

CHOD
Pri prvnom pripojeni rary alebo po preruseni privodu elektrickej energie bude displej
hodin blikat.

Funkcie rury esSte nie su aktivne: k jej aktivacii je treba najskor "nastavit' hodiny".

NASTAVENIE HODIN
Pre nastavenie presného Casu stlatte suCasne a nasledne uvolnite tlacitko so

symbolom a a pouzite tlacitka E] a .

Poznamka: tuto operaciu je treba vykonat do 3 sekund, zatial€o displej zobrazuje
blikajucu dvojbodku; po nastaveni pockajte, az kym dvojbodka neprestane blikat.

AKUSTICKA SIGNALIZACIA
V priebehu urcitych funkcii vyda rdra akusticky signal, napriklad akusticky signal
ukoncenia pecenia. Je mozné upravit' hlasitost zvukovej signalizacie: stlatenim

tlacitka E‘ pri vypnutej rare (OFF) dojde k prehraniu 3 dostupnych Grovni hlasitosti.
Automaticky bude nastavena posledna aktivovana uroven.
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ZAPNUTIE RURY
Stlacte a nasledne uvolnite tlacitko ON/OFF; zaznie akusticky signal (pipnutie).

Na displeji bude zobrazeny napis ON, dbjde k rozsvieteniu symbolu a k aktivacii
vnutorného osvetlenia rury.
V tejto chvili mézte nastavit pozadovanu peciacu funkciu.

CASOVAC

Sluzi len na odpocitavanie nastaveného €asu a je teda nezavisly od akejkolvek
peciacej funkcie. M6ze byt uzitoénym k nastaveniu signalu konca pecenia.

Ak chcete nastavit dobu pecenia, je treba zapnut najprv raru tlaCitkom ON/OFF a

stlaCit tlaCitko so symbolom : dbjde k vynulovaniu displeja a blikaniu

zobrazenej dvojbodky; do 3 sekund potom pomocou tlacitok E] a nastavte
pozadovanu dobu pec€enia (maximalna pripustna hodnota je 23 hodin a 59 minut).

Po uplynuti nastaveného €asu zaznie akusticky signal a za¢ne blikat symbol
K ukonc€eniu akustického signalu a preruseniu blikania stlacte akékolvek z

nasledujucich tlacitok: @ , , E] .

MANUALNY CHOD S NEDEFINOVANOU DOBOU
Zapnite ruru; zvolte z dostupnych moznosti pozadovanu funkciu pec€enia, k vyberu

pouzite tlacitka a : ku kazdému typu pecenia bude uvedena priblizna

implicitna teplota, ktoru je mozné upravit’ prostrednictvom tlacitok a .
Spusti sa predhrievanie rury na nastavenu teplotu a za¢ne blikat symbol stupriov
Celzia °, ¢o indikuje chod rary.

Pri dosiahnuti nastavenej teploty zaznie akusticky signal a symbol stupriov Celzia
prestane blikat.

Ak chcete ruru vypnut, stlacte a nasledne uvolnite tlacitko ON/OFF.

Déjde k zhasnutiu displeja teploty a funkcii a zobrazeniu napisu OFF; zaznie aj
akusticky signal (pipnutie).

POLOAUTOMATICKY CHOD S NASTAVENIM DOBY PECENIA
Pre nastavenie doby pecenia
je treba najskér zapnut rdru stlatenim a naslednym uvolnenim tlacitka ON/OFF;

potom stlacte a opatovne uvolnite tlacitko so symbolom a nastavte pomocou

tlacitok E] a pozadovanu dobu pecenia (maxilmalna nastavitelna hodnota je
10 hodin 00 minut).

Na displeji déjde k zobrazeniu pismena A (automaticky chod). Potom pockajte, az
kym neddjde k opatovnému zobrazeniu aktualneho €asu a nasledne zvolte z

. N . - <+ X . . .
dostupnych moznosti pomocou tlacitok a pozadovanu funkciu pecenia.
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U kazdej funkcie pec€enia bude uvedena doporucena implicitna teplota, ktoru je

mozné upravit pomocou tlacitok a .

Spusti sa cyklus pecenia na nastavenu dobu a po uplynuti nastaveného €asu sa
rdra automaticky vypne;

Po ukonéeni pec€enia s nastavenim Casu zaznie preruSovany akusticky signal a
zhasne displej teploty a funkcii. Na displeji nastaveného Casu dbjde k zobrazeniu
aktualneho ¢asu a symboly Hrnca a A za¢nu blikat.

K ukon&eniu akustického signalu a zanechaniu cyklu stlatte akékolvek z

nasledujucich tlacitok @ , , E] .

Systém je v tejto chvili pripraveny na akceptaciu novych prikazov; zvolte novu
funkciu pecenia alebo ruru vypnite stlatenim a naslednym uvolnenim tlacitka
ON/OFF.

POLOAUTOMATICKY CHOD S NASTAVENIM KONCA PECENIA
Pre nastavenie Casu konca pecenia je treba naskdr zapnut raru stlacenim a
naslednym uvolnenim tlacitka ON/OFF , potom stladte a opatovne uvolnite tlacitko

a nastavte pomocou tlacitok E] a C¢as konca pecCenia (maximalna
pripustna hodnota je €as do nasledujucich 23 hodin a 59 minuat). Po vykonani tejto
operacie pockajte, az kym neddjde k opatovnému zobrazeniu aktualneho Casu.

Nasledne zvolte z dostupnych moznosti pozadovanu funkciu pe€enia a to pomocou

tlac':l'tok e : bude uvedena implicitna teplota, ktori je mozné upravit

pomocou tlagitok a .

Spusti sa cyklus pe€enia az do dosiahnutia nastaveného €asu, po uplynuti ktorého
sa rura automaticky vypne.

Po ukonceni pec€enia s nastavenim Casu zaznie preruSovany akusticky signal a
zhasne displej teploty a funkcii. Na displeji nastaveného €asu dbjde k zobrazeniu

aktualneho ¢asu a symboly a A za¢nu blikat.

K ukon&eniu akustického signalu a zanechaniu cyklu stlatte akékolvek z

nasledujucich tlacitok @ ,, B , .

Systém je v tejto chvili pripraveny na akceptaciu novych prikazov; zvolte novu
funkciu pec€enia alebo rurru vypnite stla¢enim a naslednym uvolnenim tlacitka ON/
OFF.

AUTOMATICKY CHOD
Pre nastavenie doby pecenia a ¢asu konca pecenia

je treba najskér zapnut ruru stlaenim a naslednym uvolnenim tladitka ON/OFF,
potom stlatte a opatovne uvolnite tlacitko so symbolom a nastavte pomocou

tlaéitokE] a pozadovanu dobu pecenia. Pockajte, az kym dvojbodka,
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oddelujuca hodiny a minuty neprestane blikat; déjde k opatovnému zobrazeniu

aktualneho Casu; potom stlacte tlacitko a pomocou tlagitok E] e nastavte
Cas konca pecenia. Znovu pockajte, az kym dvojbodka neprestane blikat; zvolte z
dostupnych moznosti pozadovanu funkciu pecenia: bude uvedena doporuc¢ena

implicitna teplota, ktoru je mozné upravit pomocou tlacitok a .

Akonahle dvojbodka CasovaCa prestane blikat, spusti sa rezim pozdejSieho
zaciatku: dbjde k automatickej aktivacii na nastavenu dobu a k ukonceniu cyklu
podla nastaveného Casu.

Na displeji zostane zobrazena zvolena teplota, aktualny ¢as e zvoleny cyklus.
Zhasne vnutorné osvetlenie ruary.

Pokial by ste chceli zmenit nastavenie teploty €i funkcie, zopakujte vysSie uvedené
operacie.

Po ukonceni pecenia s nastavenim €asu zaznie preruSovany akusticky signal a
zhasne displej teploty a funkcii. Na displeji nastaveného €asu déjde k zobrazeniu

aktualneho €asu a symboly a A za¢nu blikat.
K ukon€eniu akustického signadlu a zanechaniu cyklu stlatte akékolvek z

nasledujucich tlacitok @ , , B , :

Systém je v tejto chvili pripraveny na akceptaciu novych prikazov; zvolte novu
funkciu pecenia alebo raru vypnite stlatenim a naslednym uvolnenim tlacitka
ON/OFF.

OBMEDZENIE POUZITIA POLOAUTOMATICKEHO CI AUTOMATICKEHO
PECENIA

Funkcie predohrevu (PRH) a rozmrazovania nie su kompatibilné s peenim s
nastavenym ¢asom:

- pri nastaveni jednej z tychto dvoch funkcii nie je mozné aktivovat dizku ani ¢as
konca pecenia;

- ak je rdra naprogramovana v automatickom rezime, nie je mozné zvolit' funkciu
predohrevu (PRH) i rozmrazovania.
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IKONY NA DISPLEJI

Hrniec: pokial svieti, indikuje Ze je aktivna niektora z funkcii pecenia.

Symbol Hrnca vSak svietit nebude, ak su aktivne funkcie osvetlenia, PRH
(predohrevu) &i rozmrazovania.

Blikajuci symbol indikuje ukoncenie pe€enia s nastavenym ¢asom. V priebehu faze
automatického chodu déjde k rozsvieteniu tohoto symbolu az pri programovanom
spusteni ruary.

A (automaticky): rozsvietenie tejto ikony indikuje, Ze bola nastavena urcita doba
pecenia; pokial blika, signalizuje sa tym ukoncenie nastavenej doby pecenia.

IE‘Zvont‘:ek: ak svieti, znamena to, Ze je aktivhe zobrazenie odpocitavania
nastaveného c¢asu; ak blika, signalizuje sa tym ukoncenie odpocitavania
nastaveného ¢asu.

VOL'BA TEPLOTY PECENIA

Pri zapnutej rdre je mozné pomocou tla¢itok a upravit' teplotu v ramci
pripustného rozmedzia a to v intervaloch po 5°C . Déjde k prisluSnej indikacii na
displeji.

Poznamka: kazda funkcia pecenia disponuje implicitnou referenénou teplotou, ktoru

je mozné upravit podla vlastnych potrieb pomocou tla¢itok a .

VOL'BA FUNKCIE PECENIA

Pri zapnutej rure je mozné pomocou tlagitok a prepnut rdru do
pozadovanej funkcie pecenia. Stla¢enim tlacitok dojde k postupnému rozsvieteniu
prislusnych symbolov.

FUNKCIE:

;:,JIE OSVETLENIE RURY

K aktivacii vnutorného osvetlenia rdry dojde stlatenim a naslednym uvolnenim
tlaCitka ON/OFF; pokial chcete osvetlenie vypnut, znovu stlacte a uvolnite tlacitko
ON/OFF.

K rozsvieteniu vnutorného osvetlenia déjde, ak je zvolena niektora z funkcii
pecenia, pricom zostane svietit 3 mindty po dosiahnuti nastavenej teploty.

V priebehu funkcii pecenia &i rozmrazovania je mozné svetlo znovu rozsvietit

stlatenim niekterého z nasledujucich tlagitok @ ,,E] , : svetlo

zostane svietit' 1 minutu.
Svetlo je mozné rozsvietit' aj pri aktivovanom zablokovani prikazov a to stlacenim

niektorého z nasledujucich™ tlagitok @ , , E] .
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PW pREDOHREV

Tato funkcia umozriuje rychlejSi predohrev rury pred zvolenim funkcie pec€enia.

Na displeji teploty bude zobrazeny pohybujuci sa symbol.

Predohrev sa ukongi pri dosiahnuti nastavenej teploty (tuto teplotu nie je mozné
upravit), kedy zaznie akusticky signal a dbjde k rozsvieteniu symbolu Ziarovky a
osvetleniu rary; nie je mozné zvolit pozadovany cyklus pecenia a to pomocou

tlacitok a .

—— TRADICNE PECENIE
Tradiné peCenie s ohrevom rdry pomocou horného topného telesa a dolného
topného telesa.

L—J OHREV LEN DOLNYM TOPNYM TELESOM
Tato funkcia je vhodna pre pomalé pecenie ¢i ohrievanie pokrmov.

vy

&3 GRIL + OTOCNY RAZEN
Tato funkcia je vhodna pre rovnomerné grilovanie porkmov.

haad

~ X " S o

&2 GRIL SPOLOCNE S VENTILATOROM + OTOCNY RAZEN
Pomocou tejto funkce mézte pripravit lahodné rovnomerne grilované pokrmy s
perfektnou kérkou.

e FUNKCIA PIZZA
Tato funkcia je zvlast vhodna na pripravu pizzy a zeleninovych pokrmov.

[AA)

'.'..' OHREV S ROZVADZANIM POMOCOU VENTILATORA

Tato funkcia vytvara rovnomernu teplotu v celom objeme rury a zaru€uje rovnaku
teplotu zo vSetkych stran peciaceho plechu.

Je vhodna aj na pecenie na dvoch plechoch sucasne.

*s

ROZMRAZOVANIE

Této funkcia sluzi na zvlast rychle rozmazovanie pokrmov.

Umoznuje velmi Setrné rozmrazovanie, zaru€ené len chodom ventilatora, bez toho,
Ze by dochadzalo k tepelnej Uprave.

Na displeji teploty bude zobrazeny napis dEF (Defrost), indikujuci aktivaciu tejto
funkce.
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*** PYROLITICKE CISTENIE

Po zapnuti rary zvolte funkciu samodcistenia.

Na displeji teploty bude zobrazeny napis PIRO, zatial€o displej funkcii uvedie
implicitny ¢as Cistenia, predstavujici 1 hodinu a 30 minut.

Dvujbodka medzi €islicami (01:30) bude blikat 4 sekundy, kedy je mozné nastavit
dizku pyrolitického gistenia, pripadne &as ukon&enia gistenia. Odkazujeme za tymto
ucelom na vysSie uvedené instrukcie, tykajuce sa programovaného pecenia.
Maximalna nastavitelnd hodnota je 3 hodiny, zatial€o minimalna hodnota je 30

minut; pre upravenie hodnoty stlacte tlacitko a nasledne pouzite tlacitka E] a

. Akonahle je €as nastaveny, rozsvieti sa pri ukazovateli asu pismeno A, ¢o
indikuje spustenie automatického cyklu. Déjde k zablokovaniu dvierok a prikazov
proti nechcenému zapnutiu €i preprogramovaniu, pricom sa na displeji rozsvieti
symbol Klu¢a. V priebehu pyrolitického Cistenia bude zobrazeny zostavajuci ¢as i
€as konca cyklu, tieto hodnoty vSak nie je mozné upravit.

Tato funkcia umozni zahriat vnatorné steny rdry na velmi vysoku teplotu az do
465°C, ¢im sa umozni jej jednoduché Cistenie. VSetky nanosy pokrmov na stenach
sa spalia na popol, ktory je mozné lahko odstranit’ vihkou hadri¢kou. Pred touto
operaciou nechajte ruru Ciasto€ne vychladnut. V priebehu pyrolitického
samocistenia je osvetlenie rury vypnuteé.

Upozornenie:

Pred aktivaciou funkcie samocistenia je treba odstranit z rudry akékolvek
prislusenstvo. Doporu€ujeme pouzivat funkciu samodistenia len za pritomnosti
o0s0b. Pred spustenim funkcie samodistenia je treba odstranit z rdry hrubé necistoty
a mastnotu.

OSTATNE FUNKCIE

REZIM RURA VYPNUTA
Pri vypnutej rare je displej teploty a funkcii vypnuty, zatialo odpocitavaci merac
ukazuje aktualny Cas.

FUNKCIE ZABLOKOVANIA POKYNOV (OCHRANA PRED ZASAHMI DETI)

Tuato funkciu je mozné aktivovat’ kedykolvek. Jej u¢elom je zamedzenie pripadnych
zasahov deti. Pri vypnutej rire znemozni jej zapnutie: pre aktivaciu akejkolvek z
funkcii pec€enia je treba najskoér zrusit funkciu zablokovania.

Pre aktivaciu funkcie zablokovania pokynov stlacte a podrzte tlacitko ON/OFF, az
kym neddjde k zobrazeniu symbolu Klu¢a (na cca 5 sekund). Naslednym stlaéenim
ON déjde na displeji k opatovnému zobrazeniu aktualneho ¢asu.

Poznamka: v tejto chvili nie je mozné nastavit Ziadnu z funkcii, s vynimkou
nastavenia ¢asovaca. Ak aktivujete funkciu zablokovania pokynov po akomkolvek z
nastaveni cyklov pec€enia (manualny, poloautomaticky, automaticky), bude
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umoznené len nastavenie CasovaCa a vypnutie rury stlaenim a opatovnym
uvolnenim tlacitka ON/OFF. Stlacenim akéhokolvek z inych tlagitok dojde k
zobrazeniu symbolu Klu¢a, upozorfiujuc tym na aktivovanu ochranu.

Automatické ¢i manualne vypnutie nespdsobi zruSenie funkcie blokovania pokynov.
Pre aktivaciu funkcie zablokovania pokynov stlacte a podrzte tlacitko ON/OFF, az
kym nedéjde k zobrazeniu symbolu Klu¢a (na cca 5 sekund). Naslednym stlaéenim
OFF dbjde na displeji k opatovnému zobrazeniu aktualneho Casu.

Pri zablokovani rury nie je mozné jej zapnutiie stlacenim tlacitka (ON/OFF). Raru je
mozné len vypnut (OFF).

TLACITKO ON/OFF

TlaCitko (ON/OFF) umozni kedykolvek a pri akejkolvek z nastavenych funkcii
vypnut raru (ak je zapnuta).

Déjde k vymazaniu vSetkych nastaveni; pre dalSie pecenie postupujte podfla
prisluSnych pokynov od zaciatku.

Ak je funkcia zablokovania pokynov nastavena pri zapnutej rure, déjde stlacenim a
naslednym uvolnenim tladitka ON/OFF k vypnutiu rury, bez toho, Ze by bola
zruSena samotna funkcia zablokovania.

K jej deaktivacii stlate a podrzte tlacitko ON/OFF aspon 5 sekund: na displeji
bude zobrazeny symbol Kli¢a a potom "OFF". Nasledne déjde k opatovnému
zobrazeniu aktualneho ¢asu.

SYMBOL “ °

Vztahuje sa ku stupfiom Celzia.

Ak tento symbol blika, znamena to, Ze je rdra vo faze ohrevu pre dosiahnutie
nastavenej teploty.

Pokial tento symbol svieti nepreruSovanym svetlom, znamena to, Ze bola
dosiahnuta nastavena teplota.

ZRUSENIE NASTAVENI DLZKY A KONCA PECENIA
Nastaveni dobu a &as konca peCenia modzete kedykolvek zruSit sucasnym

stlacenim tlacitok a ;

POZOR: rura zostane v chode vo zvolenej funkcii, pricom bude aktivny manuainy
rezim (na nedefinovanu dobu).

Mbzte znovu nastavit dobu a/alebo ¢as konca pecenia, i vypnut rdru stlacenim a
opatovnym uvolnenim tlacitka ON/OFF.
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BOP7115 AB / AW/ AX

BOP7215 AB /| AX
4 5
| |
& L_ ‘l o
(-:. 0 & B4 = » .,-
500000 ‘
2 3 1

1 - Termostat

2 - Voli¢

3 — Elektronicky programator
4 — Cervené svetlo

5 - ZIté svetlo

POUZIVANIE RURY

Rura je riadend termostatom vrozmedzi od 50°C do 250°C, v zavislosti na
pozadovanu teplotu.Kontrolna ziarovka, termostatu sa rozsvecuje a zhasina , ¢im je
indikované riadenie teploty pocas prevadzky.

Pozadovany rezim pecenia sa tvori pomocou multifunkéného ovladacieho gombika.
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SVETLO (BOP7215/BOP7115)
Osvetlenie rury

e

=

GRIL (BOP7215)

Termostat nastavte na pozadovanU teplotu, priom dvierka su zatvorené. Zlta
kontrolka zhasne po dosiahnuti tejto teploty. Na mriezku poloZte maso, pod mriezku
vlozte plech na zachytavanie tuku. Odporu€ame do plechu naliat trochu vody,
obmedzite tym tvorbu dymu a vystrekovanie tuku.

Vhodné pre mensie mnozstvo jedla. Griluje sa pri zatvorenych dvierkach.

D SPODNE TELESO (BOP7215)

Termostat nastavte na pozadovanu teplotu, priom dvierka st zatvorené. Zlta
kontrolka zhasne po dosiahnuti tejto teploty. Tato funkcia je idealna pre ohrievanie
pokrmov.

=== TRADICNE PECENIE (BOP7215/BOP7115)

Termostat nastavte na pozadovanu teplotu, priSom dvierka su zatvorené. Zlta
kontrolka zhasne po dosiahnuti tejto teploty. Pred vioZzenim jedla je nutné rdru
predhriat.

ik

TRADICNE PECENIE + TEPLOVZDUSNE PECENIE (BOP7215)
Tento druh pecenia je idealny pre pizzu a zeleninové pokrmy. Pri tejto funkcii
zarovenl pracuje dolné teleso, jednotka pre cirkulaciu horného vzduchu
a ventilatora. Pre pomalé pecenie alebo ohrievanie jedal.

f'!"\

—'  TEPLOVZDUSNE PECENIE (BOP7215)
Tato funkcia umoznuje pec€enie rovnakych pokrmov zaroven ( ryby, maso, atd.)
bez vzajomného prenosu zépachu.
Sucasne sa mozu piect pokrmy, ktoré vyzaduju priblizne rovnaku teplotu.
Termostat nastavte na pozadovanu teplotu, pri€om su dvierka zatvorené.
ZIta kontrolka zhasne po dosiahnuti tejto teploty.
Prostrednictvom vyhrevného telesa umiestneného na zadnej vnutornej stene sa
zabezpecluje rovnomerna distribucia tepla vo zvolenej teplote.
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4 ROZMRAZOVANIE (BOP7215)
Svetlo rury a zltd kontrolka sa rozsvieti ako u ostatnych funkciach. Pracuje
ventilator, ale rdra nehreje (termostat sa nezapina). Dvierka rary musia byt
zatvorené. Tato funkcia skracuje rozmrazovanie asi o jednu tretinu.

o (BOP7215) (BOP7115)  TURBO-GRIL

Termostat nastavte na pozadovanu teplotu, pri€om dvierka zostavaju zavreté.
Zlta kontrolka zhasne po dosiahnuti tejto teploty.

Tato funkcia umozriuje pecenie rostenky zvonku, pricom zostava makka vo vnutri.
Odporu€ame predhriat’ rdru par minut pred vlozenim jedla do rury.

L
]

SAMOCISTENIE RURY (BOP7215/ BOP7115)

Otocte otocny ovlada¢ na tuto funkciu, ktora moze byt' nastavena iba cez ¢asovac,
Cistiaci cyklus trva 1,5 hodiny.

Vsetko vnutorné prislusenstvo rury musite pred pouzitim pyrolitickej funkcie vybrat'.
Pocas pyrolitickej funkcie je svetlo rury nefunkéné.

E3

- TRADICNE PECENIE + CIRKULACIA VZDUCHU (BOP7115)

Termostat nastavte na pozadovanu teplotu pre tato funkciu, vhodnu pre jemné a
velmi pomalé ped&enie. Zlta kontrolka zhasne po dosiahnuti tejto teploty.
Odporu¢ame nepredhrievat raru vopred. Vhodna na pecenie s viacerymi roStami
naraz (pec€enie kolacov, syrového peciva).
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

~

[equ@

o & x ¢ = +

OO0000O

Elektronicky programator je zariadenie, ktoré spaja dokopy nasledujtce funkcie:

- 24 hodinovy €as s podsvietenym displejom

- Casovaé (do 23 hodin a 59 minat)

- Program pre automaticky zaciatok a koniec varenia

- Program na poloautomatické varenie (bud iba Start, alebo koniec)
- Zobrazenie pozadovaného ¢asu

Popis tlacidiel
‘_U_‘ CASOVAC
#1]  DOBA VARENIA
%  KONIEC DOBY VARENIA
41y MANUALNA POLOHA

~——, POSUN POCTU VSETKYCH PROGRAMOV - SKONTROLUJTE
+  VLOZENU TEPLOTU

| —_— | VRATENIE SPAT POCTU VSETKYCH PROGRAMOV - SKONTROLUJTE

—  VLOZENU TEPLOTU

Popis osvetlenych symbolov

« AUTO » - (blika) - Programator v automatickej polohe, ale nenaprogramovany.
« AUTO » - (stale svieti) - Programator je v automatickej polohe s vlozenym
programom.

R

L Prebieha manualne varenie
’g‘l + A Prebieha automatické varenie
o | jal ‘ Casovad v prevadzke
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POZNAMKA: Po uskutogneni zvolenej operacie, uplynie &asovy usek (asi 3 — 4
sekundy) pred potvrdenim, poCas ktorého mdzete zmenit udaje.

Digitalne hodiny
Cisla hodin ukazuju hodiny (0 - 24) a minaty. Na zaklade priameho zapojenia rury,
alebo po vypadku elektriny, budd na programovom paneli blikat’ tri nuly.

Na nastavenie hodin je potrebné sucasne stlacit’ tla¢idla a , alebo tlacidlo a Lly
stlacit’ tlacidlo ,+“, alebo ,-“ , kym nenastavite presnu hodinu. Ked zadate aktualny
Cas, pustite tlacidla, aby ste spustili funkciu hodin.

Manualne varenie bez pouzitia programatora

Aby ste mohli rdru ovladat manualne, bez pomocného programatora, je nevyhnutné
zru8it' blikanie «A» stlacenim tlacidla. Ked' je nepretrZite zobrazena sprava «A», ¢o
signalizuje, Ze rura je naprogramovana, nie je mozné nastavit ¢asoval na
manualne ovladanie a preto nemézete ruru zapnut. V tomto pripade musite najskor
zrusit program stlac¢enim , potom mézete nastavit manualne ovladanie.

Casovaé
Casovac modzete pouzit meranie ¢asového Useku medzi 1 mindtou a 23 hodinami a
59 minutami.

1) Automatické varenie (zaciatok a koniec)

: =)
Nastavte dizku doby varenia stlacenim tlaCidla "—
Nastavte koniec doby varenia stlaCenim tlacidla \%‘

Nastavte teplotu a program varenia pomocou voli¢a teploty a voli€a programov.
Po nastaveni bude svietit symbol «A».

Priklad: varenie trva 45 minut a ma skoncit o 14:00.

i,

Stlacte , dokym nenastavite 0:45 ——

Stlacte , dokym nenastavite 14:00 ‘%‘

Po ukon&eni nastavovania, na paneli sa objavia hodiny a bude svietit symbol «A».
To znamena, ze program varenia sa ulozil do pamate. O 13:15 hod. (14:00 minus
45 minut) sa rara automaticky zapne. O 14:00 hod. sa rdra automaticky vypne a

zapne sa zvoncek, pokym ho nevypnete stlacenim tlacidla L:]‘ .

Symbol «A» bude blikat. -

2) Poloautomatické varenie

A. Nastavte dizku varenia

B. Nastavte koniec doby varenia

A) Nastavte dizku doby varenia stlacenim tlacidla [5 . Rura sa ihned zapne,

bude svietit symbol «A». Ked uplynie nastavena dizka varenia, rira sa vypne a
zvonc&ek bude zvonit, kym ho nevypnete vysSie uvedenym spésobom.
Symbol «A» bude blikat.
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B) Nastavte koniec doby varenia stlacenim tlacidla . Rura sa ihned zapne,

symbol «A» bude svietit. V nastavenom €ase sa rura vypne a zvoncek bude zvonit,
dokym ho nevypnete vySSie popisanym spésobom.

Program varenia mozete zrusit v akomkolvek okamihu stlacenim tlaCidla 4.'5 ardra
m&ze pracovat manualne.

POZNAMKA: 1) a 2) funkcie alebo 1)+ 2) funkcie st aktivne iba ak
bola zvolena funkcia varenia.

Casovaé = zvonéek

Casovaé programu sa sklada iba zo zvonéeka, ktory mézete nastavit na maximalnu
dizku 23 hodin 59 minut. J—
Na nastavenie ¢asovaca stlate tlacidlo | _Li
neuvidite na displeji pozadovany ¢as. 0
Po nastaveni sa objavia hodiny a symbol *=!. Odpocitavanie za¢ne ihned
mozete ho na displeji vidiet kedykolvek jednoduchym stla¢enim tlacidla "Jj .
Je mozné zmenit zvuk (3 Urovne: low (nizka) - medium (strednd) — high (vysoka)):
ked zvoni, stlacte tlacidlo ,-“.

POZNAMKA: Na konci doby varenia, zvukovy signal pipa kazdu sekundu
maximalne 7 minut.

, a vrovnakom Case, + alebo -, kym

=

ZruSenie automatického programu varenia A
Automaticky program varenia mozete zrusSit kedykolvek stlacenim tlacidla ~—
v rovnakom Case s tlacidlom , alebo tladidlom . Teraz mbze rura pracovat

| £l
manualne U.
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Vymena osvetlenia rury (obr. 1)
UPOZORNENIE: odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
Ak je potrebné vymenit osvetlenie riry, musite odstranit ochranny kryt , A “

oto€enim proti smeru hodinovych ruciciek.
Po vymene osvetlenia, nasadte ochranny kryt ,A“.

Obr. 1
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Odobratie dvierok rury (Obr. 2)

Pre lahSie Cistenie a pristup do vnutra rury, obidve dvierka rdary mézete jednoducho
odobrat’ (pozri obrazok). Pre lahSie Cistenie rury mbzete odobrat’ dvierka rary zo
zavesov nasledovne:

Zavesy s pohyblivymi zapadkami

Zavesy A su dodavané s dvoma pohyblivymi zapadkami B. Ked je zapadka B
zdvihnuta, zaves sa uvolni z miesta. Po uvolneni zavesu musite dvierka zdvihnuat
nahor a odobrat, postvanim smerom von; uchopte boky dvierok v blizkosti zavesov
pri vykonavani tohoto Ukonu. Na opéatovné nasadenie dvierok najskér zasurite
zavesy na ich miesta.

Pred zatvorenim dvierok, nezabudnite otocit’ dve pohyblivé zapadky pouzivané
na zaistenie zavesov.

Neponarajte dvierka do vody

Smaltovany vnutorny povrch a sklo ocistite pomocou vihkej handry a Specialneho
jemného krémového Eisti¢a, vyplachnite, potom dékladne osuste suchou handrou.
Ak je to potrebné, mbzete odobrat skryté sklo dvierok odskrutkovanim dvoch
boénych upeviiovacich skrutiek. Uistite sa, Ze sklo je pred opatovnym nasadenim
suché. Upeviovacie skrutky nedotahujte prilis silno.

Prislusenstvo rary
Poli¢ky rary, panvice a trojnozky by sa mali umyvat v horucej vode s jemnym
saponatom a potom dékladne ususit, alebo sa m6ézu umyvat v umyvacke riadu.

Obr. 2
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Ako pouzivat’ otoény razen (Obr. 3)

V rovnakych rdrach je mozné pouZzit oto¢ny razen a gril spolu. Maso by ste mali
vloZit' na vidlicu a zaistit dvoma uzavermi.

Vykonajte nasledovne:

B. Umiestnite jednu z vidlicovych opér pozdiz tyée z nehrdzavejlucej ocele a zaistite.
Vlozte maso na ihlicu a potom na fiu vlozte dalSiu podpornu vidlicku, aby pevne
drzala maso.

C. Drziak razfa je vyrobeny z izolaéného materialu musite pouzit na vyberanie tyce
z nehrdzavejucej ocele z rury a musi byt vybraty pri vareni.

Napriklad kur€a o vahe okolo 1,3 kg sa vari priblizne 85 - 90 minut.

Obr. 3
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Kucharska tabulka

Pozicia | Dizka Druh
Jedlo Teplota °C | rostu varenia -
*) (mindty) varenia
Kolace
Zemla 180 2 55-65
Ovocny kolac 200 1 30-40
Tvarohovy kola¢ 180 2 35-40
Kvaseny drozdovy kolaé 200 1 25-35
Listkové cesto 190 2 20-30
Nafuknuté, alebo listkové 200 2 15-25
cesto
Susienky 190 3 15-20
Lazana 225 2 40-50
Maso
Filé z hovadzieho masa 225 2-3 50-80 —
Pecené hovadzie maso 225 2-3 50-80
Pecené telacie maso 225 2-3 60-80 -
Peéené bravéové maso 170-180 2 45-60 g‘\
Pecené jahniacie maso 225 2 54-55 -
Pecené hovadzie maso 225 2-3 50-60
Peceny zajac 200 2 60-90
Pecena morka 180 2 240
Pecena hus 200 2 150-210
Pecena kacka 200 2 120-180
Pedend kuréa 200 2 60-90
Srnacie stehno 200 2-3 90-150
Jelenie stehno 180 2-3 90-180
Ryba 180 2-3 10-40
Zelenina
Dusena zelenina 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25
Grilované jedla
Kotleta 4 8-12
Jaternica 4 10-13 wy T
Grilované kuréa 3 25-35 = g3
Kur€a na razni 50-65
Telacia pec€ienka na razni 50-65

Poznamka: (*) Startovacia poloha rostu
rdru by ste mali pred pouzitim predhriat

— hriatie riadu.

Tieto funkcie sa pouzivaju na varenie delikatneho jedla a / alebo na pred

m Je mozné varit v rovnakom riade na rdznej pozicii (doba varenia je

-~ rovnaka).
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Pokyny k instalaci

Vystraha a bezpeénostni pokyny

Pred prvnim pouzitim trouby si peclivé prectéte tyto provozni pokyny, abyste
se zcela obeznamili s bezpe¢nou instalaci, pouzivanim svého nového zarizeni
a péci o né.

Zafizeni musi byt spravné instalovano kvalifikovanou osobou v souladu s pokyny
vyrobce.

Vyrobce neodpovida za zranéni osob nebo poskozeni pfedméta v dusledku Spatné
nebo nespravné instalace tohoto spotfebice.

Ujistéte se, ze napéti a kmitoCet napajeci sité odpovidaji hodnotam na Stitku
jmenovitych hodnot, ktery se nachazi v dolni ¢asti pfedni strany trouby.

Vystraha: Tento spotiebi¢ musi byt uzemnény.
NaSe spole¢nost nenese Zzadnou odpovédnost za zavady v uzemnovacim obvodu
ani za uzemnovaci obvod, ktery neodpovida platnym predpistim.

Udrzba a servisni prace se sméji provadét pouze po odpojeni dodavky elektrické
energie vypnutim ze zasuvky ve zdi nebo vyjmutim sitové pojistky.

V dGsledku naSi zasady trvalych inovaci si vyhrazujeme pravo nas vyrobek
pfizpusobovat nebo upravovat bez pfedchoziho upozornéni.

Béhem pouzivani nenechavejte pobliz trouby déti, nebot vnéjsi povrchy v&etné skla
budou horké — je tedy tfeba zabranit popaleni nebo zranéni. Tento spotfebi¢ neni
uréen k pouzivani malymi détmi nebo osobami se snizenou sebekontrolou bez
dozoru. Je tfeba dohliZzet na déti, aby si s timto spotfebi¢em nehraly.

Dohlédnéte na pouzivani trouby osobami star§imi nebo se snizenou sebekontrolou.

Pokud je trouba zabudovana se zasuvkou vespod, musi byt tato zasuvka
nefunkéni, se zaslepenym celem.

V dolni zasuvce zabudované trouby se za zadnych okolnosti nesméji skladovat
hoflavé materialy, nebot hrozi nebezpeci pozaru.

Na oteviena dvifka nepokladejte tézké pfredméty a nesedejte na né, protoze by se
mohly zavésy poskodit.

PFi pouziti oleje a tuku nenechavejte troubu bez dozoru, protoZze hrozi nebezpeci
pozaru.

Nebezpedi poskozeni vnitfniho laku se zabrani tak, Ze se plechy na peceni
nepokladaji na dno trouby — stejné jako hlinikové pecici folie.

Béhem peceni se z potravin uvolfuji pary, které jsou odvadény ven, aby se
zabranilo vytvareni nanosi uvnitf trouby. Protoze tyto pary mohou na chladnych
vnéjSich doplricich trouby kondenzovat na kapky vody, mize béhem pfipravy jidel
vyvstat nutnost otirat vihkost suchym hadfikem. To rovnéz napomaha zabranit
zanaseni a snizovani barevnosti povrchu trouby parami z pfipravy jidel.
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Pfed prvnim pouzitim

Pfed ciSténim troubu odpojte z napajeci zasuvky ve zdi nebo vyjméte hlavni
pojistky. Odstrafite veskery obalovy materidl a poté z trouby vyjméte jeji
prisluSenstvi. Vnitfek trouby vytfete horkou vodou se slabym saponatem.

Peclivé vytfete navlhéenym hadfikem. Policky z trouby a pfisluSenstvi umyjte v
my¢ce na nadobi nebo horkou vodou se slabym saponatem a dukladné vysuste.

Technické udaje

Tento spotrebi¢ splfiuje normy 73/23 CEE a 93/68 CEE v EMC 89/336 CEE.

Predepsané napéti

= 220-240 V, faze + neutral

Rozméry vestavné trouby (mm):

Délka: 440
Hloubka: 390
Vyska: 340
Objem: 591

Vykon topnych prvku

Spodni topné téleso: 1,3 kW
Horni topné téleso trouby: 0,9 kw
Topné téleso grilu: 1,6 kW

Téleso ventilatoru (vnitini Celni ¢ast): 2,3 kW

Prikon trouby: 3,2 - 3,8 kW
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Instalace vestavné trouby

DULEZITE: Zafizeni musi byt spravné instalovano kvalifikovanou osobou v souladu
s pokyny vyrobce. Po odpojeni napajeni je nezbytné provést udrzbu a servis.

ELEKTRICKE ZAPOJENI: Pted pFipojenim spotfebiée k napajeci siti se ujistéte, Ze:

» Napéti odpovida hodnoté uvedené na Stitku jmenovitych hodnot na dolni strané
ramu.

« Zafizeni proti pfetizeni sité a domovni instalace jsou schopny unést zatiZeni
zpUsobené timto spotfebi¢em (viz Stitek).

* Napajeci soustava je vybavena u€innym uzemnénim a ze zastrCka nebo
vicenasobna zastr¢ka s minimalnim otvorem pro kontakty 3 mm je i po instalaci
spotfebice snadno pristupna.

* Neni-li zastr¢ka snadno dostupna, nainstaloval instalatér vicenasobnou zastréku
s minimalnimi otvory pro kontakty 3 mm nebo vice.

Pokud je tfeba prodluzovaci sitovy kabel, musi byt s minimalnim prifezem 1,5 mm
a typu HO5RR-F.

Kabel musi mit dostate¢nou délku kvdli snadné udrzbé spotrebice.

Vystraha: Tento spotiebi¢ musi byt uzemnény.

Spravné uzemnéni je pro tento spotfebi¢ povinné.

NaSe spoleCnost nenese Zadnou odpovédnost za zavady na uzemnéni, které
nevyhovuje platnym predpistm.

Tento spotfebi¢ je konstruovan pro zabudovani do standardni skfiné pro trouby se
Sitkou 600 mm.

Tato skfifka, pfilehly nabytek a vSechny materidly k instalaci pouzité musi byt v
dobé provozu schopny vydrzet minimalni teplotu 85°C plus okolni teplotu. Kromé
toho musi byt dvitka pfilehlych nabytkovych skfinék v kterémkoli bodé vzdalena
nejméné 4 mm.

Urcité typy vinylovych nebo laminatovych nabytkovych skfinék maiji obzvlastni sklon
k poskozeni nebo ztraté barevnosti. Za jakékoli zkrouceni nebo ztratu barevnosti
material(, ke které dojde pfi teploté pod 85°C plus okolni teplota, nebo pokud jsou
materialy vzdaleny méné nez 4 mm od spotfebiCe, odpovida vlastnik.

Pro zabudovani pod pracovni desku jsou rozméry pro instalaci nasledujici.

Pozor: Pokud kvalifikovana osoba instaluje troubu pobliz jinych elektrickychM

spotfebicli, nesmi byt napajeci kabel blizko horkych bokl trouby nebo se jich
dotykat.

191



BOP 7325
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TLACITKA FUNKCE

Snizeni teploty

Zvyseni teploty

ON/OFF a ZABLOKOVANI POKYNU
Casovag

Doba peceni

Konec peceni

Snizeni hodnoty funkce

ZvySeni hodnoty funkce

Vybér peciciho programu

MEBHBUEEREEE

Vybér peciciho programu

PROVOZ

PFi prvnim pfipojeni trouby nebo po pFeruSeni pfivodu elektrické energie bude
displej hodin blikat.

Funkce trouby jesté nejsou v provozu: k jeji aktivaci je tfeba nejdfive "nastavit
hodiny".

NASTAVENI HODIN
Pro nastaveni pfesného Casu stisknéte soucasné a poté uvolnéte tlacitko se

symbolem a a pouZzijte tlacitek EI a . Poznamka: tuto operaci je

tfeba provést do 3 sekund, zatimco displej zobrazuje blikajici dvoutecku; po
provedeni nastaveni pockejte, dokud dvoutecka nepiestane blikat.

AKUSTICKA SIGNALIZACE

Béhem urcitych funkci vyda trouba akusticky signal, kupfikladu akusticky signal
ukonc&eni peceni.
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Lze upravit hlasitost zvukové signalizace: stiskem tlacitka EI pfi vypnuté troubé
(OFF) dojde k pfehrani 3 dostupnych urovni hlasitosti. Automaticky bude nastavena
posledni aktivovana urover.

ZAPNUTI TROUBY
Stisknéte a nasledné uvolnéte tladitko ON/OFF; zazni akusticky signdl (pipnuti).

Na displeji bude zobrazen napis ON, dojde k rozsviceni symbolu #J’Ea k aktivaci
vnitfniho osvétleni trouby. Nyni miiZzete nastavit pozadovanou pecici funkci.

CASOVAC

Slouzi pouze k odpocitavani nastaveného Casu a je tudiz nezavisly od jakékoliv
pecici funkce. MiZe byt uZite€nym k nastaveni signalu konce peceni.

Chcete-li nastavit dobu peceni, je tfeba zapnout nejdfiv troubu tlacitkem ON/OFF a

stiknout tlacitko se symbolem : dojde k vynulovani displeje a blikani zobrazené

dvouteCky; do 3 sekund poté pomoci tlacitek El a nastavte pozadovanou
dobu peceni (maximalni pfipustna hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po uplynuti

nastaveného Casu zazni akusticky signal a zac¢ne blikat symbol . K ukonéeni
akustického signalu a preruseni blikani stisknéte jakékoliv z nasleduijicich tlacitek:

QB8 5,

MANUALNI PROVOZ S NEDEFINOVANOU DOBOU
Zapnéte troubu; zvolte z dostupnych moznosti pozadovanou funkci pe€eni, k

vybéru pouzijte tlaCitek a : ke kazdému typu peceni bude uvedena

pfiblizna implicitni teplota, kterou Ize upravit prostfednictvim tlaCitek / .
Spusti se pfedehfivani trouby na nastavenou teplotu a za¢ne blikat symbol stupfiu
Celsia ° , coz indikuje provoz trouby. PFi dosazeni nastavené teploty zazni
akusticky signal a symbol stuprili Celsia prestane blikat. Chcete-li troubu vypnout,
stisknéte a nasledné uvolnéte tlacitko ON/OFF. Dojde k zhasnuti displeje teploty a
funkci a zobrazeni napisu OFF; zazni také akusticky signal (pipnuti).

POLOAUTOMATICKY PROVOZ S NASTAVENIM DOBY PECENI
Pro nastaveni doby peceni
je tfeba nejdfiv zapnout troubu stiskem a naslednym uvolnénim tladitka ON/OFF;

poté stisknéte a opétovné uvolnéte tlacitko se symbolem a nastavte pomoci

tlaCitek El a pozadovanou dobu pec¢eni (maxilmalni nastavitelna hodnota je
10 hodin 00 minut).

Na displeji dojde k zobrazeni pismena A (automaticky provoz). Poté pockejte,
dokud nedojde k opétovnému zobrazeni aktualniho €asu a néasledné zvolte z

dostupnych moznosti pomoci tlacitek a pozadovanou funkci peceni. U
kazdé funkce peceni bude uvedena doporu¢ena implicitni teplota, kterou Ize upravit

pomoci tlacitek a .
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Spusti se cyklus peceni po nastavenou dobu a po uplynuti nastaveného ¢asu se
trouba automaticky vypne; Po ukonCeni pefeni s nastavenim Casu zazni
preruSovany akusticky signdl a zhasne displej teploty a funkci. Na displeji
nastaveného €asu dojde k zobrazeni aktualniho ¢asu a symboly Hrnce a A za€nou
blikat. K ukon&eni akustického signalu a zanechani cyklu stisknéte jakékoliv z

nasledujicich tlacitek @ ,, EI , .

Systém je nyni pfipraven k akceptaci novych pfikazu; zvolte novou funkci peceni
anebo troubu vypnéte stiskem a naslednym uvolnénim tladitka ON/OFF.

POLOAUTOMATICKY PROVOZ S NASTAVENIM KONCE PECENI
Pro nastaveni ¢asu konce peceni

je tfeba nejdfiv zapnout troubu stiskem a naslednym uvolnénim tla¢itka ON/OFF ,
poté stisknéte a opétovné uvolnéte tlacitko a nastavte pomoci tlacitek El a

¢as konce peceni (maximalni pfipustna hodnota je ¢as do nasledujicich 23
hodin a 59 minut). Po vykonani této operace pockejte, dokud nedojde k
opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

Nasledné zvolte z dostupnych moznosti pozadovanou funkci pe€eni a to pomoci

tlaGitek e : bude uvedena implicitni teplota, kterou Ize upravit pomoci

tlagitek a .

Spusti se cyklus peceni az do dosazeni nastaveného €asu, po uplynuti kterého se
trouba automaticky vypne.

Po ukon&eni peCeni s nastavenim Casu zazni pferusovany akusticky signal a
zhasne displej teploty a funkci. Na displeji nastaveného ¢asu dojde k zobrazeni

aktualniho ¢asu a symboly E a A zacnou blikat.

K ukongeni akustického signalu a zanechani cyklu stisknéte jakékoliv z

nasledujicich tlacitek @ , , EI, .

Systém je nyni pfipraven k akceptaci novych pfikazu; zvolte novou funkci peceni
anebo troubu vypnéte stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka ON/OFF.

AUTOMATICKY PROVOZ
Pro nastaveni doby peceni a ¢asu konce peceni

je tfeba nejdfiv zapnout troubu stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka ON/OFF,
poté stisknéte a opétovné uvolnéte tlacitko se symbolem a nastavte pomoci

tla(:itekEl a pozadovanou dobu peceni. Pockejte, dokud dvoutecka,
oddélujici hodiny a minuty nepfestane blikat; dojde k opétovnému zobrazeni

aktudlniho Casu; poté stisknéte tlac":l'tkoa pomoci tlacditek El a nastavte
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Cas konce peceni. Znovu pockejte, dokud dvoutecka neprestane blikat; zvolte z
dostupnych moznosti pozadovanou funkci peceni: bude uvedena doporuc¢ena

implicitni teplota, kterou Ize upravit pomoci tlacitek a .

Jakmile dvoutecka Casovace prestane blikat, spusti se rezim pozdéjSiho zacatku:
dojde k automatické aktivaci po nastavenou dobu a k ukonéeni cyklu podle
nastaveného Casu. Na displeji zlistane zobrazena zvolena teplota, aktualni ¢as e
zvoleny cyklus. Zhasne vnitini osvétleni trouby.

Chcete-li zménit nastaveni teploty &i funkce, zopakujte vySe uvedené operace.

Po ukon&eni peceni s nastavenim €asu zazni pferuSovany akusticky signal a
zhasne displej teploty a funkci. Na displeji nastaveného ¢asu dojde k zobrazeni

aktualniho €asu a symboly E a A zacnou blikat. K ukonéeni akustického signalu
troubu vypnéte stiskem a néslednym a zanechani cyklu stisknéte jakékoliv z

nasledujicich tiagitek (&), [ B [ system je nyni pripraven k

akceptaci novych pfikaz(; zvolte novou funkci pe¢eni anebo uvolnénim tlacitka
ON/OFF.

OMEZENI POUZITi POLOAUTOMATICKEHO €I AUTOMATICKEHO PECENI
Funkce predehfevu (PRH) a rozmrazovani nejsou kompatibilni s pecenim s
nastavenym ¢asem:

- pfi nastaveni jedné z téchto dvou funkci neni mozné aktivovat délku ani ¢as konce
peceni;

- je-li trouba naprogramovana v automatickém reZimu, neni mozné zvolit funkci
predehfevu (PRH) &i rozmrazovani.

IKONY NA DISPLEJI

Hrnec: jestlize sviti, indikuje Ze je aktivni néktera z funkci peceni.

Symbol Hrnce vSak svitit nebude, jsou-li aktivni funkce osvélteni, PRH (pfedehrevu)
¢i rozmrazovani. Blikajici symbol indikuje ukonceni pe€eni s nastavenym ¢asem.
Béhem faze automatického provozu dojde k rozsviceni tohoto symbolu az pfi
programovaném spusténi trouby.

A (automaticky): rozsviceni této ikony indikuje, Ze byla nastavena urcita doba
peceni; jestlize blika, signalizuje se tim ukonéeni nastavené doby peceni.

@ Zvonek: sviti-li, znamena to, ze je aktivni zobrazeni odpocitavani
nastaveného Casu; jestlize blika, signalizuje se tim ukon&eni odpocitavani
nastaveného ¢asu.
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VOLBA TEPLOTY PECENI

Pri zapnuté troubé Ize pomoci tlagitek a upravit teplotu v ramci pfipustného
rozmezi a to v intervalech po 5°C . Dojde k pfislusné indikaci na displeji.Poznamka:
kazdé funkce peceni disponuje implicitni referencni teplotou, kterou lze upravit

podle vlastnich potfeb pomoci tlagitek a .

VOLBA FUNKCE PECENI

PFi zapnuté troubé Ize pomoci tlaCitek a pfepnout troubu do pozadované
funkce peceni. Stiskem tlacitek dojde k posloupnému rozsviceni odpovidajicich
symbolu.

FUNKCE:

%‘}' OSVETLENi TROUBY

K aktivaci vnitfniho osvétleni trouby dojde stiskem a naslednym uvolnénim tlacitka
ON/OFF; chcete-li osvétleni vypnout, znovu stiskéte a uvolnéte tlacitko ON/OFF.

K rozsviceni vnitfniho osvétleni dojde, je-li zvolena néktera z funkci peceni, pficemz
zUstane svitit po dobu 3 minut po dosazeni nastavené teploty.

Béhem funkci peceni & rozmrazovani Ize svétlo znovu rozsvitit stiskem nékterého z

nasledujicich tlacitek @ , , E' , : svétlo zUstane svitit 1 minutu.

Svétlo Ize rozvitit i pfi aktivovaném zablokovani pfikazd a to stiskem nékterého z

nasledujicich tiacitek (&), (&), B, & [+

PW pREDEHREV

Tato funkce umozriuje rychlejsi pfedehiev trouby pfed zvolenim funkce peceni.

Na displeji teploty bude zobrazen pohybujici se symbol.

Pfedehfev se ukongi pfi dosazeni nastavené teploty (tuto teplotu nelze upravit), kdy
zazni akusticky signal a dojde k rozsviceni symbolu zarovky a osvétleni trouby;

nyni Ize zvolit pozadovany cyklus pe€eni a to pomoci tlacitek a .

—— TRADICNIi PECENI
Tradi¢ni peceni s ohfevem trouby pomoci horniho topného télesa a dolniho
topného télesa

L—J1 OHREV POUZE DOLNiM TOPNiM TELESEM
Tato funkce je vhodna pro pomalé peceni & ohfivani pokrma.

vy

&3 GRIL + OTOCNY ROZEN
Tato funkce je vhodna pro rovnomérné grilovani porkmd.
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&= GRIL SPOLECNE S VENTILATOREM + OTOCNY ROZEN
Pomoci této funkce muzete pfipravit lahodné rovnomérné grilované pokrmy s
perfektni klrkou.

e’ FUNKCE PIZZA
Tato funkce je zvlasté vhodna pro pfipravu pizzy a zeleninovych pokrm.

A A)

'.!' OHREV S ROZVADENIM POMOCI VENTILATORU

Tato funkce vytvafi rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby a zarucéuje stejnou
teplotu ze vSech stran peciciho plechu. Je vhodna i pro pe€eni na dvou plechach
soucCasne.

*, ,

ROZMRAZOVANI

Tato funkce slouZi pro zvlasté rychlé rozmazovani pokrmu.

Umoznuje velice Setrné rozmrazovani, zaruéené pouhym provozem ventilatoru,
aniz by dochazelo k tepelné Upravé. Na displeji teploty bude zobrazen napis dEF
(Defrost), indikujici aktivaci této funkce.

**+ PYROLITICKE CISTENI

Po zapnuti trouby zvolte funkci samocisténi.

Na displeji teploty bude zobrazen napis PIRO, zatimco displej funkci uvede
implicitni ¢as ¢isténi, pfedstavujici 1 hodinu a 30 minut.

Dvoutec¢ka mezi Cislicemi (01:30) bude blikat po dobu 4 sekund, kdy Ize nastavit
délku pyrolitického ¢&isténi, pfipadné ¢as ukonceni cisténi. Odkazujeme za timto
ucelem na vySe uvedené instrukce, tykajici se programovaného peceni.

Maximalni nastavitelnd hodnota je 3 hodiny, zatimco minimalni hodnota je 30 minut;

pro upraveni hodnoty stisknéte tlacitko a poté pouzijte tlacitka El a .
Jakmile je ¢as nastaven, rozsviti se u ukazatele ¢asu pismeno A, coz indikuje
spusténi automatického cyklu. Dojde k zablokovani dvifek a prikaza proti
nechténému zapnuti ¢i pfeprogramovani, pfiemz se na displeji rozsviti symbol
Klice. Béhem pyrolitického &isténi bude zobrazen zbyvajici €as i ¢as konce cyklu,
tyto hodnoty vSak nelze upravit.

Tato funkce umozni zahfat vnitfni stény trouby na velmi vysokou teplotu az do
465°C, ¢imz se umozni jeji jednoduché ¢isténi. VeSkeré nanosy pokrmu na sténach
se spali na popel, ktery Ize snadno odklidit vihkym hadfikem. Pfed touto operaci
nechte troubu ¢astecné vychladnout. Béhem pyrolitického samocisténi je osvétleni
trouby vypnuto.

Upozornéni:

Pfed aktivaci funkce samocisténi je tfeba odklidit z trouby veskeré pfisluSenstvi.
Doporucujeme pouzivat funkci samociSténi pouze za pfitomnosti osob. Pred
spusténim funkce samocisténi je tfeba odstranit z trouby hrubé necistoty a
mastnotu.
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OSTATNi FUNKCE

REZIM TROUBA VYPNUTA
PFi vypnuté troubé je displej teploty a funkci vypnuty, zatimco odpocitavaci méfic
ukazuje aktualni ¢as.

FUNKCE ZABLOKOVANI POKYNU (OCHRANA PRED ZASAHY DETI)

Tuto funkci Ize aktivovat kdykoliv. Jejim UCelem je zamezeni pfipadnych zasah
déti. Zejména pak pfi vypnuté troubé znemozni jeji zapnuti: pro aktivaci jakékoliv z
funkci peceni je tfeba nejdfiv zrusit funkci zablokovani.

Pro aktivaci funkce zablokovani pokynu stisknéte a podrzte tlacitko ON/OFF, az
dokud nedojde k zobrazeni symbolu Kli¢e (po dobu cca 5 sekund). Naslednym
stiskem ON dojde na displeji k op&tovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

Poznamka: v této chvili neni mozné nastavit Zzadnou z funkci, s vyjimkou nastaveni
Casovace. Aktivujete-li funkci zablokovani pokynl po jakémkoliv z nastaveni cykld
peceni (manualni, poloautomaticky, automaticky), bude umoznéné pouze nastaveni
CGasovaCe a vypnuti trouby stiskem a opétovnym uvolnénim tladitka ON/OFF.
Stiskem jakéhokoliv z jinych tlacitek dojde k zobrazeni symbolu Kli¢e, upozorriujic
tim na aktivovanou ochranu.

Automatické ¢i manualni vypnuti nezplsobi zruSeni funkce blokovani pokynud. Pro
zruSeni funkce zablokovani pokynu stisknéte a podrzte tlacitko ON/OFF, az dokud
nedojde k zobrazeni symbolu Kli¢e (po dobu cca 5 sekund). Naslednym stiskem
OFF dojde na displeji k opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

PFi zablokovani trouby neni mozné jeji zapnuti stiskem tlacitka (ON/OFF). Troubu
Ize pouze vypnout (OFF).

TLACITKO ON/OFF

Tlacitko (ON/OFF) umozni kdykoliv a pfi jakékoliv z nastavenych funkci vypnout
troubu (je-li zapnuta). Dojde k vymazani veSkerych nastaveni; pro dalSi peceni
postupuijte podle pfislusnych pokynu od zacatku.

Je-li funkce zablokovani pokynl nastavena pfi zapnuté troubé, dojde stiskem a
naslednym uvolnénim tlagitka ON/OFF k vypnuti trouby, aniz by v8ak byla zrusena
samotna funkce zablokovani. K jeji deaktivaci stisknéte a podrzte tlacitko ON/OFF
po dobu alespon 5 sekund: na displeji bude zobrazen symbol Kli¢e a pak "OFF".
Poté dojde k opétovnému zobrazeni aktualniho ¢asu.

SYMBOL “ ° *

Vztahuje se k stupiim Celsia. Jestlize tento symbol blika, znamena to, Ze je trouba
va faze ohfevu pro dosazeni nastavené teploty. Pokud tento symbol sviti
nepferuSovanym svétlem, znamena to, Ze byla dosazena nastavena teplota.

ZRUSENI NASTAVENI DELKY A KONCE PECENI
Nastavenou dobu a ¢as konce peceni muzete kdykoliv zrusit sou¢asnym stiskem

tlacitek a ;

POZOR: trouba zlstane v provozu ve zvolené funkci, pficemz bude aktivni
manualni rezim (na nedefinovanou dobu). Mlzete znovu nastavit dobu a/nebo €as
konce peceni, ¢i vypnout troubu stiskem a opétovnym uvolnénim tlacitka ON/OFF.
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BOP7115 AB / AW/ AX
BOP7215 AB / AX

1 - Termostat

2 - Voli¢

3 — Elektronicky programator
4 — Cervena zarovka

5 - Zluta Zarovka
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Pouzivani trouby

SVETLO
Osvétleni trouby.

GRIL

Termostat nastavte na pozadovanou teplotu. Na mfiZzku polozte maso,
pod mfiZku viozte plech pro zachycovani tuku. Doporu€ujeme do plechu
nalit trochu vody, omezite tim tvorbu koufe a vystfikovani tuku. Vhodné
pro vétsi jidla, kde se vyzaduje, aby gril ohfival celou plochou.

Griluje se pfi zavienych dvitkach.

SPODNI TELESO
Tato funkce je idealni pro ohfivani pokrma.

TRADICNi PECENI
Termostat nastavte na pozadovanou teplotu, pfiemz dvifka jsou
zaviena. Pred vloZenim jidla je nutné troubu predehrat.

TRADICNi PECENi + HORKOVZDUSNE PECENI

Tento druh peceni je idealni pro pizzu a zeleninové pokrmy.

PFi této funkci zaroven pracuji dolni téleso, jednotka pro cirkulaci
horkého vzduchu a ventilator. Pro pomalé pec€eni nebo ohfivani jidel.

HORKOVZDUSNE PECENI

Tato funkce umozriuje peceni rliznych pokrm( zarover ( ryba, maso
atd.) bez vzajemného pfenosu zapachu. Soudasné se mohou péci
pokrmy, které vyzaduiji pfiblizné stejnou teplotu.

Prostfednictvim topného télesa umisténého na zadni vnitini sténé se
zabezpecuje rovnomérna distribuce tepla ve zvolené teploté.

ROZMRAZOVANI

Svétlo trouby se rozsviti jako u ostatnich funkci. Pracuje zadni ventilator,
ale trouba nehfeje (termostat se nezapina). Dvitka trouby musi byt
zaviena. Tato funkce zkracuje rozmrazovani asi o jednu tfetinu.
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‘i'] TURBO GRIL

Tato funkce umozriuje peceni rosténé zvenku, pficemz zlstava mékka
uvnitf. Doporu€ujeme predehrat troubu par minut pfed vlozenim jidla do
trouby.

REZIM SAMOCISTENI TROUBY (BOP7215/ BOP7115)

Otocte voli¢ na tuto funkci, kterou Ize nastavit pouze ¢asovacem.

Cyklus cisténi trva 1,5 hodiny. Pfed pouzitim této pyrolitické funkce musi
byt z trouby vyjmuto veskerépfisluSenstvi. Pfi této pyrolitické funkci je
vnitini osvétleni odpojeno.

Tato funkce spojuje tradi€ni peceni s cirkulaci vzduchu.

TRADICNIi PECENI + CIRKULACE VZDUCHU
Takto muzete pfipravovat chléb, pizzu nebo lasagne.

Uzitecné triky

Pfed peCenim se ujistéte, Ze je z trouby vyjmuto veSkeré nepouzivané
pfislusenstvi. Pfed pouzitim troubu pfedehfejte na pracovni teplotu.

Plechy na pec¢eni umist te do st edu trouby, a pouzivate-li vice plechd, nechte mezi
nimi mezery na proudéni vzduchu. Pfi vizualni kontrole p ipravovaného jidla
otevirejte dvifka trouby co nejméné (osvétleni trouby je béhem peceni zapnuto). Pri
otevirani dvifek davejte pozor, abyste se nedotkli horkych ¢asti a nebyli zasazeni
parou.
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR SE ZOBRAZENIM TEPLOTY
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Novy typ elektronického programatoru spojuje nasledujici funkce:

- elektronické hodiny s podsvicenym diplejem

- Casovac ( 0.00 az 23.59)

- program pro automaticky zaatek a konec doby peceni

- program pro poloautomaticky proces peceni (pouze zacatek nebo konec
peceni)

zobrazeni pozadované teploty peceni ve stupnich Celsia (°)

Popis tlacitek

Casovaé

Délka peceni

[ Manualni provoz

I Konec peceni

a Nastaveni ¢asu vzestupné

B Nastaveni ¢asu sestupné
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Popis symbolu

"AUTO" - blika - nebylo dokonéené nastaveni automatické peceni.
"AUTO" - sviti - program automatického peceni byl nastaveny.

i Manualni rezim peceni
@] + A Automaticky reZzim peceni
@] + Nastaveny Casovaé
Upozornéni:

Program zacne pracovat 4 vtefiny po jeho naprogramovani.
Program Ize priibézné kontrolovat stisknutim pfislusného knofliku.

Digitalni hodiny (€as musi byt nastaveny pfed zapnutim trouby):

Hodiny ukazuji €as ve 24-ti hodinovém modu. Po zapojeni trouby do el. sité, nebo
po vypadku el. proudu, na displeji blikaji tfi nuly. Pfi nastaveni €asu musite
soudasné stisknout tladitko "Cas pedéeni" a "Konec peéeni”, nebo "Manuélni rezim"
a soucCasné stisknéte "+" nebo "-", dokud nenastavite pozadovany Cas.

Po nastaveni tla€itka uvolnéte a hodiny za¢nou pracovat.

Manualni peceni bez pouziti programatoru

Pokud chcete pouzivat troubu bez pomoci programatoru, musite tlacitkem
"Manualni provoz" zrusit blikajici "A". Pokud symbol "A" sviti stale, je nastaveny
pecici program a neni mozné nastavit asovac¢ na ru€ni peceni; proto neni mozné
troubu zapnout. V tomto pfipadé musite nejprve zrusit program tlacitkem "Manualni
provoz", pak muzete troubu pouzivat v bézném manualnim rezimu.

Casovaé
Casovag Ize nastavit na odpogitavani éasu v délce 1 minuta az 23 hodin 59 minut.

1) Automatické peceni (zacatek a konec)

¢ Nastavte dobu peceni stisknutim tlacitka "Délka peceni" a pomoci "+" a
o Nastavte konec peceni stisknutim tlacitka "Konec pe€eni" a pomoci "+" a
e Nastavte teplotu a pecici program pomoci termostatu a voli€e program.
Po nastaveni sviti symbol "A".

Priklad: Peceni trva 45 minut a chceme, aby peceni skoncilo ve 14.00 hodin.
Nejprve nastavte pecici program a teplotu peceni.

Stisknéte tladitko "Délka peceni" a pomoci "+" a "-" nastavte na displeji "0.45".
Stisknéte tlacitko "Konec pe€eni" a pomoci "+" a "-" nastavte na displeji "14.00".

Po ukonceni nastaveni se na displeji znovu objevi realny ¢as a sviti symbol "A".

To znamena, Ze program byl ulozeny do paméti.

Ve 13.15 (14.00 hodin minus 45 minut) za¢ne trouba pracovat.

Ve 14.00 hodin se trouba automaticky vypne, ozve se zvukovy signal, ktery trv4,
dokud nestisknete tiagitko "Casovad". Blika symbol "A".
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2) Poloautomatické peceni
A. Nastaveni délky peceni
B. Nastaveni ukoncéeni peceni

A) Délku peceni nastavite tlacitkem "Délka pe€eni" a pomoci "+" a "-".

Trouba se okamzité zapne, symbol "A" se rozsviti. Po uplynuti nastaveného casu
se trouba vypne a ozve se zvukovy signal, ktery trva, dokud nestisknete tlaCitko
"Casovac". Symbol "A" blika.

B) Nastavte konec peceni stisknutim tlacitka "Konec peceni" a pomoci "+" a "-"
Trouba se okamzité zapne, symbol "A" se rozsviti. V nastaveny Cas se trouba
vypne a ozve se zvukovy signal, ktery trva, dokud nestisknete tlagitko "Casovac".

Pecici program muze byt zruSen kdykoliv stisknutim tlacitka "Manualni provoz",
trouba mlze pracovat v rué¢nim rezimu.

Upozornéni: Funkce 1) a 2) nebo 1)+2) jsou aktivovany pouze, pokud je
nastavena pecici funkce.

Casovaé = Zvukovy signal

Casovadé Vas upozorni na uplynuti nastaveného &asu v rozmezi 1 minuta az 23
hodin a 59 minut.

Pro nastaveni asovade stisknéte tlagitko "Casova&" a pomoci "+" a "-" nastavte
pozadovany €as, ktery se zobrazi na displeji.

Po nastaveni se na displeji znovu objevi redlny ¢as a zobrazi se symbol zvonku.
Odpogcitavani nastaveného €asu zacne ihned; zbytkovy ¢as mulzZete zkontrolovat
kdykoliv stisknutim tlagitka "Casovad".

Po uplynuti nastaveného Casu symbol zvonku zmizi a ozve se zvukovy signal,
dokud nestisknete tlacitko "Casovac". Stisknutim tlacitka "-" mizete zvukovy signal
zménit ve 3 Urovnich (nizky - stfedni - vysoky).

Upozornéni: Na konci €asu peceni se zvukovy signal ozyva kazdou vtefinu po dobu
maximalné 7 minut.

ZruSeni automatického peciciho programu
Automaticky pecici program muzete kdykoliv zrusit sou€asnym stisknutim tlacitek
"Délka pec€eni" a "Konec peceni”, nebo tlaitkem "Manualni provoz".

Doporucujeme nenechavat v troubé jidlo pfiliS dlouhou dobu pfed automatickym
pe€enim. Vzdy se ujistéte, Ze napf. koupeny polotovar je v pofadku (neni zkazeny,
pfip. neni prosla zaruéni Ihata) a jidlo pfipravené doma je také Cerstvé a kvalitni.

Po skon&eni peceni nenechavejte pokrm zbyteéné dlouho v troubé.

Pokud jidlo neni ur€ené k okamzité spotfebé, co nejrychleji ho ochladte.
(HORKE POTRAVINY NIKDY NEDAVEJTE DO CHLADNICKY)
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Vymeéna osvétleni trouby (Obr. 1)
POZOR: Spotiebi¢ odpojte od zdroje elektrické energie.
Jestlize je potfeba vymeénit v troubé svétlo, musi se odstranit ochranny kryt ,A“ jeho

oto€enim proti sméru hodinovych rucicek.
Po vyméné svétla ochranny kryt ,A“ vratte na plvodni misto.
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Demontaz dvifek trouby (obr. 2)

Kvdli snaz8imu ¢isténi a pristupu k vnittku trouby Ize oboji dvifka trouby snadno
demontovat (viz nakres).
Kvuli snaz$imu ¢isténi trouby Ize dvifka nasledujicim zplisobem vyjmout ze zavésu:

Zavésy s pohyblivymi ¢epy

Zaveésy A jsou opatfeny dvéma pohyblivymi Cepy B.

Po zvednuti €epu B se zavés A uvolni z pouzdra. Po tomto kroku je nutné dvirka
zvednout nahoru a vyjmout vysunutim vpfed. PFi provadéni téchto Ukonud dvirka
uchopte u zavésl. Pfi nasazovani dvifek zavésy nejdfive nasurite do otvord.

Pfed zavienim dvifek nezapomernite otocéit oba oto¢né €epy B, kterymi se oba
zavésy uchyti.

Dvirka neponoftujte do vody.

Smaltovany vnitfni povrch a sklo Cistéte vihkym hadfikem a vhodnym jemnym
krémovym Cisticim prostfedkem, povrchy omyjte a peclivé vysuSte mékkym
hadfikem.

Je-li to nutné, lze vnitfni sklo dvifek vyjmout po odSroubovani dvou boé€nich
upevriovacich $roubl. Pfed vracenim skla zpét se ubezpecte, Ze je dukladné
osuSené. PFi upevnovani davejte pozor, abyste upeviiovaci Srouby neutahli pfilis.

Prislusenstvi trouby

Poli¢ky trouby, panve a trojnozky je tfeba umyt v horké vodé s jemnym saponatem
a poté peclivé osusit, nebo je mozné umyt je v my&ce na nadobi.

Obr. 2
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Jak pouzivat otaceci rozen (obr. 3)

V téZe troubé je mozné soucasné pouzivat otaceci rozer a gril.
Maso se musi napichnout na jehlice a upevnit dvéma upinadly.

Nyni postupujte nasledovné:

B. Umistéte jednu z vidlicovych podpér podél nerezové ty€e a zajistéte.
Maso umistéte na jehlici a poté nasadte druhou vidlicovou podpéru tak, ze ji pevné
upevnite do masa.

C. K vyjimani nerezové tye z trouby je tfeba pouzit rukojet rozné vyrobenou z
izolacniho materialu, ktera musi byt pfi peeni vyjmuta.

Napft. roznéni kufete o hmotnosti 1,3 kg bude trvat pfiblizné 85 az 90 minut.

Obr. 3
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Tabulka parametrti pro pouziti trouby

. o Poloha Doba pfipravy Funkce
Potraviny Teplota °C policky (*) | (min.) trouby
Sladké pecivo
Buchta 180 2 55-65
Ovocny kolaé 200 1 30-40
Tvarohovy kolac s 180 2 35-40
obsahem masla a mléka
M&kky kynuty kolad 200 1 25-35
Pedivo z listkového tésta | 190 2 20-30
Lehké loupacky z 200 2 15-25
listkového tésta
Susenky 190 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Maso —_—
Hovézi platky 225 2-3 50-80
Hovézi pedené 225 2-3 50-80 -
Teleci pecené 225 2-3 60-80 m
Veprova pecené 170-180 2 45-60 -
Skopova pecené 225 2 45-55
Anglicky rostbif 225 2-3 50-60
Pedeny krocan 180 2 240
Peéena husa 200 2 150-210
Pecéena kachna 200 2 120-180
Pecené kure 200 2 60-90
Srnéi kyta 200 2-3 90-150
Jeleni kyta 180 2-3 90-180
Ryby 180 2-3 10-40
Zelenina
Dudena zelenina 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25
Grilovani
Sekana 4 8-12 P
Vepioveé parky 4 10-13
Grilované kure 3 25-35 vy
Kufe na rozni 50-65 é
Teleci na rozni 50-65

Poznamka: (*)Police se pocitaji shora. Troubu je pfed pouzitim tfeba predehrat.

Tyto funkce je tfeba pouzivat na kiehka jidla anebo pfedehfaté nadobi.

n Je mozné péci s timtéz nadobim v rlznych vyskach polic (doba peceni je

= shodna).
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Installationsanvisning

Varnings- och sikerhetsinstruktioner: Innan du tar ugnen i bruk for forsta
gangen, lds noga igenom denna bruksanvisning for att fa all information om
hur du installerar, anvander och skéter om din nya utrustning pa ett sikert.

Denna enhet maste installeras av en for andamalet kvalificerad person och pa ett
korrekt satt i enlighet med tillverkarens instruktioner.

Tillverkaren avsager sig allt ansvar for personskador och skador pa egendom som
beror av att denna apparat ej har installerats pa ett korrekt satt.

Séakerstall att natspanningen och frekvensen dverensstdmmer med de uppgifter
som finns angivna pa markplaten som sitter placerad pa den nedre delen av
ugnens framsida.

Varning: Denna apparat maste jordas.
Vart foretag avsager sig allt ansvar for ev. fel i jordanslutningen liksom for
jordanslutningar som ej star i 6verensstdmmelse med gallande bestammelser.

Underhalls- och servicearbete far endast utféras forst efter det att stromtillforseln
har kopplats bort genom att vaggkontakten dragits ur eller att huvudsakringen
skruvats ur.

P.g.a. fortldpande utvecklingsarbete, forbehaller vi oss ratten fill att justera och
andra produkten utan féregéende avisering.

For att undvika risken for brannskador och personskador, se till sa att barn €j
kommer i ndrheten av ugnen eftersom dess ytor, inkl. glas, blir heta. Denna apparat
ej ar avsedd att anvandas av barn eller aldriga utan 6vervakning. Sma barn bor
dvervakas for att se till att de inte leker med apparaten. Overvaka &ldre personers
anvandande av ugnen.

Nar en ugn sitter inbyggd sa att det finns en lada under, maste ladan goéras
oanvandbar och ersattas med en imiterad front.

Pa grund av brandrisken, far brandfarliga material under inga omstandigheter
forvaras i en lada under en inbyggd ugn.

Placera ej tunga féremal pa den 6ppna luckan och sitt inte pa den eftersom detta
kan komma att skada gangjarnen.

Vid anvandande av olja eller fett i matlagningen, lamna aldrig ugnen utan uppsyn
eftersom brandrisk foreligger.

For att undvika skador pa den invandiga emaljeringen, placera ej ugns- eller
bakplatar pa ugnens golv, och tack inte heller detta med aluminiumfolie.

Vid matlagning bildas anga som ventileras bort for att undvika att for mycket anga
samlas i ugnen. Eftersom denna anga kan kondensera till vattendroppar pa den
kalla utsidan av ugnen, kan det vid matlagning vara nédvandigt att torka bort fukten
med en torr trasa. Genom att gora detta, bidrar man aven ftill att forhindra att
matangorna smutsar ned och missfargar ugnens utsida.
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Innan du anvander ugnen fér forsta gangen

Dra ur kontakten fran eluttaget eller aviagsna huvudsakringen innan ugnen rengors.
Ta bort allt férpackningsmaterial och alla tillbehér fran ugnen. Torka av ugnens
insida med en trasa fuktad i varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Torka av noggrant med den fuktade trasan. Diska ugnshyllorna och tillbehdren i
diskmaskin eller rengér med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Lat torka
ordentligt.

Teknisk information

Denna apparat star i dverensstammelse med standarderna 73/23 CEE och 93/68
CEE EMC 89/336 CEE.

Spéanning
220-240 V fas + nollpotential.

Inbyggnadsugn — dimensioner:

Langd: 440
Djup: 390
Hojd: 340
Volym: 591

Varmeelementens effektforbrukning

Undre varmeelement: 1,3 KW
Ovre varmeelement: 0,9 kw
Grillelement: 1,6 kW

Flaktelement (internt fram): 2,3 kW

Ugnens effektuttag: 3,2 — 3,8 kW
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Inbyggnad

VIKTIGT! Denna enhet maste installeras i enlighet med tillverkarens instruktioner av
en for andamalet kompetent person. Underhalls- och servicearbete pa denna ugn
far endast utforas forst sedan stromtillforseln kopplats bort.

EL-ANSLUTNING. Innan apparaten ansluts till natuttaget, sakerstall att:

* spanningen stdmmer 6verens med den pa markplaten (placerad nedtill pa sargen)
angivna spanningen.

+ Overbelastningsskyddet och elsystemet klarar apparatens belastning (se
markplaten).

« elsystemet har en effektiv jordférbindelse samt att vagguttaget eller strémbrytaren,
som ska ha en kontaktéppning om minst 3 mm, ar |att att na efter det att apparaten
installerats.

» Om stickproppen gj ar latt att na, maste installatéren montera en strémbrytare som
har en kontaktdppning pa 3 mm eller mer.

Om ytterligare stromkabel behdver anvandas, maste denna ha en snittyta pa minst
1,5 mm och vara av typen HO5RR-F.

Kabeln maste vara tillrackligt lang for att det ska vara latt att utfora underhallsarbete
pa ugnen.

Varning: Denna apparat maste jordas.

Denna apparat maste vara ordentligt jordad.

Vart foretag avsager sig allt ansvar for ev. fel i jordanslutningen som ej star i
overensstdmmelse med géllande bestdmmelser.

Denna apparat ar avsedd for inbyggnad i ett 600 mm brett ugnshélje av
standardtyp.

Holjet, intilliggande inredning liksom allt material som anvands vid installationen
maste kunna tala en temperatur pa minst 85°C plus den omgivande temperaturen
da ugnen anvands. Dessutom maste avstandet till dorrarna pa intilliggande skap
overallt vara minst 4 mm. Vissa typer av kdksinredning av vinyl eller laminat ar
speciellt kansliga fér varmeskador och missfargning. Det ar &garen sjalv som
ansvarar for alla ev. skador eller missfargningar pa material som uppstar vid en
temperatur under 85°C plus omgivande temperatur, eller for det fall material
befinner sig pa mindre &n 4 mm:s avstand.

For inbyggnad under en arbetsbank, ar installationsmatten som foljer:

OBS! Nar den kvalificerade installatren monterar ugnen ndra andra elektriska

apparater, far stromkabeln ej dras nara eller komma i kontakt med den heta
ugnsvaggen.
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FUNKTIONER

Séankning av temperaturen

HOjning av temperaturen

PA/AV och BLOCKERING AV KOMMANDONA
Tidur

Tillagningstid

Sluttid

Minskning

Okning

Val av tillagningsprogram

paEnEEeNEE

Val av tillagningsprogram

FUNKTIONSSATT

Forsta gangen du kopplar in ugnen och efter strdomavbrott blinkar timerdisplayen.
Ugnen ar inte pa an: for att satta pa den maste du forst stalla klockan.

ATT STALLA KLOCKAN

Tryck pa och slapp knapparna och a samtidigt och stall klockan med

knapparna EI och . OBS: du maste gora detta inom 3 sekunder nar prickarna
blinkar pa displayen. Vanta tills prickarna har slutat blinka efter installningen.

LJUDSIGNALER
Ugnen avger ljudsignaler for att markera olika saker, som till exempel att

tillagningen &r klar. Du kan andra ljudstyrkan: om du trycker pa knappen EI nar
ugnen ar av (OFF) hors signaler med de 3 olika ljudnivaerna.
Den senaste nivan stélls automatiskt in.
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ATT SATTA PA UGNEN
Tryck pa och slapp knappen PA/AV. En ljudsignal hérs.

P4 timerdisplayen visas texten ON, symbolen med #;E tands och ugnsbelysningen
tands. Nu kan du stalla in en tillagningsfunktion.

TIDUR
Tiduret méater bara tiden och ar helt oberoende av alla tillagningsfunktioner. Det kan
vara till stor nytta att f& en varning om att tillagningen ar klar.

Sétt pa ugnen med knappen PA/AV och tryck pa knappen @: displayen nollstélls

och prickarna borjar blinka. Stall in 6nskad tid med knapparna El och inom 3
sekunder, upp till maximalt 23 timmar och 59 minuter. Nar den instéllda tiden har

gatt hors en ljudsignal och symbolen @blinkar. For att stdnga av ljudsignalen och

fa symbolen att sluta blinka behdver du bara trycka pa en av knapparna @ ,

, Eleller.

MANUELL DRIFT | OBEGRANSAD TID

Séatt pa ugnen och vélj ett tillagningssatt med knapparna och : ugnen
foreslar en forinstalld ungefarlig tillagningstemperatur som du kan &ndra med

knapparna och .

Ugnen bdrjar varmas upp till den installda temperaturen och symbolen fér grader
Celsius ° blinkar for att visa att den ar pa.

Nar den installda temperaturen har uppnatts hors en ljudsignal och gradsymbolen
slutar blinka.

Tryck pa och slapp knappen PA/AV for att stéanga av ugnen.

Displayerna for temperatur och ugnsfunktioner slacks och texten OFF visas.
Dessutom hors en ljudsignal.

HALVAUTOMATISK INSTALLNING AV TILLAGNINGSTID
Att stélla in tillagningstiden:
satt pa ugnen genom att trycka pa och slappa knappen PA/AV. Tryck pa och slapp

knappen och stall in tillagningstiden med knapparnaEl och , upp till
maximalt 10 timmar och 00 minuter.
Pa displayen visas bokstaven A (automatisk drift). Vanta tills timern atergar till att

visa den aktuella tiden och valj sedan en tillagningsfunktion med knapparna

och . For varje tillagningsfunktion féreslar ugnen en forinstalld temperatur som

du kan andra med knapparna och . Ugnen pabdrjar tillagningen och stangs
av automatiskt nar den installda tiden har gatt.
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Nar tillagningstiden har gatt hoérs en intermittent ljudsignal. Displayerna for
temperatur och ugnsfunktioner slacks, pa timerdisplayen visas den aktuella tiden
och de bada symbolerna Kastrull och A blinkar.

Tryck pa en av knapparna @ EI eller for att sténga av

ljudsignalen.

Nu &r ugnen redo att ta emot nya kommandon. Du kan valja en ny
tillagningsfunktion eller stdnga av den genom att trycka pa och sldppa knappen
PA/AV.

HALVAUTOMATISK INSTALLNING AV SLUTTID
Att stalla in sluttiden:
Sétt pa ugnen genom att trycka pa och slappa knappen PA/AV. Tryck pa och slapp

knappen och stall in sluttiden med knapparna EI och . Den maste intraffa
inom de narmaste 23 timmarna och 59 minuterna. Vanta tills timern atergar till att
visa den aktuella tiden.

Valj sedan en tillagningsfunktion med knapparna och : ugnen foreslar en
forinstalld temperatur som du kan andra med knapparna och .

Ugnen pabdrjar tillagningen och stéangs av automatiskt vid den instéllda sluttiden.
Nar tillagningstiden har gatt hérs en intermittent ljudsignal. Displayerna for
temperatur och ugnsfunktioner slacks, pa timerdisplayen visas den aktuella tiden
och de bada symbolerna Kastrull och A blinkar.

Tryck pa en av knapparna @ ,, EI eller for att stdnga av

ljudsignalen. Nu ar ugnen redo att ta emot nya kommandon. Du kan vélja en ny
tillagningsfunktion eller stanga av den genom att trycka pa och sléappa knappen
PA/AV.

AUTOMATISK DRIFT
Att stalla in tillagningstid och sluttid:
Sétt pa ugnen genom att trycka pa och slappa knappen PA/AV. Tryck pa och slapp

knappen och stéll in tillagningstiden med knapparna EI och . Vanta tills
prickarna mellan timmar och minuter slutar blinka. Timern &tergar till att visa den

aktuella tiden. Tryck sedan pa knappen och stéll in sluttiden med knapparna
EI och . Vanta tills prickarna slutar blinka och valj sedan en tillagningsfunktion.
Ugnen foreslar en forinstalld temperatur som du kan &ndra med knapparna

och . Nar timerprickarna har slutat blinka Overgar ugnen till senarelagd
tillagning: den startar automatiskt, gar i den installda tiden och stéangs av vid den
installda sluttiden.

Pa displayen visas den instéllda temperaturen, den aktuella tiden och den valda
funktionen. Ugnsbelysningen slacks.
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Du kan andra bade temperaturen och den instéllda funktionen genom att upprepa
ovanstaende moment.

Nar tillagningstiden har gatt hors en intermittent ljudsignal. Displayerna for
temperatur och ugnsfunktioner slacks, pa timerdisplayen visas den aktuella tiden
och de bada symbolerna Kastrull och A blinkar.

Tryck pa en av knapparna @ ,, EI eller for att stdnga av

ljudsignalen. Nu ar ugnen redo att ta emot nya kommandon. Du kan valja en ny
tillagningsfunktion eller stdnga av den genom att trycka pa och slappa knappen
PA/AV.

GRANSER FOR ANVANDNINGEN AV HALV- OCH HELAUTOMATISK
TILLAGNING

Funktionerna féruppvarmning (PRH) och upptining kan inte anvandas tillsammans
med tillagning under en bestamd tid:

- nar du har stéllt in en av dessa funktioner kan du inte stélla in vare sig tillagnings-
eller sluttid;

- om ugnen har programmerats for automatisk drift kan du inte stalla in
féruppvarmning (PRH) eller upptining.

IKONER PA DISPLAYEN

Kastrull: tdnd visar den att en tillagningsfunktion har stallts in.

Kastrullen ar slackt nar funktionerna belysning, PRH (féruppvarmning) och
upptining &r pa. Om den blinkar visar den att en tidsbestamd tillagning ar klar. Vid
automatisk drift &r symbolen slackt och ténds nar ugnen startar enligt
programmeringen.

A (automatisk): tand visar den att en tillagningstid ar instélld. Om den blinkar visar

den att en installd tillagning &r klar.

@ Klocka: om den ar tand visar den att tiduret ar pa, om den blinkar har den
installda tiden med tiduret gatt.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSTEMPERATUR

Nar ugnen ar pa kan du stélla in temperaturen med knapparna och mellan
minimi- och maximilaget i steg om 5 °C som visas pa displayen. OBS: det finns en
forinstalld temperatur for varje ftillagningsfunktion, som du kan &ndra med

knapparna och .

INSTALLNING AV TILLAGNINGSFUNKTIONER

Om du trycker pa knapparna och > nar ugnen ar pa tdnds symbolerna i tur och
ordning sa att du kan valja 6nskad tillagningsfunktion.
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FUNKTIONER:

%E UGNSBELYSNING

Belysningen inuti ugnen ténds nar du trycker pa och slapper knappen PA/AV. Sléck
den genom att trycka pa och slappa knappen igen.

Nar du valjer en tillagningsfunktion tdnds ugnsbelysningen och lyser i 3 minuter
efter det att den installda temperaturen har uppnatts.

Nar en tillagning eller upptining pagar kan du tdnda ugnsbelysningen genom att

trycka pa en av knapparna @ , , EI eller : lampan lyser i en minut.

Du kan ténda belysningen ocksa nar kommandona ar blockerade genom att trycka

pa en av knapparna @ , , El eller .

PW FOGRUPPVARMNING

Med den har funktionen kan du varma upp ugnen snabbare innan du viljer en
tillagningsfunktion.

Pa temperaturdisplayen visas en rorlig symbol.

Foruppvarmningen avslutas nar den forinstallda temperaturen har uppnatts (kan
inte andras). En ljudsignal hérs och glédlamps- och ugnsbelysningssymbolerna

tands. Nu kan du stalla in 6nskad tillagningsfunktion med knapparna och .

=== TRADIZIONELL TILLAGNING
Traditionell tillagning med éver- och undervarme.

L—! UNDERVARME
Lamplig fér Iangsam tillagning och uppvarmning.

vy

€3 GRILL + GRILLSPETT
Lamplig for att grilla och steka.

vYy

Pt
&= VENTILERAD GRILL + GRILLSPETT
Lamplig for att grilla och steka mindre hart.

e PIZZAFUNKTION
Sarskilt lamplig for pizza och gronsaksratter.

&
~ VARMLUFTSTILLAGNING

Med den har funktionen far du en homogen och jamn tillagning i alla delar av
ugnen.

Du kan laga tva olika ratter samtidigt.
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UPPTINING
For att tina matvaror pa kortare tid an normalt.
Endast ugnens flakt gar, utan nagon uppvarmning.
Pa temperaturdisplayen visas texten dEF (Defrost), for att visa att upptining pagar.

+*% PYROLYSRENGORING

Satt pa ugnen och valj funktionen automatisk rengéring.

Pa temperaturdisplayen visas texten PIRO och pa funktionsdisplayen foreslas en
forinstalld pyrolystid pa 1 timme och 30 minuter.

De tva prickarna mellan siffrorna (01:30) blinkar i 4 sekunder for att visa att du kan
stélla in pyrolystiden eller den tidpunkt nar du vill att pyrolysen ska upphora. Fdlj
anvisningarna om programmerad tillagning ovan.

Du kan stélla in hogst 3 timmar och Iagst 30 minuter. Tryck pa knappen och
stall in tiden med knapparna EI och .

Nér du har stallt in tiden tdnds bokstaven A bredvid tiden for att visa att en
automatisk cykel pagar.

Ugnsluckan sparras och kommandona blockeras, vilket visas med symbolen nyckel
pa displayen.

Under pyrolysen kan du visa den aterstdende tiden och sluttiden men inte andra
dem.

Med den har funktionen kan du rengéra ugnen genom att héja temperaturen upp till
465 °C. Den aska som bildas kan du ta bort med en fuktig trasa nar ugnen har
svalnat, men fortfarande ar ljummen. Ugnsbelysningen &ar slackt vid automatisk
pyrolysrengoring.

OBS:

du maste ta ut alla tillbehér ur ugnen innan du startar den automatiska rengéringen.
Vi rekommenderar att denna funktion bara anvands under évervakning. Alla stérre
matrester ska tas bort ur ugnen innan den automatiska rengéringenstartas.
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ANDRA FUNKTIONER

AVSTANGD UGN
Nar ugnen &r avstangd ar temperatur- och funktionsdisplayerna slackta och pa
timerdisplayen visas den aktuella tiden.

BLOCKERING AV KOMMANDONA (BARNSAKERHET)

Den har funktionen kan startas nar som helst for att férhindra att barn anvander
ugnen.

Om du satter pa den nar ugnen ar avstédngd gar denna inte att starta: for att kunna
anvanda tillagningsfunktionerna maste blockeringen havas.

For att blockera kommandona haller du knappen PA/AV intryckt tills symbolen
nyckel visas (cirka 5 sekunder) foljd av ON. Sedan atergar displayen till att visa den
aktuella tiden.

OBS: nu kan du inte gbra nagra tillagningsinstallningar, férutom av tiduret.

Om du daremot blockerar kommandona efter att ha gjort en tillagningsinstallning
(manuell, halvautomatisk eller automatisk) kan du bara stélla in tiduret eller stdnga
av ugnen genom att trycka p& och slédppa knappen PA/AV. Om du trycker pa nagon
annan knapp visas nyckeln som paminnelse om att kommandona &r Iasta.

Manuell eller automatisk avstangning medfér inte att blockeringen havs. For att
frigdra kommandona héller du knappen PA/AV intryckt tills symbolen nyckel visas
(cirka 5 sekunder) foljd av OFF. Sedan atergar displayen till att visa den aktuella
tiden. Nar ugnen ar blockerad kan du inte starta den genom att trycka pa knappen
(PA/AV), utan bara stéanga av den (OFF).

Knappen PA/AV

Med knappen (PA/AV) kan du nar som helst stdnga av ugnen om den &r pa, oavsett
vilken funktion som &r installd.

Alla tillagningsinstéallningar raderas. Folj instruktionerna fran bérjan vid nasta
tillagning.

Om ugnen ar pa och kommandona blockerade stangs ugnen av nar du trycker pa
och slapper knappen PA/AV, men kommandona férblir blockerade.

Hall knappen PA/AV intryckt i minst 5 sekunder for att frigéra kommandona: pa
displayen visas nyckeln och darefter "OFF", sedan visas tiden igen.

SYMBOLEN ° Grader Celsius
Om den blinkar haller ugnen pa att varmas upp till den installda temperaturen.
Om den lyser med fast sken har den instéllda temperaturen uppnatts.

RADERING AV INSTALLNINGEN AV TILLAGNINGS- OCH SLUTTID

Du kan nar som helst radera instéllningen av tillagnings- och sluttid genom att
trycka pa knapparna Kastrull och Stopp samtidigt.

OBS: ugnen é&r fortfarande pa med den instéllda funktionen i manuell drift (under
obegransad tid).

Du kan andra installningen av tillagnings- och/eller sluttid eller stdnga av ugnen helt
genom att trycka pa och slappa knappen PA/AV.
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BOP7115 AB / AW/ AX

BOP7215 AB / AX
4 5
| |
] e
o (=L =0 -
| 66%0% |
2 3 1

1 - Termostat

2 - Programvelger

3 - Elektronisk koblingsur
4 - Radt lys

5-Gultlys

Den nye ovnen din er utstyrt med et multifunksjonssystem for tilberedning som lar
deg velge den tilberedningsmetoden som er best egnet til maten du skal lage.

Du velger funksjon ved & vri programvelgeren med urviseren til riktig symbol.
Ovnsbelysningen slas pa og indikatorlampen "On" lyser.

Her er en oversikt over ovnens funksjoner og symbolene for disse.
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Ovnens funksjoner

35: Bare belysning (BOP7215/ BOP7115)
Ovnsbelysningen slas pa.

E Grill (BOP7215)

Elementet under bunnen i ovnsrommet brukes alene. Ovnen bgr forvarmes i
15 minutter for bruk. Denne funksjonen er ideell til baking av terter og paier
av mgrdeig. | slike tilfeller skal stekebrettet plasseres pa nederste rille i ovnen.

D Kun undervarme (BOP7215)

Elementet under bunnen i ovnsrommet brukes alene. Ovnen bgr forvarmes

i 15—20 minutter fgr bruk. Denne funksjonen er ideell til baking av terter og

paier av mardeig. | slike tilfeller skal bakebrettet plasseres pa nederste rille i ovnen.

D Tradisjonell ovh (BOP7215/ BOP7115)

Over- og undervarmen slas pa for tradisjonell, statisk tilberedning. Fer bruk skal
ovnen forvarmes til temperaturindikatoren slukker.

Med denne funksjonen anbefales det & bare tilberede mat pa ett brett. Ikke bruk
den laveste eller hgyeste rillen, da det kan gi brent mat.

i &
Tradisjonell ovn + Varmluft (BOP7215)
Denna tillagningsvariant ar idealisk for pizza och gronsaksratter. Har aktiveras
samtidigt det undre motstandet, det cirkuldra motstandet och motorflakten.

T

;-" Varmluft (BOP7215)

Viften og elementet som befinner seg bak ovnens bakvegg, sirkulerer varmluft for &
gi jevn temperatur i hele ovnen. Fer bruk skal ovnen forvarmes til
temperaturindikatoren slukker. Du kan tilberede mat pa flere brett samtidig og pa
den maten spare bade tid og energi. Ovnstemperaturen skal reduseres med ca.
10min. sammenlignet med tradisjonell tilberedning.
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Tining (BOP7215)
Viften virker uten elementet, slik at ovnen ikke varmes opp direkte. Ovnsdaren ma
holdes lukket. Frossen mat som plasseres pa et brett og settes inn nederst i ovnen,
kan tines raskt. Med dette systemet reduseres tiningstiden med opptil en tredjedel.

E] (BOP7215) (BOP7115)  Delvis varmluftsfunksjon

Viften virker sammen med det infrargde grillelementet gverst i ovnen. Ovnen ber
forvarmes i 5—10 minutter for bruk. Nar du bruker denne funksjonen til tilberedning
av kjett, far du en sprg overflate, mens den sirkulerende varme luften sarger for
jevn steking. Omluftsgrill kan ogsa brukes il grilling. Da trenger ikke maten snus sa
ofte. Ved grilling ma ovnsdgren alltid veere lukket:

Ikke bruk aluminiumsfolie til & dekke til risten eller stekekaret under grillen.

Den reflekterende folien kan skade grillelementet. Hold ovnsdgren lukket nar du
bruker grillen.

Selvrensmodus (BOP7215/ BOP7115)

vri programvelgeren til denne funksjonen. Innstillingen kan bare utfgres med
tidsuret. Pyrolysen tar ca. 1,5 time. Fgr du bruker pyrolysefunksjonen, ma alt
ovnsutstyr tas ut av ovnen. Under pyrolysen er ovnsbelysningen deaktivert.

. Under-/overvarme + vifte (BOP7115)

Delvis varmluftsfunksjon (med deren lukket). Termostaten ma settes til gnsket
temperatur mellom 50°C og 250 °C. Denne tilberedningen anbefales til mat som
trenger steking pa innsiden og utsiden (bakverk, stek).
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ELEKTRONISK PROGRAMMERING

~

Equ@

o & x ¢ = +

OO0000O

Den elektroniska programmeringen omfattar dessa funktioner:

- 24-timmarsklocka med belyst display

- Tidur (upp till 23 tim. och 59 min.)

- Program for automatisk start och stopp av tillagningen

- Program for halvautomatisk tillagning (endast start eller stopp).
- Visning av erforderlig temperatur

Beskrivning av reglage

"TIDUR”

"TILLAGNINGSTID”

"TILLAGNINGSTIDENS SLUT”

® @D

"MANUELLT LAGE”

G

"STEGA FRAM MELLAN PROGRAMNUMREN — KONTROLLERA
INSTALLD TEMPERATUR.”

4

"STEGA TILLBAKA MELLAN PROGRAMNUMREN — KONTROLLERA
INSTALLD TEMPERATUR.”

Beskrivning av upplysta symboler
« AUTO » (blinkar) Programmeringen i automatiskt Iage, men ej programmerad.
« AUTO » (fast sken) Programmeringen i automatiskt 14ge, med inmatat program.

oy Manuell tillagning pagar

%S + A Automatisk tillagning pagar

D . Tiduret anvands

OBS! Efter att ha valt lage, tar det 3-4 sekunder innan detta bekraftas, och under
denna tid kan uppgifterna andras.
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Digitalur

Siffrorna visar timmar (0-24) och minuter.

Efter att ugnen just kopplats in, liksom efter ett stromavbrott, kommer tre nollor att
blinka pa programmeringspanelen.

For att stélla in timmar, tryck samtidigt pa knapparna WY och + eller pa -
SAMTIDIGT som du trycker pa "+” eller *-” tills du stallt in ratt tid. Nar ratt tid stallts
in, slapp knapparna och klockan startar.

Manuell tillagning utan anvandande av programmering

For att anvdnda ugnen manuellt, utan programmering; tryck pa knappen sa att "A”
slutar att blinka.

Om meddelandet "A” visas med fast sken, som visar att ugnen ar programmerad,
gar det €] att stélla in tiduret i manuellt Iage och ugnen kan darfor ej sattas pa.

| detta fall maste prpgrammet férst annulleras genom att man trycker pa, varpa den
manuella funktionen kan stallas in.

Tidur
Tiduret kan anvandas for att ta tiden mellan 1 minut till 23 timmar och 59 minuter.

1) Automatisk tillagning (start och stopp)

[

Stall in tillagningstidens langd genom att trycka pa knappen "~ .

Stall in tillagninsgtidens slut genom att trycka pa knappen |

Stall in temperatur och tillagningsprogram genom att anvanda termostatvredet och
omkopplaren.

Efter denna installning kommer "A” att tandas.
Exempel: Tillagningen tar 45 minuter och férvantas vara klar kl 14.00.
Tryck pa @ sa att du staller in 0.45.

Tryck pa @] sa att du staller in 14.00.

Nar du ar klar med denna instalining kommer klockan att visas pa panelen och
symbolen "A” att tdndas. Detta betyder att tillagningsprogrammet har sparats i
minnet.

Kl. 13.15 (14.00 minus 45 minuter) kommer ugnen att sattas pa automatiskt.

Kl. 14.00 stangs ugnen av automatiskt och en ljudsignal ljuder tills dess den stangs
av genom att man trycker pa knappen {fy] .

Symbolen "A” kommer att blinka.
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2) Halvautomatisk tillagning
A. Stéll in tillagningstidens langd
B. Stiéll in tillagningstidens slut

A) Stall in tillagningstidens langd genom att trycka pa knappen @ .

Ugnen satts pad omgaende och symbolen "A” tdnds. Nar den installda
tillagningstiden forflutit, kommer ugnen att stdngas av och en ljudsignal att
ljuda tills dess den stangs av pa ovanstaende satt.

Symbolen "A” kommer att blinka.

B) Stall in tillagninsgtidens slut genom att trycka pa knappen D .

Ugnen satts pa omgaende och symbolen "A” tands. Pa installt klockslag kommer
ugnen att stdngas av och en ljudsignal att ljuda tills dess den stéangs av pa
ovanstaende satt.

Tillagningsprgrammet kan nar som helst avbrytas genom att man trycker pa
knappen {iy] » ugnen kan anvandas manuellt.

OBS! Funktionerna 1) och 2) eller funktionerna 1)+ 2) ar aktiva endast om en
tillagningsfunktion har valts.

Tidur = summer

Tidursprogrammet bestar av en summer som kan stéllas in pa max. 23 timmar och
59 minuter.

For att stalla in tiduret, tryck pa knappen @ och samtidigt pa "+ eller ”-” tills dess
den 6nskade tiden visas pa displayen.

Sedan du gjort denna installning, kommer klockslaget samt symbolen@ att visas.
Nedrakningen bérjar omedelbart och du kan nar som helst se den pa displayen
genom att klicka pa knappen @ .

Nar den installda tiden forflutit, kommer symbolen @ att slackas och summern att
ljuds tills dess den stdngs av genom att man trycker pa knappen @

Ljudet kan stallas in i 3 nivaer: Lag — Medel — Ho6g). Nar du hor ljudsignalen, tryck
pa knappen ”-".

OBS! D4 tillagningstiden 16pt ut, kommer signalen att ljuda 1 gang/sekund under
maximalt 7 minuter.

Avbryt ett automatiskt tillagningsprogram

Ett automatiskt tillagningsprogram kan narsomhelst avbrytas genom att man
samtidigt trycker pa knapparna [y - Ugnen kan nu anvandas manuellt.
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Byte av ugnslampa - fig. 1
OBS! Koppla bort ugnens strémtillférsel.

Om ugnslampan behover bytas, maste skyddshdljet "A” avlagsnas genom att man
vrider det moturs. Sedan lampan bytts maste skyddshdljet "A” monteras tillbaka.

Fig.1
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Ta bort ugnsluckan - fig. 2

For att underlatta rengdring och gora det lattare att komma at ugnen invandigt, kan
bagge luckorna enkelt tas bort (se fig.).
For att gora det lattare att rengdra ugnen kan luckan tas loss vid gangjarnen:

Gangjarn med flyttbara bultar

Gangjarnen (A) ar forsedda med tva flyttbara bultar (B).

Nar bulten B fors uppat, kan gangjarnet lossas ur sitt faste. Sedan detta utforts
maste luckan lyftas uppat och tas loss genom att den dras utat; fatta tag pa luckans
sidor ndra gangjarnen nar dessa moment ska utféras.

For att satta tillbaka luckan pa plats igen, 1at forst gangjarnen glida in i sina fasten.
Innan luckan stangs, kom ihag att vrida de bagge flyttbara bultarna B som
krokar i de bada gangjarnen.

Nedséank ej ugnsluckan i vatten.

Rengoér den emaljerade innerytan och glaset med hjalp av en fuktad trasa och ett
milt krémformad rengéringsmedel, skdlj av, och torka déarefter noggrant av med en
mjuk trasa.

Vid behov kan luckans inre glasruta avldgsnas genom att man skruvar loss de
bagge fastskruvarna pa sidorna. Var noga med att glaset ar ordentligt torrt innan
det monteras tillbaka. Se aven till att ej dra at skruvarna for hart da glaset ater satts
pa plats.

Ugnstillbehor

Ugnshyllorna, ugnsplatarna och kokkarlsstallen bor rengéras i varmvatten med ett
milt rengéringsmedel och darefter torkas av ordentligt, eller s& kan de diskas i
diskmaskin.

Fig. 2
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Anvianda det roterande spettet - fig. 3

| vissa ugnar ar det mdjligt att anvanda det roterande spettet och grillen samtidigt.
Kottet maste sattas fast pa spettet och lasas pa plats med de bagge kldmmorna.

Gor darefter sa har:

A. Placera ugnsfatet pa den understa hyllan i ugnen.

B. Placera ett av gaffelstdden langs det rostfria stalréret och Ias pa plats. Satt fast
kottet pa grillspettet och satt darefter dit det andra gaffelstédet och stick in det
ordentligt i kéttet.

C. Det varmeisolerade handtaget till grillspettet maste anvandas for att ta ut det
rostfria stalréret fran ugnen. Detta handtag maste avlagsnas vid tillagning.

Exempel: En kyckling pa ca. 1,3 kg tar ungeféar 85-90 minuter att tillaga.

Fig. 3
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Schema for tillagning i ugn

Fédoamne Temp.°C _HyIII;*)Iacer Tllllagnlngstld Tillagningsfunktion
ing () | (min)

Kaka

Bulle 180 2 55-65

Fruktkaka 200 1 30-40

Kakor med mjolk 180 2 35-40

och smér

Pudding 200 1 25-35

Petit-chouer 190 2 20-30

Smordegskakor 200 2 15-25

Smakakor 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50 -

Kott —

Oxfilé 225 2-3 50-80

Rostbiff 225 2-3 50-80 m

Kalvstek 225 2-3 60-80 b

Flaskstek 170-180 | 2 45-60

Lammstek 225 2 54-55

Oxstek 225 2-3 50-60

Harstek 200 2 60-90

Kalkonstek 180 2 240

Helstekt gas 200 2 150-210

Ankstek 200 2 120-180

Ugnsstekt kyckling | 200 2 60-90

Radjurslar 200 2-3 90-150

Hjortlar 180 2-3 90-180

Fisk 180 2-3 10-40

Gronsaker

ugnsstekta 170-190 | 2-3 40-50

gronsaker

Pizza 240 1 15-25

Grillning

Kotlett 4 8-12

Flaskkorv 4 10-13 YvY Yy

Grillad kyckiing 3 2535 o -~

Kyckling pa spett 50-65 =3

Kalvkétt pa spett 50-65

Obs! (*)Ugnsplatens forsta lage motsvarar ugnsknappen
Ugnen bor férvarmas fore anvandandet.

Dessa funktioner maste anvandas for kansliga/foruppvarmda ratter.

AA)
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Installasjonsveiledning

Advarsler og sikkerhetsinstruksjoner

For du tar ovnen i bruk, skal du lese noye gjennom denne bruksanvisningen
for a fa all informasjon om sikker installasjon, korrekt bruk og vedlikehold av
det nye produktet.

Dette produktet ma installeres riktig av en fagperson i henhold til produsentens
anvisninger.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skade pa personer eller gjenstander
som felge av uriktig eller utilstrekkelig installasjon av produktet.

Kontroller at spenningen og frekvensen til stramforsyningen stemmer overens med
informasjonen pa merkeplaten, som er plassert pa forsiden av ovnen.

Viktig: Dette produktet ma jordes.
Vi fraskriver oss alt ansvar for jordingsfeil eller for jording som ikke utfgrt i trdd med
gjeldende forskrifter.

For det utfgres reparasjons- og vedlikeholdsarbeid, ma strgmtilfgrselen kobles
fra ved a trekke ut stgpselet eller sla av sikringen.

For & opprettholde en kontinuerlig produktutvikling forbeholder vi oss retten til a
foreta justeringer eller endringer pa produktet uten forvarsel.

Mens ovnen er i bruk, blir glasset og andre overflater svaert varme. For & unnga
forbrenninger og skader skal barn holdes i god avstand fra ovnen. Ovnen ma ikke
brukes av sma barn. Serg for at sma barn ikke leker med ovnen. Eldre og
funksjonshemmede skal aldri bruke ovnen uten tilsyn.

Hvis det er montert en skuff under ovnen, ma denne vaere utstyrt med en blindfront
og ikke kunne brukes.

Brennbart materiale ma aldri lagres i en skuff under innbyggingsovnen, da det kan
ta fyr.

Ikke plasser tunge gjenstander pa en apen ovnsdgr og ikke sett deg pa den, da
hengslene kan bli skadet.

Bruk av olje eller fett til tilberedningen i ovnen medfarer brannfare, og ovnen ma
ikke veere uten tilsyn.

For & unnga skade pa emaljen pa ovnens innside ma du ikke plassere langpanner
eller stekebrett pad bunnen av ovnen og ikke dekke ovnsbunnen med
aluminiumsfolie.

Under tilberedningen dannes det naturlig damp som slippes ut for & unnga for mye
damp i ovnen. Denne dampen kan kondensere og danne sma vanndraper som
legger seg pa de kjolige overflatene av ovnen. Det kan veere nedvendig a terke bort
denne fuktigheten med en myk klut for & unngad misfarging og smuss pa ovnens
overflate.
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For du begynner a bruke ovnen

Trekk ut stgpselet eller sla av sikringen for du rengjer ovnen. Ta eventuell
emballasje og ovnsutstyr ut av ovnen. Rengjer innsiden av ovnen med varmt vann
og et mildt rengjaringsmiddel.

Fa bort saperester med en fuktig klut. Stekebrettet og annet ovnsutstyr vaskes i en
oppvaskmaskin eller med varmt vann og et mildt rengjgringsmiddel. La alt terke
godt.

Tekniske data

Denne ovnen retter seg etter direktivene 73/23 EQF, 93/68 EJF og EMC 89/336
EQF.

Forskriftsmessig spenning
220-240 V fase + nulleder
Innbyggingsovnens mal:
Lengde : 440

Dybde: 390

Hoyde: 340

Volum: 591

Varmeelementenes ytelse:

Undervarmeelement: 1,3 kW
Overvarmeelement: 0,9 kW
Grillelement : 1,6 kW

Varmluftelement (inne, foran): 2,3 kW

Ovnseffekt: 3,2 — 3,8 kW
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Installere innbyggingsovnen

VIKTIG: Ovnen ma installeres korrekt av en fagperson i samsvar med produsentens
instruksjoner.
For det utferes reparasjons- og vedlikeholdsarbeid, ma stremtilfarselen kobles fra.

ELEKTRISK FORBINDELSE: Fgr ovnen kobles til stramnettet, skal du kontrollere
at:

» Spenningen svarer til den som er angitt pad merkeplaten nederst pa ovnens
forside.

+ Overbelastningssikringen og stremnettet taler ovnens belastningsspenning (se
merkeplaten).

» Stremforsyningsanlegget er utstyrt med en effektiv jording, og at stikkontakten
eller bryteren med en avstand pa minst 3 mm mellom kontaktene er lett tilgjengelig
etter installasjonen.

» Hvis kontakten ikke er lett tilgjengelig, ma det installeres en kursbryter med
avstand pa eller over 3 mm mellom kontaktene.

Trenger du en lengre ledning, skal du bruke en 1,5 mm kabel av typen HO5RR-F.
La kabelen veere tilstrekkelig lang til at vedlikeholdsarbeidet lettes.

Viktig: Dette produktet ma jordes.

Riktig jording av produktet er pabudt.

Vi fraskriver oss alt ansvar for feil ved jording som ikke utfert i trd&d med gjeldende
forskrifter.

Dette produktet er konstruert for innbygging i standardskap for ovner med 600 mm
bredde.

Skapet, tilstgtende innredning og alle materialer som brukes til installasjonen, ma
tale en romtemperatur pa minst 85°C. | tillegg ma skapdgrer i tilstatende innredning
ha en avstand pa minst 4 mm fra ovnen. Visse innredninger av vinyl eller laminat er
spesielt varmegmfintlige og kan skades eller blekes.

Eieren holdes selv ansvarlig for skader pa eller bleking av materialer som skjer ved
en temperatur pa under 85°C, eller som fglge av at materialene befinner seg under
4 mm fra ovnen.

Ved innbygging under en benkeplate gjelder installasjonsmalene nedenfor.

NB: Nar ovnen installeres i neerheten av andre elektriske apparater, ma ikke
strgmkabelen vaere neer eller i kontakt med ovnens sidevegg.
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FUNKSJON

Farste gang man kopler ovnen til elektrisitetsforsyningen, eller etter et strembrudd,

0 HEREEEHEH BHBH

FUNKSJONER

Senking av temperaturen

Jkning av temperaturen

PA/AV og KOMMANDOBLOKKERING
Minutteller

Varighet steking

Ferdig stekt
Reduserer funksjonen

Jker funksjonen
Valg av stekeprogram

Valg av stekeprogram

vil displayet pa tidsinnstilleren sta og blinke.

Ovnen er fremdeles ikke aktivert: for & starte den ma man aller forst starte med a

utfgre "regulering av klokken’ ".

REGULERING AV KLOKKEN

Trykk inn samtidig, og slipp sa opp tasten og og grip inn pa tastene El

og for & stille inn eksakt tidspunkt.

Merknad: Operasjonen mé utfare innen 3 sekunder, mens man pa displayet ser de
blinkende punktene. Etter reguleringen ma man vente til de to blinkende punktene
slutter a blinke.
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LYDSIGNALER
Ovnen har lydsignaler for & varsle om ulike funksjoner, sd som for eksempel at

steketiden er over. Lydnivaet kan endres: dersom man trykker pa tasten EI nar
ovnen er avslatt (OFF), vil apparatet gjengi de 3 nivaene man kan velge.
Det siste nivaet man har lyttet til vil automatisk bli innstilt.

TENNING AV OVNEN
Lar deg trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF; man hgrer et lydsignal (pip).

Pa displayet til tidsinnstilleren, vil man se teksten ON, og #j‘: tennes, samtidig som
ovnslyset tennes. Man kan na stille inn en stekefunksjon.

MINUTTELLER

Minuttelleren er kun et telleverk for innstilt tid, og helt uavhengig av alle
stekefunksjoner. Den er nyttig i det den kan gi deg et varsel dersom du stiller den
inn til endt steketid.

For & stille inn minuttelleren ma man sla pa ovnen ON/OFF , trykke pa tasten @:
Displayet vil nullstilles, og noen lyspunkter begynner a blinke. Still inn innen 3

sekunder ved hjelp av tastene EI og gnsket tid, inntil maksimalt 23 timer og

59 minutter. Nar denne tiden er over vil man here et lydsignal og symbolet vil
blinke. For avbryte lydsignalet og blinkingen pa symbolet, kan man trykke hvilken

som helst av tastene @ , , EI .

MANUELL FUNKSJON PA UBESTEMT TID

Sla pa ovnen, velg en av stekefunksjonen ved hjelp av tastene og : For
hver type steking, vil ovnen foresla en forhandsdefinert steketemperatur, men

denne kan endres ved hjelp av tastene og .

Ovnen vil begynne & varmes opp til innstilt temperatur, og gradsymbolet ° vil blinke
for & vis at ovnen er i funksjon.

Nar temperaturen er oppnadd vil et lydsignal varsle om dette, og gradsymbolet vil
slutte a blinke.

For a sla av ovnen, trykker man inn, og slipper sa opp igjen tasten ON/OFF.
Temperaturdisplayet vil sld seg av og man vil se teksten OFF; i tillegg vil man here
et lydsignal (pip).
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HALVAUTOMATISK FUNKSJON FOR STEKETID
For & stille inn steketiden

Sla pa ovnen ved a trykke pa og slippe opp tasten ON/OFF; trykk inn og slipp opp

tasten og still inn med tastene El og gnsket steketid, inntil maksimum 10
timer og 00 minutter.

Pa displayet vil man se bokstaven A (automatisk funksjon). Vent til tidsinnstilleren
gar tilbake til & vise klokkeslettet, og velg deretter en stekefunksjon fra listen ved

hjelp av tastene og . For hver stekefunksjon vil ovnen foresla en temperatur

som er forhandsdefinert. Denne kan endres ved hjelp av tastene og .
Ovnen vil begynne stekingen for den tiden som er innstilt, etter dette vil den sla seg
av automatisk; Nar steketiden er over, vil et lydsignal med sma gjentatte pip settes i
gang, mens displayet viser temperaturen og funksjonene slar seg av. Displayet il
tidsinnstilleren vil vise gjeldende klokkeslett, og de to symbolene gryte og A vil
blinke. For & sla av det akustiske signalet og ga ut av syklusen, kan trykke pa

uansett tast, enten @ , , EI ,.

Ovnen er klar til &8 motta nye kommandoer, velge en ny stekefunksjon, eller det er
mulig & sla den av ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF.

HALVAUTOMATISK FUNKSJON FOR STEKETID
For a stille inn tidspunkt nar steketiden skal vaere slutt.

Sla pa ovnene ved & trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF , trykk inn og slipp

opp tasten, og still inn ved hjelp av tastenE' og avslutningen pa
steketiden, som ma ligge innenfor de nzermeste 23 timer og 59 minutter. Etter
denne operasjonen venter man til tidsinnstilleren viser gjeldende klokkeslett.

Velg deretter en stekefunksjon fra listen ved hjelp av tastene og :ovnen
vil foresla en forhandsdefinert temperatur, men denne kan endres ved hjelp av

tastene og . Ovnen starter stekingen helt til innstilt tidspunkt. Deretter slar
deg seg av automatisk. Nar steketiden er over, vil et lydsignal med sma gjentatte
pip settes i gang, mens displayet viser temperaturen og funksjonene slar seg av.

Displayet til tidsinnstilleren vil vise gjeldende klokkeslett, og de to symbolene
og A vil blinke. For & sla av det akustiske signalet og ga ut av syklusen, kan trykke

pa uansett tast, enten @ , , EI ‘ .

Ovnen er klar til &8 motta nye kommandoer, velge en ny stekefunksjon, eller det er
mulig a sla den av ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF.
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AUTOMATISK FUNKSJON
For a stille inn steketiden og tidspunkt for & avslutte stekingen

Sla pa ovnen ved & trykke pa og slippe opp tasten ON/OFF, trykk inn og slipp

tasten , og still inn ved hjelp avEI og tiden som er ngdvendig for
steking. Vent til punktene mellom timene og minuttene slutter a blinke.
Tidsinnstilleren vil da vise gjeldende klokkeslett.

Deretter trykker man inn tasten og stiller inn tidspunktet for & avslutte stekingen

ved hjelp av tastene EI og . Vent igjen til punktene slutter a blinke, velg en
stekefunksjon fra listen: ovnen vil foresla en forhandsdefinert temperatur, men

denne kan endres ved hjelp av tastene og .

Etter at lyspunktene har sluttet a blinke, vil ovnen ga til stekemodus for forsinket
oppstart: Den slar seg da pa automatisk for det innstilte intervallet, og vil stoppe ved
det innstilte tidspunktet for slutt pa steketiden.

Pa displayet vil man se den innstilte temperaturen, gjeldende klokkeslett, og den
funksjonssyklusen som er valgt. Lyset inne i ovnen slar seg av.

Allikevel vil bade temperaturen og funksjonsvalget kunne endres, ved & gjenta
operasjonene som er beskrevet over.

Nar steketiden er over, vil et lydsignal med sma gjentatte pip settes i gang, mens
displayet viser temperaturen og funksjonene slar seg av. Displayet til tidsinnstilleren

vil vise gjeldende klokkeslett, og de to symbolene og A vil blinke.
For a sla av det akustiske signalet og ga ut av syklusen, kan trykke pa uansett tast,

enten@, , , EI

Ovnen er klar til 8 motta nye kommandoer, velge en ny stekefunksjon, eller det er
mulig & sla den av ved & trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF.

BEGRENSNINGER VED BRUK AV HALVAUTOMATISK OG AUTOMATISK
STEKING

Funksjonene for forhandsoppvarming (PRH) og tining er ikke kompatible med
steking for et definert tidsrom. Dette farer til at

- nar man har stilt en av disse to funksjonene vil det ikke vaere mulig i stille inn
verken varighet eller sluttidspunktet for funksjonen.

- dersom ovnene er blitt programmert til automatisk funksjon, vil det ikke vaere mulig
a velge forhandsoppvarming (PRH) eller tining.
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IKONER PA DISPLAYET

Gryte: dersom dette er tent betyr det at en stekefunksjon er i gang.

Gryta vil forbli slukket nar funksjonene lys, PRH (forhandsoppvarming) og tining er i
gang.

Dersom den blinker betyr det at en forhandsinnstilt steking er over. Ved automatisk
funksjon vil symbolet veere slukket, og kun tennes nar ovnsprogrammet kommer i

gang.

A (automatisk): dersom dette er tent, viser det at et en steketid er blitt stilt inn.
Dersom den blinker, viser den at en forhandsinnstilt steketid er over.

@ Bjelle: dersom dette er tent, viser det at minuttelleren er aktiv, dersom det
blinker viser den at nedtellingen av minutter er over.

VALG AV STEKETEMPERATUR

Mens ovnen er tent, kan man ved & gripe inn pa tastene og ., justere
temperaturen fra minimum til maksimum med gkningstrinn pa 5°C vist pa displayet.
Merk: For hver stekefunksjon finnes det en referansetemperatur som er

forhandsinnstilt. Denne kan endres etter eget behov ved hjelp av tastene og

VALG AV STEKEFUNKSJONER

Mens ovnen er pa, kan man ved a trykke pa tastene og fa de tilhgrende
symbolene til & tennes, sli at man kan velge gnsket stekefunksjon.

FUNKSJONER:

#J’E OVNSLYS

Lyset inne i ovnen vil aktiveres ved & trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF; for a
sla den av, trykk enda en gang inn og slipp opp ON/OFF.

Ved & velge en stekefunksjon vil ovnslyset tennes og forbli paslatt i 3 minutter etter
at innstilt temperatur er oppnadd.

Under steking og tining er det mulig a sla pa ovnslyset igjen ved a trykke inn en

hvilken som helst tast blant @ , ,EI , : lyset vil da veere tent i ett

minutt.
Ovnslyset kan ogsa tennes selv om kommandoene er blokkert, ved & trykke pa en

av tastene @ , , E' _
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PW FORHANDSOPPVARMING

Denne funksjonen lar deg forhandsoppvarme ovnen raskere, fgr valg av
stekefunksjon.

Pa temperaturdisplayet vil det komme opp et symbol i bevegelse..
Forhandsoppvarmingen vil stanse nar ovnen har nadd den innstilte temperaturen
(som ikke kan endres). Nar denne temperaturen er nadd vil det bli gitt et lydsignal,
og lampesymbolet tennes samtidig med ovnslyset. Man kan da velge @nsket

stekeprogram ved hjelp av tastene og .

= TRADISJONELL STEKING
Tradisjonell steking skjer ved oppvarming av gvre og nedre motstand.

L—I! NEDRE MOTSTAND
Denne typen steking er egnet til langsom steking, eller til oppvarming av mat.

vy

&3 GRILL + ROTERENDE GRILL
Dette programmet er egnet til grilling av mat og til ovnsbaking.

haad

P
&= VIFTEGRILL + ROTERENDE GRILL
Dette er egnet til & grille og ovnsbake mat pa en mer gradvis og forsiktig mate.

e PIZZAFUNKSJON
Seerlig egnet til pizza og greannsaksretter.

&
— VARMLUFTSSTEKING

Denne funksjonen lar deg oppna en jevn og homogen i alle deler av ovnen.
Man kan tilberede to ulike matretter.

* 1iNiNG

Gjer det mulig & tine opp mat pa kortere tid enn vanlig.

Kun ovnsviften settes i gang, men uten at ovnen varmes opp.

Pa temperaturdisplayet vil man f& opp teksten dEF (Defrost-tining), som angir at
ovnene er i gang med dette programmet.
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+++ PYROLYTISK RENSING

Etter at man har slatt pa ovnen ma velger man funksjonen selvrensing.

Pa temperaturdisplayet vil man na se teksten PIRO, mens funksjonsdisplayet vil
foresla den forhandsinnstilte programlengden pa 1 time og 30 minutter.

De to punktene mellom sifrene (1:30) vil blinke i 4 sekunder, for & vise at det er
mulig & stille inn tiden for den pyrolytiske rensingen, eller tidspunktet man ansker
den skal avsluttes. Dette gjeres ved & fglge anvisningene over om programmert
steketid. Den maksimale tiden som kan stilles inn er 3 timer, mens minimumstiden

er 30 min. For & endre tidsintervallet trykker man pa tasten , og deretter pa

tastene B og .

Nar man har stilt inn tiden vil bokstaven A tennes ved siden av lengden pa
tidsintervallet, denne angir at en automatisk syklus er i gang. Ovnsdgren blokkeres,
og funksjonen blokkering av kommandoene vil bli aktivert. Dette angis av man pa
displayet far opp symbolet ngkkel. Under pyrolysen er det mulig a se, men ikke
endre gjenstaende tid og tidspunkt for avslutning av syklusen.

Denne funksjonen gjer det mulig & rengjere ovnen ved a gke temperaturen inntil
465°C. Asken som legger seg som resultat av denne forbrenningen, kan fjernes
med en fuktig klut nar ovnen er blitt avkjelt. Ved pyrolytisk selvrensing vil ovnslyset
veere avslatt:

Var oppmerksom

Alle redskaper og ekstradeler ma veere fjernet fra ovnen fgr man starter
selvrenseprogrammet. Det anbefales pa det sterkeste at selvrensing kun utferes
med en ansvarlig person tilstede. Alle matrester av noen starrelse ma veere fiernet
fra ovnen fgr man starter selvrenseprogrammet.

ANDRE FUNKSJONER

AVSLATT OVN
Med avslatt ovn vil temperaturdisplayet og funksjonsdisplayet vaere slukket, men
tidsinnstilleren vil vise klokkeslettet.

FUNKSJONEN KOMMANDOBLOKKERING (BARNESIKRING)

Denne funksjonen kan aktiveres nar som helst for & hindre at barn bruker ovnen pa
egen hand. Spesielt vil denne, nar ogsa ovnen er avslatt, hindre at noe som helst
stekeprogram settes i gang, dersom man ikke farst fierner blokkeringen.

For a sla pa kommandoblokkeringen holder man inne tasten ON/OFF helt til man
ser symbolet ngkkel (cirka 5 sekunder), fulgt av ON, deretter vil displayet igjen vise
klokkeslettet. Merk: Pa dette punktet er det ikke lenger mulig & utfgre noen som
helst innstilling av stekeprogram, med unntak av innstilling av minuttelleren.

Dersom man derimot aktiverer blokkeringen etter uansett innstilling av
stekeprogram (manuelt, halvautomatisk, automatisk), vil det vaere mulig a stille inn
minuttelleren eller sla av ovnen ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF.
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Ved a trikke inn uansett annen tast, vil derimot symbolet ngkkel minne om at denne
sikringen er aktivert.

Manuell eller halvautomatisk slukking vil ikke fierne kommandoblokkeringen. For &
sla av kommandoblokkeringen holder man inne tasten ON/OFF helt til man ser
symbolet ngkkel (cirka 5 sekunder), fulgt av OFF, deretter vil displayet igjen vise
klokkeslettet.

Nar ovnen er blokkert vil det ikke vaere mulig & sla den pa ved a trykke pa *
(ON/OFF), men man kan kun sla den av (OFF).

TASTEN ON/OFF

Tasten (ON/OFF) lar deg sla av ovnen uansett hvilken funksjon som er i innstilt, nar
som helst.

Alle innstillinger av stekeprogram vil da bli annullert. For & starte nye
stekeprogrammer fglger man anvisningene for disse fra begynnelsen.

Dersom ovnen er pa, og man har stilt inn funksjonen kommandoblokkering, vil man
ved a trykke pa tasten ON/OFF kunne sla av ovnen, men blokkeringen pa
kommandoene vil forsatt veere innstilt.

For a fierne blokkeringen av kommandoene, mp man holde inne tasten ON/OFF i
minst 5 sekunder: displayet vil vise nagkkel og deretter " OFF ", far klokkeslettet blir

synlig igjen.

SYMBOLET *“ °

Angir grader celsius.

Dersom dette blinker betyr det at ovnen er i ferd med & varme opp til innstilt
temperatur.

Dersom det er tent uten & blinke, angir dette at den innstilte temperaturen er
oppnadd.

ANNULLERING AV INNSTILLING AV STEKETID OG AVSLUTNING AV
STEKING
Det er nar som helst mulig & annullere innstillingene for lengden pa steketiden, og

tidspunkt for ferdig stekeprossess, ved & trykke samtidig pa symbolene og

aToR

ADVARSEL: Ovnen vil allikevel forsatt veere pa med den funksjonen som er blitt
valgt i manuelt modus (uten tidsbegrensning).

Det er mulig & endre innstillingene for lengden pa og/eller sluttidspunktet for
steking, eller man kan sla av helt ved a trykke inn og slippe opp tasten ON/OFF.
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BOP7115 AB/ AW/ AX

BOP7215 AB / AX
| |
o o 4o
~ O ¢
i & B|d = &
‘ ooq e
2 3 1
1. Termostat
2. Omkopplare
3. Elektronisk programmering
4. Rod lampa
5. Gul lampa

Din nya ugn innehaller flera olika funktioner fér matlagning vilket gor att du kan vélja
den uppvarmningsmetod som lampar sig bast for den typ av mat du ska laga.

Man valjer funktion genom att medurs vrida ugnens funktionsomkopplare till
passande lage. Nu tands belysningen inne i ugnen liksom aven lampan "On” (Pa).
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Anvindande av ugnen

- Endast ljus (BOP7215/ BOP7115)
Belysningen i ugnen tands.

e

E3] Helgrillning (BOP7215)

Endast elementet under ugnsgolvet anvands. Ugnen bér forvarmas i ca. 15 minuter
fére anvandandet. Denna funktion ar idealisk foér forbakning av pajdeg mm. | detta
fall ska tillagningen ske pa den understa ugnshyllan.

=== Endast det undre virmeelementet (BOP7215)

Endast elementet under ugnsgolvet anvands. Ugnen boér férvarmas i ca. 15-20
minuter fére anvandandet. Denna funktion &r idealisk fér férbakning av pajdeg o.dyl.
| detta fall ska tillagningen ske pa den understa ugnshyllan.

wem==!_Traditionell upphettning (BOP7215/ BOP7115)

For att tillhandahalla ett konventionellt statiskt ugnsvarmesystem, anvands
elementen i ugnens tak och golv. Ugnen bér férvarmas tills dess temperaturlampan
slacks. Vi rekommenderar att man placerar mat endast pa 1 hylla vid tillagning med
den konventionella upphettningsfunktionen. Anvand ej hyllorna langst ned eller
langst upp, annars kan maten dverkoka.

iz

- Traditionell upphettning + Forcerad luftkonvektion (BOP7215)
Denne tilberedningsform er ideel til pizza og il retter med grentsager. Ved denne
funktion aktiveres den nedre og den cirkulzere modstand og ventilationsmotoren
samtidigt.

f&

Forcerad luftkonvektion (BOP7215)
Flakten och elementet bakom ugnens bakre vagg cirkulerar varmluften for att
temperaturen ska blijamn i hela ugnen.
Ugnen bor férvarmas fore anvandandet tills dess temperaturlampan slacks. Mat kan
aven tillagas pa flera ugnshyllor samtidgt vilket spar bade tid och energi.
Ugnstemperaturen ska sankas med ca. 10% jamfort med den vid ett konventionellt
ugnsupphettningssystem.

*4

Upptining (BOP7215)
Flakten anvands, men ej dess element, vilket gér att ugnen ej varms upp.
Ugnsluckan maste hallas stangd.
Frysta matvaror kan tinas upp snabbt genom att man placerar dem i ugnstraget och
skjuter in detta pa den understa ugnshyllan. Upptiningstiden kan sankas med sa
mycket som 1/3 med hjalp av denna metod.
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z] (BOP7215) (BOP7115) Halvforcerad luftkonvektion

Flakten och det infrardda grillelementet i ugnens tak anvands. Ugnen bér férvarmas
i ca. 5-10 minuter fére anvandandet. Vid stekning av kott gér denna funktion att
utsidan av koéttet blir krispig samtidigt som den cirkulerande varmluften garanterar
jamn tillagning. Halvforcerad luftkonvektion kan &ven anvandas for grillning for att
maten ej ska behdva vandas saofta.

Vid grillning maste ugnsluckan alltid vara stdngd Anvand ej aluminiumfolie for att
tacka ugnsplatem och sla ej heller in matvaror i aluminiumfolie och placera dem
under grillen; foliens hoga reflektionsformaga kan gora att grillelementet kommer

att skadas. Hall ugnsluckan stangd da GRILL anvands.

L L]
LI R |

P

Lage for sjalvrengoring av ugnen (BOP7215/ BOP7115)
Vrid omkopplaren till detta ldge som endast kan stéllas in via tiduret;
rengoringscykeln tar 1,5 tim.
Innan denna pyrolys-funktion anvands, maste alla tillbehdr i ugnen forst tas ur.
Under pyrolysfunktionen ar belysningen i ugnen slackt.

Undre/6vre resistans + ventilation (BOP7115)

Halvtorcerad luftkonvektion (med stdngd lucka). Termostaten maste stéllas in pa
den O6nskade temperaturen i temperaturintervallet 50°C - 250° C.

Rekommenderas for: Fodoamnen som behdver tillagas bade pa utsidan och insidan
(bréd, genomstekt kott).
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ELEKTRONISK PROGRAMMERING

°24-00)
0 & X
OO0

@I

oéé

Koblingsuret har fglgende funksjoner:

- 24-timers klokke med belyst display
- tidsur (opptil 23 timer og 59 min.)
- programmering av start og slutt pa tilberedning
- halvautomatisk programmering
(bare start eller slutt pa tilberedningen)
- visning av valgt temperatur

Tastefunksjoner

"TIDSUR"

@ "TILBEREDNINGSTID"
"TILBEREDNING OVER"

{1y "MANUELL POSISJON"

"TALLENE PA DISPLAYET STIGER - KONTROLLER
TEMPERATUR"

B "TALLENE PA DISPLAYET SYNKER - KONTROLLER
TEMPERATUR"
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Lyssymboler

"AUTO" - (blinker) — koblingsur i automatisk posisjon, men ikke programmert
"AUTO" - (lyser konstant) — koblingsur i automatisk posisjon, programmert

oy Manuell tilberedning er i gang

@ + A Automatisk tilberedning er i gang
@ + Programmert tidsur

MERK: Nér du har valgt funksjon, gar det en viss tid (3—4 sekunder) for valget
bekreftes. | denne perioden kan dataene endres.

Digital klokke

Viser timer (0-24) og minutter.

Umiddelbart etter at ovnen er koblet til og etter et strembrudd, vises tre blinkende 0-
tall pa displayet.

]

For & angi klokkeslettet ma du trykke pa knappene M -knappen og SAMTIDIG
trykke pa "+"- eller "-"-knappen til du har stilt inn ngyaktig klokkeslett. Nar riktig
klokkeslett er angitt, slipper du knappene, slik at klokken begynner & ga.

Manuell tilberedning uten bruk av koblingsuret

Hvis du vil bruke ovnen manuelt, altsd uten koblingsuret, ma du fijerne den
blinkende "A" ved & trykke pa knappen.

Nar "A" vises konstant og viser at ovnen er programmert, er det ikke mulig & stille
koblingsuret til manuell funksjon, og ovnen kan derfor ikke slas pa. | slike tilfeller ma
du ferst avbryte programmet ved & trykke pa, og deretter kan du angi manuell
funksjon.

Koblingsur
Koblingsuret kan brukes til & male en periode mellom 1 minutt og 23 timer og 59
minutter.

1) Automatisk tilberedning (start og slutt)
Angi lengde pa tilberedningstid ved & trykke pa knappen @] .
Angi slutt pa tilberedningstid ved a trykke pa knappen .

Angi temperatur og tilberedningsprogram ved hjelp av termostaten og
programvelgeren. Etter disse innstillingene lyser symbolet "A".
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Eksempel: Tilberedningen tar 45 minutter og skal stoppe klokken 14.00.
Trykk pa @ til 0.45 er innstilt.

Trykk pa til 14.00 er innstilt.

Nar innstillingen er fullfgrt, vises klokken pa displayet og symbolet "A" lyser. Dette
betyr at tilberedningsprogrammet er lagret.

Klokken 13.15 (14.00 minus 45 minutter) slas ovnen automatisk pa.

Klokken 14.00 slas ovnen automatisk av, og et lydsignal hgres til du trykker pa

knappen . Symbolet "A" blinker.

Halvautomatisk tilberedning
A. Angi tilberedningstid

B. Angi tilberedningsslutt

A) Angi lengde for tilberedningen ved a trykke pé knappen @ .

Ovnen slas umiddelbart pa, og symbolet "A" lyser. Nar den angitte
tilberedningstiden er over, slas ovnen av og et signal hgres til det stoppes (som
beskrevet ovenfor).

Symbolet "A" blinker.

B) Angi slutt pa tilberedningstid ved & trykke pa knappen .
Ovnen slas pa umiddelbart, og symbolet "A" lyser. Ved angitt tid slas ovnen av, og
et signal heres til det stoppes (som beskrevet ovenfor).

ovnen kan styres manuelt.
MERK:

Funksjonene 1) og 2) eller 1) + 2) er bare aktive nar en ilberedningsfunksjon er
aktivert.
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Tidsur = signal

Tidsurinnstillingen bestar bare av et lydsignal, som kan stilles inn til en
maksimumstid pa 23 timer og 59 minutter.

Tidsuret stilles inn ved & trykke pa knappen @ og, samtidig, + eller - til den
gnskede tiden vises pa displayet.

Nar tiden er stilt inn, vises klokken og symbolet .

Nedtellingen starter umiddelbart og kan nar som helst ses pa displayet ved a trykke
pa knappen Q] .

Nar den innstilte tiden er over, forsvinner symbolet @ og lydsignalet hgres til du
stopper det ved a trykke pé@ .

Lyden kan endres (3 nivaer: lav - medium - hgy): Nar signalet hgres, trykker du pa
knappen "-".

MERK: Nar tilberedningstiden er over, hgres signalet hvert sekund i inntil 7
minutter.

Slette et automatisk tilberedningsprogram

Et automatisk tilberedningsprogram kan nar som helst slettes ved samtidig a trykke
pa knappen . Na kan ovnen brukes manuelt.
Iy
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Skifte lyspaere i ovnen — fig. 1
NB! Koble ovnen fra stramtilfgrselen.

Nar lyspaeren i ovnen skal skiftes, ma beskyttelsesdekselet "A" fijernes ved a vri det
mot klokken. Etter at paeren er skiftet, settes dekselet "A" pa plass igjen.

Fig. 1
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Ta ut ovnsderen - fig. 2

Begge ovnsdgrene kan tas ut for & gjore det lettere & rengjgre ovnen og gi deg
bedre tilgang til ovnens innside (se tegningen).

For & lette rengjgringen kan dgrene fijernes ved hjelp av hengslene:

Hengsler med bevegelige rigler

Hengslene A er utstyrt med to bevegelige rigler B.

Nar rigelen B lgftes, gar hengselen ut av posisjonen. Dgren kan na lgftes opp og
trekkes ut. Ta tak i sidene pa daeren, ved hengslene, nar du gjgr dette.

Nar dgren skal settes pa plass igjen, skal du ferst fare hengslene pa plass.

For du lukker dgren, méa du huske a slippe ned de to bevegelige riglene B som
brukes til & feste hengslene.

lkke legg deren i vann

Rengjgr den emaljerte innerflaten og glasset med en fuktig klut og et mildt
rengjeringsmiddel, skyll og tgrk deretter av med en myk klut.

Glasset kan om ngdvendig fiernes ved & skru ut de to festeskruene pa sidene. Serg
for at glasset er helt tert for du setter det pa plass igjen. Pass pa at du ikke
strammer festeskruene for hardt nar glasset monteres.

Ovnsutstyr

Stekebrett, langpanner og grillspydholder skal vaskes i varmt vann med et mildt
rengjeringsmiddel og terkes godt. De kan ogsa vaskes i en oppvaskmaskin.

Fig. 2
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Slik bruker du det roterende grillspydet - fig. 3

| den samme ovnen kan grillspydet brukes i kombinasjon med grillen. Kjgtten ma
stikkes pa spydet og blokkeres med de to gaflene.

Ga frem pa felgende mate:

A. Sett langpannen pa den nederste rillen i ovnen.

B. Plasser den ene gaffelen pa stalstangen og fest den. Stikk kjgttet pa spydet og
plasser den andre gaffelen slik at kjgttet holdes pa plass.

C. Bruk spydets handtak av isolerende material nar stalstangen skal tas ut av
ovnen, og ta det av under tilberedningen.

En kylling som veier ca. 1,3 kg, vil veere ferdig etter omkring 85-90 minutter.

Fig. 3
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Tilberedningstabell

Matrett gemp.° I?nsettingsrille Til_beredningstid Symbol
(*) (min)

Kaker

Boller 180 2 55-65

Fruktkake 200 1 30-40

Kaker med melk og | 180 2 35-40

smar

formkake 200 1 25-35

vannbakkels 190 2 20-30

butterdeigbakst 200 2 15-25

kjeks 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Kjott —_—

Oksefilet 225 2-3 50-80

Roastbiff 225 2-3 50-80 —_—

Kalvestek 225 2-3 60-80

Svinestek 170-180 | 2 45-60 t_v'v\

Lammestek 225 2 54-55

Oksestek 225 2-3 50-60

Harestek 200 2 60-90

Kalkunstek 180 2 240

Gasestek 200 2 150-210

Andestek 200 2 120-180

Kylingstek 200 2 60-90

Radyrlar 200 2-3 90-150

Hjortelar 180 2-3 90-180

Fisk 180 2-3 10-40

Grgnnsaker

dampkokte 170-190 | 2-3 40-50

grgnnsaker

Pizza 240 1 15-25

Grilling

Koteletter 4 8-12 e

Svinepglse 4 10-13 &3

Grillet kyllind 3 25-35 vov

Kyllingkjgtt pa spyd 50-65 -

Kalvekjgtt pa spyd 50-65 e

Merk: (*) Tallet for innsettingsrillen tilsvarer ovnsknappen.
Ovnen skal forvarmes far bruk.

Disse funksjonene bar brukes til gmfintlige og/eller forvarmede retter.

w Den samme retten kan tilberedes pa forskjellige riller (tilberedningstiden er

= den samme).
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MHCTpYKUMM No ycTaHOBKE
MHCTpyKumMmM no 6e3onacHoOCTU U NpeaynpexaeHns

Mpu nepBomM wUCNONbL30OBaHWUM OYXOBKM BHUMaTenbHO MpoyYuTanTe
MHCTPYKUMN, coaepiKalimecs B AJAHHOM PyKOBOACTBe, YToObl o6nagaTtb Bcewn
MHdopmaumen, HeobxooumMon AnNA BbINONHEHUA 6e30nNacHOM YCTaHOBKM,
NpaBUNILHOrO UCMONIb30BaHUA U yXoAa 3a 3TUM Npubopom.

[aHHbIi NpnbOp OOMKeH yCTaHaBMMBATLCHA MPaBUIIbHO, KBaNMUUMPOBaHHLIM
nepcoHarnoMm, COrfacHoO MHCTPYKUNSIM U3rOTOBUTENS.

M3roToBuUTENb HE HECET HWKAKOW OTBETCTBEHHOCTM 3a yuiepb nwogsm unm
MMYLLECTBY, BbI3BaHHbIA HENPaBWMbHOW UMW  HELOCTaTOYHOW  YCTaHOBKOM
npubopa.

Y6eamTech, YTO HaMNpsKEHMEe M YacToTa SMEKTPUYECKOro NMTaHMs COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha MacrnopTHOW Tabnuyke, yCTAHOBMEHHOW Ha MNeEpPeaHIo
KPOMKY OYXOBKM.

MpepynpexaeHue: pAOaHHbIA NpUOOp AOMKeH ObiTb MOAKMYEH K
3a3eMJIeHuIo.

Hawa dwupma He HeceT HMKaKolW OTBETCTBEHHOCTM B Cllydae HEWCnpaBHOCTEW
NOAKIIOYEHNST K 3a3eMIeHVI0  MNu  Xe B criyyae 3a3eMIieHmsi, He
COOTBETCTBYIOLLEro AeicTByoLLen Hopme. [Nepen BbinonHeHMeM nboro pemoHTa
unu  obCnyXMBaHUSA  OTKIKOYMTE  3NEKTPUYECKOe MUTaHMe TMpu  MOMOLUU
BbIKJTIOYATENS UIK XKE TMAaBHOIO 3MEKTPUYECKOTO LUTa.

MocKkonbKy NONUTUKA HaLLe KOMNaHUM NpeaycMaTpuBaeT NOCTOSIHHOE yIy4lleHne
npoaykuun, Mbl OCTaBnsieM 3a coboii npaBo Ha ee u3MmeHeHne 6e3
npeaBaputenbHoro yeedoMrneHus. Bo Bpemsi paboTbl  OyXOBKM HapyXHble
NMOBEPXHOCTM U CTEKMNO CUMbHO HarpeBatoTcs. [ns npenoTBpalleHus 0XKOroB Unm
paHeHuin He gonyckanTe, YToObl 4eTU NPMBNVXKaNUCh K OyXOBKE.

[aHHbIi Npubop He [OIMKEeH WCMNONb30BaTbCs ManeHbKUMU AeTbMU UMK XKe
HecrnocobHbIMM NMtoabMKu 6e3 Hagsopa 3a HUMM.

He ponyckainTe, 4ToObl ManeHbKne AeTU urpanu ¢ 3Tum npubopom.

HeobxogmMmMo KOHTponuMpoBaTb MNOXWIbIX FOAeA W MHBanNMaoB, korga OHKU
Nonb3yTCS LYXOBKON.

Ecnn nop pyxoBkoW npegycmMaTpuMBaeTCs SWMK, TO OH He [JOMKeH OblTb
npurogHbiM Ans UCMOMb30BaHWS, a ero nuuesasl naHenb OOSkKHa ObiTb NUb
OEeKopaTUBHOMN.

Hu B koem cryyae He xpaHuTe BOCMIAMEHSAOLMECS MaTepuanbl B slUMKe Mopg
BCTPOEHHOW AYXOBKOW, TaK Kak OHW MOTYT 3aropeTbCsi.

He ctaBbTe Tsxenble NpegMeTbl HA OTKPbLITYHO ABEPb U HE CafuTeCch Ha Hee, Tak
Kak NeTnm MoryT NoBpeauTbCS.

Bo Bpemsi rOTOBKM C MCMOMb30BaAHWEM Macra Wiu Xupa He OCTaBnsiTe OYyXOBKY
6e3 NpucMoTpa, Tak Kak CyLLeCcTBYET ONACHOCTL BO3ropaHusi 3TUX NPOaYKTOB.

[ns npepoTepalyeHns noboro ywepba BHyTPeHHEN aManvMpoBaHHON MOBEPXHOCTH
He CTaBbTe MPOTUBHM UIN NOAHOCHI HA AHO AYXOBKM U HE 3aKpbiBanlTe OCHOBaHWe
OYXOBK/ antoMUHNEBOW (POrbIron.
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Bo Bpems roToBKM HaTypasbHble NpoayKThl 06pa3yoT nap, KOTOpPbIA BbIMyCKAeTCs
ONs HEQOMYLLEHNS ero Ype3mMepHOro CKOMMEHNS BHYTPWU OyXOBKU. OTOT nNap MOXeT
06pa3oBbiBaTh Kanniv KOHAEHcaTa, KOTOpble OCaXAarTCsl HA HAPY>KHOW XONOAHOM
oTAenke OyXOBKW, criefoBaTenbHO, 3Ty Bnary HeobxoaMMO BbICyLUMBaTbL MSIFKOM
TpANoOYkon, 4YTOObI  NpedoTBpaTUTbL  Ype3MepHoe  obecuBedMBaHMe UK
3arpsi3HeHNe HapYyXHOW NMOBEPXHOCTMU.

Mepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM AYXOBKU

BbikntounTte npnubop npy NOMOLLM HACTEHHOrO BbIKMOYATENS UMM OTKIYUTE ero
OT nNWTaHUS Neped Hayanom 4YUCTKM npubopa. BelHbTEe M3 OyXOBkM Bce
yNakoBOYHbIE MaTepuanbl U NPUHaANEXHOCTU.

OuncTuTe BHYTPEHHIO MNOBEPXHOCTb OYXOBKW TEMMOW BOAOW C HEWTpanbHbIM
MOIOLLMM CPeacTBOM.

TwartensHO nNpPOTPUTE BRAXHOW TPAMNOYKON. BbIMOWTE MNOMNKM AOYyXOBKU WU
NPUHAANEXHOCTM B MOCYAOMOEYHON MaluMHEe WAM Xe B Tenson Boae C
HEeWTpanbHbIM MOKOLLMM CPEACTBOM, NOCHE Yero TWaTeNbHO BbiCyLLUTE.

TexHu4Yeckue gaHHbIe

HaHHbii npnbop cooTseTcTBYET AnpekTueam 72/23 CEE n 93/68 CEE EMC 89/336
CEE.

XapakTepucTUKN HanpskeHUs

220-240 V~ hasa + HenTpanb.

Pa3mMepbl BcTpanBaemMon OyXOBKM:

OnuHa: 440
my6uHa : 390
Beicota: 340

O6bem: 59 nutpos

MolyHOCTb HarpeBaTerbHbIX 3JIEMEHTOB

HwxHWIA HarpeBaTenbHbIN anemeHT: 1,3 KBT

BepxHuin HarpeBaTenbHbIN anemeHT: 0,9 kBT

OnemeHT rpuns: 1,6 kBT

OneMeHT BeHTUnATopa (nuueBas BHYTPEeHHAS YacTb): 2,3 kBT

OHeprus, notpebnsemas gyxoskoi: 3,2 — 3,8 kBT
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BcTtpauBaHue ayxoBku B Mebenb

BAXXHO: gyxoBka formkHa ycTaHaBNMBaTbLCA NpaBUNbHO, cOGMnoaas MHCTPYKUMK
UPMbLI-UrOTOBUTIIA,  CUMNamMn  KBanuduumpoBaHHoOro  nepcoHana. [epeg
BbINOfHEeHVeM nboro pemoHTa wunu onepauun obcnyxuBaHuss Heobxoanmo
OTKIKOYNTL NPUOOP OT 3MEKTPUUECKOro NUTAHKS.

OJIEKTPNYECKOE TOOKNMKOYEHUME: nepeg nopkniodeHvem npubopa K
3MNeKTpUYecKoMy NuUTaHuo ybeamTechk, YTo:

* HanpsikeHne COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha WAEHTUMKALMOHHON Tabnuyke,
YCTaHOBMEHHOW Ha KPOMKE [yXOBKMW.

+ Sawywarowmin ot neperpy3ok anddepeHumanbHblA BbiknoYaTens U GbiToBast
aneKkTpuyeckass CeTb  MOryT  BblAepxuBaTb  Harpysky npubopa  (cwm.
NOEHTUUKALMOHHYIO Tabnnyky).

» Cnuctema nutaHus obopyaoBaHa MOOKIIOYEHMEM K MCMPABHOMY 3a3eMIeHuto, a
poO3eTKa MUNn BCEMOIIOCHBIN BbIKIOYATENb C PAacCTOSHMEM Pa3MblKaHWUSA KOHTaKTOB
He MeHee 3 MM HaxoauTCs B NIErkoA40CTYNMHOM MecTe nocrne yCTaHOBKMU npubopa.

» Ecnu gocTyn K po3eTke 3aTpyaHeH, TO JOMmKeH OblTb YyCTaHOBMEH BCEMOSHCHbIN
BbIKMIOYaTENb C PACCTOSTHUEM Pa3MbIKaHWS KOHTAKTOB paBHbIM 1nn 6onee 3 Mm.

B cnyyae HeobxoomMmocTu Mcnonb3oBaHus Gonee ANWHHOIO kabensi NMTaHus, OH
[OMKeH UMeTb MUHUManbHoe cevyeHune 1,5 mm, Tna HOS5RR-F.

Kabenb [pomkeH uWMeTb [JOCTaTOYHYH AnvHy, obecneunBarollyo MNpocToe
obcnyxnBaHue npubopa.

MpepoynpexpeHue: pAaHHbIA Npubop pomkeH ObiTb MOAKMIOYEH K
3a3eMIIeHUIo.

MpaBunbHOE noakntoYeHne npubopa K 3a3emrneHnto SBNsieTcs oba3aTenbHbIM.
Hawa cupma He HeceT HMKakolW OTBETCTBEHHOCTW B Crydae HeucrnpaBHOCTU
NOAKIMOYEHNS K 3a3EMIEHUIO, HE COOTBETCTBYHOLLIETO AEACTBYHOLLUM HOPMaM.

OaHHbii npubop 6bin pa3paboTaH ANs BCTPOEHHOW YCTAHOBKM B LIKadg Ans
cTaHgapTHOWM AyXoBKu WwnpuHon 600 MMm.

MonesHbI Npoem, pacnonoXeHHas no coceacTsy Mebenb U BCe UCMONb30BaHHbIE
BO BpeMsl YCTaHOBKM MaTepuanbl OOMKHbl ObiTb CNOCOOHbI BblAEPXMBATL BO
BpeMs JKChnyaTaummM OyXOBKM MUHMMarnbHyto Temnepatypy 85°C nnioc
TemnepaTtypy okpyxatowlen cpeabl. Kpome Toro, AsepLbl pacnonoXeHHbIX psgom
LWKaoB AOMKHbI HAXOAMTbCHA HAa MWHUMANbHOM yaaneHun B 4 mm oT nobow
TouYku npubopa. HekoTopble TUMbl KyXOHHbIX LUKAoB C OOMMLOBKON BUHUIIOM MIU
NnaMuHaTOM SBMSAOTCA OCOBEHHO YyBCTBUTENBbHBIMU K TEMITY U MOTYT NOBPEAUTLCS
unu obecLBeTUTLCS.

JTo6oe noBpexaeHve unm obecLBe4mBaHme maTepuana, KoTopoe
obHapyxwuBaeTcsa npu Temnepatype Hwxke 85°C nnoc TemnepaTtypa OKpyxatoLuen
cpenbl, UMW e, eCrnvM OHW pacronaratTCsi Ha pacCTosiHUM MeHee 4 MM OT
OYyXOBKW, HAXOAUTCA NoA OTBETCTBEHHOCTLIO BNagenbLa.

[Ona BCTPOEHHbIX [OyXOBOK, YCTAHOBMEHHbIX MO CTonewHuuern mebenu,
YCTaHOBOYHbIE pa3Mephl - crieaylLme.

BHumaHue: ecnu kBanuduLMpOBaHHbIA NepcoHan yctaHaBnmBaeT npubop psgom
C OpYruMuy anekTpuyeckumun npubopamu, kabenb NUTaHWa He OOMKeH NPOXOAUTb
PSOOM UMK Xe KOHTakTUpoBaTb C GOKOBOM YaCTbO AYXOBKMU.
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BOP 7325

3 EHEREEBEEE HH

KNABULLA OYHKLUUAN

MoHmxKeHWe TemnepaTypbl

MoBbIweHWe TemnepaTypbl

BKIJ1./BbIKI1. n BIIOKMPOBKA KOMAH[
CUETUMK MUHYT

npO,EI,OJ'I)KVITeJ'IbHOCTb NPUroToBNEeHNA

AEEEEE

3aBepLueHV|e NpUroToBNeHnsA

YMeHbLUeHMe PyHKLNN
YBenuyeHune gyHKLun

Bbi6op nporpaMmbl NpUroToBreHUs

LB

BbiGop nporpamMMbl MPUroTOBNEHNS!

PYHKLUMOHNPOBAHUE

Mpy NepBoM NOACOEAVHEHUN MEYN K INEKTPUHECKON CETU UMK MOCe OTKMHYEeHUs
3MEKTPO3HEPruu, AMCNIEN TaMepa Muraet.

Meyb ewé He HaxoouTcs B pexume paboTbl: AN e€ akTuBauuu, B MEepBytO
oyepeab, HeO6X0AMMO BbINOMNHUTL "HACTPONKY YacoB".

HACTPOWKA YACOB
O,D,HOBpeMeHHO HaXaTb N OTNYCTUTb KrnaBULLN n VI BOS,CI,eVICTBOBaTb Ha

KnaBuin EI n Ona yCTaHOBKW TOYHOIo BpEMEHN.
an/IMeHaHVIeZ onepauna OOoJNKHa BbINOJNTHATLCA B TeYeHune 3 CeKyHO B Te4eHue
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0T06pa)KeHVIF| Ha gucnree Muraromx To4eK;
npu 3aBepLueHnn HaCTpOVIKVI noaoxaatb npekpawleHne MmraHna gByx CBeTALMXCA
TOYeK.

3BYKOBAA CUTHANTU3ALMA
Meyb w3naét 3BykoBble curHanbl Ans 0603HAYEHWUST pPa3NUYHbIX  YHKLWIA,
Hanpumep, 3aBepLUEHNS NPUrOTOBMEHMS.

MHTEHCMBHOCTb 3BYKOBOIO CUrHarma MOXET WM3MEHSATbCH: HaXumas KnaBuLly El
npv BbIkNoyeHHon neun (BbIKJ1.), BocnponssogsaTca 3 umetowmnxcs ypoBHS.
ABTOMaTUYECKMN YCTaHaBMMBAETCHA NOCNEOHWI BOCMPOM3BEAEHHbIN YPOBEHD.

BKNMIOYEHWE MEYA
Haxatb n otnyctuth knasuwy BKJ1./BbIKJ.; 6yner cnbieH 3BYKOBOW curHan
(3ymMMepHbIN).

Ha pgucnnee Tanmmepa nossnsietca Hagnuce BKIl., cumBson #J’E OCBeLLaeTcH, U
BKIOYAETCS BHYTPEHHEE OCBELLEHWNE MEYN.
MO>XHO BbINOMHUTL YCTaHOBKY (OYHKLMW NPUTOTOBIIEHWS.

CYETYMK MUHYT

CYETUMK MUHYT SBNSIETCH CYETYMKOM BpEMEHW, HE3aBUCKMM OT BCeX (YHKLMIA
NPUroTOBIIEHUS, MOXET BbITb OYEHb NOME3HBLIM A4S YCTAHOBKU NpeaynpexaeHns o
3aBepLUeHNN NpuUroToBrieHns. MoxXeT NCMoNb30BaTbCsA TakKe U NP BbIKMIOYEHHOM
neyu.

[ns ycTaHOBKM CYETYMKA MWHYT HEOOXOOMMO BKIOUUTHL MEeYb NYTEM HaxaTusi

knasuwu BKI./BbIKI., HaxaTb Kknasuwy @: avcnnen obHynsieTcs, a TOYKM

Ha4YnHaAKT MUraTb; YCTaHOBUTb B Te4eHue 3 CeKyH nocpencTtBoM KnasuLl El n

Kenaemoe Bpems, 4O MakCMMarnbHOro 3HadeHus 23 4acoB 59 MUHYT, no

MCTEYEHUN KOTOPOro nogaércd 3BYKOBOW CWrHam, a CMMBON @MmraeT. Ona
npepbiBaHMS 3BYKOBOIO CUrHana v MWraHusi CMMBOJIOB LOCTATOYHO HaXaTb OAHY

U3 KnaBuL @ , E' _

OYHKUMOHUPOBAHWME B PYYHOM PEXKUME MPU HESAOAHHOM BPEMEHA
Bknountb neyb; BblbGpaTb OOHY W3 WMeWUXCH GYHKLUA NPUrOTOBIIEHUS

-, B

NMOCPEACTBOM  WCMOSb30BaHUS  KIaBuLL " : ANs Kaxgoro Tuna
NpUroToBreHUss  nevb  npegnaraer  NpUGNU3MTENbHYI  NpPeaBapUTENbHO
YCTaHOBMEHHYIO TeMrepaTtypy, KOTopasi MOXET U3MEHATLCS MOCPEACTBOM KNaBuLL

.0

Meyb HayMHaeT HarpeB [0 YCTaHOBMEHHOW TemnepaTypbl, a CMMBON rpaaycoB
Llenbcus ° muraet gnst ykaszaHusi yHKLUMOHUPOBAHMS.

Mpu poctwxeHun TemnepaTypbl U3OAETCA 3BYKOBOW CUrHar, a CMMBON rpagycoB
Llenbcnsa nepectaér muratb.
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[ns BbIKMIOYEHUS NeYn HaxaTb U oTnycTuThb knasuwy BKI./BbIKJI.
Oucnnen TemnepaTypbl U PYHKLWIA BbIKMOYaOTCS, U nossndaeTcs Hagnucb BbIKI;
Kpome TOro, u3aaéTtcs 3ByKOBOW curHan (3yMMepHbIN).

MONYABTOMATUYECKMI PEXUM SYHKLMOHMPOBAHNA
NPOOOITXUTENIBHOCTU MPUTOTOBINEHWUA

Ons YCTaHOBKM BpPEMEHN NPUroToBneHna

Bknountb nevb nyTém HaxaTtua u otnyckanusa knasuwm BKI1./BbIKI.; HaxaTb n
OTNYCTUTL KNnaBuLly Ha gucnnee Tanvepa Bkntoyaetcs cumson A.

YCTaHOBUTb MOCPEACTBOM KNaBuLL El " Xenaemoe BpeMsl NPUroToBMeHNs A0
MakcumanbHoro 3HadeHus 10 yacos 1 00 MUHYT.
Mocne 3BykOBOro curHama W Bo3BpaTa OTODpaXeHWs Ha Tanmepe TeKyLlero

-], )
BpEMEHM, BbIOpaTb OYHKLMIO NPUrOTOBEHNUSI MOCPEACTBOM KMaBULL " .
Ha pgucnnee tanmepa BknoyaeTcs cumBon "kactpionga".[ns kaxgon dyHKUmMm
NPUroTOBIEHNS NeYvb NpeanaraeT NpeasapuTenbHO YCTAHOBIIEHHYO TEMNepaTypy,

KOTOpasi MOXET U3MEHSITbCS MOCPEACTBOM KIaBuLL 7 .

Meyb HayMHaET NPUroTOBMEHME Ha MPOTSKEHUM YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHW, MO
NCTEYEHUN KOTOPOrO NMPONCXOONT €€ aBTOMATUYECKOE BbIKITIIOYEHUE;

Mpwn 3aBepLueHUN BpEMEHV NPUrOTOBIIEHUS BKIOYAETCA MPEpPbIBUCTLIN 3BYKOBOM
curHan, B TO BpeMsl Kak aucnnen TemnepaTypbl U (PYHKUUA OTKIHOYaoTCH,
avcnnen TanMmepa oToOpaXkaeT Tekyllee Bpems, a [ABa CMMBOMa KacTtpiorim n A
MUraroT.

[ns BbIKMIOYEHMA 3BYKOBOrO CWUrHana W BbiXOA4a M3 UMKNAa HaxaTb Nnobyw u3

KnaemL @ , , El _

Ha gucnnee yHKUMIN BKNOYAETCA CUMBOIT #JIE , @ 3aTeM BKJII04aEeTCA OCBeLLEeHVe
BHYTPY NeYun.
Meub roToBa ANA MOMYYEHWA HOBbLIX KOMaHA; BblbpaTb HOBYO dOyHKLMIO
NPUroTOBMEHNS, WU BbIKMIOYUTL MNeYb MOCPEACTBOM  HaxKaTUs  KnasuLLK
BKI1./BbIKJ.

MONYABTOMATUYECKUA PEXUM ®YHKLUMOHUPOBAHWA 3ABEPLUEHNA
NPNTOTOBIEHWA

[Ins ycTaHOBKM BpEMEHMW 3aBepLUEeHNs NPUroTOBMEHUS
Bknountb neyb NyTéM Haxatusa u oTnyckaHus knasvwwm BKJI1./BbIKII., Haxate n

STOP
OTNyCTUTb KnaBuwly . Ha ancnnee Tanmepa Bkntovaetca cumeon A.

W yCTaAHOBWTb  NOCPEACTBOM  KraBwLL El n BpeMsi  3aBepLUeHus
NpuUroToBreHus B npeaenax 23 yacos 59 MUHYT.
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Mocrne 3BYKOBOrO curHana W Bo3BpaTa OTOOpaXeHWs Ha Talimepe TeKyLlero

<) w2
BpeMeH!, Bbl6paTb (byHKLI,I/I}O NPUroToBreHna nocpeacTtsom KJ'IaBVILLI l/I.

Ha gncnnee Tanmepa BKNOYaeTcs CUMBOIST .
neyb npegnaraet npeaBapuUTeNbHO YCTAHOBIIEHHYIO TeMNepaTypy, KoTopasi MOXeT

N3MEHATbLCA NoCpeancTBOM KnaBuLL n .

Meyb HauynHaet npuroToerieHne OO0 YCTAHOBJIIEHHOrNo BpeMeHWn, nocne 4ero
BbIKITIO4YaeTCA aBTOMaTU4eCKN.

Mo wucrteyeHun BpeMeHn nNnpuroToBiieHNA BKITHOYaeTCA I'IpeprBVICTbIVI 3BYKOBOI7I
CurHan, B TO BpeMd Kak pgucnnen TtemnepaTtypbl u d)yHKLIMf/'I BbIKINMKO4YakoTCA,

j1ik}
aucnnen Tanmepa otobpaxaeT Tekyllee Bpems, a ABa CUMBONa n A muraror.
[nsa BbIKMYEHUS 3BYKOBOrO CUrHana W BbIXOAa U3 UMKNA HaxaTb Mobyo 13

KnaBuLL @ , E'

Ha gucnnee gyHKUUIA BKNIOYAETCA CUMBON #JIE , @ 3aTeM BKNIOYaeTCs OCBeLleHne
BHYTPY MeYn.

Meyb roToBa [AnNA MNOMYYEHWs HOBbIX KOMaHA; BblIOpaTb HOBYK DYHKLMIO
NPUroTOBMEHUSA, WNW BbLIKMKOYUTL NEeYb MOCPEeACTBOM HaaTus M OTMyCKaHus
knasuwn BKJ1./BbIKIJI.

ABTOMATUYECKUIN PEXXUM ®YHKLIMOHMPOBAHUSA
[na ycTaHOBKM NPOOOIIKUTENIbHOCTU MPUIOTOBIIEHNSA U BPEMEHW 3aBepLUeHUs
NPUroToBIEHNs

Bkntountb neyb nyTém Haxatusa u otnyckanusa kHomku BKI./BbIKII., Haxate n

OTNyCTUTb KHOI'IKy M YCTaHOBUTb MOCPEACTBOM KJ'IaBVIUJEI VI Bpems,
HeoGxoaumoe Ana npurotoeneHus. MoaoxaaTb, YTOBbI TOUMKM Mexay 4dacamu u
MUHYTamu TaillMepa nepecTany muraTb; TaiMep BO3BpallaeTcs Ha oToGpaxeHue

TEeKyllero BpeMeHUn; HaXaTb KHOI'IKyVI YCTaHOBUTbL BpeMA 3aBepLUeHUA

NPUroTOBMNEHNS NMPU MOMOLLY KNaBuLL E' " .

BHOBb FIO,EI,aéTCﬂ SByKOBOIﬁ CUrHars, " TO4YKM nepecrtarT MuUratb B noagrBepxxgeHune
NPUHATUA YCTAHOBITIEHHOIO BpeMeHHU.

Ha pucnnee otobpaxaeTca BblOpaHHas Temnepatypa, Tekyllee Bpems U
BblOpaHHasi PyHKUMSA MPUrOTOBMEHUS.

BHyTpeHHee ocBelLieHMe NeYvm BbIKIHYaeTCs.

BbibpaTb (hyHKUMIO MPUroTOBMEHUSI, CPEOU MMEILLMXCS, MOCPEACTBOM KraBwLl

<+ —
7 . Meyb noackasbiBaeT npeaBapuUTENbLHO YCTAHOBIEHHYO TeMnepaTypy,

KOTOpasi MOXET M3MEHSTLCS NOCPEACTBOM KNaBuL 7 .

[Mocne TOro, Kak TOYKM TarMepa npekpawiarT MUratb, Nevb BXOOUT B PEXUM
nocneayiowiero npurotoerneHus. Kak TemnepaTypa, Tak W YyCTaHOBMEHHasi
yHKUMA  ABMAOTCA N3MEHSIEMbIMA  3HAYEHUSIMU nyTém NOBTOPEHMSA
BbILLEONMUCaHHbLIX onepauun. B  ganbHedwem neybs BHOBb  3anyCTUTCS
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aBToMmaTnyeCckn Ha yKa3aHHbII7I CPOK N OCTaHOBUTCA B YyKa3aHHOE€ BpeM4. |_|pl/l
3aBepLueHn NpuroToBiieHNA B yCTaHOBJ1EHHOE BpeMsA, BKIto4YaeTCA I'IpeprBVICTbIVI
SByKOBOVI CurHan, B TO BpemMa Kak gucnnen Temnepatypbl U CDYHKLI,VIIZ
OTKNIOYaTCH, Ancnnen Ta|7|Mepa 0To6pa>KaeT TeKyulee Bpemd, a ABa cuMMmBoOna

n A muratort.

[na BbIKNOYEHNS 3BYKOBOrO CUrHana M BbiIXxoda M3 LMKNA HaxaTb m06yro n3

KnaBmLu @ , , El

Meyb roToBa [Ans MNOMYYEHWs HOBbIX KOMaHA; BblIGpaTb HOBY DYHKLMIO
NPUrOTOBMEHNS, UMM BbIKMOYMUTE MeYb MOCPEeACTBOM HakaTWsi U OTMyCKaHus
knasuwn BKI./BbIKI1.

OrPAHUYEHUA B OTHOLLEHMM NONTYABTOMATUYECKOIO U
ABTOMATUYECKOIO PEXXUMA NMPUITOTOBJIEHUA

PyHKUMKN npeasapuTensbHoro Harpesa (PRH) 1 pasmopaxvBaHus He COBMECTUMBbI
€ (PyHKUMEN NPUroTOBIEHNS HA 3aaHHOE BPEMS, MO3TOMY:

- Npu YyCTaHOBKE OOHOM U3 3TUX (PYHKUMIA HEBO3MOXHO aKTUBMPOBaTb HU
NPOOOMKUTENBHOCTb, HU 3aBepLUEHNE NPUTOTOBINEHNS;

- ecnm nmeyb  3anporpammvpoBaHa Ha  aBTOMAaTUYECKUA  PeXuM
PYHKLMOHMPOBaHUS, HEBO3MOXHO BblbpaTe (OYHKLMIO NpeaBapuTENbLHOroO Harpesa
(PRH) unn paamopaxuBaHusi.

OBO3HAYEHUA ONCNNEA

Kactpronsa: npu  BKMOYEHWM yKasbiBaeT Ha akTMBaumio  PyHKLUK
NPUroToBNEHNS.

O6o03HayeHne KacTponn OCTAETCS BbIKMIOYEHHBIM NPY akTuBaummn yHKUMn ceeTa,
PRH (npegBapuTenbHOro Harpesa) 1 pa3mopaxvBaHus.

Mpyn mMuraHun, ykasbiBaeT Ha 3aBeplUEeHNe MPUroTOBMEHWUA MpU  3a4aHHOM
BpeMmeHn. B TeveHne ha3bl aBTOMATUHECKOrO (YHKLMOHUPOBAHUS [aHHbLIN
CMMBOST OCTa&TCH BbLIK/IOYEHHLIM WM 3aTeM BKMIOYAETCA B MOMEHT 3anycka
nporpammbl ne4u.

A (aBTOMaTU4eCcKkum): Mpu BKIOYEHWM YKasbiBaeT Ha YCTAHOBKY BPEMEHU

NpuUroToBrieHnda; npu MuUraHumnm YykasbiBaeT Ha 3aBeplleHne YCTaHOBIEHHOro
NpUroToBNeHunA.

@ 3BOHOK: npu BKMHOYEHUN yKasbiBaeT Ha akTuBaluio CYETuMKa MUWHYT; npu
MUraHmn ykasblBaeT Ha 3aBepLiueHne no,chéTa MWHYT.

BblBOP TEMMNEPATYPbI NPUTOTOBNEHUA

Mpu BKMOYEHHOW neyn, NyTéM BO3OEWCTBUSA Ha KJ'IaBVILIJVI n TemnepaTypa
MOXET PEerynmpoBaTbCs MeXAYy MWHUMAIbHbIM UM MaKCUMarbHbIM 3HA4YeHWEM C
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yBennyeHnem Ha 5°C, otobpakaeMbIM Ha gucniee.
MpvmMeyaHne: aONA  KaXAOM  (PYHKUMM  MPUIOTOBIIEHWST  NpeaBapuUTeNibHO
yCTaHOBMEHa KOHTPOSfibHasi TemnepaTypa, KoTopas MO JKEeNaHWio  MOXET

N3MEHATbCA NOCPEACTBOM KnaBuLl n .

BbIBEOP ®YHKLUA MPUrOTOBIEHUA

Mpn  BKMIOYEHHOM neyn, nNyTéM BO3AEWCTBUS Ha KJ'IaBVILLIVI m
COOTBETCTBYIOLLME CUMBONbI MNOCNEAOBAaTENbHO MoAkMNoyalTes Ans Bbibopa
xenaemom yHKLMN NPUroTOBIEHNS.

DyHKUUNK:

#J'E CBET NEYX

BHyTpeHHee ocBelleHMe neyn akTUBMpyeTCs MYTEM HaxaTusi U OTMyCKaHWs
knasvwu BKI1./BbIKI1.; Ana BbIKMIOYEHWA BHOBb HaXKaTb W OTNYCTUTb KraBuULLy
BKIN./BbIKIJI.

Mpn BbIOOpEe OAHOM U3 YHKUMIA MNPUrOTOBIIEHUSI, BHYTPEHHEe OCBeLleHne
BKMOYaAETCA W OCTa&TCA MOAKMIOYEHHBIM Ha MPOTSHXeHUuM 3 MUHYT nocne
AOCTWXKEHUs1 3a4aHHOM TemnepaTypsl.

B TeyeHue yHKUMW NPUrOTOBMEHWS WNW Pa3MOPaXMBaHUSI MOXHO BHOBb

BKIMIOYMTb OCBELLIEHUE NeYn NYTEM HaKaTUA OAHON U3 KrasuLu @ , , El

. OCBeLLEeHME OCTaéTCH BKIMHOYEHHBIM Ha NPOTSXKEHWUN OOHOW MUHYTHI.
OcBelleHMe Meyn MOXKET MOAKMYaThCs Takke OMNOKMPOBKON MOAKMHOYEHHbIX

KOMaH[ NyTéM HaxxaTus OAHOM M3 KnasuLl @ , , El .

PW NPEOBAPUTENbHbIVW HAMPEB

HaHHaa dyHkuma obecneunBaeT Havbomnee ObICTPLIN MpeaBapuUTenbHbIA Harpes
neuun nepen BoI6GOpoM YHKLMM NPUFOTOBINEHMS.

Ha gucnnee Temnepatypbl 0oTOBpaxaeTcs CUMBOS B ABWKEHUN.
MpeasapuTenbHLIN Harpes  3aBepllaeT  [OOCTUXEHME  rnpeaBapuTenbHO
YCTaAHOBMEHHOW TemnepaTypbl (HEM3MEHSeMOoNn), npu OOCTVXEHUU KOTOPOW
n3aaétcs 3BYKOBOW CUrHan, BKMIOYAETCs CMMBOM NAMMOYKU U OCBELLeHWE neyu;

.
MOXHO BblOpaTh Xernaemblin LMK MPUroToBMEHNss NMOCPEACTBOM KraBWLL n

== TpaguUuNOHHOE NPUroTOBMEHNE NULLU

Mpn Bbl60pe 3TOro Metoga npuroToBrieHNA NULLKN Harpes BbIMOJTHAETCA BEPXHUM U
HWKHUM HarpeBaTellbHbIMMN 3rieMeHTaMu. J'Iquue BCEro nogxoguT ans obbl4HOro
obxxapuBaHUa UNM BbINEKaHWsI TONbKO Ha LieHTpanbHON Norke.

L—J TonbKko HWXHWUI HarpeBaTenbHbIN 3NeMeHT
Mpy BbIGOpE 3TOrO METoA4a NPUIrOTOBIEHWUS MULLW HArpeB BbIMOSHAETCSH HKHUM
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HarpeBaTeNnbHbIM 3MEMEHTOM. Tenno nocTynaeT cHu3y. Wcnonb3yetrcs Ans
Me[NEHHOro NPUroTOBNEHUS NULLM, UKW [Nt pa3orpeBa MuLLM.

vy

3  LleHTpanbHbIN rpunb U BepTen
Mpw BbIGOPE 3TOrO METOAa NPUrOTOBIIEHUS NULLM paboTaeT LeHTpanbHbI rpusb 1
anekTpoasuratens BepTena. oeansHo nNoaxoauT Ans NPUrOTOBMEHMS MOSe3HbIX
ANs 300pOBbA  HEBOSMbLUMX KYCKOB JKAapeHoro wsca, Tak Kak BO Bpems
MPUrOTOBIIEHNA MsACA BECb XMP CTekaeT BHM3. O6aA3aTenbHO MNpoBepbTe, YTO
MOAAOH AYXOBKW YCTAHOBIEH HA MECTO AN TOro, YTo6bl BO BPEMS MPUrOTOBNEHNS
MULLM Ha HEM COBUPArCs XXMP U BbIAENSIOLLMECS U3 MSICa COKM.

yw

é LleHTpanbHbIN rpunb, BEHTUNSATOP U BepTen
,D,J'Iﬂ NpUroToBrieHNA MalneHbKMUX KyCKOB J>XapeHoro mdca. Mcnonb3oBaHue
BEHTUNsTOpa npepoTBpallaeT obpasoBaHue ropsyux obnacten n obecnedvsaet
paBHOMEpPHOE 3a)KapuBaHue MarieHbKMX KyCKOB MdACa

e ®YHKLUMA NPUTOTOBNEHUA NMULLbI
[aHHbIA TMN TOTOBKM NpefHasHayeH Ans NPUroToBMEeHWs Nuuubl U OBOLUHBLIX
ontoa.

[AAY

'.’..' BeHTunatop

Mpyn BbIbOpPE 3TOrO MeToAa MNPUrOTOBMIEHWS MULLM UCMONb3YETCA KOMNbLIEBOWA
HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT, KOTOPbIA OKPYXXaeT BEHTUNSATOP, C MOMOLLLIO KOTOPOro
pacnpegensieTca Tenno, Yto obecnevnBaeTt 6onee GbICTPOE NPUrOTOBMEHUS NULLN
n bonee addeKkTMBHOE WCNONbL3OBaHNEe OyxoBkW. [lpurotoBrneHne nuwm c
MCMONb30BaHMEM BEHTUNSATOpPA MO3BOMSET OOHOBPEMEHHO TOTOBUTb HECKONbKO
BMAOB MULLM Ha pasHbIX MOJSIKax, Tak Kak yCTpaHAeT nepegadvy 3anaxoB OT OfHOro
BMAA MULLK K ApYroMy.

é PasmopaxuBaHue
BeHTnnatop pabotaeT 6e3  BKMYEHHbIX HarpeBaTerbHbIX  SMEMEHTOB.
VMcnonb3oBaHue BEHTUNATOpa YMEHbLUAeT Bpems pa3MopaxunBaHus
3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB. Bpems, koTtopoe TpebyeTca AN pasMopaxuBaHUs
NPOAYKTOB 3aBMCUT OT KONMYecTBa M Buaa npoaykToB. MNMonHocTbio ocBoboanTe
3aMOPOXEHHbIE MOPLMOHHBIE KYCKM Msica OT YNakoBKW WM MOMOXWUTE UX Ha MOSKY
rpunsi. 3To 06ecneynT XopoLLUYo LIMPKYMSLMIO BO3AyXa.

oo
**+ TuponuTtnyeckas ouncTka

Mocne BkNtoYeHNs nevmn BbIGpaTb MYHKLUIO CaMOOYMCTKM.

Ha gucnnee temnepatypbl nosensercs Hagnuce PIRO (MWPO), a Ha gucnnee
dYHKUMIA NpefnaraeTcs 3apaHee ycTaHOBIIEHHOE BpeMs Nnponusa, pasHoe 1 vacy
1 30 MUHYTaM.

Osoetoune mexagy uudpamu (01:30) mMuraetr Ha npoTskeHunM 4 cekyHn Ans
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YKa3aHuda TOro, 4t1o MOXHO YCTaHOBUTb MPOAOIDKUTENIbHOCTL MUponn3a, WUnu
BpeMda ero OKOHYaHuA, a AnAa 3TOro BbIMNONHATb npeabiayuine UHCTPYKUUU
OTHOCUTENbHO 3anporpaMmmMmmnMpoBaHHOro NPUroToBeHUA.

MakcumarnbHoe yctaHaBnMBaemMoe BpeMsi cocTaBnsieT 3 yaca, MuHumanbHoe 30

MUHYT; ONA ero U3MeHeHUA HaXXaTb KnaBully , 3aTeM BO34ENCTBOBaTb Mpu

NMOMOLLN KnaBuLl B n .

Mocne ycTaHOBKM BpeMeHu BkM4yaetca OykBa A psgoM € BpeMeHeM
NPOJOMKUTENBHOCTU, YKa3biBaloLLas Ha akTUBaLMI0 aBTOMaTUYECKOro LiMKna.
[Bepb 6nokupyetcs, a pyHKUMA GNOKMPOBKM KOMaHA, akTUBMPYETCS, C yKasaHueM
Ha Avcnnee cMMBOMaA Kroya.

B xope nuponusa MOXHO 0TOGpasuTb, HO He M3MEHUTb OCTaBLUeecsi Bpemsl, a
Takke Bpems 3aBeplueHus uukna. [aHHas dyHkuma obecnedmBaeT OYMCTKY neyu
nyTém yBenuyeHunsi TemnepaTypbl 4o 465°C. OTnoxeHns nenna, npu Hanuymm,
MOTYT yAanaTbCA BMAXHOW TPSNKON NPW OXNaXXAEHHON, HO eLLE TEMMON neyn.

B TeyeHne NMponUTUYECKo CaMOOYMCTKN NlaMna neyn oCTaéTcs BbIKIIOYEHHON.

MpeaynpexpeHue:

Bce akceccyapbl OOMmKHbI ObiTb BbIHYTbI M3 MeyYn nepen 3anyckoM yHKLMn
CaMOOYMCTKU. HacToATenbHO peKoMeHOyeTCst MCMonb3oBaTb 3Ty  (PYHKUMIO
CaMOOYMCTKMN TONBKO B MPUCYTCTBUN KOro-nmbo.

Bce 3HauMTenbHble nNULLEBbIE OCTATKUM [OOSPKHbI YAaAnaTbCs M3 neyn nepeq
3anyckoM OYHKLMM CaMOOYNCTKM.

OPYIUE ®YHKLUUN

PEXXIAM BbIKIMFOYEHHOW NEYN
Mpy BBLIKMIOYEHHON MeyYn Aucnnen TemnepaTypbl M YHKUWA OTKMHOYEHbI, a
avcnnen Tanmepa otobpaxaeT TekyLlee Bpems.

SYHKLWA BNOKUPOBKM KOMAHL, (3ALLMTA OETEN)

AKTVBaUUsi JaHHOW DYHKLMN MOXET OCYLLECTBMSATLCA B M0GOA MOMEHT BPEMEHMU
Onsi NpefoTBpaLLEHMS NCNOSb30BaHNA Nevn AeTbMU.

B ocobeHHOCTW, npu aKkTMBauMW NpWU BBLIKMKYEHHOW MeYn npenoTBpallaeT
noaKnyeHne: Ans NOAKIIOYEHNA Niobon PyHKUMM NPUroToBMNeHnss Heobxoanmo
OTKMOYNTb BITOKMPOBKY .

Ona nopgknioveHns OGrOKMPOBKM KOMaHAg, HeobXoAMMO yAepXvBaTb KhaBuly
BKI./BbIKI1. o oToGpaxeHuss cumBona kntod (NpubnuantensHo 5 cekyHa), a
3atem BKIl., nocrne 4ero avcnnei BosBpallaeTrcs K OTOOGPaXeHMIo TeKyLuero
BPEMEHMU.

MpumeyaHue: B 3TOM ¢pasze HEBO3MOXHO BbIMOMHUTL KaKylo-nMbo YCTaHOBKY
NPUroTOBIEHNS, 32 UCKIMIOYEHNEM PETYIIMPOBAHNUS CHETUYMKA MUHYT.

Ecnun 6nokupoBka aktuBupyetcss nocne nwobor  yCTaHOBKM MPUrOTOBMEHUS
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(py4HOW, nonyaBTOMAaTUYECKOW, aBTOMaTUYECKON), MOXHO YCTAHOBUTb TONbKO
CYETUYMK MWMHYT UMM BBIKMIOYNTE MeYb NYTEM HaXaTus M OTMYCKaHWsA KnasBuLn
BKJ1./BbIKI1. Haxvumas niobyto knasuily, oTobpaxeHue Knio4va HanoMmHUT Bam o
MOAKMIOYEHHON 3aLuuTe.

Py4yHoe unu aBTOMaTM4eCKOE BbIKIIOYEHME HE OTKMoYaeT OrOKMPOBKY KOMaHn.
Ona  oTknioveHns ONOKMPOBKM KOMaHA, HeoOXOoOUMO yAepXuBaTb KraBuly
BKI./BbIKI1. go otoGpaxeHuss cumBona kntod (npubnuautenbHo 5 cekyHn) a
3ateM HaxaTtb BbIKJl.,, nocne 4yero gucnner Bo3BpallaeTcsi K OTOOpaXKeHWto
TEKyLLIero BpEMEHMU.

Mpn ©GnoknpoBke neyn Henb3s BKAUYUTL €€ NYyTEM HaxaTus Khasulim
(BKIN./BbIKI.), MOXHO TomnbKo Bbikntounts (BbIKIT.).

KIABWLLA BKIJ1./BbIKIT.

Knasuwa (BKJ1./BblIKIl.) nossonser B nobo/i MOMEHT u npu noboi
YCTaHOBIEHHON (PYHKLUMM BbIKNIOYMTE NeYb, eCriv OHa BKIOYEHa.

Bce ycTtaHOBKM  MPUrOTOBIEHMSI  @HHYNUPYKOTCH;  ONA  nocrnegytoLlero
NPUroTOBMNEHUA BbIMOMHATL UHCTPYKLMM C CAMOro Havyana.

Ecnv neyb BkMOYeHa U ycTaHoBneHa QYHKUMS ONOKMPOBKM KOMaHA, MNyTéM
HaxaTua n oTtnyckaHusa knaevww BKI1./BbIKI1. neyb Bbiknoyaetcs, a gyHKUMA
GrOKMPOBKN KOMAH OCTaETCS1 YCTAHOBIIEHHOW.

Ons  oTknioveHuMs OGNOKUPOBKM  KOMaHL YAEepXMBaTb HaxaToW  KNaBuLly
BKJ1./BbIKJ1. Ha npoTsbkeHun no kpanHen mepe 5 cekyHa: Aucnnen otobpaxaer
KntoY , a 3atem nocne Haxatus " BbIK/." oTobpaxaeTtcs Bpemsi.

cumBon ¢ °

OTtobpaxaeT rpagycsl Lienbcus.

Mpu mMuraHum ykaselBaeT Ha TO, YTO Nevb HarpeBaeTcs ANs OOCTUXKEHWS
YCTaHOBMEHHOM TemnepaTypbl.

CrabunbHOCTb  CMMBONA  yKasblBaeT Ha  [OCTWKEHUE  YCTaHOBMEHHOM
TemnepaTypbl.

OBHYNEHWE YCTAHOBOK MPOOAOIMKUTENBHOCTU W 3ABEPLUEHUA
MPUTOTOBNEHNA

B nto6oin MOMEHT MOXHO aHHYNMPOBaTb YCTAHOBKW MPOAOIKUTENBHOCTU Y BPEMS
3aBEPLLEHNS NPUTOTOBINEHNS NYTEM OQHOBPEMEHHOIO HaxaTusi knaeuww Kactptons
n OcTaHoBKa;

BHMMAHWE: neyb ocCTaércsi BKIIOYEHHONM B BblIOpaHHOW (PYHKUMM B Py4HOM
pexvmMe paboTbl (Mpu He3aAaHHOM BPEMEHN).

MOXHO BHOBb YCT@HOBWTb BpeMs MNPOAOIIKUTENbHOCTM W/WMKM  3aBepLUeHUs
MPUroTOBMIEHUS, MU NOMHOCTLIO BBIKMIOYNTE NeYb MYTEM HaXaTus U OTMyCKaHUS
knasuwwm BKJ1./BbIKIT.
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MaHenb ynpaBneHus
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1. Tepmoperynatop
2. CenekTop
3. OneKkTpoHHOE MporpaMMupyoLLiee YCTPONCTBO
4. DeneHas KOHTPOmbHasA NamHa
5. XenTtas kOHTponbHas namHa

DyHKUUU:

CgeT neun (BOP7215/ BOP7115)
BHyTpeHHee ocBellieHne Neyn akTUBMPYETCS NyTEM HaxaTus.

Fpunb (BOP7215)
MpepHasHaveH ons xapeHns 6niog Ha rpune

D TonbKO HWKHUM HarpeBaTesNbHbIN anemMeHT (BOP7215)
Mpn BbIGOpE 3TOro MeToAa NPUIOTOBAEHUS MULLM HArpeB BbINOMHSETCS HUKHUM
HarpeBaTeflbHbIM 3nemMeHToM. Tenno nocTynaetr cHudy. Wcnonb3yetcs Aans
MeAJSIEHHOTO NPUIOTOBEHWS NULLM, AW ANs pa3orpeBa nuLLm.
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D TpaauumoHHoe npuroToBneHue nuwu (BOP7215/ BOP7115)

Mpw BbIGOPE 3TOr0 MEeToAa NPUroTOBIIEHUS MWLM HAarpeB BbIMOMHAETCA BEPXHUM U
HWKHUM HarpeBaTefbHbIMK 3reMeHTamu. Jlyyle Bcero noaxoaut Ans obblYHOro
obxap1BaHUs UMK BbINEKaHNSA TOMbKO Ha LieHTpanbHOW Moske.

[ A

Bentunupyemas NotoBka (BOP7215)

MpeaBapuTenbHbIA NPOrPEB AYyXOBKM Mepen NOMELLEHMEM B Hee MPOOYKTOB He
TpebyeTca (Hanp., MACo U pbIby).

Bentunsatop (BOP7215)

Bbl60pe 9TOro Metoga nNpUroToBrieHna nUuKM UCNonb3yeTca KOﬂbI.l,eBOI/I
HarpeBaTeanbM QINeMeHT, KOTOprVI OKpyXaeT BEeHTUNATOpP, C NOMOLLbIO KOTOPOro
pacnpegenseTcs Tenno, Yto obecneymBaeT 6onee HbICTPOE NPUTOTOBMNEHUS MULLN
n 6bonee addeKTMBHOE WCMONb30BaHNe nOyxoBkW. [lpurotoBrneHue nuwm c
MCMOMb30BaHNEM BEHTUMATOPA MNO3BOMSET OAHOBPEMEHHO TOTOBUTb HECKOSbKO
BMOOB MULLM Ha pasHbIX MOfkax, Tak Kak ycTpaHsaeT nepeaady 3anaxoB OT OAHOro
BMAa NULLY K ApYromy.

*3 Pasmopaxvsanue (BOP7215)

BeHTunstop pabotaer 6e3  BKMIOYEHHbIX  HarpeBaTerbHbIX  3NIEMEHTOB.
Wcnonb3osaHune BEeHTMNSATOpa yMeHblLuaeT Bpems pa3MopaxvBaHns
3aMOpPOXEHHbIX MPoAyKToB. Bpewms, koTopoe Tpebyetca Ans pasmMopaxuBaHus
NpoayKTOB 3aBUCWT OT KonuyecTsa M Bupa npodykTos. lNonHocTbio ocBoboauTe
3aMOpPOXEHHbIE MOPLMOHHBIE KYCKU MSICa OT YNakOBKW W MONOXWUTE MX Ha MOSKY
rpuns. 3To 06ecneynT XopoLUyo LIMPKYALMIO BO3AyXa.

hasd
LleHTpanbHbIM rpunb, BeHTUNsiTop (BOP7215) Ei:' u Bepten (BOP7115)
Ona npurotoBrneHUss MamneHbKMX KYCKOB >XapeHoro Msica. Wcnonb3oBaHue
BEHTMUNSATOpa NpegoTepallaeT obpasoBaHune ropsiumx obnactein u obecrnedynBaeT
paBHOMEpPHOE 3axkapyBaHWE MarneHbKMX KyCKOB Msica.

**% NMuponuTtnyeckas ouncrtka (BOP7215 / BOP7115)

A Ha gucnnee yHKUMIA NpeanaraeTcs 3apaHee yCTaHOBMEHHOE BPeEMS NMMPONnn3a,
pasHoe 1 4yacy 1 30 MMHyTam.

Osoetoune mexgy uudpamu (01:30) Muraetr Ha npoTsxkeHunm 4 cekyHa Ans
yKasaHusi TOro, 4TO MOXHO YCTaHOBUTb MPOOOIKMTENBHOCTb MNMPONU3a, WUnu
BPEMSI €r0 OKOHYaHUsl, a [Ans 3TOro BbLINOMHATL MpeablayLiMe WMHCTPYKLMK
OTHOCUTENbHO 3aNpPOrpaMMmMpPOBaHHOIO NPUroTOBINEHNS]

v
TpaauumoHHas NoToBKa + eHTUNUMpyemas Fotoeka (BOP7115)
loToBKa AN NPUroToBNeHNs Bbineyuku (xneb, nuuua, nasaHbe).
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3NEKTPOHHOE NPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO

N

o & x ¢ =

OOOOOO

OneKTPOHHOE MporpaMmMupytoLLee YCTPOMCTBO - 3TO Npubop, BKMoYaoLwmii B cebs
cnegyome yHKLUK:

- Yacbl Ha 24 yaca co CcBeTALMMCS JUCneem

- Tanmep (8o 23 yacoB 1 59 MUHYT)

- MporpamMma aBTOMaTUYECKOrO Havana v KoHLa roToBKx

- Mporpamma nonyaBTOMaTUYECKOW rOTOBKM (Havarno WIn e TONbKO KOHeL).

- OTobpaxeHne HeobxoamMMon TemnepaTypbl.

OnucaHune KHOMoOK

"TAAMEP"

@ “BPEMA TOTOBKW”

“KOHEL, BPEMEHW TOTOBKW”
“PYYHOE MNMONOXEHWE"

"MPOKPYTKA HOMEPOB BCEX NMPOIrPAMM U NMPOBEPKA
3AMPOrPAMMMPOBAHHOW TEMIMEPATYPbI"

"MPOKPYTKA HA3AL HOMEPOB BCEX [POIrPAMM - KOHTPOIb
3ANPOrPAMMMPOBAHHOWM TEMIMEPATYPbI"

OnucaHue cBeTAWMUXCH CUMBOJIOB

"AUTQO" - (murarowmin) - [NporpaMmmupylollee YCTPOWCTBO B aBTOMATUYECKOM
pexuMe, HO He 3anporpaMMmnpoBaHo.

"AUTO" - (noctosiHHO ropswmiA) - [porpammupytlowlee YCTPOMCTBO B
aBTOMaTMYECKOM pexume, C BBEAEHHOW NporpaMMon.

o
3

iy

¥

BbinonHeHne aBToMaTU4YECKON rOTOBKMN
+ A BbinonHeHue aBTOMaTU4ECKOW rOTOBKU

@ + Pab6orta Tanmepa
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MPUMEYAHWME: BbiGpaB dyHKUMIO, nepen ee NOATBEPXAEHUEM, NOAOXAUTE
HEMHOro BpemeHu (okoro 3-4 cekyHA), B TeYeHMe KOTOPOro MOXHO W3MEHUTb
OaHHble.

LUundpoBble yacbl: undpbl YacoB nokasbiBatoT Yackl (0-24) 1 MUHYTHI.

B MOMEHT nOOKMIYEeHUs [YXOBKWM MWW MOCMNE OTKMHOYEHUS] 3NEKTPUYECKOro
NUTaHUs, Ha AUCnnee NporpaMMupyoLLEero ycTpoicTtea 6yayT muratb Tpu Hynsi.
[ns nporpaMMMpoBaH1s BpemeHn HeobXoanMMO OAHOBPEMEHHO HaXaTb KHOMKY iy
unu xe kHonky 1 OQHOBPEMEHHO C 3TUM HaxaTb kHomky "+" unu "-" BnnoTb
0O nony4veHuss ToyHoro BpemeHwn. Korga Tekywiee Bpems Oyaer HacTpOEHO,
OTMYCTUTE KHOMKM, YTOObI Yackl Hayanu pabory.

Py4yHas rotoBka 6e3 ncnonb3oBaHusA NporpaMmMupyoLLLEro YCTPOUCTBa

Ona vcnonb3oBaHWs OyXOBKM B PYYHOM pexume, TO ecTb, 6e3 Mcrnonb3oBaHus
NporpamMmMm1pyHoLLIEr0 YCTPOMCTBA, HEOOXOAMMO YCTPaHUTb MuraHue cumsona "A"
Haxkatmem kHormku ***. Ecnu cumeon "A" oTtobpaxaeTcsi NoCTOsHHO, o6o3Havas,
YTO AyXOBKa 3anporpaMMMpoBaHa, TO HEBO3MOXHO HacTPOWUTb TakMep Ha pPy4HOM
pexuMm, cregoBaTenbHO, HEBO3MOXHO BKMOYMTbL AyxoBKY. B atom cnyyae
HeobXxoAMMO CcHavana cTepeTb Mporpammy HaxaTvem ***, mocrne 4Yero MOXHO
Bynet BblbpaTb pyyHY PyHKLMIO.

Tanmep
Tanmep MoxeT ObITb MCNONBb30OBaH ANs OTCYETa Nepuofa BpeMeHU B npeaenax ot
1 MUHYTBI A0 23 YacoB 1 59 MUHyYT.

1. ABTOMaTMyeckasi roToBKa (Hayaro u KoHeL)

)
BBeguTe Bpems roToBKKU, HaXnumas KHOHKY@ .

BBeanTe kOHeL, BpEMEHM FOTOBKU, HAXXMMAs KHOMKY .
BeeguTte Temnepatypy U nporpaMmmy roToBKW, UCMOSMb3Yys Py4Ky TepMoperynstopa
N CenekTop.

Mocne aTon HacTpoiikn cumeon "A" 6yaet muraThb.

Mpumep: rotoBka onuTcs 45 MUHYT 1M JOMMKHA 3akoH4MTbCA B 14.00.

Haxumaiite |2 Ao Bbibopa 0.45.

Haxkumaiite 0o Bbldopa 14.00.

B KoHUe nporpaMmupoBaHus Ha Aucnnee nosiBATCA 4Yacbl, a cumson "A"

3aropurca.
370 03Ha4aeT, 4To nporpamMmma rotoBku Oblna BBEAEHA B NamMsATb.

B 13.15 (14.00 muHyc 45 MUHYT) AyxOBKa aBTOMaTUYECKN BKIIOYNUTCS.
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B 14.00 pyxoBka aBTOMATMYECKM BLIKMIOYUTCA, a 3ymmep OyaeT nogaeaTtb
3BYKOBOWM CUrHanm [0 Tex Mnop, noka oH He Oy[eT BbIKMYEH HaXaTUeM KHOMKW .
Cumson "A" muraer.

2. NonyaBTOMaTN4eCKasi FOTOBKa
A. BBeguTte npoaonkuTenibHOCTb BPEMEHU rOTOBKU
b. BBegute KoHeL, BpeMeHU roTOBKU

A) Beegute Bpems rotoBKW, HaXXumasi KHOMKY @ .

[yxoBka HemeaneHHo BkNounTcd, cumeon "A" Byaet muraTb.

Korga BBegeHHOe BpemMsi FOTOBKM UCTEYET, AyXOBKa BbIKIOYMTCSA, a 3ymmep byaert
nopasaTb 3BYKOBOW CUrHan 4o Tex nop, noka oH He OyAeT BbIKMIOYEH, Kak OnucaHo
Bbiwe. Cumson "A" muraer.

B) BeBeaunTe koHeL, BpeMeHM rOTOBKM, HaXXMMas KHOMKY
[yxoBka HemeaneHHo BkNounTcd, cumeon "A" 6yaet muraThb.

Mo pocTxeHnn BBEAEHHOrO BPEMEHW AyXOBKa BbIKMIOYMTCA, a 3ymmep Oyaer
nopasaTb 3BYKOBOW CUrHamn 4o Tex nop, noka oH He OyAeT BbIKMIOYEH, Kak OnucaHo
BbiLLie. [porpamma roToBkM MOXeT GbiTb cTepTa B NtoGO MOMEHT HaxaTueM [y

a AyxoBka MOXeT paboTaTb B py4YHOM pEXMME YNpaBneHus.

NMPUMEYAHUE: cdyHKummM 1) 1 2) akTMBHBbI TONbKO B TOM criyyae, ecrnv Obina
BbiOpaHa oaHa u3 chyHKLMA FOTOBKM.

Tanmep = 3ymmep
MporpamMmMa TanMmepa COCTOWUT NMULLb TOMbKO M3 3yMMepa, KOTOPbIA MOXET GblTb
HacTpoeH Ha MakcumanbHoe Bpems B 23 yaca 1 59 MUHYT.

[Ins HacTpoWvikn Tanmepa HaXXMUTE KHOMKY 1 OQHOBPEMEHHO C 3TUM KHOMKY +
Unu - Ao Tex nop, Noka Ha Aucnree He NosiBATCA Heobxoaumoe Bpems.
BbINoONHMB HAcTPOViKy, Ha AMcnee NosiIBATCS Yachl U CI/IMBOJ'I .

O6paTHbIi OTCYET HAYMHAETCS HEMEANIEHHO U MOXET ObiTb oTobpaxeH B niobon
MOMEHT Ha QuUChree HaxaTtuem KHOMKM .

B KOHUe BBEOEHHOro BpeMeHMU CI/IMBOI noracHert, 1 3ymmep byget pabortatb
[0 Tex Nop, NoKa OH He ByAET BbIKIOYEH HaXXaTUeM KHOT

POMKOCTb 3BYKOBOIO CWUrHana MOXeT ObiTb M3MeHeHa (3 YPOBHS: HU3KUWA,
CpeaiHuiA, BbICOKWIA): BO BpeMsi ero paboTbl HaXmmanTe KHomky "-".

MPUMEYAHUE: B KOHUE BpeMeHW TOTOBKM EXeCeKyHOHO MOoJaeTcsl 3BYKOBOM

curHan B TedeHune 7 MWHYT MakCUMyM.

CTVIpaHVIe nporpaMmmmbl aBTOMaTU4YeCKOWN FrOTOBKU
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I'Iporpamma aBTOMATMYECKOW TFOTOBKM MOXET ObITb cTepTta B nobor MOMEHT
OJHOBPEMEHHbIM HaXXaTnueM KHOMKU UIn XXe KHOMKU E{Iﬂ .
Mocne atoro AyXOBKa MOXeT pa60TaTb B Py4YHOM pexunme.

3ameHa namno4ku neun (Puc.1)

OTKMIOYMTL 3INEKTPUYECKOE NMUTAHNE MeYun.
OTBUHTUTBL NOKPbITUE Namnbl “A”.

3ameHnTb namny. 3aBUHTUTbL NOKPbLITME Namnbl “A”.
BHoBb nogatb HanpsikeHue.
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CHATUE ABEPLIbI AYXOBKWU (Puc. 2)

Ons obneryeHns YMCTKU BHYTPU OyXOBKU, ABEPLA MOXET ObITb CHsITa cregyoLwmum
obpasom:

Metnu “A” cHabxeHbl ABYMsi NOABMXKHbIMM GonTamu “B”.

Korga 6onT “B” npunoaHAT, netns ocBOOOXAAETCA U3 CBOEro rHesaa.

Mocne BbINOMHEHWS 3TOW NpoLeaypbl ABepLa MOXET ObiTb NOAHATA BBEPX U CHATA
npy MNepeMELLEHNN ee K HapyXu; 3axBaTbiBalTe ABepLy pPsSAOM C NETNSMU BO
BpPEeMSs BbIMOSIHEHWUST 3TUX NpoLeayp.

Ons nocnepytoLlen ycTaHOBKM ABepLbl, BHayane BCTaBbTe MNETNM B rHe3da wu
NOMHOCTbLIO OTKPOWTE ABEpPLLY.

He 3abyobTe o0 TOM, 4TO HeobxooumMO NOBEpPHYTb ABa NOABWXHbIX GonTta B,
ncnonb3yemMblx AN 3aKpenneHnst AByX neTenb, Nnepeq TeM, Kak 3akpbiTb ABEpLY

MNPEOAYMNPEXOEHWE:

ByabTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE CMECTUTb CUCTEMY DMKCaLMK MEeTeNb MPU CHATUK
[ABepLibl, NOCKOMbKY LIAPHUPHBIN MEXaHU3M UMEET CUIbHYH NMPYXKUHY!

Hvikorga He norpyxarTe aABepLy B BOAY.

Puc. 2
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Monb3oBaHue BepTenom (Puc. 3)

PaboTy BepTena MOXHO codeTaTb ¢ paboToi rpunsi. Hages npoaykTel Ha BEPTEN B
NpoJoSibHOM HanpaBneHUu, 3aKpenuTe Ux ABYMS1 BUNKamu.

3aTteM BbINOMHUTE cregyoLlee:

BcTaBbTe KoOHel, BepTena B MNOnblii Ban ABUraTens, pacrnofioKeHHOro Ha 3afHei
CTEHKe JyXOBKWU. YCTaHOBWTE OMOpPY B KaHaBKy BepTena.

CHUMUTE pYyYKy, OTBUHTUB €e.

YcTaHOBWTE NPOTUBEHb AN XXMpa Ha CaMbliA HXHUIA YPOBEHb.

Mocne 3aBepLUEHNST FOTOBKW MPUBMHTUATE PYYKYy BEPTEHA U BbIHbTE €r0 U3 JYXOBKM.

Puc. 3
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OpueHTUpOBOYHaA Tabnuua ANsA NPUroToBneHus 6niog B neyu

Bpems
CumBon
Bnopgo Temn.°C Monoxexue npurotos npuroToB
npotneHs (*) neHus
neHus
(MuH.)
Cnapoctun
KpeHgenu 180 2 55-65
PpyKTOBBLIE TOPTHI 200 1 30-40
Cnapgoct Ha wmonoke wu | 180 2 35-40
macne
Cnapoctn Ha pgpoxokesom | 200 1 25-35
TecTe
803knepsbl 190 2 20-30
CrnoéHoe TecTo 200 2 15-25
MeyeHbe 190 3 15-20
JlazaHbe 225 2 40-50
Msco .
dune roBsaanHbI 225 2-3 50-80 —
PocTtbud 225 2-3 50-80
TenaTtuHa xapeHas 225 2-3 60-80 m
CBWHWHA XapeHasi 170-180 2 45-60 e
BapaHuHa »xapeHas 225 2 54-55
oBagnHa xapeHast 225 2-3 50-60
3anyaTnHa xapeHas 200 2 60-90
ViHaenka xxapeHas 180 2 240
['yCb XapeHbin 200 2 150-210
YTKa xapeHas 200 2 120-180
Kypwuua xxapeHas 200 2 60-90
Okopok kocynu 200 2-3 90-150
OKOpOK OneHst 180 2-3 90-180
Pbi6a 180 2-3 10-40
OBolun
TywéHble oBoLUM 170-190 2-3 40-50
Muuua 240 1 15-25
MpuroTtoBneHue Ha rpune
OT6uBHas 4 8-12
CBVHble KonGacku 4 10-13 vy vvy
Kypuua Ha rpune 3 25-35 =3 é
Kypuua Ha BepTene 50-65
XapeHasa TenaTMHa Ha 50-65
BepTene

MpumeuaHune: (*) HauvanbHbI HOMEpP MONOXEHUSI

NPOTUBHA COOTBETCTBYET

KHonke neuun. Mepeq ucnonb3oBaHWeM HeoGXoAMMO NpeaBapuTeribHO NMoAorpeTb

neyb.

[laHHble (*)yHKU,I/II/I OOJDKHbI  MCNonb3oBaTbCA AN AenuKaTHbIX W/unu
= npeaBapuTeribHO HarpeTbIX NPOAYKTOB NUTaHUA.

m

MoXHO roToBWUTb OAHO M TO Xe BnIA0 Ha pas3nUYHbIX YPOBHSX (Bpems
NPUroTOBMNEHUS OCTAETCH TakuM Xxe).
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Aanwijzingen voor installatie

Aanwijzingen voor de veiligheid en waarschuwingen

Voordat u dit apparaat voor de eerste maal gaat gebruiken, dient u de
aanwijzingen vervat in deze handleiding aandachtig te lezen; zo hebt u dan de
nodige informatie om het apparaat veilig te installeren, het correct te
gebruiken en te onderhouden.

Dit apparaat moet correct volgens de aanwijzingen van de fabrikant en door een
daartoe bevoegd persoon geinstalleerd word.

De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid van de hand voor wat betreft schade aan
personen of voorwerpen die het gevolg is van een niet correcte of onvoldoende
installatie van het apparaat.

Vergewis u ervan dat de spanning en de frequentie van de electrische voeding
overeenkomt met de gegevens zoals die voorkomen op het machineplaatje op de
rand aan de voorzijde van de oven.

Let op: dit apparaat moet goed geaard worden

Ons bedrijf wijst elke aansprakelijkheid van de hand indien er een defect in de
aarding is of als de aarding niet conform de geldende wetten en voorschriften
uitgevoerd is. Voordat u met reparatie- of onderhoudswerkzaamheden gaat
beginnen dient u de electrische stroom te onderbreken door op de schakelaar te
drukken of op het hoofdpaneel.

Gezien het feit dat het beleid van ons bedrijf erop gericht is voortdurend aan
verbetering van onze producten te werken, behouden wij ons het recht voor deze
anders af te stellen of te wijzigen zonder daarvan voorbericht te geven.

Wanneer de oven aan staat, kunnen de wanden aan de buitenkant en het glas erg
heet worden; om verbrandingen of brandwonden te voorkomen dient u ervoor te
zorgen dat kinderen niet in de buurt van de oven komen. Dit apparaat mag niet
zonder toezicht door kleine kinderen of door mensen met onvoldoende inzicht
gebruikt worden.

Laat kleine kinderen niet met het apparaat spelen. U dient oudere of invalide
mensen onder controle te houden wanneer die de oven gebruiken. Als er onder de
oven ruimte voor een lade is, mag die niet gebruikt worden en dient die een fictieve
voorzijde te hebben. U mag in geen enkel geval brandbaar materiaal in de lade
onder de inbouwoven bewaren, omdat dat in brand zou kunnen raken.

Plaats geen zware voorwerpen op de geopende deur en ga er ook niet op zitten,
omdat de scharnieren daardoor beschadigd zouden kunnen raken.

Tijdens bereiding met olie of vet, mag de oven niet zonder toezicht blijven, omdat
er anders gevaar voor brand zou kunnen ontstaan.

Om schade aan de geémailleerde wanden aan de binnenkant te voorkomen mag u
geen ovenpannen of schalen op de bodem van de oven plaatsen of de bodem van
de oven met aluminiumfolie bedekken.

Tijdens de bereiding ontstaat er waterdamp die naar buiten wordt geleid om te
voorkomen dat die zich teveel binnen in de oven opeenhoopt. Deze damp kan
condenseren zodat er waterdruppels ontstaan op de koude buitenzijde van de
inbouw van de oven. Het zou dus nodig kunnen zijn dit vocht met een droge doek af
te drogen om te voorkomen dat de buitenkant van de oven van kleur verandert of
erg vuil wordt.
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Alvorens de oven voor de eerste maal te gaan gebruiken

Zet, voordat u het apparaat gaat schoonmaken, het apparaat uit door op de
wandschakelaar te drukken of haal de stekker uit het stopcontact. Verwijder al het
verpakkingsmateriaal en de de accessoires uit de oven. Maak de wandenvan de
oven met een sopje met neutraal schoonmaakmiddel schoon. Verwijder de
sopresten zorgvuldig met een vochtige doek. Was alle roosters en accessoires in
de afwasmachine of in een warm sopje met een neutraal schoonmaakmiddel en
droog ze daarna zorgvuldig af.

Technische gegevens
Dit apparaat is conform aan de EG-Richtlijnen 72/23, 93/68 en 89/336.
Spanningsnormen

=~ 220-240 V fase + neutraal.

Afmetingen inbouwoven :

Lengte : 440
Diepte : 390
Hoogte : 340

Inhoud : 59 liter

Vermogen van de verwarmingselementen

Verwarmingselement onder: 1,3 KW
Verwarmingselement boven: 0,9 kW
Element grill: 1,6 kW

Element waaier (voorzijde binnenkant): 2,3 kW

Geabsorbeerde energie: 3,2 — 3,8 kW
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Installatie van de oven in het meubel

BELANGRIJK : De eenheid moet correct volgens de aanwijzingen van de fabrikant
door gekwalificeerd personeel geinstalleerd worden. Voordat u reparatie- of
onderhoudswerkzaamheden eraan gaat uitvoeren dient het apparaat van het
electriciteitsnet losgekoppeld te worden.

ELECTRISCHE AANSLUITING : Voordat u het apparaat op het electriciteitsnet
aansluit, dient u zich ervan te vergewissen dat :

* De spanning overeenkomt met die welke aangegeven is op het machineplaatje
dat op de rand van de oven is aangebracht.

+ De beveiliging tegen overbelasting en het electriciteitsnet van de woning
voldoende is voor de belasting van het apparaat (zie machineplaatje).

» De electrische voeding voorzien is van een efficiénte aarding en de stekker of
omnipolaire schakelaar, met een afstand tussen de contacten van tenminste 3 mm,
zich, nadat het apparaat geinstalleerd is, op een gemakkelijk te bereiken plaats
bevindt.

« Als het stopcontact niet gemakkelijk bereikbaar is, er een omnipolaire schakelaar
aangebracht moet worden waarvan de afstand tussen de contact 3 mm of meer is.
Indien er een langere electriciteitskabel nodig is, deze tenminste een doorsnede
van 1,5 mm heeft, van het type HO5RR-F.

De kabel lang genoeg is om gemakkelijk onderhoudswerkzaamheden aan het
apparaat te kunnen uitvoeren.

Let op : Dit apparaat dient geaard te worden.

Het is verplicht dit apparaat op de juiste manier te aarden.

Ons bedrijf wijst elke aansprakelijkheid van de hand ingeval van een defect in de
aarding of van aarding die niet conform de geldende wetten en voorschriften is
uitgevoerd.

Dit apparaat is ontworpen om ingebouwd te worden in een standaard
inbouwmeubel met een breedte van 600 mm.

De plaats van inbouw, de meubels ernaast en al het materiaal dat bij de installatie
gebruikt wordt, moeten bij gebruik van de oven minimaal een temperatuur van 85
°C plus de omgevingstemperatuur kunnnen verdragen. Bovendien moeten de
deuren van de kastjes naast de oven zich over de gehele lengte op een afstand van
tenminste 4 mm bevinden. Bepaalde typen keukenkastjes van vinyl of laminaat zijn
bijzonder gevoelig voor warmte en kunnen beschadigd raken of hun kleur verliezen.
Schade of kleurverlies van het materiaal dat zich voordoet onder de 85°C plus
omgevingstemperatuur, of als dat materiaal zich op minder dan 4 mm afstand van
het apparaat bevindt, is te wijten aan de eigenaar.

Voor inbouwovens die onder een werkblad zijn geinstalleerd, gelden de navolgende
installatie-afmetingen.

Pas op: als gekwalificeerd personeel het apparaat dichtbij andere electrische

apparaten installeert, mag de netkabel niet vlak langs de zijwand van de oven lopen
of daarmee in contact komen.
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BOP 7325

E HFEEEEHEH EHBEH

~

TOETSEN FUNCTIES

Temperatuurafname
Temperatuurtoename

ON/OFF en BEDIENINGSBLOKKERING
Minutenteller

Bereidingsduur

Einde bereiding

Afname tijd

Toename tijd

Keuze kookprogramma

MHBHUEE=EEE

Keuze kookprogramma

WERKING

Bij de eerste aansluiting van de oven op het elektriciteitsnet, of na een black-out
knippert het display van de timer.

De oven doet het nog niet: om hem in werking te stellen moet allereerst de klok
worden afgesteld.

DE KLOK AFSTELLEN
Druk tegelijkertijd op de toetsen met en , laat ze weer los en stel de juiste

tijd in met de toetsen EI en .

Opmerking: de handeling moet binnen 3 seconden worden verricht, terwijl de
knipperende punten op het display verschijnen;
wacht na het instellen dat de twee verlichte punten ophouden met knipperen.
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GELUIDSSIGNAAL

De oven geeft geluidssignalen af om de aandacht op verschillende functies te
vestigen, zoals bijvoorbeeld het einde van de bereiding.

De geluidssterkte kan worden gewijzigd: door bij uitgeschakelde oven (OFF) op

toets EI te drukken, laat de oven de 3 beschikbare geluidsniveaus horen.
Het laatst afgegeven niveau zal automatisch worden opgeslagen.

DE OVEN AANZETTEN

Druk op de ON/OFF toets en laat hem los; er wordt een geluidssignaal afgegeven
(beep).

Op het display van de timer verschijnt het opschrift ON, het symbool van het

gaat branden en de verlichting in de oven gaan aan.
Nu kan een kookfunctie worden ingesteld.

MINUTENTELLER

De minutenteller is slechts een tijdmeter en is volledig onafhankelijk van iedere
kookfunctie. Hij kan handig zijn om het einde van de bereidingstijd in te stellen. Kan
ook worden gebruikt bij uitgeschakelde oven.

Om de minutenteller in te stellen, schakelt u de oven in met ON/OFF. Druk op de

toets met @: het display wordt op nul gezet en de puntjes beginnen te knipperen.

Stel binnen 3 seconden de gewenste tijd in met de toetsen EI en , tot een
maximum van 23 uur en 59 minuten, waarna een geluidssignaal wordt afgegeven

en het symbool van de @ knippert. Om het geluidssignaal en het knipperen van de
symbolen uit te zetten hoeft u maar op één van de volgende toetsen te drukken:

(0, B 8 5 1.

HANDMATIGE WERKING VOOR ONBEPAALDE TIJD

Zet de oven aan; kies een kookfunctie en gebruik hierbij de toetsen en :
voor iedere bereidingstype stelt de oven een standaard adviestemperatuur voor, die

kan worden gewijzigd via de toetsen en .

De oven begint op de ingestelde temperatuur warm te worden en het symbool van
de graden Celsius ° knippert om de werking aan te geven.

Een geluidssignaal meldt dat de temperatuur is bereikt en het symbool van de
graden Celsius houdt op met knipperen. Druk op de ON/OFF toets en laat hem
weer los om de oven uit te zetten. De displays voor de temperatuur en de functies
gaan uit en het opschrift OFF verschijnt. Er wordt bovendien een geluidssignaal
afgegeven (beep).
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SEMI-AUTOMATISCHE WERKING VAN DE BEREIDINGSDUUR
Om de bereidingstijd in te stellen

Zet de oven aan door op de ON/OFF toets te drukken en hem weer los te laten;

druk op de toets met en laat hem weer los. Op het display van de timer gaat
het symbool A branden. Stel de gewenste bereidingstijd in met de toetsen El en

, tot een maximum van 10 uur en 00 minuten.
Na het geluidssignaal en als de tijd weer op de timer is te zien, kiest u een

kookfunctie met de toetsen en uit. Op het display van de timer gaat het
symbool van het branden. Voor iedere kookfunctie stelt de oven een

standaardtemperatuur voor, die gewijzigd kan worden via de toetsen en .
De oven begint de bereiding gedurende de ingestelde tijd, waarna hij automatisch
uitgaat.

Na de bereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de displays
van de temperatuur en de functies uitgaan, toont het display van de timer de
actuele tijd. De twee symbolen pannetje en A knipperen.

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten, drukt u op één van de

toetsen:@, , , El .

Op het functiedisplay gaat het symbool van het #J'E branden en vervolgens gaat de
ovenverlichting aan. De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een
nieuwe kookfunctie. Hij kan ook worden uitgezet door op de ON/OFF toets te
drukken en hem weer los te laten.

SEMI-AUTOMATISCHE WERKING VOOR EINDE BEREIDINGSDUUR
De tijd instellen om de bereiding te beéindigen

Zet de oven aan door op de ON/OFF toets te drukken en hem weer los te laten.

Druk op toets en laat hem los. Op het display van de timer gaat het symbool A
branden.

Stel de tijd om de bereiding te beéindigen in met de toetsenEl en , wat
binnen de volgende 23 uur en 59 minuten moet gebeuren.
Na het geluidssignaal en als de tijd weer op de timer is te zien, kiest u een

kookfunctie met de toetsen en uit. Op het display van de timer gaat het
symbool van het branden. Voor iedere kookfunctie stelt de oven stelt een

standaardtemperatuur voor, die kan worden gewijzigd met de toetsen en .
De oven begint de bereiding op de ingestelde tijd, waarna hij automatisch uitgaat.
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Na de bereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de displays
van de temperatuur en de functies uitgaan, toont het display van de timer de

actuele tijd. De twee symbolen en A knipperen.

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten, drukt u op één van de
toetsen: @ , , EI, .

Op het functiedisplay gaat het symbool van het %E branden en vervolgens gaat de
ovenverlichting aan.

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie. Hij
kan ook worden uitgezet door op de ON/OFF toets te drukken en hem weer los te
laten.

AUTOMATISCHE WERKING
De bereidingstijd en de tijd om de bereiding te beéindigen instellen

Zet de oven aan door op de ON/OFF toets te drukken en hem weer los te laten.
Druk op toets met en laat hem los. Stel de tijd die nodig is voor de bereiding in

met de toetsen EI en . Wacht tot de puntjes tussen de uren en de minuten
van de timer ophouden met knipperen. De timer toont de actuele tijd weer.

Druk vervolgens op de toets en stel de tijd om de bereiding te beéindigen in

met de toetsen EI en .

Er wordt weer een geluidssignaal afgegeven en de puntjes houden op met
knipperen, ter bevestiging dat de ingestelde tijd is geaccepteerd.

Op het display blijven de gekozen temperatuur, de actuele tijd en de gekozen
kookfunctie te zien.

De verlichting in de oven gaat uit.

Kies een kookfunctie met de toetsen en . De oven stelt een standaard
?

vooringestelde temperatuur voor, die kan worden gewijzigd via de toetsen en

Nadat de puntjes van de timer opgehouden zijn met knipperen, komt de oven op de
stand van de uitgestelde bereiding. Zowel de temperatuur als de ingestelde functie
kunnen worden gewijzigd, door de bovenbeschreven handelingen te herhalen.

De oven wordt in de toekomst automatisch ingeschakeld gedurende de
gespecificeerde duur en stopt op het gespecificeerde tijdstip.

Na de tijdbereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de
displays van de temperatuur en de functies uitgaan, toont het display van de timer

de actuele tijd en de twee symbolen en A knipperen.
Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten drukt u op één van de

toetsen @ , EI,_
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Op het functiedisplay gaat het symbool van het %? branden en vervolgens gaat de
ovenverlichting aan.

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie. Hij
kan ook worden uitgezet door op de ON/OFF toets te drukken en hem weer los te
laten.

BEPERKINGEN VAN HET GEBRUIK VAN DE SEMI-AUTOMATISCHE EN
AUTOMATISCHE BEREIDINGEN

De functies voorverwarming (PRH) en ontdooien zijn niet compatibel met de
tijdbereidingen, dus:

- als één van deze twee functies is ingesteld, kunnen de duur noch de beéindiging
van de bereiding worden ingesteld;

- als de oven is geprogrammeerd op de automatische stand is het niet mogelijk de
functies voorverwarming (PRH) of ontdooien te selecteren.

ICONEN VAN HET DISPLAY

Pannetje: als dit brandt wil dit zeggen dat een kookfunctie is ingeschakeld.
Het pannetje blijft daarentegen uit als de functies licht, PRH (voorverwarming) en
ontdooien zijn ingeschakeld.

Als het knippert wil dit zeggen dat de tijdbereiding afgelopen is. Tijdens de fase van
de automatische werking blijft het symbool uit, om te gaan branden bij de
geprogrammeerde inschakeling van de oven.

A (automatisch): als dit brandt, wil dit zeggen dat een bereidingstijd is ingesteld.
Als het knippert, geeft het aan dat een ingestelde bereiding is afgelopen.

@ Bel: als hij brandt, betekent dit dat de minutenteller loopt.Als hij knippert,
geeft dit het einde van de minutentelling aan.

DE BEREIDINGSTEMPERATUUR KIEZEN

Terwijl de oven aan staat, drukt u op de toetsen en en kan de temperatuur
zo met toenames van 5°C, die op het display worden weergeven, tussen het
minimum en het maximum worden geregeld.

Opmerking: voor iedere kookfunctie is een referentietemperatuur ingesteld, die naar

wens kan worden gewijzigd met de toetsen en .

DE KOOKFUNCTIES KIEZEN

Terwijl de oven aan staat, drukt u op de toetsen en . De bijbehorende
symbolen gaan achtereenvolgens branden om zo de gewenste kookfunctie te
kunnen kiezen.
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FUNCTIES:

#;E OVENVERLICHTING

De verlichting in de oven wordt ingeschakeld door op de ON/OFF toets te drukken
en hem weer los te laten. Druk opnieuw op de ON/OFF toets en laat hem weer los
om het licht uit te maken.

Door een kookfunctie te kiezen gaat de ovenverlichting branden en blijft 3 minuten
aan, nadat de ingestelde temperatuur is bereikt.

Tijdens een kook- of ontdooifunctie kan de ovenverlichting weer worden

ingeschakeld, door op één van de toetsen @ , , EI , te drukken:

het licht blijft een minuut branden.
De ovenverlichting kan ook worden aangemaakt als de bedieningsblokkering is

ingeschakeld, door op €én van de volgende toetsen te drukken: @ , ,

= ..

PW VOORVERWARMING

Met deze functie kan de oven véor de keuze van de kookfunctie sneller worden
voorverwarmd.

Op het temperatuurdisplay verschijnt een bewegend symbool.

De voorverwarming eindigt na het bereiken van de vooringestelde temperatuur (kan
niet worden gewijzigd), waarna een geluidssignaal wordt afgegeven, het symbool
van het lampje en de ovenverlichting gaan branden. Nu kan de gewenste

kookcyclus worden gekozen met de toetsen en .

= TRADITIONELE BEREIDINGSWIJZE
Traditionele bereidingswijze met werking van de bovenste en onderste weerstand.

L—I! BOVENSTE WEERSTAND
Bereidingswijze voor bijzonder fijne gerechten en om de warmte te handhaven na
de bereiding.

vy

&3 GRILL EN DRAAISPIT
Deze is geschikt om voedsel te grillen.
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o~
&2 GEVENTILEERDE GRILL EN DRAAISPIT
Deze is geschikt om voedsel fijner te grillen.

e PIZZAFUNCTIE
Bijzonder geschikt voor pizza en groentegerechten.

f

'.!'\ BEREIDING MET HETELUCHTVENTILATIE
Met deze functie kunt u overal in de oven een gelijkmatige bereiding verkrijgen.
Er kunnen verschillende soorten gerechten bereid worden, door de bijbehorende
kooktijden in acht te nemen.

*s

ONTDOOIEN

De ventilator begint te werken zonder dat een weerstand brandt. Op die manier
worden voedingsmiddelen sneller dan normaal ontdooid.

Het opschrift " dEF " verschijnt op het temperatuurdisplay.

«++ PYROLYTIISCHE REINIGING

Na de oven te hebben ingeschakeld, kiest u de zelfreinigende functie.

Op het temperatuurdisplay verschijnt het opschrift PIRO, terwijl op het
functiedisplay een bepaalde pyrolysetemperatuur wordt voorgesteld van 1 uur en
30 minuten. De dubbele punt tussen de cijfers (01:30) knippert gedurende 4
seconden, wat betekent dat een pyrolyseduur kan worden ingesteld, of de tijd
waarop u wilt dat ze wordt beéindigd. Volg hiervoor de vorige instructies betreffende
de geprogrammeerde kookwijzen. De maximaal instelbare tijd is 3 uur, de minimum

instelbare tijd 30 minuten. Druk voor de wijziging op de toets met het , en
vervolgens op de toetsen El en .

Zodra de tijd is ingesteld, gaat de letter A naast de duur branden, wat wil zeggen
dat een automatische cyclus is ingeschakeld.

De deur wordt geblokkeerd en de functie voor de bedieningsblokkering wordt
ingeschakeld, wat wordt aangegeven doordat op het display het symbool van de
sleutel gaat branden. Tijdens de pyrolyse kan de resterende tijd en het tijdstip
waarop de cyclus wordt beéindigd worden getoond, maar niet gewijzigd.

Met deze functie kan de oven worden gereinigd, door de temperatuur ervan tot
465°C te verhogen. De as, die hierdoor wordt veroorzaakt kan met een vochtige
doek worden verwijderd als de oven is afgekoeld, maar nog lauw is. Tijdens de
pyrolytische zelfreiniging blijft de ovenlamp uit.
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Waarschuwing:

Alle accessoires moeten uit de oven worden gehaald, alvorens de zelfreinigende
functie te starten. Het wordt dringend aanbevolen deze zelfreinigende functie alleen
te gebruiken in aanwezigheid van een persoon. Het grootste gedeelte etensresten
moet uit de oven worden verwijderd, alvorens de zelfreinigende functie te starten.

ANDERE FUNCTIES

STAND UITGESCHAKELDE OVEN
Bij uitgeschakelde oven zijn de displays van de temperatuur en de functies uit,
terwijl het display van de timer de actuele tijd toont.

FUNCTIE VOOR BEDIENINGSBLOKKERING (KINDERBEVEILIGING)

Deze functie kan op ieder willekeurig moment worden ingeschakeld om te
voorkomen dat kinderen de oven gebruiken.

Als ze bij uitstaande oven is ingeschakeld, kan de oven niet worden aangezet: om
een kookfunctie te kunnen inschakelen moet de blokkering worden uitgeschakeld.
Om de bedieningsblokkering in te schakelen, houdt u de ON/OFF toets ingedrukt
tot het symbool wordt getoond van de sleutel (ongeveer 5 seconden) gevolgd door
ON. Vervolgens toont het display de actuele tijd weer.

Opmerking: Nu kan geen enkele kookinstelling worden verricht met uitzondering
van het afstellen van de minutenteller.

Als de blokkering daarentegen wordt ingeschakeld na een kookinstelling
(handmatig, semi-automatisch, automatisch) kan alleen de minutenteller worden
ingesteld of de oven worden uitgezet door op de ON/OFF toets te drukken en deze
weer los te laten. Als op één van de andere toetsen wordt gedrukt, herinnert de
verschijning van de sleutel u eraan dat de beveiliging is ingeschakeld.

De handmatige of automatische uitschakeling zet de bedieningsblokkering niet uit.
Om de bedieningsblokkering uit te schakelen, houdt u de ON/OFF toets ingedrukt
tot het symbool wordt getoond van de sleutel (ongeveer 5 seconden) gevolgd door
OFF. Vervolgens toont het display de actuele tijd weer.
Als de oven is geblokkeerd, kan hij niet worden aangezet door de toets (ON/OFF) in
te drukken, maar kan hij alleen worden uitgezet (OFF).

ON/OFF TOETS

Met de toets (ON/OFF) kan de oven op ieder willekeurig moment en met iedere
ingestelde functie worden uitgezet als hij is ingeschakeld.

Alle kookinstellingen worden geannuleerd. Voor de volgende bereidingen volgt u de
bijoehorende kookinstructies vanaf het begin.

Als de oven brandt en de functie van de bedieningsblokkering is ingesteld, gaat de
oven uit als u op de ON/OFF toets drukt en hem weer loslaat, maar blijft de
bedieningsblokkering ingeschakeld.

Om de bedieningsblokkering uit te schakelen, houdt u de ON/OFF toets gedurende
ten minste 5 seconden ingedrukt: het display toont sleutel en vervolgens "OFF",
waarna de tijd weer verschijnt.
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SYMBOOL “ ° ¢

Vertegenwoordigt de graden Celsius.

Als het knippert betekent dit dat de oven wordt verwarmd om de ingestelde
temperatuur te bereiken.

Als het blijvend brandt, betekent dit dat de ingestelde temperatuur is bereikt.

ANNULERING INSTELLINGEN DUUR EN BEEINDIGING BEREIDING

Op ieder willekeurig moment kunnen de instellingen voor de duur en de tijd om de
bereiding te beéindigen worden geannuleerd door tegelijkertijd op de toetsen met
Pannetje en Stop te drukken;

LET OP: de oven blijft echter op de op de handmatige stand gekozen functie
branden (voor onbepaalde tijd).

Het is mogelijk de tijden voor de duur en/of de beéindiging van de bereiding
opnieuw in te stellen, of de oven volledig uit te schakelen door op de  ON/OFF
toets te drukken en deze weer los te laten.
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BOP7115 AB/ AW/ AX
BOP7215 AB / AX
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1. Thermostaatknop

2. Functiekiezer

3. Elektronisch Programmeereenheid
4. Spanningscontrolelampje

5. Thermostaatcontrolelampje

Uw oven bezit een multifunctioneel bereidingssysteem, waardoor u de meest
geschikte bereidingsmethode voor het door u klaar te maken gerecht kunt kiezen.

U kunt de door u gewenste functie selecteren door de keuzeknop met de wijzers
van de klok mee te draaien en die op het gewenste symbool te plaatsen. Het lampje
binnenin de oven en het waarschuwingslampje « ON » gaan dan branden. De
verschillende functies van de oven en de daarbij behorende symbolen vindt u
hieronder:
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Functies van de oven

193 Alleen het lampje (BOP7215 / BOP7115)
Het lampje in de oven gaat branden.

Ty

&3
—  Grill + draaispit (BOP7215)

Het element dat zich onder de basis van de oven bevindt, functioneert automatisch.
Voordat u de grill gaat gebruiken, dient de oven 15 minuten te worden
voorverwarmd. Deze functie is ideaal om in de oven deeg te bereiden zonder vulsel
voor hartige taarten en zandgebak. In dit geval dient het gerecht op het onderste
rooster van de oven geplaatst te worden.

===l Alleen verwarmingselement beneden (BOP7215)

Het element dat zich onder de bodem van de oven bevindt, functioneert ook

alleen. De oven moet gedurende 15-20 minuten voorverwarmd worden voordat u
hem kunt gebruiken Deze functie is ideaal voor de bereiding in de oven van
kruimeldeeg voor hartige taarten en zandgebak. In dit geval moet het gerecht

op het onderste rooster van de oven geplaatst worden.

w====! Conventionele bereiding (BOP7215/ BOP7115)

Het element boven en beneden staan aan voor conventionele statische bereiding.
Voordat u de oven gaat gebruiken dient u die voor te verwarmen totdat het
waarschuwingslampje van de temperatuur uit gaat. Bij deze functie is het raadzaam
slechts één rooster met daarop het te bereiden gerecht te gebruiken. Gebruik niet
het rooster onder of boven omdat het gerecht anders zou kunnen verbranden.

i &)

S Conventionele bereiding + Geforceerde luchtconvectie (BOP7215)
Voor pizza en groenten.
Bodemweerstand + centrale ovenweerstand + ventilator.

®
Geforceerde luchtconvectie (BOP7215)

De waaier en een element dat zich achter de achterwand van de oven bevindt,

laten warme lucht circuleren en zorgen er zo voor dat er op elke plaats in de oven

een uniforme temperatuur heerst. Voordat u de oven kunt gebruiken dient u die

zolang voor te warmen dat het waarschuwingslampje temperatuur uit gaat.
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U kunt meerdere gerechten tegelijkertijd bereiden door meerdere roosters te
gebruiken; zo bespaart u tijd en energie. De temperatuur in de oven is ongeveer
10% lager ten opzichte van een verwarmingssysteem van een conventioneel type
oven.

*4

Ontdooiing (BOP7215)
De waaier functioneert zonder de elementen, zodat de oven niet rechtstreeks
verwarmd wordt. De ovendeur moet dicht blijven.
U kunt zo snel gerechten ontdooien door die op het bakblik te leggen en dat
onderin te plaatsen. Met dit systeem wordt de ontdooiingstijd tot op een derde

teruggebracht.

(BOP7215) (BOP7115) Semi-geforceerde luchtconvectie
De waaier functioneert samen met het infrarode grillelement in de bovenzijde van
de oven. Voordat u de oven gebruikt dient u deze 5-10 minuten voor te verwarmen.
Bij het bereiden van gerechten (b.v. het braden van vlees) kunt u met deze functie
de buitenkant van het gerecht krokant maken terwijl de warme lucht die in de oven
circuleert, ervooor zorgt dat het gerecht gaar wordt.
De semi-geforceerde luchtconvectie kan gebruikt worden om te grillen (roosteren);
in dit geval is het niet nodig het gerecht zo vaak te draaien.
Bij de grillfunctie moet de ovendeur altijd dicht zijn.
Gebruik geen aluminiumfolie om de grill te bedekken of om het gerecht dat onder
de grill bereid wordt, te bedekken — het terugkaatsen van de warmte door het
aluminiumfolie zou het grillelement kunnen beschadigen.
Houd de ovendeur dicht bij het gebruik van de GRILL.

‘2T ]
il

Zelfreinigende functie van de oven (BOP7215/ BOP7115)

Draai de keuzeknop op deze functie, u kunt deze functie alleen met behulp van

de tijdklok instellen: een reinigingscyclus duurt 1,5 uur. Voordat u deze pyrolitische
functie gaat gebruiken, dient u alle accessoires uit de oven te halen. Tijdens de
pyrolitische functie brandt het lampje in de oven niet.

Weerstand beneden/boven + ventilatie (BOP7115)

Semi-geforceerde luchtconvectie (met de deur dicht). De thermostaat moet
afgesteld zijn op de door u gewenste temperatuur die tussen de 50°C en 250°C ligt.
Dit type bereiding wordt aanbevolen voor: gerechten die zowel binnen als buiten
gaar dienen te zijn (taarten, gebraden vlees).

287



Electronische programmeereenheid en temperatuur display

°24-00)
o & X U = +

OCO000O0O

~

De elektronische programmeereenheid omvat volgende functies:

- 24u-klok met verlichte display

- Timer, geluidssignaal tot maximum 23u59min

- Automatisch programma met instelling begin- en einde bak/braadtijd

- Halfautomatisch programma (hetzij alleen begin-, hetzij alleen einde bak/braadtijd)
- Temperatuur display.

Functieomschrijving van de toetsen

Timer geluidssignaal

@ Bak/braadtijd (duur)

Einde bak/braadtijd
[{—lﬂ Manuele modus

Verhoging van de waarden van alle

programma’s

Verlaging van de waarden van alle
programma’s
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Omschrijving van de displaysymbolen

“A” (knippert) — Programmeereenheid in automatische modus, maar niet
geprogrammeerd.
“A” (brandt) — Programmeereenheid in automatische modus en geprogrammeerd.

@ Werking manuele bereiding
@ + A Automatisk tilberedning er i gang

@ + Tijdklok in werking

Digitale klok

De cijfers op de klok geven de uren (0-24) en minuten aan. Nadat de oven voor het
eerst onder spanning wordt gezet of na een stroomonderbreking knipperen er 3
nullen op de display.

Om de klok in te stellen, drukt u tegelijk op de toetsen @ en en drukt u op de
“min”-toets of “plus’-toets totdat het uur klopt. Het instellen van de klok verloopt
sneller of trager al naargelang u meer of minder druk op de “min”-toets en “plus’-
toets uitoefent.

Manuele modus (zonder gebruik van de programmeereenheid)
Om de oven in manuele modus, d.w.z. zonder de programmeereenheid te

gebruiken, dient u de knipperende “AUTO” uit te schakelen door op de LI_'l - toets te
drukken. Verdwijnt “AUTO” niet van de display, dan zt er nog een bak /

braadprogramma in het geheugen. U dient u het te wissen door op de LI"! - toets te
drukken totdat de klok op O staat.

Automatische modus (begin- en einde bak/braadtijd)

Druk op de @ - toets om de bak/braadtijd te programmeren.
Druk op de - toets om het einde van de bak/braadtijd in te stellen.

Stel met de thermostaatknop en de functiekiezer de gewenste temperatuur en het
bak/braadprogramma in. Vervolgens verschijnt er “AUTO” op de display. Het
symbool blijft branden, wat betekent dat de oven werd geprogrammeerd. Een
praktisch voorbeeld: de gebruiker wenst een bak/braadtijd van 45 minuten, die om
14 uur moet eindigen.

-Druk op de @ -toets totdat 0.45 is ingesteld.

-Druk op de -toets totdat 14.00 is ingesteld.

Hierna verschijnt het uur opnieuw op de display en het “AUTO”-symbool licht op.

Dit betekent dat het programma werd aanvaard en in het geheugen zit.

Om 13u15 treedt de oven automatisch in werking. Tijdens het bakken/braden

branden de symbolen @ en “AUTO”.
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Om 14u00 schakelt de oven zichzelf automatisch uit en weerklinkt er een
geluidssignaal totdat u op de -toets drukt.

Halfautomatische modus

A. Programmeren van de bak/braadtijd.
B. Programmeren van het einde van de bak/braadtijd.

A) Druk op @ om de gewenste bak/braadtiid in te stellen. De oven treedt

onmiddellijk in werking. De symbolen “AUTO” en @ verschijnen op de display.

Na afloop van de ingestelde bak/braadtijd schakelt de oven zichzelf uit en
weerklinkt er een onderbroken geluidssignaal totdat men het op voormelde wijze
uitschakelt.

B) Druk op de -toets om het einde van de bak/braadtijd in te stellen.

De oven treedt onmiddelljk in werking. De symbolen “AUTO” en ]

verschijnen op de display. Op het ingestelde einde van de bak/braadtijd schakelt de
oven zichzelf uit en weerklinkt er een onderbroken geluidssignaal totdat men het op
voormelde wijze uitschakelt.

Het bak/braadprogramma kan te allen tijde gevisualiseerd worden door op de
overeenkomstige knop te drukken. Het geheugen kan op elk ogenblik gewist

worden door op de @ toets te drukken en de klok op O te zetten.

Nadat u op de {B -toets heeft gedrukt, kan de oven opnieuw in manuele modus
gebruikt worden.

Timer = Geluidssignaal

De timer is slechts een geluidssignaal dat men voor een maximumduur van 23 uur

en 59 minuten kan instellen. Druk tegelijk op de -toets en (+) of (-) totdat u de
gewenste tijd heeft ingesteld. Na instelling van de tijd verschijnt het uur opnieuw op

de display en licht het symbool op. De aftelling begint onmiddellijk en kan te
allen tijde gevisualiseerd worden door op het symbool te drukken. Na afloop
verdwijnt het symbool en weerklinkt er een onderbroken geluidssignaal totdat
men het uitschakelt door op de -toets te drukken.

Opgelet! Bij een stroomonderbreking wordt de klok op 0 gezet en worden alle

programma'’s gewist. Na hervatting van de stroomtoevoer verschijnen er drie
knipperende nullen op de display en kunt u opnieuw programmeren.
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Vervanging van het lampje in de oven (Afb. 1)

PAS OP: haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Als het lampje in de
oven vervangen dient te worden, moet eerst de beschermingsplaat « A » verwijderd
worden door deze tegen de wijzers van de klok in te draaien. Na er een nieuw
lampje ingezet te hebben dient u de beschermingsplaat « A » weer terug te zetten.

Afb. 1
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Demontage van de ovendeur (Afb. 2)

Om het schoonmaken te vergemakkelijken en beter bij de binnenzijde van de oven
te kunnen komen, kunt u beide deuren van de oven gemakkelijk demonteren (zie
tekening). Om het schoonmaken van de oven zo gemakkelijk mogelijk te maken
kunt u de ovendeur weghalen door als volgt met de scharnieren te handelen:

Scharnieren met beweegbare hendeltjes

De scharnieren A hebben twee beweegbare hendeltjes B.
Als het hendeltje B opgetild wordt, komt de scharnier vrij van zijn plaats. U kunt dan
de deur naar boven optillen en deze gemakkelijk weghalen door deze naar buiten te
laten glijden; hiertoe pakt u de deur vlakbij de scharnieren aan beide zijden vast.
Om de deur weer terug te monteren, dient u eerst de scharnieren weer op hun
plaats te brengen.

Voordat u de deur weer dicht doet, mag u niet vergeten de twee beweegbare
hendeltjes B te laten zakken zodat de scharnieren vastgehaakt worden.

Dompel de deur niet in het water

Maak de geémailleerd binnenzijde en het raam schoon met een vochtige doek met
daarop een neutraal reinigingsmiddel, verwijder de zeepresten, en droog daarna
zorgvuldig met en zachte doek af. Indien nodig, kunt u het glas demonteren
waarvoor u de twee bevestigingsschroeven aan de zijkant losdraait.

Vergewis u ervan dat het glas goed droog is voordat u het weer op zijn plaats
terugzet. Let er bij het monteren op de bevestigingsschroeven niet al te vast aan te
draaien.

Accessoires van de oven

De ovenroosters, het bakblik en de houder van het draaispit moeten in een warm
sop van een neutraal schoonmaakmidel afgewassen en daarna zorgvuldig
afgedroogd worden of in de afwasmachine schoongemaakt worden.

Afb. 2
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Hoe het draaispit te gebruiken (Afb. 3)

In deze oven kunt u ook het draaispit samen met de grill gebruiken. Het viees moet
op de spies gestoken worden en met de vorkjes vastgehouden worden.

Ga daarna als volgt te werk :

A. Plaats het bakblik op de onderste stand in de oven.

B. Steek een van de vorkjes op de staaf van roestvrij staal en zet dat vast. Steek
het vlees op de spies en steek daarna het andere vorkje erop en zet dat stevig op
het viees vast.

C. De van isolerend materiaal gemaakte handgreep van het draaispit moet gebruikt
worden om de staaf van roestvrij staal uit de oven te halen en mag tijdens de
bereiding niet in de oven zijn.

Een kip met een gewicht van ongeveer 1,3 kg heeft bijvoorbeeld een bereidingstijd
van ongeveer 85-90 minuten nodig.

Afb. 3
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Indicatietabel voor bereiding in de oven

Plaats rooster

Bereidingstijd

Type levensmiddelen | Temp. °C *) (min) Symbool
Gebak

Tulbanden 180 2 55-65

Vruchtentaarten 200 1 30-40

Gebak van melk en 180 2 35-40

boter

Gerezen gebak 200 1 25-35

Soezen 190 2 20-30

Bladerdeeg 200 2 15-25

Biscuits 190 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Viees

Runderbiefstuk 225 2-3 50-80 —
Roastbeef 225 2-3 50-80

Gebr. kalfsvlees 225 2-3 60-80 -
Gebr. varkensvlees 170-180 2 45-60 m
Gebr. lamsvlees 225 2 54-55 e
Gebr. rundvlees 225 2-3 50-60

Gebraad van haas 200 2 60-90

Gebraad van kalkoen 180 2 240

Gebraad van gans 200 2 150-210

Gebraad van eend 200 2 120-180

Gebraad van kip 200 2 60-90

Reebout 200 2-3 90-150

Hertenbout 180 2-3 90-180

Vis 180 2-3 10-40

Groenten

Gestoofde groenten 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25

Bereiding onder de grill

Karbonade 4 8-12 e
Saucijsjes van 4 10-13 =3
varkensvlees vov
Gegrilde kip 3 25-35 A
Kip aan het spies 50-65 =%
Kalfsgebraad aan het 50-65

spies

N.B. (*)Het eerste cijfer van de stand van het rooster komt overeen met de toets
van de oven. De oven dient voordat u hem gebruikt voorverwarmd te worden.

&
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Deze functies moeten gebruikt worden voor delicate gerechten en/of
voorgekookte gerechten.

Het is mogelijk hetzelfde gerecht op verschillende standen te bereiden (de
bereidingstijd blijft hetzelfde).




Instrucciones para la instalacién

Antes de utilizar el horno por la primera vez, leer atentamente las
instrucciones contenidas en este manual con la finalidad de disponer de
todas las informaciones necesarias para efectuar una instalaciéon segura,
utilizar correctamente y cuidar vuestro aparejo.

Este aparejo debe ser instalado correctamente por una persona calificada segun
las instrucciones del constructor. El constructor no se responsabiliza en caso de
dafios a personas o cosas causados por una instalacion incorrecta o insuficiente
del aparejo.Asegurarse que la tension y la frecuencia de la alimentacion eléctrica
correspondan a los datos indicados en la placa de identificacion aplicada en el
borde frontal del horno.

Advertencia: este aparejo debe estar conectado a tierra.
Nuestra empresa no se responsabiliza en caso de imperfecciones en la conexion
de tierra o en caso de una conexion a tierra no conforme con la normativa en vigor.

Antes de efectuar cualquier operacién o reparacion de mantenimento, interrumpir la
alimentacion eléctrica desde el interruptor o desde el cuadro principal. Teniendo en
cuenta que nuestra poliitica empresarial tiende al continuo mejoramoiento de los
productos, nos reservamos el derecho de regular o modificar los mismos productos
sin ningun preaviso. Durante el funcionamiento del horno, la superficie externa y el
vidrio se vuelven muy calientes; por lo tanto evitar quemaduras o heridas, no dejar
que los nifios se acerquen al horno. Este aparejo no debe ser utilizado por nifios
pequefios o por personas irresponsables sin supervision.

Evitar que los nifios pequefios jueguen con el aparejo.

Es necesario tener bajo control las personas ancianas o invalidas cuando utilizan el
horno. Si debajo del horno se prevee la colocacién de un cajon, el mismo no debe
ser funcionante y debe tener un frente aparente.

No se debe, bajo ningun aspecto, conservar material inflamable en el cajon que se
encuentra debajo del horno de encastre, porque podria incendiarse.

No colocar objetos pesados sobre la puerta abierta y no sentarse sobre la misma
porque las bisagras podrian dafarse. Durante las cocciones con aceite o grasa, no
dejar el horno sin observacion porque se corre el riesgo de incendio.

Para evitar cualquier dafio a la superficie esmaltada, no depositar bandejas y
fuentes de coccion sobre el fondo del horno y no cubrir la base del horno con hojas
de aluminio.

Durante la coccion, los alimentos naturales producen vapor que sale para evitar un
deposito excesivo en el interior del horno. Este vapor se puede condensar en gotas
de agua que se depositan sobre las terminaciones externas frias del horno y podria
ser necesario secar esta humedad con un pafio suave para evitar que la superficie
externa del horno se decolore o se ensucie excesivamente.
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Antes de utilizar el horno por la primera vez

Apagar el aparejo desde el interruptor de pared o desconectando desde la
alimentacion principal antes de efectuar la limpieza. Quitar todos los embalajes y
los accesorios del horno. Limpiar la superficie interna del horno con agua caliente
y un detergente neutro (mild). Enjuagar delicadamente y con cuidado con un pafio
himedo. Lavar los anaqueles del horno y los accesorios en el lavavaijillas o con
agua caliente y un detergente neutro, luego secar con cuidado.

Datos Técnicos
Este aparejo esta conforme a las directivas 72/23 CEE y 93/68 CEE EMC 89/336
CEE.

Normas sobre la tension

= 220-240 V fase + neutro.

Dimensiones horno de encastre (mm):

Longitud: 440
Profundidad: 390
Altura: 340
Volumen: 59 Litros

Potencia de los elementos calentadores

Elemento calentador inferior : 1,3 KW
Elemento calentador superior : 0,9 kW
Elemento parrilla : 1,6 kKW

Elemento ventilador (parte frontal interna) : 2,3 kW

Energia absorvida del horno: 3,2 — 3,8 kW
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Instalacion del horno en el mueble

IMPORTANTE : La unidad debe ser instalada correctamente segin las
instrucciones de la Empresa constructora y por personal calificado. Antes de
efectuar cualquier reparacion u operacion de mantenimiento, es necesario
desconectar el aparejo de la alimentacion eléctrica.

CONEXION ELECTRICA

Antes de conectar el aparejo ala alimentacién eléctrica, asegurarse que:

La tension corresponda a la indicada en la placa de identificacion aplicada sobre el
borde del horno.

El dispositivo de sobrecarga salvavida y la red de alimentacion doméstica puedan
soportar la tension de carga del aparato (ver la placa de identificacion).

El sistema de alimentacion esté dotado de una conexidn a tierra eficiente y el
tomacorriente o el interruptor omnipolar, con distancia entre los contactos de 3 mm
como minimo, se encuentre en un lugar facilmente accesible después de la
instalacion del aparejo.

Si el tomacorriente no es de facil acceso, la instalacion debe dotarse de un
interruptor omnipolar con distancia entre los contactos igual o superior a 3mm.

En el caso que sea necesario un cable de alimentacion mas largo, el mismo debe
tener una seccion de minimo 1,5 mm del tipo HOSRR-F.

El cable sea de una longitud suficiente para permitir un mantenimiento facil del
aparejo.

Advertencia : Este aparejo debe ser conectado a tierra.

Nuestra empresa no se responsabiliza en caso de rupturas de las conexiones a
tierra que no estén conformes a las normas vigentes.

Este aparejo ha sido proyectado para ser encastrado en un mueble para horno
estandar de 600 mm de ancho.

El alojamiento del encastre, los muebles adyacentes y todos los materiales
utilizados en la instalacion deben estar en grado de soportar, durante la utilizacion
del horno, una temperatura minima de 85°C mas la temperatura ambiente.
Ademas, las puertas de los armarios adyacentes deben estar ubicadas a una
distancia de 4 mm como minimo del aparejo en cada punto.

Algunos tipos de armarios de cocina de vinilico o enchapado son particularmente
sensibles al calor y se pueden dafar o perder el color. Cualquier tipo de dafio o de
pérdida del color de los materiales que se verifique inferior a los 85°C mas la
temperatura ambiente o en el caso que los mismos se encuentren a menos de
4mm de distancia del aparejo, sera imputable al propietario.
Para los hornos de encastre istalados debajo de un plano de trabajo, las medidas
de instalacion son las siguientes.

Atencién: Si el personal calificado instala el aparejo cerca de otros aparejos

eléctricos, el cable de alimentaciéon no debe pasar cerca o estar en contacto con las
paredes laterales del horno.
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BOP 7325
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~

BOTONES FUNCIONES

Disminucién de la temperatura

Aumento de la temperatura

ON/OFF y BLOQUEO DE LOS ACCIONAMIENTOS
Cuenta-minutos

Duracion de la coccion

Final de la coccién

Disminucién del tiempo
Incremento del tiempo

Seleccion del programa de coccién

DaEnEEEBEE

Seleccion del programa de coccidn

FUNCIONAMIENTO

Cuando el horno se conecte por primera vez a la red eléctrica, o después de un
apagon, la pantalla del temporizador parpadeara.

El horno aun no estara activo: para activarlo es necesario, en primer lugar,
proceder con la "regulacion del reloj".

REGULACION DEL RELOJ

Pulsar simultaneamente y soltar los botones y y actuar sobre los botones
EI y para configurar la hora exacta.

Nota: la operacion debe realizarse antes de 3 segundos, mientras que en pantalla
aparecen puntos parpadeando; al final de la regulacién, esperar a que se detenga
el parpadeo de los dos puntos luminosos.
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TIMBRES
El horno emite sefiales acusticas para indicar las varias funciones como, por
ejemplo, final de la coccién. Es posible modificar la intensidad del sonido: si se

pulsa el botén EI con el horno apagado (OFF), el horno reproduce los niveles
disponibles. Se configurara automaticamente el ultimo nivel reproducido.

ENCENDIDO DEL HORNO
Pulsar y soltar el boton ON/OFF; se sentira una sefial acustica (bip).

En la pantalla del temporizador aparece el mensaje ON, el simbolo de Ia#}se
ilumina y la luz interna del horno se enciende.
Se puede proceder con la configuracion de una funcién de coccion.

CUENTA-MINUTOS

El cuenta-minutos es s6lo un contador de tiempo, y es del todo independiente de
cualquier funcién de coccidn. Puede ser muy Util para configurar un aviso de final
de coccién. También se puede usar con el horno apagado.

Para configurar el cuenta-minutos, encender el horno con ON/OFF, pulsar el botén

de : la pantalla se pone a cero y los puntos comienzan a parpadear. Configurar,

antes de que pasen 3 segundos y con los botones EI y , el tiempo deseado,
hasta un maximo de 23 horas y 59 minutos. Cuando este tiempo acabe, se emitira

una sefial acustica y el simbolo de @parpadeara'. Para interrumpir la sefal
acustica y el parpadeo de los simbolos, basta con pulsar cualquier botén entre

@& 68 5

FUNCIONAMIENTO MANUAL A TIEMPO INDEFINIDO
Encender el horno, seleccionar una funcion de coccidon entre las disponibles

usando los botones y : para cada tipo de coccion el horno sugiere una
temperatura predefinida indicativa, que se puede modificar con los botones y

. El horno comenzara el calentamiento hasta la temperatura configurada y el
simbolo de grado centigrado ° parpadeara para indicar el funcionamiento. Cuando
se alcanza la temperatura, una sefal acustica avisara y el simbolo de grados
dejara de parpadear. Para apagar el horno, pulsar y soltar el boton ON/OFF. Las
pantallas de temperatura y de funciones se apagaran y aparecera el mensaje OFF;
ademas, se emitird una sefial acustica (bip).
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FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO DE DURACION DE COCCION
Para configurar el tiempo de coccion

Encender el horno pulsando y soltando el botén ON/OFF; pulsar y soltar el botdn
. En la pantalla del temporizador se enciende el simbolo A. Configurar con los

botones E' y el tiempo deseado de coccidn, hasta un maximo de 10 horas y
00 minutos. Después de la sefal acustica y de que el temporizador vuelva a

mostrar la hora actual, seleccionar una funcién de coccién con los botones

y . En la pantalla del temporizador se enciende el simbolo del . Para cada
funcién de coccion, el horno sugiere una temperatura predefinida indicativa, que se

puede modificar con los botones y . El horno inicia la coccién durante el
tiempo configurado. Transcurrido éste, se apaga automaticamente;

Al final de la coccién por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente, mientras
que las pantallas de la temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del
temporizador muestra la hora actual y los dos simbolos de cazo y A parpadean.

Para apagar la sefial acustica y salir del ciclo, pulsar cualquier botén entre @
STOP
, EI , . En la pantalla de funciones se enciende el simbolo de

la #J’E y, después, se enciende la luz en el interior del horno.
El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva
funcién de coccidn, o bien apagarlo pulsando y soltando el boton ON/OFF.

FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO DE FINAL DE COCCION
Para configurar la hora de final de coccion

Encender el horno pulsando y soltando el botén ON/OFF, pulsar y soltar el botén
. En la pantalla del temporizador se enciende el simbolo A.

Configurar con los botones EI y la hora de final de coccidn, que debe estar
dentro de las proximas 23 horas y 59 minutos. Después de la sefal acustica y de
que el temporizador vuelva a mostrar la hora actual, seleccionar una funcion de

. o« —- . .
coccion con los botones y . En la pantalla del temporizador se enciende

el simbolo del . El horno sugiere una temperatura predefinida, que se puede

modificar con los botones y .

El horno inicia la cocciéon hasta la hora configurada. Después, se apaga
automaticamente.

Al final de la coccién por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente, mientras
que las pantallas de la temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del

temporizador muestra la hora actual y los dos simbolos de y A parpadean.
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Para apagar la sefial acustica y salir del ciclo, pulsar cualquier boton entre @
STOP
B85

En la pantalla de funciones se enciende el simbolo de Ia# y después se enciende
la luz en el interior del horno.

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva
funcién de coccidn, o bien apagarlo pulsando y soltando el boton ON/OFF.

FUNCIONAMIENTO AUTOMATICO
Para configurar la duracién de la coccidn y la hora de final de la coccion

Encender el horno pulsando y soltando el botén ON/OFF, pulsar y soltar el botdn

y configurar con los botones EI y el tiempo necesario para la coccion.
Esperar a que los puntos entre las horas y los minutos del temporizador dejen de
parpadear. El temporizador volvera a mostrar la hora actual. A continuacion, pulsar

STOP
el botén y configurar la hora de final de coccién con los botones EI y .
Se emite de nuevo una sefial acustica y los puntos dejan de parpadear: se trata de
la confirmacion de la aceptacion del horario configurado.
En pantalla permanece la temperatura seleccionada, la hora actual y la funcion de
coccion seleccionada. La luz interna del horno se apaga. Seleccionar una funcion

de coccidn entre las disponibles con los botones y . . El horno sugiere una

temperatura preconfigurada, que se puede modificar con los botones y .
Después de que los puntos del temporizador hayan dejado de parpadear, el horno
se pone en modalidad de coccidn retrasada.

Tanto la temperatura como la funcién configuradas se pueden maodificar repitiendo
las operaciones descritas anteriormente.

El horno se activara automaticamente mas adelante, para la duracién indicada, y
se detendra en la hora especificada.

Al fina de la coccion por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente. Mientras
que las pantallas de la temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del

temporizador mostrara la hora actual y los dos simbolos de y A parpadearan.
Para apagar la sefal acustica y salir del ciclo, pulsar cualquier boton entre ,

= 6 65 5

En la pantalla de funciones se enciende el simbolo de Ia#}y, después, se
enciende la luz en el interior del horno.

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva
funcién de coccidn, o bien apagarlo pulsando y soltando el boton ON/OFF.
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LIMITACIONES PARA EL USO DE LAS COCCIONES SEMIAUTOMATICAS Y
AUTOMATICAS

Las funciones de precalentamiento (PRH) y descongelacion no son compatibles
con las cocciones de tiempo definido, por lo que:

- habiendo configurado una de estas dos funciones, no es posible activar ni la
duracion ni el final de la coccion;

- si el horno ha sido programado en modalidad de funcionamiento automatico, no
es posible seleccionar la funcion de precalentamiento (PRH) o descongelacién.

ICONOS EN PANTALLA

Cazo: si esta encendido, indica que se encuentra activa una funcién de
coccion.

Sin embargo, el cazo se queda apagado cuando se encuentran activas las
funciones de luz, PRH (precalentamiento) y descongelacion.

Si parpadea, indica el final de una coccidon por tiempo. Durante la fase de
funcionamiento automatico, el simbolo permanece apagado para encenderse
después, en el momento del inicio programado del horno.

A (automatico): si esta encendido, indica que se ha configurado un tiempo de
coccion; si parpadea, el final de una coccidn configurada.

@ Timbre: si esta encendido, indica que esta activo el cuenta-minutos; si
parpadea, el final de una cuenta de minutos.

SELECCION DE LA TEMPERATURA DE COCCION

Mientras el horno se encuentra encendido, usando los botonesy, la
temperatura se puede regular entre el minimo y el maximo, con incrementos de 5
°C indicados en pantalla.

Nota: para cada funcién de coccién, ha sido preconfigurada una temperatura de

referencia que se puede modificar segun la necesidad con los botones y .

SELECCION DE LAS FUNCIONES DE COCCION

Mientras el horno esta encendido, mediante los botones y , los simbolos
correspondientes se encienden en secuencia para permitir la seleccién de la
funcién de coccidn deseada.
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FUNCIONES:

#j‘: LUZ HORNO

La luz interna del horno se activa pulsando y soltando el boton ON/OFF. Para
apagarla, pulsar y soltar de nuevo el botén ON/OFF.

Seleccionando una funciéon de coccion, la luz interna se enciende y permanece
encendida hasta 3 minutos después de haber alcanzado la temperatura deseada.
Durante una funcién de coccidn o descongelacion, es posible volver a encender la

luz del horno pulsando cualquier botén entre@,,,El,: la luz

permanece encendida durante un minuto.
La luz del horno se puede encender también con el bloqueo de los accionamientos

habilitados, pulsando uno de los botones de @ , , E' , .

PW PRECALENTAMIENTO

Esta funcién permite un precalentamiento del horno mas rapido antes de la
seleccion de la coccion.

En la pantalla de la temperatura aparecera un simbolo en movimiento.

El precalentamiento termina cuando se alcanza la temperatura preconfigurada (no
modificable). Una vez alcanzada ésta, se emite una sefial acustica, se encienden el
simbolo de la bombilla y la luz del horno. En este punto, es posible seleccionar el

o de coced -], =)
ciclo de coccién deseado con los botones y . .

—— COCCION TRADICIONAL
Coccidn tradicional con funcionamiento de las resistencias superior e inferior.

L—J RESISTENCIA INFERIOR
Este tipo de coccién esta indicado para cocciones lentas o para calentar las
comidas.

vy

&= GRILL Y ASADOR
Indicado para cocinar a la parrilla

vyw

™
&= GRILL VENTILADO Y ASADOR
Indicado para cocinar alimentos delicados a la parrilla

e" FUNCION PIZZA
Particularmente indicada para pizza y platos de verduras.
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~' COCCION VENTILADA

Esta funcion ofrece una coccion homogénea y regular en todas las partes del
horno.

Se pueden cocinar dos distintos tipos de comidas, respetando sus respectivos
tiempos de coccion.

*§ DESCONGELACION

El ventilador entra en funcién sin que se encienda ninguna resistencia.
Permite descongelar alimentos en menos tiempo que lo normal.

El mensaje " dEF " aparece en el display de la temperatura.

**% LIMPIEZA PIROLITICA

Tras haber encendido el horno, seleccionar la funcién de limpieza automatico.

En la pantalla de temperatura aparecera el mensaje PIRO, mientras que en la
pantalla de funciones se propondra un tiempo predefinido de pirdlisis equivalente a
una hora y treinta minutos.

Los dos puntos entre las cifras (1:30) parpadearan durante un periodo de cuatro
segundos, asi se indica que se puede configurar el tiempo de duracion de la
pirdlisis o la hora a la que se desea terminar. Para realizar estas operaciones,
seguir las instrucciones anteriores acerca de las cocciones programadas.

El tiempo maximo que se puede configurar es de tres horas y el minimo, de treinta

minutos. Para modificarlo, pulsar el botén del y cambiar con los botones EI y

. Una vez configurado el tiempo, se enciende la letra A junto al tiempo de
duracién, lo que indica la activacién de un ciclo automatico.

La puerta se bloquea y se activa la funcion de bloqueo de los controles, indicada
por el encendido en pantalla del simbolo de la llave. Durante la pirdlisis, es posible
ver el tiempo que queda y la hora de final del ciclo, pero no se pueden modificar.
Esta funciéon permite la limpieza del horno aumentando su temperatura hasta
465°C. El depdsito de cenizas que resulta se puede eliminar con pafio humedo,
después de que el horno se haya enfriado, pero aun esté templado.

Durante la limpieza pirolitica automatica, la luz del horno permanecera apagada.

Advertencia:

Todos los accesorios se deben quitar de dentro del horno antes de poner en
marcha la funcion de limpieza automatica. Se recomienda encarecidamente usar
esta funcién de limpieza automatica sélo si hay alguna persona presente.

Todos los residuos alimentarios importantes se deben quitar del horno antes de
poner en marcha la funcion de limpieza automatica.
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OTRAS FUNCIONES

MODALIDAD HORNO APAGADO
Con el horno apagado, las pantallas de la temperatura y de las funciones estaran
apagados, mientras que la pantalla del temporizador muestra la hora actual.

FUNCION DE BLOQUEO DE ACCIONAMIENTOS (PROTECCION NINOS)

Esta funcion se puede activar en cualquier momento para impedir que los nifios
usen el horno. En especial, si se habilita con el horno apagado, impide su
encendido: para permitir cualquier funcién de coccion, es necesario deshabilitar el
bloqueo. Para habilitar el bloqueo de accionamientos, mantener pulsado el boton
ON/OFF hasta que se muestre el simbolo de la llave (5 segundos
aproximadamente) seguido por ON. A continuacion, la pantalla vuelve a mostrar la
hora actual.

Nota: en este punto no es posible realizar ninguna configuracion de coccion,
excepto la regulacion del cuenta-minutos.

Si, por el contrario, el bloqueo se activa después de cualquier configuracion de
coccion (manual, semiautomatica o automatica), sera posible configurar sélo el
cuenta-minutos o apagar el horno pulsando y soltando el boton ON/OFF. De hecho,
pulsando cualquier otro botdn, el simbolo de la llave le recordara que la proteccion
esta activa.

El apagado manual o automatico no desactiva el bloqueo de los accionamientos.
Para deshabilitar el bloqueo de accionamientos, mantener pulsado el boton
ON/OFF hasta que se muestre el simbolo de la llave (5 segundos
aproximadamente) seguido por OFF.

A continuacién, la pantalla vuelve a mostrar la hora actual. Cuando el horno se
bloquea, no es posible encenderlo pulsando el botéon (ON/OFF), sélo es posible
apagarlo (OFF).

BOTON ON/OFF

El botén (ON/OFF) permite, en cualquier momento y con cualquier funcién
configurada, apagar el horno, si éste esta encendido.

Todas las configuraciones de coccion se anulan. Para las siguientes cocciones,
seguir las instrucciones correspondientes de coccidn desde el principio.

Si el horno esta encendido y se ha configurado la funciéon del bloqueo de
accionamientos, pulsando y soltando el boton ON/OFF, el horno se apaga, pero la
funcion de bloqueo de accionamientos permanece encendida.

Para deshabilitar el bloqueo de los accionamientos, mantener pulsando el botén
ON/OFF durante, al menos, 5 segundos: la pantalla mostrara la llave y, a
continuacion "OFF". Luego volvera a aparecer la hora.
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SIMBOLO “ © “

Representa los grados centigrados. Si parpadea, indica que el horno esta
calentandose para alcanzar la temperatura configurada.

Si esta encendido fijo, indica que la temperatura configurada ha sido alcanzada.

ANULA(}ION DE LAS CONFIGURACIONES DE DURACION Y DE FINAL DE
COCCION
En cualquier momento es posible anular las configuraciones de duracion y de hora

de acabado de la coccién pulsando simultaneamente los botones y =iy

ATENCION: atin asi, el horno permanece encendido en la funcién preseleccionada
en modalidad manual (a tiempo indefinido).

Es posible volver a configurar los tiempos de duracién y de final de coccion, asi
como apagar por completo el horno pulsando y soltando el botén ON/OFF.
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BOP7115 AB/ AW/ AX
BOP7215 AB / AX

| T
o L. Lo
/ 008 E|8 = s
oo( 6d
2 3 1
1. Termostato
2. Selector
3. Programador electrénico
4. Luz roja

5. luz amarilla

Vuestro horno esta dotado de un sistema de coccion multifuncion, que permite
seleccionar el método de coccién mas apropiado para el tipo de comida que se
esta preparando.

La funcion deseada se selecciona girando la botén del selector funcion en sentido
horario y ubicandola en el simbolo apropiado. La lampara interna del horno y la luz
indicadora de funcionamiento « ON » se encienden.
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Funciones del horno

Solo lampara (BOP7215 / BOP7115)

La lampara en el interior del horno se enciende.

=]
Parrilla (BOP7215)

El elemento que se encuentra debajo de la base del horno funciona
autdbnomamente.

Antes del uso, es necesario precalentar el horno durante 15 minutos.

Esta funcion es ideal para la coccion al horno de pastaflora para tartas saladas y
tartas. En este caso, el alimento se debe colocar en el estante inferior del horno.

==l Elemento calentador inferior solamente (BOP7215)

El elemento que se encuentra debajo de la base del horno funciona
auténomamente.

El horno debe ser precalentado durante 15-20 minutos antes del uso.

Esta funcion es la ideal para la coccion en horno de pastaflora para tartas saladas y
tartas. En este caso, el alimento se debe colocar en el estante inferior del horno.

D Coccion convencional (BOP7215/ BOP7115)

El elemento superior e inferior funciona para una coccién convencional estatica.
Antes del uso, es necesario precalentar el horno hasta que se apague el indicador
luminoso de temperatura. Con esta funcion, se aconseja utilizar solamente un solo
estante para la coccién del alimento. No utilizar el estante inferior o superior
porque el alimento podria cocinarse demasiado.

il A
Coccion convencional y conveccion aire forzado (BOP7215)
Este tipo de coccidn es ideal para pizza y platos con verduras. Con esta
funcién se accionan al mismo tiempo la resistencia inferior, la resistencia
circular y el motoventilador.

f‘!_".

E Conveccion aire forzado (BOP7215)

El ventilador y un elemento que se encuentra detras de la pared posterior del horno
hacen circular el aire caliente para suministrar una temperatura uniforme a cada
parte del horno. Antes del uso, es necesario precalentar el horno hasta que el
indicador luminoso de temperatura se apaga. Se pueden cocinar distintos
alimentos al mismo tiempo utilizando mas estantes y ahorrando de esta manera
tiempo y energia. La temperatura del horno se reduce de aproximadamente el 10%
respecto a un sistema de calentamiento del horno de tipo convencional.
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b 1

. Descongelador (BOP7215)
El ventilador funciona sin sus elementos, por lo tanto el horno no se calienta
directamente. La puerta del horno tiene que mantenerse cerrada.
Se pueden descongelar rapidamente alimentos congelados colocandolos sobre la
bandeja del horno y colocando la misma en el anaquel inferior. Con este sistema, la
duracién de descongelador se reduce hasta un tercio.

kY

(BOP7215) 9 (BOP7115) Grill y asador
El ventilador funciona en combinacién con el elemento parrilla infrarrojo de la parte
superior del horno. Antes del uso, es necesario precalentar el horno durante 5-10
minutos. Cuando se estan asando los alimentos, esta funciéon permite de volver
crocante la parte externa del alimento mientras que el aire caliente que circula en el
horno garantiza la coccién. La conveccion de aire semiforzado puede ser utilizada
para parrilladas, en este caso, no es necesario girar el alimento tan a menudo.
La funcion parrilla debe funcionar siempre con la puerta del horno cerrada.
No utilizar hojas de aluminio para cubrir la parrilla o para cubrir los alimentos que
se deben cocinar debajo de la parrilla — el reflejo de la hoja de aluminio podria
dafiar el elemento de la parrilla. Mantener la puerta del horno cerrada durante el
uso de la parrilla.

‘2T ]
il

Funcién de autolimpieza del horno (BOP7215/ BOP7115)

Girar el boton de seleccion en esta funcidn, esta regulacion es posible solamente
por medio del temporizador, el ciclo de autolimpieza dura 1,5 horas.

Antes de utilizar esta funcién pirolitica, es necesario quitar todos los accesorios del
horno. Durante la funcién pirolitica, la lampara del horno esta apagada.

Resistencia inferior/superior + ventilacion (BOP7115)

Conveccion de aire semi forzado (con la puerta cerrada). El termdstato debe ser
regulado en la temperatura deseada comprendida entre 50°C e 250°C.

Este tipo de coccién se aconseja para: alimentos que se deben cocinar tanto en el
interior como en el exterior (pasteleria, asados).
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PROGRAMADOR ELECTRONICO

[EQUM

o & X ¢ =

000000

Programador electrénico con display de la temperatura
Funciones del mismo:

- Reloj de display iluminado con indicacién de 24 horas

- Avisador acustico (maximo 23 horas y 59 minutos)

- Programacion automatica (inicio y fin de la coccién)

- Programacion semi-automatica (sélo inicio 6 sélo fin de la coccién).
- Display de la temperatura

Descripcion de los botones

TIMER

@] TIEMPO DE COCCION
HORA FINAL DE COCCION
Y FUNCIONAMENTO MANUAL

AUMENTO CIFRA MARCADOR Y TEMPERATURA (DISPLAY)

B DISMINUCION CIFRA MARCADOR Y TEMPERATURA (DISPLAY)

Significado de los simbolos iluminados

«A» (intermitente) = programador en posicién automatica, pero no programado.
«A» (iluminacién fija) = programador en posicion automatica y programado.

« ..

| coccién manual

By g »
mas «A» : coccién automatica

mas : timer en funcién
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Reloj electrénico

Indica las horas (0-24) y los minutos. Inmediatamente después de la conexion
(también después de un eventual corte de energia eléctrica) apareceran TRES
digitos intermitentes en el panel.

Para insertar la hora correcta es necesario pulsar [LS: y después uno de los
botones (+) 6 (-), hasta alcanzar la hora correcta.

La velocidad de cambio del marcador se incrementara notablemente unos
segundos después de iniciar la presion sobre los botones (+) y (-).

Cocciéon manual (sin uso del programador)
Para usar el horno sin auxilio del programador, es preciso cancelar la indicacion

«A» intermitente, para lo cual hay que presionar sobre el botdn L{B' .
Si el indicador «A» esta fijo (lo cual indica que el horno esta programado) hay que
proceder a cancelar previamente el programa pulsando @ y llevando el
marcadora0. b= 2

Coccion automatica (inicio y fin de coccion)
1) Programar el tiempo de duracién de la coccion mediante [i,).

2) Programar la hora de finalizaciéon de la coccion mediante .
3) Seleccionar temperatura y funcién deseadas mediante los mandos del
termostato y selector.

Tras estas operaciones, aparecera el simbolo «A» de manera fija en el marcador,
indicandonos que el horno ha quedado programado.

Ejemplo practico:

Queremos realizar una coccion de 45 minutos y que la misma finalice a las 14,00 h.
- Pulsando @ fijamos 0.45 en el marcador

- Pulsando fijamos 14.00 en el marcador

Después de estas operaciones reaparecera la hora actual en el marcador asi como
el simbolo «A» indicandonos que nuestra programacién ha sido entendida y
memorizada. A las 13.15 h. (14.00 h menos 45 minutos), el horno se pondra en
funcionamiento automaticamente. A las 14.00 h. se parara automaticamente la
coccion, sonando la sefal acustica intermitente.

La silenciaremos pulsando@ .
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Coccidén semi automatica

A. Programacion del tiempo de duracion de la coccion.
B. Programacion de la hora de final de coccion.

A) Fijar el tiempo de coccidon elegido mediante el boton @ . Se iniciara
inmediatamente la coccidn apareciendo en el marcador el simbolo «A» .
Transcurrido el tiempo programado se interrumpira la coccién y sonara la sefial
acustica intermitente. Eliminarla segun indicado anteriormente.

B) Fijar la hora de final de coccién elegida mediante el boton . Se iniciara
inmediatamente la coccion apareciendo en el marcador los simbolos «A» .

Llegada la hora fijada de fin de coccion, se interrumpira la misma y sonara le sefal
acustica intermitente. Eliminarla segun lo indicado anteriormente.

En cualquier momento se puede visualizar el estado de la programacién pulsando
el botén correspondiente . En cualquier momento se podra también anular la
programacion pulsando y llevando @el marcador a cero.

Pulsando después se dispondra el horno para el funcionamiento manual.

Avisador electronico

La funcién del «timer» consiste unicamente en un avisador acustico que puede ser
regulado por un periodo maximo de 24 horas 59 minutos.

Para regular el tiempo, présionar sobre el pulsante y al mismo tiempo (+) 6 (-)
hasta obtener en el cuadrante el tiempo deseado.

Terminada la regulacion, sobre el cuadrante reaparecera la hora del reloj junto al

simbolo .

El recuento a la inversa se iniciara inmediatamente y podra ser visualizado sobre
marcador en cualquier momento, con la simple presion del botén @ .

Al agotarse el tiempo, se apagara el simbolo y se activara una sefal acustica
intermintente que podra ser interrumpida presionando el boton .

iATENCION! EIl corte de suministro de energia eléctrica provoca la cancelacion de

las funciones programadas, reloj incluido. Una vez restablecido el suministro
apareceran tres ceros intermitentes y se podra reprogramar.
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Sustitucion de la lampara del horno (fig. 1)

ATENCION: desconectar el aparejo de la alimentacion eléctrica.

Si la lampara del horno se debe sustituir, la tapa de proteccién A debe quitarse,
girando en sentido antihorario. Después de haber sustituido la lampara, instalar
nuevamente la tapa de protecciéon A

Fig. 1
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Desmontaje de la puerta del horno (Fig. 2)

Para facilitar la limpieza y acceder con mas libertad a la parte interna del horno, es
posible desmontar ambas puertas del horno de manera simple (ver dibujo).

Para facilitar la limpieza del horno, es posible quitar la puerta del horno usando las
bisagras de esta manera:

Bisagras con palancas movibles

Las bisagras A estan dotadas de dos palancas pequefias movibles B.

Si la palanca B se eleva, la bisagra sale de su alojamiento. Se puede, a este punto,
elevar la puerta hacia arriba y extraerla haciendola deslizar hacia el externo.

Para efectuar esta operacién, coger la puerta de los lados cercanos a las bisagras.
Para volver a instalar la puerta, primero introducir las bisagras en su alojamiento.
Antes de cerrar la puerta, no olvidarse de bajar las dos palancas movibles B
utilizadas para enganchar las bisagras.

No sumergir la puerta en agua

Limpiar la superficie interna esmaltada y de vidrio con un pafio humedo y un
detergente neutro apropiado, enjuagar, luego secar con cuidado utilizando un pafio
suave. Si es necesario, es posible desmontar el vidrio desatornillando los dos
tornillos de fijacidn laterales. Asegurarse que el vidrio esté completamente seco
antes de volverlo a instalar. Prestar atencion de no fijar demasiado los tornillos de
fijacién durante el montaje.

Accesorios del horno

Los anaqueles del horno, la grasadera y el soporte del asador deben ser lavados
en agua caliente con un detergente neutro y luego secarlos con cuidado o pueden
ser lavados en lavavajillas.

Fig. 2
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Como utilizar el asador (Fig. 3)

En el mismo horno, es posible utilizar el asador asociado con la parrilla. La carne
debe ser enfilada en el espetdn y bloquearla con las dos horquillitas.

Luego proceder como se indica a continuacion:

A. Introducir el espetén en el plano inferior del horno.

B. Introducir una de las horquillitas sobre el asta de acero inoxidable y fijarla. Enfilar
la carne en el espetdn y luego introducir la otra horquillita, fijarla de manera segura
ala carne.

C. La empunadura del asador de material aislante debe ser utilizada para extraer el
asta de acero inoxidable del horno y debe quitarse durante la coccion.

Por ejemplo un pollo que pesa aproximadamente 1,3 kg necesitara una coccion de
unos 85-90 minutos.

Fig. 3
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Tabla indicativa para la coccion al horno

Alimento Temp. °C Posicion . Tiem_pp 'de Simb_qlo
anaquel (*) coccioén (min) | coccidén

Dulces

Roscas 180 2 55-65

Tortas de frutas 200 1 30-40

Postres de leche y 180 2 35-40

mantequilla

Dulces leudados 200 1 25-35

Buiuelo 190 2 20-30

Pasta de hojaldre 200 2 15-25

Galletas 190 3 15-20

Lasanas 225 2 40-50

Carne

Solomillo de buey 225 2-3 50-80 —

Roastbeef 225 2-3 50-80

Tenera asada 225 2-3 60-80 -

Cerdo asado 170-180 2 45-60 m

Cordero asado 225 2 54-55 e

Buey asado 225 2-3 50-60

Liebre asada 200 2 60-90

Pavo asado 180 2 240

Ganso asado 200 2 150-210

Pato asado 200 2 120-180

Pollo asado 200 2 60-90

Pierna de cabrito 200 2-3 90-150

Piena de ciervo 180 2-3 90-180

Pescados 180 2-3 10-40

Verduras

Verduras estofadas 170-190 2-3 40-50

Pizza 240 1 15-25

Cocciodn a la parrilla

Chuleta 4 8-12 f—

Chorizo de cerdo 4 10-13 &3

Pollo a la parrilla 3 25-35 vov

Pollo al espiedo 50-65 A

Tenera asada al 50-65 2

espiedo

Nota: (*) El ndmero inicial de la posicion del anaquel corresponde al botdon del
horno. El horno debe ser precalentado antes de la utilizacion.

= Estas funciones deberian ser utilizadas para los alimentos delicados y/o
— alimentos precalentados.

o Es posible cocinar el mismo plato en anaqueles distintos (el tiempo de
-~ coccion es el mismo).
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Paigaldamise juhised
Hoiatused ja ohutusjuhised

Enne ahju esmakordset kasutamist, lugege hoolikalt Ilabi need
kasutusjuhendid, milles on podhjalikult kasitletud Teie uue seadme turvalist
paigaldamist, kasutamist ja hooldamist.

Tootja ei kanna vastutust seadme ebadigest paigaldusest tingitud vigade voi
kahjustuste eest.

Veenduge, et vooluvdrgu pinge vastaks nimiandmete plaadil toodule, plaadi leiate
ahju esiosa alumiselt kuljelt.

Hoiatus: see seade peab olema maandatud.

Meie kompanii ei kanna mingit vastutust maanduse rikete eest vdi kui teostatud
maandus ei ole vastavuses kehtivate nbuetega.

Seadme hooldust ja remonti tohib teostada ainult siis, kui seade on vooluvérgust
eemaldatud, kas toitejuhtme eemaldamisega seinakontaktist v6i peakaitsme valja
lilitamise teel. Seadme pidevalt kaasaegsena hoidmiseks jatame endale diguse
tdiendada seadet ilma eelneva teatamiseta.

Arge jatke véikesi lapsi jarelvalveta ahju lahedusse selle kasutamise ajal, kuna ahju
valimised osad, kaasaarvatud klaas vdivad muutuda erakordselt tuliseks ja tekitades
nii pdletus- voi vigastusohu, samuti pole seade ette nahtud ilma jarelvalveta
kasutamiseks vaikeste laste vdi puuetega isikute poolt.

Hoolitsege, et lapsed ei mangiks seadmega.

Jalgige vanemate inimeste ja puuetega isikute ahju kasutamist.

Kui sisseehitatav ahi paigaldatakse sahtli alla, ei tohi sahtel olla kasutatav, lihtsalt
esipaneeliga. Sisseehitatud ahju all olevas sabhtlis ei tohi hoida tuleohtlike materjale,
kuna need vdivad siittida pdlema. Arge asetage raskeid esemeid avatud ahjuuksele
ega istuge sellele, kuna nii vbite vigastada hingesid. Kui kasutate toidu
valmistamiseks 6li vbi rasva, arge jatke ahju jarelvalveta vdimaliku tekkiva tuleohu
tottu. Ahju sisemise emaileeritud kihi kahjustuste valtimiseks, drge asetage panne voi
kiipsetusaluseid otse ahju pdhjale ning arge katke ahju pdéhja alumiiniumist
fooliumiga. Toiduvalmistamise kaigus tekkiv aur ventileeritakse valja, et valtida ahju
Ulemaarast kuumenemist.

Kuna selle auru kondenseerumine voib tekitada veepiiskasid ventilatsiooniava
Umbrusesse, vbib osutuda vajalikuks puhkida need ara pehme lapiga. See aitab
samuti valtida toiduvalmistamise tulemusena tekkivat maardumist ja varvimuutusi
ahjukorpusel.

317



Enne seadme esmakordset kasutamist

Enne puhastama asumist eemaldage toitejuhe seinakontaktist voi lllitage vélja
kaitse. Eemaldage kogu pakend ja tostke ahjust vélja lisatarvikud. Puhkige ahju
sisemus Ule ndudepesuvahendiga niisutatud lapiga. Loputage hoolikalt, kasutades
selleks niisket lappi. Peske ahju tarvikud ndudepesumasinas v&i kuuma vee ja
ndudepesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.

Tehnilised andmed
See seade vastab 73/23 CEE ja 93/68 CEE EMC 89/336 standarditele.

Kasutatav pinge

220-240 V faas + null.

Sisseehitatava ahju mé66dud:

Laius : 440
Sligavus : 390
Kdérgus : 340
Maht : 59 L

Kiitteelementide nimivéimsus

Alumine kultteelement: 1,3 kKW
Ahju lGlemine kuitteelement: 0,9 kW
Grillimiselement: 1,6 kW

Ventilaator ( sisemine eesosa): 2,3 Kw

Ahju voéimsus: 3,2 - 3,8 KW
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Sisse ehitamine

OLULINE: Seade peab olema korrektselt paigaldatud vastavalt tootjapoolsetele
juhistel vastava kvalifikatsiooniga personali poolt. Seadme hooldust ja remonti tohi
teha ainult siis, kui seade on vooluvdrgust eemaldatud.

ELEKTRI UHENDAMINE: Enne seadme vooluvérku iihendamist veenduge, et:

Teie poolt kasutatav pinge vastab seadme pdhjal oleval nimiandmete plaadil toodule.
Rikkevoolukaitse ja kodune elektrisisteem peab vastu seadme koormusele (vt
nimiandmete plaat).

Toitevdrgu susteem on varustatud efektiivse maandusega ja pistiku v6i omnipolaarne
[Uliti, mille minimaalne kontakti ava on 3mm, on lihtsalt eemaldatav peale seadme
paigaldamist.

Kui pistik pole lihtsalt ligipaasetavas kohas, peab seadet installeeriv isik paigaldama
omnipolaarse luliti, mille ava on vérdne v6i suurem kui 3mm.

Kui on vajadus paigaldada toitekaabel, peab selle 1abildige olema minimaalsele 1,5
mm, tiip HO5RR-F.

Kaabel peab olema piisava pikkusega seadme mugavaks teenindamiseks.

Hoiatus: see seade peab olema maandatud.

Korrektne maandus on seadme kasutamiseks hadavajalik.

Meie kompanii ei kanna mingit vastutust maanduse rikete eest vdi kui teostatud
maandus ei ole vastavuses kehtivate néuetega.

See seade on sobiv sisseehitamiseks standardsesse 600 mm laiusesse ahjuavasse.
Kdo6gimoobli element, korvalasetsev moobel ja kdik paigaldamiseks kasutatavad
materjalid peavad vastu pidama minimaalselt 85°C temperatuurile ahju kasutamise
ajal. Lisaks peavad korvalpaikneva kdogimoobli uksed jaama seadmest igas punktis
vahemalt 4 mm kaugusele.

Teatud tulpi spoon vdi muu ké6gimoobli viimistlus vaib osaliselt olla aldis kuumusele
ja varvimuudatustele, seetbttu peavad ahju Umbritsevad materjalid taluma vahemalt
85°C temperatuuri.

Todpinna alla paigaldamisel on méddud jargnevad.

Tahelepanu : kui kvalifitseeritud personal paigaldab ahju teiste elektriliste seadmete

lahedusse, ei tohi nende toitejuhe jaada ahju lahedusse ega puutuda vastu ahju
kuumenevat kiilge.
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BOP 7325
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NUPUD

Vahendab temperatuuri

Suurendab temperatuuri
SISSE/VALJA ja nuppude lukustamine
Minutimeenutaja

Kipsetusaeg

Léppaeg

Aja seadistamine

Aja seadistamine

Programmi seadistamine

HOHDEEEREEE

Programmi seadistamine

KASUTAMINE

Peale ahju esmakordset sisse lilitamist v6i peale voolukatkestust vilgub seadme
displeil kellaaeg, seadme kasutamiseks tuleb esmalt seadistada kell, vt "Kellaaja
seadistamine”.

KELLAAJA SEADISTAMINE
Vajutage samaaegselt nuppudele ja ning seejarel vabastage need.

Nuppude El ja abil maéarake 6ige kellaaeg

Markus: see operatsioon tuleb teostada 3 sekundi jooksul, kui 2 punkti taimeri
naidikul vilguvad. Kui olete I6petanud kellaaja seadistamise, oodake kuni 2 punkti
I6petavad vilkkumise.
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HELISIGNAAL

Ahi esitab helisignaale erinevate funktsioonide tuvastamiseks, nagu naiteks
kipsetuse |16ppaja tahistamine.

Kasutusel on 3 erineva tasemega helisignaali, mida saab muuta:

Kui ahi on valja lulitatud, vajutage nupule ja igal vajutusel edastab ahi erineva
tasemega helisignaali; vimasena kostunud helisignaal salvestatakse automaatselt.

AHJU TOOLE LULITAMINE
Vajutage ja vabastage nupp, kaasnevalt kuulete helisignaali.

Taimeri displeile kuvatakse ON (sees), valgustuse simbol #J’E suttib ja ahju
sisemuse valgustus lllitub sisse. NilUd saate jatkata kipsetusfunktsiooni
seadistamist.

MINUTIMEENUTAJA

Minutimeenutaja on ainult aja maha arvestamiseks ja toimib kipsetusfunktsioonist
taiesti séltumatult.

Seda on hea kasutada naiteks kiipsetamisprotsessi [dpetamise meenutamiseks.
Seda saab kasutada ka mittetéotava ahjuga.

Minutimeenutaja seadistamiseks lllitage ahi sisse, vajutades ja vabastades
nupp, seejarel vajutage @ nupule; displeil taastatakse null ja 2 punkti vilguvad 3

sekundi jooksul. Niud saate seadistada soovitud aja nuppude EI ja abil,
kuni 23h 59min.

Kui maaratud aeg on mdddunud, kuulete helisignaali ja simbol @ hakkab
vilkkuma.
Helisignaali ja sumboli vilkumise |8petamiseks vajutage lihtsalt Ghele jargmistest

nuppudest: @ El

MANUAALNE KASUTAMINE TOOTAMISE PERIOODI MAARAMATA
Lilitage ahi tddle ja valige soovitud kipsetusfunktsioon nuppude ja abil:
Ahju displeile kuvatakse eelseatud temperatuur, mida saab muuta nuppude ja

abil. Ahi kaivitub ja alustab soojenemist maaratud temperatuurini ning seda
tahistab vilkuv mdétuhiku tahis.
Kui maaratud temperatuur on saavutatud, |6petab simbol vilkumise ja kostub

helisignaal. Ahju valja lulitamiseks lihtsalt vajutage ja vabastage nupp .
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POOLAUTOMAATNE KUPSETUSAJA MAARAMINE
Seda on soovitatav seadistada toiduvalmistamise ajal.

Lllitage ahi tdodle, vajutades ja vabastades nupp , seejarel vajutage ja

vabastage nupp . Taimeri displeile kuvatakse simbol A . Maarake soovitud
kiipsetusaeg nuppude  ja  abil, kuni 10h 00min.
Seejarel kuulete helisignaali ja taimerile kuvatakse kellaaeg: niiiid on Teil vdimalik

valida soovitud kiipsetusfunktsioon nuppude ja abil.

Taimeri displeile kuvatakse siimbol . .
Ahju naidikule kuvatakse vastavalt valitud funktsioonile eelseatud temperatuur, mida

saab muuta nuppude ja abil. Ahi kaivitub ja t66tab maaratud aja, mille
moddumisel 16petab ahi automaatselt toiduvalmistamise. Kostub helisignaal,
temperatuuri naidik ja kipsetusfunktsiooni naidik lilitavad valja, taimeri naidikule

kuvatakse kellaaeg ning simbolid ja A vilguvad.

Helisignaali 16petamiseks ja programmist valjumiseks vajutage lihtsalt Uhele

jargmistest nuppudest @ El

Nilid on ahi valmis wuuesti programmeerimiseks; Te saate valida uue

klpsetusfunktsiooni vdi lUlitada ahju vélja, vajutades ja vabastades nupu .

POOLAUTOMAATNE KASUTAMINE — KUPSETAMISE LOPPAJA MAARAMINE
Seda funktsiooni kasutatakse klipsetamise I6ppaja seadistamiseks

Lilitage ahi todle, vajutades ja vabastades nupp , seejarel vajutage ja
vabastage nupp . Taimeri displeile kuvatakse simbol A . Maarake soovitud

kiipsetamise 16ppaeg nuppude EI ja abil, kuni 23h ja 59min.
Seejarel kuulete helisignaali ja taimerile kuvatakse kellaaeg: niilid on Teil voimalik

valida soovitud kiipsetusfunktsioon nuppude ja abil. Taimeri displeile

kuvatakse stimbol .

Ahju néidikule kuvatakse vastavalt valitud funktsioonile eelseatud temperatuur, mida

saab muuta nuppude ja abil.

Ahi kaivitub ja tootab maaratud aja, mille méddumisel lUlitub ahi automaatselt valja.
Fikseeritud kupsetusaja I6ppedes kostub helisignaal, temperatuuri naidik ja
klpsetusfunktsiooni naidik lUlituvad vélja, taimeri displeile kuvatakse dige kellaaeg ja

2 simbolit hakkavad vilkkuma - ja A .
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Helisignaali 16petamiseks vo6i programmi tihistamiseks vajutage lihtsalt Uhele
jargmistest nuppudest:

P EE &

Simbol #j‘: ilmub funktsioonide naidikule ja ahju valgustus lilitub sisse.
Nilid on ahi valmis wuuesti programmeerimiseks; Te saate valida uue

klpsetusfunktsiooni vdi lllitada ahju vélja, vajutades ja vabastades nupu .

AUTOMAATNE KASUTAMINE
Selle funktsiooniga tuleb seadistada klpsetuse periood ja selle [6ppemisaeg.

Lilitage ahi todle, vajutades ja vabastades selleks nupp = , seejarel vajutage ja

vabastage nupp ja seadistage kupsetamise kestus nuppude EI ja abil.

Seejarel kuulete helisignaali ja taimerile kuvatakse kellaaeg: Vajutage nupule [Ll'l ja

seadistage kiipsetamise I6ppemise aeg nuppude EI ja abil.

Kostub veel Uks helisignaal ja 2 punkti I6petavad vilkumise: mis tahistab, et aeg on
seadistatud.

Displeilt vdite nlilid naha seadistatud aega, temperatuuri ja funktsiooni.

Ahju valgustus lulitub vélja.

Nuld saate valida soovitud kiipsetusfunktsiooni nuppude < ja > abil.

Ahju naidikule kuvatakse vastavalt valitud funktsioonile eelseatud temperatuur, mida

saab muuta nuppude ja abil.

Kui 2 punkti |16petavad vilkumise on ahi valmis viitega kaivituseks: ahi [Ulitub
automaatselt toole, té6tab maaratud aja ja lllitub valja soovitud hetkel.

Ahju t66tamise ajal on vastavale displeile kuvatud valitud temperatuur, 6ige kellaaeg
ja valitud kupsetusfunktsioon. Ahju valgustus lilitub valja.

Siiski on Teil voimalik muuta nii temperatuuri kui ka funktsiooni, sooritades eeltoodud
protseduurid.

Programmi |16ppedes kostub helisignaal, temperatuuri naidik ja kiupsetusfunktsiooni
naidik lUlituvad valja, taimeri displeile kuvatakse &ige kellaaeg ja 2 siimbolit hakkavad

vilkkuma - ja A .

Helisignaali |6petamiseks vo&i programmi tuhistamiseks vajutage lihtsalt Uhele

jargmistest nuppudest: @ EI

Simbol #} ilmub funktsioonide naidikule ja ahju valgustus lulitub sisse.
Nild on ahi valmis wuuesti programmeerimiseks; Te saate valida uue
kiipsetusfunktsiooni vdi lilitada ahju valja, vajutades ja vabastades nupu ON/OFF .
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AUTOMAATNE JA POOLAUTOMAATNE PIIRANGUTEGA KUPSETAMINE
Eelkuumutamise (PRH) ja sulatamise funktsioonid ei Ghildu jargmiste automaatsete
ja poolautomaatsete funktsioonidega.

- Peale eelkuumutamise vdi sulatamise funktsiooni seadistamist, pole véimalik
kummalegi maarata kestust voi I6ppaega.

- Kui programmeerite ahju automaatset todtamist, pole Teil véimalik valida
eelkuumutamise voi sulatamise funktsiooni.

SUMBOLID DISPLEIL

Pott: selle siittimine tahistab, et kiipsetusfunktsioon on sisse lUlitatud.

Poti suimbol ei sutti, kui on aktiveeritud ahju valgustuse, eelkuumutamise voi
sulatamise funktsioonid.

Poti simboli vilkumine tahistab klpsetusaja |6ppu. Viitstardiga kaivitamisel on
simbol véljalilitatud ja suttib alles siis, kui ahi alustab kipsetamist.

A (automaatne): selle sittimine tahistab, et klpsetusaeg on seatud; simboli
vilkumine tahistab kipsetusprogrammi [6ppu.

@ Kelluke: selle sittimine tahistab, et minutimeenutaja on sisse lilitatud.
Simboli vilkumine téahistab minutite mahaarvamise 16ppu.

KUPSETUSTEMPERATUURI VALIMINE
Peale ahju todle lllitamist saab klpsetustemperatuur valida nuppude ja

abil : temperatuur suureneb madalaima ja kdrgeima seadistuse vahel 5 kraadise
intervalliga, mis kuvatakse temperatuuri naidikule.

Markus: igal kupsetusprogrammil on oma eelseadistatud temperatuur, mida on
vbimalik eelpool kirjeldatud viisil muuta.

KUPSETUSFUNKTSIOONI VALIMINE

Peale ahju todle lllitamist saate valida kiipsetusfunktsiooni nuppude ja
abil: jarjekorras sittivad valitud funktsiooni ikoonid.
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KUPSETUSFUNKTSIOON

ﬁ AHJU VALGUSTUS

Ahju sisemuse valgustus lllitub sisse, kui vajutate ja vabastate nupu
Valgustuse vélja lilitamiseks vajutage ja vabastage uuesti sama nupp.
Kipsetusfunktsiooni valides lilitab ahju valgustus sisse ja peale valitud temperatuuri
saavutamist pdleb valgustus veel 3 minutit.

Klpsetamise voi sulatamise ajal on vdimalik valgustus sisse lllitada, kui vajutate
Uhele jargmistest nuppudest ...............

Valgustus jaab pélema 1 minutiks.

Ahju valgustuse saate samuti sisse lulitada, kui nuppude lukustamise funktsiooni on

aktiivne ning vajutate Uhele jargmistest nuppudest @ EI .

PW EELKUUMUTAMINE

See funktsioon vdimaldab ahju kiirelt ette kuumutada enne kiipsetusfunktsiooni
valimist.

Kui see funktsioon on aktiivne, kuvatakse displeile liikuv simbol.

Eelkuumutamine |8ppeb, kui on saavutatud maaratud ahju temperatuur; seda
temperatuur ei saa muuta. Temperatuuri saavutades kostub helisignaal ja valgustuse
simbol ja ahju valgustus lilituvad sisse. Nilid on Teil voimalik valida soovitus

kiipsetusfunktsiooni nuppude ja abil.

—— TAVAPARANE KUPSETAMINE
See funktsioon véimaldab kasutada tavaparast klpsetusviisi alumise ja llemise
kuttekehaga.

L—J KASUTADES ALUMIST KUTTEKEHA
Seda funktsiooni on mugav kasutada aeglaseks kiipsetamiseks ja toitude
soojendamiseks.

vw

&3 GRILL KOOS POORLEVA KUPSETUSVARDAGA
Seda on sobiv kasutada toidu grillimiseks.

b d

-~ s .
&= GRILL KOOS VENTILAATORI JA POORLEVA KUPSETUSVARDAGA
Seda funktsiooni soovitatakse kasutada toidu tasaseks grillimiseks.

e PITSA FUNKTSIOON
See funktsioon on ideaalne pitsa ja juurviljatoitude kiipsetamiseks.
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~ VENTILAATORI REZIIM

See funktsioon véimaldab ahju kuumutada ringleva 6huga ja sobib eriti hasti
kiipsetamiseks mitmel tasandil korraga.

6 SULATAMINE
See funktsioon véimaldab vahendada kilmutatud toidu sulatamiseks kuluvat aega.
Sulatamine toimub té6tava ventilaatoriga ilma, et ahju kuumutatakse.
Temperatuuri displeile kuvatud simbol dEF tahistab sulatusprotsessi.

**? POROLUUTILINE PUHASTUS

Lilitage ahi todle ja valige ise-puhastumise funktsioon.

Temperatuuri displeile kuvatakse teada “PIRO”, samaaegselt on funktsiooni displeile
kuvatud protsessi kestus - 1h 30min.

2 punkti vilguvad 1 ja 30 vahel 4 sekundilise intervalliga, mis tdhendab, et Teil on
véimalik seadistada endale meeleparast ise-puhastumise aega vdi protsessi
I6ppemise aega.

Selleks korrake eeltoodud protseduure, mis kehtivad kiipsetusaja programmeerimise
kohta. Maksimaalselt seadistatav aeg on 3 tundi, minimaalne 30 minutit; kellaaja

maaramiseks vajutage nupule , seejarel nuppudele El e .

Peale kellaaja seadistamist kuvatakse kellaaja displeile siimbol A, mis tahistab, et
automaatne protsess on kaivitunud.

Uks lukustub ja nuppude lukustamise funktsioon lllitub t6dle, mida tahistab displeile
kuvatud vdtme siimbol.

Ise-puhastumise funktsiooni toimimise ajal on Teil vdimalik vaadata allesjaanud
aega, kuid Te ei saa muuta seda ega ka funktsiooni I6ppemise aega.

Ahju valgustus on kuni funktsiooni I6ppemiseni valja lulitatud.

See funktsioon puhastab ahju temperatuuri téstmisega kuni 465°C.

Protsessi kaigus tekkiva tuha saab peale ahju jahtumist plhkida dra pehme lapiga.

Hoiatus:
Enne ise-puhastumise protsessi kaivitamist tuleb kdik lisatarvikud ja suuremad
toidujadanused ahjust eemaldada.
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MUUD FUNKTSIOONID

AHI VALJAS REZIIM
Kui ahi on vélja lulitatud, on temperatuuri ja funktsioonide naidikud samuti valja
[Ulitatud ja taimerile on kuvatud kehtiv kellaaeg.

“LAPSED” — NUPPUDE LUKUSTAMISE FUNKTSIOON

Selle funktsiooni saab aktiveerida igal hetkel, et hoida &ra laste mangimist ahjuga.
Siiski, kui see funktsioon aktiveeritakse valja lllitatud ahjuga, pole véimalik ahju
kaivitada. Ahju kasutamiseks tuleb kdigepealt nuppude lukustus vélja lilitada.

Nuppude lukustusfunktsiooni aktiveerimiseks hoidke all nuppu , kuni displeile
kuvatakse votmekujuline simbol (umbes 5 sek.), seejarel vajutage ON, niid on
displeile kuvatud taas kehtiv kellaaeg.

Markus: Kui nuppude lukustus on sisse lllitatud, pole vdimalik seadistada Uhtegi
programmi vdi kiipsetusfunktsiooni, valja arvatud minutimeenutajat.

Kui lukustus on aktiveeritud peale mdéne programmi vdi kipsetusfunktsiooni
seadistamist, on vdimalik seadistada vaid minutimeenutajat voi lUlitada ahi valja,

vajutades ja vabastades nupp.

Kui proovite vajutada moénele muule nupule, meenutab vétmekujuline simbol Teile,
et nuppude lukustamise funktsioon on aktiivne.

Nuppude lukustuse funktsiooni toimimise ajal ahju manuaalselt vdi automaatselt valja
|Ulitamine ei tUhista nuppude lukustust.

Nuppude lukustusfunktsiooni valja lulitamiseks hoidke all nuppu , kuni displeile
kuvatakse votmekujuline siimbol (umbes 5 sek.), seejarel vajutage OFF, niiid on
displeile kuvatud taas kehtiv kellaaeg.

Kuni lukustusfunktsioon on aktiivne, pole vdimalik seda enam sisse lilitada
nupust, vaid ainult valja.

SISSE / VALJA NUPP

Kui ahi on sisse lulitatud, saate nupuga igal hetkel ahju valja lllitada,
sOltumata valitud funktsioonist. Ahju valja lllitamiseks lihtsalt vajutage ja vabastage
NUPP «.ceveeene

Ahju vélja lllitamisega tuhistatakse kdik kipsetusfunktsioonid véi programmid. Uue
kiipsetusprogrammi seadistamiseks jargige vastavaid eelpool toodud juhiseid.

Kui ahi téotab ja nuppude lukustusfunktsioon on aktiivne, on Teil vdimalik ahi valja

lulitada, kui vajutate ja vabastate nupu , sellega jaab nuppude lukustus siiski
aktiivseks.

Lukustuse tuhistamiseks hoidke nuppu all umbes 5 sekundit, kuni
vétmekujulise siimboli jarel kuvatakse OFF , mille jarel kuvatakse displeile kehtiv
kellaaeg.
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“e« SUMBOL

See siimbol kuvatakse temperatuuri displeile ja tahistab kraade Celsiuse jargi.

Kui see sumbol vilgub, siis toimub ahju kuumutamine eelnevalt maaratud
temperatuurini.

Kui simbol jaab pidevalt pélema, on maaratud temperatuur saavutatud.

TAIMERI LAHTESTAMINE
Peale ahju t6dle lllitamist on vdimalik lahtestada taimer, kui vajutate korraga

nuppudele ja .

Tahelepanu: ahi jab sisselllitatuks koos maadratud funkisiooniga ja manuaalse
kasutusviisiga.
Teil on vdimalik uuesti seadistada kupsetusprogramm véi lUlitada ahi vélja, kui

vajutate ja vabastate nupu.
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BOP7115 AB/ AW/ AX

BOP7215 AB /| AX
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1. Termostaat

2. Funktsioonide valikunupp

3. Elektrooniline programmeerija
4. Punane margutuli

5. Kollane margutuli

Meie uut tlhlpi ahjud sisaldavad multifunktsionaalset kipsetussisteemi, mis
vBimaldab Teil valida kindlat tGdpi toidu valmistamiseks kdige sobivama
kuumutusviisi. Soovitud funktsiooni saate valida, kui keerate ahju funktsiooni
valikunupu kellaosuti liikumise suunas vastavale simbolile.
Ahju sisemine valgustus ja ‘On’ (“Sees”) margutuli suttivad.

329



Ahju funktsioonid

193 Ainult valgustus (BOP7215 / BOP7115)
Sdttib ahju sisemuse valgustus.

bk

|E—=|  Grill koos kiipsetusvardaga (BOP7215)

See funktsiooni toimimisel todtavad samaaegselt grillimiselement ja
kipsetusvarda mootor. See on ideaalne viis valmistada tervislikku praetud liha,
kuna kogu rasv voolab kipsetamise ajal valja. Alati asetage ahjupann oma

kohale, et koguda kokku kupsetamisel eralduvad mahlad ja rasv.
Grillimisel peab ahju uks olema alati suletud.

el Ainult alumine kiitteelement (BOP7215)

Kuumutuselement paikneb ahju pdhjal ja to6tab taiesti iseseisvalt.

Enne kasutamist tuleb ahju eelnevalt kuumutada 15-20 minutit.

Seda funktsiooni on ideaalne kasutada krobeda kooriku saamiseks kilpsetistele,
quiche’idele ja tortidele.

Sellistel juhtudel tuleb toitu kiipsetada ahju kdige alumisel tasandil.

==l Traditsiooniline kiipsetamine (BOP7215/ BOP7115)

Alumine ja dlemine kitteelement toé6tavad samaaegselt, et tagada ahjus tavaparane
staatiline kuumutussisteem. Enne kasutamist tuleb ahju eelnevalt kuumutada kuni
temperatuuri margutule kustumiseni.

Traditsioonilise kiipsetusviisiga on soovitatav kasutada kiUpsetamiseks korraga vaid
iihte tasandit. Arge kasutage madalamat v&i kdrgemat tasandit, kuna nii véite kergelt
toidu ule kupsetada.

ik &
> Traditsiooniline kiipsetamine koos ringleva 6huga (BOP7215)
See kipsetusviis on ideaalne pitsa, lasanje, leiva ja juurviljatoitude valmistamiseks.

@
Ringlev 6hk (BOP7215)

Ventilaator ja tagaseinas paiknev kitteelement panevad kuuma &hu liikuma ja
tagavad kogu ahjus Uhtlase temperatuuri.

Enne kasutamist tuleb ahju eelnevalt kuumutada kuni temperatuuri margutule
kustumiseni. Toitu saab klpsetada mitmel tasandil korraga, saastes nii aega ja
energiat. Ahju temperatuuri tuleb vahendada ligikaudu 10% vdrreldes tavaparaste
kuumutussusteemides.

330



*i Sulatamine (BOP7215)

Ventilaator t66tab ilma kitteelementideta, seetbttu ahju otseselt ei kuumutata. Ahju
uks peab olema suletud.

Kilmutatud toiduained saab kiirel sulatada, pannes need ahjupannile ja asetades
pann ahju kdige alumisele tasandile.

Sulatusaeg vaheneb selle funktsiooni kasutamisega kuni kolmandiku vorra.

E] Grill ringleva 6huga (BOP7215) / Grill ringleva ohuga ja

kiipsetusvardaga (BOP7115)
Samaaegselt toétavad ventilaator ja ahju laes asetsev infrapuna grilli element.
Enne kasutamist tuleb ahju eelnevalt kuumutada 5-10 minuitit.
Liha rostimisel tekitab see funktsioon toidu Umber kdrbeda kooriku ning ringlev kuum
Ohk tagab Uhtlase kiipsetustulemuse.
Ringlevat ohku kasutatakse ka grillimiseks, seetdttu puudub vajadus toidu
sagedaseks Umber pdoéramiseks.
Grillimisel peab ahju uks olema alati suletud.
Arge kasutage alumiiniumfooliumit grillimispanni  katmiseks v&i kuumutage
fooliumisse keeratud toiduaineid grilli all — kdrge peegelduvusega foolium véib
kahjustada grillimiselementi. GRILLIMISEL hoidke ahju uks kinni.

Ahju ise-puhastumise reziim (BOP7215/ BOP7115)

Keerake valikunupp sellele funktsioonile, mida saab seadistada ainult taimeri abil,
puhastustsikli pikkuseks on 1,5 tundi.

Eemaldage ahjust koéik tarvikud enne piroltltilise funktsiooni kasutamist.
Puroltdtilise funktsiooni toimimise ajal on ahju valgustus vélja lUlitatud.

. Traditsiooniline kiipsetamine ringleva 6huga (BOP7115)

Keskmise tugevusega 6hu liikumine (kinnise uksega).

Soovitatav kasutada : toitude valmistamiseks, mis vajavad klpsetamist seest ja
valjast (kondiitritooted, praeliha ).

Kasulikud soovitused

Enne kipsetamise alustamist kontrollige, kas mittevajalikud tarvikud on ahjust valja
voetud. Kuumutage ahi enne kasutamist soovitud temperatuurini.

Asetage kipsetusvormid ahju keskele ja jatke piisavad vahed, et 6hk saaks vabalt
likuda, kui kasutate kiipsetamiseks rohkem kui ihte tasandit.

Olge ahju ukse avamisel ettevaatlik, et hoiduda kokkupuutest kuuma auru ja tuliste
ahju sisemiste osadega.
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ELEKTROONILINE PROGRAMMEERIJA/ TEMPERATUURI NAIDIK

o = x ¢ = +

OO0000O

[ZEL‘ ' BGA’

Elektrooniline programmeerija on seadeldis,

funktsioonid:

- 24 tunnine kell koos valgustatud naidikuga
- Taimer (kuni 23 tundi ja 59 min)

- Programm kipsetamise automaatseks alustamiseks ja [6petamiseks

- Programm poolautomaatseks kiipsetamiseks (ainult kas alustamine véi I6ppemine)
- Maaratud temperatuuri kuvamine.
Soovitud temperatuuri valimisel kuvatakse temperatuur kraadides Celsiuse jargi °C

Nuppude kirjeldus

+ EEED

[

“TAIMER”

“ KUPSETUSAEG "

“ KUPSETAMISE LOPPAEG ”
“ KASITSI JUHTIMINE”

“ KOIKIDE PROGRAMMIDE VAARTUSTE
KONTROLLIGE SISESTATUD TEMPERATUURI”

KOIKIDE PROGRAMMIDE  VAARTUSTE
KONTROLLIGE SISESTATUD TEMPERATUURI”
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mis grupeerib kokku jargmised

SEADISTAMINE -

LAHTESTAMINE -



Valgustatud siimbolite kirjeldus

« AUTO » - (vilkuv) — Programmeerija on automaatses asendis, kuid pole
programmeeritud.

« AUTO » - (pbleb pidevalt) — Programmeerija on automaatses asendis ning
programm on sisestatud.

By Toimub klpsetamine kasitsijuhtimisreziimil

| + A Toimub kiipsetamine automaatreziimil

) + Taimer on kasutusel

MARKUS: Peale programmi sisestamist, on enne programmi kinnitamist liihike
periood (umbes 3-4 sekundit), mille valtel saate andmeid muuta.

Digitaalne kell (ENNE AHJU KASUTAMIST TULEB SEADISTADA KELLAAEG)
Kella numbrid naitavad tunde (0-24) ja minuteid.

Peale ahju esmakordset sisse lllitamist vdi voolukatkestust, vilguvad programmeerija
naidikul kolm nulli.

Kellaaja seadistamiseks kdigepealt vajutage ja seejarel vabastage nupp @]
Seejarel maarake nuppude “+” voi “-” abil dige kellaaeg.

Peale 6ige kellaaja sisestamist vabastage nupud, et kell saaks hakata t6dle.

Kiipsetamine kisitsijuhtimisega, ilma programmeerija kasutamiseta

Et saaksite ahju juhtida kasitsi, iima tdiendava programmeerija kasutamiseta, on
vajalik valja lulitada vilkuv «A», vajutades selleks nupule.

Kui simbol «A» pbleb pidevalt, mis tahistab, et ahi on programmeeritud, pole ahju
vbimalik seada kasitsijuhtimisele ja seetdttu ei saa ahju tédle lilitada.

Sellisel juhul tuleb kéigepealt tihistada programm, vajutades nupule ning seejéarel
on vdimalik juhtida ahju to6tamist kasitsi. Nild saate valida soovitud kiipsetamise
funktsiooni ja temperatuuri.
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Taimer
Taimerit saab kasutada aja mo6tmiseks vahemikus 1 minut ja 23 tundi & 59 minutit.

1) Automaatne kiipsetamine (algus ja 16pp)

Seadke soovitud temperatuur ja kiipsetusprogramm, kasutades selleks temperatuuri
ja programmi valikunuppusid.

Maarake kipsetusaja pikkus, vajutades nupule iy .

Maarake klpsetamise I16ppaeg, vajutades nupule .

Peale seda suttib simbol «A».

Naide: kupsetamine kestab 45 minutit ja soovitud |6ppaeg on 14.00. Valige
kdigepealt temperatuur ja kiipsetusprogramm vastavate juhtnuppudega.

Vajutage @ ja vabastage + nupp, kui olete seadnud ajaks 0.45.

Vajutage ja vabastage + nupp, kui olete seadnud ajaks 14.00.

Kui ahju seadistamine on I6petatud, kuvatakse naidikule taas kellaaeg ja simbol «A»
jaab pdélema. See tdhendab, et programm on salvestatud.

Kell 13.15 (14.00 h miinus 45 minutit) kaivitub ahi automaatselt.

Kell 14.00 ldlitub ahi automaatselt valja ja kostub helisignaal, mille saate valja
lUlitada, kui vajutate nupule @ Siimbol «A» hakkab vilkuma.

2) Poolautomaatne kiipsetamine

A. Maarake kiipsetamise kestus

B. Mairake kiipsetamise 16ppaeg

A) Kipsetamise kestuse maaramiseks vajutage nupule @ .

Ahi lUlitub koheselt tddle ja simbol «A» hakkab vilkkuma.

Kui maaratud kipsetusaeg on labi, lllitub ahi valja ja kostub helisignaal, mille
valjalllitamiseks toimige eelpool kirjeldatud viisil.

Simbol «A» hakkab vilkuma.

B) Maarake kiipsetamise I6ppaeg, vajutades selleks nupule .

Ahi lUlitub koheselt tddle ja simbol «A» hakkab vilkkuma.

Maaratud ajal lulitub ahi vélja ja kostub helisignaal, mille véljalilitamiseks toimige
eelpool kirjeldatud viisil.

Kipsetusprogrammi saab tlhistada igal hetkel, kui vajutate nupule {m ja ahju saab
panna t66le manuaalselt. '

MARKUS: 1) ja 2) funktsioonid véi 1)+ 2) funktsioonid on aktiivsed vaid siis, kui
kiipsetusprogramm on valitud.
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Taimer = helisignaal

Taimeri programm sisaldab ainult helisignaali, mille maksimaalseks perioodiks saab
seada 23 tundi 59 minutit.

Taimeri seadistamiseks vajutage nupule @ ning samaaegselt vajutage nuppudele +
voi -, kuni soovitud aeg kuvatakse displeile.

Peale seadistamist kuvatakse displeile kellaaeg ja @ sumbol.
Aja maha arvestamine kaivitub koheselt ja mahaarvatavat aega saab vaadata igal
hetkel, vajutage selleks lihtsalt nupule @ .

Maaratud aja I6ppedes, lilitub sUmb@ vélja ja kostub helisignaal, mille
I6petamiseks vajutage nupule [(]].

Helisignaali tugevust on véimalik muuta (on 3 taset: vaikne - keskmine - vali):
helisignaali kostudes, vajutage “-” nupule.

MARKUS: Kiipsetusaja I6ppedes heliseb helisignaal sekundilise intervalliga,
maksimaalselt 7 minutit.

Helisignaali I6petamiseks vajutage ja vabastage @ nupp.

Automaatse kiipsetusprogrammi tiihistamine

Automaatse klpsetusprogrammi saab tuhistada igal ajal, kui vajutate nupule;{[ﬂ
Nuld saab ahju panna té6le manuaalselt. Pole soovitatav panna toitu ahju vaga
pikaks perioodiks enne automaatse klpsetusprogrammi algust. Alati kontrollige
eelnevalt, kas valmistoitude kasutusaeg on kehtiv ja kas kodus valmistatud toidud on
varsked ja hea kvaliteediga.

Kui toit on valmis, arge jatke seda ahju seisma, vaid votke valja ning jahutage Kiirelt,
kui toit pole mdeldud koheselt tarbimiseks.

(ARGE ASETAGE KUUMA TOITU KULMIKUSSE VOI SUGAVKULMIKUSSE).
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Ahjulambi vahetamine (joonis 1)
TAHELEPANU : esmalt eemaldage seade vooluvdrgust.

Kui osutub vajalikuks vahetada ahju lamp, siis eemaldage kaitsekate “ A ”, keerates
seda vastupdeva. Peale lambi vahetamist kinnitage uuesti kaitsekate “A”.

Joonis 1
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Ahjuukse eemaldamine (Joonis 2)

Puhastamise lihtsustamiseks ja ahju sisemusele kergemaks ligipddsemiseks, saab
ahjuukse lihtsalt eemaldada (vt joonist).

Ahju puhastamise hdlbustamiseks saate eemaldada ahjuukse hingedest
vabastamisega:

hinged keeratavate poltidega

Hing A on varustatud kahe keeratava poldiga B.

Kui polti B tésta, vabaneb hing oma korpusest. Peale seda tuleb ust tdsta Glespoole
ja eest ara, tbmmates seda valjapoole; ust tbstes haarake ahjuukse mdlemast kdljest
hinge I&hedalt kinni. Ukse tagasi panemiseks likake esmalt hinged nende avadesse.
Enne ukse sulgemist, drge unustage kinni keeramast kahte polti B, mis hoiavad
kahte hinge.

Urge kastke ust vette

Puhastage sisemine emaileeritud pind ja klaas niiske lapi ja sobiva pehme
puhastusvahendiga, loputage ja kuivatage hoolikalt pehme ratikuga.

Vajadusel on vdimalik eemaldada ukse sisemine klaas, kui keerate lahti kaks
kilgmist kinnituskruvi. Veenduge, et klaas on enne taaspaigaldamist taiesti kuiv.
Arge keerake tasapaigaldusel kruvisid liiga tugevasti kinni.

Ahjutarvikud

Ahju riiulite, pannide ja restide pesemiseks kasutage kuuma vett koos pehme
ndudepesuvahendiga, seejarel loputage ja kuivatage hoolikalt, samuti vdite neid
pesta ndudepesumasinas.

Joonis 2
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Kuidas kasutada keerlevat varrast (Joonis 3)

Ahjus on voéimalik korraga kasutada grillimist koos keerleva kupsetusvardaga. Liha
lukatakse kipsetusvardale ja kinnitatakse kahe klambriga.

Toimige jargmiselt:

A. Asetage ahjupann kdige alumisele tasandile.

B. Asetage Uks kahvli tugedest piki roostevaba varrast ja kinnitage see. Lukake liha
vardale ja seejarel asetage paigalt teine kahvli tugi, kinnitades see kindlalt liha kulge.
C. Kipsetusvarda kaepide on valmistatud isoleerivast materjalist ning seda
kasutatakse roostevabast terasest varda ahjust eemaldamiseks ja kiipsetamise ajaks
tuleb see ara vétta.

Naiteks 1,3 kg kana kiipsetamiseks kulub umbes 85-90 minutit.

Joonis 3
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lekartas uzstadiSanas pamaciba
Bridinajumi un drosibas noteikumi

Pirms sakat lietot krasni, riipigi izlasiet So lietoSanas pamacibu, lai iegatu pilnu
informaciju par drosu krasns uzstadi$anu, lieto$anu un iekartas apkopi.
Stiekarta ir pareizi jauzstada kvalificEtam specialistam, ievérojot razotaja noradijumus.
RaZotajs neuznemas atbildibu par personam vai ipaSumam nodaritu kaitéjumu, kas ir
radies nepareizi veiktas iekartas uzstadiSanas dé|.

Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums un frekvence atbilst parametriem, kas ir
noradtti datu plaksnTté, kas atrodas krasns priekSpuses apak$éja dala.

Bridinajums: S1iekarta ir jaiezeme.

Midsu kompanija neuznemas atbildibu par zeméjuma savienojuma klOmém vai
zeméjuma savienojumu, kas neatbilst spéka esoSajiem noteikumiem. lerices regularo
un tehnisko apkopi drikst veikt tikai péc tam, kad iekarta ir atsléegta no elektriskas
stravas, izslédzot sienas kontaktligzdas stravas padeves slédzi vai izraujot elektribas
vada kontaktdaksu.

Masu nepartrauktas inovaciju ievieSanas politikas dél més saglabdjam tiesibas
pielagot un parveidot misu produktu bez iepriek$&ja bridinajuma.

Krasns lietoSanas laikd nelaujiet bérniem atrasties tas tuvuma, lai nepielautu
apdegumu vai ievainojumu gidsSanas risku, jo iekartas aréjas virsmas, ieskaitot stiklu,
klost loti karstas, turklat iekarta nav paredzéta lietoSanai maziem bérniem, tadel, ja
krasns tiek lietota bez jisu uzraudzibas, iepriek§ informéjiet personu par drosibas
noteikumiem un sniedziet krasns lietoSanas noradijumus.

Uzraugiet, lai mazi bérni nespélétos ar iekartu.

Ja krasni lieto gados vecaka persona, pieskatiet to vai iepriekS informéjiet par droSibas
noteikumiem un sniedziet krasns lietoSanas noradijumus.

Ja krasns ir iebGvéta virtuves iekarta un tai apaksa atrodas atvilktne, tad tai prieksa ir
jaieriko dekorativa priekSpuse, lai atvilktni nevarétu izmantot.

Nekada gadijuma zem krasns esosaja atvilktné nedrikst novietot viegli uzliesmojoSus
materialus, lai nepielautu ugunsgréka risku.

Nenovietojiet smagus priekSmetus uz atvértam krasns durvim un nesédiet uz tam, jo
tadéjadi jas varat izraisit durvju engu bojajumus.

Gatavojot &dienu un izmantojot ellu vai taukus, neatstajiet krasni bez uzraudzibas, jo
§ada gadijuma pastav ugunsgréka risks.

Lai nepielautu krasns iekSpuses emaljas bojajumus, nenovietojiet cepSanas pannas
vai paplates uz krasns cepSanas kameras apakSas un neieklajiet krasns apak$a
aluminija foliju.

Tvaiki, kas rodas édiena gatavoSanas laika, tiek izvadtti, lai nepielautu tvaiku
uzkraSanos gatavoSanas kamera.

Ta ka tvaiki var kondenséties Gdens pilienu veida uz krasns aréjas, vésas virsmas,
édiena gatavosanas laika tos var bit nepiecieSams noslaucit ar mikstu draninu.
Turklat tadéjadi tiek aizkavéta nefirumu veidoSanas uz krasns aréjas virsmas un
novérsta krasas maina, ko izraisa édienu gatavoSanas tvaiki.
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Pirms sakat lietot krasni

Pirms krasns tiriSsanas atvienojiet to no elektriskas stravas, izslédzot sienas
kontaktligzdas stravas padeves slédzi vai izraujot elektribas vada kontaktdaksu.
Iznemiet no krasns iepakojumu un krasns piederumus. Izslaukiet krasns iekSpusi ar
karsta GdenTt vai viegla mazgasanas l1dzeklT samitrinatu draninu.

Péc tam ripigi noslaukiet mazgasanas Iidzekla paliekas. Nomazgajiet krasns plauktus
un piederumus trauku mazgajamaja masina vai izmantojiet karstu tGdeni un vieglu
mazgasanas I1dzekli, un péc tam tos kartigi noslaukiet.

Tehniskie dati
ST iekarta atbilst Eiropas Padomes Direktivam 73/23 EEK un 93/68 EEK, ka arl
Direktivai 89/336 EEK par elektromagnétisko savienojamibu.

Spriegums
220-240 V faze + neitrals.

lebltveétas krasns izmeéri:
Garums: 440

Platums: 390

Augstums: 340

Tilpums: 59 |

Sildelementu jauda (vatos)

Apakségjais sildelements: 1,3 kW
Augséjais sildelements: 0,9 kW
GriléSanas restu sildelements: 1,6 KW

Ventilatora sildelements (gatavo$anas kameras priekSpusé): 2,3 Kw

Krasns ieplide: 3,2-3,8 kW
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Krasns ieblivéSana

SVARIGI: iekarta ir pareizi jaieblvé kvalificetam specialistam, izvérojot raZotaja
sniegtos noradijumus. lekartas reguldaro un tehnisko apkopi drikst veikt tikai péc
iekartas atvienoSanas no elektriskas stravas.

ELEKTRISKAIS SAVIENOJUMS: pirms pievienojat iekartu elektrotiklam,
parliecinieties, ka:

elektrotikla spriegums atbilst krasns apaksa esoS$aja datu plaksnité noraditajam
spriegumam;

stravas parslodzes relejs un dzivesvietas elektribas sistéma spéj izturét iekartas radrto
slodzi (skatit datu plaksniti);

elektribas padeves sistéma ir aprikota ar atbilstoSu zeméSanas savienojumu un ka péc
iekartas iertkoSanas elektribas kontaktligzda vai visu polu slédzis ar vismaz 3 mm
kontaktu atstarpi ir viegli pieejami.

Ja kontaktligzda nav viegli pieejama, iekartas ierikoSanas specialistiem obligati ir
jaieriko visu polu slédzis ar vismaz 3 mm kontaktu atstarpi.

Ja ir nepiecieSams elektribas vads, izmantojiet HOSRR-F veida vadu ar minimalo
kontaktu atstarpi 1,5 mm.

Lai batu vieglak veikt iekartas apkopi, atstajiet pietiekami garu elektribas vadu.
Bridinajums: iekarta ir jaiezemé.

Lai izmantotu iekartu, ta ir obligati pareizi jaiezeme.

Mdsu kompanija neuznemas atbildibu par zemé&juma savienojuma klimém, kas
neatbilst spéka esosajiem noteikumiem.

lekarta ir paredzéta ieblvéSanai standarta 600mm plata krasns korpusa.

Krasns korpusam, blakus esoSajam meébelém un visiem krasns ierikoSanai
izmantotajiem materiadliem ir jaspgj izturét vismaz 85 °C temperatlra, neieskaitot
apkartéjas vides temperatdru krasns lietoSanas laika. Turklat blakus esoSo mébelu
durvim ir jaatrodas vismaz 4 mm attaluma no iekartas.

Noteiktas vinila un laminata virtuves mébeles ir Tpasi paklautas bojajumiem un krasas
mainai, ko izraisa karstums, tadé| krasns TpasSnieka ir pienakums §adam mébelém
ierikot dazadus norobezojumus, un Tpasniekam ir jduznemas atbildiba par materialu
krasas mainu, kas rodas temperatlra, kas ir zemaka par 85 °C, neieskaitot apkartéjas
vides temperatidru, vai gadijumos, kad blakus eso$as mébeles atrodas tuvak par 4 mm
no krasns.

Lai iebOvetu krasni zem darba virsmas, ierikoSanas izmériem ir jabut tadiem, ka
turpmak noradits.

Uzmanibu: gadijumos, kad kvalificéts specialists iertko krasni blakus citdm

elektroiekartam, nemiet véra, ka elektribas vads nedrikst atrasties pie uzkarsétas
krasns vai nok|Gt saskaré ar uzkarsétu krasni.

341



BOP 7325
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FUNKCIJU TAUSTINI

Temperatiras samazinasana

Temperatdras palielinaSana

IESLEGSANAS / IZSLEGSANAS un vadibas blok&anas funkcija
Minasu skaititajs

GatavoSsanas laiks

Beigu laiks

Laika iestatiSana

Laika iestatiSana

Programmas iestatiSana
Programmas iestatiSana

DARBIBA

leslédzot krasni pirmo reizi vai péc elektribas padeves partraukuma, ekrand mirgo
taimera displejs. Krasni var sakt lietot tikai péc tam, kad ir veiktas nodala ,Laika

iestatiSana” aprakstitas darbibas.

LAIKA IESTATISANA
Vienlaicigi piespiediet un taustinus un péc tam tos atlaidiet.
Izmantojiet EI un taustinus, lai iestatitu pareizu laiku.

Piezime: laika iestatiSana ir javeic tris sekunzu laika, kamér mirgo taimera displeja divi

punkti. Péc laika iestatiSanas abi punkti parstas mirgos.
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SKANAS SIGNALS

Krasns atskano skanas signalus, attélojot dazadas funkcijas, pieméram, édiena
gatavoSanas beigas.

Ir iesp&jams iestatit tris veidu skanas limenus.

Kad krasns ir izslégta, piespiediet EI taustinu un, katru reizi piespiezot So taustinu,
krasns atskanos dazadas Iimena skanas signalus; automatiski tiek iestatits pédgjais
atskanotais skanas signals.

KRASNS IESLEGSANA

Piespiediet un atlaidiet taustinu, jus dzirdésiet skanas signalu.
Taimera displeja paradisies uzraksts ,ON” (IESLEGTS), iedegsies spuldzes simbols

un iedegsies krasns gatavoSanas kameras apgaismojums.

MINUSU SKAITITAJS

MinGSu skaitttajs skaita laiku, un tas darbojas neatkarigi no gatavosanas funkcijam.
Tas ir noderigs gadijumos, ja jus, pieméram, vélaties iestatit laiku, kad ir jabeidz
&diena gatavoSana.

MindSu skaititaju var izmantot art tad, kad krasns ir izslégta.

Lai iestatttu minGsSu skaititaju, ieslédziet krasni, piespiezot un atlaizot taustinu, un
péc tam piespiediet @ taustinu;

displejs tiks atiestatits uz nulli, un tris sekundes mirgos divi punkti. Izmantojot EI
un taustinus, jis varat iestatt laiku [Tdz 23 stundam un 59 mindtém.

Péc iestatita laika beigam jus dzirdésiet skanas signalu, un mirgos @ simbols.
Lai partrauktu skanas signalu un izslégtu mirgojoSo simbolu, piespiediet $adus

taustinus: @ EI .

MANUALA VADIBA NENOTEIKTU LAIKA POSMU
leslédziet krasni un izvélieties gatavoSanas funkciju, izmantojot un taustinus.

Krasns attélos ieprieks iestatito temperatdru, kuru var mainit, izmantojot un
taustinus. Krasns darbosies ar iepriek§ iestatito temperatiru, un saks mirgot
temperatdras radijums péc Celsija skalas, kas nozimé&, ka tiek veikta krasns
iepriek§€ja uzkarsésana.

Kad ir sasniegta iestatita temperatira, Sis simbols parstaj mirgot, un krasns atskano
skanas signalu.

Lai izslégtu krasni, piespiediet un atlaidiet taustinu.
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GATAVOSANAS LAIKA PUSAUTOMATISKA VADIBA
Ir ieteicams iestatit gatavoSanas laiku.

leslédziet krasni, piespiezot un atlaizot taustinu, un péc tam piespiediet un

atlaidiet taustinu. Taimera displeja paradisies A simbols. Izmantojot [...] un [...]
taustinus, iestatiet gatavoSanas laiku I1dz 10 stundam un 00 mindtém.
Péc tam jds dzirdésiet skanas signalu, un taimera displeja tiks paradits pasreizgjais

laiks: jds varat izvéléties gatavo$anas funkciju, izmantojot un . taustinus.

Taimera displeja paradisies simbols.
Krasns attélos katrai funkcijai iepriekS iestatito temperatiru, kuru var mainit,

izmantojot un taustinus. Krasns darbosies iestatito laika posmu; péc
gatavoSanas laika beigam krasns automatiski partrauks gatavoSanu. Kameér izslégsies
temperatdras displejs un gatavoSanas funkcija, jis dzirdésiet skanas signalu, taimera

. N _ T . = . .
displeja tiks attélots pasreizéjais laiks, un mirgos un A simboli.

Lai partrauktu skanas signalu un izietu no programmas, piespiediet Sadus taustinus:

LBEE 5.

Péc tam krasni var ieprogrammeét atkartoti; jls varat izvéléties jaunu gatavoSanas

funkciju vai izslégt krasni, piespiezot un atlaizot taustinu.

PUSAUTOMATISKAS GATAVOSANAS VADIBAS BEIGAS
Ir ieteicams iestatit gatavoSanas laika beigas.

leslédziet krasni, piespiezot un atlaizot taustinu, un péc tam piespiediet un

atlaidiet taustinu.

Taimera displeja tiks paradits A simbols. Izmantojot EI un taustinus, iestatiet
gatavoSanas laiku IT1dz 23 stundam un 59 mindtém.
Jis dzirdésiet skanas signalu, un taimera ekrana tiks paradits paSreiz&jais laiks: jas

N . - e H .
varat izvéléties gatavoSanas funkciju, izmantojot un . taustinus.

Taimera displeja paradisies simbols.
Krasns attélos katrai funkcijai iepriek$ iestatito temperatiru, kuru var mainit,

izmantojot un taustinus. Krasns saks &édiena gatavo$anu un péc gatavoSanas
laika beigam ta automatiski izslégsies. lestatitd gatavoSanas laika beigas krasns
atskanos skanas signalu, un temperatlras displejs un gatavo$anas funkcijas displejs

izslégsies, taimera displeja tiks attélots pasreizgjais laiks, un mirgos un A simboli.

Lai partrauktu skanas signalu un izietu no programmas, piespiediet $adus taustinus:

HEE B
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Funkciju displeja iedegsies #J% simbols, un iedegsies krasns apgaismojums.
Tagad jas varat ieprogrammét krasni atkartoti; izvélieties jaunu gatavoSanas funkciju

.. . _ . .. - Lo .
vai izslédziet krasni, piespiezot un atlaizot taustinu.

AUTOMATISKA VADIBA
Ir ieteicams iestatit gatavoSanas ilgumu un beigu laiku. leslédziet krasni, piespiezot un

atlaizot taustinu, un péc tam piespiediet un atlaidiet taustinu un iestatiet
gatavoSanas ilgumu, izmantojot El un taustinus. JUs dzirdésiet skanas signalu,
un taimera displeja tiks paradits paSreiz€jais laiks. Piespiediet ﬂ taustinu un

iestatiet gatavoSanas beigu laiku, izmantojot EI un taustinus.

Jus dzirdésiet atkartotu skanas signalu. un divi punkti taimera displeja parstas mirgos:
tas norada par to, ka laiks ir iestatits.

Displeja jus redzésiet iestatito laiku, temperatdru un funkciju.

Izslégsies krasns apgaismojums.

Izvélieties gatavoSanas funkciju, izmantojot [...] un [...] taustinus.

Krasns attélos katrai funkcijai ieprieks iestatito temperatiru, kuru var mainit,

izmantojot un taustinus. Kad abi punkti parstaj mirgot, krasns sak darboties
atlikta starta reZima: krasns automatiski saks darboties un izslégsies iestatitaja laika.
Kad krasns veic édiena gatavoSanu, attiecigajos displejos ir redzama iestatita
temperatdra, paSreiz&jais laiks un izvélétd funkcija. Krasns gatavoSanas kameras
apgaismojums izslédzas.

Temperatdru un izvéléto funkciju gatavoSanas laika ir iesp&jams mainit, atkartojot
iepriek$ aprakstitas darbibas.

Programmas beigas krasns atskanos skanas signalu, temperatiras un gatavoS$anas
funkcijas displeji izslégsies, taimera displeja tikt attélots pasreizgjais laiks, un mirgos

un A simboli.

Lai apturétu skanas signalu vai atceltu programmu, piespiediet vienu no Siem

taustiniem: ﬂ': El

Funkciju displeja iedegsies #j‘: simbols un ieslégsies krasns apgaismojums.

Tagad jus varat ieprogrammét krasni atkartoti; jus varat izvéléties jaunu gatavoSanas
funkciju vai izslégt krasni, piespiezot un atlaizot IESLEGSANAS / IZSLEGSANAS
slédzi.
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AUTOMATISKAS UN PUSAUTOMATISKAS GATAVOSANAS VADIBAS
IEROBEZOJUMI

lepriekS€jas uzkarséSanas un atkauséSanas funkcijas nav savietojamas ar
iepriekSminéto automatisko un pusautomatisko vadibu.

- Péc iepriek8€jas uzkarséSanas un atkauséSanas funkcijas iestatiSanas nav
iespéjams iestatit gatavoSanas ilgumu un beigu laiku.

- leprogramméjot krasni ar automatisko vadibu, jis nevarat izvéléties iepriek$gjas
uzkarséSanas vai atkauséSanas funkciju.

EKRANA ATTELOTIE SIMBOLI

Katlins: simbols iedegas, kad ir ieslégta gatavoSanas funkcija.

Katlina simbols neiedegas, kad ir aktivizéta krasns apgaismojuma, iepriekséjas
uzkarséSanas vai atkauséSanas funkcija.

Kad katlipa simbols mirgo, tas parada gatavoSanas laika beigas. Atliktd starta posma
simbols nedeg, un tas iedegas, kad krasns sak gatavos$anas ciklu.

A (automatiskais rezims): kad Sis simbols iedegas, ir iestatits gatavo$anas laiks; kad
simbols mirgo, tas norada, ka ir beigusies gatavoSanas programma.

Zvans: kad zvana simbols iedegas, ir ieslégts mintsu skaititajs.
Kad zvana simbols mirgo, tas norada, ka minGsu skaitiSana ir beigusies.

GATAVOSANAS TEMPERATURAS IESTATISANA
Kad krasns ir ieslégta, jls varat izvéléties gatavoSanas temperatiru, izmantojot

un taustinus: palielinot un pazeminot iestatljumu, temperatira mainas par 5
gradiem katra soll. Gradi tiek attéloti temperatiras displeja.

Piezime: katrai gatavoSanas funkcijai ir iepriekS iestatita gatavoSanas temperatira,
kuru var maintt, veicot iepriek$ aprakstitas darbibas.

GATAVOSANAS FUNKCIJAS IZVELE
Kad krasns ir ieslégta, jos varat izvéléties gatavoSanas funkciju, izmantojot

—+ . - — - . .
un taustinus: gatavo$anas funkciju ikonas secigi izgaismojas.
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GATAVOSANAS FUNKCIJAS

#J’E KRASNS APGAISMOJUMS

Piespiezot un atlaizot taustinu, iedegas krasns gatavoSanas kameras
apgaismojums. Lai to izslégtu, atkartoti piespiediet un atlaidiet o taustinu.

Péc gatavosanas funkcijas izvéles iedegas krasns apgaismojums, un, kad ir sasniegta
izveleta temperatlra, apgaismojums deg vél tris minates.

Ediena gatavoSanas vai atkauséS$anas laikd krasns apgaismojumu var ieslégt,
piespiezot vienu no turpmak noradttajiem taustiniem.

Apgaismojums deg vienu mindti.

Apgaismojumu var ieslégt arm tad, kad ir ieslégta vadibas blokéSanas funkcija,

piespiezot vienu no $adiem taustiniem: & El .

PW |EPRIEKSEJA UZKARSESANA

Izmantojot So funkciju, krasns tiek uzkarséta atrak, pirms gatavoSanas funkcijas
izvéles.

Kad ir ieslégta ST funkcija, temperatiras displeja deg kustigs simbols.

lepriek8€ja uzkarséSana beidzas, kad krasns temperatira sasniedz iestatito
temperatdru; So temperatdru nevar mainit. Krasns atskano skanas signalu, un iedegas
gaismas simbols un krasns apgaismojums. Péc tam jls varat izvéléties gatavoSanas

funkciju, izmantojot un taustinus.

—— TRADICIONALA GATAVOSANA
Izmantojot So funkciju, édienu karsé aug$gjie un apaksgjie sildelementi un to ir
iesp&jams pagatavot tradicionala veida.

L—I APAKSEJA SILDELEMENTA REZIMS
Sis reZims ir paredzéts I€énai édiena gatavoSanai var maltiSu uzsildisanai.

vy

,H GRILESANAS RESTU SILDELEMENTA UN IESMU FUNKCIJA
ST funkcija ir paredzéta édiena cep$anai uz restém.

e

-~ _

&2 GRILESANAS RESTU SILDELEMENTA, VENTILATORA UN IESMU
FUNKCIJA
ST funkcija ir paredzéta vieglai édiena apcepsSanai uz restém.
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3 v PICU CEPSANAS FUNKCIJA
ST funkcija ir ideali piemérota picu un darzenu édienu pagatavoSanai.

A A

="' KRASNS VEDINASANAS REZIMS

Saja reZima ventilators nodroSina vienmérigu védinaSanu, un ir iesp&jams vienlaicigi
gatavot dazadus édienus dazados limenos.

*
b ATKAUSESANAS REZIMS

Izmantojot So funkciju, jOs varat samazinat saldéta produkta atkauséSanas laiku.

Tiek darbinats ventilators, neuzkarséjot krasni.

Temperatiras displeja tiek paradits zinojums ,dEF,” kas norada par to, ka ir ieslégts

atkauséSanas reZims.

*+* PIROLITISKA PASATTIRISANAS

leslédziet krasni un izvéléties paSattiriSanas funkciju.

Temperatiras displeja jis redzésiet zinojumu ,PIRO”, savukart funkciju displeja jas

redzésiet pasattiris$anas procesa laiku, kas ir 1 stunda un 30 mindtes. Starp stundas

un minasu radijumu Cetras sekundes mirgos divi punkti, kas norada par to, ka jus varat

iestattt citu paSattiriS8anas procesa laiku vai 3T procesa beigu laiku. Lai mainttu laika

iestatljumu, veiciet iepriek$ aprakstitas darbibas par gatavoSanas ieprogrammésanu.

Maksimalais laiks, kadu var iestatit pasattiriSanas rezZimam, ir tris stundas, minimalais
F1IE]

laiks ir 30 mindtes; lai iestatitu laiku, piespiediet = taustinu, un péc tam izmantojiet

+ un - taustinus. Péc laika iestatiSanas laika displeja izgaismojas A simbols, kas

norada par to, ka ir aktivizéts automatiskais rezims.

Krasns durvis tiek blokétas, ir ieslégta vadibas blokéSanas funkcija un ekrana jas varat

redzét atslégas simbolu. PasattiriSanas rezima laikd ir redzams atlikuSais laiks I1dz

reZima beigam, bet jis nevarat mainit ne atlikuSo, ne rezZima beigu laiku.

ReZima darbibas laika krasns apgaismojums ir izslégts. Izmantojot So funkciju, ir

iesp€jams iztirTt krasni ITdz pat 465 °C temperatlra. Péc rezima beigam krasnt var bat

nosédumi, kurus péc tam, kad krasns ir atdzisusi, var nonemt ar mikstu draninu.

Bridinajums:
Pirms pasattiriSanas rezima aktivizéSanas obligati iznemiet no krasns gatavoSanas
kameras visus piederumus un lielas &dienu paliekas.
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PAPILDU FUNKCIJAS

KRASNS IZSLEGSANAS REZIMA

Kad krasns ir izslegta, temperatlras un programmas displeji ir izslégti, un taimeris
parada pasreiz€jo laiku.

~BERNU DROSIBA” — VADIBAS BLOKESANAS FUNCIJA

Jis jebkura bridi varat aktivizét So funkciju, lai bérni nevarétu spéléties ar krasni.
Turklat, ja 8T funkcija tiek aktivizéta, kad krasns ir izslégta, krasni nevar ieslégt: lai
krasni varétu ieslégt, vispirms ir jaizslédz blokéSanas funkcija.

Lai aktivizétu blokéSanas funkciju, piespiediet un turiet nospiestu taustinu, dz
displeja paradas atslégas simbols (apméram piecas sekundes), péc tam paradas
zinojums ,ON” (IESLEGTS), un displeja atkal tiek paradits pasreizéjais laiks.

Piezime: péc blokéSanas funkcijas aktivizéSanas nav iesp&jams iestatlt nevienu
programmu vai izvéléties gatavoSanas funkciju, iznemot minasu skaititaja iestatiSanu.
Ja blokéSanas funkcija tiek aktivizéta péc programmas vai gatavoSanas funkcijas
iestatiSanas, ir iesp&jams tikai iestattt mindSu skaititaju vai izslégt krasni, piespiezot un

atlaiiot taustinu. Piespiezot jebkuru citu taustinu, displeja tiks paradits atslégas
simbols, tad&jadi atgadinot, ka ir aktivizéta blokéSanas funkcija.
Ja krasns tiek automatiski vai manuali izslégta, blokéSanas funkcija netiek atcelta.

Lai atceltu blokéSanas funkciju, piespiediet un turiet nospiestu taustinu, I1dz
displeja paradas atslégas simbols (apméram piecas sekundes), zinojums ,OFF”
(IZSLEGTS), un displeja atkal tiek paradits pasreizéjais laiks. Kad ir aktivizéta

blokéSanas funkcija, izmantojot taustinu, jas varat So funkciju tikai izslégt, nevis
ieslégt.

IESLEGSANAS / IZSLEGSANAS TAUSTINS

Kad krasns ir ieslégta, jios jebkura bridi varat izslegt krasni, piespiezot taustinu,
neatkarigi no izvélétas funkcijas. Lai izslégtu krasni, vienkarsi piespiediet un atlaidiet
[...] taustinu.

Ja krasns tiek izslégta, visas gatavoSanas funkcijas un programmas tiek atceltas. Lai
iestatitu jaunu gatavoSanas programmu, veiciet visus sniegtos noradijumus.

leslédzot krasni un aktivizéjot blokéSanas funkciju, jis varat izslégt krasni, vienkarsi

piespiezot un atlaizot tautinu, tacu blokéSanas funkcija netiek izslégta.
Lai atceltu blokéSanas funkciju, apméram piecas sekundes piespiediet un turiet

nospiestu taustinu, Ndz displeja paradas atslégas simbols, zinojums ,OFF”
(IZSLEGTS), un displeja atkal tiek paradits pasreizégjais laiks.
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» °“ SIMBOLS

Sis simbols paradas temperatiras displeja, un tas norada temperatiras gradus péc
Celsija skalas.

Ja Sis simbola mirgo, tas norada par to, ka krasns uzkarst, lai sasniegtu iestatito
temperatdru.

Ja simbols ir pastavigi izgaismots, iestatita temperatdra ir sasniegta.

TAIMERA ATIESTATISANA
Kad krasns ir ieslégta, jis varat atiestatit taimera iestatljumu, vienlaicigi piespiezot

un B taustinus.

Uzmanibu: péc taimera atiestatiS8anas krasns paliek ieslégta manuélas vadibas
reZima, un iestatita funkcija netiek izslégta.
JUs varat atkartoti iestatit gatavoSanas programmu vai izslégt krasni, piespiezot un

atlaiZot taustinu.
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BOP7115 AB/ AW/ AX
BOP7215 AB / AX
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1. Termostats

2. Selektors

3. Elektroniskais programmétajs
4. Sarkans indikators

5. Dzeltens indikators

Jisu iegadatajai krasnij ir vairakfunkciju gatavoSanas sistéma, lai jds varétu izvéléties
vispiemérotako karséSanas veidu gatavojamajam édienam.

NepiecieSamo funkciju jas varat izvéléties, pagriezot krasns darbibas rezZima selektora
pogu pulkstenraditdja virziena pret attiecigd reZzima simbolu. ledegsies krasns
iekSpuses apgaismojumus, un degs krasns indikators “ieslégts”.

Krasns funkcijas

ﬁ Tikai apgaismojums (BOP7215 / BOP7115)
ledegas krasns iekSpuses apgaismojums.

ey

52| Grils ar griezamu iesmu (BOP7215)

Izmantojot So funkciju, darbojas vidé&jais grila elements un griezama iesma motors.

81 funkcija ir ideali piemérota, lai izceptu veseligus, nelielus cepesus, jo gatavosanas
laikd iztek visi tauki. Pirms gatavojat édienu, izmantojot So funkciju, vienmér
parliecinieties, ka ir ievietota krasns paplate, kura satecés tauki un galas sula.
GrilesSanas laika krasns durvim vienmer ir jabat aizvértam.
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D Tikai apakseéjais sildelements (BOP7215)

Darbojas krasns iekSpuses apak3a esosais elements.

Pirms &Ts funkcijas lietoSanas 15-20 mindtes veiciet krasns iepriek§&jo uzkarsésanu.
81 funkcija ir ideali piemérota, lai ceptu konditorejas izstradajumus, pieméram, salos
piragus ar darzeniem, sieru, bekonu vai jdras veltém un auglu piragus. Gatavojot
édienu, izmantojot $o funkciju, novietojiet krasns plauktu zemakaja stavoklr.

D Tradicionala gatavoSana (BOP7215 / BOP7115)

Darbojas krasns iekSpuses aug$d un apak$a esoSie elementi, lai nodroSinatu
tradicionalo statisko krasns karséSanas sistému. Pirms funkcijas lietoSanas ir
ieteicams uzkarsét krasni, [1dz izdziest temperatdras indikators.

Gatavojot édienu, izmantojot tradicionalas karséSanas funkciju, édienu ir ieteicams
novietot tikai uz viena plaukta. Neizmantojiet apak$&jo vai augstako plaukta stavokli,
lai édiens netiktu pargatavots.

il
é’ Tradicionala gatavoSana un gaisa plismas piespiedu konvekcija
: (BOP7215)

Sis gatavoSanas rezims ir ideali piemérots picas, lazanjas, maizes un darzenu édienu

pagatavoSanai.

@ Gaisa plismas piespiedu konvekcija (BOP7215)

'tors un elements aiz krasns aizmuguréjas sienas nodroSina karstd gaisa
cirkulaciju, lai krasnr tiktu uzturéta vienmériga temperatdra.
Pirms funkcijas lietoSanas ir ieteicams uzkarsét krasni, Iidz izdziest temperatiras
indikators. Edienu ir iesp&jams vienlaicigi gatavot uz daZadi novietotiem plauktiem,
tadgjadi ietaupot gan laiku, gan elektroenergiju.
Krasns temperatira ir jasamazina par aptuveni 10%, salidzinot ar tradicionalajam
krasns karséSanas sistémam.

*i Atkausésana (BOP7215)

Darbojas tikai ventilators, ta elements nedarbojas, [1dz ar to krasns netiek karséta tieSa
veida. Krasns durvim visu funkcijas darbibas laiku ir jabdt aizvértam.

JUs varat atri atkausét sasaldétu édienu, uzliekot to uz krasns paplates un ievietojot
paplati krasni zemakaja stavokll. Izmantojot So sistému, atkauséSanas laiks
samazinas par I1dz pat vienu treSdalu.

352



E] Grils ar védinaganu (BOP7215) / Grils ar védinasanu un

griezams iesms (BOP7115)

Darbojas ventilators un infrasarkano staru elements krasns augSpusé.

Pirms funkcijas lietoSanas krasns 5—10 mindtes ir jauzkarsé.

Izmantojot So funkciju un cepot galu, galas arpuse bis kraukskiga, savukart
cirkulgjoSais karstais gaiss nodroSina vienmérigu galas pagatavosanu.

Grileé$anai var izmantot arT gaisa plismas dal&ji piespiedu konvekciju, lai édiens tik
bieZi nebdtu jaapgriez. GrileSanas laika krasns durvim vienmer ir jabuat aizvértam.
Neparkldjiet griléSanas paplati ar aluminija foliju un nesildiet zem grila édienu, kas ir
ietits aluminija folija, jo folijas augstas atstaroSanas spé&jas dé| var tikt sabojats grila
elements. GRILA izmantoSanas laika krasns durvim ir jabdt aizvértam.

+ m i

+ il

Krasns pasattiriSanas rezims (BOP7215 / BOP7115)

Pagrieziet selektora pogu pret 8o funkciju, ko var iestatit tikai, izmantojot taimeri.
TirSanas cikls ilgst 1,5 stundu.

Pirms pirolitiskas funkcijas iestatiS8anas iznemiet visus krasns iekSpusé esoSos
piederumus. Pirolttiskas funkcijas darbibas laika krasns apgaismojums nedeg.

Tradicionala gatavosana ar védinasanu (BOP7115)

Gaisa plasmas da|€ji piespiedu konvekcija (krasns durvim ir jabat aizvértam).

Funkciju ir ieteicams izmantot: &édienam, kas ir japagatavo gan no iekSpuses, gan no
arpuses (konditorejas izstradajumiem, ceptai galai).

Noderigi padomi

Pirms édiena gatavoSanas parbaudiet, vai no krasns ir iznemti visi piederumi, kas
netiek izmantoti. Pirms funkcijas iestatiSanas uzkarsgjiet krasni ITdz nepiecieSamajai
gatavoSanas temperatirai. Novietojiet cepSanas paplates krasns vidd un, ja izmantojat
vairak neka vienu paplati, atstajiet starp tam spraugu, lai gaiss varétu brivi cirkulét.
Atverot krasns durvis, ievérojiet piesardzibu, lai nepieskartos karstajam dalam un
nenok|atu saskaré ar tvaiku.
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ELEKTRONISKAIS PROGRAMMETAJS / TEMPERATURAS DISPLEJS

o & x ¢ =

OOOOQO

Elektroniskais programmétajs ir ierice, kas veic $adas funkcijas:

- 24 stundu pulkstenis ar izgaismotu displeju;

- taimeris (ITdz 23 stundam un 59 minatém);

- programma automatiskai gatavoSanas sakSanai un beigSanai;

- programma pusautomatiskai gatavoSanai (tikai gatavoSanas sakSanai vai beigSanai);
- temperatdras radijums.

Izvéloties temperatdru, ta tiek paradita grados péc Celsija (°C).

Taustinu apraksts

TAIMERIS

GATAVOSANAS LAIKS
GATAVOSANAS LAIKA BEIGAS

D MANUALAIS REZIMS

+] EE[E

VISU PROGRAMMU SKAITLU PAAUGSTINASANA - IESTATITAS
TEMPERATURAS PARBAUDE

B VISU PROGRAMMU  SKAITLU SAMAZINASANA -  IESTATITAS
TEMPERATURAS PARBAUDE
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Izgaismoto simbolu apraksts

«AUTO» — (mirgo) — programmétajs atrodas automatiskaja rezZima, bet nav
ieprogrammeéts.

«AUTO» — (nepartraukti izgaismots) — programmétajs atrodas automatiskaja rezima,
un ir ieprogramméta programma.

%5

2 i . .
manualais gatavo$anas reZims

Bl +A automatiskais gatavosanas reZims

@ + darbojas taimeris

PIEZIME: péc tam, kad ir izvéléts darbibas reZims, paiet noteikts bridis (aptuveni 3—4
sekundes), I1dz tas tiek apstiprinats, un $aja laika jas vél
varat mainit iestatljumus.

Digitalais pulkstenis (PULKSTENIS IR JAIESTATA, PIRMS KRASNS SAK
DARBOTIES)

Pulkstena laiks tiek paradits stundas (0—24) un minatés.

Ja krasns tiek nekavéjoties pieslégta tiklam vai péc elektriskas stravas izslégSanas
bojajuma dée| programmeétaja panell mirgos tris nulles.

Lai iestatttu stundu, vispirms ir japiespiez un jaatlaiz @ taustins.

Péc tam, izmantojot ,+” vai ,-” taustinu, iestatiet pareizu laiku. Péc pulkstena laika
iestatiSanas atlaidiet Sos taustinus, lai pulkstenis saktu darboties.

Manuala gatavosana, neizmantojot programmétaju

Lai lietotu krasni manualaja rezima, proti, papildus neizmantojot programmétaju,
piespiediet taustinu, lai «A» simbols parstatu mirgot. Ja ekrana nepartraukti tiek radits
«Av», tadéjadi noradot, ka krasns ir ieprogramméta, jus varat iestatit taimeri manualaja
reZima, un krasni nevareés ieslégt.

Saja gadijuma vispirms ir jaatce| programma, piespieZot [...], un péc tam var iestatit
manualo rezZimu. P&c tam jds varat izvéléties gatavoSanas funkciju un temperatdru.

Taimeris
Jas varat izmanto taimeri, iestatot to uz laiku no vienas minates I1dz pat 23 stundam un
59 minatém.

1) Automatiska gatavosana (gatavoSanas sakums un beigas)
lestatiet temperatlru un gatavo$anas programmu, izmantojot termostata un selektora

pogas. ™
lestatiet gatavo$anas laiku, piespieZot |E21] taustinu.

{f
lestatiet gatavoSanas beigu laiku, piespiezot taustinu.
Péc So iestatljumu veikSanas izgaismosies «A» simbols.
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Piemérs: gatavo$anas laiks ir 45 mindtes, un tam ir jabeidzas pulksten 14.00. Vispirms
iestatiet gatavoSanas temperatlru un gatavoSanas funkciju, izmantojot attiecigo
vadibas taustinu.

2
=3

Piespiediet un atlaidiet =Jtaustinu un péc tam piespiediet ,+” taustinu un iestatiet
0.45.

Piespiediet un atlaidiet taustinu un péc tam piespiediet ,+” taustinu un iestatiet
14.00.

Péc iestatljumu veikSanas panell paradisies pulkstena laiks un izgaismosies «A»
simbols. Tas nozZimé, ka gatavoSanas programma ir saglabata.

Pulksten 13.15 (45 mindtes pirms pulksten 14.00) krasns automatiski ieslégsies.
Pulksten 14.00 krasns automatiski izslégsies un skanés modinatajs, [1dz tas tiks
apturéts, piespiezot @ taustinu. Mirgos «A» simbols.

2) Pusautomatiska gatavosana
A. lestatiet gatavosanas ilgumu.
B. lestatiet gatavosanas beigu laiku.

A) lestatiet gatavo$anas ilgumu, piespiezot @ taustinu.

Krasns uzreiz ieslégsies un izgaismosies «A» simboals.

Péc iestatitd gatavoSanas laika beigam krasns izslégsies un skanés modinatajs, I1dz
tas tiks apturéts, ka aprakstits ieprieks.

Mirgos «A» simbols. 0

B) lestatiet gatavoSanas beigu laiku, piespieiot taustinu.

Krasns uzreiz ieslégsies un izgaismosies «A» simbols.

lestatitaja laikd krasns izslégsies un skanés modinatajs, I1dz tas tiks apturéts, ka
aprakstits ieprieks.

Gatavo$anas programmu jebkura bridt var partraukt, piespiezot @ taustinu, un
krasns péc tam var turpinat darboties manualaja reZima.

PIEZIME: 1) un 2) funkcija vai 1)+ 2) funkcijas ir aktivas tikai tad, ja ir izvéléta
gatavosanas funkcija.
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Taimeris = modinatajs

Taimera programma ietver sevi tikai modinataju, ko var iestatit maksimums uz 23
stundam un 59 minatém.

Lai iestatrtu taimeri, piespiediet @taustigu un vienlaicigi piespiediet ,+’ vai ,~’
taustinu, lai displeja iestatitu nepiecieSamo laiku.

Péc iestatijuma veikSanas ekrana paradisies pulkstena laiks un @ simbols.
Nekaveéjoties saksies laika atpakal skaitiS8ana, un jus to jebkura bridi varat apskatities
displeja, piespiezot m] taustinu.

lestatita laika beigas @simbols izdzisTs un skanés modinatajs, I1dz tas

tiks apturéts, piespiezot @ taustinu.

JUs varat maintt modinataja signalu (izvéléties vienu no trim limeniem: zemu — vid&ju —
augstu): modinataja zvaniSanas laika piespiediet ,-” taustinu.

PIEZIME: gatavo$anas laika beigas nepartraukti skan skanas signals, maksimums 7
mindtes. Lai atceltu skanas signalu, piespiediet un atlaidiet @:austir;u.

Automatiskas gatavoSanas programmas atcelSana

Automatiskas gatavoSanas programmu var atcelt, piespiezot | d” taustinu. Péc tam
krasns var turpinat darboties manualaja rezima. i

Edienu nav ieteicams atstat krasnT ilgu laiku pirms édiena automatiskds gatavo3anas
sakuma. Vienmér parbaudiet, vai ripnieciski pagatavots édiens ta deriguma termina
laika ir labs un vai majas pagatavotais €diens ir svaigs un tam ir laba kvalitate. Péc
gatavoSanas beigdm neatst3jiet &édienu krasni, bet uzreiz to iznemiet un atdzeséjiet, ja
negatavojaties to uzreiz apést.

(NELIECIET KARSTU EDIENU LEDUSSKAPI VAI SALDETAVA.)
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Krasns spuldzes maina (1. att.)

UZMANIBU: atvienojiet iekartu no elektriskas stravas.
Ja ir nepiecieSams nomainit krasns spuldzi, nonemiet drosibas uzliktni ,A”, griezot to

pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam. P&c spuldzes nomainas uzlieciet atpakal
dro$ibas uzliktni ,A”.

1. att.
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Krasns durvju nonemsana (2. att.)

Lai atvieglotu tiriSanu un batu vieglak pieklat krasns iek8pusei, abas krasns durvis ir
iesp&jams viegli nonemt (skatit attélu). Lai atvieglotu krasns tiri8anu, jds varat nonemt
krasns durvis, veicot turpmak aprakstitas darbibas.

Enges ar kustigam bultskriivém

Durvju engém (A) ir divas kustigas bultskraves (B).

Pacelot bultskriives, durvju enges tiek atvienotas no to korpusa. Paceliet uz augsu
durvis un nonemiet tas, virzot tas uz augSu un aru; veicot So darbibu, satveriet durvis
aiz engém. Lai ievietotu durvis atpakal, vispirms ievietojiet enges to spraugas.

Pirms aizverat durvis, atcerieties pagriezt abas kustigas bultskrives B, lai
nobloké&tu enges.

Neiegremdeéjiet durvis adeni.

Notiriet krasns gatavoSanas kameras emaljéto iekSpusi un stiklu ar mitru draninu un
piemérotu, vieglu krémveida tiriSanas Iidzekli, un péc tam to noskalojiet un ripigi
noslaukiet ar mikstu draninu. Ja nepiecieSams, iekSpuses durvju stiklu var nonemt,
atskrivéjot abas sanu fiksacijas skraves.

Pirms ievietojat atpakal stiklu, parliecinieties, ka tas ir pilnigi sauss. Kad ievietojat
atpakal stiklu, nepievelciet fiksacijas skriives parak ciesi.

Krasns piederumi

Krasns plaukti, pannas un paliktni ir jamazga karsta ddent, kam ir pievienots maigas
iedarbibas mazgasanas Iidzeklis, un péc tam kartigi janoslauka, vai ari tos var mazgat
trauku mazgajamaja masina.

2. att.
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Grilésanas iesmu izmantosana (3. att.)

KrasnT vienlaicigi var izmantot gan griléSanas iesmus, gan griléSanas restes. Uzduriet
galu uz iesmiem un nofiksgjiet to ar divam skavam.

Veiciet turpmak aprakstitas darbibas.

A. Novietojiet cepSanas paplati uz krasns zemaka limena.

B. Novietojiet vienu no daksSinas balstiem uz nerliséjo$a térauda stiena un nofikséjiet
to. Uzduriet uz iesma galu un péc tam uzlieciet otru daksinas balstu, cieSi nostiprinot
galu.

C. Lai iznemtu neriisgjoSa térauda stienus no krasns, izmantojiet iesma rokturi, kas ir
izgatavots no nertsé&joSa materiala. Galas cepSanas laika rokturim ir jabat nopemtam.
Lai izceptu vistu, kas sver apméram 1,3 kg, ir nepiecieSamas apméram 85 Iidz 90
mindtes.

3. att.

360



Instrukcja ustawienia

Wazne ostrzezenia

Prosimy o dokladne przeczytanie instrukcji obstugi dotyczacej pierwszego
uruchomienia, eksploatacji oraz pielegnacji waszego nowego urzadzenia.

Ustawienie urzadzenia powinno by¢ wykonane zgodnie z instrukcjg producenta,
Przytaczenie moze dokonaé wytgcznie fachowiec.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia lub szkody materialne powstate na
skutek btednego ustawienia i przytaczenia urzadzenia.

Przed podtaczeniem, nalezy sprawdzi¢ czy napiecie podtaczeniowe na tabliczce
znamionowej jest zgodne z rzeczywistym napieciem w sieci elektrycznej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej dolnej krawedzi piekarnika.

Uwaga: Urzadzenie nalezy uziemi¢.

Nasze przedsiebiorstwo nie bierze zadnej odpowiedzialnosci za btedne uziemienie
urzadzenia lub za uziemienie przeprowadzone niezgodnie z obowigzujacymi
przepisami. Przed kazdg czynnoscig serwisowg lub konserwacyjng urzadzenie
nalezy odfaczy¢ od zrddta zasilania pradu przez wyciggniecie z gniazda, kabla
przytaczeniowego lub usuniecie odpowiedniego bezpiecznika. W zwigzku z
poszukiwaniem nowych rozwigzan i wprowadzaniem innowacji, zachowujemy
prawo do przystosowan lub zmian nie wptywajacych na funkcjonalnos¢ urzadzenia.
Podczas pieczenia zewnetrzne powierzchnienie piekarnika oraz szklo nagrzewajq
sie bardzo mocno, dlatego nie wolno w poblizu piekarnika pozostawia¢ matych
dzieci bez nadzoru. Niebezpieczenstwo oparzen!

Nie zaleca sie réwniez aby osoby niepetnosprawne uzytkowaty urzadzenia bez
odpowiedniego nadzoru. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

Jesli piekarnik jest uzywany przez osoby starsze lub niedotezne nalezy sprawdzaé
dziatanie urzadzenia. Jesli w elemencie zabudowy pod piekarnikiem znajduje sie
szuflada, powinna ona speniac raczej role ozdobna.

W szufladzie nie wolno przechowywa¢ materiatdw tatwopalnych, moga one
spowodowac pozar. Na otwarte drzwiczki piekarnika nie wolno stawia¢ ciezkich
naczyh do gotowania. Nie wskazane jest rowniez siadanie na nich. Mozliwos¢
uszkodzenia zawiaséw piekarnika.

Podczas pieczenia rozgrzany ttuszcz lub olej moze bardzo szybko zapali¢ sie.
Przebieg pieczenia nalezy ciggle kontrolowaé, by nie doszto do oparzenia lub
pozaru. Aby zabezpieczy¢ powierzchnie emaliowane przed uszkodzeniem,
piekarnika nie nalezy obktada¢ folig aluminiowa ani tez uklada¢ blach do pieczenia
lub naczyh na jego dno.

Podczas pieczenia gromadzi sie duzo pary, zostaje ona odprowadzona przez
szczeliny  odprowadzajagce. Para ulega skropleniu, dlatego na chtodnych
zewnetrznych $cianach piekarnika pojawig sie krople wody, w zwigzku z tym Sciany
piekarnika nalezy przeciera¢ suchg S$ciereczkg. Zapobiega to gromadzeniu sie
brudu oraz rozbarwieniu $cian piekarnika.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed kazda czynno$cig konserwacyjng, urzadzenie nalezy odtgczyé od Zrodfa
zasilania pradu przez wyciagniecie z gniazda kabla przytgczeniowego lub usuniecie
odpowiedniego bezpiecznika. Wszystkie czesci wyposazenia oraz opakowanie
nalezy usung¢. Wnetrze piekarnika nalezy oczysci¢ gorgcg wodg i zwyklym
srodkiem do czyszczenia.

Whnetrze piekarnika nalezy wytrze¢ mokrg Sciereczka. Potki piekarnika oraz
wyposazenie nalezy umy¢ w zmywarce do mycia naczyn lub goracg woda i
zwyktym srodkiem do czyszczenia, po czym wytrze¢ do sucha.

Dane techniczne

Urzadzenie jest wykonane zgodnie z standardami 73/23 CEE oraz 93/68 CEE EMC
89/336 CEE.

Napiecie

= 220-240 V przewodniki napieciowe + przewodnik neutralny

Wymiary piekarnika do zabudowy :

Diugos¢: 440 mm
Gtebokosé: 390 mm
Wysokos¢ : 340 mm
Objetosé: 59 litréw

Moc elementéw grzejnych

Dolny element grzejny (grzatka): 1,3 kW
Gorny element grzejny (grzatka): 0,9 kW
Grill : 1,6 kW
Wentylator: 2,3 Kw

Obciazenie piekarnika: 3,2 — 3,8 kW
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Whbudowanie piekarnika

WAZNE: Ustawienie urzadzenia powinno by¢ wykonane zgodnie z instrukcjg
producenta, przylaczenia moze dokonaé wylacznie fachowiec. Przed kazdag
czynnoscig serwisowg lub konserwacyjng urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zrédta
zasilania pradu.

Podtaczenie do sieci elektrycznej:

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzié:

Czy napiecie podtgczeniowe na tabliczce znamionowej jest zgodne z rzeczywistym
napieciem w sieci elektrycznej. Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej czesci
obudowy piekarnika; Czy bezpieczniki oraz instalacia domowa odpowiadajg
parametrom okreslonym na tabliczce znamionowej;

Czy system zasilania jest wyposazony w skutecznie dziatajacy przewodnik
uziemiajacy oraz by gniazdo lub przelacznik wszechbiegunowy (omnipolar) w
ktérym odlegtos¢ pomiedzy stykami powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm byt dostepny
po ustwieniu urzadzenia;

W przypadku gdy wtyczka jest niedostepna, fachowiec instalujacy piekarnik
powinien zatozy¢ przetacznik wszechbiegunowy z odstepami pomiedzy stykami co
najmniej 3mm. W przypadku przediuzenia kabla podtaczeniowego nalezy
zastosowac kabel HO5RR-F $rednica ktérego powinna wynosi¢ 1,5 mm;

Aby fatwiej eksploatowaé i konserwowaé urzadzenie, kabel podiaczeniowy powinien
by¢ odpowiedniej dtugosci.

Uwaga: Urzadzenie to powinnao by¢ uziemione.

Urzadzenie to nalezy zaopatrzyé w odpowiednie uziemienie. Producent odrzuca
jakakolwiek odpowiedzialnos¢ za usterki nastate na uziemieniu, jesli bylo ono
wykonane niezgodnie z obowigzujacymi przepisami. Urzadzenie to jest
przystosowane do zabudowy w standardowy otwér o szerokosci 600 mm lub
odpowiednig szafke kuchenng do zabudowy.

Szafka kuchenna do zabudowy (otwdr), meble sasiadujace z urzadzeniem oraz
inne materialy zastosowane podczas montazu, powinny by¢ wykonane z
materiatdw odpornych na wysokie temperatury, a podczas dziatania piekarnika
wytrzymate na temeprature wyzsza od temperatury otoczenia przynajmniej o 85°C.

Drzwi sasiednich szafek kuchnnych powinny by¢é oddalone od urzadzenia,
przynajmniej 0 4 mm.

Niektére rodzaje mebli kuchennych wykonanych z materiatéw sztucznych lub
laminatéw sa bardzo wrazliwe na wysokie temperatury, z powodu mniejszej
wytrzymatosci na temperature moga one zmienic ksztalt oraz zabarwienie.

Za kazde uszkodzenie lub zmiane koloru szafek kuchennych, jesli nie byty one
oddalone od urzgdzenia o przynajmniej 4mm, odpowiada wylacznie uzytkownik,
mimo iz nastaly one w temperaturze nizszej niz suma temperatury otoczenia +
85°C. Wymiary do zabudowy pod blat roboczy sa przedstawione na rysunku:

Uwaga: Jesli fachowiec ustawia piekarnik w poblizu innych urzadzen

elektrycznych, nalezy zwr6ci¢ uwage aby kable podtgczeniowe tych urzgdzen nie
zetknely sie z gorgcymi Scianami piekarnika.
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BOP 7325
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SENSORY / SYMBOLE FUNKCYJNE

Obnizanie temperatury (w dot)
Zwiekszanie temperatury (w gore)
ON/OFF oraz BLOKADA ROZKAZOW

@ Minutnik
Czas pieczenia

Zakonczenie pieczenia

EI Zmniejszanie funkcji
Zwiekszanie funkgiji
Wybdr programu pieczenia
Wybdr programu pieczenia

DZIALANIE

Po pierwszym podtaczeniu piekarnika do sieci zasilania lub przerwie w zasilaniu

wyswietlacz zegara/timera pulsuje.

Piekarnik nie dziata: nalezy najpierw wykona¢ »ustawienie zegara«.

USTAWIENIE ZEGARA

Jednoczesnie nalezy dotkna¢ sensoréw i , i za pomocg sensorow EI i

ustawic¢ doktadny aktualny czas.

Uwaga: procedure nalezy wykona¢ w czasie 3 sekund od pojawienia sie na
wyswietlaczu pulsujacych kropek; po zakonczeniu ustawienia zegara nalezy

odczeka¢ aby oswietlone kropki przestaty pulsowac.
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DZWIEK
Piekarnik emituje sygnaty dzwiekowe za pomocg ktérych oznacza poszczegdlne
funkcje, jak na przyktad zakonczenie pieczenia. Glosno$¢ dzwieku mozna ustawiac:

przez dotkniecie sensora EI piekarnik powinien by¢ wylaczony (OFF); piekarnik
posiada 3 poziomy gtosnosci.
Automatycznie wigcza sie ostatnio zaprogramowana gtosnos¢ dzwieku.

WLACZENIE PIEKARNIKA
Nalezy krotko dotkngé sensora ON/OFF; wtacza sig sygnat dzwigkowy (pip).

Na wyswietlaczu zegara/timera pojawia sie ON, symbol #Jtséwieci; lampka w
piekarniku zapala sie. Piekarnik jest przygotowany do ustawienia funkgji pieczenia.

MINUTNIK

Minutnik stuzy wytacznie do odliczania czasu i jest zupetnie niezalezny od funkcji
pieczenia; stuzy rowniez do ustawienia sygnatu ostrzegawczego, informujacego nas
0 zakonczeniu pieczenia.

Aby ustawi¢ minutnik nalezy wigczy¢ piekarnik za pomocg sensora ON/OFF,
nastepnie nacisng¢ sensor @ Na wyswietlaczu pojawiajg sie »zera«, kropki

pulsuja. W nastepnych 3 sekundach nalezy za pomocg sensorow EI i
ustawic¢ zadany czas w skali 23 godzin i 59 minut. Po uptywie tego czasu, pojawia

sie sygnat dzwiekowy przy czym symbol@pulsuje. Aby przerwaé dziatanie
sygnatu dzwiekowego i pulsowanie symbolu, wystarczy dotkna¢ jednego z

SEensorow: @ , Iub Eli .

USTAWIENIE RECZNE BEZ OKRESLENIA CZASU PIECZENIA

Nalezy wiaczy¢ piekarnik, nastgpnie wybra¢ jedng z funkcjioraz :
odpowiednig do kazdego rodzaju pieczenia, piekarnik wybiera uprzednio ustawiong

temperature, ktérg mozna zmienia¢ za pomocg sensorow lub .

Piekarnik zaczyna ogrzewaé sie na ustawiong temperature, symbol ° Celsjusza
pulsuje, oznacza to, ze piekarnik dziata. Gdy piekarnik osiggnie wybrang
temperature, wiaczy sie sygnat dzwiekowy, a symbol ° Celsjusza przestaje
pulsowac. Piekarnik wytacza sie przez dotkniecie sensora ON/OFF.

Odczyt temperatury i funkcji wytacza sie, pojawia sie OFF; wiacza sie sygnat
dzwiekowy (pip).
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USTAWIENIE POLAUTOMATYCZNE CZASU PIECZENIA
Ustawienie czasu pieczenia
Piekarnik wigcza sie przez dotkniecie sensora ON/OFF. Nastepnie nalezy dotkng¢

sensor i za pomocg sensorow EI i ustawi¢ zadany czas pieczenia.
Najdtuzszy zaprogramowany czas ustawienia piekarnika wynosi 10 godzin i 00
minut.

Na wyswietlaczu pojawia sie A (dziatanie automatyczne). Nalezy odczeka¢ aby na
zegarze/ timerze pojawit sie aktualny czas, a nastepnie za pomoca jednego z

sensorow i , ustawiamy zadang funkcje pieczenia. Do kazdego rodzaju
pieczenia, piekarnik wybiera uprzednio ustawiong temperature, ktérg mozna

zmienia¢ za pomocg Sensorow lub .

Piekarnik wytacza sie automatycznie po uptywie ustawionego czasu.
Po zakonhczeniu czasu pieczenia, wiaczy sie przerywany sygnat dzwiekowy,
wyswietlacze z odczytem temperatury i funkcji wytaczajg sie, na wyswietlaczu

zegaraltimera pojawia sie czas aktualny, symbole i A pulsuja.
Aby przerwaé dziatanie sygnatu dzwiekowego i pulsowanie symbolu, wystarczy

dotkna¢ jednego z sensoréw: @ , lub Eli .

Piekarnik jest przygotowany do przejecia nowych zaprogramowan: mozna wybraé
nowg funkcje pieczenia lub wytgczy¢ piekarnik przez dotkniecie sensora ON/OFF.

USTAWIENIE POLAUTOMATYCZNE ZAKONCZENIA CZASU PIECZENIA
Ustawienie czasu pieczenia
Piekarnik wiacza sie przez dotkniecie sensora ON/OFF. Nastepnie nalezy krétko

dotkng¢ sensora i za pomocg Sensoréw EI i ustawi¢ zgdany czas
zakonczenia pieczenia w skali 23 godzin i 59 minut. Po czym nalezy odczeka¢ aby
na zegarze/ timerze pojawit sie aktualny czas.

Nastepnie za pomoca jednego z sensoréw i , ustawiamy zadang funkcje
pieczenia. Do kazdego rodzaju pieczenia, piekarnik wybiera uprzednio ustawiong

temperature, ktérg mozna zmienia¢ za pomocg sensorow lub .

Piekarnik zaczyna dziataé, po uplywie ustawionego czasu wylgcza sie
automatycznie.

Po zakonhczeniu czasu pieczenia, wiaczy sie przerywany sygnat dzwiekowy,
wyswietlacze z odczytem temperatury i funkcji wytaczajg sie, na wyswietlaczu

zegaral/timera pojawia sie czas aktualny, symbole i A pulsuja.
Aby przerwa¢ dziatanie sygnatu dzwiekowego i pulsowanie symboli, wystarczy

dotkna¢ jednego z sensoréw: @ , lub Eli .
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USTAWIENIE AUTOMATYCZNE

Ustawienie czasu pieczenia i czasu zakohczenia pieczenia
Piekarnik wtacza sie przez dotkniecie sensora ON/OFF.

Nastepnie nalezy dotkna¢ sensora i za pomoca sensorow EI i ustawié
zadany czas pieczenia. Nalezy odczeka¢ aby kropki na wyswietlaczu pomiedzy
godzinami i minutami przestaly pulsowac; na zegarze/timerze pojawia sie czas

aktualny, po czym dotykamy sensora. Za pomocg Sensorow EI i
ustawiamy zadany czas zakohczenia pieczenia. Powtdrnie nalezy odczekaé aby
kropki na wyswietlaczu przestaty pulsowaé a nastepnie wybieramy zgdang funkcje
pieczenia. Piekarnik wybiera uprzednio ustawiong temperature, odpowiednig dla

danej funkgcji, ktérg mozna zmienia¢ za pomocg sensoréw lub . Gdy kropki
na zegarzel/timerze przestang pulsowaé, piekarnik zaczyna dziata¢ w trybie
wybranego sposobu pieczenia; wigcza i wylacza sie automatycznie w
zaprogramowanym czasie. Na wyswietlaczu pojawia sie wybrana temperatura,
czas aktualny i zgdany sposoéb pieczenia. Lampka w piekarniku gasnie.

Zaréwno temperature jak i wybrang funkcje mozna zmieni¢ przez powtoérzenie
procedury przedstawionej powyzej.

Po zakonczeniu czasu pieczenia, wiaczy sie przerywany sygnat dzwiekowy,
wys$wietlacze z odczytem temperatury i funkcji wytaczajg sie, na wyswietlaczu

zegaral/timera pojawia sie czas aktualny, symbole i A pulsuja.
Aby przerwac dziatanie sygnatu dzwiekowego oraz skasowac zaprogramowane

funkcje, wystarczy dotknaé¢ jednego z sensoréw: @ ,ﬂlub Eli .

Piekarnik przygotowany jest do przejecia nowych zaprogramowan: przez dotkniecie
sensora ON/OFF mozna wybra¢ nowg funkcje pieczenia lub wytaczy¢ piekarnik.

OGRANICZENIA W ZASTOSOWANIU POLAUTOMATYCZNEGO

| AUTOMATYCZNEGO PIECZENIA

Funkcje ogrzewania wstepnego (PRH) i rozmrazania nie sg kompatybilne z
pieczeniem zaprogramowanym czasowo W zwigzku z tym:

- jesli jedna z tych funkcji jest zaprogramowana, uruchomienie zaréwno czasu
pieczenia jak i czasu zakonczenia pieczenia jest niemozliwe;

- jesli piekarnik jest zaprogramowany na dziatanie automatyczne, uruchomienie
funkgji ogrzewania wstepnego lub rozmrazania jest niemozliwe.
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SYMBOLE NA WYSWIETLACZU

Naczynie: wtgczone oznacza, ze jedna z funkgji pieczenia dziata.

Symbol naczynia gasnie, gdy lampki sg wiaczone, wigczone PRH (ogrzewanie
wstepne) oraz rozmrazanie. Jesli symbol naczynia pulsuje oznacza to zakonczenie
zaprogramowanego czasu pieczenia.

W czasie dziatania automatycznego symbol jest zgaszony, zapali sie¢ ponownie w
chwili zaprogramowanego witgczenia piekarnika.

A (automatyczne): wiaczony, oznacza, ze zaprogramowany byt czas pieczenia;
gdy pulsuje, oznacza to zakonczenie pieczenia.

Dzwonek: wiaczony, oznacza, ze wigczony jest minutnik; gdy pulsuje
oznacza to zakonczenie odliczania minut.

USTAWIANIE TEMPERATURY PIECZENIA

Ustawianie temperatury za pomocg sensorow Iubjest mozliwe, gdy
piekarnik jest witgczony, pomiedzy najnizszg i najwyzszg wartoscig w krokach po
5°C, warto$¢ pojawia sie na wyswietlaczu.

Uwaga: do kazdej funkcji pieczenia jest juz fabrycznie zaprogramowana zalecana

temperatura, ktérg za pomoca sensorow lub mozna odpowienio zmienié.

WYBOR FUNKCJI PIECZENIA

Gdy piekarnik jest wlaczony za pomoca sensorow i wigczajg sie
odpowiednie symbole co umozliwia wybdr zadanej funkcj pieczenia.

FUNKCJE:

ﬁ LAMPKA PIEKARNIKA

Lampke w piekarniku mozna wiaczy¢ przez dotknigcie sensora ON/OFF; aby jg
wylgczyé nalezy ponownie dotkngaé sensora ON/OFF. Po wybraniu funkciji
pieczenia, lampka w piekarniku zapala sie i po osiagnieciu zadanej temperatury
swieci przez 3 minuty. Podczas pieczenia lub rozmrazania lampke mozna zapali¢

przez dotkniecie jednego z sensoréw @ , , EI i; lampka swieci

minute. Lampke w piekarniku mozna zapali¢, réwniez wtedy gdy uaktywniona jest
blokada rozkazéw, przez dotknigcie jednego z sensorow:

BRI EIRENEI
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PW 0GRzEWANIE WSTEPNE

Funkcja ta umozliwia szybsze nagrzanie piekarnika przed wyborem sposobu
pieczenia. Na wyswietlaczu temperatury pojawi sie ruchomy symbol.

Ogrzewanie wstepne zakonczy sie gdy piekarnik osiggnie uprzednio ustawiong
temperature (ktérej nie mozna zmienia¢), po czym wiacza sie sygnat dzwiekowy,

symbol %} oraz lampka w piekarniku zapalajg sie; nastepnie za pomocg sensora
EI i mozna wybra¢ zadany sposéb pieczenia.

= KLASYCZNY RODZAJ PIECZENIA
Ogrzewanie dolng i gérng grzatka.

L—J DOLNA GRZALKA
Najbardziej nadaje sie do powolnego pieczenia lub zagrzewania potraw.

vy
&3 INFRA GRZALKA - GRILL + ROZEN
Stosowne do grillowania i pieczenia na roznie.

yw

f . .
&2 INFRA GRZALKA PRZY UZYCIU WENTYLATORA + ROZEN
Stosowne do lekkiego grillowania i pieczenia na roznie.

e’ FUNKCJA PIECZENIE PIZZY
Szczegdlnie nadaje sie do pieczenia pizzy oraz warzyw.

Fa A )

'.!.' PIECZENIE PRZY UZYCIU WENTYLATORA

Umozliwia rwnomierne oraz state pieczenie w kazdej czesci piekarnika.
Umozliwia pieczenie dwoch réznych potraw naraz.

*, .

ODMRAZANIE

Umozliwia szybkie rozmrazanie zywnosci.

Dziata tylko wentylator, grzatki sg wytaczone.

Na wyswietlaczu z odczytem temperatury pojawi sie DEF (Defrost), co oznacza
dziatanie piekarnika w funkcji odmrazania.
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+++ CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE

Nalezy wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje automatycznego czyszczenia.

Na wyswietlaczu odczytu temperatury pjawi sie PIRO, na wy$wietlaczu odczytu
funkcji pojawi si¢ proponowany, uprzednio zaprgramowany czas 1 godzina i 30
minut. Kropki pomiedzy godzing i minutg (1:30) pulsuja przez okoto 4 sekundy.
Oznacza to, ze mozna zaprogramowac czas czyszczenia pyrolitycznego, odnos$nie
czas jego zakonczenia; Procedura ustawienia jest taka jak podano we
wskazowkach ustawiania sposobu pieczenia.

Najdtuzszy czas jaki mozna zaprogramowaé wynosi 3 godziny, najkrétszy zas 30

minut. Aby zmieni¢ czas nalezy dotkngé¢ sensora , a za pomoca sensorow

EI y dokona¢ ustawienia. Po ustawieniu czasu, obok odczytu czasu
dziatania piekarnika pojawi sie A, oznaczajace dziatanie automatyczne.

Drzwi piekarnika sg zablokowane, wigczona jest funkcja blokady rozkazéw na co
wskazuje wigczony symbol Klucz.

Podczas dziatania pyrolizy mozna uzyska¢ odczyt pozostatego czasu oraz czas
zakonczenia czyszczenia pyrolitycznego, natomiast zmiana czasu jest niemozliwa.
Funkcja umozliwia czyszczenie piekarnika w ten sposdb, ze temperatura w jego
wnetrzu osigga nawet 465°C. Popiot nastaty po zakonczeniu czyszczenia mozna
usung¢ za pomocy wilgotnej Sciereczki po ostudzeniu piekarnika, piekarnik musi
by¢ letni. Podczas czyszczenia pyrolitycznego lampka w piekarniku jest wytaczona.

Ostrzezenie:

Przed automatyczym czyszczeniem piekarnika nalezy z jego wnetrza usungé
wszystkie dodatki. Automatyczne czyszczenie powinno byé kontrolowane przez
uzytkownika. Przed rozpoczeciem automatycznego czyszczenia nalezy z piekarnika
usung¢ wieksze resztki zywnosci.

INNE FUNKCJE

PIEKARNIK JEST WYLACZONY
Gdy piekarnik jest wylgczony, wyswietlacze odczytu temperatury i odczytu funkciji
sg wylaczone; wyswietlacz zegara/timera wskazuje aktualny czas.

FUNKCA BLOKADY ROZKAZOW (ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI)

Mozna jg zawsze witaczy¢, gdy chcemy dzieciom uniemozliwi¢ korzystanie z
piekarnika. Przy wigczeniu blokady gdy piekarnik jest wytaczony, piekarnika nie
mozna wigczy¢. W celu uruchomienia jednej z funkgcji pieczenia, blokade nalezy
wytgczyé. Aby wiaczy¢ blokade rozkazéw nalezy dotkna¢ sensora ON/OFF i
trzymac¢ tak dtugo, dopdki nie pojawi sie symbol Klucz (okoto 5 sekund), za tym
pojawi sie ON, a na koncu na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

Uwaga: po wigczeniu blokady, ustawienie jakiejkolwiek funkcji pieczenia jest
niemozliwe, mozliwe jest tylko ustawienie minutnika.
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W przypadku wiaczenia blokady po zaprogramowaniu jednego z ustawien
sposobdw pieczenia (recznego, pétautomatycznego lub automatycznego), przez
dotkniecie sensora ON/OFF mozliwe jest tylko ustawienie minutnika lub wytgczenie
piekarnika. W przypadku dotkniecia innego z sensorow, symbol Klucz na
wyswietlaczu, przypomni nam, ze blokada jest wtgczona. Reczne lub automatyczne
wytgczenie piekarnika nie skasuje blokady.

Aby wylaczy¢ blokade rozkazoéw nalezy dotkng¢ sensora ON/OFF i trzymac tak
dtugo, dopdki nie pojawi sie symbol Klucz (okoto 5 sekund), za tym pojawi sie ON,
a na koncu na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

Gdy piekarnik jest zablokowany, przez dotkniecie sensora (ON/OFF) wiaczenie
piekarnika jest niemozliwe, mozliwe jest tylko jego wytaczenie (OFF).

SENSOR ON/OFF

Sensor (ON/OFF) umozliwia wytaczenie piekarnika w kazdej chwili, nawet przy
wigczeniu jednej z funkcji. Wszystkie ustawienia zostajgq skasowane, aby
kontynuowac pieczenie nalezy powtdrzy¢ procedure opisang w instrukcji pieczenia.
Gdy piekarnik oraz blokada rozkazéw jest wiaczona, przez dotkniecie sensora
ON/OFF piekarnik wytgczy sie mimo to blokada pozostaje wigczona.

W celu wytgczenia blokady rozkazow, nalezy dotkna¢ sensora ON/OFF i trzymac
przez okoto 5 sekund, dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sie symbol Klucz, za tym
pojawi sie OFF, a na koncu na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

SYMBOL “ ° *

Oznacza stopnie Celsjusza.

Gdy symbol ten pulsuje oznacza to, ze piekarnik zagrzewa sie na Zzadang
temperature. Gdy symbol ten Swieci ciggle oznacza to, Zze piekarnik osiggnat
zaprogramowang temperature.

SKASOWANIE USTAWIENIA CZASU | CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA

Ustawienie czasu pieczenia lub czas zakonczenia pieczenia mozna skasowac¢ w
STOP
kazdej chwili przez dotkniecie sensoréw i .

Uwaga: piekarnik wcigz jeszcze dziata w funkcji ustawionej w sposobie reczym
(bez okre$lenia czasu). Czas pieczenia i/lub zakonczenia pieczenia mozna
ponownie ustawi¢, odnosnie przez dotkniecie sensora ON/OFF piekarnik mozna
wytgczyé.
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BOP7115 AB/ AW/ AX

BOP7215 AB / AX
4 5
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1. Termostat

2. Pokretto wyboru funkgji

3. Elektroniczny programator

4. Czerwona lampka sygnalizacyjna
5. Zbta lampka

Panstwa nowy piekarnik posiada mozliwosci wielofunkcyjnego dziatania, dzieki
czemu mozna wybraé sposéb ogrzewania piekarnika, najodpowiedniejszy dla
rodzaju jedzenia, ktore zamierza sie przygotowac.

Sposéb przygotowywania nalezy wybraé, obracajac pokretto wyboru funkcji w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i ustawiajgc je w odpowiedniej
pozycji (symbol). Wigczy sie oswietlenie piekarnika, swieci¢ bedzie lampka funkcji
ogrzewania.
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FUNKCJE PIEKARNIKA

- Oswietlenie piekarnika (BOP7215/ BOP7115)
Wiaczy sie oswietlenie piekarnika.

E Ruszt z roznem (BOP7215)

W przypadku tej funkcji dziata infra grzatka do rusztu oraz silnik obracajacy
rozen. Funkcja ta jest idealna do przygotowywania mniejszej pieczeni na zdrowy
sposob, poniewaz w czasie pieczenia z miesa wycieka caty tluszcz.
Przygotowujgc mieso w ten sposéb, nalezy zadbaé, aby zawsze odpowiednio
umiesci¢ wiekszg blache, ktéra w czasie pieczenia bedzie wytapywata kapiacy
tluszcz i soki z miesa. W czasie przygotowywania jedzenia z rusztu drzwi
piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete.

====' Dolna grzatka (BOP7215)

Aktywna jest dolna grzatka, dziatajgca niezaleznie.

Piekarnik nalezy przed uzytkowaniem wstegpnie rozgrzewac przez 15-20 minut.

Ten sposob jest idealny do tzw. delikatnego opiekania np. ryzu z jabtkami czy
biszkoptu na tort. Blacha, przy tym sposobie ogrzewania, powinna znajdowac sie
na najnizszej prowadnicy.

D Klasyczny sposo6b ogrzewania (BOP7215/ BOP7115)

Dziata zaréwno gorna jak i dolna grzatka, zapewniajac klasyczny sposéb
ogrzewania piekarnika. Piekarnik nalezy przed uzytkowaniem ogrzewac, dopdki nie
zgasnie czerwona lampka sygnalizacyjna ogrzewania.

W przypadku klasycznego sposobu ogrzewania zaleca sie przygotowywanie
jedzenia tylko na jednym poziomie. Nie nalezy przy tym uzywac skrajnej gornej
badz skrajnej dolnej prowadnicy, poniewaz jedzenie by sie wdéwczas mogto
rozgotowac (przypalic).
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Klasyczny sposdb ogrzewania w potaczeniu z wentylatorem i grzatka
kotowa (BOP7215)
Ten sposaob jest idealny do pieczenia pizzy, lazanii, chleba i potraw warzywnych.

@ .

Wentylator i grzatka kotowa (BOP7215)
Dziata wentylator i grzatka za tylng Sciankg piekarnika. Gorace powietrze krazy
wewnatrz piekarnika, zapewniajgc rownomierne ogrzewanie sie komory. Piekarnik
przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé, dopoki nie zgasnie lampka
sygnalizacyjna ogrzewania. Mozliwe jest przygotowywanie potraw na kilku
poziomach réwnoczesnie, co oszczedza zaréwno czas jak i energie.
Temperature piekarnika nalezy obnizyé o okoto 10 % w poréwnaniu z klasycznym
sposobem przygotowywania.

*4

Rozmrazanie (BOP7215)
Dziata tylko wentylator, bez wiaczonych elementéw grzejnych — piekarnik nie
nagrzewa sie wiec bezposrednio. Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete.
Zamrozone jedzenie mozna najskuteczniej rozmrozi¢, ktadac je na blache i
wstawiajac do piekarnika na najnizsza prowadnice.
System umozliwia, aby jedzenie rozmrozito sie trzy razy szybciej niz zwykle.

i"r Ruszt z wentylatorem (BOP7215) /

- | Ruszt z wentylatorem i roznem (BOP7115)

Wentylator dziata razem z infra grzatkg, znajdujaca sie na sklepieniu piekarnika.
Piekarnik nalezy przed uzytkowaniem rozgrzewac¢ 5-10 minut.

W czasie pieczenia miesa zewnetrzna czes¢ potrawy bedzie upieczona z chrupigca
skorka, a krazenie powietrza zagwarantuje rownomierng temperature w catej
komorze piekarnika. Termoobieg mozna stosowac réwniez, przygotowujac potrawy
z rusztu, a woéwczas jedzenia nie trzeba bedzie czesto obracaé. W czasie
przygotowywania jedzenia z rusztu drzwi piekarnika powinny by¢ zawsze
zamkniete. Pieczac na ruszcie, nie nalezy blach przykrywa¢ folig aluminiowg ani
ogrzewacC potraw, zawinigtych w folie aluminiowa: wysoka zdolnos¢ folii do
odbijania ciepta moze uszkodzi¢ infra grzatke. Podczas pieczenia na ruszcie, drzwi
piekarnika powinny by¢ ZAWSZE ZAMKNIETE.
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Automatyczne czyszczenie (BOP7215/ BOP7115)

Pokretto wyboru funkcji nalezy przestawi¢ na funkcje automatycznego czyszczenia
jedynie za pomoca minutnika do odliczania czasu. Cykl czyszczenia trwa okoto
poéttorej godziny. Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia nalezy z piekarnika
usung¢ wszystkie akcesoria i naczynia. W czasie trwania tej funkcji oswietlenie
piekarnika jest wytgczone.

=

Klasyczny spos6b ogrzewania w polaczeniu z wentylatorem
(BOP7115)

Dziata zaréwno gorna jak i dolna grzatka, a wentylator zapewnia krazenie powietrza
(przy zamknietych drzwiach piekarnika). Zaleca sie do przygotowywania potraw,
ktére powinny by¢ dobrze upieczone zaréwno w $rodku, jak i na zewnatrz
(wszystkie rodzaje ciast, pieczenie, ...).

Praktyczne rady

Przed rozpoczeciem przygotowywania jedzenia nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie
akcesoria i naczynia, ktore nie sg chwilowo porzebne, zostaty usuniete z piekarnika.
Piekarnik przed uzytkowaniem nalezy rozgrza¢ do temperatury roboczej. Blache
nalezy postawi¢ na srodek piekarnika, a jezeli uzywa sie kilku blach, nalezy zadba¢,
aby pomiedzy nimi bylo wystarczajagco duzo miejsca do prawidtowego krazenia
powietrza. Otwierajac drzwi, nalezy uwazac¢ na rozgrzane elementy piekarnika i
wydobywajaca sie pare.
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ELEKTRONICZNY ZEGAR PROGRAMUJACY/ WYSWIETLACZ TEMPERATURY

~

°24-00)
o & X U = +

OO0000O

Elektroniczny zegar programujacy to urzadzenie, umozliwiajace nastepujgce
funkcje:
- 24-godzinne wskazywanie dokladnego czasu na podswietlonym wyswietlaczu
- minutnik do odliczania czasu (do 23 godz. i 59 min.)
- programowanie samoczynnego rozpoczecia i zakonczenia gotowania
- programowanie potautomatycznego gotowania
(ustawienie rozpoczecia badz zakonczenia gotowania)
- wyswietlanie wybranej temperatury.
- wybrana temperatura jest podawana w stopniach Celsjusza (°C)

Opis przyciskéw

TIMER — MINUTNIK DO ODLICZANIA CZASU
CZAS GOTOWANIA
ZAKONCZENIE GOTOWANIA

USTAWIENIA RECZNE

SPRAWDZANIE USTAWIONEJ TEMPERATURY

OBNIZENIE WARTOSCI WE WSZYSTKICH PROGRAMACH -
SPRAWDZANIE USTAWIONEJ TEMPERATURY

gy
PODWYZSZENIE WARTOSCI WE WSZYSTKICH PROGRAMACH -
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Opis podswietlonych symboli

«AUTO» - (pulsuje) — programator dziata w trybie automatycznym, ale nie jest
zaprogramowany.

«AUTO» - ($wieci nieprzerwanie) - programator dziata w trybie automatycznym i
jest zaprogramowany.

Trwa gotowanie w trybie nieautomatycznym

5|+ A Trwa gotowanie w trybie automatycznym

@] + Minutnik jest wigczony

UWAGA: po wybraniu okreslonej procedury musi uptyna¢ okreslony czas (okoto
3-4 sekundy), zanim wybdr zostanie potwierdzony; w tym czasie mozna dokonywac¢
zmian.

Zegar cyfrowy (ZEGAR POWINIEN BYC NASTAWIONY ZANIM ZACZNIE SIE
UZYTKOWAC PIEKARNIK)

Zegar wyswietla godziny (0-24) i minuty.

Po pierwszym podiaczeniu piekarnika do sieci elektrycznej (lub po przerwie w
dostawie energii elektrycznej) na wyswietlaczu na poczatku ukazg sie trzy zera.

Aby nastawi¢ doktadny czas, nalezy najpierw przycisna¢ oraz zwolni¢ przycis k u
Nastepnie, za pomoca przyciskéw “+” lub “-” nalezy nastawi¢ dokfadny czas. T

Gdy dokfadny czas jest juz nastawiony, nalezy zwolni¢ wszystkie przyciski, w ten
sposob zegar zostanie uruchomiony.

Gotowanie w trybie nieautomatycznym bez programowania

Aby mozna byto uzywac piekarnik w trybie nieautomatycznym, a wiec bez pomocy
programatora, nalezy odwotaé pulsujacy symbol «A», przyciskajac przycisk.

Jezeli symbol litery «A» $wieci nieprzerwanie, oznacza to, ze piekarnik jest
zaprogramowany, nie mozna nastawiac recznie wytacznika czasowego (timera), a
wiec piekarnika nie bedzie mozna recznie wigczyé.

W takim wypadku nalezy najpierw odwota¢ automatyczny tryb dziatania i dopiero
potem dokona¢ ustawien recznych: wyboru funkcji gotowania i temperatury.
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Wylacznik czasowy (minutnik)
Minutnika mozna uzywa¢ do mierzenia czasu w przedziale od 1 minuty do 23
godzin i 59 minut.

1) Gotowanie w trybie automatycznym (rozpoczecie i zakonczenie gotowania)
Za pomocg termostatu i przyciskow funkcyjnych nalezy ustawi¢ temperature i
wybra¢ odpowiedni program gotowania.

,,,,,,

Za pomocag przycisku @ nalezy ustawi¢ czas trwania ¢ yvania.
Koniec gotowania nalezy wybraé za pomoca przycisku .
Po dokonaniu tych ustawien zaswieci sie symbol «A».

Przyktad: gotowanie trwa 45 minut, a zamierza sie je zakonczy¢ o godzinie 14.00.
Za pomocg odpowiednich przyciskow nalezy najpierw wybra¢ zadang temperature i

tryb gotowania. Nalezy przycisna¢ i zwolni¢ przycisk @ , @ nastepnie przycisna¢
przycisk “+” i ustawi¢ 0.45.

Nalezy przycisna¢ i zwolni¢ przycisk @ , a nastepnie przycisng¢ przycisk “+” i
ustawi¢ 14.00. Po zakonczeniu ustawien na wyswietlaczu ukaze sie zegar i
zaswieci sie symbol «A». Oznacza to, ze gotowanie w trybie automatycznym
zostatlo zachowane w pamigci. O godz. 13.15 (godz. 14.00 minus 45 minut)
piekarnik sie samoczynnie wigczy. O godz. 14.00 piekarnik si¢ samoczynnie
wylaczy i wiaczy sie sygnat dzwiekowy, ktory mozna wylaczyé, przyciskajac
przycisk @ Symbol «A» pulsuje.

2) Gotowanie w trybie pétautomatycznym
A. Ustawienie czasu trwania gotowania
B. Ustawienie zakonczenia gotowania

A) Czas trwania gotowania nalezy ustawi¢ za pomoca przycisku @ .

Piekarnik od razu sie wigczy, zaswieci sie symbol «A». Po uptywie czasu trwania
gotowania piekarnik sie wytaczy i wiqczy sie sygnat dzwigkowy, ktory mozna
wytgczyé, jak opisano powyzej. Symbol «A» pulsuje.

s
B) Zakonczenie gotowania nalezy ustawi¢ za pomoca przycisku .
Piekarnik od razu sie wlaczy, zaswieci sie symbol «A». O wybranej godzinie
piekarnik sie wytaczy i wigczy sie sygnat dzwiekowy, ktéry mozna wytaczyé, jak
opisano powyzej. Czas trwania gotowania mozna w dowolnym momencie odwotac,
przyciskajac przycisk {I_'l .
Piekarnik bedzie potem dziatat w trybie nieautomatycznym.
UWAGA: funkcje 1) i 2) badz 1) + 2) sg aktywne jedynie, gdy wybrany jest tryb
(funkcja) gotowania.
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Alarm
Alarm mozna ustawi¢ w przedziale czasu maksymalnie do 23 godzin i 59 minut.
Alarm nalezy ustawi¢, przyciskajac przycisk @ i rownoczes$nie przyciskajac

przycisk “+” lub “-” az do momentu, gdy na wyswietlaczu ukaze sie zgdany czas.
Po zakonczeniu ustawien na wyswietlaczu ukaze sie zegar i symbol alarmu@ .
Odliczanie czasu zacznie sie od razu. Mozna je $ledzi¢, w dowolnym momencie

przyciskajac przycisk@ .

Po zakonczeniu ustawionego czasu, symbol @ zgasnie i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wytgczy¢ za pomoca przycisku @ .

Wybiera¢ mozna pomiedzy trzema stopniami mocy sygnatu (niski — $redni -
wysoki): mozna tego dokonac, przyciskajac w czasie trwania alarmu przycisk “-".

UWAGA: po zakonczeniu gotowania sygnat dzwiekowy wtacza sie co sekunde
przez okoto 7 minut. Nalezy go wylaczy¢ za pomoca przycisku @ .

Odwotanie gotowania w trybie automatycznym

Automatyczny program gotowania mozna odwota¢ w dowolnym momencie
przyciskajac przycisk {m .

Piekarnik bedzie teraz dziatat w trybie nieautomatycznym.

Zaleca sie, aby nie pozostawia¢ potraw w piekarniku na dtugo przed rozpoczeciem
gotowania w trybie automatycznym. Nalezy réwniez przestrzega¢ zasady, aby
gotowe dania ze sklepu zawsze zuzy¢ przed uptywem terminu przydatnosci do
spozycia oraz pamietaé, ze jedzenie, przygotowane w domu, jest zawsze sSwiezsze
i lepszej jakosci. Po zakohczeniu gotowania nie nalezy pozostawia¢ ugotowanej
potrawy w piekarniku, lecz wyja¢ jg i ochtodzic¢, jezeli ma by¢ od razu spozyta.
(GORACYCH POTRAW NIE NALEZY WSTAWIAC BEZPOSREDNIO DO
CHLODZIARKI LUB ZAMRAZARKI).
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Wymiana zaréwki (Rys. 1)

UWAGA: przed wymiang zaréwki, piekarnik nalezy odtgczy¢ od zrodta zasilania
pradu.

By wymieni¢ zaréwke w piekarniku nalezy najpierw zdja¢ pokrywe ochronng A w

kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara. Po wymianie zaréwki nalezy
ponownie zatozyc pokrywe ochronng A.

Rys. 1
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Zdejmowanie drzwi piekarnika (Rys. 2)

Aby ufatwi¢ czyszczenie i dostep do wnetrza piekarnika, drzwi piekarnika mozna
zdja¢ (patrz: rysunek). Drzwi mozna zdja¢ z zawiasdw w nastepujacy sposoéb:

Zawiasy z ruchomymi zaczepami

Zawiasy A wyposazone sg w zaczepy ruchome B.

Po odblokowaniu zaczepu B zawias jest odtaczony z gniazda zawiasu. Nastgpnie
drzwi nalezy nieco unies¢ i wyciagna¢ z gniazd zawiasow piekarnika, podtrzymujac
je z obu stron. Zaktadajac drzwi nalezy wstawi¢ wyciecia zawiaséw do ich gniazd i
wykonaé wszystkie czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Przed zamknieciem drzwi nalezy ponownie zablokowaé oba zaczepy.

Drzwi nie wolno zanurza¢ w wodzie.

Emaliowang powierzchnie wnetrza piekarnika oraz szkta mozna czysci¢ wilgotng
szmatka i zwyklym $rodkiem do czyszczenia, po czym powierzchnie nalezy wytrze¢
miekka szmatka. Jesli jest to konieczne mozna zdja¢ tez wewnetrzne szkto drzwi.
Nalezy odkreci¢ dwie sruby zewnetrzne, ktérymi jest ono przymocowane. Zanim
szkto zamontujemy z powrotem nalezy upewnic si¢ czy jest ono zupetnie suche.
Srub nie wolno przykreca¢ za mocno.

Dodatki /wyposazenie
Po&iki, brytfanki i podktadki nalezy my¢é w goracej wodzie z dodatkiem detergenta a
nastepnie doktadnie osuszy¢. Mozna je myc¢ tez w zmywarce do mycia naczyn.

Rys. 2
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Pieczenie na roznie (rys. 3)

Piekarnik umozliwia uzycie rozna w kombinacji z grillem. Mieso nalezy nadzia¢ na
0$ rozna i przymocowaé dwoma widelczykami.

Postepowanie:

A: Brytfane nalezy postawi¢ na najnizszg pozycje liczac od dotu.

B: Na jednym koncu rozna nalezy umiesci¢ widelczyk i przymocowaé go, a
nastepnie nadzia¢é na o0$ rozna przygotowane kawatki miesa. Mieso nalezy
umocowac¢ za pomocg drugiego widelczyka. Widelczyki nalezy dokreci¢ Srubami
aby mieso podczas pieczenia nie przesuwato sie.

C: Uchwyt rozna wykonany jest z materialu izolacyjnego. Nalezy go zastosowac
podczas wkiadania rozna do piekarnika oraz podczas wyjmowania rozna z
piekarnika. Podczas pieczenia chwyt nalezy zdjaé.

Pieczenie kurczaka o masie 1,3 kg powinno trwa¢ od 85 do 90 minut.

Rys. 3
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Tabela pieczenia w piekarniku

. o S C.Z as Sposéb
Rodzaj potrawy Temp. °C | Prowadnica (*) plecz?nla dziatania
( wmin.)
Ciasto
Butka 180 2 55-65
Ciasto owocowe 200 1 30-40
Sernik 180 2 35-40
Ciasto drozdzowe 200 1 25-35
Wolne ciasto z jajami 190 2 20-30
Wolne ciasto bez jaj 200 2 15-25
Ciasto biszkoptowe 190 3 15-20
Lazanja 225 2 40-50
Mieso
Rumsztyk wotowy 225 2-3 50-80 —
Pieczeh wotowa 225 2-3 50-80
Pieczen cieleca 225 2-3 60-80 -
Pieczen wieprzowa 170-180 2 45-60 m
Pieczen barania 225 2 54-55 =
Sztuka miesa - wotowina | 225 2-3 50-60
Krolik 200 2 60-90
Indyk 180 2 240
Ges 200 2 150-210
Kaczka 200 2 120-180
Kurczak 200 2 60-90
Udziec z sarny 200 2-3 90-150
Udziec z jelenia 180 2-3 90-180
Ryby 180 2-3 10-40
Warzywa
Warzywa duszone 170-190 2-3 40-50
Pizza 240 1 15-25
Gillowanie
Zrazy (kotlety) 4 8-12
Kietbasa wieprzowa 4 10-13 VY vvv
Kurczak 3 25-35 =3 ﬁi‘é
Kurczak na roznie 50-65
Cielecina na roznie 50-65

Uwaga: (*) poczatkowe ustawienie brytfanny przy piekarnikach sterowanych za pomoca
pokretet. Przed uzyciem piekarnik nalezy zagrza¢ na temperaturg fabrycznie
zaproaramowana.
——  Funkcji tych nalezy uzywa¢ do pieczenia potraw delikatnych lub potraw uprzednio
— zagrzanych.
R Funkcja ta umozliwia pieczenie tej samej potrawy na innej pozycji (czas pieczenia
= jest taki sam).
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Uzembe helyezési utasitasok
Figyelmeztetés és biztonsagi utasitasok

A siité els6 hasznalata elétt olvassuk el figyelmesen a hasznalati utasitast,
hogy minden informaciéval rendelkezziink a késziilék biztonsagos lizembe
helyezéséhez, hasznalatahoz és karbantartasahoz.

A késziiléket a gyartd utasitasainak megfeleléen kell Gzembe helyezni — ezt
megfeleléen képzett szakember kell hogy elvégezze.

A gyartd nem vallalja a felel6sséget az olyan személyi vagy targyi karokért,
amelyek a késziilék nem megfelel6 izembe helyezése miatt keletkeznek.
Gy6z6djunk meg réla, hogy az elektromos halézat fesziiltsége és a frekvenciaja
megfelel a készilék adattablajan feltlintetetteknek. Az adattabla a st els6
oldalanak aljan talalhaté.

Figyelem: a késziiléket foldelni sziikséges.

A gyartdé nem vallalja a felel6sséget az olyan hibakért, amelyek a vonatkozo
eléirasoknak nem megfelel§ foldelés kdvetkeztében Iépnek fel.

Szerelési vagy karbantartasi munkakat csak a készllék aramtalanitasat kdvetéen
szabad végezni. Az aramtalanitast a villasdugé konnektorbdl valé kihuzasaval vagy
a megfeleld biztositék eltavolitasaval lehet megtenni.

Az alland6 fejlesztést szem el6tt tartd innovacios stratégianknak megfelel6en
fenntartjuk annak a jogat, hogy el6zetes értesités nélkil valtoztassuk vagy
modositsuk a terméket. Ne engedjiik a gyerekeknek, hogy a mikédés kbézben a
suté kbdzelében tartézkodjanak, mivel a készilék kilsé feliletei, beleértve az
Uiveget, igen felforrésodhatnak, igy égés- és sérllésveszélyt jelentenek.

A készUléket fellgyelet nélkill nem hasznalhatjak kicsi gyerekek vagy fogyatékos
személyek. Ne engedjik a gyerekeknek, hogy jatsszanak a készllékkel.
Felligyeljik az idés vagy fogyatékos személyeket a suté hasznalata kézben.

Ha a sutét olyan butorelembe épitjik be, amelynek fiokja van a suté felett, annak
elsé lapjat dekorlapra kell cserélni és a fiokot nem szabad hasznalni. A sité alatti
fiokban nem szabad gyulékony anyagokat tarolni, mert ezek tlizveszélyesek. Ne
helyezziink nehéz targyakat a siit6 ajtajara és semmiképpen ne (ljink ra, mert
ezzel kart okozhatunk a csuklépantokban. Ha olajjal vagy zsirral f6ziink, ne hagyjuk
feligyelet nélkiil a sutét, mert tizveszély all fenn. A belsé zomanc karosodasanak
elkerulése érdekében ne helyezziink tepsiket a sitd aljara és ne fedjik be azt
aluféliaval.

Silés kézben az ételbél para képzddik, ami a suté szell6zényilasain keresztul
tavozik. A para vizcseppek formajaban lecsapddhat a sité hideg kulsé fellletén,
ezeért sutés kdzben sziikségessé valhat a nedvesség puha ruhaval térténé letorlése.
gy megel6zhetd, hogy a paratél a siité kilseje szennyezetté valjon vagy
elszinezddjon.
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A siit6 els6 hasznalata el6tt

Tisztitas el6tt huzzuk ki a sutd villasdugéjat a konnektorbdl vagy tavolitsuk el a
biztositékot. A sit6 belsejébdl tavolitsuk el a csomagoléanyagokat és a
tartozékokat. Toroljuk at a sutd belsejét forrd vizzel és kimélg tisztitoszerrel, majd
torodljik le alaposan nedves ruhaval. Mosogatégépben vagy meleg viz és kiméld
tisztitoszer segitségével mossuk le a sitd polcait és tartozékait, majd szaritsuk meg
alaposan.

Miszaki jellemzék

A készllék megfelel a 73/23 CEE és 93/68 CEE EMC 89/336 CEE
szabvanyoknak.

Fesziiltség

220-240 V fazis + semleges vezetd.

A beépithetd siité méretei:

Hosszusag: 440
Mélység: 390
Magassag: 340
Urtartalom: 59 liter

Fiitéelemek teljesitménye

Alsé flités: 1,3 kW
Felsé fltés : 0,9 kW
Grill : 1,6 KW
Ventilator: 2,3 kW

A sité maximalis terhelése: 3,2 - 3,8 Kw
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A siité beépitése

FONTOS: A sutét a gyartd utasitasainak megfeleléen szakképzett személy épitheti
be. Szerelési vagy karbantartasi munkakat csak a készilék aramtalanitasat
kovetéen szabad végezni.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

A készllék csatlakoztatasa el6tt gy6z8djunk meg az alabbiakrol:

A haldzati feszlltség megfelel az adattablan feltlintetett fesziltségnek.

A tulterhelés-megszakité berendezés és a haztartas elektromos rendszere elbirja a
késziilék terhelését (lasd az adattablat).

Az elektromos rendszer megfelel6 foldel6 vezetékkel rendelkezik és a konnektor,
vagy az érintkez6k kozott legalabb 3 mm-es tavolsaggal rendelkezd omnipolaris
kapcsol6 kdnnyen elérhetd a készulék csatlakoztatasat kdvetden is.

Ha a villdsdugd nem érhet6 el kdnnyen, az Gzembe helyezést végzd személy fel
kell hogy szereljen egy omnipolaris kapcsolét, amelynek érintkez&i kdzott legalabb
3 mm-es tavolsag van. Ha tébb kabelre van sziikség, annak legalabb 1,5 mm-es
HO5RR-F tipusunak kell lennie. A készilék kdnnyebb karbantartasa érdekében a
kabelnek elég hosszunak kell lennie.

Figyelem: a késziiléket foldelni sziikséges.

A készlléknek megfeleld foldelést kell biztositani. A gyartd visszautasit minden
felelésséget az olyan fdldelés hibaiért, amely nem felel meg az érvényes
rendelkezéseknek.

A készllék 600mm széles butorelembe épithetd be. A butorelem, a szomszédos
elemek és az lizembe helyezéshez hasznalt minden anyag héallé kell hogy legyen
(85°C plusz miikodés kozbeni kérnyezeti hémérséklet). Tovabba, a szomszédos
konyhai elemek ajtaja legalabb 4 mm-re kell hogy legyen a késziléktél.

Bizonyos tipusu vinil és laminalt konyhabutorok kilondsen érzékenyek a hére és
megsérilhetnek vagy elszinez6dhetnek. Az ilyen sérilések és elszinez6dések —
akkor is, ha 85°C plusz kérnyezeti h6mérséklet alatt keletkeznek, vagy abban az
esetben, ha az anyagok kevesebb, mint 4 mm-re vannak a késziiléktél — kizardlag a
felhasznalo felel6sségébe tartoznak. Ha a készliléket munkalap ala épitjiik be, a
beszerelési méretek a kdvetkezok (lasd az abrat).

Figyelem: amikor a szerel§ a készuléket egy masik elektromos készllék kozelébe

épiti be, Ugyeljink arra, hogy semmilyen elektromos kabel ne legyen kozel, illetve
ne érintkezzen a sutd oldalfalaival.
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BOP 7325
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FUNKCIOGOMBOK

Héfok csokkentése

Héfok novelése

BE/KI kapcsolas és zar funkcio
Figyelmeztetés

F6zési id6

F&zési idd vége

Id&beallitas

Idébedllitas

Program-beallitas

MBHHDEEEREEE

Program-beallitas

MUKODES

A készulék elsd bekapcsolasat kdvetéen, vagy aramszinet utdn az éra villog a
kijelzén.

A sut6é ekkor még nem mikddékeépes; kdvessik az “Id6 beallitasa” részben leirtakat
a sutd aktivalasahoz.

AZ IDO BEALLITASA
Nyomjuk meg egyszerre a és gombokat, majd engedjik el éket.

A EI es gombok segitségével allitsuk be a pontos id6t.

Megjegyzés: ezt a beallitast 3 masodpercen belll el kell végezni, amig az 6ra
kijelzéjén villog a két pont. Ha beallitottuk az id6t, varjuk meg, amig a két pont
villogasa leall.
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HANGJELZES
A sité a kulonféle funkcidk jeldlésére — mint példaul a sltés vége — hangjelzést ad.
Harom kulénb6z6, valtoztathaté hangerdsség van:

Amikor a sUté ki van kapcsolva, nyomjuk meg a gombot, majd a gomb
minden egyes Ujabb megnyomasara a siitd lejatssza a kiilénféle hangerésségeket;
az utolsoként lejatszott hangerd keril automatikusan beéllitasra.

A SUTO BEKAPCSOLASA
Nyomjuk meg majd engedjik el a & gombot. Ekkor hangjelzés lesz hallhaté.

A kijelz6n az ON felirat lesz lathatd, kigyullad az égé jel és a sut6é belsd
vilagitasa bekapcsol. Ekkor beallithatjuk a sttési funkciot.

FIGYELMEZTETES
A figyelmeztetés egy id6szamlalé funkciod, ami teljesen fliggetlen a sutési
funkcioktol.
Hasznos lehet példaul abban az esetben, ha szeretnénk, hogy emlékeztessen arra,
hogy ki kell kapcsolnunk a sutét.
Akkor is hasznalhato, ha a sité egyébként ki van kapcsolva.
]
A figyelmeztetés beallitasahoz kapcsoljuk be a sutét a gomb megnyomasaval

Q|
majd elengedésével, ezt kévetéen nyomjuk meg a “— gombot;

a kijelz6 lenullazédik és a 2 pont 3 masodpercig villog. Ekkor a EI és a [i]
gombok segitségével beallithatjuk a kivant idét, 23 6ra 59 percig.

]
Ha a beallitott id6 eltelt, hangjelzés lesz hallhaté és villogni fog a “~ jel.
A hangjelzés és a villogd jel leallitasahoz nyomjuk meg az alabbi gombok

valamelyikét: @ =

HATAROZATLAN IDOTARTAMU MANUALIS MUKODES

Kapcsoljuk be a sutét és a és gombok segitségével valasszuk ki a
kivant sutési funkciot:

A suté fel fog ajanlani egy gyarilag beallitott héfokot, amit a és gombok
segitségével megvaltoztathatunk. A sitd a beallitott idétartamig miikddni fog és a
héfok-kijelzé villogni kezd, ami azt jelenti, hogy megkezd6doétt a siit6é elémelegitése.
Ha a kivant héfok elérésre kerdilt, a jel villogasa megsziinik és a siité hangjelzést

ad. A suté kikapcsolasahoz nyomjuk meg majd engedjiik el a ) gombot.
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SUTESI IDO FELAUTOMATA MUKODESI MOD

A sltés id6étartamanak beallitasara

-
Kapcsoljuk be a siitét a gomb megnyomasaval majd elengedésével, ezutan
F11E]

nyomjuk meg és engedjik el a = gombot. A kijelz6n ekkor megjelenik az A
jelzés. A és gombok segitségével allitsuk be a kivant sitési idét, ami maximum 10
6ra 00 perc lehet.

Ekkor hangjelzést fogunk hallani és a kijelzén az aktualis id6 lesz lathatd: ekkor

kivalaszthatjuk a kivant sutési funkcidt, a és gombok segitségével. A
kijelzén megjelenik a jel.
A sité valamennyi funkcidhoz felajanl egy gyarilag beallitott héfokot, amit a és

gombok segitségével valtoztathatunk meg. A sutd a bedllitott ideig mikddik;
amikor ez az id6 eltelt, a sutd mikddése automatikusan leall. Hangjelzés lesz
hallhaté, a héfok és a sutési funkcid kijelzése kikapcsol, a kijelzén az aktualis idd

lesz lathato, a és az A jelzések villognak.

A hangjelzés ledllitasara és a programbdl vald kilépéshez nyomjuk meg a

kovetkez6 gombok valamelyikét: @ = C
Lt

Ekkor a suté ujra programozhatd; Uj sutési funkciét valaszthatunk vagy a
gomb megnyomasaval és elengedésével kikapcsolhatjuk a sitét.

A SUTES VEGE FELAUTOMATA MUKODESI MOD

A sutési id6 végének beallitdsara

-
Kapcsoljuk be a siitét a , gomb megnyomasaval majd elengedésével, ezutan

nyomjuk meg és engedjik el a [Ul gombot.

A kijelzdn ekkor megjelenik az A jelzés. A = és a [i] gombok segitségével
allitsuk be a sitési id6 végét — ez maximalisan 23 éra 59 perc lehet.

Ekkor hangjelzést fogunk hallani és a kijelz6n az aktudlis id6 lesz lathato: ezt
kbvetben a és a gom.bok segitségével kivalaszthatjuk a kivant sutési
funkciét. A kijelzén megjelenik a = jel.

A suté valamennyi funkcidhoz felajanl egy gyarilag beallitott héfokot, amit a

ésa gombok segitségével megvaltoztathatunk.
A suté a beallitott ideig mikddik; amikor ez az id6 eltelt, a sutd mikddése
automatikusan leall.

390



Hangjelzés lesz hallhatd, a héfok és a sutési funkcid kijelzése kikapcsol, a kijelz6n

az aktualis id6 lesz lathaté, a = ésa A jelzések villognak.
A hangjelzés ledllitasara és a programbdl vald kilépéshez nyomjuk meg a

kovetkez6 gombok valamelyikét: @ =

A kijelz6n megjelenik a jel és a sutd vilagitasa bekapcsol.

Lty
Ekkor a suté ujra programozhato; Uj sutési funkciét valaszthatunk vagy a C
gomb megnyomasaval és elengedésével kikapcsolhatjuk a sitét.

AUTOMATA MUKODES
A siités id6tartamanak és a sttési idé végének beallitasara.

et
Kapcsoljuk be a sitét a gomb megnyomasaval majd elengedésével, ezutan

nyomjuk meg és engedjuk el a = gombot és allitsuk be a sités idétartamat a

= és[i] gombok segitségével.
Ekkor hangjelzést fogunk hallani és a kijelz6n az aktualis id6 lesz lathatd. Nyomjuk

meg a LTl gombot és allitsuk be a sitési idé végét a El és [ gombok
segitségével. Ismét hangjelzés lesz hallhaté és a 2 pont villogasa leall: ez azt
jelenti, hogy az id6 beallitasra kertilt. A kijelzdn a beallitott id6, héfok és funkcid lesz
lathato. A sité vilagitasa kikapcsol.

Ekkor a < és > gombok segitségével valasszuk ki a kivant sitési funkciot.

A suté valamennyi funkcidhoz felajanl egy gyarilag beallitott héfokot, amit a

ésa gombok segitségével megvaltoztathatunk

Ha a két pont villogasa ledllt, a sit6 megkezdi a késleltetett inditas mikddési
modot: automatikusan mikoédni kezd a beallitott id6tartamra és a beallitott
idépontban fog leallni.

A siité mikodése kdzben a kijelzén a kivalasztott héfokot, az aktuadlis id6t és a
mikddési funkciot lathatjuk. A sité belsd vilagitasa kikapcsol.

A fenti utasitasoknak megfelel6en a héfokot és a funkciot meg is valtoztathatjuk.

A program végén hangjelzés lesz hallhatd, a héfok és a sutési funkcid kijelzése
glid

kikapcsol, a kijelz6n az aktualis id6 és a kovetkezd 2 jelzés lesz lathato: és A.
A hangjelzés ledllitasara és a programbdl valé kilépéshez nyomjuk meg a

kovetkez6 gombok valamelyikét: @ = .

A kijelz6n megjelenik a jel és a sutd vilagitdsa bekapcsol.

=

Ekkor a sité ujra programozhatd; Uj sutési funkciét valaszthatunk vagy a
gomb megnyomasaval és elengedésével kikapcsolhatjuk a siit6t.
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AZ AUTOMATA ES FELAUTOMATA SUTESI MODOK KORLATJAI

Az eldmelegités (PRH) és a kiolvasztas funkciék nem kompatibilisek a fent emlitett
automata és félautomata mikodéssel.

- Az eldmelegités vagy a kiolvasztas funkcio beallitasat kdvetéen nem lehetséges a
sutési idétartamanak vagy végének bedllitasa.

- Ha a sutét az automata mikodésre programoztuk, nem valaszthatjuk az
elémelegités vagy a kiolvasztas funkciot.

IKONOK A KIJELZON

1

IE] Fazék: amikor kigyullad, azt jelzi, hogy valamely sitési funkcié be van
kapcsolva.

A fazék nem vilagit olyankor, amikor a sité vilagitas, az elémelegités vagy a
kiolvasztas funkcié aktiv.

A villogé fazék a sutési id6 végét jelzi. Késleltetett inditaskor a késleltetés
idétartama alatt az ikon nem vilagit, csak akkor kapcsol be, amikor a sitd
mikddése megkezdddik.

A (automatikus): amikor vilagit, azt jelzi, hogy a sttési id6 beadllitasra kerult; amikor
villog, a sitési program végét jelzi.

ol

Csengd: amikor vilagit, azt jelzi, hogy a figyelmeztetés be van kapcsolva.
Amikor villog, a percszamlalas végét jelzi.

A SUTESI HOFOK KIVALASZTASA

Amikor a sitd be van kapcsolva, a slitési héfokot a és a gombok
segitségével allithatjuk be: a héfok a legmagasabb és legalacsonyabb beéllitas
kozott 5 fokonként valtozik, ami a kijelzén lathato.

Megjegyzés: valamennyi sitési funkcié esetében van egy gyarilag beallitott héfok,
amely a fent leirt médon valtoztathato.

A SUTESI FUNKCIO KIVALASZTASA
Amikor a sité be van kapcsolva, a sutési funkciokat a és a gombok

segitségével valaszthatjuk ki: a sutési funkciok ikonjai ezutan kigyulladnak, lehetévé
téve a valasztast.
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SUTESI FUNKCIOK

3% s0T6 VILAGITAS

A sut6 bels6 vilagitasat a E gomb megnyomasaval majd elengedésével
kapcsolhatjuk be. Kikapcsolasahoz nyomjuk meg és engedjik el ismét ugyanazt a
gombot.

A sitési funkcio kivalasztasakor a sité vilagitas bekapcsol és amikor a kivalasztott
héfok elérésre kertilt, még 3 percig bekapcsolva marad.

Sités vagy kiolvasztas kdzben az alabbi gombok egyikének megnyomasaval
bekapcsolhatjuk a sutd vilagitast, ami ilyenkor 1 percig marad bekapcsolva.

A suté vilagitas akkor is bekapcsolhatd, ha a blokkolas funkcié aktiv, a kdvetkezd

gombok barmelyikének megnyomasaval: @ EI .

PW ELOMELEGITES

E funkcid segitségével a sutd gyorsabban elémelegithetd, még mielétt sutési
funkciot valasztottunk volna.

E funkcié miikodése kdzben a kijelz6n egy mozgo ikon lesz lathaté.

Az elébmelegités akkor ér véget, amikor a siité eléri a beallitott héfokot; ez a héfok
nem valtoztathat6. Ekkor a sité hangjelzést ad, a sité vilagitas és az azt jelz6 ikon

+— —
bekapcsol. Ekkor a és a gombok segitségével valaszthatunk sltési
funkciot.

—— HAGYOMANYOS SUTES
Hagyomanyos siitést biztosit, az alsé és a fels6 flités miikddése mellett.

—I ALSO FUTES MOD
Lassu sutésre vagy ételek melegitésére hasznalhatjuk.

vw

&3 GRILL FUNKCIO FORGONYARS HASZNALATAVAL
Etelek grillezésére javasolt.

yw

&% LEGKEVERESES GRILL FUNKCIO FORGONYARS HASZNALATAVAL
Etelek lassu grillezésére javasolt.

e’ PIZZA FUNKCIO
Pizza és zoldséges ételek sltésére idealis.
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— LEGKEVERESES SUTES
A ventilator mikodésével egyenletes sitést tesz lehetdvé, illetve tdbb szinten
tobbféle ételt is készithetlink egyidében.

*, .

KIOLVASZTAS MOD

Ez a funkcio lehetévé teszi a fagyasztott ételek kiolvasztasi idejének lerdviditését.
A ventilator a siit6 melegitése nélkul mikodik.

A héfok-kijelz6n a dEF Uzenet lesz lathatd, ami azt jelzi, hogy a funkcid aktiv.

*<- PIROLITIKUS TISZTITAS

Kapcsoljuk be a sitét és valasszuk ki az dntisztitas funkciot.

A héfok-kijelz8n a “PIRO” lzenet lesz lathatd, mikdzben a funkcié-kijelzén az
Ontisztitas beallitott id6tartamat lathatjuk, ami 1 6ra 30 perc.

Az 1 és a 30 kozotti két pont 4 masodpercig villog, ami azt jelenti, hogy beallithatjuk
az Ontisztitas kivant idétartamat vagy a mivelet végének idépontjat.

Ehhez kdvessik az el6z6, a sutés programozasara vonatkozo utasitasokat.

A maximalis beallithaté idétartam 3 6ra, a minimalis 30 perc; az id6 beallitasahoz

nyomjuk meg a 2 gombot, majd hasznaljuk a + és a - gombokat.

Ha az id6ét beallitottuk, az A jelzés kigyullad a kijelz6n, ami azt jelenti, hogy
automatikus mikoddési mod van bekapcsolva. Az ajté bezart allapotban van és a
blokkolas funkcio aktiv, amit a kijelzdn 1athaté kulcs ikon is jelez.

Az dntisztitas funkcié mikddése alatt megnézhetjik a még hatralévé idét, de nem
tudjuk megvaltoztatni sem az idétartamot, sem a folyamat végének idépontjat.

A suté vilagitasa a folyamat soran kikapcsolt allapotban van. E funkcié lehet6évé
teszi a sitd tisztitasat, a hémérséklet 465°C-ra torténd novelésével.

A tisztitas soran képz6dé hamu a folyamat végén, amikor a siité mar lehdlt, puha
rongy segitségével letorolhetd.

Figyelmezetés:

Az Ontisztitds megkezdése el6tt a sutdé belsejébdl el kell tavolitani minden
tartozékot és a nagyobb ételmaradékokat is.
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TOVABBI FUNKCIOK

SUTO KIKAPCSOLVA MOD
Amikor a sit6 ki van kapcsolva, a héfok és a program-kijelzék is kikapcsolt
allapotban vannak, a kijelzén az aktualis idé lathato.

“GYEREKZAR” — A PARANCSOK BLOKKOLASA FUNKCIO

Ez a funkcié barmikor bekapcsolhaté és megakadalyozhaté vele, hogy a gyerekek
a sutdvel jatsszanak..

Ha a funkcioét akkor kapcsoljuk be, amikor a sitd ki van kapcsolva, a sutd
bekapcsolasa nem lehetséges: a sité mikodtetéséhez el6szor ki kell kapcsolni a
gyerekzarat.

A gyerekzar bekapcsolasahoz tartsuk lenyomva a =) gombot, amig a kijelz6n meg
nem jelenik az ikon és az ON felirat (kb. 5 masodperc); ezutan a kijelz6n ismét az
aktualis id6 lesz lathato. Megjegyzés: ha a miveletet elvégeztik, semmilyen
program vagy sutési funkcid nem lesz bedllithatd, kivéve a figyelmeztetés
bedllitasat. Ha a gyerekzarat barmely program- vagy sutési funkcié utan kapcsoljuk
be, ezt kdvetéen csak a figyelmeztetés beadllitasa vagy a siité kikapcsolasa lesz

lehetséges — a megnyomasaval és elengedésével.

Ha barmely mas gombot nyomjuk meg, a kijelz6n a kulcs ikon fog figyelmeztetni
arra, hogy a gyerekzar funkcidé be van kapcsolva. A sité automatikus vagy
manualis kikapcsolasa nem kapcsolja ki a gyerekzar funkciot.

A gyerekzar kikapcsolasahoz tartsuk lenyomva a = gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a kulcs ikon és az OFF felirat. Ezt kdvetden a kijelz6n ismét az aktualis
idd lesz lathato.

Amikor a gyerekzar aktiv, a sut6é bekapcsolasa a E gomb segitségével nem
lehetséges, ezzel a gombbal csak kikapcsolni lehet.

BE / KIKAPCSOLAS GOMB =)

Amikor a suté be van kapcsolva, a ) gomb segitségével kikapcsolhatjuk, barmely
funkcié van is kivalasztva, barmely idépontban. A siité kikapcsolasahoz nyomjuk

=

meg és engedjuk el a : gombot. )
A sutd kikapcsolasakor minden funkcié és program torlédik. Uj sutési program
beallitasahoz kdvessuk a megfeleld utasitasokat a elejétél kezdve.

Amikor a sutd be van kapcsolva, és a gyerekzar is aktiv, a sltét a &) gomb
segitségével kikapcsolhatjuk, mikdzben a gyerekzar funkcié aktiv marad.

A zar kikapcsolasahoz tartsuk lenyomva a &) gombot koérulbelll 5 masodpercig,
amig a kijelz6n meg nem jelenik a kulcs ikon és az OFF felirat. Ezt kévetéen a
kijelzn az aktualis id6 lesz Iathato.
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&6 O &k JEL

Ez a jel a héfok-kijelzdn jelenik meg és a Celsius-fokokat jelzi.

Ha a jel villog, azt jelenti, hogy a siit6 melegszik, hogy elérje a beallitott héfokot.
Ha a jel folyamatosan vilagit, azt jelenti, hogy a siit6 elérte a beallitott héfokot.

IDOZITESEK TORLESE _
Ha a sit6 be van kapcsolva, az idézitési beallitasokat barmikor torélhetjik, a =]
ésa [0 gombok egyidejli megnyomasaval.

Figyelem: a suté tovabb milkddik a beallitott sltési funkcidval, manualis

mikodéssel (hatarozatlan ideig).
llyenkor lehetséges Uj sutési program beallitasa, de ki is kapcsolhatjuk a sutét a

E) gomb megnyomasaval majd elengedésével.
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BOP7115 AB/ AW/ AX

BOP7215 AB/ AX
| T
o Lo
o C3
0 & E|[& = »
Q00000
2 3 1
1. HO6mérséklet szabalyzé
2. Program valaszté
3. Elektronikus programozé
4. Suté tzemelés ellenérzd lampa
5. HOmeérséklet szabalyzo ellenérzé lampa
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SUTESI FUNKCIOK

VILAGITAS (BOP7215/ BOP7115)
A sité vilagitasa.

GRILL + FORGONYARSAT (BOP7215)

Ez a funkcié mikddteti a kbzépsd grill elemet és a forgényars motorjat. |dedlis
megoldas egészséges slltek készitéséhez, mivel a zsiradék sutés kézben
eltavozik a husbdl. Mindig gy6zédjink meg réla, hogy a csepp talca a helyén

van-e, hogy felfogja a lecsép6g6 zsiradékot és nedvességet.
Grillezés kodzben a siité ajtajanak mindig zarva kell lennie.

D ALSO MELEGITOTEST (BOP7215)
Ez a sUtési mod nagyon lassu sitéshez és ételek melegitésére alkalmas.

D HAGYOMANYOS SUTES (BOP7215/ BOP7115)
A termosztatot allisa be a kivant hémérsékletre, a suté ajtaja legyen becsukva.
Az étel behelyezése el6tt szilkséges a siitét elémelegiteni.

i A

& HAGYOMANYOS SUTES + LEVEGO CIRKULACIO (BOP7215)
Ez a funkci¢ 6tvozi a hagyomanyos sitést a légcirkulacioval.
llyen modon készithetO kenyér, pizza vagy lasagne.

TN

E FORRO LEVEGOVEL VALO SUTES (BOP7215)

Ez a funkcié lehetévé teszi a kiilénb6z6 ételek egyszerre vald siitését (hal, hus,
stb.) a szagok koélcsdnds keveredése nélkil. Egyszerre olyan ételeket készitsen,
amelyeknek készitési hémérséklete korulbelll egyforma. A hatsé belsd falon
elhelyezett melegitGtest bebiztositia az egyenletes hémérsékletet a valasztott
fokozaton (50-t6l 250°C-ig).

*

KIFAGYASZTAS (BOP7215)

A suté vilagitasa ég, mint a tobbi funkcional. A hatsé ventillator be van kapcsolva,
de a st nem melegit (a termosztat nem kapcsol). A siitd ajtaja be van csukva. Ez
a funkcio a kifagyasztast egy harmaddal réviditi le.
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E] TURBO GRILL (BOP7215)

il

=—1 TURBO GRILL + FORGONYARSAT (BOP7115)

Ez a funkcié lehetévé teszi a hus kiils6 megsiitését és egyuttali belsd puhasaganak
meadrzését. Ajanlatos a sitét par perccel az étel betevése el6tt elémelegiteni.

LR L]
LR

PIROLITIKUS TISZTITAS (BOP7215/ BOP7115)

Kapcsoljuk be a siitét és valasszuk ki az ontisztitas funkciot, mikdzben a funkcio-
kijelz6n az Ontisztitas beallitott idétartamat lathatjuk, ami 1 6ra 30 perc. A maximalis
bedllithato idétartam 3 6ra, a minimalis 30 perc. Az dntisztitas funkcid mikodése
alatt megnézhetjik a még hatralévs id6t, de nem tudjuk megvaéltoztatni sem az
id6tartamot, sem a folyamat végének id6pontjat. A suté vilagitasa a folyamat soran
kikapcsolt allapotban van. E funkci6 lehet6vé teszi a sitd tisztitasat, a hémérséklet
465°C-ra torténd novelésével. A tisztitds soran képz6dd hamu a folyamat végeén,
amikor a sUté mar leh(lt, puha rongy segitségével letorolhetd.

Figyelmezetés:
Az Ontisztitas megkezdése elbtt a sutd belsejébdl el kell tavolitani minden
tartozékot és a nagyobb ételmaradékokat is.

HAGYOMANYOS SUTESI MOD LEGKEVERESSEL (BOP7115)

A hémérséklet szabalyzé6 gombbal allithatja be a kivant hémérsékletet 50°C-tol
250°C-ig, az ajtét hagyja becsukva!l Ez a sutési mdéd egyesiti a természetes
héaramlast és a légkeverést. Ez a sltési mdd idedlis kenyér, pizza és lasagne
sutéséhez.Ajanlatos a sitd elédmelegitése.
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ELEKTRONIKUS PROGRAMATOR A HOMERSEKLET ABRAZOLASAVAL

[EQUM

o & X ¢ =

000000

Az elektronikus programator (j tipusa a kovetkezd funkcidkat egyesiti:
-Elektronikus ora alavilagitott képernyével

idémérés ( 0.00 az 23.59 )

-program a sutés automatikus kezdete és végére

-program a félautomatikus siitéshez (csak a sutés kezdete vagy vége)
-a sltés hémérsékletének abrazolasa Celsius (°) fokokban

Nyomoégombok leirasa
idémérés

v

@ sutési idétartam

sutés vége
Wy

B id6 beallitasa lefelé

kézi mikodtetés

id6 beallitasa felfelé

Jelzések leirasa

"AUTO" - villog — nem volt befejezve az automatikus sités beadllitasa
"AUTQ" - vilagit — automatikus sltésprogram beallitva .
iy Kézi sutési rendszer

@ + A Automatikus siitési rendszer

@] + Id6méré beallitva
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Figyelmeztetés:
A program 4 masodpercceel a beprogramozas utén kezd el dolgozni.
A programot rendszeresen lehet ellenérizni az illetékes gomb megnyomasaval.

Digitalis 6ra (az id6t a siité bekapcsolasa elétt kell beallitani)

Az 6ra 24 oras rendszerben mutat. A sit6 villanyhalézatba valé bekapcsolasa utan,
vagy villanykiesés utan a képernyén harom nulla villog.

Az id6 bedllitasakor egyidejlileg nyomja meg a "Sitési id6" és a "Sutés vége", vagy
"Manudlis rendszer" és egyidejlleg nyomja meg a "+" vagy "-", amig be nem allitja
a kért idépontot. A bedllitas utan a gombokat engedje el és az 6ra elindul.

Siités a programator hasznalata nélkiil

Amennyiben a sutét a programator nélkil szeretné hasznalni, a "Manudlis
miikddés" gombbal iktassa ki a villogd "A"-t.

Amennyiben az "A" tovabbra is vilagit, be van allitva valamelyik sttési program és
az idémérét nem lehet beallitani a kézi sitésre, ezért nem lehetséges a slit6t
bekapcsolni. Ebben az esetben el6szor szikséges kitordlni a programot a
"Manualis mikddés" gomb segitségével, csak ezutan lehetséges a sutét hasznalni
a rendes manualis rendszerben.

Idéméro
az idémeérét be lehet allitani 1 perctdl 23 6ra 59 percig valé szamolasra.

1) Automatikus siités (kezdete és vége)

e Allitsa be a siitési id6t a "Siités hossza" és a "+" valamint "-" gombok
segitseégével

e Allitsa be a siités végét a "Siités vége" és a "+" valamint "-" gombok
segitségével

e Allitsa be a hdmérsékletet a termosztat és programator segitségével.

A beallitas utan vilagit az "A" jelzés.

Példa: a siités 45 percig tart és azt szeretnénk, hogy 14.00 érakor fejez6djon be.
El6szor allitsa be a sitéprogramot és a sutés hdmérseékletét.

Nyomja meg a "Siitési id6" gombot és a "+" és "-" segitségével allitsa be a
képernydn a "0.45" adatot.

Nyomja meg a "Siutés vége" gombot és a "+" és "-" segitségével allitsa be a
képernyén a "14.00" adatot.

A beadllitas végeztével a képernydn Ujra megjelenik a redlis id6 és vilagit az
"A'jelzés. Ez azt jelenti, hogy a program be lett taplalva az emlékezetbe.

13.15 o6rakor (14.00 6ra minusz 45 perc) a siité bekapcsol.

14.00 orakor a suté automatikusan kikapcsol, hangjelzés hallatszik, amely addig
tart, amig meg nem nyomja az "ldéméré" gombot. Villog az "A"jelzés.
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2) Poloautomatikus siités
A. Siités hosszanak beallitasa
B. Siités végének bedllitasa

A) A siités hosszat beallitja a "Siitési id6" és a "+" és "-" gombok segitségével.

A sité azonnal bekapcsol, az "A" jelzés felgyullad. A beallitott id6 elteltével a siitd
kikapcsol és hangjelzés hallatszik, amely addig tart, amig meg nem nyomja az
"ldémérd"gombot.

Az "A" jelzés villog.

B) A sltés végét dllitsa be a "Sutés vége" és a "+" valamint "-" gombok
segitségével

A siité azonnal bekapcsol, az "A" jelzés felgyullad. A beallitott id6pontban a siité

kikapcsol és hangjelzés hallatszik ,amely addig tart, amig meg nem nyomja az

"ldémérd"gombot.

A sutési programot barmikor kitérélheti a "Manualis mikddés"gomb
megnyomasaval, a sutd ekkor a kézi rendszerben dolgozhat.

Figyelmeztetés: Funkcidk 1) és 2) vagy 1)+2) csak akkor aktivak, amennyiben
be van allitva a siitési funkcio.

ldémérd = hangjelzés

Az idémérd figyelmezteti a bedllitott idd elteltére 1 perc hosszusagtol 23 6ra 59 perc
hosszlsagig. Az idémérd beallitdsahoz nyomja meg az "Idémérd" gombot és a "+"
és "-" segitségével allitsa be a kivant id6t, amely megjelenik a képernyén.

A beallitas utan a képernydn Ujra megjelenik a realis id6 és megjelenik a harang
jelzés. A beallitott id6 szamlalasa azonnal megkezd6dik, a maradék id6ét barmikor
ellendrizheti az "ldéméré"gomb megnyomasaval.

A beallitott id6 elteltével a harang jelzés eltiinik és hangjelzés hallatszik, amig meg
nem nyomja az "ld6mérd" gombot. A "-" gomb megnyomasaval a hangjelzést
megvaltoztathajta, valaszthat 3 lehet6ség kozil (alacsony - k6zép - magas).
Figyelmeztetés: a sitési id6 végén a hangjelzés minden masodpercben jelez,
maximalisan 7 percig.

Az automatikus siitési program torlése

Az automatikus siitési programot barmikor lehet torélni a "Sitési id6" és a "Sités
vége" gombok egyidejii megnyomasaval, vagy a "Manudlis mikddés"gomb
megnyomasaval. Ajanljuk, hogy az ételt ne hagyja tul sokaig a sltében az
automatikus sités elétt. Mindig gy6z6djon meg rdéla, hogy a vasarolt félkész aru
rendben van (nem romlott-e, ill.Lnem telt le a fogyasztasi idétartam) és az otthon
kézitett étel szintén friss és j6 mindségl. A sltés befejeztével ne hagyja az ételt
sokaig a sitében. Amennyiben az ételt nem fogja mindjart elfogyasztani, minél
gyorsabban hiitse ki. (FORRO ETELEKET SOSE TEGYE A HUTOBE).
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A siit6 izzéjanak cseréje (1. abra)

FIGYELEM: aramtalanitsuk a s(it6t!

Ha a suté izzdjanak cseréje valik szlkségesség, tavolitsuk el az “A” jell
véddburkolatot, annak 6ramutaté jarasaval ellentétes iranya elforgatasaval. Miutan
az izzot kicseréltik, helyezziik vissza az “A” jell véddfedelet.

1. abra
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A siit6 ajtajanak eltavolitasa (2. abra)

A tisztiths megkonnyitése és a sutd belsejéhez valdé kdnnyebb hozzaférés
érdekében mindkét siutbajté kdénnyen eltavolithatd (lasd az abrat). A sutd
tisztitdsanak megkonnyitésére a sité ajtaja a zsanérok segitségével kdnnyen
eltavolithato a kdvetkezd modon:

Az A jell zsanérok két B jell mozgathatd csavarral rendelkeznek.

Ha kiemeljuk a B jell csavart, a zsanér kiugrik a helyérél. Ezt kdvetéen emeljik az
ajtét felfelé és kifelé csUsztatva vegylk le. Ekdzben fogjuk az ajtd két oldalat a
zsanérok kdzelében.

Az ajto visszahelyezéséhez el8szor csusztassuk a zsanérokat a helytiikre.

Az ajto becsukasa el6tt ne felejtsiik el a két mozgathaté B jelii csavart, amelyek
a két zsanért rogzitik, visszacsavarni.

Az ajtot ne aztassuk vizben!

A zomancozott fellletet és az (iveget tisztitsuk meg nedves ruha és kimélé
tisztitészer segitségével, majd o&blitsik le és toréljuk szarazra puha ruha
segitségével.

Sziikség esetén az ajté belsé Uvege is eltavolithatd, ehhez csavarozzuk ki a két
oldalso rogzité csavart. Mielétt visszahelyeznénk, gyézédjink meg rola, hogy az
liveg teljesen megszaradt-e. Ugyeljiink arra, hogy visszahelyezéskor ne huzzuk tul
szorosra a rogzitdé csavarokat.

Siit6 tartozékok

A suté polcait, a tepsiket és az alatéteket meleg vizben, kimél§ tisztitoszer
segitségével mosogassuk, majd szaritsuk meg — vagy mosogatéogépben is
tisztithatok.

2. abra
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A forgényars hasznalata (3. dbra)

Egyes suték esetében a grill hasznéalata mellett forgényarsat is hasznalhatunk. A
hast huzzuk a nyarsra és rogzitsiik a két kapocs segitségével.

Koévessuk a kovetkezd utasitasokat:

A. Helyezzik a tepsit a stt6 legalso szintjére.

B. Az egyik villds kapcsot roégzitsiik a nyarshoz (rozsdamentes acél rud), majd
hdzzuk a hust a nyarsra, ezutan régzitsik a masik villas kapcsot is, hogy szorosan
tartsak a hust.

C. A nyars fogantydjat — ami héall6 anyagbdl készilt és a nyars sutébdl valo
kihuzasara valé — sltés el6tt tavolitsuk el.

Egy kb. 1,3 kg-os csirke sutése korulbelul 85-90 percet vesz igénybe.

3. abra
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Siitési tablazat

Sitési

Siitési idé

Az étel megnevezése H6ém. °C . Funkcidk
magassag percben

Panettone vagy focaccia 175 2 55-65

Focaccia 175 3 60-70

Kevert sitemény 175 3 60-70

Pite formaban

Alap pite 200 3 8-10

Alap pite ricotta sajttal 200 3 25-35

Alap pite gyumolccsel 200 3 25-35

Alap pite 180 3 30-45

Fehér kenyér (1 kg liszt) 200 3 25-35

Apro siitemények

Leveles tészta 200 3 10-15

Sajtos sitemény 200 2 35-45

Apro siitemény 200 3 15-20

Lasagne 225 2 40-50

Lassan siilt rostélyos 200 2 120-150

(pl. siilt borju)

Gyorsan sllt rostélyos 200 2 60-90 —_—

(pl. marhasiilt)

Huspastétom 200 2 30-40 e

Szarnyas

Kacsa 1,5 kg 200 2 120-180 @

Liba 3 kg 200 2 150-210

Silt csirke 200 2 60-90

Pulyka 5 kg 175 2 Kb. 240

Vadhus

Vadnyul 200 2 60-90

Oz lapocka 200 2 90-150

Szarvas lapocka 175 2 90-180

Zoldségek

Silt burgonya 200 2 30-40

Z6ldség puding 200 2 40-50

Pisztrang 200 2 40-50

Sziirke pérhal 200 2 40-50

Pizza 240 3 10-20

Grill

Sertés borda 4 8-12 vvv VYV

Kolbasz 4 10-12 e

Grill csirke 2 25-35

(*) Alulrél szamitott siitési magassag (a sutd alja nélkil, mert arra nem lehet tepsit

behelyezni).

A TABLAZATBAN MEGADOTT ERTEKEK CSAK TAJEKOZTATO JELLEGUEK,
— MERT A SUTES FAJTAJA ES IDEJE ELTERO LEHET AZ ELELMISZER
2%  MENNYISEGETOL ES MINOSEGETOL FUGGOEN.
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Montavimo instrukcija

Ispéjimas ir saugos instrukcijos

PrieS naudodamiesi orkaite pirma karta, atidziai perskaitykite Sias naudojimo
instrukcijas, kad gerai susipazintuméte su Jisy naujojo prietaiso saugiu
montavimu, naudojimu ir priezitra.

Sis jrenginys turi biti tinkamai jrengtas atitinkamos kvalifikacijos asmens pagal
gamintojo nurodymus.

Gamintojai neprisiima atsakomybés uz Zalg, padaryta Zmonéms ar daiktams dél
prasto ar netinkamo Sio prietaiso sumontavimo.

|sitikinkite, kad elektros energijos tinklo jtampa ir daznis atitinka ant orkaités priekio
apatinés dalies esancioje techniniy duomeny lenteléje nurodytg informacija.
Ispéjimas: §j prietaisq reikia jzeminti.

Muasy bendrové neprisiima jokios atsakomybés uz jzeminimo gedimus ar uz jZeminima,
neatitinkantj galiojanciy reikalavimuy.

Techniné priezidra ir aptarnavimas turi bati atliekami prietaisg atjungus nuo maitinimo
Saltinio atjungiant nuo sieninio elektros tinklo lizdo arba iSimant saugiklj.

Dél masy nuolatinio novatoriSkumo strategijos, mes pasiliekame teise gaminj koreguoti
ir keisti be iSankstinio perspéjimo.

Naudojimosi orkaite metu neleiskite prie jos vaiky, nes iSoriniai pavirSiai, jskaitant
stikla, jkais; siekiant iSvengti nusideginimy ir suzalojimy pavojaus, Sis prietaisas
neskirtas naudotis maziems vaikams ar ligotiems Zmonés be prieziros.

Mazi vaikai turi bati prizidrimi, kad nezZaisty su prietaisu.

PriZidrékite orkaite besinaudojancius senyvus ar ligotus Zmones.

Jei po orkaite jrengtas stalCius, jj reikia padaryti nefunkcionaliu, su imitaciniu priekiu.
Degios medziagos jokiu badu negali bati laikomos stal€iuje po orkaite, nes atsiranda
gaisro rizika.

Ant atidaryty dureliy nestatykite sunkiy daikty, ant jy nesédékite, nes gali sugesti
vyriai.

Kepdami su aliejumi ar riebalais, nepalikite oraités be priezilros, nes yra gaisro rizika.
Siekiant iSvengti vidinio emalio pazeidimo, nestatykite keptuvy ar kepamujy skardy ant
orkaités apacios ir neiSklokite orkaités aliuminio folija.

Kepimo metu maistas natdraliai skleidZia garus, kurie, siekiant iSvengti per didelés jy
sankaupos orkaitéje, iSleidziami lauk.

Kadangi Sie garai ant vésios orkaités iSorés apdailos gali susikondensuoti | vandens
laselius, kepimo metu gali prireikti drégme nusluostyti sausa paSluoste. Tai padés
iSvengti orkaités iSorés iSsipurvinimo ir spalvos pasikeitimo dél kepimo gary.

Prie$ naudojant pirma kartg

Prie§ valyma atjunkite orkaite nuo sieninio lizdo arba iSimkite saugiklj.

Nuo orkaités nuimkite pakuote ir orkaités priedus. ISSluostykite orkaités vidy,
naudodami karstg vandenj ir Svelny ploviklj.

Atsargiai nuskalaukite drégna paSluoste. Orkaités lentynas ir priedus plaukite
indaploveéje arba karstu vandeniu ir Svelniu plovikliu, gerai iSdZiovinkite.
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Techninés charakteristikos

Sis prietaisas atitinka 73/23 CEE, 93/68 CEE EMC ir 89/336 CEE standartus.

Reikalavimai jtampai

220-240 V fazé + nulis.

Imontuojamos orkaités matmenys:

llgis: 440
Gylis: 390
Aukstis: 340
Tdaris: 591

Kaitinimo elementy galia vatais

Apatinis kaitinamasis elementas: 1,3 kW

Virsutinis kaitinimasis elementas: 0,9 kW

Grilio dalis: 1,6 kW

Ventiliatoriaus elementas (vidinéje priekinéje dalyje): 2,3 kW

Orkaités vartojama galia: 3,2-3,8 kW
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Imontavimas

SVARBU: Sis jrenginys turi biti tinkamai jrengtas kvalifikuoto asmens pagal gamintojo
nurodymus. Technine priezidra ir taisyma galima atlikti tik atjungus maitinimo Saltinj.
ELEKTRINE JUNGTIS: Prie$ jungdami prietaisg prie elektros tinklo, jsitikinkite, kad:
 |tampa atitinka apvado apacioje esancioje techniniy duomeny lenteléje nurodyta
jtampa.

» Apsaugos nuo perkrovos prietaisas ir vidaus sistema gali atlaikyti prietaiso krivj (Zr.
techniniy duomeny lentele).

» Elektros energijos tiekimo sistema turi veiksmingg jZeminimg, ir, kad jrengus
prietaisg, lizdas ar daugiapolis jungiklis su 3 mm minimaliu atstumu tarp kontakty bus
lengvai pasiekiamas.

« Jei Sakuté néra lengvai pasiekiama, jrengiantis personalas turi parQpinti daugiapolj
jungiklj, tarp kurio kontakty yra 3 mm ar didesnis atstumas. Jei reikia daugiau elektros
tinklo kabelio, jis turéty bati HOSRR-F tipo, mazZiausiai 1,5 mm skersmens. Kad bty
lengva prietaisg prizidreti, reikia palikti pakankamai kabelio.

Démesio: prietaisas turi bati jZemintas.

Prietaisui privalomas tinkamas jZzeminimas.

Madsy bendrové neprisima jokios atsakomybés uz galiojandiy reikalavimy
neatitinkancio {Zeminimo gedimus.

Sis prietaisas sukurtas jmontavimui | standartinj 600 mm plogio orkaités korpusa.
Korpusas, gretimi baldai ir visos jrengime naudojamos medzZiagos orkaités veikimo
metu turi atlaikyti maZiausiai 85 °C vir§ aplinkos temperatiros. Taip pat gretimy baldy
dureliy visi tadkai turi bati maziausiai 4 mm atstumu nuo prietaiso.

Tam tikry rasiy vinilas ar virtuvés baldy laminatas yra ypatingai linkes | pazeidimus nuo
karscio ir spalvos praradima; bet koks medziagy atsiribojimas ar spalvos praradimas,
jvykes Zemesnéje nei 85 °C vir§ aplinkos temperatiroje, bus savininko atsakomybé, jei
jos yra maziau nei 4 mm atstumu nuo prietaiso.

|montavimui po darbastaliu, jrenginio matmenys yra Sie.

Démesio: kai kvalifikuotas asmuo jrengia orkaite Salia kity elektros prietaisy, jy
maitinimo kabeliai neturi bati Salia ar liestis su kaistancia orkaités Sonine sienele.
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BOP 7325

BN HEEEEHEH BHHE

FUNKCINIAI MYGTUKAI

Sumazina temperatiirg,
Padidina temperatirag
JJUNGIMO/ISJUNGIMO ir valdymo uzrakinimo funkcija

Laikmatis

Kepimo trukmé

Baigimo laikas

Laiko nustatymas

Laiko nustatymas

< Programos nustatymas
—1
Programos nustatymas

VEIKIMAS

Pirma karta jjungus arba po elektros tiekimo pertrikio, ekrane mirksi laikmatis.
Orkaite naudotis negalima; sekite ,Laiko nustatymo® procediira, kad galétuméte jg

jjungti.

LAIKO NUSTATYMAS
Paspauskite mygtukus ir vienu metu, tada atleiskite.
Mygtukais El ir nustatykite tiksly laika.

Pastaba: $§j veiksma reikia atlikti per 3 sekundes, kol laikmacio ekrane mirksi 2 taskai.

Baige laiko nustatyma, palaukite, kol 2 taskai nustos mirkséti.
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GARSINIS SIGNALAS

Orkaité skleidZia garsinius signalus skirtingoms funkcijoms, pavyzdZiui, kepimo
pabaigai pazymeéti.

Yra 3 kei¢iami garsumo lygmenys:

Kai orkaité iSjungta, paspauskite mygtukg EI; sulig kiekvienu paspaudimu orkaité
skleidZia skirtingo garsumo signalg; paskutinysis i$leistas signalas automatiSkai
parenkamas.

ORKAITES |JUNGIMAS
Paspauskite ir atleiskite mygtukg — iSgirsite garsinj signala.

Laikmacio ekranas rodys ON, uzsidegs lemputés simbolis #J’E ir orkaités viduje
jsijungs Sviesa. Dabar galite nustatyti kepimo funkcija.

LAIKMATIS

Laikmatis tik skaiCiuoja laika ir visiSkai nepriklauso nuo jokios kepimo funkcijos.

Jis gali bdti naudingas, pavyzdziui, kai nustatomas priminti, kad reikia nutraukti
kepima.

Jis taip pat gali bati naudojamas, kai orkaite iSjungta.

Norédami nustatyti laikmatj, paspausdami ir atleisdami mygtukg jjunkite orkaite,

PI
tada paspauskite mygtukg “— ; ekranas rodys nulj ir 3 sekundes mirksés 2 taskai.
Dabar mygtukais El ir pasirinkite norima laikg iki 23h 59min.

Q|
Praéjus nustatytam laikui, pasigirs garsinis signalas ir mirksés simbolis “~—
Jei norite iSjungti garsinj signalg ir mirksintj simbolj, tiesiog paspauskite vieng i$ Siy
mygtuky:

o) BE = 5

VALDYMAS RANKINIU BUDU NERIBOTA LAIKO TARPA

ljunkite orkaite ir mygtukais ir pasirinkite vieng i§ galimy kepimo funkcijy:
Orkaité pasidlys i$ anksto nustatytq temperatdrg, kurig galima keisti mygtukais
ir . Orkaité pradés Silti iki i§ anksto nustatytos temperatiros ir pradés mirkséti

Celsijaus laipsnio simbolis, reiSkiantis orkaités Silima.
Pasiekus nustatytg temperatirg, simbolis nustoja mirkséti, o orkaité pypteli.

Norédami i$jungti orkaite, tiesiog paspauskite ir atleiskite mygtuka .
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PUSIAU AUTOMATINIS VEIKIMAS KEPIMO METU
Rekomenduojama nustatyti kepimo trukme

Paspausdami ir atleisdami mygtukg E

L1E]

1

I—] . Laikmacio ekrane atsiras simbolis A. Mygtukais ir nustatykite pageidaujamag
kepimo trukme iki 10 h ir O min.

jjunkite orkaite, tada paspauskite ir atleiskite

Tada iSgirsite garsinj signalg ir laikmatis rodys dabartinj laika; mygtukais ir
Talite pasirinkti vieng i$ galimy kepimo funkcijy. Laikmacio ekrane atsiras simbolis
L1E]

. Kiekvienai funkcijai orkaité pasidlo i§ anksto nustatytg temperatira, kurig galima

keisti mygtukais ir . Orkaité jsijungs nustatytam laiko tarpui; kai laikas
baigsis, orkaité automatiSkai nustos kepti. |Sgirsite garsinj signala, temperatdros ir

kepimo funkcijos rodymas iSsijungs, o laikmatis rodys dabartinj laikg ir simbolius
ir mirksintj A.

Jei norite iSjungti garsinj signalg ir baigti programa, tiesiog paspauskite vieng i$ Siy

o &E E H)

mygtukuy:

Dabar orkaite galima vél programuoti; galite pasirinkti naujg kepimo funkcijg arba
w3
paspaude ir atleide mygtukag iSjungti orkaite.

PUSIAU AUTOMATINIS VEIKIMAS KEPIMO PABAIGOJE
Rekomenduojama nustatyti kepimo pabaigos laikg

=l

Paspausdami ir atleisdami mygtukg

atleiskite |1_I' |

Laikmacio ekrane atsiras simbolis A. Mygtukais El ir [i] nustatykite
pageidaujama kepimo pabaigos laika iki 23 h ir 59 min.

jjlunkite orkaite, tada paspauskite ir

Tada iSgirsite garsinj signalg ir laikmatis rodys dabartinj laikg; mygtukais ir

—
galite pasirinkti vieng i$ galimy kepimo funkciju.

. - . . .|
Laikmadio ekrane atsiras simbolis .
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Kiekvienai funkcijai orkaité pasidlo i$§ anksto nustatytg temperatira, kurig galima keisti

mygtukais ir . Orkaité pradés kepti ir, kai nustatytas laikas baigsis,

automatiskai iSsijungs. Kai baigsis nustatytas kepimo laikas, orkaité pyptelés,

temperataros ir kerimo funkcijos rodymas i8sijungs, o laikmatis rodys dabartinj laika ir
FIIE]

du simbolius: ir mirksintj A.
Jei norite iSjungti orkaités pypséjima arba atSaukti programa, tiesiog paspauskite vieng

@ BE E©

i$ Siy mygtuky;:

Funkcijos ekrane atsiras simbolis #:5 , ir tada uzsidegs orkaités Sviesa.

Dabar orkaite galima vél programuoti; galite pasirinkti naujg kepimo funkcijg arba
w3

paspaude ir atleide iSjungti orkaite.

AUTOMATINIS VEIKIMAS
Rekomenduojama nustatyti kepimo trukme ir kepimo pabaigg

(=)
Paspausdami ir atleisdami mygtukg

L1IE
atleiskite |E] ir mygtukais El ir [i] nustatykite kepimo trukme.

Tada iSgirsite garsinj signalg ir laikmatis rodys dabartinj laika. Paspauskite mygtukg

|E| ir mygtukais El ir [i] nustatykite kepimo pabaiga.

Pasigirs kitas garsinis signalas ir nustos mirkséti 2 taSkai: tai reiSkia, kad laikas
nustatytas. Ekrane matysite nustatytg laikg, temperatirg ir funkcijg. Orkaités Sviesa
iSsijungs. Dabar mygtukais < ir > pasirinkite vieng i$ galimy _kepimo funkcijy.

Kiekvienai funkcijai orkaité pasidlo i$ anksto nustatytg temperatira, kurig galima keisti

mygtukais ir .

Kai 2 taskai liausis mirkséje, orkaité pereis | atidéto jsijungimo rezima: automatiSkai

isijungs pageidautam laiko tarpui ir iSsijungs nustatytu metu.

Orkaitei kepant, atitinkamuose ekranuose galite matyti pasirinktg temperatira,

dabartinj laika ir pasirinkta funkcija. Sviesa orkaités viduje i$sijungs.

Taciau temperatdra ir funkcija gali bdti keiCiama pakartojant auk$Ciau aprasytas

operacijas. Programos pabaigoje orkaité pyptelés, temperatiros ir kepimo funkcijos
L1IE

jjunkite orkaite, tada paspauskite ir

rodymas iSsijungs, o laikmatis rodys dabartinj laikg ir du simbolius: = ir mirksintj A.
Jei norite iSjungti garsinj signalg arba atSaukti programa, tiesiog paspauskite vieng i$

o) BlE ==

Siy mygtukuy:
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Funkcijos ekrane atsiras simbolis %’E , ir tada uzsidegs orkaités Sviesa.
Dabar orkaite galima vel programuoti; galite pasirinkti naujg kepimo funkcijg arba
paspaude ir atleide |[JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka iSjungti orkaite.

AUTOMATINIO IR PUSIAU AUTOMATINIO KEPIMO APRIBOJIMAI

lkaitinimas prieS kepimg (PRH) ir atitirpinimo funkcijos nesuderinamos su auksciau
minimu automatiniu ir pusiau automatiniu veikimu.

- Pasirinkus jkaitinimo prieS kepimg ar atitirpinimo funkcijg, nebegalima nustatyti
kepimo trukmeés ar kepimo pabaigos.

- Programuodami orkaite automatiniam veikimui, negalite pasirinkti jkaitinimo pries
kepima ar atitirpinimo funkcijos.

EKRANO SIMBOLIAI

{[E]

=
|—] Puodas: kai jis uzsidega, reiskia, kad jjungta kepimo funkcija.
Puodas neuzsidega, kai jjungta orkaités Sviesa, jkaitinimo prie§ kepimag ar atitirpinimo
funkcija.
Kai puodas mirksi, jis rodo kepimo pabaigg. Atidéto orkaités paleidimo metu simbolis
nedviecia ir uzsidega tik orkaitei pradejus kepti.

A (automatinis): kai jis uzsidega, reiSkia, kad yra nustatyta kepimo trukmé; kai mirksi,
tai reiSkia kepimo pabaiga.

Varpelis: kai jis uzsidega, reiskia, kad jjungtas laikmatis.
Kai mirksi, tai reiSkia nustatyto laiko pabaiga.

KEPIMO TEMPERATUROS PASIRINKIMAS

Kai orkaité jjungta, mygtukais ir galima pasirinkti kepimo temperatira;
temperatdra didéja Zemesnio ir aukStesnio nustatymo 5 laipsniy zZingsniu, rodomu
temperatiros ekrane.

Pastaba: kiekviena kepimo funkcijai turi i$ anksto nustatytg temperatdira, kurig galima
keisti auksciau apradytu badu.

KEPIMO FUNKCIJOS PASIRINKIMAS

Kai orkaité jjungta, mygtukais ir galima pasirinkti kepimo funkcijas:

kepimo funkcijy piktogramos uzsidega eilés tvarka.

414



KEPIMO FUNKCIJOS

%L} ORKAITES APSVIETIMAS

; ]

Sviesa orkaités viduje uzsidega paspaudus ir atleidus mygtukg . Norédami jj
iSjungti, paspauskite ir atleiskite tg patj mygtuka.

Renkantis kepimo funkcija, orkaités $viesa jsijungia, ir pasiekus pasirinktg
temperatira, SvieCia dar 3 minutes.

Kepimo ar atitirpinimo metu orkaités Sviesg galima jjungti paspaudus vieng i$ Siy
mygtuky

Sviesa lieka jjungta 1 minute.

Kai aktyvi valdymo uzrakto funkcija, Sviesa taip pat galima jjungti paspaudus vieng i$

o) &E = #H)

Siy mygtuky *

Pw IKAITINIMAS PRIES KEPIMA

Si funkcija leidZia greigiau jkaitinti orkaite prie$ pasirenkant kepimo funkgcija.

Kai veikia Si funkcija, temperatiros ekrane atsiranda judantis simbolis.

lkaitinimas baigiasi, kai orkaité pasiekia nustatyta temperatiirg; Sios temperatlros
keisti negalima. Tuo metu orkaité pypteli, jsijungia Sviesos simbolis ir orkaités Sviesa.

Dabar mygtukais ir galite pasirinkti vieng i$ galimy kepimo funkcijy.

= |PRASTAS KEPIMAS
Tai tradicinis kepimas su kaistanciais virSutiniu ir apatiniu elementais.

L—J APATINIO KAITINAMOJO ELEMENTO REZIMAS
Tinka lIétam kepimui ar patiekaly Sildymui.

haad

€3 GRILIO KAITINAMASIS ELEMENTAS SU IESMU
Sidlomas maisto kepimui grilyje.

A4 d

o~ -
&2 GRILIO KAITINAMASIS ELEMENTAS SU VENTILIATORIUMI IR IESMU
Si funkcija sitiloma $velniam maisto kepimui grilyje.

e" PICOS FUNKCIJA
Toks kepimas idealiai tinka picai ir darzoviy patiekalams.
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'.!.' ORKAITES VENTILIATORIAUS REZIMAS

Tolygus kaitinimas su ventiliatoriumi leidZia tuo paciu metu skirtinguose auksStuose
kepti skirtingus patiekalus.

‘ ATITIRPINIMO REZIMAS
Si funkcija leidZia sutrumpinti $aldyto maisto atitirpimo laika.
Ventiliatorius veikia nekaitindamas orkaités.
Temperatiros ekrane atsiranda pranesimas dEF, reiskiantis, kad funkcija jjungta.

»++ PIROLITINIS VALYMAS
ljunkite orkaite ir pasirinkite savaiminio iSsivalymo funkcija.
Temperatiros ekrane matysite praneSimg ,PIRO“ o funkcijos ekrane matysite
savaiminiam iSsivalymui nustatyta laikg — 1 h 30 min. Tarp 1 ir 30 4 sekundes mirksés
du taskai, tai reiskia, kad galite nustatyti pageidaujamg savaiminio valymosi trukme ar
Sios operacijos pabaigos laika. Tai darydami sekite ankstesnes kepimo programavimo
instrukcijas. Maksimalus laikas, kurj galima nustatyti, yra 3 valandos, minimalus — 30

minuciy; norédami nustatyti laika, paspauskite mygtukg 2 tada naudokite mygtukus
+, e, -. Nustalius laika, ekrane uZsidegs simbolis A, reiSkiantis, kad jjungta
automatiné operacija. Kaip matote iS rakto simbolio ekrane, durelés uZrakintos ir
jjlungta valdymo uzZrakto funkcija. Savaiminio iSsivalymo funkcijos metu galima matyti
likusj laika, bet negalima pakeisti nei likusio laiko, nei pabaigos laiko.

Orkaités $viesa $ios operacijos metu bus ijungta. Si funkcija leidZia i$valyti orkaite
pakeliant temperatirg iki 465°C. Susidariusius pelenus veikimui pasibaigus ir orkaitei
atvésus galima pasSalinti minkSta pasluoste.

Démesio:

Visi priedai ir visi didesni maisto likuciai prie§ pradedant savaiminio iSsivalymo
operacijq turi bati pasalinti i$ orkaités vidaus.

KITOS FUNKCIJOS

ISJUNGTOS ORKAITES REZIMAS
Orkaité iSjungta, temperatdros ir programos ekranai yra iSsijunge, o laikmatis rodo
dabartinj laika.

»VAIKY PRIEZIORA“ — VALDYMO UZRAKINIMO FUNKCIJA
Sig funkcijg galima jjungti bet kuriuo metu, kad vaikai nezaisty su orkaite.
Tiksliau, jei Si funkcija aktyvuojama, kai orkaité iSjungta, jos nebus galima jjungti:
naudotis orkaite bus galima tik atrakinus uzrakta.

(=]
Norédami jjunti uzrakto funkcija, laikykite nuspaude mygtuka kol ekranas rodo
rakto simbolj (apie 5 sek.), po kurio seks praneSimas ON , tada ekranas vél rodys
dabartinj laika.
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Pastaba: atlikus Sig operacijg nebus galima nustatyti jokios programos ar kepimo
funkcijos, i$skyrus laikmacio nustatyma.
Jei uzraktas jjungtas po kurios nors programos ar kepimo funkcijos, galima nustatyti tik

laikmatj arba paspaudus ir atleidus mygtukg = iSjungti orkaite.

Paspaudus bet kurj kitg mygtuka, rakto simbolis ekrane primins, kad jjungta uzrakto
funkcija.

Automatinis ar rankinis orkaités iSjungimas neisjungs uzrakto funkcijos.

sl
Norédami iSjunti uzrakto funkcijg, laikykite nuspaude mygtukg kol ekranas rodo
rakto simbolj (apie 5 sek.), po kurio seks praneSimas OFF , tada ekranas vél rodys

dabartinj laika.
=)

Kai jjungta uzrakto funkcija, mygtuku nejmanoma jjungti, galima tik i§jungti.

e
JJUNGIMO/ISJUNGIMO MYGTUKAS C

Kai orkaité jjungta, mygtukas leidZia iSjungti orkaite bet kuriuo metu nepaisant
pasirinktos ir veikiancios funkcijos. Norédami iSjungti orkaite, tiesiog paspauskite ir
atleiskite mygtukg

ISjungiant orkaite atSaukiama bet kuri aktyvi kepimo funkcija ar programa. Noredami
nustatyti naujg kepimo programa, sekite atitinkamas instrukcijas nuo pradziy.
Kai jjungta orkaité ir uzrakto funkcija, orkaite galite iSjungti tiesiog paspaude ir atleide

Norédami iSjungti uZraktg, apie 5 sekundes laikykite nuspaude mygtuka E kol
ekrane rodoma rakto simbolj pakeis praneSimas OFF, tada ekranas vél rodys dabartinj
laika.

mygtukg E) , funkcija liks jjungta.

. SIMBOLIS

Sis simbolis atsiranda temperatiros ekrane ir reiskia Celsijaus laipsnius.

Jei simbolis mirksi, tai reidkia, kad orkaité kaista iki nustatytos temperataros.
Jei simbolis nuolat Sviecia, tai reiSkia, kad nustatyta temperatira jau pasiekta.

LAIKMACIO NUSTATYMAS IS NAUJO

FTE
Kai orkaité jjungta, kartu paspaudus mygtukus |E] ir [Ul
laikmatj.

galima i$ naujo nustatyti

Démesio: orkaité lieka jjungta su nustatyta funkcija ir valdoma rankiniu badu.
Galima vél nustatyti kepimo programa arba iSjungti orkaite paspaudus ir atleidus

mygtuka &) .
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BOP7115 AB/ AW/ AX
BOP7215 AB / AX

4 5
| |
© l_ 'l @
o C3O
564666 |
| | |
2 3 1

1. Termostatas

2. Nustatymo rankenélé

3. Elektroninis programuotuvas
4. Raudona lemputé

5. Geltona lemputé

Jisy naujoji orkaité turi daugiafunkce kepimo sistema, leidZianCig pasirinkti Jasy
ruoSiamam maisto tipui tinkamiausig kaitinimo metoda.

Reikalinga funkcija pasirenkama sukant orkaités funkcijos nustatymo rankenéle pagal
laikrodzio rodykle iki atitinkamo simbolio.
Orkaités viduje uzsidegs Sviesa ir Svies indikaciné lempute ,On*
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Orkaités funkcijos

Tik Sviesa (BOP7215 / BOP7115)
Orkaitéje uzsidega Sviesa.

==
Grilis su ieSmu (BOP7215)
Si funkcija valdo centrinj grilio elementg ir ieSma sukantj motora. Tai idealus bidas
paruosti sveikg nedidelj kepsnj, nes visi riebalai iSvarva kepimo metu. Visada
isitikinkite, kad orkaitéje yra jdéta riebalams ir mésos sultims surinkti skirta skarda.
Kepti grilyje visada reikia su uzdarytomis orkaités durelémis.

D Tik apatinis kaitinamasis elementas (BOP7215)

Veikia tik po orkaités dugnu esantis kaitinamasis elementas.

Prie§ naudojima orkaite reikia kaitinti 15-20 minuciy.

Si funkcijas idealiai tinka ,aklam* te$los formy kepimui apkepams ir pyragams.
Tokiu atveju maistg reikia kepti orkaités lentyng jdéjus | Zemiausig pozicija.

s Tradicinis kepimas (BOP7215/ BOP7115)

Veikiantys kaitinimo elementai orkaités virSuje ir apacioje sudaro tradicine statine
orkaités kaitinimo sistema. PrieS naudojimg orkaite reikia kaitinti kol iSsijungs
indikaciné lemputé.

Kepant su tradicinio kaitinimo funkcija, rekomenduojama maistg déti viename aukstyje.
Nenaudokite auk3ciausios ar Zemiausios lentynos pozicijos, nes maistas gali perkepti.

.@
Tradicinis kepimas ir priverstiné oro konvekcija (BOP7215/ BOP7115)
Toks kepimas idealiai tinka picai, lazanijai, duonai ir darzoviy patiekalams.

@
Priverstiné oro konvekcija (BOP7215)

Ventiliatorius ir uz galinés prietaiso sienelés esantis kaitinimo elementas maiSo karstg
org, kad temperatira baty vienoda visoje orkaitéje.
PrieS naudojimag orkaite reikia kaitinti kol iSsijungs indikaciné Svieselé. Maistg galima
kepti keliuose aukstuose vienu metu, taip sutaupant laiko ir energijos.
Palyginus su jprastomis orkaités kaitinimo sistemomis, orkaités temperatara turi bdti
apytiksliai 10% Zemesné.
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AtSildymas (BOP7215)
Ventiliatorius veikia be elemento, taigi orkaité Sildoma netiesiogiai. Orkaités durelés
turi bati uzdarytos.
SusSaldytg maistg galima gretai atSildyti ji jdéjus | orkaités skarda, ir jg jstimus |
Zemiausig pozicijg.
Naudojantis Sia sistema, atSildymo laikas sutrumpeés trecdaliu.

i’v| Ventiliuojamas grilis (BOP7215) / VentiIiuojamas grilis  su ieSmu

(BOP7115)
Ventiliatorius veikia su orkaités virSuje esanciu infraraudonujy spinduliy grilio
elementu.
Prie$ naudojima orkaite reikia kaitinti 5—10 minuciuy.
Kepant mésas, Si funkcija apskrudins maisto iSore, o cirkuliuojantis karStas oras
uztikrins tolygy kepima.
Pusiau priverstiné oro konvekcija taip pat gali bdti naudojama grilivi, kad maisto
nereikéty daznai vartyti.
Kepti grilyje visada reikia su uzdarytomis orkaités durelémis.
Nenaudokite aliuminio folijos grilio skardai apdengti ir grilyje nekaitinkite nieko jvynioto
i aliuminio folijg — aukstas folijos atspindis gali sugadinti grili. Naudodamiesi GRILIU,
orkaités durelés laikykite uzdarytas.

Orkaités savaiminio iSsivalymo rezimas (BOP7215/ BOP7115)

Atsukite nustatymo rankenéle ties Sia funkcija, kurig galima nustatyti tik laikmaciu;
valymo ciklas trunka 1,5 valandos.

Prie§ naudojant pirolitine funkcija, reikia iSimti visus vidinius orkaités priedus.
Pirolitinés funkcijos veikimo metu orkaités Sviesa iSjungiama.

Ventiliuojamas tradicinis kepimas (BOP7115)

Pusiau priverstiné oro konvekcija (su uzdarytomis durelémis).

Rekomenduojama naudoti maistui, kurj reikia iSkepti ir i§ vidaus, ir i§ iSorés
(konditerijai, keptai mésai).

Naudingi patarimai

Pries kepant patikrinkite ar nenaudojami priedai iSimti i$ orkaités.

Prie$ naudojima orkaite jkaitinkite kepimo temperataroje.

Kepimo padéklus dékite orkaités centre ir, kai naudojate daugiau nei vieng padékla,
palikite tarpus oro cirkuliacijai.

Atidarydami dureles bikite atsargis, kad iSvengtuméte kontakto su karStomis dalimis ir
garais.
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ELEKTRONINIS PROGRAMUOTUVAS / TEMPERATUROS EKRANAS

224- 00,
0 = X

HOOOO00

~

Elektroninis programuotuvas yra jrenginys, turintis Sias funkcijas:

— 24 valandy laikrodj su apSvieCiamu ekranu

— Laikmatj (iki 23 valandy ir 59 min.)

— Automatinio kepimo pradéjimo ir baigimo programag

— Pusiau automatinio kepimo programa (tik pradéjimo arba tik baigimo)
— Reikiamos temperatiros rodyma.

Pasirenkant reikiama temperatira ji rodoma Celsijaus laipsniais (°C).

Mygtuky apibadinimas

,LAIKMATIS*

=

i ,KEPIMO TRUKME*

,KEPIMO PABAIGOS LAIKAS*

,RANKINIS NUSTATYMAS*

,VISU PROGRAMUY SKAITMENU DIDINIMAS — PATIKRINKITE |[VESTA
TEMPERATURA*

+ &

|_| ,VISY PROGRAMY SKAITMENY MAZINIMAS — PATIKRINKITE |VESTA
| TEMPERATURA!

Svieéianéiy simboliy apibiidinimas

LAUTO" — (mirksi) — programuotuvas automatiniame rezime, bet neuZprogramuotas.
LAUTO" — (visada SvieCia) — programuotuvas automatiniame rezime; jvesta programa.
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[ ] . .
ﬂﬂ:i] Vyksta neautomatinis kepimas

+ A Vyksta automatinis kepimas

8,
Iﬁﬂ + @ liungtas laikmatis

PASTABA: Pasirinkus operacijg, iki jos patvirtinimo praeis Siek tiek laiko (apie 3—4
sekundes), per kurj galima keisti duomenis.

Skaitmeninis laikrodis (KAD ORKAITE VEIKTY, TURI BUTI NUSTATYTAS
LAIKRODIS)

LaikrodzZio skaitmenys rodo valandas (0—24) ir minutes. ---—----

Prijungus orkaite ar po elektros tiekimo sutrikimo, programuotuvo ekrane iSkart pradés
mirkséti trys nuliai.

Norint nustatyti valandas, reikia paspausti ir atleisti mygtukg

Tada mygtukais ,+“ arba ,-“ nustatykite teisinga laika.

|vede teisinga laika, atleiskite mygtukus, kad laikrodis pradéty funkcionuoti.

Neautomatinis kepimas nesinaudojant programuotuvu

Norint naudotis orkaite be pagalbinio programuotuvo, reikia mygtuko paspaudimu
atSaukti ,A“ mirkséjima.

Jei A" nuolat SvieCia, tai reiSkia, kad orkaité yra uzprogramuota, ir, laikmacio
nejmanoma nustatyti | neautomatinj rezimg, todél orkaités negalima iSjungti.

Tokiu atveju, pirmiausia paspaudimu reikia atSaukti programg, tada galima nustatyti
neautomatinj rezima. Dabar galite pasirinkti reikiamg kepimo funkcija ir temperatira.

Laikmatis
Laikmatis gali bati naudojamas laiko tarpo nuo 1 minutés iki 23 valandy ir 59 minuciy
matavimui.

1) Automatinis kepimas (pradéjimas ir pabaigimas)

Termostatu ir nustatymo rankenélémis nustatykite reikalingg temperatdrg ir kepimo
programa.

Mygtuko paspaudimu nustatykite kepimo trukme.

Mygtuko paspaudimu nustatykite kepimo pabaigos |. &

Po Sio nustatymo uZsidegs simbolis ,A".
Pavyzdys: kepimas trunka 45 minutes ir turéty baigtis 14:00. ——.ausia atitinkama
valdymo rankenéle pasirinkite reikalinga temperatira ir kepimo programa.

Spauskite oy | jr atleiskite mygtuka ,+“ kol nustatysite 0.45.
Spauskite & ir atleiskite mygtukg ,+“ kol nustatysite 14.00.
Po Sio nustatymo ekrane atsiras laikrodis ir uzsidegs simbolis ,A‘. Tai reiSkia, kad

kepimo programa jrasyta j atmintj.
13:15 (14 val. minus 45 minutés) orkaité automatiSkai jsijungs.
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14:00 orkaité automatiSkai iSsijungs, o garsinis signalas skambés kol bus iSjungtas

mygtuko @ paspaudimu.

Mirksés simbolis ,A".

2) Pusiau automatinis kepimas
A. Nustatykite kepimo trukme
B. Nustatykite kepimo pabaigos laika

A) Mygtuko @ paspaudimu nustatykite kepimo trukme.

Tuoj pat jsijungs orkaite, uzsidegs simbolis ,A“.

Praéjus nustatytam kepimo laikui, orkaité iSsijungs, o garsinis signalas skambeés kol
bus iSjungtas kaip apradyta auksciau.

Mirksés simbolis ,A".

B) Mygtuko paspaudimu nustatykite kepimo pabaigos Iaikq .

Tuoj pat sijungs orkaité, uzsidegs simbolis ,A".

Nustatytu laiku orkaité iSsijungs, o garsinis signalas skambés kol bus iSjungtas kaip
apraSyta auksciau.

Kepimo programa galima atSaukti bet kuriuo metu paspaudus mygtukag {l_!r| orkaite
gali veikti neautomatiniu rezimu.

PASTABA: 1) ir 2) funkcijos arba 1) + 2) funkcijos aktyvios tik pasirinkus kepimo
funkcija.

Laikmatis = garsinis signalas

Laikmadio programa sudaro tik garsinis signalas; maksimalus laikas, kurj galima
nustatyti, yra 23 valandos ir 59 min.

Norédami nustatyti laikmatj, paspauskite mygtukg @ ir tuo pat metu ,+“ arba ,-* kol
ekrane pamatysite norimg laika.

Po nustatymo atsiras laikrodis ir simbolis @ .
Atvirkstinis skaicCiavimas prasidés iSkart ir jj galima pamatyti ekrane bet kuriuo metu

paprasCiausiai paspaudus mygtukg @ .

Nustatyto laiko tarpo pabaigoje simbolis @ iSsijungs, o garsinis signalas skambeés kol
bus iSjungtas mygtuko @ paspaudimu.

Garsg galima pasirinkti (yra 3 lygiai: Zemas — vidutinis — aukstas): garsui skambant,
spauskite mygtuka ,-“.

PASTABA: Kepimo pabaigoje signalas pypsés kas sekunde, ilgiausiai 7 minutes.
Norédami iSjungti pypséjima, paspauskite ir atleiskite mygtukg @ .
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Automatinés kepimo programos atSaukimas I |

Ly
Automatine kepimo programg galima bet kada atSaukti paspaudus mygtukg
Tada orkaité veiks neautomatiniu rezimu.
Patartina nepalikti maisto orkaitéje ilgam laikui prieS automatinio kepimo pradzia.
Visada sitikinkite, kad komerciniu badu pagamintas maistas dar tinkamas vartojimui,
ir, kad namuose paruostas maistas yra SviezZias ir geros kokybés.
Baige kepti nepalikite maisto orkaitéje, o iStraukite ir greitai atvesinkite, jei tuoj pat jo
nevartosite. (KARSTO MAISTO NEDEKITE | SALDYTUVA AR SALDIKL]).
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Orkaités lemputés keitimas (1 pav.)

DEMESIO: atjunkite prietaisg nuo maitinimo $altinio. Jei reikia pakeisti orkaités
lempute, nuimkite apsauginj dangtelj ,A“, ji pasukdami prie$ laikrodZio rodykle. Pakeite
lempute, vél uzdékite apsauginj dangtelj ,A".

Orkaités dureliy iS$émimas (2 pav.)

Kad bty lengviau valyti ir kad priéjimas prie orkaités vidaus baty lengvesnis, galima
nesunkiai iSimti abejas dureles (Zr. diagrama).

Orkaités valymo palengvinimui, durelés gali bati iSimamos i$ vyriy tokiu bddu: vyriai
su kilnojamais sklasciais

Vyriai A yra su dviem kilnojamais sklgsciais B.

Kai sklgstis B pakeliamas, vyris paleidZziamas i$ niSos. Taip padarius, dureles reikia
pakelti aukstyn ir slenkant link iSorés iSimti; atlikdami Siuos veiksmus, dureles laikykite
uz Sony netoli vyriy. Norédami vél jdéti dureles, pirmiausia kiSkite vyrius j nidas.

Prie§ uZdarydami dureles, nepamirsSkite apsukti abiejy kilnojamy vyrius
uzkabinanciy sklasciy B. Nemerkite dureliy j vandeni.

Emaliuotg vidinj pavirSiy ir stiklg valykite drégna paSluoste ir patentuotg Svelny kreminj
valiklj, nuskalaukite, tada kruops¢iai nusausinkite sausa pasluoste.

Jei reikia, vidinis dureliy stiklas gali bdti iSimamas atsukus du Soninius fiksavimo
varztus. Prie$ jdédami atgal jsitikinkite, kad stiklas visiSkai iSdzZiaves. Dédami stiklg
atgal pasistenkite per stipriai nepriverzti varzteliy.

Orkaités priedai

Orkaités lentynos, skardos ir trikojai turi bati plaunami karStame vandenyje su Svelniu
plovikliu, tada kruopsciai iSdziovinami, taip pat jie gali bdti plaunami indaplovéje.

1 pav. 2 pav.
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Kaip naudotis besisukanciu ieSmu (3 pav.)

Galima toje pacioje orkaitéje naudoti besisukant] ieSma ir grili kartu. Mésg reikia
uzmauti ant ieSmuy ir jtvirtinti dviem verzikliais.

Tada teskite taip:

A. Padékite orkaités skardg Zemiausioje orkaités vietoje.

B. Vieng i$ atraminiy Sakuciy pridékite iSilgai nertdijancio plieno stypo ir pritvirtinkite.
UzZmaukite mésa ant ieSmo ir uzdékite kita atramine Sakute, ja saugiai jtvirtindami
mésoje.

C. I8 izoliuojanCios medziagos pagaminta ieSmo rankena turi bdti naudojama
nerddijancio plieno strypo istraukimui i$ orkaités, o kepimo metu turi bati nuimta.
PavyzdZiui, apie 1,3 kg sveriantis viS€iukas iSkeps per mazdaug 85—90 minudiy.

3 pav.
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Kepimo orkaitéje lentelé

Maistas Temp. °C Lentynos |Kepimo trukmé |Kepimo
aukstis * |(minutémis) funkcija

Pyragai

Bandelé 180 2 55-65

Vaisiy pyragas 200 1 30-40

Pasuky ir varskes pyragas 180 2 35-40

Forminis mielinis pyragas 200 1 25-35

Plikytiniai 190 2 20-30

Sluoksniuotos teslos 200 2 15-25

pyragaiciai

Sausainiai 190 3 15-20

Lazanija 225 2 40-50

Mésa

Jautienos filé 225 2-3 50-80 I

Rostbifas 225 2-3 50-80

VerSienos kepsnys 225 2-3 60-80

Kiaulienos kepsnys 170-180 2 45-60 m

Avienos kepsnys 225 2 45-55 -

Rostbifas 225 2-3 50-60

TriuSienos kepsnys 200 2 60-90

Keptas kalakutas 180 2 pribl. 240

Kepta Zgsis 200 2 150-210

Kepta antis 200 2 120-180

Keptas visc€iukas 200 2 60-90

Stirnos koja 200 2-3 90-150

Elnio koja 180 2-3 90-180

Zuvis 180 2-3 10-40

Darzovés

Garuose keptos darzovés 170-190 2-3 40-50

Pica 240 1 15-25

Kepimas grilyje

Sonkauliukai 4 8-12

Kiaulienos dedra 4 10-13 vy

Grilyje keptas viS€iukas 3 25-35 v A

Ant ieSmo keptas visCiukas 50-65 = =

Ant ieSmo kepta verSiena 50-65

Pastaba: * Lentynos aukstj atskaiciuokite nuo orkaités apacios

ikaitintg patiekala.

prie$ naudojima orkaite reikia jkaitinti.
Sios funkcijos turi bti naudojamos kepant $velny maistg ar / arba i$ anksto

"_'_" Ta patj patiekalg galima kepti ir kitame aukstyje (kepimo laikas tas pats).
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