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SE ELEKTRISK INBYGGBAR KOKHALL



GB NO Fl DK SE
INSTRUCTIONS FOR ANVISNING FOR BRUK KAYTTO JA BRUGER- OG
OPERATION AND OG VEDLIKEHOLD HUOLTO-OHJEET VEDLIGEHOLDELSESV BRUKSANVISNING
MAINTENANCE EJLEDNING

Dear customer,

You have purchased a product
of our new series of built-in
electric appliances. We hope
that our product will serve you

Kjeere kunde,

du har na kjept et produkt fra
var nye serie elektriske
apparater som er beregnede pa
a bygge inn. Det er vart gnske

Hyva asiakkaamme,

Olette ostanut uutuussarjamme
tuotteen, jossa on
sisdanrakennettu
sahkolaitteisto. Toivomme, etta

Keere bruger,

du har kebt et produkt fra vores
nye reekke af indbyggede
hvidevarer. Det er vores gnske,
at du far gleede af produktet. Vi

Kéra kund,

du har kopt en produkt fran
varan nyaste rad av elektriska
inbyggninsapparater. Vi énskar
att varan produkt vill tjana dig

well and for long time. We | at produktet vart tiener deg sa | tama tuote palvelee teitd hyvin | anbefaler dig at leese | bra. Darfér rekommenderar vi
recommend you to study these | godt som rad er. Vi anbefaler || ja pitkdan. Suosittelemme, ettd | brugervejledningen ngje og || att lasa denna bruksanvisning
instructions and to operate this | deg a ga gjennom og studere | tutustutte kayttéohjeisiin ennen | fglge anvisningerne. och handla produkten efter
product according to them. denne bruksanvisningen ngye | kayttddnottoa ja noudatatte niita dess anvisningar.
og betjene produktet i trad med | ohjeita laitteen kaytossa.
henstillingene.
IMPORTANT VIKTIGE TARKEAA TIETOA, VIGTIGE VIKTIGA
INFORMATION, OPPLYSNINGER, OHJEITA JA INFORMATIONER, INFORMATIONER,
INSTRUCTIONS AND HENSTILLINGER OG SUOSITUKSIA ANVISNINGER OG ANVISNINGAR OCH
RECOMMENDATIONS ANBEFALINGER ANBEFALIGER REKOMMENDATIONER

e Solely persons authorized to | e Installasjonen av kokeplata far | e Keittolevyn asennuksen saa | e Montering af kogepladen | e Installationen far endast
provide such activities may kun utferes av en rettmessig suorittaa ainoastaan siihen udfgres  af  kvalificerede utféras  av personal
perform the installation of person som er faglig egnet il vastaavaan patevyyden personer med den forngdne berattigad till denna
this hotplate. dette. ) o omaava asentaja. certifikation. verksamhet.

e The product should be | ® Produktet skal installeres itrad | o Asennus on toteutettavaa, | ¢ Montering af kogepladen | e Produkten maste  vara
installed in compliance with med  gjeldende  nasjonale noudattaen paikallista udfgres i henhold til de installerad  enligt  giltiga
local standards and normer og forskrifter. lainsaadantoa ja maarayksia. geeldende nationale normer nationalnormer och
regulations. ¢ Be installateren om & bekrefte |, \/5pyistakaa og retningslinjer foreskrifter.

Please let confirm the date of

provided installing in the
Guarantee sheet.
e The hotplate must be

connected to power net with
corresponding voltage, which
is noticed on the rating plate,
and with line connector
corresponding to the power
capacity of the hotplate (see
the art. "Connection of
appliance to the power net").
e If the hotplate is not in

dato for utfert installasjon ved a
fore den pa i garantiseddelen.

o Kokeplaten ma veere tilkoblet
det elektriske nettet med
foreskrevet spenning, jfr. slik
det er angitt pa typemerket,
med en ledning som tilsvarer
kokeplatens ytelse (vennligst
se ,Tilkobling av apparatet til
det elektriske nettet”).

e | de periodene kokeplaten ikke
er i drift, se til at alle dens
betjeningselementer

(styringsknapper) ~ star  pa

asennuspaivamaaraa
takuutodistukseen.

o Keittolevyn
sahkdasennuksessa on
huomioitava, etta syéttévirtaa
vastaa keittolevyn
kayttovirtaa mika on merkitty
tuotekilpeen. (Katso kohta
laitteen kytkeminen
verkkovirtaan)

e Varmista, etta kaikki saatimet
on kaannetty pois paalta
silloin  kun levy ei ole

e Datoen for montering af

kogepladen  bekreeftes i
Garantibeviset.

e Kogepladen  skal veere
tilsluttet en stremforsyning
med den foreskrevne

spzending, der oplyses pa
typeskiltet, og via en ledning,
der passer til kogepladens
effekt (jf. "Tilslutning af
kogepladen til
stremforsyningen").

e Nar kogepladen ikke er i

e Ha datumet av installationen
nerskrivet och bekraftat i
garantilistan.

o Induktionskokhallen  maste
vara ansluten till elnat med
féreskriven elspanning, vilket
ar skrivet pa standardskylten,
och med en ledning, som
motsvarar

stromférbrukningen av
kokhall ( se “Elektrisk
anslutning”)

o Ar inte kokplattan i géng, ta




service, ensure that all of its
control elements are off.

e The hotplate is determined
solely for thermal food
preparation. It must not be
used for heating up of rooms,
as the appliance could be
damaged by excessive load.
The warranty does not apply
to faults due to incorrect
usage.

e It is not allowed to put any

combustible matters near
cooking zones.
e The main power switch

should be always switched
off in case of changed
surrounding conditions in the
room with the installed
appliance (painting, gluing
works, etc.).

e Switch off the main switch
before the line connector at
manipulation with the
appliance or at longer time
without use.

L2avslatt’.

o Kokeplaten er utelukkende
beregnet pa oppvarming av
matvarer. Den far  ikke
anvendes til oppvarming av
rom, ettersom det kan oppsta
funksjonsfeil pga. overdreven
belastning. Hva angar feil som
folge av uriktig anvendelse,
gjelder ikke garantien.

e Det er ikke ftillatt a plassere
brennbare stoffer i naerheten av
kokefeltene.

e | tilfelle miljgforandringer i det
rommet som hvitevaren er
installert i (arbeid med beis,
maling, lim o.l.), ma
hovedstromtilfgrselen alltid
veere slatt av.

e Ved handtering av hvitevaren,
resp. ved lengre oppbevaring
av hvitevaren uten at den er i
bruk, skal hovedbryteren for
tilfersel av elektrisk energi
foran pa hvitevaren, slas av.

e Vi anbefaler at du en gang
hvert andre ar henvender deg
til en reparater med forespgrsel

kaytéssa.

o Keittolevy on tarkoitettu
ainoastaan ruuan
valmistukseen. Levyéa ei saa
kayttaa huoneen
lammittamiseen, jatkuva
kuormitus  saattaa  rikkoa
laitteen. Laitetakuu ei ole
voimassa mikali laitettu on
kaytetty vastoin sen
kayttotarkoitusta.

e Ruuanvalmistusalueella  ei

saa olla herkasti palaavia
materiaaleja.

o Mikali keittolevyn
ymparistossa tehdaan
muutoksia (maalaaminen,
saumaaminen ym.) tulee
laite  kytked pois paalta
paakatkaisijasta).

o Kytke laite pois paalta

paakatkaisijasta kun tehdaan
muutostoitd tai kun laite ei
ole kaytossa pitkaan aikaan.
e Suosittelemme, ettd kerran
tai kaksi vuodessa pyydéatte

brug, serg for, at samtlige
styrekomponenter er slukket.
o Kogepladen anvendes
udelukkende til madlavning.
Det er forbudt at bruge
kogepladen til opvarmning af
rummet, idet der kan opsta
skader pa kogepladen som
folge af overbelastning. Ved

fejl forarsaget af forkert
betjening bortfalder
garantien.

e Det er forbudt at anbringe
breendbare  materialer i
nzerheden af kogezonerne.

e Ved eventuelle aendringer af
kogepladens omgivelser
(som fx arbejde med maling,
lakker, lim og lign.) afbrydes
stremforsyningen.

e Ved flytning af kogepladen,
reparationer osv. eller ved
leengerevarende driftspause
slukkes stremafbryderen
foran kogepladen.

e Det anbefales at henvende

hansyn till att alla dess
styrfunktioner ar avstangda.

o Kokplattan ar avsedd endast
att anvandas éat tillredning av
matratter. Den far icke
anvandas at att uppvarma
rum, darfér da kan den bli
skadad tack vare omattlig
belastning. Det finns ingen
garanti pa skador uppkomna
vid en felaktig anvandning.

e Placera aldrig branfarligt
material i narheten av
kokzoner.

e | fall av férandring av miljén
dar kokhallen &r installerad (
arbete med malnings
material, klister, etc.), maste
strommanslutning alltid vara
avstangd.

e Vid manipulation av
appareten, resp. vid langre
tid da spisen ar ur funktion,
anvand sakerhetsbrytaren till
att koppla ur apparaten fran
elnatet.

¢ We recommend you to call om & ga over og sjekke paikalle huoltomiehen sig til et servicevaerksted | e Vi rekommenderar att du en
once in two years the kokeplatens funksjoner. tarkastamaan levyjen hver andet ar med henblik pa gang i tva ar vander dig til en
service company for Dermed vil du kunne komme toimintaan. Nain tiek af kogepladens funktion. reparationsfirma med
checking of the hotplate eventuelle feil i forkjopet og ennakoidaan mahdolliset Pa denne made forebygges begaran fér en kotroll av
functions. You can prevent dessuten forlenger du vikatilanteet ja pidennatte evt. driftsforstyrrelser, og héllens funktion. Du
this way the faults and kokeplatens livslengde. laitteen kayttoikaa. kogepladens levetid féSrekommer s& eventuella
prolong the lifetime of forleenges. skador och forlanger
hotplate livslangden av héllen.

ATTENTION! NB! HUOM! ADVARSEL! VARNING !

Switch of the appliance from the | Dersom det pa overflaten av Kytke laite irti verkkovirrasta | Ved konstatering af revner i || Upptécker du synliga sprickor

power net when detecting any | kokeplaten skulle dannes || mikali huomaat halkeamia || kogepladen kobles denne | pa kokhéllens yta koppla

cracks on the hotplate surface. sprekker av noe slag, ma keittolevyn pinnassa. straks fra stremforsyningen. omedelbart fran elektriciteten till

hvitevaren med en gang kobles
fra stremnettet.

apparaten.




DESCRIPTION AND BESKRIVELSE OG LAITTEEN KUVAUS JA BESKRIVELSE OG BESKRIVNING OCH
OPERATION OD BETJENING AV OMINAISUUDET BETJENING AF ANVANDNING
APPLIANCE APPARATET KOGEPLADEN
The appliance is intended for Apparatet er beregnet pa || e Laite on tarkoitettu Kogepladen skal placeres i Apparaten ar avsedd till att
building in a cutout in innbygging i en utskjeering i upotettavaksi  keittiotasoon udskeeringen i kekkenbordet inbyggas in i utskarningen av
working table of kitchen kjgkkeninnredningens tai kaapistoon. eller lign.. en arbetsskiva i

furniture.

The sealing rubber glued on
the border of hotplate
prevents the in-leak of liquids
under the hotplate.

The basic part of appliance is
the glass ceramics hotplate,
to which the all other
supporting, covering and
electric parts are connected.
Electric cooking zones are
marked on the hotplate,
which are for cooking only.
The cooking zone diameters
are derived from usual
cooking pot sizes.

We do not recommend the
use of pots exceeding the
marking of cooking zone.
The overheating of induction
electronics is prevented with
a temperature limiter.

An increased temperature of
hotplate surface after
switching off is signalized
with light indicator of residual
heat. The energy of hot place
can be used yet. The light
indicator switches off after
cooling down to a
temperature without danger
of burning.

arbeidsbenk.
Tetningsgummien som er limt
rundt pa kanten av kokeplaten
hindrer at vaeske renner inn
under kokeplaten.

Apparatets grunnleggende
deler omfatter den
glasskeramiske kokeplaten,
som de andre beerende,
tildekkende  og  elektriske
delene av  apparatet er
forbundet med.

Pa kokeplaten er det avmerket
steder - elektriske kokefelt —
beregnet eksklusivt til koking.
Kokefeltenes diametre kopierer
kokekars vanlige mal.

Vi anbefaler at det ikke blir
anvendt kokekar, hvis stgrrelse
overskrider stgrrelsen pa den
tegningen som viser kokefeltet.

Overopphetelse av
induksjonselektronikken
forhindres av en

temperaturbegrensende
mekanisme.

Signaliseringen for restvarme
signaliserer en forhoyet
temperatur  pa  kokefeltets
overflate etter avslaing. Dette
varme kokestedet kan utnyttes
energetisk. Signallampen
slukkes etter en slik avkjgling
av kokestedet, nar det ikke
lenger er noen fare for a
brenne seg.

e Reunoille liimattu kumitiiviste
estdd nesteiden valumisen
keittolevyn alle.

o Laitteen paakomponentti on
keraamisesta lasista
valmistettu keittolevy johon
kaikki muut tuki-, suoja- ja

s@hkékomponentit on
kiinnitetty.

e Ruuanlaittoon tarkoitettu
séhkoistetyt alueet on

merkitty levylle

e alueiden koot
yleisimpien
ruuanvalmistusastioiden
pohjan kokoja .

e ei ole suositeltavaa pitaa
ruuanvalmistusastioita
merkittyjen alueiden
ulkopuolella.

o induktiosahkdelementtien
ylikuumeneminen on estetty
lampéreleen avulla.

o Keittoalue pysyy kuumana
vield sen jalkeen kun levy on
sammutettu, varoitusvalo
palaa kunnes levy on
jaahtynyt  riittavasti  eika
polttamisvaaraa.

vastaavat

Gummiteetning langs
kogepladens kant forhindrer
indtreengen af vaeske under
kogepladen.

Kogepladen bestar primeert
af en glaskeramisk
kogeplade og endvidere af
beere- og
kapslingskomponenter samt
el-delen.

Pa kogepladen er der
aftegnet elektriske
kogezoner. Disse anvendes
kun til madlavning.
Kogezonernes diametre
passer til geengse gryder.

Det frarades at anvende
gryder med stgrre diameter
en den aftegnede kogezone.
Overophedning af
induktionssystemet hindres
af en temperaturbegraenser.
Restvarmeindikatorer
signalerer forhgjet
temperatur pa kogezonens
overflade efter slukning.
Energien fra den varme
kogezone kan med fordel
anvendes. Indikatorlyset
slukker efter afkeling af
kogezonen til en temperatur,
der ikke lsengere kan
forarsage forbreendinger.

koksmoblern.
Isolationsgummi  som  &r
fastklistrat pa kanten av
kokhallen hindrar vatskor
fran att lacka in under hallen.
Grunddelen av apparaten ar
glaskeramisk
induktionskokhéall. Bundna pa
den &ar dom andra bar-, tack-
och eletroniska delarna av
apparaten ,

Pa kokhéllen finns det
markeringar -
induktionskokzoner -
avsedda for kokning.
Diameterna av kokzonerna
ar gjorda efter normala
storlekar av kokkarl.

Vi rekommenderar inte att
anvanda kokkarl som har
storre storlek an markeringen
av kokzonen.

Overhattning av
induktionselektroniken
férhindras med en

varmereduktion.

Signalering av restvarme
visar ho6jd varmeeffekt pa
ytan av kokzonen efter att ha
blivit
avstangd.Kontrollampan
slocknar efter att kokplatsen
kylit ner sig sa att det inte
finns nagon fara  for
bréannskada.
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Left front cooking zone
Left rear cooking zone
Right rear cooking zone
Right front cookinf zone
Control panel - TOUCH
CONTROL

IT 600 AC

— version without frame
IT 600 AX

— versionwith inox frame

G ON =

1.Foran til venstre kokefelt

2.Bak til venstre kokefelt

3.Foran til hgyre kokefelt

4.Bak til hayre kokefelt

5.Styringspanel — BETJENING
GJENNOM BER@RING
(TOUCH CONTROL)

IT 600 AC

— version without frame

IT 600 AX

— version with inox frame

1. Edessé vasen
induktiokeittoalue

2. Takana vasen
induktiokeittoalue

3. Takana oikea
induktiokeittoalue

4. Edessa oikea
induktiokeittoalue

5. Ohjauspaneeli —
KOSKETINSAADOT

IT 600 AC — malli ilman kehysta

IT 600 AX — malli, kehyksella

Forreste venstre kogezone
Bagerste venstre kogezone
Bagerste hgjre kogezone
Forreste hgjre kogezone
Betjeningspanel -
BETJENING VIA
BERZRING (TOUCH
CONTROL)

IT 600 AC — uden kant
IT 600 AX — med rustfri kant

G ON =

Left front cooking zone
Left rear cooking zone
Right rear cooking zone
Right front cookinf zone
Control panel - TOUCH
CONTROL

IT 600 AC

— version without frame
IT 600 AX

— versionwith inox frame

GRWON =

THE PRINCIPLE OF

INDUKSJONSPRINSIPPET

INDUKSTIOLIEDEN

INDUKTIONSPRINCIPPET

PRINCIPEN AV INDUKTION

INDUCTION Systemet for | TOIMINPERIAATE Induktionsopvarmningen er | Systemet av induktionskokning &r
The system of induction heating | induksjonsoppvarming er tuftet | |nduktiolevyn lampé kehitetaan | baseret pa fysisk feenomen baserad pa det fyzikala fenomenet
is  based of  physical | pad det fysikale fenomenet | inguktiokelalla, joka on | kaldt  magnetisk induktion. | av magnetisk induktion.
phenomenon  of  magnetic | magnetisk induksjon. Dette | asennettu lasikeraamisen tason | Grundprincippet  ved  dette | Grundkaraktaren av denna systém
induction. The basic property of | systemets grunnleggende | alle. Kela synnyttéa keittoastian | System er direkte a;ng':tgtm er:'a?trtglot\illfrfgg:::gn f’zc
:ms system is the direct energy | egenskaper ligger i direkte | alle magneettikentéin (astia voi | energioverfarsel fra en Eokkérlet.
ransfer from the generator | overfering av energi fra en | magnetoitua), jokapuolestaan | 9enerator til grydens bund.
directly to the bottom of cooking | generator og rett inn i | kehittsas levyn kuumentavat
spot. kokekarets bunn. pydrrevirrat.  Lampé  siirtyy
suoraan keittoastioiden alla,
jossa sité eniten tarvitaan
ADVANTAGES OF | FORDELER MED | INDUKTIOLEIDEN EDUT FORDELE VED | FORDELAR AV
INDUCTION HEATING INDUKSJONSOPPVARMING e Turvallisuus — alhainen | INDUKTIONSOPVARMNING INDUKTIONSKOKNING
e More safe — Ilow glass | e den er tryggere - lav lasitason lampétila e Er mere sikker — lav | e sakrare — lag temperatur pa
surface temperature temperatur pa glassets | o Nopea - lyhyt temperatur pa glasoverfladen glasytan
e More quickly — shot heating overflate kuumenemisaika e Er hurtigere -  kort | e snabbare - kort tid av
up time e den er raskere - Kkort opvarmningstid uppvarmning

e Tarkka - reagoi valittémasti




e More accurate — it reacts
immediately to adjusting of
heating level

e More effective — 90% of

oppvarmingstid

e den er mer noyaktig —
reagerer  gyeblikkelig pa
forandringer i innstiling av

lamménsaatéon

e Tehokas - 90% sidotusta
energiasta muutetaan
lammoksi

e Er mere pracis — reagerer
ojeblikkeligt pa eendringer i
indstillingen af varmetrin

e Er mere effektiv — 90% af

e mera precis - reagerar
omedelbart pa férandringen
av varmeeffekt

o mera effektiv — 90 procent

adsorbed energy is changed oppvarmingsstyrke den absorberede energi av energin som absorberas
to heat e den er mer effektiv — 90% forvandles til varme férendras till varme
av den absorberte energien
omgjgres til varme
Cooker with ferromagnetic bottom Glass ceramics plate
Kokekar med ferromagnetisk bunn Glasskeramisk plate
Keittoastiat joissa sahkomagneettinen pohja Lasikeraaminen taso
Gryder med ferromagnetisk bund Glaskeramisk plade
Kokkarl med feromagnetisk botten Glaskeramisk induktionskokhall
Generator
Kehitin - laturi
COOKERS FOR INDUCTION | KOKEKAR TIL | INDUKTIOTASOILLE GRYDER TIL BRUG PA | KOKKARL FOR
COOKING ZONE INDUKSJONSKOKESONER SOPIVAT KEITTOASTIAT INDUKTIONEN ANVANDNING . PA
The magnetism is used for heat | Koking med induksjon gjgr nytte | | smmén tuottamiseen | Induktionsopvarmning anvender | INDUKTIONSKOKHALLAR
generation at induction cooking. | av magnetisme til & generere kaytetaan magneettikenttia. magnetisme til varmeoverfarsel. | Induktionskokningen anvander

Therefore the cookers have
to contain iron. Check it
please with a piece of magnet,
whether the cooker is magnetic.
The bottom of cookers for
induction cooking can have a
smaller or the same diameter
as the diameter of marked
cooking zone, and this in the
following ranges:

diameter 210 - 130 mm - for the
zone 1 and 4
diameter 145 -
the zone 2 and 3

80 mm - for

varme. Derfor ma kokekarene
inneholde jern. Kontroller ved
hjelp av  magneten om
kokekaret er magnetisk.
Bunnen pa de kokekarene som
brukes pa
induksjonskokefeltene, kan ha
en diameter som er mindre enn
eller den samme som
diameteren av den oppmerkede
kokesonen, og det i fglgende
utstrekning:

@210 — 130mm — for sone 1+ 4
& 145 — 80mm - for sone 2 + 3

Taman takia keittoastioiden
pitda sisaltaa metallia. sen voi
helposti tarkistaa pienen
magneetin avulla. Keittoastian
pohjan koko voi olla joko
merkityn alueen kokoinen tai
sitd pienempi. Keittoalueiden
koot:

halkaisija 210- 130 mm- alueet
1ja4

halkaisija 145 -80 mm-alueet 2

ja3
Liséatietoja sopivista
keittoastioista kohdassa -

Gryderne skal derfor
indeholde jern. Tjek ved hjeelp
af en magnet., om gryden er

magnetisk. Gryder, der
anvendes pa induktionen, kan
have mindre eller samme

diameter som den aftegnede
kogezone inden for fglgende
interval:

@210 - 130mm - zone 1 + 4

& 145 - 80mm - zone 2 + 3
Vedr. de gvrige krav til gryder
se ,Principper for anvendelse af
en glaskeramisk kogeplade".

magnetism till att utveckla
varme. Kokkarlet maste darfor
vara tillverkat av stal. For att
kontrolera  om karlet  ar
magnetiskt prova med en
magnet. Bottnen av karlet som
anvands for
induktionskokzonen ska ha
kokkarlsdiametern mindre eller
lika stor som diametern av
kokzonen. | denna skala :
@210 — 130 mm — fér zon 1+ 4
@145 - 80 mm —férzon 2 + 3
Andra krav for karlen — se

5




The other requirements for pots
- see ,The principles of using of
glass ceramics plate".

For gvrige krav til kokekar - se
JPrinsipper for bruk av den
glasskeramiske platen.

,Lasikeraamisen lieden

kayttoperiaatteet”

,Principer vid anvandning av
glaskeramisk induktionshall.

OPERATION OF BETJENING LAITTEEN KAYTTO BETJENING AF SKOTSEL AV
APPLIANCE KOGEPLADEN APPARATEN
WARNING ADVARSLER VAROITUS ADVARSEL NOTIS
e Solely adults can operate | e Kokeplaten kan ifolge | e Laite on tarkoitettu aikuisten | ® Kogepladen ma kun anvendes | e Apparaten kan anvandas

this appliance and according
to this manual.

e It is not allowed to leave
children unattended at the
appliance in operation.

e The electric hotplate is an
appliance requesting
attendance.

e Persons with pacemaker or
insulin pump can operate the

bruksanvisningen utelukkende
betjenes av voksne personer.

e Det er ikke tillatt a etterlate
barn uten tilsyn ved en
kokeplate som er i drift.

e Den elektiriske kokeplaten er en
hvitevare, hvis drift krever
tilsyn.

e Personer med hjertestimulator
eller insulinpumpe far betjene
hvitevaren med

kayttéon ja sen kaytdéssa on
noudatettavaa kayttéohjeita.
e Lapsia ei saa jattaa lieden

aareen ilman aikuisen
valvontaa.

o Laite sopii myds niille joilla
on tahdistin tai

insuliinipumppu jos heidéan
vastaa 89/336/CEE

af voksne personer i
overensstemmelse med
brugervejledningen.

e Bgrn ma ikke efterlades uden
opsyn ved en teendt kogeplade.

e En elektrisk kogeplade ma ikke
efterlades uden opsyn, mens
den eri brug.

e Personer med en pacemaker
eller en insulinpumpe ma gerne
betjene en kogeplade med

enbart av vuxna personer,
enligt bruksanvisningen.

e Lamna alldrig barn utan
uppsyn vid apparat som &r i
gang.

e Induktionskokhallen &r en
apparat som kraver uppsyn
vid drift.

e Personer med hjartstimulator
eller inzulin pumpa kan skéta

appliance, provided that their induksjonskokefelt kun under induktion forudsat, at deres apparat . med
implants are in conformity forutsetning av at deres implantater opfylder kravene i induktionskokhall  bara om
with to 89/336/CEE directive. implantater er i direktivet 89/336/EQF. deras implantat motsvarar
overensstemmelse med foreskrift 89/336/CEE
forskrift 89/336/CEE.
CONTROL PANEL STYREPANELET BETJENINGSPANEL KONTROLLPANEL
4 5 4
8
O® 0® @ O®
N/ N/ I | N \/
3 3 1 2 3
1. Switch - ON/ OFF 1. Styringsbryter — PASLATT | 1. Paalle/ pois - kytkin 1. TAND/SLUK 1. Kontroll — ON / OFF
2. Locking / AVSLATT 2. Lukitus 2. Las 2. Las
3.  Controllers - setting of [2. Las 3. Saadin- keittoalueiden tehon | 3.  Indstilling af varmetrin 3.  Kontroll — kokzonernas
capacity level for cooking | 3. Styringsbrytere — innstilling | saaté 4. Visning af det indstillede reglering av varmeeffekt
zones av kokesonenes grader av | 4. Keittoalueiden tehoa kuvaava varmetrin eller restvarme 4. Pasatt varmeeffekt eller
4. Displaying of the set up ytelse nayttd 5. Indikatorlamper restvarmeindikator
capacity level for cooking [[4.  Visning av hvilken grad av || 5. Merkkivalo 5. Kontrollampa

zone
5. Signal lights

ytelse kokesonene

5. Signallampe




ATTENTION

e The sensor type "Touch
control" is activated by
touching a finger to

appropriate symbol on glass
ceramic hob. Therefore keep
the control panel clean and
dry.

e Do not lay down objects on
the control panel of hotplate.

e Do not allow the using or
cleaning of plate's cooking
surface by children. Lock all
function by pressing of
button with "key" symbol,
when possible (2 - lock).

e Prevent all unwished
switching on appliance, for
instance with pets!

e The set up parameters will

be deleted after
disconnection of hotplate
form the power net.

e Never lay down food

packaged into aluminum foil,
knives and forks, pot lids or
other metal objects on the
induction  cooking zones.
These objects could be
heated up very quickly and
cause burning or damages at
unwished or unintentional
switching on of appliance.

e The cooking zone switches
off when leaving it without
pot for a period longer as 1
minute.

o Switch off the induction zone

with  the  corresponding
switch after using it; do not
rely up to automatic
switching off (pot

recognition).

NB!

e Sensorstyringen aktiveres
ved a plassere en finger pa
det aktuelle symbolet pa den
glasskeramiske platen. Hold
derfor styringspanelet rent og
tart.

e Legg aldri noe pa
kokeplatens styringspanel.

e Se til a hindre at den delen
av kokeplatens overflate som
brukes ved koking, blir brukt
eller rengjort av barn. Om
mulig, blokker alle funksjoner
gjennom & trykke pa
knappen med ngkkelsymbol
(2-las).

e VER OBS pa uforsett
paslaing av kokeplaten,
f.eks. av husdyr!

e Ved frakobling av kokeplaten
fra stremnettet, vil de innstilte
parametrene nulistilles.

e Legg aldri neeringsmidler som
er pakket inn i aluminiumsfolie,
bestikk, grytelokk og andre
metallgjenstander, pa
induksjonskokesonene. Ved
uforsett eller tilfeldig paslaing
av  kokeplaten, vil slike
gjenstander kunne bli varme
hurtig og forarsake
forbrenninger og annen skade.

e Nar gryten tas bort fra
induksjonssonene vil
kokesonen slas av etter 1 — ett
- minutt.

o Etter bruk slas

induksjonssonen av ved hjelp
av styringsbryteren - ikke stol
pa automatisk avslaing
(gjenkjenning av gryter).

HUOMIO

o Kosketusnaytolla toimiva
anturi aktivoidaan
koskettamalla silla

sormenpailla. Taméan takia
ohjauspaneeli on pidettava
puhtaana ja kuivana.

o Ala laita mitaan esineita
keittolevyn  ohjauspaneelin
paalle.

e Ald anna lasten kayttaa tai
puhdistaa keittolevyalueita.
Jos mahdollista, lukitse
kaikki toiminnot painamalla
»2avainmerkkia” (2-llukitus)

o Estaa kytkimien
aktivoinnin vahingossa,
esim. jos taloudessa on
kotieldimia.

e Kaikki asetukset nollantuvat
kun keraamisen levy
kytketéan irti sahkéverkosta.

e Ala koskaan laita levyn
keittoalueelle alumiinifolioon
pakattua ruokaa, Vveitsia,
haarukoita, kattilan kansia tai
muita metalliesineitd. Edella
mainitut esineet kuumenevat
erittdin nopeasti ja saattavat
vahingoittaa laitteet tai pilata
sen ulkonadn.

o Keittoalue sammuu
automaattisesti kun
keittoastia on pois sen paalta
yli 1 minuutin ajan.

e kytke  keittoalue  kaytén
jalkeen pois paalta
vastaavasta

automaattikytkimesta
(keittoasian tunnistin).

OBS!

e Sensorbetjeningen aktiveres
ved at leegge fingeren pa det
passende symbol pa den
glaskeramiske plade. Finger-
touch-panelet skal derfor
holdes rent og tart.

e Leeg ingen genstande pa
finger-touch-panelet.

e Tillad ikke, at begrn bruger
eller renger kogepladen.
Hvis muligt, bloker samtlige
funktioner ved at trykke pa
ngglesymbolet (2-1as).

e Pas pa utilsigtet teending af
kogepladen, fx af keeledyr!

o Ved afbrydelse af
stremforsyningen

nulstilles de indstillede
veerdier.

e Leeg aldrig madvarer i
aluminiumsfolie, bestik,

grydelag og andre metalting
pa induktionszonerne. Ved
en utilsigtet eller tilfeeldig
teending af kogepladen bliver
metaltingene hurtigt varmet
op, og kan tilfgje
forbraendinger eller
materielle skader.

e Nar gryden fiernes fra
induktionszonen, slukker
denne automatisk i lgbet af
ét minut.

e Sluk induktionszonerne efter
brug med sluktasten, du skal
ikke tage for givet, at de
slukker (identificerer gryden)
automatisk.

VARNING
e Sensorkontrollen &r aktiverad
med vidrérning av finger pa

symbol pa den
glaskeramiska kokhallen.
Hall darfér  kontrollpanelen
ren och torr.

o Stall ingenting pa
kontrollpanelen av

induktionskokhéllen.

e Hindra barn fran att anvanda
eller rengéra kokplattans yta.
Om det ar mojligt blocka alla

funktioner med att trycka
knappen med symbolen
nyckel ( 2-las )

e SE UPP for obnskad

téndning som t.ex. husdjur
kan orsaka !

e Vid induktionskokhallens
urkoppling fran strémmen
kommer instéllda parameter
att anuleras.

e Placera aldrig metallféremal

pa induktionsvarmezonen
som bestick, lock fran
kokkarl, mat inpackat i
aluminiumfolie. Om

apparaten ar patand av
misstag kann dessa saker bli
varma valdigt snabbt och
orsaka brannskada.

o Nar man tar bort kokkarl fran
induktionskokzonen  stangs
kokzonen av inom en minut.

o Efter att ha anvant
induktionskokzonen stéang av
strommen och lita inte pa
den automatiska
avstangningen.




The cooking zone capacities
are regulated in the range of
9 degrees chosen by touch
symbols on the control panel.
The reaction time is 1 second
- so long should be the
finger held on the
corresponding symbol.

Kokefeltenes ytelse reguleres
innenfor rammen av 9 ulike
grader, som man kan velge
blant bergrbare symboler pa
styringspanelet. Symbolenes
reaksjon er 1 sek. — sa lenge
er det nedvendig a holde en
finger trykket pa det aktuelle
symbolet.

Keittoalueiden tehoa
sdddetddn asteikolla 1...9,
sopiva taso valitaan

ohjauspaneelin
kosketinndytoltd. Reaktioaika
on noin sekunti - sen ajan on
pidettavd sormi koskettimen
paalla.

Kogezonernes effekt
reguleres inden for en 9-trins-
skala ved berering af
symbolerne pa
betjeningspanelet. Tasternes
(symbolernes) reaktionstid er
1 sekund, fingeren skal vaere
i kontakt med symbolet i
denne tid.

Varmeeffekt av
induktionskokzonen ar
regulerbar i en skala av 9
grader, véljbara med
kdanselsymboler pa

kotrollpanelen. Deras
reaktion ar 1 sekund - sa
lange maste man halla fingret
pa symbolen.

SWITCHING ON OF
HOTPLATE
Press the control symbol (1)

PASLAING AV KOKEPLATEN
Trykk pa av/paknapp-symbolet
(1)

KEITTOLEVYN .
KYTKEMINEN PALLE
Paina kytkentakuvaketta (1)

TANDING AF KOGEPLADEN
Tryk pa teend-symbolet (1)

AKTIVERING AV
KOKPLATTA
Tryck pa kontrollsymbolen (1)

SWITCHING ON OF

HOTPLATE

e Press one from the symbols
(3) corresponding to cooking
zone, which you would like to
use.

e Set up - with help of buttons
L+ oor -4 - the requested
capacity degree (level). The
Level 1 — corresponds to
minimal capacity of cooking
zone, the Level 9 - to
maximal capacity of cooking
zone.

e The set up level of individual
cooking zones will by
displayed on the control
panel (4).

PASLAING AV KOKEFELT

e Trykk pa det av symbolene
(3) som star for det kokefeltet
som du akter & anvende.

e Ved hjelp av knappene ,+*
eller - stiller du inn gnsket
ytelsesgrad. 1. grad -
tilsvarer kokefeltets
minimumsytelse, 9. grad -
kokefeltets maksimale ytelse.

e Grad for innstiling av de
enkelte kokefeltene vises pa
styringspanelet (4).

KEITTOLEVYN

KYTKEMINEN PALLE

e Paina valitsemasi
keittoalueen vastaavaa

kytkentapainiketta (3)

o Valitse haluamasi teho (alue)
painamalla ,+" tai ,-* merkkia.
Taso 1 on keittoalueen
minimilampétila ja taso 9 on
keittoalueen
maksimilampétila.

o Eri keittoalueiden valittu teho
nakyy ohjauspaneelin
naytolla 4)

TANDING AF KOGEZONEN

o Tryk pa et af symbolerne (3),
der passer til den kogezone,
du vil bruge.

e Veelg det gnskede varmetrin
ved hjeelp af tasterne ,+ eller
.. Varmetrin 1 — giver den
mindste effekt, varmetrin 9 —
giver den maksimale effekt.

e Det valgte varmetrin for de
enkelte kogezoner bliver vist
pa betjeningspanelet (4).

AKTIVERING AV KOKZON

e Vidrér en av symbolerna (3)
som star for den
induktionskokzon  du il
anvanda.

e Stall in 6nskad varmeeffekt
med hjalp av sensorerna ,+*
eller “*. Graden 1 -
motsvarar den  minimala
effekten av kokplattan,
graden 9 — den maximala
effekten av kokplattan.

o Effektindikatorn av enstaka
kokplattor visas pa
kontrollpanelen (4)

POT RECOGNITION ON THE

INDUCTION COOKING ZONE

¢ When at switched on cooking
zone there is no pot or to
small pot is laid down on the
zone, no energy transfer will
be realized here. This
situation is announced by
flashing number of set up
capacity.

e When you give a suitable
sized pot on the cooking
zone then the preset

GJENKJENNING AV GRYTER

| INDUKSJONSKOKESONEN

e Dersom kokesonen er slatt
pa og det ikke star noen
gryte pa den eller i tilfelle det
star en altfor liten gryte pa
den, kommer det ikke til
noen energioverfgring. Det
blinkende tallet for innstilt
ytelse gjgr en oppmerksom
pa dette.

e Dersom det settes en gryte
som er egnet pa kokesonen,

KEITTOASTIOIDEN

TUNNISTAMINEN

KEITTOALUEELLE

e Kun keittoalue on kytketty
paalle ja sen paalla ei ole
keittoastiaa tai jos keittoastia
on liian pieni, alue ei tuota
lampdenergiaa ja Merkkivalo
vilkkuu sen merkiksi.

e Kun keittoalueelle asetetaan
sopivan kokoinen keittoastia,
alueelle  maaritetty  teho

REGISTRERING AF GRYDEN

PA EN INDUKTIONSZONE

e Hvis induktionszonen er
teendt uden at der er stillet en
gryde pa den pageeldende
zone, eller hvis gryden er for
lille, overfgres ingen varme,
og det indstillede varmetrin
blinker.

e Lige sa snart man stiller en

passende gryde pa
kogezonen, bliver denne
teendt ved det indstillede

URSKILJNING AV
KOKKARLET PA
INDUKTIONSKOKZONEN

e Om kokplattan &r paslagen
och det inte befinner sig ett
kokkarl pa den, eller
kokkarlet ar for litet, hander
ingen energioverforing.
Numret pa effektsensoren
uppméarksammar pa det
genom att blinka.

e Om man stéller ett passande
kokkarl pa kokplattan slas




capacity level will be
switched on and its number
of this level will light on the
display. At removed pot the
energy transfer will be
interrupted. The  display
shows once more flashing
number.

e When you give a smaller pot
on the cooking zone, but
which in size exceeds the
minimal diameter necessary
for putting the cooking zone
in operation, then only a
portion of energy
corresponding to the pot size
will be transferred.

vil den innstilte
ytelsesgraden slas pa og
tallets verdi lyser opp pa
displayet.  Energitilfgrselen
avbrytes hvis gryten tas av.
Pa displayet for grad av
ytelse, vil det igjen dukke
opp et blinkende tall.

e Dersom vi setter et mindre
kokekar pa kokefeltet, hvis
mal imidlertid ikke er mindre
enn den
minimumsdiameteren  som
trengs for a kunne fa
kokefeltet i gang, oppnar
man kun en effekt som
tilsvarer kokekarets mal.

aktivoituu ja ohjauspaneelin
naytolla syttyy sitd vastaava

luku. Kun astia siirretaéan
pois energiansiirto
keskeytyy. Naytéssa vilkkuu
hetkeksi viela kerran
vastaava tehoa kuvaava
luku.

e Jos keittoalueelle asetetaan
aluetta pienempi keittoastia,
mutta se on suurempi kuin

keittoalueen maaritelty
minimialueen halkaisija,
siirtyy lampdenergiaa
ainoastaan astian pohjan

kokoiselle alueelle.

varmetrin, og vaerdien lyser

pa panelet. Nar gryden
fiernes, afbrydes
stremforsyningen.
Varmetrinnet pa displayet
blinker igen.

e Stiller man en mindre gryde
pa kogezonen, og er grydens
diameter stgrre end den
minimale diameter
ngdvendig til aktivering af
kogezonen, bliver effekten
automatisk tilpasset grydens
diameter.

den valda tillagningseffekten
pa och numret pa sensoren
lyser. Energitillférseln
kopplas av nar man tar bort
kokkarlet. Pa effektsensoren
visas igen numret som
blinkar.

e Om man staller ett mindre
kokkarl pa kokplattan som
dock inte  har mindre
diameter &n den minimala
diameter som behévs till att
aktivera kokplattan, kommer
en energi som motsvarar
storleken av kokkarletvara
tillford.

COOKING ZONE SWITCHING
OFF

The cooking zone can be
switched off by simultaneous
pressing of symbols ,-" and ,+*

@3).

AVSLAING AV KOKEFELTET
Kokefeltet kan du sla av ved a
trykke pa symbolene ,-” og ,+*

@)

KEITTOALUEEN
KY'[KE!\_IIINEN
PAALTA
Keittoalue kytketaan pois paalta
painamalla samanaikaisesti ,-"
ja " merkkia (3).

POIS

SLUKNING AF KOGEZONEN
Kogezonen slukkes ved at
trykke samtidigt pa symbolerne
» 0g ,+ (3).

AVAKTIVERING AV
KOKPLATTAN

Stang kokplattan genom att
samtidigt vidréra symbolerna ,-*
och ,+“ (3)

INDICATION OF

RESIDUAL HEAT

e The display (4) shows a light
signal “H”, signalizing the
increased temperature of
cooking zone surface, when
after cooking zone switching
off it has a temperature
higher then 60° C.

e This signaling prevents the
burning of persons on
switched off zone. The hot
cooking zone energy can be
used for different purposes.

INDIKASJON PA

RESTVARME

o Etter avslaing av kokefeltet —
dersom temperaturen i dette
omradet ligger heyere enn
60° C - vil det pa displayet

(5) komme til syne et
lyssignal SHY som
signaliserer kokefeltets

okede overflatetemperatur.

e Denne signaliseringen
begrenser muligheten for
forbrenninger ved det
avslatte feltet. Det varme
stedet pa platen kan utnyttes
energetisk.

JALKILAMPO JA SEN

ILMAISEMINEN

o Naytolla (4) on valomerkki
SHY, tarkoittaen,  etta
keittolevyn alueen lampétila
on koholla, eli
ruuanvalmistuksen  jalkeen
sen lampétila on viela yli 60°
C.

e Taman merkin tarkoitus on

estdd ihmisia polttamasta
itseaan lieden
sammuttamisen jalkeen.
Kuuman keittoalueen
lampdenergiaa voidaan

hy6dyntaa eri tarkoituksiin.

INDIKATION AF RESTVARME

e Efter slukning af kogezonen
lyser bogstavet H* pa
displayet (4), hvis zonens
temperatur er over 60° C.
Bogstavet ,H* signalerer
forhgjet  temperatur  pa
kogezonens overflade.

e Denne indikator forebygger

forbraendinger fra den
slukkede kogezone.
Energien fra den varme

kogezone kan med fordel
anvendes.

RESTVARMEINDIKATION

e Efter att ha stangt av
kokzonen, om denna zon
hade temperatur hégre &n
60° C, visas en ljussignal ,H"
po displayen (4), som
signalizerar hojd varme pa
kokplattans yta.

e Denna signalization
reducerar mdjligheten av
brannskada fran en avstangd
zon. Den varma kokplatta
kan annu vara utnyttjad.

LOCKING OF

CONTROL

e For locking of hotplate set up
regime (for preventing of

HOTPLATE

LASING AV BETJENINGEN

FOR KOKEPLATEN

e dersom man vil lase
kokeplatens innstilling

KEI_'_I'TOALUEEN
SAATIMIEN LUKITUS
o Keittoalueen ohjaimien

AFLASNING AF
TOUCH-PANELET
e Du kan lase betjeningspanelet

efter udfert indstilling (for at

FINGER-

LASNING AV KOKPLATTANS

KOTROLLPANEL

e Om man vill lasa det instéllda
effektléaget ( det hindrar fran en




unintended setting up
modification during
operation), press the key
symbol (2).

e All functions of hotplate can
be used again after switching
off of the locking.

(forhindre ugnsket omstilling
av kokeplaten under drift),

trykker man pa
ngkkelsymbolet (2).
o Etter avslaing av

lasefunksjonen man kan pa
nytt fra begynnelsen av styre
alle kokeplatens funksjoner.

lukitusta varten
(tarkoituksena on  estada
niiden péaaalekytkeytyminen
vahingossa) paina merkkia
jossa on avaimen kuva

o Kaikki keittoalueiden
toiminnot ovat taas kaytéssa
kun painat toistamiseen

undga ugnskede endringer i
indstillinger, mens kogepladen
er i gang), ved at trykke pa
ngglesymbolet (2). En
indikatorlampe (8) lyser over
ngglesymbolet.

o Efter frigerelse af
betjeningspanelet det er nu

oonskad installning nar
kokplattan &r i gang ), vidrér
symbolen med nyckel (2).
Ovanfér symbolen med nyckel
kommer ett signallus att
tandas.

e Efter att ha stangt av lasningen
slacks ljuset och du kan igen

. muligt igen at bruge samtlige justera alla kokplattans
avainmerkkia. kogepladens funktioner. funktioner.
HOTPLATE SWITCHING OFF AVSLAING AV KOKEPLATEN KEITTOTASON KYTKEMINEN | SLUKNING AF KOGEPLADEN INDUKTIONSKOKHALLENS

e The function of total
switching off can be done
anytime without regard to
existing working regime of
hotplate with pressing of
switch ,ON / OFF*“ (1).

e A sound signal (beep)
sounds at hotplate switching
off and all other symbols turn
out (except the eventual
active signaling of residual
heat or alarm).

o Funksjonen for total avslaing
kan settes i drift uten hensyn
til kokeplatens arbeidsmodus
gjennom & trykke pa
styringsknappen ,PASLATT /
AVSLATT" (1).

e Efter at kokeplaten er slatt
av, far man hgre et lydsignal
(piping) og alle symboler
slukkes (dersom det da ikke
pa noen av displayene vises
signalisering av restvarme
eller alarm).

POIS PAALTA

o Keittotaso voidaan
sammuttaa koska vaan,
riippumatta siitd, onko siina
liedella  joku toiminto
kaynnissa. Sammuttaminen
tapahtuu ,ON / OFF* (1)
kuvakkeesta.

e Kun keittotaso sammutetaan,
kuuluu sammutuksen
yhteydessd merkkidani ja
samalla myés kaikki muut
merkit sammuvat (lukuun
ottamatta, valmiustila
merkkia tai
jalkilampomerkkia).

e Det er muligt at slukke
kogepladen uanset den
igangveerende opgave ved at
trykke pa  TAND/SLUK-
symbolet (1).

e Ved slukning af kogepladen
lyder der et akustisk signal
(et bip), og symbolerne
slukker (dog med undtagelse
af evt. restvarmeindikator og
alarm).

AVAKTIVERING

e Funktionen av den generella
avaktiveringen kan man géra
genom sensoren ,ON / OFF*
(1) utan hansyn till vilken
arbetsregim som just pagar.

e Nar kokplattan ar avstangd
hérs en ljudsignal (pip) och
alla symboler slacker sig (
ifall inte en signal av
restvarme eller alarm syns
pa displayen )

Examples of activities at | Eksempler pa anvendelse | Keittotehon saataminen, | Eksempler pa | Exempel av olika
setting on of capacity | ved innstilling av grader | malliesimerkkeja madlavningsopgaver ved | effektlagens
levels av ytelse kayttotarkoituksesta de enkelte varmetrin anvandningsomrade
Level 0 Grad 0 0-taso Varmetrin 0 Véarmeeffekt 0
e Switched off o slatt av o Kytketty pois paalta o Slukket e Stangd
Level 1-3 Grad 1-3 1-3 taso Varmetrin 1-3 Véarmeeffekt 1 - 3
e for holding of liquids in light | e til & holde veesker lett | o pitaa nesteen kevyesti | o smakogning af vaesker e For att halla vatskor i
boiling, oppvarmede, kiehuva e smakogning og langsom smakokning
e for light and slow heating up | o til lett og forsiktig, langsom | e kevyt lammitys ilman etta opvarmning uden risiko for, | e mild och langsam
without danger of burning, oppvarming, uten fare for olisi pelkoa ruuan at maden breender pa uppvarmning utan fara for att

e for solution of
chocolate,

o for de-freezing,

o for boiling of small quantity of
liquid.

butter,

fastbrenning,
o til & smelte smer, sjokolade,
o til opptining,
o til & koke en mindre mengde
vaeske.

pohjanpalaamisesta
e Vo0i- ja suklaaseoksille
e sulattamiseen
e pienen

kiehauttamiseen

nestemaaran

e smeltning af smar,
chokolade

e optgning

e kogning af lille maengde

vaeske

branna vid maten
e smaltning av smér, chocklad.
e Upptining
e kokning av
vétskor

liten mangd
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Level 4-6 Grad 4-6 4-6 taso Varmetrin 4 -6 Varmeeffekt 4 - 6
o for intensive boiling, o til intens koking, e voimakas kiehuminen ¢ intensiv kogning e Intensiv kokning
e for keeping in boiling of | e til & holde en sterre mengde | e suuren nesteméaaraan || e kogning af sterre meengde | e for att halla stérre mangd

greater volume of liquid,

veeske kokende,

kiehuvana pitdminen

vaeske

vatskor i kokning

o for stewing. o til & stuekoke. e haudutus e grydestegning e bréasering
Level 7 -9 Grad 7-9 7-9 taso Varmetrin 7 -9 Varmeeffekt 7 -9
o for preparation of food, | e til tilberedning av retter som | e ruuanvalmistus jossa | e tilberedning af diverse retter, | ¢ Kokning av mat som behéver
requiring fast heating und krever rask oppvarming og tarvitaan nopea der kreever hurtig snabb varmning och hdég
high temperature hay temperatur (biffer, kuumentamista ja korkeita opvarmning og hgj temperatur ( biftsteak,
(beefsteaks, slices, chipped schnitzler, steking av poteter, lampétiloja ( pihvin temperatur (boffer, snitsel, potatis bryning o.d. )
potatoes, etc.), o.l), paistaminen, paistettujen schnitzler, stegning af chips || ¢ uppvarmning av mat fére

e for warming up of food
before switching over to

o til & varme opp matretter for
du sa slar over pa lavere

perunoiden ym. valmistus.
e ruuan kuumentaminen ennen

osv.)
e opvarmning af retter for skift

andring av varmeeffekt till
lagre niva

lower capacity level. grad. kuin lampétila saadetaan til lavere varmetrin
pienemmalle
PRINCIPLES OF USE OF | PRINSIPPER FOR BRUK LASIKERAAMISEN PRINCIPPER FOR HUR MAN ANVANDER
GLASS CERAMICS AV DEN . _LEVYN ANVENDELSE GLASKERAMISK
PLATE GLASSKERAMISKE KAYTTOPERIAATTEET | GLASKERAMIKPLADEN | INDUKTIONSKOKHALL
PLATEN
e The glass ceramics plate | o Den glasskeramiske platen | e Ohjeiden mukaisesti | e Glaskeramikpladen opfylder | e Vid rimlig anvandning enligt
fulfils at corresponding use oppfyller ved rimelig og kaytettyna, tama ved korrekt brug i bruksanvisning fullféljer
according to these passende behandling - slik det laskinkeraaminen vastaa overensstemmelse med glaskeramisk induktionshall
instructions the all gar fram i bruksanvisningen - samoihin vaatimuksiin kuin brugervejledningen  samtlige alla krav pd sadan
requirements to similar home alle krav fil dette utstyret i muutkin vastaavat krav til husholdningsapparater. hushallsapparat.
appliances. husholdningen. kodinkoneet. e Forud for ferste brug af | o Fgre den forsta
o Switch off the main switch | * For Vareg tas ijrul;_for f‘i’,rSte o Katkaise virta paakytkimesta rl:ogeslafgend 0 Sluites anvandningen ar det
before the first use and clean gang’ er det ngdven Illgasaav ennen ensimmaista c.’l\('f atory ?rer_wkke er I:rae s nédvandigt att koppla ur
the appliance orderly (for ove_dbryteren erer ta puhdistuskertaa ja puhdistaa stikket ud af stikkontakten, o9 huvudkontakten eller dra ut
| - h ledningen ut av stikkontakten lai huolell . kogepladen renggres grundigt ladd h
cleaning agents see the og rengjare apparatet skikkelig aite  huolella  (sopivat (vedr.  rengaringsmidler  jf. sladden ur uttaget oc
chapter (EIeanlng and (hva angar rengjgringsmidler, puhdistusaineet on esitetty kapitel “Rengering og rengdra apparaten ordentligt
maintenance”). se kapitlet “Rengjering og kohdassa ,puhdistus ja vedligeholdelse”). ( rengorings med_el , se
e The appliance may be vedlikehold”). huolto®)  Kogepladen ma kun anvendes kapitel , Rengéring och
operated only by adult | e Kokeplaten far — slik det gar | ® Laite on tarkoitettu aikuisen af voksne personer i service" ).

persons and in accordance
with these instructions.

e Do not leave small children
without  supervision near
appliance in operation.

e The electric hotplate is an
appliance whose operation
requires supervision.

fram av bruksanvisningen -
utelukkende betjenes av
voksne personer.

e Det er ikke tillatelig & etterlate
barn uten tilsyn ved en
kokeplate som er i drift.

e Den elektriske kokeplaten er en
hvitevare, hvis drift krever
tilsyn.

kayttéon ja sen kaytdéssa on

noudatettavaa oheista
kayttdohjetta.

o Ala jata pienia lapsia
keittotason laheisyyteen

ilman aikuisen valvontaa
e Sahkétoiminen keittotaso on
laite jonka toimintojen kayttoé

overensstemmelse med
brugervejledningen.

e Bgrn ma ikke efterlades uden
opsyn ved en kogeplade, der er
igang.

e En elekirisk kogeplade skal
ikke efterlades uden opsyn,
mens den er i brug.

e Undga opvarmning af tomme

e Apparaten kan skétas enligt
bruksanvisning endast av
vuxna personer.

e Lamna alldrig barn utan
uppsyn vid apparat, som ar i
gang.

e Induktionskokhallen ar en
apparat som kraver uppsyn
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Prevent the use of empty
enameled pots; their bottoms
could be so damaged and at
scratch the surface at
moving on the cooking plate.
Pots with grooving or burrs
on the bottom are not
suitable.

The bottom of metal pots
should be for achieving the
best results (at cooking on
induction cooking zone) 2 - 3
mm thick, at pots from
stainless steel witch
sandwich bottom 4 - 6 mm
thick.

The bottom should be at
room temperature slightly
bulged out, as after hot
extension only will lay on the
cooking zone surface evenly.
The minimal thermal losses
are so ensured with contact
of surfaces.

You can prevent the
scratching of glass ceramics
with use of pots with clean
and smooth bottom.

Use pots with a diameter
corresponding in size to the
diameter of selected cooking
zone.

The heat created on the pot
bottom depends from the pot
diameter. At smaller pot also
the capacity is lower. There
is no exceeding consumption
of energy, when the cooking
zone is not fully covered by
the pot. Nevertheless put the
pot in the middle of cooking
zone.

Use higher capacity levels
for bringing food to boiling.

Unnga oppvarming av tomme,
emaljerte kokekar, hvis bunner
kan bli skadet pga. dette og
ved flytting av kokekarene
skrape opp overflaten pa
kokeplaten.

Det finnes ikke egnede kokekar
med (noen ganger skarpe)
furer i bunnen.

For & oppna et best mulig
resultat (ved matlaging pa
induksjonskokefeltet) bar
bunnen i metallkokekar vaere 2
- 3 mm tykk, nar det gjelder
rustfrie kokekar med flerlags
(sak. sandwich-) bunn fra 4 til 6
mm.

Ved romtemperatur ber bunnen
veere fordypet, ettersom den
utvides pga. hete og senere vil
ligge flat pa kokefeltets
overflate. Derigjennom sikres
et minimalt varmetap nar
flatene bergrer hverandre.
Oppskrapning av
glasskeramikk unngas, dersom
du alltid anvender kokekar med
ren og glatt bunn.

Forsgk alltid a segrge for at det
anvendte  kokekarets bunn
storrelsesmessig tilsvarer
diameteren pa det kokefeltet du
har valgt.

Den varmen som dannes i
grytens bunn, er avhengig av
grytens diameter. Jo mindre
gryten er, jo mindre er ytelsen.
Det blir ikke slgst med energi,
dersom kokefeltet er helt
dekket av  gryten. Husk
imidlertid pa a alltid plassere
midten av gryten i midten av
kokefeltet.

For at matrettene skal na
kokepunktet, anvendes en
hgyere grad av ytelse. Etter at
kokepunktet er nadd, slar du

on hoidettava valvotusti

e Valta tyhjien emaliastioiden
kayttéa, niiden pohjat voivat
olla vahingoittuneita  ja
nainolleen naarmuttaa levyn
pintaa.

o Keittoastiat joiden pohjissa
on urat tai joiden pohja on

rosoinen, eivat sovellu
kaytettaviksi.

e Parhaiten  (induktioliedelle)
soveltuvat seka
tehokkaammat ovat
keittoastiat joissa on 2-3 mm
paksuinen pohja ja

ruostumatonterésastiat joissa
on 4-6 mm. paksuinen
ns.sanwich- pohja.

e huoneen lampétilassa astian

pohjan tulisi olla hieman
pullistunut, kuumana se
asettuu tasaisesti

keittoalueen pinnalle. Nain

véltetaan pienikin
lampoéhukka.
e Keraamisen lieden pinta

pysyy siistina ja ei naarmutu
jos  keittoastioiden pohjat
ovat tasaiset ja sileat.

o Kayta keittoastioita jotka ovat

kooltaan valittuun
keittoalueeseen
sopivankokoiset.
e Tuotettu energiaa riippuu

astian pohjan koostaa. Jos
kattilan pohja on pieni myés
teho on pienempi.
Lampoéenergia  kulutus ei
lisdanny, jos keittoalue ei ole

kokonaan  peitetty.  Joka
tapauksessa aseta
keittoastia aina levyn

keskelle.
e Ald laita muovisia esineita

emaljegryder - der er risiko for
beskadigelse af grydens
underside og for ridsning af
kogepladen ved flytning af
gryderne.

Gryder med riller eller skarpe
steder pa undersiden er ikke

egnet.

For at opna de bedste
resultater (ved madlavning pa
induktionszonerne) skal

bunden pa metalgryder veere 2-
3 mm tyk, ved rustfri gryder
med lagbund (sandwichbund)
er det 4 til 6 mm.

Ved stuetemperaturer skal
bunden bue lidt indad, da
materialet udvider sig pa grund
af varmen, og en sadan gryde
vil derefter ligge vandret pa
kogepladen. Pa denne made
reduceres varmetab ved
kontakt mellem fladerne.
Ridsning af glaskeramikpladen
forebygges ved at bruge gryder
med en ren og glat underside.
Prgv altid at anvende gryder,
der passer i stgrrelsen til den
valgte kogezone.
Varmeeffekten der overfares til
grydens bund afhaenger af
grydens diameter. Jo mindre
gryde, desto mindre effekt. Pa
denne made undgas
energispild, hvis kogezonen
ikke er fuldstaendig desekket til
med gryden. Husk imidlertid
altid at stille gryden midt pa
kogezonen.

Maden bringes i kog ved hgjere
varmetrin. Nar retten koger,
skrues ned for varmen.

Lad veere med at lsegge
genstande af plast (skeer,
skale, dgrslag m.m.) pa varme
kogezoner, disse materialer
smelter og braender pa.

vid drift.

Undvik att vadrma toma
emaljkarl, foér deras botten
kan skadas och vid flyttning
repa pa ytan av kokplattan.
Det &r inte lampligt att
anvanda kokkarl med
raffling.

Foér att na besta resultat ( vid
kokning pa induktionskokhall
) bor bottnen av
stalkokkarlen vara 2 — 3 mm
tjock, av rostfritt kokkarl
med sandwichbotten bér den
vara4 -6 mm.

Vid rumstemperatur borde
bottnen vara lite utbucklad,
for den utvidgas med hettan
och sedan kommer den att
ligga rakt pa kokplattans yta.
Darmed far man garanterat
minimal forlust av varme vid
ytornas vidréring.

Du férhindrar en repning pa
glaskeramiken om du
anvander kokkarl med ren
och jamn botten.

Forsok alltid att anvanda

kokkarl som har likadan
storlek som den valda
kokplattan.

Varmen som bildar sig pa
botten av kokkarlet beror pa
kokkarlets  diameter.  Ju
mindre kokkarl desto mindre
ar effekten. Om kokkéarlet
inte tacker kokplattan blir det
ingen varmeférlust. Satt
dock alltid kokkarlet pa
mitten av kokplattan.

For att fa maten att koka
anvand hogre varmeeffekt.
Efter att ha uppnatt kokning
sank till lagre varmeeffekt.
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After achieving of boiling
switch over to lower capacity
level of cooking zone.

e Do not place things from

plastics on hot cooking
zones (spoons, trays,
strainers, etc.), such
materials can easily melt and
burn up.

e Overheated fats and oils can
easily inflame so be careful,
when preparing meals on
fats and oils (fritting, etc.).

over pa mindre styrke.

e Pa et varmt kokefelt far det ikke
legges noen gjenstander av
plast og plastmaterialer (skjeer,
skaler, siler, osv..), ettersom
slike materialer smelter og
brennes fast.

e Overopphetet fett, sa vel som
matoljer, kan ta fyr, veer derfor
ekstra forsiktig ved tilberedning
av matretter ved hjelp av fett og
oljer (fritering o.l.).

kuumalle keittolevylle
(kauhat, tarjottimet, sihdit,
jne.)

e Ylikuumentunut rasva ja 6ljy
saattaa syttyd palamaan, ole
varovainen kun valmistat
ruokia jossa kuumennetaan
rasvaa tai oljya (friteeraus
ym.)

e Overophedede fedtstoffer og
olie kan antaendes, veer derfor
forsigtig ved tilberedning af
retter med fedtstoffer og olie
(friturestegning osv.)

e Placera alldrig plastforemal
pa varm kokplatta, ( skedar,
skalar, sil o.d. ), sadan
material smélter a brénns.

o Overvarmd margarin och olja
kan anténdas, se upp darfor
nar du tillagar mat med
margarin och olja ( bryning
od.)

CLEANING AND

RENGJGRING OG

PUHDISTAMINEN JA

RENGOQRING OG

RENGORING OCH

MAINTENANCE VEDLIKEHOLD HUOLTO VEDLIGEHOLDELSE UNDERHALL
Your glass ceramic hotplate is | Den glasskeramiske platen du har | Lasikeraaminen keittotaso on | Kogepladen ser godt ud og er | Din glaskeramisk
nice looking and easy to | kigpt, en integrert del av | hyvannaksinen ja || nem at bruge. Fglgende rad og | induktionskokhall ar vacker och

operate. The following hints and
recommendations can help you
keep it as it is for a long time.

produktet, er fin & se pa og ikke
krevende i bruk. De folgende
radene og anbefalningene vil
hjelpe deg til @ bevare den i en slik
tilstand at du kan ha glede av den
i sveert lang tid.

helppokayttéinen. Seuraavat
ohjeet ovat suosituksia joiden
avulla keraaminen liesi pysyy
alkuperaisessa kunnossa
mahdollisimman pitkaan.

anbefalinger kan hjeelpe dig
med at holde kogepladen i god
stand i meget lang tid.

ej svar att anvanda. Féljande
rad och rekommendationer vill
hjalpa dig att halla den i detta
stand riktigt lange.

RECOMMENDATIONS

e Do not use steam cleaner for
cleaning of appliance!

e Clean your glass ceramic

plate regularly, after each
use as the best.
e Remove from the glass

ceramic plate all dried on
food and liquid rests with
help of scraper (enclosed in
accessory) first.

e As soon as the plate is cold,

ANBEFALING

e Bruk ikke en damprengjorer til
rengjering av kokeplaten!

e Rengjor den glasskeramiske
platen din regelmessig, helst
etter hver anvendelse.

e Det forste du gjer er a fierne
alle innterkede mat- og
drikkerester fra den
glasskeramiske platen ved
hjelp av en rengjgringsskrape
(hearer il tilbehgret som falger
med kokeplaten).

SUOSITUKSIA

e Ala kayta héyrypuhdistinta
keraamisen lieden
puhdistuksessa.

e Puhdistaa laskinkeraaminen
liesi  saanndllisesti, joka
kaytéskerran jalkeen.

e Puhdista keraamisen lieden
pinnalta kuivunut ruokatahrat
ja kuivuneet nesteet aina
ensiksi erikoisraapalla
(kuuluu pakkaukseen).

ANBEFALINGER

o Kogepladen ma ikke
rengegres ved hjeelp af en
damprenser!

o Glaskeramikpladen bor
renggres jeevnt, helst efter
hver brug.

o Fjern til at begynde med alle
terre madrester og sterknede
veesker ved hjeelp af en
renseskraber (medfalger).

e Lige sa snart pladen er

REKOMMENDATION

e Anvand aldrig angtvatt for att
rengdra apparaten !

e Rengér din glaskeramisk
induktionskokhall  reguljart,
best efter varje anvandning.

e Rengor forst hallen fran
torkad matrest och vétskor
pa ytan med rengérings
skrapan ( finns i tillbehéret av
apparaten).

e Nar hallen svalnat applicera
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apply a few drops of suitable
detergent and clean the
surface with paper towel or
clean, soft towel.

e Wash and dry up the surface
after cleaning by another
paper towel or soft cloth.

e Never use steel wool,
washing sponge or other
cleaning matters with rough
surface.

e We do not recommend also
the agents supporting
corrosion, as for instance
sprays for cleaning of
roasters and for removing of
stains.

e When by mistake an object
from plastic, kitchen foil,
sugar of food containing
sugar was melted on the hot
surface of your glass ceramic
plate, remove it inmediately
from the hot surface by the
scraper, and this not only
from the hotplate but also
from the pot surface, when
applicable. You prevent with
it the damaging of cooking
plate surface.

e Before preparing meals with
high content of sugar (for
instance jam), coat the plate
with suitable protective agent
for to protect it against
damaging it with sugar in
case of running over of food
or at pouring on the plate
surface.

Sa snart platen er kjelt ned, har
man pa noen draper av et
egnet rengjeringsmiddel og
platens overflate gjeres ren ved
hjelp av et stykke papir fra en
kjekkenrull eller med en ren
klut av fint materiale.

Flaten rengjgres grundig og
terkes ved hjelp av enda et
stykke papir fra en kjgkkenrull
eller med et mykt materiale.
Bruk ikke stalbgrste, svamper
til @ vaske med eller andre
hjelpemidler som har en ru
overflate, til vask.

Heller ikke anbefaler vi a bruke
hjelpemidler og materialer som
bidrar til korrosjon, som f.eks.
sprayer til bakeovner og il
fierning av flekker.

Dersom du er uheldig og ved
en feil skulle oppleve at en eller
annen gjenstand av plast,
kjokkenfolie, sukker  eller
matvarer inneholdende sukker,
smelter pa den gledende
overflaten av din
glasskeramiske plate, fiern den
umiddelbart ved hjelp av en
rengjeringsskrape mens platen
enna er varm, og ikke bare fra
kokeplaten, men i tilfelle
forurensning ogsa fra
kokekarets overflate. Dermed
unngar du skader pa
kokeplatens overflate.

Innen det tilberedes mat
inneholdende sterre mengder
sukker (f.eks. syltetgy), smares
platen med et egnet
beskyttende middel, slik at du
beskytter dens overflate mot
skader forarsaket av sukker i
tilfelle mat skulle fosskoke eller
gryten skulle koke over, eller
hvis det soles pa
plateoverflaten.

Heti kun taso on jaahtynyt,
kayta muutama tippaa
sopivaa pesuainetta ja
puhdista pinta pyyhepaperilla

tai puhtaalla pehmealla
pyyhkeella.

Pesee ja kuivaa pinta
puhdistuksen jalkeen uudella
paperipyyhkeella tai
pehmealla liinalla.

Ala koskaan kayta
puhdistukseen  terasvillaa,
pesusienta tai muita

puhdistusvalineitd joissa on
karkea pinta.

Emme suosittele myoskaan
puhdistusaineita jotka
suojaavat korroosiolta esim.
roiskeiden ja tahrojen
poistamiseen.

Mikali kuitenkin keraamisen
lieden kuumalle pinnalle on
vahingossa sulanut, muovia,
foliota, sokeria tai
sokerinpitoisia aineita irrota
se valittémasti
erikoisraapalla seka
induktiolieden pinnalta, etta
keittoastian ~ pinnalta  jos
mahdollista. Nain  estat
keittoalueen
naarmuttumisen.

Ennen erittain sokeripitoisten
(kuten esim. hillot) ruokien
valmistamista, suojaa
keraamisen lieden pinta
suoja-aineella jolla  estéat
pinnan pilaantumisen, silta
varalta ettad ruokaa kiehuu yli
tai valuu tasolle

afkglet, pafgres et par draber
egnet rensemiddel og
overfladen rengeres med et
stykke kokkenrulle eller et
rent, blgdt viskestykke.
Overfladen vaskes grundigt
og terres af med et nyt
stykke kaokkenrulle eller bladt
tekstilstof.

Brug ikke staluld,
skuresvampe eller andre
renggringsmidler med ru
overflade.

Det frarades ligeledes at
bruge midler, der
fremskynder korrosionen
som ovnrens og pletfjernere.
Hvis en genstand af plast,
husholdningsfilm, sukker
eller sukkerholdige madvarer
ved en fejltagelse nedsmelter
pa den varme
glaskeramikplade, fiern
pletterne  omgaende ved
hjelp af renseskraberen
bade fra kogepladen og fra
gryden, hvis denne ogsa er
plettet, mens kogepladen er
varm. Pa denne made
forebygges beskadigelse af
kogepladens overflade.

For tilberedning af retter med
stort sukkerindhold (fx
syltetej), paferes et specielt
beskyttelsesmiddel pa
kogepladen for at beskytte
den mod beskadigelse fra
sukker, hvis grydeindholdet
koger over eller bliver spildt
pa kogepladen.

fa droppar av passande
rengdringsmedel och rengér
ytan med en
pappershandduk eller med
en ren och mjuk handduk.
Skolj darefter ytan noggrant
och torka med ny
pappershandduk eller med
mjuk trasa.

Anvand aldrig diskvisk,
disksvamp eller annat

rengérings material med
skrovlig yta.
Undvik att anvanda

rengdringsmedel som stédjer
korrosion som till exempel
ugnssprejer for rengéring av
smuts.

Om det hander att féremal av
plast, koksfolie, socker eller
mat som innehaller socker
smalter pa den heta
kokplattan maste man
omedelbart skrapa bort det
med rengoringsskrapan,
medan kokzonen fortfarande
ar het. Skrapa &ven bort
branningen fran ytan av
kokkarlet. Du undviker sa att
ytan av  kokplattan  blir
skadad.

Om du ska koka mat som
innehaller mycket socker (
tex. sylt ), stryk pa
kokplattan stérre méangd av
passande skyddsmedel, sa
du skyddar ytan fran skada
om maten med socker kokar
over eller maten halls ut.
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Shiny metal stains appear
from scratching of aluminum pot
bottom on the plate surface or
with  using of unsuitable
cleaning agent. Removing such

Flekker som glinser som
metall, oppstar som felge av
oppskrapning av bunnen pa
kokekar av aluminium eller bruk
av et uegnet rengjgringsmiddel.

Kiiltavat metallitahrat tulevat
pinnan naarmuttamisesta
alumiinikattilan  pohjalla, tai
silloin kun on kaytetty vaaraa
puhdistusainetta. Naiden

Metallisk skinnende pletter
opstar ved gnidning mellem
pladen og en aluminiumsgryde
eller ved anvendelse af forkerte
renggringsmidler. Disse pletter

Metallglansande flack skapas
nar aluminium botten av kastrull
skrubbar ytan eller nar man
anvander opassande
rengéringsmedel. Dessa flackar

stains is possible by hard | Slike flekker fiernes med mye | tahrojen poistaminen onnistuu | fiernes meget besveerligt ved | avlagsnas valdigt svart, man

repeated cleaning. slit etter flere gangers | tukevalla ja toistuvalla tahrojen | gentagen rengering. maste rengora ytan flera
rengjering. pesulla. ganger.

Colored changes on the | Fargeforandringer pa || Vérivaihtelua keraamisen | Misfarvninger pa pladen er | Missfdargningar pa kokhallen

hotplate surface are usually | kokeplaten forarsakes for det | lieden pinnalla johtuvat | forarsaget af madrester, der er || uppstar i det flesta fall av

caused by not removed burnt | meste av fastbrente rester som || yleensé siitd, ettd ruokatahrat | breendt pa og som ikke kan | inbranda matrester. Det har

on rests. They have no | ikke kan fiernes. De har ingen | ovat palanneet kiinni pinnalle. | fiernes. De har ingen | ingen inverkan pa

influence on the function of the

som helst innvirkning pa

Ne eivat vaikuta lasikeraamisen

indflydelse pa glaskeramikkens

glaskeramiska hallens funktion,

glass ceramic plate, this is not a || glasskeramikkens funksjon, da | lieden toimintaan eivatkd ne | funktion, materialet er usendret. det &r inte en forandring i
change in material composition. det ikke dreier seg om | vaikuta materiaalin material.

materialforandringer. rakenteeseen.
You can cause the grinding | Bortsliping av dekor kan man | Pintamateriaali kulumat | Udviskning af menster kan | Kokplattan slipas av med

down of decor with abrasive
cleaning agents or with scratching

forarsake ved bruk av sak.
abrasive rengjgringsmidler, eller

johtuvat siita, ettd on kaytetty
hankaavia pesuaineita tai jos

forekomme ved anvendelse af
slibepulver eller ved gnidning

abrasiva rengéringsmedel eller
genom gnidnign av kokkarls

of pot bottom on the hotplate | skraping av kokekarets bunn | kattilan pohjat ovat | mellem gryden og kogepladen | botten mot ytan av hallen i
surface for longer time. A dark | |3ngs kokeplatens overflate | naarmuttaneet levya jo || over lengere tid. Der bliver || langre stund. En mérk flack
rs]tatlnl tcemi sve created on the | o e lengre tid. Pa kokeplaten | pidempaan. Tumma alue | dannet megrke pletter pa | uppstar pa kokplattan.

otpiate this way. oppstar det da en merk flekk. keittoalueella syntyy yleensd | kogepladen.

nain.
CLAIMS REKLAMASJON REKLAMAATIOT REKLAMATION REKLAMATION

If there is any defect on the || Dersom det pa produktet innenfor | Jos laitteessa iimenee joku vika || Hvis du konstaterer en fejl pa | Om det uppstar problem inom
appliance within the guarantee | garantiens gyldighetstid skulle | takuuajan puitteessa, ala yritd | kogepladen inden for | garanti tiden, reparera inte felet

period, do not repair it self.
Apply a claim in the shop in
which you bought the appliance
or at service representatives,

foreckomme en eller annen feil,
ikke forsgk a fijerne den selv.
Reklamer kokeplaten i butikken
der du har kjgpt varen, pa et
merkevareserviceverksted eller

korjata sita itse. limoita viasta
siihen kauppaan josta laite on
ostettu tai huoltopisteeseen
joka on merkitty laitteen

garantiperioden, lad vaere med
at fierne den pa egen hand. Du
skal henvende dig hos din
forhandler, pa et autoriseret

sjalv. Reklamera apparaten i
affaren, dar du kopt den, hoss
autoriserad service eller sevice
gesce, skrivet i  Garanti-

15




mentioned in the Guarantee
conditions. At applying of claim
observe the text of Guarantee

hos servicepartnere, som er
angitte i garantibetingelsene. Ved
reklamasjon tar man utgangspunkt
etter

takuuehdoissa. Valitusta
tehtéessa lue huolella
takuukortin takuuehdot. Valitus

veerksted eller hos andre
servicepartnere, if.
Garantibetingelser.

villkoren. Vid reklamation folj
texten i Garanti-listan och
Garanti-villkoren. Om Garanti-

sheet and Guarantee | I 09  refter seg on virallinen ainoastaan jos se | Reklamation skal ske i henhold | listan inte &r ordentligt ifyllen &r
conditions. The claim is valid | 9arantiseddelens or?lyd, sa vel | toimitetaan yhdessa takuukortin | til Garantibeviset og | reklamationen ogiltig.
with submitted dully filled up :;r:qIegggaéligtlztf/tlggegs:r;iiise%t(;eer} kanssa. Garantibetingelserne. Uden et
Guarantee sheet only. som er utfylt som den skal vaere, udkflyldt " Garan‘fldb‘ews er
er reklamasjonen ugyldig. rexlamationen ugylaig.
METHODS OF REUSE MATER FOR UUSIOKAYTO JA ANVENDELSE OG ANVANDNING OCH
AND LIQUIDATION OF UTNYTTING OG _ROSKIEN BORTSKAFFELSE AF LIKVIDATION AV
WASTE KASSERING AV HAVITTAMINEN EMBALLAGE FORPACKNING
EMBALLASJE

Grooved cardboard, packaging | Belgepapp, innpakningspapir- | Aaltopahvi, pakkauspaperi Bolgepap, indpakningspapir - || Vagformigt papper, omslags
paper salg til gjenvinningsselskaper, | - keradyspisteeseen afleveres pa en genbrugsstation | papper
- sale to waste collecting | skraphandlere - kerdysautoon - smides ud i dertil beregnede | - salj till uppsamlingsplats
company - has i oppsamlingscontainere - uudelleenkayttoon papircontainere - lamna i atervinningskontejner
- to collecting vessels for used | til gjenvinning Pakkausmuovit ja tyroksit - anden anvendelse for papper
paper - annen utnyttelse - kerayspisteeseen Emballagefolier og PE-poser- || - annan anvéandning

- other reuse
Packaging foil and PE backs
- to collecting vessels for plastic

Emballasjefolie og PE —poser
- has i oppsamlingscontainere
for plast

smides ud i dertil beregnede
plastcontainere

Omslagsfolie och PE séackar
- lamna i atervinningskontejner
for plast

LIQUIDATION OF LAITTEEN BORTSKAFFELSE AF LIKVIDATION AV
APPLIANCE AFTER KASSERING AV VAREN HAVITTAMINEN KOGEPLADEN EFTER APPARATEN EFTER
EXPIRING OF ITS ETTER UTLGPT LIVSTID KAYTOSTA POISTON UDL@BET LEVETID SLUTET AV DESS

LIFETIME JALKEEN LIVSLANGD
| |
This appliance is marked in | Denne hvitevaren er merket i | Tama laite on merkitty Dette produkt er markeret i | Denna apparat &r markerad i

accordance  with Directive
2002/96/EC on manipulation
with waste from electric and
electronic equipment - WEEE.
This directive determines the
unified European (EU) frame for
collection and recycling of used
equipment.

trad med den europeiske
retningslinjen 2002/96/EG om
behandling av brukt elektronisk
og elektrisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Denne retningslinjen fastsetter
en felleseuropeisk (EU-) ramme
for mottak og gjenvinning av
brukt utstyr.

sahkotarvikkeiden ja laitteiden

havittamista koskevalla
2002/96/EC  merkinnéalla -
WEEE

Tama direktiivi maarittele
kaytettyjen laitteiden
kierratyksen koskevat

sadannokset Euroopan Unionin
(EU) alueelle

henhold til EU-Direktivet
2002/96/EF vedr. affald af
elektrisk  eller  elektronisk
udstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv fastlaegger feelles
EU-rammer for aflevering og
genanvendelse af udtjente
apparater.

overstammelse med dom
europiska direktiv 2002/96/EG
om behandling med anvanda
elektrisk och  eleketroniska
apparater ( waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Detta direktiv ~ faststéller en
homogen europisk (EU) ram for
backatgang och recyklation av
begagnade apparater.
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The appliance contains
valuable materials which should
be reused. Please give your

Varen inneholder verdifulle
materialer, som bgr brukes pa
nytt. Hvitevaren leveres til

Laitteessa on arvokkaita
materiaaleja joita pitaisi
kierrattda. Toimita kaytetty laite

Kogepladen er lavet af kostbare
materialer, der bar
genanvendes. Kogepladen skal

Apparaten innehaller
vardematerial, som bérs
atervinnas. Lamna in

used appliance to waste | gjenvinning eller pa et sted som | kierratyskeskukseen tai | afleveres pa en genbrugsstation || apparaten pa uppsamlingsplats
processing company or to by | av kommunen er anvist til | kuntansa kerdyspisteeseen eller pa den lokale losseplads. eller pa en plats som din
your community determined | avfallsdeponering. kommun henvisar till.
waste collection point.
INSTRUCTIONS FOR REGLER SOM GJELDER ASENNUSOHJEET INSTALLATIONSVEJLE | INSTALLATIONSFORES
INSTALLATION VED INSTALLASJON DNING KRIFT

Solely company authorized to
provide such activities may
perform the installation of this
hotplate and it should be
installed in compliance with
local standards and regulations.

Installasjon far kun foretas av et
firma som er faglig kyndig
berettiget og installasjonen ma
skie i trad med nasjonale
normer og forskrifter.

Ainoastaan siihen vastaavaan
patevyyden omaava liike saa
suorittaa  keraamisen lieden
asennuksen. Asennuksessa on
noudatettavaa paikallisia lakeja
ja sa&doksia.

Installationen ma kun udferes af
et specialiseret firma med den
forngdne certifikation i henhold
til de nationale normer og
retningslinjer.

Installationen kan utféras enbart
av  servicefirma, som har
kvallifikation till det och maste
vara utférd enligt nationala
normer och foreskrifter.

At installation of appliance

the following steps should be

provided from point of view
of appliance:

e checking of correct
connection to electric power
net,

e function check of heating,
control and regulation
elements,

e demonstration of appliance's
all functions, operation and
maintenance to the
customer.

Ved installasjon av varen er
det av hensyn til kokeplatens

funksjon nedvendig a
gjennomfere i det minste
folgende:

e kontroll av om varen er riktig
tilkoblet streamnettet,

e kontroll av kokeelementenes
funksjon, samt betjenende
og regulerende elementer,

e demonstrasjon av alle varens
funksjoner overfor kunden og
a gjere denne kjent med
betjening og vedlikehold.

Keraamisen keittolevyn

asennusjarjestys laitteiston

nékokulmasta:

o tarkistetaan sahkévirran
vastaavuus

e toiminnallisuuksien testaus;
lammitys, hallinta ja
ohjauslaitteet

e keraamisen keittolevyn
kaikkien toimintojen seka
kaytto- ja

huoltotoimenpiteiden
esitteleminen asiakkaalle.

| forbindelse med

installationen udferes bl.a.

folgende kontrolopgaver med
henblik pa test af
kogepladens funktion:

o tjek af korrekt tilslutning til
stremforsyningen,

o tjek af varmelegemerne og
styre-
/reguleringskomponenternes
funktion

e demonstration af
kogepladens funktioner over
for brugeren samt instruktion
af brugeren i betjening og
vedligeholdelse af
kogepladen

Vid apparatens installation ar

det nédvandigt at apparatens

funktion att utfora framfor allt
dessa handlingar :

e Kkontrollera den
anslutningen till elnat.

e Kotrollera  funktionen av
kokplattan,  kontroll-  och
regulations sensorer.

e Visa kunden apparatens alla
funktioner och informera
kunden om dess anvandning
och underhall.

ratta

IMPORTANT NOTE!

At any manipulation with the
appliance, except of normal
use, it is necessary to
disconnect the power, e.g. with
pulling out of the plug from the
socket or with switching off the
main  switch  before the
appliance.

VIKTIG ADVARSEL!

Ved enhver handtering av
produktet er det ngdvendig a
sgrge for at frakobling fra
stremnettet skjer ved a trekke
ledningen ut av stikkontakten
eller ved a sla av hovedbryteren
foran pa produktet.

HUOM, TARKEAA!

Aina kun laitetta kasitellaan,
muulloin kuin normaalikaytdssa
on laite kytkettava irti
verkkovirrasta, toisin sanoin
pistoke irrotettava pistorasiasta
tai  kytkemallda virta pois
paakatkaisijasta.

VIGTIG INFORMATION!

Forud for flytning, reparationer
og lign. ud over den szedvanlige
brug afbrydes stremforsyningen
ved at treekke stikket ud af
stikkontakten eller trykke pa
hovedafbryderen foran
kogepladen.

VIKTIGT !

Vid annan manipulation av
apparaten &n vanlig anvandning
maste man koppla ur apparaten
fran elnatet genom att dra ut
sladden ur strémmen eller med

att stédnga av
huvudstrémbrytaren framfor
apparaten.
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LOCATION OF PLASSERING AV KEITTOLEVYN PLACERING AF KOKPLATTANS
HOTPLATE KOKEPLATEN SIJAINTI KOGEPLADEN PLACERING
fastening element {5
festeanordning—
kiinnit t
56 (67) b:)?lgl A | .
hafte
HJe3-

tetning
tiiviste
min, 40 teetning
tatning
~—_ rear wall min. 50
bakvegg N
takaseina
bagside
baksida

fastening element
festeanordning
kiinnitysosat

bajle
hafte

Solely company authorized to
provide such activities may

perform the installation and it
should be installed in
compliance with local

standards and regulations.

e The electric hot plate is
designed, from external
influence point of view, for
normal indoor conditions.

e The hot plate is designed for
building in to cut out in the

Installasjon far kun foretas av
et firma som er faglig kyndig,

og den far utfores

utelukkende i

overensstemmelse med

nasjonale normer og

forskrifter.

e Den elektriske kokeplaten er
av  hensyn til ugunstig

pavirkning ute, beregnet pa
normale (innendgrs-) miljger.
o Kokeplaten forutsetter

Ainoastaan siihen vastaavaan
patevyyden omaava liike saa
suorittaa keraamisen lieden
asennuksen. Asennuksessa
on noudatettavaa paikallisia
laikai ja sdadoksia

e Tama séahkétoiminen
keraaminen liesitaso  on
tarkoitettu
normaaliolosuhteisiin
sisakayttéon.

o Keraaminen liesitaso

Installationen ma kun udferes
af et specialiseret firma med
den fornedne certifikation i
henhold til de nationale
normer og retningslinjer.

e Den elekiriske kogeplade
skal, hvad angar den ydre
pavirkning, anvendes under
normale vilkar.

o Kogepladen er beregnet til
montering i en udskeering i
kgkkenbordet pa tykkelse 30

Installationen kan utforas
enbart av servicefirma, som
har kvalifikation till det och

maste vara utford enligt

nationala normer och

foreskrifter.

e Med héansyn till
ytterpaverkningar ar

induktionskokhall avsedd for
normal miljé.

e Kokhéllen ar forutsatt att
vara inbyggd i utskarning i
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working sink of thickness of
30 mm, which is covered
with heat resistant material.

e The sink has to be installed
in horizontal position and has
to be sealed against leaking
in of liquids on the wall side.

e The dimensions of cut out for
the hotplate and its position
are shown on the picture of
installation.

e The safe distances of walls
and furniture from the
hotplate are given on the
picture.

e We recommend to cover the
in the cut out created cut
surfaces with appropriate
varnish (for instance silicon
varnish) or Al-foil,
respectively, which decrease
the intrusion of humidity into
the sink plate.

e |t is not allowed - without
special measures — to install
oven under the hot plate,
where the burnt gases from
the oven could stream
upwards under the hotplate.

e Also the rear wall of kitchen
unit has to be from heat
resistant material (120° C).
The smallest distance of
hotplate rear edge from the
rear wall is 40 mm.

e The hotplate should not be

installed in close
neighborhood of  kitchen
cabinet made from

flammable material, which
extends over the surface of
sink.

e We recommend the
installation over the hotplate

innbygging i utskaret del av
arbeidsplate med en av 30
mm, og i varmebestandig
materiale som er dekket til
pa overflaten.

Arbeidsplaten  skal veere
installert i vannrett posisjon
og ma - pa den siden som
vender mot veggen - veere
tettet mot rennende vaesker.
Mal for utskjeeringen for
kokeplaten og dens posisjon
er angitte pa figuren for
installasjon

Trygg avstand fra vegger og
megbler - som det er
ngdvendig & overholde - i
forhold til kokeplaten, finnes
pa figuren.

De flatene som dannes som
folge av utskjaeringen,
anbefaler vi a dekke med en
egnet lakk (f.eks. silikonlakk),
resp. aluminiumsfolie, som
reduserer muligheten for at
fuktighet skal trenge inn i
platen.

Under kokeplaten far det ikke
uten seerlige forhandstiltak
installeres noen bakeovn der
produkter etter forbrenning
kan stremme fra bakeovnen
og oppover til oppunder
kokeplaten.

Ogsa baksiden av
kjekkenseksjonen, bak
kokeplaten, ma veere av et
varmebestandig materiale
(120° C). Minimumsavstand
for kokeplatens bakre kant i
forhold til bakveggen er
40mm.

Kokeplaten far ikke
installeres i  umiddelbar

tarkoitettu upotettavaksi
keittiokalustetasoon jonka
paksuus on vahintddn 30
mm ja mika on paallystettyna
kuumankestavalla

materiaalilla.

Taso on asennettava
vaakatasoon ja reunat
tiivistettava, ettei nesteet

paéase valumaan levyn alle.
Keraamisen liesitason
upottamiseen tarvittavan
syvennyksen koko on esitetty
ylla olevassa kuvassa.
Tarvittavat ~ suojaetéisyydet
seinasta ja muista kalusteita
on esitetty ylla olevassa
kuvassa.

Suosittelemme etta
syvennyksen pohjalle
asennetaan tarvittava suoja
esim. silikonilevy tai
alumiinifolio, jolla estetaan
kosteuden siirtyminen levyyn
rakenteeseen.

Ala asenna uunia
keraamisen leiden
alapuolelle ilman

erikoistoimenpiteitd. uunista
nousevat kuumat hoyryt
saattavat vahingoittaa
keraamista liesitasoa.
Keittiokalusteen  takaseina
tulisi olla kuumankestavasta
materiaalista (120 °C).
Keraamisien tason
minimietaisyys takaseinasta
on 40 mm.

Ala sijoita keraamista
liesitasoa liian lahella
herkasti syttyvasta

materiaalista valmistettuja
keittiokalusteita, esim. sen
ylépuolelle

mm, beskyttet pa overfladen
med et varmebestandigt
materiale.

Kgkkenbordet skal veere
vandret og teetnet langs
veeggen for at undga
indtraengen af veeske.
Udskeeringens mal samt
placering fremgar af
installationsvejledningen pa
billedet.
Sikkerhedsafstanden til
veeggene og skabene som
vist pa billedet skal
overholdes.

Flader i og  omkring
udskeeringen behandles
gerne med egnet lak (fx
silikonelak), eller beskyttes
med alufolie for at minimere
indtreengen  af  fugt i
kokkenbordet.

Det er ikke tilladt at montere
bageovne under kogeplader
uden seerlige modifikationer,
hvis der er risiko for, den
varme luft fra ovnen vil
stremme op under
kogepladen.

Ligeledes vaeggen bag ved
kogepladen skal veere lavet
af et varmebestandigt
materiale (120° C). Den
mindste  afstand mellem
kogepladens bagkant og
vaeggen er 40 mm.
Kogepladen ma ikke
monteres test pa
kokkenskabe af breendbare
materialer, der befinder sig
over kokkenbordets
overflade.

Det anbefales kun at
installere _en emhzette over

arbetsskiva med tjocklek 30
mm och yta tackt med
varmeresistent material.
Arbetsskivan maste vara
installerad i vagrat position
och pa sidan som &r vid vagg
isolerat sa att vatskor inte
kan lacka in.

Proportioner av utskarning
for  kokhall och  dess
possition ses pa bilden for
installation.

Kokhallens sakerhetsavstand
fran vagg och mdbler, som
man maste iaktaga, ses pa
bilden.

Ytor som uppkommer med
utskarningen
rekommenderar vi att tacka
med passande lak ( tex.
Silikon ), respektive
aluminium folie, som sanker
infiltring av fuktighet i skivan.
Det ar inte mojligt att
installera ugn under
kokhéllen utan at Vvidta
erforderliga  atgarder, for
branning fran ugnen kan
floda upp under kokhallen.
Baksidan av koéksbanken
bakom  kokhallen maste
ocksa vara av varmresistent
material (120 ° C). Det
minsta  mgjliga  avstand
mellan kokhallen och
bakvaggen ar 40 mm.
Kokhallen far inte vara
installerad i narheten av
koksskap som ar gjort av

brannbart  material  och
skjuter ovan over
arbetsskivan.

Ovanfor kokhallen

rekommenderars det bara att
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a vapor absorber exclusively
(digestor); over this absorber
a kitchen cabinet can be
installed. We do not
recommend the installation
of independent  cabinet
without ~ vapor  absorber
directly over the hotplate.
The minimal distance of
hotplate from the vapor
absorber is 650 mm; you
should observe the
recommendations of
absorber producer here.

e Stick on on the
circumference on the frame
lower part a sealing against
leaking in of liquids (the
sealing is a part of delivery)
before installation of hotplate
into the ready cut out in the
sink.

naerhet av et kjgkkenskap av
et brennbart materiale, som
rager over arbeidsplatens
overflate.

e Det anbefales at det over
kokeplaten kun installeres en
vifte for utlufting, og over
denne kan det veere plassert
et kjokkenskap. Et separat
stdende skap uten noen
pamontert vifte for utlufting,
satt opp over kokeplaten,
anbefales ikke.
Minimumsavstanden mellom
kokeplaten og viften er 650
mm, i tillegg tar en hensyn til
vifteprodusentens
anbefalinger.

e For installasjon av apparatet
i arbeidsbenkens utskarede
del, limes det langs
ytterkantene av rammens
nedre del tetning mot
rennende veeske, som er
vedlagt som tilbehar

e Suosittelemme

liesituulettimen asunnasta
lieden ylépuolelle,
liesituulettimen  ylapuolelle
saa asentaa
keittibkaapistoja. Emme
suosittele keittikaappia
asennettavaksi suoraan

lieden ylapuolella iiman, etta
siind valissa olisi liesituuletin.
Keraamisen liesitason ja
liesituulettimin

minimietaisyys on 650 mm,

noudata liesituulettimen
laitevalmistajan antamia
ohjeita.

e Asenna (pakkauksen

mukana tullut) tiivistenauha
keittiokalusteeseen

leikattuun syvennykseen
ennen lieden asentamista
siihen.

kogepladen, det er dog
muligt at anbringe et
kakkenskab over emhaetten.
Det frarades at montere et
skab uden emhaetten over
kogepladen. Den mindste
afstand mellem kogepladen
og emheetten er 650 mm,

folg instruktioner fra
emhaetteproducenten.
e Forud for montering af
kogepladen i udskaeringen

paferes en teetning langs
rammens underkant for at

undga indtraengen af
veesker. Teetningen er
inkluderet.

instalera flakt och ovanfor

den kan ett koksskap
installeras. Undvik att
installera bara  koksskap
utan en flakt ovanfor
kokhéllen. Det minimala
avstand mellan kokhallen

och flakten ar 650 mm, folj
vidare anvisning av
flakttillverkaren.

e Innan du installerar
apparaten i utskarningen
klistra pa kanten av ramens

nedre del tatning sa att
vatska inte kan lacka in.
Tatningen ar bifogat i
tillbehoret.

When the working table is

Dersom  arbeidsbenken er

Kui téélaud on paksem kui 30

Hvis bordpladen er tykkere end

Ifall arbetsskiva ar tjockare an

sicker as 30 mm, then its shape | tykkere enn 30 mm, er det | mm, siis peab selle kuju | 30 mm, skal dens form | 30 mm ar det nétvindigt att
in the place of cooling air output | nedvendig a justere dens form | elektritarviku jahutuséhu | tilpasses pa det sted, hvor | . ’ h .
from the appliance should be | pa det stedet der kjglende Iuft | valjundi juures muutma (vt | keleluften bleeses ud  af Justera dess fﬂorm vid utgangen
modified (see the picture). kommer ut av apparatet | joonist). kogepladen (se billede). av kylluft fran apparaten.(se
(vennligst se figur) bilden).
=
VENTILATION LUFTING TUULETUS UDLUFTNING VENTILATION
IMPORTANT! VIKTIG! Laitteen  asennuksessa on | VIGTIGT! VIKTIGT!
e Observe the following | e Viktig! Rett deg etter de | noudatettavaa seuraavia | e Fglgende anvisninger || o Folj foljande anvisningar for
instructions for mounting of folgende anvisningene for | asennusohjeita. vedrgrende installation af installation av apparaten.
appliance. The unsufficient installering av  apparatet. | o Liian véhainen kogepladen skal fglges ngje. Ofillricklig tillgang till
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eccess of cooling air could

couse the limitation of
appliance functions or its
damaging, eventually.

In case of location of
induction plate over the

drawer, no small objects and
pieces of paper, which could

Utilstrekkelig  tilgang av
kjglende Iuft kan fgre til at
apparatet virker darligere,
eventuelt til at det oppstar
skader pa apparatet.

i tilfelle induksjonsplaten blir
plassert over stikkontakten,
far det ikke legges sma

jaahdytysilman
saattaa vaikutt
tehokkuuteen tai
o Mikali keraamin
on  sijoitettu
ylapuolelle, var

maara
aa laitteen
rikkoa sen.
en liesitaso
laatikoston
mista, ettei

laatikossa ole sellaisia pieni
esineitd, paperia yms. mika

Utilstraekkelig  tilfersel — af
kaleluft kan nedsaette
kogepladens funktion eller

medfgre beskadigelse af
pladen.

Ved placering af
induktionspladen over en
skuffe ma denne ikke

kylluften kan leda till en
begriansning av apparatens
funktion, eventuellt till dess
skada.

o |[fall induktionshall are
placerad ovan en lada, inga
smasaker eller pappren far
finnas i den, vilka kunde

choke up the suction opening gjenstander og papirlapper i saattaisi joutua ja tukkia indeholde sma genstande og . > ' A
of ventilator and to hinder the den, noe som vil kunne tette tuuletusreiat ja estéda nain papirer, der kan tilstoppe igensitta ventilatorns sughal
cooling of induction plate, igien ventilatorens olleen induktiolieden bleeserens sugeabning og och begrinsa kylning av
should be located there. sugeapning og begrense jaahdytyksen. nedseaette kaling af induktionshall.
kjelingen av induktionspladen.
induksjonsplaten
7

7 2

é v

) A g

/ I~ E s ™

I |

4 min 30 mm ] | min 30 mm
e The rear wall of lower Det nedre skapets bakvegg | e Jotta iltamankierto olisi || ¢ Underskabets bagside skal | e Baksidan av underskapet
cabinet in the area of cut out skal pa det stedet der det mahdollista, tulee veere aben omkring maste vara 6ppen i omradet
has to be open, for to ensure finnes ~ en  utskjeering i keraamisen liesitason udskeeringen for at sikre av utskarningen sa att
the air exchange. arbeidsbenken, vaere apen, slik syvennyksen alapuolella luftcirkulation. luftutbyte &r forsakrat.
e The front reinforcement of at utskiftningen av ";'ﬂ sikres. olevan keittiokaapin | o Skabets forreste stiver skal | e Det &r nédvandigt att ta bart

furniture should be removed, Det er ngdvendig & fierne det takaseina avata. fiernes, sa der under framre armering av mobeln
for to enable of creation of framre mebelarmaturet, slik at |  kausteiden  etutuki  tulee bordpladen bliver dannet en sa att en Oppning uppstar,

opening for passage of air, at
least in a height of 7 mm
under the sink over the
whole length of appliance.

The eventual reinforcements
under the sink should be

det blir en apning il
gjennomstrgmming av luft i det

minste 7mm under
arbeidsbenken over hele
apparatets bredde.

Eventuelle armaturer under
arbeidsbenken  skal  veere

poistaa, jotta siihen voidaan

leikata

tarvittava reika.

ilmanvaihtoon

Reika on

oltava koko levyn pituudelta
ja vahintédan 7 mm korkea.

e Keraamisen

tason

spraekke pa mindst 7 mm i
hele kogepladens bredde til

luftgennemgang.

Eventuelle stivere  under
bordpladen skal som
minimum veere fiernet

dar luft kan  strémma.
Oppningen  maste  vara
minimalt 7 mm  under

arbetsskivan och na pa hela
bredden av apparaten.
e Om nagon armering befinner
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removed at least in the area
of sink.

e The distance between the
induction cooking plate and
kitchen furniture, or other
built in appliances,
eventually, should be chosen
so, that the sufficient
ventilation of induction
cooking zones would be
provided. The minimal
distance 30 mm of kitchen
unit content (the content of
drawer) from the plate cover
should be observed.

e The excessive heating up
from below - for instance
from the built in stove without
cooling ventilator - should be
prevented.

e When at eventually built in
stove (roaster) — located
under the built in cooking
plate — a pyrolysis process
(high frequency cleaning) is
in operation, than the
induction  cooking  plate
should not be used.

fiernede i det minste pa
arbeidsplaten
e Avstanden mellom
induksjonskokeplaten og
kjokkenskapene, evt. andre
forekommende  innebyggede

apparater skal veere valgt slik
at det sikres tilstrekkelig lufting
og ventilasjon av
induksjonskokefeltene. Det er
ngdvendig & overholde en
minimumsavstand il
kjokkenseksjonen (skuffens
innhold) fra platens deksel pa
30 mm.

e Det er ngdvendig & hindre
overdreven oppvarming fra
undersiden, feks. fra en
innebygget  bakeovn  uten
kjaleventilator.

e Dersom det i den innebyggede
bakeovnen, plassert under den

innebyggede kokeplaten,
foregar en pyrolyseprosess
(rengjering under hgy
temperatur), far ikke

induksjonskokeplaten brukes.

alapuolelle jaava kaapiston
pinta tulee poistaa koko
tason alueelta.

e Induktio liesitason ja muiden

integroitujen
keittiokalusteiden valiin on
jatettava  riittdva  ilmarako
tuuletuksen
mahdollistamiseksi.
Minimietaisyys keraamisen
liesitason alla olevaan

kalusteeseen (laatikosto) on
30mm.

o Liesitason alapuolelle ei saa
syntya lamménnousua esim.

sen alapuolella olevasta
hellasta josta puuttuu
jaahdytys.

e Mikali keraamisen lieden
alle on kuitenkin sijoitettu
uuni (grilli) tulee

Induktiolieden kayttéa valttaa
siind tapauksessa jos uunin
pyrolyysi (syvapuhdistus)
prosessi on kaynnissa.

omkring arbejdspladen.

o Afstanden mellem
induktionskogepladen og
kekkenskabene, evt. andre
indbyggede hvidevarer skal
veere valgt med henblik pa
god udluftning og
luftcirkulation omkring
induktionszonerne. Overhold
den minimale afstand pa 30
mm mellem pladens lag og
kakkenskabets (skuffens)
indhold.

e En kraftig opvarmning af
kogepladen forneden, fx fra
en indbygget bageovn uden
en kolebleeser skal undgas.
Serg for supplerende
udluftning, se billede.

¢ Induktionskogepladen ma

ikke anvendes, nar der
udfgres en pyrolyse
(rensning ved hgj
temperatur) i den

indbyggede bageovn under
den indbyggede kogeplade.

sig under arbetsskivan maste
den tas bort i omradet av
arbetsskivan.

o Avstandet mellan
induktionskokhallen och
koksmobel eventuellt annan
inbyggd apparat maste véljas
sa att tillracklig ventilering
och ventilering av
induktionskokzonerna
forsakras. Det ar viktigt att
behalla minimal avstand 30
mm av kokslinjens innehall
(ladans innehall) fran plattans
skydd.

e Man bér foérhindra en
omattlig uppvarmning fran
undersidan, t.ex. fran en
inbyggd bakugn som inte har
en kylventilation.

e Om det pagar en proces
pyrolys ( hégvarme rengéring
) i en inbyggd bakugn under
kokhallen far man inte
anvanda iduktionskokhallen.

CONNECTION OF KOKEPLATENS LAITTEEN TILSLUTNING AF ANSLUTNING TILL
APPLIANCE TO TILKOBLING TIL DET KYTKEMINEN KOGEPLADEN TIL ELNAT
POWER NET ELEKTRISKE NETTET SAHKOVERKKOON STROMFORSYNINGEN
The appliance must be || Tilkobling av kokeplaten til det | Laiteen kytkemisen Tilslutning af kogepladen til | Apparatens elinstalaltion  far

connected to power net with
authorized body only. A switch
with  minimal  distance  of
disconnected all poles contacts
of 3 mm has to be connected
into the circuit before the
appliance for disconnecting of
appliance from the power net.
e Use a 5 core cable of 1.5
mm__ cross _ section,  for

elektriske nettet far utferes kun
av et faglig kyndig firma. Til
fordeleren foran apparatet ma
det veere bygget inn en bryter til

frakobling av apparatet fra
streamnettet, der avstanden
mellom de frakoblede

kontaktene til alle polene er
min. 3 mm.
e Til tilkobling av kokeplaten,

sadhkéverkkoon saa suorittaa
ainoastaan siihen vastaavan
patevyyden omaava henkild.
Kytkin, jonka napojen vali on 3
mm on kytkettéva virtapiiriin
ennen laitetta, joten sité olisi
mahtollista kytkea pois.
e Kaytd 15 mm paksuista 4-
napaista saéhkdkaapelia
mallia HO5VV-F3G1,5 jossa

stremforsyningen udfgres kun
af et specialiseret firma med
den forngdne certifikation.
Strgmledningen foran
kogepladen skal veere forsynet
med en kontakt til afbrydelse af
stremforsyningen, hvor
afstanden mellem de afbrudte
kontakter pa alle polerne er
mindst 3 mm.

endast utféras av kvalificerad
servicepersonal.

Elinstallationen maste vara
utrustad med en
sakerhetsbrytare for att koppla
fran apparatens alla ledningar,
med ett avstand mellan
kontakterna pa minst 3 mm i
6ppen position. Om
anknytningssladden har en
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instance of type HO5VV-
F3G1,5 with cable ends
modified according to the
picture for connection of
hotplate.

e The cable ends should be
fastened against fraying with
pressed on cable ends.

e Put the cable into the
terminal box and secure
against pulling up with clip
after fastening of core ends
under the screw heads of
terminals.

e Close the terminal box cover
at the end.

e For connecting turn the
appliance into working
position, insert it to the cut
out and check the position of
connection cable.

e Fasten the hotplate with
clamps (see the picture) and
with appropriate force for
preventing the damaging of
appliance.

brukes en 5-arekabel med en
diameter av 1,5 mm, f.eks.
av typen HO5VV-F3G1,5,
hvis ender justeres som det
gar fram av figuren.

e Ledernes ender er det
ngdvendig a feste og
derigjennom sikre mot
oppflisning ved hjelp av

papressede endestykker.
o Etter festing av lederendene

under skruehodene i
klemmelisten, stikkes
kabelen inn i dette

klemmestykket og sikres mot
utdragning ved hjelp av en
spenne.
e Til slutt lukkes
klemmestykket.
o Etter tilkobling vris apparatet
til arbeidsstilling, settes inn i

lokket pa

den utskarede delen av
arbeidsbenken og
stromtilfarselskabelen
sjekkes.

o Kokeplaten festes med en
festeanordning (jfr. figur) og
dette skjer med en ikke
overdreven kraft, slik at ikke
apparatet skal bli skadet.

sahkokaapelin paat on
muokattu oheisen kuvaan
mallin mukaisesti.

e Sahkokaapelin
puristaa yhteen,
haarautuisi.

o Kytke séhkdkaapeli
jakorasiaan ja kiinnita
pidikkeella milla varmistetaan
ettd ne pysyy paikoilla
silloinkin kuin niita vedetaan.

e Sulje lopuksi jakorasian
kansi.

o Kytkemistd varten k&aanna
laite tydasentoon, sijoita se
sille tarkoitettuun
syvennykseen keittidtasossa
ja varmista liitdntakaapelin
asento.

e Kiinnitd keraaminen liesitaso
paikoilleen pidikkeiden avulla
(katso kuva) painamalla niita
sopivalla  voimalla, varo
rikkomasta laitetta.

paat pitaa
jottei ne

Dette krav bortfalder dog, hvis

stremledningen har et stik, der

let og uden problemer kan blive
taget ud af stikkontakten.

e Tilslutning af kogepladen
sker ved hjeelp af en 5 wire
kabel med kabeltveersnit
1,5mm, fx af type HO5VV-
F3G1,5, hvis ender tilpasses
som vist pa billedet.

e Ledernes ender beskyttes
med presmuffer mod
flosning.

o Efter befestelse af ledernes
ender under skruehovederne
i klemkassen laegges kablet
ned i klemkassen og sikres
med en bgjle mod at blive
revet ud.

o Til sidst lukkes klemkassens
lag.

e Nar kogepladen er tilsluttet
stremforsyningen, drejes den
i arbejdspositionen og
placeres i udskeeringen. Tjek
stremkablets position.

e Kogepladen sikres med
bgjler (jf. billedet) med en
tilpas kraft, der ikke medfarer
beskadigelse af kogepladen.

stickkontakt och denna kan

man enkelt och utan svarighet

att dra ut fran vaggkontakten
behéver man inte gora
ovanstaende elinstallation.

e Kokhéllens anslutning gérs
med en 5 — aders natkabel
med genomsnitt diameter 1,5
mm , t.ex. Typ HOSVV-F3G1,
5. Anpassa kabelns &nde
enligt bild.

e Det &r nodvandigt att
forstarka kabelns andar sa
dom inte fransar sig med
pressade stickproppar.

e Efter att ha satt fast
kabelandarna under
anslutningsbryggorna i
anslutningsdosen satt fast
strémsladden i
anslutningdosen och
forsakra den mot utdragning
med dragavlastning.

e Till slut stang
anslutningdosans skydd.

e Efter installationen  satt
apparaten i arbetsposition, in
i utskarningen och kotrollera
stromsladdens lage.

e Forsakra kokplattan med
hafte (se bild) med rimlig
kraft sa att appareten inte blir
skadad.

THE CONNECTION KYTKENTAVAIHTOEHDOT TILSLUTNINGSMULIGHEDER ANKNYTNING
POSSIBILITIES
The appliance must be | Tilkobling av kokeplaten til det || Laitteen kytkemisen | Tilslutning af kogepladen til | Apparatens elinstalaltion far
connected to power net with | elektriske nettet far utferes kun || verkkovirtaan saa suorittaa | stremforsyningen udfgres kun | endast utféras av kvalificerad

authorized body only.
Connecting voltage

400V 2N ~, 50 Hz

Nominal voltage of components
230V ~

av et faglig kyndig firma.
Tilkoplingsspenning
400V 2N ~, 50 Hz
Komponentenes
spenning 230V ~

navngitte

ainoastaan siihen vastaavan
patevyyden omaava henkil6.
Syéttojannite

400V 2N ~, 50 Hz

Laitteen nimellisjannite

230V ~

af et specialiseret firma med
den forngdne certifikation.
Tilslutningsspaending
400V 2N ~, 50 Hz
Komponenternes
spaending 230V ~

nominelle

servicepersonal.
Anknytningsspanning

400V 2N ~, 50 Hz

Nominell spanning av
komponenter 230V ~
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THREE PHASE CONNECTION / TREFASETILKOPLING / KOLMIVAIHEKYTKENTA / 3-FASET TILSLUTNING / TREFASANKNYTNING

L=65 mm, BLACK/SVART/MUSTA/SORT/SVART -3
L=45 mm, BLACK /SVART / MUSTA/SORT / SVART -2 §

LYSEBLA / LIUSBLA - 4 (N)

L=50 mm, GREEN YELLOW / GRENN-GUL /
VIHREA-KELTAINEN / GR@NGUL /
GRONGUL - PE (@)

L=25 mm, BROWN / BRUN / RUSKEA / BRUN

/BRUN -1

LEDERNES ENDER ER FORSTERKET MED ET PAPRESSET ENDESTYKKE

SAHKOKAAPELI PAAT TULE KIINNITTAA YHTEEN PURISTETTUA KAAPELINPAATA KAYTTAEN

LEDERNES ENDER MED PRESMUFFER

P QT
II.-V_-v_

W

0.0 o)

THE CABLE ENDS SHOULD BE FASTENED WITH PRESSED ON CABLE ENDING e

ANDE AV | EDARE FORSTARKAD MED PRESSADE STICKPROPPAR
1/N/PE 230V ~ 2IN/PE 400V ~ 3/N/PE 400V ~
1 2 3 4N @ 1.2 3 4N) @ 1 2 3 4N ©
230V ? 5 P?E 230\"? ?
:J 4+
PE 230V 230V PE
¢ 230V »
NOTICE: NB! HUOM: ADVARSEL: VARNING :
The producer reserves the right | Produsenten reserverer seg rett | valmistaja pidattaa oikeudet | Producenten forbeholder sig | Forverkaren forbehaller  sig
for small modifications of | til & foreta mindre justeringer i kayttoohjeessa johtuen | retten til at foretage sma | ratten att goéra andringar i
manual, following from the | denne bruksanvisningen, som | teknisista tai teknologia | @ndringer i vejledningen i trit | bruksanvisnignen, som framgar

technical or  technological
changes of product, which have

folge av
eller

innovasjonsmessige

tekniske forandringer i

muutoksista johtuvista pienista
muutoksista jotka eivat vaikuta

med de teknologiske aendringer
og innovationer foretaget pa

av innovations eller tekniska
andringar av produkten, som

no influence to the function of || produktet, som ikke har noen | tuotteen toimintaan produktet, der  ikke har | inte har paverkan av
product. innvirkning pa produktets indflydelse pa produktets | produktens funktion.
funksjon. funktion.
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(V = innebygget dybde)

(H= upotussyvyys)

( D = inbyggt djup )

GB NO Fl DK SE
ACCESSORIES TILBEHGR LISAVARUSTEET TILBEHGR TILLBEHOR IT 600 AC
IT 600 AX
Sealing matter Tetningsmateriale Tiiviste Teetningsmasse Tatningsmaterial 1 ks / Szt.
Cleaning scrape Rengjgringsskrape puhdistusraaputin Renseskraber Rengéringsskrapa 1 ks / Szt.
[ Fastening element |[ Festeanordning |[ Kiristinelementti |[ Bajle [ Hafte I[ 4 ks / Szt.
Screw 3.9. x 16 mm Skrue 3,9 x 16 mm Ruuvi 3,9x1,6 mm Skrue 3,9 x 16 mm Skruv 3,9 x 16 mm 4 ks / Szt.
Washer 4.3 Underlag 4,3 Prikka Speendeskive 4,3 Underlégg 4,3 4 ks / Szt.
| cB | NO | Fi | DK H SE H |
TECHNICAL TEKNISKE TEKNISET TEKNISKE TEKNISK
DATA ANGIVELSER TIEDOT DATA INFORMATION
Electric induction built in Elektrisk innebygget Sisaanrakennettu Indbygget elektrisk Elektrisk inbyggbar kokhall IT 600 AC
cooking plate ikokeplate induktiojarjestelma induktionskogeplade IT 600 AX
[ Dimensions [INET] |[ mitat [ 'mal | matt I |
Total dimensions - W x D Mal totalt - bredde x dybde || kokonasmitat Leveys- Kogepladens mal — BxDxH || Total matt - Bredd x Djup x 595/510/67* mm
x H (H = built in depth) x hgyde syvyys — korkeus (H = indbygget dybde) \%

Dimensions of cut out in

Malene til arbeidsplatens

Uptusreijan mitat

Mal af udskeeringen i

Matt av utskarning i

560 x 490 x (30 - 50)

the working sink utskarede del keittiotasossa bordpladen arbetsskiva mm
Width x Depth x Thickness || arbeidsbenkens bredde x Leveys-syvyys- keittiGtason || B x D x bordpladens Bredd x Djup x
of sink dybde x tykkelse SYVyys tykkelse arbetsskivans tjocklek
Cooking zones Kokefelt Keittoalueet Kogezoner Kokzoner
Left front H @ 210mm Foran til H @ 210mm Vasen H @ 210mm Forreste H @ 210mm Vanster H @ 210mm 1,50 kW
venstre takalevy venstre framre
‘ Left rear H @ 145 mm H Bak til H @ 145 mm H Vasen H @ 145 mm H Bagerste H @ 145 mm H Vanster H @ 145 mm H 0,9 kW ‘
venstre etulevy venstre bakre
‘ Right rear H @210 mm H Foran til H 2210 mm H Oikea H @210 mm H Bagerste H 2210 mm H Héger H 2210 mm H 1,50 kW l
hgyre takalevy hgjre framre
Right front H @145 mm || Bak til “ 2145 mm || Oikea H @145 mm || Forreste H @145 mm || Hoger “ @ 145 mm 0,90 kW
hgyre etulevy hgjre bakre
Electric voltage Elektrisk spenning Sé&hkojannite Elektrisk spaending Elektrisk anslutning 230/400V ~
Total electric input Elektrisk ytelse totalt Syéttévirta Samlet effekt Total anslutningseffekt 4,80 kW
* Depth in the place of *Dybde pa det stedet der * Levy syvyys liitinkotelon || *Dybde pa stedet med * djupet i omradet dar
terminal box fastening klemmen er festet kohdall fastgjort klemkasse anslutnigs dosen befinner sig
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