Elektri¢na Pec’nica

HR BA

Stovani kupci,

najljepse se Vam zahvaljujemo za kupovinu $tednjaka. Sami
Cete se uvjeriti da se na na8e proizvode moZete osloniti.

Za vaSe lakS$e rukovanje proizvodom pripremili smo opsezna
uputstva. Neka vam pomognu da se $to brze upoznate s vasim
novim aparatom. Molimo Vas da prije prvog kori§¢enja pazljivo
procitate ova uputstva. Upozorenja, koja se odnose na
bezbjednost, naci ¢ete na strani 16.
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Bezbjednosna upozorenja

o Nestruéno prikljuivanje Stednjaka na elektricnu mrezu je
opasno. Da bi sprije€ili opasnost elektricnog udara, neka
Stednjak na elektriénu mrezu priklju€i sam stru€na osoba.

e Opasnost elektricnog udara i tjelesnih ozljeda postoji i kod
nestruénih zahvata na popravci aparata, zato to prepustite
struénoj osobi ili servisu.

e Povr8ina vrata i unutradnjost peénice i otvor za odvajanje
pare, ugriju se tokom rada, zato se pobrinite, da djeca budu
na podesnoj udaljenosti od izvora toplote.

e Paznja, opasnost opekotina! Grijaéi elementi i djelovi pribora
tokom rada se moéno ugriju, zato za hvatanje posuda uvijek
koristite krpe ili rukavice, a s posudem rukujte krajnje
oprezno da izbjegnete opekotine.

e Ako je u blizini aparata na uti¢nicu prikljuéen drugi elektriéni
aparat, pazite da priklju&ni kabel ne pritvorite s vruéim
vratima pechnice.

o PAZNJA! Pecénicu ne smijete &istiti visokotlagnim parnim
strojem za CiSéenje, jer takove naprave mogu uzrokovati
kratki spoj i o$tec¢enje aparata.

e Vrata peénice u toku rada jace se zagriju. Zato je ugradena
dodatna zastita, trece staklo (samo kod nekih modela), koje
u toku rada pecnice snizava povrSinsku temperaturu na
vratima pecnice.

o Aparat je izraden sukladno svim propisanim sigurnosnim
standardima. Usprkos tome ne preporu€ujemo da ga bez
potrebnog nadzora koriste osobe smanjenih fizi¢kih,
motori¢kih ili umnih sposobnosti, odnosno osobe bez
potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka glede uporabe
aparata vazi i za maloljetne osobe.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi

oznacuje da se s tim proizvodom ne smije postupiti
=mm kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba
biti uru€en prikladnim sabirnim tockama za recikliranje
elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem
ovog proizvoda sprije€it ¢ete potencijalne negativne
posljedice na okoli$ i zdravlje ljudi, koje bi inace mogli
ugroziti neodgovaraju¢im rukovanjem otpada ovog
proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog
proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski
ured, uslugu za odvozenje otpada iz domacdinstva ili
trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.

Namjenska upotreba

Elektri¢ni Stednjak naimjenjen je upotrebi u domadinstvu i u
druge svrhe ne smije se upotrebljavati! Pojedine moguénosti
upotrebe Stednjaka opisane su u nastavku ovih uputstava.

Potisni gumbi

(imaju samo neki modeli)

Gumb prvo lagano pritisnite da iskoci, zatim birate i namjestate
jacinu grijanja mjesta za kuhanje odnosno nacin rada, te
odgovarajuc¢u temparaturu u pecnici.

Kada je uklju¢eno jedno od mjesta za kuhanje odnosno
pecnica, broj¢anik iznad pripadaju¢eg gumba je osvjetljen.
Nakon svake uporabe prebacite gumb u iskljuéen poloZaj
odnosno neradni polozaj te ga pritisnite u potisnuti polozaj.

UPOZORENJE!
Potisni gumb iskoCi odnosno mozete ga ponovno potisnuti u
¢eonu plo¢u samo u iskljuéenom, odnosno neradnom polozaju.

Uputstva za upotrebu, postavljanje i prikljuenje 15



Kontrolne svjetilke

Osvijetljeni brojéanici

(samo kod odredenih modela)

Broj€anik iznad upaljenog gumba je osvjetljen kad je upaljena
peénica.

Crvena lampica
Crvena lampica svijetli kada rade grijaci u pecnici i ugasi se
kada je postignuta podeSena temperatura.

Rashladni ventilator

(imaju samo neki modeli)
U aparat je ugraden rashladni ventilator, koji hladi kuciste i
plo¢u za upravljanje aparata.

Rashladni ventilator djeluje kad odaberemo bilo koji nacin
djelovanja pecnice.

Produzeno djelovanje rashladnog ventilatora

(imaju samo odredeni modeli)

Nakon iskljuenja pecnice rashladni ventilator djeluje jo§ neko
vrijeme i time dodatno hladi aparat.

Zatezni prekidac¢ vrata pecnice

(imaju samo odredeni modeli)

Vrata pecnice imaju ugraden zatezni prekidag, koji iskljuci
ogrijevanje pecnice (samo za ogrijevanje s vruéim zrakom),
kad se vrata pecnice otvore, i ponovno ukljuci ogrijevanje kad
se vrata pecénice zatvore.

Opis aparata

Na slici je opisan jedan od modela ugradnih aparata. Obzirom
da aparati za koje su ova uputstva napisana mogu imati

razli¢itu opremu, mozda éete naci opise funkcija i opreme koje
Va$ aparat nema.

Upravljacka plo¢a

Rucka peénice

Vrata pecénice sa staklom

i i

1

1 Gumb za uklju€enje/isklju€enje i izbor nacina
rada pecnice
2 Programski sat (samo kod nekih modela)

2 3 4

3 Gumb za podeSavanje temperature peénice
4 Kontrolna lampica peénice. Upaljena je tokom
zagrijavanja pecnice, i ugasena kad pecnica

postigne podesenu temperaturu.
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Prije prve upotrebe

Peénica

Izvadite sve djelove pribora iz pecnice i ocistite ih toplom
vodom i dodatkom obi¢nog deterdZzenta. Tokom zagrijavanja
nastaje neprijatan vonj po novom, zato Vam preporu¢ujemo da
prostoriju u toku postupka prozragite.

Programski sat

(samo kod nekih modela)

Toé&no vrijeme dana podesite tako, kao $to je to opisano u
posebnim priloZzenim uputstvima za upotrebu programskog
sata. PodeSavanje vremena za rad pecnice je neophodno, jer
je tek nakon podeSavanja vremena pec¢nicu moguce koristiti.

Savjeti za upotrebu pecnice

o Po mogucnosti koristite tamne, silikonom presvuéene ili
emajlirane posude za pecenje, jer posebice dobro provode
toplotu.

e Pecnicu predgrijavajte samo ako je to navedeno u receptu ili
u tablicama u ovim uputstvima.

* Prilikom zagrijavanja prazne pecnice gubi se velika koli¢ina
toplote, zato pecenjem vise vrsta kolaca ili pica ustedite
mnogo energije, jer je pecnica vec¢ zagrijana.

e Prikraju duzeg vremena pecenja mozete peénicu iskljugiti
priblizno 10 minuta prije, i time ustediti energiju, jer
iskoriStavate nakupljenu toplotu.

Mjerac vremena (timer)

(samo kod nekih modela)

Mjera¢ vremena najduze se moze
podesiti na 60 minuta. Nakon isteka
podesenog vremena zacuje se zvuéni
signal, koji traje priblizno 5 sekundi.
Podeseno vrijeme postavite okretanjem
gumba u smjeru kazaljki na satu, a

zatim u obratnom smjeru do Zeljenog
vremena.

Vremenski prekida¢ — 120 minuta

e N Ovaj prekida¢ nudi moguénost izbora od
A _— Y\ 0 do 120 minuta.
y A . . -
lS = | Gumb zavrtite u smjeru kazaljki na
[ | | satu do Zelienog vremena. Nakon isteka
K.g, ,§./ podesenog vremena izabrani sistem
A L grijanja se iskljuci.
: ©
\g”.\ . SL ,/-Q/"/ ¢ Ako ne Zelite koristiti viemenski
— prekidag, ili su razdoblja kraca od 15

minuta (zagrijavanje, pe€enje pice, i sl.), odnosno su duzi od
120 minuta (za jela, koja iziskuju duze vrijeme pripreme),
preporucljivo je koristiti ruéno podesavanje.

e Za ru€no podeSavanje okrenite gumb ulijevo do simbola

Sake A . U polozaju 0 peénica ne djeluje.

Pecénica

VaZna upozorenja

e Pecnicu ne oblazite aluminijskom folijom i ne postavljajte
pekac ili neku drugu posudu na na dno pecnice. Obloga iz
folije preprecuje kruzenje zraka u pecnici, ometa pecenje i
uniStava emajl.

e Vocni sokovi koji kaplju iz posude za pe€enje, mogu na
emajlu uzrokovati madeze, koji se ne mogu odstraniti.

Upravljanje

Pecnicu upravljate gumbom za
uklju€enje pecénice i izbor
nacina djelovanja, a gumbom
za izbor temperature podesite
odgovarajuc¢u temperaturu.

Gumb za uklju€enje peénice i izbor nacina djelovanja

Nacini djelovanja

Peénica djeluje u slijede¢im rezimima rada:

Osvjetljenje pecnice

Odredeni modeli opremljeni su dvjema sijalicama za
osvjetlienje peénice: jedna je montirana na straznjoj stjenki
gore, a druga, dodatna pomoéna sijalica, postavljena je na
sredini desne boc¢ne stjenke.

Mozete ga ukljuciti neovisno o ostalim funkcijama.
Prakti¢na upotreba: tokom ¢€iSéenja ili kod iskoriStavanja
preostatka toplote na kraju pecenja.

Gornji i donji grijac

Oba grijaca na gronjoj i donjoj strani ravnomjerno griju
unutradnjost. Pecenje mesa ili kolata moguce je samo na
jednoj razini.

vV

Infra grijac (zar)
Infra grija¢ na stropu pecénice grije jelo isijavanjem, te na ovaj
nacin omogucuje pripremu manjih komada mesa na zZaru, kao
npr. odrezak, kobasice, kotleti, i sl.

Uputstva za upotrebu, postavljanje i priklju¢enje
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Infra grijac i ventilator "
U pogonu su infra grija¢ i ventilator. Ventilator uzrokuje
ravnomjerno kruZenje zraka, zato je ovaj sistem prikladan za
pecenje vecih komada mesa i peradi na jednoj razini, odnosno
za prepecenje hrskave kozZice.

Ogrijevanje gornjim i donjim grijacem te %
ventilatorom

Djeluju gornji i donji grijag te ventilator. Ventilator omogucuje
ravnomjerno kruzenje vruceg zraka u pecnici.

Sistem je prikladan za pecenje svih vrsta kolaca, za
odmrzavanje hrane, za susenje voca i povréa.

Kad namirnicu postavite u zagrijanu pecnicu, pricekajte da se
kontrolna lampica prvi put ugasi.

Najbolji rezultati pecenja postizu se pe€enjem na jednoj razini.
Slabiji rezultati pe€enja postignuti su pe¢enjem na dvije razine.
Pecnicu je potrebno obavezno prethodno zagrijati. Koristite 2. i
4. vodilicu (racunajuéi odozdo).

Temperature pecenja niZze su nego kod klasi¢nog sistema
ogrijevanja.

Osim priloZzenih, mozete upotrebljavati i svoje modele i manje
pekace.

Donji grija¢/Aqua Clean ‘@
Toplotu isijava samo donji grijag, postavljen na donju stranu
peénice. Ovaj nacin rada odaberite onda, kad zelite donju
stranu kolaca zapeci nesto jace (npr. pecenje vlaznih kola¢a s
vocnim nadjevom).

Gumb za podeS$avanje temperature u tom slu¢aju postavite na
Zeljenu temperaturu.

Doniji grija& mozete koristiti i za ¢iS¢enje prec¢nice. Uputstva s
tim u vezi naéi éete u poglavlju "Cigéenje i odrzavanje".

Razine pecenja (vodilice)

Pribor (resetka, niski i duboki pladanj za pe¢enje) mozete
umetnuti u pecnicu na 5 razli¢itih razina.

Pojedine razine pe€enja navedene su u tablicama.

Vodite racuna, da se razine pecéenja uvijek raunaju odozdo
nagore! Vodilice su vucene, Zi€ane ili teleskopske (ovosno o
modelu aparata). Teleskopskim vodilicama opremljene su 2, 3 i
5. razina. Kod Zi¢anih vodilica, reSetku i pekace morate uvijek
uvuéi u vodilice.

olys——erlls |0 E@‘gi
= [l —=H-
Jgr=—=113| |c{lE ==
* 1| | * 1

Pribor pecnice

(ovisno o modelu)

Resetka, na koju postavite posudu s hranom, ili hranu
postavite neposredno na reSetku.

Niska posuda za pecenje namijenjena je samo pecenju
kolaca.

Duboka posuda za pe€enje namijenjena je peenju mesa i
vlaznih kola€a, te kao posuda za lovljenje masnoce.
Upozorenje: duboku posudu za hvatanje masno¢e ne moze
se umetnuti u prvu, donju vodilicu.

Teleskopske vodilice

(samo kod nekih modela)

Paznja! Teleskopske vodilice i drugi dijelovi pribora tokom

djelovanja se ugriju! U radu koristite rukavice za posude ili

sliénu zastitu!

Teleskopske vodilice nalaze se lijevo i desno u pecnici na tri

razine.

o Prilikom umetanja reSetke ili peka€a najprije izvucite
teleskopske vodilice jedne razine.

o ReSetku odnosno pekac postavite na izvuéene tracnice i
gurnite ih rukom unutra do kraja.

o Vrata peénice zatvorite tek posto ste teleskopske vodilice
pogurnuli dokraja u pecnicu.

Filter za masnocu

(ovisno 0 modelu)

Filter za masnoc€u postavljen na straznjoj stjenki pecnice, Stiti
ventilator, okrugli grijag i peénicu pred nezZeljenim mazanjem
mascu. Za pecenje mesa preporucujemo uporabu filtra za
masnocu. Ako pecete kolage, uvijek ga odstranite! Namjesten
filter kod pecenja orehnjace moze biti uzrok slabim rezultatima
pecéenja.
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Pecenje kolaca

Za pecenje kolaca upotrebljavajte gornji i donji grijag.
Filter za masno¢u morate odstraniti iz pecnice!

Uputstva
o Prilikom pecenja kola¢a uvijek odaberite odgovarajuéu
razinu, temperaturu i vrijeme pecenja iz prilozene tablice

pecenja. Zaboravite eventualna stara iskustva, koja ste dobili
upotrebom nekih drugih peénica. Vrijednosti u tablici pe¢enja

odredene su i provjerene posebno za ovu peénicu.

e Ako u tablici pe€enja kola¢a ne nadete neku odredenu vrstu

kola€a, uzmite podatke slijedeceg najblizeg odn.
najsrodnijeg kolaca.

Pecenje kolaca gornjim/donjim grijacem

o Koristite samo jednu razinu pecenja.

o Gornji/donji grija¢ narog€ito su podesni za pe€enje suhih
kola€a, kruha i biskvita.

o Koristite tamne posude za pecenje. U svijetlijim pekagima
kola€ se pece slabije, jer odbijaju toplotu.

o Modele uvijek postavite na reSetku. Ako koristite prilozeni
pekag, odstranite reSetku.

* Predgrijavanje skracuje vrijeme pecenja. Postavite kola€ u

pecnicu tek nakon $to se je zagrijala ta trazenu temperaturu,

odnosno kad se kontrolna lampica ugasi prvi put.

Tabela pecenja kolaca

Savjeti za pecenje kolaca

Dali je kola¢ posve pecen?

Drvenim Stapi¢em probodite kola€ na najviSem mjestu. Ako se
na Stapi¢ ne uhvati tijesto, kola¢ je pe€en. Peénicu mozete

Kolac€ je splasnuo:
slijedeéi put upotrijebite manje tekucine. Drzite se vremena
mijeSanja, naroCito ako koristite kuhinjske aparate.

Kolac€ je ispod presvijetao:

slijedeéi put upotrijebite taman model za pe€enje, postavite
kola€ jednu vodilicu niZe, ili pri kraju pe€enja uklju€ite donji
grijac.

Kola¢ s vlaznim nadjevom, npr. sirna torta, nije sasvim
pecena:
slijedeéi put smanijite temperaturu i produZite vrijeme pecenja.

Upozorenja k tablici za pecenje kolaca

e Temperatura je navedena u intervalima. Najprije podesite
nizu temperaturu, a ako kola€ ne bude dovoljno ispeéen, u
nastavku pojacajte temeperaturu.

* Vrijeme pecenja je samo okvirno, jer je ovisno o pojedinim
uvjetima.

e Oznaka zvjezdica znaci da je pecicu potrebno predgrijati.

Vrsta kola¢a Vodilica Temperatura Vrijeme
odozdo pecenja
(u°C) (umin.)
Slatki kola€i
Mramorni kola&, kugluf 2 160-170 55-70
Kola€ v pravokutnom modelu 2 160-170 60-70
Kola€ v tortinom modelu 2 160-170 45-60
Sirni kolaé v tortinom modelu 2 170-180 60-80
Vocna torta, krhko tijesto 2 180-190 50-70
Vocna torta s prelivom 2 170-180 60-70
Biskvitna torta* 2 170-180 30-40
Kola€ s posipom 3 180-190 25-35
Vocni kola€, umijeSano testo 3 170-180 50-70
Tres$njin kolaé 3 180-200 30-50
Biskvitna rolada* 3 180-190 15-25
Kolag iz umijeSanega testa 3 160-170 25-35
Dizana pletenica, vijenec 2 180-200 35-50
BoZi€na Struca 2 170-180 45-70
Jabuéna savijaca 2 180-200 40-60
Buhtli 2 170-180 40-60
Pikantno pecivo
Speharica 2 180-190 45-60
Pica* 2 210-230 30-45
Kruh 2 190-210 50-60
Zemicke* 2 200-220 30-40
Sitni kola€iéi
Keksi iz krhkog tijesta 3 170-180 15-25
Brizgani keksi 3 170-180 20-30
Dizani sitni kolaciéi 3 180-200 20-35
Kola€ iz lisnatog tijesta 3 190-200 20-30
Kola€ punjen kremom 3 180-190 25-45
Zamrznuti kolagi
Jabuéni, sirni zavitak 2 180-200 50-70
Sirna torta 2 180-190 65-85
Pizza 2 200-220 20-30
Przen krumpiri¢ za peénicu* 2 200-220 20-35
Kroketi za pecnicu 2 200-220 20-35
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Pecenje mesa

Za pecenje kolaca upotrebljavajte gornji i donji grijag.
Za pecenje mesa preporu¢ujemo uporabu filtra za
masnoc¢u (ovisno o modelu).

Uputstva u vezi posuda

o Mozete koristiti posude iz emajla, vatrostalnog stakla, gline
ili lijevanog zeljeza.

o Posude za pecenje iz nehrdajuceg Celika nisu podesne, jer
mocno odbijaju toplotu.

* Ako pecenje pokrijete, ostati ce so€nije, a pecnica ée se
manje zaprljati.

¢ U otvorenoj posudi meso Ce se brze ispeéi. Za vrlo velike
komade pecenja, podesna je reSetka, u kombinaciji s
dubokom posudom za lovljenje kapajuée masnoce.

Upozorenja u vezi peCenja mesa
U tablici pe€enja mesa nadi cete podatke o temperaturi,
razinama i vremenu pecenja. Posto je vrijeme pecenja vrlo

ovisno o vrsti, tezini i kakvo¢i mesa, moze doci do odstupanja.

Tabela pecenja mesa

Pecenje mesa, peradi i ribe ekonomiéno je tek kod tezine
nad 1 kg.

Tokom pecenja potrebno je pe€enju dodati toliko tekucine,
da se masnoca i sok koji isti¢e, ne zapeku. Ovo znaéi da
kod duzeg pelenja morate pelenje viSe puta provjeriti i doliti
potrebnu tekucinu.

Nako isteka polovine vremena pecéenja okrenite pecenje.
Zato je smisleno, da zapoé&nete peci tako, da gornju stranu
pecenja okrenete nadolje.

Kod pecenja vec¢ih komada mesa moze doci do jaceg
parenja i roSenja na vratima pecnice. Ovo je normalna
pojava i ne uti€e na djelovanje peénice. Nakon zavrSetka
pecenja obrisite vrata i staklo do suhog.

Ako pecete na resetki, obavezno pod nju postavite duboku
posudu za pecenje, koja ¢e loviti kapljajuéu masnocu i sok iz
mesa. Oboje mozete uvudi u teleskopske ili obiéne zi¢ane
vodilice pecnice.

Jelo ne hladite u pecnici, da izbjegnete roSenje i koroziju.

Vrsta mesa Tezin Vodilica Temperatura Vrijeme pecenja
(ug) (odozdo) (u°C) (u min.)
Govedina
Govede pecenje 1000 2 200-220 100-120
Govede pecenje 1500 2 200-220 120-150
Roastbeef, srednje pecen 1000 2 220-230 30-40
Roastbeef, dobro pecen 1000 2 220-230 40-50
Svinjetina
Svinjsko pec€enje s kozom 1500 2 180-190 140-160
Svinjska potrbusnica 1500 2 190-200 120-150
Svinjska potrbu$nica 2000 2 180-200 150-180
Svinjska pleca 1500 2 200-220 120-140
Svinjska rolada 1500 2 200-220 120-140
Kaselski kotleti 1500 2 180-200 100-120
Pecenje iz mljev. mesa 1500 2 210-220 60-70
Teletina
Teleca rolada 1500 2 180-200 90-120
Teleca golienica 1700 2 180-200 120-130
Janjetina
Janjec¢a leda 1500 2 190-200 100-120
Ovca golienica 1500 2 190-200 120-130
Divlja¢
Zecdja leda 1500 2 190-210 100-120
Srnina goljenica 1500 2 190-210 100-120
Goljenica divlje svinje 1500 2 190-210 100-120
Perad
Pile, cijelo 1200 2 200-210 60-70
Sopana koko$ 1500 2 200-210 70-90
Patka 1700 2 180-200 120-150
Guska 4000 2 160-170 180-200
Puran, purica 5000 2 150-160 180-240
Ribe
Citava riba 1000 2 200-210 50-60
Riblji nabujak 1500 2 180-200 50-70
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Upozorenja za tablicu pecenja

e Temperatura je navedena u intervalima. Najprije izaberite
nizu temperaturu, a ako kola€ ne bude dovoljno zapecen,
slijededi put pojacajte temperaturu.

* Vrijeme pecenja je navedeno samo informativno, i razlikuje
se u pojedinim uvjetima.

Oznaka * znaci da pecnicu morate predgrijavati.

Tabela za pecenje s gornjim i donjim grijacem te ventilatorom

Vrsta kolaca Vodilica Temperatura Vrijeme pecenja
odozdo (u°C) (u minutama)
g/d grijac i ventilator
Slatki kolaéi
Mramorni kolag, kola€ s grozdicama 2 150-160 50-60
Kola€ u €etvrtastom pekacu 2 150-160 55-65
Kola€ u tortinom modelu 2 150-160 45-55
Kola€ sa sirom u tortinom modelu 2 150-160 65-75
Vocéna pita —krhko tijesto 2 150-160 45-65
Vocna torta s prelievom 2 160-170 55-65
Biskvitna torta* 2 150-160 25-35
Kola€ s posutim Se¢erom 3 160-170 25-35
Vocni kola€, umijeSano tijesto 3 150-160 50-60
Kola¢ od treSanja 3 150-160 30-40
Biskvitna rolada* 3 160-170 15-23
Kola€ iz umijeSanog tijesta 3 150-160 25-35
Pletenica iz dizanog tijesta, vilenac 2 160-170 35-45
BoZi¢na Struca 2 150-160 45-65
Zavitak od jabuka 2 160-170 50-60
Buhtli 2 150-160 35-45
Pikantni kolaéi
Quiche Lorraine-torta iz Lorene 2 170-180 45-55
Pica* 2 190-200 20-25
Kruh 2 170-180 50-60
Zemicke* 3 180-190 15-20
Keksi
Keksi iz krhkog tijesta 3 150-160 15-25
Brizgani keksi * 3 150-160 15-25
Sitni keksi iz dizanog tijesta 3 160-170 18-23
Koladi iz lisnatog tijesta 3 170-180 20-30
Vjetrenjage/kolaéi, punjeni kremom 3 170-180 25-45
Smrznuti kolaci
Zavitak od jabuka, sira 2 170-180 50-70
Torta od sira 2 160-170 65-85
Pica 2 170-180 20-30
Przen krumpir za pecénicu* 2 170-180 20-35
Kroketi za pe¢nicu 2 170-180 20-35
*Predgrijavanje pecnice
Pecenje na rostilju in zapecenost ¢ Infra grija¢ prethodno zagrijavajte priblizno 3 minute.
o Ako pecete na reSetki, namazite je uliem, da se meso na nju
e Prilikom pecenja na rostilju budite posebno oprezni. ne uhvati.
Zbog visoke temperature infra grijaca, resetka i ostali ¢ Tanke komade mesa polozite na resetku. Pod resetku
dijelovi pribora vrlo su vruéi, zato koristite zastitne uvucite posudu za lovljenje kapljaju¢e masnoce i mesnog
rukavice i posebne hvataljke za meso! soka. Oboje zajedno postavite na teleskopske vodilice,
e |z probodenog mesa moze briznuti vruéa mast (na odnosno uvucite u zi€ane vodilice pecnice.
primjer iz kobasica). Da bi sprijecili opekotine na kozi i o Meso, koje pecete na rostilju, okrenite nakon polovice
ocima, upotrebljavajte hvataljke za meso. vremena. Tanje komade okrenite jednom, veée viSe puta. Za
« Nadzirite peéenje na rostilju éitavo vrijme. Meso se zbog okretanje upotrebljavajte hvatalike za meso, da Vam ne
visoke temperature moze vrlo brzo zapaliti! istece previse soka iz mesa.
« Ne dozvolite djeci da se priblize rostilju. e Tamne vrste mesa brZe i bolje e se ispeci nego svjetlo
o Pedenje infra grijaéem podesno je za hrskavu i nemasnu svinjsko ili telece meso.
pripremu kobasica, rezanih komada mesa, i ribe, ili za o Nakon svakog pecenja na rostilju oCistite pribor i peénicu, da
dvopek odnosno zape&enost jela. se prljavstina slijededi puta ne zapece.

Savjeti u vezi peCenja na rostilju

* Na rostilju pecete uvijek pri zatvorenim vratima pecnice.

o V tabeli pe€enja na rostilju naéi ¢ete podatke o temperaturi,
razini i vremenu pecenja na roétilju. Obzirom da je vrijeme
pecenja vrlo ovisno o vrsti, tezini i kakvo¢i mesa, moze doci
do odstupanja.

e Za pecenje mesa preporucujemo uporabu filtra za
masnocu (ovisno o modelu).
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Pecenje na raznju

(samo neki modeli)

e Garnitura okretnog raznja sastavljena je iz samog raznja s
ru¢kom koja se skida, te dviju vilica za pri¢vr§¢enje mesa na
razanj.

e Prilikom upotrebe raznja najprije uvucite poseban nosac u 4.
vodilicu odozdo.

« Razanj aktivirate izborom naéina djelovanja “Zar’.

¢ Infra grija¢ djeluje termostatski, i samo tada kad su vrata
pecnice zatvorena.

* Prije no $to zatvorite vrata peénice, skinite ru¢ku s racnja.

(o)
e Pripremljeno meso nataknite na okretni razanj i na obje © 1
strane zabodite u meso priloZzene vilice, tako da meso bude !
dobro pri¢vrSéeno, a zatim stegnite vijke na vilicama.
o Na prednji dio raznja namjestite ru€ku. Zasiljeni dio raznja
uvucite u otvor na desnoj strani straznjeg dijela peénice, koji I —
je zasti¢en okretnim poklopcem. Prednji dio raznja postavite =l — —J
na najnizi dio nosaa da sjedne u leziste.
e U jednu vodilicu niZze uvucite posudu za lovljenje soka i
masnoce iz mesa.
Tabela pecenja na rostilju
Vrsta mesa Tezina Vodilica Temperatura Temperatura Vrijeme
(ug) (odozdo) (u°C) (u°C) pecenja
(v min.)
Meso i kobasice
2 odreska, govedi file, krvavo 400 5 230 - 14-16
2 odreska, govedi file, roza 400 5 230 - 16-20
2 odreska, govedi file, prepe¢eno 400 5 230 - 20-23
2 odreska, svinjski vrat 350 5 230 - 19-23
2 kotleta 400 5 230 - 20-23
2 tele¢a odreska 700 5 230 - 19-22
4 janjeca kotleta 700 5 230 - 15-18
4 Kobasice za rostilj 400 5 230 - 9-14
2 komada mesnog sira 400 5 230 - 9-13
1 pile, raspolovljeno 1400 3 - 210-220 28-33 (1.strana)
23-28 (2.strana)
Ribe
KriSke lososa 400 4 230 - 19-22
Ribe u alu-foliji 500 4 - 220 10-13
Dvopek
4 kriSke bijelog kruha 200 5 230 - 1,5-3
2 kriSke kruha iz mjeSanog bradna 200 5 230 - 2-3
Sendvici 600 5 230 - 4-7
Meso/perad
Patka* 2000 1 - 150-170 80-100
Pile* 1000 3 - 160-170 60-70
Svinjsko pecenje 1500 3 - 140-160 90-120
Svinjska plec¢ka 1500 3 - 140-160 100-180
Svinjska goljenica 1000 3 - 140-160 120-160
Roastbeef/govedi file 1500 3 - 170-180 40-80

* ako zelite, mozete upotrijebiti i razanj

CiS¢enje i odrzavanje

Stednjak ne smijete Sistiti visokotlaénom napravom za gigéenje
na vruéu paru. Prije poCetka svakog ¢iS¢enja, ostavite Stednjak
da se potpuno ohladi.

Prednja strana kucista

Za CiScéenje i odrzavanje tih povrsina upotrebljavajte obi¢na
sredstva i drZite se uputstava proizvodaca. Ne upotrebljavajte
gruba sredstva za ¢iSc¢enje i oStre predmete, koji uzrokuju
ogrebotine.

Prednja strana kucista iz nehrdajuceg celika

(samo kod nekih modela)

PovrSine iz nehrdajuéeg &elika Cistite blagim sredstvima
(sapunica), koji ne grebu povrsinu. Ne upotrebljavajte gruba
sredstva za CiScenje ili sredstva koja sadrZe rastapala, inace
Cete ostetiti povrsinu kuéista.

Lakirane povrsine i djelovi iz umjetnih masa

(samo kod nekih modela)

Gumbe i ru¢ke vrata Cistite mekom krpom i teku¢im
deterdZentima, namijenjenima za &iS¢enje glatkih, lakiranih
povrsina.

Ogrijevanje gornjim i donjim grijacem te ventilatorom

Djeluju gornji i doniji grijac te ventilator. Ventilator omogucéuje
ravhomjerno kruzenje vruceg zraka u pecénici.

Sistem je prikladan za pecenje svih vrsta kola¢a, za
odmrzavanje hrane, za susenje voca i povréa.

Kad namirnicu postavite u zagrijanu peénicu, pricekajte da se
kontrolna lampica prvi put ugasi.

Najbolji rezultati pe€enja postizu se pe€enjem na jednoj razini.
Slabiji rezultati pe€enja postignuti su pe€enjem na dvije razine.
Pecénicu je potrebno obavezno prethodno zagrijati. Koristite 2. i
4. vodilicu (racunajuci odozdo).

Temperature pecenja nize su nego kod klasi¢nog sistema
ogrijevanja.
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Osim priloZzenih, mozete upotrebljavati i svoje modele i manje
pekace.

Aluminizirane povrsine

Aluminizirane povrSine aparata (prednja strana) Cistite s
tekuc¢im, neagresivnim sredstvima za ¢iSéenje i mekom
spuzvicom. Mozete upotrebljavati i sredstva, namijenjena
takvim povrSinama. Pritom slijedite uputstvima proizvodaca tih
sredstava.

UPOZORENJE: spomenute povrsine nikako ne smiju doc¢i u
dodir s rasprsiva¢ima za €i8éenje pecnica, jer bi mogli vidno i
trajno ostetiti aluminijske povrsine.

Peénica

Peénicu mozete odistiti klasi¢no (sredstvima za €iScenje,

rasprsivacem za peénice).

Za redovito Cid¢enje pecnice (nakon svake upotrebe),

preporuéujemo slijedeci postupak:

Gumb za izbor nacina djelovanja ohladene pecnice zavrtite u

polozZaj [®. Gumb za podeSavanje temperature postavite na

50°C. U posudu za pecenje nalijte 0,4 | vode, i ugurajte je u

donju vodilicu. Nakon trideset minuta, ostaci hrane na emajlu

peénice omeksaju se, tako da ih mozete jednostavno obrisati
vlaznom krpom.

Ako je prljavstina tvrdokornija, postupite na slijedeéi naéin:

e Pecicu pred svakim ¢iS¢enje potpuno ohladite.

e Pecnicu i dijelove pribora ocistite nakon svake upotrebe, da
se prljavstina ne zagori.

e Masnocu najlak$e odstranite toplom sapunicom, kad je

pecnica jos topla.

Tvrdokornu ili jaCu prljavstinu odstranite uobi¢ajenim

sredstvima za pecnice. Pecnicu temeljito obriSite Eistom

vodom, da odstranite sve ostatke deterdzenta.

* Ne upotrebljavajte agresivna sredstva, kao $to su grube
spuzve za posude, sredstva za odstranjivanje hrde, madeza
i sliéno.

e Lakirane, nehrdajuce i pocin¢ane povrsine ili aluminijski
djelovi ne smiju doéi u dodir s rasprsivaima za pecnice, jer
moze doc¢i do ostecenja i promjene boje. Isto vazi za ticalo
termostata (ako Stednjak ima sat sa sondom) i nezasticeni
grijaéi na gornjoj strani.

o Prilikom nabavke i doziranja sredstava za Ci¢enje mislite na
okolinu i drzite se uputstava pojedinih proizvodaca.

Skidanje Zi¢anih ili teleskopskih vodilica

(odnosno o modelu)

o Za lakSe Cisc¢enje stranica pecnice, mozete skinuti ziane ili
teleskopske vodilice. Na donjoj strani ih okrenite prema
unutra i na gornjoj ih izvadite iz njihovih otvora.

o Bocne redetke i teleskopske vodilice Cistite uobi¢ajenim
sredstvima za CiS¢enje.

o Teleskopske vodilice ne smijete prati u stroju za pranje
posuda.

e Paznja! Teleskopske vodilice ne smijete podmazivati.

* Vodilice zatim jednostavno objesite nazad na svoja mjesta i
povucite nadolje.

Ciéc’enje stropa peénice

(odnosno o modelu)

Za lak3e ¢iscenje pecnice, kod nekih je modela ugraden

pregibni gornji infra grijac.

* Prije spustanja gornjeg grijata morate obavezno Stednjak
iskljuciti iz elektricne mreze, tako da odvijete osigurac ili
iskljucite gravni prekidac.

o Grija¢ mora biti ohladen, jer postoji opasnost opekotina!

o Grija¢ se u spustenom polozaju ne smije koristiti!

Prije ¢iS¢enja pecnice, odstranite sav pribor, posude i vodilice,

te zatim pomocu podesnog alata (noz ili izvijac), otpustite

preénu Sipku da iskodi iz leziSta na lijevoj i desnoj strani (vidi

sliku). Pritom zadrzite grijaé drugom rukom i spustite ga u

viseéi polozaj.

Nakon ¢&i8éenja grija¢ jednostavno pritisnete nazad na svoje

mijesto, da popre€na Sipka uskodi u leziste.

Skidanje i namjeStanje vrata pecnice

(odnosno o modelu)

Vrata peénice potpuno otvorite i spone nosaca donjih stoZera
na obe strane podignite u okomiti polozaj, na to ih zataknite na
kvakice gornjih nosala stoZera. Vrata zatim polagano
pritvorite do polovine (vidi sliku), malo ih nadignite i izvucite.
Vrata namjestite u obrnutom vrsnom redu.

Uvucite ih u napola otvorenom polozaju (pod kutem otprilike
60°), i to tako da ih tokom otvaranja dokraja pogurnete prema
pecnici. Pritom pazite da zarezi na donjem dijelu nosaca
stozZera nasjednu na donju stjenku pecnice.

Kad vrata potpuno otvorite, gurnite pomicni grani¢nik dokraja
naprijed u vodoravni poloZaj.

1 stoZeri vrata tokom
normalne upotrebe

2 stoZeri kod skidanja
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Skidanje i namjeStanje vrata pecnice s jednoosnim
stozerom

(odnosno o modelu)

Vrata pecnice potpuno otvorite i spone nosaca okrenite dokraja
nazad (slika 1). Vrata zatim polagano zatvarajte da pone
sjednu u zareze. Poluotvorenaj vrata priblizno 15° malo
nadignite i izvucite iz obiju leziSta stoZzera na aparatu (slika 2).
Namjestanje je u obrnutom vrsnom redu.

Uvucite ih pod kutem otprilike 15° u leziSta stoZzera na prednjoj
strani i gurajte naprijed i nadolje, da stoZeri uskoce u zareze
(slika 3). Provjerite dali su zarezi stoZera pravilno sjeli u svoja
lezista.

Zatim vrata potpuno otvorite, gurnite pomi¢ne granicnike
dokraja u pocetni polozaj. Zatim vrata polagano zatvarajte i
provjerite, dali se pravilno zatvaraju (slika 4). Ako se vrata ne
otvaraju ili zatvaraju pravilno, provjerite dali su zarezi stozera
pravilno sjeli u svoja lezista.

Paznja!

Ne dozvolite da graniénici vratnih stoZera iskoce van, jer zbog
moénih opruga moze dodi do ozljeda.

slika 1 slika 2

=

slika 3 slika 4

Pribor
Posude za pecenje, reSetke i sli¢no, perite vruéom vodom i
deterdzentom.

Specijalan emajl

Peénica, unutrasnja strana vrata pecnice, i posude prevuéeni
su posebnim emajlom, koji ima glatku i otpornu povrsinu. Ovaj
specijalan sloj omogucuje olak$ano &iS¢enje na sobnoj
temperaturi.

Filter za masnocu

Savjetujemo da filter za masnocu nakon svake upotrebe
ocistite mekom €etkom u vrucoj vodi s dodatkom deterdzenta,
ili da ga operete u stroju.

Otklanjanje manjih kvarova

Nestruéni zahvati i popravci aparata su opasni, jer postoji
opasnost elektricnog udara i kartkog spoja, zato ih nikad ne
izvodite sami, nego takove zahvate prepustite stru¢nim
osobama.

Ipak, neke manje kvarove mozete otkloniti sami, koristeéi se
savjetima iz ovih uputstava.

PaZnja!

Posjeta servisera u toku trajanja garancije nije besplatna, ako
je aparat u kvaru zaradi nepravilnog rukovanja.

U nastavku éete naéi nekoliko savjeta u vezi otklanjanja
kvarova.

Programski sat pokazuje ¢udne vrijednosti ili se
nekontrolirano ukljucuje i iskljucuje...

U ovom slu&aju iskljucite Stednjak iz elektricne mreze za
nekoliko minuta (odvijte osigurag, ili iskljucite glavni prekidac),
zatim ga ponovno prikljucite na mrezu i podesite toéno vrijeme.

Ekran programskog sata treperi...

Doslo je do prekida elektricne energije, ili je Stednjak upravo
bio priklju¢en na elektriéno napajanje. Sva podesena vremena
Su izbrisana.

Podesite to&no vrijeme, da pe¢nica moze zapoceti s
djelovanjem.

Nakon automatskog djelovanja, pecnica se isklju€i, prikaze se
vrijeme i za€uje se vremenski ograni¢en zvuéni signal. Izvadite
jelo iz peénice, a gumb za izbor nacina rada i gumb za izbor
temperature postavite u ishodi$ni polozaj. Odaberite funkciju
"Rucéni nacin", da bi pe¢nicu mogli upotrebljavati na klasi¢an
nacin (bez programiranja).

Kontrolna lampica ne svijetli...

o dali ste aktivirali sve potrebne gumbove?

o dali se je iskljucio kuéni osigurac?

o dali ste pravilno podesili gumb za podesavanje temperature
ili izbor nacina djelovanja pecnice?

Kuc¢ni osigurac se ¢esée iskljudi...
e Pozovite servis ili ovia8éenog elektri¢ara!

Osvjetljenje peénice ne radi...
e Zamijena zarulje opisana je u poglavlju "Zamjena djelova
aparata".

Pecénica se ne zagrije...

o dali se je iskljucio kuéni osiguraé?

o dali ste pravilno podesili gumb za podesavanje temperature
ili izbor nacina djelovanja pecnice?

o dali ste nakon upotrebe programskog sata (automatski nacin
rada) zaboravili peénicu ponovno preklopiti na ru¢ni nacin?

e Za ponovno ukljuéenje klasi¢nog nacina rada pecnice,
odaberite funkciju "Ruéni nacin".

Kola¢ je slabo pecen...

o dali ste odstranili filter za masnocéu?

o dali ste se drzali uputstava i savjeta iz poglavlja "Pec¢enje
kolac¢a"?

o dali ste se precizno drzali uputstava iz tabele pecenja?
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Zamjena djelova aparata

Grlo zarulje peénice je pod naponom! Opasnost
elektri€nog udara!

Prije zamjene Zarulje za osvijetljenje peénice obavezno
iskljucite Stednjak, tako da odstranite osigurag ili prekinete
dovod bezbjednosnim prekidacem.

Ostali pribor
Resetke posude i ostali pribor mozete narugiti u servisnom
centru. Pritom navedite $ifru i tip, odnosno model aparata.
Gumbe prekidac¢a mozete skinuti povlaéenjem k sebi.

Zarulja pecnice

Za zamjenu trebate novu
Zarulju pecnice slijedeéih
specifikacija: grlo E14, 230V,
25W, 300°C).

Odvijte stakleni poklopac
Zarulje u suprotnom smjeru od
kazaljki na satu i pregorjelu
Zarulju zamijenite novom.
Privijte stakleni poklopac nazad
u obrnutom smjeru.
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U slucaju boéne zarulje stakleni
poklopac mozete odstraniti
pomocdu izvijaca, kojeg
umetnete u zarez i povucete u
smijeru strelice (vidi sliku).
Zarulja je potro$ni materijal i
za nju garancija ne vrijedi!

Uputstva za postavljanje i prikljuenje

e Priklju€enje smije izvrsiti samo stru¢no osposobljena osoba.

o U elektri€noj instalaciji mora obvezno biti naprava, koja
aparat u svim polovima odjeljuje od instalacije, i u kojoj je
razmak medu kontaktima u otvorenom polozaju najmanje 3
mm. Prikladni su LS prekidadéi ili osiguraci.

e Za prikljuenje Stednjaka mogu se upotrijebiti gumeni
prikljuéni kablovi (tip HO5RR-F s Zuto-zelenim zastitnim
provodnikom) PVC izolirani prikljuéni kablovi (tip HO5 VV-F s
Zuto-zelenim zastitnim provodnikom), ili drugi jednakovrijedni
ili bolji kablovi.

e Furnir, odnosno obloge ugradnog kuhinjskog elementa
moraju biti obradene toplotno postojanim ljepilima (>75°C ),
inate mogu zbog slabije temperaturne otpornosti promijeniti
boju i oblik.

o Ambalazni materijal (plasti€nu foliju, stiropor, ¢avle, itd...)
potrebno je ukloniti izvan domas$aja djece, jer predstavljaju
potencijalnu opasnost. manje djelove djeca mogu progutati,
a folijom bi se mogli ugusiti.

o Ugradni Stednjak smijete ugraditi samo u kombinaciji s
ugradnim plo€ama za kuhanje s odgovarajuéim prikljuénim
sistemom, kojeg je deklarirao proizvodac.

Ugradnja elektri¢ne pecnice

e Furnir, odnosno obloge ugradnog kuhinjskog elementa
moraju biti obradene toplotno postojanim ljepilima (100°C),
inace mogu zbog slabije temperaturne otpornosti promijeniti
boju i oblik.

e Prije ugradnje aparata, potrebno je u podrugju
ugradnog otvora sa straznjeg dijela kuhinjskog
elementa u kojeg ugradujemo aparat, odstraniti
straznju stjenku.

o Potrebno se je drzati mjera ugradnih otvora, koje su
navedene na slici.

e Dno kuhinjskog elementa (max 530 mm) mora uvijek biti
krace od bocnih stjenki, da se obezbjedi zadovoljivo
zrakenje.

o Kuhinjski elemenat nivelirajte pomocu libele.

o Kuhinjski element, u kojeg namjestate ugradni aparat,
morate obavezno fiksirati, odnosno povezati sa susjednim
elementima.

o Aparat pogurnite u element toliko, da se vodilice vijaka, koji
su umetnuti u rupe okvira pecnice, naslone na stranice
elementa.
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Elektricni prikljucak
Elektriéni prikljucak smije izvrsiti samo o Prikljuéni kabel morate obavezno provesti kroz napravu za
ovlaséena osoba. rasterecenje, koja kabel titi pred izvlaéenjem i to tako, da se
Prikljuéne spone dostupne su kad se u slu€aju otkazivanja naprave za rasterecenje, najkasnije
odstrani straznja zastitna ploca. optereti provodnik za uzemljenje.
Prikljuénu sponu mozete otvoriti pomoc¢u izvijaca, te je

lagano pritisnite nadolje.

Priklju¢ni napon korisnika (230V) mora provjeriti ovlagéena e Prikljuéne spone dostupne su kad odstranite straznju

osoba pomocu naprave za mjerenje! zastitnu plo€u. Pritom izvijatem oslobodite drzade na obje
strane poklopca spone.

o Prikljuéni kabel morate obavezno provesti kroz napravu za
rasterecenje, koja kabel titi pred izvlaéenjem.

o Napravu za rastereéenje vrsto privijte i zatvorite poklopac.

Postupak

230V ~

N & L1
&

o Prije priklju€enja provjerite da li napon, naveden na natpisnoj =
tablici, odgovara naponu mreze. PE
e Duzina prikljuénog kabela neka iznosi priblizno 1,5 m, da

aparat mozete prikljuciti, prije no 8to ga pogurnete do zida.
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Boje provodnika:

L1, L2, L3 = vanjski provodnici pod naponom. Boje su obi¢no
crna, crna, smeda.

N = neutralni provodnik. Boja je obi¢no plava.

Pazite na pravilno priklju¢enje N!

@ PE = zastitni provodnik (uzemljenje).

Boja je obc&ino zeleno-Zuta.

Tehnicki podaci

Elektriéna peénica

EVP431-444M
EVP431-544M
EVP434-544M
EVP433-544M
EVP433-444M

Dimenzije aparata 588x555x548
visina/$irina/dubina u mm

Dimenzije aparata 600x560x550
visina/Sirina/dubina u mm

Napon napajanja AC 230V
Nazivni napon grijaca 230V, 50 Hz
Peénica

Max. temperatura 275°C
Temperaturni gumb/gumb za izbor nacina djelovanja 1/1
Razine pecenja

teleskopske vodilice na 3 5
razine (samo neki modeli)

Gorniji/doniji grija¢ (kW) 0,9/1,1
Zarlokrquijaé (kW) 2,0/-
Osvjetljenje pecnice: stragalsredina* (W) 25/25*
Nacini djelovanja

Gornji/doniji grija¢ (kW) 2,0
Gornji grija¢ (kW) 0,9
I?onji grijag (kW) 1,1

Zar (kW) 2,0
Motor ventilatora uz grija& (W) 35
Motor raznja* (W) 4
Motor rashladnog ventilatora® (W) 11
Ukupna prikljuéna snaga (kW) 2,1
Peénica ukupno (kW) 21

*odnosno o opremi aparata

Servis

Popraveci

Ako budete imali tehnickih problema s Vasim Stednjakom i
trebate popravak, obavijestite nas najbliZi servis i navedite tip,
odnosno model aparata.

Adrese i telefonske brojeve naci ¢ete u prilozenoj listi servisnih

centara.

Vazino!

Prije no $to pozovete servis, provjerite pomocu ovih uputstava,

dali mozda mozete sami otkloniti uzrok smetnji ili kvaru.
Savjete u vezi s tim
potrazite u poglavlju "Otklanjanje manjih kvarova".

Posjeta servisera u toku trajanja garancije nije besplatna,
ako je aparat u kvaru zbog nepravilnog rukovanja.

Uputstva za upotrebu spremite tako, da budu uvijek dostupna
kad ih trebate. Ako aparat prodate, izru€ite novom kupcu i ova
uputstva.

Natpisna tablica

Natpisna tablica nalazi se na donjoj bo¢noj strani pecnice, kad
otvorite vrata.

PRIDRZAVAMO PRAVO NA PROMJENE KOJE NE UTJECU NA FUNKCIONALNOST APARATA.
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