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Before Using your Oven
for the First Time

Carefully read this Instruction Manual to
achieve the best results from your oven.

Due to the manufacturing process there may
be residues of grease and other substances.
To eliminate these, proceed as follows:

e Remove all the packaging material,
including the protective plastic, if included.

e Select the Jor @ function at 200°C for
one hour. To do so, consult the Quick
Overview provided with this manual.

e To cool the oven open the door to allow
ventilation and odours to escape from
inside.

e After cooling, clean the oven and the
accessories.

During the first use, fumes and odours may
occur and the kitchen should therefore be well
ventilated.

Ecological Packaging

The packaging materials are completely re-
cyclable and can be used again. Check with
your local authority on the regulations for
disposing of this material.

CAUTION

The symbol H on the product or on its
packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it
shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for
the environment and human health, wich
could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product. Please contact
your local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product



Important Safety
Instructions

Electrical Safety

All adjustments to or repair of the appliance,
including replacement of the power lead,
must be carried out by authorised Technical
Assistance Service staff using original
spare parts. Repairs or alterations carried
out by persons other than Technical
Assistance Service staff may result in the
malfunctioning of or damage to the
appliance, representing a risk to your
personal safety.

Disconnect your oven if it breaks down.

Safety for Children

The appliance is not intended for use by
young children or infirm persons without
supervision. Young children should be
supervised to ensure they do not play with
the appliance.

Do not allow children to approach the oven
while it is in use, as high temperatures can
be reached.

Oven Safety in Use

The oven must not be operated with the
door open.

The manufacturer will not be held
responsible if this oven is used for anything
other than domestic purposes.

Only use the oven when it is installed within
kitchen units.

Do not store oils, fats or inflammable
materials inside the oven, as it could be
dangerous if the oven is switched on.

Do not lean or sit on the open door of the
oven as it could damage the door and be
dangerous for you.

Do not cover the bottom of the oven with
aluminium foil, as it could affect cooking
and damage the interior enamelling of the
oven.

To use the oven, insert the tray or rack
supplied onto the side guides inside the
oven. The trays and racks are fitted with a
system to facilitate partial extraction and
make handling easier.

Do not put containers or food on the floor of
the oven. Always use the trays and grids.

Do not spill water on the floor of the oven
while it is working as this could damage the
enamel.

While using the oven, open the door as little
as possible to reduce electricity
consumption.

Use protective gloves if you need to work
inside the hot oven.

To cool the oven, open the door to allow
ventilation and odours to escape from
inside.

In recipes with a high liquid content, it is
normal for condensation to form on the
oven door.

Cooking Tables

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate cooking times. The
cooking mode depends on the model. For the best results we recommend the oven to be
preheated with the function [J or 5. The preheating time finishes when the heating pilot light

switches off.

STARTERS Weight [Tray Position cm‘:::g Temperat.| Time | Receptacle
O 160-180 4550
Pasty 15 1 Tray
150-170 30-35
O 180-200 2025
Pizza 0,65 1 Grid
160-180 1520
O 170-190 4550
Quiche 1,5 1 Quiche Mould
150-170 4550
5




Cooking

FISH Weight [Tray Position Mode Temperat. Time Receptacle
O 180-200 25-30

Salted Dorado 1 1 Tray
170-190 25-30

Sal ) g M 170-190 20-25

almon in grease

paper g 1 1 Tray
160-180 15-20
D 180-200 20-25

Trout 1 1 Tray
170-190 15-20
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MEAT Weight |Tray Position clsloolg:g Temperat. Time Receptacle
O 180-200 60-65
Rabbit 1,5 1 Tray
160-180 4550
O 190-210 50-55
Lamb 1,5 1 Tray
170190 4550
1,5 1 O 190-210 5055
Chicken Tray
170-190 4550




Cooking

CAKES AND DESSERTS| Weight ([Tray Position Mode Temperat. Time Receptacle
O 145-155 60-65

Flan 0,5 1 Bread Mould
145155 55-60
O 145-165 25-30

Cup Cakes 0,5 1 Tray
135-155 25-30
O 165-185 4550

Cheesecake 1 1 Cheescake Mould
155-175 35-40
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Cleaning and Maintenance

Caution

Before carrying out any work, the appliance
must be disconnected from the mains
electricity supply.

Cleaning the Inside of the Oven

e The inside of the oven should be cleaned to
remove food and grease deposits, which
can give off smoke or odours and cause
stains to appear.

e With the oven cold and for enamelled
surfaces (e.g. the floor of the oven) use a
nylon brushe or sponge with warm soapy
water. If using special oven cleaning
products, use only on enamelled surfaces
and follow the manufacturer’s instructions.

Caution

Do not clean the inside of your oven with a
steam or pressurised water jet. Do not use
either metallic scouring pads or any material
that could scratch the enamel.

Use of the Fold-down Grill (Depending on
Model)

To clean the upper part of the oven,

e Wait until the oven is cold.

e Turn the screw (A) and lower the grill
element as far as possible.

e Clean the upper part of the oven and return
the grill element to its original position.

Cleaning the Oven Exterior
and Accessories

Clean the outside of the oven and the
accessories with warm soapy water or with a
mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that could
scratch the enamel. For stainless steel
surfaces, proceed with care and only use
sponges or cloths that cannot scratch them.

Cleaning the Large Interior
Glass Door

Dismantling / Assembly Instructions for the
interior glass

1 Open the oven door.
2 Pull the glass upwards from the bottom (B).

3 The interior glass is now free. Remove it.

Warning

Be careful: the oven door closes when the
interior glass is removed.

4 Clean the interior glass and the inside of
the oven door.



5 Insert the supports on the interior glass
into the grooves at the top of the door (C).

e Loosen the lens from the lampholder with
the help of the appropriate tool.

6 Lower the glass into the door (D).

7 The glass is fixed to the door by pressing the
two lower supports (E) while pushing the glass
into the door (F).

- N §G
N 4

e Exchange the bulb.

e Replace the lens, making sure it fits in the
correct position without forcing it.

Changing the oven bulb

Caution

To change the bulb, first ensure that the oven
is disconnected from the power supply.

e Ease out the chrome supports, releasing
them from the bolt (G).

The replacement bulb must be temperature
resistant to 300 °C. These can be ordered from
the Technical Service Department.
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Trouble Shooting

The oven does not work

Smoke is given off while the oven is working

Check the connection to the electrical circuit.
Check the fuses and current limiter
of your installation.
Ensure the clock is in the manual
or programmed mode.
Check the position of the function
and temperature selectors

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven.
Reduce the amount of grease
or oil added to the tray.

Do not use higher temperature settings
than those in the cooking tables.

The inside light of the oven does not work

Expected cooking results are not achieved

Change the bulb.
Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

Review the cooking tables to obtain guidance on
the working of your oven.

The heating indicator light does not work

Select a temperature.
Select a setting.
It should only light up while the oven is heating
up to its set working temperature.

If, despite these recommendations, the pro-
blem continues, contact our Technical
Assistance Service.

11



Technical Information

(€ The item that you have bought meets the
European directives on electrical material
safety (73/23/CEE) and electromagnetic com-
patibility (89/336/CEE).

Installation

This information is intended for the installer,
as the person responsible for assembly and
electrical connection. If you install the oven
yourself, the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Installation must only be performed by a fully
qualified electrician who must ensure
regulations laid down for installation are
observed.

Before Installation. Comments

e To unpack the oven, pull the tab located on
the lower part of the box.

e A niche is required in the kitchen unit as
per the dimensions shown on the figure,
providing a minimum depth of 580 mm.
(See figures 1 and 2 describing oven fitting
on the page 38).

e To fit multifunction ovens in their locations,
the back part of the unit corresponding to
the shaded area of figure 3, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 38).

e The adhesive used for the plastic covering
of kitchen furniture must be able to
withstand temperatures up to 852C.

12

Electrical Connection.
Legal Requirements

The installer must check that:

e The voltage and cycles of the mains supply
correspond to that indicated on the rating
plate.

e The electrical installation can stand the
maximum power indicated on the rating
plate.

e To connect the oven to the electrical circuit,
the installer must use a T150 type supply
cable.

e The connection diagram is shown in the
following figure:

e The electrical connection has adequate
earthing in accordance with regulations in
force.

e The connection must be carried out with an
omnipolar switch, of an adequate size for
the current drawn. There must be a
minimum aperture between contacts of 3
mm to enable disconnection in the case of
emergency, cleaning or bulb exchange.
Under no circumstances must the earth
wire pass through this switch.

e This switch may be replaced with a plug,
which must always be accessible in normal
working conditions.

After connecting the electricity, check that all
the electrical parts of the oven are working.

Installing the Oven

For all ovens and after carrying out the
electrical connection,

1 Insert the oven in the kitchen unit, making

sure the power lead is not trapped or in
contact with hot parts of the oven.

Fix the oven to the unit by means of the 2
screws supplied via the holes that can be
seen when the door is opened.

Check that the oven housing is not in contact
with the sides of the unit and that there is at
least 2 mm separating the neighbouring
units.

13
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Vor dem ersten Gebrauch

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
aufmerksam, um mit Ihrem Herd die besten
Ergebnisse zu erreichen.

Herstellungsbedingt kénen im Herd Reste von
Fett zurlickgeblieben sein, zu deren Entfernung
Sie bitte wie folgt vorgehen:

e Entnehmen Sie die Verpackung aller Teile
und entfernen Sie den Plastikschutz, falls
lhr Herd damit ausgestattet ist.

e Setzen Sie den Herd in der Funktion D,
oder &, bei 200°C eine Stunde lang in
Betrieb. Schlagen Sie hierzu in dem
beigeflugten Datenblatt nach.

e Offnen Sie die Tir zum Abkiihlen des Herds,
damit dieser bellftet wird und keine
Geruchsstoffe im Innenraum zurtickbleiben.

e Reinigen Sie nach dem Abkuhlen Herd und
Zubehorteile.

Wahrend der ersten Inbetriebnahme tritt eine
Rauch- und Geruchsentwicklung auf, sorgen
Sie daher fur eine gute Luftung der Kiche.

Okologische Verpackung

Die Verpackung st aus vollstandig
recycelbaren Materialien hergestellt, die einer
Wiederverwendung zugefuhrt werden kénnen.
Setzen Sie sich bitte mit der ortlichen
Verwaltung hinsichtlich der Entsorgung dieser
Materialien in Verbindung.

ACHTUNG

Das Symbol E auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist derauf hin, dass dieses
Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an eimen Sammelpunkt
far das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden
muss. Durch Ihren Beitrag zum Kkorrekten
Entsorgen dieses Produkts schitzen Sie die
Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen Uber
das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von
Ihrem Rathaus, lhrer Miullabfuhr oder dem
Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.
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Wichtige
Sicherheitshinweise

Elektrische Sicherheit

Eingriffe oder Reparaturen am Gerat
einschlieflich des Austausches des
Netzanschlusskabels durfen nur durch
zugelassenes Fachpersonal des
Kundendiensts ausgefuhrt werden. Durch
Dritte ausgefiihrte Reparaturen oder
Eingriffe kénnen Schaden oder
Funktionsstorungen des Gerats hervorrufen
und dessen Sicherheit gefahrden.

Schalten Sie den Herd im Fehlerfall ab.

Kindersicherheit

Verhindern Sie, dafd sich Kinder dem Herd
wahrend des Garvorgangs nahern, da einige
Teile sehr hohe Temperaturen annehmen.

Sicherheit im Umgang mit dem Herd

Der Herd muss immer mit geschlossener Tur
betrieben werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung
fur andere Anwendungen des Herds als die
Speisenzubereitung.

Setzen Sie den Herd nur in Betrieb, wenn
dieser im Inneren des Kichenmobels
eingebaut ist.

Bewahren Sie im Herd keine Ole, Fette oder
sonstige entzindliche Stoffe auf, es
besteht Brandgefahr, wenn der Herd
eingeschaltet wird.

Stitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geoffnete Tur des Herds, diese kann
hierdurch beschadigt werden oder lhre
Sicherheit gefahrden.
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Decken Sie den Boden des Herds nicht mit
Alufolie ab, hierdurch koénnen der
Garvorgang  beeintrachtigt und die
Innenemaillierung beschadigt werden.

Zum Zubereiten von Speisen schieben Sie
die mitgelieferte Schale oder den Rost in die
Seitenfuhrungen im Herdinnenraum ein. Der
Rost und die Schale sind mit einer
Vorrichtung ausgestattet, die ein teilweises
Herausziehen derselben und Manipulationen
der Speisen ermoglicht.

Stellen Sie keine GefaRe oder Speisen auf
den Boden des Herds, benutzen Sie hierflr
immer die Schalen oder Roste.

Gieen Sie wahrend des Betriebs kein
Wasser auf den Boden des Herds, da
hierdurch die Emaillierung beschadigt
werden kann.

Offnen Sie die Tir wahrend des
Garvorgangs so wenig wie moglich, um den
Energieverbrauch so niedrig wie moglich zu
halten.

Benutzen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie
im Inneren des Herds hantieren.
Offnen Sie die Tur zum Abkiihlen des Herds,

damit dieser belluftet wird und keine
Geruchsstoffe im Innenraum zurlickbleiben.

Beim Garen von Speisen mit hohem
Wassergehalt ist es normal, dafd sich an der
TUr Kondenswasser bildet.

Kochtabellen

Die angegebenen Zeiten und Temperaturen sind Richtwerte. Die Kochfunktionen hangen von
dem jeweiligen Modell ab, sehen Sie hierzu bitte auf dem Technischen Datenblatt Ihres Herds
nach. Im allgemeinen wird ein Vorheizen des leeren Herds empfohlen. Die angegebene Zeit gilt
ab Beendigung des Vorheizens (Funktionen [ oder ). Die Heizleuchte erlischt, sobald die
eingestellte temperatur erreicht ist.

VORSPEISEN Gewicht | Stellung | Funktion | Temperat. Zeit Gefaf
O 160-180 4550

Pasteten 1,5 1 Schale
150-170 3035
O 180-200 20-25

Pizza 0,65 1 Rost
160-180 15-20
O 170190 4550

Quiche 1,5 1 Form
150-170 45.50
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FISCH Gewicht | Stellung | Funktion | Temperat. Zeit Gefafd
O 180-200 2530

Goldbrassen mit Salz 1 1 Schale
170-190 2530
O 170-190 20-25

Lachs im Schlafrock 1 1 Schale
160-180 15-20
O 180-200 20-25

Forellen 1 1 Schale
170-190 1520

18

FLEISCHGERICHTE| Gewicht | Stellung | Funktion | Temperat. Zeit Gefaf
O 180-200 60-65

Kaninchen 1,5 1 Schale
160-180 4550
O 190-210 50-55

Lamm 1,5 1 Schale
170-190 4550
O 190-210 50-55

Hahnchen 1,5 1 Schale
170-190 45-50
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NACHTISCH Gewicht | Stellung | Funktion | Temperat. Zeit Gefaf
O 145155 60-65

Karamelpudding 0,5 1 Form
145155 55-60
OJ 145-165 2530

Barentatzen 0,5 1 Schale
135-155 25-30
O 165-185 4550

Quarktorte 1 1 Form
155175 3540
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Reinigung und Pflege

Achtung

Vor Ausfithrung von Eingriffen jeglicher Art
das Gerat vom Netz trennen.

Innenreinigung des Herds

e Reinigen Sie den Innenraum des Herds und
entfernen Sie Rickstande von Fett und
Speisen, die zu Rauch- Geruchs- oder
Fleckenbildung fUhren kénnen.

e Zur Reinigung der emaillierten Flachen des
abgekuhlten Herds (z.B. Boden) benutzen Sie
Nylonblrsten und warmes Seifenwasser.
Herdreinigungsmittel nur auf emaillierten
Flachen entsprechend den Herstellerangaben
einsetzen.

Achtung

Dampf- und/oder Druckreinigungsgerate durfen
nicht zum Reinigen des Backofens verwendet
werden. Verwenden Sie keine metallischen
Scheuerschwamme, Drahtbursten oder
sonstige Utensilien, welche die emaillierten
Flachen verkratzen konnen.

Benutzung des schwenkbaren Grills (je nach
Modell)

Zur Reinigung des Herdoberteils:

e Warten Sie, bis sich der Herd abgekuhlt hat.

e Drehen Sie die Schraube (A) und senken Sie
den Grillwiderstand so weit wie moglich ab.

e Reinigen Sie das Oberteil des Herds und
bringen sie den Grillwiderstand wieder in
seine urspringliche Lage.

Reinigung der Aufdenseite des
Herds und des Zubehors

Die Auflenseite des Herds wund die
Zubehorteile mit warmem Seifenwasser oder
einem sanft wirkenden Reinigungsmittel
saubern.

Achtung

Verwenden Sie keine metallischen
Scheuerschwamme, Drahtblrsten oder
Scheuermittel, welche die emaillierten
Flachen verkratzen konnen. Zur Reinigung der
Edelstahlflachen vorsichtig vorgehen und nur
Schwamme oder Tlcher verwenden, die diese
Flachen nicht verkratzen.

Reinigung Grosse Innenscheibe
der Herdtiire

Anweisungen zu Aus- und Einbau der
Innenscheibe

1 Offnen Sie die Herdtiir.
2 Ziehen Sie die Scheibe an der Unterseite
(B) heraus.

3 Damit ist die Innenscheibe geldst und kann
heraus genommen werden.
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Achtung

Denken Sie bitte daran, dass sich die Herdtur
schliet, wenn die Innenscheibe herausge-
nommen wird.

4 Reinigen Sie die Innenscheibe und das
Innere der Herdtlr.

5 Setzen Sie anschlieBend die Halter der
Innenscheibe in die oberen Schlitze der Tlr
ein (C).

6 Drehen Sie die Scheibe in Richtung zur Tur (D).

7 Dricken Sie mit beiden Handen auf die
unteren Halterungen (E) und dricken Sie
die Scheibe gleichzeitig in Richtung der Tur
(F), damit wird die neue Scheibe in der Tur
befestigt.

E N ®
L DK,

Lampenwechsel

Achtung

Uberzeugen Sie sich vor dem Lampenwechsel
davon, daf der Herd vom Elektronetz getrennt ist.
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e |LOsen Sie die ausziehbare FUhrungen von
der Mutter (G).

e Losen Sie mit Hilfe des geeigneten
Werkzeugs die Linse von der
Lampenfassung ab.

e Tauschen Sie die Lampe aus.

e Statten Sie die Linse wieder zu der korrekten
Position zurlick, ohne sie zu erzwingen.

Die Ersatzlampe muf temperaturbestandig bis
300°C sein. Fordern Sie diese bei unserem
Technischen Kundendienst an.

Wenn das Gerat nicht
funktioniert

Der Herd funktioniert nicht

Rauchentwicklung bei Betrieb des Herds

Uberpriifen Sie den NetzanschluR.
Uberpriifen Sie die Sicherungen lhrer
Elektroanlage.
Priifen Sie, ob die Schaltuhr auf manuell oder
Programm eingestellt ist.
Uberpriifen Sie die Stellung des
Funktionswahlschalters und des Temperaturreglers.

Die Innenbeleuchtung des Herds leuchtet nicht

Tauschen Sie die Lampe aus.
Uberzeugen Sie sich vom korrekten Einbau
entsprechend der Bedienungsanleitung.

Normal bei der ersten Inbetriebnahme.
Reinigen Sie den Herd regelmasig.
Vermindern Sie die eingesetzte Fett- oder
Olmenge in der Schale.

Stellen Sie keine héheren Temperaturen als in den
Gartabellen angegeben ein.

Es werden nicht die gewiinschten Ergebnisse
des Garvorgangs erreicht

Ziehen Sie die Gartabellen heran, hier erhalten Sie
orientierende Informationen zur Funktion Ihres Herds.

Die Kontrolleuchte Heizen leuchtet nicht

Stellen Sie eine Temperatur ein.
Wahlen Sie eine Funktion.
Leuchtet nur, wahrend des Heizvorgangs bis zum
Erreichen der eingestellten Temperatur.

Achtung

Wenn die Probleme auch nach Beachtung vors-
tehender Hinweise weiterbestehen, setzen Sie
sich bitte mit dem Technischen Kundendienst
in Verbindung.
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Technische Informationen

(€ Das von Ihnen erworbene Gerat erfiillt die
Forderungen der Europaischen Richtlinien zur
Sicherheit Elektrischer Gerate (73/23/CEE)
und Elektromagnetische Vertraglichkeit
(89/336/EWG).

Aufstellung und Anschiuf

Diese Informationen sind ausschliefllich flr
das Installationspersonal bestimmt, das fur
die Ausfihrung der elektrischen Anschllisse
verantwortlich ist. Wenn Sie Ihren Herd selbst
installieren, Ubernimmt der Hersteller keine
Verantwortung fur mogliche Schaden.

Vor der Installation
Anmerkungen

e Zum Auspacken des Herds an der Lasche
am Unterteil des Kartons ziehen.

e In dem Kuichenmdbel wird ein Ausschnitt
gemaf nebenstehender Abbildung
angebracht, die  Mindesttiefe  des
Kichenmodbels mu 580 mm betragen.
(Siehe die Abbildung 1 und 2 zum Einbau
auf der seite 62).

e Zum Einbau des Mehrzweckherds darf das
Hinterteil des Kldchenmobels im
schraffierten Teil in Abbildung 3 keine
Vorspriunge (Versteifungen, Leitungen,
Steckdosen usw.) aufweisen. (Siehe der
seite 62).

e Der zur Befestigung der Plastikverkleidungen
benutzte Kleber mufl fir Temperaturen bis
mindestens 85°C bestandig sein.
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Vor Ausfiihrung des
Elektroanschlusses. Gesetzliche
Forderungen.

Das Installationspersonal muf3 prifen:

e Spannung und Frequenz des Netzes
mussen mit den Angaben auf dem
Typenschild Ubereinstimmen.

e Die Elektroanlage muf8 fur die maximale
AnschluBleistung des Gerats ausgelegt
sein.

e Zum Anschlufd des Herds an das Elektronetz
muf lhr Elektroinstallateur ein
temperaturbestandiges Kabel T150
verwenden.

e Das AnschluBschema ist nachstehend
abgebildet:

230V 1~

3 x 1,5mm?

e Der elektrische AnschluB muR mit
Schutzleiter entsprechend den gesetzlichen
Bestimmungen ausgeflhrt werden.

e Der Anschlu muf3 Uber einen allpoligen, flr
die erforderliche Stromstarke ausgelegten
Schalter mit einem Mindestkontaktabstand
von 3 mm zur Abschaltung im Notfall oder bei
Reinigungsarbeiten und Lampenwechsel
erfolgen. Der Schutzleiter darf nicht Uber
diesen Schalter geflihrt werden.

e Dieser Schalter kann durch einen Stecker
ersetzt werden, vorausgesetzt, dass dieser
unter normalen Nutzungsbedingungen
zuganglich ist.

Nach Ausflihrung der elektrischen Anschllsse
alle Funktionen des Herds Uberprifen.

Anschluf’ des Herds

Fir alle Herde nach Ausflhrung des
Elektroanschlusses:

1 Setzen Sie den Herd so in das Kliichenmébel

ein, dass das Netzanschlusskabel nicht
eingeklemmt wird oder an heifen Teilen des
Herds anliegt.

2 Den Herd am Kichenmobel mit den 2

mitgelieferten Schrauben befestigen. Diese
sind durch die entsprechenden Bohrungen
zu fiihren, die nach Offnen der Tr sichtbar
sind.

Achten Sie darauf, daf das Gehause des
Herds nicht mit dem Kichenmdbel in
Berdhrung kommt und ein Abstand von
mindestens 2 mm eingehalten wird.
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Avant le Premier Usage

Nous vous prions de lire attentivement ce
Manuel d'instructions afin d'obtenir un
rendement maximum de votre four.

A cause du processus de fabrication, il peut y
avoir dans le four des restes de graisses et
autres impuretés; pour les éliminer, il faudra
procéder de la fagon suivante:

e Enlevez tous les éléments de I'emballage, y
compris le plastique protecteur si votre four
en est pourvu.

e Connectez votre four en fonction [J ou, a
défaut &, a 200°C pendant 1 heure. Pour
cela, consultez la Guide Rapide attachée au
mode d’Emploi.

e Pour refroidir le four, ouvrez la porte pour quil
puisse se ventiler et éliminer les odeurs
accumulées dans son intérieur.

e Une fois que le four aura refroidi, nettoyez-
le ainsi que tous ses accessoires.

Pendant ce premier fonctionnement il y aura des
fumées et des odeurs et il faudra, pour autant,
assurer une bonne ventilation dans la cuisine.

Emballage Ecologique

L'emballage a été réalisé avec des matériaux
totalement recyclables qui pourront étre
utilisés de nouveau. Consultez votre
administration municipale sur les normes
locales pour faire enlever ces matériaux.

ATTENTION

Le symbole E sur le produit ou son emballage
indique que ce produit ne peut étre traité comme
déchet ménager. Il doit plutdt étre remis au point
de ramassage concerné, se chargeant du
recyclage du matériel électrique et électronique.
En vous assurant que ce produit est éliminé
correctement, vous favorisez la prévention des
conséquences negatives pour I'environnement
et la santé humaine qui, sinon, seraient le
résultat d’un traitement inapproprié des déchets
de ce produit. Pour obtenir plus de détails sur le
recyclage de ce produit, veuillez prendre contact
avec le bureau municipal de votre région, votre
service d’elimination des déchets ménagers ou
le magasin ou vous avez acheté le produit.



Instructions de Seécurité
Importantes

Sécurité Electrique

e Toute manipulation ou réparation de
|'appareil, y compris le remplacement du
cable d'alimentation, doit étre réalisée par
des personnes du Service d'Assistance
Technique autorisé en utilisant des piéces
de rechange d’origine. Les réparations ou le
maniement réalisé par d'autres personnes
peuvent occasionner des dommages a
I'appareil ou un mauvais fonctionnement,
en mettant en danger sa sécurité.

e Déconnectez votre four quand il tombe en
panne.

Sécurité pour les Enfants

e Empéchez les enfants de s'approcher du
four pendant la cuisson car celui-ci atteint
des températures élevées.

Sécurité pour l'usage de Votre Four

e Le four doit toujours fonctionner avec la
porte fermée.

e |e fabricant n'est pas responsable au cas
ou le four aurait été utilisé pour la
préparation d'aliments autres que dans un
but domestique.

e N'utilisez le four que quand il aura été
installé dans l'intérieur du meuble.

e Ne rangez pas d'huile, de graisse ou des
matériaux inflammables dans I'intérieur du
four car cela pourrait étre dangereux si vous
faites fonctionner le four.
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Ne pas s'appuyer ni s'asseoir sur la porte
ouverte du four; cela pourrait I'endommager
et, de plus, mettre votre sécurité en danger.

Ne couvrez pas le fond du four avec des
feuilles de papier d'aluminium car cela
pourrait affecter la cuisson et endommager
|'émail de la partie inférieure du four.

Pour cuire un aliment, introduisez le plateau
ou la grille fournis, dans les guides latéraux
que le four posséde dans sa cavité
intérieure. Le plateau et la grille possédent
un systéme pour faciliter leur extraction
partielle et manipuler les aliments.

Ne déposez pas de récipients ni d'aliments
sur le fond du four; utilisez toujours les
plateaux et les grilles.

Ne versez pas d'eau sur le fond du four
quand il fonctionne car cela pourrait
endommager |'émail.

Pendant la cuisson, ouvrez la porte le moins
de fois possible afin de réduire la
consommation d'énergie.

Utilisez des gants de protection pour
réaliser des manipulations a I'intérieur du
four.

Pour refroidir le four, ouvrez la porte pour
qu'il puisse se ventiler et éliminer les
odeurs accumulées dans son intérieur.

Pour les cuissons qui ont une grande teneur
en liquides, il est normal que des
condensations se produisent sur la porte
du four.

Tableaux de Cuissons

Vous trouverez dans les tableaux des indications de température et des temps de cuisson, selon
les quantités et les moules a utiliser. Les fonctions du four sont différentes selon le modéle.
Veuillez consulter la Feuille de Caractéristiques du four. Pour de meilleurs résultats, il est
conseillé de préchauffer le four, en fonction ([J ou . Le temp de préchauffage du four est

terminée lorsque le voyant lumineux d’échauffement s’éteint.

ENTREES Poids Position | Fonction | Températ. | Temps Récipient
O 160-180 4550

Paté en crodte 15 1 Plateau
150-170 3035
O 180-200 2025

Pizza 0,65 1 Grille
160-180 1520
O 170-190 4550

Quiche 1,5 1 Moule
150-170 4550
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POISSONS Poids Position | Fonction | Températ. Temps Récipient
O 180-200 25-30

Dorade au sel 1 1 Plateau
170-190 25-30
O 170-190 20-25

Saumon en papillote 1 1 Plateau
160-180 1520
O 180-200 20-25

Truites 1 1 Plateau
170-190 15-20
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VIANDES Poids Position | Fonction | Températ. Temps Récipient
O 180-200 60-65

Lapin 1,5 1 Plateau
160-180 4550
O 190-210 50-55

Mouton 1,5 1 Plateau
170190 4550
O 190-210 50-55

Poulet 1,5 1 Plateau
170-190 45-50
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PATISSERIE Poids Position | Fonction | Températ. Temps Récipient
O 145155 60-65

Flan 0,5 1 Moule
145155 55-60
O 145-165 2530

Madeleines 0,5 1 Plateau
135155 25-30
O 165-185 4550

Tarte au fromage 1 1 Moule
155-175 35-40
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Nettoyage et Entretien

Attention

Avant toute operation de nettoyage ou
d’entretien, vérifiez que la prise de I’appareil
est débranchée.

Nettoyage de l'intérieur du Four

e Nettoyez l'intérieur du four pour éliminer
les restes de graisse ou d'aliments qui sont
la cause de fumées et d' odeurs et
provoquent |'apparition de taches.

e Quand le four est froid et pour les surfaces
émaillées (par exemple le bas du four)
utilisez des brosses en nylon ou des
éponges avec de |'eau savonneuse tiéde.
Au cas ou on utiliserait des produits de
nettoyage pour fours, les appliquer
seulement sur les surfaces émaillées en
suivant les instructions du fabricant.

Attention

N utilisez pas de nettoyeur vapeur ou haute
pression pour nettoyer le four. N'utilisez pas
non plus des éponges ou des brosses
métalliques, ou un autre ustensile qui puisse
rayer I’email.

Usage du Grill Abattable (Selon Modéles).

Pour nettoyer la partie supérieure du four.

e Attendre que le four soit froid.

e Tourner la vis (A) et baisser la résistance du
Grill le plus possible.

e Nettoyer la partie supérieure du four et
remettre la résistance du Grill en place dans
sa position initiale.

]} “an

Nettoyage de I'extérieur et des
Accessoires du Four

Nettoyez I'extérieur du four et les accessoires
avec de l'eau savonneuse tiéde ou avec un
détergent doux.

Attention

Ne pas utiliser des éponges métalliques, des
brosses en fer ou des poudres commerciales
ou abrasives qui pourraient rayer |'émail. Pour
les surfaces inoxydables, agir avec précaution
et employer seulement des éponges ou des
chiffons ne pouvant pas les rayer.

Nettoyage de la Porte avec Vitre
Intérieure de Grande Taille

Instructions de démontage / montage de la
vitre intérieure

1 Ouvrez la porte du four.
2 Tirez la vitre vers |'extérieur par la partie
inférieure (B).

3 La vitre intérieure est déja libre. Sortez-la.

Attention

Veuillez préter attention car lorsque vous reti-
rez la vitre intérieure, la porte du four se fer-
mera.
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4 Nettoyez la vitre intérieure et la porte du
four par I'intérieur.

5 Ensuite, introduisez les supports de la vitre
intérieure dans les rainures supérieures de
la porte (C).

6 Tournez la vitre vers la porte (D).

7 En appuyant avec les deux mains sur les deux
supports inférieurs (E) et a la fois en poussant
la vitre vers la porte (F), la vitre restera a nou-
veau fixée a la porte.

N ®
-

Changement de I’ampoule du four

Attention

Pour changer I'ampoule, assurez-vous d’a-
bord que le four est débranché du courant
électrique.

e Tirez sur les supports chromé en les déta-
chant de I"écrou (Q).
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Dévissez le verre du soport de |"ampoule
avec l'aide d’un outil.

e Changez I'ampoule.

e Mettez de nouveau le verre en place, en s’s-
surant qu’il emboite sans le forcer dans la
position correcte.

La lampe a changer doit avoir une résistance a
la température de jusqu’a 300 °C. Commandez-
la au service d’assistance technique.

En Cas de Panne

Le four ne fonctionne pas

Vérifiez si le four est branché au réseau.
Vérifiez les fusibles et le limitateur
de votre installation.
Assurez-vous que |I"horloge est en position
manuelle ou qu'elle est programmée.
Vérifiez la position du sélecteur de fonctions
et de températures.

La lumiére intérieure du four ne s’allume pas

Changer I'ampoule.
Vérifiez si le montage est correct
selon le Mode d’Emploi.

Le voyant lumineux de chauffage ne s’allume pas

Génération de fumées pendant
le fonctionnement du four

Processus normal pendant le premier
fonctionnement.

Nettoyer le four périodiquement.
Réduire la quantité de graisse ou d'huile
sur le plateau.

Ne pas utiliser de températures supérieures a
celles qui sont indiquées
sur les tableaux de cuisson.

Les cuissons ne donnent pas le résultat attendu

Réviser les tables de cuisson, pour obtenir une
orientation sur le fonctionnement de votre four.

Sélectionnez une température.
Sélectionnez une fonction.
Il ne doit s'allumer que quand le four
est en train de chauffer pour atteindre
la température sélectionnée.

Attention

Si malgré ces conseils le probléme persiste,
prenez contact avec votre Service
d'Assistance Technique.
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Information Technique

€3 L’appareil que vous avez acquis est
conforme aux Directives Européennes sur la
Sécurité du Matériel Electrique (73/23/CEE)
et la Compatibilité Electromagnetique
(89/336/CEE).

Installation

Cette information s'adresse exclusivement a
I'installateur, étant donné qu'il est
responsable du montage et du raccordement
électrique. Si vous installez le four, le
fabricant ne sera pas responsable des
dommages éventuels.

Avant l'installation
Observations

e Pour déballer le four, tirez sur la languette
située a la partie inférieure de la caisse.

e On découpera dans le meuble une
ouverture aux dimensions indiquées sur la
figure; la dimension minimale du fond du
meuble sera de 580 mm. (Voir les figures 1
et 2 d'encastrement du four sur la page 50).

e Pour I'encastrement des fours
multifonctions, la partie postérieure du
meuble, qui correspond a la zone ombrée
de la figure 3, ne doit présenter aucune
partie saillante (renforcements du meuble,
tuyauteries, prises de courant,.....). (Voir la
page 50).

e | 'adhésif employé pour le recouvrement en
plastique des meubles doit supporter des
températures supérieures a 85°C.

36

Raccordement au réseau.
Conditions Légales Requises

L'installateur doit vérifier que:

e La tension et la fréquence du courant
correspondent a ce qui est indiqué sur la
Plaque de Caractéristiques.

e |'installation électrique doit pouvoir
supporter la puissance maximale indiquée
sur la plaque de caractéristiques.

e Pour réaliser le raccordement du four au
réseau électrique, l'installateur devra
utiliser un cable d'alimentation pour haute
température T150.

e Le schéma de raccordement est indiqué sur
la figure suivante:

e Le raccordement au réseau dispose d'une
prise de terre adéquate selon les normes
en vigueur.

e Le raccordement doit étre effectué par
I'intermédiaire d’un interrupteur omnipolaire
adéquat a lintensité a supporter et la
distance de séparation des contacts doit étre
au moins de 3 mm pour le débranchement en
cas d'urgence, de nettoyage ou de
changement de I'ampoule. Le cordon de
prise de terre ne devra en aucun cas passer

par cette prise.

e Cet interrupteur peut étre remplacé par une
fiche de prise de courant, toutefois que celle-
ci soit accessible dans un usage normal.

Aprés le raccordement, vérifier le
fonctionnement correct de tous les éléments
électriques du four.

Installation du Four

Pour tous les fours et aprés avoir réalisé le
raccordement au réseau.

1 Introduisez le four dans le meuble en vous
assurant que le cable d'alimentation n’est
pas coincé, ni en contact avec des parties
chaudes du four.

2 Fixez le four au meuble a I'aide des 2 vis
fournies en les vissant au meuble a travers
les trous que I'on peut observer une fois la
porte ouverte.

3 Faites attention a ce que la carcasse du four
ne soit pas en contact avec les parois du
meuble et qu'il y ait au moins une séparation
de 2 mm avec les meubles contigus.
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Antes del Primer Uso

Lea atentamente este Manual de instrucciones
para obtener el maximo rendimiento de su horno.

Por el proceso de fabricacion, puede haber en
el horno restos de grasas y otras impurezas,
para eliminarlos proceda como sigue:

e Retire todos los elementos del embalaje,
incluido el plastico protector si su horno lo
lleva.

e Conecte su horno en funcion Jo en su
defecto &, a 200°C y durante 1 hora. Para
ello consulte la Guia Rapida que acompana
a este manual.

e Enfrie el horno, abriendo la puerta, de esta
forma se ventila no quedando olores en su
interior.

e Tras el enfriamiento, limpie el horno y los
accesorios.

Durante este primer funcionamiento, se pro-
ducen humos y olores por lo que se debe ase-
gurar una buena ventilacion de la cocina.

Embalaje Ecolégico

El embalaje estad realizado con materiales
totalmente reciclables y pueden ser aprove-
chados nuevamente. Consulte con su admi-
nistracion municipal sobre las normas locales
para retirar estos materiales.

ATENCION

El simbolo E en el producto o en el embala-
je, indica que este aparato no se puede tratar
como un desperdicio normal del hogar. Usted
debe entregarlo al punto de recoleccién de equi-
pos eléctricos y electrénicos para su reciclaje.
De esta forma usted ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el ambiente y la
salud puablica por una incorrecta manipulacion.
Para obtener informacion mas detallada sobre
el reciclado del aparato, pongase en contacto
con la administracion de su ciudad, con el ser-
vicio de desechos del hogar o con el estableci-
miento donde compr6 el producto.

39



Instrucciones de
Seguridad Importantes

Seguridad Eléctrica

e Cualquier manipulacion o reparacion del
aparato, incluida la sustitucion del cable de
alimentacion, debe realizarse por personas
del Servicio de Asistencia Técnica autoriza-
do usando repuestos originales. Las repa-
raciones 0 manejo realizado por otras per-
sonas pueden ocasionar danos al aparato o
un mal funcionamiento, poniendo en peligro
su seguridad.

e Desconecte su horno cuando esté averiado.

Seguridad para los Ninos

e |Impida que los ninos se acerquen al horno
durante el cocinado, ya que se alcanzan
temperaturas elevadas.

Seguridad en el Uso de su Horno

e E| horno siempre tiene que funcionar con la
puerta cerrada.

e E| fabricante no se responsabiliza de un uso
del horno que no sea para la preparacion de
alimentos de forma doméstica.

e Sblo utilice el horno cuando esté instalado
en el interior del mueble.

e No guarde aceites, grasas ni materiales infla-
mables en el interior, ya que puede ser peli-
groso si pone el horno en funcionamiento.
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No se apoye ni se siente en la puerta abier-
ta del horno, podria danarla ademas de
poner en peligro su seguridad.

No recubra el fondo del horno con hojas de
papel de aluminio ya que puede afectar al
cocinado y danar el esmalte del interior del
horno y el interior del mueble de su cocina.

Para cocinar cualquier alimento, introduzca
la bandeja o parrilla que se suministra, en
las guias laterales que el horno posee en la
cavidad interior. La bandeja y la parrilla
poseen un sistema para facilitar su extrac-
cion parcial y manipular los alimentos.

No deposite recipientes ni alimentos en el
fondo del horno, emplee siempre las ban-
dejas y parrilla.

No vierta agua en el fondo del horno duran-
te el funcionamiento, ya que puede danar el
esmalte.

Durante el cocinado abra la puerta del
horno lo menos posible, asi reducira el con-
sumo de energia.

Emplee guantes de proteccion cuando quie-
ra maniobrar dentro del horno.

Para enfriar el horno, abra la puerta para
que éste se ventile no quedando olores en
su interior.

En cocinados con un alto contenido de liqui-
dos es normal que se produzcan algunas
condensaciones en la puerta del horno.

Tablas de Cocinado

Los tiempos y las temperaturas indicados en las Tablas son orientativos. Las funciones de coci-
nado dependen de cada modelo. En general es recomendable que realice un precalentamiento
del horno en vacio y en funcién O o . El tiempo de precalentamiento finaliza cuando se

apaga el piloto de calentamiento.

ENTRANTES Peso Altura Funcién | Temperat. | Tiempo Recipiente
O 160-180 4550

Empanada 15 1 Bandeja
150-170 30-35
O 180-200 2025

Pizza 0,65 1 Parrilla
160-180 1520
O 170-190 4550

Quiche 1,5 1 Molde
150-170 4550
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PESCADOS Peso Altura Funcion | Temperat. | Tiempo Recipiente
O 180-200 25-30
Dorada a la Sal 1 1 Bandeja
170-190 25-30
O 170-190 20-25
Salmén en Papillote 1 1 Bandeja
160-180 1520
O 180-200 20-25
Truchas 1 1 Bandeja
170-190 1520
42

CARNES Peso Altura Funciéon | Temperat. | Tiempo Recipiente
O 180-200 60-65

Conejo 1,5 1 Bandeja
160-180 4550
O 190-210 50-55

Cordero 1,5 1 Bandeja
170-190 4550
O 190-210 50-55

Pollo 1,5 1 Bandeja
170-190 4550
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REPOSTERIA Peso Altura Funcion | Temperat. | Tiempo Recipiente
O 145155 60-65

Flan 0,5 1 Molde
145-155 55-60
O 145-165 25-30

Magdalenas 0,5 1 Bandeja
135155 25-30
O 165-185 4550

Tarta de Queso 1 1 Molde
155175 35-40

44

Limpieza y Mantenimiento

Debe desconectar el aparato de la red eléctrica
para realizar cualquier intervencion.

Limpieza del Interior de Horno

e Limpie el interior del horno para eliminar
restos de grasa o alimentos, los cuales des-
prenden humos y olores o provocan la apa-
ricion de manchas.

e Con el horno frio y para superficies esmal-
tadas (ejemplo, suelo del horno) use cepi-
llos de nylon o esponjas con agua jabonosa
y templada. Si usa productos de limpieza de
hornos, apliquelos sb6lo en las superficies
esmaltadas y siguiendo las instrucciones
del fabricante.

Atencion

No limpie el interior de su horno con aparatos
limpiadores a vapor o agua a presion. Tampoco
utilice estropajos metalicos, cepillos de alambre
o cualquier utensilio que pueda rayar el esmalte.

Uso del Grill Abatible (Segin Modelos)

Para limpiar la parte superior del horno,
e Espere a que su horno esté frio.

e Gire el tornillo (A) y baje la resistencia de
Grill lo mas posible.
e Limpie la parte superior del horno y vuelva

a colocar la resistencia de Grill en su posi-
cion inicial.

Limpieza del Exterior y los
Accesorios de Horno

Limpie el exterior del horno y los accesorios
con agua jabonosa y templada o con algin
detergente suave.

Atencion

Para superficies inoxidables actle con precau-
cion y emplee sb6lo esponjas 0 panos que no
puedan rayarlas

Limpieza de la Puerta con Cristal
Interior de gran Tamano

No use estropajos metalicos, cepillos de alam-
bre ni polvos comerciales o abrasivos para lim-
piar la puerta del horno, ya que podria aranar
la superficie y provocar la rotura del cristal.

Instrucciones Desmontaje / Montaje del
cristal interior

1 Abra la puerta del horno.
2 Tire hacia fuera del cristal por la parte infe-
rior (B).

3 El cristal interior esta ya suelto. Saquelo.

Atencion

Por favor preste atencién porque cuando reti-
re el cristal interior, la puerta del horno se
cerrara.
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4 Limpie el cristal interior y la puerta del
horno por dentro.

5 A continuacion, introduzca los soportes del
cristal interior en las ranuras superiores de

la puerta (C).

¢ Desmonte los soportes cromados, soltando-
los de la tuerca (G).

Si Algo no Funciona

El Horno no funciona

Compruebe la conexion a la red.
Verifique los fusibles y el limitador
de su instalacion.
Aseglrese que el reloj esta en posicion
manual o programado.
Verifique la posicion del selector de funciones

Generacion de humos durante
el funcionamiento del horno

Proceso normal en el primer funcionamiento.
Limpie periédicamente el horno.
Reduzca la cantidad de grasa o aceite
anadido a la bandeja.

No utilice temperaturas mas altas

y de temperaturas o .
de las indicadas en las tablas de cocinado.

La luz interior del horno no se enciende

] . No se obtienen los resultados
Sustituya la lampara. esperados en el cocinado
Verifique el correcto montaje segin

el Manual de Instrucciones.

e Suelte la lente del portaldmparas con la
ayuda de una herramienta. . .
Revise las tablas de cocinado, para obtener una

orientacion sobre el funcionamiento de su horno.

El piloto de calentamiento no se ilumina

6 Gire el cristal hacia la puerta (D).

7 Presionando con ambas manos los dos
soportes inferiores (E) y a la vez empujan-
do el cristal hacia la puerta (F), de nuevo el
cristal quedara fijado a la puerta.

N ®
N 4

Seleccione una temperatura.
Seleccione una funcion.
Soélo se debe iluminar mientras el horno
esta calentando para alcanzar
la temperatura seleccionada.

Atencion

Si a pesar de estos consejos persiste el pro-
blema, péngase en contacto con su Servicio
de Asistencia Técnica.

e Sustituya la lampara.

e Monte de nuevo la lente, asegurando que
encaja en posicion correcta.

Cambio de la Lampara del Horno

Atencion

Para cambiar la |ampara, asegure primero que
el horno esta desconectado de la red eléctrica.

La lampara a sustituir debe tener una resisten-
cia a la temperatura de hasta 300 °C, solicite-
la en el servicio de asistencia técnica.
47
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Informacion Técnica

CEEl aparato que usted ha adquirido cumple
con las Directivas Europeas sobre Seguridad del
Material Eléctrico (73/23/CEE) y Compatibi-
lidad Electromagnética (89/336/CEE).

Instalacion

Esta informacion va dirigida exclusivamente al
instalador, ya que es el responsable del mon-
taje y conexion eléctrica. Si usted mismo ins-
tala el horno, el fabricante no se hara respon-
sable de los posibles danos.

Previo a la Instalacion.
Observaciones

e Para desembalar el horno tire de la lengle-
ta situada en la parte inferior de la caja.

e En el mueble se realizara una abertura con
las dimensiones indicadas en la figura, sien-
do la dimensién minima del fondo del mue-
ble de 580 mm. (Ver figuras 1y 2 en pagina
14).

e Para el encastre de los hornos multifuncién
la parte posterior del mueble, correspon-
diente a la zona sombreada en la figura 3
(ver pagina 14), no debe presentar ningln
saliente (refuerzos de mueble, tuberias,
bases de enchufe, etc...).

e El adhesivo empleado en el recubrimiento
plastico de los muebles debe soportar tem-
peraturas superiores a 85°C.
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Conexion Eléctrica.
Requisitos Legales

El instalador debe verificar que:

La tension y la frecuencia de la red se
corresponde con lo indicado en la Placa de
Caracteristicas.

La instalacion eléctrica puede soportar la
potencia maxima indicada en la Placa de
Caracteristicas.

Para la conexion del horno a la red eléctrica
el instalador debe utilizar un cable de ali-
mentacion para alta temperatura T150.

El esquema de conexion se muestra en la
figura siguiente:

La conexion eléctrica dispone de la adecua-
da toma de tierra de acuerdo con la norma-
tiva vigente.

La conexion debe realizarse a través de un
interruptor omnipolar, adecuado a la inten-
sidad a soportar y con una apertura minima
entre contactos de 3 mm para la descone-
xibn en casos de emergencia, limpieza o
cambio de la lampara. En ningln caso el
cable de toma de tierra podra pasar por
este interruptor.

e Este interruptor se puede sustituir por una
clavija de enchufe, siempre que pueda estar
accesible en un uso normal.

Después de la conexién eléctrica, verifique el
correcto funcionamiento de todos los elemen-
tos eléctricos del horno.

Instalacion de Horno

Para todos los hornos y tras realizar la cone-
xién eléctrica,

1 Introduzca el horno en el mueble aseguran-
dose que el cable de alimentacion no queda
atrapado, ni en contacto con partes calien-
tes del horno.

2 Sujete el horno al mueble mediante los 2
tornillos suministrados, roscandolos al
mueble a través de los agujeros que pueden
observarse una vez abierta la puerta.

3 Observe que la carcasa del horno no esté
en contacto con las paredes del mueble y
que hay al menos una separacion de 2 mm
con los muebles contiguos.
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Antes da Primeira
Utilizacao

Leia atentamente este Manual de Instrucoes
para obter o maximo rendimento do seu forno.

Devido ao processo de fabricagao, pode haver
no forno restos de gorduras e outras impure-
zas. Para os eliminar proceda do seguinte
modo:

e Retire todos os elementos da embalagem
incluindo, se existir, o nlastico protector.

e Ligue o forno na funcao O ou na sua inexis-
téncia &, a 200°C durante 1 hora. Para
tal, consulte a Guia Rapida que acompanha
este manual.

e Para arrefecer o forno, abra a porta para
que este se ventile, eliminando assim os
odores do interior do mesmo.

e Apbs o arrefecimento, limpe o forno e os
acessorios.

Durante este primeiro funcionamento é normal
que haja fumos e odores, razao pela qual deve
garantir uma boa ventilagao da cozinha.

Embalagem Ecolodgica

A embalagem foi elaborada com materiais
totalmente reciclaveis que podem ser apro-
veitados novamente. Consulte a sua camara
municipal sobre as normas locais para recol-
ha destes materiais.

ATENCAO

O simbolo E no produto ou na embalagem
indica que este aparelho nao pode ser tratado
como um residuo doméstico normal. Deve entre-
g&lo num ponto de recolha de equipamentos
eléctricos e electronicos para a sua reciclagem.
Deste modo, ajudara a evitar possiveis efeitos
negativos para o ambiente e salde publica devi-
do a uma manipulagao incorrecta. Para obter
informacao mais detalhada sobre a reciclagem
do aparelho, entre em contacto com a camara
da sua cidade, com os Servicos de Recolha de
Residuos Sélidos Urbanos ou com o estabeleci-
mento onde comprou o produto.

51



Instrucoes de Seguranca
Importantes

Seguranca Eléctrica

Qualquer manuseamento ou reparagao do
aparelho, incluindo a substituicao do fio de
alimentacao, deve ser realizada pelo
Servico de Assisténcia Técnica autorizado
usando pecas originais. As reparagoes ou o
manuseamento realizado por outras pesso-
as podem ocasionar avarias no aparelho ou
um mau funcionamento, colocando em peri-
g0 a sua seguranga.

Desligue o forno quando estiver avariado.

Seguranca para as Criancas

Nao deixe que as criancas se aproximem
do forno durante o seu funcionamento, ja
que sao alcangadas temperaturas muito
elevadas.

Seguranca na Utilizacao do Forno

O forno tem de funcionar sempre com a
porta fechada.

O fabricante nao se responsabiliza pelo uso
do forno quando este for utilizado com
outro fim que nao seja a preparagao de ali-
mentos de forma doméstica.

Utilize o forno somente quando este estiver
instalado no interior do movel.

Nao guarde 6leos, gorduras nem materiais
inflamaveis no interior, ja que pode ser peri-
goso se o forno entrar em funcionamento.
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Nao se apoie nem se sente na porta aber-
ta do forno, ja que poderia danifica-la além
de pdr em perigo a sua seguranca.

Nao cubra o fundo do forno com folhas de
papel de aluminio, ja que isso pode afectar
a cozedura e danificar o esmalte do interior
do forno.

Para cozinhar qualquer alimento, introduza
a bandeja ou a grelha fornecida, nas guias
laterais que o forno possui na cavidade
interior. A bandeja e a grelha possuem um
sistema para facilitar a sua extraccao par-
cial e manusear os alimentos.

Nao deposite recipientes nem alimentos no
fundo do forno. Utilize sempre as bandejas
e grelhas.

Nao deite agua no fundo do forno durante o
funcionamento, ja que pode danificar o
esmalte.

Durante a cozedura, abra a porta do forno
o0 minimo de vezes possiveis, para reduzir o
consumo de energia.

Utilize luvas de proteccao quando desejar
manusear algo no interior do forno.

Para arrefecer o forno, abra a porta para
que este se ventile, eliminando assim os
odores do interior do mesmo.

Em cozinhados com um alto conteldo de
liquidos, € normal que se verifiguem algu-
mas condensacoes na porta do forno.

Tabelas de Cozinhado

Os tempos e as temperaturas indicados nas tabelas sao para orientagao. As funcoes de cozin-
hado dependem de cada modelo. Geralmente é recomendavel realizar um pré-aquecimento do
forno em vazio, na funcdo [] ou [&. O tempo pré-aquecimento finaliza quando apaga-se ao

piloto de aquecimento.

ENTRADAS Peso Posicao Funcao | Temperat.| Tempo Recipiente
O 160-180 4550

Empada 15 1 Bandeja
150-170 3035
O 180-200 2025

Pizza 0,65 1 Grelha
160-180 1520
O 170-190 4550

Quiche 1,5 1 Forma
150-170 4550
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PEIXES Peso Posicao Funcao | Temperat.| Tempo Recipiente
O 180-200 25-30

Dourada no sal 1 1 Bandeja
170-190 25-30

Salmao em papel O 170-190 20-25 _

o 1 1 Bandeja

de aluminio 160-180 1520
O 180-200 20-25

Trutas 1 1 Bandeja
170-190 15-20
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CARNES Peso Posicao Funcao | Temperat.| Tempo Recipiente
O 180-200 60-65

Coelho 1,5 1 Bandeja
160-180 4550
O 190-210 50-55

Borrego 1,5 1 Bandeja
170-190 4550
O 190-210 50-55

Frango 1,5 1 Bandeja
170-190 45-50
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CONFEITARIA Peso Posicao Funcao | Temperat.| Tempo Recipiente
O 145-155 60-65

Pudim 0,5 1 Forma
145155 55-60

Bolinhos de farinh O 145-165 25-30

ollInhos de Ttarinna, H

leite e ovos 0,5 1 Bandeja
135-155 25-30
O 165-185 4550

Tarte de Queijo 1 1 Forma
155-175 35-40

56

Limpeza e Manutencao

Atencao

0 aparelho deve ser desligado da rede eléc-
trica para realizar qualquer intervencao.

Limpeza do Interior do Forno

e Limpe o interior do forno para eliminar res-
tos de gordura ou alimentos, os quais des-
prendem fumos e odores ou provocam o
aparecimento de manchas.

e Com o forno frio e para superficies esmal-
tadas (exemplo, fundo do forno) use esco-
vas de nylon ou esponjas com agua morna
e sabao. Se usar produtos de limpeza de
fornos, aplique-os apenas nas superficies
esmaltadas e seguindo as instrugées do
fabricante.

Atencao

Nao limpe o interior do forno com aparelhos de
limpeza a vapor ou sob pressao. Nao utilize
tampouco esfregoes metalicos, escovas de
arame ou qualquer utensilio que possa riscar
0 esmalte.

Uso do Grill Rebativel (Conforme o Modelo).

Para limpar a parte superior do forno,
e Espere até o forno arrefecer.

e Rode o parafuso (A) e baixe a resisténcia
do Grill o maximo possivel.

e Limpe a parte superior do forno e volte a colo-
car a resisténcia do Grill na posi¢ao inicial.

Limpeza do Exterior e dos
Acessorios do Forno

Limpe o exterior do forno e os acessoérios com
agua morna e sabao ou com um detergente
suave.

Atencao

Nao utilize esfregbes metalicos, escovas de
arame nem pbs comerciais ou abrasivos que
possam riscar o esmalte. Para superficies
inoxidaveis aja com precaucao e utilize somen-
te esponjas ou panos que nao risquem.

Limpeza da Porta de Vidro
interior de Grande Dimensao

Instrugcoes Desmontagem / Montagem do
vidro interior.

1 Abra a porta do forno.
2 Puxe o vidro pela parte inferior (B).

3 0 vidro interior solta-se. Retire-o.

Atencao

Por favor, ter em atengao, quando retirar o
vidro interior, a porta do forno fechar-se-a.

4 Limpe o vidro interior e a porta do forno por
dentro.
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5 A seguir, introduza os suportes do vidro
interior nas ranhuras superiores da porta
(©).

6 Vire o vidro para a porta (D).

7 Pressionando com ambas as maos os dois
suportes inferiores (E) e ao mesmo tempo
empurrando o vidro para a porta (F), o vidro
ficara de novo fixo a porta.

N ®
)3 ¥

Substituicao da Lampada do Forno
Atencao

Para substituir a lampada, assegure-se primeiro-
que o forno estéa desligado da rede eléctrica.

e Puxe as soportes cromados, soltando o para-
fuso (G).
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e Solte a lente do portalampadas com a ajuda

de uma ferramenta.

e Substitua a lampada.

e \olte a montar a lente, assegurando-se que a
encaixa ha posicao correcta sem forcar.

A lampada a utilizar na substituicao, deve ter
resisténcia a temperatura de 300 °C. Solicite-a
ao servico de assisténcia técnica.

Se Algo nao Funciona

0 Forno nao funciona

Verifique a ligacao a rede
Verifiqguese o disjuntor da sua instalagao
eléctrica desligou.
Assegure-se que o relégio
esta em posi¢cao manual ou programada.
Verifiqgue a posi¢cao do selector de fungdes
e de temperatura.

Formacao de fumos durante o funcionamento
do forno

A luz interior do forno nao acende

Processo normal no primeiro funcionamento.
Limpe periodicamente o forno.
Reduza a quantidade de gordura
ou de 6leo na bandeja.

Nao utilize temperaturas mais altas
que as indicadas nas tabelas de cozedura.

Substitua a lampada.
Verifiqgue a correcta montagem conforme
o Manual de Instrugées.

Nao se obtém os resultados esperados
no cozinhado

0 indicador luminoso de aquecimento
nao fica aceso

Consulte as tabelas de cozedura, para obter uma
orientagao sobre o funcionamento do forno.

Seleccione uma temperatura.
Seleccione uma fungao.
S6 deve ficar aceso enquanto
o forno estiver em aquecimento para atingir
a temperatura seleccionada.

Atencao

Se apesar destes conselhos o problema per-
sistir, contacte o Servico de Assisténcia
Técnica.
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Informacion Técnica

o aparelho que vocé adquiriu cumpre com
as Directivas Europeias sobre Seguranca do

Material Eléctrico (73/23/CEE) e
Compatibilidade Electromagnética
(89/336/CEE).

Instalacao

Esta informacgao € dirigida exclusivamente ao
instalador, ja que é o responsavel pela monta-
gem e ligagao eléctrica. Se vocé mesmo ins-
talar o forno, o fabricante nao se responsabili-
za pelos possiveis danos.

Antes da Instalacao.
Observacoes

e Para tirar o forno da embalagem puxe a lin-
gueta situada na parte inferior da caixa e,
para 0 manusear, segure-o pelas asas late-
rais e nunca pelo puxador da porta do forno.

e Efectuar-se-4 uma abertura com as dimen-
soes indicadas na figura, sendo a dimensao
minima do fundo do mével de 580 mm. (Ver
figuras 1 e 2 de encastramento do forno na
pagina 26).

e Para encastrar os fornos multifuncao, a
parte posterior do moével, correspondente a
zona sombreada na figura 3, nao deve apre-
sentar nenhuma saliéncia (reforgcos do
movel, tubagens, bases de tomada, ........ )
(Ver pagina 26).

e O autocolante utilizado no revestimento
plastico dos moéveis deve suportar tempera-
turas superiores a 85°C.
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Ligacao Eléctrica.
Requisitos Legais

O instalador deve verificar que:

A tensao e a frequéncia da rede estao de
acordo com as indicadas na Placa de
Caracteristicas.

A instalacao eléctrica pode suportar a
poténcia maxima indicada na Placa de
Caracteristicas.

Para ligar o forno a rede eléctrica o instala-
dor deve utilizar um cabo de alimentacao
para altas temperaturas T150.

0 esquema de ligagao &€ mostrado na figura
a seguir:

3 x1,5mm?

A ligacao eléctrica dispde da tomada de
terra adequada, de acordo com a norma em
vigor.

A ligacao deve ser realizada através de um
interruptor omnipolar, adequado a intensi-
dade a suportar e com uma abertura mini-
ma entre contactos de 3 mm para a desco-
nexao em casos de emergéncia, limpeza ou
troca da lampada. Em nenhum caso o cabo
de tomada de terra podera passar por este
interruptor.

Este interruptor pode ser substituido por
uma tomada, a qual tem de estar acessivel
durante a utilizacao normal do forno.

Depois da ligagao eléctrica, verifique o correc-
to funcionamento de todos os elementos eléc-
tricos do forno.

Instalacao do Forno

Para todos os fornos e ap0s realizar a ligagao
eléctrica,

1 Introduza o forno no moével certificando-se
que o fio de alimentacao nao fica preso,
nem em contacto com partes quentes do
forno.

2 Fixe o forno ao mével mediante os 2 para-
fusos fornecidos, enroscando-os ao moével
através dos furos que se podem observar
quando a porta estéa aberta.

3 Observe que a carcaca do forno nao esteja
em contacto com as paredes do movel e
que ha uma separacao de 2 mm, pelo
menos, com 0s moveis contiguos.
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E101kég Evépyeleg
Mpiv Tnv MNpwTtn XpRion

AloBACTE TTPOCEKTIKA TO TTAPOV eyXEIPidIo, yia
TNV KAAUTEPN aTTOd00T TOU PoUPVOU OagG.

ATTO T0 OTABIO KATAOKEUNG MTTOPET VO UTTAPXOUV UTTO-
AgiypoTa ypdoou kai GAAwvY ouoiwv. Mo TNV OTTOpA-
KPUVOT| TOUG OKOAOUBEIOTE TIG TTOPAKATW 0dNYieS:
* ApaipéoTe GAa Ta UNKG OUOKEUAOIOG, CUMTTEQI-
AapBavouévou Tou TIPOCTATEUTIKOU TTAQCTIKOU,
oTnv TTPGCOYN TG Koudivag/poupvou, EpOaoV
UTTAPXE.
 EmAéEre v Aemoupyia (J i (& otoug 200°C
KOl aQrjoTE TOV POUPVO QVAUUEVO Yia [ia Wpal.
ZUPBOUAEUTEITE TTPWTA TNV EVOTNTA TTEPIYPO-
ONG XOPOKTNPIOTIKWY, TIOU EUTTEPIEXETAI OF
auTo TO eyxEIpidIO.
» Mo va Kpuwaoel 0 Youpvog, avoigte TNV
TOPTA, WOTE Va ECAEPIOTEI TO ECWTEPIKO KAl
va 1a@UyouV ol HUPWOIIEG.
* ApoU wuxbBei o @oUupvog, kaBapioTe Ta
eCapTAPOTa TOU GOUPVOU.

Kard tnv TpwTtn Xprion TnG CUCKEUNG, UTTOPEI
va TTapoucIacToUV KaTIVoi Kol oopég. Katd
ouvétrela, To dSwPATIO TNG Koudivag TTPETTEl va
agpigeTal ETAPKWG.

OiIkoAoyIK ZUoKeuaoia
Ta UAIKG ouokeuaciag gival TTARPWG avaKU-
KAWOIUA KAl 4TTopoUV va TTAVAXPNOIPO-TTOIN-
Bouv. EAEyETe atmod TIg TotTikEG APXEG TOUG KO-
VOVIOPOUG d1dB£0NnG aTTopPIYUATWY.

MPOZOXH
Me 10 oUuBoAo E TTavVW OTNV CUCKEUR A TTAvw
oTnv ouokeuacia dnAwveTal 6Tl TO TTPOIOV eV
MTTOPEI VO XOpaKTNPIOTEN Kal TTETaxTEl padi Pe Ta
oIKIaké atroppippata. H d1d6eon TG ouoKeung
Ba TTPETTEl Va Yivel 0€ OUYKEKPIPEVA onpuEgia dIa-
Be0ong NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTAIOOU.
Me Tnv cwaoThA dIGBeoN TWV TTOAIWY CUCKEUWV
BonBdte otnv TPAANWN KaTd TWV apPVNTIKWYV
CUVETTEIWV OTO TTEPIBAAAOV KQI OTNV UyEia Twv
avOpWwTTWV. MapakaAoUUE ETTIKOIVWVACTE WE TIG
TotTikéG APXEG TNG TTEPIOKNG OAG YIA VA EVNE-
PWOEITE yIa TOUG CWOTOUG TOTTOUG dIABETNG TWV
AxPNOTWV NAEKTPIKWY CUCKEUWV.
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2nUavTikég Odnyieg
Aoc@dAciag

Mpo@uAagn amo 1o NAEKTPIKO peUUaA

» OTT0IECONTIOTE ETTIOKEUES TTPETTEI VA TTPAY-
paTtotrolouvTtal amd Efouaiodotnuévo Te-
XVIKO TNG, XPNOIMOTTOIWVTOG auBevTIKG
avTaAAOKTIKA. Ol ETTIOKEUEG TTOU TTPAYUO-
ToTTOI0UVTOI OTTO YN £€ouaiodoTnuéva dTo-
Mo pTTOpOUV va TTpoKaAécouv ¢nuid A du-
OAeIToUpyia TwWV GUOKEUWYV Kal va Béoouv
O€ KivOUVO TNV aoPAAeld oag.

e 2¢ TepiTTTwon BAGRNG, ATTOOUVOEDTE TO
@oUpVvo 00G.

Ao@dAsia Twv TTaIdIWV

* Autf) n ouokeur) Bev éxel oXedIOOTEN yia
xprion o1o Taidid Xwpeig TNV eTTiBAsWn KAa-
TToloU €vnAikou. Mnv eTTPETTETE OTA TTAI-
O1é va Traiouv Pe TNV CUOKEUN.

* Mnv emTpéTTeTe 0Ta TTAIBIG VA TTANCIAloUV
TOV QoUpvo 600 Eival avauuévog, Kabwg
MTTOpOUV va avatrTuxBolv uwnAég Beppo-
KPOOiEG.

Ao@dAgia KaTd Tn XprHon Tou goupvou

» O KoTooKeuaoTHG Ogv YTTopEi va BewpnOei
UTTEUBUVOG O€ TTEPITITWON TTOU 0 YOUPVOG
XpnoiuotroinBei yia dAAo okoTTd Trépa atd
TIG TTPOBAETTOUEVEG OIKIAKEG XPrOEIG.

* XpnOIYOTTOIEITE TO POUPVO POVO OTaV
€X€l TOTTOBETNOEI ECa OTA VTOUAGTTIO TNG
Koudgivag.

* Mnv amroBnkeueTte AGdI, AiTrn 1) AAAEG €U-
(PAEKTEG OUCIEG PEOT OTO POUPVO, KABWG
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MTTOPOUV va atroouv TmKivOuveg av TeOEI
o€ Aeitoupyia.

Mnv akouuTraTe 1 KABESTE OTNV QVOIKTH
TTOPTA TOU POUPVOU, KABWG UTTAPXE! Kiv-
OUVOG VO KATAOTPEWETE TNV TTOPTA KAl VO
TPAUUATIOTEITE.

Mnv KaAUTITETE TOV TTUBPEVA TOU YOUPVOU
ME aAoupIvoxapTo, KaBWG UTTopPE va €TTN-
PEGOEI TO WAOIHO KOl VO KATAOTPEWEI TV
EOWTEPIKA EPayE ETTIPAVEIQ TOU GOUPVOU.
Ma va xpnoiyoTtroInoeTe TOV YoUpvo, €1I04-
YETE TO TOWIA 1 TNV ETTIXPWHIWHPEVN OXAPA
TTOU TTAPEXOVTAI JE TNV GUOKEUN OTIG
oTaBEPEG TTAEUPIKEG OXapES / “0dnyoug”
TOU Qoupvou. Ta Tawid Kal ol oXApEg gival
OXEBIOOMEVEG ETOI WOTE VO ETTITPETTOUV
TNV MEPIKA EEAYWYN TOUG yIa TNV KOAUTEPN
emiBAewn TOU PaynTou.

Mnv TotroBeTeiTe OKEUN 1} @aynTd oTov
TTUBPEVA TOU POUPVOU. XPNOIUOTIOIEITE
TTAVTA TA TOWIA KAl T oXApa.

Mn xUveTe vepd oTOV TTUBPEVA TOU QPOUpP-
VOU 000 €ival avaupévog, KaBwg PTTopEi
va TTPOKAAEDEl nuId oTnVv epaye IPA-
VEId TOUG.

‘Oon wpa givar avapuévog o eoupvog
avoiyeTe TNV TTOPTA 0G0 TO duvaTov AlyodTe-
PO, YIa £€0IKOVOUNCN EVEPYEIQG.
XpPNOIYOTTIOIEITE YAVTIA, AV XPEIOOTEN va
BaAeTe Ta xépia oag péoa oo Bepud
@oupvo.

Ma va kpuwaoel 0 PoUpPVOog, AvoigTe TNV
TOPTA, WAOTE VA £EAEPIOTEI TO ECWTEPIKO
Kal va d1apUyouV ol JUPWIIEG.

& ouvTtayég PE TTOAU Uuypo TTEPIEXOPEVO
givalr ouvnBeg va oxnuarifovrtal udpaTyoi
oTnV TTOPTA TOU POUPVOU.

Mivakeg payeipéuaTtog

O1 Nivakeg MayeipéuaTog TTapouaiadouy TIG EVOEIKVUOUEVEG BEPUOKPATIESG KAl TOV KATA TTPOCEY-
ylon XPOvo TTapackKeung Twv @aynTwy. O TpATTOG TTAPACKEUNG TOUG £EAPTATAI OTTO TO JOVTEAO
TOoU Qoupvou. lNa kaAUTepa ammoTeAéopuarta, oag oupuBouleloupe va TTPOBePUAVETE TO POUPVO
oag adeio, pe TN Asrroupyia Tou TrpoypdupaTtoc [ A . O xpdvog TpobBépuavong TapépxeTal,
orav offoel n evOEIKTIKN Auxvia Bepuokpaaciag.

Bdpo . . Kp.| Xpovo .
OPEKTIKA (aney | Emimedo [Aemoupyial @RS P | URTTES | skedog
O 160-180 4550
MMiteg 15 1 Tawi
150-170 30-35
O 180-200 20-25
Nitoa 0,65 1 Zxapa
160-180 15-20
O 170190 4550
Kig 1,5 1 dopua
150-170 4550
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Bdpog | Eqimedo [Acitoupyial @EPHOKP. [ Xpbvo SKeUO

WAPIA (KIAG) PYIAN =Ry, | (Aerrra S
O 180200 25.30

MaoTr ToImoupa 1 1 Tay
170-190 25-30

SoAop6C O 170-190 20-25 '

o€ AadOKOAAQ 1 1 Tayi
160-180 1520
O 180-200 20-25

MéoTtpopa 1 1 Tayi
170-190 15-20
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KPEAZ Bapog | Errimedo |Aeitoupyia| @EPHOKP. | Xpévog | syego
(k1IAG) Py (°C) (AeTT1q) s
O 180-200 60-65
Kouvéhl 1,5 1 Tawi
160-180 4550
O 190-210 50-55
Apvi 1,5 1 Tawi
170-190 4550
O 190-210 50-55
Kotétrouho 1,5 1 Tawi
170-190 4550
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Bdpog

Oeplokp.

Xpovog

FTAYKA (IAG) Etriredo |AsiToupyia °C) (AemrTa) 2KeUOG
O 145-155 60-65

dAav 0,5 1 Dépua
145-155 55-60
O 145-165 2530

ATONIKG KEKAKIO 0,5 1 Tawi
135-155 25-30
O 165-185 4550

Toidkeik 1 1 Popua
155175 35-40
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KaBapiopég Kal Zuvtipnon

Mpoooxn

Mpiv TPAYUOATOTTOINCETE OTTOIOONTIOTE £p-
yacia kabapiopoU | ocuvTiPNOoNG, TIPETTEI
VA ATTOOUVOECETE T CUOKEUN AT TNV Tra-
poxN NAEKTPIKOU pEUMATOG.

KaBapiop6g Tou Ecwrepikou Tou Poupvou

* To e0WTEPIKO TOU POUPVOU TTPETTEI VO KaBapi-
ZeTal yiIo TNV 0Qaipeon TPOPIHWYV Kal UTTOAEIY-
MATWV AiTToug, Ta oTToia dNUIoUPYOUV KATIVO
Kal MUPWOIEG Kal TTPOKAAOUV TNV €UGAvVIoN
KNAidwv.

* Mg kpUo TO POUPVO Kal YIA TIG EUAYE ETTIPAVEIEG
(11.X. TOV TTUBPEVD TOU POUPVOU) XPNCIUOTIOI-
note éva agouyydpl he xAiapo didAupa vepou
Kal oatrouvioU. Av €TTIAEEETE TN XPAON EIDIKWV
TTPOIOVTWY KABAPIGUOU PoUpVWY, XPNOCIUO-
TTOINOTE TO HOVO OTIG EPAYE ETTIPAVEIEG, AKO-
AouBwvTag TIG 0dNYiEG TOU KATAOKEUAOTH).

Mpoooxn

Mnv kaBapilete TO €0WTEPIKO TOU POUPVOU E
aruoé A utto Tieon vepd. Emiong, un xpnoipoTrolei-
T€ METOANKO GUpa KaBapiouou oUTe OTToIodrTTo-
T€ UAIKO TTOU Ba UTTOpOoUcE VO XOPAEE! TO EPAYE.

Xprion Tng NMtucoobpevng Avriotaong
(FkpIA) (avaAoya pe TO HOVTEAO)
MNa Tov kKaBapIou6 TG OPOPRG TOU POUPVOU:

* [MepIpéveTe va KPUWOEI O GOUPVOG.

* l'upioTte TV €8Ik Bida (A) yia va eAeuBepwBEi
TO YKPIA KaI SWOTE pia KAion oTnv avriotaon
(YKpIA) TTpOg Ta KATW, 600 TO duvaTOV TTEPIO-
o0TEPO.

» KaBapiaTte TNV opo@r] Tou @oupvou Kail &a-
vaToTroBeTAOTE TNV avtioTaon (YKpIA) oTnv

apxIKn TNG B€an, oTePEWVOVTAG TNV yupilo-
vTag TaAI TV Bida.

KaBapiopog Tou Ewrepikou Tou Poup-
vou Kal Twv A§eocoudp

KaBapioTe TIG EWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU
Kal Ta agooudp pe xAIopd diGAupa vepou Kal
oaTmouvioU A JE KATTOIO MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
Mpoooxn

Mn xpnoigoTroigiTe TTOTE PETAAAIKO GUPUA KO-
BapiopoU A EUTTOPIKEG OKOVEG TPIYIUATOG, TTOU
MTTOpPEl va xapdéouv 1o gpayé. KabapioTe pe
TTPOCOXN TIG ETTIPAVEIEG ATTO AVOLEIDWTO ATOA-
Al XpNOILJOTTIOIVTAG JOVO a@ouyydpia i upa-
opata TTou dev uTTopoUV va TIG Xapagouv.

MNa va kaBapioete 10 €§WTEPIKG TOU POUPVOU,
OEV TTPETTEl VO OQAIPECETE TO KOUUTTIA XEIPI-
OMOU, €KTOG €AV aQAIPECETE TOV GOUPVO ATTO
TO ETTITTAO EVTOIXIGHOU.

KaBapiopog Tou E0wTEPIKOU KPUOTAAAOU
TTARPOUG KAAUWYNG TNG TTOPTAG

0dnyieg aroouvappoAdynong/ouvapuo-
AGYN-ong TOUu ECWTEPIKOU KPUOTAAAOU

1. Avoigte TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

2. TpaBnére To KPUOTAAAO OTTO TO KATW PEPOG
TOu TTpOG Ta TTavw (B).

3. To eowTePIKO KPUATAAAO gival TWPa EAeUBE-
po. AQaipéaTe TO.

Mpoooxn
Otav agaipéoete T0 0WTEPIKO KPUGTAAAO, N
TTOPTA TOU QOUPVOU KAEIVEI.
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4. KaBapioTe 10 €0WTEPIKO KPUOTAAAO Kal TO
€E0WTEPIKO TNG TTOPTAG TOU GOUPVOU.

5. Eiocdyete 10 OTNPiyuOTO TOU €0WTEPIKOU
KPUOTAAAOU oTa auAdkia TTou BpiokovTal OTO
Tavw pépog Tng Toptag (C).

6. XaunAwaTe To KPUOTOANO TTPOG TNV TTOPTA
(D) kai TETTE TO TTPOG TA KATW YIA VA OTEPEW-
B¢i mdvw aTnv ToPTA.

E 3 ®

AvTikardoTaon Tou AauTrTipa
Pwriopou

Mpoooxn

Mpiv aAAGEeTe TN AduTTa, BePaiwbeite OTI ExeTe
ATTOOUVOEDEl TO GOUPVO AT TNV TTAPOXH NAE-
KTPIKOU peUPATOG.
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* BydaATE TO ETTIXPWHIWPEVA GTNPIYUATA, APOU
T eAeUBEPWICETE OTTO TO TTAgIPAGDI (G).
TS

» XoAapwaoTe 170 KAAUPPA TNG AGUTTOG atrd Tn
Bdon TnG, XPNOIKOTTOIVTAG KATTOIO KATAA-
AnAo epyaAceio.

e ANGETE TNV AduTTa.

e ETravaTomroBeTAOTE TO KAAUPPA, XWPIG va
aokAoeTe TTiEON, €Ea0@aAilovTag OTI EXEl
oTNPIXTEl CWOTA.

H kaivoUpyia AauTra Trou Ba XpnoIOTTOINOETE TTPE-
TTEl VO €ival avOEKTIKA) 0€ BepUOKPOTIES PEXPI KOl
300°C. Tétoieg AGpTTEG PTTOPOUV VO TTapayyeABoUV
a6 70 TuApa Texvikng YTTooTAPIENG.

0dnyo6g AvtiyetwTriong NMpoBAnpaTwy

O @oupvog dev AsiToupyei

EAEyETe TNV NAEKTPIKN EyKaTaoTaon.
EAEYETE UATTWG £XE1 ATTOOUVOEDET O ATPAAEIODIAKO-
TITNG GTOV TTVAKA TOU GTTITIOU.

PuBuioTe To poAdI TNG KOugivag OTn XEIpoKivnTn 1
TIPOYPOUMATIOPEVOU XpOvou AsiToupyia.
EAéyEre TN B€on TWV SIAKOTITWV ETTIAOYNG TTPO-
ypAaupaTog Kal Bepuokpaaciag.

AnpioupyouUvTal KaTTvoi | aTpoi Katd Tn didp-
KEIO AEITOUPYiag TOU PoUpPVoU

Ag AeiToupyei 0 ECWTEPIKOG
PWTICUOG TOU POUPVOU

duaioAoyikr| diadikaaia KaTéd TNV TTPWTN XPHAoN.
KaBapileTe TrepIodIKG TO OUPVO.
MeiwaoTe Tn ToodTNTA AiTToUug 1} UYpPOU TTOU TTPO-
oBéTeTE OTO TOWI.
Mn xpnaoigoTrolgite TNV UWNASGTEPN BepUoKpaTia
atré auTEG TTOU TTPOTEIVOVTOI GTOV TTIVOKO JOYEIPE-
HaTog.

AVTIKOTAOTAOTE TOV AQUTITAPA PE GAAOV KatdAAnAo.
BeBaiwbeite 611 0 AauTITrpAg €ival CWOTA TOTTODE-
TNUEVOG, CUPPWVA PE TIG 0dnyieg Tou eyXelpIdiou.

Ta amroteAéopara Yynoigarog dev givai
Ta €mMOUUNTA.

Aev avapel n évdeign Beppokpaciog
TOoU poUpvou

EAéyETe TOUG TTiVOKEG HAYEIPEPATOG, WATE Va €VN-
UEPWOEITE YIa TOUG ATTOTEAEGUATIKOTEPOUG TPOTTOUG
AgiToupyiag Tou oUpvou oag.

PuBuioTe To d10KOTTTN €TTIAOYNAG O€ pia Beppokpaaia.
PuBuioTe 10 d1aKOTITN ETTIAOYAG O€ £va TTPOYpaAUa
HayeIpEUATOG.

Avaer poévo étav o poupvog Beppaivetal (aveRa-
Ce1 Beppokpaaia) yia va ¢Odael oTnv €mMOUPNTH
Bepuokpaaia.

Mposidotroinon

Av 1O TTPOBANpa €CaKOAOUBEI, ETTIKOIVWVAOTE
pe To eGouaiodotnuévo oépPRIg TNG.
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Texvikég NMAnpo@opieg

(€H ouokeur TTOU ayopdoaTe IKAVOTIOIE TIC
EupwTraikég 0dnyieg OXETIKA e TNV aOQAAEIa
NAeKTPOAOYIKWY UANKWY (73/23/CEE) kai nAe-
KTpOMOyVNTIKAG oupBaréTnTag (89/336/CEE).

EykatdoTaon

O1 TAnpogopieg Tou akoAouBouv atreuBuvo-
VTdl OTOV TEXVIKO EYKATAOTAONG, OVTOG UTTEU-
Buvog yia Tn cuvapPoAdyNaon Kal TNV NAEKTPIKN
ouvdeon. Av €yKOTAOTACETE TO YOUPVO HUOVOI
oag, xwpig Tn PonBeia eCeIBIKEUPEVOU TEXVI-
KOU, O KOTOOKEUAOTNG O¢ QEPEl Kapia ubuvn
YIO TUXOV CNnMId, TTOU TUXOV TTPOKANBEI.

H eykardotaon Ba TTpETmel va TTpAyUATOTION-
iTal amd eEeIdIKEUPEVO TEXVIKO O oTToiog Ba
BeBaiwael 611 €xouv TNPENBei GAOI Kavoviouoi
yla TNV €yKATaoTacn TNG CUOKEUNG.

Mpiv Tnv EykardoTtaon

* MNa va &emokeTdpeTe T0 @OUPvVO, TPaRNETE
TIEPIMETPIKA TN XAPTIVN TTPOEEoX TTou Bpi-
OKETAI OTN i ywvia TOu KOUTIOU, XaUNAd.

* [a TNV TOTTOBETNON aTTAITEITAI Pia €00XN OTO
ouykpoTnua (oTa £mITTAA) TNG Koudivag oag,
pe eAdyIoTo BABOG 74 €KATOOTWY, CUNGWVA
ME TIG DIAOTACEIG TTOU PAivVOVTal GTO GXI MO
(BA. ox€di0 1 Kai 2 : TTEPIYPAPES TOTTOBETN-
ong, OTIG ETTOPEVEG OENIDEG).

* [a TNV OWoTA TOTTOBETNON TWV POUPVWY dEV
TIPETTEl VA UTTAPXEI Kapia TTpoegoxr (EvioXU-
O€IG, OWANVEG, TTPICEG, KATT) OTO TTIoW PEPOG
TNG UTTOBOXNAG TOU OUYKPOTAMATOG TNG KOU-
Civag, 6tTou Ba ToTT0BETNOEI O POUPVOG, Kal
N oTToia QVTIOTOIXEI OTO OKIAOUEVO HPEPOG
Tou oxAMaToG 3 (BA. TTOPEVEG OENIDEG).

* O yxwpog oTov otroio Ba eykaTooTabei O
@oUPVOG TTPETTEI VA €ival KATOOKEUOOUEVOG
atTé UAIKO (TT.X. QOpHAIKa, JeAapivn, KATT)
TToU avTéxel e Bepuokpaaieg péxpl 85°C.
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2uvdeon pe Tnv Mapoxn HAekTpikoU
Peuparog - Nopikég AtraiTroeig

Mpiv TNV epyacia nAeKTPIKNG oUvOEONG TOU
@oUpPVOU, O TEXVIKOG EYKATAOTACNG TTPETTEI VO
eAEyEel OTI:

* H 1don ko n ouxvétnTa Tou pelpaTog €ival
OUPQWVEG PE QUTEG TTOU Eival TUTTWHEVEG OTNV
TTNIVOKIOA TWV TEXVIKWY OTOIXEIWV OTOV (OUPVO.

* H nAekTpIkr) eykatdoToon oTnv omoia 6a ouv-
0eBei 0 Poupvog va gival KATAAANAn, dnAadn
VO OVTEXEI/ONKWVEI TO peUPA TTOU OTTAITEN O
(oUpvog Katd TNV Asiroupyia Tou, cUppwva
ME TNV TTIVOKIOO TWV TEXVIKWYV CTOIXEIWV.

* To didypappa ouvdeang QaiveTal OTO TTOPO-
KATW OXAMA.

3 x1,5mm?

* H nAektpiki ouvdeon O1abéTel KATGAANAN
NAEKTPIKA Yeiwon cUP@wva Pe Toug IoXUo-
VTEG KAVOVIOHOUG.

* H olvdeon Ttpémel va yivel péow evog
KatdAAnAou SITTOAIKOU SI0KAOTITN KUKAWMO-
T0G. AUTOG O OIOKOTITNG TTPETTEl va gival
KOTAAANAOG yia To pelpa (TAon) AsiToupyiag
KOl va €xel éva eAdxioTo avolyua 3 XIA.
METALU TWV ETTAPWY, YIa va £Eac@aAileTal n
aTrooUvdEDN O€ TTEPITITWOEIG EKTAKTNG AVA-
YKNG, KaBapiopou A Kal avTiIkatdoTaong Tou
AQPTITAPO QWTIOPOU. Z€ Kapia TTepITTTwon
TO KOAWDIO yeiwong dev TTPETTEI va TTEPACEI
atré auTtdv TO BIAKOTITN.

MeTd TNV nAeKTPIKA OUVOEDN, eAEYETE OTI OA
Ta NAEKTPIKA PEPN TOU POUPVOU AEITOUpyOoUV.

Eykardotaon ®oupvou

loxUel yia 6Aoug Toug TUTTOUG PoUPVWY, PETA

TNV NAEKTPIKI) oUVOEDT.

1 TotmoBeTrioTE TO YOUPVO PECT OTO VTOUAATTI
TNG Koudivag, TTPOCEXOVTAG VO PNV TTAEXTOUV
Ta KOAWSIA.

2 31ePEWOTE TO POUPVO OTO CUYKPOTNUA TNG
Kougivag pe TIg 2 Bideg TTOU TTApEXOVTal,
ToTTOBETWVTOG TIG MéOA  OTIG TPUTTEG

OTEPEWONG, 01 OTToiEG QaivovTal éTav €ival
avolxTr n mépTa (BIdWvouv GTo COKOPO TOU
VTOUAQTTIOU TOU (OUpVOU).

MpooéCte waTe 10 “TTePIBANUA” Tou @oupvou
VO PNV €PXETAI O€ ETTAPR HUE TA TOIKWMATA TOU
emTiTTAou. AkOua, BeRaiwBEITE OTI OI TTASUPEG TOU
TTIAQICiOU Tou QoUpvou dev £pXoVTal OE ETTOPN
ME TTapaKeipeva oupTapia A TIOPTEG VIOUAQTTIOU,
a@AvovTag £va EAAXIOTO KEVO 2 XIA.
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Finnimizin ilkk
Kullanimindan Once

Firininizdan en iyi verimi alabilmeniz i¢in bu
Kullanma Kilavuzunu dikkatli bir sekilde oku-
manizi tavsiye ederiz.

Uretim esnasinda firninizin icinde yag ya da
Uretime ait diger atik maddeler kalmis olabilir.
Bu maddeleri yok etmek icin asagidaki islem-
leri uygulayiniz.
» Varsa koruyucu plastik tabaka dahil olmak
Uzere paketleme igin kullanilan tim maddeleri
cikariniz.
* Finninizi 1saat siiresince 200°C de (yada
konumunda galistinniz. Bu iglem igin kullanma
kilavuzunda bulacaginiz 6zellikler listesine bas-
vurunuz.
* Firin sogutmak ve kokularin ¢ikmasini
saglamak i¢in firinin kapagini aginiz.
* Firin soguduktan sonra icini ve aksesuar-
larini temizleyiniz.

ilk kullanim esnasinda koku ve duman ortaya
¢ikabilir. Bu durumda mutfak iyi bir sekilde ha-
valandiriimalidir.

Doga Donusumlu
Paketleme

Paketleme malzemeleri timuyle doda donu-
stmltdirler ve tekrar kullanilabilifler. Malze-
melerin yok edilmeleri igin yururlikteki yerel
kurallara basvurunuz.

UYARI

Uzerinde E semboll bulunan Uriin veya am-
balaj malzemesi doga donusimlli malzemedir.
Cope atilmayip geri dontisim noktalarina teslim
edilmelidir. Bu drindn dogru bir sekilde elden ¢i-
karlarak cevreye ve insan saghgina getirecegi
olumsuz etkileri 6nlemis olursunuz. Bunun igin
litfen yerel bolge belediyeleri, atik ¢op depolari
veya Urlnu aldiginiz magaza ile temasa geginiz.
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Onemli giivenlik
talimatlari

Elektrik glivenligi

» Olugabilecek tim arizalar yetkili servis
elemanlarinca ve orijinal yedek parcalari
kullanilarak yapilmalidir. Diger kigiler
tarafindan yapilan tamiratlar firininiza
hasar verebilir, bozabilir ve en 6nemlisi
sizin guvenliginizi tehlikeye sokabilir.

* Anza durumunda firininizi elektrik
baglantisindan ayiriniz.

CGocuklarin giivenligi

* Finn kullanilirken ¢ok ylksek 1silara
ulasabileceginden cocuklarin firna
yaklasmasina izin vermeyiniz.

Firin kullanim giivenligi

* Firini kapagi acgikken calistirmayiniz.

* Firin ev ici kullanimlar igin dizayn
edilmistir. Farkl amaclardaki
kullanimlardan dolayi olusabilecek
herhangi bir zarardan sorumlu degildir.

 Firini sadece mutfak dolabina monte
edilmis sekilde kullaniniz.

 Firinin iginde yag ve patlayici 6zellige
sahip maddeleri bulundurmayiniz. Firinin
galistirlmasi durumunda bu Urinler
tehlike yaratabilirler.
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* Finnin kapagi agikken kapagin Gzerine
yaslanmayiniz ya da oturmayiniz. Bu
durum kapaga zarar verebilir ve sizin icin
tehlike olusturabilir.

* Firinin i¢ kisminin tabanina aliminyum
folyo yerlestirmeyiniz. Folyo pisirme
sonuglarini olumsuz etkileyebilecegi gibi
haznenin emayesine de zarar verebilir.

* Firint kullanirken mutlaka tepsi ve/veya
tel 1zgarayi kenarlardaki raylara takiniz.
Raylar, tepsiler ve tel rafi firrndan kolayca
cekip cikarmanizi saglayacaktir.

* Yiyecekleri ya da kaplari asla dogrudan
firinin igcine koymayiniz. Her zaman tel
1zgaray! ve tepsileri kullaniniz.

* Emaye ylzeye zarar verebilecegi igin firin
calisir durumda iken iginin alt kismina su
dokmeyiniz.

* Firin kullanimdayken, elektrik tasarrufu
icin kapag! mimkin oldugunca az aginiz.

* Firnin i¢ kismina ulasmaniz gerektiginde
mutlaka koruyucu eldiven takiniz.

e Firini sogutmak icin kapagi aciniz ve
sicak hava ile kokunun disari ¢ikmasina
musaade ediniz.

* Yiksek miktarda su ihtiva eden yemeklerde
firin kapaginda buhar olmasi normaldir.

Pisirme Tablolan

Pisirme tablolari yaklasik 1s1 ve pisirme zamanlarini gésterir. Pisirme programlari modellere gére
degisir. En iyi neticeyi alabilmek icin firnin [[] veya fonksiyonu ile 6n isitma yapiniz. Pilot
1IsIginin sénmesi 6n 1sitmanin tamamlanmis oldugunu goésterir.

Tepsi

Sicaklhk

BASLANGICLAR | Agirlik |pozisyonu|Fonksiyon Derecesi Siire Kap
O 160-180 4550

Hamur isi 15 1 Tepsi
150-170 3035
O 180-200 20-25

Pizza 0,65 1 Izgara
160-180 1520
O 170-190 4550

Kis 1,5 1 Kis kalibi
150-170 4550
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Tepsi i Sicaklik
BALIK Aglrllk POZIsyonu FonKSIyon Derecesi Siire Kap
O 180-200 25-30
Tuzlu gipura 1 1 Tepsi
170-190 25-30
O 170-190 20-25
Yagli kagitta somon 1 1 Tepsi
160-180 15-20
O 180-200 20-25
Alabalik 1 1 Tepsi
170-190 1520
78

Tepsi ; Sicakhk

ET Aglrllk POZIsyonu FonKSIyon Derecesi Siire Kap
O 180-200 60-65

Tavsan 1,5 1 Tepsi
160-180 4550
O 190-210 50-55

Kuzu 1,5 1 Tepsi
170-190 4550
O 190-210 50-55

Tavuk 1,5 1 Tepsi
170-190 45-50
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Tepsi i Sicaklik
Kekler ve Tatlllar | Agriik Pons%onu Fonksiyon Dacak . Siire Kap
J 145155 60-65
Tart 0,5 1 Tart kalibi
145-155 5560
O 145-165 2530
Ufak kek 0,5 1 Tepsi
135-155 25-30
O 165185 4550 N
Peynirli kek 1 1 Pe)ll(nllrlé kek
155175 35-40 aliot
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Temizlik ve Bakim

Dikkat:
Herhangi bir isleme baslamadan 6nce cihaz
ana elektrik baglantisindan ayrilmalidir.

Firinin iginin Temizlenmesi

e Finnin igi, dumana ve kokuya sebebiyet
verebilecek  yemek  artiklarindan  ve
yaglardan arindiriimak icin periyodik olarak
temizlenmelidir.

* Firin sogukken emaye ylzeyler icin (6r: firin
tabani) naylon firca veya ilik suya batirimig
sunger kullanin. Eger 6zel temizlik maddeleri
kullaniliyorsa, bu Urunler sadece emaye
yuzeylere uygulanmali, Uretici talimatlarina
uyulmalidir.

Dikkat:

Finnin igini buharla veya basingh su ile
temizlemeyiniz. Emaye ylzeye zarar verebilecek
gizici firgalar veya maddeler kullanmayiniz.

Hareketli Izgaranin Kullanimi
(Modele Gore)

Firinin Gst kismini temizlemek igin,

* Firinin sogumasini bekleyiniz

* (A) vidasini sokuniz ve 1zgarayr mimkun
oldugunca agagiya indiriniz.

* Firinin Ust kismini temizleyiniz ve 1zgarayi
eski konumuna getiriniz.

Firinin Disinin ve Aksesuarlarinin
Temizlenmesi

Firnin dig kismini ve aksesuarlari ik sabunlu su
ile ya da hafif bir deterjanla temizleyebilirsiniz.
Paslanmaz celik ylzeyleri temizlemek icin
marketlerde satilan temizleyicileri  satin
alabilirsiniz.

Dikkat

Emayeyi cizebilecek asindirici maddeler ya da
cizebilecek temizlik malzemeleri kullanmayiniz.
Paslanmaz celik yuzeyler icin slinger ve ylUzeyi
gizmeyecek bezler kullaniniz.

Biiyiik ic cam kapagin temizlenmesi

ic Cam Kapagi S6kme/Takma Talimatlar

1. Firnnin kapagini aginiz.

2. Cami alttan yukari dogru ¢ekiniz.

kalir. Arttk cami

serbest
¢ikarabilirsiniz.

3. i¢c cam

Uyari
Dikkat edin: i¢c cami gikardiginizda firin kapagi
kapanir.
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4. ig cami ve firin kapaginin icini temizleyin. * (G) civatasini gevseterek krom destekleri
_ cikartin.
5. Ic camin Uzerindeki destekleri, kapagin

Ustiinde bulunan yuvalara oturtun. ( C ).

» Uygun bir alet yardimiyla lamba tutucusunun
Uzerindeki lensi ¢ikartin.

6. Cami kapaga dogru indirin (D). Cami
bastirarak kapaga sabitleyin.

e Ampull degistirin.
e Lensi yerine takin; zorlamadan dogru yere
oturttugunuzdan emin olun.

Firnn ampuliiniin degistirilmesi

Dikkat

Ampulli degistirmeden 6nce firinin elektrik
baglantisinin kesildiginden emin olunuz.

Yeni takilan ampultin 300 °C islya dayanikli oimasi
gerekmektedir. Bu ampuller satis sonrasi hizmetler
bolimiinden temin edilebilir.

82

Problem Cozumi

Firin calismiyor

Elektrik devre baglantisini kontrol ediniz.
Sigortalari ve montajinizin akim dengeleyicisini
kontrol ediniz.

Saatin manuel ayar veya programlanmig
konumunda oldugundan emin olunuz.

Isi ve fonksiyon segicilerinin konumlarini kontrol
ediniz.

Finn ic 15191 calismiyor

Firin ¢alisirken duman ¢ikariyor

ik kullanimda bu normaldir.

Firini periyodik olarak temizleyiniz.
Tepsiye koydugunuz yag miktarini azaltiniz.
Pisirme tablosunda belirtilenden yiksek sicaklik
dereceleri kullanmayiniz.

Lambayi degistiriniz.
Montajin kullanma kilavuzunda belirtilen sekilde
yapilmis oldugunu kontrol ediniz.

Arzu edilen pisirme sonugclari alinamadi

Is1 gosterge 15191 yanmiyor

Pisirme tablosuna basvurarak firinin galisma
programlarini inceleyiniz.

Sicaklik ayari yapiniz.
Fonksiyon ayari yapiniz.

Sadece programlanan dereceye geldiginde yanar.

NOT:

Yukarida belirtilen tavsiyelere ragmen problem
devam ediyorsa, Yetkili Servisine basvurunuz
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Teknik Bilgiler

(€satin almis oldugunuz cihaz Avrupa
Direktiflerinin elektrikli aletler glivenligi (73/23/
CEE) ve elektromanyetik esdegerlilik (89/336/
CEE) kosullarina uygundur.

Montaj

Bu bilgiler montaj ve elektrik baglantisindan
sorumlu yetkili servis teknisyeni icin dlzenlen-
migtir. Eger firni kendiniz monte ederseniz, olu-
sabilecek hasarlardan sorumlu degildir. ik mon-
taji yetkili servislerce yapilmayan cihazlar garanti
kapsamina girmezler

Montajdan Once Tavsiyeler

 Firini paketinden ¢ikarmak icin, kutunun alt
kisminda bulunan seridi tutarak gekiniz.

* Mutfak dolabinda sekilde gorildugi gibi
derinligi en az 580 mm olan bosluk birakil-
malidir. (Sayfa 86’ de firin montajini géste-
ren Sekil 1 ve 2'ye bakin)

* Multifonksiyonel firinlari yerlerine yerlestirmek
icin, Sekil 3'deki gdlgelendirilmis alana kargi-
lik gelen cihazin arka kisminda herhangibir
cikinti (destek, boru, priz gibi) olmamalidir.

» Mutfak mobilyasinda kullanilan yapistiricila-
rin en az 85°C sicakliga dayanikh olmalari
gerekmektedi

Elektrik Baglantisi - Yasal
Yonetmelikler

Montaj elemaninin kontrol etmesi gereken
noktalar :
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* Ana sebeke voltajinin ve frekansinin deger
plakasinda belirtilenlerle ayni olmasi.

» Elektrik baglantisinin deger plakasinda belirti-
len maksimum degerlere dayanikli oimasi.

» Baglanti semasi asagidadir :
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3 x1,5mm’
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* Firinin mutlaka uygun sekilde topraklanma-
s1 gerekmektedir.

» Baglant, yeterli akimin ¢ekilmesine olanak sag-
layacak klemens ile yapilmalidir. Tehlike aninda
ya da temizlk ve bakim iglemleri sirasinda
akimin kesilebilmesi i¢in baglantilar arasI mesa-
fenin minimum 3 mm. olmasi gerekmektedir.
Hicbir durumda toprakli kablonun bu klemense
baglanmamasi gerekmektedir.

Elektrik baglantisi yapildiktan sonra, firinin
tum elektrikli pargalarinin ¢alisip ¢alismadigi-
ni kontrol ediniz.

Firin Montaji

Elektrik baglantisi yapildiktan sonra tim firin-

lar igin;

1 Firini mutfak dolabinin igine, kablosu sikis-
mayacak ya da isinan yuzeylerle temas
etmeyecek sekilde yerlestiriniz.

2 Finni, paketle beraber verilen 2 adet vida
ile firnin kapagini actiginizda gérilen vida
bosluklarindan monte ediniz.

3 Firinin dis yan duvarlari ile mutfak dola-
binin duvarlarinin temas etmediginden ve
aralarinda en az 2mm. mesafe oldugundan
emin olunuz.

Sekil 1

D200

Sekil 3

{
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