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NAVODILA ZA UPORABO Sl

Splosni opis

A Plos¢a za zar

B Pladenj za kapljanje

C Vti¢nica za termostatsko enoto

D Termostatska enota

E Temperaturni regulator s poloZzajem za
vklop/izklop in indikatorjem segrevanja

F Omrezni kabel

POMEMBNO

Pred uporabo aparata natancno preberite ta
navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo
uporabo.

Nevarnost

Aparata ne potapljajte v vodo.

V aparat ne vstavljajte prevelikih koli¢in hrane in v
alu folijo zavitih paketov, saj to lahko povzro€i
poZzar ali elektricni udar.

Opozorilo

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje
preverite, ali na dnu aparata navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.
Aparata ne uporabljajte, Ce je poSkodovan vtikac,
omrezni kabel ali sam aparat.

PoSkodovani omrezni kabel sme zamenjati le
podjetje Gorenje, Gorenjev pooblasceni servis ali

ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.
Omreznega kabla ne hranite v blizini vro¢ih povrsin.
Omrezni kabel naj ne visi prek roba mize ali pulta,
na katerega je postavljen aparat.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi ali psihi€nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Aparata nikoli ne priklapljajte na zunanje ¢asovno
stikalo, da ne povzro€ite nevarnosti.

Aparata ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo
ali sistem za daljinsko upravljanje, da ne
povzrocite nevarnosti.

Pozor

Preden prikljucite vtika¢ v omrezno vti¢nico, vedno
vstavite v aparat termostatsko enoto.

Uporabljajte samo prilozeno termostatsko enoto.
Preden vstavite termostatsko enoto, mora biti
notranjost namenske vti¢nice povsem suha.
Aparat postavite na vodoravno, stabilno podlago z
dovolj okoliskega prostora.

Poskrbite, da je med peko namescen pladenj za
kapljanje.

Preden na ploS¢o polozite hrano, jo segrejte.



Med delovanjem aparata lahko dostopne povrsine
postanejo vroce.

Pri peki mastnega mesa in klobas pazite na
Skropljenje masti.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne
vtiCnice.

Po uporabi izklopite aparat. Pred odstranjevanjem
termostatske enote iz vtiCnice za termostatsko
enoto odstranite omrezni vtika€ iz omrezne vtiCnice.
Po uporabi aparat odistite.

Pred ¢iS€enjem ali shranjevanjem ploS¢e pocakaijte,
da se aparat povsem ohladi.

Plosce se ne dotikajte z ostrimi ali grobimi predmeti,
ker lahko poskodujete premaz proti sprijemanju.
Poskrbite, da ploS¢o po odstranitvi pravilno
namestite nazaj.

Ta oprema je oznac¢ena v skladu z evropsko smernico
2002/96/EG o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje
z odpadno elektricno in elektronsko opremo, ki
veljajo v celotni Evropski Uniji.

PRED PRVO UPORABO
1. Z aparaa odlepite vse nalepke in ga ocistite z

vlazno krpo.
2. Temeljito ocistite aparat in plo$co.
UPORABA APARATA

Opomba: Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo
pokadi. To je obi¢ajno.

1. Pladenj za kapljanje vstavite v podstavek.
Opomba: Pladenj za kapljanje lahko vstavite v
podstavek samo na en nacin.

2. Vstavite termostatsko enoto v namensko

vtiénico na stranskem delu aparata.

3. Temperaturni regulator obrnite v polozaj, ki
ustreza sestavinam za peko. Zasveti
indikator segrevanja.

4. Ko indikator segrevanja preneha svetiti,
polozite sestavine na plo$¢o za zar.

Bodite previdni: ploS€a za Zar je vrocal!

Med peko se indikator segrevanja vklaplja in
izklaplja. To pomeni, da grelni element z
izmeni¢nim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje
ustrezno temperaturo.

5. Hrano ob¢&asno obrnite.

6. Ko je hrana pripravljena, jo odstranite s
plos$ce za zar. Za odstranjevanje hrane ne
uporabljajte kovinskega, ostrega ali
hrapavega kuhinjskega pribora.

7. Ce Zelite dose&i najbolj$e rezultate,
odstranite odvec¢no olje s ploS¢e za Zar s
papirnatimi servietami. Preden zacnete peci

naslednjo porcijo hrane, s ploS¢e previdno
odstranite sprijete ostanke hrane ali
mascobe.

8. Za nadaljevanje peke polozite na ploS¢o
naslednjo porcijo hrane, ko indikator
segrevanja preneha svetiti.

Nasveti

Rebrasta stran plo$¢e za zZar je idealna za pripravo
mesa in perutnine.

Ravna stran ploSce za zar je idealna za pripravo rib,
jajc, Sunke, gob, paradiznika, €ebule, itd.
Uporabna je tudi za ohranjanje hrane vroce.
Namizni Zar lahko uporabljate tudi kot termostatsko
nadzorovano grelno plosco, ki jedi

samodejno ohranja pri zahtevani temperaturi.
Pokrijte rebrasto stran plos¢e z aluminijasto folijo
s svetle€o stranjo obrnjeno navzgor. Temperaturni
regulator nastavite na polozaj LO.

Najprimernejsi za peko so mehki kosi mesa.

Kosi mesa kot zrezki ali ostanki zarebrnic bodo
mehkejsi, €e jih boste marinirali ez no€.

Hrano obcasno obrnite, da ostane v notranjosti
socna ter da se ne izsu8i. Ne uporabljajte kovinskih
pripomockov, kot so vilice ali prijemalke za zar, saj
lahko poskodujete premaz proti sprijemanju na
plosci za Zar.

Hrane med peko ne obracajte prepogosto. Ko je
hrana na obeh straneh rjava, jo pecite pri nizji
temperaturi, da se ne izsusi in da je enakomerneje
pecena.

Za odmrzovanje zavijte zamrznjeno hrano v
aluminijasto folijo in temperaturni regulator
nastavite na polozZaj MI. Hrano ob&asno obrnite.
Cas odmrzovanja je odvisen od teZe hrane.

Pri pripravi nabodal, pi§€anca, svinjine ali teletine
meso najprej na hitro popecite pri visoki
temperaturi (HI). Ce je treba, lahko nato
temperaturni regulator nastavite za polozZaj niZje

in hrano pecite, dokler ni pripravljena.

Pri pripravi nabodal ali kebaba namakajte
bambusove ali lesene pali€ice za nabodala v vodi,
da se med peko ne ozgejo. Ne uporabljajte
kovinskih palicic.

Klobase med peko rade pocijo. To preprecite tako,
da jih nekajkrat preluknjate z vilicami.

Sveze meso se pece bolje kot zamrznjeno ali
odmrznjeno meso. Mesa ne solite, dokler ni
pec€eno. Tako ostane so¢no. NajboljSe rezultate
boste dosegli, ¢e kosi mesa za pripravo ne bodo
predebeli (priblizno 1,5 cm).

Ta namizni Zar ni primeren za pripravo jedi z
drobtinami.



CISCENJE

Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev in ostrih

predmetov, ker boste poskodovali premaz proti

sprijemanju.

1. Temperaturni regulator nastavite na polozaj
“OFF”.

2. Aparat izklopite iz elektricnega omrezja. In ga
pustite, da se ohladi.

3. Odstranite termostatsko enoto iz aparata.

4.  Obrisite termostatsko enoto z vlazno krpo.

Termostatske enote z omreznim kablom ne
potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekoc€ino.

5. S plos¢e za zar, odstranite odvecno olje s
papirnatimi servietami.

6. Odstranite pladenj za kapljanje iz podstavka.

7. Plos¢o za zar ocistite z mehko krpo ali gobo,
ki ste ji dodali nekaj tekoCega Cistila.

8. Posusite ploS€o za zar, pladenj za kapljanje.

Preden ponovno vstavite termostatsko enoto, mora
biti notranjost namenske vti¢nice povsem suha.
Vtinico posusite tako, da njeno notranjost obriSete

9. Aparat sestavite nazaj.

OKOLJE

Aparata po preteku zivljenjske dobe ne zavrzite
skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za
recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na
Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi
drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi
drzavi takS§nega centra ni, se obrnite na lokalnega
Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev oddelek za
male gospodinjske aparate.

Pridrzujemo si pravico do sprememb!

GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA
PRI UPORABI VASEGA APARATA!

s suho krpo.
UPUTE ZA UPORABU HR

A Plo¢a za peCenje

B Pladanj

C Uti¢nica jedinice termostata

D Jedinica termostata

E Regulator temperature s poloZajima za
ukljugivanjefisklju€ivanje i indikatorom zagrijavanja
F Kabel za napajanje

Vazno

Prije kori$tenja aparata pazljivo procitajte ove
upute za koristenje i spremite ih za buduce
potrebe.

Opasnost

Nikada ne uranjajte jedinicu termostata s kabelom
za napajanje u vodu ili neku drugu tekucinu.

Upozorenje

Prije prikljuCivanja aparata provjerite odgovara li
strujni napon naveden na podnozju aparata
naponu lokalne elektricne mreze.

Aparat nemojte koristiti ako su utika¢, kabel za
napajanje ili sam aparat osteéeni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga
zamijeniti tvrtka Gorenje, ovlasteni Gorenjev
servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba
kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.
Aparat prikljuujte samo u uzemljenu zidnu
utiénicu.

Kabel za napajanje drzite podalje od vruéih
povrsina.

Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj stoji aparat.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (uklju€ujuci
djecu) sa smanjenim fizi¢kim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili
ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi
igrala s aparatom.

Aparat nikada ne smije raditi bez nadzora.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat
nemojte nikada spajati na vanjski prekida¢ kojim
upravlja mjera¢ vremena.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada
nemoijte spajati na vanjski prekida¢ kojim upravlja
mjera¢ vremena ili sustav daljinskog upravljanja.

Oprez

Jedinicu s termostatom obavezno umetnite u
aparat prije priklju€ivanja aparata na napajanje.
Koristite isklju€ivo isporuenu jedinicu termostata.
Prije priklju¢ivanja jedinice termostata provjerite je
li unutrasnjost uticnice jedinice termostata
potpuno suha.

Postavite aparat na ravnu i stabilnu povrSinu s
dovoljno mjesta oko njega.



Pazite da pladanj uvijek bude na odgovaraju¢em
mjestu tijekom pecenja.

Uvijek zagrijte plo€u prije stavljanja hrane na nju.
Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati
vruce tijekom rada aparata.

Pazite na prskanje ulja tijekom pecenja masnog
mesa ili kobasica.

Nakon koristenja aparat iskljucite iz struje.

Aparat obavezno iskljucite nakon koristenja i
iskop€ajte ga iz zidne utiCnice prije odvajanja
jedinice s termostatom od namjenskog prikljucka.
Aparat uvijek ocistite nakon uporabe.

Prije ¢iS¢enja ili spremanja aparata ostavite ga da
se potpuno ohladi.

Nikada nemojte dodirivati ploe oStrim ili
abrazivnim predmetima jer to moze oStetiti sloj koji
onemogucuije lijepljenje hrane.

Prije prvog koristenja

1. Uklonite sve naljepnice i obriSite kuciste
aparata vlaznom tkaninom.
2. Temeljito ocistite aparat i ploCu.

KoriSéenje aparata

Napomena: Prilikom prvog koriStenja mozda ¢ete

primijetiti malo dima, no to je normalno.

1.  Gurnite pladanj u podnozje Napomena:
Pladanj se moze gurnuti u podnozje na samo
jedan nacin.

2. Jedinicu termostata prikljucite u namjensku
utiCnicu sa strane aparata.

3. Regulator temperature okrenite u polozaj koji
odgovara hrani koju pecete. Ukljucit ¢e se
indikator zagrijavanja.

4. Pomocu lopatice/hvataljke sastojke stavite na
plo¢u za pec€enje kada se indikator
zagrijavanja iskljuci.

Pazite: plo¢a za pecenije je vrucéal

5.  Hranu povremeno okrenite.

6. Kada se hrana ispece, uklonite je s ploce za
pecenje. Za uklanjanje hrane nemoijte koristiti
metalni, ostri ili abrazivni kuhinjski pribor.

7. Za optimalne rezultate kuhinjskim papirom
uklonite viSak ulja s ploe za pec€enje. Prije
sljede¢eg pecenja zagorene ostatke hrane ili
masti pazljivo skinite i uklonite s ploCe za
pecenje pomocu lopatice.

8.  Ako zelite nastaviti s peCenjem, na donju
ploCu stavite druge namirnice kada se iskljuci
indikator zagrijavanja.

Savjeti

Rebrasti dio ploCe za pecenje idealan je za
pe€enje mesa i peradi.

Ravni dio ploc¢e za pecenje idealan je za pe€enje
ribe, jaja, Sunke, gljiva, rajcica, luka itd. Takoder
je prakti¢an za odrzavanje hrane toplom.

Stolni rostilj mozete koristiti i kao grijacu plocu

kojom upravlja termostat i koja automatski

odrzava hranu na odgovarajucoj temperaturi.

Prekrijte rebrasti dio plo€e za pecenje

aluminijskom folijom tako da sjajna strana folije

bude okrenuta prema gore, a zatim postavite
regulator temperature na polozaj LO.

MeksSi dijelovi mesa su idealni za pecenje.

Dijelovi mesa poput odrezaka i rebara ¢e biti

meksi ako ih ostavite da se mariniraju preko noéi.

Hranu povremeno okrenite pomocu

lopatice/hvataljke kako bi ostala so¢na iznutra i

kako se ne bi isusila. Nemojte koristiti metalni

pribor poput vilica ili hvataljki za rostilj jer moze
ostetiti sloj na plo€ama koji onemogucuje
lijepljenje hrane.

Nemojte pre€esto okretati hranu koju pecete. Kad

hrana postane smeda s obje strane, pecite je

pri niZzoj temperaturi kako se ne bi isuSila te kako

bi se ravnomjerno ispekla.

Ako Zelite odmrznuti zamrznutu hranu, zamotajte

je u aluminijsku foliju i postavite regulator

temperature na polozaj MI. Povremeno okreéite
hranu. Vrijeme odmrzavanja ovisi o tezini

hrane.

Ako pripremate raznjice, piletinu, svinjetinu ili

teletinu, prvo isprzite meso pri visokoj temperaturi

(HI). Zatim po potrebi postavite regulator

temperature na jedan polozaj nize i pecite

hranu dok se ne ispece.

Ako pripremate satay raznjice ili kebab, namodite

drvene Stapice ili Stapi¢e od bambusa u vodu

jer tako nece izgorijeti tijekom pecenja. Nemojte

koristiti metalne Stapice.

Kobasice mogu puknuti tijekom pec€enja. Kako se

to ne bi dogodilo, vilicom izbusite nekoliko

rupica na njima.

Svjeze meso daje bolje rezultate od zamrznutog ili

odmrznutog mesa. Meso solite tek nakon

pecenja. Tako ¢e ostati socno. Za najbolje
rezultate komadi mesa ne smiju biti predebeli

(pribl. 1,5 cm).

Ovaj stolni rostilj nije pogodan za pecenje

panirane hrane.

Ciscenje

Nikad nemojte Kkoristiti abrazivna sredstva i

materijale za CiS¢enje jer mogu ostetiti sloj na ploci

koji onemogucuije lijepljenje hrane.

1. Regulator temperature postavite u polozaj
“OFF” (iskljuceno).Pustite da se aparat
ohladi.

2. Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da
se ohladi.

3. lzvucite jedinicu termostata iz aparata



4.  Obrisite jedinicu termostata vlaznom krpom.

Nikada ne uranjajte jedinicu termostata s kabelom
za napajanje u vodu ili neku drugu tekucinu.

5. Kuhinjskim papirom uklonite viak ulja s
plo¢e za pecenje kako biste je ocistili.

6. Gurnite pladanj iz podnozja.

7. Ploc¢u za pecenje Cistite mekom krpom s
malo sredstva za pranje posuda.

8. Obirisite plo¢u za pecenje, pladan;.

Unutra$njost uti€nice za jedinicu termostata mora
biti potpuno suha prije priklju€ivanja jedinice
termostata.

9. Ponovno sastavite aparat.

Okolina

Simbol na proizvodu ili na njegovoj

ambalazi oznacuje, da se s tim

proizvodom ne smije postupiti kao s =
otpadom iz domacinstva. Umjesto toga

treba biti uru€en prikladnim sabirnim toCkama za
recikliranje elektronickih i elektrickih aparata.

Opsti opis

A Ploca rostilja

B Posuda za kapljanje

C Uti¢nica za jedinicu termostata

D Jedinica termostata

E Regulacija temperature sa moguéno$cu
ukljucivanja/isklju¢ivanja i lampica za zagrevanje
F Kabl za napajanje

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo
uputstvo i saCuvajte ga za buduée potrebe.

Opasnost

Ne uranjajte jedinicu termostata sa kablom za
napajanje u vodu niti u bilo koju drugu te¢nost.

Upozorenje

Pre priklju€ivanja aparata proverite da li napon
naznacen na donjoj strani aparata odgovara
naponu lokalne elektricne mreze.

Nemojte da koristite aparat ako je oste¢en utikac,
kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je glavni kabl oste¢en, on uvek mora biti
zamenjen od strane kompanije Gorenjev,
ovla§éenog Gorenje servisa ili na sli¢an nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.
Aparat prikljuujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Cete potencijalne negativne posljedice na okoli§ i
zdravlje ljudi, koje bi inac¢e mogli ugroziti
neodgovaraju¢im rukovanjem otpada ovo?
proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju
ovog proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas
lokalni gradski ured, uslugu za odvozenje otpada
iz domacinstva ili trgovinu u kojoj ste kupili
proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomoc¢ korisnicima u vasoj
drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom
garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema
takvog centra, obratite se lokalnom trgovcu
Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske
aparate.

Pridrzavamo pravo promjenal!

GORENJE
VAM ZELI PUNO ZADOVOLJSTVA U
RADU S VASIM APARATOM!

Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda sprijecit
UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB-MNE

Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko
ivice stola ili radne povrsine na koju je smesten
aparat.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane
osoba (uklju€ujuéi i decu) sa smanjenim

fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu
aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi
igrala sa aparatom.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.
Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad
ne smete prikljuciti na spoljni prekida¢ kontrolisan
tajmerom.

Da se ne biste izlagali opasnosti, aparat nikada ne
priklju€ujte na spoljni prekida¢ kontrolisan
tajmerom niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

Oprez

Uvek umetnite jedinicu termostata u aparat pre
nego Sto ga prikljucite na zidnu uti¢nicu.
Koristite samo jedinicu termostata koja se
isporucuju se aparatom.

Proverite da li je unutradnjost prikljucka jedinice
termostata potpuno suva pre nego to stavite
jedinicu termostata.

Stavite aparat na ravnu, stabilnu povrSinu sa
dovoljno slobodnog prostora oko njega.



Posuda za kapljanje trebalo bi uvek da bude
postavljena na mesto tokom rostiljanja.

Uvek zagrejte plo€u pre nego Sto stavite hranu na
nju.

Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruc¢e
dok aparat radi.

Cuvaijte se prskanja masti kada pecete masno
meso ili kobasice.

Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.
Uvek iskljucite aparat i izvucite utikac iz zidne
uti¢nice pre nego Sto uklonite jedinicu termostata
iz prikljucka jedinice termostata.

Aparat Cistite nakon svake upotrebe.

Ostavite aparat da se dovoljno ohladi pre
uklanjanja ploce, €iS¢enja aparata ili odlaganja.
Nikada ne dodirujte grejne ploce ostrim ili
abrazivnim predmetima jer to oStecuje teflonsku
oblogu.

Ako ste uklanjali plo¢u, obavezno je pravilno
sastavite.

Ovaj aparat je namenijen isklju¢ivo za upotrebu u
zatvorenom prostoru. Nemojte ga koristiti napolju.

Pre prve upotrebe

1. Skinite sve nalepnice i obriSite kuciste
aparata vlaznom krpom.
2. Dobro ocistite aparat ili plo¢u.

Upotreba aparata

Napomena: Pri prvoj upotrebi, aparat moze
proizvesti izvesnu koli¢inu dima. To je normalno.

1. Stavite posudu za kapljanje u bazu.
Napomena: Posudu za kapljanje moguce je
postaviti u bazu samo na jedan nacin.

2.  Stavite jedinicu termostata u priklju¢ak
jedinice termostata na strani aparata.

3. Okrenite regulator temperature na polozaj
koji odgovara sastojku koji treba da se pece.
Upali¢e se indikator zagrevanja.

4. Kada se ugasi indikator zagrevanja, za
postavljanje hrane na ploCu rostilja.

5. Povremeno okrenite hranu

6. Nakon dovrsetka pripreme, uklonite hranu sa
ploCe rostilja. Nemojte da koristite metalne,
ostre niti abrazivne kuhinjske predmete.

7. U cilju postizanja optimalnih rezultata, listom

kuhinjskog papira uklonite viSak ulja sa ploce.

Pazljivo skinite skorene ostatke hrane ili
masti pomocu lopatica i uklonite ih sa ploce
pre nego $to ponovo pocnete sa peCenjem.

8. Da biste nastavili sa rostiljanjem, stavite
sledecu koli¢inu hrane na plocu rostilja kad
se indikator zagrevanja ugasi.

Saveti

Naborani deo ploce rostilja savrSen je za
pripremanje mesa i zivine.

Ravni deo ploce rostilja savrSen je za pripremanje
ribe, jaja, Sunke, pe€uraka, paradajza, luka itd.
Moze da posluzi i za odrzavanije toplote hrane.
Stoni rostilj mozete koristiti i kao grejnu plocu koju
kontroliSe termostat koji automatski odrzava

hranu na potrebnoj temperaturi. Prekrijte naborani
deo ploce rostilja aluminijumskom folijom

tako da sjajna strana bude okrenuta nagore. Zatim
postavite regulator temperature na polozaj LO.
Mekano meso je najbolje za pecenje.

Meso kao Sto su bifteci ili rebarca postaju mekaniji
ako se ostave u marinadi preko noci.

Povremeno okrecite hranu pomocu lopatice/masica
koji se isporu€uju uz uredaj kako biste se

uverili da ¢e hrana ostati so¢na iznutra i da se ne¢e
osusiti. Nemojte da koristite metalne alatke,

poput viljuski ili masica za rostilj po$to mogu da
oStete oblogu protiv lepljenja na plogi.

Nemojte okretati hranu koju pecete suviSe Cesto.
Kada je hrana braon sa obe strane, pecite je

na nizoj temperaturi da biste obezbedili da se hrana
ne isusi i da se ispece ravnomernije.

Ako Zelite da odmrznete zaledenu hranu, umotajte
je u aluminijumsku foliju i postavite regulator
temperature na polozaj MI. Okrecite hranu s
vremena na vreme. Vreme odmrzavanja zavisi

od teZine hrane.

Kada pripremate sataj, piletinu, svinjetinu ili teletinu,
prvo meso isprzite na visokoj temperaturi

HI. Zatim mozZzete da postavite regulator
temperature na jedan polozaj nize i peCete

hranu dok ne bude gotova.

Kada pravite sataj ili kebab, potopite bambusove ili
drvene Stapice za raznji¢e u vodu da biste

sprecili da izgore u toku pecenja. Nemoijte koristiti
metalne raznjice.

Kobasice imaju tendenciju da pucaju pri pecenju.
Da biste ovo sprecili, izbuSite nekoliko rupica u
njima pomocu viljuske.

Sa svezim mesom ¢ete dobiti bolje rezultate nego
sa smrznutim ili odrmznutim mesom.

Nemoijte soliti meso dok se ne ispece. Ovako ¢e
meso ostati so¢no. Da biste dobili najbolje rezultate
pazite da meso koje pripremate ne bude suviSe
debelo (oko 1,5 cm).

Ciséenje

Nikada nemojte da Kkoristite abrazivna sredstva niti

materijale za ¢iS¢enje jer ¢e to ostetiti teflonsku

oblogu ploce.

1. Podesite regulator temperature na polozaj
‘OFF’ (iskljuceno).

2. Iskljucite uredaj iz elektriéne mreze i ostavite

ga da se ohladi.
3. lzvadite jedinicu termostata iz aparata.



4.  Obrisite jedinicu termostata pomocu vlazne
tkanine.

Ne uranjajte jedinicu termostata sa kablom za
napajanje u vodu niti u bilo koju drugu te¢nost.

5. Sa ploce radi ¢iS¢enja, par¢etom kuhinjskog
papira uklonite viak ulja sa plo€e rostilja.

6. Podignite posudu za kapljanje sa baze

7. Ocistite ploce rostilja mekanom tkaninom ili

sunderom u vru¢oj vodi sa malo deterdzenta.

8.  Osusite plocu rostilja i posudu.
Unutra$njost prikljucka jedinice termostata
mora da bude potpuno suva pre nego sto
stavite jedinicu termostata u nju.

9. Ponovo sklopite aparat.

Zascita okoline

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ﬁ

ambalazi ozna¢ava, da se sa tim

proizvodom ne sme postupati kao sa —

otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod
treba predati odgovarajué¢im sabirnim centrima za
reciklazu elektronskih | elektriCnih aparata.

Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprecicete
potencijalne negativne posledice na zZivotnu
sredine | zdravlje ljudi, koji bi inate mogli biti
ugrozeni neodgovarajuéim rukovanjem otpadom
ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija
o tretmanu, odbacivanju | ponovnom koriscenju
ovog proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim
lokalnim ustanovama, sluzbom za sakupljanje
kuénog otpada ili sa prodavnicom u kojoj ste kupili
ovaj proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomoc¢ korisnicima u vasoj
drzavi (telefonski broj naéi ¢ete u medunarodnom
garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog
centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili
odelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Pridrzavamo pravo do promena!
GORENJE
VAM ZELI MNOGO ZADOVOLJSTVA
U RADU S VASIM APARATOM!

INSTRUCTION MANUAL GB

General description

A Grilling plate

B Drip tray

C Thermostat unit socket

D Thermostat unit

E Temperature control with on/off position and
heating-up light

F Mains cord

Important

Read this user manual carefully before you use
the appliance and save it for future reference.

Danger

Do not immerse the thermostat unit with mains
cord in water or any other liquid.

Warning

Check if the voltage indicated on the bottom of
the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the mains
cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it
replaced by Gorenje, a service centre authorised
by Gorenje or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall
socket.

Keep the mains cord away from hot surfaces.
Do not let the mains cord hang over the edge of
the table or worktop on which the appliance
stands.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

Never let the appliance operate unattended.
Never connect this appliance to an external timer
switch in order to avoid a hazardous situation.
Never connect this appliance to an external
timer switch or remote control system in order
to avoid a hazardous situation.

Caution

Always insert the thermostat unit into the
appliance before you put the plug in the wall
socket.

Only use the thermostat unit supplied.

Make sure that the inside of the thermostat unit
socket is completely dry before you insert the
thermostat unit.



Put the appliance on a flat, stable surface with
sufficient free space around it.

Make sure the drip tray is always in place during
grilling.

Always preheat the plate before you put any food
onit.

The accessible surfaces may become hot when
the appliance operates.

Be careful of spattering fat when you grill fatty
meat or sausages.

Always unplug the appliance after use.

Always switch off the appliance after use and
remove the mains plug from the wall socket
before you remove the thermostat unit from the
thermostat unit socket.

Always clean the appliance after use.

Let the appliance cool down completely before
clean the appliance or put it away.

Never touch the plate with sharp or abrasive
items, as this damages the non-stick coating.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE).

This guideline is the frame of a European-wide
validity of return and recycling on Waste Electrical
and Electronic Equipment.

Before first use

1. Remove any stickers and wipe the body of
the appliance with a damp cloth.

2. Clean the appliance and the plate
thoroughly.

Using the appliance

Note: The appliance may produce some smoke
when you use it for the first time. This is
normal.

1. Slide the drip tray into the base.

2. Insert the thermostat unit into the
thermostat unit socket in the side of the
appliance.

3. Turn the temperature control to the
position appropriate for the ingredients to
be grilled. The heating-up light goes on.

4. Use the spatola provided to place the
ingredients on the grilling plate when the
heating-up light goes out.

5. Turn the food from time to time.

6. When the food is done, remove it from the
grilling plate. Do not use metal, sharp or
abrasive kitchen utensils.

7. For optimal results, remove excess oil
from the grilling plate with a piece of
kitchen paper.Loosen any caked food or
grease carefully with the spatulas
provided and remove it from the plate
before you grill the next batch of food.
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8.  To continue grilling, place the next batch
of food on the grilling plate when the
heating-up light goes out.

Tips

The ribbed section of the grilling plate is ideal for
preparing meat and poultry.

The flat section of the grilling plate is ideal for
preparing fish, eggs, ham, mushrooms,
tomatoes, onions, etc. It is also handy for
keeping food hot.

You can also use the table grill as a
thermostatically controlled hotplate that
automatically keeps your dishes at the required
temperature. Cover the ribbed section of the
plate with aluminium foil with the shiny side
facing upwards. Then set the temperature
control to position LO.

Tender pieces of meat are best suited for grilling.
Pieces of meat such as steaks or spare rib
chops become more tender if marinated
overnight.

Turn the food from time to ensure that it remains
juicy inside and does not dry out. Do not use any
metal tools like forks or grill tongs as they
damage the non-stick coating of the grilling plate.
Do not turn the grilled food too frequently. When
the items are brown on both sides, grill them

at a lower temperature to ensure they do not dry
out and are cooked more evenly.

If you want to defrost frozen food, wrap the
frozen food in aluminium foil and set the
temperature control to position MI. Turn the food
from time to time. The defrosting time

depends on the weight of the food.

When you prepare satay, chicken, pork or veal,
first sear the meat at a high temperature

(HI). If necessary, you can then set the
temperature control one position lower and grill
the food until it is done.

When you make satay or kebab, soak bamboo
or wooden skewers in water to prevent them
from getting scorched during grilling. Do not use
metal skewers.

Sausages tend to burst when they are being
grilled. To prevent this, punch a few holes in
them with a fork.

Fresh meat gives better grilling results than
frozen or defrosted meat. Do not put salt on the
meat until after you have grilled it. This helps to
keep the meat juicy. For the best result, make
sure the pieces of meat you prepare are not too
thick (approx. 1.5cm).

This table grill is not suitable for grilling
breadcrumbed food.



Cleaning

Never use abrasive cleaning agents and
materials, as this damages the non-stick coating
of the plate.

1. Set the temperature control to the ‘OFF’
position.Let the appliance cool down.

2. Unplug the appliance and let it cool down.

3. Pull the thermostat unit out of the
appliance

4.  Wipe the thermostat unit with a damp
cloth.

Do not immerse the thermostat unit with mains

cord in water or any other liquid.

5.  Remove excess oil from the grilling plate
with a piece of kitchen paper before you
remove the grilling plate for cleaning.

6. Slide the drip tray out of the base.

7. Clean the grilling plate with a soft cloth or
sponge in hot water with some washing-
up liquid.

8.  Dry the grilling plate, drip tray.

The inside of the thermostat unit socket must

be completely dry before you reinsert the

thermostat unit into it.

9. Reassemble the appliance.

MHCTPYKUUU 3A YINIOTPEBA

O6Lo onucaHue

A lNMnoya 3a neyeHe

B TaBa 3a oTuexaaHe

C N'He3no Ha brioka Ha TepmocTaTa

D briok Ha TepmocTaTta

E Perynatop Ha TeMnepaTypaTa C NofnoXxeHune
3a BKM./U3KM. 1 CBETNMHEH MHAMKATOp 3a
HarpsiBaHe

F 3axpaHBaLy kaben

BaxHo

Mpeav fa w3nonaeate ypeaa, npoyeteTe
BHVYMAaTENHO TOBa PbKOBOACTBO 3a
eKcnroaTaumsi 1 ro 3anaseTe 3a CripaBka B
ObaeLle.

OnacHoct

He notansvite 6noka Ha TepmocTaTa CbC
3axpaHBaluys kaben BbB BOAA UNu KakeaTto u
[0a e apyra Te4HOCT.

MpepynpexaeHue

I'Ipe,qm [a BKIM4YMTE ypeaa B KOHTaKTa,
npoeepeTe anun HanpexeHneTo, N0OCoO4YeHOo Ha
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Environment

Do not throw away the appliance with the
normal household waste at the end of its life,
but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve
the environment.

Guarantee & service

If you need information or if you have a
problem, please contact the Gorenje Customer
Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If
there is no Customer Care Centre in your
country, go to your local Gorenje dealer or
contact the Service department of Gorenje
domestic appliances.

We reserve the right to any modifications!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF
PLEASURE WHEN USING YOUR
APPLIANCE

BG

ObHOTO Ha ypeaa, OTroBapsi Ha ToBa Ha
MecTHaTa enekTpu4ecka Mpexa.

He n3nonseanTe ypeaa, ako LencemnbT,
MPEXOBUAT kKabenbT UnNu camusT ypeq ca
noBpeaeHu.

AKO 3axpaHBaLLUST kaben ce noBpeau, Ton
TpsibBa BUHaru aa ce nogmeHs ot Gorenje,
ynbIIHOMOLLEH cepBu3 Ha Gorenje unv nogobHu
KBanuduumpaHu nuua, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

BkntouBaiiTe ypega camo B 3a3eMEH MPEXOB
KOHTaKT.

BHumaBaiiTe kabenbT Aa e Aaneve ot ropeLm
NOBBPXHOCTU

He octaBsiTe 3axpaHBaLLMs LWHYP Aa BUCK Mpe3
pbba Ha macaTta unu cToinkaTa, Ha KosiTo e
NoCcTaBeH ypeabT.

Toau ypen He e NpefHa3HaveH 3a nonssaHe ot
xopa (BKIOYUTENHO eLia) C HaManeHu
HU3NYECKM YCeLLaHNs UM YMCTBEHW HEO B3N
unu 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, ako ca ocTaBeHn 6e3
HabnogeHWe 1 He ca MHCTPYKTUPaHU OT CTpaHa
Ha OTroBapsiLLo 3a TsixHaTa 6e3onacHocT nuue
OTHOCHO HayvHa Ha u3non3BaHe Ha ypeaa.
Harnexpavite geuata, 3a a He CU UrpasiT ¢
ypena.



Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa aa pabotu 6e3
Haf3op.

3a fa ce n3berHe eBeHTyanHa onacHoOCT, To3u
ypen He 6vBa HuKora Ja ce CBbp3Ba KbM
BbHLUEH TaiMEPEH KITHoM.

BHumaHue

BuHaru noctassiite 6noka Ha TepMocTaTa B
ypeaa, npeau Aa BKIouMTe Lencena B
KOHTaKTa.

M3nonsBearite camo gocTtaBeHust 6ok Ha
TepmocTara.

Mpeau na noctaeute 6roka Ha TepMocTaTa, ce
yBepeTe, Ye rHe3foTo Ha broka Ha TepmocTaTta
€ HarbJHO CyXO.

CnaraiiTe ypefa BbpXxy paBHa, cTabunHa
NOBBPXHOCT C AOCTaTb4yHO CBOOGOAHO
NPOCTPaHCTBO

OKOIO Hero.

BHumaBanTte no Bpeme Ha neyeHe TaBaTa 3a
oTLexaaHe Aa e noctaBeHa Ha MACTOTO CU.
BuvHarun sarpsiBante npegsaputenHo nnovara,
npeav Aa nocTaBaTe xpaHa BbpXy Hes.
[locTbNHUTE MOBBPXHOCTU MOXeE Aa ce
HaropeLlsT, AokaTo ypeabT paboTu.
BHumaBainTe 3a NpbCky OT Ma3HWHA, Korato
neyeTe TITLCTO MECO M Kondacw.

BuHarv nsknioyBanTe ypeaa oT 3axpaHeallarta
Mpexa crieg ynotpeba.

BuHaru nsknioysaniTe ypeaa cned ynotpeba un
u3BaXganTe Lencena oT KOHTaKkTa, npeav aa

usBaauTe Grioka Ha TepmocTaTa OT THe3d0TOo My.

BuHaru nounctBavite ypena crieq ynotpeba.
OcrTaBsiTe ypeaa Aa U3CTUHE HambHo, Npean
[a cBansTe nno4varta, Aa noyncTeare ypeaa unv
na ro npubupare.

Hukora He gokocBaviTe nnovarta ¢ ocTpy unm
abpasvBHM NpeaMeTy, Tbii KaTo TOBA Lue
noBpeaun HesarnensaLloTo NoKpuTue.

To3u ypen e 0603Ha4YeH B CbOTBETCTBUE C
eBponenckaTa aupektnsa 2002/96/eg

3a cTapu enekTpMYECKU 1 eNeKTPOHHU ypeaun

(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Ta3u AupeKkTMBa pernameHTMpa BanuaHUTe B
paMKuTe Ha ec NpaBuna 3a npueMaHe u
MU3nonsBaHe Ha cTapu ypeau.

lNMpenn nbpBaTa ynotpeba

1. MaxHeTe BCUYKM NeneHku u n3bbpLuete
Kopryca Ha ypefa C BnaxHa Kbpra.
2. Mouwnctete o6CTONHO ypeaa v nrnovata

MN3non3BaHe Ha ypeaa

3abenexka: Korato nsnonseare ypega 3a
NMpPbB MbT, OT HErO0 MOXeE [a Ce BAMIHE Masiko
avm. ToBa e HopMarHo.
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1. Nnb3HeTe TaBaTa 3a oTUEXAaHE B
ocHoBata

2. Bkapaiite 6noka Ha TepmocTaTa B
rHe3goTo My OTCTPaHu Ha ypeaa.

3. 3aBbpTeTe perynatopa Ha
TemnepaTtyparta Ha NornoxeHuve,
CBOTBETCTBALLO Ha CbCTaBKUTE, KOUTO Lue
ce nekat

CseTBa MHAMKATOPBT 3a HarpsiBaHe.

4.  pa crnoxuTe NpoAyKTUTe BbPXy nno4yarta
3a neyeHe, KOraTo U3racHe MHAMKaAToOPBLT
3a HarpsiBaHe.

Mo BpeMe Ha NeYeHeTo UHAMKATOPLT 3a
HarpsiBaHe CBeTBa ¥ yracsa OT Bpeme Ha
BpemMe.ToBa Nokasea, Ye HarpesaTenHuUsT
€NeMEeHT Ce BKIMoYBa 1 U3KMIoYBa 3a
noaabpXaHe Ha HeobxoavmaTa TeMneparypa.

5. OG6pbluanTte xpaHaTa OT BpeMe Ha BpeMe.
6. Korato xpaHata e rotoBa, MaxHeTe s OT
nroyara 3a neyeHe.

M3non3eanTe npunoxeHata nonarka - LMnKa,
3a fja BaguTe xpaHata oT ypeaa. He
nanonssavirte

MeTarnHu, ocTpu unn abpasvBHN KyXHEHCKM
npubopw.

7. 3aHan-pobpwu pesyntaTtu oTCcTpaHeTe
M3NULIHAaTa MasHWHa OT nroyara ¢ napye
KyXHeHcKa xapTus. OmekoTteTe
BHMUMATENHO 3anenHannTte octartbun OT
XpaHa N MasHuHa C NpUIoXeHUTe
lonaTku U r'M OTCTpaHeTe OT nno4aTta,
npeav ga CrioxuTte 3a neyeHe
cnepBalyata nopumsi NpoayKTu.

8. 3a [a npoabImkuTe NeyYeHeTo, CriokeTe
creaBallara nopums npoaykTu Bbpxy
nrno4aTa 3a neyeHe, Korato MHAMKATOPbLT
3a HarpsiBaHe usracHe.

Mone3Hn cbBeTH

OpebpeHara YacT Ha nno4varta 3a neyeHe e
naearHa 3a npuroTBsiHe Ha Meco 1 NTULM.
MnockaTta YacT Ha nnovara 3a neyeHe e
vaearnHa 3a npuroTesiHe Ha puba, anua, WyHKa,
rebu, gomatu, nyk u ap. Ta e MHoro yaobHa u 3a
nogabpXaHe Ha XpaHaTa ropeLia.

MoxeTe Aa nsnonssarte HaCTOMHWA rPUn 1 KaTto
HarpeBaTesHa nno4a c TepmMocTar, KosiTo
aBTOMaTUYHO NOAAbPXKA SCTUATA BU C
Heobxoaumara Temneparypa. [Mokpuiite
opebpeHaTa yacT Ha nro4vaTta 3a neyeHe ¢
anymuHueBo ¢onvo ¢ briectawara ctpaHa
Harope. Crieq ToBa noctaBeTe perynaropa Ha
TemnepaTtypaTta Ha nonoxexue LO.



CouHuTe NapyeTa Meco ca Har-noaxoasim 3a
neyeHe Ha rpur.

MapyeTa Meco kaTo cTekoBe unm pebpa ctaBat
MO-COYHW, aKo Ce OCTaBSIT B MapuHa oT
npeauLLHnS OeH.

ObptbLualiTe xpaHaTa OT BpeMe Ha Bpeme C
rionarka - Lu1nKa, 3a Ja € CUrypHo, ye Lue
oCTaHe CoYHa OTBBTPE U HIMA fa u3cbxHe. He
U3non3eanTe MeTanHy NpeaMeT kKaTo BUnuum
VMK LLMMKKW, ThiA KaTo Te Le noBpeasT
HesanensaLloTo MOKPUTUE Ha NioyaTa 3a
neyeHe.

He obpbLyanTe xpaHaTta, KOSITO neyere,
npekaneHo Yecto. Korato napyerarta craHaT
3naTUCTW 1 OT ABETE CTPaHW, M neveTe Ha no-
HWCKa TemnepaTypa, 3a fja rapaHTupaTe, ye
HAMa Ja M3CbXHaT U LLe ce onekar no-
paBHOMEPHO.

AKo vckaTe fa pa3MpasuTe 3aMpaseHa xpaHa,
yBUITE 3ampaseHaTa XpaHa B arnyM1HUEBO
onro 1 HarnaceTe TemnepaTypHusi perynaTtop
Ha nonoxeHue MI. OT Bpeme Ha Bpeme
obpbLyanTe xpaHata. BpemeTo Ha
pa3mMpassiBaHe 3aBKCK OT TErnoTO Ha XxpaHaTa.
KoraTo npuroteaTe cartau, nune, CBUHCKO Unn
TeneLwko, MbPBO 3aneyeTe MecoTo Ha BMUCOKa
Temnepatypa (HI). Mpn HeobxoanmocT Moxe Aa
nocTaBuTe TeMnepaTypHUs perynaTop Ha egHo
MOJIOXeHMe MO-HUCKO U Aa NeyeTe xpaHaTta,
[0KaTo CTaHe rotosa.

KoraTo npuroTeaTe catai unu wnwyeTa,
HaKMCHeTe LmnLoBeTe OT 6ambyk unu obpBo, 3a
[a He N3ropaT nNpy neyeHeto. He nanonssavite
MeTarHm LUMLLIOBE.

Kon6acute morat aa ce pasuensr, korato rv
nevete. 3a Aa He JONycHeTe ToBa, NpobuiTte ¢
BUIMLIA HSKOJIKO OYMKM MO TSX.

MpsicHoTo Meco fasa no-gobpu pedynTaTi npu
neyeHe OT 3aMpa3eHOTO UMM pPasmMpa3eHoTo
Meco. He cnararite con BbpXy MecoTo, AoKaTo
He ce e onekno. Taka To ce 3ana3Ba No-COYHO.
3a Han-go6bp pesynTart rnejanTte napyerata
Meco, KOUTO NPUroTBATE, Aa He ca TBbpAE
nebenu (npubn. 1,5 cm).

Toau rpun 3a maca He e MOAXOASALL 3a NeYeHe
Ha naHvpaHa xpaHa.

MouncrBaHe

Hwkora He usnonaeaiTe abpasvBHY MUeLLn

npenapaTtu n Matepuanu, Tbil KaTo ToBa

noBpexaa He3anensaLloTo NOKpUTHE Ha

nnovara.

1. TlocraBeTe perynaropa Ha
Temnepatypara B nonoxenue “OFF”.

2. WNsknioueTe ypeaa v ro octaBeTe ga
N3CTUHE.

3.  WUsgbpnaiite 6noka Ha TepmocTaTa oT
ypeaa

4, WN3b6bpLuieTe 6noka Ha TepmocTaTa ¢
BNaXxHa kbpna.

He notansiite 6noka Ha TepMocTaTa CcbC

3axpaHBalums kaben BbB BOAa UMK KakBaTo U

0a e apyra TEYHOCT.

5. Tlpean noyncTeaHe nedveHe 3a,
OTCTpaHeTe OT Hest U3nuLIHaTa MasHuHa C
KyXHeHcKa xapTueHa candeTka.

6. W3Bagete TaBaTa 3a oTuexgaHe oT
OCHoBarTa.

7. VsmuiiTe nnovaTa 3a nevyeHe ¢ Meka
Kbpna unu rb6a B ropelua Bogaa ¢ masko
TeyeH mueL npenapart.

8. [loacywerte nnoyara 3a neveHe, TaBata
3a oTuexaaHe v nonartkaTa - Wwunka.

BbTpeluHocTTa Ha rHe3oTo Ha broka Ha

TepMocTaTa TpsibBa ia € HaMbIHO CyX0, Npeau

[ja MOXe B Hero Ja ce noctasu 6MokbT Ha

TepmocTaTa. 3a Aa noacylwmTe rHe3goTo, ro

n3bbpLLeTE OTBBTPE CbC CyXa Kbpna.

9. Crnobete 0THOBO ypeaa.

FapaHuusa u cepBU3HO oGCMnyXBaHe

Ako ce HyxgaeTte oT uHdopMauusi unu umarte
npobnewm, ce obbpHeTe KbM LieHTbpa 3a
obcnyxBaHe Ha knueHTu Ha Gorenje BbB
BalaTa cTpaHa (TenedgoHHUst My HoMep
MOXeTe ja HaMepuTe B MeXayHapoaHaTa
rapaHuUuoHHa kapTta). Ako BbB BallaTta cTpaHa
HaMa LleHTbp 3a obcnyxBaHe Ha KINUEeHTH,
ob6bpHEeTe Ce KbM MECTHUSI TbproBel, Ha ypeaun
Ha Gorenje nnu ce cebpxeTe ¢ OTaena 3a
cepBu3HO obCrnyBaHe Ha GUTOBU ypeau Ha
Gorenje Service Department of Gorenje
Domestic Appliances.

3anasBame cu npaBaTa 3a U3BbPLUBaHE Ha
moaudukaumm !

GORENJE BU NMNOXENABA
NPUATHU YACOBE C
M3MNON3BAHETO HA

YPEOWUTE.



INSTRUKCJA OBSLUGI PL

Opis urzadzenia

A Plyta grzejna

B Tacka na tluszcz

C Gniazdo termostatu

D Termostat

E Regulator temperatury z wytgcznikiem i
wskaznikiem nagrzewania

F Przewdd sieciowy

WAZNE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy
doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi i
zachowac jg, aby moc z niej korzysta¢ w
przysztosci.

Niebezpieczenstwo

Urzadzenia nie nalezy zanurza¢ w wodzie.

W urzadzeniu nie nalezy opiekaé zbyt duzych ilosci
jedzenia, a takze produktow, zawinigtych w folie
aluminiowg, poniewaz moze to spowodowac pozar
lub porazenie prgdem.

Ostrzezenie

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci
elektrycznej nalezy sie upewnic, czy napiecie
podane na spodzie urzadzenia jest zgodne z
napigciem w sieci elektryczne;.

Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli uszkodzona
jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo
urzadzenie.

Wymianeg uszkodzonego przewodu sieciowego
nalezy zleci¢ firmie Gorenje, autoryzowanemu
centrum serwisowemu firmy Gorenje lub
odpowiednio wykwalifikoUrzagdzenie mozna
podtgczy¢ jedynie do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Przewdd sieciowy nalezy przechowywac z dala od
gorgcych powierzchni.

Przewodu sieciowego nie nalezy pozostawiac
zwisgjcego ze stotu lub blatu kuchennego, na
ktérym umieszczono urzgdzenie.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania
przez dzieci oraz osoby z ograniczonymi
mozliwosciami fizycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia,
chyba Zze beda pod kontrolg lub zostang pouczone
przez osobe, ktdra odpowiada za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.
Wigczonego urzgdzenia nie nalezy pozostawia¢
bez nadzoru.

W celu unikniecia niebezpieczenstwa, urzadzenia
nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego
automatycznego wytgcznika.

Uwaga

Przed podtaczeniem urzgdzenia do sieci
elektrycznej, nalezy podtgczy¢ do niego jednostke
termostatu.

Uzywac nalezy tylko termostatu, bedacego czescig
zestawu.

Przed poditgczeniem termostatu nalezy sie upewnic,
Ze gniazdo termostatu jest wewnatrz catkowicie
suche.

Urzadzenie nalezy postawi¢ na stabilnej i ptaskiej
powierzchni tak, aby wokét byto wystarczajgco duzo
wolnego miejsca.

Nalezy zadba¢, aby podczas grillowania tacka na
tluszcz byta umieszczona w odpowiednim miejscu.
Plyte grzejng nalezy nagrzac przed umieszczeniem
na niej jedzenia.

W czasie pracy urzadzenia, dostepne powierzchnie
moga ulec nagrzaniu.

Nalezy uwaza¢ na tluszcz, pryskajgcy podczas
grillowania ttustego miesa lub kietbasy.

Po zakonczeniu uzytkowania urzgdzenia, nalezy
wyjgcwtyczke z gniazdka sieciowego.

Po uzytkownaiu nalezy wytgczyé urzadzenie. Przed
wyjeciem termostatu z gniazda termostatu, nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie nalezy oczysci¢ po uzyciu.

Przed czyszczeniem lub wyjeciem plyty grzejnej
nalezy odczekac, az urzgdzenie catkowicie sie
ochtodzi.

Nie nalezy dotyka¢ ptyty grzejnej ostrymi lub
szorstkimi przedmiotami, gdyz mogg one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajacg przywieraniu.

Nalezy zadbaé, aby prawidtowo ponownie umiesci¢
plyte.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji nie
podtgczaj tego urzgdzenia do zewnetrznego
witgcznika czasowego lub uktadu zdalnego
sterowania.

Niniejsze urzadzenie zostalo oznakowane zgodnie z
europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i
elektronicznego (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Dyrektywa okresla wymagania,
dotyczace segregacji i zagospodarowywania
zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i
elektronicznego, obowigzujace w catej Unii
Europejskiej.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Zurzadzenia nalezy usung¢ wszystkie
nalepki i przetrze¢ go wilgotng szmatka.




2. Doktadnie wyczy$¢ urzadzenie i ptyte
grzejna.

OBSLUGA URZADZENIA

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia
moze wydostawaé sie dym. Jest to zjawisko
normalne.

1. Wsuna¢ nalezy tacke na ttuszcz. Uwaga:
Tacke na ttuszcz mozna wsung¢ do
podstawka tylko w jeden sposdb.

2. Termostat nalezy umiesci¢ w gniezdzie
termostatu, ktére znajduje sie z boku
urzgdzenia.

3. Pokretto regulatora temperatury nalezy
ustawi¢ w pozycji, odpowiedniej dla
opiekanych na grillu potraw. Zaswieci sie
wskaznik nagrzewania.

4. Po zgasnigciu wskaznika nagrzewania,
sktadniki nalezy umiescic¢ na ptycie grzejnej.

Nalezy uwazag¢: plyta grzejna jest gorgcal
Podczas pieczenia wskaznik nagrzewania bedzie
sie wigczac i wytgczac. Element grzejny za
pomoca naprzemiennego wigczania i wytaczania,
pozwala na utrzymanie odpowiedniej temperatury.

5. Od czasu do czasu jedzenie nalezy obrécié.

6. Po upieczeniu, jedzenie nalezy zdjg¢ z ptyty
grzejnej. Do zdejmowania jedzenia nie
nalezy stosowa¢ metalowych, ostrych czy tez
szorstkich przyboréw kuchennych.

7. W celu uzyskania optymalnych wynikow
pieczenia,z ptyty grzejnej nalezy przy
pomocy papierowego recznika usungé
nadmiar oleju. Przed pieczeniem kolejnej
porcji jedzenia, z ptyty nalezy delikatnie
usungc¢ przypieczone kawalki jedzenia lub
ttuszczu.

8.  Aby kontynuowac pieczenie, nastepng porcje
jedzenia mozna umies¢ na plycie grzejnej,
gdy zgasnie wskaznik nagrzewania.

Wskazowki

Karbowana czes$¢ ptyty grzejnej doskonale nadaje
sie do przyrzgdzania migsa i drobiu.

Ptaska czes$¢ ptyty grzejnej idealnie nadaje sie do
przygotowywania ryb, jaj, szynki,
grzybdéw,pomidordw, cebuli itp. Przydatna jest
réwniez do utrzymywania ciepta przygotowanych
dan.

Grill stotowy moze réwniez stuzy¢ jako sterowana
termostatem ptytka grzejna, ktéra

samoczynnie utrzymuje zgdang temperature
potraw. Karbowang czes¢ plyty grzejnej nalezy
przykry¢ folig aluminiowa, btyszczaca strong do
gory.

Regulator temperatury ustawi¢ w pozycji LO.

Najlepsze do opiekania na grillu sa delikatne
kawatki miesa.

Porcje migsa, takie jak steki czy zeberka, mozna
zmiekczy¢, pozostawiajgc przez noc zalane
marynata.

Jedzenie nalezy od czasu do czasu obrdcic, aby
pozostato soczystewewnatrz i nie wysychato. Nie
nalezy uzywac metalowych przyborow
kuchennych, takich jak widelce i szczypce do
grilla, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke
ptyty grzejnej, ktora zapobiega przywieraniu.
Jedzenia pieczonego na grillu nie nalezy obraca¢
zbyt czesto. Gdy juz zapiecze sie ono z obu stron,
nalezy je piec w nizszej temperaturze, dzigki temu
kawalki jedzenia nie wyschng i bedg
réwnomierniej upieczone.

Chcac rozmrozi¢ zamrozone jedzenie, nalezy je
zawinag¢ w folie aluminiowa i ustawi¢ regulator
temperatury w pozycji MI. Od czasu do czasu
jedzenie nalezy obréci¢. Czas rozmrazania zalezy
od wielkosci rozmrazanej porcji.

Przygotowujac szasziyki, kurczaka, wieprzowine
lub cielecine, nalezy najpierw obsmazy¢ mieso w
wysokiej temperaturze (HI). Mozna nastgpnie
regulator temperatury ustawi¢ na nizszej pozycji i
kontynuowac opiekanie, dopoki potrawa nie
bedzie gotowa.

Przygotowujgc szasztyki lub kebaby, nalezy
namoczy¢ bambusowe lub drewniane patyczki w
wodzie, aby zapobiec paleniu sie ich podczas
opiekania na grillu. Nie nalezy stosowaé
szpikulcow metalowych.

Kietbaski zazwyczaj pekajg podczas opiekania.
Mozna temu zapobiec, nakluwajac je widelcem w
kilku miejscach.

Swieze mieso bardziej nadaje sie do pieczenia na
grillu niz migso mrozone lub rozmrazane.

Mieso nalezy posoli¢ dopiero po upieczeniu na
grillu. Dzieki temu pozostanie soczyste.

W celu uzyskania optymalnych wynikéw
pieczenia, mieso nalezy pokroi¢ na niezbyt grube
kawatki (okoto 1,5 cm).

Grill stotlowy nie nadaje sie do opiekania
panierowanych potraw.

CZYSZCZENIE

Nie nalezy stosowac¢ zragcych $rodkéw czystosci
lub ostrych przedmiotéw, gdyz moga one
uszkodzi¢ powtoke zapobiegajgca przywieraniu.

1. Regulator temperatury nalezy ustawi¢ w
pozycji ,OFF”.

2. Urzadzenie nalezy odigczyc¢ z sieci
elektrycznej i poczekac, az sie ochtodzi.

3. Zurzadzenia nalezy wyciggnac¢ jednostke
termostatu.

4. Jednostke termostatu nalezy przetrze¢
wilgotng szmatka.



Jednostki termostatu i przewodu sieciowego nie
nalezy zanurza¢ w wodzie ani w jakimkolwiek
innym plynie.

5. Z plyty grzejnej nalezy za pomoca
papierowego recznika kuchennego usungé
nadmiar oleju.

6. Tacke na ttuszcz nalezy wysung¢ z
podstawy.

7. Plyte grzejng nalezy umy¢ wodg z dodatkiem
Srodka czyszczacego w ptynie, uzywajgc do
tego miekkiej szmatki lub ggbki.

8. Plyte grzejng i tacke na tluszcz nalezy
osuszy¢.

Przed ponownym wstawieniem jednostki
termostatu do gniazda termostatu nalezy sie
upewnié, ze jest ono wewnatrz catkowicie
suche. Aby wysuszy¢ gniazdo termostatu,
nalezy je wytrze¢ wewnatrz suchg szmatka.

9. Urzadzenie nalezy ponownie ztozyC.

SRODOWISKO

Zuzytego urzadzenia nie nalezy usuwaé wraz ze

wskazany punkt zbierania odpadéw do recyklingu.
W ten sposob przyczyniajg sie Panstwo do
zachowania czystego srodowiska.

GWARANCJA | SERWIS

W celu uzyskania informacji lub w razie
problemoéw z urzgdzeniem, nalezy zwrdcic sie do
centrum pomocy uzytkownikom firmy Gorenje w
danym panstwie (numer telefonu znajduje sie na
miedzynarodowej karcie gwarancyjnej). Jezeli w
Panstwa kraju nie ma takiego centrum, nalezy
zwrdcic¢ sie do lokalnego sprzedawcy Gorenja lub
Dziatu matych urzadzen gospodarstwa domowego
firmy Gorenje.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

GORENJE ZYCZY PANSTWU WIELE
SATYSFAKCJI PODCZAS
UZYTKOWANIA URZADZENIA

innymi odpadami komunalnymi, lecz odda¢ na
MANUAL DE INSTRUCTIUNI RO

A. APlaca

B Tava de scurgere

C Soclu pentru termostat

D Termostat

E Buton de control al temperaturii cu pozitie
pornit/oprit si led pentru incalzire

F Cablu de alimentare

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-I
pentru consultare ulterioara.

Pericol

Nu introduceti termostatul sau cablul de alimentare
n apa sau in alte lichide.

Avertisment

Verificati daca tensiunea indicata sub aparat
corespunde tensiunii locale, inainte de a conecta
aparatul.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit intotdeauna de Gorenje, de
un centru de service autorizat de Gorenje sau de
personal calificat in domeniu, pentru a evita orice
accident.

Conectati aparatul numai la o priza de perete cu
fmpamantare.

Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbintj.

Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat
aparatul.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) care au capacitati fizice,

mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care
sunt supravegheati sau instruiti cu privire la
utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas
electronic extern pentru a evita situatjile
periculoase.

Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas
electronic extern sau un sistem de comanda de la
distanta pentru a evita situatiile periculoase.

Atentie

Introduceti intotdeauna termostatul in aparat inainte
de a introduce stecherul in priza de perete.

Utilizati numai termostatul furnizat.

Asigurati-va ca interiorul soclului termostatului este
perfect uscat, nainte de a introduce termostatul.
Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabila si
lasati suficient loc liber in jurul acestuia.
Asigurati-va ca tava de scurgere este intotdeauna
montata in timpul gatirii.



Este posibil ca zonele accesibile sa se incalzeasca
puternic atunci cand aparatul este in functiune.
Aveti grija la grasimea care sare atunci cand gatiti
carne grasa sau carnati.

Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa
utilizare.

Opriti intotdeauna aparatul dupa utilizare si
deconectati stecherul de la retea inainte de a
scoate termostatul din soclul aparatului.

Curatati intotdeauna aparatul dupa utilizare.

Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a
scoate plita sau de a curata sau depozita

aparatul.

Nu atingeti niciodata plita cu obiecte ascutite sau
abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
antiaderenta.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2002/9/CE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.

inainte de prima utilizare

1. Dezlipiti autocolantele si stergeti aparatul cu
0 carpa umeda.
2. Curatati cu grija aparatul si plita

Utilizarea aparatului

Notd: in timpul primei utilizdri aparatul poate
produce putin fum. Acest lucru este normal.

1. Introduceti tava de scurgere in baza

2. Introducetj termostatul in soclul de pe
lateralul aparatului.

3. Rotiti butonul de control al temperaturii in
pozitia corespunzatoare alimentelor gatite.
Se aprinde ledul de incalzire.

4.  Utilizati spatula/clestele furnizat(a) pentru a
aseza ingredientele pe plita atunci cand ledul
de incalzire de stinge. Atentie: plita este
fierbinte!

5. Intoarceti alimentele din cand in cand cu
spatula/clestele furnizat(a).

6. Dupa preparare, luati alimentele de pe plita.
Utilizati spatula/clestele furnizat(a) pentru a
lua alimentele. Nu utilizati ustensile de
bucatarie metalice, ascutite sau abrazive.

7. Pentru rezultate optime, indepartati surplusul
de ulei de pe plita folosind hartie de
bucatarie. Desprindeti arsurile sau grasimile
cu grija, cu ajutorul spatulelor furnizate si
indepartati-le de pe placa inainte de a gati
urmatoarea serie de ingrediente.

8. Pentru a continua procesul de frigere, puneti

urmatoarea serie de ingrediente pe plita dupa

ce s-a stins ledul de incalzire.

Sugestii

Suprafata striata a plitei este ideala pentru
prepararea carnii de vita, porc si pasare.
Sectiunea plata a plitei este ideala pentru a
prepara peste, oua, sunca, ciuperci, rogii, ceapa
etc.

De asemenea, este foarte utila pentru a mentine
mancarea calda.

Puteti utiliza, de asemenea, acest gratar de masa
drept plita controlata termostatic, care va mentine
alimentele |la temperatura necesara. Acoperiti
partea striata a plitei cu folie de aluminiu cu fata
stralucitoare n sus; apoi setati butonul de control
al temperaturii in pozitia LO.

Carnea moale este cea mai indicata pentru
preparare la gratar.

Cotletele si antricoatele se pot inmuia daca sunt
tinute la marinat peste noapte.

Intoarceti alimentele din cand in cand cu
paleta/clestele furnizat(a). Nu utilizati instrumente
metalice de tipul furculitelor sau clestilor de gratar,
deoarece acestea vor deteriora suprafata anti-
aderenta a plitei.

Nu Tntoarceti alimentele prea des. Atunci cand s-
au rumenit pe ambele parti, reduceti

temperatura pentru ca alimentele sa se patrunda
fara a se usca.

Daca doriti sa decongelati alimente congelate,
infasurati-le in folie de aluminiu si setati
temperatura la nivelul MI. Intoarceti pachetul din
cand in cand. Durata de decongelare depinde de
cantitatea alimentelor.

Atunci cand preparati sote, pui, porc sau vitel,
preparati mai intai carnea la o temperatura ridicata
(HI). Daca este necesar, puteti seta butonul de
control al temperaturii cu o pozitie mai jos si
continua frigerea pana cand carnea este facuta.
Atunci cand pregatiti sote sau kebab, inmuiatj
bambusul sau frigaruile de lemn n apa, pentru a
evita carbonizarea in timpul prepararii. Nu utilizati
frigarui metalice.

Carnatii au tendinta de a exploda la frigere. Pentru
a preveni acest lucru, intepati carnatii cu o
furculita.

Carnea proaspata da rezultate mai bune decat
carnea congelata sau decongelata. Nu puneti sare
pe carne decat dupd preparare. In acest mod,
friptura va ramane suculenta. Pentru rezultate
optime, asigurati-va ca bucatile de carne nu sunt
prea groase (cca. 1,5 cm).

Aceasta plita nu poate fi folosita pentru a gati
alimente pane.

Curatarea
1. Reglati butonul de control al temperaturii in
pozitia “Oprit”.

2. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul
sa se raceasca.



3.
4.

Extrageti termostatul din aparat.
Stergeti termostatul cu o carpa umeda.

Nu introduceti termostatul si cablul de alimentare
n apa sau in alte lichide.

5. Tndepértati surplusul de ulei de pe plita de
frigere folosind hartie de bucatarie, inainte de
a pentru curatare.

6. Trageti tava de scurgere din baza.

7. Reasamblati aparatul.

Mediul inconjurator

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile
casnice atunci cand nu mai este utilizabil, ci
nmanati-l la un punct oficial de colectare pentru
reciclare. Astfel ajutati la conservarea mediului.

NAVOD NA OBSLUHU

A Platfia na grilovanie

B Podnos na odkvapkavanie

C Zasuvka pre termostat

D Termostat

E Ovladanie teploty s polohami zapnuté/vypnuté a
kontrolnym svetlom ohrevu

F Sietovy kabel

Doélezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento

navod na pouZitie a uschovajte si ho pre pouzitie do
buducnosti.

Nebezpecéenstvo

Termostat ani kabel neponarajte do vody ani do
Ziadnej inej kvapaliny.

Varovanie

Pred zapojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napatie
uvedené na spodnej Casti zariadenia suhlasi s
napatim v sieti vo Vasej domacnosti.

Ak je poSkodena zastrcka, sietovy kabel alebo
samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

Aby nedochadzalo k nebezpenym situaciam,
poskodeny sietovy kabel smie vymenit jedine
personal spolo¢nosti Gorenje, servisné centrum
autorizované spolo¢nostou Gorenje alebo ina
kvalifikovana osoba.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

Sietovy kabel uchovavajte mimo hortcich povrchov.

Nedovolte, aby sietovy kabel previsal cez okraj
stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je
zariadenie polozené.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane
deti), ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové
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Garantie & service

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o
problema, contactati Centrul Relatii Clienti Gorenje
din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de
telefon in brogura de garantie tradusa in mai multe
limbi). Daca nu exista niciun Centru de Relatji
Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul
local Gorenje sau contactati Departamentul de
Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Ne rezervam dreptul oricaror modificari!

GORENJE
VA DORESTE SA FOLOSITI
PRODUSELE NOASTRE CU MULTA
PLACERE

SK

alebo mentalne schopnosti alebo ktoré nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial nie st pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie
tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so
zariadenim.

Nikdy nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru.
Aby ste predisli nebezpecnym situaciam, nikdy
nepripajajte toto zariadenie na €asovy spinac.
Aby nedoslo k nebezpeénym situaciam, nikdy
nepripajajte zariadenie k externému ¢asovému
spinacu ani dialkovému ovladaciemu systému.

Vystraha

Pred zapnutim zastréky do zasuvky vzdy najskor
zasunite do zariadenia termostat.

Pouzivajte len termostat, ktory bol dodany so
zariadenim.

Skoér, ako pripojite termostat, sa uistite, Ze vnutorna
strana zasuvky termostatu je Uplne sucha.
Zariadenie postavte na plochy stabilny povrch s
dostato€ne velky priestorom okolo zariadenia.
Vzdy sa uistite, i je po€as grilovania podnos na
odkvapkavanie na svojom mieste.

Na platfiu ukladajte potraviny az potom, ako ju
predhrejete.

Pristupné povrchy sa po¢as pouzitia zariadenia
mé&Zzu rozpalit.

Pocas grilovania mastného masa alebo klobas si
davajte pozor na striekajuci tuk.

Po pouZziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Po pouziti zariadenie vzdy vypnite a skor, ako
termostat vytiahnete zo zasuvky termostatu,
vytiahnite zastréku zo sietovej zasuvky.

Po pouziti vzdy zariadenie odistite.



Pred odstranenim platne, istenim zariadenia alebo
jeho odlozenim nechajte zariadenie uplne
vychladnut.

Nedotykajte sa platne ostrymi ani drsnymi
predmetmi, pretoze poskodzuju teflonovy povrch.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2002/96/EG o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ramec
pre spatny odber a recyklovanie pouzitych zariadeni.

Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vSetky nalepky a utrite telo
zariadenia navlhéenou tkaninou.
2.  Zariadenie a platriu poriadne ogistite

Pouzitie zariadenia

Poznamka: Pocas prvého pouZzitia sa mbéze zo
zariadenia uvolfiovat’ malé mnoZstvo dymu. Je to

normalny jav.
1. Podnos na odkvapkavanie zasurite do
podstavca

2. Termostat zasurite do zdsuvky termostatu na
boc¢nej strane zariadenia.

3. Ovladanie teploty prepnite do polohy, ktora je
vhodna na grilovanie Vasich surovin.
Rozsvieti sa kontrolné svetlo ohrevu.

4.  Ked kontrolné svetlo ohrevu zhasne, s
pouzitim varesky/kliesti polozte suroviny na
platfiu na grilovanie. Budte opatrni: platia na
grilovanie je horucal

Poznamka: Na rebrovanej ¢asti platne pouZite
vareSku so zubkovanym okrajom a na hladkej
Casti platne pouZite vareSku s rovnym okrajom .
Pocas grilovania sa obCas rozsvieti a zhasne
kontrolné svetlo nastavenia teploty. Znamena to,
Ze sa zapina a vypina ohrevné teleso, aby sa
udrzala nastavena teplota.

5. Jedlo obCas otocte pomocou priloZzenej
varesky/kliesti.

6. Ked je jedlo hotové, odlozte ho z platne. Na
odkladanie jedla pouzivajte varesku/klieste.
Nepouzivajte kovové, ostré, pripadne drsné
kuchynské nacinie.

7. Aby ste dosiahli ¢o najlepSi vysledok,
pomocou kuchynského papiera odstrarite z
platne na grilovanie prebytoc¢ny tuk. Pred
grilovanim dalSej davky potravin, pomocou
dodanej vare$ky opatrne uvolnite specené
zvySky potravin alebo tuku a odstrarite ich z
platne.

8. Ak pokracujete v grilovani, pockajte, kym
zhasne kontrolné svetlo ohrevu a potom na
platfu poloZte novu davku potravin.

Tipy

Rebrovana Cast platne je idealna na pripravu masa
a hydiny.

Hladka Cast platne je idealna na pripravu ryb,
vajicok, Sunky, hribov, zemiakov, cibule atd. Je tiez
prakticka na zohrievanie potravin.

Stolovy gril mézete pouzit' aj ako termostatom
ovladanu varnu platriu, ktora bude automaticky
udrziavat' Vas$e jedlo na pozadovanej teplote.
Rebrovanu €ast platne zakryte hlinikovou foliou
lesklou stranou smerom nahor. Potom nastavte
ovladanie teploty do polohy LO.

Na grilovanie su najvhodnejSie méakké kusky méasa.
Kusky masa, ako napriklad rezne alebo tenké
kotlety z rebierka, budu jemnejSie, ak ich po€as noci
namocite do marinady.

Prilozenou vareSkou/klieStami z €asu na ¢Cas jedlo
otoéte - zaistite tak, Ze zostane vo vnutri

Stavnaté a nevyschne. Nepouzivajte kovové
nacinie, ako napriklad vidlicku alebo grilovacie
klieSte, pretoze poskodzuju teflonovy povrch platne.
Grilované potraviny neotacajte prilis ¢asto. Ked na
oboch stranach zhnednd, grilujte ich pri nizSej
teplote, aby sa prili$ nevysusili a ugrilovali
rovnomernejsie.

Ak chcete rozmrazit zmrazené potraviny, zabalte
ich do hlinikovej félie a ovliadanie teploty

nastavte do polohy MI. Z €asu na ¢as jedlo otocte.
Cas rozmrazovania zavisi od hmotnosti

potravin.

Ked budete pripravovat soté, kuracie, bravcové
alebo telacie maso, najskér ho osmazte pri

vysokej teplote (HI). Ak treba, nastavte ovladac
teploty o jednu polohu niZSie a potraviny

grilujte, kym nie su hotové.

Pri priprave soté alebo kebabu namocte
bambusové alebo drevené ihlice do vody, aby
pocas grilovania neohoreli. Nepouzivajte kovové
ihlice.

Klobasy maju tendenciu pocas grilovania praskat.
Aby ste tomu predisli, vidlickou v nich spravte
niekofko otvorov.

Grilované maso pripravené z ¢erstvého masa je
chutnejsie, ak ho pripravite z mrazeného,

pripadne rozmrazeného masa. Maso osolte az po
grilovani, aby zostalo StavnatejSie. Maso bude
najchutnejsie, ak pokrajané kusky masa nebudu
prili§ hrubé (priblizne 1,5 cm).

Tento stolovy gril nie je vhodny na grilovanie
potravin obalenych v struhanke.

Cistenie

Na ¢&istenie nikdy nepozivajte drsné Cistiace
prostriedky a materialy, pretoZe poSkodzuju
teflénovy povrch platne.

1. Ovladanie teploty nastavte do polohy ,OFF“
(Vypnuté).



2. Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho
vychladnut.

3. Termostat odpojte od zariadenia.

4. Termostat utrite navihéenou tkaninou.

Termostat ani kdbel neponarajte do vody ani do
Ziadnej inej kvapaliny.

5.  Skoér, platfiu na grilovanie ocistili ,odstrarite z
nej prebytocny olej pomocou kuska
kuchynského papiera.

6. Z podstavca vysunite podnos na
odkvapkavanie

7. Platiiu na grilovanie a vareSku/klieSte umyte
v hortcej vode s prostriedkom na umyvanie
riadu pomocou jemnej tkaniny alebo
Spongiou.

8. Platfiu, podnos a varesku/klieSte vysuste.
Skér, ako pripojite termostat k zariadeniu,
uistite sa, ze vnutorna strana zasuvky
termostatu je Uplne sucha. Zasuvku vysuste
suchou tkaninou.

NAVOD NA POUZITI

VSeobecny popis

A Grilovaci desku

B Tacek na odkapavani

C Zastrcka jednotky termostatu

D Jednotka termostatu

E Regulator teploty s pozici on/off a kontrolkou
ohfevu

F Sitovy kabel

Dulezite

PFed pouzitim pfistroje si dikladné prectéte
tuto uzivatelskou pFiruc¢ku a uschoveijte ji pro
budouci pouziti.

Nebezpedci

Jednotku termostatu ani sitovou $ndiru
neponofujte do vody &i jiné kapaliny.

Vystraha

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spodni ¢asti
pfistroje odpovida napéti sité. Teprve pak
pfipojte pristroj k napajeni.

Pokud byste zjistili zavadu na zastréce, na
nepouzivejte.

Pokud by byla poSkozena sitova $fidra, musi jeji
vymeénu provést spole¢nost Gorenje,
autorizovany servis spole¢nosti Gorenje nebo
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Zivotné prostredie

Nevyhadzujte spotrebi¢ po ukon&eni zivotnosti
s beznym domacim odpadom, ale odovzdajte ho
v oficialnej miestnej zberni na recyklaciu. Tymto
konanim pomézete chranit Zivotné prostredie.

Zaruka & servis

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém,
sa spojte so strediskom pre starostlivost

0 zakaznikov Gorenje vo vasej krajine (Cislo
telefénu najdete na zaruénom liste). Ak sa vo
vasej krajine nenachadza stredisko pre
starostlivost 0 zakaznikov, navstivte miestneho
predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné
oddelenie spolo¢nosti Gorenje domace spotrebice.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

GORENJE 2YCZY PANSTWU WIELE
SATYSFAKCJI PODCZAS
UZYTKOWANIA URZADZENI

Ccz

obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se
predeslo moznému

nebezpedi.

PFistroj pfipojujte vyhradné do radné
uzemnénych zasuvek.

Sitovy kabel nenechavejte v blizkosti horkych
povrch.

Nenechavejte pfivodni kabel viset pfes hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pfistroj
postaven.

Osoby (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi a
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti by nemély s pfistrojem
manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pfistroje
pfedem instruovany nebo nejsou pod dohledem
osoby zodpovédné za jejich bezpe€nost.
Dohlédnéte na to, aby si s pfistrojem nehraly
déti.

Nikdy nenechavejte pfistroj v provozu bez
dozoru.

Abyste pfedesli moZznému nebezpedi, nikdy
nepfipojujte tento pfistroj k externimu asovému
spinaci.

Nikdy nenechavejte obracecku/klesté na zhavé
grilovaci desce.

Nevystavujte se nebezpe¢nym situacim a nikdy
nepfipojujte tento pfistroj k externimu
C¢asovemu spinaci ani systému dalkoveho
ovladani.



Upozornéni

Jednotku termostatu viozte do pfistroje vzdy
pred zapojenim pfistroje do sitové zasuvky.
Pouzivejte pouze jednotku termostatu
dodavanou s pfistrojem.

Dbejte na to, aby vnitfek zastréky jednotky
termostatu byl zcela suchy, nez jednotku
termostatu zapojite.

PFistroj umistéte na rovnou a stabilni podlozku a
ponechte v blizkosti pfistroje dostatek volného
mista.

Ujistéte se, Ze tacek na odkapavani je béhem
grilovani vzdy na misté.

Nez na desku polozite jidlo, vzdy ji pfedehfejte.
PFistupné povrchy mohou byt béhem pouzivani
pfistroje horké.

P¥i grilovani tu€ného masa nebo uzenek davejte
pozor na vystfikujici tuk.

Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

Nez odpojite jednotku termostatu ze zasuvky
jednotky termostatu, vZdy pfistroj po pouZiti
vypnéte a vytahnéte zastréku ze sitové zasuvky.
Po pouziti pfistroj vzdy vycistéte.

Pfed vyjmutim topné desky, Cisténim nebo
uloZzenim pfistroje nechte pfistroj zcela
vychladnout.

Desky se nikdy nedotykejte ostrymi ani
abrazivnimi pfedméty, protoZze by mohlo dojit k
poskozeni jejich nepfilnavého povrchu.

Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EG o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych
zarizeni.

Pired prvnim pouzitim

1. Odstrarite z pfistroje veskeré nalepky
a télo pfistroje otfete navihéenym
hadfikem.

2. Pristroj a desku fadné vycistéte

Pouziti pristroje

Poznamka: Po prvnim pouZziti mize pfistroj
mirné kourit. To je zcela normalni jev.

1. Zasurnte tacek na odkapavani do
zakladny. Poznamka: Tacek na
odkapavani |ze do zakladny zasunout
pouze jednim zpusobem.

2. Jednotku termostatu vlozte do zasuvky
jednotky termostatu na strané pfistroje.

3. Regulator teploty otocte do polohy
odpovidajici surovinam, které chcete
grilovat. Kontrolka ohfevu se rozsuviti.
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4. Jakmile kontrolka ohfevu zhasne, polozte
potraviny uréené ke grilovani na grilovaci
desku. Pozor, grilovaci deska je horka!

5. Jidlo ob¢as otoéte pomoci
obracecky/klesti.

6. Kdyz je jidlo hotové, sundejte jej z
grilovaci desky.

7. Ksundanijidla z pfistroje pouzijte
obracecku/klesté. Nepouzivejte zadné
kovové, ostré ani abrazivni kuchyriské
nacini.

8.  Optimalnich vysledkd dosahnete,
odstranite-li papirovou utérkou zbytky
oleje z grilovaci desky. Pomoci dodané
obracecky opatrné uvolnéte a odstrarite z
desky vSechny pfipecené potraviny a tuky,
nez zacnete déle grilovat.

9. Chcete-li pokracovat v grilovani, polozte
dal$i porci potravin na desku, az kontrolka
ohfevu znovu zhasne.

Praktické rady

Zebrovana strana grilovaci desky je ideaini pro
pfipravu masa a dribeze.

Hladka strana grilovaci desky je ideéini pro
pripravu ryb, vajec, Sunky, hub, raj¢at, cibule, a
dalSich potravin. Je rovnéz velmi prakticky pro
udrZeni teploty jidla.

Stolni gril mGzete vyuzit i jako termostaticky
ovladanou teplou desku, ktera automaticky
udrzuje jidlo na poZadované teploté. Prikryjte
Zebrovanou stranu desky hlinikovou folii s
lesklou stranou

nahoru a potom nastavte regulator teploty do
polohy LO.

Mékké maso je pro grilovani nejvhodnéjsi.
Kusy masa napfiklad steaky nebo kotlety budou
kfeh¢i, nechaji-li se pfes noc v marinade.

Jidlo ob¢as otolte pomoci pomoci dodané
obracecky/klesti, abyste se ujistili, Ze je uvnitf
Stavnaté a nevysycha. Nepouzivejte kovové
nastroje jako vidlicky nebo klesté na grilovani ,
protoZe by mohly poSkodit nepfilnavy povrch
grilovaci desky.

Grilované maso neotacejte pfili§ ¢asto. Kdyz je
grilované maso hnédé na obou stranach, grilujte
je pfi nizsi teploté, aby se nevysusilo a bylo
opeceno rovnomérne.

Chcete-li zmrazené jidlo rozmrazit, zabalte jej do
hlinikove félie a nastavte regulator teploty do
polohy MI. Jidlo ¢as od €asu obratte. Cas
rozmrazovani zavisi na hmotnosti jidla.

P¥i pfipravé satay, kureciho, veprového nebo
teleciho masa maso nejprve prudce opecte pfi
vysoké teploté (HI). V pfipadé potfeby nastavte
regulator teploty o jednu polohu niz a

grilujte maso, dokud neni hotové.



P¥i pfipravé satay nebo kebabu nechte
nasaknout dfevéné nebo bambusové Spejle
vodou, aby pfi grilovani neshorely. Nepouzivejte
kovové jehlice.

Klobasy maiji pfi grilovani sklon praskat. Abyste
tomu predesli, propichnéte je na nékolika
mistech vidlickou.

S Cerstvym masem dosahnete lep$ich vysledki
nez s mrazenym €i rozmrazenym masem. Maso
osolte az po grilovani. To pomaha udrzet maso
Stavnaté. Abyste dosahli t&ch nejlepSich
vysledk(, dbejte na to, aby pfipravované kousky
masa nebyly prilis tlusté (asi 1,5 cm).

Tento stolni gril neni vhodny pro grilovani
potravin obalenych ve strouhance.

Cisténi

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky

nebo materialy, nebot’ poskozuji nepfilnavy

povrch desky.

1. Nastavte regulator teploty do polohy
LOFF*.

2. Vytahnéte jednotku termostatu z pfistroje.

3. Jednotku termostatu Cistéte vihkym
hadfikem.

PFistroj ani sitovou $idru neponofujte do vody
¢i jiné kapaliny.

4.  PrFed vyjmutim grilovaca k Cisténi nejprve
otfete papirovou utérkou zbytky oleje.

5. Ze zakladny vysunte tacek na odkapavani

6. Zvednéte grilovaci desku ze zakladny
pomoci rukojeti

7.  Mékkym hadfikem nebo houbou vycistéte
grilovaci desku v horké vodé s pridavkem
myciho prostfedku.

8.  Osuste grilovaci desku, tacek na
odkapavani a obracec¢ku/klesté. Vnitfek
zastrcky jednotky termostatu musi byt
uplné suchy, nez ji znovu zapojite.
ZastrCku vysuste tak, ze otfete vnitfek
suchym hadfikem.

9. Pristroj znovu slozte.

Ochrana zivotniho prostredi

Az pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do
bé&zného komunalniho odpadu, ale odevzdejte
jej do sbérny uréené pro recyklaci. Pomuzete
tim chranit Zivotni prostredi

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste
potfebovali néjakou informaci, kontaktujte
Stredisko péce o zakazniky spoleénosti
Gorenje ve své zemi (telefonni Cislo stfediska
najdete v letacku s celosvétovou zarukou).
Pokud se ve vas$i zemi Stredisko péce o
zakazniky nenachazi, mizete kontaktovat
mistniho dodavatele vyrobkd Gorenje nebo
oddéleni Service Department of Gorenje
Domestic Appliances.

Pravo na zmény bez upozornéni vyhrazeno.

GORENJE VAM ZELA MNOHO
POZITKU PRI POUZiVANi VASHO
ZARIADENIA

HASZNALATI UTASITAS HU

Altalanos leiras

A Grillezélap

B Cseppfelfogo talca

C Hoéfokszabalyoz6 csatlakozoéaljzata

D Héfokszabalyozé

E Be-/kikapcsolhaté hémérséklet-szabalyzas
és melegedést jelz6 fény

F Halozati kabel

Fontos

A készilek els6 hasznalata elétt figyelmesen
olvassa el a hasznalati utasitasokat. Orizze meg
az Utmutatot késébbi hasznalatra.

Veszély

Ne meritse a héfokszabalyozét vagy a halézati
kabelt vizbe vagy egyéb folyadékba.
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Figyelmeztetés

Miel6tt a késziiléket a fali konnektorhoz
csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a készilék aljan
feltlintetett feszlltség egyezik-e a helyi haldzati
fesziltséggel.

Ne hasznalja a készUléket, ha a halozati
csatlakozodugo, a kabel vagy maga a készulék
sérult.

Ha a halézati kabel meghibasodott, a
kockazatok elkeriilése érdekében Gorenje
szakszervizben,

vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.
Kizarolag foldelt fali konnektorhoz
csatlakoztassa a készlléket.

Tartsa a halozati kabelt tavol a forré feluletektdl.
Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel ne ldgjon le
az asztalrél vagy a munkalaprél, amelyiken a
készilék all.



A készllék mikodtetésében jaratlan személyek,
gyerekek, nem beszamithaté személyek
felligyelet nélkll soha ne hasznéljak a
késziiléket.

Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatszanak a
késziilékkel.

Miikodés kozben soha ne hagyja a késziiléket
feltgyelet nélkul.

A veszélyes helyzetek elkerllése érdekében a
késziiléket ne csatlakoztassa kiils6
idézit6kapcsolora.

Soha ne hagyja a lapatkat a grillezélapon, ha az
forré.

A veszélyes helyzetek elkerilése érdekében a
készuléket ne csatlakoztassa kiilsé
idézitbkapcsoldra, vagy tavvezérlérendszerre.

Figyelem

Mindig helyezze vissza a héfokszabalyozét a
készllékbe haldzati csatlakoztatas el6tt.
Kizarolag a késziilékhez jaré héfokszabalyozoét
hasznalja.

Miel6tt csatlakoztatna a héfokszabalyozat,
ellendrizze, hogy a csatlakozdaljzat szaraz-e.
Helyezze a késztiléket stabil, sik fellletre ugy,
hogy elegendd hely legyen korilétte.
Grillezésnél ellendrizze, hogy a cseppfelfogd
talca be van-e helyezve.

Mielétt ételt helyezne a sutélapra, midig
melegitse eld.

Az elérhet6 feluleti elemek mikodés kdzben
felforrésodhatnak.

Zsiros husok és kolbasz készitése soran legyen
Ovatos a kifroccsend zsiradék miatt.

Hasznalat utan mindig huzza ki dugét az
aljzatbol.

Mielétt kivenné a héfokszabalyozét a
csatlakozoaljzatbdl, mindig kapcsolja ki a
készuléket és huzza ki a halozati
csatlakozodugét a fali aljzatbdl.

Hasznalat utan mindig tisztitsa meg a
készuléket.

Mindig varja meg, amig a készulék teljesen kihdil.
Csak ezutan vegye ki a grillezélapot, kezdje el
tisztitani, vagy eltenni a készlléket.

Ne érjen a sutdlaphoz éles vagy karcolo
targgyal, mert megsériilhet a tapadasmentes
bevonat.

Ez a késziilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai késziilékekrél sz616 2002/96/EK
iranyelvnek megfelel6 jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.
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Teendodk az els6 hasznalat elo6tt

1. Tavolitson el minden raragasztott cimkeét,
és torolje at a készlléket nedves ruhaval.
2. Alaposan tisztitsa meg a készlléket.

A késziilék hasznalata

Megjegyzés: A készulék elsé hasznalatakor

némi fust keletkezhet. Ez teljesen normalis.

1. Helyezze a cseppfelfogo talcat az alapba.
Megjegyzés: A cseppfelfogé talca csak
egy modon helyezhet6 az alapba.

2. Csatlakoztassa a héfokszabalyozét a
készulék oldalan talalhato
csatlakozoaljzatba.

3. A hémérséklet-szabalyzot allitsa a
grillezendd alapanyagoknak megfelel
allasba. melegedést jelz6 fény
vilagitani kezd.

4. Haszndlja a készllékhez kapott
lapatkat/csipeszt hogy a hozzavalokat
elhelyezze a rillez6lapon, amikor a
melegedést jelzd fény kialszik.

Legyen évatos: a grillezélap forro.

Megjegyzés: A grillezélap bordazott feléhez
hasznalja a lapatka fogazott végét, a lapos
feléhez pedig az egyenest.

5. 1dérdl idére forgassa meg az ételt a
készulékhez lapatkaval/csipesszel.

6. Ha az étel elkészult, vegye le a
grillez6laprol. Hasznalja a
lapatkat/csipeszt az étel kivételéhez. Ne
hasznaljon fém, éles vagy karcold
eszkdzoket.

7. Alegjobb eredmény eléréséhez, tavolitsa
el konyhai papirtérlével a felesleges olajat
a grillezlaprdl. A lapatkakkal gondosan
tisztitsa meg a lapot a rasuilt éleimiszertdl
és zsiradéktol, mielétt a kdvetkez6
élelmiszeradagot rahelyezi.

8. A grillezés folytatasahoz tegye a
kovetkezd élelmiszeradagot az
grillez6lapra, ha a melegedést jelz6 fény
kialudt.

Tippek

A grillezélap bordazott fele idedlis hus és
szarnyasok készitéséhez.

A grillezélap lapos fele idedlis hal, tojas, sonka,
gomba, paradicsom, hagyma készitéséhez.
Rendkivul praktikus az ételek
melegentartasahoz is.

Az asztali grillt szabalyozhaté hémérséklet
melegentartd lapként is hasznalhatja, mely az
ételeket automatikusan a kivant héfokon tartja.
Fedje be a grillezélap bordazott felét aluféliaval



ugy, hogy a fényes fele felfelé mutasson, majd
allitsa a h6mérséklet-szabalyzét a LO allasba.
A grillezésre a puha husdarabok a
legalkalmasabbak.

A vastagabb és a csontos szeleteket pacolja be
éjszakara, igy puhabbak lesznek.

A mellékelt lapatka/csipesz segitségével néha
forditsa meg az ételt. Ne hasznaljon semmilyen
fém eszkozt, (villat vagy grill csipeszt...), mert
ezek kart tesznek a grillezélap tapadasmentes
bevonataban.

A grillezett ételt ne forgassa tul gyakran. Ha a
darabok mindkét oldala barna, alacsonyabb
hémérsékleten grillezze tovabb, igy
egyenletesebben siilnek és nem szaradnak ki.
Ha fagyott ételt szeretne kiolvasztani,
csomagolja az ételt alufdliaba és allitsa a
hémérsékletszabalyzot

MI. fokozatra és id6rél idére forditsa meg az
ételt. A kiolvasztas ideje az étel sulyatol fugg.
Ha saslikot, csirke-, diszno- vagy borjuhust
készit, elészor piritsa meg magas
hémérsékleten HI.

fokozat). Ha sziikséges, allitsa a
héfokszabalyozét eggyel alacsonyabb
fokozatra, és grillezze tovabb, amig el nem
készul.

Ha saslikot vagy kebabot készit, aztassa a
bambusz vagy fa nyarsakat vizbe, nehogy
grillezés kdzben megperzselédjenek. Ne
hasznaljon fém nyarsakat.

A kolbaszok grillezés kézben felrobbanhatnak.
Ennek elkeriiléséhez szurkalja meg villaval.
Friss hussal jobb eredményt érhet el, mint
fagyasztott vagy kiolvasztott hussal. Grillezés
elétt ne s6zza meg a hust, igy az megérzi
nedvességtartalmat. A legjobb eredmény
elérése érdekében Ugyeljen ra, hogy a
husdarabok ne legyenek tul vastagok (kb.: 1,5
cm).

Tisztitas
Soha ne hasznaljon surolészert és karcold

hatasu anyagokat, mert ezek kart tesznek a lap
tapadasmentes bevonataban.

1. Allitsa a hémérséklet-szabalyzét a ,Ki”
allasba.

2. Huzza ki a készilék halozati csatlakozo
dugojat a fali konnektorbdl és hagyja
lehdlni.

3. Huzza ki a készulékbdl a
héfokszabalyozét

4. Tordlje le nedves ruhaval.

Ne meritse a h6fokszabalyozét vagy a haldzati
kabelt vizbe vagy egyéb folyadékba.
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5. Mielétt a tisztitashoz , papirtoriével térolje
le réla a felesleges zsiradékot.

6. Emelje ki a cseppfelfogd talcat az alapbdl.

7. Asit6lapot és a lapatkat/csipeszt puha
ruhaval vagy szivaccsal, meleg,
mosogatdszeres vizben tisztitsa meg.

8. Szaritsa meg a grillezélapot, a csepptalcat
és a lapatkat/csipeszt. A héfokszabalyozé
csatlakozoaljzatanak teljesen szaraznak
kell lennie, mielétt a héfokszabalyozot
csatlakoztatna hozza.

9. Szerelje 6ssze a késziléket.

Tarolas

A feleslegessé valt késziilék szelektiv
hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos
Ujrahasznosité gyijtéhelyen adja le, igy
hozzajarul a kérnyezet védelméhez

Jotallas és szerviz

Ha informaciora van szliksége, vagy forduljon
az adott orszag Gorenje vevészolgalatahoz (a
telefonszamot megtalalja a vilagszerte
érvényes garancialevélen). Ha orszagaban
nem mikodik vevészolgalat, forduljon a
Gorenje helyi szakiizletéhez vagy a Gorenje
haztartasi kisgépek és szépségapolasi
termékek uzletaganak vevészolgalatahoz.

A modositas jogat fenntartjuk!

A GORENJE
SOK OROMOT KIVAN A
KESZULEK HASZNALATAHOZ



IHCTPYKUIA 3 EK

3aranbHu# onuc

A lMnuta ansa rpyunio

B INoTok gns kpanenb

C Po3’em anst Tepmoctara

D Tepmocrtar

E Perynatop TemnepaTypm i3 NOMOXEHHSAM
“yBIMK./BUMK.” Ta iHAMKATOPOM HarpiBaHHs
F LWHyp >xvnBNeHHs

BaxnuBa iHbopmauisn

YBaXHO NpounTanTte uemn nocibHmk
KopuCTyBaya nepes TUM, sik BUKOPUCTOBYBaTU
npucTpin, Ta 3bepiranTe oro Anst ManbyTHLOT
LOBigKN.

Heb6e3ne4yHo

He 3aHypioiTe TepmocTaT 3i LUHYPOM
XVBMEHHS Y BOAY UM iHLY PignHY.

MonepenxeHHs

Mepen Tum, K NpueaHyBaTH NPUCTPIV A0
Mepexi, nepesipTe, 4u 36iraeTbcsa Hanpyra,
BKasaHa Ha [Hi MPMCTPOIO, i3 HanNpyrow y
Mepexi.

He BrKOpUCTOBYINTE NPUCTPIN, AKLLO LUTEKep,
LUHYP >X1BMNeHHA abo cam nNpucTpiin
MOLLKOAXEHO.

AKLWO LUHYP XXMBMEHHS NOLLUKOMKEHWI, ANs
YHUKHEHHS1 Hebe3nekun noro HeobxigHo
3aMiHUTK, 3BEPHYBLUMCb A0 KoMnaHii Gorenje,
YNOBHOBaXEHOro CEePBICHOro LieHTpy abo
haxiBLiB i3 HAaNEexXHOK KBarigikaLieto.
MigkntovanTe NpucTpin nNywe oo 3a3eMneHol
po3eTKu.

TpumanTe WHYp XMBNEHHS NoAani Bif rapsayunx
NMOBEPXOHb.

LLIHYp XMBMNEHHS He NOBUHEH BUCITW Haf KyTOM
crony abo Hag pobo4oLo MOBEPXHELD, Ha SAKiN
CTOITb NPUCTPIN.

Llet npucTpiin He NpusHayeHo ans
KOPMCTyBaHHS ocobamu (BKrovatoum aiten) 3
nocnabneHumu isnyHUMK BigYyTTAMU YK
po3ymMoBMMU 3ai6HOCTAIMK, abo 6e3 HanexHoro
[0CBigy Ta 3HaHb, KPiM BUNaAKiB KOPUCTYBAHHS
nig Harnsaom Yv 3a BkasiBkamu ocobu, sika
BignoBigae 3a 6e3neky X XUTTS.

[opocni NoBWHHI cTexnTK, Wwob aitm He
6aBuNMcs NPUCTPOEM.

Hikonu He 3anuwanTte yBIMKHEHWUI NPUCTPIn
6e3 Harnsgy.

[ns yHUKHEHHS Hebe3nekn Hikonn He
nig’eaHynTe Lewn NpUCTPIin A0 30BHILLHBOIO
Tanmepa.

NNYATALIT UA

Hikonu He 3anuwaviTe nonaTky/Wwmnui Ha
rapssin NAvTi ANs rpyumnio.

YBara

lMepen TUM Sk Nig’egHaTV NPUCTPIN OO Mepexi,
HeobXiAHO BCTaBUTW TEPMOCTAT y NPUCTPIN.
BukopucToBy#Te nuiie TepmocTar, SKui
BXOAWTb 4O KOMMNIEKTY NPUCTPOLO.

Mepen Tum, K Nig’egHaTM TepmocTar,
nepesipTe, 4v po3’em BCepeaunHi TepmocTaTta €
CYX1M.

CraBTe NpUCTPIN Ha CTilKy i piBHY NOBEPXHIO,
3anuiuaym AoCTaTHbO MICLS HABKOMO.

Mip yac npuroTyBaHHs Ha rpuni HeobxiaHo
BMKOPWCTOBYBATM NOTOK ANS Kpanernb.
3aBxau HarpiBaviTe NNuTy nepeg Tum, siK
KNacTu Ha Hel NPoJyKTH.

Konwu npucTpin npautoe, NOBEpXHi, O JOCTYMHi
ANst AOTUKY, MOXYTb HarpisaTucs.

IMig yac npuroTyBaHHA Ha rpuni XMpHoOro m’sca
un koBbacok, ocTepirantecs po3bpunsKkyBaHHs
XUpy.

lMicna BukopucTaHHs 3aBXaW Bif egHynTe
NPUCTPIN Big Mepexi.

lMicna BUKOpUCTaHHS 3aBXAN BUMUKaNTE
NPUCTPIN i BUTAranTe LUTEncenb i3 po3eTku
nepeg TvM, siK Bid’egHaTy TepmocTart.

Micns BUKOPUCTAHHA 3aBXAM YNUCTITb NPUCTPIN.
MMepen TUM AK 3HIMaTK MANUTY, YNCTUTU TPUNb
uu BigKnagaTu horo Ha 36epiraHHs, gate
NPUCTPOIO MOBHICTHO OXOMNOHYTU.

Hikonun He TopkanTecs nnAmMTu rocTpumm abo
abpasvBHUMMK NpegMeTamu, OCKIfNbKU Lie MOXe
MOLUKOAUTU aHTUNpUrapHe NoKpuUTTS.

[ns yHUKHeHHs Hebe3neku Hikonu He
nig’eaHyNTE Lien NPUCTPIn 4O 30BHILLHBOIO
Tavimepa abo cMcTeMU AUCTaHLIAHOIO
KepyBaHHS.

Lleit npunan mapkipoBaHoO 3rigHO NonoxeHb
eBponencbkoi AupektnBu 2002/96/EG cTocoBHO
eNeKTPOHHMX Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynu y
BUKopucTaHHi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). lupekTBOIO BU3HA4YalOTbCA
MOXINUBOCTI, AIKi € AINCHUMU Yy Mexax
€BponencLKOro cot3y, WoAo NPUAHATTA Ha3ag Ta
yTunisauii 6yBLUIMX y BUKOPUCTaHHI npunagis.

Mepea neplinM BUKOPUCTAHHAM

1.  3HiMiTb yCi eTUKETKM | NPOTPITL KOpMyC
NPUCTPOIO BOSOTOK0 FaHYIPKOIO.
2.  PeTtenbHO no4mncTiTh NpUCTpIn i NAnUTy




3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

lMpumimka: i@ yac nepwo2o suKopucmMaHHs 3
npucmpoto Moxke auxodumu oum. Le
HOPMaJsIbHO.

1. BcraBTe NOTOK AN Kpanernb Ha
nnatdopmy. MNpumitka: JloTok gns
Kpanernb MOXHa BCTaBUTU Ha nnaTdopmy
nve ogHMM crnocobom.

2. MNig'egHante TepMocTar 4o BiANOBIgHOro
po3’emMy 360Ky NMpUCTPOIO.

3. [loBepHiTb perynaTop TemnepaTypu A0
MONOXEHHS TemnepaTypu, 3a SKoi cnig
roTyBaTu NPOAYKTU Ha rpuni 3acBivyeTbes
iHAUKaTOpP HarpiBaHHS.,

4. Tlicnga Toro, siK 3racHe iHgukaTop
HarpiBaHHs BUKNagiTb NPOAYKTW Ha MAnUTY
ANS rpUmio 3a A0NOMOro
nonatku/wmnuis. O6epexHo, nnuta ans
rpunio rapsyal

IMig Yac cmaxxeHHs iHOMKaTOp HarpiBaHHsS Yac
Big yacy 3acBidyeTbcsl i 3racae. Lie o3Havae,
LLoHarpiBanbHUM enemMeHT BMUKaeTbCA |
BYMMWKAETLCA AN PerynoBaHHs Temnepartypu.

5. Yac Big yacy nosepTante NpoayKTn
1IoNaTKOK/LLMMILAMM.

6. Komnwu npogyktn 6yayTb rotosi, 3HiMIiTb iX i3
nAauTK Ans rpunto. 3a 4ONOMOroto
nonaTku/LunLiB BUKNaAiTb NPOAYKTY 3
rpunto. He BUKopucToBy#iTE MeTanese,
roctpe abo abpasvBHe KyXOHHE
npunapas.

7. [ns oTpMMaHHs onTUManbHUX
pe3ynbTaTiB BUAANITL NanepoBunm
PYLIHUKOM HaAMULLOK Onii 3 NAMTW ANs
rpunto. MNepea TMM AK NiACMaXuT HOBY
nopuito NPoAyKTiB, peTenbHO No3bupante
1I0NaTKOK 3anULLIKN CMaXXeHWX NPOAYKTIB i
XKUP 3 NAUTW.

8. LWo6 nigcmaxutun HOBY MOpLit0 NPOAYKTIB,
noKnagaiTb ix Ha NAUTY AN rPUIo Micns
TOrO, §IK 3racHe iHAMKaTOp HarpiBaHHSA.

Mopaau

PebpucTa yactuHa nnutu Ans rpunio ineansHo
nigxoauTh AN NPUroTyBaHHA M’Aca Ta

nTULi.

PiBHa yacTnHa noBepxHi NAUTK 4NN rpunio
ifeanbHo NiAXoAUTL AN NPUroTyBaHHA pubw,
SiELb, LUMHKKM, rpubiB, nomigopis, LumMbyni ToLo.
BoHa Takox 3anobirae OXONOMXKEHHIO TXi.
MnuTy ANS rpynio MoXHa Takox
BMKOPVCTOBYBATU SIK MIUTY, SKa PerynoeTbCcs
3a JONOMOrOI0 TepMOCTaTy Ta aBTOMaTUYHO
nigTpumye Bi4NOBIAHY TeMnepaTypy CcTpas.
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OGropHiTb pebpuCTy YacTUHY NANTK
antoMiHieBo onbro GIINCKYHOK CTOPOHOH
goropw, a NOTiM BCTAHOBITb perynsatop
TemnepaTtypu y nonoxeHHs LO.

Hankpalue ans rpyns nigxoaatb HdXHI LWIMaTKn
m’saca.

Taki lumaTkn m’sica, K CTeNKM Yn BiaaineHi
pebpa 6yayTb CMaYHILLIMMK, SKLO iX
3amapviHyBaTK 3a Hi4 nepea NpuUroTyBaHHAM.
LLlo6 i>xa Byna cokoBUTOIO | He
nepecMaxysanacs, Jac Bif 4acy nosepravTe
npoAykTy nonatkowo/wmnuamu. He
BMKOPUCTOBYINTE MeTanese nNpunaaas,
Hanpwvknag suaenky abo wmnuj,

OCKiNbKM BOHW MOXYTb MOLLKOANTK
aHTUNpWUrapHe NOKPUTTS MAUTY ANSA rpuUnto.

He nosepTante npoayKTn Ha rpuni HagTo
yacTo. Konu umaTky noTemHitoTb i3 060x Gokis,
roTynTe ix Ha rpuni 3a HWXKYoI Temneparypu,
NUMbHYIOYY, WOO BOHW HE NEepecoxXii i
PiIBHOMIPHO MiACMaXWUMNCS.

LLlo6 po3aMopo3nTy 3amMOpOoXeHi NPoayKTH,
3aropHiThb iX y antoMmiHieBy gonbry i BCTaHOBITb
perynsaTop Temnepatypu B nonoxeHHs Ml. Yac
Bif, Yacy nepesepTante npoaykTu. Yac
PO3MOPOXEHHSA 3aneXuTb Big Baru NpOAYyKTiB.
MMig yac NpuroTyBaHHSA LWALWWKY, KYPSTUHN,
CBMHWHW abo TENATUHM cnoyaTKy MiACcyLWiTh
M’SICO 3a BUCOKOI TemnepaTypu (MOMNOXeHHs 5).
AKLLo NoTpiGHO, perynaTop Temnepatypu
MOXHa BCTAHOBMUTU Y MOMOXEHHS Ha piBeHb
HUXYE | CMaXUTWN OO FOTOBHOCTI.

[oTyroumn wawnuk ym kebab, 3amouiTe
6ambyKoBi Yn AepeB’sHI Wamnypu y BoAi, Lwob
He obnanuTu ix nig Yyac npurotyBaHHs. He
BMKOPVCTOBYWTE MeTanesi Lamnypu.

MMig yac cmaxeHHs koBGAacKM MOXYTb TpicKaTy.
LLlo6 uboro He cTanocs, BUAENKO 3pobiThb y
HUX Kiflbka OTBOPIB.

CBixxe M’SICO KpaLlie CMaXUTbCsl, HixX
3aMOpOXeHe Yn po3MopoxkeHe. ConiTe M’'siICO
nuwe nicns cmaxeHHs. Tak m’saico byae
COKOBUTMM. [INs OTPUMaHHS HalkpaLumx
pesynbTaTiB, roTyTe He HaATO TOBCTI LUMATKN
m’sca (npubn. 1,5 cm).

YuweHHs

Hikonu He BukopuctoByiTe abpasvBHi 3acobu
4y mMaTepiany Ans YULEHHS, OCKINbKN BOHU
MOXYTb MOLUKOAWUTW aHTUNpUrapHe NokpuTTS
nnuTu.

1. BcTaHoBITb perynatop TemnepaTypu y
nonoxeHHs “BUMK.”.

2. Big’egHaviTe npucTpin Big Mepexi i AanTe
AOMY OXOIOHYTW.

3. Bunmitb TEPMOCTAT i3 MPUCTPOIO.

4.  BuTpiTb TEpMOCTaT BOMOrOK raH4ipKoH.



He 3aHyptoiiTe TepmocCTaT 3i LLIHYpOM
XVUBNEHHS Y BOAY UM iHLUY PianHY.

5. Tlepen TvM $IK 3HIMATK | YNCTUTU NAUTY
ANSA rpynio, cnig BUTepTH naneposnmM
PYLUHMKOM 3arMLLIOK Ofiii.

6.  3HiMiTb i3 NnaTdopmu NOTOK ANs Kpanenb

7. Mnuty gns rpunto i nonaTky/wunui cnig
YUCTUTM M’SIKOIO raHuipkoto abo rybkoto y
rapsiii Bogi 3 MMoYMM 3aco6oMm.

8. Tnuty Anga rpunto, NOTOK ANS Kpaners i
nonatky/wmnui cnig sucywnTu. MNepeg
TUM, SiK BCTAHOBIOBaTK TepMocTar y
po3’eM, NepesipTe, YW BHYTPILLHA YacTuHa
po3’eMy € MoBHicTto cyxa. o6 BucyLumtu
pO3’EM, BUTPIiTb Oro 3cepeanHnN Cyxoto
raHyipKoto.

9.  36epiTb NpUCTpIN.

HaBkonuwHe cepegoBuLle

He BrKkngante npucTpin pa3om i3 3BM4anHUMu
nobyToBumuM Bigxogamu, a 3gaBaviTe 1oro B

MHCTPYKUUA NO IKCINNYATALUUU

OOLee onucaHue

PeweTtka-rpunb

MoppoH ans cbopa xupa u coka

Pasbem TepmocTarta

TepmocTtar

PerynsiTop Harpesa c nosvuueit BKI./BbIKI.
N NHOMKaTOPOM Harpesa

CeTteBoW LWHYp

mooOw>

n

BHumMmaHue

[o Hauana akcnnyaTauuv npuéopa
BHUMATENbHO 03HAKOMBTECH C HACTOALLMM
PYKOBOACTBOM ¥ COXPaHUTE ero Ansi
JanbHeliLlero UCnornb30BaHus B kayecTBe
CMpaBOYHOro MaTtepuana.

OnacHo

3anpelyaeTcs norpyxartb TepMocTar ¢
CEeTEeBbIM LLHYPOM B BOAY Unu Apyrve
XUOKOCTW.

MpepynpexaeHue

Mepen noakntoveHvem npubopa ybeautecs,
YTO HOMUHaIbHOE HanpshkeHve, ykasaHHoe Ha
HWXHeN naHenu npmbopa, coOOTBETCTBYET
HanpsKeHU0 MECTHOWN 3MEKTPOCETH.
3anpeLleHo nonb3oBaTbCs AnekTponpmbopom,
ecrnu ceTeBas BUIKa, CeTeBOW LUHYp Ui cam
npubop NoBpeXAeHbI.
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OiLHWMIA MYHKT NPUIOMY Ansi MOBTOPHOT
nepepobku. Takum YmHom Bu gonomoxeTte
3aXUCTUTU OOBKINNs

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHs

Akwo Bam HeobxigHa iHbopmauis abo y Bac
BMHUWKNA npobnema, 3BepHiTbest Ao LieHTpy
obcnyroByBaHHs knieHTIB komnaHii Gorenje y
Bawwiii kpaiHi (TenedoH MoXHa 3HanTK Ha
rapaHTinHOMy TanoHi). Akwo y Bawin kpaiHi
Hemae LieHTpy obcnyroByBaHHS KIiEHTIB,
3BEPHITbCA A0 MicLleBoro aunepa abo y Bigain
TexHiYHOro obcnyroByBaHHs komnanii Gorenje
Domestic Appliances.

GORENJE
BAXXAE BAM OTPUMATU
3AOO0BOJIEHHA Nig YAC
KOPUCTYBAHHSA NMPUNAAOM

RU

B cnyyae noBpexaeHust ceTeBoro LwHypa, ero
Heobxoanmo 3ameHuTb. YTobbl obecneunTs
6e3onacHyto akcnnyaTauuo npudopa,
3aMeHsINTe LWHYpP B TOProBOW OpraHv3auum
Gorenje, B aBTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Gorenje nnu B CEPBUCHOM LIEHTPE C
nepcoHanom aHanorM4yHomn KBanuduKkawumu.
MopgxntoyarTe Npnbop TONbKO K 3a3eMIEHHOMN
poseTke.

He nomeLluavite LHYp pSAOM C ropsiyumu
NOBEPXHOCTAMM.

He ponyckaitTe cBMCaHus WWHypa C Kpasi cTona
Unu“ MecTa ycTaHOBKM npudopa.

[aHHbI Npubop He NnpefHa3HayveH ans
MCMNonb30BaHWs Nuuamu (Bknovas aeTen) c
OrpaHU4YeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU CEHCOPHOWA
CUCTEMbBI UIN OTPAHUYEHHBIMU
VHTENNEKTyanbHbIMU BO3MOXHOCTSMU, a Takke
nMuamMmn ¢ HeoCTaTO4HbIM OMbITOM U
3HAHMAMMW, KPOME CITy4aeB KOHTPONS U
MHCTPYKTUPOBaHWS Mo Bornpocam
MCnonb3oBaHWsl Npubopa co CTOPOHbI NuL,
OTBETCTBEHHbIX 32 UX 6€30MacHOCTb.

He nosBonsiiite AeTsM urpaTb ¢ NpMGOPOM.
He ocTtaBnsiiTe BkntoYeHHbIN Npubop 6e3
npucMmoTpa.

[ns 6e3onacHoi akcnnyaTauum npudopa
3anpeLlaeTcsa nogknovatb npubop kK
[OMONHUTENBHOMY perie BpEMEHW.



3710 060opyAOBaHME MapKUPOBaHO B
COOTBETCTBUMU C €BPONenNCKON AMPEKTUBOMN
2002/96/EG 06 oTxoaax 3MeKTPU4eCcKoro u

3NeKTPOHHOro obopyaoBaHuA (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHaa aupekTuBa onpepensieT
AeicTByloLWwMe BO Bcex cTpaHax EC
Tpe6oBaHUA No c6opy M ycTpaHeHUto
OTXOA0B 3NEKTPUYECKOro U 3NEKTPOHHOro
o6opyAaoBaHus.

BHumaHue

Mepep nogkmtodeHnem npubopa K anekTpoceT
obs3aTenbHO BCTaBbTe B HErO TepMocTart.
Mcnonb3ynte ToNbKo BXOASALLMI B KOMMNEKT
TepmocTar.

Mepep noaknoyeHMemM TepmocTarta k npubopy
ybeautech, 4TO rHe3fo pa3bema abconioTHO
cyxoe.

YcraHosuTe Npubop Ha YCTONYMBYIO POBHYHO
noBepxHoCcTb. Bokpyr npubopa AomkHO 6bITb
cB06OAHOE NPOCTPaHCTBO.

Bo Bpemsi paboTbl rpunst noaaoH AOMKEH ObiTb
YyCTaHOBIEH Ha MeCTO.

MpoaykTbl crnepyeT KNacTb Ha
npeaBapuTenbHO Pa3orpeTyio peLleTKy-rpub.
Bo Bpems paboTtbl npubopa HekoTopble ero
NOBEPXHOCTY MOTYT HarpeBaTbCs.

OcTtopoxHo! Bo BpeMsi )apku XUpHOro mMsaca
unm konbacok pacTOMMEHHbIN XXUP MOXET
OpbI3HYTh.

Mocne 3aBepLueHnsa paboTbl BbIKOUYNTE
npubop 13 po3eTku.

Mepep oTkNOYeHNeM TepMocTaTa OT pasbema
npubopa o6sa3aTensLHO BbIKMYUTE NPUGop U
U3BreKnTE BUIIKY CETEBOIO LLUHYpa N3 PO3eTKn
3MNeKTpoceTU.

Bcerga ouuwarite npubop nocne
UCMOMb30BaHUS.

Mpexpae Yem CHUMATL peLLeTKy NPON3BOAUTL
ouncTky npubopa nnu yéupate ero ans
XpaHeHus aanTe Nnpubopy NOMHOCTLIO OCTbITh.
He KacainTecb pelueTku ocTpbIMU NpeameTamu
unu abpasvBHbIMWM MaTepuanamu, 4tobbl He
NoBpeaAnTb aHTUMpPUrapHoe NoKpbITUE.

I'Iepep, nepBbIM Ucnosib3oBaHnem

1. CHumute c npubopa Bce HaKNENkn n
NPOTPUTE Er0 BIAXHOW TKaHbHO.

2. TwaTtenbHo o4ncTuTe NpUBOp U peLleTky-
rpunb.

Ucnonb3oBaHue npuGopa

lMpumeyaHue. lpu nepeom ekoYeHUU
npu6opa Moxem ebi0esnIIMbLCS HEMHO20
ObIMa. 3Mo HopMaslbHO.
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1. 3apBuHbTE NOAAOH B OCHOBaHWe
npubopa. MNpumeyaHue. MoaaoH MOXHO
3a[BUHYTb B OCHOBaHue npubopa TonbKo
OfiHVM CMOCOBOM.

2. MNopgkntoumTe TEPMOCTAT K pa3bemy,
pacnonoxeHHomy c6oky npubopa.

3. YcraHoBuTe perynsaTop Harpesa B
nornoXxeHue, COOTBETCTBYIOLLEE
NpuroTaBnMBaeMbIM NPOAYKTaM.
3aropuTcs uHaUKaTop Harpesa.

4.  C nomoLLblo BXOASALLUMX B KOMMMEKT
nonaToyKW/WMNLOB NoMecTuTe
VHIPeaMNEeHTbI Ha peLLeTKy-rpuib nocne
TOro, Kak MHAMKaTop Harpesa
BbIKMHOYNUTCS.

OcTopoxHo! Peluetka-rpunb ropsyas!

Bo Bpems xapku nHgukaTtop Harpesa 6yaet
NepuoANYECKN 3aropaTbCs, CUrHaNM3npys o
BKITIOMEHWMN 1 OTKIOYEHUN HarpeBaTernbHOro
anemeHTa AN noaaepXaHus Hy>XHon
Temneparypbl.

5. Bpewms oT BpemeHu nepeBopayvBante
NpoAyKTbl C MOMOLLIbIO BXOASALLNX B
KOMIMIEKT NTIONaToYKW/ LWMUMLOB.

6. Korga npoaykTbl FOTOBbI, CHUMWUTE UX C
rpuns. CH1uMawiTe NpodyKTbl C MOMOLLbIO
BXOASALUMX B KOMMMEKT
nonartouku/WwunuoB. 3anpeLLaercs
1cnonb3oBaTb MeTanM4yeckne, octTpble
1nu abpasmBHbIE KyXOHHbIE
npucnocoonexus.

7. [Ana [OCTWXEHMs1 ONTUMarbHbIX
pe3ynbTaToB C NOMOLLbI0 OYMaXKHbIX
candeToK yaanute ¢ peLleTKU-rpunb
M3NULLKKM Xupa. MNepen npurotoBneHmem
BTOPOW NOPLUN, C MOMOLLbIO BXOASLLEN B
KOMIMIIEKT NTOMATOYKN CHUMUTE C PELUETKM
NPUropeBLUME KyCOYKU MULLIU U XUP.

8.  Utobbl NPOOOMKUTE NPUTOTOBIEHME,
NOMeCTUTE CrneayoLLyo NopLUnto
NPOAYKTOB Ha peLLIeTKy-TpuIb, Kak TONbKO
noracHeT MHAMKATOp Harpesa.

Mone3Hble coBeTbl

PudneHbIvi y4acTok pelueTku-rpunb ngeansHo
noaxoavT ANst NPUroToBneHns 6niog ns msaca n
nTULbI.

lMrockuiA y4acToK peLueTKu-rpunb naeanbHo
noaxoauT ANst NPUroTOBIEHWS pbIGbI, AWL,
BETYMHbI, rpuGOB, MOMUAOPOB, Nyka n T.n. OH
Takke oYeHb yaobeH Ans nogorpesa nULLN.
HacTonbHbIN rpunb MOXHO Takke
Mcnonb3oBaTh B KaYecTBe YCTPOWCTBA Ans
noAAepXKaHns 3afaHHon TemnepaTypbl 6niog.
HakponTte pudneHbI y4acTok peLlleTku
antoMuHMeBoOW ornbroi 6recTsLen CTopoHon



BBEPX. 3aTeM yCTaHOBWTE PerynsaTop Harpesa
B nonoxexue LO.

[Ina NpUroToBNeHUs Ha rpune ny.llie BCero
noaxoanT MArkue Kyckv Msca.

Takoe Msico, kak GULLTEKCHI UN OTOUBHBLIE Ha
KOCTOYKE CTaHeT Msrye, ecnm ero
npeABapuTenbHO 3aMapuHOBaThb.

Bpemsi oT BpemeHu nepesopavnsante
NPOAYKTbI C MOMOLLBIO BXOAALLUMX B KOMMNMEKT
nonaToyKu/WMNLoB, YToGkI NMLLA OcTaBanach
COYHON BHYTPY U HE nNepecbixana cHapyxu. He
UCMonb3ynTe Ans 3TMX Lenen metannnyeckue
npubopbIl, Hanp., BUMKW UNW WUNLbl, YTOOLI He
noBpeanTb aHTUNpUrapHoe NoKpbITUe
peLueTKU-rpunb.

Bo Bpems npurotoBneHns Maco He cnepyet
CMMLLKOM YacTo nepesopaymsaThb. [locne Toro
Kak MsICO MoAPYMSIHUTCSI C 06erx CTOPOH,
pekoMeHAyeTCa NOHW3WTL TemnepaTypy
NPUroTOBIEHUS, YTOObI HE MEePEeCyLLNTL 1
npoXapuTb PpaBHOMEPHO.

Mpn HeobxoAMMOCTN PasmMopo3nTb
3aMOPOXXEHHbIE NPOAYKTbl, 06epHUTE MX
antoMuH1MeBomn PONbrov N yCTaHoBUTE
perynaTtop Harpesa B nonoxeHue MIl. Bpems ot
BPEMEHW nepeBopavmBanTe
pa3mopaxuBaembie NPoAyKThl. Bpems
Pa3MOpPO3KMN 3aBMCUT OT BeCa NPOAYKTOB.

[Mpy NPUroToBNEHUN LIALLNBIYKOB U3
LbInmeHKa, CBUHWHBI, TENSTUHbI
pekoMeHAayeTCs cHavana noapyMsiHUTbL MACO
npu Bbicokon Temnepatype (HI).

3aTeMm, Mo XenaHuto, MOXHO NOHU3UTL
TemnepaTtypy Ha OAHO NOMNOXeHWe perynatopa
HarpeBa 1 KapuTb [0 rOTOBHOCTM.

Mpw npuroToBNeHUn Walnbi4koB 1 kebaba
BbIMOYMTE 6aMbyKoBble NN AePeBSHHbIE
LUNa>KKN ANS NpefoTBpaLleHns nx
nognanveaHns Bo Bpems xapku. He
ucnonb3ynte MeTannuyeckve Lwamnypabi.
Konbacku Bo BpeMs xapKv MOTyT FOMHYTb.
YT106bI U36EXaTh 3TOr0 MPOTKHUTE UX BUIKOW.
[Ina NpUroToBneHns Ha rpune nyyile NoaxoauT
napHoe MSCO, a He pa3MopoXXeHHoe. He
cnefyeT COnUTb MSACO [0 ero roToBHOCTU. 3TO
COXPaHWUT COYHOCTb Msca. [Ans AOCTUXKEHUS
Hauny4Llero pesynbTarta KyCoyku msica He
OOIMKHBI ObITb CAINLLKOM TONCTLIMU
(pekomeHayemas TonwmHa 1,5 cm).

OuuncTKa

3anpeLyaeTcs UCnonb3oBaTh arpecCcuBHbIE UK
abpasvBHble MaTepuvarnbl U cpeacTBa ans
OUUCTKK, MOCKONbKY OHW MOTYT NoBpeanTb
aHTUNpUrapHoe NOKpbITUE peLleTKu.

1. YcTaHoBUTE perynsitop Harpeea B
nonoxexue OFF.

2. OtcoeanHuTe Npubop OT 3NeKTpoceTH 1
navite eMy OCTbITb.

3. WsBnekute TepmocTat us npudopa.

4, TpoTpute TepMoCTaT BNaXXHOM TKaHbIO.

3anpelyaeTcs norpyxartb TepMocTar ¢
CETEBbIM LUHYPOM B BOAY UNu Apyrvie
XMOKOCTN.

5. [llepen ouncTkon yaanuTe UsnuLKn xupa
C NoMoLLpblo GyMakHbIX candeTok.

6. CHvMMUTE NOAAOH C OCHOBaHUs npubopa.

7.  Ounctute peLleTKy-rpunb C NOMOLLbHO
MSITKOWM TKaHW uUnu rybkv ropsiye Boaow ¢
noGaBneHnem MOKLLErO CpeacTBa.

8.  BbicywuTe pelieTky-rpunb, NOAA0H 1
nonartouky/wmnubl. MNepen nogxntoyeHnem
TepmMocTaTa K npubopy ybeaumtecs, 4To
BHYTPEHHSS1 MOBEPXHOCTb rHe3aa
pasbema abCconioTHO cyxas.

9. Cobepute npubop.

FapaHTml n OﬁCJ‘IY)KVI BaHue

[nsa nonyyYyeHus AONOMHUTENLHON
MH(OPMaLMM UM B Criyvyae BO3HUKHOBEHUS
npobnem obpaTuTech B LieHTp noaaepxku
nokynarternen B Ballel cTpaHe (Homep
TenedoHa LeHTpa ykasaH Ha rapaHTUAHOM
TanoHe). Ecnv nogo6HbIn LeHTp B BaLLewn
CTpaHe OTCYyTCTBYET, obpaTuTech B BaLly
MECTHYI0 TOProByto opraHusauuto Gorenje nnm
B OTAEN NOoAAEPXKW NOKynaTenewn KoMnaHum
Gorenje Domestic Appliances.

Appeca n TenedoHbl aBTOPU3OBAHHbBIX
CEepBWUCHbIX LIEHTPOB pa3MeLleHbl B GpoLutope
«apaHTuiHbIE 0bsi3aTenbCTBa» UNu B
rapaHTUHOM TasloHe.

TonbKo ANA AoMallHero ncnonb3oBaHus!
MpousBoauTens octaBnsieT 3a coboi npaBo
Ha BHeCeHue usmeHeHum!

T TP

CHO1

GORENJE
XENAET, YTOBbI NOJIb3OBAHUE
NMPMBEOPOM AIOCTABUITO BAM
YOOBOJbCTBUE!

0311003
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