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HALOGENSKA PECICA

1. Gibljiv ro¢aj pri dvigu izklju¢i delovanje

2. Steklen pokrov z gumbi za upravljanje,
ventilatorjem in halogenskim grelcem

3. Steklena posoda

4. Nosilec posode z roCaji

5. Nizek podstavek

6. Visok podstavek

7. Prijemalo

8. Merilec ¢asa do 60 minut

9. Kontrolna svetilka vklopa

10. Regulator temperature 0° do 250°C
11. Kontrolna svetilka delovanja grelca

LASTNOSTI HALOGENSKE PECICE

Hrano v halogenski pecici lahko pripravljamo na
razlicne nacine, to so odtajanje, praZzenje,
pecenje na Zaru, duSenje in pecenje.

Hrano lahko pripravite tudi do tretjino ¢asa
hitreje, kot v klasi¢ni pedici.

Halogenska pecica ima nizjo porabo energije, kot
klasi¢na pecica.

Halogenska pecica vam omogoca pripravo
zdravih obrokov hrane z malo koli¢ino mascobe.
Ventilator v halogenski pecici omogoca

enakomerno pecenje hrane.

Halogenska pecica ima funkcijo samodejnega
¢iS¢enja za enostavno in hitro CiScenje.

Oblika halogenske pecice omogoc¢a njeno lahko

prenasanje.
VARNOSTNA NAVODILA

Pazite, da kabel ne bo visel preko roba mize ali
delovne povrsine.

Elektriéna vtiCnica mora biti zlahka dostopna, da
lahko aparat v sili hitro in enostavno odklopimo.
Lahko pa pecico skladno z navodili za elektricno
napeljavo povezete s stikalom s katerim lahko v
trenutku izklopite napajanje. Napravo prikljucite
na pravilno nameséeno ozemljeno enofazno
vtiénico z izmeni¢nim tokom 230V/50Hz.
OPOZORILO! APARAT MORA BITI OZEMLJEN!
Proizvajalec zavrac¢a vsakr§no odgovornost, ¢e
ne upostevate tega varnostnega ukrepa.

Aparat ne priklapljate na zunanje ¢asovno stikalo
ali sistem za daljinsko upravljanje, da ne
povzrocite nevarnosti.

Zarnice v pegici ne posku$ajte zamenjati sami in
tega tudi ne dovolite nobeni osebi, ki ni
pooblas¢ena s strani Gorenje servisnega centra.
Ce zarnica v pecici pregori, se posvetujete s
trgovcem ali z najblizjim Gorenje servisnim
centrom.

A OPOZORILO! Med uporabno postane
gospodinjski aparat in njegovi deli vro€i. Paziti
moramo, da se ne dotikamo vrocih povrsin.
Otroci stari manj kot 8 let naj se ne zadrzujejo v
bliZini naprave, razen Ce jih vseskozi
nadzorujete.

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci
stari od 8 let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi
telesnimi, €utnimi ali duSevnimi zmoznostmi ali
pa tiste osebe s pomanjkljivimi izkuSnjami
oziroma znaniji, e imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke nadzoruijte pri
uporabi aparata in pazite, da se z njo ne bodo
igrali. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

Poskrbite, da aparati in prikljuéna vrvica ne bosta
dosegljiva otrokom mlaj$im od 8 let.

POZOR: Za ¢iS¢enje pecice ne uporabljajte Cistil
za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali
Zi¢natih gobic.

PRED PRVO UPORABO
e Vzemite halogensko pecico in vse njene
dodatke iz embalaze



e Stekleno posodo sperite z vodo in osusSite,
ter odlozite na podstavek

e Pokrov namestite na posodo in vtikac
prikljucite v vti€nico

o Nastavite temperaturo na 250°C in &as
delovanja na 5 minut. S tem boste odstranili
morebitne vonjave.

e Ob prvem vklopu se lahko za trenutek pojavi
dim, to je normalno ob prvem vklopu.

e Ob izteku ¢asa delovanja, se pojavi zvok.
Grelec in ventilator s tem izkljucita.

e Snemite pokrov in ga odlozite na podlogo, ki
je odporna na vrocino

® Pocakajte, da se naprava ohladi.

NASVETI ZA PRIPRAVO HRANE V
HALOGENSKI PECICI

Preden hrano polozite na podstavek, lahko na
njegovo povrsino nanesete mascobo v razprsilu.
Tako se hrana ne bo prijemala na podstavek.
Hrano vedno razporedite po podstavku tako, da
lahko zrak nemoteno kroZi, saj se le tako hrana
enakomerno pece.

Med pec€enjem redno preverjajte hrano s
pogledom preko steklene posode.

UPORABA HALOGENSKE PECICE
Stekleno posodo na stojalo in izberite podstavek,
ki ga Zelite uporabiti in ga polozite v posodo.
Hrano enakomerno razporedite po podstavku.
Med hrano in stenami posode mora ostati 2 do 3
cm prostora, da lahko zrak nemoteno krozi.
Hrane ne odlagajte na podstavek v plasteh.
Posodo pokrite s steklenim pokrovom z gumbi za
upravljanje. Prikljuéno vrvico z vtikacem
prikljucite v vti¢nico.

Za delovanje pecice morate nastaviti regulator
temperature in merilec €asa. Temperatura in ¢as
pecenja sta odvisna od vrste in oblike hrane.
Pecica doseZe nastavljeno temperaturo v
kratkem Gasu. Regulator temperature ohranja
temperaturo z vklapljanjem in izklapljanjem
halogenskega grelca, kar lahko opazujete na
kontrolni svetilki. Hrano med pripravo redno
spremljajte s pogledom preko steklene posode.
Ce morate hrano med pe&enjem obraéati,
izvlecite vtika¢ prikljuéne vrvice in odlozite pokrov
na temperaturno odporno povrsino. Po obra¢anju
hrane pokrov namestite nazaj na posodo in
prikljucite vtika¢ v vti€nico.

Ko se zakljuci nastavljen ¢as pecenja se oglasi
zvonec. Grelec in ventilator se takrat izkljucita.
Izvlecite vtika€ prikljune vrvice in odlozite
pokrov na temperaturno odporno povrsino.

Vzemite hrano iz steklene posode, poc¢akajte, da
se posoda ohladi, jo oistite in ustrezno shranite.
Opomba:

Ce vtikaca prikljuéne vrvice ne odstranite iz
vtiénice in dvignete pokrov s posode, se ob dvigu
rocaja stikalo avtomatsko izkljuéi in s tem izkljuci
grelec in ventilator.

Merilec ¢asa deluje tudi ko pecica ni prikljuéena
na elektri¢no napajanje.

Opozorilo:

Ko dvignete pokrov bodite previdni, da se ne opecete
z izhajajoco paro.

RAZLICNI NACINI PRIPRAVE
HRANE V HALOGENSKI PECICI

Peéenje mesa

Podstavek polozite v posodo. Meso polozite na
podstavek in dolijte toliko vode, da je dno posode
prekrito z vodo. Cas peéenja je odvisen od
velikosti mesa in stopnje zapecenosti, ki jo
Zelimo doseci.

Pecenje paniranega mesa

Kose piS€ancjega mesa povaljate v moki , nato v
jajcih in na koncu v krusnih drobtinah. Nato kose
na hitro namocite v rastlinsko olje za cvrtje.
Pustite, da odvec¢no olje odteCe. Podstavek
poloZite v posodo in nanj poloZite meso.

Cvrtje krompirja

V halogenski pecici lahko pripravite ocvrt
krompircek, ki je prav tako okusen, kot ¢e bi bil
ocvrt v fritezi, vendar je veliko bolj zdrav, saj je
pripravljen z manj mas€obe. Krompiréek za
kratek ¢as namodite v rastlinsko olje za cvrtje.
Pustite, da odvec¢no olje odteCe. Podstavek
poloZite v posodo in nanj enakomerno
razporedite krompircek.

Peka tort, kruha in piSkotov

V posodo namestite nizek podstavek. Testo
polozite v okrogel peka€. Pekac polozite na
podstavek. Med pekacem in stenami posode
mora ostati priblizno 2 do 3 cm prostora, tako da
lahko zrak nemoteno krozi po posodi. Testo
lahko pokrijete z aluminijasto folijo. Preverite, da
je folija primerno zataknjena ¢ez rob pekaca.
Preden se testo povsem spece, odstranite folijo,
da se zapece tudi povrsina testa .

Pecenije tort, kruha in piSkotov je v halogenski
pecici hitrejSe, zato je testo potrebno redno
preverjati med samo peko in ¢as ter temperaturo
ustrezno prilagoditi.



Prazenje mesa

Podstavek polozite v posodo in nanj polozite
meso. Sredi prazenja debelejSe kose mesa
obrnite. Enako kot pri pe€eniju, je tudi pri
prazenju €as priprave odvisen od velikosti mesa
in stopnje zapecenosti, ki jo Zelimo doseci.

Dusenje zelenjave

Ob glavni jedi lahko pripravite tudi duSeno
zelenjavo. Aluminijasto folijo oblikujte v vrecko.
Vanjo polozite zelenjavo in dodajte nekaj kapljic
vode. Za ve€ okusa lahko dodate zelis¢a in
zacimbe. Vréko zaprite in polozite na dno
steklene posode. Dodajte skodelico vode. Med
tem lahko glavno jed pripravite na podstavku.

Pripravaribe

Tudi ribo lahko pripravite na enak nacin. Ribo
polozite v vre€ko iz aluminijaste folije, dodajte
malo vode, limonov sok, zeliS¢a in zaCimbe ter
zelenjavo po Zelji. Riba se bo dusila v lastnem
soku.

Segrevanje

V halogenski pecici lahko enostavno in hitro
segrejete kruh in zemlje. Podstavek namestite v
posodo in nanj polozite kruh ali zemlje. Popecen
kruh in Zemlje bodo imele hrustljavo skorjo in
mehko sredico.

Odtajanje hrane

V halogenski pecici se bo hrana odtajala bolj
enakomerno, kot v mikrovalovni pecici. Regulator
temperature nastavite na polozZaj odtajanja,
izberite zeleni ¢as in redno preverjajte odtajanje
vsakih 5 do 10 minut.

Ko pripravljate zmrznjene pripravljene obroke od
priporoenega navodila na embalazi odstejte
20°C pri nastavitvi temperature in med 30 in 50
% Casa pecenja, saj so navodila na embalazi
obi¢ajno namenjena pecenju v navadni pecici.

ODSTRANJEVANJE ODSLUZENEGA
IZDELKA

Simbol & na izdelku ali njegovi embalaZzi oznacuije,
da z izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obi€ajnimi
gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na ustrezno
zbiro mesto za predelavo elektrine in elektronske
opreme.

S pravilnim na¢inom odstranjevanja izdelka boste
pomagali prepreciti morebitne negativne posledice in
vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bise lahko pojavile
v primeru nepravilnega odstranjevanja izdelka.

Za podrobnej$e informacije o odstranjevanju in
predelavi izdelka se obrnite na pristojen mestni organ
za odstranjevanje odpadkov, komunalno sluzbo ali na
trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na
Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi
drzavi (telefonsko Stevilko najdete v_
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vaSi
drzavi takSnega centra ni, se obrnite na
lokalnega Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev
oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!

BIH-HR

Halogena pecénica

1. Pomi€na drka: podizanjem drske
iskljuCite djelovanje uredaja

2.  Stakleni pokrov s gumbima za

upravljanje, ventilatorom i halogenim

grijacem

Staklena posuda

Nosac posude s ru¢kama

Nisko Zi¢ano postolje (reSetka)

Visoko postolje (resSetka)

Hvataljka

Mjera€ vremena do 60 minuta

Kontrolna lampica za uklju¢enje

Regulator temperature 0° do 250°C

Kontrolna lampica rada grijaca
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SVOJSTVA HALOGENE PECNICE

Hranu u halogenoj peénici mozete spremati na
razliCite nacine: to su odledivanje, przenje,
peCenje na zaru, pirjanje i peCenje. Hranu
mozete pripremiti i do tre¢inu vremena brze
nego u klasiénoj pec¢nici. Halogena pecnica ima
nizu potroSnju energije od klasi¢ne pecnice.
Halogena pecnica vam omogucuje pripremu
zdravih obroka hrane koriStenjem male koli¢ine
masnoce. Ventilator u halogenoj pecnici
omogucuje  ravnomjerno  peCenje  hrane.
Halogena pecnica ima funkciju automatskog
CiS¢enja, Sto omogucuje jednostavno i brzo
CiScenje. Oblik halogene pecnice omogucuje
njeno lagano premjestanje.

SIGURNOSNE UPUTE

Pazite, da kabel uredaja ne visi preko ruba stola
ili radne povrsine.

ElektriCna utiCnica mora biti lako dostupna, Sto
omogucuje da uredaj u slu€aju nuzde brzo i
jednostavno iskopCate iz elektricne instalacije. U
skladu s uputama za prikljuCenje na elektriku
pecnicu takoder mozete povezati s prekidacem,
koji omoguc¢ava da u trenu iskopCate elektricni
napon. Napravu prikljuite na pravilno
namjeStenu i uzemljenu jednofaznu uti¢nicu
izmjeni€ne struje 230V/50Hz.

UPOZORENJE! UREDAJ MORA BITI
UZEMLJEN!

Proizvoda¢ otklanja bilo kakvu odgovornost
ukoliko se ne pridrzavate ovih sigurnosnih mjera.

Uredaj nemoijte prikljucivati na bilo kakav vanjski
vremenski prekida¢ ili na sustav za daljinsko
upravljanje, jer time mozete prouzroditi opasnost.

Zaruliu u peénici nemojte pokuSavati mijenjati
sami, a nemojte to dozvoliti ni bilo kojoj drugoj
osobi koja za to nije ovlastena od strane
servisnog odjela Gorenje. Ukoliko zarulja u
peénici pregori, posavjetujete se s vasim
prodavacem ili s najblizim servisnim centrom
Gorenja.

AUPOZORENJ E!  Tijekom  uporabe
kucanski aparat i njegovi dijelovi mogu postati
vrlo vruéi, stoga je potrebno paziti da ne
dodirujemo vruée povrsine. Djeca mlada od 8
godina neka se ne zadrzavaju u blizini naprave,
osim ako su pod stalnim nadzorom.

Ovaj kucéanski aparat smiju koristiti djeca starija
od osam godina, a osobe (ukljuéujuéi i djecu)
smanjenih  fizickih, osjetiinih ili mentalnih
sposobnosti, te osobe s nedostatkom iskustava i
znanja u rukovanju uredajem smiju koristiti ovaj

uredaj iskljucivo pod odgovaraju¢im nadzorom, i
ako su dobile odgovaraju¢e upute u vezi sa
sigurnom uporabom uredaja, i ako razumiju
opasnosti povezane s koristenjem uredaja.

Djecu nadzirite kad koriste uredaj, i pazite da
uredaj ne koriste kao igracku. Djeca ne smiju
obavljati ¢iS¢éenje ili odrzavanje naprave, osim
ako su starija od 8 godina, i ako to rade pod
nadzorom odraslih.

Vodite takoder racuna o tome da uredaj i
prikljuéni kabel ne budu dosegljivi djeci mladoj od
8 godina.

PAZNJA: za &iS¢enje peénice nemojte koristiti
sredstva za CiScenje pecnica, parnih Cistaca,
korozivna ili gruba sredstva za CiS¢enje, ili takva
koja sadrze natrijev  hidroksid. Takoder
izbjegavajte  koriStenje  zZi€anih  spuzvica.

PRIJE PRVE UPORABE

. |1z ambalaZe izvadite halogenu pecnicu
i sve njene dodatke

e  Staklenu posudu isperite vodom i
obriSite da bude suha, te je odlozite na
postolje

. Pokrov namjestite na posudu i utikac
ukopcajte u uti€nicu

e  Temperaturu podesite na 250°C, a
vrijeme djelovanja na 5 minuta. Time
Cete odstraniti mozebitan neprijatan
von;.

. Prilikom prvog uklju€enja mozda ¢e se
za trenutak pojaviti dim; ne
uznemiravajte se, jer je to za prvo
uklju¢enje normalno.

. Nakon isteka podeSenog vremena
djelovanja, zacuje se zvuk. Grija€ i
ventilator se iskljuce.

. Skinite pokrov i odlozite ga na podlogu
koja je otporna na vrucinu.

. Pri¢ekajte da se naprava ohladi.

UPORABA HALOGENE PECNICE

Stavite staklenu posudu na nosac i odaberite
postolje kojeg namjeravate koristiti, te ga stavite
u posudu.

Hranu ravnomjerno rasporedite po Zzi¢anom
postolju. Izmedu posude za pecenje i stienkama
posude mora ostati priblizno 2 do 3 cm prostora,
tako da zrak moze nesmetano kruziti po
unutradnjosti posude. Hranu nemojte stavljati na
ZiCano postolje u naslagama. Posudu pokrijte
staklenim pokrovom s gumbima za upravljanje.
Prikljuni kabel s utikacem ukopc€ajte u uticnicu.



Da bi pe¢nica djelovala morate podesiti regulator
temperature i mjera¢ vremena. Temperatura i
vrijeme pecenja ovisni su o vrsti i o obliku hrane.

Pecnica postigne podeSenu temperaturu u vrlo
kratkom vremenu. Regulator temperature
odrzava temperaturu uklju€enjem i isklju¢enjem
halogenog grijaca, $to mozete pratiti putem
signalne lampice. Hranu mozete tijekom
pripreme takoder stalno pratiti gledajuéi kroz
stakleni pokrov posude. Ukoliko bi tijekom
pripreme bilo potrebno hranu okrenuti, izvucite
utika¢ prikljuénog kabela, podignite poklopac i
odlozite ga na temperaturno otpornu povrsinu.
Nakon okretanja hrane pokrov stavite natrag na
posudu i ukop&ajte utikac u uti€nicu.

Kad se prethodno podeSeno vrijeme pecenja
zavrSi, zaCuje se zvuéni signal u obliku
zvonjenja. Grijac¢ i ventilator se tada iskljucuju.
Izvucite utika¢ prikljuénog kabela iz uti¢nice,
dignite pokrov i odlozite ga na temperaturno
otpornu povrsinu.

Izvadite hranu iz staklene posude, priCekajte da
se posuda ohladi, a zatim je oCistite i spremite na
prikladno mjesto.

Napomena:
Ukoliko utika¢ prikljuénog kabela ne izvadite iz
uticnice, i podignete pokrov sa posude,

podizanjem drSke ugradeni prekida¢ automatski
isklju¢i djelovanje, odnosno iskljuce se grijaC i
ventilator.

Mjera¢ vremena djeluje i kad pecnica nije
priklju¢ena na elektri¢nu instalaciju.

Upozorenje:
Kad podizete poklopac, budite oprezni da se ne
opecete izlazec¢om vruéom parom.

SAVJETI ZA PRIPREMU HRANE U
HALOGENOJ PECNICI

Prije no 8to hranu stavite na postolje, na njegovu
povrSinu mozete nanijeti neSto masnoée u
rasprSivacu. Na ovaj nacin hrana se nece lijepiti
na postolje.

Hranu uvijek ravnomjerno rasporedite po
postolju, tako da zrak mozZe nesmetano kruZiti,
jer ¢e se jedino tako hrana ravnomjerno peci.
Tijekom pecenja redovito provjeravajte hranu
gledajuci kroz stakleni poklopac posude.
RAZLICITI NACINI PRIPREME HRANE U
HALOGENOJ PECNICI

Pecenje mesa

Postolje stavite u posudu. Meso poloZite na
postolje i dolijte toliko vode da dno posude bude
prekriveno vodom. Vrijeme pe€enja ovisi o

veliini komada mesa i o stupnju zapecenosti
koju Zelimo postici.

Pecenje paniranog mesa

Komade piletine najprije povaljajte u brasno,
zatim ih namodite u jaja, i na kraju ih oblozite
krusnim mrvicama. Nakon toga komade mesa na
brzinu uronite u biljno ulje za przenje. Ostavite da
se viSak ulja ocijedi. Postolje stavite u posudu i
na njega polozite meso.

Przenje krumpira

U halogenoj peénici mozete pripremati i przene
krumpiri¢e koji su jednako ukusni kao i oni przeni
u klasi¢noj fritezi, no ovaj je krumpiric mnogo
zdraviji, jer je spremljen sa manje masnoce.
Krumpiri¢e krace vrijeme namocite u biljno ulje
za przenje. Ostavite da se viSak ulja ocijedi.
Postolje stavite u posudu i na njega ravhomjerno
raspodijelite krumpirice.

Pecenje torti, kruha i keksa

U posudu stavite nisko postolje. Tijesto stavite u
okruglu posudu za pecenje (pekac), i posudu
poloZite na postolje. Izmedu posude za pec€enje i
stjenki staklene posude mora ostati priblizno 2 do
3 cm prostora, tako da zrak moze nesmetano
kruZiti po unutrasSnjosti posude. Tijesto mozZete
prekriti aluminijskom folijom. Provjerite dali je
folija prikladno zataknuta preko ruba posude za
pecenje. Prije no $to se tijesto do kraja ispece,
odstranite foliju da se zapece i povrsina tijesta.
Pecenje torti, kruha i keksa u halogenoj je
peénici mnogo brze, stoga tijesto treba tijekom
peCenja redovito provjeravati i odgovarajuce
prilagoditi vrijeme i temperaturu pecenja.

Przenje mesa

Postolje stavite u posudu i na njega poloZite
meso. Na polovini przenja deblje komade mesa
potrebno je okrenuti. Isto kao i kod pecenja, i kod
przenja je vrijeme pripreme ovisno o veli€ini
komada mesa i o stupnju zapecenosti koju
Zelimo postici.

Pirjanje povréa

Uz glavno jelo mozete pripremiti i pirjano povrée.
Aluminijsku foliju oblikujte u oblik vrecice. u nju
stavite povrée i dodajte nekoliko kapljica vode.
Da bi okus jo$ viSe poboljSali, mozete dodati i
zacinsko bilje i druge zacine. Vrecicu zatvorite i
stavite na dno staklene posude. Dodajte Salicu
vode. U meduvremenu mozete glavno jelo
spremati na postolju.

Pripremaribe
Ribu mozete takoder pripremati na isti nacin.
Ribu stavite u vreéicu napravljenu iz aluminijske



folije, dodajte malo vode, limunov sok, zacinsko
bilje i druge zacine, te povrcée po Zelji. Riba ¢e se
pirjati u vlastitom soku.

Zagrijavanje

U halogenoj pecnici mozete jednostavno i brzo
zagrijati kruh i ZemiCke. Postolje stavite u
posudu, i na njega polozite kruh ili Zemicke.
Popecen kruh i Zzemicke ¢e dobiti lijepu hrskavu
koricu i mekanu sredinu.

Odledivanje hrane

U halogenoj peénici hrana ¢e se odledivati
ravnomjernije nego npr. u mikrovalnoj pecnici.
Regulator temperature podesite u polozaj za
odledivanje, odaberite Zeljeno vrijeme, i redovito
provjeravajte tijekom odledivanja svakih 5 do 10
minuta.

Kad spremate zamrznute prethodno pripremljene
obroke, od preporudljivih vrijednosti sa uputa na
ambalazi odbite  20°C kod podes$avanja
temperature, i izmedu 30 i 50 % vremena duzine
pecenja, jer morate voditi raCuna da su upute na
ambalaZi obi¢no namijenjene pecenju u obicnoj
pechnici.

ODSTRANJIVANJE ODSLUZENOG
APARATA

B

Simbol = na proizvodu ili na njegovoj ambalazi
oznaCuje da se s tim proizvodom ne smije postupiti
kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba
biti uru€en prikladnim sabirnim toc¢kama za
recikliranje elektronickih i elektrickih aparata.
Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda sprijecit Cete
f)otencijalne negativne posljedice na okoli§ i zdravije
ljudi, koje bi inaCe mogli ugroziti neodgovarajué¢im
rukovaanjjem otpada ovog proizvoda.

Za det {?ije informacije o recikliranju ovog proizvoda
molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski ured,
uslugu za odvoZenje otpada iz domacinstva ili
trgovinu u kojoj ste kuplli proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu¢aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj
drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom
garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema
takvog centra, obratite se lokalnom trgovcu
Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske
aparate.

Nije za profesionalnu uporabu!

BIH-SRB-MNE

Halogena peé¢nica

1. Nosiva rucka: podizanjem rucke iskljucite rad
aparata

2. Stakleni poklopac s dugmetima za

upravljanje, ventilatorom i halogenim

grejatem

Staklena posuda

Nosac¢ posude s ru¢kama

Niska reSetka

Visoka reSetka

Hvatac

Mera¢ vremena do 60 minuta

. Kontrolna lampica za uklgju(:enje

10. Regulator temperature 0° do 250°C

11. Kontrolna lampica rada grejaca

KARAKTERISTIKE HALOGENE
PECNICE

Hranu u halogenoj peénici mozete spremati na
razlicite nacine: to su odmrzavanje, przenje,
peCenje na roStilju, dinstanje i pe€enje. Hranu
mozete pripremiti i do tre¢inu vremena brze nego
u klasi¢noj pecnici. Halogena peénica ima nizu
potrosnju energije od klasi¢ne pecnice. Halogena
peénica vam omogucuje pripremu zdravih obroka
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hrane koriS¢enjem male kolicine masnoce.
Ventilator u halogenoj peénici omogucéava
ravhomerno pecenje hrane. Halogena peénica
ima funkciju automatskog ciS¢enja, Sto
omogucava jednostavno i brzo ¢iS¢enje. Oblik
halogene peénice omogucava njeno lagano
premestanje.

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Pazite, da kabl aparata ne visi preko ivice stola ili
radne povrsine.

Elektricna uti¢nica mora biti lako dostupna, $to
omogucuje da aparat u sluaju nuzde brzo i
jednostavno iskopcCate iz elektri¢ne instalacije. U
skladu s uputstvima za priklju¢enje na elektriku
pecnicu takode mozete povezati s prekidacem,
koji omogucava da u momentu iskopcate
elektri¢ni napon. Napravu priklju¢ite na pravilno
ugradenu i uzemljenu jednofaznu uti¢nicu
izmenicne struje 230V/50Hz.

UPOZORENJE! APARAT MORA BITI
UZEMLJEN!

Proizvoda¢ otklanja bilo kakvu odgovornost
ukoliko se ne pridrzavate ovih bezbednosnih
mera.

Aparat nemojte priklju€ivati na bilo kakav spoljni
vremenski prekida¢ ili na sistem za daljinsko
upravljanje, jer time mozete uzrokovati opasnost.

Sijalicu u peénici nemojte pokuSavati menjati
sami, a nemojte to dozvoliti ni bilo kom drugom
licu koje za to nije ovlaS¢eno od strane servisnog
odeljenja Gorenje. Ukoliko sijalica u pecnici
pregori, posavetujete se s vaSim prodavcem ili s
najblizim servisnim centrom Gorenja.

&UPOZORENJE! Tokom upotrebe kuéanski
aparat i njegovi delovi mogu postati veoma vruéi,
stoga je potrebno paziti da ne dodirujemo vruce
povrSine. Deca mlada od 8 godina neka se ne
zadrzavaju u blizini naprave, izuzev ako su pod
stalnim nadzorom.

Ovaj kuéanski aparat smeju koristiti deca starija
od osam godina, a lica (ukljuuju¢i i decu)
smanjenih  fizickih, osetilnih ili  mentalnih
sposobnosti kao i lica s nedostatkom iskustava i
znanja u rukovanju aparatom smeju Koristiti ovaj
aparat isklju¢ivo pod odgovarajuéim nadzorom, i
ako su dobila odgovaraju¢a uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom aparata, i ako razumeju
opasnosti povezane s koriS¢enjem aparata.

Decu kontroliSite kad koriste aparat, i pazite da
ga ne koriste kao igraCku. Deca ne smeju
obavljati CiScenje ili odrzavanje naprave, izuzev
ako su starija od 8 godina, i ako to rade pod
nadzorom odraslih.

Vodite takode raduna o tome da aparat i
prikljuéni kabl ne budu u domasaju dece mlade
od 8 godina.

PAZNJA: za ¢&iSéenje pecnice nemojte koristiti
sredstva za CiScenje pecnica, parnih Cistaca,
korozivna ili gruba sredstva za CiS¢enje, ili takva
koja sadrze natrijum hidroksid. Takode
izbegavaijte koriS¢enje zi¢anih sundera.

PRE PRVE UPOTREBE

e |z ambalaze izvadite halogenu pecnicu
i sve njene dodatke.

e  Staklenu posudu isperite vodom i
obriSite da bude suva, te je odlozite na
reSetku.

. Poklopac namestite na posudu i utika¢
ukopcajte u uti¢nicu.

e  Temperaturu regulidite na 250°C, a
vreme delovanja na 5 minuta. Time
Cete odstraniti eventualan neprijatan
von;.

e  Prilikom prvog uklju¢enja mozda ¢e se
za trenutak  pojaviti dim; ne
uznemiravajte se, jer je to za prvo
uklju€enje normaino.

. Nakon isteka podeSenog vremena
delovanja, zaduje se zvuk. Grejac i
ventilator se iskljuce.

e  Skinite poklopac i odlozite ga na
podlogu koja je otporna na vrucinu.

. Pri¢ekajte da se naprava ohladi.

UPOTREBA HALOGENE PECNICE

Stavite staklenu posudu na nosa¢ i odaberite
reSetku koju nameravate koristiti, te ju stavite u
posudu.

Hranu ravnomerno rasporedite po Zi¢anoj
reSetki. Izmedu tepsije i stenki staklene posude
mora ostati priblizno 2 do 3 cm prostora, tako da
vazduh moZze nesmetano da cirkuliSe po
unutrasnjosti posude. Hranu nemojte slagati na
Zi€anu reSetku u naslagama (jednu na drugu).
Posudu  pokrite  staklenim  poklopcem s
dugmetima za upravljanje. Prikljuéni kabl s
utika¢em ukopc€ajte u utiCnicu.

Da bi pecénica delovala treba da reguliSete
temperaturu i podesite mera¢ vremena.
Temperatura i vreme pec€enja ovise o vrsti i o
obliku hrane.

Peénica postigne izabranu temperaturu u veoma
kratkom vremenu. Regulator temperature
odrzava temperaturu ukljuéenjem i isklju¢enjem
halogenog grejaca, $to mozete pratiti putem
signalne lampice. Hranu mozete tokom pripreme
takode stalno pratiti gledaju¢i kroz stakleni



poklopac posude. Ukoliko bi tokom pripreme bilo
potrebno  hranu  obrnuti, izvucite utika¢
priklju€nog kabla, podignite poklopac i odlozite
ga na temperaturno otpornu povrsinu. Nakon
obrtanja hrane poklopac stavite nazad na posudu
i ukopcajte utika€ u uticnicu.

Kad se regulisano vreme pecenja zavrsi, zaCuje
se zvuéni signal u obliku zvonjenja. Greja¢ i
ventilator se tada iskljuCuju. lzvucite utikac
prikljuénog kabla iz uti€nice, dignite poklopac i
odlozite ga na temperaturno otpornu povrsinu.

Izvadite hranu iz staklene posude, priCekajte da
se posuda ohladi, a zatim je oCistite i spremite na
prikladno mesto.

Napomena:
Ukoliko utika¢ prikljutnog kabla ne izvadite iz
uticnice, i podignete poklopac sa posude,

podizanjem drSke ugradeni prekida¢ automatski
iskljuCuje delovanje, odnosno isklju¢e se grejac i
ventilator.

Mera¢ vremena deluje i kad pecnica nije
priklju¢ena na elektri¢nu instalaciju.

Upozorenje:
Kad podizete poklopac, budite oprezni da se ne
opecete izlazec¢om vruéom parom.

RAZLICITI NACINI PRIPREME
HRANE U HALOGENOJ PECNICI

Pecenje mesa
ReSetku stavite u posudu. Meso poloZite na
reSetku i sipajte toliko vode da dno posude bude
prekriveno vodom. Vreme pecenja ovisi o velicini
komada mesa i o stepenu zapelenosti koju
Zelimo postici.

Pecenje pohovanog mesa

Komade piletine najpre uvaljajte u brasno, zatim
ih namocdite u jaja, i na kraju ih obloZite prezilom.
Nakon toga komade mesa na brzinu uronite u
bilino ulje za przenje. Ostavite da se viSak ulja
ocedi. ReSetku stavite u posudu i na nju slozZite
meso.

Przenje krompira

U halogenoj pecnici mozete pripremati i przene
krompiri¢e (pomfrit) koji su jednako ukusni kao i
oni przeni u klasi¢noj fritezi, no ovaj je krompiri¢
mnogo zdraviji, jer je pripremlien sa manje
masnoce. Krompiriée krace vreme namocite u
bilino ulje za przenje. Ostavite da se viSak ulja
ocedi. ReSetku stavite u posudu i na nju
ravnomerno raspodelite krompiri¢e.

Pecenije torti, hleba i keksa

U posudu stavite nisku reSetku. Testo stavite u
okruglu tepsiju, a tepsiju polozite na reSetku.
Izmedu tepsije i stenki staklene posude treba da
ostane priblizno 2 do 3 cm prostora, tako da
vazduh moZze nesmetano da cirkuli§e po
unutradnjosti posude. Testo mozete prekriti
aluminijumskom folijom. Proverite dali je folija
prikladno zavrnuta preko ivice tepsije. Pre no $to
se testo do kraja ispece, odstranite foliju da se
zapece i povrsina testa.

Pecenje torti, hleba i keksa u halogenoj je peénici
mnogo brze, zbog toga testo treba tokom
peCenja redovito proveravati i odgovarajuce
prilagoditi vreme i temperaturu pecenja.

Przenje mesa

ReSetku stavite u posudu i na njega polozite
meso. Na polovini przenja deblje komade mesa
potrebno je okrenuti. Isto kao i kod pecenja, i kod
przenja je vreme pripreme ovisno o veli€ini
komada mesa i o stepenu zapelenosti koju
Zelimo postici.

Dinstanje povréa

Uz glavno jelo mozZete pripremiti i dinstano
povrée. Aluminijumsku foliju oblikujte u oblik
kesice. U nju stavite povrée i dodajte nekoliko
kapljica vode. Da bi okus jo$ viSe poboljsali,
mozete dodati i zacinsko bilie i druge zacine.
Kesicu zatvorite i stavite na dno staklene
posude. Dodajte Solju vode. U meduvremenu
mozete glavno jelo spremati na reSetki.

Pripremaribe

Ribu moZete takode pripremati na isti nacin. Ribu
stavite u kesicu napravljenu iz aluminijumske
folije, dodajte malo vode, limunov sok, zacinsko
bilje i druge zacine, te povrée po Zelji. Riba ¢e se
pirjati u sopstvenom soku.

Zagrejavanje

U halogenoj pecnici mozZete jednostavno i brzo
zagrejati hleb i Zemicke. ReSetku stavite u
posudu, i na nju polozite hleb ili zemicke.
ZapeCen hleb i ZemiCke dobi¢e lepu hrskavu
koricu i mekanu sredinu.

Odmrzavanje hrane

U halogenoj pecnici hrana ¢e se odmrzavati
ravnomernije nego npr. u mikrotalasnoj peci.
Regulator temperature stavite u polozaj za
odmrzavanje, odaberite trazeno vreme, i redovito
proveravajte tokom odmrzavanja svakih 5 do 10
minuta.

Kad spremate zamrznute prethodno pripremljene
obroke, od preporudljivih vrednosti sa uputstava
na ambalaZi odbite 20°C kod regulisanja
temperature, i izmedu 30 i 50 % vremena duzine



pecenja, jer morate voditi racuna da su uputstva
na ambalazi obiéno namenjena pecenju u
obi¢noj pecnici.

SAVETI ZA PRIPREMU HRANE U
HALOGENOJ PECNICI

Pre no $to hranu stavite na reSetku, na njenu
povrSinu mozete naneti neSto masnoce u spreju.
Na ovaj nacin hrana se nece lepiti na reSetku.
Hranu uvek ravnomerno rasporedite po reSetki,
tako da vazduh moze nesmetano da cirkuliSe, jer
¢e se jedino tako hrana ravhomerno peci.

Tokom pec€enja redovito proveravajte hranu
gledajuci kroz stakleni poklopac posude.

ODSTRANJIVANJE ODSLUZENOG
APARATA

Simbol na proizvodu ili na njegovoj
ambalazi ozna¢ava, da se sa tim
proizvodom ne sme postupati kao sa
otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod
treba predati odgovaraju¢im sabirnim centrima
za reciklazu elektronskih | elektricnih aparata.
Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda
sprecicete potencijalne negativne posledice na
Zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi inate mogli
biti ugrozeni neodgovarajuéim rukovanjem
otpadom ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih
informacija o tretmanu, odbacivanju | ponovnom
koriS¢enju ovog proizvoda, stupite u kontakt sa
prikladnim lokalnim ustanovama, sluzbom za
sakupljanje kuénog otpada ili sa prodavnicom u

XanoreHcka pepHa

kojoj ste kupili ovaj proizvod. 1. TloagBwxHaTa payka ja UCKNyyyBa pepHa kora

ke ce nogurHe.
o ) 2. CrakneH Kanak Co KOHTPOJSTHU KOMYuhsa,

Garancijai servis BEHTWNATOP M XanoreHckm rpejay

Za informacije ili u sluaju problema obratite se 3. CrakneH cag

Centru Gorenja za pomoc¢ korisnicima u va$oj 4. »Kau 33 CamoT CO PayKu

drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom 5 ﬂp A P

garantnom listu). Ako u va$oj drzavi nema takvog - F1cKa pelieTka

centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili 6. Bwcoka peluetka

odelu Gorenja za male ku¢anske aparate. 7. ®dakanka

Deklaracije proizvodaga o usaglaenosti i 8. KO.”L‘e 3a rnoaecysate Ha BpeMeTo,

pripadajuée prevode mozete pronaéi na HajMHory 60 MUHYTH

zvani€noj internet stranici Gorenja d.0.0 Beograd 9. KOHTpOIHa cujanuyka koja o3HauyBa geka

www.gorenje.rs
anaparoT e BKIyYeH

Nije za komercialnu upotrebu! 10. Konye 3a Temneparypa, og 0 °C go 250 °C

11. KoHTponHa cujanunyka 3a paboTtaTa Ha

rpejayot

KAPAKTEPUCTUKU HA
XAJIOEHCKATA PEPHA

XarnoreHckaTa pPepHa MOXxe Oa ce KOPUCTU Ha

pasHU HAaYMHK, BO 3aBMCHOCT Of Toa Aanu
cakaTe Aa ja ogmpsHeTe, ucnpxuTe, 4a ja
1creyeTe Ha ckapa, CBapuTe Unu ucrnedyete
XpaHaTa.
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[oTBEH-ETO BO XarnoreHcka pepHa Moxe Aa
oA3eme 1 [0 TpeTuHa Nomarky of BpeMeTo
noTpebHO BO KOHBEHLMOHANHa pepHa.
XanoreHckaTa pepHa TpOLUW NoMarsky CTpyja oA
KOHBEHLMOHanHaTa.

XarnoreHckaTa pepHa B/ OBO3MOXYyBa [ia roTBute
3ApaBu jagera Co Marnky MacHOTUN.
BeHTnnaTopot Ha oBaa xanoreHcka pepHa
06e36enyBa paMHOMEPHO FOTBEHE Ha XpaHaTa.
OBaa xarnoreHcka pepHa uma dyHKuuja Ha
aBTOMAaTCKO YMCTEHE 3a NIECHO U BP30 YNCTEHE.
[ns3ajHOT Ha xanoreHckaTa pepHa OBO3MOXYBa
nieceH TpaHcnopT.

BE3BEAHOCHM
NPEAYMNPEOYBAHKA

MposepeTe aanu cTpyjHNOT Kaben BuCK Hag
paboT Ha macaTa unun paboTHNOT NPOCTOP.
LLitekepoT Tpeba Aa 6Gune necHo gocTanex, 3a
anapaToT ga Moxe 6pry n necHo Aa ce UCKy4u
BO WTHW cUTyaumun. AnTepHaTUBHO, pepHaTa
MOXe [a ce NPUKITy4n BO COrMacHOCT CO
ynaTcTBaTa 3a enekTpuyHO NoBp3yBaH-e BO
LUTEKep KOj OBO3MOXyBa anapaToT BegHal Aa ce
ncknyyn. MNpuknyyeTe ro anapartoT Ha
COOABETHO MHCTannpaH egHodaseH, 3asemjeH
LUTEeKep Co HansameHn4Ha cTpyja og 230 V / 50
Hz. MPEOYMPEOYBAHE! AMAPATOT MOPA
OA BUOE 3A3EMJEH! Mponssoautenot He
CHOCM OArOBOPHOCT 3a nospeaa unm
oLITeTyBaHe JOKOMKY He ce MoyMTyBa oBa
6e36eaHOCHO NpeaynpeayBar-e.

3a pga ce n3berHaT onacHOCTU, He NPUKIyYyBajTe
ro anapatoT Ha HafBOpPELLEH TajMep Unun Ha
CcuCTeM 3a Jalne4nHCKO ynpaByBaHse.

He obuaysajte ce Aa ja 3ameHuTe cujanuukata
BO pepHaTa v He [03BOsyBajTe HEKOj ApYyr Aa ro
npaBu Toa OCBEH JOKOMKy Toa He e Nnuue
OBNAacTeHo oA CTpaHa Ha CepBUCEH LieHTap Ha
lopemnse. [lokonky cujanuykata BO pepHaTta
Tpeba ga ce 3aMeHu, KOHCYNTUpPajTe ce co
BaLUVOT AMNep UMM CO HajbnNMNCKMOT CepBUCEH
LeHTap Ha lopeme.

AHPED,Y”PEHYBAHDE! Bo TekoT Ha
ynotpebara, pepHaTa 1 Hej3avHUTe AenoBu ce
BXeluTyBaaT. He gonvpajte rv xeLukute
nospLuMHK. [ipXKeTe rm HacTpaHa Aeuata
nomnazam of 8 roanHW, OCBEH JOKOMKY He ce Moj
NnocTojaH Haa3op.

OBoj anapat Moxe Aa ro pakysaat Aeua
nomnazam of, 8 roavHuW, Kako 1 nuua co
HamManeHun u3nN4Kn, CETUMHN U NCUXOMOLLIKN
€nNocobHOCTK, AOKOIIKY Ce NOA Haa30p Mnu
[OKOIKY UM ce AafeHu ynaTtcTea 3a 6e3beHo
KOPWCTEHE Ha anapaTtoT U JOKOMKY Ce CBECHM 3a
onacHocTuTe oA ynoTpebara Ha uctuot. feuata
Tpeba fa buaaT noa Hapg3op Aodeka ro kopucTtar
anapaToT 1 He cmeaT [a Cv urpaat co Hero.
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[Heuata He Tpeba Aa v BpLIAT 3agaynTe Ha
YUCTEHE UMW OAPXKYBaHE Ha anapaToT, OCBEH
[OKOIKY He ce noctapu of 8 roAuHW 1 ro npasaT
TOa nog, Haas3op.

OcurypeTe ce Aeka anapaTtoT U CTPyjHUOT kaben
ce HaaBop oA godat Ha deua nomanu oa 8
roauHM.

BHUMAHMWE: He ynotpebysajte cpeacTsa
3a UNCTEHEe pepHa, CPEACTBa 3a YUCTEHE CO
napea, KOpO3vBHW Unw rpyom cpeacTea 3a
ynCcTere, CPEACTBA 3a YMCTEHE KoM coapKaT
HaTpUyM XMAPOKCUA MU CYHIepy of YenuyHa
BOIMHa.

COBETU 3A TOTBEHE BO XAJIOFTEHCKA
PEPHA

Mpen pa ja ctaBuTe xpaHaTa Ha pelueTkaTa,
MOXe [a ja nonpckaTe peluetkarta co macrno. Ha
TOj HAYWH, XpaHaTa Hema fa ce nenu 3a
pelueTkara.

Cekorall paMHOMEpPHO pacrnopeayBajTe ja
XpaHaTa Ha pelueTkaTa, Ha Ha4uH Koj
0BO3MOXYyBa CnoboAHO UMpKynupame Ha
BO34yX, 3alUTO camo Taka xpaHaTa ke buae
3roTBEHa PaMHOMEPHO.

Bo TekoT Ha roTBeHeTO, peAOBHO NPOBEPYBajTE
ro NpoLlecoT BO CTaKMEHUOT caa,.

NMPEO TNMPBATA YNOTPEBA HA

AMNAPATOT

e 3BageTe ja xanoreHckaTta pepHa n cute
enemeHTn og ambanaxara.

e llcnnakHeTe ro CTaknoTo co Boda U uUcylueTe
ro. NoTtoa, cTaBeTe ro Ha ApXadyoT.

e CraBeTe ro kanakoT Ha CafoT W BKIy4YeTe ro
CTpyjHMOT kaben.

e HawmecTteTe ja TemnepaTypaTta Ha 250 °C, a
TajmepoT Ha 5 muHyTU. Co Toa Ke ce
oTcTpaHar cute abpuykv Mnpunsom.

e Kora anapatoT 3a npBnarT ce BKIy4yBa,
MOXe 3a MOMEHT Aa ce nojaBu Marsky Yap.
Toa e HopmarsHo.

e Kora ke n3mmHe BpeMeTO 3a roTBeH-€
noJeceHo co TajMepoT, anapaToT ke NovHe
Aa nywrta 3By4Hu curHanu. 'pejayot un
BEHTUMAToOpOT Ce UCKIyYyBaar.

e ll3BageTe ro kanakoT W CTaBeTe ro Ha
noBpLUMHA Koja € OTNOopHa Ha TonuHa.

e [loyekajTe anapaToT Aa ce usnagu.
KOPUCTEHLE HA XAJIOTEHCKATA
PEPHA

CraBerTe ro CTaKkneHuoT caj Ha ApXKayvoT u
n3bepeTe ja pelueTkarta (BMCoKaTa Unu HUcKaTa)



LITO cakaTe Aa ja kopuctute. CtaseTe ja
pelueTkarta BO cafoT.

CraBeTe ja xpaHaTa Ha pelueTkaTa,
pacnopefyBajkv ja pamHomepHo. Mery xpaHaTta
1 suaoBuTe Ha cadoT Tpeba fa vma 2 go 3
CaHTMMETpM pacTojaHue, 3a Aa ce OBO3MOXM
LMpKynupare Ha Bo3ayxoT. He cTasajte ja
XpaHaTa Ha pelueTkarta Bo croesu. MokpujTe ro
CafoT CO CTaKMEeHNOT Kanak Ha Koj ce Haoraat
KOHTPOMHWTE Konuuksa. MpuknyyeTe ro
CTPYjHWOT kaben BO LUTEeKepoT.

HamecTteTe ru TemnepaTypara v TajmepoT.
TemnepaTypaTta n BpeMeTpaeHreTo Ha
roTBEHETO 3aBMcaT 0f BMAOT U 0BNMKOT Ha
XpaHara.

PepHaTa 6pry ke ja nocturHe nogeceHata
Temnepartypa. CMCTeMOT 3a KOHTpona Ha
TemneparyparTa ja ogpxxyBa usbpaHata
TemnepaTtypa CO BKNy4yBake 1 UCKIyYyBare Ha
XanoreHcKMoT rpejay. Toa Moxe Aa ce
HabrbyayBa MpeKy KOHTponHaTa cujanvyka.

Bo TeKkoT Ha roTBen-eT0, YeCTO NPOBEPYBajTe ja
XpaHaTa npeky cTakneHuoT cag. [lokonky
xpaHata Tpeba ga ce npeBpTyBa BO TEKOT Ha
roTBeHETO, UCKMy4eTe ro CTPYjHUOT kaben un
cTaBeTe ro KanakoT Ha NOBPLUMHA OTMOPHA Ha
Temnepartypa. OTkako ke ja npeBpTUTE XpaHaTa,
BpaTeTe ro KanakoT 1 MNOBTOPHO BKIy4YeTe ro
CTpyjHMOT Kaben.

Kora ke nammHe BpemeTo 3a rotBeHse NoAeCeHo
CO TajMepoT, anapaToT ke NoYHe Aa nywTa
3BYYHM curHanu. 'pejaqoT 1 BEHTUNATopoT ce
ncknyyysaaT. VcknyyeTe ro kabenot n ctaBeTe
ro KanakoT Ha NoBpLUMHA OTMNOPHA Ha
Temneparypa.

M3BageTe ja xpaHaTa of CTaKneHuoT cag,
noyekajTe Toj 4a Ce M3Nagu, UCHUCTETE To U
cTaBeTe ro Ha COOABETHO MECTO.

Beneuwka:

[okonky cTpyjHMOT kaben He e ncknyyeH npeg
[a ro KpeHeTe KkanakoT Of CafioT, MPEKUHyBa4voT
Ha paykaTa aBTOMAaTCKM Ke ro UCKIy4u rpejaqyot
1 BEHTUNATOPOT.

TajmMepoT 1 HaTamy ocTaHyBa BKITyYeH, Oypu U
KOra pepHaTa He e NpuKIy4YyeHa Ha cTpyja.

Benewka:

Kora ro KpeBaTe KanakoT, BHVIMaBajTe ha He Be
nonapw napearta LWTO usneryesa o caaor.

YUCTEHE U OOPXYBAHE

W3berHyBajTe rpebeHrum Ha AONHWOT Oen; He
rnernajte Npexy TBpAY NOBPLUMHK. Tparosu of ckpob
UnW CpefcTBa 3a PacnpcKyBaH-e MOXeTe Of
riognorara ga oTcTpaHuTe co ynotpebysarbe
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BI@XKHW NaMy4HU U BOFHEHM Kpu, Unn co 6ramm
CPeaCTBa 3a YliCTeHbe.

le JofaBajTe xeMuKkanum, eTepreHTV unm
CpeeacTBa 3a MMpUCcak-e BO Pe3epBOapoT 3a BoAa.
HageopeluH1Te MOoBPLUMHI MOXETE [a M1 YUCTUTE CO
BriaxHa kpra, 6e3 ynotpeba Ha arpecvBHU cpeacTea
32 YUCTEHE UMW PacTBOPYBaYM.

BE3BEAHOCEH NPEKMHYBAY

Mernata e onpemeHa co 6e3beaHOCeH NpeknHyBau
KOj CripeyyBa nperpeBatbe Ha anaparor.

NOMNPABKU

Ako ce pacvinu kabenoT unn/u Hanpasata, ogHecuTe
ja nernara BO OBnacTeH TEXHWYK/ CEPBUCEH LIEHTaPp.

OTCTPAHYBAHE UCTPOLLEH
nrPon3son

Hawuure npovssoau ce Bo onTrmanHa ambanaxa.
Toa 3Haum feka ce KopucTaT Matepujani rbyoesHn
[0 YoBeKoBaTa CPeAvHa, KoM MoXeTe Aa m
[0CTaBWTe BO MECTHOTO cobupanmiiTe Ha
marepujanu 3a peuuknpanse. Bawarta mectHa
ynpaBHa eAvHMLA ke Be MHAOpMMpa Ha KakoB HaumH
[a ce ocnoboauTe of, UCTPOLLIEHW HaNpaBw.

He e 3a komepumjanHa ynotpe6a!




FanoreHHa niv

1. Pyxoma py4ka; nepeBefeHHs pyyKku y
BepTuKarnbHe NONOXEeHHs BUMUKAE Miy

2. CknsaHa KpuLLKa 3 perynsropamu,

BEHTUNSATOPOM i ranoreHH!M Harpisadem

CknisiHa eMHICTb

MigpcTaBka AN EMHOCTI 3 pyvkamu

Husbka peLuitka

Bucoka peluitka

LLnnui onsa BuiAMaHHA

PerynaTop Tavimepa (8o 60 xsunuvH)

. IHAMKaTop XuUBNEHHA

10. Perynatop temnepatypu (Big 0 go 250 °C)

©ENOGOM®

XAPAKTEPUCTUKM  TANIOFEHHOI

MEYI

[anoreHHa niv Mae LWNPOKNIA CNeKTp
BVIKOPVCTaHHS. 3 il JONMOMOro MOXHa
PO3MOpPOXYBaTU NPOAYKTU, CMaXWUTK, roTyBaTU
CTpaBu Ha rpuni, TyLLKyBaTV Ta BUMiKaTH.
[MpuroTyBaHHs iXi B ranoreHHin nedvi moxe
3aiMaTh Ha TPETUHY MEHLLE Yacy, HiX Yy
3BUYaNHIN nevi.

[anoreHHa niy CNoXnBae MeHLLe enekTpoeHeprii,
HiX 3BMYaMHa.

["anoreHHa niy gae amory rotyBaTi KOPUCHI
CTpaBy 3 HEBETUKOIO KiMbKICTIO XUpY.

3aBAsku BEHTUNATOPY CTPaBW B ranoreHHin nevi
roTYKTbCS PIBHOMIPHO.

Lis ranoreHHa niy Mae yHKLil0 aBTOMaTUYHOTO
OYMLLEHHS, OTXKE YMCTUTK i NPOCTO Ta LWBUAKO.
3aBasku 3pyyHill KOHCTPYKLT ranoreHHy niy
1erko TpaHCnopTyBaTy.

NMPABUNA TEXHIKU BE3MNEKU
MepekoHanTecs, WO LUHYP XWBMEHHSA He 3BUCaE
3 kpato ctona abo pobo4oi NoBEPXH.
3abesneuTe nerkmn JocTyn 4o po3eTku, Wwob y
pasi noTpebu npunag moxHa 6yno LWBnaKo
BiAKMIOYNTU BiA enekTpomMepexi. iy Takox
MOXHa NiKTIYUTA, [OTPUMYIOHYMCH NPaBui
enekTpobesaneku, 4O MepexeBoro inbTpa, sKun
[Aae 3Mory LUBMAKO BiAKMIOYMTY Npunag Bia
enekTpomepexi. MNigknoyiTe Npunag o 3pyYHo
po3TalLoBaHOI 3a3emrneHoi ogHodasHoI po3eTkU
3MiHHoro cTpymy 230 B/50 Iu.
MONEPEMKEHHA! MPUNAL MOTPIBHO
SA3EMNUTU! BupobHuk He Hece
BiANOBiganbLHOCTI 3a TpaBMyBaHHs abo
MOLLKO/PKEHHS y BUNaAKaX, SIKLLIO KOPUCTYBaYy He
[OTPUMYETLCA LibOro npaeuna 6eaneku.

LLlo6 He HapaxaTucs Ha Hebe3neky, He
nigknoyanTe npunag oo 30BHILLHBOrO TaMmepa
abo cucTemMmn AUCTaHLiiHOTO KepyBaHHS.

He HamaranTecst BnacHOpyY 3aMiHUTK namny
neyi Ta He fo3BoNANTe pobuTK Le Byab-Komy
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iHLWIOMY, KpiM creujanicTiB, yNOBHOBaXXEHUX
cepBicHUM LieHTpoM Gorenje. AKwo namny nevi
noTpibHO 3aMiHUTK, 3BEPHITLCS 40 NpoAaBLs
abo Hanbnwxkyoro cepsicHoro LeHTpy Gorenje.

A MNONEPEQXXEHHA! Mig yac
BUKOPUCTaHHSA BECb Npunag i Noro okpemi
YaCTUHM CUMNbHO HarpiBaoTbes. He TopkanTecs
rapsyMx NnoBEpxoHb. He 3anuwante nopy i3
npunagom giten go 8 pokie 6€3 nocTinHOro
Harnsgy OpOCnmX.

[iTn ctapwe 8 pokis, a Takox noan 3
0BMeXeHUMU DI3UYHUMUN, TaKTUIbHUMKU abo
pPO3yMOBUMM 34i6HOCTAMU YK GE3 HAMNEXHOTO
[0CBigy Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTyBaTUCS
npunagom Tineku nig Harnsgom abo nicns
OTPUMaHHS IHCTPYKLN Loao GesnevHoro
KOPUCTYBaHHS NpUnagoM, KO BOHW PO3YyMitoTb
Hebe3neKky HenpaBuITbHOTO KOPUCTYBaHHS.
HarnspganTte 3a AiTbMu, KON BOHN KOPUCTYIOTLCA
npunagomM, i He JO3BONANTE iM rpaTUCs 3 HUM.
Hopyyatu gitTam yictutu npunag abo
BUKOHYBaTW Npoueaypu 3 AOrNsAy 3a HAM BapTo
nve 3a yMOBW, L0 AITSIM BUNOBHUIIOCH 8 POKIB i
BOHM poGnAThb Le nig Harnsgom oOpocrunX.
MepekoHawnTecs, WO NpUNag, i LWHyp XUBMEHHS
3HaxXoAATbCA B MiCLi, HEAOCTYNHOMY AN AiTen
mMornogue 8 pokis.

YBATI A! He sukopuctosyiiTe 3su4aiiHi 3acobm
ONS YALWEHHS AyX0BKX LWad), napooyuLLyBadi,
abpasuBHi Ta igki 3acobu, 3acobu i3 BMiCTOM
rigpoKcMAay HaTpIlo, a TaKoX MeTanesi MoYarnku.

NEPEQN
MPUNALY

e  [licTaHbTe ranoreHHy niv i BCi ii
akcecyapu 3 ynaKoBKU.

. [MpomMuiiTe CKNsiHY EMHICTb BOAOO Ta
BUCYLWITb Ti. MOTiM yCcTaHoBITb 1i Ha
nigcTaBky.

e YCTaHOBITb KPULLKY HA EMHICTb i
NiQKMIOYITh LUHYP XUBIEHHS.

e  YCTaHOBIiTb perynaTop TemnepaTypu
Ha 250 °C, a Tanimep — Ha 5 XBUMUH.
Lle ponomoxe no36yTucsa abpuyHoro
3anaxy.

e [lig yac nepLuoro BM1KaHHs npunagy
MOXe 3'ABUTUCS TPOXM aumy. Lle
HOpMarnbHe siBULLE.

. Konwu cnnuee BM3Ha4eHWin TaiMepoM
Yac, npunag nosiaoMUTL Mpo Le
3BYKOBWM CUrHanom. HarpisanbHumn
eNeMEeHT i BEHTUNATOP BUMKHYTBCS.

NEPLWNM BUKOPUCTAHHAM



. 3HIMITb KPULLKY Ta NOKNagiTh i Ha
KapoTpMBKY NMOBEPXHIO.
. 3adekanTe, NOKU NpUnazg OXonoHe.

BUKOPUCTAHHA FANNOreEHHOI
MEYI

[MocTaBTe CKNsAHY EMHICTb Ha MiACTaBKy Ta
BMGepiTb NOTPIGHY peLLiTKy (BUCOKY UM HU3BKY).
MomicTiTb peLliTKy B EMHICTb.

PiBHOMipHO po3noAiniTe NPOAYKTU Ha PeLiTLi.
Mixx npogykTtamu Ta CTiHKaMy EMHOCTI Mae
3anMunTucs 2—3 cM BiNbHOro Micus ans
LMpKynsauii nosiTpsa. He knapiTe npoayKtu Ha
PeLwliTKy B Kinbka Lwapis. Hakpuinte eMHicTb
CKISIHOIO KPULLIKOIO 3 perynatopamu. MMigkntovite
LLIHYP >XUBIEHHS [0 €NEKTPOMEPEXi (PO3ETKM).
YcTaHoBITbL TemMnepatypy Ta 4ac. Bubip
TemnepaTtypu Ta 4acy npurotTyBaHHs ixi
3anexuTsb Big TUNy Ta popmMn NPOAYKTIB.

MMiv WBMAKO PO3irpieTbCA A0 BCTAHOBMEHOT
Temnepatypu. Cuctema KOHTPOIo Temnepartypu
nigTpuMyBaTyMe BCTaHOBMEHY TeMneparypy,
BMMKal4M Ta BUMMKAKOUM rarioreHHuiA Harpisauy.
Lle BinobpaxaTnmeTbCs 3a 4OMOMOrOH
iHanMKaTopa. Harnsgavite 3a NpuUroTyBaHHAM
CTpaB Kpi3b CKNO EMHOCTI. AKLWO nig Yac
NPUroTyBaHHSA 3HaA0OUTLCSA NEPEeBEPHYTU
NPOAYKTM, BiAKMIOYITh LUHYP XUBMEHHS Ta
NoKnagiTe KPULLKY Ha XXapoTPUBKY MOBEPXHHO.
MepeBepHyBLUM NPOAYKTU, MOBEPHITb KPULLIKY Ha
Micue Ta 3HOBY NiAKIIOMITb LUHYP.

Konu cnnuee 4ac npurotyBaHHs, npunag
NOBIZOMUTL MPO Lie 3BYKOBUM CUrHANoM.
HarpiBanbHuin enemMeHT i BEHTUNATOp
BUMKHYTbCS. BigKnioviTb LWHYP XUBMEHHS Ta
NoKNagiTe KPULLIKY Ha XKapOTPUBKY MOBEPXHIO.
BuimiTe cTpaBu 3i CknNsiHOi EMHOCTI, AanTe in
OXOMOHYTU, NOMUIATE Ta 3axoBaiTe Yy 3py4He
Micue ons 36epiraHHs.

MpumiTtka.

AKLWO He BIAKNIOYNTU LLHYP, NEPLU HK 3HATH
KPULLIKY, MepemuKay y py4Li aBToMaTu4HO
BUMKHE HarpiBaribHUIN eneMeHT i BeHTUNATOP.
Tarimep He BUMUKAETLCS, HaBiTb KOMNW Niy He
nigkrnoyeHa 4o enekTpoMepexi.

MpumiTka.
3HiMatoum kpuLky, 6yapTe obepexHi, Wwob He
06neKkTUcs Naporo 3 EMHOCTI.

CNOCOBU NPUITOTYBAHHSA CTPAB
Y TANTOrEHHIW NEJI

CmMaxeHHs M’sica

MomicTiTb peLwiTKy B eMHICTb. Moknagite M'sico
Ha peLUiTKy Ta JofdanTe CTiNbku Boaw, Lwob BoHa
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BKpUna AHO. Yac NpuroTyBaHHs 3anexuThb Bif,
po3mipy WwmaTka M’'sica Ta 6axxaHoro CTyneHs
NPOCMaXEHHS.

MpurotyBaHHA M’sica B naHipoBLi
Ob6BansinTe LUMaTKN KypsATUHM B BOPOLLHI, NOTiM
y AU Ta naHipyBanbHUX cyxapsix. [1oTim weunako
OOMOKHITb LUMaTKM B Ofito ANsi CMaxeHHs1. [lante
CTEKTV Hagnuwkam orii. MomicTiTe peLuiTky B
EMHICTb i MOKNaAiTh M’'ACO Ha peLuUiTKy.

CmaxxeHHs KapTonni

Y ranoreHHin nedi MoXHa CMaXuTu KapTonso
pi. BoHa Byae Takoto X cMayHoo, K CMaXeHa
y ¢hpuTiOpi, ane HabaraTo KOPUCHILLO, apxke
roTyBaTUMETbLCS 3 MEHLLIOK KiMbKICTIO XUPY.
3aHypTe KapTonuto B ONito ANt CMAXEHHS Ta
LIBMAOKO BUNMITB ii. [laiTe CTEKTM HaanuKam
onii. MoMicTiTe peLwiTKy B EMHICTb i piBHOMIpHO
PO3NOAINITh KAPTONSIO Ha peLuiTui.

BunikaHHA nuporiB, xni6a Ta neuMBa

[MoMiCTiTb HU3bKY peLliTKy B eMHICTb. Buknagitb
TicTO B Kpyrny dhopMy Ans BunikaHHsA. [NoctaBTe
dopmy Ha peiTky. Mixx doopmoto Ta CTiHkamu
€MHOCTI Ma€e 3anMwmnTucs 2—3 cM BiflbHOro Micus
ONs umMpKynsauii nosiTpsa. HakpuinTe TicTo
conbroto Ans BunikaHHsA. Ponbra mae
3aropTaTucs 3a Kpan hopMu Ans BUMIKAHHSA.
Konu Bunivka 6yge maike rotoea, 3HiMiTb
donbry, Wwob NiagpyM SHUTU CKOPUHKY.

BunikaHHs nuporis, xniba Ta neynea B
ranoreHHin nevi notpebye MeHLwe yacy. Tomy nig
yac BUNiKaHHA NOTPIOHO NepeBIPATU FOTOBHICTb i
BiA4NOBIQHO KOpUryBaTh 4ac i TemnepaTypy
BUMIKaHHS.

CMaxXeHHSA 3 XPYCTKO
CKOpUHKo/NigpyM’siHIOBaHHA M’sica

[MoMicTiTb peLwiTKy B EMHICTb i NOKNagiTe M’icO
Ha pewliTky. Konu cnnvee nonosuHa vacy,
nepeBepHiTb BENUKi LUMATKM M’'sica Ha iHLWWI Bik.
Ak i B pasi 3BM4aNHOIrO CMaxeHHs, Yac
NpUroTyBaHHA 3anexwuTb Bif PO3Mipy LUMaTKa
M’sica Ta 6axxaHOro CTyrneHsi MPOCMaXKeHHS.

MpuroTtyBaHHA coTe/oBOYiB Ha napi

["onoBHy cTpaBy MOXHa 4ONOBHUTU coTe abo
oBOYaMu, MPUrOTOBaAHUMM Ha napi. 3ropHiTb
KOHBEPT i3 xap4oBoi dponbru. MNoknagite oBoYi B
KOHBEpT i JodanTe Kinbka kpanenb Bogn. Ons
apomarty fogavite 3eneHb i cnewii 3a CMakoM.
3akpuinTe KOHBEPT i NOKNagiTe Oro Ha AHO
CKNSHOI eMHOCTI. [loganTe cknsiHKy Boaw. Moku
OBOYi FOTYHOTbCS, Ha PELLITLi MOXHa NpUrotTyeaTu
OCHOBHY CTpaBy.

MpuroryBaHHA pubm



Takvum e YNHOM MOXHa roTyBaTu i pudy.
MoknagiTe puby B KOHBEPT i3 dhonbru, fodante
TPOX¥ BOAM, IMMOHHWI CiK, 3eMneHb i crneuii Ta
0BOYi — 3a 6axaHHsiM. Puba npurotyeTtbes y
BMACHOMY COKY.

PosirpiBaHHs

3a JonoMoroto ranoreHHoi neyvi MoXxHa npocTo
Ta WBWAKO pOo3irpiTn xni6é abo Bynoyku.
MoMicTiTb peLUiTKy B EMHICTb i noknagiTe xnid
abo 6ynoyku Ha peLuiTky. [MigcmaxeHun xnid
OyAe XpyCTKUM i330BHI Ta M’SIKUM ycepeauHi.

P03MOpO)KyBaHHH

Y ranoreHHin neuvi ixka po3MopoXyETLCS
piBHOMIpHiLLe, HiX Y MIKDOXBUBLOBIW. YCTaHOBITb
perynsTop TemrnepaTtypu B NONOXEHHS
PO3MOpPOXYBaHHs, BUOEpiTb NOTPIOHUIA Yac i
nepesipavTe CTaH NPOAYKTIB KOXHI 5—10 XBUMWH.
PosirpiBatoun 3amMopoXXeHi roToBi cTpasu,
yCTaHOBITb TemnepaTypy Ha 20 °C Hwxye Bif
3a3HayveHoi Ha ynakoBLi Ta posirpiBante
BnponoBx nuwe 30-50 % 3a3HayeHoro yacy,
apKe IHCTPYKUiT Ha ynakoBLi, Sk MpaBuno,
CTOCYHOTbCS 3BUYaNHUX NeYven.

MOPALM WOOO TOTYBAHHA Kl B
FANOMEHHIN MEYI

MepLu HiXX NoKNacTy NPOAYKTM Ha PeLiTKy,
MOXHa 3nerka 36pu3HyTH ii onieto, o6 ixa He
npununna Ao peLuiTku.

3aBxan po3TalLoByWTe NPOAYKTU Ha peLUiTLi
TakvM YMHOM, LLO6 MOBITPS MOFMO BiflbHO
umpkymoBaTtu. TinbKn Tak cTpasu
roTyBaTMMYTbCS PIBHOMIPHO.

CnipgkyiiTe 3a NpoLEeCcOM NPUrOTYBaHHS Y CKISHIlA
€MHOCTI.

IHauMKaTop po6oTK HarpiBaua
CEPBIC

Ao y Bac BUHVKNM npobriemu 3 excnnyaraviero
npunaay, 3BepHITLCA 0 aBTOPU3OBAHOMO CEPBICHOr0
ueHTpy Gorenje.

YTUNISAUIA NPUNARY

Cumeon & wa ynakoBLi abo Ha npunagj o3Hayae,
LLIO Mpunag He € nobyToBuMK Bigxoaamu. BiH mae
ByTY yTUni3oBaHWIA 3rigHO CTaHOAPTIB 3 yTuniavji
€MEeKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOrO 0bnaaHaHHs. [Ans
GinbLu AeTanbHOI iHhopMaLlji 3BEPHITLCSA A0
npofasLs abo 40 opraHiB MicLLeBoro
CaMOBPsiAyBaHHSI.

FapaHTis Ta 06cnyroByBaHHsA

Axkwo Bam HeobxigHa iHdopmauis abo y Bac
BWHUKNa npobnema, 3BepHiTbes Ao LieHTpy
obcnyroByBaHHS KnieHTiB koMmnaHii Gorenje y
Bawwin kpaiHi (TenedoH MOXHa 3HalnTV Ha
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rapaHTinHoMy TanoHi). Akwo y Bawin kpaiHi
Hemae LieHTpy obcnyroByBaHHS KIiEHTIB,
3BEPHITLCSA A0 MicLieBoro Aunepa abo y Biaain
TexHiYHoro obcnyroByBaHHs komnaHii Gorenje
Domestic Appliances.

[ONA BUKOPUCTAHHA TiNlbKU B AOMALIHLOMY
rocnoaapcTsi!

Cuptor cu halogen

1.  Manerul mobil opreste cuptorul atunci
cand este ridicat.

2. Capac din sticla cu butoane de control,
ventilator, si incalzitor cu halogen

3. Vasdin sticla

4.  Suport vas cu manere

5.  Gratarul inferior

6. Gratarul superior

7. Sistem de prindere

8. Buton pentru temporizator, pana la 60
de minute

9. Lampa de control de pornire

10. Buton de temperatura, 0 °C pana la
250 °C

11. Lampa de control al operarii incalzitorului



CARACTERISTICILE CUPTORULUI
CU HALOGEN

Cuptorul cu halogen poate fi folosit fintr-o
varietate de moduri, in functie de ceea ce doriti
sa faceti: sa decongelati, sa prajiti, sa frigeti, sa
fierbeti inabusit, sau sa coaceti mancarea.

Gatitul intr-o oala cu halogen poate dura cu pana
la o treime mai putin timp decat intr-un cuptor
conventional.

Un cuptor cu halogen consuma mai putin curent
decéat un cuptor conventional.

Cuptorul cu halogen va permite sa gatiti
mancarea in mod sanatos cu putina grasime.
Ventilatorul acestui cuptor cu halogen asigura
gatirea uniforma a alimentelor.

Acest cuptor cu halogen are o functie de curatare
automata pentru o curatare usoara si rapida.
Designul  cuptorului cu halogen permite
transportul usor. .

MASURI DE SIGURANTA

Asigurati-va ca nu atarna cablul electric peste
marginea mesei sau a suprafetei de lucru.

Priza de curent trebuie sa fie usor accesibila
astfel incat aparatul sa poata fi deconectat rapid
si usor in caz de urgenta. Alternativ, cuptorul
poate fi conectat in conformitate cu instructiunile
pentru conexiunile electrice la un comutator care
permite deconectarea imediata a aparatului.
Conectati aparatul la o prizda de curent
monofazata cu impamantare adecvata cu curent
alternativ. 230V / 50 Hz. AVERTISMENT!
APARATUL TREBUIE IMPAMANTAT!
Producatorul nu va fi tras la raspundere pentru
orice accidente sau distrugeri daca aceste
masuri de siguranta nu sunt respectate.

Pentru a evita riscurile, nu conectati aparatul la
un temporizator extern sau la un sistem de
control la distanta.

Nu incercati sa inlocuiti becul din cuptor si nu
permiteti niciunei alte persoane sa faca acest
lucru, cu exceptia cazului in care sunt autorizati
de catre un centru de service Gorenje. Daca
becul cuptorului necesitda sa fie inlocuit,
consultati distribuitorul dumneavoastra sau cel
mai apropiat centru de service Gorenje.

AAVERTISMENT! in  timpul folosirii,
aparatul sau componentele acestuia devin
fierbinti. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Nu lasati
copiii cu varste sub 8 ani sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazului in care sunt sub
supraveghere continua.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varste
mai mari de 8 ani, precum si de persoane cu
handicap fizic, senzorial sau psihologic sau de
persoane care nu au experienta sau cunostintele
necesare, daca se afla sub supraveghere, sau
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daca au fost instruite cu privire la folosirea
aparatului si daca acestea sunt constiente de
pericolele folosirii aparatului. Tineti copiii sub
supraveghere in timp ce acestia folosesc
aparatul si asigurati-va ca nu se joaca cu acesta.
Copiii nu trebuie sa efectueze operatii de
curatare sau intretinere, daca nu sunt mai mari
de 8 ani si trebuie sa faca acest lucru sub
supraveghere.

Asigurati-va ca aparatul si cablul de curent nu se
afla la indemana copiilor mai mici de 8 ani.

ATENTIE: Nu folositi agenti de curatare
pentru cuptor, agenti de curatare cu abur,
corozivi sau abrazivi, agenti de curatare care
contin hidroxid de sodiu, sau burete din sarma.

SFATURI PENTRU GATIRE INTR-UN
CUPTOR CU HALOGEN

fnainte de a pune mancarea pe grétar, puteti
pulveriza ulei pe gratar. Astfel, mancarea nu se
va prinde de gratar.

Distribuiti intotdeauna mancarea pe gratar astfel
incat sa permiteti circulatia liberd a aerului
deoarece doar in acest fel preparatul va fi gatit in
mod uniform.

In timpul gatitului, verificati cu
procesul de gatire din vasul

regularitate
de sticla.

INAINTE DE A FOLOSI APARATUL

PENTRU PRIMA DATA

e Scoateti cuptorul cu halogen si
accesoriile din ambalaj.

o Clatiti vasul de sticla cu apa si uscati-l. Apoi
puneti-I pe suport.

e Puneti capacul pe vas si conectati cablul de
curent.

e Setati temperatura la @ 250°C  si
temporizatorul la 5 minute. Acest lucru va
indeparta orice mirosuri din fabricatie.

e Cand aparatul este pornit pentru prima data,
poate sa apara fum pentru cateva clipe.
Acest lucru este normal.

e (Cand timpul de gatire setat cu temporizatorul
expira, aparatul va emite un bip. Incalzitorul
si ventilatorul se vor opri.

e Scoateti capacul si puneti-l pe o suprafata
termorezistenta.

e Asteptati ca aparatul sa se raceasca.

FOLOSIREA CUPTORULUI Cu
HALOGEN

Puneti vasul de sticla pe suport si alegeti gratarul
(superior sau inferior) pe care doriti sa il folositi.
Puneti gratarul in vas.

toate



Puneti mancarea pe gratar, distribuind-o uniform.
Trebuie sa existe un spatiu de 2 — 3 centimetri
intre mancare si peretii vasului pentru a permite
circulatia aerului. Nu puneti mancarea pe gratar
in straturi. Acoperiti vasul cu capacul din sticla cu
butoanele de control. Conectati cablul de curent
la priza (cu stecherul).

Setati temperatura Si temporizatorul.
Temperatura si timpul de gatire depind de tipul si
forma alimentelor.

Cuptorul va ajunge la temperatura setata rapid.
Sistemul de control al temperaturii va pastra
temperatura setatd prin pornirea si oprirea
incalzitorului cu halogen. Acest lucru poate fi
observat prin lampa de control. In timpul gétitului,
verificati frecvent mancarea prin vasul de sticla.
Daca mancarea trebuie intoarsa in timpul
gatitului, deconectati cablul de curent si puneti
capacul pe o suprafata rezistenta termic. Dupa
intoarcerea alimentelor, puneti la loc capacul si
reconectati cablul de curent.

Cand timpul de gatire expira, aparatul va emite
un bip. Incalzitorul si ventilatorul vor fi oprite.
Deconectati cablul de curent si puneti capacul pe
o suprafata termorezistenta.

Scoateti mancarea din vasul de sticla, asteptati
ca vasul s& se raceasca, curatati-l, si depozitati-I
intr-un loc adecvat.

Nota:

Daca cablul de curent nu este deconectat Tnainte
de a ridica capacul de pe vas, un comutator din
maner va opri automat incalzitorul si ventilatorul.
Temporizatorul rdméne activ chiar si atunci cand
cuptorul nu este conectat la priza de curent.

Nota:

Atunci cand ridicati capacul, fiti atent sa nu va
opariti cu aburul care iese din vas.

DIFERITE MODURI DE A GATI INTR-
UN CUPTOR CU HALOGEN

Prajirea carnii

Puneti suportul gratarului in vas. Puneti carnea
pe gratar si adaugati cantitatea de apa necesara
pentru a acoperi fundul. Timpul de gatit depinde
de dimensiunea bucatii de carne si de nivelul de
gatire dorit.

Gatirea carnii in pesmet

Dati bucatile de carne de pui prin faina, apoi prin
oud batute, si in final prin pesmet. Apoi Inmuiati
rapid bucatile in ulei de prajit. Lasati excesul de
ulei sa se dreneze. Puneti gratarul in vas si
puneti carnea pe gratar.
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Prajirea cartofilor

Puteti folosi cuptorul cu halogen pentru a praji
cartofii. Acestia vor fi la fel de gustosi ca si cei
preparati in friteuza, dar mult mai sanatosi
deoarece vor fi gatiti cu mai putind grasime.
Scufundati pentru scurt timp cartofii in ulei de
préjit. Lasati excesul de ulei sa se scurga. Puneti
gréatarul in vas si distribuiti cartofii Tn mod uniform
pe gratar.

Coacerea prajiturilor, painii si biscuitilor
Puneti gratarul inferior in vas. Puneti aluatul intr-
un vas de copt rotund. Puneti vasul de copt pe
gratar. Trebuie sa existe cam 2 pana la 3
centimetri de spatiu intre vasul de copt si peretii
vasului pentru a permite circulatia aerului.
Acoperiti aluatul cu folie din aluminiu. Asigurati-
va ca folia este pliata peste marginea vasului de
copt. Tnainte ca aluatul sa fie complet copt,
scoateti folia pentru a coace si crusta de
asemenea.

Coacerea prajiturilor, painii si biscuitilor intr-un
cuptor cu halogen este mai rapida. Prin urmare,
verificati aluatul in timpul procesului de coacere
si reglati timpul de gétit si temperatura in mod
corespunzator.

Prajirea/rumenirea carnii

Puneti gratarul in vas si puneti carnea pe gratar.
La jumatatea procesului de rumenire, intoarceti
bucétile de carne mai groase. La fel ca in cazul
prajirii, timpul de gatire depinde de dimensiunea
bucétii de carne si de nivelul de preparare dorit.

Prepararea legumelor sote/la abur

Puteti servi legume preparate sote sau la abur
impreuna cu felul dumneavoastra principal.
Faceti o punga din folie de aluminiu. Puneti
legumele Tn punga si adaugati cateva picaturi de
apa. Adaugati ierburi si condimente dupa gust
pentru aromé& mai pronuntata. inchideti punga si
puneti-o pe fundul vasului din sticla. Adaugati o
ceasca de apa. In timp ce legumele sunt gatite,
puteti gati felul principal pe gratar.

Gatirea pestelui

Pestele poate fi gatit in acelasi mod. Puneti
pestele intr-o punga din folie de aluminiu,
adaugati apa, suc de lamaie, ierburi si
condimente, si — optional — legume. Pestele se
va gati in sucul pe care il lasa.

Reincalzire

Cuptorul cu halogen poate fi folosit pentru a
refncalzi usor si rapid painea sau chiflele. Puneti
gratarul in vas si puneti painea sau chiflele pe



gratar. Painea prajita va avea o crusta crocanta
si miezul moale.

Decongelarea

Folosind un cuptor cu halogen, méancarea va fi
decongelatd mai uniform decéat intr-un cuptor cu
microunde. Rotiti butonul de temperatura in
pozitia de decongelare, selectati timpul dorit si
verificati cu regularitate procesul de decongelare
la fiecare 5 — 10 minute.

Atunci cand reincalziti alimentele preparate
congelate, scadeti 20 °C din temperatura indicata
n instructiunile de pe ambalaj si folositi numai 30
- 50% din timpul de reincalzire deoarece
instructiunile de pe ambalaj se refera in mod
normal la  reincalzirea  intr-un  cuptor
conventional.

SERVICE

Daca aveti probleme cu fierul de calcat, va rugam sa
apelati la cea mai apropiata unitate de service
autorizata Gorenje.

ARUNCAREA DESEURILOR

Simbolul g de pe produs sau de pe ambalaj arata
ca acel produs nu se incadreaza in categoria
deseurilor menajere. Trebuie dus la un punct de
colectare autorizat pentru reciclarea echipamentelor
electronice si electrice. In acest fel veti evita
consecintele negative pe care le au deseurile asupra
mediului inconjurator si asupra sanatatii oamenilor.
Pentru mai multe detalii privind reciclarea, va rugam
sa contactati oficiul autorizat din tara dvs., unitatea de
reciclare, sau magazinul de unde ati cumparat
produsul.

NUMAI PENTRU UZ PERSONAL!
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Halogen oven

1. The movable handle switches off the oven
when lifted.

2. Glass lid with control knobs, fan, and

halogen heater

Glass pot

Pot support with handles

Low grid

High grid

Gripper

Timer knob, up to 60 minutes

. Power on control lamp

10. Temperature knob, 0 °C to 250 °C

11. Heater operation control lamp

© NGO

HALOGEN OVEN
CHARACTERISTICS

A halogen oven can be used in a variety of ways,
depending on whether you wish to defrost, roast,
orill, braise, or bake your food.

Cooking in a halogen oven may take up to a third
less time than in a conventional oven.

A halogen oven consumes less power than a
conventional oven.

A halogen oven allows you to cook a healthy
meal with little fat.



The fan in this halogen ovens makes sure the
food is cooked evenly.

This halogen oven has an automatic cleaning
function for easy and fast cleaning.

The design of the halogen oven allows easy
transportation.

SAFETY PRECAUTIONS

Make sure the power cord does not hang over
the edge of the table or worktop.

The power outlet should be easily accessible so
that the appliance can be disconnected quickly
and easily in case of emergency. Alternatively,
the oven may be connected in compliance with
the instructions for electrical wiring to a switch
that allows disconnecting the appliance
immediately. Connect the appliance to a suitably
installed earthed single-phase power socket with
alternating current 230 V /50 Hz. WARNING!
THE APPLIANCE HAS TO BE EARTHED! The
manufacturer shall not be held liable for any
injury or damages if this safety precaution is not
observed.

To avoid hazard, do not connect the appliance to
an external timer or a remote control system.

Do not attempt to replace the bulb in the oven
and do not allow any other person to do so,
unless they are authorized by a Gorenje service
centre. If the oven bulb needs replacement,
consult your dealer or the nearest Gorenje
service centre.

&WARNING! During use, the appliance and
its part become hot. Do not touch the hot
surfaces. Keep children below 8 years of age
away from the appliance, unless they are under
constant supervision.

This appliance may be used by children older
than 8 years, as well as persons with impaired
physical, sensory, or psychological abilities, or
persons with lacking experience or knowledge, if
they are under supervision, or they have been
instructed about safe use of the appliance and
they are aware of the dangers of such use. Keep
children under supervision while they use the
appliance and make sure they do not play with it.
Children should not perform any cleaning or
maintenance tasks on the appliance, unless they
are older than 8 years and do so under
supervision.

Make sure the appliance and the power cord are
out of reach of children younger than 8 years.

ATTENTION: Do not use oven cleaners, steam
cleaners, corrosive or abrasive cleaners,
cleaners containing sodium hydroxide, or steel
wool pads.
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BEFORE USING THE APPLIANCE
FOR THE FIRST TIME

e  Take the halogen oven and all
accessories from the packaging.

e Rinse the glass pot with water and dry
it. Then, place it on the support.

. Place the lid on the pot and connect
the power cord.

. Set the temperature to 250 °C and
timer to 5 minutes. This will remove
any factory odours.

e When the appliance is switched on for
the first time, some smoke may appear
for a moment. This is normal.

e  When the cooking time set with the
timer expires, the appliance will beep.
The heater and the fan will be switched
off.

e  Remove the lid and place it on a heat-
resistant surface.

e  Wait for the appliance to cool down.

USING THE HALOGEN OVEN

Place the glass pot onto the support and select
the grid (high or low) that you wish to use. Place
the grid into the pot.

Place the food on the grid, distributing it evenly.
There should be 2 to 3 centimetres of space
between the food and the pot walls to allow air
circulation. Do not place the food onto the grid in
layers. Cover the pot with the glass lid with
control knobs. Connect the power cord to the
power mains (a socket).

Set the temperature and timer. Cooking
temperature and time depend on the type and
shape of food.

The oven will reach the set temperature quickly.
The temperature control system will maintain the
set temperature by switching the halogen heater
on and off. This can be observed via the control
lamp. During cooking, frequently check on the
food through the glass pot. If the food has to be
turned during cooking, disconnect the power cord
and place the lid on a temperature resistant
surface. After turning the food around, replace
the lid and re-connect the power cord.

When the cooking time expires, the appliance will
beep. The heater and the fan will be switched off.
Disconnect the power cord and place the lid on a
temperature resistant surface.

Take the food from the glass pot, wait for the
bowl to cool down, clean it, and store in a
suitable place.



Note:

If the power cord is not disconnected before
lifting the lid from the pot, a switch in the handle
will automatically switch off the heater and the
fan.

The timer remains active even when the oven is
not connected to the power mains.

Note:

When lifting the lid, be careful not to be scalded
by the steam coming from the pot.

DIFFERENT WAYS TO COOK IN A HALOGEN
OVEN

Roasting meat

Place the grid support in the pot. Place the meat
onto the grid and add as much water as needed
to cover the bottom. Cooking time depends on
the size of the chunk of meat and the desired
level of doneness.

Cooking meat in breadcrumbs

Roll chunks of chicken meat in flour, then in
eggs, and finally in bread crumbs. Then, quickly
dip the chunks in frying oil. Let the excess oil
drain. Place the grid in the pot and place the
meat onto the grid.

Frying potatoes

You can use the halogen oven to fry potatoes.
They will be just as tasty as from a deep fryer,
but much healthier as they will be done with less
fat. Briefly dip the potatoes in frying oil. Let the
excess oil drain. Place the grid in the pot and
distribute the potatoes evenly on the grid.

Baking cakes, bread, and biscuits

Place the low grid in the pot. Place the dough
into a round baking dish. Place the baking dish
onto the grid. There should be about 2 to 3
centimetres of space between the baking dish
and the pot walls to allow air circulation. Cover
the dough with aluminium foil. Make sure the foil
is folded over the edge of the baking dish. Before
the dough is entirely done, remove the foil to
cook the crust as well.

Baking cakes, bread, and biscuits in a halogen
oven is quicker. Therefore, check on the dough
during the baking process and adjust the cooking
time and temperature accordingly.

Searing/browning meat

Place the grid in the pot and place the meat onto
the grid.. Halfway through the browning process,
turn the thicker chunks of meat. Like with
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roasting, cooking time depends on the size of the
chunk of meat and the desired level of doneness.

Sautéing/steaming vegetables

You can serve sautéed or steamed vegetables
with your main course. Make a bag out of
aluminium foil. Place the vegetables into the bag
and add a few drops of water. Add herbs and
spices to taste for more flavour. Close the bag
and place it on the bottom of the glass pot. Add a
cup of water. While the vegetables are cooked,
you can cook your main course on the grid.

Cooking fish

Fish can be cooked in the same way. Place the
fish in an aluminium foil bag, add some water,
lemon juice, herbs and spices, and — optionally —
vegetables. The fish will cook in the juice it
releases.

Reheating

The halogen oven can be used to easily and
quickly reheat bread or bread rolls. Place the grid
in the pot and place the bread or bread rolls onto
the grid. Toasted bread will have a crunchy crust
and soft crumb (centre).

Defrosting

Using a halogen oven, food will be defrosted
more evenly than in a microwave oven. Set the
temperature knob to defrosting position, select
the desired time and regularly check the
defrosting process every 5 to 10 minutes.

When reheating frozen ready-made meals,
subtract 20 °C from the temperature indicated in
the instructions on the packaging and only use
30 to 50 % of the reheating time as the
instructions on the packaging normally pertain to
reheating in a conventional oven.

TIPS FOR COOKING IN A HALOGEN OVEN
Before placing the food on the grid, you can mist
the grid with spray oil. Thus, the food will not
stick to the grid.

Always distribute the food across the grid in a
way that allows free circulation of air as this is
the only way the food will be cooked evenly.
During cooking, regularly check the progress in
the glass pot.

WASTE DISPOSAL

The symbol g on the product or on its packaging

indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment. By ensuring this
product is



disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For
more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household

waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

SERVICE

If you need information or if you have a problem,
please contact the Gorenje Customer Care
Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If
there is no Customer Care Centre in your
country, go to your local Gorenje dealer or
contact the Service department of Gorenje
domestic appliances.

For personal use only!
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Halogénova rira

1. Zdvihnutim pohyblivého drzadla sa rdra
vypne.

2. Sklenené veko s ovladacimi gombikmi,

ventiladtorom a halogénovym vykurovacim

telesom

Sklenena nadoba

Stojan s rukovatami

Nizky rost

Vysoky rost

Klieste

Casovag, az 60 minut

Svetelna kontrolka zopnutia

0. Regulator teploty, 0 °C az 250 °C

1. Svetelna kontrolka zopinania vykurovacieho
telesa

RRBOo®oNO O AW

CHARAKTERISTIKA HALOGENOVE
RURY

Halogénovu riru mozné pouzivat réznymi
spOsobmi podfa toho, i chcete svoj pokrm
rozmrazit, piect, grilovat, dusit alebo upiect.
Priprava v halogénovej rire méze byt az o
tretinu doby rychlejSia ako v tradi¢nej rure.
Halogénova rura spotrebuje menej energie ako
tradiéna rura.

Halogénova rdra umoziiuje pripravovat zdravé
pokrmy s minimalnym mnozZstvom tuku.
Ventilator v tejto halogénové rure zaistuje
rovnomernu pripravu pokrmu.

Tato halogénova rura ma funkciu automatického
Cistenia pre jednoduché a rychle vycistenie.
Kon$trukcia halogénovej rury umozriuje fahku
prepravu.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dbajte na to, aby sietovy kabel neprevisal cez
okraj stola alebo pracovnej dosky.

Zasuvka by mala byt l'ahko pristupna, aby bolo
mozné v mimoriadnom pripade spotrebi¢ rychlo
a lahko odpojit. Ruru mozno popripade pripojit v
sulade s pokynmi pre elektroinstalaciu do
vypinaca, ktory umozriuje okamzité odpojenie
spotrebi¢a. Spotrebi¢ pripajajte k spravne
inStalovanej uzemnenej jednofazovej zasuvke so
striedavym pridom 230 V / 50 Hz.
VAROVANIE! Spotrebi¢ musi byt uzemneny!
Vyrobca nenesie zodpovednost za zranenia
alebo za Skody spésobené nedodrzanim
bezpecnostnych opatreni.

Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, nepripajajte
spotrebi¢ k vonkajSiemu ¢asovacu ani k systému
dialkového ovladania.

Nesnazte sa vymenit Ziarovku v rdre a nedovolte
nikomu, aby sa o to pokusal bez opravnenia od
servisného strediska Gorenje. Ak je potrebné
vymenit' Ziarovku v rire, kontaktujte svojho



Gorenje.

&VAROVANIE! Pri pouzivani sa spotrebi¢ a
jeho cCasti zahrievaju. Nedotykajte sa horucich
povrchov. Deti mladSie ako 8 rokov udrzujte v
dostato¢nej vzdialenosti od spotrebica, pokial nie
su pod neustalym dozorom.

Tento spotrebi€ mézu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti iba pod dohladom, alebo
pokial boli pou¢ené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu, ktoré z pouzivania vyplyva. Na
deti pri pouzivani spotrebica dohliadajte a
zaistite, aby sa so spotrebi¢om nehrali. Cistenie
a udrzbu spotrebic¢a smu vykonavat deti starSie
ako 8 rokov a musia byt pritom pod dohladom.
Spotrebi€ a jeho privodny kabel udrzujte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

POZOR: Nepouzivajte prostriedky na Cistenie
rdry, prostriedky na Cistenie parou, korozivne
alebo abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace
prostriedky obsahujuce hydroxid sodny ani
drétené hubky.

PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

* Vyberte halogénovu ruru a vSetko prisludenstvo
z obalu.

» Sklenenu nadobu oplachnite vodou a vytrite ju
dosucha. Potom ju umiestnite do stojana.

» Nadobu priklopte vekom a pripojte sietovy
kabel.

*» Nastavte teplotu na 250 °C a ¢asovac na 5
minuat. Tym rdru zbavite pripadného zapachu z
vyroby.

« Pri prvom spusteni spotrebi¢a sa mdze na
chvilku objavit slaby dym. To je normaine.

» Po uplynuti doby varenia nastavenej pomocou
Casovaca sa ozve zvukova signalizacia. Vypne
sa vyhrevné teleso a ventilator.

« Zlozte veko a polozte ho na teplovzdorny
povrch.

» Pockajte, az spotrebi¢ vychladne.

POUZITIE HALOGENOVEJ RURY

Sklenenu nadobu umiestnite do stojana a
vyberte rost (vysoky alebo nizky), ktory chcete
pouzit. VlozZte rost do nadoby.

Na rost rozlozte rovnomerne potraviny. Medzi
potravinami a stenami nadoby musi zostat volny
priestor 2 az 3 cm, aby bola zaistena cirkulacia
vzduchu. Nekladte potraviny na rost vo vrstvach.
Nadobu priklopte sklenenym vekom s ovladacimi
gombikmi. Pripojte sietovy kabel do elektrickej
siete (zasuvky).
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Nastavte teplotu a Casovac. Teplota a doba
varenia zavisia od typu a tvaru potravin.

Rura dosiahne rychlo nastavenej teploty. Systém
regulacie teploty bude udrzovat nastavenu
teplotu zapinanim a vypinanim halogénového
vykurovacieho telesa. To je signalizované
kontrolkou. Pocas varenia ¢asto kontrolujte
potraviny pohfadom do sklenenej nadoby. Ak je
potrebné potraviny obratit v priebehu varenia,
odpojte sietovy kabel a polozte veko na
teplovzdorny povrch. Po obrateni potravin vratte
veko na miesto a znova pripojte sietovy kabel.
Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukova
signalizacia. Vypne sa vyhrevné teleso a
ventilator. Odpojte sietovy kabel a polozte veko
na teplovzdorny povrch.

Vyberte potraviny zo sklenenej nadoby, pockajte,
kym nadoba nevychladne, ocistite ju a uloZte na
vhodnom mieste.

Poznamka: Ak odpojite sietovy kabel pred
odobratim veka z nadoby, spinac¢ v rukovati
automaticky vypne vyhrievacie teleso a
ventilator. Casovad je nadalej aktivny aj po&as
doby, kedy nie je rura pripojena do elektrickej
siete.

Poznamka: Pri zloZeni veka budte opatrni, aby
ste sa nespalili parou, ktora unika z nadoby.

PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

* Vyberte halogénovu ruru a vSetko prislusenstvo
z obalu.

» Sklenenu nadobu oplachnite vodou a vytrite ju
dosucha. Potom ju umiestnite do stojana.

» Nadobu priklopte vekom a pripojte sietovy
kabel.

* Nastavte teplotu na 250 °C a ¢asovaé na 5
minut. Tym ruru zbavite pripadného zapachu z
vyroby.

* Pri prvom spusteni spotrebi¢a sa mdze na
chvilku objavit slaby dym. To je normalne.

* Po uplynuti doby varenia nastavenej pomocou
Casovaca sa ozve zvukova signalizacia. Vypne
sa vyhrevné teleso a ventilator.

« Zlozte veko a polozte ho na teplovzdorny
povrch.

» Pockaijte, az spotrebi€ vychladne.

POUZITIE HALOGENOVEJ RURY

Sklenenu nadobu umiestnite do stojana a
vyberte rost (vysoky alebo nizky), ktory chcete
pouzit. VloZte rost do nadoby.

Na rost rozlozte rovnomerne potraviny. Medzi
potravinami a stenami nadoby musi zostat volny
priestor 2 az 3 cm, aby bola zaistena cirkulacia
vzduchu. Nekladte potraviny na rost vo vrstvach.
Nadobu priklopte sklenenym vekom s ovladacimi
gombikmi. Pripojte sietovy kabel do elektrickej
siete (zasuvky).



Nastavte teplotu a ¢asovaé. Teplota a doba
varenia zavisia od typu a tvaru potravin.

Rura dosiahne rychlo nastavenej teploty. Systém
regulacie teploty bude udrzovat nastavenu
teplotu zapinanim a vypinanim halogénového
vykurovacieho telesa. To je signalizované
kontrolkou. Pocas varenia ¢asto kontrolujte
potraviny pohladom do sklenenej nadoby. Ak je
potrebné potraviny obratit v priebehu varenia,
odpojte sietovy kabel a polozte veko na
teplovzdorny povrch. Po obrateni potravin vratte
veko na miesto a znova pripojte sietovy kabel.
Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukova
signalizacia. Vypne sa vyhrevné teleso a
ventilator. Odpojte sietovy kabel a polozte veko
na teplovzdorny povrch.

Vyberte potraviny zo sklenenej nadoby, pockaijte,
kym nadoba nevychladne, ocistite ju a ulozte na
vhodnom mieste.

Poznamka: Ak odpojite sietovy kabel pred
odobratim veka z nadoby, spinac¢ v rukovati
automaticky vypne vyhrievacie teleso a
ventilator. Casovaé je nadalej aktivny aj po&as
doby, kedy nie je rara pripojena do elektrickej
siete.

Poznamka: Pri zloZeni veka budte opatrni, aby
ste sa nespalili parou, ktora unika z nadoby.

LIKVIDACIA ODPADU

Symbol B: na zariadeni alebo na obale znamena,
Ze tento produkt nesmie byt likvidovany v domacom
odpade. Musi byt likvidovany podfa predpisov o
recyklécii elektrickych a elektronickych zariadeni.
Spravnou likvidaciou produktu pomahate chranit
zivotné prostredie a zdravie ludi. Pre podrobnejSie
informacie o recyklacii tohto produktu kontaktujte
miestnu samospravu, spolocnost na likvidaciu
odpadov alebo predajiiu, kde ste vyrobok zakupili.

Zaruka & servis

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate
problém, sa spojte so strediskom pre
starostlivost' o zakaznikov Gorenje vo va$ej
krajine (Cislo telefonu najdete na zaru¢nom liste).
Ak sa vo vasej krajine nenachadza stredisko pre
starostlivost’ o zékaznikov, navstivte miestneho
predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné
oddelenie spolo¢nosti Gorenje domace
spotrebice.

Len pre pouzitie vdomacnosti!

Piec halogenowy

1. Ruchoma rgczka wytgcza piec po
podniesieniu do gory.

2. Szklana pokrywa z pokrettami regulacyjnymi,

wentylatorem i grzatkg halogenowg

Szklane naczynie

Podpodrka naczynia z uchwytami

Dolna kratka

Gorna kratka

Zacisk

Pokretto czasomierza, do 60 minut

. Wskaznik kontrolny zasilania

10. Pokretto temperatury, od 0°C do 250°C

11. Wskaznik kontrolny grzatki

CHARAKTERYSTYKA PIECA
HALOGENOWEGO

Przeznaczenie pieca halogenowego moze byé
réznorodne, w zaleznosci od tego, czy chce sie
zywnos$¢ rozmrazac, piec, grillowagé, dusic¢ czy
zapiekac.

Przyrzadzanie zywnosci w piecu halogenowym
moze by¢ trzy razy szybsze niz w piecu
konwencjonalnym.

W poréwnaniu z piecem konwencjonalnym piec
halogenowy zuzywa mniej energii elektrycznej.
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Piec halogenowy umozliwia przyrzadzanie
zdrowych positkéw z mniejszg iloscig tluszczu.
Dzieki zainstalowanemu w piecu halogenowym
wentylatorowi zywnos$¢ jest przygotowywana
réwnomiernie.

tatwe i szybkie czyszczenie pieca
halogenowego zapewnia automatyczna funkcja
czyszczenia.

Konstrukcja pieca halogenowego pozwala na
tatwy transport. . i

SRODKI OSTROZNOSCI

Upewnic sie, ze kabel zasilajgcy nie zwisa z
krawedzi stotu lub blatu roboczego.

Gniazdko elektryczne powinno by¢ tatwo
dostepne, tak by w razie sytuacji awaryjnej
urzadzenie mozna byto szybko i tatwo odtgczyc¢.
Piec mozna ewentualnie podtgczy¢ zgodnie z
instrukcja instalacji elektrycznej do wytgcznika
umozliwiajgcego natychmiastowe odtgczenie
urzadzenia. Podtgczy¢ urzadzenie do
odpowiedniego, prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego, jednofazowego gniazdka
elektrycznego zasilanego prgdem przemiennym
230 V/50 Hz. OSTRZEZENIE! URZADZENIE
MUSI BYC UZIEMIONE! W przypadku
nieprzestrzegania srodkéw ostroznosci
producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
obrazenia ciata lub szkody materialne.

Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, nie podtgczac
do urzadzenia zewnetrznego czasomierza lub
uktadu zdalnego sterowania.

Nie prébowa¢ wymienia¢ zaréwki w piecu i nie
pozwala¢ na to nikomu, chyba Ze jest to osoba
upowazniona do tego przez serwis Gorenje. Jesli
zaréwka pieca wymaga wymiany, prosze
skontaktowac sie z punktem sprzedazy lub
najblizszym punktem serwisowym Gorenje.

AOSTRZEZENIE! W czasie uzywania
urzgdzenie i jego elementy bardzo sie
nagrzewaja. Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni.
Chroni¢ urzadzenie przed dostepem dzieci w
wieku ponizej 8 lat, chyba Zze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

Z niniejszego urzadzenia moga korzysta¢ dzieci
od 8 lat wzwyz oraz osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej lub tez nie posiadajace
doswiadczenia i wiedzy, o ile bedg one z niego
korzysta¢ pod nadzorem lub przekazane zostang
im stosowne instrukcje dotyczace bezpiecznej
obstugi urzadzenia i zrozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Nadzorowac dzieci korzystajgce z
urzgdzenia i dopilnowag, by sie nim nie bawity.
Dzieciom nie powinno powierza¢ sie czyszczenia
lub konserwacji urzgdzenia, chyba ze majg
ponad 8 lat i robig to pod nadzorem.
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Dopilnowa¢, by urzadzenie i kabel zasilajacy
znajdowaly sie poza zasiegiem dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

UWAGA: Nie stosowa¢ $rodkéw do
czyszczenia piekarnikow, myjek parowych,
$rodkéw czyszczgcych powodujgcych korozje lub
o whasciwosciach $ciernych, srodkow
czyszczacych zawierajgcych wodorotlenek sodu i
zmywakow z wetny stalowe;.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
URZADZENIA
. Wyja¢ piec halogenowy i wszystkie

akcesoria z opakowania.

e Przeptukac i wysuszy¢ szklane
naczynie. Nastepnie umiescic je na
podporce.

. Przykry¢ naczynie pokrywka i
podtgczy€ jg do pradu przy pomocy
kabla zasilajgcego.

e  Ustawi¢ temperature na 250°C a
czasomierz na 5 minut. W ten sposéb
usunigte zostang zapachy fabryczne.

. Przy pierwszym wigczeniu urzadzenia
pojawi¢ sie moze na chwile dym. Jest
to normalne.

. Po uptywie ustawionego przy pomocy
czasomierza czasu przyrzadzania
potrawy urzadzenie wygeneruje sygnat
dzwiekowy. Grzatka i wentylator
wytaczg sie.

e  Zdja¢ pokrywke i potozy¢ jg na
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

. Poczeka¢ az urzgdzenie ostygnie.

KORZYSTANIE Z PIECA
HALOGENOWEGO

Postawi¢ szklane naczynie na podpérce i
wybraé, (gorng czy dolng) kratke, ktérg chce sie
uzy¢. Wiozy¢ kratke do naczynia.

Potozy¢ zywnos¢ na kratce, rozktadajac jg
réwnomiernie. Dla zapewnienia cyrkulacji
powietrza, pomiedzy zywnoscig a $ciankami
naczynia nalezy pozostawi¢ 2-3 cm wolnej
przestrzeni. Nie uktada¢ zywnosci na kratce
warstwami. Przykry¢ naczynie szklang pokrywka
z pokrettami regulacyjnymi. Podtgczyé
urzadzenie kablem zasilajgcym do sieci
elektrycznej (do gniazdka).

Ustawi¢ temperature i czasomierz. Temperatura i
czas przyrzadzania zalezg od rodzaju i ksztattu
Zywnosci.



Piec szybko osiggnie ustawiong temperature.
Uktad sterowania temperaturg bedzie utrzymywat
ustawiong temperature poprzez naprzemienne
wigczanie i wytgczanie grzatki. Jest to
sygnalizowane przy pomocy wskaznika
kontrolnego. W czasie przyrzgdzania czesto
sprawdzac stan zywnosci poprzez szklane
naczynie. Jesli zywnos$¢ musi by¢ w czasie
przyrzadzania obracana, odtgczy¢ kabel
zasilajgcy i odstawi¢ pokrywke na powierzchnie
odporng na wysokie temperatury. Po
przewrdceniu zywnosci na drugg strone
pokrywke z powrotem zatozy¢, kabel zasilajacy i
ponownie podtgczyc.

Po uptywie czasu przyrzadzania urzgdzenie
wydaje sygnat dzwiekowy. Grzatka i wentylator
wytaczajg sie. Odtaczy¢ kabel zasilajacy, a
pokrywke odstawi¢ na powierzchnie odporng na
wysokie temperatury.

Wyjaé zywnos$é ze szklanego naczynia,
poczekac az ostygnie, wyczysci¢ je i odstawi¢ w
odpowiednie miejsce.

Uwaga:

Jesli przed zdjeciem pokrywki z naczynia kabel
zasilajgcy nie zostanie odfgczony, umieszczony
w ragczce wylacznik automatycznie wytaczy
grzatke i wentylator.

Czasomierz pozostaje aktywny nawet po
odtgczeniu pieca z sieci elektrycznej.

Uwaga:

Przy zdejmowaniu pokrywki uwazac¢, by nie
poparzy¢ sie parg z naczynia.

ROZNE SPOSOBY PRZYRZADZANIA
ZYWNOSCI W PIECU HALOGENOWYM

Pieczenie migsa

Umiesci¢ podporke kratki w naczyniu. Potozy¢
migso na kratce i dodac tyle wody, by zakry¢
sp6d. Czas przyrzgdzania zalezy od wielkosci
kawatka migsa i zgdanego poziomu wypieczenia.

Przyrzadzanie migsa w panierce

Obtoczy¢ kawatki miesa z kurczaka w mace, a
nastgpnie w jajkach i na koniec w panierce.
Nastepnie szybko zamoczy¢ kawatki w oleju do
smazenia. Pozwoli¢, by nadmiar oleju sptynat.
Umiesci¢ kratke w naczyniu i potozy¢ migso na
kratce.

Przysmazanie ziemniakow

Piec halogenowy mozna wykorzysta¢ do
przysmazenia ziemniakow. Beda tak smaczne
jak z frytkownicy, jednak o wiele zdrowsze,
poniewaz zostang przygotowane z mniejszg
iloscig ttuszczu. Zamoczy¢ ziemniaki na krétko w
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oleju do smazenia. Pozwoli¢, by nadmiar oleju
splynat. Umiesci¢ kratke w naczyniu i rozmiesci¢
ziemniaki rownomiernie na kratce.

Pieczenie ciast, chleba i ciastek

Umiesci¢ dolng kratke w naczyniu. Wiozy¢ ciasto
do okragtej brytfanny. Postawi¢ brytfanne na
kratce. Dla zapewnienia cyrkulacji powietrza,
pomiedzy brytfanng a Sciankami naczynia
pozostawi¢ ok. 2-3 cm wolnej przestrzeni. Nakry¢
ciasto folig aluminiowg. Dopilnowac¢, by folia
przykrywata krawedzie brytfanny. Zanim ciasto
catkowicie upiecze sie, zdjg¢ folig, tak by upiekta
sie takze skorka.

Pieczenie ciast, chleba i ciastek w piecu
halogenowym jest szybsze. Dlatego tez
sprawdzac ciasto w czasie pieczenia i
odpowiednio dostosowac czas i temperature
pieczenia.

Obsmazanie/przyrumienianie migsa

Umiesci¢ kratke w naczyniu, a na kratce potozy¢
migso. W pofowie procesu przyrumieniania
przewr6ci¢ grubsze kawatki na drugg strone.
Podobnie jak w przypadku pieczenia, czas
przyrzadzania zalezy od wielkosci kawatka miesa
i zgdanego poziomu wypieczenia.

Podsmazanie/gotowanie warzyw na parze

Do gtéwnego dania mozna podacé
podsmazane/gotowane na parze warzywa.
Zrobi¢ worek z folii aluminiowej. Umiesci¢ w nim
warzywa dodajgc kilka kropli wody. Dla poprawy
aromatu dotozy¢ do smaku zi6t i przypraw.
Zamkna¢ worek i potozy¢ go na dnie szklanego
naczynia. Dodac¢ filizanke wody. W czasie
przyrzadzania warzyw, na kratce mozna
przygotowywac gtéwne danie.

Przyrzadzanie ryb

Ryby piecze sie w ten sam sposéb. Umiesci¢
rybe w worku z folii aluminiowej, doda¢ troche
wody, soku z cytryny, ziét i przypraw oraz
opcjonalnie warzyw. Ryba upiecze sie w
wydzielonym przez siebie soku.

Dopiekanie

Przy pomocy pieca halogenowego mozna tatwo i
szybko dopiec chleb lub butki. Umiesci¢ kratke w
naczyniu, a na niej potozy¢ chleb lub buiki.
Podpieczone pieczywo bedzie miato chrupigcg
skorke i miekka osrodke (Srodek).

Rozmrazanie

W piecu halogenowym zywnos$¢ rozmraza sie
réwnomierniej niz w kuchence mikrofalowej.



Ustawi¢ pokretto temperatury w pozyc;ji
rozmrazania, wybra¢ zadany czas i regularnie co
5 do 10 minut sprawdza¢ proces rozmrazania.
Przy rozmrazaniu zamrozonych gotowych dan
odja¢ od temperatury podanej w instrukcji na
opakowaniu 20°C i rozmrazac¢ tylko przez 30-
50% czasu podgrzewania, poniewaz instrukcja
na opakowaniu dotyczy zazwyczaj podgrzewania
w tradycyjnym piekarniku.

WSKAZQWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA
ZYWNOSCI W PIECU HALOGENOWYM

Przed umieszczeniem zywnosci na kratce mozna
ja spryskac olejem. W ten sposéb zywnos$¢ nie
bedzie przywierata do kratki.

Zawsze rozmieszczaé zywnosc¢ w taki sposéb na
kratce, by mozliwa byta swobodna cyrkulacja
powietrza, poniewaz jest to jedyny sposéb na to,
by zywnos$¢ zostata przyrzgdzona réwnomiernie.

W czasie przyrzadzania rownomiernie
sprawdza¢ postepy w szklanym naczyniu.

USUWANIE USTEREK

Jesli przewdd zasilajgey lub urzadzenie ulegnie
uszkodzeniu to powinno by¢ ono naprawione przez
specjalistyczny punkt serwisowy.

ZL OMOWANIE ZUZYTYCH
URZADZEN

Symbol & na produkcie lub na opakowaniu

oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak,
jak innych odpadéw domowych. Nalezy oddac go do
wiasciwego punktu skupu surowcow wtdrynch
Zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym.

Wiasciwa utylizacja i Zomowanie pomaga w
eliminaciji niekorzystnego wptywu ztomowanych
produktow na srodowisko naturalne oraz zdrowie.
Aby uzyskac szczegétowe dane dotyczace
mozliwosci recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta,
stuzbami oczyszczania miasta lub sklepem, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Gwarancja i serwis naprawczy

W celu uzyskania informacji lub w razie
problemoéw z urzgdzeniem, zwrdcié sie do
centrum pomocy uzytkownikom Gorenja w
danym panstwie (numer telefonu znajduje sie na
miedzynarodowej karcie gwarancyjnej). Jezeli w
danym kraju nie ma takiego centrum, nalezy
zwroci¢ sie do lokalnego sprzedawcy Gorenja lub
Dziatu matych urzgdzen AGD.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!
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Halogén siito

1. Asit6 a levehet6 fogantyu felemelésével
kapcsolhaté ki.

2. Uveg fedél vezérlé6 gombokkal, ventilatorral

és halogén égbvel

Uveg edény

Edénytarté allvany fogantyukkal

Alacsony racs

Magas racs

Csipesz

Id&tartam beallitdsa gomb — maximum 60

perc

9. Bekapcsolva jelfény

10. Héfok-szabalyozé gomb (0 °C — 250 °C)

11. Az ég6 miikddésben jelfény
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A HALOGEN SUTO JELLEMZOI

A halogén suté sokféle modon hasznalhaté attol
fliggben, hogy az ételt kiolvasztani, egészben
sutni, grillezni, parolni vagy sutni szeretnénk.
Halogén sut6ben torténd ételkészités idétartama
akar egyharmada is lehet a hagyomanyos
sutében valo ételkészitésnek.

A halogén siité kevesebb energiat fogyaszt, mint
a hagyomanyos sit6.



A halogén sutd egészséges ételkészitési modot
tesz lehet6vé, kevés zsir felhasznalasaval.

A halogén sitében elhelyezett ventilator
gondoskodik arrél, hogy az ételek egyenletesen
atsuljenek.

A halogén sutd automatikus tisztitas funkcioval is
rendelkezik, ami kdnny( és gyors tisztitast tesz
lehetévé.

A halogén sutd kialakitasa kénny( szallitast tesz
lehetévé.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
Ugyelien ra, hogy a csatlakozé kabel ne logjon
az asztal vagy a munkalap széle fol6tt.

A konnektornak kénnyen hozzaférhetd helyen
kell lennie, hogy a késziiléket vészhelyzetben
gyorsan és kdnnyen ki lehessen kapcsolni. Vagy,
a sutét lehetséges az elektromos huzalozasra
vonatkozé utasitasoknak megfeleléen egy
megszakiton keresztil is csatlakoztatni, ami
lehetbvé teszi a készillék azonnali kikapcsolasat.
A késziléket egy megfeleléen felszerelt, foldelt,
egyfazisu, 230 V / 50 Hz valtéaramu
konnektorba csatlakoztassa. FIGYELEM! A
KESZULEKET FOLDELNI SZUKSEGES! A
gyarté semmilyen felelésséget nem vallal a
biztonsagi utasitasok be nem tartasabdl eredd
sérilésekért vagy karokért.

A veszélyek elkeriilése érdekében ne
csatlakoztassa a készlléket kulsé iddzitére vagy
taviranyitora.

Ne probalja kicserélni az izzot a sitében és ne
engedje ezt mas személynek sem, kivéve, ha az
a Gorenje markaszerviz részérdl arra
felhatalmazott szerel6. Ha a sité izzéjanak
cseréje valik szilkségessé, vegye fel a
kapcsolatot az értékesitével vagy a legkdzelebbi
Gorenje markaszervizzel.

AFIGYELMEZTETES! Hasznalat kbzben a
késziilék és annak részei felforrésodhatnak. Ne
érintse meg a forrd felileteket. Tartsa a 8 év
alatti gyerekeket tavol a késziiléktdl — kivéve, ha
folyamatos felligyelet alatt vannak.

A készuléket akkor hasznalhatjak 8 évnél
id6sebb gyerekek, illetve csokken fizikalis,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez, valamint olyan személyek, akik nem
rendelkeznek a késziilék hasznalatahoz
sziikséges tudassal és tapasztalattal, ha
feligyeletiik biztositott, illetve ha megfelel6
tajékoztatast kaptak a késziilék biztonsagos
hasznalatardl és tudataban vannak az ezzel jaré
esetleges veszélyeknek. Felligyelje a gyerekeket
a készllék hasznalata soran és Ugyeljen ra, hogy
ne jatsszanak vele. Gyerekek nem végezhetnek
a késziléken semmiféle tisztitasi vagy
karbantartasi feladatokat, kivéve, ha 8 évnél
idésebbek és felligyeletiik biztositott.
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Ugyeljen ra, hogy a késziilékhez és a csatlakozd
kabelhez ne férhessenek hozza 8 évnél fiatalabb
gyerekek.

FIGYELEM: Ne hasznaljon siit6 tisztitokat,
g6ztisztitokat, mard vagy surolé hatasu, illetve
natrium-hidroxidot tartalmazé tisztitoszereket,
valamint fémszivacsot.

ETELKESZITESI TIPPEK A
HALOGEN SUTOHOZ

Mielétt az ételt a racsra helyezné, fijja be a
racsot olajspray-vel. Igy az étel nem fog
raragadni.

Az ételeket mindig ugy helyezze el a racson,

hogy a levegé szabadon keringhessen, mert az

ételek csak igy fognak egyenletesen atsuilni.

Az ételkészités soran rendszeresen ellenérizze

az éte,I élla_p_)otél’t az Uvege:’dényben.

A KESZULEK ELSO ALKALOMMAL

TORTENO HASZNALATA ELOTT

o Csomagolja ki a halogén sutét és valamennyi
tartozékat.

o Oblitse ki vizzel az livegedényt, majd
szaritsa meg. Ezutan helyezze az allvanyra.

e Helyezze a fedelet az edényre és
csatlakoztassa a kabelt.

o Allitsa a héfokot 250 °C-ra, az idétartamot
pedig 5 percre. igy tavolithatok el a gyari
szagok.

o Akeészilék elsé alkalommal torténé
bekapcsolasakor egy idére fust jelenhet meg,
ami természetes jelenség.

e Ha a bedllitott ételkészitési id6 eltelt, sipolas
lesz hallhaté. Az ég6 és a ventilator
kikapcsol.

e Vegye le a fedelet és helyezze hdallé
fellletre.

e Varja meg, amig a készulék lehdl.

A HALOGEN SUTO HASZNALATA
Helyezze az Givegedényt az allvanyra és
valassza ki a hasznalni kivant racsot (magas
vagy alacsony). Tegye a racsot az edénybe.
Helyezze el az ételt a racson, egyenletesen
elosztva. Az étel és az edény fala kdzott legalabb
2-3 cm tavolsag kell hogy legyen, a levegd
szabad keringése érdekében. Ne helyezze az
ételt tobb rétegben a racsra. Fedje le az edényt a
vezérld gombokkal ellatott fedéllel.
Csatlakoztassa a villasdugét a konnektorba.
Allitsa be a héfokot és az id6tartamot. Ezek
fliggnek az étel tipusatol és formajatdl is.



A sit6 gyorsan eléri a beallitott héfokot. A héfok-
szabalyozo rendszer a halogén égé be- és
kikapcsolasaval tartja fenn a beallitott
hémérsékletet. Ez a jelfény segitségével
figyelheté meg. Az ételkészités soran ellenérizze
gyakran az ételt az lveg fedélen keresztil. Ha az
ételkészités soran az ételt meg kell forditani,
huzza ki a csatlakozoé kabelt a konnektorbdl,
majd helyezze a fedelet héallé fellletre. Az étel
megforditasat kovetden tegye vissza a fedelet és
csatlakoztassa Ujra a kabelt a konnektorba.

Ha az ételkészités id6tartama eltelt, a készilék
hangjelzést ad. Az égé és a ventilator ekkor
kikapcsol. Huzza ki a csatlakozo kabelt és
helyezze a fedelet h64ll6 feluletre.

Vegye ki az ételt az Givegedénybdl, varja meg,
amig az edényt lehdl, majd tarolja megfelel6
helyen.

Megjegyzés:

Ha a fedd levétele el6tt a csatlakozd kabel nem
kertl kihuzasra, a fogantyun talalhaté kapcsold
automatikusan kikapcsolja az égét és a
ventilatort.

Az id6tartam beallitasa akkor is aktiv marad, ha
a suté nincs csatlakoztatva az elektromos
halézatra.

Megjegyzés:

A fedél levételekor legyen el6vigyazatos,
hogy az edénybdl kiaramlé g6z ne okozzon
égési sériilést.

KULONFELE ETELKESZITESI
MODOK A HALOGEN SUTOBEN

Hus siitése egészben

Helyezze a racs-tartot az edénybe. Tegye a hust
a racsra és toltson az edénybe annyi vizet, hogy
ellepje az aljat. Az ételkészités id6tartama fligg a
hus méretétdl és a kivant atslltségi foktdl is.

Rantott hus siitése

Forgassa meg a csirkehust lisztben, tojasban,
majd zsemlemorzsaban. Meritse olajba a
husokat, majd hagyja lecsepegni a felesleget
olajat réluk. Helyezze a racsot az edénybe, majd
tegye a hust a racsra.

Siltburgonya készitése

A halogén sitét slltburgonya készitésére is
hasznalhatja. Ugyanolyan izletes lesz, mintha
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fritézben készilt volna, de annal sokkal
egészségesebb, mert kevesebb zsiradékban
készul. Meritse olajba a burgonya-szeleteket,
majd csopogtesse le réluk a folosleges olajat.
Helyezze a racsot az edénybe és ossza el
egyenletesen a burgonyaszeleteket a racson.

Tortak, kenyerek, sitemények
siitése

Tegye az alacsony racsot az edénybe. Helyezze
a tésztat egy kerek sitétalba. Tegye a sutétalat a
racsra. Ugyeljen ra, hogy a levegé szabad
keringése érdekében legalabb 2-3 cm rés legyen
a sutétal és az edény fala kozott. Fedje le a
tésztat alufoliaval. Ugyeljen ra, hogy a félia az
edény széle ala legyen hajtva. Miel6tt a tészta
teljesen elkészliilne, tavolitsa el a foliat és piritsa
meg a tészta tetejét.

A tortak, a kenyerek és a stitemények
gyorsabban elkészithet6k halogén sitében. A
sités folyamata soran ellendrizze rendszeresen
a tésztat és ha szikséges, valtoztasson a sutés
idétartaman és a hémérsékleten.

Huas sitése / piritasa

Helyezze a racsot az edénybe és tegye ra a
hust. Az ételkészités idétartamanak felénél
forditsa meg a nagyobb darab husokat. Csakugy
mint a husok egészbe torténd sutésénél, a sutés
idétartama fligg a husdarabok méretétél és a
kivant atsultségi foktol is.

Zoldségek parolasa

A féételek mellé készithet parolt zoldségeket.
Alufoliabdl készitsen egy zacskoét. Helyezze be a
z06ldségeket és 6ntson rajuk néhany csepp vizet.
Fliszerezze izlés szerint. Zarja le a zacskét és
helyezze az Uvegedény aljara. Toltson bele egy
csésze vizet. Amig a z6ldségek parolodnak,
megsutheti a f6ételt a racson.

Hal parolasa

A hal ugyanilyen moédon parolhaté. Tegye a halat
egy alufélia zacskdba, adjon hozza vizet,
citromlét, fiszereket és — opcionalisan —
z6ldségeket. A hal a beléle kisUlt szaftban készil
el.

Melegités

A halogén siit6é kenyér vagy zsemle gyors
melegitésére is hasznalhatd. Helyezze a racsot
az edénybe és tegye ra a kenyeret vagy a
zsemléket. Az igy felmelegitett kenyér kivil
ropogods, mig beliil puha lesz.



Kiolvasztas

A halogén sutében az fagyasztott ételek
egyenletesebben olvaszthatok ki, mint egy
mikrohullama sitében. Allitsa a hémérséklet-
szabalyoz6 gombot kiolvasztas pozicidba,
valassza ki a kivant idétartamot, majd ellendrizze
5-10 percenként a kiolvasztas folyamatat.

Gyorsfagyasztott készételek kiolvasztasakor
vonjon le 20 °C-ot az utasitasban jelzett
héfokbdl, és az oft jelzett id6tartam 30 - 50 %-at
allitsa be, mivel az utasitasban foglaltak
altalaban hagyomanyos sitében valo
kiolvasztasra vonatkoznak.

HULLADEKHASZNOSITAS
=

A késztiléken vagy annak csomagolasan lathaté —
szimbdlum azt jelzi, hogy a terméket tilos haztartasi
hulladékként kezelni. Ehelyett az elektromos és
elektronikus készulékek Ujrahasznositasi
gy(ijtéhelyén kell leadni.

A termék helyes artalmatlanitasaval segiti a
kérmnyezet és az emberi egészség védelmét, ami a
termék nem megfeleld artalmatlanitasa révén
egyébirant karosodhatna. A termék
Ujrahasznositasaval kapcsolatos tovabbi részletes
informaciokért forduljon a helyi hivatalos szervekhez,
a haztartasi hulladékot artalmatlanité szolgalathoz
vagy az uzlethez, ahol a terméket vasarolta.

Csak személyes felhasznalasra!

A GORENJE
SOK OROMOT KIVAN A KESZULEK
HASZNALATAHOZ

A modositas jogat fenntartjuk!
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XanoreHHa ¢pypHa

1. TloaBwxHaTa ApBbXKa M3KMIOYBA ypeaa npu
noBAuraHe.

2. CTbKneH Kanak ¢ KOHTPOIHU ByToHu,
BEHTWUMaTop W XanoreHeH Harpesaren

3. CTbKneH cba

4. Topnoxka 3a cbAa C APBXKN

5. Hwucka pelieTka

6. Bwucoka pelletka

7. LlWwnka

8. Konue 3a Tanimepa, Ao 60 MUHYTH

9. CBeTNMHEH UHAMKATOP 3a BKIOYBaAHE Ha
ypena

10. Konye 3a perynupaHe Ha TemnepartypaTa, oT
0°C po 250°C

11. CBeTnuHeH nHaukaTop 3a paboTta Ha
HarpeBaTensi

XAPAKTEPUCTUKU HA
XAJIOFEHHATA ®YPHA

XanoreHHaTa ypHa Moxe Aa ce U3nonaea no
Hal-pa3sHoobpa3sH/ Ha4YMHW B 3aBUCUMOCT OT
TOBa Aanv uckaTe Aa pasmpassisarte, neyerte,
NpUroTBSITE Ha rPUN UMW 3adyLlaBaTe xpaHaTa
cn.



[oTBeHeTO B xanoreHHa pypHa MoXxe Aa oTHeMe
[0 eiHa TpeTa No-Marsko BpeMe OTKOJKOTO Mpu
obukHoBEHaTa dypHa.

XanoreHHaTa dpypHa n3pasxogsa no-marko
enekTpoeHeprust ot obukHoBeHaTa ypHa.
XanoreHHaTa cpypHa BK no3sonsBea ga
NPUroTBSATE 34PaBOCIIOBHU ACTUSI C Marko
MasHuHa.

BnarogapeHue Ha BeHTUNaTopa B XanoreHHarta
dypHa xpaHaTa ce CroTBsi paBHOMEPHO.

Tasun xanoreHHa dypHa uma yHKLUS 3a
aBTOMaTWU4HO MoYMCTBaHe 3a 6bP30 U NecHO
noyncTBaHe.

[n3anHbT Ha ypena ocurypsiea riecHo
TpaHcnopTupaHe.

MEPKU 3A BE3OMNMACHOCT

YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLmsAT kaben He BUCK OT
pbba Ha macaTta unm paboTHMSA NoT.
KoHTaKkTBbT Ha enekTpuyeckaTa Mpexa TpsibBa aa
€ NeCHOAOCTbIMEH C ornef Ha 6bp30TOo 1 NecHo
npeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaHEeTOo B Cryyan Ha
onacHocT. /nu doypHaTa Moxe aa ce CBbpxke B
CbOTBETCTBME C UHCTPYKLMUTE 3a ENIEKTPUYECKO
CBbp3BaHe KbM NpeKkbcBaY, Ypes KOUTO
3axpaHBaHeTo ce npekbcBa He3abasHo.
CebpxeTe ypeaa KbM NpaBuITHO MOHTUPaH
3a3eMeH efHoda3eH KOHTaKT C MPOMEHNNB TOK
230 V /50 Hz. NPEOYNPEXOEHNE! YPEOBT
TPABBA JA E 3A3EMEH! lMpownssoantenar He
HOCMW OTTOBOPHOCT 32 HapaHsiBaHWs UMK LLEeTH,
ako He ca cbbniogaBaHmn Te3n Mepku 3a
6e3onacHocT.

3a pga nsberHeTe onacHoOCT, He BKMoYBanTe
ypeaa KbM BbHLUEH TalmMep Ui cuctema 3a
AVCTaHUMOHHO ynpaBsrieHue.

He ce onutBaiiTe 3a CMEHUTE KpyLLKaTa BbB
dypHaTa 1 He No3BONABaNTe Ha Apyro nvue Aa
npaBu TOBa, OCBEH aKO He € YMbJIHOMOLLIEHO OT
cepBu3eH LeHTbp Ha Gorenje. Ako KpyLukaTa ce
Hy>Xaae OT CMsiHa, KOHCYNTUpanTe ce ¢
TbproeewLa, OT KOWTO CTe 3aKynunu ypeaa, unm c
Han-6nn3knsi cepBU3eH LeHTbP Ha Gorenje.

AHPED,Y”PE)KD,EHME! YpeanT u
HEroBWUTE YacTW ce HaropeLsBaT No Bpeme Ha
nonaesaHeTo My. He gokocBavite ropewyute
noBbPXHOCTU. [ipbXTe Aeua nof 8-roaviiHa
Bb3PacT Janey oT ypefa OCBEH ako He ca nop,
NOCTOSIHHO HabnoaeHe.

To3aun ypen moxe Aa 6bae n3nonssaH oT Aeua,
HaBbPLUMNK 8-roauLiHa Bb3pacT, Ui fo-
rornemu, KakTo 1 oT fuua ¢ HamarneHu
hM3NYECKU, CEH30PHU UMK YMCTBEHM
CNOCOBHOCTM UMM C HEQOCTaTbYHO ONUT U
no3HaHus 3a paboTa ¢ ypefa caMo ako ca nog
HabnaeHve nnu ca GUnM HCTPYKTUPaHN 3a
6e3onacHa ynotpeba 1 ca HasicHO ¢
eBeHTyarnHuTe onacHocTu. [ipbxTe geuarta noa
HabnoaeHve, fokaTo Non3eat ypeaa, v He UM
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no3BossiBaiTe Aa cv uUrpasT ¢ Hero. [eua He
TpabBa Aa noyncTBaT Unu noaabpxat ypeaa
OCBEH aKo ca Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu 1 ca
HabnogaBaHu OT Bb3pacTeH.

YBepeTe ce, Ye ypeabT 1 3axpaHBalLmusT kaben
ca HeJoCTbIMHU 3a AeLa, KOMTO ca Ha Bb3pacT
noa 8 roauHu.

BHUMAHUE: He wusnonseante no4yncTBalLm
npenapaTtu 3a gypHa, NapoyncTayku, KOPO3UBHU
unun abpasvBHM MO4YMCTBALLM npenapatv MU
npenapaty, CbObpXallM HaTpUeB XMOpoKcua
N reOnYkn ¢ NOKPUTUE OT CTOMaHeHa BbJiHa.

CBbBETU 3A FOTBEHE B
XANOrEHHA ®YPHA

lMpean ga noctaBmTe XxpaHaTa BbPXy peluetkaTa
MOXeTe [a s HanpbcKaTe NeKo CbC Cnpew onmo.
Mo To3n HaunH xpaHaTa HaAMa Aa 3anenHe BbpXy
pelueTkara.

BuHaru pasnpegensnte xpaHata BbpXy
pelleTkaTa Taka, 4e Aa ocurypu ceobogHa
LMpKyraums Ha Bb3ayxa, Thi kKaTo ToBa e
€AVHCTBEHUSIT HA4YMH XpaHaTta Aa ce Croteu
paBHOMEpHO.

Mo Bpeme Ha roTBeHe pejOBHO NpoBepsiBanTe
HanpeAbka Ha npoueca B CTbKIEHUS CbA,.

NMPEOU OA WU3NOJNIBBATE YPEQOA
3A NMBPBU MBT

e  W3Bapgete xanoreHHaTa dypHa u
BCWYKM akcecoapu OT onakoBKaTa.

e lI3nnakHeTe CTBbKNEHUs Cbf C BOAA U
ro noacywerte. Cnep ToBa ro
nocTaBeTe Ha noasioxkaTra.

e [locTaBeTe kanaka BbpXy Cbaa 1
CBBbpXeTe 3axpaHBaLuus kaben.

e  3apaiite TemnepatypaTa Ha 250°C n
Tanmepa Ha 5 MuHyTW. [0 TO3M HaYWH
LLie MpeMaxHeTe BCUYKN habpuiHn
MUPU3MU.

. KoraTo ypeabT ce BKIMOYM 3a MbpBU
NbT, MOXe Aa ce NOosBM UM 3a KpaTKo.
Tosa e HopManHo.

e  KoraTto BpemeTO 3a rotBeHe, 3agafeHo
C Taimepa, n3teye, Lie Npo3By4n
KpaTbK 3ByKOB curHarn. Harpesatensar
M BEHTUMATOPBT LLe Ce U3KMoYarT.

e  Caanerte kanaka u ro noctaBeTe BbpXy
TOMNSI0yCTOMYMBATA NMOBBPXHOCT.

. M3yakanTe ypena ga ce oxnagu.



M3MNON3BAHE HA XAINOIEHHATA
OYPHA

MocTaBeTe CTBHKIEHNS Cb BbPXY NOAOXKaTa U
n3bepeTe pelueTkaTa (BUCOKa UM HUCKA), KOATO
uckate Aa nonseare. MNocTaBeTe pelleTkata B
cbaa.

MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy peLueTkaTta, kaTo s
pasnpegenute paBHomepHo. TpsibBa aa nma
pascTosiHue oT 2-3 caHTUMeTpa Mexay XpaHaTa
1 CTeHUTEe Ha cbAa, 3a Aa ce ocurypu
LUupKynaums Ha Bb3gyxa. He noctassnte
XpaHaTta BbpXy pelueTkata Ha nnacrtoBe.
MokpuiTe cbaa CbC CTHbKMEHWS Kanak ¢
KOHTpONHWTE ByTOHW. CBBbPXETE 3axpaHBaLLusi
kaben KbM enekTpuyeckaTa Mpexa (KOHTaKT).
HacTponTe Temneparyparta u Tanvepa.
TemnepaTyparta v BpeMeTo 3a roTBEHE 3aBuUCH
oT Buga v popmata Ha xpaHara.

dypHaTa 6bp30 Le JocTUrHe 3agafeHaTa
Temnepartypa. Cucremara 3a KOHTPOS Ha
Temnepartyparta Lie noaabpxa 3ajageHara
Temneparypa, KaTo BKIYBa 1 U3KMOYBa
XanoreHHus HarpesaTen. ToBa Moxe Aa ce
Habniogasa ypes CBeTNMHHUS nHamkaTop. o
BpeMe Ha roTBEHe YeCTo NpoBepsiBanTe xpaHaTa
npes CTbkneHns cba. Ako Tpsibea Aa obbpHeTe
XpaHaTa no Bpeme Ha rotBeHe, NpeKkbCHeTe
3axpaHBaHETO W MOCTaBeTe Kanaka BbpXy
yCTOWYMBa Ha BUCOKa TemnepaTypa NoOBbPXHOCT.
Cnep kato oObpHeTe xpaHaTta, BbpHeTe
obpaTHO kanaka u CBbpXeTe 3axpaHBaLlus
kaben.

Korato BpemeTo 3a roTBeHe nsteve, Lie
Npo3BYyYM KpaTbK 3BYKOB curHan. Harpesatensr
1 BEHTUNMATOPBT LUe ce usknoyart. Msknovete
3axpaHBaLLms Kaben oT KOHTaKTa 1 nocTaBeTe
Kanaka BbpXy yCTOMYMBa Ha BUCOKA
TemnepaTtypa NoBbpPXHOCT.

M3BageTe xpaHaTa OT CTbKIEHUS CbA,
n34yakanTe KynaTa ga ce oxnagu, nodmcTteTe s u
51 NnpubepeTe Ha NOAXOASILLO MSICTO.

3abenexka:

AKO 3axpaHBaLLMST kaben He e U3KMoYeH oT
MpexaTa npeawy Aa NoBAMrHeTe kanaka oT cbAa,
npeKkbCBaY B ipbKKaTa aBTOMATUYHO e
M3KMIOYM HarpeBaTens U BeHTunaTopa.
TaliMepbT OCTaBa aKTUBEH AOPU U KOraTo
hypHaTa He e BKIMHoYeHa KbM erfekTpuyeckara
Mpexa.

3abenexka:

KoraTo nosauraTe kanaka, BHUMaBaiTe aa He ce
n3ropute OT M3nNu3alLaTa oT cbAa napa.
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PA3JIM4YHU HAYUHU HA TOTBEHE
B XAINIOFrEHHA ®YPHA

NeyeHe Ha Meco

MocTaBeTe noanoxkaTa Ha peLueTkaTa B CbAa.
MocTaBeTe MECOTO BbPXY peLueTkaTa u
nobaseTe BoAa A0OKATO Ce NOKpUe ObHOTO.
BpemeTo 3a npuroTesiHe 3aBMCK OT pasmepa Ha
napyeTo Meco W XXenaHOTO HMBO Ha FOTOBHOCT
Ha mMecoTo.

MaHupaHe Ha Meco c raneTta

OBansinTe napyeTa NUMeLIKo Meco B GpaLlHo,
nocne B sirile 1 Hakpas B raneTa. Cneg ToBa
O6bp30 NoToneTe napyeTaTta Meco B Ma3HMHA 3a
nbpxxeHe. OcTaBeTe M3nNULLHaTa Ma3HvHa ga ce
oTTeve. [ocTaBeTe pelleTkata B CbAa U MECOTO
BbPXY pelueTkara.

MbpxeHe Ha kapTodhu

MoxeTe aa n3nonsearte xanoreHHaTa gypHa 3a
nbpXXeHe Ha kapTodu. Te e ca Tornkosa
BKYCHW, KOMKOTO U OT (DPUTIOPHUK, HO L ca
MHOrO MO-34PaBOCIIOBHY, Thii KaTo Le ce
NPUroTBAT C NO-Marnko MasHuHa. MoTonerte
KapTouTe 3a KPaTKO B MasHUHA 3@ MbpPXKEHE.
OcTaBeTe M3nuiHaTa Ma3HuHa [a ce oTTeve.
MocTaBeTe pelueTkaTa B CbAa U pasnpegenerte
KapTopuTe PAaBHOMEPHO BbPXY peLueTkara.

MeyeHe Ha KelKkoBe, X116 K
OMCKBUTHU

MocTaBeTe HucKaTa pelueTka B cbaa. MNocTaBeTe
TECTOTO B Kpbrna TaBa 3a neyeHe. [ocraseTe
TaBaTa BbpXy peluetkaTa. Tpsbsa Aa nma
pa3cTosiHue OT 2-3 caHTMMeTpa Mexay TaBata u
CTEHUTE Ha CTbKIeHWA CbA, 3a Aa ce ocurypu
LmMpKynauus Ha Bb3gyxa. [MokpuiiTe TecToTo ¢
anyMrMHneBo ¢onuo. YeepeTe ce, 4e honmoTo e
nperbHaTo Hag pbba Ha TaBaTta. MNpean TectoTo
[ia cTaHe HambHO roTOBO, OTCTpaHeTe
donnoTo, 3a Aa ce u3neye n kopudkaTta.
lMeueHeTo Ha kelikoBe, X6 n BUCKBUTY B
xanoreHHa gypHa e no-6bp3o. 3atoBa
npoBepsiBaiTe TECTOTO MO BpeMe Ha npoleca Ha
roTBEHe U perynupanTe BpEMeTOo U
TemnepaTtypaTa Ha roTBeHe B CbOTBETCTBUE C
HeroBaTa roTOBHOCT.

3anbpXxXBaHe Ha Meco A0
o6Gpa3syBaHe Ha Kad)siBa KOpUUKa

MocTaBeTe peleTkaTa B Cbaa U MECOTO BbPXY
peweTkara. Mo cpefaTta Ha npoueca Ha
obpasyBaHe Ha kadsiBa kopuika o6bpHeTe no-



nebenute nap4yeTta meco. Kakto npun nevyeHeTo
BpeMeTOo 3a NpuUroTBAaHe 3aBUCKU OT pa3Mepa Ha
nap4yeTo Meco U XXennlaHOTO HMBO Ha rOTOBHOCT
Ha MeCoTO.

CoTtupaHe/npuroTBsiHe Ha
3erieHYyLM Ha napa

C OCHOBHOTO fICTVE MOXe [a cepBupare
COTUPaHWU UMK MPUrOTBEHM Ha Napa 3eNeHYyLN.
HanpaseTe nnuk oT anyMnHMeBoTo osmo.
MocTaeeTe 3eneHyyuuTe B Nnuka n gobaseTte
HAKOMKO Kanku Bogda. [JoGasete GUnku n
NOAMNPaBKM Ha BKYC 3a NoBeYe apomar.
3artBopeTe Nnuka 1 ro noctaBeTe Ha AbHOTO Ha
CTbKneHusa cba. JoGaseTe Yalua Boga. [JokaTo
3ereHYyumMTe Ce NPUroTBAT Ha napa, MoXeTe Aa
CroTBUTE OCHOBHOTO SICTME.

MpuroTesiHe Ha pnba

Pvbata moxe ga 6bae npuroTeeHa no cbLims
HauuvH. [NocTaBeTe pubaTa B NnvK OoT
anymuHuneBo convo n gobaseTe marnko Boaa,
TNIMMOHOB COK, BUINKKN 1 NoanpaBku, U - No
XenaHue - 3eneHdyun. Pubara e ce croteu B
cocoBeTe, KOUTO OTAens.

MpeTonnsHe

XanoreHHaTa cpypHa MOXe Aa ce u3nonssa 1 3a
6bP30 M NecHo NpeTonnsHe Ha xNs6 unm
kncpnmukm. MoctaseTe pelleTkaTa B Cbaa U
noctaeete xnsba unu KUnmukMTe BbPXY
pewueTkata. MNeyeHnsT xnsb e uma xpynkasa
Kopu4yka 1 Meka cpeguHa (LeHTBp).

PasmpassBaHe

B xanoreHHa dypHa xpaHaTa ce pa3mpa3ssisa fno-
PaBHOMEPHO OTKOJIKOTO B MUKPOBBLJTHOBA
dypHa. 3aBbpTETE KONYETO 3a perynvpaHe Ha
TemnepaTtypara B No3uuus 3a pasvpassiBaHe,
n3bepeTe xenaHoOTo BpEMe U NpoBepsiBanTe
npoueca Ha pa3mpa3ssiBaHe Ha Bceku 5 no 10
MUHYTH.

KoraTo npeTtonnate 3amMmpaseHun roTOBU XpaHM,
n3eagete 20°C oT TemnepartypaTa, NocoyeHa B
MHCTPYKLMUTE BbPXY OMNakoBKaTa U U3nonssante
camo 30 go 50% oT BpemeTo 3a NpeTonnsHe,
TbW KaTo WMHCTPYKUUNTE BBPXY OnakoBKaTa
0BVKHOBEHO Ce OTHACAT 3a NPETOMNSHE B
obukHoBeHa dypHa.

CEPBU3

Ako umarte npobnem o6bpHeTE Ce KbM 0TOpU3UpaH
cepBu3 Ha Gorenje.

NPU BPAKYBAHE HA YPE[OA
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CuMBOSTLT Ha NpofdykaTa «— O3HavaBa 4e TOMN He
Moxe Ja 6bJe TpeTvpaH kato OBMKHOBEH
[OMaK1HCKM OTrnagbk. YpeabT Tpsioea fa 6bae
3aHEeCeH Ha creLmanHuTe NoLLaaKv 3a
obpaboTBaHe Ha oTnaabLm oT Enekrpuyecko n
EnekrpoHHo obopyapaHe. o To3u HaumH Bre
[aBaTe CBOS1 MPUHOC 3a NPaBWUITHOTO PELIMKIPaHe
Ha NpOoAyKTa U HamarnsiBaHe Ha BEPOSITHOCTTA OT
3amMbpcsiBaHe Ha OKOMNHaT cpefa U HeMHOTO
HeraTyBHO Bb3AEVICTBME Ha YOBELLIKOTO 3apaBe. 3a
roBeye UH(opMaLWs ce 06bPHTE KbM Mara3uHa ot
KOWTO € HanpaBeHa Mokyrnkarta, cepsusa unu
MecTHara ynpasa.

GORENJE BU NOXEJTABA
NPNATHU YACOBE C
M3MON3BAHETO HA

YPEOUTE.

3ana3same cu npaBara 3a U3BbpLUBaHE Ha
moaudukaumum

FANNOrEHOBAA NEYb

1. CknafHas pydka c npefoxpaHuTenem



2. CrTeknsiHHasi KpbiLLKa C py4kamMmu
ynpaBneHusi, BEHTUNATOPOM W ranoreHoBbIM
HarpeBaTenem

3. CreknsiHHas Yawa

4. TllogcTaBka Cc pyykamu

5. Hu3skas pewetka

6. BbIcokas pelweTtka

7. Wwunubl

8. Tawnmep Ha 60 MuHYT

9. WHaukaTop nutaHusa

10. Tepmocrtat ot 0° go 250°C

11. ugukaTop paboTbl HarpeBaTenbHOro
anemMmeHTa

OCHOBHbIE XAPAKTEPUCTUKA
FANOrEHOBOM MEYMU

"anoreHoByto NeYb MOXHO MCMONb30BaTb AN
pasnunyHbIX cocoboB NPUrOTOBIEHUS, TaKNX Kak
3anekaHue, MPUroToBIIEHNE Ha rpune, TyLLUeHue,
pasmopaxuBaHue.

MpuroToBneHune 3aHMMaeT Ha TPeTb MeHbLUe
BPEMEHW MO CPABHEHMIO C OObLIYHON AyXOBKOW.
[anoreHoBas neyb NOTPebnsAeT MeHbLIe
3Hepruum, 4em obblyHas OyXoBKa.

["anoreHoBas neyb NO3BOMSET rOTOBUTL
3[0POBYIO NKLLY C UCMOMb30BaHNEM
MUWHUMarbHOro KOnmMyecTBsa Xupa.

Linpkynsums ropsiyero Bosgyxa obecnevmsaet
paBHOMEPHbIV HarpeB MULLX.

DyHKUMA CaMOOYMCTKM obecneymBaeT NPOCTYHo 1
ObICTPYIO OYUCTKY.

KoMnakTHbIn pasmep no3sonsieT 6paTb
ranoreHoByo Neyb C coGol B NOe3aKM.

BAXHbIE YKA3AHUA MO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTHU

CnepguTte, 4TOOBI NPUCOEANHUTENBHBLIV Kabenb
He CcBWCan C Kpasi CTomna W He Kacarcs ropsiumx
NOBEPXHOCTEMN.

Ob6ecneybTe cBOOOAHbLIV AOCTYM K CTEHHOW
po3eTke, 4TOObI B Crly4ae HeobxoAMMOCTH
npubop MOXHO BbINo BLICTPO U NPOCTO
BbIKMIOYNTB. MNprbop Takke B COOTBETCTBUN C
TpeboBaHNAMM K 3MEKTPOCETN MOXHO
MOAKIOYUTD K BbIKNOYATENHO, KOTOPLI
NMo3BONsiET BLICTPO OTKMHOYUTL SNEKTPONUTAHME.
MopaxnioynTe NpMbop K COOTBETCTBYIOLLE
YCTaHOBITEHHOWN 3a3eMJIEHHOW 0AHOMa3HOM
po3eTke nepemeHHoro Toka 230 B / 50 'y,
NPEAYNPEXOEHWE! NPUBOP OOJMKEH
BbITb 3A3EMIEH! B cnyyae HecobnoaeHus
[aHHbIX YKa3aHWUii rapaHTusi aHHynmMpyeTcsl.
Mpubop He npeAHa3HayeH ANS NOAKMIOYEHUS K
BHELLUHeMY Tanmepy v BHellHeMy 6roky
[OVCTaHLUMOHHOTO ynpaBreHust.
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He nponssoguTte 3aMeHy namnbl B neun
CaMOCTOSITENBHO M He pa3pelualite agenaTb
3TOro APYrMM nvuam, KpoMe CrneLmanvcTos
aBTOPW30BAHHOMO CEPBUCHOTO LieHTpa Gorenje.
Ecnv namna neperopena, obpaTutech B
TOProBYHO OpraHM3auuio U B aBTOPU30BAHHBIN
CEPBWCHbIN LEHTP.

A NPEOYNPEXOEHUE! Bo spema
paboTbl npubopa ero KOpNyc 1 KpbiLka
HarpeBatoTcsl. He npukacanTtech K ropsayumm
noBepxHocTsM. [leTn mnagiie BocbMu NeT He
[OOIDKHbI 3aaepXuBaTbcsi BOnuau npubopa nnm
[OIMKHBI HAXOAUTBLCA NOA NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM.

[HonyckaeTcs ncnonb3oBaHne npmubopa AeTbMm
CTaplLue BOCbMW NET U MI0AbMU C
OrpaHn4YeHHbIMN (HOU3NYECKMU, ABUTaTENbHBIMU
N NCUXUYECKUMU CNIOCOBHOCTSAMU, @ Takke
noAbMU, He MMEIOLLIMMW JOCTaTO4HOrO OnbITa
UKW 3HaHWIA NS ero UCMomnb30BaHMS, TONBKO Moz
NPUCMOTPOM WIN €CNN OHM Bbinn 0ByYeHbI
nonb30BaHMI0 NPUBOPOM 1 OCO3HAIOT
BO3MOXHYIO ONMAacHOCTb, CBA3AHHYIO C
HenpasuIbHON 3KcnnyaTauven npubopa. fetn
MOTyT MOMb30BaTbCA NPUBOPOM TOMBLKO MOA,
npucmoTpoM. He nossonsaiite getam urpats C
npubopom! OumLaTb 1 OCyLLECTBNATb
obcnyxvBaHue npubopa MoryT AeTu cTaplue
BOCbMM NET U TOMNbKO nog npucMoTpom!
Ob6ecneybTe, 4TOOLI NPUCOEANHUTENBHbIN
kabenb 1 cam Npubop He GbINKU 4OCTYNHBI AETAM
MragLie BoCbM#M NneT.

BHUMAHWE! [ina ounctkv neyn 3anpeLyaeTtcs
1cnonb3oBaTh CPeACTBa AN OUUCTKM JyXOBOK,
NapooYMCTUTENM, arpeccrBHble N abpasuBHbIe
YnCTAWME cpeacTBa, CoAepXallme rmapokens
HaTpusa, N MeTannuyeckue ryoku.

COBETbI MO NPUIrOTOBJIEHUIO B
FANNOrEHOBOM MNEYA

Mepen Tem kak NONOXWTb NPOAYKTbI HA PELLETKY,
cOpbI3HUTE ee MacrioM, YToObl NPoAYKTbl He
npuropanu.

Pacnpepensiite npoaykThbl Ha peLueTke Takum
obpa3om, 4ToObl BO34yX B Yalle Mor cBOOOAHO
LMPKYNUpoBaTb U NPOAYKTbI FOTOBUIUCH
paBHOMEPHO.

PerynspHo npoBepsiiTe rotoBHOCTb 6ntoaa,
cnepfsi 3a HUM Yepes CTEKIo Yallu.

NMEPEQ NEPBbIM
MCNOJIb3OBAHUEM



e [lepen nepBbIM UCNOMb30BAHNEM CHUMUTE C
npubopa Bce ynakoBOYHblE MaTepuars! 1
U3BMEKUTE U3 HEro BCE NPUHAANEXHOCTH.

e CrornocHWTe CTEKNSIHHYIO Yallly nof ropsyen
NPOTOYHON BOAOW, AANTE BLICOXHYTb U
yCTaHOBUTE Ha NOACTaBKY.

e HakpoiTe Yaluy KpbILLKOW 1 BCTaBbTE BUMKY
npucoeavHUTENBHOTO kabensi B pO3eTKy.

e YT06bI M3GABUTLCSA OT BO3MOXHOIO 3anaxa
HoBoOro npubopa, ycTaHoBUTE TEPMOCTaTOM
Temnepatypy 250°C u 3againte Bpems 5
MWHYT.

e [lpn nepBom BKMOYEHUN BO3MOXHO
nosiBNeHne nerkoro ApiMa. 3To HopMarbHoe
SIBMEHME.

e [lo ucteyeHun ycTaHOBMNEHHOIO BPEMEHHU
pasgacTcs 3BYKOBOW CUrHar, HarpeeaTenb 1
BEHTUNSTOP OTKIOYaTCS.

e CHUMWTE KpbILLKY 1 NOCTaBbTE €€ Ha
TEPMOCTOWKYIO MOBEPXHOCTb.

e [laiiTe neun NONHOCTbIO OCThITh.

PABOTA F'ANIOFEHOBOM NEYU
YCcTaHOBUTE CTEKISIHHYIO Yally Ha NOACTaBKY.
BbibepuTe pelueTky, KOTOpYH XOTUTe
Mcnonb3oBaTh, M MOCTaBbTE B Yallly.
PaBHOMepHO pa3MecTuTe NpoayKThbl Ha
pelweTke. Mexay npoayKTaMu u cTeHKamu neyu
[OIMKHO OCTaTbCA PaccTosiHWe 2-3 caHTUMETPa,
4TO6bI 06EecneunTb CBOBOAHYIO LIMPKYNSALMIO
BO3ayXxa. He pasmeluaiite npoaykTbl CIIOSMU.

HakpoiTe yally Kpbilwkol ¢ 6okoM ynpaBneHus.

BcraBbTe BUnKy npucoeanHUTENbHOTO kabens B
pO3eTKy.

YT00bI BKNIOYNTL NEYb, yCTAHOBUTE TEpMOCTaT U
Tavimep. Bpems n TemnepaTypa npurotoBneHus
3aBUCWT OT BUAA M pa3mepa NpoaykTa.

Ckopo neyb pasorpeeTcs A0 3aAaHHO
Temnepartypbl. TepmocTat byaeT nopaepxveaTb
YCTaHOBIIEHHYIO TemnepaTtypy, BKoyas u
BbIKIIOYas HarpeeaTesb, Ha YTO yKasbiBaeT
BKITIOYEHVE 1 BbIKITIOYEHWE MHAMKaTopa.
PerynsipHo npoBepsiiTe rotoBHOCTb 6ntoaa,
cnepas 3a HUM Yepes cTekno yawu. Mpu
HeobXoAMMOCTY NepeBopaYmBanTe unm
nepemMeLunBanTe NpoaykTul. [ins atoro
OTKIoUNTE NPUBOP OT ANEKTPOCETU, CHUMUTE
KPbILLKY U MOCTaBbTE €€ Ha TEPMOCTOWKYHO
NnoBepxHOCTb. [epemeluanTte nnu nepesepHUTe
NPOAYKTbI. 3aKPONTE KPbILLKY U NOAKIOYNTE
nprbop K 3NEKTPOCETH.

Mo ncTeyeHUn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHMN
pasfacTcs 3ByKOBOW curHar, HarpesaTenb U
BEHTUNSTOP OTKNtoyaTcs. M3BnekuTe Bunky
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npucoeanHMTENbLHOrO kabens 13 poseTku,
CHUMUTE KPbILLKY W MOCTaBbTe ee Ha
TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

M3Bnekute npoaykTbl 13 yawwu. [laiite neyn
OCTbITb, O4UCTUTE ee U yoepuTe.

MpumeyaHune

Ecnu He nsBneyb BUNKy NpucoeauHNTENbHOro
Kabens U3 po3eTku U NOAHSTH KPbILLKY,
cpaboTaeT npefoxpaHuTenb, U BEHTUNSATOP C
HarpeBaTernem oTKI4aTcs.

Talimep npogomxaeT paboTaTb, Aaxe ecrnv
npnbop OTKINIOYEH OT AMEeKTPOCETU.

MpeaynpexaeHne

ByabTe akKypaTHbl, CHUIMas KpbILKY, 4TOGbI
He o6XeuybcA napom.

cnocosbbl MPUTOTOBJIEHUA B

FANIOFEHOBOW MNEYM

Xapka

MocTtaBbTe pelueTKy B Yally. [Tonoxute MACo Ha
pewieTky n gobaBbTe B Yally BoAy, YTOObI OHa
HEMHOro nokpbina aHo. Bpems npurotoBnexus
3aBUCUT OT pa3mepa Kycka Msica U cTeneHmn
npoXxapku.

Msico B naHupoBke

O6BansnTe NOPUMOHHbIE KYCKM Msica B MyKe,
3aTeM B fAMLUax, 3aTeM B NAHMPOBOYHBIX CyXapsiX
1 B KOHLe ObICTPO OKyHUTE B pacTuTenbHoe
macno. [Jante macny cteyb. [octaBbTe peLueTky
B Yally U BbITOXUTE Ha HEE MSICO.

KapTodens cdpu

B ranoreHoBOM Neyn MOXXHO MPUrOTOBUTb
kapTodens dpu, KOTopbI ByaeT Takum xe
BKYCHbIM, Kak ecnv 6bl ero NpuroToBUnu Bo
cpuTiOpe, HO 3TO ByaeT 30opoBas NULLA, Tak Kak
rOTOBUTCS C MEHBLUWM KOMMYECTBOM Macna.
OnycTute HeHagonNro Hape3aHHbI kKapTodens B
pactTutenbHoe Macro, 3atem Jante macny
cTeyb. [ocTaBbTe pelleTky B YaLly v
paBHOMEpPHO pa3noXuTe Ha Hel kapTodens.

Bbineuka

MocTaBbTe B Yally HU3KYHO peLleTky. MNonoxuTe
TECTO B Kpyrnyto oopMy Ans BbINEYKM U
ycTaHoBuTe hopMy Ha pelueTky. Mexay dopmon
M CTEHKaMM NeYn JOMKHO OCTaTbCs pacCcTosiHUE
2-3 caHTMMETpa, YTOObI 06ecneunTb CBOGOAHYHO
LUMPKYnsiLuio Bo3ayxa. TeCTO MOXHO HaKpbITh
antoMuH1eBol conbroi. Y6eamTech, 4To
donbra HageXxHo 3akpbiBaeT opmy Mo Gokam.
CHUMUTE ponbry B KOHLE NMPUFOTOBIEHUS,
4YTOObI TECTO NOAPYMSIHUIIOCH.

B ranoreHoBon neuun TopThl, XnNe6 u nevyeHbe
BblNekatTcs BbicTpee, YeM B OObIMHOM AyXOBKe,
NO3TOMY perynsipHoO NPOBEPSINTE BbINEYKy U



COOTBETCTBYHOLLE perynmpyVlTe BpemMa n
TemMnepaTtypy BbINe4vkn.

Msico Ha rpune

MocTaBbTe pelleTKy B Yally 1 BbINMOXUTE Ha Hee
msico. B cepeavHe npurotoBneHus nepesepHuTe
bonee ToncTble Kyckn msaca. Kak u npu xapke,
BpPEMS NPUrOTOBIEHWSA 3aBMCUT OT pasmepa
KyCka Msica 1 CTENEHN NpoXapKu.

TyweHune oBollen

OQHOBpPEMEHHO C NPUroTOBNEHNEM OCHOBHOIO
6noga MOXHO NPUrOTOBUTL TYLLEHBIE OBOLLM.
Cpoenante nakeT u3 gonbru. MonoxuTte B HEro
OBOLM 1 f06aBbTE HECKOMBLKO Kanenb BoAbl.
[Ins 6onee HacbileHHOro Bkyca fgobaBbTe K
OBOLLaM TpaBbl U cneuun. 3akponTe nakeT u
NonoXuTe Ha AHO Yawn. BnenTe yaluky Boabl.
OcHoBHOe 600 B 3TO BpeMsi FOTOBUTCA Ha
peLueTke.

Pbi6a

PbIBy Takke MOXHO roTOBWUTb TaKMM CMOCOGOM.
MonoxwTe pbiby B nakeT n3 donbrn, JobaBbTe
HEMHOro BOAbl, IMMOHHOIO COKa, 3eMeHb,
creuun 1 oBoLLM no BKycy. Pbiba byaeT
TYLUNTLCS1 B COBCTBEHHOM COKY.

Moporpes

B ranoreHoBOW nevn MOXHO BbICTPO pasorpeTb
xneb u 6ynoyku. MNocTtaBbTe peLleTky B Yally u
BbINIOXUTE Ha Hee xneb unm Gynoyku.
MoporpeTbivi xneb npnobpeTeT XpyCTALLYIO
KOPOYKY, a BHyTpW OyAeT MSrkum.

PazmopaxuBaHue NpoayKkToB

B ranoreHoBol neun npoayKTbl
pa3mopaxuBatoTcs 6onee paBHOMEpPHO, YeM B
MMWKPOBOJSTHOBOW Neyn. YCTaHoBMTE TepMOCTaT B
nonoxeHve «Pa3mopaxvBaHuey, yCTaHOBUTE
BpEMSI U PErynsipHoO NPOBEPSINTE COCTOSIHME
npoaykra kaxable 5-10 MuHyT.

Mpu NPUroTOBNEHNN 3aMOPOXKEHHBIX
nonydgabpukaToB ycTaHOBUTE TeMnepaTypy Ha
20°C Hwxe 1 Bpems Ha 30-50% meHbLue, Yem
YyKa3aHO NMpov3BOAUTENEM 3aMOPOXKEHHbBIX
nonydabpukaToB A5t OGbIMHOW OyXOBKWU.

NMPEOOXPAHUTENNDb

YTIOr ocHalleH npeaoxpaHuTenem,
npepoTBpaLlaeT neperpes npubopa.

YTUNU3ALUA OTCNYKUBLUEIO
NMPUBOPA

Cuveon & Ha uagenum wnn ero ynakoske
YKa3blBaET, YTO OHO HEe MOAMEXUT YTUNM3aLumm B

KayecTBe ObITOBbIX O0TX040B. W3penue cnenyet
coatb B COOTBeTCTByK’JLIJ,MVI NYHKT npuema

KOTOpbI
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3NEKTPOHHOrO M 3neKkTpoobopyaoBaHWs  Ans
nocnegyoLen yTunusaumm.

Cobrniogaa npaeuna yTunusaumm wagenusi, Bbl
rnomoXxeTe NpPefoTBPaTUTb NpUYUHEHVE yuiepba
oKpyXawllen cpege W 340pPOBblO  NoAew,
KOTOpbIN BO3MOXEH BCneacTeune
Henogobatowlero obpaleHuss ¢ nogoGHbIMU
oTXo4amu.

3a ©Gonee noppobHo wuHcopmaumen 06
yTunusauum usgenus npocbba obpalwaTtbest K
MeCTHbIM BracTsiM, B cryx6y Mo BbiIBO3y U
yTUNM3auumM OTXo4O0B UMK B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu nsgenve.

MapaHTua n o6cnyxmBaHue

[na nonyyeHns AononHWTEnbHOM WHopMaumn
WnM B Crydae BO3HWKHOBEHUs  Npobnem
obpatuTtech B LIeHTp nogaepxku nokynarenen B
Ballen cTpaHe (Homep TenedoHa LeHTpa ykasaH
Ha rapaHTuiHOM TamnoHe). Ecnu noaoGHbIv
LieHTp B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTutech
B Bally MECTHYIO TOProByl OpraHvu3auuio
Gorenje nnn B OoTAEN NOAAEPXKM MOKynatenemn
komnaHuu Gorenje Domestic Appliances. x
Agpeca  u  TenedoHbl  AaBTOPWU3OBAHHBIX
CEepPBUCHBIX LEHTPOB pasMelleHbl B Opoluope
«[apaHTUHble  obBs3aTenbcTBax» unm B
rapaHTUNHOM TaroHe. bl
TonbKo AnA AoMallHero ucnonb3oBaHus!
MpousBoauTenb ocTtaBnseT 3a cobon npaBo
Ha BHeCeHue n3MmeHeHun!
GORENJE
XENAET, YTOBbI NOJIb3OBAHUE
NMPUBEOPOM IOCTABUITO BAM
YAOBONbLCTBMUE!

MpousBoaguTenb ocrtaBnsieT 3a cobon npaso
Ha BHeceHue n3meHeHuiA!



Halogenova trouba

1. Zvednutim pohyblivého madila se trouba
vypne.

2. Sklenéné viko s ovladacimi knofliky,

ventilatorem a halogenovym topnym télesem

Sklenéna nadoba

Stojan s rukojetmi

Nizky rost

Vysoky rost

Klesté

Casovag, az 60 minut

. Svételna kontrolka zapnuti

10. Regulator teploty, 0 °C az 250 °C

11. Svételna kontrolka spinani topného télesa

CHARAKTERISTIKA
HALOGENOVE TROUBY

Halogenovou troubu Ize pouzivat riznymi
zpUsoby podle toho, zda chcete svdj pokrm
rozmrazit, péci, grilovat, dusit nebo upéci.
Pfiprava v halogenové troubé miize byt az o
tfetinu doby rychlejsi nez v tradi¢ni troubé.
Halogenova trouba spotfebuje méné energie nez
tradi¢ni trouba.

Halogenova trouba umoznuje pfipravovat zdravé
pokrmy s minimalnim mnozstvim tuku.

©ONo O ,®
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Ventilator v této halogenové troubé zajistuje
rovnomernou pfipravu pokrmu.

Tato halogenova trouba ma funkci
automatického ¢isténi pro snadné a rychlé
cisténi.

Konstrukce halogenové trouby umoziuje
snadnou pfepravu.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pfes okraj
stolu nebo pracovni desky.

Zasuvka by méla byt snadno pfistupna, aby bylo
mozné v mimoradném pfipadé spotfebi€ rychle a
snadno odpojit. Troubu Ize popfipadé pfipojit v
souladu s pokyny pro elektroinstalaci do
vypinace, ktery umozfuje okamzité odpojeni
spotfebice. Spotfebi¢ pfipojujte k fadné
instalované uzemnéné jednofazové zasuvce se
stfidavym proudem 230 V / 50 Hz. VAROVANI!
SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY! Vyrobce
nenese odpovédnost za zranéni nebo za Skody
zpusobené nedodrzenim bezpec¢nostniho
opatfeni.

Abyste se vyhnuli nebezpeci, nepfipojujte
spotrebic k vnéjsimu €asovaci ani k systému
dalkového ovladani.

Nesnazte se vymeénit Zarovku v troubé a
nedovolte nikomu, aby se o to pokouSel bez
opravnéni od servisniho stfediska Gorenje.
Jestlize je potfeba vyménit Zarovku v troubg,

servisni stfedisko Gorenje.

AVAROVANI! P¥i pouZivani se spotebi¢ a
jeho &asti zahfivaji. Nedotykejte se horkych
povrch(. Déti mladsi 8 let udrzujte v dostate¢né
vzdalenosti od spotfebiCe, ledaze jsou pod
neustalym dozorem.

Tento spotfebi€ mohou pouZivat déti od 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem, nebo
pokud byly pou€eny o bezpecném pouzivani
spotfebice a rozumi pfipadnym nebezpedim,
ktera z pouzivani vyplyvaji. Na déti pfi pouzivani
spotiebie dohliZejte a zajistéte, aby si se
spotfebi¢em nehraly. Cisténi a udrzbu spotrebice
smeji provadét déti starSi 8 let a museji byt
pfitom pod dohledem.

Spotrebi€ a jeho pfivodni kabel udrzujte mimo
dosah déti mladSich 8 let.

POZOR: Nepouziveijte prostfedky na &isténi
trouby, prostfedky pro Cisténi parou, korozivni
nebo abrazivni &istici prostfedky, Cistici
prostfedky obsahujici hydroxid sodny ani draténé
houbicky.



TIPY PRO VARENI V HALOGENOVE
TROUBE

Nez polozite potraviny na rost, miizete na néj
nanést rozpraSovacem olej. Tim zabranite
prichytavani potravin k rostu.

Potraviny vzdy rozlozte na rost tak, aby vzduch v
nadobé mohl volné cirkulovat, coz je jediny
zpusob, jakym budou potraviny rovnomérné
propecené.

Béhem vareni pravidelné kontrolujte vyvoj ve
sklenéné nadobé. _

PRED PRVNIM POUZITIM
SPOTREBICE

e Vyjméte halogenovou troubu a veSkeré
pfisluSenstvi z obalu.

. Sklenénou nadobu oplachnéte vodou a
vytfete ji dosucha. Poté ji umistéte do
stojanu.

. Nadobu priklopte vikem a pfipojte
sitovy kabel.

e Nastavte teplotu na 250 °C a ¢asovaé
na 5 minut. Tim troubu zbavite
pfipadného zapachu z vyroby.

e  Pfi prvnim spusténi spotfebice se
muze na chvilku objevit slaby kouf. To
je normaini.

. Po uplynuti doby vafeni nastavené
pomoci ¢asovace se ozve zvukova
signalizace. Vypne se topné téleso a
ventilator.

. Sejméte viko a polozte ho na
teplovzdorny povrch.

. Pockejte, az spotfebi¢ vychladne.

POUZITI HALOGENOVE TROUBY
Sklenénou nadobu umistéte do stojanu a zvolte
rost (vysoky nebo nizky), ktery chcete pouzit.
VloZte rost do nadoby.

Na rost rozlozte rovhomérné potraviny. Mezi
potravinami a sténami nadoby musi zUstat volny
prostor 2 az 3 cm, aby byla zajiSténa cirkulace
vzduchu. Nepokladejte potraviny na rost ve
vrstvach. Nadobu pfiklopte sklenénym vikem s
ovladacimi knofliky. Pfipojte sitovy kabel do
elektrické sité (zasuvky).

Nastavte teplotu a ¢asovac. Teplota a doba
vafeni zaviseji na typu a tvaru potravin.
Trouba dosahne rychle nastavené teploty.
Systém regulace teploty bude udrzovat
nastavenou teplotu zapinanim a vypinanim
halogenového topného télesa. To je
signalizovano kontrolkou. BEhem vareni ¢asto
kontrolujte potraviny pohledem do sklenéné
nadoby. Pokud je tfeba potraviny obratit v
pribéhu vareni, odpojte sitovy kabel a polozte
viko na teplovzdorny povrch. Po obraceni
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potravin vratte viko na misto a znovu pfipojte
sitovy kabel.

Po uplynuti doby vafeni se ozve zvukova
signalizace. Vypne se topné téleso a ventilator.
Odpoijte sitovy kabel a polozte viko na
teplovzdorny povrch.

Vyjméte potraviny ze sklenéné nadoby, pockejte,
dokud nadoba nevychladne, ocistéte ji a ulozte
na vhodném misté.

Poznamka:

Pokud neodpojite sitovy kabel pred sejmutim
vika z nadoby, spina¢ v madle automaticky
vypne topné téleso a ventilator.

Casovaé je nadale aktivni i b&hem doby, kdy
trouba neni pfipojena do elektrické sité.

Poznamka:

PFi sejmuti vika budte opatrni, abyste se
neeopélilli péroy, ktera unikvé z nadoby.
RUZNE ZPUSOBY PRIPRAVY
POKRMU V HALOGENOVE TROUBE

Peceni masa

Do nadoby umistéte rost. Na rost polozte maso a
pridejte tolik vody, aby bylo zakryto dno nadoby.
Doba pfipravy zavisi na velikosti masa a
pozadovaném stupni propeceni.

Priprava masa v trojobalu

Porce kufeciho masa obalte v mouce, ve vajicku
a strouhance. Pak je rychle ponofte do oleje na
smazeni. PfebyteCny olej nechte okapat. Do
nadoby umistéte rost a na néj polozte maso.

Smazeni hranolku

Halogenovou troubu miizete pouzit pro smazeni
hranolk(. Budou stejné chutné jako z fritovaciho
hrnce, ale mnohem zdravéjsi, protoZe jsou
pfipravovany s mensim mnozstvim tuku.
Hranolky kratce ponofte do oleje na smazeni.
Prebytecny olej nechte okapat. Do nadoby
umistéte rost a hranolky na n&j rovnomérné
rozloZte.

Peceni kolact, chleba a
susenek

Do nadoby umistéte nizky rost. Tésto vlozte do
kulaté zapékaci misy. Zapékaci misu polozte na
rost. Mezi zapékaci misou a sténami nadoby
musi zUstat volny prostor 2 az 3 cm, aby byla



zajisténa cirkulace vzduchu. Zakryjte tésto
hlinikovou félii. Dbejte na to, aby byla félie
zahnuta pfes okraj zapékaci misy. Pred
dokonc&enim peceni tésto odkryjte, aby se
vytvofila karka.

Peceni kolacl, chleba a susenek v halogenové
troubé je rychlejsi. Proto tésto pfi peceni
kontrolujte a upravte patfi¢né dobu a teplotu
peceni.

Prudké peceni a zapékani
masa

Do nadoby umistéte rost a na néj polozte maso.
Silngj$i kusy masa v poloviné doby zapékani
obratte. Stejné jako u peceni zavisi doba
pripravy na velikosti masa a pozadovaném
stupni propeceni.

Restovani/duseni zeleniny

S hlavnim jidlem mUzete servirovat restovanou
nebo dusenou zeleninu. Z hlinikové félie vytvorte
sacek. Zeleninu viozte do sacku a pridejte
nékolik kapek vody. K dochuceni pfidejte bylinky
a koreni. Sacek uzavrete a polozte ho na dno
sklenéné nadoby. Pfidejte Salek vody. Pfi
pfipravé zeleniny mizete hlavni jidlo pfipravovat
na rostu.

Priprava ryb

Stejnym zplisobem mUzete pfipravovat i ryby.
Rybu vloZte do sacku z hlinikové félie, pfidejte
trochu vody, citronovou Stavu, bylinky a kofeni a
— podle vlastniho vybéru — zeleninu. Ryba se
bude dusit ve vlastni stavé.

Ohrati

V halogenové troubé mUizete snadno a rychle
rozpéci chleba nebo rohliky. Do nadoby umistéte
ro8t a na n&j polozte chleba nebo rohliky.
Opeceny chleba bude mit kfupavou karku a

uvnitf bude mékky.

Rozmrazovani

V halogenové troubé rozmrazite potraviny
rovnomeérnéji nez v mikrovinné troubé&. Regulator
teploty nastavte do polohy pro rozmrazovani,
zvolte pozadovanou dobu a pribéh
rozmrazovani kontrolujte pravidelné kazdych 5
az 10 minut.

P¥i ohfivani hotovych zmrazenych pokrm
odectéte 20 °C od teploty uvedené v navodu na
obalu a pouzijte pouze 30 az 50 % doby ohfati
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podle navodu na obalu, ktery se obvykle tyka
ohfivani v béZné troubé. i
TIPY PRO VARENI V HALOGENOVE
TROUBE

Nez polozite potraviny na rost, mizete na néj
nanést rozpraSovacem olej. Tim zabranite
pfichytavani potravin k rostu.

Potraviny vzdy rozlozte na rost tak, aby vzduch v
nadobé mohl volné cirkulovat, coz je jediny
zpUsob, jakym budou potraviny rovhomérné
propecené.

Béhem vareni pravidelné kontrolujte vyvoj ve
sklenéné nadobé.

LIKVIDACE ODPADU

Symbol E na produktu nebo jeho obalu znamena,

Ze s timto produktem nelze zachazet jako s domacim
odpadem. Misto toho by mél byt pfedan do
pfislusného sbérmého mista urCeného k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni. ZajiSténim
spravné likvidace produktu

pomlzete  zabranit  moznym negativnim
disledkim pro Zivotni prostredi a lidské zdravi,
které by jinak byly zpusobeny nevhodnou
likvidaci tohoto produktu. DalSi podrobnosti o
recyklaci tohoto produktu ziskate na svém
mistnim Gfadé, od firmy, ktera zajistuje

likvidaci vaseho komunalniho odpadu, nebo v
obchodé, kde jste produkt zakoupili.

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste
potfebovali  néjakou informaci, kontaktujte
Stfedisko péce o zakazniky spolecnosti Gorenje
ve své zemi (telefonni Cislo stfediska najdete v
letacku s celosvétovou zarukou).

Pokud se ve vaSi zemi Stfedisko péce o
zékazniky nenachazi, mulzete kontaktovat
mistniho dodavatele vyrobkl Gorenje nebo
oddéleni Service Department of Gorenje
Domestic Appliances.

Jen pro osobni uziti!
. ; SPOLECNOS]‘IGORENJE . .
VAM PREJE MNOHO PRIJEMNYCH ZAZITKU
PRI POUZIVANI TOHOTO SPOTREBICE

Vyhrazujeme si pravo na jakékoli tpravy!



Halogenofen

1. Verstellbarer Griff (schaltet beim Anheben
das Gerat aus)

Glasdeckel mit Bedienungselementen,
Geblase und Halogenstrahler
Kochschussel aus Glas
Schusseltrager mit Griffen

Niedriger Untersatz

Hoher Untersatz

Greifer

Zeitschaltuhr (bis 60 Minuten)

. Betriebsanzeige

0. Temperaturregler (0° bis 250°C)

1. Betriebsanzeige des Halogenstrahlers

N
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EIGENSCHAFTEN DES
HALOGENOFENS

Sie kdnnen im Halogenofen Speisen zubereiten,
gefrorene Lebensmittel auftauen, Rosten, Grillen,
Dinsten und Backen.

Speisen werden bis zu einem Drittel der Zeit
schneller zubereitet, als im klassischen
Backofen.

Der Halogenofen verbraucht weniger Energie als
klassische Backofen.

Der Halogenofen erméglicht das Zubereiten von
gesunden Speisen mit wenig Fett.
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Das Geblase des Halogenofens gewahrleistet
gleichmaRiges Garen der Speise.

Der Halogenofen verfligt auch uber eine
Selbstreinigungsfunktion zur einfachen und
schnellen Reinigung.

Das Design des Halogenofens ermdglicht einen
einfachen Transport.

SICHERHEITSHINWEISE

Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel
nicht Gber den Tischrand oder die Arbeitsflache
hangt.

Die Steckdose muss frei zuganglich sein, damit
das Gerat im Notfall schnell vom Stromnetz
getrennt werden kann. Sie kénnen das Gerat laut
den Anweisungen fir elektrische Installationen
auch mit einem Schalter verbinden, mit dem Sie
die Stromzufuhr sofort unterbrechen kénnen.
Schlielen Sie das Gerat an eine fachgerecht
installierte und geerdete Steckdose mit
einphasigem Wechselstrom 230 V/50 Hz an.

HINWEIS!
DAS GERAT MUSS GEERDET SEIN!

Der Hersteller Gbernimmt keinerlei
Verantwortung fir eventuelle Schaden, die
wegen Nichtbeachtung dieser
Sicherheitshinweise entstehen.

Schlielen Sie das Gerat nicht an eine externe
Zeitschaltuhr oder an eine
Fernbedienungsvorrichtung an, um Gefahren
vorzubeugen.

Versuchen Sie nicht, die Leuchte im Gerat selbst
auszutauschen und erlauben Sie das auch
keiner anderen Person, die nicht zum
autorisierten Kundendienst von Gorenje gehort.
Falls die Leuchte im Gerat durchbrennt, treten
Sie bitte in Verbindung mit Ihrem Handler oder
dem nahegelegenen Gorenje Kundendienst.

A HINWEIS!

Wahrend des Betriebs werden das Gerat und
seine Teile sehr heilk. Achten Sie darauf, dass
Sie nicht die heilRe Oberflache berihren. Kinder
unter 8 Jahren dirfen sich ohne Aufsicht von
Erwachsenen nicht in der Nahe des Gerats
aufhalten, es sei denn, sie werden sténdig von
einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit verminderten
kérperlichen, sensorischen und mentalen
Fahigkeiten oder Personen mit Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie entsprechend beaufsichtigt werden
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.



Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn Sie das Gerat
gebrauchen und achten Sie darauf, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen das
Gerat nicht reinigen und pflegen, aul3er sie sind
Uber 8 Jahre alt und werden von einem
Erwachsenen dabei beaufsichtigt. Sorgen Sie
dafir, dass das Gerat und sein Anschlusskabel
nicht fur Kinder unter 8 Jahren erreichbar sind.

ACHTUNG: Verwenden Sie zum Reinigen des
Gerats keine Drahtschwamme, Backofenreiniger,
Dampfreinigungsgerate, dtzende oder
scheuernde Reinigungsmittel oder
Reinigungsmittel, die Natriumhydroxid
beinhalten.

TIPPS ZUR ZUBEREITUNG VON
SPEISEN IM HALOGENOFEN

Bevor Sie die Lebensmittel auf den Untersatz
stellen, kénnen Sie diesen mit Ol bespriihen. So
kleben die Lebensmittel nicht auf dem Untersatz
fest.

Breiten Sie die Lebensmittel gleichmafig auf
dem Untersatz aus, sodass die heilRe Luft
ungestort zirkulieren und die Lebensmittel
gleichmafig garen kénnen.

Kontrollieren Sie die Speise wahrend des Garens
visuell durch das Glas der Kochschissel.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

. Nehmen Sie den Halogenofen und alles
Zubehor aus der Verpackung.

. Spiilen Sie die Glasschiissel mit Wasser,
trocknen Sie sie und legen Sie sie auf den
Sockel.

. Stellen Sie den Deckel auf die
Kochschiissel und schlieRen Sie das Gerat
an das Stromnetz an.

e  Stellen Sie die Temperatur auf 250°C und
die Betriebszeit auf 5 Minuten ein, dadurch
wird der Geruch ,nach Neuem” entfernt.

. Beim ersten Einschalten kann es zu
Rauchentwicklung kommen, das ist jedoch
Ublich.

. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
akustisches Signal. Das Heizelement und
das Geblase werden ausgeschaltet.

. Nehmen Sie den Deckel ab und stellen Sie
ihn auf den hitzebestandigen Untersatz.

. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

GEBRAUCH DES HALOGENOFENS
Stellen Sie die Kochschussel auf den Stander,
wahlen Sie nach Wunsch den Untersatz aus und
setzen Sie ihn in die Kochschiissel ein.

Breiten Sie die Lebensmittel gleichmafig auf
dem Untersatz aus. Zwischen der Speise und
der Kochschiissel muss muss ein 2 bis 3 cm
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freier Raum zur Verfiigung stehen, damit die
heilRe Luft ungestort in der Kochschussel
zirkulieren kann. Die Speisen nicht in Lagen auf
den Untersatz schichten. Legen Sie den Deckel
mit den Bedienungselementen auf die
Kochschussel. Stecken Sie den Stecker des
Anschlusskabels in die Wandsteckdose.

Um den Betrieb des Gerats zu starten, missen
Sie den Temperaturregler und die Zeitschaltuhr
einstellen. Die Temperatur und die
Zubereitungszeit sind von der Art und Form der
Lebensmittel abhangig.

Der Halogenofen erreicht die eingestellte
Temperatur in kurzer Zeit. Der Temperaturregler
halt die Temperatur durch abwechselndes Ein-
und Ausschalten des Halogen-Heizelements
aufrecht, was Sie auf dem Indikatorlampchen
sehen koénnen. Kontrollieren Sie die Speise
wahrend des Garens visuell durch das Glas der
Kochschissel. Wenn Sie das Gargut wahrend
der Zubereitung wenden muissen, trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz und stellen Sie den
Deckel auf eine hitzebesténdige Oberflache.
Setzen Sie nach dem Wenden den Deckel
wieder auf die Kochschussel auf und schlielfen
Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Nach Ablauf der eingestellten Zubereitungszeit
ertont ein Klingelton. Das Heizelement und das
Geblase werden ausgeschaltet. Trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz, nehmen Sie den Deckel
von der Kochschissel ab und stellen Sie ihn auf
eine hitzebestandige Oberflache.

Nehmen Sie die Speise aus der Kochschiissel
heraus und warten Sie, bis sich die
Kochschiissel abgekihlt hat. Reinigen Sie sie
danach und lagern Sie sie an einem
entsprechenden Platz.

Hinweis:

Falls Sie das Gerat nicht vom Stromnetz trennen
und den Deckel nicht von der Kochschussel
entfernen, schalten sich beim Anheben des
Deckelgriffes das Heizelement und das Geblase
automatisch aus.

Die Zeitschaltuhr funktioniert auch, wenn das
Gerat nicht an das Stromnetz angeschlossen ist.
Hinweis:

Heben Sie den Deckel vorsichtig ab, damit Sie
sich nicht am heilRen Dampf verbriihen.

ZUBEREITUNG VON SPEISEN IM
HALOGENOFEN

Braten

Setzen Sie den Untersatz in die Kochschissel
ein. Legen Sie das Fleischstiick auf den
Untersatz und gieRen Sie so viel Wasser dazu,
dass der Boden der Kochschiissel aus Glas mit
Wasser bedeckt ist. Die Zubereitungszeit ist von



der GroRe des Fleischstiicks und der
gewunschten Bratstufe abhangig.

Panieren

Panieren Sie Huhnchenstlicke, indem Sie sie auf
beiden Seiten in Mehl, dann in verquirlten Eiern
und anschlieBend in Semmelbréseln tauchen.
Danach die panierten Hihnchenstlcke kurz in
Pflanzendl tauchen und das (iberschiissige Ol
abtropfen lassen. Setzen Sie den Untersatz in
die Kochschussel aus Glas und legen Sie das
Fleisch darauf.

Frittieren von Kartoffeln

Sie kénnen im Halogenofen auch Pommes frites
zubereiten, die genauso schmackhaft sind, als
wenn Sie in einer Fritteuse zubereitet wirden,
jedoch sind die so zubereiteten Pommes frites
gestiinder, weil sie mit viel weniger Ol zubereitet
wurden. Tauchen Sie die Pommes kurz in
Pflanzendl und lassen Sie das (berschiissige Ol
abtropfen. Setzen Sie den Untersatz in die
Kochschussel aus Glas und verteilen Sie die
Pommes gleichmaRig auf dem Untersatz.

Torten, Brot und Kekse backen
Setzen Sie den niedrigen Untersatz in die
Kochschussel. Legen Sie den Teig in eine runde
Backform. Stellen Sie die Backform auf den
Untersatz. Zwischen der Backform und der
Kochschussel muss ein 2 bis 3 cm freier Raum
zur Verfugung stehen, damit die heile Luft
ungestort in der Kochschussel zirkulieren kann.
Sie kénnen den Teig mit Alu-Folie bedecken.
Uberpriifen Sie davor, ob die Folie entsprechend
Uber den Rand der Backform angebracht wurde.
Bevor der Teig fertig gebacken ist, die Alufolie
entfernen, damit die Oberflache gebraunt wird.
Das Backen von Torten, Brot und Keksen ist im
Halogenofen schneller, deswegen sollten Sie
den Teig regelmaRig Uberprifen und die
Zubereitungszeit entsprechend anpassen.

Fleisch schmoren

Setzen Sie den Untersatz in die Kochschissel
und legen Sie das Fleisch darauf. Nach Ablaufen
der Halfte der Zubereitungszeit sollten Sie das
Fleischstuck wenden. Die Zubereitungszeit ist
von der GroRe des Fleischstlicks und der
gewlnschten Bratstufe abhangig.

Diinsten von Gemiise

Sie kénnen neben dem Hauptgericht auch
gedlinstetes GemUse zubereiten. Formen Sie
einen Sack aus Alu-Folie.

Geben Sie nun das Gemuse in den Alu-Sack und
fugen Sie ein paar Tropfen Wasser hinzu. Sie
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kénnen nach Geschmack auch Gewiirze und
Krauter dazugeben. SchlieRen Sie den Alu-Sack
und legen Sie ihn auf den Boden der
Kochschiissel. GieRen Sie eine Tasse Wasser in
die Kochschussel. Gleichzeitig kdnnen Sie die
Hauptspeise auf dem Untersatz zubereiten.

Zubereitung von Fisch

Sie kénnen Fisch auf dieselbe Weise zubereiten
wie oben beschrieben. Legen Sie den Fisch in
einen Alu-Sack, fugen Sie etwas Wasser,
Zitronensaft, Krauter und Gewlrze sowie
Gemiise nach Wunsch hinzu. Der Fisch wird im
eigenen Saft gedlinstet.

Aufwarmen

Im Halogenofen kénnen Sie auch schnell und
einfach Brot oder Semmeln aufwarmen. Setzen
Sie den Untersatz in die Kochschiissel aus Glas
und legen Sie das Brot oder die Semmeln
darauf. Das Brot bzw. die Semmeln werden eine
knusprige Kruste und eine weiche Krume haben.

Auftauen

Gefrorenes wird im Halogenofen gleichmafiger
aufgetaut als im Mikrowellenherd. Den
Temperaturregler auf die Position ,Auftauen”
stellen, die gewinschte Zeit einstellen und alle 5
bis 10 Minuten kontrollieren.

Wenn Sie gefrorene Lebensmittel zubereiten,
sollten Sie zu der auf der Verpackung
angefihrten Zubereitungszeit 20°C bei der
Temperatureinstellung und zwischen 30 und
50% der Zubereitungszeit abrechnen, da die
Angaben in Gebrauchsanleitung auf der
Verpackung normalerweise fir klassische
Backofen gelten.

Lagerung

1. Anschlusskabel aufrollen und in das
Kabelfach im unteren Teil des Gehauses
verstauen.

2. Gerat in einem trockenen und kithlen Raum
aufbewahren.

Umweltschutz

Werfen Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer
nicht in den normalen Hausmiill. Bringen Sie es zum
Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese
Weise helfen Sie, die Umwelt zu schonen.

Garantie und Kundendienst

Benétigen Sie weitere Informationen oder treten
Probleme auf, setzen Sie sich mit einem Gorenje
Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe internationale Garantieschrift).
Sollte es in Ihrem Land kein Service- Center geben,
wenden Sie sich bitte an Ihren Gorenje Handler.



Forno alogeno

1. Maniglia flessibile che alzandola spegne il
funzionamento

2. Coperchio in vetro con elemento

riscaldante, ventola e unita di controllo

Contenitore di vetro

Supporto del contenitore con manici

Griglia bassa

Griglia alta

Pinza

Timer fino a 60 minuti

Spia di controllo di funzionamento

10. Regolatore di temperatura da 0° fino a
250°C

11. Spia di controllo dell'elemento riscaldante
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CARATTERISTICHE DEL FORNO
ALOGENO

Il cibo nel forno alogeno pud essere preparato in
vari modi tra cui si pud scongelare, rosolare,
grigliare, cuocere a vapore e arrostire.

Il cibo pud essere preparato fino a un terzo del
tempo piu velocemente rispetto a un forno
convenzionale.

Il forno alogeno ha un consumo energetico
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inferiore del forno convenzionale.

Il forno alogeno permette di preparare pasti sani
con una piccola quantita di grasso.

La ventola del forno alogeno consente una
cottura omogenea del cibo.

Il forno alogeno ha la funzione autopulente per
una pulizia rapida e facile.

La forma del forno alogeno consente un facile
trasporto.

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Non lasciare che il cavo penda dal tavolo o dalla
superficie di lavoro.

La presa elettrica deve essere faciimente
accessibile in modo che I'apparecchio possa
essere staccato facilmente in caso di bisogno. In
alternativa, il forno pud essere connesso, in
conformita con le istruzioni della alimentazione
elettrica, ad un interruttore che possa venire
immediatamente spento. Il dispositivo deve essere
collegato ad una presa di messa a terra monofase
installata correttamente con corrente alternata
230V/50Hz. ATTENZIONE! L'APPARECCHIO
DEVE AVERE LA MESSA A TERRA! Il produttore
declina ogni responsabilitd se non si segue questa
misura di sicurezza.

Non collegare I'apparecchio ad un timer esterno o
un sistema di controllo a distanza per evitare
pericoli.

Non cercare di cambiare da soli la lampadina del
forno e non permetterlo a nessuna persona che
non sia autorizzata dal centro di assistenza
Gorenje. Se la lampadina del forno si fulmina,
rivolgersi al rivenditore o al centro di assistenza
Gorenje piu vicino.

ATTENZIONE! Durante il funzionamento
I'elettrodomestico e le sue parti diventano caldi.
Si deve prestare attenzione a non toccare le
superfici calde. | bambini con meno di 8 anni di
eta non devono rimanere in prossimita
dell’apparecchio tranne se sono costantemente
sotto controllo.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni di eta in poi e anche delle
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o dalle persone con mancanza di
esperienza e conoscenza, se sono controllate o
hanno ricevuto istruzioni sull'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e sono
consapevoli dei pericoli connessi all'uso. |
bambini devono essere sorvegliati quando si
utilizza l'apparecchio e bisogna assicurarsi che
non giochino con esso. | bambini non devono
pulire e provvedere alla manutenzione
dell’'apparecchio a meno che abbiano piu di 8
anni e sono sorvegliati.

Assicurarsi che I'apparecchio e il cavo di
alimentazione non siano accessibili ai bambini di
eta inferiore agli 8 anni.



ATTENZIONE: Per pulire il forno non usare

detergenti per la pulizia del forno, pulitori a
vapore, detergenti corrosivi ed abrasivi,
detergenti contenenti idrossido di sodio o spugne
di fil di ferro.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

e  Togliere il forno alogeno e tutti i suoi
accessori dalla confezione

. Il contenitore di vetro deve essere
lavato con acqua e asciugato, poi
sistemato nel supporto

e  Rimettere il coperchio sul contenitore e
inserire la presa nella spina

. Impostare la temperatura a 250°C e il
tempo di funzionamento a 5 minuti. In
tal modo si elimineranno eventuali
odori.

e Al primo avvio puo apparire per un
attimo del fumo, questo € normale la
prima volta.

e Al termine del tempo di funzionamento
si sente un suono. L’elemento
riscaldante e la ventola si spengono.

e  Togliere il coperchio e appoggiarlo su
una superficie resistente al calore

e  Attendere che I'apparecchio si
raffreddi.

USO DEL FORNO A ALOGENO
Mettere il contenitore di vetro sul supporto e
scegliere una griglia che si desidera utilizzare e
metterla nel contenitore. Disporre il cibo
uniformemente sopra la griglia. Tra il cibo e le
pareti del contenitore devono rimanere 2/3 cm di
spazio affinché I'aria possa circolare liberamente.
Non mettere gli alimenti a strati uno sopra I'altro.
Coprire il recipiente col coperchio di vetro con i
tasti di controllo. Collegare il cavo di
alimentazione con la spina alla presa di corrente.
Per far funzionare il forno & necessario impostare
il regolatore di temperatura e il timer. La
temperatura e il tempo di cottura dipendono dal
tipo e dalla forma del cibo.

Il forno raggiunge la temperatura impostata in
breve tempo. Il regolatore di temperatura
mantiene la temperatura accendendo e
spegnendo I'elemento riscaldante alogeno, come
si pud osservare nella spia di controllo. Si puo
controllare la cottura del cibo attraverso il
contenitore di vetro. Se durante la cottura dovete
girare il cibo, bisogna scollegare la spina del
cavo di alimentazione e appoggiare il coperchio
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su una superficie resistente al calore. Dopo aver
ruotato il cibo, rimettere il coperchio sul
contenitore e collegare la spina nella presa.
Quando si completa il tempo di cottura, si sentira
un allarme sonoro. L’elemento riscaldante e la
ventola si spengono. Scollegare la spina del
cavo di alimentazione e appoggiare il coperchio
su una superficie resistente al calore.

Togliere il cibo dal contenitore di vetro, attendere
che il contenitore si raffreddi, pulirlo e
conservarlo adeguatamente.

Nota:

Se non staccate la spina del cavo elettrico dalla
presa di corrente e sollevate il coperchio del
contenitore, alzando la maniglia si spegne
automaticamente l'interruttore e si spengono
anche I'elemento riscaldante e la ventola.

Il timer funziona anche quando il forno non &

collegato alla rete elettrica.

Attenzione:
Quando si solleva il coperchio, fare attenzione a
non scottarsi con il vapore che fuoriesce.

DIVERSI MODI DI PREPARARE IL
CIBO NEL FORNO ALOGENO

Carne arrosto

Mettere la griglia nel contenitore. Appoggiare la
carne sulla griglia e versare tanta acqua fino a
ricoprirne il fondo del contenitore. Il tempo di
cottura dipende dalle dimensioni della carne e
dal grado di cottura che si desidera.

Cuocere la carne impanata

Passare le fettine di carne di pollo nella farina,
poi nelle uova e infine nel pangrattato. Poi,
immergere velocemente le fettine nell’olio
vegetale per friggere. Lasciare che I'olio in
eccesso scoli. Mettere la griglia nel contenitore e
metterci sopra la carne.

Frittura di patate

Nel forno alogeno si possono preparare le
patatine fritte che sono tanto saporite come se
fossero state fritte in una friggitrice ma sono
molto pit sane in quanto si usano meno grassi.
Immergere brevemente le patatine nell’olio
vegetale per friggere. Lasciare scolare I"olio in
eccesso. Mettere la griglia nel contenitore e
metterci uniformemente le patatine.

Cuocere torte, pane e biscotti

Mettere la griglia bassa nel contenitore. Mettere
I'impasto in una teglia rotonda. Mettere la teglia
sulla griglia. Tra la teglia e le pareti del
contenitore devono esserci circa 2/3 cm di spazio
in modo che l'aria possa circolare liberamente
nel contenitore. L'impasto puo essere coperto
con un foglio di alluminio. Verificare che la
pellicola sia correttamente fissata oltre il bordo
della teglia. Prima che l'impasto sia
completamente cotto, rimuovere la pellicola per



far cuocere anche la superficie dell'impasto.

La cottura delle torte, pane e biscotti nel forno
alogeno ¢ piu veloce, quindi I'impasto deve
essere controllato regolarmente durante la
cottura e il tempo e la temperatura devono
essere adeguati di conseguenza.

Rosolatura della carne

Mettere la griglia nel contenitore e porci sopra la
carne. A meta della rosolatura le fettine piu
spesse di carne devono essere girate. Come
nell’arrosto, anche nella rosolatura il tempo
dipende dalla dimensione e del grado di cottura
che si desidera.

Verdure al vapore

Si possono preparare anche delle verdure al
vapore per accompagnare i piatti. Con la
pellicola in alluminio formare una busta. Metterci
le verdure e aggiungere qualche goccia di acqua.
Per un sapore piu vario si possono aggiungere
erbe e spezie. Chiudere la busta e appoggiarla
sul fondo del contenitore di vetro. Aggiungere
una tazza di acqua. Nel frattempo potete
preparare il piatto principale sulla griglia.
Preparazione dei pesci

Anche i pesci possono essere preparati nello
stesso modo. Mettere il pesce in un sacchetto di
pellicola in alluminio, aggiungere un po’ d'acqua,
succo di limone, erbe e spezie e se lo si desidera
delle verdure. Il pesce si cuoce nel proprio sugo.
Il riscaldamento

Nel forno alogeno si possono facilmente e
rapidamente riscaldare pane e panini. Mettere la
griglia nel contenitore e metterci sopra il pane o
panini che in tal modo otterranno la crosta
croccante e la mollica morbida.

Scongelamento del cibo

Nel forno alogeno il cibo si scongela piu
uniformemente che in un forno a microonde.
Impostare il termostato sulla posizione di
scongelamento, selezionare il tempo desiderato
e controllare regolarmente lo scongelamento
ogni 5/ 10 minuti.

Per la preparazione dei piatti pronti surgelati,
rispetto alle istruzioni raccomandate della
confezione, bisogna sottrarre 20°C dalla
temperatura e circa il 30 fino al 50% del tempo di
cottura in meno, infatti le istruzioni riportate sulla
confezione si riferiscono in genere a un forno
tradizionale.

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE
DEL CIBO NEL FORNO ALOGENO

Prima di mettere il cibo sulla griglia, si pud
spruzzare sopra la sua superficie del grasso, in
tal modo il cibo non si attacchera alla griglia.
Sistemare sempre il cibo sulla griglia in modo
che l'aria possa circolare liberamente favorendo
cosi la cottura uniforme del cibo. Durante la
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cottura controllare regolarmente il cibo
guardando attraverso il contenitore di vetro.

AMBIENTE

L'apparecchio non va gettato insieme con gli altri
elettrodomestici, ma va deposto nei posti di
riciclaggio. Cosi aiuterete a rispettare I'ambiente.

GARANZIA E ASSISTENZA

Per avere le informazioni in caso di problemi, vi
potete rivolgere al centro d'assistenza Gorenje
nel Vostro paese (il numero di telefono trovate
nel documento di garanzia internazionale). Se
nel Vostro paese questo centro non esiste,
rivolgetevi al venditore Gorenje o al reparto
Gorenje per piccoli elettrodomestici.

Solo per I'uso personale!

GORENJE VI AUGURA TANTE SODDISFAZIONI
NELL'USO DEL VOSTRO FRULLATORE!

Ci prendiamo il diritto delle
variazioni!
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