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Zastosowane piktogramy

W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane obok nich
znaczenia:

‘2 INFORMACJA!

Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\ OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie — ogodlne niebezpieczenstwo

/A PODEACZENIE DO GAZU!

Ostrzezenie - przytacze gazu

/N RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Ostrzezenie — niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

A GORACA POWIERZCHNIA!

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo goracej powierzchni

A\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Ostrzezenie — niebezpieczenstwo pozaru

Wazne jest, by doktadnie zapoznac sig z trescig instrukgji.



Bezpieczenstwo

/\ OSTRZEZENIE!

PRZECZYTAC DOKEADNIEI ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA
W PRZYSZtOSCI!

Informacje ogdlne

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody
wynikajgce z niestosowania sie do instrukcji bezpieczenstwa oraz
ostrzezen.

Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem,
mocowaniem lub niewtasciwg eksploatacjg nie sg objete gwarancja.

/\ OSTRZEZENIE!

¢ Dzieci w wieku 8 lat oraz starsze, a takze osoby o0 zmniejszonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych czy emocjonalnych lub
bez odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, mogg uzytkowac
niniejsze urzadzenie, znajdujac sie pod odpowiednig opieka lub
jezeli otrzymaty odpowiednie wskazowki, dotyczgce
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i jezeli rozumiejg
niebezpieczenstwo, zwigzane z jego uzytkowaniem.

To urzadzenie oraz jego elementy bedgce w zasiegu reki nagrzewajg
sie podczas uzytkowania. Nie wolno dotykac gorgcych czesci. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢ sie do urzgdzenia, jesli nie
znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem. Dzieci nie powinny zajmowaé
sie czyszczeniem ani konserwacjg urzadzenia bez odpowiednego
nadzoru.

UWAGA!

UWAGA! Gotowanie powinno odbywac sie pod nadzorem. Nalezy
zapewnic staty nadzor nad krotkim gotowaniem.



Bezpieczenstwo

A\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé na
powierzchniach grzejnych kuchenki zadnych przedmiotow.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie z zastosowaniem ttuszczu
lub oleju moze powodowac zagrozenie i doprowadzi¢ do pozaru.

NIE gasi¢ pozaru woda. W takiej sytuacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i zakry¢ ptomienie, np. za pomoca koca pozarowego.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie oston kuchenki zaprojektowanych lub
wskazanych jako odpowiednie w instrukcji obstugi przez jej
producenta lub tez oston wbudowanych w kuchenke. Stosowanie
nieodpowiednich oston moze prowadzi¢ do wypadkow.

Jesli dopuszcza sie montaz szuflady pod urzadzeniem bez
zastosowania dna izolujgcego (patrz instrukcja montazu) nie nalezy
w niej przechowywac wysoko tatwopalnych przedmiotéw ani
materiatow. Zapewni¢ odpowiednig przestrzen o wysokosci kilku
centymetrow pomigedzy dnem ptyty, a zawartoscig szuflady.

Ptyte grzejng mozna stosowac jedynie do przygotowywania zywnosci.
Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Nie mozna jej stosowac do ogrzewania pomieszczen.

Urzadzenie nie jest zaprojektowane do obstugi za pomoca
zewnetrznego zegara lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj myjki parowej.
Urzadzenie nalezy czyscic tylko wtedy, gdy jest wytaczone. Para z
myjki parowej moze dotrze¢ do czesci przewodzacych i spowodowac
zwarcie elektryczne.



Bezpieczenstwo

Blat ceramiczny jest bardzo wytrzymaty, ale mozna go uszkodzi¢, np.
moze pekna¢ po upuszczeniu na niego stoika lub ostrego narzedzia.

Ptyta grzewcza jest wyposazona w modut Wi-Fi, ktéry umozliwia
potgczenie urzadzenia z urzgdzeniami mobilnymi, takimi jak smartfon
lub tablet. Umozliwia to monitorowanie stanu ptyty kuchennej za
pomocg urzgdzenia mobilnego. Zdalne sterowanie, wtgczanie lub
wytaczanie ptyty grzewczej ze wzgleddw bezpieczenstwa nie jest
mozliwe. Funkcja monitorowania za pomocg urzgdzenia mobilnego
nie moze zastepowac osobistego nadzoru nad procesem gotowania
bezposrednio przy ptycie grzewcze;.

Jezeli zdecydujesz sie zaprzestaé uzytkowania urzgdzenia z powodu
usterki, zalecamy odcigcie kabla po wyjeciu wtyczki z gniazdka.
Urzadzenie nalezy przekaza¢ do komunalnego punktu utylizaciji
odpaddw.

/\ OSTRZEZENIE!

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyé
urzgdzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem.

Pekta ptyta szklano-ceramiczna

* Natychmiast wytaczy¢ wszystkie palniki i elektryczny element
grzejny oraz odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

* Nie dotykac powierzchni urzadzenia.

* Nie uzywac urzadzenia.

Pola grzejne / palniki rozgrzewajg sie podczas eksploatacjii pozostajg
gorgce chwile po wytagczeniu. Podczas gotowaniai tuz po zakonczeniu
dzieci powinny przebywac z dala od urzgdzenia.



Bezpieczenstwo

Palniki gazowe
/\ OSTRZEZENIE!

Intensywne korzystanie z urzgdzenia przez dtuzszy okres czasu
moze wigzac sie z zapotrzebowaniem na dodatkowg wentylacje,
np. otwarcie okna, lub koniecznoscig zastosowania skuteczniejszej
wentylacji, np. zwiekszenie poziomu mechanicznej wentylaciji, ktéra
juz jest zainstalowana.

OSTROZNIE: Korzystaniu z gazowego urzadzenia kuchennego
towarzyszy wydzielanie sie w pomieszczeniu, w ktérym jest ono
zamontowane, ciepta, wilgoci i produktow spalania. Upewnic sig, ze
kuchnia posiada odpowiednig wentylacje, zwtaszcza w czasie
korzystania z urzgdzenia: nie zakrywac naturalnych otworow
wentylacyjnych lub zamontowac¢ mechaniczne urzadzenie
wentylacyjne (wycigg mechaniczny).

Podczas uzytkowania oraz tuz po zakonczeniu gotowania elementy
palnika sg gorgce. Nie wolno ich dotykac; nalezy takze unikac ich
kontaktu z materiatami nieodpornymi na wysokie temperatury.

Odlegtos¢ miedzy naczyniem i pokrettem lub $ciang niezaroodporng
powinna by¢ zawsze wieksza niz jeden centymetr. W przypadku
mniejszych odlegtosci wysoka temperatura moze spowodowacé
przebarwienie i/lub deformacje pokretet lub Sciany.

Strefy i obszary gotowania indukcyjnego

Na powierzchni ptyty kuchennej nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotdw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moga sie one rozgrzac.

Gdy ptyta indukcyjna jest uzywana, nalezy trzymac z dala od niegj
przedmioty wrazliwe na pole magnetyczne (karty kredytowe, karty
bankowe, ptyty, zegarki i podobne). Zalecamy, aby osoby z
rozrusznikiem serca skonsultowaty sie najpierw ze swoim
kardiologiem.

Bezpieczenstwo uzytkowania
Nigdy nie uzywac folii aluminiowej do gotowania ani nie umieszczacé na ptycie grzewczej produktow
zapakowanych w aluminium. Aluminium mogtoby sie stopié¢ i nieodwracalnie uszkodzi¢ urzadzenie.



Bezpieczenstwo

* Nalezy pamietac, ze jesli ptyta grzewcza jest uzywana na wysokim ustawieniu, czas nagrzewania
bedzie bardzo krotki. Nie zostawiaé plyty grzewczej bez nadzoru, jesli uzywana jest strefa na
wysokim ustawieniu.

* Po zdjeciu naczynia z ptyty grzewczej proces gotowania zostanie automatycznie zatrzymany.
Nalezy wyrobi¢ sobie nawyk recznego wytgczania strefy gotowania oraz ptyty grzewczej, aby
unikng¢ niezamierzonego wigczenia urzadzenia.

Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte grzewcza za pomoca elementdw sterujgcych, a nie polegac
wytgcznie na czujniku patelni.

e W szaflach nad lub za urzgdzeniem nie wolno przechowywac przedmiotéw, ktére mogtyby wzbudzaé
zainteresowanie dzieci.

* Polagrzejne/ palniki rozgrzewaja sie podczas eksploatacji i pozostajg gorace chwile po wytgczeniu.
Podczas gotowania i tuz po zakonczeniu dzieci powinny przebywaé z dala od urzadzenia.

e  Zabrania sig flambirowania pod okapem kuchennym. Wysokie ptomienie moga wywota¢ pozar
nawet przy wytgczonym okapie.

* Na ptycie nie wolno podgrzewac zamknigtych puszek. Ci$nienie rosnace w ich wnetrzu moze
doprowadzi¢ do wybuchu puszki. Moze by¢ to przyczyng obrazen lub poparzen.

* Zabrania sie zakrywania urzgdzenia tkaning lub podobnym materiatem. Jesli ptyta bedzie wigczona
lub nadal gorgca, moze to doprowadzi¢ do wybuchy pozaru.

e  Zabrania sie wykorzystywania urzgdzenia jako blatu kuchennego. Ptyta moze zostaé przypadkowo
wtaczona lub by¢ nadal gorgca, co moze spowodowac stopienie sie obiektéw, ich rozgrzanie lub
wywotaé pozar.

¢ Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia w temperaturach ponizej 5 °C.
* Umieszczanie lub korzystanie z ptyty grzejnej poza pomieszczeniami jest zabronione.

*  Przy pierwszym korzystaniu z urzgdzenia moze pojawic sig ,nowy zapach”. Jest to normalne
zjawisko. Jesli kuchnia jest odpowiednio wentylowana, zapach szybko zniknie.

* Blatceramiczny jest bardzo wytrzymaty, ale mozna go uszkodzié, np. moze peknaé po upuszczeniu
na niego stoika lub ostrego narzedzia.

e Zabrania si¢ zanurzania pokryw palnika oraz rusztdw palnika w zimnej wodzie. Szybki spadek
temperatury moze spowodowac uszkodzenie emalii.

e Zawsze nalezy stosowac ruszty nad palnikami oraz odpowiednie naczynia.

* Naczynie nalezy zawsze umieszczac na ruszcie nad palnikiem. Utozenie naczynia bezposrednio
na pokrywie palnika moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.

* Tace aluminiowe lub foliowe nie nadajg si¢ do stosowania jako naczynia do gotowania. Moga
wtopi¢ sie w pokrywy palnikéw oraz ruszty nad palnikami.

* Ptyta grzejna bedzie dziata¢ skutecznie tylko, jesli elementy palnika zostang zmontowane z
wykorzystaniem rowkéw prowadzgcych. Ruszty nad palnikami powinny by¢ ustawione odpowiednio
wzgledem siebie oraz w ptaskim potozeniu na tacy ociekowej. Tylko taka pozycja zapewnia stabilne
utozenie naczyn.

* Rekawice lub szmatki kuchenne nalezy trzymac z dala od ptomienia.
¢ Nie stosowac ptyt do smazenia ani blach do pieczenia.
* Aby zapewnic¢ bezpieczng i prawidtowg prace palnikdw, nalezy czysci¢ je regularnie.

*  Brak gumowych nézek rusztéw moze powodowac zadrapanie tacy ociekowej lub niewydajng prace
palnika. W przypadku braku gumowych nézek nalezy skontaktowac sie z serwisem.



Bezpieczenstwo

Strefy indukcyjne z zabezpieczeniem temperaturowym

Ptyta wyposazona jest w wentylator chtodzacy, ktéry chtodzi elementy elektroniczne podczas
gotowania. Wentylator moze pracowaé przez pewien czas nawet po zakonczeniu procesu
gotowania.

Ptyta indukcyjna jest rowniez wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére chroni
elementy elektroniczne przed uszkodzeniem. Zabezpieczenie dziata na kilka sposobéw. Gdy
temperatura w strefie gotowania staje sie bardzo wysoka, moc gotowania jest automatycznie
zmniejszana. Jesli to nie wystarcza, moc strefy gotowania zmniejsza si¢ nadal, az do momentu
catkowitego wytgczenia strefy gotowania przez mechanizmy zabezpieczajgce. Po schtodzeniu
ptyty, jej catkowita moc bedzie ponownie dostepna.

Ogranicznik czasu gotowania

/\ OSTRZEZENIE!

Ogranicznik czasu gotowania jest funkcjg zabezpieczajgce Twoje urzgdzenie do gotowania. Zatgczy
sie, jesli zapomnisz o wytgczeniu ptyty grzewcze;.

W zaleznosci od wybranego ustawienia czas gotowania bedzie ograniczony w nastepujacy sposéb:

Ustawienia gotowania Strefa gotowania lub palnik woka wytacza sie
automatycznie po:

1i2 9 godzinach

3,4i5 6 godzinach

6,7i8 4 godziny

9 3 godziny

10 2 godziny

11i12 1 godzinie

Ogranicznik czasu gotowania wytgcza strefe gotowania po uptywie czasu w tabelce.

Ustawienia gotowania Strefa gotowania przetacza sie automatycznie
na ustawienie 12 po:
funkcja boost 10 minutach
UWAGA!

e Ogranicznik czasu gotowania dla danej strefy gotowania zostaje zresetowany po zmianie przez
uzytkownika poziomu gotowania danej strefy.

* Zegary zwigzane ze strefg gotowania majg pierwszenstwo przed ogranicznikiem czasu
gotowania.



Bezpieczenstwo

Zarzgdzanie mocg

Indukcyjna czes¢ tej ptyty jest wyposazona w inteligentny system zarzadzania energiag. System ten
zapewnia, ze maksymalna dopuszczalna moc nie moze zostac przekroczona ze wzgledow
bezpieczenstwa.

* Inteligentny system zarzgdzania energig automatycznie rozdziela moc w poszczegéinych strefach.
Oznacza to, ze ptyta kuchenna moze automatycznie zmniejszy¢ moc w jedne;j strefie, gdy poziom
mocy w innej strefie zostanie zwigkszony. Poziom aktywnos$ci systemu zarzgdzania mocg zalezy
od dostepnej mocy na faze elektryczng, ustawienia ogranicznika pragdu i podtgczonego obcigzenia.

¢ Poziom mocy w jedne;j strefie moze wptywaé na moc w innej strefie, poniewaz maksymalna dostepna
moc jest rozdzielana pomigdzy strefy. Jesli potaczone strefy osiggna maksymalng dostepng moc
po ustawieniu nowego poziomu mocy, poziomy mocy jednej lub wiecej stref zostang automatycznie
zmniejszone w ramach limitu mocy. Jest to sygnalizowane miganiem odpowiedniego elementu
sterujgcego.

* Interwencja inteligentnego systemu zarzgdzania energig jest bardziej prawdopodobna, gdy
ogranicznik pradu jest ustawiony na nizszy poziom.
* Ustawienie ogranicznika pradu musi zosta¢ wykonane przez zarejestrowanego i wykwalifikowanego

instalatora, zgodnie z posiadanym przytaczem i wytgcznikami (szczegdty dotyczace pradow i
instalacji elektrycznej, patrz '‘Ogranicznik pradu’').



Twoja ptyta gazowo-indukcyjna

Drogi kliencie!
Witamy w naszej rosngcej rodzinie ASKO !

Jestesmy dumni z naszych sprzetéw. Mamy nadziejg, ze to urzadzenie bedzie ceniong i niezawodng
pomoca przez dtugie lata.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Zawiera ona
ogdlne wskazoéwki, informacje o ustawieniach i modyfikacjach, ktére mozna wprowadzi¢, oraz najlepsze
sposoby dbania o urzgdzenie.

Instrukcja stuzy réwniez jako materiat referencyjny dla technikéw serwisowych. Prosze zatem umiescic
karte identyfikacyjna urzadzenia w przewidzianym do tego miejscu, z tytu instrukcji. Karta
identyfikacyjna urzadzenia zawiera wszystkie informacje, ktore beda potrzebne serwisantowi, aby
odpowiednio odpowiedzie¢ na Twoje potrzeby i pytania.

WSKAZOWKA!
Najnowszg wersjg instrukcji obstugi mozna znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Mitego gotowania!

Niniejsza instrukcja
Niniejsza instrukcja jest sporzadzona dla:

* Uzytkownika; aby szybko zapozna¢ sig z urzadzeniem i optymalnie je wykorzystac.

* |Instalatora; aby zainstalowat urzgdzenie zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Ponizsza tabela zawiera informacje na temat poszczegdinych rozdziatéw, ktére mozna znalez¢ kolejno
W niniejszej instrukciji.

Rozdziat Strona Cel

Zastosowane 3 Objasnia piktogramy uzyte w niniejszej instrukcji.
piktogramy

Bezpieczenstwo 4 Zawiera informacje, ostrzezenia i wskazowki dotyczace

bezpiecznego korzystania z urzadzenia, aby nie doszto do
obrazen ciata i urzadzenie nie dziatato nieprawidtowo. Nalezy
uwaznie przeczytac ten rozdziat przed rozpoczeciem
korzystania z urzadzenia.

Twoja ptyta gazowo- 11 Opisane sa w nim dostepne funkcje urzgdzenia. Tabele

indukcyjna przejrzyscie przedstawiajg, do czego stuzg poszczegodlne
przyciski. Wyjasnione sag réwniez rozne mozliwe informacje i
komunikaty wyswietlane na urzadzeniu.

Uzytkowanie ptyty 19 W tym rozdziale znajdziesz informacje na temat dziatania i

indukcyjnej uzytkowania ptyty indukcyjnej. Znajdziesz tu réwniez wskazéwki
dotyczace uzywanych naczyn oraz informacje na temat
poziomoéw gotowania.

Operacja 26 Podane sg tu informacje krok po kroku, jak obstugiwac
urzadzenie. Poszczegodlne kroki zawierajg ilustracje, ktére
sktadaja sie z rysunku po lewej stronie przedstawiajgcego
dziatanie (ktory klawisz nalezy dotkna¢) oraz rysunku po prawej
stronie przedstawiajgcego reakcje urzgdzenia.



Twoja ptyta gazowo-indukcyjna

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Rozdziat

ConnectLife i Wi-Fi

Ustawienia

Konserwacja

Rozwigzywanie
problemow

Dane techniczne

Aspekty
srodowiskowe

Montaz

Strona

42

45

49

50

55

64

57

Cel

Zapoznaj sie z tym rozdziatem, jesli chcesz podtaczyc
urzadzenie do sieci Wi-Fi w swoim domu. Opisano w nim
rowniez, jak korzystac z aplikacji ConnectLife oraz jak
zaktualizowaé oprogramowanie sprzetowe urzgdzenia.

Mozesz w petni dostosowacé ptyte indukcyjng do swojego stylu
gotowania! Istnieje mozliwos¢ regulacii wielu ustawien. Ten
rozdziat zawiera réwniez ustawienia przydatne dla instalatora.

Zawiera informacje na temat czyszczenia i konserwacji
urzadzenia.

Nalezy zapozna¢ sie z tym rozdziatem, jesli urzadzenie nie
dziata prawidtowo lub wyswietla niezrozumiate komunikaty.

Opisano w nim dane techniczne i specyfikacje urzadzenia.

Zawiera informacje na temat opakowania i sposobu
odpowiedzialnej utylizacji urzagdzenia po zakonczeniu jego
eksploatacji.

Ten rozdziat jest przeznaczony dla instalatora. Urzgdzenie
moze by¢ instalowane wytgcznie przez wykwalifikowanego
specjaliste.
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Opis
Poniewaz urzadzenia, ktorych dotyczy niniejsza instrukcja, moga réznic¢ sie od siebie wyposazeniem,
instrukcja moze zawiera¢ opisy pewnych funkcji lub wyposazenia, ktorych brak jest w danym urzadzeniu.

Palnik na woka Fusion Volcano (gaz) do obstugi za pomoca 'k’

Strefa gotowania Bridge induction 18 x 22 cm /2,3 kW / 3,7 kW (boost) do obstugi za pomoca ,b”
Potaczone strefy gotowania Bridge induction (2 i 4) sterowanie za pomoca 'a’'

Strefa gotowania Bridge induction 18 x 22 cm /2,3 kW / 3,7 kW (boost) do obstugi za pomoca ,a”.
Strefa gotowania Bridge induction 18 x 22 cm /2,3 kW / 3,7 kW (boost) do obstugi za pomoca ,,d”
Potaczone strefy gotowania (5 i 7) Bridge induction do obstugi za pomoca ,,c”

Strefa gotowania Bridge induction 18 x 22 cm /2,3 kW / 3,7 kW (boost) do obstugi za pomoca ,c
Panel sterowania (widoczny tylko przy witgczonej ptycie grzewczej)

© N o k0N

‘2 INFORMACJA!

Maksymalna moc wyjsciowa jest zalezna od rodzaju uzywanych naczyn kuchennych i stanu
termicznego urzadzenia.
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Panel sterowania
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Ustawienie wysokie

Ustawienie woka (palnik woka)

Ustawienie pieczenia (palnik woka)

Ustawienie niskie

pozycja 0

Przycisk dotykowy do uruchomiania programéw Celsius°Cooking™
Przycisk dotykowy do uruchamiania programéw PLUS

Wskazanie ciepta resztkowego

Suwak (12 ustawien) / wskaznik gotowosci ptyty grzewczej

. Wskaznik stopni Celsjusza dla programéw Celsius°Cooking™ i PLUS.

. Funkcja wyswietlania czasu

. Przycisk dotykowy ustawiania czasu - (minus)

. Przycisk dotykowy ustawiania czasu + (plus)

. Przycisk dotykowy pauza

. Przycisk wtgcz/wytacz i blokady przed dzieémi

. Okap kuchenny (potaczony) - obnizenie wyciggu za pomoca przycisku dotykowego - (minus)

. Okap kuchenny (potaczony) - przycisk dotykowy wyciagu

. Okap kuchenny (potaczony) wtgczanie i zwigkszanie wyciggu za pomoca przycisku dotykowego

+ (plus)

Okap kuchenny (potaczony) - przycisk dotykowy oswietlenia
Wyswietlanie ustawien gotowania / wyswietlanie tekstu
Wskaznik funkcji boost

Przycisk dotykowy minutnika

Przycisk dotykowy do wyswietlania czasu gotowania — stoper
Przycisk dotykowy Wi-Fi/tagcznosé
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25. Okap kuchenny (potaczony) wskaznik poziomu wyciagu
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Objasnienie funkcji przyciskéw dotykowych

Przycisk
dotykowy/suwak

Q

On/Off

\"'l-—l"'
Regulacja suwaka (12
ustawien)

(I

—
<

Wi-Fi

C)

Minutnik

®

Stoper

Opis (patrz rozdziat ,,Twoja ptyta gazowo-indukcyjna’)

Wiaczanie/wytgczanie ptyty grzewczej
Urzadzenie mozna wigczac i wytgcza¢ za pomoca przycisku on/off.

Blokada przed dzie¢mi

Strefy gotowania mozna zablokowac¢ i odblokowaé, aby zapobiec ich
nieumysinemu wigczeniu. Przytrzymac przycisk on/off przez okoto 3
sekundy.

Wewnetrzny pierscien suwaka
¢ Wskaznik wtgczonej ptyty grzewcze;j.

¢ Jedli ptyta grzewcza jest wytgczona, a co najmniej jedna ze stref
gotowania jest jeszcze gorgca, wewnetrzny pierscien pozostaje
podswietlony. Gdy temperatura ptyty grzewczej spadnie ponizej 65
°C, wewnetrzny pierscien rowniez gasnie.

Zewnetrzny pierscien suwaka
¢ Ustawianie pozioméw mocy strefy gotowania.

¢ Ustawienie temperatury dla funkcji Celsius®Cooking™ i PLUS.

Pauza

Za pomocg pauzy mozna wstrzymac prace catej ptyty grzewczej na
maksymalnie 10 minut. Daje to czas na bezpieczne wyczyszczenie ptyty
bez zresetowania ustawien.

Wi-Fi

Ptyta grzewcza jest wyposazona w modut Wi-Fi, ktéry umozliwia
potaczenie urzadzenia z urzgdzeniami mobilnymi, takimi jak smartfon
lub tablet. Umozliwia to monitorowanie stanu ptyty kuchennejza pomocg
urzgdzenia mobilnego. Zdalne sterowanie, wigczanie lub wytgczanie
plyty grzewczej ze wzgleddw bezpieczenstwa nie jest mozliwe.
Funkcja monitorowania za pomocg urzgdzenia mobilnego nie moze
zastgpi¢ osobistego nadzoru procesu gotowania na ptycie kuchenne;.

Minutnik

Minutnik utatwia proces gotowania poprzez ustawienie czasu gotowania
dla wybranej strefy. Po uptywie czasu ustawionego na liczniku strefa
gotowania wytgczy sie automatycznie i wyemituje sygnat dzwiekowy.
Sygnat dzwiekowy mozna wytaczy¢, naciskajac przycisk minutnika, lub
wytaczy sie on automatycznie po diuzszej chwili. Minutnik mozna ustawi¢
niezaleznie dla wszystkich stref gotowania.

Wskaznik czasu gotowania — stoper

Za pomoca stopera mozna sprawdzié, jak dtugo trwato ciggte gotowanie
w wybranej strefie gotowania, liczenie rozpoczyna sie automatycznie w
tle.
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Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Przycisk
dotykowy/suwak

-+ 4
Okap kuchenny
(potaczony)

Opis (patrz rozdziat ,,Twoja ptyta gazowo-indukcyjna’)

Obstuga potaczonego okapu kuchennego

Jesli posiadasz kompatybilny okap z funkcjg RF, mozna go podtgczy¢
do czesci ptyty indukeyjnej. Aby powigzaé i dostosowacé dziatanie okapu,
zobacz rozdziat 'Ustawienia'. Parametr hth jest uzywany do parowania,
podczas gdy hSti hSc wptywajg na zachowanie si¢ okapu, dzigki czemu
mozna dostosowac go do swoich nawykow kuchennych.

Objasnienie funkcji programu

Program
Celsius°Cooking™
Widoczne tylko po

wykryciu patelni .
lub sondy “:“‘.."'

Celsius°Cooking™

® 8

PLUS

(automatyczne
programy
gotowania)

.

i

T

Opis (patrz rozdziat ,,Twoja ptyta gazowo-indukcyjna’)

Podgrzewanie i smazenie

Ten program ma na celu szybkie osiggnigcie wysokiej temperatury. Moze
byé osiaggnieta wysoka temperatura dna patelni. Zawsze przed
rozpoczeciem nalezy dodac olej lub masto. W celu zdrowego gotowania
nie przekraczaj punktu zadymienia zuzytego oleju.

Zagotowywanie/gotowanie z wodg

Za pomoca tego programu mozna szybko zagotowa¢ wode. Zawsze
nalezy wla¢ wode przed rozpoczeciem pracy.

Wolnowar, czyli sous-vide

Program ten ma na celu kontrole niskich i $rednich temperatur,
zapobiegajgc powstawaniu wysokich temperatur na dnie naczyn. Wigksze
ilosci jedzenia oraz potrawy znajdujace sie w grubszych naczyniach
muszg by¢ od czasu do czasu mieszane, aby zapewnic¢ jednorodne
rozprowadzenie ciepta.

Grill
Funkcja jest przeznaczona wytgcznie dla stref gotowania Bridge Induction
, ktore sg potagczone w celu utworzenia jednej wigkszej strefy gotowania.

Grillowanie jest zoptymalizowane dla indukcyjnych akcesorioéw ptyty
grillowej i teppanyaki ASKO . Funkcja bedzie dziatata réwniez z innymi
naczyniami, ale by¢ moze mniej doktadnie.

Smazenie/wok
Dzieki tej funkcji mozna na masle lub oleju przyrzadza¢ warzywa, ryby,
bekon, migso, smazone ziemniaki lub jajka.

Podgrzewanie/utrzymywanie ciepta

Dzigki tej funkcji mozna np. rozpuscic¢ czekolade (45 °C), podgrzaé
jedzenie (70 °C), gotowac¢ na wolnym ogniu (94 °C) lub doprowadzi¢
wode do wrzenia (100 °C).

Funkcja przywotania ptyty grzewczej

Funkcja ta pozwala na przywotanie wszystkich ustawien stref gotowania, jesli ptyta zostata przypadkowo

wytaczona.

W ciggu 6 sekund ptyta musi by¢ ponownie wtaczona. Nacisnigcie dowolnego miejsca na suwaku w
ciggu 6 sekund przywotuje wszystkie ustawienia sprzed ostatniego wytaczenia urzadzenia.
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Funkcja przesuwania patelni

Jesli zdejmiesz patelnig z aktywnej strefy gotowania i w ciggu 6 sekund umiescisz jg w innej strefie
gotowania, wszystkie ustawienia zwigzane z gotowaniem moga zostac przeniesione do nowe;j strefy
gotowania poprzez dotknigcie suwaka nowej strefy gotowania. Aby wskazac te mozliwos¢, nowa strefa
gotowania wyswietla skopiowane ustawienia na suwaku. Po potwierdzeniu nastepuje dezaktywacja
poprzedniej strefy gotowania.

Wskazania na wyswietlaczu
Na wyswietlaczu Status
- Poziom mocy "0" dla strefy gotowania.

’,E, Poziom mocy ustawiony dla strefy gotowania; 1 = niski/ 12 = wysoki.

boost Aktywna funkcja boost.
Funkcja blokady jest wtgczona; panel sterowania jest zablokowany.

“‘ Wskaznik ciepta resztkowego: Ptyta grzewcza posiada wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdej strefy gotowania sygnalizujacy, ktdre strefy gotowania
sg gorace po ich wytaczeniu. Po wytaczeniu ptyty grzewczej wskaznik bedzie
sie Swiecit tak dtugo, jak dtugo strefa gotowania pozostanie gorgca! Unikac
dotykania tych stref gotowania, dla ktérych wskaznik jest zapalony.

A GORACA POWIERZCHNIA!

Niebezpieczenstwo! Ryzyko poparzenia.

E Kod btedu; patrz rozdziat ,,Rozwigzywanie problemow”.

nc Wskaznik stopni Celsjusza dla programéw Celsius®Cooking™ i PLUS.
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Gotowanie indukcyjne
Gotowanie indukcyjne jest szybkie

Przede wszystkim zaskoczy Cie szybkos¢ gotowania indukcyjnego.
Szczegolnie przy wyzszych ustawieniach potrawy i ptyny bardzo szybko
dochodzg do wrzenia. Najlepiej nie pozostawia¢ patelni bez nadzoru,
aby unikna¢ ich rozgotowania lub wysuszenia. Przy gotowaniu
indukcyjnym nie dochodzi do utraty ciepta, a uchwyty pozostajg chtodne.

Poziom mocy dostosowuje sie samoczynnie

Podczas gotowania indukcyjnego wykorzystywana jest tylko ta strefa, na ktdrej znajduje sie patelnia.
Jesli uzywasz matej patelni na duzej strefie, strefa dostosuje moc do $rednicy patelni. Moc bedzie
zatem nizsza, a doprowadzenie potrawy do wrzenia zajmie wigcej czasu.

) prawidtowc “0- INFORMACJA!

e Ziarna piasku mogg powodowac¢ zarysowania, ktérych nie da sie

usungc. Dlatego na ptycie nalezy stawia¢ tylko patelnie z czystym
dnem i zawsze podnosi¢ patelnie, gdy trzeba je przestawié.

¢ Nie uzywac ptyty grzewczej jako blatu roboczego.

nieprawidtowo *  Aby unikng¢ strat energii, podczas gotowania nalezy zawsze
trzymac pokrywe na patelni.

Obs’ruga przyciskdw dotykowych i suwakow
Obstuga przyciskéw dotykowych moze wymagaé przyzwyczajenia, jesli uzytkownik przywykt do
innych (obrotowych) elementéw sterujgcych. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy umiescic¢
czubek palca ptasko na elemencie sterujgcym.

*  Czujniki dotykowe reaguja tylko na lekki nacisk palca. Nie nalezy obstugiwac przyciskéw sterujacych
za pomocg innych przedmiotow.

¢ Ptytagrzewcza jest obstugiwana za pomoca suwaka. Mozesz albo dotkng¢ wybranej czesci suwaka,
albo przesung¢ go ruchem kotowym w prawo, aby zwiekszy¢ lub w lewo, aby zmniejszy¢ poziom
mocy i temperature.

* Aby ustawi¢ poziom mocy strefy gotowania, nalezy dotkng¢ odpowiedniego miejsca na suwaku.
Po dotknieciu suwaka na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie wybrany poziom mocy.

* Wybrana czgs¢ suwaka bedzie w petni podswietlona.
* Do obstugi suwaka nie nalezy uzywac zadnych przedmiotéw.
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Jak dziata indukcja

Cewka (1) w ptycie grzewczej (2) wytwarza pole magnetyczne (3).
Umieszczajgc patelnie z zelaznym dnem (4) na cewce, indukuje sie prad
w dnie patelni.

Latwa

Elektroniczne elementy sterujgce sa precyzyjne i tatwe do ustawienia. Na najnizszym ustawieniu mozna
przyktadowo roztopi¢ czekolade bezposrednio na patelni lub gotowac sktadniki, ktore zwykle podgrzewa
sie w bemarze.

Szybko

Dzigki duzej mocy ptyty indukcyjnej doprowadzenie jedzenia do wrzenia jest bardzo szybkie. Gotowanie
potraw trwa tak samo dtugo, jak w przypadku innych rodzajéw gotowania.

Czyste

Ptyta jest fatwa w czyszczeniu. Poniewaz strefy gotowania nie nagrzewaja sie bardziej niz same patelnie,
rozlane potrawy nie moga przypali¢ szkta.

Bezpiecznie
Ciepto jest wytwarzane w samej patelni. Szklany blat nie nagrzewa sig bardziej niz patelnia. Oznacza
to, ze strefa gotowania jest znacznie chtodniejsza niz na przyktad w przypadku ptyty ceramiczne;.

Po zdjeciu patelni strefa gotowania szybko stygnie.

Podziat wydajnosci stref gotowania

W zaleznosci od modelu ptyty grzewczej, strefy gotowania moga na siebie wzajemnie oddziatywac.
Jesli jednoczes$nie wtgczonych jest kilka stref gotowania, dostgpna wydajnosc¢ jest automatycznie
dzielona migdzy nimi.

Jesli podczas ustawiania osiagnieta zostanie maksymalna wydajnos$¢ kombinacji pozioméw gotowania,
jedna lub wiecej stref zostanie automatycznie zredukowana do najwyzszego mozliwego ustawienia w
danym momencie. Sygnalizowane jest to miganiem odpowiedniego elementu kontrolnego.

Dzwigki podczas uzywania ptyty indukcyjnej

Dzwiek tykania

Lekkie tykanie jest spowodowane ogranicznikiem mocy w strefie przedniej i tylnej. Delikatny dzwiek
tykania moze réwniez wystepowac przy nizszych ustawieniach.

Patelnia wydaje dzwigki

Patelnia moze wydawac dzwigki podczas gotowania. Jest to spowodowane przeptywem energii z ptyty

grzewczej do patelni. Jest to normalne w przypadku niektérych patelni, szczegélnie przy wysokich
ustawieniach. Nie jest to szkodliwe ani dla patelni, ani dla ptyty kuchenne;j.

Wentylator wydaje dzwieki

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator, aby zwigkszy¢ zywotno$é komponentéw elektronicznych.
Przy intensywnym uzytkowaniu urzadzenia wentylator wigcza sie i stychaé brzeczacy dzwiek. Wentylator
moze wydawacé dzwieki réowniez po wytaczeniu urzgdzenia.
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Patelnie do gotowania indukcyjnego
Gotowanie indukcyjne wymaga szczegodlnego rodzaju patelni pod wzgledem jakosci.

* Patelnie, ktére byty juz uzywane do gotowania na kuchence gazowej, nie nadajg sig juz do uzytku
na ptycie indukcyjne;.

* Stosowaé wytgcznie patelnie przystosowane do gotowania elektrycznego i indukcyjnego z:
- grubym dnem o minimalnej grubosci 2,25 mm;
- ptaskim dnem.

WSKAZOWKA!

Za pomocag magnesu mozna sprawdzié, czy patelnie sg odpowiednie. Patelnia jest odpowiednia,
jesli jej dno jest przyciggane przez magnes.

Odpowiednie Nieodpowiednie
Specjalne patelnie ze stali nierdzewne;j Naczynia gliniane
Class Induction Stal nierdzewna
Petne patelnie emaliowane Porcelana
Patelnie zeliwne emaliowane Miedz
Plastik
Aluminium

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy uwazac na cienkie patelnie z emaliowanej blachy stalowe;j:

e przy wysokich temperaturach emalia moze oddzieli¢ sie od stali, jesli patelnia bedzie sie gotowaé
na sucho;

* wysokie poziomy mocy moga spowodowac wypaczenie dna patelni.

Nigdy nie uzywaé patelni ze znieksztatconym dnem. Wkleste lub zaokraglone dno moze zaktécié
dziatanie zabezpieczenia przed przegrzaniem, powodujgc nadmierne nagrzewanie sig¢ urzadzenia.
Moze to doprowadzi¢ do peknigcia szklanej ptyty i stopienia sie dna patelni. Uszkodzenia
spowodowane uzywaniem nieodpowiednich patelni lub gotowaniem do sucha nie sg objete
gwarancja.

Srednica naczynia
Minimalna $rednica podstawy patelni wynosi 12 cm. Jesli patelnia jest zbyt mata, strefa nie bedzie
dziatac.

Szybkowary

Gotowanie indukcyjne jest idealne dla szybkowaréw. Szybko reagujgca strefa gotowania btyskawicznie
podnosi ci$nienie w szybkowarze. Gdy tylko wytgczysz strefe gotowania, potrawa natychmiast przestaje
sie gotowac.

21
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Wykrywanie patelni

Strefa gotowania automatycznie wykrywa odpowiednig patelni¢ umieszczong na strefie gotowania.
Wyswietlacz strefy gotowania Swieci sie.

Zintegrowane rozpoznawanie patelni

Jesli dla danej strefy gotowania ustawiony jest okreslony poziom mocy, a w strefie nie ma odpowiedniej
patelni, wowczas strefa ta nie bedzie dostarcza¢ zadnej mocy. Po pewnym czasie strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie.

Ptyty grillowe

Ptyta kuchenna posiada funkcje grillowania (w zaleznosci od modelu) umozliwiajaca uzycie ptyty
grillowej. Funkcja ta utrzymuije ptyte grillowg w idealnej temperaturze do grillowania.
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Ustawienia gotowania

Ze wzgledu na to, ze ustawienia zaleza od wielkosci, sktadu patelni oraz jej zawartosci, ponizsza tabela
ma charakter wytgcznie orientacyjny.

Poziom Cel

Uzyj ustawien 1-5 do: * gotowania bulionu na wolnym ogniu,
* duszonych mies,
* duszenia warzyw,
* topienia czekolady,
* gotowania jajek bez skorupki,
* topienia sera.

Uzyj ustawien 6-9 do: * zakonczenia gotowania duzych ilosci jedzenia,
* rozmrozenia twardych warzyw,
* smazenia grubych kawatkéw migsa w panierce.

Uzyj ustawien 10-11 do: * smazenia grubych nalesnikow,
* smazenia bekonu (ttuszczu),
e gotowania surowych ziemniakow,
* przygotowania panierowanej ryby,
e gotowania ryb,
* smazenia cienkich kawatkéw migsa w panierce.

Uzyj ustawien 12 do: * podsmazania migs,
e gotowania ryby,
e smazenia omletow,
* usmazenia ugotowanych ziemniakéw,
* Smazenia na gtgbokim ttuszczu.

Uzyj ustawien funkcji boost *  szybkiego doprowadzenia ptynow do wrzenia,
do: * obsmazania zieleniny

e podgrzania oleju i tluszczu,

* wok.



Obstuga palnika woka

Garnki

Zawsze upewnij sie, ze ptomienie znajduja sie pod patelnig. Wiele energii jest tracone, gdy ptomienie
pala sie wokot zewnetrznej strony patelni. Uchwyty moga sie réwniez nadmiernie nagrzewac.

nieprawidtowo prawidfowo

Odpowiednie naczynia

Uzywac wytacznie naczyn o odpowiedniej $rednicy. Naczynie nie moze wystawac poza krawedz ptyty
grzewczej. Nigdy nie uzywac matych naczyn do gotowania na duzych palnikach. Ptomienie nie moga
dotykac¢ bocznych $cianek naczynia. Zapoznaé sie z tabela.

Palnik Minimalna srednica dna Maksymalna srednica dna
naczynia patelni
Palnik wok 22cm 30cm

/\ OSTRZEZENIE!

Odlegtos¢ migedzy naczyniem i pokrettem lub Sciang niezaroodpornag
powinna by¢ zawsze wigksza niz jeden centymetr. W przypadku
mniejszych odlegtosci wysoka temperatura moze spowodowac
przebarwienie i/lub deformacje pokretet lub Sciany.

Min. 1 cm

(I



Obstuga palnika woka

Pierscien do woka i ruszt do gotowania na wolnym ogniu

Wspieranie duzej patelni + pierscien  Wspieranie matej patelni + ruszt do
woka gotowania na wolnym ogniu

Pierscien do woka do stosowania z palnikiem do woka, dostarczonym w zestawie lub dostepnym jako
wyposazenie dodatkowe, zapewnia dodatkowa stabilnos¢ dla wokéw z okragta podstawa.

Ruszt do gotowania na wolnym ogniu - dostarczany lub dostepny jako wyposazenie dodatkowe -
umozliwia uzywanie bardzo matych patelni.
OSTROZNIE!

Podczas korzystania z rusztu do duszenia na palniku wok nalezy uzywac wytgcznie najnizszego
ustawienia mocy. Ruszt do gotowania na wolnym ogniu moze sig odbarwic, jesli bedzie uzywany
na palniku wok ze $rednim lub wysokim ustawieniem mocy.

Pierscien do woka stosowac na wspieraniu duzej patelni tylko w potgczeniu z (okrggtym) wokiem.
Pierscien woka moze ulec przebarwieniu w przypadku uzywania woka z ptaskim dnem.

Wspornik patelni

Umiescié wspornik pionowo pod patelnig, nie przesuwajgc jej nad szklanym blatem. Za pomoca wycieé
pozycjonujgcych ustaw wspornik na szklanym blacie.

Pozycja palnika woka
=2, ,

rozdzielacz pozyciji pierécienie pozycyjne widok z boku

Ustawic palnik woka we wtasciwy sposéb. Nieprawidtowe umieszczenie czesci palnika woka moze
spowodowac zte funkcjonowanie palnika.

1. Umiesc¢ rozdzielacz palnika (2) w obudowie palnika (1).

2. Zapomocg naciec¢ pozycjonujgcych natdz pierécier wewnetrzny (3) na rozdzielacz palnika (2).
3. Zapomocg hacig¢ pozycjonujacych natéz pierscien zewnegtrzny (4) na rozdzielacz palnika (2).
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Rozpoczecie przygotowywania
Dostepne sa trzy tryby gotowania:

Gotowanie standardowe z poziomami mocy.
2. Gotowanie z menu PLUS.

3. Gotowanie z Celsius°Cooking™ poprzez pomiar temperatury naczynia (dostepne w zaleznosci
od modelu).

Gotowanie standardowe

1. Umiesci¢ patelnig na strefie gotowania.
2. Dotknaé przycisku on/off (wigcz/wytacz), aby wigczyé ptyte grzewcza.

* Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZwiekowy.

* Zaswiecg sie¢ wewnetrzne pierscienie.

*  Wszystkie suwaki zapalg sie, a nastepnie stopniowo zgasna. Suwak pozostanie podswietlony
tylko dla wybranych stref gotowania, na ktdrych umieszczono patelnie.

3. Przesunaé palcem po suwaku (zgodnie z ruchem wskazéwek zegara) lub nacisnac¢ palcem na
suwak, aby wybra¢ zgdane ustawienie.

* Strefa gotowania uruchomi sie automatycznie zgodnie z ustawionym trybem.

4. Ustawi¢ wyzsze lub nizsze ustawienie, przesuwajgc palcem po suwaku lub naciskajgc go.
*  Strefy gotowania majg 12 ustawieri. Dostepny jest rowniez tryb ,.boost’.

5. Zdjaé patelnig lub nacisna¢ suwak przez 3 sekundy, aby wytgczy¢ strefe gotowania.

UWAGA!

Gdy przez 60 sekund nie jest aktywna zadna strefa gotowania, ptyta wytacza sie.
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Funkcja boost
Funkcja ,boost” umozliwia gotowanie na najwyzszym poziomie mocy przez krotki czas (maks. 10
minut). Po uptywie maksymalnego czasu funkcji boost moc zostanie zredukowana do ustawienia 12.

1. Umiesci¢ patelnig na strefie gotowania.

2. Nacisng¢ poziom 12 suwaka lub przesung¢ wzdtuz poziomu 12, aby ustawi¢ poziom funkcji boost.
Dotknaé dwukrotnie poziomu 12, jesli funkcja ,,Auto Boost” jest wytgczona (patrz rozdziat
LUstawienia”).

*  Na wyswietlaczu pojawi sie ,12” i ,boost”.
e Jesli funkcja ,Auto Boost” jest aktywna, po wybraniu poziomu mocy 12 automatycznie wiacza
sie funkcja boost (patrz rozdziat ,Ustawienia”).

3. Aby wytaczyc¢ funkcje boost dla wybranej strefy gotowania, nalezy ponownie nacisna¢ na suwaku
poziom 12.

UWAGA!

Aby uniknagé przegrzania, elektroniczny uktad sterujgcy moze automatycznie dezaktywowac funkcje
boost i obnizyé poziom mocy do 12.

Jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniej patelni, ustawiony poziom temperatury bedzie migat.
Po uptywie jednej minuty strefa gotowania zostanie wytgczona.
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® Gotowanie z menu PLUS
Menu PLUS pozwala na gotowanie za pomocg programéw pétautomatycznych, umozliwiajgc gotowanie
termiczne z uzyciem wszystkich rodzajéw naczyn, ktére pasujg do celu programu.
Aby wyswietli¢ linie programéw, nalezy dotkna¢ przycisku PLUS: utrzymywanie ciepta/rozgrzewanie,

1.
smazenie/wok i grill.
W przypadku wyboru programu Grill nalezy uzyc ptyty grillowej, ktdra zajmuje dwie potaczone

strefy gotowania.

2. Wybierz zgdany program i zakres temperatur poprzez dotknigcie odpowiedniego symbolu.
Przetgczanie pomigdzy menu lub temperaturg odbywa sie poprzez dtugie nacisnigcie odpowiedniego

przycisku.

Gdy wybor programu lub temperatury nie zmienia sie przez 3 sekundy, program zostaje aktywowany.
Aby dezaktywowac¢ program PLUS, nalezy nacisna¢ aktywny klawisz programu na okoto trzy sekundy

lub wybraé¢ poziom mocy recznie.

UWAGA!

Zawsze dodawaj wodg, olej lub masto przed rozpoczeciem programu, nie uzywaj pustych patelni

lub garnkow.
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Utrzymywanie ciepta i podgrzewanie

Temperatura (°C) Eksploatacja

45 topienie czekolady

70 podgrzewanie/utrzymywanie ciepta

94 gotowanie warzyw na wolnym ogniu

100 szybkie doprowadzenie zywnosci lub ptynéw do wrzenia

Smazenie/wok

Temperatura (°C) Eksploatacja

140/160 ryba, bekon, jajko sadzone, warzywa na masle
180/200 sznycel, kietbaski, ziemniaki w mundurkach
220 wok
Grill

Funkcja jest przeznaczona wytgcznie dla stref gotowania Bridge Induction , ktére sa potagczone w celu
utworzenia wigkszej strefy gotowania.

Grillowanie jest zoptymalizowane dla indukcyjnych akcesoridéw: ptyty grillowej i teppanyaki ASKO .
Funkcja bedzie dziatata réwniez z innymi naczyniami, ale by¢ moze mniej doktadnie.

Niektore funkcje wskazujg czas nagrzewania, odliczany w dot. Na etapie nagrzewania suwak i
nastawiona temperatura bedg migac. Po osiagnigciu ustawionej temperatury zostanie wyemitowany
krotki sygnat dzwigkowy, a suwak bedzie Swiecit statym Swiattem. Mozesz wtedy zacza¢ gotowac.

Czujnik, ktory mierzy temperature podczas gotowania w programach menu PLUS, znajduje sig w szkle
pod naczyniem. Z tego powodu zawsze wystepuje odchylenie pomiedzy wartoscig zadang a rzeczywista
temperaturg zawartosci naczynia. Temperatura zawartosci naczynia zalezy zatem réwniez od takich
czynnikdw, jak rodzaj patelni, ilos¢ ptynu oraz to, czy na naczynie zostata natozona pokrywka.

UWAGA!

Do temperatury 94 °C programy umozliwiajg ptycie grzewczej automatycznie osiagna¢ i utrzymac
ustawiong temperature poprzez pomiar temperatury powierzchni szkta. Pozwala to unikngé
przelewania sie ptynéw i przypalania dna patelni.

UWAGA!

Poczynajgc od 100 °C, programy te podgrzewajg naczynia z réznymi stopniami mocy w czasie.
Ustawiona temperatura stuzy jako wskazoéwka, jaki w przyblizeniu zakres temperatur moze zostaé
osiagniety. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.

UWAGA!

Aby uzyskac wiekszg doktadnosc, zaleca sie stosowanie naczyn Celsius°Cooking™ , takich jak
patelnia, garnek szefa kuchni lub sonda temperatury, z oddzielnymi funkcjami (patrz rozdziat
‘Gotowanie z Celsius°Cooking™").
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UWAGA!

Te funkcje menu dziatajag najlepiej, jesli sg uruchamiane na poczatku procesu gotowania. Juz gorgca
powierzchnia bedzie miata wptyw na wydajnos¢.

Gotowanie z Celsius°Cooking™
Wprowadzenie
Witamy w Celsius°Cooking™.

Programy Celsius®Cooking™ zostaty opracowane we wspétpracy z Hestan Cue. Twoja nowa ptyta
indukcyjna jest w petni wyposazona w inteligentne funkcje i wtasciwosci, ktére utatwiajg i umilaja
gotowanie.

Aby w petni je wykorzystac i odkry¢ mozliwosci Celsius°Cooking™, mozesz dokupi¢ dodatkowe
powigzane urzadzenia, ktére pomoga Ci uzyskac petng kontrole nad temperaturg i czasem.

Dodatkowe akcesoria sg dotgczane do niektérych modeli.

Urzadzenia pozwalajg uwolni¢ petne mozliwosci Celsius°Cooking™, odczytujac i przekazujgc doktadne
informacje o temperaturze sktadnikéw, zapewniajgc doskonate rezultaty. Wyposazenie to:

¢

[ . =X

Sonda temperatury Patelnia Garnek szefa kuchni

Dowiedz sig wigcej na stronie www.celsiuscooking.com, www.asko.com.
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» Gotowanie przy uzyciu naczyn kuchennych Celsius°Cooking™

oraz programow

Ta opcja polega na gotowaniu przy uzyciu naczyn kuchennych Celsius®Cooking™ (patelni lub garnkéw),
ktore w sposdéb ciagty mierzy temperature wewnatrz naczynia, lub za pomoca sondy temperatury
Celsius°Cooking™ . Wszystkie te urzgdzenia wykorzystujg potaczenie Bluetooth do przesytania
informac;ji o temperaturze do ptyty grzewcze;.

Przygotowanie systemu

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie czynnosci przygotowawcze zostaty
wykonane. W przeciwnym razie mozesz napotkac trudnosci lub nieumysinie uszkodzi¢ system.

Korzystanie z Celsius°Cooking™ zapewnia, ze naczynia kuchenne majg zawsze odpowiednig
temperature potrzebng do przygotowania gotowanej potrawy.

\ Przygotowac sonde temperatury
\ Celsius°Cooking™
l 1. Wyciagna¢ zakiadke zabezpieczajgca

baterie z obudowy sondy temperatury
Celsius°Cooking™ .
2. Sondatemperatury Celsius°Cooking™ jest

gotowa do uzycia. W razie potrzeby mozna
wymieni¢ baterie.

Wktadanie baterii do sondy temperatury

p @ Celsius°Cooking™
Y . o N
’ 1. Odkreci¢izdjaé pokrywke baterii i wymienic

baterig [strong ujemna (-) jako pierwszg].

2. Ponownie zatozy¢ pokrywke baterii. Nie
dokrecad jej zbyt mocno.

Umieszczanie Sondy Celsius°Cooking™ w patelni

Sonda temperatury Celsius°Cooking™ moze by¢ uzywana z réznymi typami i rozmiarami patelni.
Dzieki zastosowaniu uchwytu z réznymi otworami sonda temperatury moze by¢ zawieszona na rézne
sposoby.
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+
F

>1cm

1. Nasuna¢ uchwyt na krawedz patelni.
2. Wiozy¢ Sonde do uchwytu od géry.

UWAGA!
¢ Nalezy pozostawi¢ minimalng odlegtos¢ 1 cm pomiedzy dnem patelni a punktem pomiarowym
sondy!

* W przypadku, gdy faczno$¢ pomigdzy naczyniami a ptytg grzewczg jest niestabilna, moze to
by¢ spowodowane niskim poziomem baterii. W takich , przypadkach zalecamy wymiane baterii.
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Naczynia kuchenne Celsius°Cooking™

1. Wiozy¢ baterie AAA do uchwytu patelni
[strong ujemna (-) jako pierwsza].

2. Wiozy¢ koncoéwke do uchwytu patelnii
przekreci¢ o éwier¢ obrotu w celu
zabezpieczenia.

UWAGA!

Nie nalezy zamienia¢ pokrywy z uchwytem
garnka szefa kuchni (31620) z pokrywa
patelni (31619) lub odwrotnie.

Przyporzadkowanie naczyn do strefy gotowania
Wiacz ptyte grzewcza i poczekaj do konca animacii startowe;.

Umiesci¢ naczynie kuchenne Celsius°Cooking™ lub zwyktg patelnie wyposazong w sonde temperatury
Celsius°Cooking™ na wybranej strefie gotowania. Po wykryciu nalezy szybko stukng¢ dwukrotnie
opuszkiem palca w czujnik w pokrywie lub obudowie sondy temperatury, aby go aktywowaé. Wéwczas
natychmiast zaswieci sig przycisk trybu Celsius°Cooking™ . Przycisk trybu Celsius°Cooking™ zaswieci
sie przy kazdej dostepnej strefie gotowania, aby umozliwi¢ przypisanie sondy temperatury. Nacisna¢
przycisk trybu Celsius°Cooking™ dla wybranej strefy gotowania. Menu Celsius°Cooking™ zostanie
otwarte. Mozna je zamknga¢ poprzez ponowne szybkie nacisnigcie.

Gotowanie z wykorzystaniem wbudowanych programéw Celsius°Cooking™

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w zintegrowane programy Celsius°Cooking™ zoptymalizowane dla
naczyn kuchennych Celsius°Cooking™ . W otwartym menu mozna wybra¢ 3 metody gotowania z
réznymi zakresami temperatur. Jesli uzywana jest sonda temperatury, wySwietlane sg tylko dwie
odpowiednie metody Celsius°Cooking™. Nalezy uzy¢ tej, ktéra odpowiada zgdanemu celowi:
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i podgrzewanie i smazenie

Ten program ma na celu szybkie osiggnigcie wysokiej temperatury. Moze by¢ osiagnigta wysoka
temperatura dna patelni. Zawsze przed rozpoczeciem nalezy dodac olej lub masto. W celu zdrowego
gotowania nie przekraczaj punktu zadymienia zuzytego oleju.

i1 Zagotowywanie lub gotowanie w wodzie

Za pomocag tego programu mozna szybko zagotowac wodg. Zawsze nalezy wlac¢ wode przed
rozpoczeciem pracy.

s Wolne gotowanie lub sous vide

Program ten ma na celu kontrole niskich i srednich temperatur, zapobiegajac powstawaniu wysokich
temperatur na dnie naczyn. Wieksze ilosci jedzenia oraz potrawy znajdujace sie w grubszych naczyniach
muszg by¢ od czasu do czasu mieszane, aby zapewni¢ jednorodne rozprowadzenie ciepta.

Uzycie czujnika jako termometru do gotowania

Gdy uzywana jest sonda Celsius°Cooking™ , moze by¢ ona réwniez uzyta jako termometr do
monitorowania np. temperatury w srodku danej potrawy. Mozna to zrobi¢ podczas gotowania na
poziomie normalnym lub w programach menu PLUS. Aby uzy¢ sondy jako termometru, podnies na
kilka sekund patelnie, ktérej chcesz uzy¢, umiesé jg z powrotem na strefie i aktywuj sonde poprzez
dotkniecie. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie symbol Celsius°Cooking™, nalezy go dotknaé.

‘3~ INFORMACJA!

Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wigczone przed umieszczeniem naczynia Celsius°Cooking™
, aby system mégt jednoznacznie zidentyfikowac jego potozenie.

WSKAZOWKA!

Gdy sonda Celsius°Cooking™ zostanie rozpoznana w strefie gotowania, moze by¢ rowniez uzywana
jako termometr. Na wyswietlaczu pojawi sie wtedy temperatura zamiast poziomu mocy. Gdy poziom
mocy sig zmienia, jest on tymczasowo wyswietlany w miejscu biezacej temperatury.
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Wykrywanie wyjecia sondy

Jesli sonda zostanie wysunigta podczas gotowania, ptyta wykryije to i zatrzyma grzanie. Po umieszczeniu
sondy z powrotem uzytkownik moze to potwierdzi¢ dotykajac migajgcego przycisku trybu
Celsius°Cooking™ lub moze ona zosta¢ ponownie wykryta automatycznie.

Dodanie np. zimnej wody do garnka moze réwniez uruchomié te detekcje!

Instrukcja gotowania krok po kroku na stronie CelsiusCooking.com

Potrawy smakujg najlepiej, gdy sa przygotowywane w odpowiedniej
temperaturze i przez odpowiedni czas. Mozliwo$¢ ustawienia temperatury
zamiast poziomoéw mocy, wsparta wskazéwkami (wideo), pozwala tworzy¢
dania na miare szefa kuchni - przyrzadzone perfekcyjnie. Strona
CelsiusCooking.com jest petna inspirujgcych przepiséw z instrukcjami
krok po kroku opartymi na sprawdzonych przez szeféw kuchni technikach,
dzieki ktérym mozna wielokrotnie przygotowywac pyszne, ktérych nie
sposéb zepsuc.

CelsiusCooking.com

* Niezaleznie od tego, czy jestes szefem kuchni, czy poczatkujacym kucharzem, CelsiusCooking.com
pomoze ci ugotowac lepsze potrawy, bedac twoim przewodnikiem w kuchni. Poznasz nowe techniki,
nowatorskie potgczenia i nabierzesz pewnosci siebie w przygotowywaniu trudniejszych dan.
Zamiast gotowac na poziomie mocy, bedziesz gotowac na doktadnie ustalonym poziomie
temperatury.

* Nasze przepisy poprowadzg Cig przez proces ,Mise En Place”, podczas ktérego zbierzesz i
przygotujesz wszystkie sktadniki z wyprzedzeniem. Wazne jest doktadne stosowanie przepisow
z CelsiusCooking.com, poniewaz kazdy zostat doktadnie wyliczony w czasie, aby dac ci idealne
rezultaty.

* Po prostu postepuj zgodnie z instrukcjami. Przewodnik po czasie i temperaturze sprawi, ze twoje
potrawy beda przygotowane perfekcyjnie. Moze to wymagac przyzwyczajenia sig, ale w koricu
otrzymasz jeszcze lepszy positek.

Wytaczanie strefy gotowania

Wytaczenie strefy sterowanej Celsius°Cooking™ jest mozliwe poprzez ustawienie temperatury na zero
(0). Na wyswietlaczu pojawi sie kreska. Alternatywnie, aby catkowicie wytaczy¢ tryb Celsius°Cooking™,
nalezy dotkng¢ suwaka lub przycisku Celsius°Cooking™ przez co najmniej 3 sekundy w strefie, ktéra
ma zosta¢ wytgczona.

‘2 INFORMACJA!

Podczas gdy sonda Celsius°Cooking™ jest uzywana do kontrolowania temperatury zawartosci
patelni (np. wody lub zupy), naczynie do gotowaniaCelsius°Cooking™ jest kontrolowane pod
wzgledem temperatury jego dna. Z tego powodu zawsze wystepuje przesunigcie pomigdzy wartoscig
zadang a rzeczywistag temperaturg zawartosci WEWNATRZ naczynia. W przypadku np. préby
zagotowania cieczy w naczyniu kuchennym Celsius°Cooking™ , w celu osiggnigcia punktu wrzenia
moze by¢ konieczne ustawienie wyzszej temperatury. Osiggniecie punktu wrzenia zalezy réwniez
od objetosci cieczy oraz od tego, czy na naczyniu umieszczona jest pokrywka. Ponadto regularne
mieszanie poprawia to dziatanie, nawet podczas gotowania z sonda.
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Strefa Bridge Induction
Strefy Bridge Induction mozna ze soba faczy¢. W ten sposéb powstaje jedna duza strefa, ktéra moze
by¢ uzywana np. do duzej patelni do ryb lub réznych patelni przy tej samej mocy.

* Rozpoznawanie pozycji patelni jest aktywowane automatycznie po wigczeniu urzadzenia. Gdy
patelnia zostanie umieszczona na ptycie grzewczej, funkcja rozpoznawania pozycji patelni rozpozna
jej potozenie i automatycznie potgczy strefy gotowania w zalezno$ci od jej wielkosci (tylko wtedy,
gdy ptyta grzewcza byta juz wtgczona).

*  Jesli strefy Bridge Induction sg potgczone, nie mozna ich ustawi¢ na funkcje boost ani korzystaé¢
z funkcji menu.

e Uzy¢ patelni do ryb lub innej patelni, ktéra ustawiona posrodku obejmuje co najmniej jedna ze stref
Bridge Induction.

Laczenie stref Bridge Induction
1. Umiescic¢ duza patelnig na obu strefach gotowania tak, aby obie strefy byty odpowiednio przykryte.

»  Jeslifunkcja brd (automatyczne taczenie) jest aktywna, strefy zostang potaczone automatycznie
(patrz rozdziat ,Ustawienia”).

2. Dotknagé suwakow obu lewych lub obu prawych stref gotowania.

e Poziom mocy lub temperatura sg wyswietlane jednoczesnie na obu potaczonych strefach
gotowania.

3. Zapomoca suwaka przedniej strefy gotowania ustawic¢ zadany tryb gotowania dla potagczonych
stref.

4. Dotkng¢ ponownie obu suwakow, aby roztgczyc strefy gotowania.

Pauza

Funkcja pauzy moze stuzy¢ do wstrzymania pracy catej ptyty grzewczej na okres do 10 minut. W ten
sposob mozna na krotki czas odejs$¢ od urzgdzenia lub bezpiecznie wyczyscic ptyte grzewcza, nie
tracac przy tym swoich ustawien.

Wiaczenie pauzy

Co najmniej jedna strefa gotowania musi by¢ aktywna.

Dotkna¢ przycisku pauzy.

* Rozlegnie sig krotki sygnat dZzwigkowy.

* Ustawienia na wszystkich aktywnych ptytach grzewczych zostajg zredukowane do poziomu 2.
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*  Wszystkie funkcje zegara sg wstrzymane.
*  Przycisk pauzy miga.
*  Wszystkie przyciski sa nieaktywne z wyjatkiem przycisku pauzy i on/off (wtacz/wytacz).

Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie nacisnigty zaden przycisk, wszystkie aktywne ptyty grzewcze
wytgczg sie automatycznie.
Programoéw Celsius®Cooking™ nie mozna zatrzymac, poniewaz sg obstugiwane automatycznie.

Wytaczanie pauzy
W ciggu 10 minut ponownie nacisnaé przycisk pauzy.

* Ptyta grzewcza pracuje dalej z tymi samymi ustawieniami.

Blokada przed dzieémi

Strefy gotowania mozna zablokowac, aby zapobiec ich nieumysinemu wiaczeniu.

1. Dotkna¢ przycisku on/off (wtgcz/wytacz), aby wiaczyc¢ ptyte grzewcza.
2. Przytrzymaé przycisk on/off przez okoto 3 sekundy.

e  Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ", a elementy sterujace ptyty grzewczej zostaja
zablokowane.

3. W celu odblokowania elementow sterujgcych nalezy postepowac w ten sam sposob.

*  Po dotknieciu i przytrzymaniu przycisku on/off na wyswietlaczu pojawia sie symbol ", ktory
nastepnie znika. Elementy sterujgce sg odblokowane.
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Operacja

Funkcje programatora czasowego
Kazda strefa gotowania posiada dwa timery: minutnik (odliczajgcy w dot) oraz stoper (odliczajacy w
gore).

@ Zegar odliczajacy

Minutnik utatwia proces gotowania poprzez ustawienie czasu gotowania dla wybranej strefy. Po uptywie
czasu ustawionego na liczniku strefa gotowania wytgczy sie automatycznie i wyemituje sygnat
dzwiekowy. Sygnat dZwiekowy mozna wytgczy¢, naciskajgc przycisk minutnika, lub wytaczy sie on
automatycznie po dtuzszej chwili. Minutnik mozna ustawi¢ niezaleznie dla wszystkich stref gotowania.

Ustawienie zegara odliczajacego

1. Dotkna¢ przycisku minutnika dla wybranej aktywnej strefy gotowania.

*  Na wyswietlaczu strefy gotowania miga przycisk minutnika oraz 000.

2. Ustawi¢ zgdany czas gotowania za pomocg przyciskéw dotykowych + (plus) i - (minus).

e Dotknac przycisku - (minus), aby wydtuzyc czas w godzinach. Dotknac przycisku + (plus), aby
wydtuzyc czas w minutach. Nastepnie, w razie potrzeby, dotknac przycisku - (minus), aby
zmnigjszy¢ czas w minutach.

e Jesli czas nie zostanie ustawiony w ciggu pieciu sekund, zegar odliczajacy w dot wytaczy sie.

3. Wrazie potrzeby powtdrzyc te same kroki, aby ustawi¢ minutnik dla innej aktywnej strefy gotowania.

*  Kiedy program Celsius®Cooking™ jest aktywny, zegar zacznie odliczac czas; w momencie,
gdy program osiggnie zgdang temperature.

WSKAZOWKA!

W przypadku przesunigcia patelni poza strefe gotowania wszystkie funkcje czasowe ustawione dla
tej strefy zostang wstrzymane.

Dezaktywacja zegara odliczajgcego

Przytrzymac przycisk minutnika dla wybranej aktywnej strefy gotowania.

Timer zostanie wytgczony.



Operacja

* Dezaktywacja alarmu zegara odliczajacego.

*  Po uptywie ustawionego czasu zostanie uruchomiony alarm, przycisk dla danej strefy gotowania
bedzie migat, a na wyswietlaczu zegara odliczajgcego bedzie migata godzina 0:00.

*  Aby potwierdzic i zatrzymac alarm, nalezy dotknac przycisku minutnika lub zdjac patelnie ze strefy
gotowania.

@ Wyswietlanie czasu gotowania - stoper

Za pomoca stopera mozna sprawdzi¢, jak dtugo trwato ciggte gotowanie w wybrane;j strefie gotowania,
liczenie rozpoczyna sie automatycznie w tle.

Dotknaé przycisku stopera.

*  Na wyswietlaczu strefy gotowania zostanie wyswietlony czas stopera.
* Stoper mozna zresetowac po nacisnieciu przycisku stopera przez 3 sekundly.

Obstuga potgczonego okapu kuchennego

Jesli posiadasz kompatybilny okap z funkcja RF, mozna go podtaczy¢ do czesci ptyty indukceyjnej. Aby
powigzac i dostosowac dziatanie okapu, zobacz rozdziat 'Ustawienia'. Parametr hth jest uzywany do
parowania, podczas gdy hSti hSc wptywajg na zachowanie sie okapu, dzieki czemu mozna dostosowac
go do swoich nawykdéw kuchennych.

Wiaczanie i wytgczanie wyciaggu

1. Dotknij przycisku + (plus), aby wybraé wyzsze ustawienie wentylatora. Przytrzymaj przycisk +
(plus) przez 1 sekunde, aby wybraé najwyzsze ustawienie.

2. Dotknij przycisku — (minus), aby wybrac nizsze ustawienie.

3. Aby wytaczy¢ okap kuchenny, nalezy nacisnac¢ i przytrzymac przez 1 sekunde przycisk "Fan"
(Wentylator).
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Wiaczanie i wytgczanie podswietlenia
1. Dotknij przycisk oswietlenia.

*  Podswietlenie wigcza sie na maksymalng moc.

2. Przytrzymaj przycisk oswietlenia, aby ustawic natgzenie oswietlenia.
3. Dotknij krotko przycisk oswietlenia, aby wytaczyé oswietlenie.

Zmiana temperatury barwy podswietlenia

1. Mozna dostosowac temperature podswietlenia.

2. Przytrzymaj przycisk oswietlenia i jednoczesnie przycisk — (minus), aby ustawi¢ "zimniejsze" swiatto,
lub przycisk + (plus), aby wybrac¢ "cieplejsze" Swiatto.

Automatyczne odciaganie
Modut odciggu posiada trzy ustawienia automatycznego odciggania (patrz rozdziat ,Ustawienia”):

e Synchro Start (Ustawienia)

To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wtgczanie swiatet podtgczonego okapu
za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest wtgczona. W zaleznosci od ustawionej wartosci, przy
wigczonej strefie gotowania, wentylacja wtgczy sie automatycznie na tym poziomie predkosci.

* Synchro Control (Ustawienia)

Dodatkowo do funkcji Synchro Start okap bedzie sterowany automatycznie w zaleznosci od
aktualnie najwyzszego aktywowanego poziomu gotowania.

* Synchro Stop (Ustawienia)

Podswietlenie zostanie wytgczone razem z ptytg grzewcza, nastepnie, z opdznieniem, zostanie
wytgczony réwniez wentylator.



Zapton i regulacja

Obstuga palnika woka

Palnik jest w petni regulowany pomiedzy wysokim i niskim ustawieniem.

UWAGA!

1.

Naciénij pokretto regulacyjne i obrdé je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara. Palnik zapali sig.

Przytrzymaj pokretto w petni wcisniete pomiedzy ustawieniem
wysokim i niskim przez co najmniej 3 sekundy. Pilot bezpieczenstwa
termoelementu zostat aktywowany.

Obroéé pokretto regulacji woka na niskie ustawienie (3).

W razie potrzeby obro¢ pierscien wyboru woka na ustawienie
pieczenia (5). Pierscien wewnetrzny (ustawienie woka) wytaczy sie,
a pierscien zewnetrzny (ustawienie pieczenia) witgczy sie.

Palnik woka przetgcza sie automatycznie na ustawienie woka, jesli
pokretto palnika woka jest ustawione w pozyciji 0.

Podczas gotowania mozna przetgczaé sie migedzy trybem gotowania w woku a trybem pieczenia i

Z powrotem.

Jesli pokretto sterujgce znajduje sie w pozycji wytaczonej (ustawienie 0), nie mozna zmienic
ustawienia pierscienia wyboru na tryb pieczenia. Pokretto nalezy zawsze catkowicie przekrecic z

powrotem na pozycije 0.
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ConnectLife i Wi-Fi

@ AplikacjaConnectLifei potgczenie WiFi

Ptyta wyposazona jest w modut Wi-Fi, ktéry umozliwia potgczenie urzagdzenia z internetem za
posrednictwem sieci domowej oraz korzystanie z niego za pomoca aplikacji ConnectLife, zainstalowanej
na urzadzeniu mobilnym, takim jak smartfon lub tablet.

Aplikacja jest dostepna w Apple App Store i Google Play Store. Aplikacja ta bedzie potrzebna do
podtaczenia ptyty grzewczej do sieci. Po powigzaniu konta uzytkownika z ptytg kuchenng aplikacja
moze by¢ uzywana do monitorowania stanu ptyty kuchennej oraz umozliwia aktualizacje oprogramowania
sprzetowego (patrz rozdziat ‘Aktualizacja oprogramowania sprzetowego').

Bezposrednie linki dla ré6znych sklepéw do aplikacji ConnectLife znajduja sie pod
adresemwww.connectlife.i tstarted, a wigcej informaciji o systemie, wsparciu, dostgpnych funkcjach
i opcjach dodatkowych jest pod adresemwww.connectlife.io.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie ma mozliwosci zdalnego sterowania, wtgczania i wytgczania ptyty

grzewcze;.

Przygotowanie

»  Upewnij sie, ze znasz nazwe/SSID sieci Wi-Fi swojego routera i jego hasto "),

¢ Upewnijsie, ze masz dostep do etykiety zkodem QR unikalnego identyfikatora urzadzenia (‘AUID’)
- musisz go zeskanowaé za pomocg urzgdzenia mobilnego, gdy aplikacja o to poprosi.

* Bluetooth Twojego urzadzenia inteligentnego jest wtgczony.

Zainstaluj aplikacje @D connecitlifena urzgdzeniu mobilnym —
zeskanuj kod QR , aby jg znalez¢.

¢ Uruchom aplikacje. Prosze sie zarejestrowac, jesli nie posiadasz
jeszcze konta.

e Zaloguj sie na swoje konto.

* Aplikacja bedzie potrzebowata dostepu do lokalizacji telefonu

komorkowego, aby wyszukaé sieci Wi-Fi, oraz do kamery, aby
zeskanowac kody QR .

Konfiguracja potaczenia Wi-Fi

Najpierw potgcz swoje urzgdzenie mobilne bezposrednio z urzgdzeniem przez Wi-Fi, a nastepnie uzyj
tego potgczenia do udostepnienia danych sieci domowej Wi-Fi. Nastepnie ptyta grzewcza moze
potaczy¢ sie z siecig domowa.

1. Uruchomic¢ aplikacje ConnectLife.

2. W aplikacji ConnectLife przejdz do menu "Dodaj urzadzenie" i wybierz odpowiedni typ urzadzenia.
Nastepnie zeskanuj kod QR (mozna go znalez¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia; kod AUID/SN
mozna réwniez wprowadzi¢ recznie).

Postepuj zgodnie z instrukcjami w aplikacji ConnectLife.

Konto uzytkownika zalogowane na urzadzeniu mobilnym uzytym do konfiguracji potgczenia zostanie
automatycznie sparowane z chmurg. Jesli chciatbys$ sparowac inne konto, np. na urzgdzeniu mobilnym
drugiego uzytkownika zobacz "Parowanie dodatkowego uzytkownika".

1) UWAGA: obstugiwane sa tylko sieci 2,4 Ghz



ConnectLife i Wi-Fi

Ze wzgleddw bezpieczenstwa tylko sparowani uzytkownicy moga komunikowac sie z ptyta grzewcza.
Aktywuj Wi-Fi
1. Wytacz ptyte grzewcza.
2. Dotykaj klawisza wt./wyt. przez 5 sekund.
*  Zostanie wyemitowany krotki sygnat dZzwiekowy. Pojawi sie przycisk Wi-Fi.

Menu Wi-Fi
Aktywuj Wi-Fi, aby wtgczy¢ menu Wi-Fi. Plyta grzewcza musi by¢ wtgczona.
1. Dotknij przycisku Wi-Fi przez 3 sekundy, aby otworzy¢ menu Wi-Fi.

* W zaleznosci od stanu sieci Wi-Fi w menu dostepne sg od 1 do 3 opcji: 'C’ (connection) aby
nawigzac potgczenie, 'P' (pair) do sparowania dodatkowego uzytkownika, oraz ‘U’ (unpair) do
rozparowania wszystkich uzytkownikow.

2. Jesli dostepna jest wiecej niz 1 opcja, uzy¢ przyciskow + (plus) oraz - (minus), aby przetgczacé sie
migdzy nimi.

3. Dotknij przycisku Wi-Fi, aby potwierdzi¢ wybrang opcje.

4. Dotknij przycisku wtgczania/wytaczania lub dotknij suwaka, aby zamknga¢ menu.

e Jesli w ciggu 60 sekund nie zostanie nacisniety Zaden klawisz, menu zostanie automatycznie
wytgaczone.

Konfiguracja potaczenia

1. Wybierz opcje ‘C’ w menu Wi-Fi.
* Urzadzenie znajduje sie przez 5 minut w “Connection Setup Mode”.
* ‘C’bedzie migac, a klawisze + (plus) i - (minus) zostang wyfaczone.

2. W aplikacji mobilnej uruchom proces do ‘Dodaj urzgdzenia’ i postepuj zgodnie z instrukcjami, aby
skonfigurowac sie¢.

Parowanie dodatkowego uzytkownika
Ta opcja wymaga, aby konfiguracja potgczenia byta pomysinie przeprowadzona, a ptyta grzewcza
byta potagczona z chmurg (przycisk Wi-Fi jest stale w petni podswietlony).
1. Wybierz opcje ‘P’ w menu Wi-Fi.
* Urzgdzenie znajduje sie przez 3 minuty w “Pairing Mode”.
*  Przycisk Wi-Fi bedzie migaf, a klawisze + (plus) i - (minus) beda wytaczone.

2. W aplikacji mobilnej uruchom proces do ‘Dodaj urzgdzenia’ i postepuj zgodnie z instrukcjami, aby
sparowaé urzgdzenie.

Anulowanie parowania wszystkich uzytkownikow
Ta opcja wymaga, aby konfiguracja potgczenia byta pomysinie przeprowadzona, a ptyta grzewcza
byta potaczona z chmurg (przycisk Wi-Fi jest stale w petni podswietlony).
1. Wybierz opcje ‘U’ w menu Wi-Fi, aby usung¢ parowanie wszystkich uzytkownikdw i odtgczy¢ sie
od chmury.
*  Przycisk Wi-Fi zamiga 3 razy.
*  Plyta grzewcza usunie wszystkich sparowanych uzytkownikow i roztgczy sie zchmurg (“unpair”).
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Wytgczanie funkcji Wi-Fi
1. Wejdz do menu Wi-Fi, jak wyjasniono w punkcie "Menu Wi-Fi".
2. Dotknij przycisku Wi-Fi przez 3 sekundy, aby wytgczy¢ Wi-Fi.
e  Zostanie wyemitowany krotki sygnat dZzwiekowy. Przycisk Wi-Fi bedzie wytaczony.

Aktualizacja oprogramowania sprzetowego

Ptyta kuchenna jest wyposazona w modut Wi-Fi w celu otrzymywania aktualizacji oprogramowania
sprzetowego urzadzenia (np. aktualizacje ulepszonych funkciji lub aktualizacje dotyczace
bezpieczenstwa). Wymaga to podtgczenia ptyty kuchennej do chmury i powigzania jej z zarejestrowanym
kontem uzytkownika w aplikacji ConnectLife. Jesli nie zostato ono jeszcze utworzone, patrz rozdziat
~ConnectlLife i Wi-F".

Gdy dostepna jest aktualizacja oprogramowania sprzetowego, do aplikacji ConnectLifewysytane jest
powiadomienie. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Aby rozpoczgé proces aktualizaciji, ptyta kuchenna musi mie¢ ustawiong opcje FoA na ON (wtgczona)
w menu ustawien (patrz ,Ustawienia”). Jest to potwierdzenie obecnosci uzytkownika przy ptycie
kuchennej. Po 90 minutach opcja jest automatycznie resetowana do OFF(wytaczona).

Po ustawieniu opcji FOA w ptycie grzewczej na ON, nalezy rozpoczg¢ proces aktualizacji w aplikaciji
ConnectLife. Plyta kuchenna sie wytgczy. Migajacy symbol Wi-Fi bedzie informacjg o przebiegu
procesu. W zaleznosci od konfiguracji proces aktualizacji moze trwa¢ od 15 do 60 minut.

UWAGA!

Podczas procesu aktualizacji nie mozna uzywac ptyty kuchennej. Plyta bedzie sie restartowac kilka
razy i nie bedzie odpowiadac przez pewien czas. Nalezy sig upewnic, ze zasilanie i potaczenie Wi-
Fi nie zostang w tym czasie przerwane.

Jesli aktualizacja nie powiedzie sig, ptyta kuchenna bedzie pracowata na poprzedniej wersji
oprogramowania sprzetowego i powinna dziata¢ normalnie. Sprébuj ponownie po niedtugim czasie.
Jesli aktualizacja nadal sie nie powodzi, nalezy skontaktowac sie z dziatem serwisowym w celu uzyskania
dalszej pomocy.

Jesli po zakonczeniu procesu aktualizacji ptyta nie odpowiada, moze to oznaczac, ze nadal sie
aktualizuje. Nalezy poczekac na zakoriczenie procesu aktualizacji. Jesli po dtuzszym czasie ptyta
nadal nie odpowiada, nalezy skontaktowac sie z dziatem serwisowym w celu uzyskania dalszej pomocy.



Ustawienia

Mozesz dostosowac dziatanie tej ptyty indukcyjnej do swojego stylu gotowania! Dostepne sg rézne
ustawienia do regulacji.

Gdy w zadnej strefie nie ma patelni, dotknij dwoma palcami dowolnego pierscienia i przytrzymaj go
przez 3 sekundy. Za pomoca suwaka mozna teraz przetgczaé rézne ustawienia. Aby wyswietli¢ lub
zmieni¢ konkretne ustawienie, dotknij pod$wietlonego elementu suwaka jednym palcem i przytrzymaj
go przez 3 sekundy. Teraz mozesz zmienic lub wytgczy¢ to ustawienie. Aby to zrobi¢, nalezy przetaczy¢
na zgdang wartos$¢. Po 3 sekundach bezczynnosci nowe ustawienie zostanie potwierdzone.
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Ustawienia

UWAGA!

Aby zapobiec niezamierzonemu ustawieniu ‘Con - connected power', ustawienie Con musi by¢
potwierdzone po zmianie przez dotkniecie suwaka przez 3 sekundy. Zmiana bez potwierdzenia nie
zostanie wprowadzona!

Aby wyj$¢ z menu, nalezy nacisng¢ dwoma palcami dowolne miejsce na suwaku i przytrzymac je przez

3 sekundy.

Dostepne sa nastgpujace ustawienia (w zaleznosci od modelu).

boo - Auto boost
Automatyczna
aktywacja opcji Boost

brd - Auto bridge
Automatyczne tgczenie

rEC - Recovery function
Funkcja odzyskiwania

Atl — Auto timer
Automatyczny minutnik

ACL - Auto child lock
Automatyczna blokada
przed dzie¢mi

Snd - Sound volume
Gtosnosc¢ dzwieku

Gdy ustawienie jest aktywne, funkcja boost jest zatgczana automatycznie,
gdy aktywny jest poziom mocy 12. Gdy ustawienie jest nieaktywne, funkcja
boost jest zatgczana poprzez przekroczenie poziomu mocy 12 lub dwukrotne
dotknigcie poziomu mocy 12.

Gdy funkcja jest wigczona, po wykryciu nowej patelni na dwoéch potaczonych
strefach gotowania Bridge Induction , strefy sg automatycznie tgczone w
jedna duzg strefe gotowania. Gdy funkcja jest wytgczona, potaczenie musi
zostaé wykonane recznie poprzez jednoczesne nacisniecie suwakéw dwoch
stref gotowania Bridge Induction .

Po wtgczeniu funkcja odzyskiwania jest aktywna i ustawienia moga by¢
przenoszone z jednej strefy gotowania do drugiej, gdy patelnia zostanie
przesunieta.

Gdy ustawienie jest aktywne, stoper (licznik) aktywuje si¢ w tle za kazdym
razem, gdy strefa gotowania zostaje wtgczona. Gdy ustawienie jest
nieaktywne, stoper musi by¢ aktywowany recznie i zaczyna odlicza¢ od
0:00.

Gdy ustawienie jest aktywne, ptyta grzewcza jest automatycznie blokowana
przy kazdym wytgczeniu.

Gtosnosc¢ dzwieku ma 4 rézne opcje. L3 (wysoka), L2 (Srednia), L1 (niska),
dzwiek wytaczony (tylko dzwiek btedu i alarmu).



Ustawienia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

SEn - Key sensitiveness
Responsywnosé
przyciskow

hth - Hob-to-hood
pairing (RF)
Kontrola okapu

hSt- Hob-to-hood
(Synchro Start Level)
Poziom startowy okapu

hSc- Hob-to-hood
(Synchro Control,
response Level)

Poziom responsywnosci
okapu

hSP- Hob-to-hood
(Synchro Stop Level)
Poziom zatrzymania
okapu

btP - Bluetooth pairing
Parowanie urzadzen
Bluetooth

btC - Bluetooth clear

Sparowane urzgdzenia
Bluetooth

Fir - Display firmware
version

Wersja oprogramowania
sprzgtowego

FoA - Firmware update
over the air
Aktualizacja
oprogramowania
sprzetowego przez Wi-
Fi

Responsywnos¢ przyciskéw ma 3 rézne opcje predkosci. L3 (szybka), L2
(8redna), L1 (wolna).

Jesli posiadasz kompatybilny okap z tacznoscia radiowg, mozesz go
sparowac z ptytg indukcyjng! Aby to zrobié¢, nalezy ustawic¢ ten parametr na
wigczony. lkony sterowania okapu zaczng migac. Masz teraz 5 minut, aby
aktywowac parowanie na okapie RF. Po sparowaniu okapu z ptytg indukcyjng
ikony sterowania okapu przestang migac.

To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wigczanie swiatet
podtgczonego okapu za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest wtgczona.
W zaleznosci od ustawionej wartosci, przy wtgczonej strefie gotowania,
wentylacja wtgczy sig automatycznie na tym poziomie predkosci.

To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wtaczanie Swiatet
podtaczonego okapu za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest wtgczona.
Kiedy okap jest wtaczony, bedzie sterowany automatycznie w zaleznosci
od aktualnie najwyzszego aktywowanego poziomu gotowania. Jesli recznie
zmienisz jakiekolwiek ustawienia okapu, okap przejdzie na sterowanie
reczne na czas trwania danej sesji gotowania. Poziom responsywnosci
mozna ustawié na: L3 (wysoki), L2 ($redni), L1 (niski), off (wytaczony).

To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wytgczanie
Swiatet podtgczonego okapu za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest
wytaczona. W zaleznosci od ustawionej wartosci, wentylacja przetaczy sie
na ten poziom predkosci i zatrzyma sie z opéznieniem.

Aby sparowac urzgdzenie bluetooth, nalezy ustawi¢ to ustawienie na
wigczone. Masz teraz 3 minuty na sparowanie nowego urzgdzenia bluetooth
z tg ptyta indukcyjng.

Aby odtaczy¢ wszystkie urzgdzenia Bluetooth, nalezy ustawic¢ to ustawienie
na Clr. Wszystkie podtgczone urzadzenia Bluetooth sg teraz niesparowane.

Wyswietlanie aktualnej wersji oprogramowania ptyty grzewczej. Wersja
oprogramowania Ul i wersja oprogramowania Celsius°Cooking™ beda
wys$wietlane w kolejnosci naprzemienne;j.

Aby otrzymywaé aktualizacje oprogramowania sprzetowego dla ptyty
kuchennej, musisz by¢ sparowany z ptytg kuchenng za pomoca aplikacji
mobilnej. Otrzymasz powiadomienie o aktualizacji oprogramowania
sprzetowego lub mozesz sprawdzi¢ dostepne aktualizacje w menu aplikacji
mobilnej.

Aby rozpocza¢ aktualizacje oprogramowania sprzetowego za pomoca
aplikacji mobilnej, nalezy witgczy¢ te opcje, aby potwierdzi¢ swojg obecnosé
przy ptycie kuchennej. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale
sConnectLife i Wi-Fi’. Po 10 minutach to ustawienie jest automatycznie
wytgczane.
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Ustawienia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Con - Connection power Jezeli okablowanie elektryczne lub wytgczniki nie odpowiadajg podanemu

Ogranicznik pradu
(podtaczenie do sieci
elektrycznej)

dE - Demo mode

Tryb demonstracyjny dla
salonéw wystawowych

na tabliczce znamionowej poborowi pradu, ogranicznik pragdu moze zostaé
aktywowany poprzez zmniejszenie wartosci tego ustawienia. Moze to
spowodowac zmniejszenie wydajnosci ptyty indukcyjnej.

Dostepny jest nastepujacy format numeracji ustawienia: X.XX. Liczba po
lewej stronie kropki reprezentuje liczbe podtaczonych faz, natomiast liczba
po prawej stronie kropki reprezentuje prad elektryczny na faze w amperach.

UWAGA!

Aby zapobiec niezamierzonemu ustawieniu '‘Con - connected power',
ustawienie Con musi by¢ potwierdzone po zmianie przez dotkniecie
suwaka przez 3 sekundy. Zmiana bez potwierdzenia nie zostanie
wprowadzona!

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie musi by¢ zawsze ustawione na rzeczywistg lub nizsza
warto$¢ znamionowg okablowania elektrycznego lub wytgcznikéw. To
ustawienie moze by¢ ustawione tylko przez upowaznionego eksperta.

W trybie demonstracyjnym urzadzenie bedzie dziata¢ jak zwykle, lecz bez
mozliwosci nagrzewania naczyn kuchennych.

Po uruchomieniu urzadzenia i wigczeniu tego trybu, na wyswietlaczu pojawia
sie przez chwilg symbol ,d”;

Bez interakcji z uzytkownikiem urzgdzenie wytgczy sie automatycznie po
10 minutach.



Konserwacja

Czyszczenie szklanej ptyty
WSKAZOWKA!

Przed czyszczeniem plyty grzewczej nalezy aktywowac blokade przed dzieémi.

Codzienne czyszczenie

* Mimo ze rozlane potrawy nie moga przypali¢ sig do szkta, zalecamy czyszczenie ptyty grzewczej
bezposrednio po jej uzyciu.

¢ Do codziennego czyszczenia najlepsza jest wilgotna Sciereczka z tagodnym srodkiem czyszczacym.

¢ Osuszy¢ papierem kuchennym lub suchg $cierkg do wycierania naczyn.

Uporczywe plamy

e Uporczywe plamy mozna usungé réwniez za pomocg tagodnego srodka czyszczgcego, np. ptynu
do mycia naczyn.

e  Zacieki wodne i kamien mozna usung¢ za pomocg octu czyszczacego.

¢ Trudne do usuniecia moga by¢ slady metali (powstate na skutek przesuwania patelni). Dostepne
sa specjalne produkty do usuwania tego typu zabrudzen.

* Do usuwania rozlanej zywnosci nalezy uzywac¢ skrobaka do szkta. Roztopiony plastik i cukier
réwniez najlepiej usuwac skrobakiem do szkta.

UWAGA!
* Nigdy nie uzywac materiatéw Sciernych. Pozostawiajg one rysy, w ktérych moze gromadzi¢ sig
brud i kamien.

¢ Nigdy nie uzywaé ostrych przedmiotéw, takich jak wetna stalowa lub zmywaki do szorowania.

Czyszczenie elementdéw palnika woka
UWAGA!

Elementéw palnika nie nalezy my¢ w zmywarce do naczyn.

Detergenty do zmywarek mogg powodowac korozje czesci palnika!

Trwate plamy na emalii (wsporniki patelni, pokrywy palnikéw)

Uporczywe plamy najlepiej usuwaé ptynnym srodkiem czyszczgcym lub gabka z tworzywa sztucznego.
Nigdy nie uzywaé proszku do szorowania, druciakéw, ostrych przedmiotéw lub agresywnych srodkéw
czyszczacych.

Mosiezne czesci palnika woka

Niektdre czesci palnika woka sg wykonane z mosigdzu. Nierzadko dochodzi do zmiany koloru mosiadzu
na skutek wysokich temperatur wystepujgcych podczas uzytkowania woka.

WSKAZOWKA!

Dodatkowe wskazowki dotyczace konserwacji i czyszczenia mozna znalezé na stronie internetowe;!
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Rozwigzywanie probleméw

Informacje ogdlne
UWAGA!

W przypadku zauwazenia pekniecia szklanego blatu (nawet niewielkiego), nalezy natychmiast
wytaczy¢ plyte grzewcza, odtaczyc jg od zasilania i zamkng¢ doptyw gazu.

Nastepnie nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Tabela usterek i btedéw
Jesli Twoja ptyta nie dziata prawidtowo, nie zawsze oznacza to, ze jest uszkodzona. Sprawdz punkty
wymienione w ponizszej tabeli lub odwiedz naszg strong internetowg, aby uzyskac¢ wigcej informacji.

Objaw

Przy pierwszym podtaczeniu
urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawiaja sie znaki.

Wentylator pracuje jeszcze przez
kilka minut po wytaczeniu ptyty
grzewcze;j.

Przy kilku pierwszych uzyciach
ptyty kuchennej wyczuwalny jest
lekki zapach.

Z ptyty grzewczej rozlega sie
tykajacy dzwiek.

Koto dna naczynia pozostaje
widoczne po czyszczeniu.

Patelnie hatasuja podczas
gotowania.

Wigczytes$ strefe gotowania, ale
wyswietlacz ciggle miga.

Jedna ze stref gotowania nagle
przestaje dziata¢ i stychaé sygnat
dzwiekowy.

Mozliwa przyczyna

Jest to standardowa procedura
konfiguracji.

Ptyta grzewcza stygnie.

Nowe urzadzenie sig nagrzewa.

Jest to spowodowane
ogranicznikiem mocy na
przedniej i tylnej strefie. Delikatne
tykanie moze wystepowac
réwniez przy nizszych
ustawieniach.

Zanieczyszczone dno naczynia
uzyte w strefie gotowania.

Jest to spowodowane
przeptywem energii z ptyty
grzewczej do patelni.

Uzywana patelnia nie jest
odpowiednia do gotowania
indukcyjnego lub ma $rednice
mniejszg niz 12 cm.

Ustawiony czas dobiegt konca.

Rozwiazanie

Normalna obstuga.

Normalna obstuga.

Jest to normalne dziatanie, ktére
ustepuje po kilkukrotnym uzyciu
ptyty. Nalezy przewietrzy¢
kuchnie.

Normalna obstuga.

Wyczys$¢ ptyte indukeyjng za
pomoca $rodka czyszczacego
dla ptyt ceramicznych i usun
brud/ttuszcz z dna naczynia.

Jest to normalne w przypadku
niektérych patelni, szczegdlnie
przy wysokich ustawieniach. Nie
jest to szkodliwe ani dla patelni,
ani dla ptyty grzewczej.

Nalezy uzyé odpowiedniej patelni
(patrz rozdziat ,,Uzytkowanie
plyty indukcyjney”).

Wytaczy¢ sygnat, naciskajac
przycisk - lub + na timerze.



Rozwigzywanie problemow

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Objaw

Ptyta grzewcza nie dziata i nic nie
pojawia sie na wyswietlaczu.

Strefa zatrzymuje sie w sposob
niezamierzony i pojawia sig
wskaznik ciepta resztkowego.

Gdy tylko wiaczy sieg ptyte
grzewcza, wybucha bezpiecznik.

Przycisk Celsius°Cooking™
miga, podobnie jak przycisk
ustawionej metody gotowania i
wyswietlacz.

Niestabilne potaczenie pomigdzy
naczyniami a ptytg grzewcza.

Klawisz ustawionej metody
gotowania Celsius®Cooking™
miga razem z wyswietlaniem
ustawionej temperatury podczas
uzywania sondy.

Gdy tylko wiaczy sig ptyte
grzewcza, wybucha bezpiecznik.

Pekta ptyta szklano-ceramiczna

Kody btedéw
Kod btedu Objaw
Er03

sie Er03.
E2

sie E2.
U400

Na wyswietlaczu pojawia

Na wyswietlaczu pojawia

Na wyswietlaczu pojawia
sie U 400 z ciggtym

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania z powodu
uszkodzonego kabla lub
wadliwego potgczenia.

Strefa jest przegrzana.

Urzadzenie jest nieprawidtowo
podtgczone.

Naczynie Celsius°Cooking™ jest
przypisane do niewtasciwej strefy
gotowania.

Staba bateria w naczyniu lub
niestabilne potaczenie bluetooth.

Sonda Celsius°Cooking™ Probe
jest wyjeta lub nie styka sie z
zawarto$cig naczynia. Albo
temperatura gwattownie spadta,
np. w wyniku dodania zimnej
wody.

Urzadzenie jest nieprawidtowo
podtaczone.

Mozliwa przyczyna

Panel sterowania jest

zabrudzony lub zalany

woda.

podgrzana w strefie
gotowania.

wysokie.

sygnatem dzwiekowym.

Pusta patelnia zostata

Napigcie w sieci jest zbyt

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ bezpieczniki lub
wytagcznik elektryczny (jesli nie
ma wtyczki).

Po ostygnieciu ptyty mozna
kontynuowac gotowanie.

Sprawdz potgczenia elektryczne.

Wyijaé naczynie i
przyporzadkowac je ponownie.

Wytacz ptyte grzewczg na 10
sekund i/lub wymien baterig.

Umiesci¢ sonde temperatury z
powrotem lub zmieni¢ jej
potozenie — nacisng¢ przycisk
trybu gotowania, jesli sonda nie
jest wykrywana automatycznie.

Sprawdz potgczenia elektryczne.

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
Skontaktowac sie z instalatorem.

Uwaga! Uszkodzonego panelu
szklano-ceramicznego nie wolno
wyrzucac do pojemnika na szkto;
nalezy go przekaza¢ do
gminnego centrum recyklingu
odpadow.

Rozwigzanie

Wyczys¢ panel
sterowania.

Poczekaj, az strefa
gotowania ostygnie lub
napetnij patelnie
produktami spozywczymi.

Podtacz urzadzenie
zgodnie z tabliczkg
znamionowa i instrukcjg.
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Rozwigzywanie problemow

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Kod btedu
E7

E8

E65

E66

E67

UWAGA!

Objaw

Na wyswietlaczu po
skonfigurowaniu
potaczenia Wi-Fi pojawia
sie komunikat E7.

Na wyswietlaczu pojawia
sie E8.

Na wyswietlaczu pojawia
sie napis E65 oraz miga

napis Celsius°Cooking™.

Znak E66 miga razem z
przyciskiem
Celsius°Cooking™.

Znak E67 miga razem z
przyciskiem
Celsius°Cooking™.

Mozliwa przyczyna

Nie udato sie nawigza¢
potaczenia z siecig Wi-Fi.

Wentylator jest
zablokowany (np. przez
przedmiot w szufladzie).

Nieobstugiwane sg
naczynia inne niz
Celsius°Cooking™.

Nie znaleziono naczynia
kuchennego
Celsius°Cooking™ (pusta
bateria, poza zasiggiem

itp.).

Brak naczynia kuchennego
Celsius°Cooking™.

Rozwiagzanie

Nalezy sprébowac
ponownie podtaczy¢
urzgdzenie do sieci.
Nalezy sie upewni¢, ze
nowe urzgdzenia mogag
taczy¢ sie z siecig (np.
wytgczone jest filtrowanie
adresow MAC).

Odblokuj wentylator,
odtgcz urzadzenie od
napigcia na 10 sekund.

Nalezy uzywaé naczyn
Celsius°Cooking™.

Nalezy wymienic¢ baterie.

Jesli nasadka uchwytu jest
prawidtowo zamontowana;
wymien baterig.

W przypadku innych kodéw bteddéw: nalezy zapisa¢ kod btedu i skontaktowac sig z serwisem.



Objaw

Rozwigzywanie probleméw
z Wi-Fi

Ikona Wi-Fi nie jest
wyswietlana.

Konfiguracja sieci Wi-Fi sie
nie powiodta.

Sie¢ domowa nie jest
wyswietlana podczas
konfiguracji potaczenia.

W aplikacji mobilnej ptyta
kuchenna jest wyswietlana
jako odtgczona

Inny problem z siecig Wi-Fi.

Proces aktualizaciji
oprogramowania
sprzetowego sie nie powiddt.

Objaw
Palnik wok

W poblizu urzgdzenia
wyczuwalny jest zapach
gazu.

Rozwigzywanie problemow

Mozliwa przyczyna

Wi-Fi jest wytgczone.

Problemy z siecig domowa.

Sie¢ domowa nie dziata na
czestotliwosci 2,4 GHz, sie¢
jest ukryta lub sita sygnatu
jest zbyt staba.

Wi-Fi jest wytaczone lub
wystepuja problemy z siecig
domowsa.

Ré6zne przyczyny.

Utracone potgczenie
internetowe lub przerwane
zasilanie.

Mozliwa przyczyna

Przytacze urzadzenia jest
nieszczelne.

Rozwigzanie

Nalezy wytgczy¢ ptyte grzewcza, a
nastepnie dotkng¢ przycisku
wigczania/wytgczania i przytrzymac go
przez 5 sekund.

Nalezy sprawdzi¢, czy sygnat sieci
domowej jest silny i czy dziata
potaczenie internetowe.

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia sieciowe.
Upewnic¢ sie, ze sie¢ ma czestotliwosé
2,4 GHz i jest widoczna. Jesli sygnat
jest zbyt staby, sprobowaé przesunaé
router sieciowy blizej urzadzenia.

Upewnic¢ sig, ze Wi-Fi jest wtaczone, a
potaczenie internetowe w sieci domowej
dziata. W razie potrzeby powtorzy¢
konfiguracje potaczenia.

Najpierw wytgczy¢ sie¢ Wi-Fi i wtgczyé
ja ponownie. Sprawdzi¢, czy dziata
potaczenie z Internetem w sieci
domowej. W razie potrzeby powtdrzy¢
konfiguracje potaczenia.

Wigcej informaciji na temat
rozwigzywania probleméw mozna
znalez¢ na stronie www.connectlife.io
lub kontaktujgc sie z dziatem
serwisowym.

Przed ponowng préba nalezy sie
upewnicé, ze zasilanie nie jest przerwane
i ze potgczenie z Internetem jest
stabilne. W przypadku ponownego
niepowodzenia nalezy skontaktowaé
sie z dziatem serwisu.

Rozwigzanie

Zakre¢ gtéwny zawor zasilania gazem.
Skontaktuj sie z instalatorem.
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Rozwigzywanie problemdéw

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Objaw Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Palnik nie zapala sig. Podtagczenie elektryczne jest Skontaktuj sie z instalatorem.
nieprawidtowe.

@ Uszkodzony Wymien bezpiecznik lub ponownie
bezpiecznik/wytgczony wiacz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;j.

bezpiecznikowe;j.

Swieca zaptonowa (1) Oczys$é/osusz Swiece zaptonowa.
zabrudzona/zawilgocona.

Nieprawidtowo umieszczone Uzyj nacie¢ centrujgcych do ztozenia

czesci palnika. czesci palnika.
Czesci palnika Oczysc/osusz czesci palnika. Upewnij
zabrudzone/wilgotne. sie, ze otwory odptywowe sg otwarte.
Gtéwny zawor zasilania Otworzy¢ gtéwny zawor gazowy.
gazem zamkniety.
Usterka w sieci gazowej. Skonsultuj si¢ z dostawcg gazu.
Butla lub zbiornik gazu jest  Podtgcz nowa butle gazowa lub zleé
pusty. napetnienie zbiornika.
Uzyto niewtasciwego rodzaju Sprawdz, czy uzywany gaz jest
gazu. odpowiedni dla urzadzenia. Jesli nie jest
on prawidtowy, skontaktuj sie z
instalatorem.
Palnik nie pali sie Nieprawidtowo umieszczone Uzyj naciec centrujgcych do ztozenia
réwnomiernie. czesci palnika. czesci palnika.
Czesci palnika Oczysé/osusz czesci palnika. Upewnij
zabrudzone/wilgotne. sie, ze otwory odptywowe s3 otwarte.
Uzyto niewtasciwego rodzaju Sprawdz, czy uzywany gaz jest
gazu. odpowiedni dla urzgdzenia. Jesli nie jest
on prawidtowy, skontakiuj sie z
instalatorem.
Palnik gasnie po zapaleniu. Termoelement (2) jest Wyczysé/wysusz termoelement.
zanieczyszczony.
Pekta ptyta szklano- Zamknij wytacznik gtéwny gazu i wyjmij
ceramiczna wtyczke z gniazdka. Skontaktuj sie z
instalatorem.

Uwaga! Uszkodzonego panelu szklano-
ceramicznego nie wolno wyrzucaé do
pojemnika na szkto; nalezy go
przekazac¢ do gminnego centrum
recyklingu odpadéw.



Dane techniczne

Informacje dotyczgce rozporzagdzenia (tylko UE) 66/2014

Pomiary zgodne z EN60350-2 / EN 30-2-1

Model HIG89524BGFx HIG89524BGBx HIG89524MGFx HIG89524MGBXx
Typ ptyty grzejnej Ptyta gazowo- Ptyta gazowo- Ptyta gazowo- Ptyta gazowo-
indukcyjna indukcyjna indukcyjna indukcyjna

Liczba elektrycznych stref 4
i/lub obszaréw gotowania

Technologia grzewcza  Strefy i obszary
gotowania
indukcyjnego

Dla nieokragtych stref lub 22,0 x 18,0 cm
obszaréw gotowania:

dtugosé i szerokosc

powierzchni uzytkowej dla

kazdej ogrzewanej

elektrycznie strefy, lub

obszaru gotowania

Zuzycie energii na strefe  193,6
lub obszar gotowania w
przeliczeniu na kg (EC

gotowania elekirycznego) W

Wh/kg

Liczba palnikéw 1
gazowych

Efektywnosé 56,5

energetyczna na palnik
gazowy (EE papika
gazowego) W procentach

Informacje dotyczace zgodnosci

Typ urzadzenia radiowego
Zakres czestotliwosci pracy
Maksymalna moc wyjsciowa

Typ emisiji:

Typ urzadzenia radiowego
Zakres czestotliwosci pracy
Maksymalna moc wyjsciowa

Maksymalne wzmocnienie sygnatu

4

4 4

Strefy i obszary  Strefy i obszary  Strefy i obszary
gotowania gotowania gotowania
indukcyjnego indukcyjnego indukcyjnego

22,0x18,0cm 22,0x18,0cm 22,0x18,0cm

193,6 193,6 193,6
1 1 1
56,5 56,5 56,5

HSCIM — 1 modut

2402,0 - 2480,0 MHz

7,63 dBm EIRP $rednia (obliczeniowa)
G1D

Modut Wi-Fi

2412 - 2472 MHz

16,8 dBm EIRP $rednia (obliczeniowa)
0dBi

55



56

Dane techniczne

Typ urzadzenia radiowego Modut BLE

Zakres czestotliwosci pracy 2402 - 2480 MHz

Maksymalna moc wyjs$ciowa 7,63 dBm EIRP $rednia (obliczeniowa)
Maksymalne wzmocnienie sygnatu 0 dBi

ASKOz powyzszym oswiadcza, ze ptyta gazowo-indukcyjna z wyposazeniem radiowym jest zgodna
z dyrektywa 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym:
www.celsiuscooking.com/DoC.



Montaz

W przypadku uszkodzenia przewodu przytgczeniowego, moze go
wymienic jedynie producent lub jego pracownik serwisu czy tez inna
odpowiednio wyszkolona osoba, co pomoze unikngé
niebezpieczenstwa porazenia prgdem.

Bezpieczenstwo
Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac naprawczych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci zasilajgce;j.

Uszkodzone czgsci moga by¢ wymieniane tylko na czesci oryginalne. Producent moze jedynie
zagwarantowac zgodnos¢ z wymogami bezpieczenstwa czesci oryginalnych.

Jezeli instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia nie beda przestrzegane, producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za powstate szkody.

Urzadzenie moze by¢ podtgczane jedynie przez instalatoréw z odpowiednimi uprawnieniami.

Przed instalacjag nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji mediow (napiecie, czestotliwosé,
rodzaj gazu oraz cisnienie gazu) oraz ustawienia urzgdzenia sg prawidtowe.

Informacje o znamionowym napieciu, czestotliwosci, rodzaju gazu oraz kraju, dla ktérego przeznaczone
jest urzadzenie, znajdujg sig na tabliczce znamionowe;j.

Sprawdz urzgdzenie pod katem uszkodzen transportowych. Nie podtgczaj uszkodzonego urzadzenia.

Sciany oraz blat kuchenny w poblizu urzadzenia powinny by¢ odporne na temperatury co najmniej do
105 °C.

Blat kuchenny, na ktérym montowana bedzie ptyta grzejna, powinien by¢ ptaski.

Podtaczenie elektryczne
* Urzadzenie nalezy uziemié.
* Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z krajowymi i lokalnymi przepisami.

e W przypadku urzadzen klasy | nalezy sprawdzié, czy instalacja elektryczna w domu zapewnia
prawidtowe uziemienie.

¢ Gniazdko elektryczne oraz wtyczka powinny by¢ zawsze dostepne.

* Jezeli urzgdzenie stacjonarne nie jest wyposazone w przewod zasilajacy i wtyczke lub w inny
sposéb odtgczenia od sieci elektrycznej, posiadajacy separacije stykow na wszystkich biegunach,
ktory zapewnia petne odtgczenie w warunkach przepigcia kategorii lll, sposoby odtgczenia musza
by¢ wtgczone do statego okablowania zgodnie z zasadami okablowania. Dotyczy to réwniez
urzgdzen z przewodem zasilajgcym i wtyczka, jezeli wtyczka nie jest tatwo dostepna po
zainstalowaniu urzadzenia. Wymaganie to spetnia zastosowanie wytgcznika sieciowego
odtaczajacego wszystkie bieguny zasilania z co najmniej 3-milimetrowg separacja stykow, ktory
jest wbudowany w state okablowanie.

* Kabel potgczeniowy powinien swobodnie zwisac i nie powinien by¢ prowadzony w szufladzie.

* Do podtaczenia nalezy uzy¢ zatwierdzonego kabla o odpowiedniej srednicy, dostosowanej do
danego potaczenia. Ostona kabla powinna by¢ wykonana z gumy (najlepiej typu HO5V2V2 lub
HO7V2Vv2).

* Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze napigcie podane na tabliczce znamionowej jest
zgodne z napigciem w Twojej sieci zasilajgce;j.

e Podtgczenie powinno by¢ dostosowane do pradu i bezpiecznikow.
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Urzadzenie nie powinno by¢ podtaczane do sieci elekirycznej za pomocg adaptera

wielogniazdkowego lub przedtuzacza, poniewaz nie mozna zagwarantowac bezpiecznego

uzytkowania sprzetu.

Po zainstalowaniu czg$ci przewodzgce prad elektryczny i czesci izolowane muszg by¢
zabezpieczone przed dotknigciem.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie uzycie $rub lub elementéw ztgcznych do instalacji zgodnie z instrukcjg montazu moze
spowodowaé porazenie pradem.

Przytacze gazu

Przytacze gazu 1/2” ISO 228 /1ISO 7-1 / EN 10226-1 (1/2” ISO 228 / tylko FR 1/2” 1ISO 228).

Przytacze gazowe musi by¢ zgodne z krajowymi i lokalnymi rozporzadzeniami. Dane techniczne
gazu znajduja sie na stosownej etykiecie.

Urzadzenie nie jest podtgczane do urzgdzenia odprowadzajgcego produkty spalania. Nalezy je
zainstalowac i podtgczy¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Szczegding uwage nalezy zwrocic
na obowigzujgce wymagania dotyczace wentylaciji.

Zaleca sie podtgczenie ptyty gazowej za pomoca sztywnej rury. Dozwolone jest takze podtgczanie
za pomocg specjalnie zaprojektowanych elastycznych przewoddw bezpieczenstwa.
Rura za piekarnikiem powinna by¢ w cato$ci wykonana z metalu.

Przewdd bezpieczenstwa nie moze by¢ zgiety ani stykac sie z ruchomymi elementami wyposazenia
kuchennego.

Zawor doptywu gazu powinien znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu.

Tego urzgdzenia nie mozna konwertowac z gazu ziemnego na LPG ani z LPG na gaz ziemny (dla
tego modelu nie sg dostgpne zestawy do konwers;ji).



Przygotowanie do montazu
Wolna przestrzen wokoét urzagdzenia
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Do zabudowy
Wymiary urzadzenia

Tas$ma uszczelniajgca

Szklana taca ociekowa

Przytagcze gazu
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Montaz

1/2"150 228

1/2"EN 10226-1 A OSTRZEZEN'E'

& Tego urzadzenia nie mozna konwertowac z

gazu ziemnego na LPG ani z LPG na gaz
ziemny (dla tego modelu nie sg dostepne
Tasma PTFE zestawy do konwersji).

G20/20 mbar G30/31 28-30/37 mbar

Palnik wok 6,0 kW 4,5 kW

Podtaczenie elektryczne
Okreslanie istniejgcego potaczenia elektrycznego

Sprawdz napiecie. Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na tabliczce
znamionowej jest zgodne z napieciem w Twojej sieci zasilajgcej. Napigcie sieci energetycznej
(220-240 V miedzy L a N) powinno by¢ sprawdzone przez eksperta za pomoca odpowiedniego
urzadzenia pomiarowego.

Nalezy sprawdzic istniejgce napiecia zgodnie z ponizszymi schematami.

3 fazy — 1 przewdd neutralny 2 fazy — 1 przewod neutralny i izr — 1 [l

neutralny
L1 12 L3 N L1 12 N L N
400V | 400V 230V 1 400V 1
. 400V ; . 230V ) N
< 230V
. 230V . 230V 230V

Schemat potaczen
Zapoznaj sie ze schematami elektrycznymi umieszczonymi na spodzie urzadzenia.

@5 43 2 1

Otworz pokrywe skrzynki zaciskdw przytgczeniowych.

Przewdd zasilajgcy nalezy przeprowadzi¢ przez odcigzacz przewodu (zacisk), ktéry zabezpiecza
przewdd przed wyciggnieciem.

Podtaczy¢ przewody zgodnie z typem urzgdzenia.

Wykona¢ niezbedne potgczenia migdzy zaciskami za pomocg dostarczonych mostkéw zaciskowych.

Mostki zaciskowe sg dostarczane osobno.
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Ogranicznik pradu
Patrz rozdziat ,Ustawienia”, pod parametrem Con — Ogranicznik pradu, aby ustawi¢ parametr. Parametr

musi by¢ ustawiony przed umieszczeniem jakiegokolwiek naczynia na ptycie grzewczej lub wigczeniem
strefy gotowania.

/\ OSTRZEZENIE!

Parametry ogranicznika prgdu musza by¢ ustawione przez zarejestrowanego i wykwalifikowanego
instalatora w zaleznosci od potaczenia i wytgcznikéw. Prosimy o doktadne zapoznanie sige z
przepisami bezpieczenstwa i instrukcjg montazu.

UWAGA!

Ustawienie nizszej wartosci parametru ogranicznika prgdu moze spowodowac zmniejszenie
wydajnosci ptyty indukcyjne;.

Patrz schematy potaczen dla napiecia pomiedzy przewodami fazowymi i neutralnymi oraz napiecia
pomiedzy samymi przewodami fazowymi.

Przekroj poprzeczny zylty przewodu zasilajacego powinien wynosi¢ co najmniej 1,5 mm? dla
nastepujacych ustawien ogranicznika pradu, ktére powinny by¢ dostosowane do wytacznikdw:

Ustawienia Typ potaczenia Typ llos¢ i przekroj zyt kabla
ogranicznika pradu przewodu  zasilajagcego
zasilajgcego

3x16 A/3x13 A/ 3 fazy — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F  5x1,5mm?

3x10 A/3x06 A

2x16 A/2x13 A/ 2 fazy — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F 4 x1,5mm?

2x10 A/ 2x06 A

2x16A 2 fazy — 2 przewody neutralne  HO5V2V2-F  5x 1,5 mm?
(tylko dla przewoddw neutralnych)

3x16A 3 fazy (tylko dla BE) HO5V2V2-F 4 x1,5mm?

2x32A 2 fazy — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F 4 x 4,0 mm?

1x48 A/ 1x35 A 1 faza — 1 przewod neutralny HO5V2V2-F 3 x 6,0 mm?

1x32 A/1x25 A 1 faza — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F 3 x 4,0 mm?

1x20 A 1 faza — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F  3x2,5mm?

1x16 A 1 faza — 1 przewod neutralny HO5V2V2-F  3x1,5mm?



Podtgczanie i testowanie

Montaz

/\ OSTRZEZENIE!

Sprawdzi¢ szczelnosé potaczen.
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Aspekty srodowiskowe

Utylizacja urzadzenia i opakowania

Do produkcji tego urzadzenia uzyto materiatow przyjaznych dla srodowiska. Po zakonczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nalezy zutylizowa¢ w spos6b odpowiedzialny. Aby uzyska¢ wiecej informac;ji
na ten temat, zwroc sie do wtadz lokalnych.

Opakowanie urzadzenia podlega recyklingowi. Stosowane byty nastepujace materiaty:

e Kkarton;
* folia polietylenowa (PE);
* Bezfreonowy polistyren (twarda pianka polistyrenowa).

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposéb odpowiedzialny i zgodnie z przepisami rzgdowymi.

Produkt zostat oznaczony symbolem przekreslonego kosza na $mieci,
aby przypomniec¢ o obowigzku oddzielnej utylizaciji elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego. Oznacza to, ze po zakoriczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nie moze by¢ wyrzucane razem z normalnymi
odpadami domowymi. Urzgdzenie musi zosta¢ przekazane do
specjalnego punktu komunalnego zajmujacego sig selektywna zbidrkg
odpaddw lub do sprzedawcy $wiadczgcego takg ustuge.

Selektywna zbidrka urzgdzen gospodarstwa domowego pomaga
zapobiegac potencjalnym negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia

ludzkiego, spowodowanym niewtasciwg utylizacjg. Zapewnia ona
_ mozliwos$¢ odzyskania materiatéw, z ktérych sktada sie urzadzenie, co
pozwala na uzyskanie znacznych oszczednos$ci energii i surowcow.

UWAGA!

Uwaga! Uszkodzonego panelu szklano-ceramicznego nie wolno wyrzucac¢ do pojemnika na szkto;
nalezy go przekaza¢ do gminnego centrum recyklingu odpadow.

Deklaracja zgodnosci

C € Niniejszym o$wiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne z wymaganiami
europejskich dyrektyw, rozporzgdzen oraz regulacji, a takze wymogow
okreslonych w przywotanych normach.



Notatki
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Karta identyfikacyjna urzadzenia znajduje sie na spodzie urzadzenia.

Tutaj przyklei¢ karte identyfikacyjng urzagdzenia.

el ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com

LT

902794-a6

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian.
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