gorenje

INTEGREERITUD AHJU

KOMBINEERITUD
MIKROLAINEAHJUD
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See detailne juhend on lisatud seadmele, et muuta selle kasutamine voimalikult lintsaks.
Juhend vdimaldab teil 6ppida oma uut seadet kasutama nii kiiresti kui voimalik.
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vOi kohaliku laoga, kust seade tarniti. Telefoninumbri leiate arvelt voi saatelehelt.

Paigaldamise ja ihendamise juhised on eraldi lehel.
Kasutamise, paigaldamise ja GUhendamise juhendid on saadaval ka meie kodulehel:

http://www.gorenje.com

Jargmiseid simboleid kasutatakse kogu juhendis ja nendel on jargnev tdhendus:

O~ TEAVE!
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Ohutusnouded

OLULISED OHUTUSALASED_ABINGUD - LUGEGE
HOOLIKALT JUHENDIT JA JATKE SEE ALLES
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele
on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud juhtmestik peab olema
teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Katkestamise meetod tuleb fikseeritud juhtmetele inkorporeerida
juhtmeskeemi jargi.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha
ulekuumenemise valtimiseks.

Kui toitejuhe on kahjustunud, siis ohtude (ainult
Uhendusjuhtmega kodumasinate puhul) ennetamiseks tuleb
lasta see valja vahetada tootjal, selle teeninduses voi sarnase
kvalifikatsiooniga isikul.

Seda seadet voivad kasutada 8aastased ja vanemad lapsed
ning piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete véimete voi
ilma kogemuste ja teadmisteta isikud, kui neid jalgitakse voi
juhendatakse seadme kasutamisel ja kui nad moistavad
kaasnevaid ohte. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.
Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta seadet puhastada ega
kasutajapoolset hooldust teostada.

HOIATUS: juurdepaéasetavad osad voivad kasutamise ajal
kuumeneda. Noored lapsed tuleb hoida seadmest eemale.



HOIATUS! Seade ja mdned selle juurdepéadsetavad osad voivad
kasutamise ajal vaga kuumaks minna. Olge ettevaatlik, et véaltida
kUtteelementide puudutamist. Alla 8aastaseid lapsi tuleks
seadmest eemal hoida, valja arvatud juhul, kui nad on pideva
jarelevalve all.

Seade pole ettenahtud t6dtama valiste taimerite vOoi
spetsiaalsete juhtsisteemide jargi.

Arge kasutage ahjuukse klaasi/pliidi hingedega katete klaasi
(nagu asjakohane) puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need
voivad pinda kriimustada, mis voib pdhjustada klaasi
purunemise.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupesureid ega
kdrgsurvepesureid, kuna see voib pdhjustada elektril6dgi.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist kontrollige, et ahi on
vooluvorgust eemaldatud, et hoida dra voimaliku elektrilddki.

Arge kunagi valage vett otse ahjudéne pdhja.
Temperatuurierinevused voivad emailikihti kahjustada.

Mikrolaineahju ohutu kasutamine

HOIATUS: Seadme kombineeritud reziimis kasutamisel tekkivate
Ulikdrgete temperatuuride tottu on lastel soovitatav ahju
kasutada ainult taiskasvanu jarelevalve all.

HOIATUS: Kui uks vdi ukse tihendid on kahjustatud, ei tohi ahju
kasutada enne, kui selle on parandanud padeyv isik.

HOIATUS: Kaigil teistel peale padevate isikute on darmiselt
ohtlik teha mistahes hooldus- voi remonditdid, mis hélmavad
mikrolainetega kokkupuute eest kaitsva katte eemaldamist.



HOIATUS: Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi kuumutada
suletud anumates, kuna need vdivad plahvatada.

Seade on ette nadhtud kasutamiseks kodumajapidamistes ja
sarnastes keskkondades, néiteks:

® todtajate puhkeruumid kauplustes ja muudes
t6okeskkondades;

® talumajapidamised;

® kdlaliste majutustiksused hotellides, motellides ja muudes
majutus- voi 60bimisasutustes;

® bed and breakfast tllpi majutusasutused.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid
toidundusid.

Mikrolaineahjus kUpsetades arge kasutage toidu vai jookide
jaoks metallanumaid.

Kuumutades toitu plast- voi paberanumates hoidke ahjul silma
peal, sest selline pakend voib suttida.

Jookide kuumutamine mikrolainetega voib pohjustada hilinenud
vulkaanilist keemist. Seet6ttu olge kuumutatud joogiga anuma
kasitsemisel ettevaatlik. Selle valtimiseks asetage kuumutamise
ajal anumasse mittemetallist ese (nt puidust, klaasist voi
plastikust lusikas).

Pdletuste valtimiseks tuleks lutipudelite ja imikutoidupurkide
sisu enne toitmist loksutada voi segada ning kontrollida nende
temperatuuri.



Mikrolaineahjus ei tohi kuumutada koorega mune, sest need
voivad plahvatada, isegi parast mikrolaineahjus kuumutamist.

Kui markate suitsu, lUlitage seade vélja voi eemaldage see
vooluvorgust ja hoidke ahju ust leekide summutamiseks
suletuna.

Mikrolaineahi on ette nahtud toidu ja jookide soojendamiseks.
Toidu vai riiete kuivatamine ja kuumade pakkide voi patjade,
susside, k&snade, niiskete lappide jms kuumutamine voib
pohjustada vigastusi, stttimist voi tulekahju.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ning eemaldada toidujaagid.

Ahju mitte hoidmine puhtana vdib pdhjustada pinnakahjustusi,
mis vdib mojutada seadme eluiga ja pdhjustada ohtlikke
olukordi.

Kui seade on integreeritud uksega kodgikappi, peab kapiuks
olema seadme kasutamise ajal avatud.

Muud tahtsad ohutushoiatused

Seade on ettenshtud kasutamiseks koduses majapidamises. Arge kasutage seda muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmiseks, lemmik- v6i muude loomade, paberi, riiete, taimede jne kuivatamiseks,
kuna see véib pdhjustada vigastusi voi tuleohtu.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud
juhtmestik peab olema teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Soovitame (seadme kaalu t6ttu) seadme kandmiseks ja paigaldamiseks kasutada véhemalt kahte
inimest.

Arge t6stke seadet ukse kdepidemest kinni hoides.

Ahju uksehinged véivad liigse koormuse korral viga saada. Arge seiske ega istuge avatud ahjuuksel
ega nodjatuge sellele. Samuti &rge pange ahju uksele raskeid esemeid.

Kui selle seadme lahedal olevate muude seadmete toitejuhtmed takerduvad ahju uksesse, voivad
need viga saada, mis omakorda voib tekitada lUhise. Seetdttu veenduge, et muude seadmete
toitejuhtmed oleksid alati ohutus kauguses.

Kontrollige, et ventilatsiooniavad poleks blokeeritud ega ummistunud.



Arge vooderdage ahjudént alumiiniumfooliumiga ega hoidke ahju péhjas kiipsetusplaate ega muid
kéogindusid. See takistab ja vahendab ahjus ohuringlust, aeglustab kiipsemist ja havitab emailikihi.

KiUpsetamise ajal soovitame valtida ahjuukse avamist, kuna see suurendab elektritarbimist ja
kondensaadi teket.

Klpsetamise protsessi I6pus ja kiipsetamise ajal olge ahju ukse avamisel ettevaatlik, kuna sellega
kaasneb pdletamise oht.

Katlakivi kogunemise véltimiseks jatke ahjuuks pérast kiipsetamist voi ahju kasutamist lahti, et ahjudén
jahtuks toatemperatuurini.

Puhastage ahju alles siis, kui see on téielikult maha jahtunud.

Erinevate seadmete v6i komponentide vérvitoonide erinevused sama disainig toodete vahel véivad
ilmneda mitmesuguste tegurite mojul, nditeks erinevad nurgad, mille all seadmeid vaadatakse, erinevat
vérvi tausta, materjalide ja ruumi valgustuse téttu.

Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud. Uhendage seade vooluvérgust lahti ja helistage volitatud
teeninduskeskusesse.

Ahju saab ohutult kasutada nii kiipsetusplaadi siinidega kui ka ilma.
Arge hoidke ahjus esemeid, mis v&ivad ahju sisseliilitamisel tekitada ohu.

Ekraanil kuvatav kdrvalekalle pdeva kellaajast ei mdjuta seadme toimimist ja voib olla tingitud sageduse
koikumisest elektrivorgus.

Jélgige minimaalset kaugust ahju Glemise serva ja selle kohal oleva l&hima objekti vahel.

Mikrolaineahi on ette nahtud toidu ja jookide soojendamiseks. Toidu véi riiete kuivatamine ja kuumade
pakkide voi patjade, susside, kdsnade, niiskete lappide jms kuumutamine vdib pdhjustada vigastusi,
suttimist voi tulekahju.

Kasutage alati ahjukindaid, kui votate toitu ahjust vélja. Mdned potid, pannid voi kandikud véivad
neelata toidust parinevat soojust ja seetdttu muutuda véga kuumaks.

Veenduge, et kasutate ainult selliseid k66ginéusid, mis sobivad kasutamiseks mikrolaineahjus.
Arge kasutage terasest kdogindusid ega kuldsete voi hobedaste dekoratiivsete servade voi
kaunistustega ké6gindusid.

Arge jétke tarvikuid ega s66giriistu ahju, kui see on vélja liilitatud. Ahju kahjustamise valtimiseks
arge lulitage sisse tihja ahju.

Arge kasutage portselanist, keraamilisi v&i savist ndust, kui need materjalid on poorsed v&i kui néud
ei ole seest glasuuritud. Parast kuumutamist voib nendesse pooridesse tungiv niiskus pohjustada
pragunemist. Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks mdeldud ké6gindusid.

Lugege alati ja jargige toidupakendil olevaid mikrolaineahjus kuumutamise juhiseid.

Olge ettevaatlik alkoholi sisaldava toidu kuumutamisel, kuna ahju sees voib tekkida alkoholi ja 6hu
polev segu. Olge ukse avamisel ettevaatlik.

Metallist kdogitarvikute, kahvli, lusika, noa, klambrite voi kinnitusdetailide kasutamine kilmutatud
toiduainete pakenditel ei ole soovitatav, kui toitu valmistatakse v6i kuumutatakse mikrolaineahjuga
voi mikrolaine- ja konvektsioonahju kombinatsiooni abil. Parast kuumutamist segage toitu voi laske
sellel seista kuni kuumus on Uhtlaselt jaotunud.

Arge ihendage seadet vooluvérku, kui toiteahelasse on paigaldatud ELCB (maanduselekke kaitseliliti).



/\\ HOIATUS!
Enne seadme iihendamist lugege instruktsioonid tahelepanelikult Idbi. Seadme ebabigest
uhendamisest voi kasutamisest tingitud vead ja remont ei kuulu garantii alla.



Kodumasina kirjeldus

9 TEAVE!
Seadme funktsioonid ja varustus soltuvad mudelist.

Teie seadme pohivarustusse kuuluvad juhtkaablid, madal kiipsetusplaat ja rest.
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1. Juhtseade 5. Andmesilt
2. Ukse lUliti 6. Ahju uks
3. Valgustus 7. Ukse kéepide

4. Juhised - kipsetustasandid

Andmesilt - tooteteave

Ahju servale on kinnitatud seadme pohiteavet sisaldav andmesilt.

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX §
XXXXXX XXXXXX D 2
o 1 | { | S .
12 3 4 5 6 7 8
1. Seerianumber 5. ID/kood
2. Mudel 6. QR-kood (olenevalt mudelist)
3. Tulp 7. Tehniline teave
4. Kaubamark 8. Vastavusmargised/siimbolid
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Juhtseade

(vastavalt mudelile)

A B C D E

JiTY Vi sen © 0 A e KG °c
A e T Y T POl T Y T
] I [ % & ||_|,I_ll_m!
v v v
O, &) = 0 b|o
on | off pro bake auto bake extra bake light start | stop
| | | | | |
1 2 3 4 5 6 7 8
1. sisse | valja klahv
2. (pro bake) professionaalse reziimi klahv
3. (auto bake) automaatse reziimi klahv
4. Seadete valiku ja kinnituse nupp
- péorake nuppu, et valida seadistus
- vajutage nuppu seadistuse kinnitamiseks
5. (extra bake) lisafunktsioonide ja seadmete Uldiste seadete klahv
6. (tuli) klahv ahju valgustuse sisse ja vélja lulitamiseks
7. Sisse-véljalllitamise klahv kéivitamiseks v6i peatamiseks ning seadistuste kinnitamiseks
8. Naidik
A. klpsetussiisteemid, astmeline reziim (STEP)
B. spetsiaalsed kipsetusslsteemid, automaatprogrammid, grataanid
C. kell, taimerifunktsioonid, temperatuurisond, kiipsetusaeg
D. eriprogrammid, eelsoojendus
E. temperatuur, kaal, véimsus
2O~ TEAVE!

Klahvidelt parema vastuse saamiseks puudutage klahve sdrmeotsa suurema alaga. Iga kord, kui
vajutate klahvi, kdlab vastuseks llhike helisignaal (kui funktsioon on saadaval).

Seadme varustus

Margutuled

Ahju valgustus: ahju valgustus lUlitub sisse, kui avate voi sulgete ahjuukse, lUlitate ahju sisse,
kUpsetamisprotsessi I6pus ning kui puudutate ahju valgustuse klahvi juhtplokil.

Juhikud

Juhikud véimaldavad toitu valmistada voi kiipsetada 4 kdrgusel.
Juhikute kérgusastmeid, kuhu resti saab sisestada, loetakse alt Ules.
Juhikud 3 ja 4 on ette n&htud grillimiseks.

11



e Seadme sisestamisel peaks see digesti pddriema.
e Likake seade alati seadmesse I5puni.

Traatjuhikud

Juhtkaablite puhul sisestage alati traat-/vorerest
ja kiipsetusplaadid iga juhiku taseme Ulemise
ja alumise osa vahele.

Ahju ukse luliti

Kui ahju uks avatakse ahju t66tamise ajal, llitab lUliti ahjus kiittekehad, mikrolained ja ventilaatori
vélja. Kui uks suletakse, lulitab lUliti seadme uuesti sisse.

Jahutusventilaator

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab korpust, ust ja seadme juhtseadet. Parast ahju
véljalUlitamist t66tab jahutusventilaator ahju jahutamiseks veel lihikese aja.

Ahju seadmed ja tarvikud

HOIATUS!
Arge kunagi kasutage mikrolaineahjuga siisteemi kasutamisel metallresti, madalat
kiipsetusplaati, stigavat kiipsetusplaati ega mistahes muid metallosasid voi -tarvikuid.

1 I KLAASIST KUPSETUSVORM on méeldud
= toiduvalmistamiseks kodigi ahjuslisteemidega ja
ka mikrolainefunktsiooniga. Seda saab
kasutada ka serveerimisalusena.

T S TRAATREST kasutatakse
o — - grillimiseks/réstimiseks véi kiipsetatava toidu
panni, kiipsetusplaadi voi kiipsetusndu toena.

2y~ TEAVE!
Resti vorgul on turvariiv. Seetbttu tuleb
ahjust vélja tommates voreresti eestpoolt
natuke Ules tosta.

/ I I 7\ MADAL KUPSETUSPLAAT kasutatakse
lamedate ja vaikeste tainast toodete
valmistamiseks. Seda saab kasutada ka
tilgaalusena.

12



/\ HOIATUS!
Madal kiipsetusplaat v6ib ahjus
soojenedes deformeeruda. Kui see
maha jahtub, votab see algkuju tagasi.
Selline deformeerumine ei mojuta selle
funktsionaalsust.

. MADALAT PERFOREERITUD
KUPSETUSLEHTE kasutatakse
toiduvalmistamiseks slisteemides, mis
hélmavad auru sissepritset ja 6hkklpsetust.
Perforatsioon parandab 6huvoolu iimber toidu,
et tagada krobedam koorik.

Suure vedelikusisaldusega (vesi, rasv) toidu
valmistamisel asetage madal kiipsetusplaat voi
Uldotstarbeline stigav kipsetusalus Uhe astme
vorra madalamale, et seda kasutada
tilgaanumana.

HOIATUS!
Seade ja moned juurdepaasetavad osad kipuvad toiduvalmistamise ajal kuumaks minema.
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Enne esmakordset kasutamist

e Eemaldage ahjust tarvikud ja kdik pakendid (papp, vahtpolisturool).

e Piihkige ahju tarvikud ja sisustus niiske lapiga lile. Arge kasutage abrasiivseid ega tugevatoimelisi
lappe voi puhastusvahendeid.

e Kuumutage tihja ahju umbes Uhe tunni jooksul, nii et Glemine ja alumine kutteststeem on
temperatuuril 250 °C. Tunnete iseloomulikku uue ahju I6hna; seega Shutage selle protsessi ajal

ruumi pohjalikult.

Mikrolaineahju funktsioon

Mikrolaineid kasutatakse toidu kiipsetamiseks, rostimiseks ja sulatamiseks. Need véimaldavad
kiiret ja tdhusat toiduvalmistamist, toidu varvi véi kuju muutmata.

Mikrolained on teatud tiilipi elektromagnetiline kiirgus. Sellist kiirgust leidub meie keskkonnas tavaliselt
raadiolainete, valguse voi infrapunakiirte kujul. Mikrolainete sagedus on vahemikus 2450 MHz.

| \}q\h ]

Nende omadused on jargmised:

- mikrolained peegelduvad metallidelt,

- mikrolained liiguvad |8bi teiste materjalide,

- mikrolaineid neelavad vesi, rasvad ja suhkrumolekulid.

=
S @\

Kui toit puutub kokku mikrolainetega, hakkavad molekulid kiiresti likuma, tekitades seelébi soojust.
Mikrolained tungivad toidu sisse umbes 2,5 cm sligavusele. Kui toit on paksem, kiipseb toidu siidamik
juhtivuse teel, nagu tavalise toiduvalmistamise puhul.

/\ HOIATUS!
Arge kunagi kasutage ega aktiveerige mikrolainesiisteemi, kui ahi on tiihi.
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Esmakordne sisselulitamine

Pérast seadme Uhendamist voi parast pikemat voolukatkestust vilgub néidikul 12:00.

Esmalt valige ja kinnitage jargmised pohiseadistused.

9 TEAVE!

Muutke neid, pdorates NUPPU. Soovitud seadistuse kinnitamiseks vajutage NUPPU v&i puudutage
sisse-valjaliilitamise klahvi.

sem.

oL

sem.

br ht

1. KELLA SEADED
Seadistage kell/kellaaeg. Esmalt seadistage ja kinnitage minutid; seejarel
seadistage ja kinnitage tunnid.

9 TEAVE!
Kella hilisemaks seadistamiseks voi reguleerimiseks vaadake
peatlkki Lisafunktsioonid.

2. HELISIGNAALI TUGEVUS

Keskmine helitugevus on vaikeséte. Mérk VoL ja helisignaali helitugevuse
hetkel maédratud vaartus kuvatakse ekraanil. P66rake NUPPU, et klahvi
tugevust suurendada vo6i véhendada.

3. EKRAANI HAMARDI

Valguse keskmine intensiivsus on vaikesédte. Mark brht ja ekraani valguse
intensiivsuse hetkel méaratud véaartus kuvatakse ekraanil. P6drake
NUPPU, et valguse intensiivsust suurendada voi véhendada.

Pérast valitud séatete kinnitamist kuvatakse ekraanil kellaaeg. Seade on ootereziimis.

15



Seadistuste valimine

Liides voimaldab valida mitu tooreziimi:

Professionaalne reziim (pro bake)

Automaatreziim (auto bake)

Lisafunktsioonid (extra bake)

Astmeline programm (STEP) professionaalses reziimis (pro bake)
Automaatprogrammid automaatreziimis (auto bake)

9 TEAVE!
Poorake NUPPU , et kerida seadeid.

Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU.

Kriips ja nool néitavad parameetri asukohta, mida soovite seadistada.
Puudutage sisse-vdljaliilitamise klahvi, et programm kéivitada.
Klahvi sees | véljas toimimine:

Esmalt kinnitage valitud seadistus, vajutades NUPPU; seejarel muutke seadistust.

- lihike puudutus: ahju lulitamine sisse voi vélja, klipsetusprotsessi voi funktsiooni peatamine.
- pikk puudutus: ahju lilitamine madala energiatarbega (energiasaéstu) reziimile.
Ukski klahv ega NUPP pole aktiivne, vlja arvatud on | off klahv. Ahju sisseliilitamiseks

puudutage seda klahvi pikalt.

probake Professional reziim (pro bake)

See funktsioon vdimaldab seadistada klipsetusparameetrid — klpsetussiisteem, temperatuur, kiire

eelsoojendus ja kiipsetusaeg — vabalt kasutaja &randgemisel.

Puudutage pro bake klahvi ja seadistage jargnev:

A C D

|

+m

°
a

l > PREHEAT 8%

A klUpsetussisteem
C programmi kestus
D kiire eelsoojendus
E temperatuur/voimsus (mikrolaineahjuga ststeemide jaoks)

2O- TEAVE!

Mikrolaineahjuga kombineeritud slisteemides seadistage esmalt temperatuur. Kinnitage oma

valik, vajutades NUPPU; seejarel seadistage mikrolaineahju vdimsus.

Lisaks saab seadistada jargmise:

- taimeri funktsioonid (vt peattikki Taimeri funktsioonid)

- astmelise klipsetamise reziim (STEP) (vt peattikki Astmeline programm)
- grataén (GRATIN) (vt peatlikki Toiduvalmistamise protsessi alustamine)
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Kiire eelkuumutamine
Kasutage kiire eelsoojendamise funktsiooni, kui soovite ahju kuumutada véimalikult kiiresti soovitud
temperatuurini.
Kiire eelsoojenduse aktiveerimiseks podrake NUPP seadistusele > PREHEAT s (vt pilti, etikett D).
Kinnitage valik. P66rake NUPPU, et valida téielikult valgustatud mark ja kinnitage see. Funktsioon on
niud aktiveeritud.
Kui valitud temperatuur on saavutatud, siis eelkuumutusprotsess peatub ja kostub helisignaal. uks
kuvatakse seadme ekraanil. Avage uks ja pange toit sisse. Programm jatkab automaatselt kiipsetamist
valitud seadistustega.
- TEAVE!
Kui kiire eelsoojendamise funktsioon on aktiveeritud, ei saa viivitatud kaivitamise funktsiooni
kasutada.

TOIDUVALMISTAMISE SUSTEEMI VALIK
9 TEAVE!
Seadme funktsioonid ja varustus soltuvad mudelist.

Siimbol Kasutamine

KUUM OHK

Kuum 6hk voimaldab paremat kuuma 6hu voolu imber toidu. Sel viisil kuivatab see
® pealispinda ja loob paksema kooriku. Kasutage seda stisteemi liha, kondiitritoodete
ja kddgiviljade valmistamiseks ning toidu kuivatamiseks Uhel restil voi samal ajal
mitmel restil.

PITSASUSTEEM

See slisteem on optimaalne pitsa ja suurema veesisaldusega kondiitritoodete
kipsetamiseks. Kasutage seda kiipsetamiseks uhel riiulil, kui soovite, et toit valmiks
kiiremini ning oleks krompsuv.

INTENSIIVNE KUPSETAMINE

See toiduvalmistamise meetod annab tulemuseks krobeda kooriku ilma lisatud
rasvata. See on tervislik versioon kiirtoidu praadimisest, mille tulemuseks on
madalam kalorisisaldus. Sobib véiksemate lihaldikude, kala, kédgiviljade ja
kiilmutatud toodete jaoks, mis on valmis praadimiseks (friikartulid, kananagitsad).

KUUMA OHUGA GRILL

Kuum 6hk véimaldab paremat kuuma 6hu voolu Umber toidu. See kuivatab toidu
pealispinda. Koos grillkiitteseade/rosteriga annab see ka intensiivsema varvuse.
Liha ja kddgiviljade kiiremaks klpsetamiseks.

TURBOKUPSETAMINE

Selliste roogade valmistamiseks, mis on koigilt kiilgedelt Uhtlaselt krobedad. Stisteem
sobib ka esimeseks etapiks astmelise kiipsetamise reziimis, kuna selle abil saab
esimeses etapis toidu pealt kiiresti pruunistada ja lasta sellel siis teises etapis
aeglaselt kiipseda. Liha on mahlakas ja monusalt pruunistunud koorikuga.

SUUR GRILL

Kasutage seda susteemi, et grillida suures koguses lameda kujuga toitu nagu réstsai,

Iil lahtised voileivad, grillvorstid, steigid, kala, vardad jne, samuti grataénide
valmistamiseks ja koorikute pruunistamiseks. Ahju sisemuse Ulaosasse paigaldatud

kutteseadmed soojendavad Uhtlaselt kogu pinda.

Maksimaalne lubatud temperatuur: 240 °C

an
&

and
¢
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Siimbol

Kasutamine

L

ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA
Kasutage seda susteemi tavapéraseks kipsetamiseks uhel restil, sufleede
valmistamiseks ja madalal temperatuuril kiipsetamiseks (aeglane kiipsetamine).

ORN KUPSETAMINE
Orna toidu kergeks ja kontrollitud, aeglaseks valmistamiseks (pehmed lihaldigud)
ja krébeda pbhjaga kondiitritoodete kipsetamiseks.

ULEMINE JA ALUMINE VENTILAATORIGA KUTTESEADE
Toidu Uhtlaseks kipsetamiseks Uhel restil ning sufleede valmistamiseks.

SUUR GRILL VENTILAATORIGA
Linnuliha ja suuremate lihaldikude rostimiseks rosteri all.

ERENENE

SUUR GRILL JA ALUMINE KUTTESEADE
Kiiremaks kiipsetamiseks Uhel restil ja kondiitritoodete pealispinna krobedaks
pruunistamiseks.

ALUMISE KUTTEKEHA JA VENTILAATORIGA GRILL
Parmiga hapendatud taina, igat tlilpi leiva optimaalseks kiipsetamiseks ja
séilitamiseks.

(] I

MIKROLAINED
Neid kasutatakse toidu kiireks soojendamiseks, sulatamiseks ja kiipsetamiseks.

KUUM OHK JA MIKROLAINED

Selles suisteemis kasutatakse toidu imber kuuma dhu voolu, et pealispind kuivaks
ja tekiks paksem koorik. Mikrolained toetavad ja kiirendavad toiduvalmistamise
protsessi.

Mbdeldud liha, kondiitritoodete ja kddgiviljade kiiremaks kiipsetamiseks voi
réstimiseks.

SUUR VENTILAATORIGA GRILL
Linnuliha, kala ja suuremate lihaldikude kiiremaks réstimiseks rosteri all.
Mikrolained toetavad ja kiirendavad toiduvalmistamise protsessi.

TAVALINE TOIDUVALMISTAMINE VENTILAATORI JA MIKROLAINETEGA
Gratineeritud toitude kiiremaks valmistamiseks.
Mikrolained toetavad ja kiirendavad toiduvalmistamise protsessi.

INTENSIIVNE KUPSETAMINE MIKROLAINETEGA

See toiduvalmistamise meetod annab tulemuseks krobeda kooriku ilma lisarasvata.
Tegemist on kiirtoidu praadimise tervisliku versiooniga, kus kiipsetatud toidus on
véhem kaloreid. Mdeldud vaiksemate liha-, kala- ja kddgiviljaldikude jaoks.
Mikrolained toetavad ja kiirendavad toiduvalmistamise protsessi.

.3

-Q)- TEAVE!

Nendes sisteemides, vélja arvatud MIKROLAINETEGA susteemis, on véimalik kasutada
grataénifunktsiooni (vt peatlikki "Toiduvalmistamise alustamine").

Mikrolaineahju voimsustase

Voimsus |Kasutamine
1000 W Jookide, vee ja suures koguses vedelikku sisaldavate toitude kiire soojendamine.
750 W Vérskete voi kilmutatud kédgiviljade kipsetamine.
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Voimsus |Kasutamine
Sokolaadi sulatamine.
600 W Liha ja mereandide kiipsetamine.
Lisandite valmistamine.
360 W Ornade munapdhiste roogade soojendamine ja kiipsetamine.
180 W Muude toiduainete sulatamine v6i pehmendamine, jaatise pehmendamine.
90W Kreemiga kondiitritoodete, puuviljade, kddgiviljade ja hakitudl liha/hakkliha sulatamine.

Puudutage sisse-vdljaliilitamise klahvi, et alustada toiduvalmistamise protsessi. Valitud seaded
kuvatakse ekraanil.
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TAIMERI FUNKTSIOONID

Poorake NUPPU , et valida taimeri funktsioonid.

C
|
| <
ot 1l —u
S nd g
Siimbol Kirjeldus Kasutamine
@ Kiipsetusaeg Selles reziimis saate seadistada ahju to6aja.
,®\ Minutilugeja Minutilugeja to6tab ahju t6ost sdltumatult. Parast seadistatud aja

moddumist ei lllitu seade automaatselt sisse ega vélja.

1

Viivitusega 16

Kasutage seda reziimi, kui soovite, et toit ahjus hakkaks
kiipsetama viivitusega. Sisestage kiipsetamise kestus ja soovitud
Idpuaeg. Seade kaivitub automaatselt ja I6petab t66 soovitud
ajal.

pp

20

C)

i

Kiipsetusaja seadistamine

Selles reziimis saate seadistada ahju to6tamise kestuse
(toiduvalmistamisaeg).

Ekraanil kuvatakse © 606 ajaks. Po6rake NUPPU, et seadistada soovitud
t6daeg. Kinnitage seadistus, vajutades NUPPU.

Puudutage sisse-véljaliilitamise klahvi kiipsetamise alustamiseks.

Minutilugeja seadistamine

Minutilugejat saab kasutada soltumatult ahju t66st. Pikim véimalik
seadistusaeg on 24 tundi. Viimase minuti jooksul kuvatakse minutilugejat
sekundites.

Podrake NUPPU, et valida ‘@ siimbol ja kinnitage oma seadistus.
P&o6rake nuppu ja seadistage minutilugeja kestus. Kinnitage seadistus,
vajutades NUPPU.

Viivitatud 16pu méaramine

2O~ TEAVE!
Viitkaivitus ei ole voimalik, kui valite mikrolaineahjuga slisteemi voi
|Ulitate sisse eelsoojendusfunktsiooni.

Kasutage seda funktsiooni, kui soovite ahjus toitu valmistada teatava aja
moddumisel. Asetage toit ahju, seejérel méaarake siisteem ja temperatuur.
Selle jarel maarake programmi kestus ja aeg, millal soovite, et toit valmis
oleks.

Naiteks:

Praegune aeg: 12:00 (keskpéev)
Toiduvalmistamise aeg: 2 tundi
Kipsetamise 16pp: kell 18:00 (6htul kell 6)



Kupsetamise kestuse siimbol ® kuvatakse seadme ekraanil. Valige
seadistus ja kinnitage see vajutades NUPPU (antud juhul 2:00). Vajutage
uuesti NUPPU ja keerake seda, et valida simbol Y . Kinnitage ja
seadistage aeg, millal soovite, et toit oleks valmis (antud juhul on see
kell 18.00 ehk 6htul kell 6). Soovitud toiduvalmistamise I6puaeg ilmub
ekraanile (18:00). Kinnitage seadistus, vajutades NUPPU.

Puudutage sisse-véljaliilitamise klahvi kiipsetamise alustamiseks.

Aktiveerimist oodates lilitub ahi osaliselt ootereziimi (ekraan laheb
pimedaks). Ahi lllitub automaatselt sisse valitud seadistustega (antud
juhul kell 16:00 voi pealeldunal kell 4). Ahi llitub vélja seadistatud ajal
(antud juhul on see 18:00 v&i 6htul kell 6).

)~ TEAVE!
Ekraanil vahelduvad toiduvalmistamise I16puaeg ja kell.

Pérast seadistatud aja méédumist 16petab ahi automaatselt td6tamise.
Ekraanil kuvatakse End. Kostab helisignaal, mille saate mis tahes klahvi
puudutades vélja lilitada. Uhe minuti parast lilitatakse helisignaal
automaatselt vélja.

/\ HOIATUS!
See funktsioon ei sobi toidu jaoks, mille valmistamiseks on
vajalik kiire eelsoojendus.

Riknevat toitu ei tohiks ahjus pikalt hoida. Enne selle reziimi
kasutamist kontrollige, kas seadme kell on 6igesti seadistatud.

.3

-0- TEAVE!
Viimati kasutatud taimerifunktsioonide vaartusi saab salvestada ja pakkuda eelseadistatud
vaartustena taimeri jargmisel kasutamisel. Tehaseseadistusena on see funktsioon vélja lllitatud,
kuid seda saab aktiveerida (vt peatlikki Lisafunktsioonide valimine, Kohanduv funktsioon).
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ASTMELINE PROGRAMM
See funktsioon véimaldab kilipsetamist kahes astmes voi etapis (kahe jarjestikuse klipsetusastme
kombineerimine Uhes toiduvalmistamisprotsessis).
A1 C E
| | |
I T

STEP1

-

A1 esimene toiduvalmistamise samm STEP1, (STEP2)
C programmi kestus/programmi 16pp (vt peatiikki Taimeri funktsioonid)
E temperatuur

Samm: SAMM 1

Seadistage pro bake reziimis kiipsetussiisteem ja temperatuur. Samuti saate valida kiire
eelsoojendamise funktsiooni. Seejarel maarake STEP1 klipsetusaeg (vt peatiikki Taimeri funktsioonid).
Kinnitage seadistus, vajutades NUPPU.

- TEAVE!
9 STEP1-s saate maarata viitkdivitumise; aga kui te seda teete, ei saa te kiiret eelsoojendust
aktiveerida.

Samm: SAMM 2
Vajutage ja hoidke all pro bake klahvi. Ekraanile ilmub STEP2 (teine kiipsetusetapp) (esimene on juba
seadistatud). Maéarake kipsetussiisteem, temperatuur ja kestus. Kinnitage seadistus, vajutades NUPPU.

Soovi korral saate muuta STEP1 v6i STEP2 ka enne nende kaivitamist.

Puudutage pro bake klahvi ja valige STEP1. Nulid saate seadistusi muuta. Seejérel tehke sama ka
STEP2 jaoks.

Astmelise reziimi kustutamiseks vajutage ja hoidke all pro bake klahvi.

Puudutage sisse-véljaliilitamise klahvi kiipsetamise alustamiseks. Ahi alustab esmalt t66d STEP1
jaoks valitud seadistustega. Kui STEP1 on valmis, aktiveeritakse STEP2.
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\\

aworse AUTOMAATNE REZIIM (auto bake)

Selles reziimis voite valida spetsiaalsete kiipsetussiisteemide voi automaatsete programmide vahel
(eelseadistatud programmid teatud tllipi toiduainete jaoks).

Spetsiaalsed kiipsetussiisteemid
Puudutage auto bake klahvi ja seadistage jargnev:

B C E
| |
w \

°
o

2
C
|
— 3

a
\& *

—

-

B spetsiaalsed kipsetusststeemid
C programmi kestus (vt peatiikki "Taimerifunktsioonid")
E temperatuur/voimsus

Pbddrake NUPPU ja valige oma seadistused. Kuvatakse eelseadistatud vaartused: Temperatuuri ja
programmi kestust saate muuta.

Siimbol Kasutamine
KULMUTATUD TOITUDE ROSTIMINE "
k See meetod véimaldab kiilmutatud toitu kiipsetada liihema aja jooksul, iima

— eelsoojenduseta. Optimaalne eelnevalt kiipsetatud kiilmutatud toodete (pagaritooted,
sarvesaiad, lasanje, friikartulid, kananagitsad), liha ja kddgiviljade jaoks.
PITSASUSTEEM")

@ See slisteem on optimaalne suurema veesisaldusega pitsade ja saiakeste
kupsetamiseks. Kasutage seda Uhel restil kipsetamiseks, kui soovite, et toit valmiks

kiiremini ja oleks krdmpsuvam.

AEGLANE KUPSETAMINE?

Liha, kala ja kondiitritoodete aeglaseks ja Uhtlaseks kiipsetamiseks thel riiulil. See
toiduvalmistamise meetod jatab lihale suurema veesisalduse, mistottu see on
mahlasem ja pehmem, samas kui kondiitritooted on Uhtlaselt pruunistunud/kiipsenud.
Seda slsteemi kasutatakse temperatuurivahemikus 140 °C kuni 220 °C.

AIRFRY"

See toiduvalmistamise meetod annab tulemuseks krémpsuva kooriku ilma lisatud
] rasvata. Tegemist on kiirtoidu praadimise tervisliku versiooniga, kus kiupsetatud
toidus on vahem kaloreid. Sobib vdiksemate lihaldikude, kala, kddgiviljade ja
kilmutatud toodete jaoks, mis on valmis praadimiseks (friikartulid, kananagitsad).

j11}

1) Nendes stisteemides on véimalik kasutada gratineerimise funktsiooni (vt jaotist ,,Klipsetusprotsessi
alustamine®).

2) Seda kasutatakse ka energiatéhususe klass EN 60350-1 standardi mééramiseks.

Kiire eelkuumutamine

Méonede roogade toiduvalmistamise protseduurid hdlmavad automaatse kiipsetamise reziimis ka kiire
eelsoojendamise funktsiooni. Mark on téielikult valgustatud. Kui valitud temperatuur on saavutatud,
siis eelkuumutusprotsess peatub ja kostub helisignaal. uks kuvatakse seadme ekraanil. Avage uks ja
pange toit sisse. Programm jatkab automaatselt kiipsetamist valitud seadistustega.
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20~ TEAVE!
Kui kiire eelsoojendamise funktsioon on aktiveeritud, ei saa viivitatud kaivitamise funktsiooni
kasutada.

Automaatsed programmid

Automaatreziimis (auto bake), voite valida mitmete automaatsete programmide vahel (seade soovitab
optimaalset toiduvalmistamismeetodit, temperatuuri ja toiduvalmistamise kestust séltuvalt maaratud
toidu tldbist).

Vajutage ja hoidke all klahvi (auto bake) , et kuvada ekraanil automaatseid programme (vt tabelit).
Voimaluse korral saate seadistada ka toidu kaalu.

Kinnitage oma seadistus, vajutades NUPPU. Puudutage sisse-valjallilitamise klahvi kipsetamise
alustamiseks. Ekraanil kuvatakse eelseadistatud vaartused.

A C D E
| | | |
KG
c 0_ 37 lalE
Gg l l l_ I_ > PREHEAT $%% l_l.l_l I_l

A klUpsetussiisteem
C automaatne programmi nditamine/programmi kestus
D kiire eelsoojendus

E valitud kogus

Viide Programmi nimi Varustus Eelsoojendus | P66ramine
Pro1 pagarikoti abil madal kiipsetusplaat jah ei,
valmistatud
kiipsised
Pro2 muffinid madal klipsetusplaat jah ei,
Pro3 Biskviitkook klipsetuspann/roog jah ei,
traatrestil
Pro4 parmiga kergitatud | madal klipsetusplaat jah ei,
véikekiipsetis
Pro5 lehttainas madal kiipsetusplaat jah ei,
Pro6 ounakook kiipsetuspann/roog ei, ei,
traatrestil
Pro7 Ounastruudel madal kiipsetusplaat ei, ei,
Pro8 Sokolaadisuflee kiipsetuspann/roog jah ei,
traatrestil
Pro9 taina kergitamine madal kiipsetusplaat ei, ei,
Pr10 leib/sai madal klipsetusplaat ei, ei,
Pri1 Seapraad véike kipsetusvorm ei, ei,
traatrestil
Pr12 gratineeeritud klaasist kiipsetusnou ei, ei,
kartulid
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Viide |Programmi nimi Varustus Tase Eelsoojendus | P66ramine
Pri3 Linnuliha - terve traatrestil koos 2 ei, parast 2/3
tilgaanumaga thdribareen
Pr14 Linnuliha — traatrestil koos 2 ei, parast 2/3
vaiksemad tiikid tilgaanumaga thariarsen
Pr15 pikkpoiss kiipsetuspann/roog 1 ei, ei,
traatrestil
Pr16 Ahjus kiipsetatud traatrestil koos 3 ei, péarast 2/3
biifsteek tilgaanumaga ahdriarsen
Pr17 Liha — aeglane véike kipsetusvorm 1 jah ei,
toiduvalmistamine |traatrestil
Pr18 Kiipsetatud/grillitud |traatrestil koos 3 ei, parast 2/3
kala tilgaanumaga thdribren
Pr19 | ahjukartulid - universaalne stigav 2 ei, ei,
sektorid kiipsetusplaat
Pr20 popkorn klaasist klipsetusndu 1 ei, ei,
Pr21 lasanje kiipsetuspann/roog 1 ei, ei,
traatrestil
Pr22 pitsa madal kiipsetusplaat 1 jah ei,
2O~ TEAVE!

Gratéani funktsiooni saab kasutada koos méne automaatse programmiga, va Pr20 (vt peatikki
"Toiduvalmistamisprotsessi alustamine").
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cennie LISAFUNKTSIOONIDE VALIMINE (extra bake)

Puudutage extra bake klahvi, et kuvada ekraanil lisafunktsioonid koos vastavate eelseadistatud
vaartustega.

C D

+m

A8

®
_
_
_
I
_

=

C kupsetamise kestus
D programm
E eelseadistatud temperatuur

P&6rake NUPPU ja valige programm. Kuvatakse eelseadistatud vaartused: Méned programmid
vOimaldavad temperatuuri ja kiipsetusaja seadistamist.
2O~ TEAVE!

Pbdorake NUPPU, et kerida programme. Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU.

g Aqua clean
See programm vdimaldab ahjust lihtsat plekke eemaldada (vt peatiikki

Puhastamine ja hooldus.)

*@ Sulatamine
Kasutage seda funktsiooni kulmutatud toidu aeglaseks sulatamiseks
(koogid, kondiitritooted, leib, kuklid ja stigavkilmutatud puuviljad).
Kui pool sulatusajast on méddas, tuleb tikid Umber keerata, segada ja
eraldada, kui need on kokku kulmunud.

1Y Ules soojendamine
— Seda kasutatakse juba kipsetatud toidu hoidmiseks soojana. Teil on
voimalik seadistada temperatuur ja Glessoojendamise algus- ja I6puaeg.

$99 Taldriku soojendamine

Selle funktsiooniga saate soojendada oma ndusid (taldrikuid, tasse) enne
toidu serveerimist, et toit plsiks kauem soojana. Teil on véimalik
seadistada temperatuur ja llessoojendamise algus- ja [dpuaeg.

[

Lukustusklahvid

Lapseluku aktiveerimiseks vajutage ja hoidke all (5 sekundit) valgusklahvi -®: . Loc kuvatakse seadme
ekraanil. Kui vajutate uuesti valgusklahvi pikalt, ltlitub lapselukk valja.

e Kui lapselukk on aktiveeritud ilma taimerifunktsioonita (kuvatakse ainult kell), siis ahi ei td6ta.
e Kui lapselukk aktiveeritakse péarast taimerifunktsiooni seadistamist, t66tab ahi normaalselt;
seadistusi pole aga véimalik muuta.
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Kui lapselukk on aktiveeritud, ei saa toiduvalmistamise voi kiipsetamise siisteeme (reziime) ega
lisafunktsioone muuta. Kiipsetamise/kipsetamise/réstimise protsessi saab ainult peatada voi vélja

lUlitada.
Lapselukk ja&b aktiivseks ka peale ahju vélja lUlitamist. Uue kipsetusprotsessi kdivitamiseks tuleb

esmalt lapselukk vélja lulitada.
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Toiduvalmistamise protsessi kaivitamine

N

’

Kaivitage toiduvalmistamise protsess, vajutades pikalt
|>| o sisse-valjaliilitamise klahvi.

Kuni seadistatud temperatuuri esmakordse saavutamiseni vahelduvad
startIstop  ekraanil praegune ja seadistatud temperatuur. Esmalt vilgub temperatuuri
stimbol. Kui soovitud temperatuur on saavutatud, IUlitub see vélja.

- TEAVE!
Kui taimeri funktsiooni pole valitud, kuvatakse naidikul toiduvalmistamise aeg. Kostub lihike
helisignaa, kui ahi on saavutanud valitud temperatuuri.

v GRATIN vy Ekstra gratineerimine

Selle funktsiooni saate aktiveerida alles 10 minutit parast
toiduvalmistamise algust (simbol v GRATIN v ilmub ekraanile).
Seadistuste avamiseks vajutage NUPPU. P66rake NUPP stimbolile

v GRATIN vr  ja Kinnitage oma valik. P66rake uuesti NUPPU ja valige
taielikult valgustatud stimbol. Kinnitage oma valik. Funktsioon on niid
aktiveeritud. Naidikule ilmub kipsetusaeg 10 minutit (10:00).
Kestuse muutmiseks vajutage NUPPU kaks korda ja aja reguleerimiseks
keerake seda (maks 30 min). Kinnitage oma valik.
Funktsiooni kasutatakse toiduvalmistamise viimases etapis voi kui lisate
toidule kastme/vedela segu, hoorute toidule kuiva segu voi kui soovite
pinda veelgi pruunistada. Gratineerimisprotsessi kaigus tekib toidule
kuldpruun koorik, mis kaitseb toitu kuivamise eest, andes samas ka
meeldivama valimuse ja parema maitse.

9 TEAVE!
Funktsiooni saab vélja lllitada ka té6tamise ajal. P66rake NUPPU,
et valida seadistus v GRATIN v . Valige hdmardatud mark ja
kinnitage see, vajutades NUPPU.

Toiduvalmistamise Iopp ja ahju valjalilitamine

Puudutage sisse-véljalllitamise klahvi, et toiming peatada. End kuvatakse ekraanil ja kdlab helisignaal.
Kolme minuti parast kuvatakse ekraanil kell.

N
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- TEAVE!

Pérast operatsiooni I6petamist peatatakse ja kustutatakse ka kdik taimeri seadistused, vélja
arvatud minutilugeja. Kuvatakse kellaaeg (kell). Jahutusventilaator jatkab monda aega to6tamist.

Parast ahju kasutamist voib kondensaadikanalisse (ukse alla) jaédda veidi vett. Plihkige kanal
késna voi lapiga Ule.



Uldiste seadistuste valimine

Vajutage ja hoidke all extra bake klahvi. SEtt kuvatakse moneks sekundiks seadme ekraanil. Seejarel
ilmub n&htavale Uldine seadistusmendud.

2O~ TEAVE!
Po&6rake NUPPU , et kerida seadeid. Kinnitage iga seadistus, vajutades NUPPU véi
sisse-valjaliilitamise klahvi.

sem Kella kuva
LLoc Kella seadistamiseks poorake NUPPU. CLoc kuvatakse seadme ekraanil.
Pérast kinnitamist saate valida 12h ja 24h kellakuva vahel. Kinnitage,

seejarel seadistage kell/kellaaeg. Esmalt seadistage minutid. Kinnitage,
seejarel seadistage tunnid ja kinnitage veel kord.

Helisignaali tugevus

Hal = Valige piiksu kolme helitugevuse taseme vahel. P66rake NUPPU, et valida
VoL seadistus. Kinnitage seadistus ja maérake helitugevus. Saadaval on
neli helitugevust (nullribad — VALJAS, iiks, kaks v&i kolm riba).

- Ekraani valgustus

brhE - Valige ekraani kolme valgustugevuse taseme vahel. P66rake NUPPU, et
valida brht seadistus. Kinnitage oma valik ja valige véiksem vdi suurem
intensiivsus. Saadaval on kolm valgustuse taset (Uks, kaks voi kolm riba).

Ekraan — 66reziim

FF See funktsioon hamardab ekraani automaatselt (lUlitab ekraani korgelt
valgustustasemelt madalale) 66tundide ajaks (20:00—6:00). Valige nGht
seadistus. P6orake NUPPU, et lllitada sisse voi vélja.

2
C
o
-
CJ

- Ootereziim
Fdic LFF|  See funktsioon lilitab kellakuva sisse véi vélja. Valige hidE seadistus.
Poorake NUPPU sisse v&i VALJA lilitamiseks.

Automaatne kiire eelsoojendus

Aubg oo OFF See funktsioon véimaldab kiire eelsoojenduse automaatset lisamist
kipsetussisteemidele, mis seda véimaldavad.

Po6rake NUPPU, et valida Auto seadistus. Valige sees v&i VALJAS.
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/\\ HOIATUS!

Hingamispaev

Hingamispé&eva funktsioon voimaldab hoida toitu ahjus soojas ilma, et

oleks vaja ahju sisse voi vélja lllitada.

P66rake NUPPU, et valida SAbb. Valige sees vai VALJAS.

Maérake kestus (24 kuni 72 tundi) ja temperatuur. Kinnitage iga seadistus,

vajutades NUPPU.

Kui soovite, et ahju tuli pdleks pidevalt, lllitage see sisse, puudutades
- siimbolit.

Puudutage sisse-viljaliilitamise , et alustada loendust. SAbb kuvatakse

seadme ekraanil.

Kaik helid ja toimingud deaktiveeritakse, vélja arvatud sees | véljas klahv.

20y~ TEAVE!
Toitekatkestuse korral deaktiveeritakse hingamispaeva reziim ja ahi
naaseb esialgsesse olekusse.

Tehaseseaded

See funktsioon voimaldab seadme ldhtestamist tehaseseadistustele.
FAct kuvatakse seadme ekraanil. P66rake NUPPU, et valida rES. Hoidke
all sisse-vdljallilitamise nuppu kuni animatsiooni I6puni, et valik
kinnitada.

Parast elektrikatkestust voi parast seadme viljallilitamist jddvad funktsioonide lisaseaded
salvestatuks vaid paariks minutiks. Seejérel ldhtestatakse koik seaded, valja arvatud
helisignaali tugevus ja naidiku hamardi, tehaseseadetele.
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Uldised nidpuniited ja nduanded kiipsetamiseks

* Eemaldage kipsetamise ajal ahjust kdik mittevajalikud seadmed.

e Kasutage kuumakindlaid mittepeegeldavast materjalist seadmeid (kaasasolevad kiipsetusplaadid,
kandikud ja ndud, emailiga kaetud k66gindud, karastatud klaasist k66gindud). Heledad materjalid
(roostevaba teras voi alumiinium) peegeldavad soojust. Seetottu on nende kasutamisel toiduainete
termiline t66tlemine vahemtdhus.

e Sisestage kupsetusplaadid ja alused alati juhikute 16puni vélja. Restil kiipsetades pange
kipsetusnoud voi alused resti keskele.

e Toidu optimaalseks valmistamiseks soovitame jargida toiduvalmistamise tabelis toodud juhiseid.

Valige madalaim nédidatud temperatuur ja lihim ndidatud kiipsetusaeg. Kui see aeg saab labi,

kontrollige tulemust ja kohandage seejérel seadeid vastavalt vajadusele.

Kui see pole just hadavajalik, arge kiipsetamise ajal ahju ust avage.

Arge asetage kiipsetusplaate otse ahju péhjale.

Arge kasutage seadme té6tamise ajal universaalset siigavat kiipsetusplaati 1. juhiku tasemel.

Arge katke ahjuddne pdhja ega traatresti alumiiniumfooliumiga.

Pikemate toiduvalmistamise programmide kasutamisel vdite ahju vélja lilitada umbes 10 minutit

enne toiduvalmistamise aja I16ppu ja kasutada toidu I6plikuks valmimiseks ahju kogunenud soojust.

Pange kiipsetusndud alati restile.

e Kui kiipsetate korraga mitmel tasemel, pange universaalne sligav kiipsetusplaat madalamale
tasemele.

e Kui kiipsetate vanemate kokaraamatute retseptide jérgi, kasutage alumist ja tlemist kiittekeha
(nagu tavapérases ahjus) ja seadistage temperatuur 10 °C vorra retseptis ndidatust madalamaks.

e Kui kasutate pargamentpaberit, veenduge, et see oleks vastupidav kdrgetele temperatuuridele.
Kérpige seda alati vastavalt olukorrale. Pargamentpaber takistab toidu kleepumist kiipsetusplaadile
ja muudab toidu kiipsetusplaadilt eemaldamise lihtsamaks.

e Suurema veesisalduse ja suuremate lihaldikude voi saiakeste kiipsetamisel tekib ahjus palju auru,
mis omakorda voib ahju uksele kondenseeruda. See on tavaline néhtus, mis ei mojuta seadme
t66d. Parast kiipsetamist pihkige uks ja ukseklaas kuivaks.

e Kulpsetades otse restil, sisestage universaalne stigav alus Uhe taseme vorra madalamale, et see
toimiks tilgasalusena.

Ahju kiire eelsoojendamine: Kuumutage ahju ainult siis, kui seda nduab kédesolevas kasutusjuhendis
toodud retsept. Kui kasutate kiire eelsoojendamise funktsiooni, &rge pange toitu ahju enne, kui ahi on
taielikult soojenenud. Temperatuur mojutab oluliselt I6pptulemust. Kiiret eelsoojendamist soovitatakse
ornade lihaldikude (valisfilee) ning parmijuuretisega ja biskviittaina puhul, mis vajavad lihemat
kipsetusaega. Tuhja ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seetéttu soovitame véimaluse korral
valmistada mitu rooga jarjest voi korraga mitu rooga.

Ornkiipsetus — GentleBake: vdimaldab aeglast ja kontrollitud kiipsetamist madalal temperatuuril.
Lihamahlad jaotuvad Uhtlaselt ning liha jadb mahlane ja pehme. SlowBake'i aeglane kiipsetusmeetod
sobib 6rnade kondita lihaldikude jaoks. Enne aeglast kiipsetamist pruunistage liha praepannil pohjalikult
igast kiljest.

Mikrolainete kasutamine:

Kasutage sobivaid kd6gindusid (klaas, keraamika jne).

Kasutage kdogiviljade kiipsetamiseks kaanega kddgindusid. Lisage 100 g toidu kohta 1 spl vett.
Sulatamise ajal keerake voi segage toitu.
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Toiduvalmistamise tabel

MARKUS: Néud, mis néuavad téielikult eelsoojendatud ahju, on tabelis ndidatud (ihe tarniga *
Noud, mille jaoks piisab 5-minutilisest eelsoojendustsiiklist, on tabelis ndidatud kahe tarniga ** .
Sellisel juhul &rge kasutage kiiret eelsoojendusreziimi.

Roog ] Jrow ©min
SAIAKESED JA PAGARITOOTED

Vormisaiakesed/koogid

Biskviitkook 1 O 160-170 20-35
taidisega pirukas 1 O 170-180 60-80
marmorkook 1 160-170 30-40
parmiga kergitatud tainast kook, 1 Zl 170-180 50-60
Gugelhupf (vormikook, keeks)

lahtine pirukas, kook 2 ] 170-190 40-50
Sokolaadikook 2 ® 170-180 " 25-35
saiakesed kiipsetusplaatidel ja -alustel

struudel 2 ® 170-180 55-65
strudel, kiilmutatud 2 X 200-210 45-60
rullbiskviit 2 170-180 15-25
Buchteln 1 ] 180-190 30-40
kiipsised

muffinid 2 O 160-170 * 20-35
muffinid, 2 tasemel 2,3 140-150 * 25-45
parmiga kergitatud véaikekupsetis 2 z 190-200 20-30
gé‘;ra?;%e]lelfergitatud véikekUpsetis, 2.3 170-180 20-30
lehttainas 2 O 170-180 20-30
lehttainas, 2 tasemel 2,3 ® 160-170 20-30
kiipsised

pagarikoti abil valmistatud kipsised 2 E 140-150 * 25-40
kipsised 2 O 160-170 * 25-35
kUpsised, 2 tasemel 2,3 & 160-170 15-25
besee 2 80 120-140
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] Jrerw ©min
besee, 2 tasemel 2,3 70 120-140
makroonid 2 O 140 13-18
makroonid, 2 tasemel 2,3 ® 140 15-20
leib/sai

taina kergitamine 2 35-40 30
leib/sai kiipsetusplaadil 1 E 190-200 50-60
vormileib/-sai 1 190-200 30-45
lameleib/-sai (focaccia) 2 |z| 210-220 * 25-35
{;gi(riissﬁnﬁ?iiisaiakesed) 2 - 190-200° 20-30
rostsai/-leib 4 [] 240 * 0,5-3
lahtised véileivad 3 [] 240~ 2-5
pitsa ja muud road

pitsa 1 D 275 * 10-17
pitsa, 2 resti tasemel 2,3 &) 210-220 * 30-40
kllmutatud pitsa 2 x 210-230 10-20
kiilmutatud pitsa, 2 tasemel 2,3 200-220 15-25
soolane pirukas, quiche 1 ® 190-210 50-60
burek 1 O 180-200 30-40
LIHA

veise- ja vasikaliha

;/?;slfgraad (puusatilkk, ristluutikk), 1 Zl 160-180 130-160
keedetud veiseliha, 1,5 kg 1 O 190-210 90-110
e z O mewe | e
veisepraad, aeglaselt kiipsetatud 1 E 120-140 * 250-300
veisesteigid, valmis kipsetatud, 3 EI 200-220 25.35
paksus 4 cm

burgerid, paksus 3 cm 3 [] 240 20-35
vasikapraad, 1,5 kg 2 ] 180-200 100-120
sealiha

seapraad, rimp, 1,5 kg 1 Zl 170-190 90-120
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] Jrerw ©min
seapraad, kints, 1,5 kg 1 180-200 140-170
seafilee, 400 g 1 O 80-100 * 80-100
seapraad, aeglaselt kiipsetatud 1 |z| 100-120 * 200-230
searibid, aeglaselt kipsetatud 1 E 120-140 210-240
seakarbonaad, paksus 3 cm 13 E 220-230 20-30
kodulinnuliha

perutnina, 1,2-2,0 kg 1 200-210/360 45-60
linnuliha taidisega, 1,5 kg 1 170-190 100-120
kodulinnuliha, rinnatikk 2 190-210 50-60
kana 1 190-200/600 20-30
kanatiivad 2 210-220 20-35
I;Sg:(igtﬂlcijha, rinnatlikk, aeglaselt o E 100-120 * 60-90
liharoad

pikkpoiss, 1 kg 2 170-190 75-90
grillvorstid, bratwurst 3 [] 230 ™ 8-15
KALA JA MEREANNID

terve kala, 350 g 3 230-240/360 12-17
kalafilee, paksus 1 cm 3 [] 220-230 8-12
kalasteik, paksus 2 cm 3 E| 220-230 10-15
kammkarbid 3 230 * 5-10
krevetid 3 [] 230* 3-10
KOOGIVILJAD

ahjukartulid, 16igud 3 210-220 * 35-45
ahjukartulid, poolitatud 2 200-210/360 30-40
taidisega kartul (munderkartul) 3 190-200 30-40
friikartulid, kodused 2 210-220/360 25-35
kédgiviljasegu, 16igud 3 ® 190-200 30-40
taidisega kodgiviljad 3 190-200 30-40
aurutatud kdédgiviljad 1 3 600-750 10-20

TAVATOOTED - KULMUTATUD
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog [] Jrerw ©min
friikartulid 3 200-210 25-35
friikartulid, 2 tasemel 2,3 200-210 35-45
Kanamedaljonid 2 @ 210-220 * 15-20
Kalapulgad 2 ® 210-220 15-25
lasanje, 400 g 2 x* 200-210 30-40
tlkeldatud kodgiviljad 2 x 190-200 20-30
sarvesaiad 2 X 170-180 18-23
KUPSETATUD MAGUSTOIDUD, SUFLEED JA GRATAANID

kartulimoussaka 1 200-210/360 35-45
lasanje 1 200-210/360 35-45
kipsetatud magustoit 1 750 15-25
magus suflee 2 180 * 15-20
gratineeeritud road 2 170-190 30-45
taidisega tortillad, enchilada 2 @ 180-200 20-35
grilljuust 3 [] 240 ** 6-9
MUU

popkorn 1 E| 1000 3-4
séilitamine 2 180 30
steriliseerimine 2 1000 2
Eggrl:f:]l;:;;tamme veevannis 1 ° 150-170 * /
uuesti soojendamine 1 3 600 /
taldriku soojendamine 2 75 15
sulatamine 1 2 90-180 /
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Hooldus ja puhastamine

/\\ HOIATUS!
Enne puhastamist eemaldage seade vooluvorgust ja oodake, kuni seade jahtub.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.

Puhastamise hdlbustamiseks on ahjudon ja kiipsetusplaat ja alus kaetud spetsiaalse emailiga sileda
ja vastupidava pinna tagamiseks.

Puhastage seadet regulaarselt ning suurema mustuse ja katlakivi eemaldamiseks kasutage sooja vett
ja ndudepesuvahendit. Kasutage puhast pehmet lappi voi késna.

Seadme vélimus: mustuse eemaldamiseks kasutage kuuma seebivahtu ja pehmet lappi, seejarel
plUhkige pinnad kuivaks.

Seadme sisemus: raske mustuse ja tahma eemaldamiseks kasutage tavalisi ahjupuhastusvahendeid.
Selliste puhastusvahendite kasutamisel plihkige seadet pdhjalikult niiske lapiga, et eemaldada koik
puhastusjaégid.

Lisatarvikud ja juhikud: puhastage kuuma seebivahu ja niiske lapiga. Raskesti eemaldatava mustuse
puhul soovitame kasutada eelnevat leotamist ja harjamist.

Kui puhastamise tulemu ei rahulda, korrake puhastamise protsessi.

-y~ TEAVE!
Arge kunagi kasutage tugeva toimega voi abrasiivseid puhastusvahendeid ja tarvikuid (abrasiivsed
kasnad ja pesuained, pleki- ja rooste-eemaldid, klaaskeraamiliste pliitide kaabitsad).

Ahju seadmed on ndudepesumasinas pestavad.

Toidujaagid (rasv, suhkur, valk) voivad seadme kasutamise ajal siittida. Seetottu eemaldage enne
iga kasutust ahju sisemusest ja tarvikutestt suurem mustus.

Seadme uks on kinnitatud seadme kiilge ja seda ei saa eemaldada. Samuti ei tohi ust lahti votta ega
muul viisil rikkuda.

Arge kunagi kasutage ahjuddnsuse lae
puhastmiseks agressiivseid voi abrasiivseid
puhastusvahendeid, kasnasid,
plekieemaldajaid, roosteeemaldajaid jne.
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Aqua Clean programmi kasutamine ahju puhastamiseks

See programm lihtsustab plekkide eemaldamist ahju sisemusest.

Funktsioon on koige tdhusam, kui seda kasutatakse regulaarselt pérast iga kasutuskorda.

Enne puhastusprogrammi kéivitamist eemaldage ahju sisemusest kdik suured néhtavad mustuse ja
toidujaagid.

1 Asetage klaasist ahjuvorm esimese juhiku
tasandile ja valage sinna 1,5 dl sooja vett.

2 Puudutage extra bake klahvi, et kuvada
ekraanil lisafunktsioone. P66rake NUPP

slimbolile & . Ekraanil kuvatakse
eelseadistatud vaartused.

3 Programm té6tab 8 minutit. Kui programm
on I6ppenud, kuvatakse Lopp seadme ekraanil.

4 Kui programm on [6puni viidud, eemaldage
ettevaatlikult kiipsetusplaat, kasutades
ahjukindaid (kUipsetusplaadil voib olla veel vett).
Eemaldage plekid niiske lapi ja seebiveega.
Puhkige seadet pdhjalikult niiske lapiga, et
eemaldada koéik puhastusjaagid.

20y~ TEAVE!
Kui puhastusprotsess ei olnud edukas (eriti raske mustuse korral), siis korrake seda.

/\\ HOIATUS!
Kasutage Aqua Clean siisteemi, kui ahi on téielikult jahtunud.
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Traatjuhikute eemaldamine ja puhastamine
[ |

1 Keerake kruvi lahti. Kasutage kruvikeerajat.

N S ﬂ 2 Eemaldage juhikud tagaseina aukudest.

9 TEAVE!
Olge ettevaatlik, et te ei kaotaks
traatjuhikutele paigaldatud vahedetaile.
Pange vahedetailid parast puhastamist
tagasi; vastasel juhul vdivad tekkida
saddemed.

/\\ HOIATUS!
Parast puhastamist keerake juhikute kruvid kruvikeerajaga uuesti kinni.

Traatjuhikuid vahetades veenduge, et paigaldate need samale kiiljele, kus need olid enne
eemaldamist.
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Lambi vahetamine

Pirn on kulumaterijal ja seet6ttu ei kuulu garantii alla. Enne pirni vahetamist eemaldage ahjust koik
tarvikud.

Ahi on varustatud halogeenlambiga.
Toode sisaldab energiatdhususe klassi valgusallikat (G).

Halogeenlamp: G9, 230V, 25 W

1 Keerake neli kruvi lahti. Eemaldage kate ja

klaas.

2 Eemaldage halogeenpirn ja asendage see

uuega.

G- TEAVE!
Kasutage poletuse valtimiseks
kaitsekindaid.

Kaanel on tihend, mida ei tohiks
eemaldada. Tihend peaks sobituma
ahjuddnsuse seinaga.

HOIATUS!
Asendage lambipirn ainult siis, kui seade on vooluvorgust lahti iihendatud.

Keerake kaane kruvid kruvikeerajaga uuesti kinni; vastasel juhul voivad tekkida sddemed.
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Rikkeotsingu ja torgete tabel

Erihoiatused ja veateated

Garantiiperioodi ajal tohivad mistahes remonti teostada vaid volitatud hooldusté6kojad.

Enne mistahes remondi alustamist kontrollige, et seade on vooluvérgust vélja lilitatud, selleks
eemaldage kaitse voi tommake toitejuhe seinakontaktist vélja.

Seadme omavoliline remont vdib tekitada elektril6dgi ja lihise ohtu; seetbttu drge seda tehke. Jatke
selline t66 asjatundja voi hooldustehniku hooleks.

Seadme kasutamisel tekkivate vaikeste probleemide korral vaadake sellest juhendist, kas saate

probleemi ise lahendada.

Kui seade ei t66ta korralikult véi on sobimatu kasutamise voi kdsitsemise tottu Uldse ebapiisav, ei ole
hooldustehniku kohalekutsumine tasuta isegi garantiiaja jooksul.

Hoidke juhised hiljem kasutamiseks alles ja andke need lle seadme edaspidistele omanikele voi

kasutajatele.

Jargnevalt on toodud mdned soovitused lihntsamate probleemide kérvaldamiseks.

Probleem/viga

Pohjus

Teie kodu peakaitse poleb sageli
labi.

Kutsuge hooldustehnik.

Ahju valgustus ei toota.

Ahju lambipirni vahetamise protsessi on kirjeldatud jaotises
,»Pirni vahetamine®.

Juhtseade ei reageeri, ekraan on
tardunud.

Uhendage seade méneks minutiks vooluvérgust lahti
(vabastage kaitse voi lUlitage pealliliti valja); seejérel
Uhendage seade uuesti ja lulitage see sisse.

Kuvatakse veakood ErrX .
Kahekohalise veakoodi korral
kuvatakse ErXX .

Elektroonilise mooduli té&s on viga. Uhendage seade méneks
minutiks vooluvérgust lahti.
Kui torge on endiselt alles, pdérduge hooldustehniku poole.

Ahju ilmuvad sddemed

Veenduge, et kdik lambikatted on kindlalt paigas ja kdik
vahedetailid on paigaldatud traatjjuhikutele.

Veenduge, et ahjus olevad juhikud oleksid digesti
paigaldatud.

Probleemide pusimisel vaatamata eespool kirjeldatud nduannete jargimisele, pdérduge volitatud
hooldustehniku poole. Garantii ei hélma seadme valest ihendamisest voi kasutamisest tulenevat
remonti ega garantiindudeid. Sel juhul tasub kasutaja remondikulud ise.

Keskkonnakaitse

on vdimalik taaskasutada voi havitada keskkonda ohustamata.

K Meie pakendid on valmistatud keskkonnasdbralikest materjalidest, mida

Pakkematerjalid kannavad vastavat tdhistust.

HE  Siimbol tootel vdi selle pakendil tihistab, et seda toodet ei tohi dra visata
olmeprugi hulka. See tuleb Ule anda vastavasse elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
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Kandes hoolt selle seadme korrektse kasutusest korvaldamise eest,
aitate &ra hoida voimalikke negatiivseid tagajérgi keskkonnale ja inimeste
tervisele, mida voib pdhjustada selle seadme vale jadtmekaitlus. Selle
seadme utiliseerimise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun
votke Uhendust oma kohaliku omavalitsusega, majapidamisjaatmete
kogumise teenistusega voi kauplusega, kust te seadme soetasite.

Me jatame endale diguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.

41



Toiduvalmistamise test

EN60350-1: Kasutage ainult tootja tarnitud varustust.
Sisestage klipsetusplaat alati Iopuni traatjuhiku Idppasendisse. Asetage vormidesse kiipsetatud
saiakesed voi koogid nagu pildil ndidatud.

* Eelsoojendage seadet kuni see saavutab seadistatud temperatuuri. Arge kasutage kiire eelsoojenduse

reziimi.

** Eelsoojendage seadet 10 minutit. Arge kasutage kiire eelsoojenduse reziimi.

** Keerake pérast 2/3 toiduvalmistamisaja méédumist.

KUPSETAMINE

Roog Varustus fiec O©min ]

kilpsised — ks rest | madal kiipsetusplaat 2 140-150* | 25-40 O

kipsised — Uks rest madal kupsetusplaat 2 140-150* 25-40 ®

kipsised — kaks . " ~ —

resti/taset madal kiipsetusplaat 2,3 | 140-150 30-45

muffinid — Giks rest madal kiipsetusplaat 2 160-170* | 20-35 O

muffinid — Uks rest madal kupsetusplaat 2 160-170* 20-35 ®

koogikesed - kaks . * —

resti/taset madal kiipsetusplaat 2,3 | 140-150 25-40

Biskviitkook Umar metallvorm, 18bimo6t 26 1 160-170* 20-35 |:|
cm/traatrest

Biskviitkook Umar metallvorm, [abimoot26 |5 | 460.170* | 2035 | [
cm/traatrest

- 2 x Ummargune metallvorm,

Gunakook 1abim&6t 20cm/traatrest 1 170-180 60-80 -

. 2 x Ummargune metallvorm, —

Gunakook |abimd6t 20cm/traatrest 2 170-180 60-80

PRAADIMINE

réstsai/-leib traatrest 4 240* 0,5-3 [

plieskavica traatrest + madal kiipsetusplaat ya—.

(hakklihakotlet) tilgasalvena 3 240 20-35 E]

TERMILINE TOOTLEMINE MIKROLAINETEGA

- klaasist ahjuvorm, 25 x 25 cm, —

vaniliekreem, 1000 g kaaneta + klaasist ahjuplaat 1 860 25-35
Ummargune klaasist ahjuvorm,

Biskviitkook [&bim&at 22 cm, kaaneta + 1 360 15-25
klaasist ahjuplaat
klaasist ahjuvorm, 25 x 12,5 600 10

pikkpoiss, 900 kg cm, kaaneta + klaasist 1 E

. 360 10-15

ahjuplaat

hakkliha sulatamine, . .. 180 8

500 g klaasist kiipsetusplaat 1 % 1318 E
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

KUPSETAMINE

vaarikate sulatamine, |klaasist ahjuvorm, kaaneta +

250 g klaasist ahjuplaat 1 180 6-9 El

KUPSETAMINE KOMBINEERITUD SUSTEEMIDEGA

Roog Varustus fiec ~w ®min ]
Ummargune klaasist

gratineeeritud ahjuvorm, 1abiméot 22 : ~

kartulid cm, kaaneta + klaasist 1 180-190 600 25-40
ahjuplaat

Ummargune klaasist
ahjuvorm, |Abimoot 22
cm, kaaneta + klaasist
ahjuplaat

kook 1 180-190 180 17-25 6=

klaasist ahjuvorm,
kana, 1,2 kg kaaneta + klaasist 1 210-220 360 45-55
ahjuplaat
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