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ตรวจสอบให้แน่ใจว่าคุณได้อุปกรณ์ที่ไม่เสียหาย หากคุณพบความเสียหายจากการขนส่ง โปรด
ติดต่อตัวแทนจำหน่ายของคุณ หรือคลังสินค้าในภูมิภาคที่จัดหาให ้เบอรโทรศัพท์สามารถตรวจ
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คำแนะนำสำหรับการติดตั้ง และการเชื่อมต่อ มีให้ไว้แยกต่างหาก
คู่มือการใช้งาน, การติดตั้ง และการเชื่อมต่อสามารถค้นหาได้ในเว็ปไซด์ของเรา
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สัญลักษณ์ที่ปรากฏตลอดในคู่มือนี้มีความหมายต่อไปนี้

ข้อมูล!
ข้อมูลเพิ่มเติม, คำแนะนำ, เคล็ดลับ, หรือข้อเสนอแนะ

คำเตือน!
คำเตือน - อันตรายทั่วไป

สำคัญมาก โปรดอ่านคู่มือการใช้งานอย่างระมัดระวัง
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ข้อควรระวังเพื่อความปลอดภัย

ข้อควรระวังด้านความปลอดภัยที่สำคัญ – อ่านคำแนะนำอย่างละเอียด
และเก็บไว้เพื่อใช้อ้างอิงในอนาคต

เคร่ืองใช้ไฟฟ้าต้องเช่ือมต่อกับสายไฟท่ีเสถียร ซ่ึงรวมถึงวิธีการตัดการ
เชื่อมต่อ การเดินสายไฟที่เสถียรต้องทำตามกฎของการเดินสายไฟ

วิธีการตัดการเช่ือมต่อ ต้องรวมอยู่ในสายไฟท่ีเสถียรตามกฎการเดินสาย
ไฟ

ห้ามติดต้ังเคร่ืองใช้ไฟฟ้าหลังประตูบานตกแต่ง เพ่ือหลีกเล่ียงความร้อน
ที่สูงเกินไป

หากสายไฟชำรุด ต้องเปลี่ยนโดยผู้ผลิต, ตัวแทน, หรือบุคคลที่มี
คุณสมบัติใกล้เคียงกัน เพื่อหลีกเลี่ยงอันตราย (สำหรับอุปกรณ์ที่ให้มา
ใช้สำหรับเชื่อมต่อเท่านั้น)

ระหว่างการใช้งานเครื่องจะร้อนควรใช้ความระมัดระวัง เพื่อป้องกัน
สัมผัสโดนอุปกรณ์ภายนอกเตาอบ

เด็กอายุ 8 ปี ข้ึนไป สามารถใช้เคร่ืองใช้ไฟฟ้าน้ี และหากบุคคลท่ีร่างกาย
, ประสาทสัมผัส จิตใจที่บกพร่อง หรือขาดประสบการณ์ความรู ้หรือคำ
แนะนำเกี่ยวกับการใช้งานเครื่องใช้ไฟฟ้าอย่างปลอดถัย และหากพวก
เข้าเข้าใถึงอันตรายที่เกี่ยวข้อง ห้ามเด็กเล่นกับเครื่องใช้ไฟฟ้านี ้ห้าม
เด็กทำความสะอาดและบำรงรักษา

คำเตือน: ช้ินส่วนท่ีสามารถเข้าถึงได้อาจมีความร้อนระหว่างการใช้งาน
เด็กเล็กควรอยู่ห่างๆ
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คำเตือน: เคร่ืองใช้ไฟฟ้าและช้ินส่วนท่ีสามารถเข้าถึงได้บางส่วน อาจะ
ร้อนมากระหว่างการใช้งาน ควรใช้ความระมัดระวังเพื่อหลีกเลี่ยงการ
สัมผัสชิ้นส่วนชิ้นส่วนที่มีความร้อน หากเด็กอายุต่ำกว่า 8 ป ีควรอยู่ให้
ห่างเครื่องใช้ไฟฟ้า เว้นแต่จะได้รับการดูแลอย่างต่อเนื่อง

เคร่ืองใช้ไฟฟ้าไม่ได้มีไว้เพ่ือควบคุมโดยการจับเวลาภายนอก หรือระบบ
ควบคุมระยะไกลที่แยกจากกัน

ใชแท่งวัดอุณหภูมิที่แนะนำ เพื่อใช้กับเตาอบนี้เท่านั้น

อย่าใช้น้ำยาทำความสะอาดท่ีมีฤทธ์ิกัดกร่อนรุนแรง หรือเคร่ืองขูดโลหะ
มีคมในการทำความสะอาดกระจกประตูเตาบ / กระจกฝาบานพับของ
เตาอบ (ตามความเหมาะสม) เนื่องจากอาจทำให้เกิดรอยขีดข่วนบนพื้น
ผิว ซึ่งอาจส่งผลให้กระจกแตกได้

อย่าใช้้ำยาทำความสะอาดไอน้ำ หรือเครื่องฉีดน้ำแรงดันสูงในการ
ทำความสะอาดเครื่อง เพราะอาจทำให้เกิดไฟฟ้าช็อตได้

คำเตือน: ก่อนเปลี่ยนหลอดไฟตรวจสอบให้แน่ใจว่าได้ถอดเครื่องใช้
ไฟฟ้าออกจากแหล่งจ่ายไฟหลักแล้ว เพ่ือป้องกันอันตรายจากไฟฟ้าช็อต

อย่าเทน้ำท่ีด้านล่างของเตาอบโดยตรง ความแตกต่างของอุณหภูมิอาจ
ส่งผลทำให้สารเคลือบได้รับความเสียหาย

คำเตือนด้านความปลอดภัยที่สำคัญอื่นๆ
อุปกรณ์นี้มีไว้ใช้สำหรับในครัวเรือน ห้ามใช้เพื่อวัตถุประสงค์อื่น เช่น ใช้ให้ความอบอุ่นภายในห้อง ใช้ในการอบ
แห้งสำหรับสัตว์เลี้ยง กระดาษ ผ้า สมุนไพร เป็นต้น การกระทำเช่นนี ้เนื่องจากอาจทำให้เกิดเพลิงไหม้ได้

เครื่องใช้ไฟฟ้าต้องเชื่อมต่อกับสายไฟที่เสถียร ซึ่งรวมถึงวิธีการตัดการเชื่อมต่อ การเดินสายไฟที่เสถียรต้องทำตา
มกฎของการเดินสายไฟ

ห้ามยกเครื่องใช้ไฟฟ้าโดยจับที่มือจับประตู

บานพับประตูเตาอบอาจะเสียหาย เมื่อรับน้ำหนักมากเกินไป อย่ายืนหรือนั่งบนประตูเตาอบที่เปิดอยู ่และอย่าพิงกับ
เตาอบ นอกจากนี้อย่าวางของหนัก ๆ ไว้ที่ประตูเตาอบ

หากมีสายไฟของเครื่องใช้ไฟฟ้าอื่น ๆ อยู่บริเวณเตาอบ อาจทำให้เกิดไฟฟ้าลัดวงจรได ้ดังนั้นควรเก็บสายไฟอื่น ๆ
ไว้ในระยะที่ปลอดภัย

ประตูเตาอบอาจมีความร้อนระหว่างทำงาน ซี่งกระจกสามชั้นที่ติดตั้งไว้เพื่อป้องกันความร้อนโดนพิเศษสำหรับลด
อุณหภูมิที่ด้านนอก (เฉพาะบางรุ่น)

ตรวจสอบให้แน่ใจว่าช่องระบายอากาศไม่เคยปิด หรือกีดขวางทางอื่น
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ห้ามปิดหุ้มผนังด้านข้างของเตาด้วยฟอล์ยอะลูมิเนียม และห้ามวางบนหรือล่างของเตาอบด้วยอะลูมิเนียมฟอล์ย เพราะ
จะขัดขวางระบบหมุนเวียนอากาศภายในเตาอบ แลทำลายอีนาเมลที่เคลือบในเตาอบ

เราขอแนะนำให้คุณหลีกเลี่ยงการเปิดประตูเตาอบในระหว่างการอบ เนื่องจากจะเพิ่มการใช้พลังงานและเพิ่มการ
สะสมของคอนเดนเสท

ในตอนท้ายของกระบวนการอบ และในระหว่างการอบ โปรดใช้ความระมัดระวังในการเปิดประตูเตาอบ เนื่องจาก
อาจเกิดอันตรายจากความร้อนลวกมือได้

เพื่อป้องกันการสะสมของคราบตะกรัน ให้เปิดประตูเตาอบทิ้งไว้หลังจากการอบ เพื่อให้ช่องของเตาอบเย็นลงจนถึง
อุณหภูมิห้อง

ทำความสะอาดเตาอบเมื่ออุณหภูมิเย็นลงแล้ว

อาจมีความไม่ตรงกันของเฉดสีระหว่างเครื่องใช้ไฟฟ้า หรือส่วนประกอบต่างๆ ภายใน ของการออกแบบเดียวกัน
ซึ่งอาจเกิดขึ้นได้จากหลายปัจจุย เช่น มุมที่แตกต่างกันที่สังเกตเห็นเครื่องใช้พื้นหลัง สสีวัสด ุและการส่องสว่างของ
ห้องที่แตกต่างกัน

อย่าเทน้ำลงที่ด้านล่างของเตาอบ ความแตกต่างของอุณหภูมิอาจส่งผลให้สารเคลือบได้รับความเสียหาย

กรุณาอย่าใช้งานเครื่องใช้ไฟฟ้าที่ได้รับความเสียหายโทรหาศูนย์บริการที่ได้รับอนุญาต

ก่อนการเชื่อมต่อเครื่องใช้ไฟฟ้าเข้ากับแหล่งจ่ายไฟ ควรทิ้งไว้ที่อุณหภูมิห้องสักระยะ เพื่อให้ส่วนประกอบทั้งหมด
ปรับตัวเข้ากับอุณหภูมิห้อง หากเก็บเตาอบไว้ที่อุณหภูมิใกล้ถึงจุดเยือกแข็ง หรือต่ำกว่านั้นอาจเป็นอันตรายต่อ
ส่วนประกอบบางอย่างโดยเฉพาะปั๊ม

อย่าใช้งานเครื่องใช้ไฟฟ้าในสภาพแวดล้อมที่เย็นกว่า 5 องศาเซลเซียส หากเปิดเครื่องในสภาวะเช่นนี ้ปั๊มอาจ
เสียหายได้

ไม่แนะนำให้ใช้น้ำกลั่นประปะที่มีคลอรีนสูง หรือของเหลวอื่น ๆ ที่คล้ายคลึงกัน

เมื่ออบอาหารด้วยการพ่นไอน้ำ ให้เปิดฝาเตาอบให้สุดทุกครั้งเมื่อเสร็จสิ้นกระบวนการอบ หากคุณไม่ทำเช่นนั้น ไอ
น้ำที่เพิ่มขึ้นจากเตาอบอาจส่งผลต่อการทำงานของชุดควบคุม

ถอด และเปลี่ยนถาดเมื่อเตาอบเย็นลงหมดแล้วเท่านั้น

คำเตือน!
อ่านคำแนะนำการใช้งานอย่างละเอียดก่อนเช่ือมต่อเคร่ืองใช้ไฟฟ้า การซ่อมแซมหรือการเรียกร้องการรับประกัน
ใด ๆ ที่เป็นผลมาจากการเชื่อมต่อหรือการใช้เครื่องไม่ถูกต้องจะไม่อยู่ภายใต้การรับประกัน
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รายละเอียดของเครื่องใช้ไฟฟ้า
ข้อมูล!
ฟังก์ชันเครื่องใช้ไฟฟ้า และอุปกรณ์ขึ้นอยู่กับรุ่น

อุปกรณ์พื้นฐานของเครื่องใช้ไฟฟ้าของคุณ ได้แก ่ตัวกั้นลวด แผ่นรองอบแบบก้นตื้น และตะแกรง

ช่องสำหรับวัดอุณหภูมิชุดควบคุม
ระดับการปรุงอาหารลูกบิดแท็งค์น้ำ
แผ่นอ้างอิงข้อมูลไฟ
ประตูเตาอบถาดอบระเหย
มือจับประตู

ข้อมูลสินค้า
มีแผ่นคะแนนพร้อมข้อมูลพื้นฐานเกี่ยวกับเครื่องใช้ไฟฟ้าติดอยู่ที่ขอบของเตาอบ

โค้ด / ไอดีซีเรียลนัมเบอร์
1คิวอาร์โค้ด (ขึ้นอยู่กับรุ่น)รุ่น
ข้อมูลทางเทคนิคชนิด
ข้อบ่งชี ้/ สัญลักษณ์การปฏิบัติตามแบรนด์
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แผงควบคุม
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

1. on | off ปุ่ม
2. ปุ่มโหมดมืออาชีพ
3. (auto bake) ปุ่มโหมดอัตโนมัติ
4. เลือกการตั้งค่า และยืนยันที่ลูกบิด
5. (extra bake) ปุ่มฟังก์ชันพิเศษ และการตั่งค่าเครื่องใช้ไฟฟ้าทั่วไป
6. (light) ) ปุ่มเปิดและปิดไฟในเตาอบ
7. ปุ่มเริ่ม/หยุดสำหรับเริ่มหรือหยุดชั่วคราว และยืนยันการตั้งค่า
8. ชุดหน้าจอ:

A. ระบบการอบ, โหมดขั้นตอน (STEP), การเชื่อมต่อ (WIFI, รีโมท)
B. ระบบการอบบพิเศษ, โปรแกรมอัตโนมัต,ิ กราแตง
C. นาฬิกา, ฟังก์ชันเวลา, ตัววัดอุณหภูม,ิ ระยะเวลาการอบ
D. โปรแกรมพิเศษ, อุ่น
E. อุณหภูม,ิ น้ำหนัก

ข้อมูล!
เพ่ือการตอบสนองปุ่มกดท่ีดี ใช้น้ิมสัมผัสปุ่มเป็นบริเวณกว้างให้ ทุกคร้ังท่ีคุณกดปุ่มจะจะมีเสียงสัญญาณอะคูสติ
กส้ั้น ๆ (หากมีฟังก์ชันนี)้
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อุปกรณ์เครื่องใช้ไฟฟ้า
ควบคุมไฟ
ไฟในเตาอบ: ไฟเตาอบจะสว่างขึ้นเมื่อคุณเปิด หรือปิดประตูเตาอบ เมื่อคุณเปิดเตาอบหลังจากสิ้นสุดกระบวนการ
และเมื่อคุณแตะปุ่มไฟเตาอบบนชุดควบคุม

คำแนะนำ
• คำแนะนำอนุญาตให้ทำอาหารหรืออบได ้5 ชั้น
• ระดับความสูงของชั้นที่สามารถใส่ชั้นวางได ้จะนับจากล่างขึ้นบน
• ชั้นวางระดับ 4 และ 5 มีไว้สำหรับการย่าง/ ปิ้ง
• เมื่อใส่อุปกรณ ์ควรวางให้ถูกตำแหน่ง

ชั้นรางลวด
ในกกรณีที่ชั้นวางลวด ให้สอดถาดตะแกรง และป
ผ่นรองอบลงในช่องระหว่างส่วนบน และส่วนล่างของ
ชั้นแต่ละระดับ

แก้ไขโยการดึงออกจากชั้น
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

การดึงออกจากชั้นอาจจะแน่นในชั้นที ่2 และชั้นที ่4

สำหรับรางนำถาดแบบยึดกับที ่ให้วางตะแกรงหรือ
ถาดอบไว้บนราง คุณสามารถวางตะแกรงบนถาด (
ถาดอบเอนกประสงค์แบบต้ืนและลึก) ได้โดยตรง และ
วางอุปกรณ์ทั้งสองชิ้นไว้บนรางเดียวกัน ในกรณีนี้
ถาดอบจำทำหน้ำที่เป็นถาดรองน้ำหยด
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รางนำถาดคลิกออน
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

รางนำถาดแบบดึงออกและคลิกติดสามารถสอดเข้าไป
ในที่ว่างทุกรูปแบบระหว่างชั้นรางลวดสองอัน
วางรางนำถาดในแนวสมมาตรบนช้ันรางลวดฝ่ังซ้าย
และฝั่งขวาของช่องที่เตา ขั้นแรก ให้เกี่ยวคลิปด้าน
บนของรางนำถาดเข้ากับลวดของช้ันรางลวด จากน้ัน
กดคลิปด้านล่างลงใน
ตําแหน่งที่ถูกต้องจนกว่าจะได้ยินเสียงคลิก

หมายเหตุ: รางนำน้ีสามารถติดต้ังได้ทุกระดับระหว่าง
รางนำสองชั้น

ข้อมูล!
ไม่สามารถติดตั้งรางนำถาดคลิกออนบนรางคู่ที่ยึดกับที่และยืดออกบางส่วน อย่างไรก็ตาม สามารถติดตั้งบน
รางเดี่ยวที่ยืดออกบางส่วน กับระดับที ่3-4 และ 4-5

ตรวจสอบให้แน่ใจว่ารางนำถาดหมุนอย่างถูกต้องและขยายออกไปด้านนอก เช่นยืดออกจากเตาอบ

สวิตช์ประตูเตาอบ
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

หากประตูเตาอบเปิดอยู่ระหว่างการทํางานของเตาอบ สวิตช์จะปิดเครื่องทําความร้อนและพัดลมในช่องของเตาอบ
เมื่อประตูถูกปิด สวิตช์จะเปิดการทํางานของเครื่องใช้ไฟฟ้าอีกครั้ง

คำเตือน!
ห้ามใช้เตาอบขณะเปิดประตูและสวิตช์ประตูกดอยู่ (ตำแหน่งปิด) เตาอบจะแจ้งเตือนความผิดพลาด และจะต้อง
ทำการรีเซ็ต

พัดลมระบายความร้อน
เคร่ืองใช้ไฟฟ้าน้ีติดต้ังพัดลมระบายความร้อน ซ่ึงทำความเย็นให้แก่ตัวเตา ประตู และอุปกรณ์ควบคุมเคร่ืองใช้ไฟฟ้า
หลังจากปิดเตาอบแล้ว พัดลมระบายความร้อนจะยังคงทํางานต่อไปอีกครู่หนึ่งเพื่อทําให้เตาอบเย็นลง

อุปกรณ์เตาอบและอุปกรณ์เสริม
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

ตะแกรงลวด ใช้สําหรับการปิ้ง/ย่าง หรือใช้เสริมกับ
กระทะ ถาดอบ หรือจานอบในการอบอาหารของคุณ

ข้อมูล!
มีสลักนิรภัยอยู่บนตะแกรง ดังนั้นจึงต้องยกขึ้น
เล็กน้อยที่ด้านหน้าเมื่อดึงออกจากเตาอบ

ถาดอบตื้น ใช้สําหรับขนมอบที่แบนและมีขนาดเล็ก
นอกจากนี้ยังสามารถใช้เป็นถาดรองน้ำหยดได้ด้วย
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คำเตือน!
ถาถาดอบต้ืนอาจเสียรูปทรงเม่ือได้รับความร้อน
ในเตาอบ เม่ือถาดเย็นลงแล้วจึงจะกลับสู่รูปทรง
เดิม การเสียรูปทรงดังกล่าวไม่ส่งผลกระทบต่อ
การทำงานของถาด

ถาดอบต้ืนแบบมีรู ใช้สำหรับการทำอาหารแบบฉีดไอ
น้ำและการทอดไร้น้ำมัน รูดังกล่าวจะช่วยเพ่ิมการไหล
เวียนของอากาศรอบๆ อาหาร ซึ่งทำให้แป้งกรอบขึ้น
เม่ือปรุงอาหารท่ีมีปริมาณของเหลวสูง (นํ้า ไขมัน) ให้
วางแผ่นอบต้ืนหรือถาดอบลึกอเนกประสงค์ไว้ข้างใต้
หนึ่งใช้เพื่อใช้เป็นถาดรองน้ําหยด

ถาดอบลึกทั่วไป ใช้
สําหรับย่างผักและอบขนมอบที่ชุ่มชื้น นอกจากนี้ยัง
สามารถใช้เป็นถาดรองน้ําหยดได้ด้วย

ข้อมูล!
อย่าใส่ถาดอบลึกอเนกประสงค ์(หรือสากล) ลง
ในรางแรกในการอบ

โพรบ( BAKESENSOR)วัดอุณหภูมิ

คำเตือน!
เครื่องใช้ไฟฟ้านี้และชิ้นส่วนที่สามารถเข้าถึงได้บางส่วนมักจะร้อนขึ้นในระหว่างการทำอาหาร
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ก่อนการใช้งานครั้งแรก
• ถอดอุปกรณ์เสริมของเตาอบและบรรจุภัณฑต่างๆ (กระดาษแข็งโฟมโพลีสไตรีน) ออกจากเตาอบ
• เช็ดอุปกรณ์เสริมและภายในของเตาอบด้วยผ้าชุบน้ําหมาด ๆ อย่าใช้ผ้าขัดหรือน้ํายา

ทําความสะอาดที่มีฤทธิ์กัดกร่อน
• เปิดทำความร้อนกับเตาอบท่ีว่างเปล่าประมาณหน่ึงช่ัวโมงด้วยระบบทําความร้อนด้านบนและด้านล่างท่ีอุณหภูมิ

250 °C ลักษณะ "กลิ่นเตาอบใหม"่ จะถูกปล่อยออกมา ดังนั้นจึงควรระบายอากาศในห้องให้ดีในระหว่าง
กระบวนการนี้

การเปิดเครื่องครั้งแรก
หลังจากเชื่อมต่อพลังงานกับเครื่องใช้ไฟฟ้าเป็นครั้งแรกหรือหลังจากที่ไฟฟ้าดับเป็นเวลานาน 12:00 จะกะพริบใน
หน้าจอ

ขั้นแรก ให้เลือกและยืนยันการตั้งค่าพื้นฐานต่อไปนี้

ข้อมูล!
เปลี่ยนการตั้งค่าโดยการหมุน ลูกบิดในการยืนยันการตั้งค่าที่ต้องการ ให้กดที ่ลูกบิด แตะที่ปุ่ม start | stop

1. การตั้งนาฬิกาิ
ในการต้ังนาฬิกา/เวลา ข้ันแรก ให้ต้ังค่าและยืนยันนาที จากน้ันจึงต้ังค่าและยืนยัน
ชั่วโมง

ข้อมูล!
ในการตั้งหรือปรับนาฬิกาในภายหลัง โปรดดูบทฟังก์ชันเพิ่มเติม

2. ระดับเสียงสัญญาณ
ค่าตั้งต้นของระดับเสียงคือระดับเสียงปานกลาง เครื่องหมาย VoL และการตั้งค่า
ในปัจจุบันสําหรับระดับเสียงสัญญาณอะคูสติกจะปรากฏบนหน้าจอ หมุนลูกบิดเพ่ือ
เพิ่มหรือลดระดับเสียงของปุ่ม

3. การหรี่แสงหน้าจอ
ค่าต้ังต้นของแสงหน้ำจอคือแสงเข้มข้นปานกลาง เคร่ืองหมาย brht และการต้ังค่า
ในปัจจุบันสําหรับความเข้มของแสงหน้ำจอจะปรากฏบนหน้าจอ หมุนลูกบิดเพื่อ
เพิ่มหรือลดความเข้มของแสง

หลังจากที่คุณยืนยันการตั้งค่าที่เลือก นาฬิกาจะปรากฏบนชุดหน้าจอ เครื่องจะอยู่ในโหมดสแตนด์บาย

การทดสอบความกระด้างน้ำ
การทำความสะอาดระบบนึ่งไอน้ำขึ้นอยู่กับความถี่ในการอบด้วยการนึ่งไอน้ำและความกระด้างของน้ำที่ใช้
แช่แถบกระดาษทดสอบ (ที่ให้มากับเครื่อง) ลงในน้ำเป็นเวลาหนึ่ง (1) วินาท ีรอหนึ่งนาท ีจากนั้นจดจำนวนแถบบน
กระดาษ

การตั้งค่าระดับความกระด้าง – จํานวนเส้นสีบนแถบ:

• เส้นสีเขียว 4 เส้น กระด้าง 1
• เส้นสีแดง 1 เส้น กระด้าง 2
• เส้นสีแดง 2 เส้น กระด้าง 3
• เส้นสีแดง 3 เส้น กระด้าง 4
• เส้นสีแดง 4 เส้น กระด้าง 5
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การเลือกการตั้งค่า
อินเทอร์เฟซทำให้สามารถเลือกโหมดการทํางานได้หลายโหมด:

• โหมดมืออาชีพ (อบมืออาชีพ)
• โหมดอัตโนมัต ิ(อบอัตโนมัต)ิ
• ฟังก์ชั่นเพิ่มเติม (อบเพิ่ม)
• โปรแกรมสเต็ป (สเต็ป) ในโหมดมืออาชีพ (อบมืออาชีพ)
• โปรแกรมอัตโนมัติในโหมดอัตโนมัต ิ(อบอัตโนมัต)ิ

ข้อมูล!

• หมุน ลูกบิด เพื่อเลื่อนดูการตั้งค่า
• อันดับแรก ยืนยันการตั้งค่าที่เลือกโดยกดลูกบิด จากนั้นเปลี่ยนการตั้งค่า
• ยืนยันการตั้งค่าแต่ละรายการโดยการกดลูกบิด
• เส้นและลูกศรจะแสดงตําแหน่งของพารามิเตอร์ที่คุณต้องการตั้งค่า
• แตะปุ่ม start | stop เพื่อเริ่มโปรแกรม
• การใช้งานปุ่ม on | off:

- แตะเบา ๆ: เปิดหรือปิดเตาอบ หยุดขั้นตอนการอบหรือการทำงาน
– แตะค้าง: เตาอบจะสลับไปใช้โหมดพลังงานต่ำ (ประหยัดพลังงาน)
ไม่มีปุ่มหรือลูกบิดที่ใช้งานได ้ยกเว้นปุ่ม on | off และการเชื่อมต่อกับเครือข่าย Wi-Fi. หากต้องการเปิด
เตาอบ ให้แตะปุ่มนี้ค้างไว้

โหมดมืออาชีพ (pro bake)
ฟังก์ชันนี้ช่วยให้การตั้งค่าพารามิเตอร์การอบ - ระบบการอบ อุณหภูม ิการอุ่น และเวลาอบ - ได้อย่างอิสระตาม
ดุลยพินิจของผู้ใช้

แตะปุ่ม pro bake และตั้งค่าต่อไปนี:้

ระบบการอบ
C ระยะเวลาโปรแกรม
D การอุ่น
E อุณหภูมิ

นอกจากนี้ยังสามารถตั้งค่าสิ่งต่อไปนี:้
- ฟังก์ชันตัวจับเวลา (ดูบทฟังก์ชันตัวจับเวลา
- โหมดการอบแบบสเต็ป (STEP) (ดูบทโปรแกรมสเต็ป)
- กราแตง (GRATIN) (ดูบทการเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร)
- นึ่งไอน้ำ (STEAM+) (ดูบทการเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร)

การอุ่นอย่างรวดเร็ว
ใช้ฟังก์ชันการอุ่นหากคุณต้องการทำให้เตาอบมีความร้อนอุณหภูมิที่ต้องการโดยเร็วที่สุด
ในการการเปิดใช้งานการอุ่น ให้หมุนลูกบิดไปที่การตั้งค่า  (ดูภาพ ป้ายกํากับ D) ยืนยันการเลือก
จากนั้นหมุนลูกบิดเพื่อเลือกเครื่องหมายที่สว่างขึ้นและยืนยัน ฟังก์ขันนี้จะเปิดใช้งาน
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เมื่อได้อุณหภูมิที่เลือกแล้ว กระบวนการอุ่นจะหยุดและจะมีเสียงสัญญาณ door จะปรากฎในชุดหน้าจอเปิดประตู
แล้วใส่อาหาร โปรแกรมจะทําการอบต่อโดยอัตโนมัติตามการตั้งค่าที่เลือก

ข้อมูล!
เมื่อเปิดใช้งานฟังก์ชันอุ่นแบบเร็ว จะไม่สามารถใช้ฟังก์ชั่นการสตาร์ทแบบหน่วงเวลาได้

การเลือกระบบการทําอาหาร
ข้อมูล!
ฟังก์ชันเครื่องใช้ไฟฟ้า และอุปกรณ์ขึ้นอยู่กับรุ่น

การใช้งานสัญลักษณ์
ลมร้อน
ลมร้อนช่วยใหลมร้อนไหลเวียนรอบๆ อาหารได้ดีขึ้น วิธีนี้จะทำให้พื้นผิวแห้งและสร้างเปลือก
หนาขึ้น ใช้ระบบนี้ในการปรุงอาหารเนื้อสัตว ์ขนมอบ และผัก รวมถึงการอบแห้งอาหารบนชั้น
วางเดียวหรือหลายชั้นพร้อมกัน
ระบบพิซซ่า
ระบบนี้เหมาะสําหรับการอบพิซซ่าและขนมอบที่มีปริมาณน้ำสูง ใช้ในการอบบนชั้นวางเดียว
เมื่อคุณต้องการให้อาหารเสร็จเร็วขึ้นและกรุบกรอบ
ทอดไร้น้ำมัน1)

วิธีการปรุงอาหารนี้ส่งผลให้เปลือกกรุบกรอบโดยไม่ต้องเพิ่มไขมัน นี่คือการทอดแบบอาหาร
จานด่วนท่ีดีต่อสุขภาพ ซ่ึงทำให้มีแคลอร่ีน้อยลงในอาหารท่ีปรุงสุก เหมาะสําหรับการเน้ือช้ินเล็ก
ปลา ผัก และผลิตภัณฑ์แช่แข็งพร้อมสำหรับการทอด (เฟรนช์ฟรายส ์นักเก็ตไก)่
การเพิ่มไอน้ําจะส่งผลให้ผิวมีสีน้ําตาลเข้มข้นขึ้นและเปลือกโลกทีกรอบมากขึ้น
ย่างลมร้อน
ลมร้อนทำให้ลมร้อนไหลเวียนรอบๆ อาหารได้ดีข้ึน ส่ิงน้ีจะทําให้พ้ืนผิวแห้ง เม่ือใช้ร่วมกับเคร่ือง
ย่าง เครื่องทำความร้อน/เตาย่าง จะส่งผลให้สีเข้มข้นขึ้น
สําหรับการอบเนื้อ์และผักได้เร็วขึ้น
อบเทอร์โบ
สําหรับอาหารท่ีต้องการความกรอบทุกด้าน ระบบน้ียังเหมาะสำหรับใช้เป็นข้ันตอนแรกในโหมด
การอบแบบสเต็ป เน่ืองจากช่วยให้พ้ืนผิวเป็นสีนํ้าตาลอย่างรวดเร็วในระยะแรก และอบช้าๆ ใน
ขั้นตอนที่สอง เนื้อจะฉ่ำและมีผิวสีน้ำตาลสวย
เครื่องย่างขนาดใหญ่
ใช้ระบบนี้ในการย่างอาหารทรงแบนจํานวนมากเช่นขนมปังปิ้ง, แซนวิชเปิด, ไส้กรอกย่าง,
สเต็ก, ปลาอบ, เมนูเสียบไม ้ฯลฯ รวมถึงการทำกราแตง และการทำผิวสีน้ําตาล เครื่อง
ทําความร้อนที่ติดตั้งที่ด้านบนของช่องเตาอบจะให้ความร้อนกับพื้นผิวทั้งหมดอย่างเท่ากัน
อุณหภูมิสูงสุดที่อนุญาต: 240 °C

เครื่องทําความร้อนด้านบนและล่าง
ใช้ระบบนี้สําหรับการอบทั่วไปที่อบบนชั้นวางเดียว เช่นการทําซูเฟล ่และการอบที่อุณหภูมิต่ำ
(การทำอาหารช้าๆ)

อบเบา
สําหรับการปรุงอาหารอย่างช้าๆ และอ่อนโยนที่มีการควบคุมเพื่อการปรุงอาหารที่ละเอียดอ่อน
(เนื้อนุ่ม) และการอบขนมที่ด้านล่างกรุบกรอบ
เครื่องทําความร้อนด้านบนและด้านล่างพร้อมพัดลม1)

ใช้ระบบนี้สําหรับการอบบนชั้นวางเดียว และสําหรับทําซูเฟล่
การนึ่งไอน้ำส่งทำให้ทำผิวสีน้ําตาลได้ดีขึ้นและมีผิวกรุบกรอบ
เครื่องย่างขนาดใหญ่พร้อมพัดลม 1)

ใช้สําหรับการอบสัตว์ปีกและเนื้อชิ้นใหญ่บนตะแกรง
การเพิ่มไอน้ําจะส่งผลให้ผิวมีสีน้ำตาลเข้มข้นขึ้นและเปลือกภายนอกที่กรอบมากขึ้น
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ตารางต่อจากหน้าสุดท้าย
การใช้งานสัญลักษณ์
เครื่องย่างขนาดใหญและเครื่องทำความร้อนด้านล่าง
สําหรับการอบแบบเร็วซึ่งวางบนชั้นเดียว และ
สําหรับการทำผิวสีน้ําตาลกรอบที่ด้านบนของขนมอบ
ย่างด้วยเครื่องทําความร้อน ด้านล่างและพัดลม
เหมาะสําหรับการอบแป้งยีสต ์ขนมปังทุกประเภท และการถนอมอาหาร

1) ระบบนี้ยังทำให้สามารถนึ่งไอน้ระหว่างการอบ (ดูบทการเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร)

ข้อมูล!
ในระบบเหล่านี ้คุณสามารถใช้ฟังก์ชันกราแตง (ดูบทการเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร)

กดปุ่ม start | stop เพื่อเริ่มกระบวนการทําอาหาร การตั้งค่าที่เลือกจะปรากฏในชุดหน้าจอ

ฟังก์ชันตัวจับเวลา
หมุน ลูกบิด เพื่อเลือกฟังก์ชันตัวจับเวลา

การปรุงอาหารแบบจับเวลา
ในโหมดนี้คุณสามารถระบุระยะเวลาการทํางานของเตาอบ (เวลาทําอาหาร)
สัญลักษณ์ระยะเวลาการปรุงอาหาร จะปรากฏบนหน้าจอ หมุน ลูกบิดเพื่อตั้ง
เวลาทําอาหารที่ต้องการ แตะปุ่มเพื่อยืนยันการตั้งค่า

แตะที่ปุ่ม start | stop เพื่อเริ่มการอบ

การตั้งค่าการหน่วงเวลาเริ่มต้น

ข้อมูล!
ไม่สมารถใช้การหน่วงเวลาเริ่มต้นได้เมื่อมีการเปิดใช้งานฟังก์ชันการอุ่น

ใช้ฟังก์ชันนี้เมื่อคุณต้องการเริ่มต้นปรุงอาหารในเตาอบหลังจากระยะเวลาหนึ่ง
วางอาหารลงในเตาอบ จากน้ันต้ังค่าระบบและอุณหภูมิ จากน้ันต้ังค่าระยะเวลาของ
โปรแกรมและเวลาที่คุณต้องการทําอาหารให้เสร็จ

ตัวอย่าง:
เวลาปัจจุบัน: 12:00 (เที่ยง)
เวลาทําอาหาร: 2 ชั่วโมง
ทำอาหkรเสร็จ 18:00 น. (6 pm)

สัญลักษณ์ระยะเวลาการปรุงอาหาร จะปรากฏบนชุดหน้าจอ เลือกการตั้งค่า
และยืนยันโดยการกดลูกบิด (ในกรณีของเราคือ 2:00 น.) กดลูกบิดอีกคร้ังแล้วหมุน
เพ่ือเลือกสัญลักษณ์  ยืนยันและต้ังเวลาท่ีคุณต้องการให้อาหารเสร็จ (ในกรณี
ของเราคือ 18:00 น. หรือ 6 p.m.) เวลาสิ้นสุดการทำอาหารที่ต้องการจะปรากฏ
บนหน่วยแสดงผล (18:00 น.) ยืนยันการตั้งค่าโดยการกดลูกบิด

แตะที่ปุ่ม start | stop เพื่อเริ่มการอบ
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ในขณะที่รอการเปิดใช้งาน เตาอบจะอยู่ในโหมดกึ่งสแดนด์บาย (หน้าจอมืด) เตา
อบจะเปิดขึ้นพร้อมกับการตั้งค่าที่เลือกโดยอัตโนมัต ิ(ในกรณีของเราคือเวลา 16:
00 น. หรือ 4 pm) เตาอบจะปิดในเวลาที่กําหนด (ในกรณีนี้คือ 18:00 หรือ 6 pm)

ข้อมูล!
เวลาสิ้นสุดการปรุงอาหารและนาฬิกาจะสลับกันแสดงในหน้าจอ

หลังจากหมดเวลาที่ตั้งไว้แล้ว เตาอบจะหยุดทํางานโดยอัตโนมัต ิเครื่อหมาย End
และ 00.00 จะสลับกันแสดงบนหน้าจอ จะมีเสียงสัญญาณ ซึ่งสามารถปิดได้โดย
การสัมผัสปุ่มใดก็ได ้หลังจากผ่านไปหนึ่งนาท ีเสียงสัญญาณจะปิดโดยอัตโนมัติ

คำเตือน!
ฟังก์ชันนี้ไม่เหมาะสำหรับอาหารที่จำเป็นต้องทำการอุ่นแบบเร็ว

ไม่ควรเก็บอาหารทเน่าเสียได้ไว้ในเตาอบเป็นเวลานาน ก่อนท่ีจะใช้โหมดน้ี
ให้ตรวจสอบว่านาฬิกาบนเครื่องใช้ไฟฟ้านี้ได้ตั้งเวลาอย่างถูกต้องหรือไม่

การตั้งค้าการแจ้งเตือนนาทีสุดท้าย
การแจ้งเตือนนาทีสุดท้ายสาามารถนํามาใช้เป็นอิสระจากการดําเนินงานเตาอบ
การตั้งค่าที่ยาวที่สุดคือ 24 ชั่วโมง ในช่วงนาทีสุดท้าย การแจ้งเตือนนาทีสุดท้าย
จะแสดงเป็นวินาที
หมุนลูกบิดเพื่อเลือกสัญลักษณ์ และยืนยันการตั้งค่าของคุณ หมุนลูกบิดและ
ตั้งค่าระยะเวลาของการแจ้งเตือนนาทีสุดท้ายยืนยันการตั้งค่าโดยการกดที่ลูกบิด

ข้อมูล!
ฟังก์ชั่นตัวจับเวลาที่เลือกสามารถรีเซ็ตเป็น 00:00 โดยการกดลูกบิดค้างไว้

ข้อมูล!
ค่าฟังก์ชันตัวจับเวลาที่ใช้ครั้งล่าสุดสามารถบันทึกไว้และนำเสนอเป็นค่าที่ตั้งไว้ล่วงหน้าสำหรับครั้งต่อไปที่
คุณใช้ตัวจับเวลา สำหรับการตั้งค่าจากโรงงาน ฟังก์ชันนี้จะปิดอยู ่แต่คุณสามารถเปิดใช้งานฟังก์ชันนี้ได ้(ดู
บทการเลือกฟังก์ชันพิเศษ ฟังก์ชันปรับตัว)

17



โปรแกรมสเต็ป
ฟังก์ชันนี้ทำให้สามารถอบแบบสองขั้นตอนหรือระยะ (การอบสองขั้นตอนรวมกันในกระบวนการปรุงอาหารเดียว)

A1 ขั้นตอนแรกของการทําอาหาร STEP1, (STEP2)
C ระยะเวลาของโปรแกรม/ สิ้นสุดโปรแกรม (ดูบทฟังก์ชันตัวจับเวลา)
E อุณหภูมิ

ขั้นตอน: ขั้นตอนที ่1
ในpro bakeโหมด ตั้งค่าระบบการอบและอุณหภูม ิคุณยังสามารถเลือกฟังก์ชันการอุ่นแบบเร็วได้อีกด้วย จากนั้น
ตั้งค่าระยะเวลาการอบสำหรับ ขั้นตอนที ่1 (ดูบทที ่ฟังก์ชันจับเวลา) ยืนยันการตั้งค่าโดยกดทลูกบิด

ข้อมูล!
ในขั้นตอนที1่ คุณสามารถตั้งค่าการหน่วงเวลาเริ่มต้นได ้อย่างไรก็ตาม หากคุณทำเช่นนั้น คุณจะไม่สามารถ
เปิดใช้งานการอุ่นแบบเร็วได้

ขั้นตอน: ขั้นตอนที ่2
กดปุ่มpro bakeค้างไว ้ขั้นตอนที ่2 (ขั้นตอนการปรุงอาหารที่สอง) จะปรากฏขึ้นบนชุดหน้าจอ (ตั้งค่าขั้นตอน
แรกไแล้ว) ตั้งระบบการอบ อุณหภูม ิและระยะเวลา ยืนยันการตั้งค่าโดยกดที่ลูกบิด

หากต้องการ คุณยังสามารถแก้ไขขั้นตอนที ่1 หรือขั้นตอนที ่2 ก่อนเริ่มต้น
แตะปุ่ม pro bake แล้วเลือกขั้นตอนที ่1 ตอนนี้คุณสามารถเปลี่ยนการตั้งค่า จากนั้นให้ทำเช่นเดียวกันสำหรับขั้น
ตอนที ่2
หากต้องการลบโหมดเดิม ให้กดปุ่ม pro bake ค้างไว้

กดปุ่ม start | stop เพื่อเริ่มอบ เตาอบเริ่มทำงานด้วยการตั้งค่าที่เลือกไว้สำหรับ ขั้นตอนที ่1 เมื่อเสร็จสิ้น ขั้นตอนท่่ี
1, ขั้นตอนที ่2 จะถูกเปิดใช้งาน
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การนึ่งไอน้ำระหว่างการอบ
การนึ่งไอน้ำให้เปลือกมีสีน้ำตาลที่ดีขึ้นและกรอบขึ้น
น้ำจากแท้งค์หยดลงในถาดถัดจากเครื่องทำความร้อนด้านบนโดยหยดในลักษณะตามที่ควบคุม วิธีนี้จะสร้างไอน้ำ
ในปริมาณท่ีเหมาะสม ส่งผลให้เปลือกมีสีน้ำตาลท่ีดีข้ึนและกรอบย่ิงข้ึน ในขณะท่ีเศษหรือแกนกลางยังมีลักษณะหยุ่น
นุ่ม เราแนะนำให้ใช้การนึ่งไอน้ำเมื่ออบขนมปัง โรลสด สปันจ์โรล เค้ก รวมถึงเนื้อสัตว์ปีกและผักที่หั่นเป็นชิ้นเล็กๆ

การน่ึงไอน้ำระหว่างกระบวนการอบสามารถทำได้ด้วยระบบการอบแบบธรรมดาท่ีมีพัดลม เตาย่างขนาดใหญ่พร้อม
พัดลม และการทอดไร้น้ำมัน นอกจากระบบการอบท่ีเลือกแล้ว สัญลักษณ์  จะปรากฏบนชุดหน้าจอด้วย

ข้อมูล!
สัญลักษณ์การนึ่งไอน้ำ  จะปรากฏบนชุดหน้าจอหากคุณเลือกอุณหภูมิที่สูงกว่า 150 °C

การเปิดใช้งานการนึ่งไอน้ำ

หากต้องการเปิดใช้งานการฉีดไอน้ำในระหว่างข้ันตอนการอบ ให้หมุนลูกบิดไปท่ี
เมนู C (ดูภาพ) และยืนยันการเลือกของคุณ หมุนลูกบิดไปท่ีสัญลักษณ์ .
ยืนยันการเลือก หมุนลูกบิดอีกครั้งและเลือกสัญลักษณ์ที่สว่างเต็มที ่
และยืนยัน ฟังก์ชันนี้เปิดใช้งานแล้ว (หากคุณไม่ได้เลือกสัญลักษณ์ที่สว่างเต็มที่
ฟังก์ชันจะไม่ทำงาน)

แตะปุ่ม start | stop เพื่อเริ่มกระบวนการทำอาหาร
Fill จะปรากฏบนชุดหน้าจอ จากนั้นเติมแท้งค์น้ำ (ดูบท "การเติมแท้งค์น้ำ" ที่ด้าน
ล่าง) จากนั้นกดปุ่มลูกบิดเพื่อยืนยัน

ข้อมูล!
เมื่อเตาอบมีอุณหภูมิสูงกว่า 150 °C และผ่านไป 10 นาท ีสัญลักษณ์

 จะปรากฏข้ึนบนชุดหน้าจอและกระบวนการน่ึงไอน้ำจะเร่ิมข้ึน

ข้อมูล!
ฟังก์ชันน้ียังสามารถปิดได้ในขณะท่ีกำลังดำเนินการอยู่ หมุนลูกบิด ไปท่ีการต้ังค่า  กดลูกบิดเพ่ือ
ยืนยัน จากนั้นเลือกสัญลักษณ์แสงหรี ่และยืนยันโดยการกดลูกบิด
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การเติมแท้งค์น้ำ
แท้งค์น้ำทำให้เตานึ่งมีแหล่งจ่ายน้ำแยกต่างหาก ความจุของแท้งค์น้ำนั้นประมาณ 1.3 dl

เติมน้ำประปาท่ีสะอาดหรือนํ้าด่ืมบรรจุขวดท่ีไม่มีสารเติมแต่งในแท้งค์น้ำเสมอ นํ้าท่ีเทลงในแท้งค์น้ำควรอยู่ท่ีอุณหภูมิ
ห้อง เช่นประมาณ 20 °C (+/– 10 °C)

1 นําแท้งค์น้ำออกจากตัวเครื่องโดยการกดลูกบิด
เมื่อคุณกดลูกบิด ถังจะกระเด้งออกมา

2 เทน้ำจนถึงระดับ MAX เครื่องหมายบนแท้งค์น้ำ

3 กดถังเก็บนํ้ากลับเข้าท่ีเดิมจนสุด (มันจะคลิกเข้าท่ี)

หลังจากการใช้งาน น้ำที่เหลือจะถูกระบายลงในถาด
ระเหยในเตาอบ ซ่ึงติดต้ังอยู่ข้างใต้เพดานช่องเตาอบ
และอยู่ติดกับเคร่ืองทําความร้อนและตะแกรงย่าง (อิน
ฟาเรด) เครื่องทำความร้อน/เตาย่าง (
สําหรับการทําความสะอาด โปรดดูบทการถอดและการ
ทําความสะอาดถาดระเหย)

ข้อมูล!
ไม่สามารถถอดแท้งค์น้ำออกจากเคร่ืองใช้ไฟฟ้า
ได้

คำเตือน!
หากคุณไม่สังเกตเห็นเครื่องหมาย MAX บนถัง
เก็บน้ำและใส่น้ำมากเกินไป น้ำท่ีมากเกินไปอาจ
ไหลออกมาผ่านช่องระหว่างฝาถังเก็บน้ำและถัง
เก็บน้ำและหยดลงบนพื้น

อย่าใช้น้ำกล่ันหรือน้ำประปาท่ีมีปริมาณคลอรีน
สูงหรือของเหลวอื่นๆ ที่คล้ายคลึงกัน
ใชน้ำประปาที่สะอาด น้ำอ่อน หรือน้ำแร่ที่ไม่
อัดลมเท่านั้น
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โหมดอัตโนมัต ิ(auto bake)
ในโหมดนี้คุณสามารถเลือกระหว่างระบบอบพิเศษหรือโปรแกรมอัตโนมัต ิ(โปรแกรมที่ตั้งไว้ล่วงหน้า
สําหรับอาหารบางประเภท)

ระบบอบพิเศษ
แตะปุ่ม auto bake และตั้งค่าต่อไปนี:้

B ระบบอบพิเศษ
C ระยะเวลาโปรแกรม (ดูบทฟังก์ชันตัวจับเวลา)
E อุณหภูมิ

หมุนลูกบิดและเลือกการตั้งค่าของคุณ ค่าที่ตั้งไว้ล่วงหน้าจะปรากฏขึ้น: คุณสามารถเปลี่ยนอุณหภูมิและระยะเวลา
ของโปรแกรมได้

การใช้งานสัญลักษณ์
การอบอาหารแช่แข็ง1)

วิธีนี้ช่วยให้สามารถอบอาหารแช่แข็งในระยะเวลาอันสั้นโดยไม่ต้องทำการอุ่นเตาอบล่วงหน้า
เหมาะสําหรับผลิตภัณฑ์แช่แข็งที่ผ่านการอบมาแล้ว (ผลิตภัณฑ์เบเกอร ่ีครัวซองต ์ลาซานญ่า
เฟรนช์ฟรายส ์นักเก็ตไก)่ เนื้อสัตว ์และผัก
ระบบพิซซ่า1)

ระบบนี้เหมาะสําหรับการอบพิซซ่าและขนมอบที่มีปริมาณน้ำสูง ใช้ในการอบบนชั้นวางเดียว
เมื่อคุณต้องการให้อาหารเสร็จเร็วขึ้นและกรอบ
การอบช้าๆ2)

สำหรับการปรุงเน้ือสัตว์ ปลา และขนมอบอย่างช้าๆ และท่ัวถึงบนช้ันวางเดียว วิธีการทำอาหาร
แบบนี้จะทำให้เนื้อฉ่ำน้ำ ทำให้เนื้อนุ่มและฉ่ำ ส่วนขนมอบจะผ่านการอบ/มีผิวสีน้ำตาลอย่าง
สม่ำเสมอ ระบบนี้ใช้อุณหภูมิระหว่าง 140 °C ถึง 220 °C

AIR FRY1)

วิธีการปรุงอาหารนี้ส่งผลให้เปลือกกรุบกรอบโดยไม่ต้องเพิ่มไขมัน นี่คือการทอดแบบอาหาร
จานด่วนท่ีดีต่อสุขภาพ ซ่ึงทำให้มีแคลอร่ีน้อยลงในอาหารท่ีปรุงสุก เหมาะสําหรับการเน้ือช้ินเล็ก
ปลา ผัก และผลิตภัณฑ์แช่แข็งพร้อมสำหรับการทอด (เฟรนช์ฟรายส ์นักเก็ตไก)่

1) ในระบบเหล่านี ้คุณสามารถใช้ฟังก์ชันกราแตง (ดูบทการเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร)
2) ใช้สําหรับระบุระดับประสิทธิภาพการใช้พลังงานตามมาตรฐาน EN 60350-1

การอุ่นอย่างรวดเร็ว
ขั้นตอนการทําอาหารบางอย่างในโหมดอบอัตโนมัติยังรวมถึงฟังก์ชันอุ่น เครื่องหมายจะสว่างเต็มที ่เมื่อถึงอุณหภูมิ
ที่เลือก กระบวนการอุ่นจะหยุด และจะมีสัญญาณเสียง door จะปรากฎในชุดหน้าจอ ให้เปิดประตูและใส่อาหาร
เข้าไป โปรแกรมจะทําการอบต่อโดยอัตโนมัติด้วยการตั้งค่าที่เลือก

ข้อมูล!
เมื่อเปิดใช้งานฟังก์ชันอุ่นแบบเร็ว จะไม่สามารถใช้ฟังก์ชั่นการสตาร์ทแบบหน่วงเวลาได้
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โปรแกรมอัตโนมัติ
ในโหมดอัตโนมัติ (auto bake) คุณสามารถเลือกโปรแกรมอัตโนมัติได้หลากหลาย (เคร่ืองจะแนะนําวิธีการปรุงอาหาร
อุณหภูม ิและระยะเวลาการปรุงอาหารที่เหมาะสมที่สุด โดยขึ้นอยู่กับประเภทของอาหารที่ระบ)ุ

กดปุ่ม (auto bake) ค้างไว้เพื่อแสดงโปรแกรมอัตโนมัติบนหน่วยแสดงผล (ดูตาราง) คุณสามารถเปลี่ยนแปลงระบบ
อบท่ีแนะนำ อุณหภูมิ และระยะเวลาได้ตามท่ีคุณต้องการ นอกจากน้ี คุณยังสามารถต้ังค่าน้ำหนักของอาหารได้ หาก
ทำได้

ข้อมูล!
เมื่อเครื่องเชื่อมต่อกับเครือข่าย (ดูบท "การเชื่อมต่ออินเทอร์เน็ต (Wi-Fi)") กดค้างที ่(auto bake)กุญแจเพื่อ
เปิดใช้งานการเลือกรีโมทคอนโทรลของเตาอบ ในกรณีน้ีสามารถเข้าถึงสูตรอาหารด้วยการกดเพียงหน่ึงคร้ัง
ที ่on I offกุญแจ

ระบบการอบ
C การชี้บอกโปรแกรมอัตโนมัต/ิระยะเวลาของโปรแกรม
D การอุ่นอย่างรวดเร็ว
E ปริมาณที่เลือก

การหมุนการอุ่นระดับอุปกรณ์ชื่อโปรแกรมการช้ีบอก
ไม่ใช่ใช่3ถาดอบตื้นคุกกี้หลอดPr01

ไม่ใช่ใช่3ถาดอบตื้นคัพเค้กPr02

ไม่ใช่ใช่2กระทะ/จานอบบนตะแกรง
ลวด

สปันจ์เค้กPr03

ไม่ใช่ใช่2ถาดอบตื้นขนมอบแป้งยีสต์ชิ้นเล็กPr04

ไม่ใช่ใช่2ถาดอบตื้นขนมพัฟPr05

ไม่ใช่ไม่ใช่2กระทะ/จานอบบนตะแกรง
ลวด

พายแอปเปิ้ลPr06

ไม่ใช่ไม่ใช่2ถาดอบตื้นแอปเปิ้ลสตรูเดิ้ลPr07

ไม่ใช่ใช่3กระทะ/จานอบบนตะแกรง
ลวด

ช็อคโกแลตซูเฟล่Pr08

ไม่ใช่ไม่ใช่2ถาดอบตื้นไรซิ่งและพรูฟวิ่งPr09

ไม่ใช่ใช่2ถาดอบตื้นขนมปังPr10

ไม่ใช่ไม่ใช่2จานอบขนาดเล็กบน
ตะแกรงลวด

หมูอบPr11

ไม่ใช่ไม่ใช่2จานอบขนาดเล็กบน
ตะแกรงลวด

เนื้ออบPr12

หลังจาก 2/3
ของเวลา
ทําอาหาร

ไม่ใช่2ชั้นวางลวดพร้อมถาดรอง
น้ําหยด

สัตว์ปีก – ทั้งตัวPr13
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ตารางต่อจากหน้าสุดท้าย
การหมุนการอุ่นระดับอุปกรณ์ชื่อโปรแกรมการช้ีบอก

หลังจาก 2/3
ของเวลา
ทําอาหาร

ไม่ใช่3ชั้นวางลวดพร้อมถาดรอง
น้ําหยด

สัตว์ปีก – ชิ้นเล็กPr14

ไม่ใช่ไม่ใช่2กระทะ/จานอบบนตะแกรง
ลวด

มีทโลฟPr15

หลังจาก 2/3
ของเวลา
ทําอาหาร

ไม่ใช่4ชั้นวางลวดพร้อมถาดรอง
น้ําหยด

สเต็กเนื้ออบในเตาอบPr16

ไม่ใช่ใช่2จานอบขนาดเล็กบน
ตะแกรงลวด

เน้ือสัตว์ – การทำอาหาร
ช้าๆ

Pr17

หลังจาก 2/3
ของเวลา
ทําอาหาร

ไม่ใช่4ชั้นวางลวดพร้อมถาดรอง
น้ําหยด

ปลาอบ/ย่างPr18

ไม่ใช่ไม่ใช่3ถาดอบแบบลึก
อเนกประสงค์

มันฝรั่งอบ – เวดจ์Pr19

ไม่ใช่ไม่ใช่2กระทะ/จานอบบนตะแกรง
ลวด

ผักซูเฟล่Pr20

ไม่ใช่ไม่ใช่2กระทะ/จานอบบนตะแกรง
ลวด

ลาซานญ่าPr21

ไม่ใช่ใช่1ถาดอบตื้นพิซซ่าPr22

ข้อมูล!
ฟังก์ชั่นกราแตงสามารถใช้ได้กับโปรแกรมอัตโนมัติบางโปรแกรม (ดูบทการเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร)
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การเลือกฟังก์ชันเพิ่มเติม (extra bake)
แตะปุ่ม extra bakeเพื่อแสดงฟังก์ชั่นเพิ่มเติมตามลำดับค่าที่ตั้งไว้ล่วงหน้าในหน้าจอ

C ระยะเวลาการปรุงอาหาร
D โปรแกรม
E อุณหภูมิที่ตั้งไว้ล่วงหน้า

หมุนลูกบิดและเลือกโปรแกรม ค่าที่ตั้งไว้ล่วงหน้าจะปรากฏขึ้น: สามารถตั้งค่าอุณหภูมิและเวลา
ทําอาหารได้ในบางโปรแกรม

ข้อมูล!
หมุนลูกบิดเพื่อเลื่อนดูโปรแกรม ยืนยันการตั้งค่าแต่ละรายการโดยการกดลูกบิด

อะควาคลีน
โปรแกรมนี้ช่วยใหสามารถกําจัดคราบจากเตาอบได้อย่างง่ายดาย (ดูบทการ
ทําความสะอาดและการบํารุงรักษา)

ละลายน้ําแข็ง
ใช้ฟังก์ชันนี้เพื่อค่อยๆ ละลายอาหารแช่แข็ง (เค้ก ขนมอบ ขนมปัง โรล และผลไม้
แช่แข็ง) สามารถเปล่ียนแปลงค่าโปรแกรมท่ีกําหนดไว้ล่วงหน้า (อุณหภูมิ ระยะเวลา
การปรุงอาหาร)
ครึ่งทางผ่านเวลาละลายน้ําแข็ง ควรจะพลิก กวน และแยกชิ้นอาหารออก ถ้าแข็ง
จนติดกัน

การอุ่นอาหาร
สำหรับการอุ่นอาหารที่ปรุงแล้ว คุณสามารถตั้งอุณหภูมิและเวลาเริ่มต้นและหยุด
การอุ่นได้

การอุ่นจาน
ใช้ฟังก์ชันน้ีเพ่ืออุ่นภาชนะอาหารของคุณ ( จาน ถ้วย) ก่อนท่ีจะใส่อาหารในภาชนะ
เพื่อทำให้อาหารอุ่นนานขึ้นคุณสามารถตั้งอุณหภูมิและเวลาเริ่มต้นและหยุดการ
อุ่นได้

ล็อคป้องกันเด็ก
ในการเปิดใช้การล็อกป้องกันเด็ก ให้กด (เป็นเวลา 5 วินาท)ี ที่ปุ่มไฟ Loc จะปรากฏบนหน้าจอ เมื่อคุณกด
ปุ่มไฟค้างไว้อีกครั้ง ระบบล็อคป้องกันเด็กจะปิดการทำงาน

• หากเปิดใช้งานระบบล็อกป้องกันเด็กโดยไม้ใช้ฟังก์ชันจับเวลา (แสดงเฉพาะนาฬิกา) เตาอบจะไม่ทำงาน
• หากเปิดใช้งานระบบล็อคป้องกันเด็กหลังจากต้ังค่าฟังก์ชันตัวจับเวลาแล้ว เตาอบจะทำงานตามปกติ อย่างไรก็ตาม

จะไม่สามารถเปลี่ยนการตั้งค่าได้
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• เมื่อเปิดใช้งานระบบล็อคป้องกันเด็ก จะไม่สามารถเปลี่ยนแปลงระบบทำอาหารหรืออบ (โหมด) หรือฟังก์ชัน
เพิ่มเติมได ้และสามารถหยุดหรือปิดกระบวนการทำอาหาร/อบ/ย่างได้เท่านั้น

• ระบบป้องกันเด็กจะยังคงทำงานอยู่หลังจากปิดเตาอบแล้ว หากต้องการเลือกระบบใหม่ จะต้องปิดระบบล็อคป้องกัน
เด็กก่อน
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การเริ่มต้นกระบวนการทําอาหาร
เริ่มกระบวนการปรุงอาหารโดยการกดปุ่ม start | stop ค้างไว้
จนกว่าจะถึงอุณหภูมิที่ตั้งไว้เป็นครั้งแรก อุณหภูมิปัจจุบันและอุณหภูมิที่ตั้งไว้จะ
สลับกันแสดงในหน้าจอ สัญลักษณ์อุณหภูมิจะกะพริบในช่วงแรก เมื่อถึงอุณหภูมิ
ที่ต้องการแล้วจึงจะดับ

ข้อมูล!
หากไม่มีการเลือกฟังก์ชันตั้งเวลาใดๆ เวลาทําอาหารจะปรากฏบนหน้าจอ จะมีเสียงสัญญาณสั้นๆ เตาอบถึง
อุณหภูมิที่เลือก

เอ็กซ์ตร้ากราแตง
คุณสามารถเปิดใช้งานฟังก์ชันน้ีได้เพียง 10 นาทีเท่าน้ัน หลังจากเร่ิมกระบวนการ
ปรุงอาหาร (สัญลักษณ ์  จะปรากฏบนหน่วยแสดงผล)
กดลูกบิดเพื่อเปิดการตั้งค่า หมุนลูกบิดไปที่สัญลักษณ ์  และยืนยัน
การเลือกของคุณ หมุนลูกบิดอีกครั้งและเลือกสัญลักษณ์ที่สว่างเต็มที ่ยืนยันการ
เลือกของคุณ ฟังก์ชันนี้เปิดใช้งานแล้ว เวลาทำอาหาร 10 นาท ี(10:00) จะปรากฏ
บนหน่วยแสดงผล
หากต้องการเปลี่ยนระยะเวลา ให้กดลูกบิดสองครั้งและหมุนเพื่อปรับเวลา (สูงสุด
30 นาท)ี ยืนยันการเลือกของคุณ
ฟังก์ชันนี้จะถูกใช้ในขั้นตอนสุดท้ายของกระบวนการปรุงอาหาร เมื่อคุณใส่ซอส/
การหมักแบบเปียกหรือการหมักแบบแห้งบนอาหารหรือเมื่อคุณต้องการให้เปลือก
มีสีน้ำตาลเพิ่มขึ้น เปลือกสีน้ำตาลทองจะก่อตัวขึ้นบนจานอาหารในระหว่าง
กระบวนการกราแตงซึ่งจะช่วยปกป้องอาหารไม่ให้แห้ง ในขณะที่ยังให้รูปลักษณ์
ที่น่าพอใจและรสชาติที่ดีขึ้น

ข้อมูล!
ฟังก์ชันน้ียังสามารถปิดได้ในขณะท่ีกำลังดำเนินการอยู่ หมุนลูกบิด ไปท่ีการ
ตั้งค่า  เลือกสัญลักษณ์แสงหรี ่และยืนยันโดยการกดลูกบิด

การนึ่งไอน้ำระหว่างกระบวนการอบ

ข้อมูล!
ฟังก์ชันนี้จะใช้งานได้หากคุณได้เลือกระบบที่มีการฉีดไอน้ำในระหว่างขั้น
ตอนการอบ หากคุณยังไม่ได้ต้ังค่าฟังก์ชันน้ี คุณยังสามารถเปิดใช้งานได้ใน
ระหว่างการทำงาน
กดลูกบิดเพื่อเปิดการตั้งค่า หมุนลูกบิดและเลือกสัญลักษณ์

เพื่อให้ไฟสว่างเต็มที่และยืนยัน (ดูบท เลือกการตั้งค่าโหมดมือ
อาชีพ การฉีดไอน้ำระหว่างขั้นตอนการอบ)

ฟังก์ชันน้ียังสามารถปิดได้ในขณะท่ีกำลังดำเนินการอยู่ หมุนลูกบิด ไปท่ีการ
ตั้งค่า  กดลูกบิดเพื่อยืนยัน จากนั้นเลือกสัญลักษณ์แสงหรี ่และ
ยืนยันโดยการกดลูกบิด

สิ้นสุดการปรุงอาหารและปิดเตาอบ
แตะปุ่ม start | stop เพ่ือหยุดการทํางาน End จะปรากฏบนชุดหน้าจอและจะมีเสียงสัญญาณ หลังจากน้ันสามนาที
นาฬิกาจะปรากฏที่ชุดหน้าจอ
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การนึ่งไอน้ำระหว่างกระบวนการอบ

หากคุณใช้การนึ่งไอน้ำในระหว่างกระบวนการอบ  หลังจากนั้น
สัญลักษณ ์UnFil จะปรากฏบนชุดหน้าจอ เมื่อเตาอบเย็นลงแล้ว เพื่อถามผู้ใช้ว่า
จะทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่าหรือไม ่หมุนลูกบิดเพื่อเลือก No หรือ YES

นำอาหารออกจากเตาอบ

- หากคุณเลือก YES จากนั้นแท้งค์น้ำจะถูกทำให้ว่างเปล่าทันที
วางถาดอบแบบลึกอเนกประสงค์ในชั้นที ่5 จากนั้นหมุนลูกบิดแล้วเลือก YES
กระบวนการทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่าจะเร่ิมข้ึน เม่ือกระบวนการเสร็จส้ิน นำถาดอบ
ที่มีน้ำออกจากเตาอบและเช็ดเตาอบให้แห้ง

- หากคุณเลือก No จากน้ันกระบวนการทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่าจะถูกเล่ือนออกไป
(ดูบทการเลือกการตั้งค่าทั่วไป)

ข้อมูล!
หากคุณไม่เลือก YES เมื่อ UnFil ปรากฏบนชุดหน้าจอ ข้อความแจ้งนี้จะ
ปรากฏขึ้นอีกครั้งบนชุดหน้าจอในครั้งต่อไปที่คุณใช้เตาอบ

ข้อมูล!
หลังการใช้งาน ให้ทำความสะอาดถาดระเหยและระบบนึ่งไอน้ำ (ดูบท "การ
ทำความสะอาดถาดระเหย" และ "การทำความสะอาดระบบนึ่งไอน้ำ")

ข้อมูล!
หลังจากการดําเนินการเสร็จส้ินแล้ว การต้ังค่าตัวจับเวลาท้ังหมดจะหยุดลงและถูกลบออก ยกเว้นการแจ้งเตือน
นาทีสุดท้าย เวลา (นาฬิกา) จะแสดงขึ้น พัดลมระบายความร้อนจะยังคงทํางานต่อไปอีกระยะหนึ่ง

หลังจากใช้งานเตาอบ อาจมีน้ำบางส่วนตกค้างอยู่ในร่องน้ำควบแน่น (ใต้ประตู) เช็ดร่องดังกล่าวด้วยฟองนํ้าหรือ
ผ้า
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การเลือกการตั้งค่าทั่วไป
กดปุ่ม extra bake ค้างไว ้SEtt จะปรากฏในหน้าจอสองสามวินาท ีจากนั้นเมนูการตั้งค่าทั่วไปจะปรากฏขึ้น

ข้อมูล!
หมุน ลูกบิด เพื่อเลื่อนดูการตั้งค่า ยืนยันการตั้งค่าแต่ละรายการโดยการกด ลูกบิด หรือปุ่มstart | stop

การแสดงนาฬิกา
หมุนลูกบิดเพื่อตั้งนาฬิกา CLoc จะปรากฏบนชุดหน้าจอ หลังจากยืนยันแล้ว คุณ
สามารถเลือกระหว่างจอแสดงผลนาฬิกา 12 ชั่วโมงและ 24 ชั่วโมง ให้ยืนยันแล้ว
จึงต้ังนาฬิกา/เวลา ข้ันแรกให้ต้ังค่านาที ยืนยัน แล้วต้ังค่าช่ัวโมงและยืนยันอีกคร้ัง

ระดับเสียงสัญญาณ
เลือกความดังของเสียงบ๊ีบสามระดับ หมุนลูกบิดเพ่ือเลือกVoLการต้ังค่า ยืนยันการ
ต้ังค่าและต้ังระดับเสียง มีระดับเสียงให้เลือกส่ีระดับ (ไม่มีแถบ – ปิด หน่ึง, สอง หรือ
สามแถบ)

ความสว่างของหน้าจอ
เลือกความสว่างของหน้าจอสามระดับ หมุนลูกบิดเพื่อเลือกbrhtการตั้งค่า ยืนยัน
การเลือกของคุณและเลือกความสว่างลดลงหรือสูงข้ึน มีระดับการส่องสว่างให้เลือก
สามระดับ (หนึ่ง สอง หรือสามแถบ)

หน้าจอ – โหมดกลางคืน
ฟังก์ชันนี้จะหรี่แสงหน้าจอโดยอัตโนมัต ิ(สลับจากระดับความสว่างหน้าจอจากสูง
เป็นต่ำ) ในช่วงเวลากลางคืน (8:00 pm ถึง 6:00 am) เลือกการตั้งค่า nGht หมุน
ลูกบิดเพื่อสลับเป็น On หรือ OFF

สแตนด์บาย
ฟังก์ชันนี้ใช้สำหรับเปิดหรือปิดการแสดงนาฬิกา ใหเลือก hidEการตั้งค่า หมุน
ลูกบิดเพื่อสลับเป็นเปิดหรือปิด

ฟังก์ชันการปรับตัว
ฟังก์ชันนี้ทำให้สามารถปรับอุณหภูมิการปรุงอาหาร้และเวลาการปรุงอาหารของ
ตามค่าเริ่มต้นจากโรงงานฟังก์ชันนี้จะถูกเปิดใช้งาน แต่คุณสามารถปิดใช้งานได้
เมื่อเปิดใช้งานฟังก์ชันนี ้เวลาทําอาหารล่าสุดจะปรากฏขึ้น การตั้งค่า
สําหรับเซสชันการทําอาหารเมื่อเร็วๆ นี้ที่มีเวลาอย่างน้อย 1 นาทีจะถูก
นํามาพิจารณาด้วย
AdPt จะปรากฏบนหน้าจอ ปิดใช้งานฟังก์ชันน้ีได้โดยการหมุนลูกบิดไปท่ีตำแหน่ง
OFF ทําตามขั้นตอนเดียวกันกับการเปิดใช้งานฟังก์ชันนี ้เลือก "เปิด" ในหน้าจอ

อุ่นอัตโนมัติแบบเร็ว
ฟังก์ชันนีทำให้สามารถเพิ่มการอุ่นอย่างรวดเร็วเข้ากับระบบการอบที่อนุญาตให้
เพิ่มได้
หุมุนลูกบิดAutoเพื่อเลือกการตั้งค่า แล้วเลือก On หรือ OFF
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วันสะบาโต
ฟังก์ชั่นวันสะบาโตช่วยให้อาหารอุ่นในเตาอบโดยไม่ต้องเปิดหรือปิดเตาอบ
หมุนลูกบิดเพื่อเลือก SAbb ให้เลือก On หรือ OFF
ต้ังระยะเวลา (ระหว่าง 24 ถึง 72 ช่ัวโมง) และอุณหภูมิ ยืนยันการต้ังค่าแต่ละรายการ
โดยกดลูกบิด
หากคุณต้องการให้ไฟเตาอบติดตลอดเวลา ให้เปิดสวิตช์โดยแตะท่ีสัญลักษณ์ 
แตะที่ปุ่ม start | stopเพื่อเริ่มการนับถอยหลัง SAbb จะปรากฎบนหน้าจอ
หน่วยแสดงผล เสียง และการทำงานทั้งหมดจะถูกปิดใช้งาน ยกเว้นปุ่ม on | off

ข้อมูล!
ในกรณีท่ีไฟฟ้าดับ โหมดสะบาโตจะถูกปิดใช้งาน และเตาอบจะกลับสู่สถานะ
เริ่มต้น

WI-FI  (ขึ้นอยู่กับรุ่น)
ฟังก์ชันนี้เปิดใช้งานหรือปิดใช้งานการเชื่อมต่อ Wi-Fi ของเครื่องใช้ไฟฟ้า เลือก
การตั้งค่า Conn หมุนลูกบิดเพื่อเปิดหรือปิด

การตั้งค่าจากโรงงาน
ฟังก์ชันนี้ทำให้สามารถรีเซ็ตเครื่องเป็นการตั้งค่าจากโรงงาน FAct จะปรากฎบน
หน้าจอ หมุนลูกบิดเพื่อเลือก rES กดค้างไว ้start I stop จนกว่าภาพเคลื่อนไหว
จะสิ้นสุดเพื่อยืนยัน

ความกระด้างของน้ำ
หมุนลูกบิดเพ่ือเลือกระหว่างความกระด้างของน้ำห้าระดับ การต้ังค่าเร่ิมต้นคือระดับ
5

Whr 1 คือระดับความกระด้างของน้ำต่ำสุด
Whr 5 ระดับความกระด้างของน้ำสูงสุด

การทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่า
ฟังก์ชันนี้สามารถทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่าหลังจากกระบวนการอบ เมื่อคุณใช้การ
นึ่งไอน้ำในระหว่างฟังก์ชันกระบวนการอบ UnFil จะปรากฏที่ชุดหน้าจอ ให้หมุน
ลูกบิดเพื่อเลือกและยืนยัน No เพื่อออกจากการตั้งค่า
หากต้องการทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่า ก่อนอ่ืนให้นำอาหารออกจากเตาอบ วางถาด
อบแบบลึกอเนกประสงค์ไว้ในชั้นที ่5 จากนั้นเลือก YES ที่ชุดหน้าจอแล้วยืนยัน
กระบวนการทำให้แท้งค์น้ำว่างเปล่าจะเร่ิมต้น เม่ือกระบวนการเสร็จสมบูรณ์ ให้นำ
ถาดอบที่มีน้ำออกจากเตาอบและเช็ดเตาอบให้แห้ง

การกำจัดหินปูน
คุณสามารถเปิดใช้งานฟังก์ชันกำจัดหินปูนด้วยตนเอง หรือเตาอบอาจแนะ
นําโดยหลังจากการใช้งานฟังก์ชันไอน้ำไปสักพักหนึ่ง (dEcL จะปรากฏบนหน้า
จอ)
เปิดใช้งานฟังก์ชันโดยการหมุนลูกบิดเพ่ือเลือก YES ปิดใช้งานโดยการเลือก OFF

คำเตือน!
หลังจากไฟฟ้าดับหรือหลังจากปิดเครื่องใช้ไฟฟ้านี ้การตั้งค่าฟังก์ชันเพิ่มเติมจะถูกเก็บบันทึกไว้อีกเพียงไม่กี่
นาท ีจากนั้นการตั้งค่า ยกเว้นระดับเสียงสัญญาณและความสว่างของหน้าจอจะรีเซ็ตกลับไปเป็นค่าตั้งต้น
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การเชื่อมต่ออินเทอร์เน็ต (Wi-Fi)
เตาอบมีการติดตั้ง Wi-Fi  โมดูลการเชื่อมต่อแบบไร้สายที่อนุญาตการเชื่อมต่อระหว่างอุปกรณ์และอุปกรณ์มือ
ถือ เช่น โทรศัพท์สมาร์ทโฟนหรือแท็บเล็ต การเชื่อมต่อช่วยให้สามารถตรวจสอบอุปกรณ์ได้จากระยะไกล รวมถึง
การควบคุมการทำงานบางฟังก์ชันของเตาอบได้จากระยะไกล ต้องติดตั้งแอปพลิเคชัน Connectlife บนโทรศัพท์
มือถือของคุณและต้องลงทะเบียนบัญชีผู้ใช ้(ดูบท การเชื่อมต่ออุปกรณ์กับโทรศัพท์มือถือ)

คำเตือน!
ไม่ควรใช้ฟังก์ชันตรวจสอบระยะไกลผ่านอุปกรณ์เคล่ือนท่ีเพ่ือทดแทนการควบคุมดูแลกระบวนการทำอาหาร
ของเตาอบโดยตรง ควรตรวจสอบสิ่งที่เกิดขึ้นกับเตาอบด้วยตนเองเสมอ

การเชื่อมต่อเครื่องกับอุปกรณ์โมไบล์
แอปพลิเคชัน Connectlife มีอยู่ใน Apple App Store และ Google Play Store

ข้อมูล!
สำหรับความช่วยเหลือและข้อมูลเพ่ิมเติม โปรดไปท่ี www.conectlife.io สำหรับข้อมูลเพ่ิมเติม ฟังก์ชัน และ
การสนับสนุนอื่นๆ โปรดไปที ่www.connestlife.io/getstarted

1. ดาวน์โหลดแอป Connectlife ลงในอุปกรณ์โมไบล์ของคุณและเปิดแอป
2. เลือก "เร่ิมใช้งานแอป" และทำตามข้ันตอนการลงทะเบียนบัญชี หากคุณมีบัญชีอยู่แล้ว เลือก "เข้าสู่ระบบ" เพ่ือ

เข้าสู่ระบบก่อน
3. ต้องเปิดใช้งานและเชื่อมต่อโมดูล Wi-Fi ของเตาอบ (ดูบทการตั้งค่าโมดูล Wi-Fi)
4. ในแอป ให้เลือก "เครื่องใช"้ และเลือก "เพิ่มเครื่องใช้ไฟฟ้า" หรือใช้ปุ่ม "+"
5. ทำตามคำแนะนำในแอปและเริ่มการอบ

การตั้งค่าโมดูล Wi-Fi
ข้อมูล!
หากไม่มีการตั้งค่านี ้แสดงว่าเตาอบของคุณไม่มีโมดูล Wi-Fi และไม่รองรับการเชื่อมต่ออินเทอร์เน็ต

เมื่อเปิดใช้งานโมดูล Wi-Fi ทำการตั้งค่า และซิงโครไนซ์การเชื่อมต่อเรียบร้อยแล้ว คุณจะสามารถควบคุมและใช้
งานเตาอบผ่านอุปกรณ์โมไบล์และแอป Connectlife

กดปุ่ม extra bake ค้างไว ้SEtt จะปรากฏในหน้าจอสองสามวินาท ีจากนั้นเมนูการตั้งค่าทั่วไปจะปรากฏขึ้น

ข้อมูล!
หมุนลูกบิดเพื่อเลื่อนดูการตั้งค่า ยืนยันการตั้งค่าแต่ละรายการโดยการกดลูกบิด

1. การเปิด/ปิด (on/off) โมดูล Wi-Fi
ฟังก์ชันนี้จะเปิดหรือปิดการทำงานของอุปกรณ์ด้วย การเปิดหรือปิดการเชื่อมต่อ
Wi-Fi. ซึ่งตั้งอยู่ภายใต ้สัญลักษณ ์Conn. กดลูกบิดเพื่อแสดง WF บนหน่วยแสดง
ผล ยืนยันการเลือกโดยการกดที่ลูกบิด

หมุนลูกบิดเพ่ือเลือก On และยืนยันการเลือกของคุณ สัญลักษณ์ Wi-Fi จะกระพริบ
หรือสว่างขึ้น

หากต้องการตัดการเชื่อมต่อและกลับสู่เมนูก่อนหน้า ให้เลือก OFF.
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2. การตั้งค่าการเชื่อมต่อโมดูล Wi-Fi
ในการตั้งค่าการเชื่อมต่อระหว่างโมดูล Wi-Fi และเครือข่ายท้องถิ่น ให้เลือก SEt
ในเมน ูConn. หมุนลูกบิดและยืนยันการเลือกของคุณ สัญลักษณ ์Wi-Fi จะกระ
พริบด้วยความเข้มข้นเต็มที่

กดลูกบิดอีกคร้ังเพ่ือแสดง CSEt บนหน่วยแสดงผล หมุนลูกบิดและเลือก On. ยืนยัน
การเลือกของคุณ
อุปกรณ์จะสร้างตัวกระจายสัญญาณภายในอุปกรณ์ที่อนุญาตให้กำหนดค่าพารา
มิเตอร์สำหรับการเข้าถึงเครือข่ายผ่าน แอปพลิเคชัน Connectlife (ทำตามคำ
แนะนำในแอปพลิเคชัน)

ข้อมูล!
การตั้งค่าจะปรากฏให้เห็นเมื่อเปิดใช้งานโมดูล Wi-Fi และมีการเชื่อมต่อกับ
อุปกรณ์โมไบล์

3. การเชื่อมต่ออุปกรณ์มือถือและเตาอบเพิ่มเติมผ่านเซิร์ฟเวอร์
ในเมนู Conn เลือกการต้ังค่า PAr และยืนยันการเลือกของคุณโดยการกดท่ีลูกบิด

หากต้องการเช่ือมต่ออุปกรณ์มือถือเพ่ิมเติม ให้หมุนลูกบิดและเลือกการต้ังค่า PAIr.
ยืนยันการเลือกของคุณโดยการกดท่ีลูกบิด เตาอบจะเช่ือมต่อกับอุปกรณ์มือถือของ
คุณซึ่งจะช่วยให้สามารถตรวจสอบการทำงานของเตาอบของคุณได้

หากคุณเลือกการต้ังค่า UPA การเข้าถึงเตาอบและการเช่ือมต่อกับเซิร์ฟเวอร์จะถูก
ตัดการเชื่อมต่อ

(หากต้องการดำเนินการต่อไป ให้ทำตามคำแนะนำในแอปพลิเคชัน Connectlife)

4. การจัดการรีโมทคอนโทรลของเตาอบ
เมื่อเปิดใช้งานโมดูล Wi-Fi ตั้งค่าการเชื่อมต่อไ และซิงโครไนซ์เรียบร้อยแล้ว เตา
อบจะสามารถควบคุมและดำเนินการผ่านอุปกรณ์โมไบล์และแอป Connectlife
ได้

ในเมนู Conn เลือกการต้ังค่า rEn และยืนยันการเลือกของคุณโดยการกดท่ีลูกบิด

ในเมนู rEEn หมุนลูกบิดและเลือกการต้ังค่า On เพ่ือให้สามารถควบคุมเตาอบของ
คุณได้จากระยะไกล ยืนยันการเลือกของคุณโดยการกดที ่start | stop. ขณะ
เดียวกัน สัญลักษณ ์REMOTE จะสว่างขึ้นบนหน่วยควบคุม แสดงตัวเลือกในการ
ควบคุมเตาอบของคุณจากระยะไกลผ่านแอปพลิเคชัน Connectlife.
หากต้องการปิดการเช่ือมต่อการควบคุมจากระยะไกล ให้เลือก OFF ในเมนู rEEn
และยืนยันการเลือกของคุณ

ข้อมูล!
นอกจากน้ี ยังสามารถเข้าถึงเมนูการควบคุมจากระยะไกลได้ผ่านทางลัด เม่ือ
เปิดใช้งานโมดูล Wi-Fi และตั้งค่าการเชื่อมต่อเรียบร้อยแล้ว ให้กดปุ่ม auto
bake ค้างไว้เพื่อเปิดใช้งานการควบคุมเตาอบจากระยะไกล rEEn.
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ข้อมูล!
ด้วยเหตุผลด้านความปลอดภัย ฟังก์ชันบางอย่างจึงไม่สามารถใช้งานได้ผ่านการควบคุมจากระยะไกล

• หากเตาอบอยู่ในโหมดสแตนด์บายและคุณเปิดประตูเตาอบ ต้องเปิดใช้งานการควบคุมจากระยะไกลใหม่
อีกครั้ง

• หากประตูเตาอบถูกเปิดในระหว่างกระบวนการอบ ตัวเลือกการควบคุมจากระยะไกลบนเตาอบจะถูกปิด
ใช้งาน

• การดำเนินการใด ๆ ของผู้ใช้บนหน่วยควบคุมจะปิดการใช้งานตัวเลือกการควบคุมจากระยะไกลบนเตา
อบโดยอัตโนมัติ

• การปิดเตาอบเป็นตัวเลือกเดียวที่ยังคงใช้งานได้อยู ่ไม่ว่าจะเปิดใช้งานการควบคุมจากระยะไกลหรือไม่
ก็ตาม

คำเตือน!
ตรวจสอบให้แน่ใจว่าใช้เตาอบอย่างถูกต้องเสมอ และเป็นไปตามคำแนะนำ โดยเฉพาะอย่างยิ่งเมื่อใช้รีโมท
คอนโทรล ห้ามเปิดเตาอบผ่านการเข้าถึงระยะไกล เว้นแต่คุณจะแน่ใจว่ามีสิ่งใดอยู่ในเตาอบ

สัญลักษณ ์Wi-Fi ปรากฏขึ้นสถานะ Wi-Fi

สัญลักษณ ์Wi-Fi ไม่ปรากฏบนหน้าจอWi-Fi ถูกปิดใช้งาน
ไอคอน Wi-Fi สว่างขึ้นเล็กน้อยและกะพริบเปิดใช้งาน Wi-Fi กำลังทำการเชื่อมต่อกับเซิร์ฟเวอร์
ไอคอน Wi-Fi สว่างเต็มที่และกะพริบเปิดใช้งาน Wi-Fi แล้ว กำลังอยู่ในขั้นตอนการตั้งค่า

หรืออยู่ในขั้นตอนทำการเชื่อมต่อ
Wi-Fi สว่างเล็กน้อยเปิดใช้งาน Wi-Fi แล้ว ไม่มีการเชื่อมต่อกับเซิร์ฟเวอร์
ไอคอน Wi-Fi สว่างเต็มที่เปิดใช้งาน Wi-Fi และเชื่อมต่อกับเซิร์ฟเวอร์เรียบร้อย

แล้ว
เครื่องหมาย REMOTE ไม่สว่างขึ้นในหน้าจอไม่ได้เปิดใช้งานการควบคุมเตาอบจากระยะไกล
เครื่องหมาย REMOTE สว่างเต็มที่บนหน้าจอเปิดใช้งานการควบคุมเตาอบจากระยะไกลแล้ว
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เคล็ดลับและคําแนะนําทั่วไปสําหรับการอบ
• นำอุปกรณ์ที่ไม่จําเป็นทั้งหมดออกจากเตาอบในการอบ
• ใช้อุปกรณ์ท่ีทําจากวัสดุท่ีไม่สะท้อนแสงและทนความร้อน (ถาดอบท่ีมาพร้อมกับผลิตภัณฑ์ ถาด จาน เคร่ืองครัว

เคลือบ เคร่ืองครัวกระจกนิรภัย) วัสดุสีสดใส (สแตนเลสหรืออลูมิเนียม) สะท้อนความร้อน จึงส่งผลให้การควบคุม
อุณหภูมิการทำอาหารมีประสิทธิภาพลดลง

• ใส่ถาดอบและถาดต่างๆ ไว้ท่ีด้านหลังสุดของรางนำถาดเสมอ เม่ืออบบนตะแกรงลวด ให้วางจานอบหรือถาดไว้
ตรงกลางชั้นวาง

• สําหรับการทำอาหารอย่างมีประสิทธิภาพสูงสุด เราขอแนะ
นําให้พิจารณาตามแนวทางที่ระบุไว้ในตารางการทําอาหาร ควรเลือกอุณหภูมิต่ำและเวลา
ทําอาหารที่สั้นที่สุดตามที่ระบุไว ้เมื่อหมดเวลาดังกล่าวแล้ว ให้ตรวจสอบผลลัพธ์แล้วปรับการตั้งค่าตามความ
จําเป็น

• เว้นแต่จะมีความจําเป็น อย่าเปิดประตูเตาอบในระหว่างการอบ
• อย่าวางถาดอบลงบนพื้นด้านล่างของเตาอบโดยตรง
• อย่าใช้ถาดอบแบบลึกอเนกประสงค์บนรางนำถาดชั้นที ่1 ในขณะที่เครื่องใช้ไฟฟ้ากำลังทํางาน
• อย่าคลุมพื้นล่างของช่องเตาอบหรือตะแกรงลวดด้วยอลูมิเนียมฟอยล์
• ด้วยโปรแกรมการปรุงอาหารที่ยาวขึ้น คุณสามารถปิดเตาอบในช่วงเวลาประมาณ 10 นาทีก่อนสิ้นสุดเวลา

ทําอาหาร เพื่อใช้ประโยชน์จากความร้อนสะสม
• วางจานอบลงบนชั้นตะแกรงลวดเสมอ
• เมื่ออบในหลายระดับพร้อมๆ กัน ให้ใส่ถาดอบลึกอเนกประสงค์ลงในระดับล่าง
• เม่ือปรุงอาหารตามสูตรจากตําราอาหารรุ่นเก่า ให้ใช้ระบบทําความร้อนด้านล่างและด้านบน (เช่นในเตาอบท่ัวไป

) และตั้งอุณหภูม ิ10 °C ต่ำกว่าที่ระบุไว้ในสูตร
• หากคุณใช้กระดาษรองอบ ตรวจสอบให้แน่ใจว่ากระดาษสามารถทนต่ออุณหภูมิสูง และตัดกระดาษให้พอดี

กระดาษรองอบ ป้องกันไม่ให้อาหารติดกับถาดอบ และทําให้ง่ายต่อการนําอาหารออกจากถาดอบ
• เม่ือปรุงอาหารท่ีเป็นเน้ือหรือขนมอบท่ีมีปริมาณนํ้าสูง ไอน้ปริมาณมากจะถูกสร้างข้ึนภายในเตาอบ ซ่ึงทำให้น้ำ

ควบแน่นที่ประตูเตาอบ นี่เป็นปรากฏการณ์ปกต ิซึ่งจะไม่ส่งผลกระทบต่อการทํางานของเครื่องใช้ไฟฟ้านี้
หลังจากกระบวนการปรุงอาหารเสร็จสิ้นแล้ว ให้เช็ดประตูและกระจกประตูให้แห้ง

• เมื่ออบบนตะแกรงลวดโดยตรง ให้ใส่ถาดลึกอเนกประสงค์ลงไปหนึ่งระดับเพื่อใช้เป็นถาดรองน้ําหยด

การอุ่นเตาอบแบบเร็ว อุ่นเตาอบเฉพาะเมื่อจำเป็นสำหรับสูตรอาหารในตารางคําแนะนําการใช้งาน หากคุณ
กําลังใช้ฟังก์ชันอุ่นเตาอบ อย่าใส่อาหารในเตาอบจนกว่าเตาอบจะร้อนอย่างเต็มท่ี อุณหภูมิมีผลอย่างมากต่อผลลัพธ์
สุดท้าย แนะนําให้ทำการอุ่นสําหรับการทำเมนูเนื้อที่ละเอียดอ่อน (เนื้อสันนอก) และ
สําหรับแป้งยีสต์และแป้งสปันจ์ท่ีต้องใช้เวลาอบไม่นาน การอุ่นเตาอบท่ีว่างเปล่าใช้พลังงานมาก ดังน้ันถ้าเป็นไปได้
เราขอแนะนําให้ปรุงอาหารหลายจานอย่างต่อเนื่องหรือทําอาหารหลายจานพร้อมๆ กัน

อบเบาๆ: ใช้สำหรับการทำอาหารช้าๆ และควบคุมอุณหภูมิให้ต่ำ น้ำในเนื้อจะกระจายอย่างทั่วถึง ซึ่งทำให้เนื้อนุ่ม
และฉ่ำ วิธีการอบเบาๆ และช้าๆ เหมาะสำหรับการทำเนื้อนุ่มที่ไม่มีกระดูก ก่อนที่จะเริ่มทำอาหารแบบช้าๆ ให้บาก
เนื้อให้ทอดผิวให้เกรียมทุกด้านในกระทะก่อน
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ตารางการทําอาหาร
หมายเหต:ุ เมนูที่จำเป็นต้องใช้เตาอบที่อุ่นเต็มที่แล้วจะถูกระบุด้วยเครื่องหมายดอกจันหนึ่งอัน *  ในตาราง ส่วน
เมนูที่ต้องอุ่นเพียง 5 นาทีก็พอแล้วจะถูกระบุด้วยเครื่องหมายดอกจันสองอัน **  ในกรณีนี้อย่าใช้โหมดอุ่นอย่าง
รวดเร็ว

เมนู

ผลิตภัณฑ์ขนมอบและเบเกอรี่
ขนมอบ/เค้กในแม่พิมพ์

60-70200-2203สปันจ์เค้ก

60-701802พายมีไส้

50-60170-1802เค้กหินอ่อน

45-55170-1802เค้กแป้งฟ ูคูเกลฮอฟ (บันด์เค้ก เค้ก
ปอนด)์

35-45170-1803พายหน้าเปิด ทาร์ต

30-35170-1802บราวนี่

ขนมอบบนถาดอบและแผ่นอบ

60-70180-1902สตรูเดิ้ล

34-45200-2102สตรูเดิ้ล แช่แข็ง

13-18170-180*3สปันจ์เค้กโรล

30-40180-1902บูชเทลน์

บิสกิต คุกกี้

25-35160 *3คัพเค้ก

30-40155-165 *2, 4คัพเค้ก 2 ระดับ

17-22180 *2ขนมอบแป้งยีสต์ชิ้นเล็ก

18-25160 *2, 4ขนมอบแป้งยีสต์ชิ้นเล็ก 2 ระดับ

30-45200-2203ขนมพัฟ

25-30170 *2, 4ขนมพัฟ 2 ระดับ

คุกกี/้บิสกิต

30-40150 *3คุกกี้หลอด

30-40150 *2, 4คุกกี้หลอด 2 ระดับ

40-50145 *1, 3, 5คุกกหลอด 3 ระดับ

40-50160-1803คุกกี/้บิสกิต

20-25150-160 *2, 4บิสกิต 2ระดับ

120-15080-100 *3เมอแรงค์
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ตารางต่อจากหน้าสุดท้าย
เมนู

120-15080-100 *2, 4เมอแรงค,์ 2 ระดับ

15-20130-140 *3มาการอง

15-20130-140 *2, 4มาการอง 2 ระดับ

ขนมปัง

30-4540-452ไรซิ่งและพรูฟวิ่ง

40-55190-2002ขนมปังบนแผ่นอบ

40-55190-200 *2, 4ขนมปังบนแผ่นอบ 2 ระดับ

30-45190-2003ขนมปังในพิมพ์

30-45200-2102, 4ขนมปังในพิมพ ์2 ระดับ

15-252702แฟลตเบรด (โฟคาช่า)

20-30180-2003ขนมปังโรลสด (เซมเมล/มอร์นิ่งโรล)

15-20200-210 *2, 4
ขนมปังม้วนสด (เซมเมล/มอร์นิ่งโรล) 2
ระดับ

4-62405ขนมปังปิ้ง

3-52405แซนวิชหน้าเปิด

พิซซ่าและเมนูอื่น ๆ

4-10300 *1พิซซ่า

25-30210-220 *2, 4พิซซ่า 2 ระดับชั้น

10-20200-2202พิซซ่าแช่แข็ง

10-25200-2202, 4พิซซ่าแช่แข็ง 2 ระดับ

50-60190-2002พายหวาน คีช

40-50180-1902บุเร็ค

เนื้อ
เนื้อวัวและเนื้อลูกวัว

130-160160-1702เนื้ออบ (เนื้อซี่โครง, ตะโพก) 1.5 กก.

90-120200-2102เนื้อย่าง 1.5 กก.

40-60170-190 *2เนื้อสันใน สุกกลาง 1 กก.

250-300120-140 *2เนื้ออบ ปรุงช้าๆ

25-30220-2304สเต็กเนื้อ สุกมาก ความหนา 4 ซม.

25-35220-2304เบอร์เกอร ์หนา 3 ซม.
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ตารางต่อจากหน้าสุดท้าย
เมนู

120-150160-1702เนื้อลูกวัวอบ 1.5 กก.

เนื้อหมู

70-90200-2203หมูอบ ตะโพก 1.5 กก.

90-120180-1903หมูอบ ไหล ่1.5 กก.

80-10080-100 *2สันนอกหม ู400 ก.

200-230100-120 *2หมูอบ ปรุงช้าๆ

210-240120-140 *2ซี่โครงหม ูปรุงช้าๆ

20-25220-2304พอร์กชอป หนา 3 ซม.

สัตว์ปีก

60-80200-2202สัตว์ปีก, 1.2- 2.0 กก.

70-90170-1802สัตว์ปีกยัดไส ้1.5 กก.

45-60170-1802สัตว์ปีก อก

25-40210-2203สะโพกไก่

25-40210-2204ปีกไก่

60-90100-120 *3สัตว์ปีก อก ปรุงช้าๆ

เมนูเนื้อ

60-70170-1802มีทโลฟ 1 กก.

8-15230 **4ไส้กรอกย่าง บราทววสท์

ปลาและอาหารทะเล

12-20230-2404ปลาทั้งตัว 350 ก.

8-12220-2304เนื้อปลา หนา 1 ซม.

10-15220-2304สเต็กปลา หนา 2 ซม.

5-10230 *4หอยเชลล์

3-10230 *4กุ้ง

ผัก

30-40210-220 *3มันฝรั่งอบ เวดจ์

40-50200-210 *3มันฝรั่งอบ ผ่าครึ่ง
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ตารางต่อจากหน้าสุดท้าย
เมนู

30-40190-2003มันฝรั่งยัดไส ้(มันฝรั่งแจ็คเก็ต)

20-30210-220 *4เฟรนช์ฟรายส ์โฮมเมด

30-40190-2003ผักรวม เวดจ์

30-40190-2003ผักยัดไส้

ผลิตภัณฑ์ทั่วไป – แช่แข็ง

20-25210-2203เฟรนช์ฟรายส์

30-40190-2102, 4เฟรนช์ฟรายส ์2 ระดับ

12-17210-220 *4ไก่เมดาเลี่ยน

15-20210-2202ฟิชฟิงเกอร์

30-40200-2102ลาซานญ่า 400 ก.

20-30190-2002ผักชิ้นเล็ก

18-23170-1803ครัวซองต์

พุดดิ้งอบ ซูเฟล ่และกราแตง

35-45180-1902มันฝรังมูซาก้า

35-45180-1902ลาซานญ่า

40-60160-1802พุดดิ้งอบหวาน

35-45160-180 *2ซูเฟล่หวาน

30-45170-1903เมนูกราแตง

20-35180-2002ทอร์ทิลลายัดไส ้เอ็นชิลาด้า

6-9240 **4ย่างชีส

อื่นๆ

301802การถนอมอาหาร

301253การฆ่าเชื้อ

/150-170 *2
การปรุงอาหารในหม้อนึ่งสองชั้น (หม้อ
นึ่งคู)่

/60-953การอุ่นอาหาร

15752การอุ่นจาน
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การปรุงอาหารด้วยโพรบวัดอุณหภูมิ ( BAKESENSOR)
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

โพรบวัดอุณหภูมิช่วยให้สามารถตรวจสอบอุณหภูมแกนกลางของอาหารได้อย่างแม่นยําในระหว่างการปรุงอาหาร

คำเตือน!
โพรบวัดอุณหภูมิไม่ควรอยู่ในบริเวณใกล้เคียงกับชิ้นส่วนที่ความร้อนโดยตรง

1 เสียบปลายของโพรบลงในส่วนที่หนาที่สุดของ
อาหาร

2 เสียบปลั๊กของโพรบเข้ากับซ็อกเก็ตที่มุมขวาบน
บริเวณด้านหน้าของช่องเตาอบ (ดูภาพประกอบ)
SEnS จะปรากฏบนหน้าจอ หากต้องการเปิดใช้งาน
ฟังก์ชัน ให้หมุนลูกบิดไปท่ีตำแหน่ง On ให้ปฏิบัติตาม
ข้ันตอนเดียวกันเพ่ือปิดใช้งานฟังก์ชัน เลือก OFF บน
หน้าจอ

หมายเหต:ุ หากต้องการเข้าสู่เมน ูSEnS ให้หยุด
กระบวนการปรุงอาหารในตอนนี ้แล้วเชื่อมต่อโพรบ
เข้ากับซ็อกเก็ต เมื่อคุณเสียบโพรบเข้ากับซ็อกเก็ต
ฟังก์ชันที่เลือกก่อนหน้านี้หรือฟังก์ชันปัจจุบันบนเตา
อบจะถูกลบ

3 เลือกระบบและอุณหภูมิการปรุงอาหารที่ต้องการ
(ในช่วงอุณหภูมิไม่เกิน 230 °C) สัญลักษณ์การ
ทํางานของโพรบและอุณหภูมิท่ีกําหนดไว้ล่วงหน้าจะปรากฏบนหน้าจอ
หากต้องการเปลี่ยนอุณหภูม ิให้หมุนลูกบิด เลือก
อุณหภูมภายในของอาหารท่ีต้องการ (ในช่วงอุณหภูมิ
ระหว่าง 30 ถึง 99 °C)

หมายเหต:ุ เมื่อใช้โพรบ จะไม่สามารถตั้งเวลา
ทําอาหารได้

4 ยืนยันการตั้งค่าโดยแตะที่ปุ่ม start | stop

5 หลังอุณหภูมิภายในถึงระดับท่ีกำหนดแล้ว เตาอบ
จะหยุดทํางานโดยอัตโนมัต ิEndจะแสดงบนหน้าจอ
และจะมีเสียงสัญญาณ คุณสามารถปิดได้โดยการ
สัมผัสปุ่มใดก็ได ้หลังจากผ่านไปหนึ่งนาท ีเสียง
สัญญาณจะปิดโดยอัตโนมัติ

ข้อมูล!
ในระหว่างกระบวนการปรุงอาหาร อุณหภูมิท่ีต้ังและอุณหภูมิภายในอาหารในปัจจุบันจะแสดงสลับกันบนหน้า
จอ คุณสามารถเปลี่ยนอุณหภูมิการปรุงอาหารหรืออุณหภูมภายในของอาหารในระหว่างกระบวนการปรุง
อาหาร

การใช้งานโพรบอย่างถูกต้อง ตามประเภทของอาหาร:

• สัตว์ปีก: เสียบโพรบในส่วนที่หนาที่สุดของอก;
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• เนื้อแดง: เสียบโพรบลงในส่วนของเนื้อที่ไม่มีไขมัน
• ชิ้นเล็กๆ ที่มีกระดูก: เสียบเข้าไปใกล้ๆ กับกระดูก;
• ปลา: ติดโพรบไว้ด้านหลังหัวปลาไปทางกระดูกสันหลัง

คำเตือน!
หลังการใช้งาน ให้ถอดโพรบออกจากอาหารอย่างระมัดระวัง ถอดปลั๊กออกจากซ็อกเก็ตในช่องเตาอบ แล้ว
ทําความสะอาด

หาก SEnS ปรากฏขึ้นบนหน้าจอเมื่อยังไม่ได้เชื่อมต่อโพรบวัดอุณหภูม ิให้ทำความสะอาดซ็อกเก็ต ให้ลอง
เชื่อมต่อและถอดโพรบวัดอุณหภูมิออกหลาย ๆ ครั้งติดต่อกัน

ข้อมูล!
หากคุณไม่ได้ใช้โพรบ ให้นําออกจากเตาอบ

ระดับความสุกที่แนะนําสําหรับเนื้อสัตว์ประเภทต่างๆ
สุกมากสุกเล็กน้อยปานกลางกึ่งสุกกึ่งดิบสีฟ้า (ดิบ)ชนิดของอาหาร

เนื้อวัว
68-7359-6553-5848-5246-48เนื้อวัว อบ
63-6658-6254-5749-5345-48เนื้อวัว เนื้อสันใน
63-6658-6254-5749-5345-48เนื้ออบ/ตะโพก
71-7466-6860-6354-5749-52เบอร์เกอร์

เนื้อลูกวัว
63-6658-6254-5749-5345-48เนื้อลูกวัว เนื้อสันใน
63-6658-6254-5749-5345-48เนื้อลูกวัว ตะโพก

เนื้อหมู
75-8565-70///ย่าง คอ

/60-69///เนื้อหม ูสันนอก
80-85////มีทโลฟ

เนื้อแกะ
77-8072-7666-7160-65/เนื้อแกะ

เนื้อแกะที่โตแล้ว
77-8072-7666-7160-65/เนื้อแกะที่โตแล้ว

เนื้อแพะ
77-8072-7666-7160-65/เนื้อแพะ

สัตว์ปีก
82-90////สัตว์ปีก ทั้งตัว
62-65////สัตว์ปีก อก

ปลาและอาหารทะเล
/62-65///ปลาเทราท์
/55-60///ปลาทูน่า
/52-55///ปลาแซลมอน
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การทําความสะอาดและการบํารุงรักษา
คำเตือน!
ก่อนทําความสะอาดให้ถอดปลั๊กไฟออกจากแหล่งจ่ายไฟ และรอให้เครื่องใช้ไฟฟ้าเย็นลง

เด็กไม่ควรทําความสะอาดเครื่องใช้ไฟฟ้านี ้หรือทํางานบํารุงรักษาโดยไม่มีการดูแลที่เหมาะสม

เพื่อการทําความสะอาดที่ง่ายขึ้น ช่องเตาอบและถาดอบและแผ่นเคลือบด้วยเคลือบด้วยสารเคลือบพิเศษที่ทำให้ผิว
เรียบและทนทาน

ทําความสะอาดเครื่องใช้ไฟฟ้านี้เป็นประจํา และใช้น้ําอุ่นและน้ำยาล้างจานเพื่อกําจัดสิ่งสกปรกและตะกรัน ใช้ผ้า
นุ่มหรือผ้าฟองน้ําที่สะอาด

ภายนอกของเครื่องใช้ไฟฟ้า: ใช้น้ำสบู่ร้อนและผ้านุ่มในการเช็ดสิ่งสกปรก จากนั้นจึงเช็ดพื้นผิวให้แห้ง

ภายในเครื่องใช้ไฟฟ้า: สําหรับสิ่งสกปรกและคราบสกปรกที่ติดแน่น ใช้น้ำยาทำความสะอาดเตาอบทั่วไป เมื่อใช้
น้ํายาทําความสะอาดดังกล่าวให้เช็ดเครื่องใช้ไฟฟ้าด้วยผ้าเปียก และเช็ดคราบน้ำยาออกให้หมด

อุปกรณ์เสริมและรางนำถาด เช็ดด้วยน้ำสบู่ร้อนและผ้าชุบน้ําหมาดๆ สําหรับสิ่งสกปรกและคราบที่ติดแน่น เราขอ
แนะนําให้แช่ไว้ก่อนแล้วใช้แปรงขัด

หากผลการทําความสะอาดไม่เป็นที่น่าพอใจ ให้ทําตามขั้นตอนทำความสะอาดซ้ำอีกครั้ง

ข้อมูล!
อย่าใช้น้ํายาทําความสะอาดที่มีฤทธิ์กัดกร่อน (ฟองน้ําขัด ผงซักฟอก น้ํายาขจัดคราบและสนิม เกรียง
สําหรับแผ่นเซรามิกกระจก)

อุปกรณ์เตาอบนั้นปลอดภัยสำหรับเครื่องล้างจาน

เศษอาหาร (ไขมัน น้ําตาล โปรตีน) อาจติดไฟได้ในระหว่างการใช้งานเครื่องใช้ไฟฟ้านี ้ดังนั้นจึงควรกำจัด
สิ่งสกปรกชิ้นใหญ่ออกจากภายในเตาอบและอุปกรณ์เสริมก่อนการใช้งานแต่ละครั้ง
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การใช้โปรแกรมอะควาคลีนเพื่อทําความสะอาดเตาอบ
โปรแกรมนี้ทําให้ง่ายต่อการขจัดคราบสกปรกออกจากเตาอบ
ฟังก์ชั่นนี้จะมีประสิทธิภาพมากที่สุดหากใช้งานเป็นประจําหลังจากการใช้งานแต่ละครั้ง
ก่อนที่จะเปิดใใช้โปรแกรมทําความสะอาด ให้
นําสิ่งสกปรกและเศษอาหารขนาดใหญ่ที่มองเห็นได้ออกจากช่องเตาอบก่อน

1 ใส่ถาดอบตื้นในรางนำถาดระดับแรก แล้ว
เทน้ําร้อน 0.4 ลิตรลงในนั้น

2 แตะปุ่ม extra bake ปุ่มเพ่ือแสดงฟังก์ช่ันเพ่ิมเติม
บนหน้าจอ หมุนลูกบิดไปที่สัญลักษณ ์  ค่าที่ตั้ง
ไว้ล่วงหน้าจะปรากฏบนหน้าจอ

3 โปรแกรมจะทํางานเป็นเวลา 30 นาท ีเมื่อ
โปรแกรมเสร็จสิ้นแล้ว End จะปรากฏบนหน้าจอ

4 เมื่อโปรแกรมเสร็จสิ้นแล้ว ให้
นําถาดอบออกอย่างระมัดระวังโดยใช้ถุงมือเตาอบ (
อาจมีน้ำตกค้างอยู่บนถาดอบ) เช็ดคราบด้วยผ้าชุบ
น้ําหมาด ๆ และฟองสบู ่เช็ดเครื่องให้สะอาดด้วยผ้า
เปียกเพื่อขจัดคราบสะอาดทั้งหมด

ข้อมูล!
หากกระบวนการทําความสะอาดนั้นไม่ประสบความสําเร็จ (สำหรับคราบสกปรกฝังแน่น) ให้ทำซ้ำอีกครั้ง

คำเตือน!
ใช้ระบบอะควาคลีนเมื่อเตาอบเย็นลงอย่างเต็มที่แล้ว
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การทําความสะอาดถาดระเหย
คำเตือน!
หลังการใช้งาน ถาดระเหยอาจร้อนและยังคงมีตกค้างอยู่ เพ่ือหลีกเล่ียงการลวก รอให้เตาอบเย็นลงอย่างสมบูรณ์
ก่อน

ถอดถาดออกและทําความสะอาดด้วยตนเองด้วยน้ํายาล้างมือหรือในเครื่องล้างจาน หากมีคราบตะกรันในถาด ให้
แช่ในน้ํายาขจัดตะกรัน (ใช้น้ํายากําจัดตะกรันตามคําแนะนําของผู้ผลิต) หรือน้ําส้มสายช ูหลังจาก
ทําความสะอาดและก่อนที่จะนำไปเก็บ ให้ล้างทำความสะอาดถาดจนหมดจดก่อน

1 ถาดระเหยนั้นติดอยู่ทางด้านขวา ระหว่างเครื่อง
ทําความร้อนด้านบน

2 ดันคันโยกถาดระเหยไปด้านหลังเล็กน้อย (

ประมาณ 2 ซม.) เพื่อปลดถาดออก

3 ทําความสะอาดถาดระเหยด้วยน้ำและผงซักฟอก

4 ก่อนที่จะใช้เตาอบอีกครั้ง ให้ใส่ถาดระเหย ติด
ถาดกับชิ้นส่วนงอหรือลวดของเครื่องทําความร้อน
แล้วดึงเข้าหาตัวเองจนกว่าจะคลิกเข้าที ่(คุณจะรู้สึก
ว่ามีแรงต้านทานมากขึ้น)

หมายเหต:ุ หากไม่ได้เปลี่ยนถาด น้ำจะหยดลงบน
อาหารเมื่ออบด้วยการฉีดไอน้ํา

ข้อมูล!
เนื่องจากตําแหน่งที่ใกล้กับเครื่องทําความร้อน
ถาดระเหยอาจมีสีผิดเพ้ียน ส่ิงน้ีไม่ส่งผลกระทบ
ต่อฟังก์ชั่นหรือการใช้งานของถาด
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การทําความสะอาดระบบไอน้ำ
การทําความสะอาดนั้นขึ้นอยู่กับความถี่ที่คุณใชฟังก์ชันการนึ่งไอน้ำและความกระด้างของน้ำที่ใช้

1. ใส่ถาดอบลึกอเนกประสงค์ลงในรางนำถาดระดับที ่5 (ด้านบน) เพื่อใหน้ำสามารถหยดลงไปได้
2. ในเมนูฟังก์ชันเพิ่มเติม เลือก การลดคราบตะกรัน (descaling) (dEcL). ยืนยันการเลือกของคุณโดยการกดที่

ลูกบิด จากนั้น หมุนไปจน Yes ปรากฏบนหน่วยแสดงผล ยืนยันการเลือกอีกครั้งโดยการกดที่ลูกบิดค้างไว้
กระบวนการขจัดคราบตะกรันจะเริ่มต้นขึ้น และจะไม่สามารถหยุดหรือยกเลิกได้

3. Fill จะปรากฏบนหน่วยแสดงผล เพิ่มน้ำยากำจัดคราบหินปูนลงในถังน้ำ ยืนยันการตั้งค่าโดยการกดลูกบิดค้าง
ไว้

4. กําลังกำจัดตะกรัน
5. เมื่อกระบวนการเสร็จสิ้นแล้ว สัญลักษณ ์Fill จะปรากฏบนหน่วยแสดงผลอีกครั้ง เทน้ำสะอาดสำหรับล้างลงใน

ถังเก็บน้ำ ยืนยันการตั้งค่าโดยการกดลูกบิดค้างไว้
6. หลังจากกระบวนการล้าง End จะปรากฏบนหน้าจอ
7. นําถาดอบที่มีน้ำออกจากเตาอบ และเช็ดเตาอบให้แห้งหากจําเป็น

ข้อมูล!
หากคุณไม่ต้องการทําความสะอาดระบบไอนํ้าในช่วงเวลาท่ีเตาอบเสนอแนะ คุณสามารถยุติมันได้ได้โดยเลือก
ปิด คุณสามารถยกเลิกโปรแกรมกำจัดตะกรันได้ถึงสามครั้ง หลังจากนั้นเตาอบจะปิดการใช้งานการ
ทํางานของฟังก์ชันไอน้ำ

การถอดลวดและรางนำถาดแบบยึดกับที ่(ยืดออกได)้

A จับรางนำที่ด้านล่าง แล้วดึงไปทางกึ่งกลางของ
ช่องเตาอบ

B นําออกจากช่องเปิดที่ด้านบน

ข้อมูล!
เมื่อทำการถอดรางนำ ระวับอย่าให้สารเคลือบ
เสียหาย
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การถอดและเปลี่ยนประตูเตาอบและบานหน้าต่างกระจก
1 ก่อนอื่นให้เปิดประตูอย่างเต็มที ่(เท่าที่มันจะเปิด
ออกได)้

2 ประตูเตาอบติดอยู่กับบานพับพร้อมอุปกรณ์รอง
รับพิเศษ ซึ่งรวมถึงคันโยกนิรภัย หมุนคันโยกนิรภัย
เข้าหาประต ู90 องศา ปล้วค่อยๆ ปิดประตูไปที่มุม 45
° (จากตําแหน่งของประตูที่ปิดสนิท) จากนั้นยกประต
แล้วดึงออก

บานหน้าต่างกระจกของเตาอบนั้นสามารถ
ทําความสะอาดได้จากด้านใน แต่ต้องถอดออกจาก
ประตูเครื่องใช้ไฟฟ้าก่อน ขั้นแรก ให้
ดําเนินการตามที่อธิบายไว้ในข้อ 2 แต่อย่าถอดบาน
ออก

3 ถอดรางอากาศออก ใช้มือจับที่ด้านซ้ายและด้าน
ขวาของประตู ถอดออกโดยการดึงเข้าหาคุณเล็กน้อย

4 จับบานกระจกของประตูที่ขอบด้านบนและถอด
ออก ทำเหมือนกัน
สําหรับบานหน้าต่างกระจกที่สองและสาม (ขึ้นอยู่กับ
รุ่น)

5 ในการใส่บานหน้าต่างกระจก ให้ทำตามลำดับข้ัน
ตอนย้อนกลับ

ข้อมูล!
ในการใส่ประตู ให้ทําตามลําดับย้อนกลับ หากประตูไม่เปิดหรือปิดอย่างถูกต้อง ตรวจสอบให้แน่ใจว่ารอยบาก
บนบานพับนั้นตรงกับแผ่นบานพับ

คำเตือน!
บานพับประตูเตาอบอาจปิดอย่างแรง ดังนั้นให้หมุนคันโยกนิรภัยทั้งสองคันเพื่อรองรับเสมอ เมื่อทำการติดตั้ง
หรือถอดประตูเครื่องใช้ไฟฟ้าออก

การเปิดและปิดประตูอย่างนุ่มนวล
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

ประตูเตาอบติดต้ังระบบลดแรงปิดประต โดยเร่ิมต้นท่ีมุม 75 องศา ช่วยให้การเปิดและปิดประตน้ันเป็นไปอย่างนุ่มนวล
ด้วยการดันเบาๆ (ไปที่มุม 15° จากตําแหน่งประตูที่ปิด) ก็เพียงพอแล้วที่ประตูจะปิดโดยอัตโนมัติอย่างนุ่มนวล

คำเตือน!
หากแรงที่ใช้ปิดประตูนั้นรุนแรงเกินไป ประสิทธิภาพของระบบดังกล่าวจะลดลง และระบบจะถูกบายพาสเพื่อ
ความปลอดภัย
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การเปลี่ยนหลอดไฟ
หลอดไฟเป็นวัสดุสิ้นเปลืองและไม่อยู่ภายใต้การรับประกัน ก่อนที่จะเปลี่ยนหลอดไฟ ให้ถอดอุปกรณ์เสริมทั้งหมด
ออกจากเตาอบ

โคมไฟฮาโลเจน: G9, 230 V, 25 W

1 คลายเกลียวและถอดฝาครอบออก (ในทิศทางทวน
เข็มนาฬิกา) แล้วถอดหลอดฮาโลเจนออก

2 ใช้เครื่องมือพลาสติกแบนเพื่อถอดฝาครอบออก
แล้วถอดหลอดฮาโลเจนออก

ข้อมูล!
ระวังอย่าให้สารเคลือบเสียหาย
ใช้อุปกรณ์ป้องกันเพ่ือหลีกเล่ียงแผลไหม้กับตัว
คุณเอง

คำเตือน!
เปลี่ยนหลอดไฟเฉพาะเมื่อถอดปลั๊กเครื่องออกจากแหล่งจ่ายไฟแล้วเท่านั้น
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ตารางการแก้ไขปัญหา
คําเตือนพิเศษและการรายงานข้อบกพร่อง
ในช่วงระยะเวลาการรับประกัน เฉพาะศูนย์บริการท่ีได้รับอนุญาตจากผู้ผลิตเท่าน้ันจึงจะสามารถดําเนินการซ่อมแซมได้

ก่อนที่จะทําการซ่อมแซมใด ๆ ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเครื่องถูกตัดการเชื่อมต่อจากแหล่งจ่ายไฟ โดยการถอดฟิวส์
หรือถอดปลั๊กไฟออกจากเต้ารับบนผนัง

การซ่อมแซมเครื่องโดยไม่ได้รับอนุญาตอาจส่งผลให้ไฟฟ้าช็อตและอันตรายจากการลัดวงจร ดังนั้นจึงไม่ควรทำ
ควรให้ผู้เชี่ยวชาญหรือช่างเทคนิคเป็นผู้ดำเนินการ

ในกรณีที่เกิดปัญหาเล็กน้อยเกี่ยวกับการทํางานของเครื่องใช้ไฟฟ้า ให้ตรวจสอบคู่มือนี้เพื่อดูว่าคุณสามารถแก้ไข
ปัญหาด้วยตัวคุณเองหรือไม่

หากเคร่ืองทํางานไม่ถูกต้องหรือไม่ทำงานเลยเน่ืองจากการใช้งานหรือการจัดการท่ีไม่เหมาะสม การให้บริการโดย
ช่างเทคนิคนั้นจะมีค่าใช้จ่าย แม้ว่าจะอยู่ในช่วงระยะเวลาการรับประกันก็ตาม

เก็บบันทึงคําแนะนําสําหรับการอ้างอิงในอนาคต และส่งต่อไปยังเจ้าของหรือผู้ใช้ท่านอื่นๆ ในภายหลัง

ต่อไปนี้เป็นคําแนะนําในการแก้ไขปัญหาทั่วไปบางประการ

สาเหตุปัญหา/ข้อผิดพลาด
โทรหาช่างเทคนิคฟิวส์เมนในบ้านของคุณตัดบ่อยครั้ง
กระบวนการเปลี่ยนหลอดไฟในเตาอบได้มีการอธิบายไว้ในบท
การเปลี่ยนหลอดไฟไฟเตาอบไม่ทํางาน

ถอดสายไฟออกจากแหล่งจ่ายไฟสักสองสามนาที (ปลดฟิวส์หรือ
ปิดสวิตช์หลัก) จากนั้นให้เชื่อมต่อเครื่องอีกครั้งและเปิดเครื่องอุปกรณ์ควบคุมไม่ตอบสนอง หน้าจอค้าง

มีข้อผิดพลาดในการดําเนินงานโมดูลอิเล็กทรอนิกส์ ให้ถอดสาย
ไฟออกจากแหล่งจ่ายไฟสักสองสามนาที

รหัสข้อผิดพลาด ErrX แสดงขึ้น
ในกรณีที่เกิดรหัสข้อผิดพลาดสองหลัก ErXX
จะปรากฏขึ้น ถ้ายังคงแสดงข้อผิดพลาดอยู ่ให้เรียกช่างเทคนิค

หากปัญหายังคงมีอยู่แม้จะปฏิบัติตามคําแนะนําข้างต้นแล้ว ให้โทรหาช่างเทคนิคท่ีได้รับอนุญาต การซ่อมแซมหรือ
การเรียกร้องค่าเสียหายใดๆ ท่ีเกิดจากการเช่ือมต่อหรือการใช้งานเคร่ืองใช้ไฟฟ้าน้ีอย่างไม่ถูกต้องจะไม่ครอบคลุม
โดยการรับประกัน ในกรณีน ี้ผู้ใช้จะเป็นผู้รับผิดชอบค่าใช้จ่ายในการซ่อมแซม
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การกำจัดทิ้ง
บรรจุภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์ของเราน้ันทําจากวัสดุท่ีเป็นมิตรกับส่ิงแวดล้อม ซ่ึงสามารถ
รีไซเคิลกําจัดหรือทําลายได้โดยไม่เป็นอันตรายต่อส่ิงแวดล้อม ด้วยเหตุน้ีวัสดุบรรจุ
ภัณฑ์จึงติดฉลากอย่างเหมาะสม

สัญลักษณ ์บนผลิตภัณฑ์หรือบรรจุภัณฑ์ระบุว่าผลิตภัณฑ์ไม่ควรได้รับการปฏิบัติ
เหมือนขยะในครัวเรือนทั่วไป
นําผลิตภัณฑ์ไปยังศูนย์รวบรวมขยะอิเล็กทรอนิกส์หรือศูนย์แปรรูปขยะอิเล็กทรอนิกส์ท่ีได้รับอนุญาต

การกําจัดท้ิงอย่างถูกต้องจะช่วยป้องกันผลกระทบเชิงลบต่อส่ิงแวดล้อมและสุขภาพ
ของผู้คน ซึ่งอาจเกิดขึ้นในกรณีที่กําจัดผลิตภัณฑ์อย่างไม่ถูกต้อง
สําหรับข้อมูลรายละเอียดเก่ียวกับการกําจัดและแปรรูปผลิตภัณฑ์ โปรดติดต่อหน่วย
งานเทศบาลที่เกี่ยวข้องซึ่งรับผิดชอบการจัดการของเสีย บริการ
กําจัดของเสียของคุณ หรือร้านค้าที่คุณซื้อผลิตภัณฑ์

เราขอสงวนสิทธิ์ในการเปลี่ยนแปลงและข้อผิดพลาดใ ๆ ในคําแนะนําในการใช้งานนี้

ข้อมูลการปฏิบัติตามข้อกำหนด
โมดูล Wi-Fiประเภทอุปกรณ์วิทย:ุ

2.412GHz - 2.472GHzช่วงความถี่ในการดำเนินการ:
17.7dBm EIRPกำลังไฟฟ้าออกสูงสุด:

2.7dBiกำลังขยายของเสาอากาศสูงสุด:

GORENJEรับรองว่าอุปกรณ์วิทยุที่กล่าวถึงข้างต้นเป็นไปตามข้อบังคับ 2014/53/EU แห่งสหภาพยุโรป
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ทดสอบการทำอาหาร
EN60350 -1: ใช้เฉพาะอุปกรณ์ที่ได้รับจากผู้ผลิตเท่านั้น
โปรดใส่ถาดอบเข้าไปลึกจนสุดตัวกั้นลวดทุกครั้งวางขนมหรือเค้กที่อบในแม่พิมพ์ตามที่แสดงในภาพ

*อุ่นเครื่องให้ร้อนก่อนจนกว่าจะถึงอุณหภูมิที่ตั้งไว้โปรดอย่าใช้โหมดอุ่นเครื่องอย่างรวดเร็ว
**อุ่นเครื่องให้ร้อนเป็นเวลา 10 นาทีโปรดอย่าใช้โหมดอุ่นเครื่องอย่างรวดเร็ว
***กลับด้านหลังจากอบไปแล้ว 2/3 ของเวลาการอบ

อบ
แม่พิมพ์
ตำแหน่ง
การวาง

อุปกรณ์เมนู

25-401503ถาดอบตื้นบิสกิต/คุกกี ้– ชั้นวาง
เดี่ยว

35-50135 **3ถาดอบตื้นบิสกิต/คุกกี ้– ชั้นวาง
เดี่ยว

25-40140 **2, 4ถาดอบตื้นคุกกี ้– ตะแกรงสองชั้น/
ระดับ

45-601351, 4, 5ถาดอบตื้นคุกกี ้– สามชั้น/สาม
ระดับ

20-30160-170 **3ถาดอบตื้นคัพเค้ก – ชั้นวางเดี่ยว

20-30155 **3ถาดอบตื้นคัพเค้ก – ชั้นวางเดี่ยว

30-45140 **1.5ถาดอบตื้นคัพเค้ก – ตะแกรงสอง
ชั้น/ระดับ

30-50140-1501, 3, 5ถาดอบตื้นคัพเค้ก – สามชั้น/สาม
ระดับ

45-551502
แม่พิมพ์โลหะกลมขนาด
เส้นผ่าศูนย์กลาง 26 ซม
./ตะแกรงลวด

สปันจ์เค้ก

45-551602
แม่พิมพ์โลหะกลมขนาด
เส้นผ่าศูนย์กลาง 26 ซม
./ตะแกรงลวด

สปันจ์เค้ก

45-55170 *2, 4
แม่พิมพ์โลหะกลมขนาด
เส้นผ่าศูนย์กลาง 26 ซม
. 2 ชิ้น/ตะแกรงลวด

สปันจ์เค้ก – สองช้ัน/สอง
ระดับ

70-120160 **2
แม่พิมพ์โลหะกลมขนาด
เส้นผ่าศูนย์กลาง 20 ซม
. 2 ชิ้น/ตะแกรงลวด

พายแอปเปิ้ล

70-1201602
แม่พิมพ์โลหะกลมขนาด
เส้นผ่าศูนย์กลาง 20 ซม
. 2 ชิ้น/ตะแกรงลวด

พายแอปเปิ้ล
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การย่าง
แม่พิมพ์
ตำแหน่ง
การวาง

อุปกรณ์เมนู

4-7สูงสุด5ตะแกรงลวดขนมปังปิ้ง

25-40 ***2305
ตะแกรงลวด + แผ่นรอง
อบตื้นเป็นถาดรองน้ำ
หยด

pljeskavica (เนื้อสับปั้น
เป็นแผ่น)
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