Simplicity o
INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE

PENTRU CUPTOR
INCORPORAT




Va multumim pentru incredere si pentru achizitionarea aparatului!

Acest manual de instructiuni detaliat este oferit pentru a face mai accesibila utilizarea
acestui produs. Instructiunile ar trebui sa va permita sa aflati totul despre noul
dumneavoastra aparat, mult mai repede.

Asigurati-va ca ati primit un aparat nedeteriorat. Daca exista deteriorari in urma
transportului, contactati vanzatorul de la care ati achizitionat aparatul sau depozitul
local de unde a fost furnizat. Numarul de telefon poate fi gasit pe factura sau nota de
livrare.

Instructiunile de instalare si conectare sunt furnizate pe o coala separata.
Instructiunile de utilizare, instalare si conectare pot fi gasite si pe site-ul nostru:

http://www.gorenje.com

Urmatoarele simboluri sunt folosite pe tot cuprinsul manualului si au urmatoarele sensuri:

"~ INFORMATIE!
Informatie, aviz, sfat, sau recomandare

/\ ATENTIE!
Avertisment — pericol general

(i)

Este important sa cititi instructiunile cu atentie.
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Precautii de siguranta

PRECAUTII DE SIGURANTA IMPORTANTE - CITITI CU
ATENTIE INSTRUCTIUNILE $I PASTRATI-LE PENTRU
CONSULTARE ULTERIOARA.

Aparatul trebuie conectat la instalatia electrica fixa care dispune
de elemente de deconectare. Instalatia electrica fixa trebuie
realizata in conformitate cu normele de conectare la instalatia
electrica.

Mijloacele de deconectare trebuie sa fie incorporate in cablajul
fix, in conformitate cu regulile de cablare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru
a evita supraincalzirea.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie sa fie inlocuit de catre producator, reprezentantul sau
de service sau persoane cu calificare similara pentru a evita
pericolele (numai pentru aparatele furnizate cu cablu de
alimentare).

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai
mari si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau care nu au experienta sau cunostintele necesare,
daca sunt supravegheati sau au fost instruiti in ceea ce priveste
folosirea aparatului in mod sigur si inteleg pericolele implicate.
Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea efectuate de utilizator nu trebuie facuta de copiii
nesupravegheati.

AVERTISMENT: Piesele accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Mentineti copiii mici la distanta.



AVERTIZARE: Aparatul si unele din componentele sale
accesibile se pot incalzi puternic in timpul utilizarii. Trebuie sa
aveti grija sa evitati atingerea elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani trebuie tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati
continuu.

Aparatul nu este destinat a fi controlat prin temporizatori externi
sau prin sisteme speciale de comanda de la distanta.

Nu utilizati agenti de curatare agresivi sau abrazivi si nici raclete
metalice ascutite pentru a curata sticla usii cuptorului sau a
capacelor de sticla ale plitei (acolo unde exista), intrucat acestea
pot zgéria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

Nu folositi masini de curatat cu aburi sau produse de curatat
de inalta presiune pentru a curata aparatul, deoarece acest
lucru poate duce la electrocutare.

AVERTISMENT: inainte de a fnlocui becul, asigurati-va ca
aparatul a fost deconectat de la reteaua de alimentare cu
energie pentru a preveni pericolul de soc electric.

Nu turnati niciodata apa direct in interiorul cuptorului. Diferentele
de temperatura pot avea ca urmare deteriorarea stratului de
acoperire din email.

Alte avertizari de siguranta importante

Aparatul este destinat doar pentru uz casnic. Nu il folositi in alte scopuri, cum ar fi incalzirea camerelor,
uscarea animalelor de companie sau a altor animale, a hartiei, tesaturilor, ierburilor, etc. pentru ca va
poate provoca rani sau se poate produce un incendiu.

Aparatul trebuie conectat la instalatia electrica fixa care dispune de elemente de deconectare. Instalatia
electrica fixa trebuie realizata in conformitate cu normele de conectare la instalatia electrica.

Recomandam transportarea si instalarea aparatului de catre doua persoane (din cauza greutatii
aparatului).

Nu ridicati aparatul de méanerul usii.
Balamalele usii se pot deteriora din cauza suprasolicitarii. Nu calcati si nu va asezati pe usa deschisa

a cuptorului, si nu va rezemati de aceasta. De asemenea, nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului.
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in cazul in care cablurile de alimentare ale altor aparate aflate langa acesta se prind in usa cuptorului,
acestea se pot deteriora, ceea ce poate produce un scurtcircuit. Prin urmare, mentineti cablurile de
alimentare ale altor aparate la o distanta sigura.

Asigurati-va ca gurile de ventilatie nu sunt acoperite sau obstructionate.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu si nu puneti tavi de copt sau alte vase pentru gatit
pe fundul cuptorului. Acest lucru ar putea sa impiedice circultia aerului in cuptor, sa ingreuneze procesul
de gatit si sa distruga stratul de acoperire din email.

Va recomandam sa evitati deschiderea usi cuptorului pe durata coacerii, deoarece acest lucru mareste
consumul de energie si acumularea de condens.

La incheierea procesului de coacere, precum si in timpul coacerii, aveti grija cand deschideti usa
cuprorului, deoarece exista pericol de oparire.

Pentru a preveni acumularea de tartru, lasati deschisa usa cuptorului dupa coacere sau dupa utilizarea
cuptorului pentru a permite racirea interiorului cuptorului pana la temperatura camerei.

Curatati cuptorul dupa ce s-a racit complet.

Eventualele neconcordante intre culorile diferitelor aparate sau componente dintr-o singura linie de
proiectare pot sa apara din cauza diferitilor factori, cum ar fi unghiurile diferite in care sunt observate
aparatele, fundalurile diferite, materialele si iluminarea camerei.

Nu utilizati acest aparat daca este deteriorat. Deconectati aparatul de la reteaua electrica si contactati
o unitate de service autorizata.

Cuptorul poate fi folosit in siguranta atat cu ghidajele pentru tava de coacere cét si fard acestea.
Nu depozitati in cuptor obiecte care pot genera pericole la pornirea cuptorului.

Variatiile afisajului orei de pe ecran nu afecteaza functionalitatea aparatului si poate fi cauzata de
fluctuatiile frecventei din reteaua electrica.

ATENTIE!
Cititi cu atentie instructiunile inainte de a conecta aparatul. Orice reparatie ce rezulta din
conectarea sau utilizarea incorecta a aparatului nu va fi acoperita de garantie.



Appliance description

- INFORMATIE!
Appliance functions and equipment depend on the model.

Basic equipment of your appliance includes wire guides, shallow baking sheet, and a grid.

1. Unitate de comanda
2. Comutator de usa

3. Lumina

4. Ghidaje - niveluri de gatit

5. Placuta cu date tehnice
6. Usa cuptorului
7. Manerul usii

Rating plate - product information

Placuta tehnica ce indica informatiile de baza ale aparatului este fixatd pe marginea cuptorului.

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX §
XXXXXX XXXXXX D 2
XXXXXX
o ] ‘ IO s
[ l l l
12 3 4 6 7 8
1. Numar de serie 5. ID/cod

2. Model
3. Tip
4. Marca

Cod QR 6. (in functie de model)
7. Informatii tehnice
8. Etichete/simboluri de conformitate pentru



Unitatea de control

(in functie de model)

< s D < € >
I

oo~

1 2 3 4 5

Afisajul temperaturii

Tastele de setare a temperaturii

butonul de selectare a sistemului

Tasta de setare a ceasului si a temporizatorului
Afisajul setarilor ceasului si a temporizatorului




Dotarile aparatului

Ghidaje

Ghidaje de sarma

Ghidaje extensibile fixe
(in functie de model)

Ghidajele permit gatirea sau coacerea pe 5 niveluri

inaltime nivelurilor ghidajelor in care se pot introduce gratare se numéra de jos in sus.
Nivelurile 4 si 5 sunt destinate frigerii si prepararii la gratar.

La introducerea accesoriilor acestea trebuie rotite in pozitia corecta

Pentru ghidajele din sarma, introduceti
intotdeauna gratarul de sarma sau tava de copt
n spatiul dintre partea superioara si cea
inferioara a nivelului de ghidaj.

Ghidajele extensibile pot fi instalate la nivelul 2
si 4.

Pentru ghidajele extensibile fixe asezati gratarul
sau tava de copt pe ghidaj. Puteti aseza gratarul
direct pe o tava de copt (universala, de
adancime redusa sau mare) si le puteti asexa
pe amandoua pe acelasi ghidaj; in acest caz
tava de copt functioneaza drept tava de
colectare a lichidului.



Ghidaje click-on detasabile
(in functie de model)

Ghidajul extensibil atasat poate fi inserat in
oricare spatiu dintre doua ghidaje de sarma.
Amplasati ghidajul in mod simetric pe ghidajele
de sarma din stanga si din dreapta interiorului
cuptorului. Mai intai agatati clema superioara
a ghidajului sub sarma superioara a ghidajului
de sarma. Apoi apasati clema inferioara in
pozitia corectd pana ce auziti un declic.

NOTA: Ghidajele pot fi atasate la orice insltime
ntre cele doua niveluri de ghidaje de sarma.

9 INFORMATIE!
Ghidajele click-on detasabile nu pot fi montate pe ghidaje avand extensie partiala fixa cu nivel
dublu. Cu toate acestea, ele pot fi montate pe ghidaje avand extensie partiala pe un singur nivel,
la nivelurile 3-4 si 4-5.

Atentie la rotatia corecta a ghidajului detasabil, astfel incat sa se extinda catre exterior, adica in
afara cuptorului.

Buton usa cuptor

(in functie de model)

in cazul in care usa cuptorului se deschide in timpul functionarii, comutatorul usii va opri sistemul de
ncélzire si ventilatorul din interiorul cuptorului. La inchiderea usii, acelasi comutator va reporni aparatul.

Ventilator pentru racire

Aparatul este prevazut cu un ventilator de racire, care raceste carcasa, usa si unitatea de comanda
a aparatului. Dupa oprirea cuptorului, ventilatorul de racire continua sa functioneze pe o perioada
scurta pentru a raci cuptorul.

Aparatura cuptor si accesorii

(in functie de model)

GRATARUL se utilizeaz3 pentru preparare la
gratar/fierbere sau drept suport pentru tigaie,
tava de copt sau vas de copt cu alimentele de
preparat.

2O~ INFORMATIE!
Gratarul este prevazut cu un sistem de
blocare de siguranta. Prin urmare, ridicati
usor gratarul din partea din fata cand doriti
sa il scoateti din cuptor.
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/5 Ea N TAVA DE COPT PUTIN ADANCA este folosita
pentru produse de patiserie si prajituri. Poate
fi folosita si ca tava de colectare.

/\ ATENTIE!
Tava putin adanca se poate deformain

timpul incalzirii sale in cuptor. Dupa
racire, aceasta revine la forma initiala.
Aceasta deformare nu ii afecteaza
functionarea.

ZE\ / A TAVA ADANCA MULTIFUNCTIONALA este

utilizata pentru coacerea legumelor si pentru
majoritatea produselor din aluat fraged. Poate
fi folosita si ca tava de colectare.

9 INFORMATIE!
Nu asezati niciodata tava adanca
universala pe primul ghidaj in timpul
procesului de gatire.

ATENTIE!
Aparatul si unele dintre piesele accesibile tind sa se incalzeasca in timpul gatirii.
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inainte de prima utilizare

e Detasati accesoriile cuptorului, precum si orice ambalaj (carton, spuma de polistiren) din cuptor.

e  Stergeti accesoriile cuptorului si interiorul cu o carpa umeda. Nu folositi carpe sau agenti de
curatare abrazivi sau agresivi.

. Tncélziti cuptorul gol, timp de aproximativ o ora, cu sistemul inferior si superior, la o temperatura
de peste 250 °C. Cuptorul va emana un ,,miros specific de cuptor nou”; prin urmare, ventilati bine
camera in timpul primei utilizari.

Pornirea aparatului pentru prima data

Dupa racordarea aparatului sau dupa o pana de curent prelungita, ecranul va afisa intermitent 12:00.

9 INFORMATIE!
Pentru a le modifica, apasati pe tasta < sau » . Confirmati setarea doritd apisand pe tasta
CR Puteti face urmatoarea setare dupa ce ati setat-o si confirmat-o pe cea anterioara.

1. SETAREA OREI

Folositi tastele < si > pentru setarea ceasului (ora curents). Setati si
confirmati mai intai minutele; apoi, setati si confirmati orele. Daca apasati
si tineti apasata tasta de ajustare a valorii, viteza cu care se modifica
valoarea setata va creste.

9 INFORMATIE!
Pentru a seta sau regla ceasul mai tarziu, consultati capitolul Setari
generale.

2. REDUCERE LUMINOZITATE ECRAN

Intensitatea mare a luminii reprezinta setarea implicita. Semnul brh si
valoarea setata curenta pentru intensitatea luminozitatii de afisare se va
afisa pe ecran. Atingeti tasta < sau > pentru a selecta nivelul dorit si
confirmati. Utilizati tastele de setare a valorii pentru a mari sau reduce
intensitatea luminii.

|
b

3. VOLUM SEMNAL ACUSTIC
Volumul mediu reprezinta setarea implicita. Semnul Vol si valoarea setata
- curenta pentru volumul semnalului acustic se vor afisa pe ecran. Atingeti

tasta < sau » pentru a selecta nivelul dorit si confirmati. De asemenea,
semnalele acustice pot fi oprite.

12



Selectarea setarilor
SELECTAREA SISTEMULUI DE GATIRE

0 Rotiti butonul (stanga si dreapta) pentru a selecta SISTEMUL DE GATIRE
(consultati tabelul cu programe).

Simbolul pentru sistemul selectat se va aprinde.

9 INFORMATIE!
Appliance functions and equipment depend on the model.

Simbol Utilizare

PREINCALZIREA RAPIDA

Pentru a atinge temperatura presetata in cel mai scurt timp posibil. Atunci cand
»SSS cuptorul este incalzit la temperatura selectata, se va emite un semnal acustic scurt.
Acesta este urmat de setarea sistemului pe care o doriti pentru gatirea alimentelor.
Aceasta functie nu este potrivitd pentru prepararea alimentelor.

AER CALD "

Aerul cald permite un flux de aer cald mai bun in jurul alimentelor. Astfel, acesta
usuca suprafata si creeaza o crusta groasa. Utilizati acest sistem pentru a gati
carne, produse de patiserie si legume, si pentru a usca alimentele pe un singur nivel
sau pe randuri multiple. Injectia cu abur rezulta in rumenire si consistenta crocanta
sporita a suprafetei.

AERUL FIERBINTE SI ELEMENTUL DE iNCALZIRE INFERIOR

Acest sistem este optim pentru coacerea de pizza si produse de patiserie cu continut
mare de apa. Utilizati-l pentru coacere pe un singur nivel, atunci cand doriti gatirea
mai rapida si mai crocanta.

GRATAR MARE CU VENTILATOR

Pentru friptura de pui si portiuni mai mari de carne pe gratar.

COACERE INTENSIVA (PRAJIRE CU AER)"

Aceasta metoda de coacere formeaza o crusta crocanta, fara grasime adaugata.
Aceasta este o alternativa sanatoasa la prajirea de tip fast-food, avand mai putine
calorii in mancarea gatita. Adecvat pentru bucati mai mici de carne, peste, legume
si produse congelate pentru prajit (cartofi prajiti, nuggets de pui).

Injectia cu abur rezulta in rumenire si consistenta crocanta sporita a suprafetei.

SISTEM DE iINCALZIRE SUPERIOR SI INFERIOR"

@

fo

4
4
4

2+

2

? Utilizati acest sistem pentru coacere conventionald, pe un singur nivel, pentru sufleuri
— si pentru coacere la temperaturi reduse (gatire lenta).
Injectia de abur are ca efect rumenirea si o crusta mai crocanta.
- SISTEM DE INCALZIRE SUPERIOR SI INFERIOR CU VENTILATOR"
— Pentru coacere uniforma a alimentelor pe un singur nivel si pentru sufleuri.
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Tabel continuat de la ultima pagina

Simbol Utilizare

GRATAR MARE

Utilizati sistemul pentru a prepara la gratar alimentele plate, precum péinea prajita,

w sandvisurile, carnatii de gratar, peste, frigarui, etc., precum si pentru gratinarea si
rumenirea crustei. Sistemele de incalzire montate in partea superioara a interiorului

cuptorului incalzesc intreaga suprafata.

Temperatura maxima permisa este 240 °C.

COACERE LENTA?

Pentru gétirea delicata, lenta si uniforma a carnii, a pestelui si a produselor de

patiserie pe un singur rand. Aceasta metoda de gatit va lasa carnea cu un continut
mai mare de apa in interior, facand-o mai suculenta si mai frageda, in timp ce

produsele de patiserie vor fi rumenite/coapte uniform. Acest sistem este folosit in

intervalul de temperatura 140 °C si 220 °C

DECONGELAREA

Utilizati aceasta functie pentru decongelarea controlata a alimentelor congelate

(prajituri, foietaje, paine, chifle, fructe congelate). Pe durata procesului de
decongelare, intoarceti alimentele, amestecati, separati bucatile care s-au lipit la

congelare. Pentru siguranta microbiologica, recomandam sa decongelati lent, in

frigider, carnea si alte alimente delicate.

SISTEM DE INCALZIRE INFERIOR / FUNCTIA AQUA CLEAN

! Doar elementul de incalzire inferior va radia caldura. Folositi aceasta functie pentru
a indeparta petele si reziduurile de mancare din cuptor. Programul dureaza 30 de

minute.

1) & Puteti adduga abur la procesul de coacere cu aceste sisteme. Se va opera functia de bazé la
selectarea sistemului. Utilizand o tava de copt cu apd, functia va fi modificata la coacere cu abur
suplimentar (consultati capitolul Inceputul operarii).

2) Este folosit pentru a obtine o clasa de eficientd energeticé in conformitate cu standardul EN 60350-1.
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GATIREA PRIN SELECTAREA TIPULUI DE ALIMENTE

Simbol | Meniu ] fec | Omin
) fursecuri/prajituri
g AER FIERBINTE 3 150 30
pizza AERUL FIERBINTE S|
ELEMENTUL DE INCALZIRE 1 300 20
INFERIOR
vyv pui, 1,5 kg .
GRATAR MARE CU VENTILATOR 2 210 70
v aripi de pui, 1kg | PRAJIRE IN AER (COACERE
INTENSIVA) 3 200 40
— aine, 1 k N
i P 9 ELEMENTUL DE INCALZIRE 5 200 60
W SUPERIOR S| INFERIOR
* cornuri — dulci SISTEM DE INCALZIRE
SUPERIOR SI INFERIOR CU 3 190 20
VENTILATOR
w peste o
t GRATAR MARE 4 230 24
m; / INABUSIRE, COACERE LENTA 3 180 60
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REGLAREA TEMPERATURII DE GATIRE

Mai intéi, rotiti BUTONUL DE SELECTIE A SISTEMULUI DE GATIRE.

_ Apasati pe tasta < sau > pentru a seta valoarea dorita. 8 seva
L (L : ) afisa intermitent. Setarea este stocata automat.

FUNCTII DE CRONOMETRARE

Mai intai, rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI; apoi, setati TEMPERATURA. Apasati pe
tasta (5 pentru a seta functia de temporizare.

<G D

9 INFORMATIE!
In ultimele 10 minute Tnainte de expirarea timpului setat, timpul ramas este afisat la intervale de
o secunda.

@ Gatire cronometrata

In acest mod, puteti specifica durata de operare a cuptorului (timp de
gatire).
Apasati pe tasta @ . sSimbolul se va afisa intermitent. Apasati pe <
sau » pentru a seta timpul de operare dorit. Configurati mai intai
minutele. Confirmati, apoi configurati ora. Apasati pe tasta G pentru
a confirma setarile pe care le-ati facut.
Dupa 5 secunde, cuptorul va incepe sa functioneze. Se va emite un
semnal acustic.

1 llj Setarea inceperii intarziate

2O~ INFORMATIE!
Pornirea temporizata nu se poate seta pentru grill si grill cu sisteme
de ventilatie.

Utilizati aceasta functie atunci cand doriti sa incepeti gatirea alimentelor
n cuptor dupa un anumit interval. Asezati alimentele in cuptor, apoi setati
sistemul si temperatura. Apoi, setati durata programului si timpul in care
doriti ca alimentele sa fie gata.

Exemplu:
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Ora curenta: pranz
Timp de gatire: 2 ore
Finalizare proces de gatit: 18:00

Apasati pe tasta @ . simbolul duratei de gatire va aparea pe unitatea

de afisare. Apasati pe tasta < sau > pentru a seta durata programului
(gatire) (in cazul nostru aceasta este 2:00). Confirmati setarea cu tasta

@ . Apasati pe tasta @ din nou, de trei ori, Simbolul H’l va aparea
pe unitatea de afisare. Setati ora la care doriti sa vi se gateasca mancarea
(in cazul nostru, acesta este ora 18:00 sau ora 6 p.m.).

Pe ecran se va afisa ora de finalizare dorita a prepararii (18:00). Apasati

pe tasta G pentru confirmarea setarilor.

Dupa 5 secunde, cuptorul va incepe sa functioneze. Se va emite un
semnal acustic.

in ce asteapt activarea, cuptorul se comuta in stand-by partial. Cuptorul
va porni cu setdrile selectate, automat (in cazul nostru, 16:00 sau 04:00
p.m.). Cuptorul se va opri la ora selectata (in cazul nostru, 18:00 sau
06:00 p.m.).

2O~ INFORMATIE!
Se va afisa pe ecran timpul dorit de finalizare a prepararii, iar ceasul
se va afisa alternativ pe ecran.

Dupa expirarea timpului, cuptorul se va opri automat. Semnele End si
00:00 se vor afisa alternativ pe ecran. Se va emite un semnal acustic,
care poate fi oprit prin atingerea oricarei taste. Dupa un minut, semnalul
acustic se va opri automat.

/\ ATENTIE!
Aceasta functie nu este potrivita pentru alimentele care necesita

preincalzirea cuptorului.

Nu pastrati alimente perisabile in cuptor pentru perioade
indelungate. Inainte de utilizarea acestui mod, verificati daca
ceasul sau aparatul au fost setate corect.

-9- INFORMATIE!

Cele mai recente valori utilizate pentru functia cronometru vor fi
stocate si furnizate ca valori prestabilite la urmatoarea utilizare a
temporizatorului. Aceste setari pot fi dezactivate (consultati capitolul
Selectarea functiilor suplimentare, Functia adaptiva).
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- INFORMATIE!

Setarea cronometrului
Cronometrul poate fi folosit separat de functia cuptorului. Cea mai lunga
setare posibila este de 24 de ore. Pe parcursul ultimelor 10 minute,

minutarul este afisat in trepte de o secunda. Apasati pe tasta G pana

cand simbolul ‘@ apare pe unitatea de afisare. Apasatipe < sau >
pentru setarea cronometrului. Setati si confirmati mai intai minutele; apoi,
setati si confirmati orele.

La expirarea timpului setat se va emite un semnal acustic, care poate fi
oprit prin apasarea oricarei taste. Dupa un minut, semnalul acustic se va
opri automat.

Cand setati o functie a temporizatorului, puteti reseta valoarea, atingand simultan tastele < Si

>



inceperea procesului de gitit

Dupa 5 secunde, cand sistemul, temperatura si comutatorul cronometrului sunt setate, cuptorul incepe
sa functioneze. Se va emite un semnal acustic.

- INFORMATIE!
in timpul procesului de gétire, puteti schimba FUNCTIILE SISTEM, TEMPERATURA si
TEMPORIZATOR.

Coacerea cu adaos de abur ¢

Injectia de abur are ca efect rumenirea si o crusta mai crocanta.

in sisteme cu adaos sau cu injectie de abur, introduceti tava de copt
putin adanca in ghidajul de nivel unu, cand cuptorul este inca rece. Turnati
maximum 2 dl de apa pe hartia de copt. Asezati alimentele de preparat
pe al doilea nivel si porniti sistemul.

20)- INFORMATIE!
Daca utilizati o tava de copt adanca, introduceti-o cu un nivel mai
sus decat se specifica in tabelul cu setari recomandate.
Pentru functionarea optima a functiei, nu deschideti usa cuptorului
si nu adaugati apa in timpul procesului de gatit.

Finalizarea procesului de gatit si oprirea
cuptorului
Se va emite un semnal acustic cand procesul de gatire este finalizat.

Rotiti butonul de SELECTARE A SISTEMULUI DE GATIRE in pozitia ,,0”.

2O~ INFORMATIE!
Dupa procesul de gétire, toate setérile de cronometrare vor fi oprite si sterse, cu exceptia
minutarului. Se va afisa momentul zilei (ceas).

Dupa utilizarea cuptorului, este posibil sd ramana apa in canalul de condens (sub usd). Stergeti
canalul cu un burete sau o carpa.
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Alegerea setarilor generale

Rotiti butonul de SELECTARE A SISTEMULUI DE GATIRE in pozitia ,,0”.

Pentru a activa functia, apasati pe tasta @ si mentineti-o apasata timp de 5 secunde. SEtt va aparea

pe unitatea de afisare timp de cateva secunde. Apoi se va afisa meniul cu functii suplimentare. Apasati
petasta < sau > pentru a seta valoarea dorita.

<

C)

>

‘IO

-9- INFORMATIE!
Confirmati fiecare setare apasand pe tasta @

. Tineti apasata tasta @ pentru a iesi din meniu.

1. Afigajul orei

Pe unitatea de afisare va aparea cLoc. Confirmati selectia. Apasati pe
tasta < sau > pentru a comuta intre afisarea in intervalul 12 - 24 de
ore. Confirmati, apoi configurati ceasul/ ora. Setati si confirmati mai intai
minutele; apoi, setati si confirmati orele.

2. Volum semnal sonor

Alegeti dintre cele trei niveluri de volum ale semnalului sonor. Selectati
setarea Vol si confirmati-o. Pe unitatea de afisare vor aparea doua bare
luminate complet. Apasati pe tasta < sau > pentru a selecta nivelul
dorit si confirmati. De asemenea, semnalele acustice pot fi oprite.

3. lluminarea afisajului
II_”_ 'l—l Alegeti intre trei niveluri de intensitate luminoasa a afisajului. Selectati
— setarea brh si confirmati-o. Apasati pe tasta < sau > pentru a selecta
nivelul dorit si confirmati. Utilizati tastele de setare a valorii pentru a mari
sau reduce intensitatea luminii.
4. Unitate de afisare - mod noapte
] Aceasta functie reduce automat luminozitatea unitatii de afisare de la

20

nivelul 3 la nivelul 2 intre orele 8:00 si 6:00. Selectati setarea nGht si

confirmati-o. Apasati pe tasta < sau > pentru a selecta on sau oFF,
apoi confirmati.

5. Standby
Aceasta functie comuta automat intre pornirea si oprirea afisarii ceasului.

Selectati setarea hidE. Apasati pe tasta < sau > pentru a selecta on
sau off, apoi confirmati.



_ 6. Functia de adaptare
ID“—: I—':— Aceasta functie permite ajustarea timpului de gatire setat. Functia este
- dezactivata din fabrica, insa poate fi activata. Cand functia este activata

se afiseaza cea mai recenta setare a duratei de gatit.

Selectati setarea AdPt. Apasati pe tasta < sau > pentru a selecta on
sau off, apoi confirmati.

7. Setarile din fabrica
I Aceasta functie permite resetarea aparatului la setérile din fabrica.

Selectati setarea FAct. Apasati pe tasta <{ sau > pentru a selecta

rES; apoi, selectati setérile din fabrica sau oFF.

Blocare de siguranta pentru copii

Apasati pe tasta -G si mentineti-o apasata timp de trei secunde. Loc va aparea pe unitatea de
afisare. Apasati din nou pe tasta si mentineti-o apasata timp de 3 secunde pentru a dezactiva blocarea
pentru copii.

Daca sistemul de siguranta pentru copii este activat fara a fi configurata si o functie a
temporizatorului (doar ceasul va fi afisat), atunci cuptorul nu va functiona.

Daca sistemul de siguranta pentru copii este activat dupa setarea unei functii a temporizatorului,
atunci cuptorul va functiona normal; totusi, nu va fi posibil sa schimbati setarile.

Cand sistemul de siguranta pentru copii este activat, sistemele (modurile) de gatit sau coacere
sau functiile suplimentare nu pot fi schimbate. Procesul de gatire/ coacere/ prajire poate fi oprit
sau doar intrerupt.

Sistemul de siguranta pentru copii va ramane activ dupa ce cuptorul este oprit. Pentru a selecta
un nou sistem, trebuie intai dezactivat sistemul de siguranta pentru copii.

/\ ATENTIE!

Dupa o pana de curent sau dupa oprirea aparatului, setarile de functionare suplimentara
vor raméane stocate pentru cateva minute. Apoi, toate setarile, cu exceptia volumului de
semnal acustic si reducerea intensitatii ecranului, vor fi resetate la valorile implicite din
fabrica.
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Sfaturi si recomandari generale pentru coacere

¢ indepérteaza din cuptor toate echipamentele care nu sunt necesare in timpul coacerii

e Utilizati echipamentele realizate din materiale non-reflectorizante rezistente la caldura (foi de copt
furnizate, tavi si vase, recipiente de copt emailate, vase de gatit din sticla temperata). Materialele
deschise la culoare (otel inoxidabil sau aluminiu) reflecta caldura. Prin urmare, procesarea termica
a alimentelor din acestea este mai putin eficienta.

e Foile si tavile de copt se vor introduce intotdeauna in ghidaje. Atunci cand coaceti pe gratar,
asezati vasele de copt sau tavile pe centrul acestuia.

* Pentru pregatirea optima a alimentelor, recomandam respectarea instructiunilor specificate in
tabelul de gatire. Alegeti temperatura inferioara specificata si cel mai scurt timp de gatire specificat.
La expirarea timpului, verificati rezultatele si apoi ajustati setérile, dupa caz.

e Cu exceptia cazului in care este absolut necesar, nu deschideti usa cuptorului in timpul coacerii.

¢ Nu asezati niciodata tavile pe partea de jos a cuptorului.

e Nu utilizati tavile de copt adanci multifunctionale pe primul nivel de ghidaj, in timpul functionarii
aparatului.

e Nu acoperiti partea inferioara din interiorul cuptorului sau gratarul cu folie de aluminiu.

e Cu programele de gatit mai lungi, puteti opri cuptorul timp de aproximativ 10 minute inainte de
finalizarea timpului de gatire pentru a va folosi de caldura acumulata.

e Vasele de copt se vor aseza intotdeauna pe gratar.

e La coacere pe diferite niveluri, in acelasi timp, introduceti tava adanca la nivelul inferior.

e |a gatire conform retetelor din cartile bucate mai vechi, utilizati sistemul de incalzire inferior si
superior) si setati temperatura cu 10 °C fatad de cele specificate in reteta.

o incazulin care utilizati hartia de pergament, asigurati-vi ci aceasta este rezistents la temperaturi
ridicate. Taiati la dimensiunea corespunzatoare. Hartia de pergament previne aderarea alimentelor
de tava si astfel permite indepartarea alimentelor de pe tava.

e La prepararea bucétilor de carne sau de patiserie mai mari cu continut mai mare de apa, se va
genera mai mult abur in interiorul cuptorului, ceea ce poate genera condens pe usa cuptorului.
Acesta este un fenomen normal care nu va afecta operarea aparatului. Dupa procesul de gatit,
stergeti usa si sticla usii.

e Atunci cand coaceti direct pe gratar, introduceti tava adanca multifunctionala cu un nivel mai jos
pentru a servi ca tava de picurare.

Functia de preincalzire rapida a cuptorului: Preincalziti cuptorul doar daca este necesar conform
retetei din tabelele cu instructiuni de utilizare. Daca utilizati functia de preincalzire rapida, nu introduceti
alimentele in cuptor pana cand cuptorul nu este complet incalzit. Temperatura are un efect substantial
asupra rezultatului final. Preincalzirea rapida este recomandata pentru bucatile delicate de carne
(muschiulet) si pentru aluatul cu drojdie si aluatul de pandispan/blat de tort care necesita un timp de
coacere mai scurt. Incélzirea cuptorului gol consuma multd energie. Prin urmare, in masura in care
este posibil, recomandam gatirea mai multor feluri de mancare succesiv sau pregatirea lor simultan.

GentleBake: Permite coacerea lenta si controlata la temperaturi inferioare. Sucurile carnii sunt distribuite
uniform, iar carnea raméne suculenta si frageda. Metoda de gatire lenta GentleBake este adecvata
pentru portiunile de carne delicats faré os. inainte de gétire lenta, rumeniti corespunzétor carnea din
toate partile intr-o tigaie.
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Tabel de gatire

NOTA: Preparatele care necesita preincalzirea integrala a cuptorului sunt marcate cu un singur asterisc
* in tabel. Preparatele, pentru care o preincalzire de 5 minute va fi suficientd, sunt indicate cu doua
asteriscuri ** . In acest caz, nu utilizati modul de preincalzire rapida.

Meniu |:| g°C ®min

PRODUSE DE PATISERIE S| PANIFICATIE

Patiserie/prajituri in forme

Pandispan 3 é 200 60-70

placinta cu umplutura 2 2 180 60-70

préjitura marmorata 2 2 170-180 50-60

prajitura cu aluat dospit Gugelhupf 2 = 170-180 45-55

(prajiturd Bundt, chec) —

placints, tarta 3 170-180 35-45

negrese 2 170-180 30-35

produse de patiserie pe tavi si foi de copt

strudel 2 180-190 60-70

strudel, congelat 2 200-210 34-45

rulada 3 +tavadecoptcu | 170-180 13-18
apa

Buchteln 2 2 180-190 30-40

biscuiti, fursecuri

briose 3 2 160 * 25-35

briose, 2 niveluri 2,4 1565-165 * 30-40

gigj%lij:e de panificatie mici cu o z 180 * 17-02

protse fepacale ey | g4

produse din foietaj 3 é 200 30-45

produse din foietaj, 2 niveluri 2,4 170 * 25-30

fursecuri/prajituri

fursecuri spritate 3 2 150 * 30-40

fursecuri spritate, 2 niveluri 2,4 150 30-40
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Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu |:| ﬁ°C ®min
fursecuri spritate, 3 niveluri 1,3,5 145~ 40-50
fursecuri/praijituri 3 S 160 40-50
biscuiti, 2 niveluri 2,4 o 150-160 * 20-25
bezea 3 = 80-100 * 120-150
bezea, 2 niveluri 2,4 80-100 * 120-150
macarons 3 130-140 * 15-20
macarons, 2 nivele 2,4 130-140 * 15-20
paine
crestere si dospire 2 z 40-45 30-45
=
péine la tava 2 +tava de copt cu 190-200 40-55
apa
paine la tava, 2 niveluri 2,4 190-200 * 40-55
paine coapta in oala 3 z 190-200 30-45
paine coapta in oala, 2 niveluri 2,4 200-210 30-45
lipie (focaccia) 2 2 270 15-25
. . o &
f:tlrji((g;lﬂe pentru hambugeri/chifle 3 + tavs opt e 180-200 20-30
apa
f:tlﬂig;,lffr‘,)i?,g;urihambugemhlﬂe 2.4 200-210 * 15-20
paine prajita 5 hadd 240 4-6
sandvisuri 5 w 240 3-5
pizza si alte preparate
pizza 1 300 * 4-10
pizza, 2 niveluri 2,4 210-220 * 25-30
pizza congelata 2 200-220 10-20
pizza congelata, 2 niveluri 2,4 200-220 10-25
placinta savuroasa, quiche 2 190-200 50-60
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Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu g°C Omin
burek 2 2 180-190 40-50
CARNE

carne de vita si manzat

1|‘(r£i:]pturé de vita (spata, pulpa), 1,5 o z 160-170 130-160
rasol de vitd, 1,5 kg 2 2 200-210 90-120
muschi, medie, 1 kg 2 Z 170-190 * 40-60
friptura de vita, gatire lenta 2 2 120-140 ¢ 250-300
ztriak de vita, bine-facut, grosime 4 4 w 920-230 25-30
burgeri, grosime 3 cm 4 w 220-230 25-35
friptura de vitel, 1,5 kg 2 2 160-170 120-150
carne de porc

friptura de porc, pulpa, 1,5 kg 3 é 200-220 100-200
friptura de porc, spata, 1,5 kg 3 z 180-190 90-120
muschi file de porc, 400 g 2 Z 80-100 * 80-100
friptura de porc, gatire lenta 2 Z 100-120 * 200-230
friptura de porc, gatire lenta 2 z 120-140 * 210-240
cotlete de porc, grosime 3 cm 4 w 220-230 20-25
carne de pui

perutnina, 1,2 - 2,0 kg 2 hoA 200-220 60-80
carne de pui umpluta, 1,5 kg 2 170-180 70-90
carne de pui, piept 2 170-180 45-60
chicken thighs 3 T 210-220 25-40
aripi de pui 4 3 210-220 25-40
carne de pui, piept, gatire lenta 3 z 100-120 * 60-90
preparate din carne

rulada de carne tocata, 1 kg 2 170-180 60-70
carnati de gratar, bratwurst 4 w 230 8-15

25



Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu |:| g°C ®min

PESTE SI FRUCTE DE MARE

peste intreg, 350 g 4 ho i 230-240 12-20

file de peste, grosime 1 cm 4 w 220-230 8-12

peste la cuptor, grosime 2 cm 4 w 220-230 10-15

scoici Saint-Jacques 4 h 230 * 5-10

creveti 4 (VYY) 230* 3-10

LEGUME

cartofi copti, wedges 3 Q_A 210-220 * 30-40
o5

cartofi copti, jumatati 3 +tava de copt cu 200-210 * 40-50
apa

cartofi umpluti (cartofi in folie) 3 z 190-200 30-40

Cartofi pai, de casa 4 =Y 210-220 * 20-30
o8

legume mixte, wedges 3 +tavd de copt cu 190-200 30-40
apa

legume umplute 3 T 190-200 30-40

PRODUSE CONVENTIONALE - CONGELATE

cartofi pai 3 Y 210-220 20-25

cartofi pai, 2 niveluri 2,4 190-210 30-40

Medalioane de pui 4 Y 210-220 * 12-17

Batoane de peste 2 Y 210-220 15-20

lasagna, 400 g 2 200-210 30-40

legume cuburi 2 190-200 20-30

croissante 3 170-180 18-23

BUDINCA, SUFLEU S| PREPARATE GRATINATE

musaca de cartofi 2 180-190 35-45

lasagna 2 = 180-190 35-45

budinca dulce coapta 2 = 160-180 40-60
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Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu |:| B°C ®min
sufleu dulce 2 = 160-180 * 35-45
preparate gratinate 3 170-190 30-45
tortilla umpluta, enchilada 2 180-200 20-35
branza la gratar 4 hadd 240 ** 6-9
ALTELE

conservare 2 180 30
sterilizare 3 125 30
g:ra;:ibnn:)ai|n-marle (fierbere sub o 150-170 * /
reincélzire 3 2 60-95 /
incélzire placa 2 = 75 15
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intretinere & curatare

/\\ ATENTIE!
inainte de curatare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare si asteptati pentru

racirea aparatului.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul fara a fi supravegheati.
Pentru curatare usoara, interiorul cuptorului, tava si vasul de copt sunt acoperite cu un strat de email
special pentru o suprafata neteda si rezistenta.

in mod regulat, curatati aparatul si utilizati apa cald4 si detergent de spalat vase pentru indepartarea
impuritatilor mai mari si a calcarului. Utilizati o carpa moale sau un burete curat.

Exteriorul aparatului: utilizati spuma de sapun si o carpa moale pentru a elimina impuritatile, apoi
stergeti suprafetele pentru a le usca.

Interiorul aparatului: pentru murdarie si mizerie persistente, utilizati agenti de curatare conventionali
pentru cuptor. Cand utilizati astfel de agenti de curatare, stergeti bine aparatul cu o carpa umeda
pentru a indeparta toate reziduurile.

Accesorii si ghidaje: curatati cu sapunuri fierbinti si o carpa umeda. Pentru murdarie si mizerie
persistenta, va recomandam inmuierea in prealabil si utilizarea unei perii.

Daca rezultatele curatarii nu sunt satisfacatoare, repetati procesul de curatare.

9 INFORMATIE!
Nu folositi niciodata produse de curatare si accesorii agresive sau abrazive (bureti si detergenti
abrazivi, agenti de indepartare a petelor si ruginii, raclete pentru placi din sticla ceramica).

Echipamentele de cuptor pot fi spalate la masina de spalat.

Reziduurile alimentare (grasimi, zahar, proteine) se pot aprinde in timpul utilizarii aparatului. Prin
urmare, indepartati bucatile mai mari de murdarie din interiorul cuptorului si accesoriile inainte
de fiecare utilizare.
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Folosirea programului Aqua Clean pentru curatarea

cuptorului

Acest program faciliteaza indepartarea oricaror pete din interiorul cuptorului.
Pentru o curatare cat mai eficienta, se recomanda utilizarea regulata a acestei functii, dupa fiecare

preparare.

inainte de a porni programul de curétare, stergeti toate reziduurile vizibile de mizerie si alimente din

interiorul cuptorului.

"

L7 ©

20)- INFORMATIE!

1 Introduceti tava putin adanca pe primul nivel
de ghidare si turnati 0,4 litri de apa fierbinte in
aceasta.

2 Rotiti BUTONUL SELECTOR AL

SISTEMULUI in pozitia ,,Aqua Clean” @
Setati BUTONUL DE TEMPERATURA la 80 °C.

3 Asteptati 30 de minute.

4 Dupa ce programul s-a incheiat, scoateti

cu grija tava, cu ajutorul unor manusi (este
posibil sa fi ramas apa in tava). Stergeti petele
cu o carpa umeda si spuma. Stergeti bine
aparatul, cu o carpa umeda, pentru aindeparta
toate reziduurile de curatare.

in cazul in care procesul de curétare nu s-a incheiat cu succes (dac# exista urme persistente de

murdarie), repetati procesul.

/\ ATENTIE!

Utilizati sistemul Aqua Clean cand cuptorul s-a racit complet..
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indepartarea grilajului si a ghidajelor fixe detasabile

(extensibile)

30

A Apucati ghidajele de partea inferioara si
trageti-le spre centrul interiorului cuptorului.

B Scoateti-le din orificiile din partea
superioara.

20)- INFORMATIE!
Atunci cand scoateti ghidajele, aveti grija
sa nu deteriorati stratul de email.



Demontarea si inlocuirea usii cuptorului si a geamurilor de
sticla

1 in primul rand, deschideti complet usa (cat
de mult posibil).

2 Usa cuptorului este atasata la balamale cu

suporturi speciale care includ cleme de
siguranta. Rotiti clemele de siguranta catre usa
la 90°. inchideti incet usa la unghi de 45° (fata
de pozitia usii complet inchise); apoi, ridicati
usa si trageti.

Panoul de sticla al usii cuptorului poate fi
curatat din interior, insa trebuie mai intai
demontat de pe aparat. Mai intai, procedati
conform descrierii de la punctul 2, fara a-I
scoate.

3 Scoateti ghidajul de aer. Tineti apasat cu
mainile pe partea stanga si dreapta a usii.
Detasati-le tragand usor catre dvs.

4 Tineti usa de marginea superioara si
detasati. Procedati identic pentru al doilea si al
treilea panou de sticla (in functie de model).

5 Pentru montarea panourilor de sticla, se va
respecta ordinea inversa.

20)- INFORMATIE!
Pentru a inlocui usa, aplicati procedura in ordine inversa. Daca usa nu se deschide sau inchide
corespunzator, asigurati-va ca crestaturile de pe balamale sunt aliniate cu bazele balamalei.

ATENTIE!
Balamaua usii se poate inchide cu o forta considerabila. Prin urmare, rotiti intotdeauna
ambele cleme de siguranta la fixarea sau detasarea usii aparatului.

inchiderea si deschiderea lenti a usii
(in functie de model)

Usa cuptorului este prevazuta cu un sistem care amortizeaza forta de inchidere a usii, incepand cu
unghiul de 75 de grade. Astfel usa se poate deschide si inchide cu usurinta, fara zgomot si delicat. O
apasare delicata (la un unghi de 15° fata de pozitia usii inchise) este suficienta pentru inchiderea
automata si delicata a usii.

/\ ATENTIE!
in cazul in care forta aplicata pentru inchiderea usii este prea puternica, efectul sistemului
va fi redus sau sistemul va fi ocolit pentru siguranta acestuia.
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inlocuirea becului

Acest bec este consumabil si, prin urmare, nu este acoperit de garantie. inainte de inlocuirea becului,
scoateti toate accesoriile din cuptor.

Lampi cu halogen: G9, 230 V, 25 W
1 Desurubati si indepartati capacul (in directia

inversa acelor de ceasornic). Scoateti becul cu
halogen.

2 Folositi un instrument plat din plastic pentru
detasarea capacului. Scoateti becul cu halogen.

20)- INFORMATIE!
Asigurati-va ca nu deteriorati stratul de
email.
Utilizati protectia pentru a evita arsurile.

ATENTIE!
Exclusiv, inlocuiti becul, atunci cand aparatul este deconectat de sursa de alimentare.
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Tabel depanare si erori

Avertismente speciale si raportare erori
in timpul perioadei de garantie, reparatiile pot fi efectuate doar de un centru de service autorizat
de producator.

inainte de efectuarea oricérei reparatii, asigurati-vé c& aparatul este deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie prin scoaterea sigurantei sau a stecherului din priza de perete.

Orice reparatii neautorizate ale aparatului pot rezulta in electrocutare si risc de scurtcircuit; prin urmare,
nu se recomanda sa le efectuati. Lucrarile respective se vor efectua de un expert sau tehnician de
servicii.

in cazul problemelor minore cu operarea aparatului, consultati acest manual pentru a vedea daci
puteti rezolva problema pe cont propriu.

in cazul in care aparatul nu functioneazi corespunzator sau deloc in conditii de operare sau manipulare,
tehnicianul va face interventii contracost, chiar si pe perioada de garantie.

Salvati instructiunile pentru consultare ulterioara si transmiteti-le oricaror titulari ulteriori sau ai utilizatori
ai aparatului.

in cele ce urmeaza sunt prezentate sfaturi pentru solutionarea unor probleme comune.

Problema/eroare Cauza

Siguranta principala sare des. Sunati un tehnician.

Procesul de schimbare a becului din cuptor este descrisa

lluminatul cuptorului nu functioneaza. |. . o . .
in capitolul Inlocuirea becului.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica timp de
cateva minute (coborati siguranta sau opriti comutatorul
principal); apoi reconectati aparatul si porniti-I.

Exista o eroare in functionarea modulului electronic.
Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare pentru
cateva minute.

Daca eroarea persista, apelati un tehnician de service.

Unitatea de control nu raspunde.
Ecranul este blocat.

Se afiseaza codul de eroare ErrX.
In cazul unui cod de eroare cu doua
cifre, se va afisa ErXX.

Daca problemele persista in ciuda respectarii sfaturilor de mai sus, apelati un tehnician de service
autorizat. Repararea sau orice reclamatie de garantie rezultata din conectarea sau utilizarea incorecta
a aparatului nu va fi acoperitd de garantie. In acest caz, utilizatorul va acoperi costul reparatiei.
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Dezafectarea

Ambalajul este confectionat din materiale ecologice care pot fi reciclate,
eliminate sau distruse fara niciun risc pentru mediu. In acest scop,
materialele de ambalare sunt etichetate corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu
poate fi considerat un deseu casnic. Predati produsul unui centru de
colectare autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice.

Eliminarea corecta a produsului va ajuta la eliminarea oricaror efecte
negative asupra mediului si sanatatii oamenilor, care ar putea aparea in
cazul eliminarii incorecte a produsului. Pentru informatii detaliate privind
eliminarea si reciclarea produsului, va rugam sa contactati autoritatea
municipala competenta responsabila de gestionarea deseurilor, serviciul
dvs. de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat
produsul.

Ne rezervam dreptul asupra oricaror modificari si erori in instructiunile de utilizare.
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Testul de gatit

EN60350-1: Folositi numai echipamentul furnizat de producator.
Introduceti intotdeauna tava de copt pana in capat pe ghidajul de sarma. Puneti produsele de patiserie

sau prajiturile coapte in forme, asa cum se arata in imagine.

* Preincalziti aparatul pana cand atinge temperatura setata. Nu utilizati modul de preincalzire rapida.

** Preincalziti aparatul timp de 10 minute. Nu utilizati modul de preincalzire rapida.

“* Intoarceti dupa 2/3 din timpul de gatire

COACERE
. . asezarea . ;
Meniu Echipamente e fiec ©min | []
biscuiti/fursecuri
- un singur tava de copt putin adanc& 3 150 25-40 | A
rand
biscuiti/fursecuri
— un singur tava de copt putin adanca 3 135** 35-50
rand
fursecuri —
doud randuri/ |tava de copt putin adanca 2,4 140* 25-40
niveluri
fursecuri — trei
randuri / tava de copt putin adanca 1,4,5 135 45-60
niveluri
briose —un ) A x 160-170
singur rand tava de copt putin adanca 3 . 20-30 @
briose — un . A . .
singur rand tava de copt putin adanca 3 155 20-30
briose — doua
randuri / tava de copt putin adanca 1,5 140* 30-45
niveluri
briose — trei
randuri / tava de copt putin adanca 1,3,5 | 140-150 | 30-50
niveluri
. forma rotunda din metal, cu
Pandispan diametru de 26 cm / grétar 2 150 45-55 @
) forma rotunda din metal, cu
Pandispan diametru de 26 cm / gratar 2 160 45-55
pandispan - 2 x forme rotunde din metal,
dous randuri /| cu diametru de 26 cm / OO 2,4 170* | 45-55
niveluri gratar
plécints cu 2 x forme rotunde din metal,
rore cu diametru de 20 cm / OO 2 160* | 70-120 | Al
gratar
plécintd cu 2 x forme rotunde din metal,
mere cu diametru de 20 cm / OO 2 160 70-120

gratar




36

COACERE

Tabel continuat de la ultima pagina

FIERBERE

paine prajita

gratar

max

4-7

plieskavica
(pateu cu carne

tocata)

gratar + tava de copt putin
adanca ca tava de scurgere

230

25-40"*
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