Simplicity ® «

UDHEZIMET PER
PERDORIMIN

E NJE FURRE INKASO




Ju falenderojmé pér besimin tuaj dhe pér blerjen e pajisjes soné elektroshtépiake.

Ky manual udhézimi i detajuar €shté dhéné pér ta béré mé té lehté pérdorimin e kétij
produkti. Udhézimet duhet t’ju lejojné gé t& mésoni pér pajisjen tuaj té re elektroshtépiake
sa mé shpejt gé té jeté e mundur.

Sigurohuni gé keni marré njé pajisje elektroshtépiake té padémtuar. Né qofté se gjeni
démtime nga transporti, ju lutemi t€ kontaktoni me shitésin nga ku e keni bleré pajisjen
ose me magazinén rajonale nga ku éshté furnizuar ajo. Numri i telefonit mund t€ gjendet
né faturé ose né déftesén e dorézimit.

Udhézimet pér instalimin dhe lidhjen jepen né njé fleté té vecanté.
Udhézimet pér pérdorimin, instalimin dhe lidhjen gjenden edhe né fagen toné té€ internetit:

http://www.gorenje.com

Simbolet e méposhtme pérdoren gjaté gjithé manualit dhe kané kuptimet si vijon:

9 INFORMACION!
Informacion, késhillé ose rekomandim

/\ PARALAJMERIM!

Kujdes - rrezik i pérgjithshém

(i)

Eshté e réndésishme gé t& lexoni me kujdes udhézimet.



Pérmbajtja

Masa paraprake pér siguriné

Paralajmérime té tjera té réndésishme pér siguriné

Pérshkrimi i pajisjes
Pllaka e t& dhénave teknike - informacioni i produktit ...........cccoeoeiiiiieiniiee s
Njésia e kontrollit ..
Drita e kontrollit .....
Dorezat shty-térhiq

Elementet e pajisjes

UANEZUESIT ...ttt e s e e s st e e sase e e e s s e e e s amne e e enn e e e enneeeannneeenee
CEIESI | AEIES SE FUIMTES ...ttt ettt e sb e s e e e e saneenee s
Ventilatori | frESKIMIL ... ..eiiee et e e s e s ne e e sse e e e naneeas
Pajisjet dhe aKSESOrEt € fUITES ....cocieeeieee e e e e e e e enare e e e e eennnnnes

Pérpara pérdorimit té paré

Pérzgjedhja e parametrave
ZGJEDHJA E SISTEMIT TE GATIMIT <ottt ettt ee s s en e e s sas s s eneesesneea
VENDOSJA E TEMPERATURES SE GATIMIT
FUNKSIONET E KOHEMATUES ..ottt eeee e eees et eteeeeeae e ssenesenesessaeseseasenessnassssaeneesseenassen

Fillimi i procesit té gatimit

Fundi i gatimit dhe fikja e furrés

Késhilla dhe sugjerime té pérgjithshme pér pjekjen

Tabela e gatimit

Mirémbaijtja dhe pastrimi

Pérdorimi i programit Aqua Clean pér pastrimin € fUrr€Ss .........ccooeerierieinieinieeeeeee e
Heqja e udhézuesve té telit dhe udhézuesve té fiksuar (t& zgjatshém) pér nxjerrje .................
Heqgja dhe z&vendésimi i derés sé furrés dhe xhamave .........ccceveeeeiiecciiiieee s
WA AT g To (=] T T =T T oY P SPPTON
Tabela e zgjidhjes sé problemeve dhe gabimeve

Kujdesi i veganté dhe raportimi i defekteve ........coccveiiiiiicie e
Hedhja

Testi i gatimit




Masa paraprake pér siguriné

MASAT E RENDESISHME TE SIGURISE - LEXONIME
KUJDES UDHEZIMET DHE RUAJINI PER REFERENCE NE
TE ARDHMEN.

Pajisja elektroshtépiake duhet té lidhet me linjat fikse té telave,
té cilat kané té inkorporuara ményrat e shképutjes. Linjat fikse
té telave duhet té jené né pérputhje me rregullat pér instalimet
elektrike.

Mijetet pér té shképutur lidhjen duhet té pérfshihen né kabllin
e fiksuar né pérputhje me rregullat pér kabllot.

Pajisja elektroshtépiake nuk duhet té instalohet mbrapa asnjé
dere dekorative, né ményré gé té shmanget mbinxehja.

Nése rrjeti i furnizimit éshté démtuar, ai duhet té& zévendésohet
nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimeve ose persona té
kualifikuar né ményré té ngjashme pér t& shmangur njé rrezik
(vetém pér pajisje t€ furnizuara me kabéll lidhés).

Gjaté pérdorimit pajisja nxehet. Tregoni kujdes dhe shmangni
prekjen e elementeve nxehés brenda furrés.



Kjo pajisje elektroshtépiake mund té pérdoret nga fémijét 8
vjec e lart dhe nga personat me aftési té reduktuara fizike,
ndijore apo mendore ose nga persona gé nuk kané eksperiencé
dhe njohuri, né rast se atyre u jané dhéné udhézime dhe i kané
mbikéqyrur pér pérdorimin e pajisjes elektroshtépiake né
ményré té sigurt, si dhe né rast se ata i kuptojné rreziget e
mundshme. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen
elektroshtépiake. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té
realizohet nga fémijét pa mbikéqyrije.

PARALAJMERIM: Pjesét e aksesueshme mund té nxehen gjaté
pérdorimit. Fémijét e vegjél duhen mbajtur larg.

KUJDES: Pajisja dhe disa nga pjesét e saj té& prekshme mund
té nxehen shumé gjaté pérdorimit. Tregoni kujdes dhe shmangni
prekjen e elementeve nxehés. Mbani larg fémijét nén moshén
8 vjec nése nuk jané nén mbikéqyrje t& vazhdueshme.

Pajisja elektroshtépiake nuk éshté synuar gé té kontrollohet
nga kohématésa té jashtém apo sistem i vecanté i kontrollit né
distancé.

Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose kruajtése té
mprehta prej metali pér té pastruar xhamin e derés sé furrés
apo xhamin e kapakéve me mentesha té pllakés sé gatimit
(sipas rastit), pasi ato mund té gérvishtin sipérfagen, gjé gé
mund té rezultojé né thyerjen e xhamit.

Mos pérdorni pastrues me avull ose pastrues me presion té
larté pér té pastruar pajisjen, pasi kjo mund té rezultojé né
goditje elektrike.



PARALAJMERIM: Pérpara z&vend&simit t& pogit té drités,
sigurojuni gé pajisja elektroshtépiake éshté shképutur nga rrjeti
i furnizimit, né ményré gé té parandalohet rreziku i goditjes
elektrike.

Asnjéheré mos derdhni ujé direkt né pjesén e poshtme té
zgavrés sé furrés. Dallimet né temperaturé mund té rezultojné
né démtim té veshjes sé€ smaltit.

Paralajmérime té tjera té réndésishme pér
siguriné

Pajisja elektroshtépiake éshté e synuar vetém pér pérdorim shtépiak. Mos e pérdorni pér asnjé géllim
tjetér, si pér ngrohje t& dhomés, tharje té kafshéve té vogla shtépiake ose kafshéve té tjera, letrés,
stofrave tekstile, biméve etj., pasi kjo mund té shkaktojé plagosje ose rrezik zjarri.

Pajisja elektroshtépiake duhet té lidhet me linjat fikse té telave, té cilat kané té inkorporuara ményrat
e shképutjes. Linjat fikse té telave duhet té jené né pérputhje me rregullat pér instalimet elektrike.

Mos e ngrini pajisjen duke e kapur nga doreza e derés.

Menteshat e derés sé furrés mund té€ démtohen nga ngarkesa e tepért. Mos géndroni apo rrini ulur
né derén e hapur té furrés dhe mos u mbéshtesni pas saj. Gjithashtu, mos vendosni objekte té rénda
mbi derén e furrés.

Nése kabllot e rrymés sé pajisjeve té tjera t& vendosura prané késaj pajisjeje ngatérrohen né derén e
furrés, ato mund té démtohen, gjé qé nga ana tjetér mund té rezultojé né njé qgark té shkurtér. Prandaj,
sigurohuni gé kabllot e rrymés sé pajisjeve té tjera té jené gjithmoné né njé distancé té sigurt.

Dera e furrés béhet shumé e nxehté gjaté operimit. Pér mbrojtje ekstra, éshté instaluar njé xham i
treté, i cili zvogélon temperaturén e sipérfages sé jashtme (vetém né disa modele).

Sigurojuni gé tubat nuk jané asnjéheré té mbuluar ose té penguar né asnjé formé tjetér.

Mos vendosni letér alumini né zgavrén e furrés dhe asnjé tavé pjekjeje ose ené tjetér gatimi né pjesén
e poshtme té furrés. Kjo do té€ pengonte dhe zvogélonte garkullimin e ajrit né furré, duke ngadalésuar
procesin e pjekjes dhe duke shkatérruar shtresén e smaltit.

Ne ju rekomandojmé t& shmangni hapjen e derés sé furrés gjaté pjekjes, pasi kjo rrit konsumin e
energjisé dhe akumulimin e kondensatit.

Né fund té procesit té€ pjekjes dhe gjaté pjekjes, béni kujdes kur hapni derén e furrés, pasi ekziston
rreziku i djegies.

Pér té parandaluar grumbullimin e gélgeres, lini hapur derén e furrés pas pjekjes ose gjaté pérdorimit
té furrés pér té lejuar qé zgavra e furrés té ftohet né temperaturén e dhomés.

Pastroni furrén pasi té jeté ftohur plotésisht.



Mospérputhjet e mundshme né nuancat e ngjyrave ndérmjet pajisjeve elektroshtépiake ose pérbérésve
té ndryshém brenda té njéjtés linjé modeli mund té ndodhin pér shkak té faktoréve té ndryshém, sic
jané kéndet e ndryshme nga ku shikohet pajisja elektroshtépiake, mjediset me ngjyra té ndryshme,
materialet dhe ndricimi i dhomés.

Asnjéheré mos derdhni ujé né pjesén e poshtme té zgavrés sé furrés. Dallimet né temperaturé mund
té rezultojné né démtim té veshjes sé smaltit.

Mos e pérdorni pajisjen nése €shté e démtuar. Telefononi njé gendér té autorizuar shérbimi.

/\ PARALAJMERIM!
Lexoni me kujdes udhézimet e pérdorimit pérpara se té€ lidhni pajisjen elektroshtépiake.
Riparimi ose ¢do pretendim pér garanci gé rezulton nga lidhja ose pérdorimi i parregulit i
pajisjes nuk do té mbulohet nga garancia.



Pérshkrimi i pajisjes
9 INFORMACION!
Funksionet dhe elementet e pajisjes varen nga modeli.

Elementet themelore té pajisjes suaj pérfshijné udhézuesin e telave, njé tabaka té cekét pér pjekje dhe
njé skaré.

(X} 7
1 Njésia e kontrollit 5 Pllaka e té dhénave teknike
2 Celési i derés 6 Dera e furrés
3 Ndrigimi 7 Doreza e derés

4 Udhézuesit — nivelet e gatimit

Pllaka e té dhénave teknike - informacioni i produktit
Pllaka e té dhénave teknike me informacionin bazé pér pajisjen &shté e bashkangjitur né buzé té furrés.
Informacione té sakta mbi llojin dhe modelin e pajisjes mund té€ gjenden gjithashtu né fletén e garancisé.

XXXXXX —— XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX o3

XXXXXX XXXXXX D 2

oo | ‘ =

12 3 4 5 6 7 8

1 Numri serik 5 Kodi/ID
2 Modeli 6 Kodi QR (né varési té& modelit)

3 Lloji 7 Informacione teknike

4 Marka 8 Treguesit ose simbolet e pajtueshmérisé



Njésia e kontrollit

(né varési té modelit)

1Y

|
B C D

Doreza e cilésimeve té temperaturés
drita e kontrollit t& temperaturés
celési pérzgjedhés i sistemit
kohématés i fikjes

cowm>

Drita e kontrollit

Drita e temperaturés: drita ndizet kur ngrohésit e furrés aktivizohen. Kur arrihet temperatura e zgjedhur,
drita fiket.

Dorezat shty-térhiq

(né varési té modelit)
Shtypeni lehté celésin, derisa ai t& dalé jashté; pastaj rrotullojeni.
/\ PARALAJMERIM!

Pas cdo pérdorimi, kthejeni ¢celésin mbrapsht né pozicionin "off" dhe shtypeni pér ta futur
brenda. Celési shty-térhiqg mund té shtyhet pér t’u futur vetém kur éshté né pozicionin "off".



Elementet e pajisjes

Udhézuesit

e Udhézuesit lejojné gatimin ose pjekjen né 5 nivele raftesh.
¢ Nivelet e lartésisé sé udhézuesve né té cilét mund té futen raftet duhet té llogariten nga poshté

lart.

¢ Nivelet udhézuese 4 dhe 5 jané pér tiganisje/pjekje.
e Kur fusni elementet, duhet t'i rrotulloni né ményré té sakté.

Udhézuesit me tela

Udhézuesit e fiksuar pér nxjerrje
(né varési t& modelit)

10

Né rast té udhézuesve té telit, fusni gjithmoné
raftin e telit (skaré€) dhe tabakaté pér pjekje né
vendin midis pjesés sé€ sipérme dhe té poshtme
té secilit nivel udhézues.

Udhézuesit pér nxjerrje mund t€ vendosen pér
nivelin e 2-té€ dhe té 4-t.

Né rast té& udhézuesve té fiksuar pér nxjerrje,
vendosni raftin ose tabakané pér pjekje mbi
udhézues. Mund ta vendosni raftin e telit direkt
né njé tabaka pjekjeje (tabaka té cekét ose té
thellé pjekjeje pér té gjitha géllimet) dhe t'i
vendosni té dyja né té njéjtin udhézues; né kété
rast, tabakaja pér pjekje vepron si njé tabaka
pikimi.



Udhézuesit pér nxjerrje me kércitje
(né varési t& modelit)

Udhézuesit pér nxjerrje me kércitje mund té
futen né ¢cdo hapésiré midis dy niveleve té
udhézuesit té telit.

Vendosni udhézuesit simetrikisht mbi
udhézuesit e telit né anén e majté dhe té djathté
té zgavrés sé furrés. Sé pari, lidhni kapésen e
sipérme té udhézuesit nén telin e udhézuesit té
telit. Pastaj, shtypni kapésen e poshtme né
pozicionin e duhur derisa t& dégjoni njé kércitje.

SHENIM: Udhézuesit mund t& bashkéngjiten
né cdo lartési midis dy niveleve t& udhézuesve
té telit.

9 INFORMACION!
Udhézuesit pér nxjerrje me kércitje nuk mund t€ montohen né udhézues me zgjatje té€ pjesshme
fikse né dy nivele. Sidogofté, ata mund t& montohen né udhézues pjesérisht té€ zgjatshém né njé
nivel té vetém, né nivelet 3-4 dhe 4-5.

Sigurohuni gé udhézuesi pér nxjerrje té jeté rrotulluar si duhet dhe té shtrihet pérjashta, pra jashté
furrés.

Celési i derés sé furrés
(né varési té modelit)

Nése dera e furrés hapet gjaté pérdorimit té furrés, ¢elési ¢aktivizon ngrohésin dhe ventilatorin né
zgavrén e furrés. Kur dera éshté e mbyllur, gelési aktivizon pérséri pajisjen.

Ventilatori i freskimit

Pajisja pérmban njé ventilator ftohés gé ftoh karkasén, derén dhe njésiné e kontrollit t€ pajisjes. Pasi
té fiket furra, ventilatori ftohés vazhdon té funksionojé pér njé kohé té shkurtér né ményré qé té ftohet
furra.

Pajisjet dhe aksesorét e furrés

(né varési té modelit)

RAFTI | TELIT pérdoret pér tiganisje apo pjekje
ose si mbéshtetje pér njé tigan, tepsi ose pjaté
pjekjeje me ushgimin gé po pigni.

(- INFORMACION!
Ekziston njé shul sigurie né skaré. Prandaj,
skara duhet té ngrihet pak né pjesén e
pérparme kur nxirret nga furra.

11



12

i I TABAKAJA E CEKET PER PJEKJE pérdoret
2 O

pér émbélsira té sheshta dhe té vogla. Mund
té pérdoret gjithashtu si njé tabaka pikimi.

/\ PARALAJMERIM!
Tabakaja e cekét pér pjekje mund té
deformohet ndérsa nxehet né furré.
Pasi té ftohet, ajo kthehet né formén
fillestare. Njé deformim i tillé nuk
ndikon né funksionimin e saj.

ZE\ / A TEPSIA E THELLE SHUMEFUNKSIONALE

PER PJEKJE pérdoret pér pjekjen e perimeve
dhe émbélsirave t& njoma. Mund té pérdoret
gjithashtu si njé tabaka pikimi.

2O~ INFORMACION!
Asnjéheré mos fusni tepsiné e thellé pér
té gjitha géllimet (ose universale) né
udhézuesin e paré gjaté pjekjes.

PARALAJMERIM!
Pajisja elektroshtépiake dhe disa nga pjesét e saj té prekshme kané prirjen té nxehen gjaté
gatimit.



Pérpara pérdorimit té parée

e Higni pajisjet shtesé té furrés dhe ¢do paketim (karton, shkumé polistireni) nga furra.

* Fshini pajisjet shtesé dhe pjesét e brendshme té furrés me njé lecké té lagur. Mos pérdorni lecka
ose pastrues té ashpér.

e Ngroheni njé furré té zbrazét pér rreth njé oré me sistemin e ngrohésit té sipérm dhe té poshtém
né njé temperaturé prej 250 ° C. Do té ndihet aroma karakteristike e "njé furre té re", prandaj
ajrosni plotésisht dhomén gjaté kétij procesi.

13



Pérzgjedhja e parametrave

ZGJEDHJA E SISTEMIT TE GATIMIT

0 Rrotulloni DOREZEN (majtas dhe djathtas) pér t& zgjedhur SISTEMIN E
GATIMIT (shih tabelén e programit).

Simboli pér sistemin e zgjedhur do té ndizet.

9 INFORMACION!
Funksionet dhe elementet e pajisjes varen nga modeli.

Simboli

Pérdorimi

¥
~
~

NGROHJA E SHPEJTE PARAPRAKE

Pér té arritur temperaturén e vendosur né kohén mé té shkurtér t& mundshme. Kur
furra nxehet né temperaturén e vendosur, drita e kontrollit fiket. Kjo pasohet nga
cilésimi i sistemit gé déshironi té& pérdorni pér té gatuar ushgimin tuaj. Ky funksion
nuk éshté i pérshtatshém pér gatimin e ushgimit.

@

AJER | NXEHTE "

Ajri i nxehté lejon garkullim mé té miré té ajrit t& nxehté rreth ushqimit. Né kété
ményré, ai than sipérfagen, duke krijuar njé kore mé té trashé. Pérdorni kété sistem
pér té gatuar mish, émbélsira dhe perime dhe pér té tharé ushqgimin né njé raft té
vetém ose né mé shume rafte njékohésisht. Injeksioni me avull rezulton né pjekje
mé té miré dhe mé krokante té sipérfages.

fo

AJRI | NXEHTE DHE NGROHESI | POSHTEM

Ky sistem éshté optimal pér pjekjen e picave dhe Embélsirave me pérmbajtje mé
té larté uji. Pérdoreni até pér té€ pjekur né njé raft t€ vetém kur déshironi gé ushqimi
té béhet mé shpejt dhe té jeté krokant.

4
4
4

2+

SKARE E MADHE ME VENTILATOR
Pér pjekjen e pulave dhe prerjeve mé t€ médha té mishit nén njé skaré.

2

PJEKJE INTENSIVE (SKUQJE ME AJER)"

Kjo metodé gatimi rezulton né njé sipérfage krokante pa yndyré té shtuar. Ky éshté
njé version i shéndetshém i skugjes sé ushqimit t& shpejté, me mé pak kalori né
ushgimin e gatuar. | pérshtatshém pér prerjet mé té vogla té mishit, peshkut,
perimeve dhe produkteve té€ ngrira gati pér pjekje (patatet e skuqura, copat e pulés).
Injeksioni me avull rezulton né pjekje mé té miré dhe mé krokante té sipérfages.

NGROHESI | SIPERM DHE | POSHTEM"

e Pérdoreni kété sistem pér pjekje konvencionale né njé raft t€ vetém, pér té béré
— sufle dhe pjekje né temperatura té uléta (gatim i ngadaltg).
Avulli mundéson skugje mé té miré dhe njé sipérfage mé krokante.
- NGROHESI | SIPERM DHE | POSHTEM ME VENTILATOR"
— Pér pjekjen e ushqgimit né njé raft t& vetém dhe pér té béré sufle.

14




Tabela vazhdon nga fagja e fundit
Simboli Pérdorimi

SKARE E MADHE

Pérdorni kété sistem pér té pjekur sasi t&€ médha té ushqimit né formé té sheshté

w si buka e thekur, sanduige té hapura, sallamé né skaré, peshk, etj, si dhe pér té
gatuar au gratin dhe pér té pjekur sipérfage. Ngrohésit e montuar né krye té zgavrés

sé furrés ngrohin né ményré té€ barabarté té gjithé sipérfagen.

Temperatura maksimale e lejuar éshté 240 ° C.

PJEKJE E NGADALTE?

Pér gatim té buté, t& ngadalté dhe té barabarté té mishit, peshkut dhe pastigerisé

né njé raft t& vetém. Kjo metodé gatimi do ta Iéré mishin me njé pérmbajtje mé té
larté uji, duke e béré até mé té léngshém dhe mé té buté, ndérsa émbélsira do té

piget né ményré té barabarté. Ky sistem pérdoret né intervalin e temperaturave

ndérmjet 140 ° C dhe 220 ° C

DEFROSTING

Pérdoreni kété funksion pér shkrirjen e kontrolluar t€ ushgimit té ngriré (émbélsira,

pasta, buké, panine dhe fruta té ngrira thell€). Gjaté procesit té shkrirjes, ktheni
copat e ushqgimit, pérzieni ushgimin dhe ndani ¢gdo copé té ngriré sé bashku. Pér

siguri mikrobiologjike, rekomandojmé gé mishi dhe ushqgimet e tjera delikate té

shkrihen ngadalé né frigorifer.

NGROHESI | POSHTEM / AQUA CLEAN
! Nxehtésia do té rrezatohet vetém nga nxehési né dysheme. Pérdoreni kété funksion
pér té& hequr mbetjet e Iéngut dhe ushqgimit nga furra. Programi zgjat 30 minuta.

1) & Jumund té shtoni avull né procesin e pjekjes me kéto sisteme. Funksioni bazé do té funksionojé
kur té zgjidhet sistemi. Duke pérdorur njé tepsi me ujé, funksioni kthehet né pjekje me shtimin e
awvullit (shih kapitullin "Nisja e funksionimit").

2) Funksioni né fialé pérdoret pér pércaktimin e klasés efikase energjike né pérputhje me standardin
EN 60350-1.
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GATIM DUKE ZGJEDHUR LLOJIN E USHQIMIT

Simboli  |Pjata [] fec | ©min
) biskota .
g AJRI | NXEHTE 3 150 30
pica AJRI | NXEHTE DHE NGROHESI
| POSHTEM 1 300 20
poAd pulé, 1.5 kg SKARA E MADHE ME
2>
o VENTILATOR 2 210 70
3 krahé pule, 1kg | SKUQJE ME AJER (PJEKJE
v}
INTENSIVE) 8 200 | 40
—— buké, 1 kg ] .
& NGROHESI | SIPERM DHE | » 200 60
W POSHTEM
- kroasanté - t& - =
g |kroas NGROHESI | SIPERM DHE |
(5 |gmbel POSHTEM ME VENTILATOR 8 190 | 20
w peshk
t" SKARA E MADHE 4 230 24
/ GATIM NE ZJARR TE
m; NGADALTE, PJEKJE E 3 180 60

NGADALTE
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VENDOSJA E TEMPERATURES SE GATIMIT

Rrotullojeni gelésin pér t& vendosur TEMPERATUREN e déshiruar.

300 | I

FUNKSIONET E KOHEMATJES

C) KOHEMATES | FIKJES (ndérprerési me kohématés) Sé pari zgjidhni
sistemin e gatimit dhe temperaturén. Caktoni kohén duke rrotulluar gelésin

Ny =\ 5
/ \ né drejtim té akrepave té orés. Kur té skadojé koha e caktuar, sistemi i
120. |30 zgjedhur do t& caktivizohet.
Al I
105'\.K/_'.45

9 " - .. 60
75

9 INFORMACION!
Nése nuk déshironi té pérdorni ndérprerésin me kohématés ose nése koha éshté mé e shkurtér

se 15 minuta apo mé e gjaté se 120 minuta, atéheré rekomandohet rregullimi manual. Rrotulloni

celésin né té majté né simbolin \"JI . Né pozicionin "0" furra nuk do té funksionojé.
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Fillimi i procesit té gatimit

Kur sistemi, temperatura dhe celési i kohématésit té jené vendosur, furra fillon té funksionojé. Do té
dégjohet njé sinjal akustik.

Né modelet me funksion kohématés, zgjidhni kohén e gatimit ose rrotulloni kohématésin e fikjes né
pozicion manual (me dorg). i .

2O~ INFORMACION!
Gjaté procesit t& gatimit, ju mund t& ndryshoni SISTEMIN, TEMPERATUREN dhe FUNKSIONET
E KOHEMATESIT.

= Pjekja me shtimin e avullit ¢

=uE Injektimi i avullit bén té keté njé skugje mé t& miré dhe njé sipérfage mé
krokante.
Né sistemet me shtim ose injektim té avullit, vendosni tavén e cekét
pér pjekje né udhézuesin e nivelit t& paré, ndérsa furra Eshté ende e
ftohté. Hidhni njé maksimum prej 200 ml ujé né tavén pér pjekje. Vendosni
ushqgimin gé do té gatuhet né nivelin e dyté dhe ndizeni sistemin.

9 INFORMACION!
Nése jeni duke pérdorur njé tepsi té thellé pjekjeje, futeni até njé
nivel mé larté sesa specifikohet né tabelén e rekomanduar té
cilésimeve.
Pér pérdorimin optimal té funksionit, mos hapni derén e furrés dhe
mos shtoni ujé gjaté procesit t&€ gatimit.

Fundi i gatimit dhe fikja e furrés

Njé sinjal akustik do té dégjohet kur procesi i gatimit t& keté pérfunduar.
Rrotulloni GELESIN PERZGJEDHES TE SISTEMIT TE GATIMIT dhe GELESIN E TEMPERATURES né
pozicionin "0".

9 INFORMACION!
Pas pérdorimit té furrés, mund t€ mbetet pak ujé né kanalin e kondensatit (poshté derés). Fshijeni
kanalin me njé sfungjer ose njé peceté.
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Késhilla dhe sugjerime té pérgjithshme pér

piekjen

e Higni té gjitha pajisjet e panevojshme nga furra gjaté pjekjes

e Pérdorni pajisje té€ béra nga materiale jo-reflektuese rezistente ndaj nxehtésisé (tabakaté pér pjekje,
tepsité dhe enét, enét e veshura me smalt, enét e gelgit me xham mbrojtés). Materialet me ngjyra
té ndritshme (gelik inoks ose alumini) reflektojné nxehtésiné. Si rezultat, pérpunimi termik i ushqimit
né to éshté mé pak efektiv.

e Gjithmoné fusni tabakaté dhe tepsité pér pjekje né fund té udhézuesve. Kur pigni né raftin e telit,
vendosni enét ose tepsité pér pjekje né mes té raftit.

e Pér pérgatitjen optimale t&€ ushqimit, ne rekomandojmé té respektohen udhézimet e specifikuara
né tabelén e gatimit. Zgjidhni temperaturén mé té ulét té specifikuar dhe kohén mé té shkurtér té
specifikuar té gatimit. Kur t& skadojé kjo kohé&, kontrolloni rezultatet dhe pastaj rregulloni cilésimet
sipas nevojés.

* Nése nuk éshté e nevojshme, mos e hapni derén e furrés gjaté pjekjes.

* Mos vendosni tepsité pér pjekje direkt né pjesén e poshtme té zgavrés sé furrés.

* Mos pérdorni tepsiné pér pjekje té thellé pér té gjitha géllimet né nivelin e paré té udhézuesit
ndérsa pajisja éshté duke punuar.

* Mos e mbuloni fundin e zgavrés sé furrés ose raftin e telit me fleté alumini.

¢ Me programe mé té gjata gatimi, mund té fikni furrén aférsisht 10 minuta para mbarimit t€ kohés
sé gatimit pér té pérdorur nxehtésiné e akumuluar.

e Gjithmoné vendosni enét e pjekjes né rrietén e telit.

e Kur pigni né disa nivele né té njéjtén kohé, fusni tepsiné e thellé pér té gjitha géllimet né nivelin
mé té ulét.

e Kur gatuani sipas recetave nga librat e vjetér té& gatimit, pérdorni sistemin e ngrohésit té€ poshtém
dhe té sipérm (si né furrat tradicionale) dhe vendosni temperaturén 10 °© C mé té ulét se sa
pércaktohet né receté.

e Kur pérdorni letér pergameni, sigurohuni gé té jeté rezistente ndaj temperaturave té larta. Gjithmoné
shkurtojeni até né pérputhje me rrethanat. Letra pergamené parandalon ushgimin gé té ngjitet né
tabakané pér pjekje dhe e bén mé té lehté hegjen e ushqgimit nga tabakaja.

e Kur gatuani racione t& médha mishi ose émbélsirash me pérmbaijtje mé t& larté uji, do té gjenerohet
shumé avull brenda furrés, i cili nga ana tjetér mund té kondensohet né derén e furrés. Ky éshté
njé fenomen normal gé nuk do té ndikojé né funksionimin e pajisjes. Pas procesit t€ gatimit, fshini
derén dhe thani xhamin e derés.

e Kur pigni direkt né raftin e telit, fusni tabakané e thell€ pér té gjitha géllimet njé nivel mé poshté
pér té shérbyer si njé tabaka pikimi.

Paranxehje e shpejté e furrés: Ngrohni furrén vetém nése kjo kérkohet nga receta né tabelat né kéto
udhézime pérdorimi. Nése jeni duke pérdorur funksionin e paranxehjes sé shpejté&, mos e fusni ushgimin
né furré derisa furra té jeté ngrohur plotésisht. Temperatura ka njé efekt t€ konsiderueshém né rezultatin
pérfundimtar. Paranxehja e shpejté rekomandohet pér prerjet delikate t& mishit (biftek) dhe pér brumin
me maja dhe brumé sfungjeri qé kérkojné njé kohé mé té shkurtér pér pjekje. Ngrohja e njé furre té
zbrazét konsumon shumé energji. Prandaj, nése &shté e mundur, ju rekomandojmé té€ gatuani disa
pjata me radhé, ose té béni disa pjata njékohésisht.

GentleBake: Lejon gatimin e ngadalté dhe té kontrolluar né njé temperaturé té ulét. Léngjet e mishit
shpérndahen né ményré té barabarté dhe mishi mbetet i [Engshém dhe i buté. Metoda e gatimit té
ngadalté GentleBake éshté e pérshtatshme pér prerje delikate t€ mishit pa kocka. Para gatimit té
ngadalté, kontrolloni mishin térésisht nga té gjitha anét né njé tigan.
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Tabela e gatimit

SHENIM: Pjatat qé kérkojné njé furré plotésisht t& parangrohur tregohen me njé simbol ylli t& vetém
* né tavoliné. Pjatat pér té cilat mjafton njé cikél parangrohjeje 5-minuta tregohen me dy yje

*k

Né kété rast, mos pérdorni modalitetin e paranxehjes sé shpejté.

Pjata L] fc Omin
PRODUKTET E EMBELSIRAVE DHE FURRES SE BUKES
Pasta/€@mbélsira né forma
Keké té buté 3 S 150 30-40
byrek me mbushje 1 2 170 90-120
torté mermeri 2 Z 170-180 50-60
torté me brumé té mbrujtur,
Gugelhupf (torta Bundt, torté 2 2 170-180 45-55
paund)
byrek i hapur, tarté 3 170-180 35-45
brownie 2 170-180 30-35
émbélsira né tepsi dhe tabaka pér pjekije
shtrudel 2 180-190 60-70
shtrudel, i ngriré 2 200-210 34-45
role keku 4

3 170-180 * 13-18

+ tavé me ujé

Buchteln 2 2 180-190 30-40
biskota
keké té vegjél 3 @ 160 * 20-30
keké té vegjél, 2 nivele 2 4 145 40-50
émbélsira té vogla me maja 2 = 180 * 17-22
émbélsira té vogla me maja, 2 2 N )
nivele 2,4 160 1825
brumé sfoliat 3 P 170 30-40
brumé sfoliat, 2 nivele 2,4 170 * 25-30
biskota
amareta 3 2 140 30-40
amareta, 2 nivele 2.4 140 45-55
amareta, 3 nivele 1,4,5 135 50-60
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Tabela vazhdon nga fagja e fundit

Pjata |:| Hoc ©min
biskota 3 S 140 20-30
biskota, 2 nivele 2,4 (X 150-160 * 20-25
mafishe 3 = 80-100 * 120-150
mafishe, 2 nivele 2.4 80-100 * 120-150
makaruns 3 130-140 * 15-20
makaruns, 2 nivele 2,4 130-140 * 15-20
buké
ardhja dhe fryrja e brumit 2 z 40-45 30-45
buké né njé tavé pér pjekje =

2 = 190-200 40-55

+ tavé me ujé

:ilj/ljené njé tavé pér pjekje, 2 2.4 190-200 * 40-55
buké né njé tenege 2 2 190-200 30-45
buké né njé tenege, 2 nivele 2,4 200-210 30-45
buké e rrafshét (fokace) 2 z 270 15-25
role buke té freskéta (Panine/role 2
t& méngjesit) 3 . tave " 200-210 10-15
::Lgnz?:sei)t‘ezfﬁ\s);?eta (Panine/role 2.4 200-210 * 15-20
buké e thekur 5 w 230 4-7
sanduige té hapura 5 w 230 3-5
pica dhe pjata té tjera
pica 1 300 * 4-7
pica, 2 nivele raftesh 2.4 210-220 * 25-30
picé e ngriré 2 200-220 * 10-25
picé e ngriré, 2 nivele 2.4 200-220 * 10-25
byrek pikant, quiche 2 190-200 50-60
byrek 2 2 180-190 40-50
MISH

mish lope dhe vigi
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Tabela vazhdon nga fagja e fundit

Pjata [] fiec Omin
rosto vigi (jjé, ramstek), 1.5 kg 2 Z 160-170 130-160
vig i zier, 1,5 kg 2 2 200-210 90-120
kundérfileté, gjysmé e béré, 1 kg 2 z 170-190 * 40-60
rosto vigi, gatuar ngadalé 2 = 120-140 * 250-300
Z)iit::k Vigi, i béré miré, trashésia 4 W 290-230 2530
hamburgeré, trashési 3 cm 4 w 220-230 25-35
rosto vici, 1.5 kg 2 = 160-170 120-150
mish derri

rosto derri, ramstek, 1.5 kg 3 é 170-180 90-110
rosto derri, shpatull, 1.5 kg 3 = 180-190 120-150
fileto derri, 400 g 2 z 80-100 * 80-100
rosto derri, gatuar ngadalé 2 Z 100-120 * 200-230
brinjé derri, t& gatuar ngadalé 2 z 120-140 * 210-240
bérxolla derri, trashési 3 cm 4 w 220-230 20-25
pulé

perutnina, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
pulé me mbushje, 1.5 kg 2 170-180 80-100
pulé, gjoks 2 170-180 45-60
Pile¢i zabatak 3 Moo 210-220 30-45
krahé pule 4 3 210-220 30-45
pulé, gjoks, gatuar ngadalé 3 Z 100-120 * 60-90
pjatat e mishit

mish i griré, 1 kg 2 170-180 60-70
sallam né skaré, bratwurst 4 w 230 ** 8-15
PESHK DHE USHQIM DETI

peshk i ploté, 350 g 4 hod 230-240 12-20
fileto peshku, trashésia 1 cm 4 W 220-230 8-12
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Tabela vazhdon nga fagja e fundit

Pjata [] fc Omin

fileto peshku, trashésia 2 cm 4 w 220-230 10-15

goca deti 4 hod 230 * 5-10

karkaleca 4 YYY] 230 * 3-10

PERIME

patate té pjekura, copa té prera 3 3 910-220 * 30-40

patatesh o

patate té pjekura, té Y3

pérgjysmuara 3 | 200-210* 40-50
+ tavé me ujé

patate e mbushur (patate e 3 = 190-200 30-40

pjekur) —

Patate té skuqura, té béra né 4 3 210-220 * 20-30

shtépi O

perime mikse, copa té prera Vi

patatesh 3 190-200 30-40
+ tavé me ujé

perime té mbushura 3 hoAd 190-200 30-40

PRODUKTE KONVENCIONALE - TE NGRIRA

Patate té skuqura 3 0% 210-220 20-25

Patate té skuqura, 2 nivele 2,4 190-210 30-40

Medalione pule 4 & 210-220 * 12-17

Shkopinj peshku 2 0% 210-220 15-20

lazanjé, 400 g 2 200-210 30-40

perime kubike 2 190-200 20-30

briosh 3 170-180 18-23

BUDING | PJEKUR, SUFLE DHE PJATA AU GRATIN

musaka me patate 2 180-190 35-45

lazanjé 2 180-190 35-45

buding i émbél dhe i pjekur 2 = 160-180 40-60

sufle e émbél 2 = 160-180 * 35-45

pjata au gratin 3 170-190 30-45

tortilla t&¢ mbushura, enchiladas 2 180-200 20-35
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Tabela vazhdon nga fagja e fundit

Pjata [] fc Omin
djathé né skaré 4 w 230 ** 6-9
TE TJERA

konservimi 2 180 30
sterilizimi 3 125 30
gatimi né njé banjo-mari (kazan ) N

i dyfishté) 2 190-170 !
ringrohje 3 2 60-95 /
ngrohja e pjatés 2 Ea 75 15
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Mirémbaijtja dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!
Para pastrimit, higeni pajisjen nga rrjeti elektrik dhe prisni qé pajisja té ftohet.

Fémijét nuk duhet té pastojné pajisjen elektroshtépiake ose té kryejné detyrat e mirémbaijtjes
pa mbikéqyrjen e duhur.
Pér pastrim mé té lehté&, zgavra e furrés dhe tepsia dhe tava jané té veshura me smalt té vecanté pér
njé sipérfage té Iémuar dhe rezistente.

Pastroni rregullisht pajisjen dhe pérdorni ujé té& ngrohté dhe ilag pér larjen e enéve pér té hequr
papastértité mé t&é médha dhe gélgeren. Pérdorni njé lecké té pastér té buté ose njé sfungjer.

Pjesa e jashtme e pajisjes: pérdorni flluska té nxehta sapuni dhe njé lecké té buté pér té hequr
papastértité, pastaj thani sipérfaget.

Pjesa e brendshme e pajisjes: pér papastérti t& rénda dhe zhul, pérdorni pastrues konvencionalé té
furrave. Kur pérdorni pastrues té tillg, fshijeni plotésisht pajisjen me njé lecké té lagur pér té hequr té
gjitha mbetjet e pastruesit.

Aksesoré dhe udhézues: pastroni me flluska té nxehta sapuni dhe njé lecké té lagur. Pér papastérti
té rénda dhe zhul, ne rekomandojmé njomjen paraprake dhe pérdorimin e njé furge.

Nése rezultatet e pastrimit nuk jané té kénagshme, pérsérisni procesin e pastrimit.

2O~ INFORMACION!
Asnjéheré mos pérdorni pastrues dhe pajisje agresive ose gérryese (sfungjer dhe detergjenté
gérryes, hegés njollash dhe ndryshku, kruajtés pér pllaka geramike gelqi).

Pajisjet e furrés jané té sigurta pér pjatalarése.

Mbetjet e ushgimit (yndyra, shegeri, proteina) mund té ndizen gjaté pérdorimit té pajisjes. Prandaj,
higni copat e médha té papastértisé nga brendésia e furrés dhe aksesorét pérpara ¢do pérdorimi.
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Pérdorimi i programit Aqua Clean pér pastrimin e furrés
Ky program e bén mé té lehté hegjen e njollave nga brenda furrés.

Funksioni éshté mé efektiv nése pérdoret rregullisht, pas ¢do pérdorimi.

Pérpara se té ekzekutoni programin e pastrimit, higni té gjitha pjesét e médha té dukshme té
papastértive dhe mbetjeve té ushqgimit nga zgavra e furrés.

1 Vendosni tepsiné e cekét pér pjekje né
nivelin e paré té& udhézuesit dhe zbrazni 0,4 litra

ujé té nxehté né té.
2 Kthejeni CELESIN PERZGJEDHES TE

SISTEMIT né Aqua Clean ‘@ . Vendosni
CELESIN E TEMPERATURES né 80 °C.

3 Léreni programin té funksionojé pér gjysmé
ore.

4 Kur té pérfundojé programi, higni me kujdes
tepsiné e pjekjes, duke pérdorur dorashka furre
(mund té keté ende pak ujé né tepsiné e
pjekjes). Fshini njollat me lecké té lagur dhe
shkumé sapuni. Fshijeni plotésisht pajisjen me
njé leckeé té lagur pér té hequr té gjitha mbetjet
e pastruesit.

F L~ |

9 INFORMACION!
Nése procesi i pastrimit nuk éshté i suksesshém (né rast t& papastértive té€ véshtira), pérsériteni
até.

PARALAJMERIM!
Pérdoreni sistemin "Aqua Clean" vetém kur furra té jeté ftohur plotésisht.
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Hegja e udhézuesve té telit dhe udhézuesve té fiksuar (té

zgjatshém) pér nxjerrje

A Mbaijini udhézuesat nga ana e poshtme dhe
térhiqini ato drejt gendrés té hapésirés sé

furrés.
B Hiqini ato nga hapésira gé sipér.
9 INFORMACION!

Kur higni udhézuesit, kujdesuni gé té& mos
démtoni veshjen e smaltit.
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Heqja dhe zévendésimi i derés sé furrés dhe xhamave

1 Né fillim, hapeni derén plotésisht (deri ku
mund té shkojé).

2 Dera e furrés éshté e bashkéngjitur né

mentesha me mbéshtetés té veganté gé
gjithashtu pérfshijné leva sigurie. Rrotulloni levat
e sigurisé drejt derés me 90°. Mbylleni ngadalé
derén né njé kénd 45° (né raport me pozicionin
e derés plotésisht t& mbyllur); pastaj, ngrini
derén dhe nxirreni.

Xhami i derés sé furrés mund té pastrohet
nga brenda, por sé pari duhet té€ higet nga dera
€ pajisjes. S€ pari, veproni si¢ pérshkruhet né
pikén 2, por mos e higni.

3 Higni udhézuesin e ajrit. Mbajeni né anén e

majté dhe té djathté té& derés me duart tuaja.
Higeni duke e térhequr pak drejt vetes.

3 4
(3) 4 Mbajeni xhamin e derés né skajin e sipérm
dhe higeni. E njéjta gjé pér xhamin e dyté dhe
té treté (né varési t& modelit).
5 Pér t& ndérruar xhamat, veproni né drejtim
5 té kundért.

‘IO

-()- INFORMACION!
Pér té rivendosur derén, veproni né ményré té kundért. Né qofté se dera nuk hapet ose mbyllet
si¢ duhet, sigurohuni gé nivelet e mentesheve té jené né té njéjtén vijé me shtratet e mentesheve.

PARALAJMERIM!
Mentesha e derés sé furrés mund té mbyllet me forcé té konsiderueshme. Prandaj, gjithnjé
rrotulloni té dy levat e sigurisé né mbéshtetése kur vendosni ose higni derén e pajisjes.

Mbyllja dhe hapja e buté e dyerve

(né varési té modelit)

Dera e furrés éshté e pajisur me njé sistem gé zbut forcén e mbylljes sé derés, duke filluar nga kéndi
75 gradé. Ai lejon hapjen dhe mbylljen e thjeshté, té geté dhe té buté té derés. Njé shtytje e buté (né
njé kénd 15° né krahasim me pozicionin e derés sé mbyllur) éshté e mjaftueshme gé dera té& mbyllet
automatikisht dhe butésisht.

PARALAJMERIM!
Né qofté se forca e pérdorur pér t&€ mbyllur derén éshté shumé e forté, efekti i sistemit do
té zvogélohet ose sistemi do té anashkalohet pér siguri.
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Zévendésimi i llampés
Llamba harxhohet, prandaj nuk mbulohet nga garancia. Para se té z&vendésoni llambén, higni té gjithé
aksesorét nga furra.

Llambé halogjene: G9, 230 V, 25 W

1 Zhvidhosni dhe higni kapakun (né drejtim

kundér akrepave té orés). Higni llambén e
halogjenit.

2 Pérdorni njé mjet té sheshté plastik pér té
hequr kapakun. Higni llambén e halogjenit.

(- INFORMACION!
Kujdesuni gé t& mos démtoni veshjen e
smaltit.
A Pérdorni mbrojtje pér t& shmangur djegien
e vetes.
B

PARALAJMERIM!
Zévendésoni llambén vetém kur pajisja éshté shképutur nga furnizimi me energji elektrike.
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Tabela e zgjidhjes sé problemeve dhe gabimeve

Kujdesi i vecanté dhe raportimi i defekteve
Gjaté periudhés sé garancisé, vetém njé qendér shérbimi e autorizuar nga prodhuesi mund té
kryejé cdo lloj riparimi.

Pérpara bérjes sé ¢do lloj riparimi, sigurohuni gé pajisja elektroshtépiake &shté e shképutur nga rrjeti
elektrik gofté duke hequr siguresén apo duke e shképutur spinén nga priza né mur.

Cdo riparim i paautorizuar i pajisjes mund té rezultojé né goditje elektrike dhe rrezik né gark té shkurtér;
prandaj, mos i kryeni ato. Lé&rjani njé puné té tillé njé eksperti ose njé tekniku shérbimi.

Né rast té problemeve té vogla me funksionimin e pajisjes, kontrolloni két€ manual pér té paré nése
mund ta zgjidhni veté problemin.

Nése pajisja nuk po funksionon si¢ duhet ose aspak pér shkak té funksionimit ose trajtimit t&
papérshtatshém, njé vizité nga njé teknik shérbimi nuk do té jeté falas, madje edhe gjaté periudhés
sé garancisé.

Ruani udhézimet pér referencé né té& ardhmen dhe kalojini ato ¢do pronari ose pérdoruesit t& ardhshém
té pajisjes.

Né vijim jané disa késhilla pér té rregulluar disa nga problemet e zakonshme.

Problemi/defekti Shkaku
Bie shpesh siguresa kryesore e shtépisé | Thérrisni njé teknik shérbimi.
suaj.

Procesi i ndérrimit t€ llambés né furré pérshkruhet

L ETERD) T G T T né kapitullin Z&vendésimi i llambés.

Nése problemet vazhdojné pavarésisht respektimit t& késhillave t& mésipérme, telefononi njé teknik

té autorizuar shérbimi. Riparimi ose ndonjé pretendim garancie gé rezulton nga lidhja ose pérdorimi

i gabuar i pajisjes nuk do t& mbulohet nga garancia. Né kété rast, pérdoruesi do t&€ mbulojé koston e
riparimit.
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Hedhja

| 3¢

Paketimi pérbéhet prej materialesh migésore ndaj mjedisit dhe mund té
riciklohet, té hidhet ose té shkatérrohet pa asnjé rrezik pér mjedisin. Pér
kété géllim, materialet e paketimit jané etiketuar né ményré té
pérshtatshme.

Simboli né produkt ose né ambalazhin e tij tregon se produkti nuk duhet
té trajtohet si mbeturiné normale shtépiake. Cojeni produktin né njé
gendér té autorizuar grumbullimi pér pérpunimin e mbeturinave té
pajisjeve elektrike dhe elektronike.

Hedhja e rregullt e produktit do t& ndihmojé né parandalimin e té gjitha
efekteve negative né mjedis dhe né shéndetin e njerézve, té cilat mund
té ndodhin né rast té hegjes sé parregullt t&€ produktit. Pér informacion
té detajuar mbi hegjen dhe pérpunimin e produktit, ju lutemi té kontaktoni
organin pérkatés bashkiak, pérgjegjés pér menaxhimin e mbeturinave,
shérbimin tuaj té hedhjes sé mbeturinave ose dyganin ku keni bleré
produktin.

Ne rezervojmé té drejtén pér ndryshime dhe gabime né udhézimet e pérdorimit.
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Testi i gatimit

EN60350-1: Pérdorni vetém pajisjet e dhéna nga prodhuesi.

Vendosni gjithmoné tepsiné e pjekjes deri né pozicionin fundor né udhézuesin me tela. Vendosni
émbélsira ose torta té pjekura né kallépe, si¢ tregohet né imazh.

* Ngroheni paraprakisht pajisjen, derisa té arrijé temperaturén e vendosur. Mos pérdorni modalitetin
e ngrohjes sé shpejté paraprake.
** Ngroheni paraprakisht pajisjen pér 10 minuta. Mos pérdorni modalitetin e ngrohjes sé shpejté

paraprake.

*** Kthejeni pas 2/3 té kohés sé gatimit.

20cm/raft me tela

PJEKJA
. . kallépi o .
Pjata Pajisjet e fec ©min ]
biskota — raft i . e
vetém tavé e cekét pér pjekje 3 140 30-40 E
biskota - raft i . e s
vetém tavé e cekét pér pjekje 3 150 30-40
biskota - dy . e
rafte/nivele tavé e cekét pér pjekje 2,4 140 45-55
biskota - tre . e e
rafte/nivele tavé e cekét pér pjekje 1,4,5 135 50-60
keke —raft | tavé e cekét pér piekje 3 | 160" | 20-30
vetém per pjek] =
keko ~ raft i tavé e cekét pér piekje 3 160 | 30-40
vetém per piex
keke - dy tavé e cekét pér piekje 2,4 | 145 | 40-50
rafte/nivele per piexy ’
keké - tre . e
rafte/nivele tavé e cekét pér pjekje 1,8,5 |140-150 | 30-50
kallép i rrumbullakét
Keké t& buté metalik, me diametér 1 150 | 45-55 | A
26 cm/raft me tela
kallép i rrumbullakét
Keké t& buté metalik, me diametér 3 160 | 45-55
26 cm/raft me tela
) 2 x kallép metalik i
pandispanié ~dy |\ mbuilakét, me diametér | O 2,4 | 160* | 45-55
rafte/nivele O
26 cm/raft me tela
2 x kallép metalik i
byrek me mollé  |rrumbullakét, me diametér OO 1 170 90-120 @
20cm/raft me tela
2 x kallép metalik i
byrek me mollé | rrumbullakét, me diametér OO 2 170 | 80-110
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PJEKJE

. s kallépi o ]
Pjata Pajisjet vendosja c ®min ]
buké e thekur | raft me tela 5 230 47 |
plieskavica . .. ~
(byrecka me mish raft me tela + tepsi e cekét 5 230 20-35 w

té griré)

pér pjekje si tabaka pikimi
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