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Zastosowane piktogramy

W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane obok nich
znaczenia:

‘2 INFORMACJA!

Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\ OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie — ogodlne niebezpieczenstwo

/A PODEACZENIE DO GAZU!

Ostrzezenie - przytacze gazu

/N RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Ostrzezenie — niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

A GORACA POWIERZCHNIA!

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo goracej powierzchni

A\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Ostrzezenie — niebezpieczenstwo pozaru

Wazne jest, by doktadnie zapoznac sig z trescig instrukgji.



Bezpieczenstwo

/\ OSTRZEZENIE!

PRZECZYTAC DOKEADNIEI ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA
W PRZYSZtOSCI!

Informacje ogdlne
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody

wynikajgce z niestosowania sie do instrukcji bezpieczenstwa oraz
ostrzezen.

Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem,
mocowaniem lub niewtasciwg eksploatacjg nie sg objete gwarancja.
/N OSTRZEZENIE!

To urzadzenie oraz jego elementy bedgce w zasiegu reki nagrzewajg
sie podczas uzytkowania. Nie wolno dotykaé gorgcych czesci. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé na
powierzchniach grzejnych kuchenki zadnych przedmiotow.
UWAGA!

UWAGA! Gotowanie powinno odbywac sie pod nadzorem. Nalezy
zapewnic¢ staty nadzér nad krétkim gotowaniem.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie z zastosowaniem ttuszczu
lub oleju moze powodowac¢ zagrozenie i doprowadzi¢ do pozaru.

* NIE gasi¢ pozaru wodg. W takiej sytuacji nalezy wytgczyé¢
urzadzenie i zakry¢ ptomienie, np. za pomoca koca pozarowego.



Bezpieczenstwo

e Zabrania sie flambirowania pod okapem kuchennym. Wysokie
ptomienie moga wywotac pozar nawet przy wytgczonym okapie.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie oston kuchenki zaprojektowanych lub
wskazanych jako odpowiednie w instrukcji obstugi przez jej
producenta lub tez oston wbudowanych w kuchenke. Stosowanie
nieodpowiednich oston moze prowadzi¢ do wypadkow.

» Jesli dopuszcza sie montaz szuflady pod urzgdzeniem bez
zastosowania dnaizolujgcego (patrz instrukcja montazu) nie nalezy
w niej przechowywac wysoko tatwopalnych przedmiotéw ani
materiatow. Zapewni¢ odpowiednig przestrzen o wysokosci kilku
centymetrow pomiedzy dnem ptyty, a zawartoscig szuflady.

* Ptyte grzejng mozna stosowac jedynie do przygotowywania
Zywnosci.

* Na ptycie nie wolno podgrzewaé¢ zamknietych puszek. Cisnienie
rosngce w ich wnetrzu moze doprowadzi¢ do wybuchu puszki.
Moze by¢ to przyczyng obrazen lub poparzen.

* Zabrania sie zakrywania urzgdzenia tkaning lub podobnym
materiatem. Jesli ptyta bedzie wigczona lub nadal gorgca, moze
to doprowadzi¢ do wybuchy pozaru.

e Zabrania sie wykorzystywania urzgdzenia jako blatu kuchennego.
Ptyta moze zostac przypadkowo wtgczona lub by¢ nadal goraca,
co moze spowodowac stopienie sie obiektow, ich rozgrzanie lub
wywotac pozar.

* Nie wolno korzystaé z urzgdzenia w temperaturach ponizej 5 °C.

* Umieszczanie lub korzystanie z ptyty grzejnej poza
pomieszczeniami jest zabronione.

* Przy pierwszym korzystaniu z urzgdzenia moze pojawic sie ,nowy
zapach”. Jest to normalne zjawisko. Jesli kuchnia jest odpowiednio
wentylowana, zapach szybko zniknie.

* Urzadzenie nie jest zaprojektowane do obstugi za pomoca
zewnetrznego zegara lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.



Bezpieczenstwo

e Zabrania sie otwierania obudowy urzgdzenia.

* Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj myjki parowe;.
Urzadzenie nalezy czyscic¢ tylko wtedy, gdy jest wytgczone.
Para z myjki parowej moze dotrze¢ do czesci przewodzacych
i spowodowac zwarcie elektryczne.

* Blat ceramiczny jest bardzo wytrzymaty, ale mozna go uszkodzic,
np. moze peknacC po upuszczeniu na niego stoika lub ostrego
narzedzia.

/N OSTRZEZENIE!

Pekta ptyta szklano-ceramiczna

e Natychmiast wytgczy¢ wszystkie palniki i elektryczny element
grzejny oraz odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

* Nie dotykac powierzchni urzgdzenia.

* Nie uzywac urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Gospodarstwa domowe z dzie¢mi i osoby o0 szczegdlnych
potrzebach

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wielu 8 lat i starsze,
a takze przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych lub braku doswiadczenia i
odpowiedniej wiedzy jedynie pod nadzorem i po odbyciu szkolenia
w zakresie bezpiecznej eksploatacji urzgdzenia oraz zrozumieniu
wigzgcych sie z nig zagrozen.

* Dzieci nie moga bawic sie ptyta grzejng. Dzieci nie powinny
zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg urzgdzenia bez
odpowiednego nadzoru.

* Nie mozna jej stosowac do ogrzewania pomieszczen.

e W szaflach nad lub za urzadzeniem nie wolno przechowywagé
przedmiotow, ktére mogtyby wzbudzac zainteresowanie dzieci.



Bezpieczenstwo

Pola grzejne / palniki rozgrzewajg sie podczas eksploatacji i
pozostajg gorgce chwile po wytaczeniu. Podczas gotowania i tuz
po zakonczeniu dzieci powinny przebywacé z dala od urzadzenia.

Palniki gazowe

/\ OSTRZEZENIE!

Intensywne korzystanie z urzgdzenia przez diuzszy okres czasu
moze wigzac sie z zapotrzebowaniem na dodatkowg wentylacje,
np. otwarcie okna, lub koniecznoscig zastosowania skuteczniejszej
wentylacji, np. zwiekszenie poziomu mechanicznej wentylacii, ktéra
juz jest zainstalowana.

OSTROZNIE: Korzystaniu z gazowego urzgdzenia kuchennego
towarzyszy wydzielanie sie w pomieszczeniu, w ktérym jest ono
zamontowane, ciepta, wilgoci i produktow spalania. Upewnic sig, ze
kuchnia posiada odpowiednig wentylacje, zwtaszcza w czasie
korzystania z urzgdzenia: nie zakrywac naturalnych otworow
wentylacyjnych lub zamontowaé mechaniczne urzgdzenie
wentylacyjne (wycigg mechaniczny).

Podczas uzytkowania oraz tuz po zakonczeniu gotowania elementy
palnika sg gorgce. Nie wolno ich dotykac; nalezy takze unikac ich
kontaktu z materiatami nieodpornymi na wysokie temperatury.

Zabrania sie zanurzania pokryw palnika oraz rusztéw palnika w
zimnej wodzie. Szybki spadek temperatury moze spowodowac
uszkodzenie emalii.

Odlegtosé miedzy naczyniem i pokrettem lub Sciang niezaroodporng
powinna by¢ zawsze wieksza niz jeden centymetr. W przypadku
mniejszych odlegtosci wysoka temperatura moze spowodowacé
przebarwienie i/lub deformacje pokretet lub $ciany.

Zawsze nalezy stosowac ruszty nad palnikami oraz odpowiednie
naczynia.

Naczynie nalezy zawsze umieszczac¢ na ruszcie nad palnikiem.
Utozenie naczynia bezposrednio na pokrywie palnika moze
prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.



Bezpieczenstwo

Tace aluminiowe lub foliowe nie nadajg sie do stosowania jako
naczynia do gotowania. Moga wtopi¢ sie w pokrywy palnikow oraz
ruszty nad palnikami.

Ptyta grzejna bedzie dziata¢ skutecznie tylko, jesli elementy palnika
zostang zmontowane z wykorzystaniem rowkow prowadzgcych.
Ruszty nad palnikami powinny by¢ ustawione odpowiednio
wzgledem siebie oraz w ptaskim potozeniu na tacy ociekowej. Tylko
taka pozycja zapewnia stabilne utozenie naczyn.

Rekawice lub szmatki kuchenne nalezy trzymac z dala od ptomienia.
Nie stosowac ptyt do smazenia ani blach do pieczenia.

Aby zapewni¢ bezpieczng i prawidtowg prace palnikdw, nalezy
czyscic je regularnie.

Brak gumowych n6zek rusztéw moze powodowacé zadrapanie tacy

ociekowej lub niewydajng prace palnika. W przypadku braku
gumowych nézek nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Strefy i obszary gotowania indukcyjnego

Na powierzchni ptyty kuchennej nie nalezy umieszczaé metalowych
przedmiotdw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moga sie one rozgrzac.

Po zdjeciu naczynia z ptyty grzewczej proces gotowania zostanie
automatycznie zatrzymany. Nalezy wyrobi¢ sobie nawyk recznego
wytgczania strefy gotowania oraz ptyty grzewczej, aby unikng¢
niezamierzonego witgczenia urzgdzenia.

Po uzyciu nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg za pomocg elementow
sterujgcych, a nie polegac wytgcznie na czujniku patelni.

Nalezy pamietagé, ze jesli ptyta grzewcza jest uzywana na wysokim
ustawieniu, czas nagrzewania bedzie bardzo krétki. Nie zostawia¢
ptyty grzewczej bez nadzoru, jesli uzywana jest strefa na wysokim
ustawieniu.

Gdy ptyta indukcyjna jest uzywana, nalezy trzymacé z dala od niegj
przedmioty wrazliwe na pole magnetyczne (karty kredytowe, karty
bankowe, ptyty, zegarki i podobne). Zalecamy, aby osoby z
rozrusznikiem serca skonsultowaty sie najpierw ze swoim
kardiologiem.



Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo uzytkowania

Strefy indukcyjne z zabezpieczeniem temperaturowym

* Kazda strefa indukcyjna wyposazona jest w czujnik. Czujnik ten mierzy temperature dna patelni i
czesci ptyty grzewczej. To udogodnienie zapobiega przegrzaniu (np. w wyniku wygotowania
potrawy na patelni). W przypadku zbyt wysokiego wzrostu temperatury moc strefy gotowania/ptyty
zostaje automatycznie zredukowana lub catkowicie wytgczona.

Ogranicznik czasu gotowania

/\ OSTRZEZENIE!

Jesli strefa gotowania lub palnik woka beda wtgczone przez wyjgtkowo dtugi czas, zostang
automatycznie wytgczone.

W zaleznosci od wybranego ustawienia czas gotowania bedzie ograniczony w nastepujacy sposéb:

Ustawienia gotowania Strefa gotowania lub palnik woka wytacza sie
automatycznie po:

1i2 9 godzinach

3,4i5 6 godzinach

6,718 4 godziny

9 3 godziny

10 2 godziny

11i12 1 godzinie

Strefa gotowania lub palnik woka wytgcza sig automatycznie po uptywie podanego wyzej czasu.

Ustawienia gotowania Strefa gotowania przetacza sie automatycznie
na ustawienie 12 po:

funkcja boost 10 minutach



Twoja ptyta gazowo-indukcyjna

Drogi kliencie!
Witamy w naszej rosngcej rodzinie ASKO !

Jestesmy dumni z naszych sprzetéw. Mamy nadziejg, ze to urzadzenie bedzie ceniong i niezawodng
pomoca przez dtugie lata.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Zawiera ona
ogdlne wskazoéwki, informacje o ustawieniach i modyfikacjach, ktére mozna wprowadzi¢, oraz najlepsze
sposoby dbania o urzgdzenie.

Instrukcja stuzy réwniez jako materiat referencyjny dla technikéw serwisowych. Prosze zatem umiescic
karte identyfikacyjna urzadzenia w przewidzianym do tego miejscu, z tytu instrukcji. Karta
identyfikacyjna urzadzenia zawiera wszystkie informacje, ktore beda potrzebne serwisantowi, aby
odpowiednio odpowiedzie¢ na Twoje potrzeby i pytania.

WSKAZOWKA!

Najnowszg wersjg instrukcji obstugi mozna znalez¢ na naszej stronie internetowe;.

Mitego gotowania!



Twoja ptyta gazowo-indukcyjna

Opis

1. Palnik woka Fusion Volcano (gaz)
2. Strefa Bridge Induction

Obstuga palnika woka

pozycja 0

Ustawienie wysokie
Ustawienie niskie

Ustawienie woka (palnik woka)

oMb~

Ustawienie pieczenia (palnik woka)



Twoja ptyta gazowo-indukcyjna

Obstuga strefy indukcyjnej
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Przycisk pauzy

Wskaznik pauzy

Przycisk blokady przed dzie¢mi/przycisk trybu czuwania Eco
Wskaznik blokady przed dzie¢mi/wskaznik trybu czuwania Eco
Wskaznik poziomu kostek

Przycisk wytacznika ON/OFF

Szybko zmniejsz moc

Zmniejsz moc

Zmniejsz

. Szybko zmniejsz moc

. Funkcja boost

. Przycisk timera kuchennego/przycisk timera

. Wskaznik timera kuchennego

. Wskaznik czasu gotowania

. Przycisk 'Skro¢ czas'

. Funkcja Bridge Induction (dwie strefy sg potaczone; tworzy to jedng "duzg" strefe. Sterowanie 2

strefami za pomocg jednego suwaka).
Przycisk 'Zwieksz czas'
Wskaznik 'Minuty po kropce'

. Timer/timer kuchenny
20.
21.
22.
23.

Funkcje menu

Przycisk menu

Wskaznik ustawien
Wskaznik strefy gotowania



Uzytkowanie ptyty indukcyjnej

Gotowanie indukcyjne
Gotowanie indukcyjne jest szybkie

Przede wszystkim zaskoczy Cie szybkos¢ gotowania indukcyjnego.
Szczegolnie przy wyzszych ustawieniach potrawy i ptyny bardzo szybko
dochodzg do wrzenia. Najlepiej nie pozostawia¢ patelni bez nadzoru,
aby unikna¢ ich rozgotowania lub wysuszenia. Przy gotowaniu
indukcyjnym nie dochodzi do utraty ciepta, a uchwyty pozostajg chtodne.

Poziom mocy dostosowuje sie samoczynnie

Podczas gotowania indukcyjnego wykorzystywana jest tylko ta strefa, na ktdrej znajduje sie patelnia.
Jesli uzywasz matej patelni na duzej strefie, strefa dostosuje moc do $rednicy patelni. Moc bedzie
zatem nizsza, a doprowadzenie potrawy do wrzenia zajmie wigcej czasu.

) prawidtowc “0- INFORMACJA!

e Ziarna piasku mogg powodowac¢ zarysowania, ktérych nie da sie

usungc. Dlatego na ptycie nalezy stawia¢ tylko patelnie z czystym
dnem i zawsze podnosi¢ patelnie, gdy trzeba je przestawié.

¢ Nie uzywac ptyty grzewczej jako blatu roboczego.

nieprawidtowo *  Aby unikng¢ strat energii, podczas gotowania nalezy zawsze
trzymac pokrywe na patelni.

Obstuga przyciskow dotykowych
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy przytozy¢ palec ptasko do elementu sterujgcego. Nie trzeba
wywieraé zadnego nacisku.

Czujniki dotyku zostaty tak ustawione, ze reaguja tylko na nacisk i wielko$¢ opuszkéw palcow. Piyty
grzewczej nie mozna obstugiwac innymi przedmiotami i nie witgczy sie ona np. wtedy, gdy po ptycie
przejdzie zwierze domowe.

Jak dziata indukcja

= 4  Cewka (1) w ptycie grzewczej (2) wytwarza pole magnetyczne (3).
N 3  Umieszczajgc patelnie z zelaznym dnem (4) na cewce, indukuje sie prad
/ 2 wdnie patelni.

1



Uzytkowanie ptyty indukcyjnej

tatwa

Elektroniczne elementy sterujgce sa precyzyjne i tatwe do ustawienia. Na najnizszym ustawieniu mozna
przyktadowo roztopi¢ czekolade bezposrednio na patelni lub gotowac sktadniki, ktore zwykle podgrzewa
sie w bemarze.

Szybko

Dzieki duzej mocy ptyty indukcyjnej doprowadzenie jedzenia do wrzenia jest bardzo szybkie. Gotowanie
potraw trwa tak samo dtugo, jak w przypadku innych rodzajéw gotowania.

Czyste

Ptyta jest tatwa w czyszczeniu. Poniewaz strefy gotowania nie nagrzewajg si¢ bardziej niz same patelnie,
rozlane potrawy nie moga przypali¢ szkta.

Bezpiecznie

Ciepto jest wytwarzane w samej patelni. Szklany blat nie nagrzewa sig bardziej niz patelnia. Oznacza
to, ze strefa gotowania jest znacznie chtodniejsza niz na przyktad w przypadku ptyty ceramicznej.

Po zdjeciu patelni strefa gotowania szybko stygnie.

Dzwieki podczas uzywania ptyty indukcyjnej

Dzwigk tykania

Lekkie tykanie jest spowodowane ogranicznikiem mocy w strefie przedniej i tylnej. Delikatny dzwiek
tykania moze réwniez wystepowac przy nizszych ustawieniach.

Patelnia wydaje dzwieki

Patelnia moze wydawac dzwigki podczas gotowania. Jest to spowodowane przeptywem energii z ptyty
grzewczej do patelni. Jest to normalne w przypadku niektorych patelni, szczegdlnie przy wysokich
ustawieniach. Nie jest to szkodliwe ani dla patelni, ani dla ptyty kuchenne;j.

Wentylator wydaje dzwieki

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator, aby zwiekszy¢ zywotnos¢ komponentdw elektronicznych.

Przy intensywnym uzytkowaniu urzadzenia wentylator wigcza sie i stychac brzeczacy dzwiek. Wentylator
moze wydawac dzwieki rowniez po wytaczeniu urzgdzenia.

Patelnie do gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne wymaga szczegdlnego rodzaju patelni pod wzgledem jakosci.

* Patelnie, ktére byty juz uzywane do gotowania na kuchence gazowej, nie nadajg sie juz do uzytku
na ptycie indukcyjne;j.

* Stosowac wytgcznie patelnie przystosowane do gotowania elektrycznego i indukcyjnego z:
- grubym dnem o minimalnej grubosci 2,25 mm;
- ptaskim dnem.

WSKAZOWKA!

Za pomoca magnesu mozna sprawdzié, czy patelnie sg odpowiednie. Patelnia jest odpowiednia,
jesli jej dno jest przyciggane przez magnes.

Odpowiednie Nieodpowiednie

Specjalne patelnie ze stali nierdzewnej Naczynia gliniane



Uzytkowanie ptyty indukcyjnej

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Odpowiednie Nieodpowiednie
Class Induction Stal nierdzewna
Petne patelnie emaliowane Porcelana
Patelnie zeliwne emaliowane Miedz
Plastik
Aluminium

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy uwazac na cienkie patelnie z emaliowanej blachy stalowe;:

e przy wysokich temperaturach emalia moze oddzieli¢ sie od stali, jesli patelnia bedzie sie gotowaé
na sucho;

* wysokie poziomy mocy moga spowodowac wypaczenie dna patelni.

Nigdy nie uzywac patelni ze znieksztatconym dnem. Wkleste lub zaokraglone dno moze zaktécié¢
dziatanie zabezpieczenia przed przegrzaniem, powodujgc nadmierne nagrzewanie sig urzadzenia.
Moze to doprowadzi¢ do peknigcia szklanej ptyty i stopienia sie dna patelni. Uszkodzenia
spowodowane uzywaniem nieodpowiednich patelni lub gotowaniem do sucha nie sg objete
gwarancjg.

Srednica naczynia

Minimalna srednica podstawy patelni wynosi 12 cm. Jesli patelnia jest zbyt mata, strefa nie bedzie
dziatac.

Szybkowary

Gotowanie indukcyjne jest idealne dla szybkowaréw. Szybko reagujgca strefa gotowania btyskawicznie
podnosi ci$nienie w szybkowarze. Gdy tylko wytaczysz strefe gotowania, potrawa natychmiast przestaje
sie gotowac.



Obstuga palnika woka

Garnki
Zawsze upewnij sie, ze ptomienie znajduja sie pod patelnig. Wiele energii jest tracone, gdy ptomienie
pala sie wokot zewnetrznej strony patelni. Uchwyty moga sie réwniez nadmiernie nagrzewac.

nieprawidtowo prawidfowo

Odpowiednie naczynia

Uzywac wytacznie naczyn o odpowiedniej $rednicy. Naczynie nie moze wystawac poza krawedz ptyty
grzewczej. Nigdy nie uzywac matych naczyn do gotowania na duzych palnikach. Ptomienie nie moga
dotykac¢ bocznych $cianek naczynia. Zapoznaé sie z tabela.

Palnik Minimalna srednica dna Maksymalna srednica dna
naczynia patelni
Palnik wok 22cm 30cm

/\ OSTRZEZENIE!

Odlegtos¢ migedzy naczyniem i pokrettem lub Sciang niezaroodpornag
powinna by¢ zawsze wigksza niz jeden centymetr. W przypadku
mniejszych odlegtosci wysoka temperatura moze spowodowaé
przebarwienie i/lub deformacje pokretet lub Sciany.

Min. 1 cm

(I

Pierscien do woka

Pierscien do woka do stosowania z palnikiem do woka, dostarczonym w
zestawie lub dostepnym jako wyposazenie dodatkowe, zapewnia
dodatkowa stabilnos¢ dla wokdéw z okragta podstawa.

UWAGA!

= Pierscien na stojaku do woka stosowacé tylko w potgczeniu z (okraggtym)
Pierscien do woka wokiem. Pierscien woka moze ulec przebarwieniu, jesli bedzie
uzywany w trybie opiekania.



Wspornik patelni

Obstuga palnika woka

Umiesci¢ wspornik pionowo pod patelnia, nie przesuwajac jej nad szklanym blatem. Za pomoca wycig¢

pozycjonujacych ustaw wspornik na szklanym blacie.

Pozycja palnika woka

rozdzielacz

" pierscienie
pozycji pozycyjne
s Y |
T3
2
— I =

widok z boku

Ustawi¢ palnik woka we wtasciwy sposob.
Nieprawidtowe umieszczenie czesci palnika
woka moze spowodowac zte funkcjonowanie
palnika.

1. Umiesé rozdzielacz palnika (2) w obudowie
palnika (1).

2. Zapomoca nacie¢ pozycjonujacych natdz
pierscien wewnetrzny (3) na rozdzielacz
palnika (2).

3. Zapomocag nacie¢ pozycjonujacych natdz
pierscien zewnetrzny (4) na rozdzielacz
palnika (2).



Operacja

Tryb ekonomicznego czuwania
W trybie ekonomicznego czuwania ptyta kuchenna jest wytaczona i zuzywa mozliwie jak najmniej
energii.

Ptyte kuchenng mozna przetaczyé w tryb ekonomicznego czuwania réwniez z trybu czuwania oraz
gdy strefy gotowania sg jeszcze aktywne.

Przetgczanie ptyty kuchennej w tryb ekonomicznego czuwania
Krotko nacisnij przycisk.

Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZzwiekowy.

Tryb ekonomicznego czuwania jest aktywny, czerwona lampka kontrolna
obok przycisku klucza powoli miga.

W trybie czuwania ekologicznego nie mozna natychmiast rozpoczaé gotowania. Aby byto to mozliwe,
nalezy najpierw przetaczy¢ ptyte kuchenng w tryb czuwania.

Tryb gotowosci

W trybie czuwania ptyta indukcyjna jest wtgczona, ale wszystkie strefy sg wytgczone. Do trybu czuwania
mozna przej$¢ z trybu czuwania ekologicznego lub przez wytaczenie wszystkich oddzielnych stref
gotowania.

W trybie gotowosci mozna bezposrednio rozpoczgé gotowanie, naciskajac przycisk
wigczania/wytaczania dla wybranej strefy gotowania.

Przetgczanie ptyty kuchennej z trybu czuwania ekologicznego do
trybu czuwania

Czerwona lampka obok przycisku klucza powoli miga.

Nacisnij krétko przycisk z kluczem, aby wtaczy¢ tryb gotowosci.

Ustyszysz pojedynczy sygnat dZzwiekowy. Wszystkie lampki kontrolne na
plycie grzewczej sg zgaszone, z wyjatkiem ewentualnie wskaznika ciepta
resztkowego "H".

WSKAZOWKA!

W trybie czuwania ekologicznego ptyta zuzywa mniej niz 0,5 W. Po 30 minutach w trybie czuwania
ptyta automatycznie przetgcza sie w tryb czuwania ekologicznego, aby zapobiec niepotrzebnemu
zuzyciu energii.

Tryb blokady przed dzie¢mi
Twoja ptyta indukcyjna jest wyposazona w blokade przed dzieé¢mi, ktéra umozliwia zablokowanie
urzgdzenia. Zapobiega ona niezamierzonemu witgczeniu stref gotowania.



Operacja

Wiaczanie blokady przed dzie¢mi

1. Nacisnij przycisk z kluczem na 2 sekundy.
Rozlegnie sie podwdjny sygnat dZzwiekowy. Wszystkie przyciski sa
teraz nieaktywne, z wyjatkiem przycisku z kluczem.

Ptyta kuchenna przetgcza sie najpierw w tryb czuwania
ekologicznego, a nastepnie w tryb blokady przed dziecmi.
Czerwona lampka kontrolna swieci sie stale.

2. Ponownie nacisnij przycisk blokady przed dzieémi na 2 sekundy, aby
wytaczyé blokade.
Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZzwiekowy. Plyta kuchenna znajduje
sie teraz w trybie gotowosci. Czerwona lampka obok przycisku klucza
Jjest wytgczona.

WSKAZOWKA!

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej nalezy ustawic jg w trybie blokady przed dzie¢mi, aby zapobiec
przypadkowemu wtgczeniu. Gdy ptyta kuchenna jest ustawiona w trybie blokady przed dzie¢mi,
zuzywa tak samo mato energii, jak w trybie czuwania ekologicznego.

Pauza

Funkcja pauzy pozwala na wstrzymanie pracy catej ptyty na 5 minut podczas gotowania. Doptyw energii
do strefy gotowania zostanie zatrzymany, bez utraty ustawien. Nalezy jednak pamietac, ze strefa
gotowania pozostanie przez pewien czas ciepta; najlepiej wyjac ze strefy gotowania delikatne naczynia.

Przetgczanie ptyty kuchennej w tryb pauzy

Il e Nacisnij raz przycisk pauzy. Rozlegnie sie podwdjny sygnat dzwiekowy
i zacznie miga¢ czerwona lampka obok przycisku pauzy.

Wszelkie ustawione timery/ timery kuchenne zatrzymuja sie.

Wszystkie strefy gotowania sg automatycznie przetgczane z powrotem
na tryb 1 lub 2; palnik woka powraca na najnizsze ustawienie.

Wszystkie przyciski sa nieaktywne, z wyjatkiem przycisku przycisku klucza
i przycisku pauzy. Przyciski wigczania/wytgaczania poszczegdlnych stref
gotowania pozostajg rowniez aktywne; reagujg one jednak z
dwusekundowym opdZnieniem, aby mozna byto wyczyscic panel
sterowania.

e Jesliw ciggu 5 minut ponownie wcisniesz przycisk pauzy, wstrzymane procesy gotowania zostang
wznowione.

Rozlegnie sie podwajny sygnat dzwiekowy, a ptyta powrdci do ustawien sprzed wstrzymania.
e Jesli w ciggu 5 minut nie podejmiesz zadnych dalszych dziatan:

Wszystkie aktywne strefy gotowania wytgczg sie automatycznie. Po tym czasie przycisk pauzy
bedzie migat przez 25 minut, aby wskazac, ze proces gotowania zostat zakoriczony przez tryb
pauzy.

Po 25 minutach ptyta automatycznie przetgcza sig z trybu pauzy na tryb czuwania ekologicznego.
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Operacja

Rozpoznawanie trybu pracy

Tryb ekonomicznego czuwania Czerwona lampka obok przycisku klucza powoli
miga.

Tryb gotowosci Nie $wieci sie ani jedna kontrolka.

Tryb blokady przed dzieémi Czerwona lampka obok przycisku klucza swieci

sie statym Swiattem.

Tryb pauzy Czerwona lampka obok przycisku pauzy miga.

Timer/timer kuchenny

Funkcja timera

Funkcje t¢ mozna rozpoznac po
czerwonej matej strzatce
skierowanej do géry.

W funkciji timera czas sie wydtuza.

Timer nie moze by¢ powigzany ze
strefg gotowania.

Po nacisnieciu przycisku timera
funkcja timera wtgcza sig
automatycznie po 3 sekundach,
jesli nic nie zostanie zrobione.

UWAGA!

Dla kazdej strefy gotowania dostepny jest jeden timer / timer kuchenny.

Funkcja timera kuchennego

Funkcje t¢ mozna rozpoznac¢ po
czerwonej matej strzatce
skierowanej do dotu.

W funkcji timera kuchennego czas
sie skraca.

Timer kuchenny mozna powigza¢
ze strefg gotowania. Oznacza to,
ze strefa gotowania wytgcza sie po
uptywie ustawionego czasu.

Do funkcji timera kuchennego
mozna przej$c¢ z funkcji timera,
naciskajgc czerwony przycisk + lub
czerwony przycisk -.

W zestawie dwdch stref gotowania timer / timer kuchenny moze by¢ potgczony tylko z jedng z obu

stref gotowania.

Funkcja timera / timera kuchennego moze by¢ uzywana réwniez bez aktywowania towarzyszacej

strefy gotowania.



Operacja

Wiaczanie timera

1. Nacisnij raz przycisk timera/ timera kuchennego ze strefy gotowania.
Wyswietlacz timera zaswieci sie i zobaczysz migajace trzy zera.
Ponizej pojawiajg sig¢ znaki + i -.

Jesli nie ustawisz czasu za pomoca przycisku + lub -, timer zacznie
dziatac automatycznie po 3 sekundach. Timer moze odmierzac czas
do 9 godzin i 59 minut. Czerwona strzatka skierowana do gory swieci
sie i czas sie wydtuza.

2. Ponownie nacisnij przycisk timera / timera kuchennego, aby go
wytaczyé.

Wiaczanie timera kuchennego
1. Nacisnij raz przycisk timera / timera kuchennego ze strefy gotowania.

2. Nacisnij przycisk + lub -, aby przetaczy¢ z funkciji timera na funkcje timera kuchennego. Nastepnie
mozesz ustawi¢ zadany czas gotowania za pomocg przycisku +. Mozesz tez zmieni¢ ustawiony
Czas za pomoca przycisku -.

Czerwona strzatka skierowana w dét Swieci sie. Czas jest odliczany.
3. Ponownie nacisnij przycisk timera / timera kuchennego, aby go znéw wytaczy¢.

UWAGA!
e Kuchenny timer jest potgczony ze strefg gotowania, jesli odpowiednia strefa gotowania jest
wigczona.

* Jeslitimer kuchenny jest potaczony ze strefg gotowania, strefa gotowania wytaczy sie po uptywie
ustawionego czasu. Alarm timera kuchennego wytacza sie i emituje sygnat dzwiekowy przez
kwadrans, $ciszajacy sie wraz z uptywem czasu, podczas gdy "0.00" i czerwona strzatka w dét
nadal migajg. Ponownie nacisnij przycisk timera / timera kuchennego lub wyjmij patelnie ze
strefy gotowania, aby wytgczy¢ alarm timera kuchennego.

Ustawianie czasu pieczenia
1. Wigcz timer kuchenny.

Przycisk Stopnie x na dotknigcie Godzina
przycisku

+ x =1 minuta 0.00do ...

- x =10 sekund 5.00-0.00

- x = 30 sekund 9.00-5.00

- x =1 minuta ...do 9.00

Po 9 minutach i 0 sekundach ('9.00'), nad wyswietlaczem pojawi sig stowo '.min', a minuty zostang
dodane za kropka.

WSKAZOWKAL

Mozesz nacisna¢ i przytrzymaé przycisk + lub -, aby szybciej ustawi¢ zadany czas gotowania.
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Operacja

W’raczanle i wytaczanie sygnatu audio
Nacisnij dwukrotnie przycisk wtaczania/wytaczania po lewej stronie.

2. Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk << i przycisk +, az ustyszysz sygnat dzwigkowy.

Sygnat dZwiekowy jest teraz wytgczony dla wszystkich operacji wykonywanych za pomoca
przyciskow, z wyjgtkiem przycisku pauzy i przycisku blokady dzieciecej.
3. Uzyj tej samej kombinaciji przyciskéw, aby ponownie wigczy¢ dzwigk.

UWAGA!

Uwaga: nie mozna wytaczy¢ alarmu timera kuchennego i sygnatu dzwigkowego komunikatow o
btedach.



Dziatania indukcji

Wigczanie i ustawianie mocy

1. Nacisnij przycisk z kluczem.
Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZzwiekowy.
“TT1R1] 2. Umies¢ patelnie na srodku strefy gotowania.

Funkcja APd rejestruje patelnie, a na wyswietlaczu pojawia sie

« B + » migajgcy symbol "-". Jesli nie zrobisz nic wiecej, strefa gotowania
wytaczy sie automatycznie po 10 sekundach.

3. Nacisnij przycisk + lub -, lub przycisk << lub >>, aby wybra¢ zgdane
ustawienie. Strefa gotowania wtgcza sig automatycznie na
ustawionym poziomie (po wykryciu patelni).

e Jesli najpierw zostanie nacisniety przycisk + lub -, pojawi sie poziom
6.

* Jesli najpierw wcisniesz przycisk >>, na wyswietlaczu pojawi sie
poziom 12 + "boost". Jest to poziom wzmocnienia (boost) i mozna
go uzy¢, jesli potrawy majg by¢ szybko doprowadzone do wrzenia.

* Jesli wcisniesz najpierw przycisk <<, na wyswietlaczu pojawi sie
poziom 1.

UWAGA!

Jesli funkcja APd jest wytgczona, aktywuj strefe gotowania za pomoca przycisku
wigczania/wytgczania.

Automatyczne wykrywanie patelni (APd)

Po wtgczeniu ptyty grzewczej, jesli na nieaktywnej strefie gotowania zostanie umieszczona patelnia,
odpowiedni element sterujgcy zaswieci sig i bedzie mozna go natychmiast obstugiwac (bez koniecznosci
naciskania przycisku wtgczania/wytaczania). Jesli strefa gotowania nie zostanie wtgczona w ciggu 10
sekund, ponownie sig wytgczy.

Strefe gotowania mozna ponownie aktywowac¢ poprzez zdjecie patelni i ponowne postawienie jej na
strefie gotowania lub za pomoca przycisku wigczania/wytaczania.

Funkcja ta jest domysinie aktywna, ale mozna jg rowniez wytgczy¢. W tym celu nalezy wytaczy¢ ptyte
grzewczg i przez 5 sekund obstugiwac przyciski "Menu" i "wtacz/wytacz" na lewym panelu sterowania.
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "APd OFF". Powtarzajac te czynnos¢, mozna ponownie
aktywowac funkcje, a na wyswietlaczu pojawi si¢ "APd On".

UWAGA!

Jesli po ustawieniu poziomu mocy ptyta nie wykryje patelni, z zawartoscig lub bez zawartosci zelaza,
wyswietlacz bedzie nadal migat, a pole grzejne pozostanie zimne. Jesli w ciggu jednej minuty na
strefie nie zostanie umieszczona zadna patelnia z zawartoscig zelaza lub bez, strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie.
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Dziatania indukcji

Wskaznik ciepta resztkowego

Po uzyciu strefa gotowania moze pozostawaé goraca przez kilka minut.
Dopoki strefa gotowania jest jeszcze goraca na wyswietlaczu widoczny
jest symbol "H".

({101

- + >

Funkcja boost
Funkcja ,boost” umozliwia gotowanie na najwyzszym poziomie mocy przez krétki czas (maks. 10
minut). Po uptywie maksymalnego czasu funkcji boost moc zostanie zredukowana do ustawienia 12.

Witaczanie funkcji wzmocnienia "boost"

(
0 1. Postaw patelnie na strefie gotowania i jg uruchom.
SLLLLLLLLR LIRS 2. Natychmiast po wigczeniu strefy wcisnij przycisk >>.
K =+ Na wyswietlaczu pojawi sie ,,12” i ,boost”.

Wytaczanie funkcji wzmocnienia "boost"
Funkcja '‘Boost' zostata wigczona, na wyswietlaczu pojawia sie ustawienie 12 i ‘boost".

1. Nacisnij przycisk << lub przycisk -.
Na wyswietlaczu pojawi sie nizsze ustawienie.
Lub:
2. Nacisnij przycisk witgczania/wytgczania strefy gotowania, ktérg chcesz wytaczyé.

Ustyszysz pojedynczy sygnat dZzwiekowy, a wyswietlacz sciemni sie. Strefa gotowania zostata
catkowicie wytgczona.

UWAGA!

Jesli dla danej strefy gotowania ustawiono juz poziom mocy i chcesz skorzystac z funkc;ji
wzmochienia "boost", nalezy kilkakrotnie nacisng¢ przycisk >> lub przycisk + danej strefy gotowania.

DW|e strefy gotowania ustawione jedna za drugag
Dwie strefy gotowania ustawione jedna za druga wptywajg na siebie nawzajem. Gdy obie strefy
gotowania sg wtgczone jednoczesnie, moc jest automatycznie dzielona miedzy nimi. Pierwsza
ustawiona strefa gotowania pozostaje przez caty czas na ustawionym poziomie. Maksymalne
ustawienie dla p6zniej dodanej strefy gotowania z przodu lub z tytu zalezy od ustawienia pierwszej
strefy gotowania. Po osiagnieciu maksymalnej liczby kombinacji ustawien gotowania, ostatnie
ustawienie zacznie migac i zostanie automatycznie obnizone do najwyzszego mozliwego ustawienia.

* Dwie strefy gotowania ustawione obok siebie nie beda na siebie wptywac.
Mozna ustawié obie strefy gotowania na wysoki stopiert mocy.



Dziatania indukcji

Strefa Bridge Induction
Strefy Bridge Induction moga by¢ ze sobg potgczone. W ten sposéb powstaje 1 duza strefa, ktorg
mozna wykorzystac np. dla duzej patelni do ryb lub réznych patelni ogrzewanych tg sama moca.

* Jesli strefy Bridge Induction sg potgczone, nie mozna ich ustawic¢ na funkcje boost ani korzystac
z funkcji menu.

e Uzy¢ patelni do ryb lub innej patelni, ktora ustawiona posrodku obejmuje co najmniej jedng ze stref
Bridge Induction.

Wiaczenie taczenia stref Bridge Induction

1. Umiesci¢ duza patelnig na obu strefach gotowania tak, aby obie strefy
byty odpowiednio przykryte.

2. Wtacz przednig strefe gotowania.

3. Przytrzymacé wcisniete jednoczesnie (przez kilka sekund) dwa
przyciski: przycisk << na tylnej strefie Indukcja mostkowe;j i przycisk
>> na przedniej strefie Indukcja mostkowe;.

Na wyswietlaczu tylnej strefy pojawi sig 'br'. Tylna strefa nie moze
byc juz ustawiona oddzielnie. Obie strefy sg podgrzewane zgodnie
z ustawieniem ustawionym w przedniej strefie gotowania.

4. Ustaw zadany poziom gotowania za pomocg przycisku + lub -, lub
przycisku << lub >> dla przedniej strefy gotowania. Obie strefy sg
podgrzewane zgodnie z ustawionym poziomem.

Wytaczenie taczenia stref Bridge Induction

Przytrzymacé wcisniete jednoczesnie (przez kilka sekund) dwa przyciski: przycisk << na tylnej strefie
Indukcja mostkowe;j i przycisk >> na przedniej strefie Indukcja mostkowe;.

Strefy nie sa juz potaczone. Wyswietlacz tylnej strefy gotowania przyciemnia sie, a na wyswietlaczu
przedniej strefy gotowania pojawia sie ustawienie 1.

Lub:
Nacisnij przycisk wtgczania/wytaczania przedniej strefy gotowania, aby wytgczyc obie strefy gotowania.

Ustyszysz pojedynczy sygnat dZzwigkowy, a wyswietlacz sciemni sig. Strefa gotowania zostata catkowicie
wytgczona.

Wytgczanie

Wytaczanie jednej strefy gotowania

Nacisnij przycisk witgczania/wytgczania strefy gotowania, ktorg chcesz wytaczyé.
Ustyszysz pojedynczy sygnat dZzwiekowy, a suwak sciemni sie.

o Jesli wszystkie strefy gotowania zostaty w ten sposéb wytaczone, ptyta grzewcza przechodzi
automatycznie w tryb gotowosci (patrz réwniez "Tryb gotowosci").

Wytaczanie wszystkich stref gotowania

W celu jednoczesnego wytgczenia wszystkich stref gotowania nalezy krétko nacisnaé przycisk z
kluczem.
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Dziatania indukcji

Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZzwiekowy. Czerwona lampka kontrolna obok przycisku klucza
zacznie powoli migac.

* Plyta grzewcza znajduje sig teraz w trybie gotowosci ekonomicznej (patrz réwniez "Tryb gotowosci
ekonomicznej").

Automatyczne programy gotowanla

Kazda strefa indukcyjna wyposazona jest w 6 automatycznych programéw gotowania. Za pomoca
funkciji timera kuchennego mozna ustawi¢ dowolny czas zakonczenia automatycznego programu
gotowania.

Programy gotowania opierajg sie na regularnych ilosciach.

Te funkcje menu dziataja najlepiej, gdy sg uruchamiane na poczatku procesu gotowania.
Ustawianie programu automatycznego

MENU 1% Strefa gotowania jest wigczona.

1. Nacisnij przycisk menu.
Zaswieci sie seria 6 ikon, z ktorych 1 jest jasniejsza od pozostatych.
2. Ponownie nacisnij przycisk menu lub nacisnij i przytrzymaj przycisk
menu, aby przej$¢ do nastepnej funkcji menu.

Wybrany program gotowania uruchamia sie automatycznie po 3
sekundach. Na wyswietlaczu pojawia sie 'A' oznaczajgce
‘automatyczny'.

Jesli aktywny jest automatyczny program gotowania, za pomoca ponizszych przyciskdow mozna powrocic
do trybu gotowania recznego: <<, +, -, >>.

UWAGA!

Prosze zwrdci¢ uwage! Programy gotowania nie dziataja, jesli strefy sg potaczone.

Funkcja nagrzewania/gotowania

iy
Funkcja ta doprowadza zawarto$¢ garnka do wrzenia (100°C) i utrzymuje
ja w stanie wrzenia. Sygnat dzwigkowy jest styszalny, gdy zawarto$c jest
gotowana lub gdy nalezy doda¢ potrawe. Ta funkcja dziata tylko bez
pokrywki na patelni.

r Funkcja gotowania na wolnym ogniu

Temperatura potrawy jest stale utrzymywana w poblizu punktu wrzenia
(90°C - 95°C). Ustawienie na gotowanie na wolnym ogniu dziata najlepiej
z pokrywka na patelni. Geste potrawy musza by¢ mieszane co 15 minut.
Maksymalny czas gotowania na wolnym ogniu wynosi 8 godzin, chyba
ze ustawiono krétszy czas za pomoca timera.
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Dziatania indukcji

Funkcja utrzymywania ciepta

Temperatura potrawy jest automatycznie utrzymywana na statym poziomie
70°C - 75°C. Funkcja utrzymywania ciepta dziata najlepiej z pokrywka
na patelni. Wigksze ilosci i grubsze potrawy nalezy od czasu do czasu
zamiesza¢. Maksymalny czas utrzymywania ciepta wynosi 8 godzin,
chyba ze za pomoca timera ustawiono krétszy czas.

Funkcja woka

Ustawienie woka zapewnia optymalng temperature gotowania na woku,
zarowno dla oleju, jak i dla woka. Po sygnale dzwigkowym patelnia
osiggneta swojg temperature, mozna wlac olej na patelnig, a nastgpnie
natozyc¢ potrawe.

Funkcja opiekania
Ustawienie opiekania zapewnia optymalng temperature opiekania.

Po sygnale dzwigkowym patelnia osiggneta odpowiednig temperature.
Na patelni¢ mozna wla¢ olej lub masto, a nastgpnie natozyc¢ potrawe.

Funkcja grillowania

Ustawienie grillowania zapewnia optymalng temperature grillowania. Gdy
patelnia osiggnie odpowiednig temperature, stycha¢ sygnat dzwiekowy.
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Dziatania indukcji

Ustawienia gotowania
Ze wzgledu na to, ze ustawienia zaleza od wielkosci, sktadu patelni oraz jej zawartosci, ponizsza tabela
ma charakter wytgcznie orientacyjny.

Uzyj funkcji wzmocnienia 'boost' i ustawien 11 i 12, aby:

e szybko doprowadzi¢ potrawe lub ptyn do wrzenia;
e "obkurczy¢" zielening;

e rozgrzaé olej i ttuszcz;

* podniesc¢ cisnienie w szybkowarze;

e wok.

Uzyj ustawien 9 i 10, aby:

e opiekaé miesa;

e smazyc ryby;

e smazyc¢ omlety;

* smazyc¢ gotowane ziemniaki;
* smazyc¢ w gtebokim ttuszczu.

Uzyj ustawien 7 i 8, aby:

* smazyc grube nalesniki;

* smazyc grube plastry migsa panierowanego;
e smazyc bekon;

* smazyc surowe ziemniaki;

e zrobi¢ tosty francuskie;

* smazyc rybe panierowans;

* ugotowaé makaron;

* smazy¢ cienkie plastry migsa;

e piec duze kawatki migsa.

Uzyj ustawien 4 i 6, aby:

e ugotowac potrawy w catosci;
e rozmrazac¢ twarde warzywa;
e smazyc¢ grube plastry miesa;
e gotowac na parze.

Uzyj ustawien 11 3, aby:

e gotowac bulion na wolnym ogniu;
* gotowac jajka bez skorupki;

e utrzymywanie ciepta;

e dusi¢ miesa;

e dusi¢ warzywa;

* topi¢ czekoladg;



Zapton i regulacja

Obstuga palnika woka

Palnik jest w petni regulowany pomiedzy wysokim i niskim ustawieniem.

UWAGA!

1.

Naciénij pokretto regulacyjne i obrdé je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara. Palnik zapali sig.

Przytrzymaj pokretto w petni wcisniete pomiedzy ustawieniem
wysokim i niskim przez co najmniej 3 sekundy. Pilot bezpieczenstwa
termoelementu zostat aktywowany.

Obroéé pokretto regulacji woka na niskie ustawienie (3).

W razie potrzeby obro¢ pierscien wyboru woka na ustawienie
pieczenia (5). Pierscien wewnetrzny (ustawienie woka) wytaczy sie,
a pierscien zewnetrzny (ustawienie pieczenia) witgczy sie.

Palnik woka przetgcza sie automatycznie na ustawienie woka, jesli
pokretto palnika woka jest ustawione w pozyciji 0.

Podczas gotowania mozna przetgczaé sie migedzy trybem gotowania w woku a trybem pieczenia i

Z powrotem.

Jesli pokretto sterujgce znajduje sie w pozycji wytaczonej (ustawienie 0), nie mozna zmienic
ustawienia pierscienia wyboru na tryb pieczenia. Pokretto nalezy zawsze catkowicie przekrecic z

powrotem na pozycije 0.
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Konserwacja

Czyszczenie szklanej ptyty
WSKAZOWKA!

Przed czyszczeniem plyty grzewczej nalezy aktywowac blokade przed dzieémi.

Codzienne czyszczenie

* Mimo ze rozlane potrawy nie moga przypali¢ sig do szkta, zalecamy czyszczenie ptyty grzewczej
bezposrednio po jej uzyciu.

¢ Do codziennego czyszczenia najlepsza jest wilgotna Sciereczka z tagodnym srodkiem czyszczacym.

¢ Osuszy¢ papierem kuchennym lub suchg $cierkg do wycierania naczyn.

Uporczywe plamy

e Uporczywe plamy mozna usungé réwniez za pomocg tagodnego srodka czyszczgcego, np. ptynu
do mycia naczyn.

e  Zacieki wodne i kamien mozna usung¢ za pomocg octu czyszczacego.

¢ Trudne do usuniecia moga by¢ slady metali (powstate na skutek przesuwania patelni). Dostepne
sa specjalne produkty do usuwania tego typu zabrudzen.

* Do usuwania rozlanej zywnosci nalezy uzywac¢ skrobaka do szkta. Roztopiony plastik i cukier
réwniez najlepiej usuwac skrobakiem do szkta.

UWAGA!
* Nigdy nie uzywac materiatéw Sciernych. Pozostawiajg one rysy, w ktérych moze gromadzi¢ sig
brud i kamien.

¢ Nigdy nie uzywaé ostrych przedmiotéw, takich jak wetna stalowa lub zmywaki do szorowania.

Czyszczenie elementdéw palnika woka
UWAGA!

Elementéw palnika nie nalezy my¢ w zmywarce do naczyn.

Detergenty do zmywarek mogg powodowac korozje czesci palnika!

Trwate plamy na emalii (wsporniki patelni, pokrywy palnikéw)

Uporczywe plamy najlepiej usuwaé ptynnym srodkiem czyszczgcym lub gabka z tworzywa sztucznego.
Nigdy nie uzywaé proszku do szorowania, druciakéw, ostrych przedmiotéw lub agresywnych srodkéw
czyszczacych.

Mosiezne czesci palnika woka

Niektdre czesci palnika woka sg wykonane z mosigdzu. Nierzadko dochodzi do zmiany koloru mosiadzu
na skutek wysokich temperatur wystepujgcych podczas uzytkowania woka.

WSKAZOWKA!

Dodatkowe wskazowki dotyczace konserwacji i czyszczenia mozna znalezé na stronie internetowe;!



Informacje ogdlne
UWAGA!

Usterki

W przypadku zauwazenia pekniecia szklanego blatu (nawet niewielkiego), nalezy natychmiast
wytaczy¢ plyte grzewcza, odtaczyc jg od zasilania i zamkng¢ doptyw gazu.

Nastepnie nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Objaw Mozliwa przyczyna
Palnik wok
W poblizu urzgdzenia Przytgcze urzgdzenia jest
wyczuwalny jest zapach nieszczelne.
gazu.
Palnik nie zapala sig. Podtaczenie elektryczne jest
Kod btedu F4-066 nieprawidtowe.
1
) Uszkodzony

bezpiecznik/wytgczony
bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;j.
Swieca zaptonowa (1)

zabrudzona/zawilgocona.

Nieprawidtowo umieszczone
czesci palnika.

Czesci palnika
zabrudzone/wilgotne.

Gtéwny zawor zasilania
gazem zamkniety.

Usterka w sieci gazowe;.

Butla lub zbiornik gazu jest
pusty.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
gazu.

Rozwigzanie

Zakrec¢ gtéwny zawor zasilania gazem.
Skontaktuj sie z instalatorem.

Skontaktuj sie z instalatorem.

Wymien bezpiecznik lub ponownie
wigcz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;j.

Oczysc/osusz swiece zaptonowa.

Uzyj nacigé centrujacych do ztozenia
czesci palnika.

Oczysé/osusz czesci palnika. Upewnij
sig, ze otwory odptywowe s3 otwarte.

Otworzy¢ gtéwny zawor gazowy.

Skonsultuj sie z dostawcg gazu.

Podtacz nowg butle gazowa lub zleé
napetnienie zbiornika.

Sprawdz, czy uzywany gaz jest
odpowiedni dla urzgdzenia. Jesli nie jest
on prawidtowy, skontaktuj sie z
instalatorem.
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Usterki

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Objaw Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Palnik nie pali sig Nieprawidtowo umieszczone Uzyj nacie¢ centrujgcych do ztozenia
réwnomiernie. czesci palnika. czesci palnika.
Czesci palnika Oczysc/osusz czesci palnika. Upewnij
zabrudzone/wilgotne. sie, ze otwory odptywowe sg otwarte.
Uzyto niewtasciwego rodzaju Sprawdz, czy uzywany gaz jest
gazu. odpowiedni dla urzadzenia. Jesli nie jest
on prawidtowy, skontaktuj sie z
instalatorem.
Palnik gasnie po zapaleniu. Termoelement (2) jest Wyczysé/wysusz termoelement.
Kod btedu F31) zanieczyszczony.
Pekta ptyta szklano- Zamknij wytgcznik gtéwny gazu i wyjmij
ceramiczna wtyczke z gniazdka. Skontakiuj sie z
instalatorem.

Uwaga! Uszkodzonego panelu szklano-
ceramicznego nie wolno wyrzucac¢ do
pojemnika na szkto; nalezy go
przekaza¢ do gminnego centrum
recyklingu odpadéw.

Inne kody btedow. Skontaktuj sie z dziatem serwisu.

1) Zresetuj kod bfedu: wytacz plyte grzewcza przyciskiem "wtgczania - wytaczania". Nastepnie wigcz strefe gazowa
za pomocg suwaka.



Dane techniczne

Informacje dotyczgce rozporzagdzenia (tylko UE) 66/2014
Pomiary zgodne z EN60350-2 / EN 30-2-1

Model HIG1995AB HIG1995AF

Typ ptyty grzejnej Ptyta gazowo- Ptyta gazowo-
indukcyjna indukcyjna

Liczba elektrycznych stref i/lub obszaréw 4 4

gotowania

Technologia grzewcza Strefy i obszary Strefy i obszary

gotowania indukcyjnego gotowania indukcyjnego

Dla nieokragtych stref lub obszaréw gotowania: 22,0 x 18,0 cm 22,0x18,0cm
dtugosé i szerokos¢ powierzchni uzytkowej dla
kazdej ogrzewanej elektrycznie strefy, lub obszaru

gotowania

Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowaniaw 188,8 188,8
przeliczeniu na kg (EC gotowania elekirycznego) W

Whikg

Liczba palnikéw gazowych 1 1
Efektywno$¢ energetyczna na palnik gazowy (EE 56,5 56,5

palnika gazowego) W procentach
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Montaz

Bezpieczenstwo
Jezeliinstrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia nie bedg przestrzegane,

producent nie ponosi odpowiedzialnosci za powstate szkody.

Urzadzenie moze by¢ podtgczane jedynie przez instalatorow z
odpowiednimi uprawnieniami.

Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybuciji
mediow (napiecie, czestotliwosé, rodzaj gazu oraz cisnienie gazu)
oraz ustawienia urzgdzenia sg prawidtowe.

Informacje o znamionowym napieciu, czestotliwosci, rodzaju gazu
oraz kraju, dla ktérego przeznaczone jest urzgdzenie, znajdujg sie
na tabliczce znamionowej.

Sprawdz urzgdzenie pod katem uszkodzen transportowych. Nie
podtaczaj uszkodzonego urzgdzenia.

7

Sciany oraz blat kuchenny w poblizu urzgdzenia powinny byc¢
odporne na temperatury co najmniej do 105 °C.

Blat kuchenny, na ktorym montowana bedzie ptyta grzejna, powinien
by¢ ptaski.

Podtaczenie elektryczne

Urzadzenie nalezy uziemic.

Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z krajowymi i
lokalnymi przepisami.

W przypadku urzadzen klasy | nalezy sprawdzi¢, czy instalacja
elektryczna w domu zapewnia prawidtowe uziemienie.

Gniazdko elektryczne oraz wtyczka powinny by¢ zawsze dostepne.

Jezeli urzadzenie stacjonarne nie jest wyposazone w przewoéd
zasilajgcy i wtyczke lub w inny sposéb odtgczenia od sieci
elektrycznej, posiadajgcy separacije stykow na wszystkich
biegunach, ktéry zapewnia petne odtgczenie w warunkach
przepiecia kategorii lll, sposoby odtgczenia muszg by¢ wtgczone
do statego okablowania zgodnie z zasadami okablowania. Dotyczy
to réwniez urzadzen z przewodem zasilajgcym i wtyczka, jezeli
wtyczka nie jest tatwo dostepna po zainstalowaniu urzgdzenia.
Wymaganie to spetnia zastosowanie wytgcznika sieciowego
odtgczajgcego wszystkie bieguny zasilania z co najmniej 3-



Montaz

milimetrowg separacjg stykow, ktory jest wbudowany w state
okablowanie.

Kabel potgczeniowy powinien swobodnie zwisac i nie powinien by¢
prowadzony w szufladzie.

Do podtgczenia nalezy uzy¢ zatwierdzonego kabla o odpowiedniej
Srednicy, dostosowanej do danego potgczenia. Ostona kabla
powinna by¢ wykonana z gumy (najlepiej typu HO5V2V2 lub
HO7V2V2).

Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnij sig, ze napiecie podane
na tabliczce znamionowej jest zgodne z napigciem w Twojej sieci
zasilajgce.

Podtaczenie powinno by¢ dostosowane do pradu i bezpiecznikow.

Urzadzenie nie powinno by¢ podtgczane do sieci elektrycznej za
pomocg adaptera wielogniazdkowego lub przedtuzacza, poniewaz
nie mozna zagwarantowac bezpiecznego uzytkowania sprzetu.

Po zainstalowaniu czesci przewodzgce prad elektryczny i czesci
izolowane muszg by¢ zabezpieczone przed dotknigciem.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie uzycie srub lub elementéw ztgcznych do instalacji zgodnie
z instrukcjg montazu moze spowodowac porazenie prgdem.

Przytgcze gazu

Przytgcze gazu 1/2” ISO 228 /1SO 7-1 / EN 10226-1 (1/2” ISO 228
/ tylko FR 1/2” ISO 228).

Przytagcze gazowe musi by¢ zgodne z krajowymi i lokalnymi
rozporzgdzeniami. Dane techniczne gazu znajdujg sie na stosownej
etykiecie.

Urzadzenie nie jest podtgczane do urzgdzenia odprowadzajgcego
produkty spalania. Nalezy je zainstalowac i podtaczy¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Szczegdlng uwage nalezy zwrécié na
obowigzujgce wymagania dotyczace wentylaciji.
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Montaz

» Zaleca sie podtgczenie ptyty gazowej za pomocg sztywnej rury.
Dozwolone jest takze podtgczanie za pomocg specjalnie
zaprojektowanych elastycznych przewoddw bezpieczenstwa.

* Rura za piekarnikiem powinna by¢ w catosci wykonana z metalu.

* Przewdd bezpieczenstwa nie moze byc¢ zgiety ani stykac sie z
ruchomymi elementami wyposazenia kuchennego.

e Zawor doptywu gazu powinien znajdowac sie w tatwo dostepnym
miejscu.

* Urzgdzenie nie moze zostac przestawione na zasilanie gazem LPG
(dla tego modelu nie jest dostepny zestaw do konwersiji).

Serwis
* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac naprawczych nalezy

odtgczy¢ urzgdzenie od sieci zasilajgce;j.

* Uszkodzone czesci mogag by¢ wymieniane tylko na czesci
oryginalne. Producent moze jedynie zagwarantowac zgodnos¢ z
wymogami bezpieczenstwa czesci oryginalnych.

* W przypadku uszkodzenia przewodu przytgczeniowego, moze go
wymieni¢ jedynie producent lub jego pracownik serwisu czy tez
inna odpowiednio wyszkolona osoba, co pomoze unikngc
niebezpieczenstwa porazenia prgdem.



Przygotowanie do montazu
Wolna przestrzen wokoét urzagdzenia

Montaz
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Montaz

Wentylacja
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Wymiary urzadzenia




Montaz

Wycigcie w blacie roboczym

40*/50™

Tasma uszczelniajgca
Taca ociekowa ze stali nierdzewnej Szklana taca ociekowa

plyta grzejna
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40

1/2"1S0 228

B

1/2" EN 10226-1 1/2"15S0 228

Tasma PTFE @
M24
G20/20 mbar G30/31 28-30/37 mbar
Palnik wok 6,0 kW 4,5 kW

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie nie moze zosta¢ przestawione na zasilanie gazem LPG (dla tego modelu nie jest
dostepny zestaw do konwersji).

Podtgczenie elektryczne

3 fazy — 1 przewdd neutralny 2 fazy — 1 przewdd neutralny
3N 380-415V 50/60Hz - 3x 16A= 2N 380-415V 50/60Hz - 2x 16A ==
Przekrdj poprzeczny: Przekrdj poprzeczny:
5x1,5 mn? 4x1,5 mn?
L1 L2 L3 N L1 L2 N
< 400Vr 400V e 230V N 400V |
« 400V = P 230V
< 230V

< 230V < 230V




Montaz

2 fazy — 2 przewody neutralne (tylko dla

1 faza — 1 przewdd neutralny przewodéw neutralnych)

1N 220-240V 50/60Hz - 1x 32A== 2-2N 230V 50Hz - 2x 16A==
Przekréj poprzeczny: Przekréj poprzeczny:
3x4 mn? 5x1,5 mn?
L N L1 L2 N1 N2
230V
230V 230V

UWAGA!

Zapoznaj sig ze schematami elektrycznymi umieszczonymi na spodzie urzadzenia.

Connected load L1 L2 L3 Total load
3700 W 3700 W 20W 7420 W
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Montaz

Podtgczanie i testowanie

/\ OSTRZEZENIE!

Sprawdzi¢ szczelnos¢é potaczen.




Srodowisko

Utylizacja urzadzenia i opakowania

Do produkcji tego urzadzenia uzyto materiatow przyjaznych dla srodowiska. Po zakonczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nalezy zutylizowa¢ w spos6b odpowiedzialny. Aby uzyska¢ wiecej informac;ji
na ten temat, zwroc sie do wtadz lokalnych.

Opakowanie urzadzenia podlega recyklingowi. Stosowane byty nastepujace materiaty:

e Kkarton;
* folia polietylenowa (PE);
* Bezfreonowy polistyren (twarda pianka polistyrenowa).

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposéb odpowiedzialny i zgodnie z przepisami rzgdowymi.

Produkt zostat oznaczony symbolem przekreslonego kosza na $mieci,
aby przypomniec¢ o obowigzku oddzielnej utylizaciji elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego. Oznacza to, ze po zakoriczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nie moze by¢ wyrzucane razem z normalnymi
odpadami domowymi. Urzgdzenie musi zosta¢ przekazane do
specjalnego punktu komunalnego zajmujacego sig selektywna zbidrkg
odpaddw lub do sprzedawcy $wiadczgcego takg ustuge.

Selektywna zbidrka urzgdzen gospodarstwa domowego pomaga
zapobiegac potencjalnym negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia

ludzkiego, spowodowanym niewtasciwg utylizacjg. Zapewnia ona
_ mozliwos$¢ odzyskania materiatéw, z ktérych sktada sie urzadzenie, co
pozwala na uzyskanie znacznych oszczednos$ci energii i surowcow.

UWAGA!

Uwaga! Uszkodzonego panelu szklano-ceramicznego nie wolno wyrzucac¢ do pojemnika na szkto;
nalezy go przekaza¢ do gminnego centrum recyklingu odpadow.

Deklaracja zgodnosci

C € Niniejszym o$wiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne z wymaganiami
europejskich dyrektyw, rozporzgdzen oraz regulacji, a takze wymogow
okreslonych w przywotanych normach.
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Karta identyfikacyjna urzadzenia znajduje sie na spodzie urzadzenia.

Tutaj przyklei¢ karte identyfikacyjng urzagdzenia.

el ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com
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