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SPIS

Twdj piekarnik

Pierwsze uzycie

Dziatanie

Uzytkowanie

Czyszczenie

Wprowadzenie

Panel sterowania

Opis

Prowadnice / Prowadnice teleskopowe
Akcesoria

Drzwi

Wentylator chtodzacy

Ekran dotykowy

Gtéwne ekrany

Wyswietlacz ustawien funkcji
Ekran oczekiwania

Pierwsze uzycie

Korzystanie z menu “Plus”.
Otwieranie klawiatury

Funkcja piekarnika
Funkcja pary
Korzystanie z funkcji “Dodatkowe”
Functions table
Culisensor
Dodawanie pary
Opozniony start
Pieczenie etapowe
Wiaczanie rusztu
Funkcje dodatkowe
Ustawienia

Czyszczenie urzadzenia

Funkcja czyszczenia parowego
Czyszczenie filtra zbiornika na wode
Odkamienianie

Demontaz i czyszczenie prowadnic
Wymiana zaréwki w piekarniku

Demontaz i montaz drzwiczek piekarnika
Demontaz i montaz szyby drzwiczek piekarnika

Rozwigzywanie problemdw

Informacje ogdine

Twdéj piekarnik i Srodowisko naturalne

Utylizacja urzadzenia i opakowania
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TWOJ PIEKARNIK

Wprowadzenie

PL4 3 ASKO

Gratulacje z powodu wyboru piekarnika parowego ASKO.

Ten produkt zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ prosta obstuge i
optymalna przyjaznos¢ dla uzytkownika.

Piekarnik posiada szeroki zakres ustawien, dzieki czemu mozna za
kazdym razem wybra¢ odpowiednia metode pieczenia.

Niniejsza instrukcja pokazuje, w jaki sposdb mozna najlepiej
wykorzystaé to urzadzenie. Oprécz informacji dotyczacych obstugi
piekarnika, znajduja sie tu réwniez informacje ogodlne, ktére moga byc¢
przydatne podczas korzystania z urzadzenia.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia
nalezy doktadnie przeczyta¢ oddzielne instrukcje
bezpieczenstwal

Przeczytaj niniejsza instrukcje przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia i przechowuj ja w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

Instrukcje montazu sag dostarczane oddzielnie.



TWOJ PIEKARNIK

Panel sterowania

®
10:15

10-10-2015

01.Przycisk wtaczania/wytaczania; uzywac do:
> witaczenia urzadzenia.
> witaczenia urzadzenia.

> wytgczenia urzadzenia. Trzymaj przycisk “wiaczanie/wytgczanie”

wcisniety do momentu wytaczenia sie urzadzenia.
02. Przycisk X; stuzy do:
> powrotu o jeden krok do tytu w menu.
> zamkniecia lub odpowiedzi “Nie” na wyskakujace menu.
> zamkniecia lub anulowania menu lub funkcji.
083. Przycisk zbiornika wody; stuzy do:
> otworzenia zaworu zbiornika wody.
04.Przycisk potwierdzenia; uzy¢ do:
> potwierdzenia ustawien.
> rozpoczecia funkcji.
> zamkniecia lub odpowiedzi “Tak” na wyskakujacym okienku.
05.Ekran dotykowy/wyswietlacz

& ASKO
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TWOJ PIEKARNIK

Opis

1. Panel sterowania

2. Pokrywa zbiornika
wody

3. Poziomy piekarnika

4. Drzwiczki piekarnika

5. Uchwyt drzwiczek

-

Poziom 5
Poziom 4

Poziom 3 3

Poziom 2

Poziom 1

Prowadhnice / Prowadnice teleskopowe

PL6 & ASKO

W zaleznosci od modelu piekarnik posiada cztery lub pie¢

prowadnic (Poziom 1 do 4/5). Poziom 1 uzywany jest gtéwnie w

potaczeniu z grzaniem dolnym. Dwa gorne poziomy sa uzywane

gtéwnie do funkciji grillowania.

Umies¢ kratke, blache do pieczenia lub naczynie do gotowania na

parze w szczelinie pomiedzy prowadnicami.

W zaleznosci od modelu, niektére poziomy moga by¢ wyposazone

w catkowicie wysuwane prowadnice teleskopowe.

> Wysun catkowicie prowadnice teleskopowe z komory piekarnika
i umiesci¢ na nich kratke / blache do pieczenia / naczynie do
gotowania na parze.
Nastepnie wsun kratke / blache / naczynie do gotowania na
prowadnicach z powrotem do komory piekarnika.

> Zamknij drzwi piekarnika dopiero wtedy, gdy prowadnice
teleskopowe zostaty catkowicie wsunigte z powrotem do komory
piekarnika.



TWOJ PIEKARNIK

Akcesoria

Do urzadzenia dotaczone s3 rozne akcesoria, w zaleznosci od modelu.
Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw, sg one specjalnie dostosowane do
Twojego urzadzenia. Upewnij sig, ze wszystkie uzywane akcesoria sg w
stanie wytrzymac ustawienia temperatury wybranej funkciji piekarnika.

Uwaga: nie wszystkie akcesoria sa odpowiednie/dostepne dla kazdego
urzadzenia (moze sie to réwniez rézni¢ w zaleznosci od kraju). Przy
zakupie nalezy zawsze podawac doktadny numer identyfikacyjny
urzadzenia. Wiecej informacji o akcesoriach opcjonalnych mozna
znalez¢ w broszurach handlowych lub w Internecie.

Uwaga: nigdy nie umieszczaj akcesoriow na spodzie piekarnikal

Akcesoria, ktére moga by¢ dostarczone z urzadzeniem (w zaleznosci od modelu):

Emaliowana blacha do pieczenia; uzywana do ciast i ciastek.
¢ Nie uzywac emaliowanej blachy do pieczenia z mikrofalami!
¢ Nadaje sie do czyszczenia pyrolitycznego.

Kratka do piekarnika; uzywana gtéwnie do grillowania. Na kratce

mozna réwniez umiesci¢ naczynie do gotowania na parze lub garnek

z potrawa.

e Kratka do piekarnika jest wyposazona w kotek zabezpieczajacy.
Podnies lekko kratke z przodu, aby wysunac ja z piekarnika.

e Nie uzywaj kratki z funkcjami mikrofalowymi!

Gteboka emaliowana blacha do pieczenia; stuzy do pieczenia

migsa i wilgotnego ciasta.

¢ Nie umieszczaj gtebokiej blachy na najnizszym poziomie podczas
procesu pieczenia, z wyjatkiem sytuacji, gdy jest ona uzywana jako
taca ociekowa podczas grillowania, pieczenia lub opiekania z rozna
(jesli jest dostepne).

¢ Nie uzywaj gtebokiej emaliowanej blachy do pieczenia z mikrofalamil

* Nadaje sie do czyszczenia pyrolitycznego.

Szklana brytfanna; do stosowania do funkcji mikrofalowych i do
pieczenia.
= * Nadaje sie do czyszczenia pyrolitycznego.

Nieperforowane naczynie do gotowania na parze; giebokosc 40
mm (przydatne do zbierania wilgoci podczas gotowania na parze).
e Uwaga: przy temperaturach powyzej 180°C moga wystgpic

przebarwienia! Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
piekarnika.

SIASKO PL7



TWOJ PIEKARNIK

Akcesoria, ktore moga by¢ dostarczone z urzadzeniem (w zaleznosci od modelu):

Perforowane naczynie do gotowania na parze; glebokosé 40 mm

(przydatne przy funkciji pary).

e Uwaga: przy temperaturach powyzej 180°C moga wystapic
przebarwienia! Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie piekarnika.

Perforowane naczynie do gotowania na parze; 1/3GN.

Perforowane naczynie do gotowania na parze; 1/2GN.

e Uwaga: przy temperaturach powyzej 180°C moga wystapic
przebarwienia! Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
piekarnika.

e Naczynia do gotowania na parze moga by¢ uzywane jednoczesnie
na dwdch poziomach. Umiesé perforowane naczynie do
gotowania na parze na $rodku piekarnika, a nieperforowane
naczynie do gotowania na parze jeden poziom ponizej
perforowanego naczynia do gotowania na parze.

e Do gotowania na parze mozna umiesci¢ perforowane naczynie do
gotowania na parze w nieperforowanym naczyniu do gotowania
na parze. Mozna ich uzywacé razem tylko na poziomie z
teleskopowymi prowadnicami.

Q Culisensor; moze by¢ uzywany do pomiaru temperatury rdzenia

potrawy. Gdy pozadana temperatura zostanie osiagnieta, proces
pieczenia zostanie automatycznie zatrzymany.

Drzwi

e \Wytgczniki drzwiowe przerywaja prace piekarnika, gdy drzwi zostang
otwarte podczas uzytkowania. Piekarnik kontynuuje prace, gdy
drzwi zostang zamkniete.

e Ten piekarnik jest wyposazony w “System migkkiego zamykania
drzwi”. Podczas zamykania drzwi piekarnika system ten spowalnia
ruch od pewnego kata i cicho domyka drzwi.

Wentylator chtodzacy

¢ Urzadzenie jest wyposazone w wentylator chtodzacy, ktéry chtodzi

obudowe i panel sterowania.

PL8 & ASKO



TWOJ PIEKARNIK

Ekran dotykowy

¢ Obstuguj ekran dotykowy piekarnika dotykajac go lub przesuwajac.

e Kliknij wyswietlacz, aby otworzy¢ funkcje lub dostosowaé
ustawienie.

e Przeciagnij palcem po wyswietlaczu, aby uzyskac¢ dalsze
informacje/pokazac¢ opcje lub dostosowac ustawienie.

Klikniecie: Przeciagniecie:

PROGRAMY

N 1 ¢ Aby uzyskac najlepsza reakcje, dotknij przyciskow gtdwna czescia palca.
- =  Kazdorazowe dotknigcie przycisku w trakcie korzystania z niego zabrzmi
krotkim dzwiekiem (chyba zZe jest to wyfaczone w ustawieniach).

fIASKO PL9



Glowne ekrany

Wyswietlacz poczatkowy

\N/
7N\

PIEKARNIK DODATKI

Menu Plus (01)

e Nacisnij symbol plusa, aby otworzy¢ menu plus. Zawartos¢ tego
menu zmienia sie w zaleznosci od dostepnych w danym momencie
opcji sterowania.

Piekarnik (02)
e Nacisnij na “PIEKARNIK”, aby otworzy¢ menu funkcji piekarnika.

Timer do gotowania jajek (03)
e Nacisnij na symbol minutnika, aby otworzy¢ menu timera do
gotowania jajek. Timer do gotowania jajek moze by¢ uzywany
niezaleznie od funkcji piekarnika.
> Najdtuzszy mozliwy czas alarmu wynosi 24 godziny.
> Po wylaczeniu timera do gotowania jajek pojawia sie okienko i
sygnat dzwigkowy.

> Dotknij przycisku X, przycisku potwierdzenia lub wyswietlacza,
aby wyfaczy¢ sygnat i zamkna¢ wyskakujace okienko. Dzwiek
ustanie automatycznie po okoto 1 minucie.

Dodatkowe (04)
¢ Nacisnij “DODATKOWE?”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe

urzadzenia.

Godzina (05)
e W tym miejscu pokazana jest godzina.

PL10 & ASKO



Pieczenie z para (06)
e Nacisnij na “PARA”", aby otworzy¢ menu funkcji pary.

Oswietlenie (07)

e Nacisnij symbol “lampki”, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie
piekarnika.

o Swiatlo piekarnika zapala sie réwniez po otwarciu drzwi
piekarnika lub rozpoczeciu pieczenia. Swiatto piekarnika bedzie
sie automatycznie sciemnia¢ (chyba ze zostato to ustawione w
ustawieniach).

Wyswietlacz funkcji dodatkowych

PROGRAMY ORZEWANIE

SZYBKIE PODGRZ CZYSZCZENIE
WSTEPNE

Szybkie nagrzewanie (01)
¢ Nacisnij na “SZYBKIE NAGRZEWAINE”, aby otworzy¢ funkcje
szybkiego nagrzewania.

Konwekcija (02)
¢ Nacisnij na “KONWEKCJA”, aby otworzy¢ menu funkcji pieczenia
konwekcyjno-parowego

Czyszczenie (03)
¢ Nacisnij na “CZYSZCZENIE”, aby otworzy¢ funkcje czyszczenia.

Podgrzewanie (04)

¢ Nacisnij na “PODGRZEWANIE”, aby otworzy¢ menu funkcji
podgrzewania. Tutaj mozna znalez¢ funkcje podgrzewania talerzy,
regeneracji, rozmrazania i utrzymywania ciepta.

f1ASKO PL 11



TWOJ PIEKARNIK

Programy (05)
¢ Nacisnij na “PROGRAMY”, aby otworzy¢ menu programoéw. Tutaj
znajduja sie programy ulubione i automatyczne.

Wyswietlacz ustawien funkcji

PROGRAMY

180°

Gorace powietrze

Wybieranie funkciji (01)

e Nacisnij na strzatki nad i pod funkcja lub przesun palcem
po symbolu, aby wybra¢ funkcje (patrz rowniez “Otwieranie
klawiatury”).

Ustawianie temperatury (02)

e Nacisnij na strzatki nad i pod funkcja temperatury lub przesun
palcem po wskazniku temperatury, aby wybrac¢ temperature (patrz
réwniez “Otwieranie klawiatury”).

Czas pieczenia (03)

e Nacisnij na symbol czasu pieczenia, jesli chcesz ustawi¢ czas
pieczenia. Jesli czas pieczenia jest juz podany, nalezy go ustawic.

e Nacisnij na strzatki nad i pod funkcja czasu lub przesun palcem po
funkcji czasu, aby ja ustawi¢ (patrz rowniez “Otwieranie klawiatury”).

Programy (04)
¢ Nacisnij na “PROGRAMY”, aby otworzy¢ menu programoéw. Tutaj
znajduja sie programy ulubione i automatyczne.

Zaktadka informacyjna (05)

e W dolnej zaktadce wyswietlacza pojawia sie nazwa wybranej
funkcji. Nacisnij zaktadke, aby uzyskac¢ wiecej informaciji na temat
wybranej funkcji.

PL12 & ASKO



TWOJ PIEKARNIK

Ekran oczekiwania

02 03

®
iy 10:15

10-10-2015 —777————— 04

Wyswietlanie czasu (cyfrowe/01)
e Aktualna godzina.

Wyswietlanie czasu (analogowe/02 i 03)

e Aktualna godzina.

e \Wskazowka godzinowa zegara analogowego jest oznaczona
“zamknietym” okregiem (02), a wskazowka minutowa “otwartym”
okregiem (03).

Wyswietlanie daty (04)
e Aktualna data.

Wyswietlacz timera do gotowania jajek (05)
e QOdliczajacy zegar odmierzania czasu.

Wyswietlanie malejacej temperatury (06)
e Rzeczywista temperatura w piekarniku (ciepto odpadowe).

f1ASKO PL 13



PIERWSZE UZYCIE

Pierwsze uzycie

PL14 @& ASKO

-9-

e Wyczys¢ wnetrze piekarnika i akcesoria przy uzyciu cieptej wody i
ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw
czyszczacych, gabek sciernych itp.

e Podczas pierwszego uzycia piekarnik bedzie wydzielato dziwny
zapach; jest to normalne. Podczas pierwszego uzycia nalezy
zapewni¢ dobra wentylacje.

Gdy urzadzenie jest podtaczone po raz pierwszy lub po podtgczeniu,
gdy urzadzenie byto odfaczone od sieci elektrycznej przez dtuzszy
czas, nalezy ustawi¢ “Jezyk”, “Czas”, “Date” i ,,Twardos¢ wody”.

Ustawianie jezyka

JEZYK

English

Ustaw zadany jezyk, w ktorym beda wyswietlane teksty na
wyswietlaczu urzadzenia. Standardowo wybrana jest opcja “English”
(jezyk angielski).

1. Przeciagnij na wyswietlaczu, aby wyswietli¢ wszystkie jezyki.
2. Stuknij jeden z jezykow, aby go wybraé.

3. Nacisnij przycisk potwierdzajacy, aby zapisa¢ ustawiony jezyk.

Ustawianie godziny




PIERWSZE UZYCIE

1. Nacisnij na strzatki nad i pod funkcja czasu lub przesun palcem po
funkcji czasu, aby ja ustawic.

2. Aby szybko wprowadzi¢ godzine, dotknij na srodku wyswietlacza
czasu; pojawi sie klawiatura, na ktérej mozna wpisac zadana
godzine (patrz rozdziat “Otwieranie klawiatury”).

3. Nacisnij przycisk potwierdzajacy, aby zapisac¢ ustawiony czas.

Ustawianie daty

1. Nacisnij na strzatki nad i pod ustawieniem dnia, miesiaca lub roku,
lub przesun palcem po ustawieniu dnia, miesigca lub roku, aby je
ustawic.

4

2. Nacisnij przycisk potwierdzajacy, aby zapisa¢ ustawiong date.
Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy.

Ustawianie twardosci wody

TWARDOSC WODY

Twardos¢ wody musi by¢ ustawiona przed pierwszym uzyciem.
Jesli woda jest bardziej miekka lub twarda niz ustawiona domysinie,
mozna zmieni¢ ustawiony poziom twardosci.

fIASKO PL 15



PIERWSZE UZYCIE

Sprawdzanie twardosci wody
Twardos¢ wody mozna zmierzy¢ za pomoca papierowego paska

testowego dostarczonego wraz z urzadzeniem. Aby uzyskac informacje

na temat twardosci wody w danym regionie, skontaktuj sie z lokalnym

zarzagdem wodociggow.

Uzywanie papierowego paska testowego
Zanurz pasek testowy w wodzie na 1 sekunde. Odczekaj 1 minutg i

odczytaj liczbe kresek na papierowym pasku testowym. Sprawdz w

tabeli, czy ustawiona twardos¢ wody jest prawidtowa.

Ustawianie twardosci wody

1.
2.

testowego.
. Nacisnij przycisk potwierdzenia, aby zapisa¢ ustawiona twardos¢

wody.

Poréwnaj pasek testowy z obrazkiem na wyswietlaczu.

Nacisnij kreski na wyswietlaczu, az dopasuja sie do paska

Urzadzenie zostafo teraz zaprogramowane w taki sposob, ze

PL16 & ASKO
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startowego za pomoca menu plus.

- - powiadomienie o odkamienianiu bedzie sie pojawiac zgodnie z
rzeczywistg twardoscig wody.
Wyswie- Numer paska Francuskie Niemieckie
::acz testowego/kolor Rodzaj PPM stopnie stopnie
kresek twardosci (°df) twardosci (°dH)
1 4 kreski zielone Bardzo migkka woda 0-90 0-9 0-5
2 1 kreska czerwona | Woda migkka 90-178 9-18 5-10
3 2 kreski czerwone | Raczej twarda woda 178 - 267 18-26 10-15
4 3 kreski czerwone | Twarda woda 267 - 356 26 - 35 16-20
5 4 kreski czerwone | Bardzo twarda woda > 356 >35 >20
Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy.
1 Jezyk, godzine, date i twardos¢ wody mozna ustawi¢ w menu ustawien

(patrz rozdziat ‘Ustawienia). Menu ustawien mozna otworzy¢ z ekranu




DZIALANIE

Korzystanie z menu “Plus”.

N/
7N\

PIEKARNIK DODATKI

Menu “Plus” zawiera szereg funkcji lub ustawien. Oferowane funkcje
plus zaleza od aktywnego wyswietlacza.

n USTAWIENIA
l GOTOWANIE ETAPOWE

a BLOKADA KLAWISZY

e Na wyswietlaczu startowym, w menu plus mozna znalez¢
nastepujace funkcje/menu:
> Ustawienia; ustawianie preferencji (patrz rozdziat “Ustawienia”).

> Pieczenie etapowe; taczenie do trzech funkcji w jednym
procesie pieczenia (patrz rozdziat “Pieczenie etapowe”).

> Blokada klawiszy; Zablokuj wszystkie klawisze, aby wyczyscic¢
panel sterowania lub zapobiec przypadkowemu uruchomieniu
urzadzenia. Przytrzymaj przycisk wcisniety do momentu
wiaczenia blokady przyciskow.

" SZYBKIE PODGRZ. WSTEPNE

ekarnika

Nie \ 7Cze naczynia

OPOZNIONY START

Got e auto o preferowanej

SIASKO PL 17



DZIALANIE

* Na wyswietlaczu ustawien funkcji pieczenia, pieczenia z para lub
konwekcyjno-parowego nastepujace funkcje mozna znalezé w
menu plus:
> Szybkie nagrzewanie; Szybkie nagrzewanie przestrzeni pieca do
zgdanej temperatury w trakcie procesu pieczenia (patrz rozdziat
“Szybkie nagrzewanie”). Niedostepne w funkcji uzywania pary.

> Opozniony start; Proces pieczenia rozpocznie si¢ automatycznie
0 ustawionej godzinie.

> Dodaj pare 1-3X; Dodaj cykl parowy do procesu pieczenia 1, 2
lub 3 razy (obecne tylko w funkcji piekarnika).

> Pieczenie etapowe; kaczenie do trzech funkcji w jednym
procesie pieczenia (patrz rozdziat “Pieczenie etapowe”).

> Blokada klawiszy; Zablokuj wszystkie klawisze, aby wyczyscic¢
panel sterowania lub zapobiec przypadkowemu uruchomieniu
urzadzenia. Przytrzymaj przycisk wcisniety do momentu wiaczenia
blokady przyciskow.

> Ruszt; Dodanie funkgiji grilla na koricu postepu; czas rusztu
zostanie dodany na koncu procesu pieczenia.

DODAJ DO ULUBIONYCH

| DODAJPARE

a BLOKADA KLAWISZY

¢ Gdy funkcja pieczenia, pieczenia z parg lub konwekcyjno-parowego

rozpocznie sie, nastepujace funkcje beda dostepne w menu plus:

> Dodaj do ulubionych; Dodaj ustawienia dla pieczonego dania
do ulubionych (patrz rozdziat “Funkcje dodatkowe”).

> Dodaj pare; Dodaj cykl parowy do procesu pieczenia (obecne
tylko w funkcji piekarnika).

> Blokada klawiszy; Zablokuj wszystkie klawisze, aby wyczyscic
panel sterowania lub zapobiec przypadkowemu uruchomieniu
urzadzenia. Przytrzymaj przycisk wcisniety do momentu
wiaczenia blokady przyciskow.

> Ruszt; Dodanie funkcji grilla na koricu postepu; czas rusztu
zostanie dodany na koncu procesu pieczenia.
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DZIALANIE

Otwieranie klawiatury

Klawiature mozna otworzy¢ w celu szybkiego wprowadzenia funkcji,
temperatury lub czasu pieczenia. Za jej pomoca mozna wybrac szybkie
ustawienie lub wprowadzi¢ wartosc.

1. Nacisnij w srodku symbolu funkciji, temperatury lub czasu pieczenia
(aktywnego). Pojawia sie klawiatura.

Ustaw funkdje Ustaw temperature

Beax

~

2. Wprowadz lub wyklikaj zadanag wartosc¢.
Q/ 3. Jesli ustawiona wartos¢ nie zostanie automatycznie potwierdzona,
nalezy nacisna¢ na przycisk potwierdzenia, aby potwierdzi¢ wpis.
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Funkcja piekarnika

PL20 & ASKO

Za pomoca funkcji piekarnika mozna przyrzadzaé potrawy np. przy
uzyciu goracego powietrza, ogrzewania dolnego lub grilla.

PROGRAMY

™ 180°

Gorgce powietrze

e Mozna wybra¢ rézne funkcje piekarnika.

e Dla kazdej funkcji piekarnika mozna ustawic¢ temperature i czas
pieczenia.

e Mozna rowniez wybra¢ dodatkowe funkcje menu plus, takie
jak szybkie nagrzewanie, gotowanie etapowe i opdzniony start.
Nacisnij w tym celu symbol plusa. Patrz rozdziat “Korzystanie z
menu plus”.

Korzystanie z funkcji piekarnika
Wybierz funkcje piekarnika odpowiednia do przygotowywanej potrawy.
W tym celu zapoznaj sie z tabelg funkcji. Mozesz rowniez skorzystac
z zakfadki informacyjnej. Dotknij zaktadki na dole wyswietlacza, aby
uzyskac wiecej informacji na temat wybranej funkcji.

. Wigcz piekarnik za pomoca przycisku “Wigcz/wytgcz”.

. Umies¢ potrawe w piekarniku.

. Nacisnij na “PIEKARNIK”, aby otworzy¢ menu funkcji piekarnika.

. Wybierz funkcje piekarnika (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien
funkcji”).

5. Wybierz temperature (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkcji”).

AW N =2

6. Nacisnij symbol “czas pieczenia” i ustaw czas pieczenia (patrz
rozdziat “Wyswietlanie ustawien funkc;ji”).

Pieczenie mozna rdwniez rozpoczac bez ustawiania czasu pieczenia.
Nalezy wowczas pominac krok 6.



7. Za pomoca menu “Plus” wybierz ewentualne ustawienia dodatkowe
(np. szybkie nagrzewanie).
8. Rozpocznij gotowanie potrawy przyciskiem potwierdzajacym.

e Na wyswietlaczu mozna teraz odczytac¢ nastepujace wartosci:
> aktualng temperature (165 °C)
> ustawiong temperature (180 °C)
> wskaznik czasu (zewnetrzny okrag)
> wskaznik temperatury (wewnetrzny okrag)
> czas gotowania (23:54)
> czas zakonczenia (10:45)

e Podczas pieczenia dotknij na srodku wyswietlacza, aby otworzy¢
wyskakujace okienko z ustawieniami. Dostosuj je w razie potrzeby.

e Po zakoriczeniu czasu pieczenia potrawy rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sygnat ten mozna wylfaczyc, otwierajgc drzwi piekarnika

lub naciskajac przycisk.

e Wybrane ustawienia moga zostac zapisane w “Ulubionych”.

e Otworz opcje “DODAJ DO ULUBIONYCH” w menu plus
(patrz “Zapisywanie sposobu gotowania” w rozdziale “Funkcje
dodatkowe”).

Wyswietlanie widoku po zakoriczeniu pieczenia.
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Funkcja pary

PL22 & ASKO

Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas funkgiji korzystania
z pary pozostaw drzwi zamknigte, gdyz w przypadku otwarcia goraca para
moze wydostac sie na zewnatrz. Kondensacja w piekarniku zwigkszy sie po
otwarciu drzwiczek.

Uwaga: Po kazdej funkcji korzystania z pary pozostaw piekarnik do
ostygniecia i osusz wnetrze migkka sciereczka.

Uwaga: System wodny oprdznia sig za kazdym razem, gdy koriczy sie
funkcja korzystania z pary. Czynnosc ta jest styszalna i stanowi czes¢
normalnej pracy piekarnika parowego.

Zalety gotowania na parze

e Zdrowe i naturalne, gotowanie na parze zachowuje kolor i smak
potrawy. Przy tej metodzie gotowania nie wydzielaja sie zadne zapachy.

¢ Gotowanie na parze (duszenie, gotowanie, pieczenie) rozpoczyna sie
przed osiggnigciem przez komore piekarnika temperatury 100°C.

e \Wolne gotowanie (duszenie, gotowanie, pieczenie) jest mozliwe réwniez
w nizszych temperaturach. Jest zdrowe: witaminy i mineraty zostaja
zachowane, poniewaz tylko niewielka ich czes¢ rozpuszcza sie w
goracej wilgoci potrawy.

e Podczas gotowania na parze nie jest konieczne dodawanie ttuszczu lub
oleju w jakiejkolwiek postaci.

e Para nie rozprowadza zapachu ani smaku, dzieki czemu mieso lub ryby
mozna gotowac razem z warzywami.

e Para nadaje sie rowniez do blanszowania, rozmrazania i podgrzewania
lub utrzymywania ciepta potraw.

Sous-vide

Korzystanie z funkcji gotowania na parze w trybie sous-vide:

e Prozniowe zamykanie

> Najpierw prézniowo zamknij zywnosc w plastiku za pomoca

maszyny do prézniowego pakowania. Proces ten usuwa wiekszos¢
powietrza z plastikowej torebki. Torebka zachowuje skfadniki
odzywcze i smak podczas gotowania, dzieki czemu jedzenie jest
bardziej soczyste, migkkie i smaczniejsze.



UZYTKOWANIE

e Gotowanie prézniowe

> Ugotuj potrawe w odpowiedniej temperaturze i w odpowiednim
czasie, uzywajgc trybu gotowania na parze Sous-Vide w piekarniku
(patrz ‘Przepisy i czasy gotowania’).

> Wiekszos¢ potraw moze by¢ przechowywana w temperaturze
serwowania (okoto 60°C) przez kilka godzin, co bardzo utatwia
przygotowanie potrawy: wystarczy wyjac potrawe z piekarnika, gdy
jest potrzebna.

Napefnianie zbiornika wody

Przed uzyciem funkcji gotowania na parze nalezy zawsze napemic¢ zbiornik
wody. Nalezy uzywac czystej i zimnej wody z kranu, wody butelkowane;j
bez dodatku mineratéw lub wody destylowanej nadajacej sie do spozycia.

1. Nacisnij przycisk “zbiornik wody”, aby otworzy¢ pokrywe zbiornika
wody.
2. Uzyj uchwytu, aby wyjac zbiornik z piekarnika.
3. Zdejmij pokrywe zbiornika wody i wyczysc¢ zbiornik wody czysta
woda.
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4. Napetnij zbiornik woda az do znaku “MAX” na zbiorniku (okoto 1,2
litra).

5. Wsun zbiornik wody z powrotem do piekarnika, az ustyszysz
klikniecie (przetacznik pozycji jest aktywny).

6. Zamknij pokrywe zbiornika wody.

\ P 4 Woda pozostata w systemie parowym po zakoriczeniu pieczenia
= 9 = Zzostanie wypompowana z powrotem do zbiornika wody. Po uzyciu
funkcji pary zbiornik wody nalezy oproznic, wyczyscic i wysuszyc.
Zbiornik wody napetniac tylko bezposrednio przed uzyciem!

Uzywanie funkcji “Para” w piekarniku

Wybierz funkcje odpowiedniag do przygotowywanej potrawy. W tym
celu zapoznaj sie z tabela funkcji. Mozesz rowniez skorzystac z zaktadki
informacyjnej. Dotknij zaktadki na dole wyswietlacza, aby uzyskac
wiecej informaciji na temat wybranej funkcji.

1. Wiacz piekarnik za pomoca przycisku “Wigcz/wytacz”.

2. Umiesc¢ potrawe w piekarniku.
3. Nacisnij na “PARA”, aby otworzy¢ menu funkcji pary.

PROGRAMY

100*

4. Wybierz funkcje pary (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkc;ji”).

5. Wybierz temperature (nie mozna ustawic dla funkcji “Para”). Patrz
rozdziat “Wyswietlanie ustawien funkc;ji”.

6. Nacisnij symbol “czas pieczenia” i wybierz czas pieczenia (patrz
rozdziat “Wyswietlanie ustawien funkc;ji”).

S =7 Pieczenie mozna rdwniez rozpoczac bez ustawiania czasu pieczenia.
-
9 Nalezy wowczas pominac krok 6.
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7. Za pomoca menu “Plus” wybierz ewentualne ustawienia dodatkowe
(np. opdzniony start).
8. Rozpocznij pieczenie potrawy przyciskiem “Potwierdzam”.

4

e Na wyswietlaczu mozna teraz odczytac¢ nastepujace wartosci:
> aktualng temperature (95 °C)
> ustawiong temperature (100 °C)
> wskaznik czasu (zewnetrzny okrag)
> wskaznik temperatury (wewnetrzny okrag)
> czas gotowania (23:54)
> czas zakonczenia (10:45)

e Podczas pieczenia dotknij na srodku wyswietlacza, aby otworzyc¢
wyskakujace okienko z ustawieniami. Dostosuj je w razie potrzeby.

e Po zakoriczeniu czasu pieczenia potrawy rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sygnat ten mozna wylgczyc, otwierajgc drzwi piekarnika
lub naciskajac przycisk.

e Wybrane ustawienia mogg zostac zapisane w “Ulubionych”. W tym
celu nalezy otworzy¢ opcje “DODAJ DO ULUBIONYCH” w menu
plus (patrz “Zapisywanie sposobu pieczenia” w rozdziale “Funkcje
dodatkowe”).
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Korzystanie z funkcji “Dodatkowe”

Aby otworzy¢ menu funkcji konwekcyjnej lub szybko rozgrzac
piekarnik, nalezy otworzy¢ ekran “Dodatkowe”. Mozna rowniez
wybra¢ program czyszczenia, funkcje podgrzewania lub programy
automatyczne.

N/
7N\

PIEKARNIK DODATKI

PROGRAMY ORZEWANIE
Q

@®

OC‘ COMBI
A

SZYBKIE PODGRZ. CZYSZCZENIE
WSTEPNE

Teraz mozna wybrac¢ nastepujace programy:
e Szybkie nagrzewanie
e Konwekcja
> Gorace powietrze + Para poziom 1
> Gorace powietrze + Para poziom 2
> Gorace powietrze + Para poziom 3
e (Czyszczenie (patrz rozdziat “Czyszczenie”)
> Czyszczenie parg wodng
> Odkamienianie
e Podgrzewanie (patrz rozdziat “Funkcje dodatkowe”):
> Regeneracja
> Podgrzewanie talerzy
> Rozmrazanie
> Utrzymywanie ciepta
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e Programy (patrz rozdziat “Funkcje dodatkowe”):
> Ulubione
> Programy automatyczne

Szybkie nagrzewanie

Tej funkciji piekarnika nalezy uzywa¢ do szybkiego nagrzewania
piekarnika. Nie wktadaj naczyn podczas szybkiego nagrzewania. Gdy
piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury, nagrzewanie jest
zakonczone i piekarnik jest gotowy do pieczenia potrawy.

Korzystanie z szybkiego nagrzewania

1. Wigcz piekarnik za pomoca przycisku “Wigcz/wytacz”.

2. Nacisnij “DODATKOWE?”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

3. Nacisnij na “SZYBKIE NAGRZEWAINE”, aby otworzy¢ funkcje
szybkiego nagrzewania.

PROGRAMY

C 180°

Szybkie podgrzewanie wstepne A

4. Wybierz temperature (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkc;ji”).
5. Uruchom funkcje szybkiego nagrzewania za pomoca przycisku
potwierdzenia.

e Szybkie nagrzewanie moze byc¢ rowniez powigzane z procesem
pieczenia.

e W tym celu w menu plus aktywuj opcje “SZYBKIE NAGRZEWANIE”.

e (Gdy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, pojawi sie okienko i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

e (Czas pieczenia zaczyna byc odliczany rosngco lub malejagco po
zamknieciu drzwi.
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PL28 & ASKO

Konwencja

e Mozna wybra¢ 3 rézne funkcje piekarnika konwekcyjno-parowego.
> Gorace powietrze + Para poziom 1
> Gorace powietrze + Para poziom 2
> Gorace powietrze + Para poziom 3

e Dla kazdej funkcji pieczenia konwekcyjno-parowego mozna ustawic¢
temperature i czas pieczenia (patrz rozdziat “Tabele stosowania pary”).

¢ Mozna réwniez aktywowacé funkcje menu “Plus”, takie jak “pieczenie
etapowe” oraz opozniony start. Nacisnij w tym celu symbol plusa.
Patrz rozdziat “Korzystanie z menu plus”.

Korzystanie z funkcji konwekcja

Wybierz funkcje konwekcji odpowiednig do przygotowywanej potrawy.
W tym celu zapoznaj sie z tabela funkcji. Mozesz rowniez skorzystaé

z zakfadki informacyjnej. Dotknij zaktadki na dole wyswietlacza, aby
uzyskac informacje na temat obecnej funkgciji.

1. Wigcz piekarnik za pomoca przycisku “Wigcz/wytacz”.

2. Umiesc¢ potrawe w piekarniku.

3. Nacisnij “DODATKOWE?”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

4. Nacisnij na “KONWEKCJA”, aby otworzy¢ menu funkcji pieczenia
konwekcyjno-parowego.

PROGRAMY

=1

A 160°

Gorace pow. + gesto$¢ pary 1 A

5. Wybierz funkcje konwekgciji (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien
funkciji”).

6. Wybierz temperature (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkc;ji”).

7. Nacisnij symbol “czas pieczenia” i wybierz czas pieczenia (patrz
rozdziat “Wyswietlanie ustawien funkc;ji”).

Pieczenie mozna rowniez rozpoczac bez ustawiania czasu pieczenia.
Nalezy wdwczas pominac krok 6.



8. Za pomoca przycisku “Plus” wybra¢ dodatkowe ustawienia.
9. Rozpocznij pieczenie potrawy przyciskiem “Potwierdzam”.

A4

e Na wyswietlaczu mozna teraz odczytac¢ nastepujace wartosci:
> aktualng temperature (145 °C)
> ustawiong temperature (160 °C)
> wskaznik czasu (zewnetrzny okrag)
> wskaznik temperatury (wewnetrzny okrag)
> czas gotowania (23:54)
> czas zakonczenia (10:45)

e Podczas pieczenia dotknij na srodku wyswietlacza, aby otworzyc¢
wyskakujace okienko z ustawieniami. Dostosuj je w razie potrzeby.

e Po zakoriczeniu czasu pieczenia potrawy rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

e Sygnat ten mozna wyfaczyc, otwierajac drzwi piekarnika lub
naciskajac przycisk.

e Wybrane ustawienia mogg zostac zapisane w “Ulubionych”. W tym
celu nalezy otworzy¢ opcje “DODAJ DO ULUBIONYCH” w menu
plus (patrz “Zapisywanie sposobu pieczenia” w rozdziale “Funkcje
dodatkowe”).
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Functions table

Consult the table to choose the desired function. Also consult the
instructions for preparation on the dish packaging.

Funkcja | Opis

Funkcje piekarnika

Gorace powietrze

@ ¢ Ogrzewanie za pomoca goracego powietrza z
tylnej czesci piekarnika.
e Ten tryb zapewnia rbwnomierne nagrzewanie i
jest idealny do pieczenia.
* Umiesc blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.
e Sugerowana temperatura: 180 °C
e Zalecane jest wstepne nagrzewanie.
Gorgce powietrze ECO
ECO

e Ogrzewanie za pomoca goracego powietrza.
Gorace powietrze ECO zuzywa mniej energii,
ale daje taki sam efekt jak ustawienie goragcego
powietrza. Pieczenie trwa kilka minut dtuzej.

¢ Tryb ten moze by¢ uzywany do pieczenia miesa
i ciast.

e Umies¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

¢ To ustawienie wykorzystuje ciepto resztkowe
(grzanie nie jest wiaczone przez caty czas),
aby osiagnac niskie zuzycie energii (zgodnie z
klasag energetycznag EN 60350-1). W tym trybie
rzeczywista temperatura w piekarniku nie jest
wyswietlana.

)
.
i

E

Gorna grzatka + dolna grzatka

* Podgrzewanie za pomoca gornego i dolnego
elementu grzejnego.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do tradycyjnego
pieczenia i zapiekania.

e Umies¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 200 °C

e Zalecane jest wstepne nagrzewanie.
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Funkcja | Opis
Gorgce powietrze + dolna grzatka
@~ ¢ Ogrzewanie za pomoca goracego powietrza z tytu

piekarnika i dolnego elementu grzejnego.

* W tym trybie mozna piec pizze, wilgotne ciasto,
keksy, ciasto na zakwasie i kruche ciasto.

e Umies¢ blache lub kratke do pieczenia na $rodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 200 °C

e Zalecane jest wstepne nagrzewanie.

Wentylator + Ogrzewanie dolne

e Podgrzewanie za pomoca dolnego elementu
grzejnego. Ciepto jest rozprowadzane przez
wentylator.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do pieczenia
ciast z matg iloscig zakwasu, jak rowniez do
konserwowania owocow i warzyw.

e Umies¢ niezbyt wysoka blache do pieczenia
w dolnej czesci piekarnika, tak aby gorace
powietrze mogto krazy¢ réwniez nad gérna
powierzchnig potrawy.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

Ogrzewanie dolne

* Podgrzewanie za pomoca dolnego elementu
grzejnego.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do potraw i
wypiekéw, ktére wymagaja wyrazistego dolnego
przypieczenia lub przyrumienienia.

e Umies¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Stosowac tuz przed koricem czasu pieczenia lub
zapiekania.

e Sugerowana temperatura: 160 °C

=T

9

=
o

Ogrzewanie gérne

* Podgrzewanie tylko za pomoca gérnego elementu
grzejnego.

¢ Tryb ten mozna wykorzysta¢, gdy chcemy upiec
gorna czesc potrawy.

e Umies¢ blache lub kratke do pieczenia na srodku
piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 150 °C

f1ASKO PL 31



UZYTKOWANIE

mniejszej ilosci otwartych kanapek, kietbasek
piwnych oraz do opiekania chleba.

e Umies¢ kartke w gornej czesci piekarnika, a
blache do pieczenia na srodku piekarnika.

* Maksymalna dopuszczalna temperatura 240
°C.

e Przez caty czas kontroluj proces pieczenia. Ze
wzgledu na wysoka temperature potrawa moze
sie szybko przypali¢.

* Nagrzewanie przez 5 minut.

Funkcja | Opis
o Grill
—il1
¢ Podgrzewanie za pomoca elementu grillujgcego. o
¢ Tryb ten moze by¢ uzywany do grillowania < >

Duzy grill

¢ Podgrzewanie za pomoca gérnego elementu
grzejnego.

¢ Tryb ten moze by¢ stosowany do potraw i
wypiekow, ktore wymagaja wyrazistego dolnego
przypieczenia lub przyrumienienia. Stosowac¢ tuz
przed koricem czasu pieczenia lub zapiekania.

* Umies¢ kartke w gornej czesci piekarnika, a
blache do pieczenia na srodku piekarnika.

¢ Maksymalna dopuszczalna temperatura 240
°C.

® Przez caty czas kontroluj proces pieczenia. Ze
wzgledu na wysoka temperature potrawa moze
sie szybko przypali¢.

* Nagrzewanie przez 5 minut.

Duzy grill + wentylator

e Podgrzewanie za pomoca gérnego elementu
grzejnego. Ciepto jest rozprowadzane przez
wentylator.

* Tryb ten moze by¢ uzywany do grillowania miesa,
ryb i warzyw.

e Umies¢ kartke w gornej czesci piekarnika, a
blache do pieczenia na $rodku piekarnika.

e Sugerowana temperatura: 170 °C

® Przez caty czas kontroluj proces pieczenia. Ze
wzgledu na wysoka temperature potrawa moze
sie szybko przypali¢.

* Nagrzewanie przez 5 minut.
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Funkcja | Opis
—~ Profesjonalne pieczenie
PRO * To ustawienie posiada automatyczny cykl grzania.

* Najpierw migso jest opiekane w wysokiej
temperaturze za pomoca goracego powietrza i
goérnego elementu grzejnego.

* Nastepnie potrawa jest powoli pieczona w niskiej,
ustawionej temperaturze, za pomocg gornego i
dolnego elementu grzejnego.

® Funkcja ta jest odpowiednia dla miesa, drobiu i
ryb.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

Funkcje pary

AN
~

Para

e Ogrzewanie za pomoca pary wodne;j.

* Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale
“Funkcja pary”.

e Para o temperaturze 100 °C jest rozpylana
w regularnych odstepach czasu w komorze
piekarnika.

e Tryb ten moze by¢ uzywany np. do gotowania na
parze warzyw, jajek, owocow i ryzu.

D

10 O

S
AT

Para o niskiej temperaturze

e Ogrzewanie za pomoca pary wodne;j.

¢ Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale
“Funkcja pary”.

® Para jest rozpylana w regularnych odstepach
czasu w komorze piekarnika.

* To menu moze by¢ uzywane do gotowania
na parze warzyw i ryb, utrzymywania ciepfa i
rozmrazania potraw

p

10 O

S
AT

&

Sous-vide

e Ogrzewanie za pomoca pary wodne;j.

¢ Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale
“Funkcja pary”.

e Uszczelniona prézniowo zywnosé jest wolno
gotowana w niskiej temperaturze.

¢ Dzigki tej metodzie smak, witaminy i mineraty
potrawy zostaja zachowane. Dzigki uszczelnieniu
prézniowemu potrawa ma dtuzszy okres
przydatnosci do spozycia.

e Funkcji tej mozna uzywac¢ do gotowania warzyw,
owocdéw, miesa, drobiu i ryb.
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Funkcja | Opis

Funkcje pieczenia konwekcyjno-parowego

=3

E

Wysoki 3

=2

Sredni 2

=1

Niski 1

KONWEKCJA: Gorace powietrze + Para poziom

1,2,3

e Ogrzewanie za pomoca gorgcego powietrza w
potfaczeniu z para.

¢ Para jest rozpylana w regularnych odstepach
czasu w komorze piekarnika.

¢ WYSOKI: przygotowywanie eskalopek, stekow i
mniejszych kawatkéw miesa

» SREDNI: odgrzewanie chtodnych/mrozonych
potraw, przygotowywanie filetéw rybnych i
warzyw au gratin.

¢ NISKI: pieczenie duzych kawatkéw miesa
(pieczen, caty kurczak), pieczenie wyrosnietego
ciasta (chleb i butki), przygotowywanie lasagne
itp. W tym trybie nalezy zawsze upewnic sig, ze
zbiornik wodny jest napetniony swiezg woda.

Dodatkowe funkcje

»»

C

Szybkie nagrzewanie

e Dzigki tej funkcji przestrzen piekarnika szybko
osigga pozadana temperature. Nie nalezy uzywac
tego ustawienia, gdy w przestrzeni piekarnika
znajduje sie danie.

e Sugerowana temperatura: 180 °C

b

Regeneracja

¢ Funkcja ta stuzy do utrzymywania ciepfa juz
przygotowanych potraw. Dzigki zastosowaniu
pary nie dochodzi do utraty jakos$ci. Smak i
konsystencja sa zachowane tak, jakby potrawa
byta $wiezo ugotowana. Jednoczes$nie mozna
regenerowac rézne potrawy.

Podgrzewanie talerzy

® Funkcja ta stuzy do podgrzewania zastawy stotowej,
dzieki czemu serwowane potrawy pozostajg dtuzej
gorace.

e Sugerowana temperatura: 60 °C

E O

Rozmrazanie

e Dzieki tej funkcji powietrze cyrkuluje za pomoca
wentylatora. Powietrze zostanie podgrzane do
temperatury 30°C.

e Funkgiji tej nalezy uzywaé do rozmrazania
zamrozonych potraw.
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Funkcja | Opis
S Utrzymywanie ciepta
¢ Funkcja ta stuzy do utrzymywania ciepta juz
przygotowanych potraw.
® Sugerowana temperatura: 60 °C
. Funkcja czyszczenia parowego
’f’;\\f e Za pomoca tej funkcji i wilgotnej Sciereczki mozna
tatwo usuna¢ ttuszcz i brud ze Scianek piekarnika.
e Tej funkcji nalezy uzywac tylko wtedy, gdy
piekarnik catkowicie ostygnie. Para jest rozpylana
w regularnych odstepach czasu w komorze
piekarnika.
® Po namoczeniu resztki jedzenia mozna usunac
wilgotna Sciereczka.
Culisensor

Opiekanie z culisensorem

W przypadku opiekania z uzyciem czujnika culisensor nalezy ustawi¢

zadana temperature rdzenia potrawy. Piekarnik bedzie sie nagrzewat do

momentu osiggniecia temperatury rdzenia potrawy. Culisensor mierzy

temperature rdzenia potrawy.

1. Wigcz piekarnik za pomoca przycisku “Wigcz/wytacz”.

2. Zdejmij gumowa zaslepke z miejsca przytacza (przedni gorny rog

prawej Sciany bocznej).

3. Wiéz wtyczke culisensora do przytacza i catkowicie wsun culisensor do
potrawy.
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PROGRAMY

@ 180° 70°

Tryb termosondy N

. Wybierz funkcje piekarnika, temperature i temperature rdzenia (patrz

rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkcji”).

. Rozpocznij gotowanie potrawy przyciskiem potwierdzajagcym.

Tryb termosondy

Na wyswietlaczu mozna teraz odczyta¢ nastepujace wartosci:

> aktualng temperature (165 °C)

> ustawiong temperature (180 °C)

> wskaznik statusu temperatury rdzenia (zewnetrzny okrag)

> wskaznik temperatury (wewnetrzny okrag)

> aktualng temperature rdzenia (35 °C)

> ustawiong temperature rdzenia (70 °C)

Proces pieczenia konczy sie po osiagnieciu ustawionej temperatury
rdzenia. Po zakonczeniu czasu pieczenia potrawy rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy. Sygnat ten mozna wytaczy¢, otwierajac drzwi
piekarnika lub naciskajac przycisk.

Zawsze wkiadaj metalowy czujnik culisensora w catosci w
potrawe.

Prosze zwréci¢ uwage! Po zakonczeniu procesu pieczenia
nalezy zawsze zatozy¢ gumowa zaslepke na przylacze
culisensora.

Uzywaj culisensora tylko w swoim piekarniku.

Upewnij sig, ze podczas pieczenia czujnik culisensor nie styka
sie z elementem grzejnym.

Po zakonczeniu pieczenia culisensor bedzie bardzo goracy.
Zachowaj ostroznos¢! Unikaj oparzen.
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Dodawanie pary

Para moze zosta¢ dodana do procesu pieczenia przed jego

rozpoczeciem (Dodaj pare 1-3X) lub podczas pieczenia (Dodaj pare).

Obie funkcje znajduja sie w menu “Plus” w menu funkcji piekarnika.

Zaleca sie dodawanie pary (1-3X) podczas pieczenia:

miesa: wotowiny, cieleciny, wieprzowiny, dziczyzny, drobiu,
jagnieciny, ryb, kietbas (pod koniec procesu pieczenia).

Uzycie pary sprawi, ze mieso bedzie bardziej soczyste i migkkie bez
koniecznosci podlewania.

chleba, butek: uzywaj pary przez pierwsze 5-10 minut pieczenia.
Skorka bedzie wtedy chrupiagca i tadnie przyrumieniona.

sufletéw warzywnych i owocowych, lazanii, potraw bogatych w
skrobie, deseréw.

warzyw, w szczegolnosci ziemniakoéw, kalafiorow, brokutow,
marchwi, cukinii, baktazana.

Dodawanie pary 1-3X
Mozna wybra¢ do trzech cykli korzystania z pary. Automatyczne cykle

sg rownomiernie roztozone na caty proces pieczenia. Dlatego wazne

jest, aby ustawi¢ czas pieczenia!l

Funkcja ta nie jest dostepna bez ustawienia czasu pieczenia.
Jesli czas pieczenia jest ustawiony zbyt krotko, jedna lub wigcej
opcji nie jest dostepnych.

. Wybierz funkcje piekarnika i ustawic¢ czas pieczenia (patrz rozdziat

“Ustawianie funkcji - wyswietlacz”).

. Nacisnij symbol plusa, aby otworzy¢ menu plus.
. Nacisnij “Dodaj pare 1-3X”, aby otworzy¢ funkcje.

DODAJ PARE 1-3X

1X
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Opodzniony start

PL 38 & ASKO

. Nacisnij 1x, 2x lub 3x, aby wybra¢ liczbe cykli uzywania pary.
. Potwierdzi¢ ustawienie przyciskiem potwierdzenia. Pod symbolem

plusa pojawi sie maty symbol wskazujacy wybrang liczbe cykli
uzywania pary. Symbol (oraz okrag na zewnetrznym okregu)
zmienia kolor podczas cyklu uzywania pary.

. Rozpocznij pieczenie przyciskiem potwierdzajacym

23:54

t110:45

Maty symbol oznaczajacy dodawanie pary (1-3X) jest aktywny.
Dodawanie pary
Dodawanie pary mozna wybra¢ podczas pieczenia (po uruchomieniu

funkcji). Natychmiast rozpocznie sie 1 cykl uzywania pary.

. Podczas pieczenia potrawy (przy uzyciu funkcji piekarnika) dotknij

symbolu plusa, aby otworzy¢ menu “Plus”.

. Kliknij “Dodaj pare”, aby uruchomi¢ cykl uzywania pary.

Natychmiast rozpocznie sie cykl uzywania pary. Pod symbolem
plusa pojawi sie maty symbol oznaczajacy, ze cykl uzywania pary
zostat rozpoczety. Symbol ten zniknie po zakonczeniu cyklu uzywania
pary. Nastepnie mozna rozpoczac¢ kolejny cykl uzywania pary.

Aby rozpocza¢ pieczenie w pdzniejszym czasie, uzyj funkcji “opdznionego
startu”.

Funkcje opdznionego startu mozna wybra¢ za pomoca menu plus tylko w
przypadku funkcji piekarnika. Patrz rozdziat “Korzystanie z menu plus”.

Ustawianie czasu opéznionego startu
1. Wybierz funkcje, temperature i w razie potrzeby ustaw czas

gotowania (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkcji”).



UZYTKOWANIE

- - Mozna rdwniez ustawic¢ opOzniony czas startu bez ustawiania czasu
pieczenia.

2. Nacisnij symbol plusa, aby otworzy¢ menu plus.
3. Nacisnij “OPOZNIONY START”, aby otworzyé funkcje.

OPOZNIONY START

10:45

4. Wybierz czas rozpoczecia (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien
funkciji”).

5. Potwierdz ustawiony czas startu przyciskiem potwierdzenia.
Pod symbolem plusa pojawia sie ikona “opdzniony start”, co
oznacza aktywacje. Opdzniony czas startu mozna wytaczy¢,
przywracajac ustawienie do aktualnego czasu.

6. Rozpocznij pieczenie przyciskiem potwierdzajacym

Pieczenie rozpocznie sie automatycznie o ustawionej godzinie.
Jesli ustawiony zostat czas pieczenia, zatrzyma sie ono rowniez

automatycznie.
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Pieczenie etapowe

PL40 & ASKO

Na wyswietlaczu mozna teraz odczyta¢ nastepujace wartosci:

> sustawiong temperature (180 °C)

> czas rozpoczecia (10:45)

> czas zakonczenia (11:15) (widoczne tylko wtedy, gdy ustawiony
zostat czas pieczenial)

Za pomoca menu plus otwoérz menu “Pieczenie etapowe”. Patrz
rozdziat “Korzystanie z menu plus”.

Funkcja ta pozwala na potaczenie do trzech funkcji w jednym
procesie pieczenia.

Wybierz rézne funkcje i ustawienia, aby skomponowac proces
pieczenia wedtug wtasnych preferenciji.

1. Nacisnij symbol plusa, aby otworzy¢ menu plus.
. Kliknij “PIECZENIE ETAPOWE?”, aby otworzy¢ funkcje (mozna ja

otworzy¢ tylko wtedy, gdy nie rozpoczat sie jeszcze zaden proces
pieczenia). Widoczne sa ustawienia etapu 1. W razie potrzeby
mozna je zmienic.

@ 00:10

& 160° 0:10"

Gotowanie etapowe

. Wybierz funkcje (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkcji”).
. Wybierz temperature (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkc;ji”).
. Wybierz czas gotowania (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien

funkcji®).

. Potwierdz ustawienia etapu 1 przyciskiem potwierdzenia.

160°C 00:10HM

@ 00:10



UZYTKOWANIE

7. Nacisnij na “2”, aby wyswietli¢ ustawienia etapu 2.
8. W razie potrzeby zmien wartosci domysine etapu 2 (funkcja,
temperatura i czas pieczenia) (patrz punkty 3, 4 i 5).

™ 00:30 v

™ 200 0:20™

Gotowanie etapowe

9. Potwierdz ustawienia etapu 2 przyciskiem potwierdzenia.

160°C 00:10HM

200°C 00:20HM

10. W razie potrzeby nacisnij na “3”, aby wyswietli¢ ustawienia etapu 3.

11. W razie potrzeby zmien wartosci domysine etapu 3 (funkcja,
temperatura i czas pieczenia) (patrz punkty 3, 4 i 5).

12. Potwierdz ustawienia etapu 3 przyciskiem potwierdzenia.

A\ P-4 Usun etap, dotykajac krzyzyka obok ustawien. Etap moze zosta¢
= 9 = usuniety tylko wtedy, gdy jeszcze sig nie rozpoczat.

13. Po ponownym nacisnieciu przycisku potwierdzenia piekarnik
rozpoczyna prace zgodnie z etapem 1 (aktywny etap jest wy
Swietlany w kolorze biatym). Po uptywie ustawionego czasu zosta

nie uruchomiony nastepny etap, czyli etap 2, a nastepnie etap 3,
jesli zostat ustawiony.

nalezy otworzyc opcje “DODAJ DO ULUBIONYCH” w menu plus (patrz

‘9’ Wybrane ustawienia moga zostac zapisane w “Ulubionych”. W tym celu
“Zapisywanie sposobu pieczenia” w rozdziale “Funkcje dodatkowe”).
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e Na wyswietlaczu mozna teraz odczytac¢ nastepujace wartosci:

>
>
>

>

Witaczanie rusztu

aktywny etap (2)

catkowity czas pieczenia (00:18)

aktualng temperature (185 °C)

ustawiong temperature aktywnego etapu (200 °C)

czas wskaznika stanu aktywnego etapu (zewnetrzny okrag)
temperature wskaznika stanu aktywnego etapu (wewnetrzny okrag)
czas pieczenia aktywnego etapu (17:32)

catkowity czas do zakoriczenia (10:45)

Dodanie funkciji grilla na konicu postepu; czas rusztu zostanie dodany

na koricu procesu pieczenia.

1. Nacisnij symbol plusa, aby otworzy¢ menu plus.

2. Nacisnij “RUSZT”, aby otworzy¢ funkcje.

3. Po nacisnieciu przycisku potwierdzenia mozna ustawic¢ temperature
i czas lub bezposrednio uruchomic¢ program.

Funkcje dodatkowe

Mozna wybra¢ kilka dodatkowych funkcji lub programow.
1. Nacisnij “DODATKOWE”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

PL 42 & ASKO
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UZYTKOWANIE

Mozna teraz wybra¢ nastepujace dodatkowe funkcje i programy:

Podgrzewanie
e Regeneracja
> Funkcja ta stuzy do utrzymywania ciepta juz przygotowanych
potraw. Dzieki zastosowaniu pary nie dochodzi do utraty jakosci.
Smak i konsystencja sg zachowane tak, jakby potrawa byta
Swiezo ugotowana. Jednoczesnie mozna regenerowac rozne
potrawy.
e Podgrzewanie talerzy
> Funkcja ta jest uzywana, gdy chcesz podgrza¢ zastawe stotowag
(talerze, filizanki), aby serwowane potrawy pozostaty dtuzej
gorace.
> Wybierajac te funkcje, mozna okresli¢ temperature i czas trwania
podgrzewania talerzy.
e Rozmrazanie
> Dzieki tej funkcji powietrze cyrkuluje za pomoca wentylatora.
Nie sg wigczane zadne elementy grzewcze.
> Uzyj tego ustawienia do rozmrazania zamrozonych potraw,
takich jak ciasta, chleb i owoce.
e o Utrzymywanie ciepta
> Uzyj tej funkciji, aby utrzymac upieczonych juz przygotowanych
potraw.
> Wybierajac te funkcje, mozna okresli¢ temperature i czas
trwania.

Wybér funkcji podgrzewania

1. Nacisnij “DODATKOWE”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

2. Nacisnij na “PODGRZEWANIE”, aby otworzy¢ menu funkciji
podgrzewania.

PROGRAMY

60  1:00™

Podgrzewanie talerzy
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3. Wybierz zadang funkcje podgrzewania (regeneracja, podgrzewanie
talerzy, rozmrazanie lub utrzymywanie ciepta). W razie potrzeby
dostosuj ustawienia (patrz rozdziat “Wyswietlacz ustawien funkcji”).

Q/ 4. Rozpocznij funkcje przyciskiem potwierdzajacym.

Programy:
e Ulubione
> W “ULUBIONYCH” mozna wybra¢ wtasne, zapisane przepisy.
Patrz takze “Zapisywanie metody pieczenia”.
e Programy automatyczne
> Mozesz uzywac “programéw automatycznych” do pieczenia,
wybierajgc potrawe z listy zaprogramowanych dan. Programy sa
podzielone na kategorie (MIESO, WARZYWA itd.).
> Najpierw nalezy wybrac kategorie, a nastepnie sama potrawe z
dostepnej listy.

Wybér funkcji programu

1. Nacisnij “DODATKOWE?”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

2. Nacisnij na “PROGRAMY”, aby otworzy¢ menu programéw

ULUBIONE

MIESO

RYBY | SKORUPIAKI

WARZYWA

PROGRAMY

3. Nacisnij na “ULUBIONE” lub jedna z kategorii programéw
automatycznych.
> Wybierz jedno z dan zapisanych w “ULUBIONYCH?”.
> Wybierz danie z listy dostepnych programéw automatycznych.
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MIESO
WIEPRZOWINA

WOEOWINA
DROB
INNE MIESO

PROGRAMY

PROGRAMY

Zeberka jagniece

4. W razie potrzeby ustaw intensywnos¢ i/lub wage.

- = Nie we wszystkich programach automatycznych intensywnosc lub waga
nie moga byc regulowane.

5. Rozpocznij przygotowywanie potrawy przyciskiem potwierdzajacym.

e Otwdrz informacje o wybranym programie za pomocg zakfadki
informacyjnej. W tej zaktadce mozna przeczytac informacje o
wymaganych akcesoriach i poziomie pdfek w piekarniku. Czasami
w tej zaktadce mozna rowniez znalez¢ informacje dotyczace
przygotowywania potrawy.

e W przypadku wielu programdw automatycznych czasami istnieje
mozliwosc¢ recznej regulacji ustawien. W celu regulacji ustawien
nalezy otworzy¢ menu plus i nacisng¢ “RECZNE”.
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Ustawienia

PL 46 & ASKO

Zapisywanie metody pieczenia
Funkcja/metoda pieczenia jest aktywna (piekarnik zostat uruchomiony).

Q//) DODAJ DO ULUBIONYCH

a BLOKADA KLAWISZY

1. Otwérz menu plus i nacisnij na “DODAJ DO ULUBIONYCH?”.

DODAJ DO ULUBIONYCH

2. Nadaj przygotowywanemu daniu nazwe, wybierajac odpowiednie
litery. Jesli chcesz usunag litere, nacisnij na symbol “strzatki z
krzyzykiem”.

3. Nacisnij na przycisk potwierdzenia, aby zapisa¢ sposéb pieczenia.

Programy automatyczne mozna rowniez zapisa¢ w zaktadce
“ULUBIONE”.

1. Na ekranie startowym nacisnij na symbol plusa.
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USTAWIENIA

l GOTOWANIE ETAPOWE

a BLOKADA KLAWISZY

2. Kliknij na “USTAWIENIA”.

W tym menu dostepne sa nastepujace opcje:
e Ogolne

e Dzwiek

e Wyswietlacz i oswietlenie

e Pieczenie

e System

USTAWIENIA

@ OGOLNE
(]9 DZWIEK
[a)

(- WYSWIETLACZ | OSWIETLENIE

@ GOTOWANIE

3. Nacisnij na zadang kategorie i ustawienie, ktére ma by¢ zmienione.

> Nacisnij na zadany wybor z listy.
> Dostosuj wartos¢, dotykajac strzatek powyzej i ponizej wartosci
lub przesuwajac palcem po wartosci.
> Wigcz lub wytacz ustawienie dotykajac “Wiacz” lub “Wytacz”.
Q/ 4. Nacisnij przycisk “Potwierdz”, aby potwierdzic.

USTAWIENIA OGOLNE

Z tego menu mozna wybraé¢ nastepujace ustawienia:

e Jezyk (jezyk ekranu dotykowego)

e (Czas (aktualny czas)

e Wyswietlanie godziny (zegar 12 lub 24-godzinny)

e Data (biezaca data)

e Wyswietlanie daty (data widoczna lub nie na wyswietlaczu w trybie
gotowosci)
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DZWIEK

Z tego menu mozna wybraé¢ nastepujace ustawienia:

e Dzwieki ogolne (gtosnosc sygnatdw dzwigkowych i alarmow)

e Dzwieki klawiszy (gtosnos¢ dzwiekow klawiszy)

e Dzwigk wigczania/wytaczania (gtosnos¢ dzwigku wigczania/
wytaczania)

WYSWIETLACZ | OSWIETLENIE

Z tego menu mozna wybra¢ nastepujace ustawienia:

e Jasnosc¢ wyswietlacza (regulowana w pieciu poziomach jasnosci)

e Oswietlenie piekarnika (czas, przez jaki Swieci sie Swiatto po
wiagczeniu)

* Przejscie urzadzenia w stan gotowosci (czas, po jakim urzadzenie
przechodzi w stan gotowosci po ostatniej operaciji)

e \Wytaczenie urzadzenia (jak dtugo urzadzenie pozostaje w stanie
gotowosci)

¢ Animacja wigczania/wytaczania (animacja wtaczania/wytaczania
marki)

e Tryb nocny (czas rozpoczecia i zakoriczenia dla nizszej jasnosci
wyswietlacza)

1 Jesli dla ustawienia “WYLACZANIE URZADZENIA” wybrano opcje
- = 'Reczne’, urzadzenie nie wylgczy sie automatycznie. Gdy urzadzenie
9 zostanie wytagczone recznie, ustawienie to zostanie przywrocone do
ustawieri fabrycznych. Jest to obowigzkowa regulacja maksymalnego
zuzycia energii.

PIECZENIE

Z tego menu mozna wybraé¢ nastepujace ustawienia:

e Domyslna intensywnos¢ programu (intensywnos¢ programow
automatycznych)

SYSTEM

Z tego menu mozna wybraé¢ nastepujace ustawienia:

e Informacje o urzadzeniu (zadanie informacji o urzadzeniu)
e Ustawienia fabryczne (powro6t do ustawien fabrycznych)
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CZYSZCZENIE

Czyszczenie urzadzenia

Piekarnik nalezy regularnie czyscic, aby zapobiec gromadzeniu
sie ttuszczu i resztek jedzenia, szczegdlnie na powierzchniach
wewnetrznych i zewnetrznych, drzwiach i uszczelce.

e \Wigcz blokade przed dzie¢mi (aby zapobiec przypadkowemu
wigczeniu urzadzenia).

e Powierzchnie zewnetrzne czysci¢ miekka sciereczka i ciepta woda
z mydtem.

e Nastepnie przetrzyj czysta, wilgotng szmatka i osusz.

e Zachlapania i plamy na powierzchniach wewnetrznych usuwac
szmatka z mydtem.

e Nastepnie przetrzyj czysta, wilgotng szmatka i osusz.

Wazne

e Uwazaj, aby do otworéw wentylacyjnych nie dostata sie¢ woda.

¢ Nigdy nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych ani chemicznych
rozpuszczalnikéw.

e Zawsze zwracaj uwage na to, aby uszczelka drzwi byta czysta.
Zapobiega to gromadzeniu sie brudu i umozliwia prawidtowe
zamknigcie drzwiczek.

Funkcja czyszczenia parowego

Za pomoca funkcji czyszczenia parg wodna i wilgotnej Sciereczki
mozna tatwo usunac ttuszcz i brud ze Scianek piekarnika.

Uzywanie funkcji czyszczenia parg wodna

Funkcji czyszczenia parg wodna nalezy stosowac dopiero po
catkowitym ostygnieciu piekarnika. Trudniej jest usuna¢ brud i tluszcz,
gdy piekarnik jest goracy.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Nacisnij “DODATKOWE”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

3. Nacisnij na “CZYSZCZENIE”, aby otworzy¢ funkcje czyszczenia.

4. Dotknij przycisku potwierdzenia, aby rozpocza¢ czyszczenie
parowe.
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CZYSZCZENIE

I e Podczas czyszczenia nie otwierac drzwi.
)

- . * Proces trwa 30 minut.

9 Resztki jedzenia na emaliowanych sSciankach po 30 minutach beda
wystarczajaco namoczone, aby mozna je byto usunac wilgotna
Sciereczka.

Czyszczenie filtra zbiornika na wode
Jesli filtr zbiornika na wode jest zabrudzony, mozna go wyczysci¢ pod
kranem.

1. Zdejmij rurke ssaca z filtrem.
2. Wyczys¢ pod kranem i umies¢ z powrotem na swoim miejscu.
Upewnij sig, ze filtr dotyka podstawy zbiornika na wode.

Odkamienianie

Podczas procesu parowego w systemie parowym moze dojs¢ do
nagromadzenia sie osadu mineralnego. Nalezy go od czasu do czasu
usuwac. Zadanie to nalezy wykona¢ po wyswietleniu powiadomienia
“Urzadzenie wymaga odkamieniania”.

Jesli urzadzenie nie zostanie odkamienione po trzech powiadomieniach,
funkcje stosowania pary nie beda juz dostepne. Tej funkcji nalezy
uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik catkowicie ostygnie. Proces
odkamieniania obejmuje odkamienianie i ptukanie. Podczas tego procesu
na wyswietlaczu beda pojawia¢ sie powiadomienia z informacjami i
prosbami o wykonanie czynnosci.

1. Nacisnij “DODATKOWE”, aby wyswietli¢ funkcje dodatkowe
urzadzenia.

2. Nacisnij na “CZYSZCZENIE”, aby otworzy¢ funkcje czyszczenia.

3. Wybierz “Odkamienianie”, aby wybrac¢ funkcje.

4. Aby rozpocza¢ odkamienianie, wcisnij przycisk potwierdzenia.
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Uwaga

Zaleca sig stosowanie srodka NOKALK/DLS do usuwania

kamienia. NOKALK/DLS jest niezwykle skutecznym srodkiem do

usuwania kamienia, opartym wytacznie na naturalnych, catkowicie

biodegradowalnych sktadnikach. Roztwor nie jest zracy, nie jest

agresywny i jest przyjazny dla Srodowiska.

Oprocz skutecznego dziatania odkamieniajgcego ma rowniez dziatanie

czyszczace i antybakteryjne, dzieki czemu wewnetrzne elementy

urzadzenia pozostajg w optymalnym stanie higienicznym. Dzieki temu

zachowuje sie dobry smak potraw i wydtuza sie zywotnos¢ urzadzenia.

e Do procesu gotowania na parze uzywana jest woda. Woda
zawiera wapn i magnez. Ciepto powoduje skraplanie sie wody, co
pozostawia osad mineralny (nieszkodliwy dla ludzi).

e Jesli cykl odkamieniania zostanie przerwany przed jego
zakonczeniem, program musi zosta¢ uruchomiony od poczatku.

Demontaz i czyszczenie prowadnic

Do czyszczenia prowadnic uzywaj zwyktych srodkéw czyszczacych.
e Wykre¢ Srube za pomoca Srubokreta.
e Wyjmij prowadnice z otworow w tylnej Scianie.
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Wymiana zaréwki w piekarniku

PL52 & ASKO

Lampa w tym urzadzeniu AGD nadaje sie tylko do oswietlania tego
urzadzenia. Lampa nie nadaje si¢ do oswietlania pomieszczen
domowych.

Zaréwki (2x) (halogenowe G9, 230 V, 25 W) s3 artykutami konsumpcyjnymi
i dlatego nie s3g objete gwarancja. Aby je wymienic, nalezy najpierw wyjac
blache do pieczenia, stelaz piekarnika i prowadnice.

Zaréwka halogenowa: G9, 230V, 25W
Piekarnik jest wyposazony w lampe halogenowa.
Ten produkt zawiera zrodfo Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej (G).

Odiacz urzadzenie od zasilania poprzez wyjecie wtyczki z gniazdka
lub wylaczenie wylgcznika w skrzynce bezpiecznikéw.

Uwaga: zaré6wka moze by¢ bardzo goraca! Przy wyjmowaniu
zarowki nalezy stosowac srodki ochronne.

1. Wykre¢ cztery sruby z panelu pokrywy. Zdejmij panel pokrywowy i
szybe.

2. Wyjmij zaréwke i zainstaluj nowa.
Aby zapobiec poparzeniom, podczas wyjmowania zarowki nalezy
uzywac srodkow ochronnych.

3. Nie nalezy zdejmowac uszczelki z panelu pokrywy.
Uszczelka nie powinna sie odkleja¢ od panelu pokrywy. Uszczelka
musi idealnie pasowac do wneki w Scianie piekarnika.




CZYSZCZENIE

Demontaz i montaz drzwiczek piekarnika

Trzymaj palce z dala od zawiaséw drzwiczek piekarnika. Zawiasy
sg obcigzone sprezyng i ich odskoczenie moze spowodowac
obrazenia. Upewnij sie, ze zatrzaski zawiasow sa prawidtowo
zatozone i blokujag zawiasy.

Zdejmij drzwi piekarnika

1. Otworz drzwi do pozycji petnego otwarcia.

2. Podnies oba zatrzaski zawiaséw (A) i pociagnij je w kierunku
drzwiczek piekarnika (B). Zawiasy zostang zablokowane w pozycji 45°.

3. Delikatnie zamknij drzwi, az osiagna kat 45°.

4. Zdejmij drzwi, podnoszac je i przechylajac w kierunku piekarnika (C).
Zawiasy musza wyjs¢ ze szczelin w piekarniku.

Montaz drzwi piekarnika

1. Przytrzymaj drzwi pod katem okoto 45° przed piekarnikiem.

2. Wibz zawiasy w szczeliny i upewnij sie, ze oba sa prawidtowo
umieszczone.

3. Otwoérz drzwi do pozycji petnego otwarcia.

4. Podnies oba zatrzaski zawiasow i przesun je w kierunku piekarnika.

5. Delikatnie zamknij drzwi piekarnika i upewnij sie, ze zamykaja
sie prawidtowo. Jesli drzwi nie otwierajg sie lub nie zamykaja
prawidfowo, nalezy upewnic sie, ze zawiasy sa prawidfowo
umieszczone w swoich szczelinach.
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Demontaz i montaz szyby drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng strone szyby w drzwiach piekarnika mozna wyczyscic. W
tym celu nalezy ja wyjac z drzwi piekarnika.

1. Lekko unies (1) i przesun (2) zaciski w dolnej lewej i prawej czesci
drzwi, aby zwolni¢ szybe (A).

2. Chwy¢ szybe (A) u dotu i delikatnie podnies (3) i przesun (4), aby
zdja¢ ja z gérnego wspornika.

3. Wewnetrzng szybe (B) (w zaleznosci od modelu) mozna wyjac,
ostroznie podnoszac (5) i przesuwajac (6) w celu wyjecia jej z
dolnego wspornika. Usun réwniez gumowe podktadki dystansowe
(C) z wewnetrznej szyby.

9 Zamontuj szybe w odwrotnej kolejnosci.
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Informacje ogdlne

Jesli masz problemy z piekarnikiem, zapoznaj sie z ponizszym
zestawieniem btedow. Jesli problemy nie ustapia, nalezy skontaktowac
sie z Dziatem Obstugi Klienta.

Potrawa pozostaje surowa

e Sprawdz, czy zostat ustawiony timer i czy zostat nacisniety przycisk
potwierdzenia.

e (Czy drzwi sg prawidtowo zamknigte?

e Sprawdz, czy nie przepalit si¢ bezpiecznik i czy nie zadziatat
wytacznik automatyczny.

Potrawa jest niedopieczona lub przypieczona
e Sprawdz, czy ustawiony zostat prawidtowy czas pieczenia.

Czujniki nie reaguja, wyswietlacz jest zablokowany.

e QOdtacz urzadzenie od zasilania na kilka minut (wykre¢ bezpiecznik
lub wylacz zasilanie); nastepnie ponownie podtacz urzadzenie i
wiacz je.

Awaria zasilania moze spowodowac zresetowanie wyswietlacza.

e QOdtacz urzadzenie od zasilania na kilka minut (wyjmij wtyczke
z gniazdka lub wytacz wytacznik sieciowy); nastepnie podtacz
ponownie urzadzenie i wiacz je.

e Ponownie ustaw czas.

W piekarniku wystepuje kondensacja.

e Jest to normalne. Po uzyciu wytrzyj piekarnik do czysta.

Wentylator pracuje nadal po wyfgczeniu piekarnika.

e Jest to normalne. Wentylator dziata jeszcze przez jakis$ czas po
wytaczeniu piekarnika.

Na drzwiach i na zewnatrz urzadzenia wyczuwalny jest przeptyw
powietrza.

e Jest to normalne.

Z drzwiczek lub otworéw wentylacyjnych wydobywa sie para.
e Jest to normalne.

& ASKO
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PL56 & ASKO

Podczas pracy piekarnika, szczegolnie w trybie rozmrazania,
stycha¢ odgtosy klikania.
e Jest to normalne.

Wytacznik automatyczny wytacza sie regularnie.
¢ Nalezy skontaktowac sie z serwisantem.

Na wyswietlaczu pojawia si¢ kod btedu, BLAD XX...

(XX oznacza numer btedu).

e Wystgpita usterka w module elektronicznym. Odtacz urzadzenie od
zasilania na kilka minut. Nastepnie podfacz je ponownie i ustaw
aktualny czas.

e Jesli btad nadal wystepuije, nalezy skontaktowac sie z serwisantem.

Przechowywanie i naprawa piekarnika

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika serwisu. Jesli konieczna jest
konserwacja, nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta ASKO.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy mie¢ pod reka nastepujace

informacje:

e Numer modelu i numer seryjny (podane na wewnetrznej stronie
drzwi piekarnika)

e Dane dotyczace gwaranciji

e Jasny opis problemu.

Jesli musisz przez jakis czas przechowywac piekarnik nieuzywany,
wybierz czyste i suche miejsce, poniewaz kurz i wilgo¢ moga
uszkodzi¢ urzadzenie.



TWOJ PIEKARNIK | SRODOWISKO NATURALNE

Utylizacja urzadzenia i opakowania

Ten produkt jest wykonany z materiatow przyjaznych dla srodowiska.
Jednak po zakorczeniu okresu uzytkowania urzadzenie musi zosta¢
zutylizowane w sposob odpowiedzialny. Informacje na ten temat mozna
uzyskac od wiadz panstwowych.

Opakowanie urzadzenia moze by¢ poddane recyklingowi. Uzyto
nastepujacych materiatow:

e Kkarton

e folia polietylenowa (PE)

e polistyren wolny od CFC (twarda pianka PS)

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposob odpowiedzialny, zgodnie z
przepisami prawa.

Na produkcie znajduije sie piktogram kosza na smieci z krzyzykiem.
Wskazuje on, ze urzadzenia gospodarstwa domowego musza by¢
utylizowane oddzielnie. Oznacza to, ze po zakoriczeniu okresu
uzytkowania urzadzenie nie moze by¢ przetwarzane w ramach normalnego
obiegu odpadow. Nalezy oddac je do specjalnego punktu zbidrki odpadéw
komunalnych lub do punktu sprzedazy, ktory oferuje taka ustuge.

Oddzielne zbieranie sprzgtu gospodarstwa domowego zapobiega
szkodom dla srodowiska i zdrowia publicznego. Materiaty uzyte do
produkciji tego urzadzenia moga by¢ poddane recyklingowi, co zapewnia
znaczne oszczednosci energii i surowcow.

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym oswiadczamy, ze nasze produkty sa zgodne z odpowiednimi
c € dyrektywami, normami i rozporzadzeniami europejskimi, jak rowniez ze

wszystkimi wymaganiami, o ktérych mowa w normach.
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