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Aby uzyskac bardziej szczegdtowe instrukcje i wskazéwki zeskanowac¢ kod QR na tabliczce
znamionowe;j.

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja obstugi. Gwarancja nie
obejmuje napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku nieprawidtowego
montazu lub obstugi urzadzenia.

1. Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA-
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji i zachowanie jej
na przyszitosc.

Urzadzenie nalezy podtagczy¢ do instalacji elektrycznej
posiadajgcej wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja
elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Srodki do roztgczania musza byé wiaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

Aby unikng¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno montowac za
ozdobnymi drzwiami.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwisanta lub podobnie wykwalifilkowane osoby (tylko w
przypadku urzgdzen dostarczanych z przewodem zasilajgcym).



Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczone;j
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej, jak réwniez
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, moga
korzysta¢ z urzadzenia tylko pod nadzorem lub po szkoleniu
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i
uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie
powinny zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci moga nagrzewagé sie podczas
uzytkowania. Mate dzieci powinny by¢ trzymane z dala.

OSTRZEZENIE: W czasie pracy urzadzenie i jego odkryte czesci
bardzo sie nagrzewaja. Nalezy uwazac, by nie dotknaé
elementéw grzejnych. Dzieci do lat 8 powinny byc¢ caty czas
po kontrola.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznych programatorow czasowych lub
specjalnych uktadéw sterowania.

Nalezy uzywac wytgcznie termosondy przeznaczonej do uzycia
w tym piekarniku.

Do czyszczenia szyb w drzwiczkach piekarnika lub szkta na
pokrywie ptyty kuchennej nie nalezy uzywac zragcych srodkow
czyszczacych lub ostrych metalowych skrobakdéw, ktére moga
uszkodzi¢ powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szklanych
powierzchni.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia odkurzaczami parowymi lub
wysokocisnieniowymi, aby nie doszto do porazenia pradem
elektrycznym.



OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do wymiany zaréwki,
upewnic sig, ze urzadzenie zostato wytgczone z pradu, aby
unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pragdem elektrycznym.

Nigdy nie nalezy wlewa¢ wody na dno komory piekarnika.
Réznice temperatury moga powodowac uszkodzenia
emaliowanych czesci.

Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzadzenia. Nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od sieci i skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

2. Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Zaleca sig, aby co najmniej dwie osoby przenosity urzadzenie oraz je instalowaty (waga urzadzenia).
Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia trzymajac je za uchwyt drzwiczek.

Nie nalezy stawac lub siadac¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opiera¢. Na drzwiczkach
piekarnika nie nalezy réwniez stawia¢ ciezkich przedmiotéw.

Pamieta¢ o tym, ze otwory wentylacyjne nigdy nie powinny by¢ zastoniete lub w inny sposob
zablokowane.

Nie nalezy wyktadac Scianek piekarnika folig aluminiowa oraz stawiac¢ na dnie komory piekarnika
zadnych blach lub innych naczyn.

W czasie oraz na koricu pieczenia nalezy szczegdlnie ostroznie otwiera¢ drzwiczki piekarnika, aby sie
nie poparzy¢.

Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzadzenia. Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci i skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem.

Obstuga piekarnika jest bezpieczna zaréwno z jak i bez prowadnic blach.

W piekarniku nie nalezy przechowywac przedmiotéw, ktére moga stanowi¢ zagrozenie po wtaczeniu
piekarnika.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej pozostawic je na pewien czas w temperaturze
pokojowej, tak by wszystkie jego elementy do temperatury tej sie przystosowaty.

Urzadzenie nie powinno dziata¢ w otoczeniu, ktérego temperatura jest nizsza niz 5°C.

Po zakoniczeniu pieczenia na parze lub tez w jego trakcie, drzwiczki nalezy zawsze otwiera¢ na osciez
do skrajnej pozyciji. W przeciwnym razie wyptywajgca para moze mie¢ negatywny wptyw na dziatanie
panelu sterujacego.

Tacki odparowujgcej nalezy uzywac tylko podczas pieczenia z funkcja pary. Jesli funkcjg pary nie jest
uzywana, nalezy wyjac tacke.



Tacke odparowujaca nalezy wyjmowac lub wktadaé tylko do catkowicie wystudzonego piekarnika.



3. Opis urzadzenia

1 1. panel sterujacy
2 2. pokretto zbiornika na
wode
3 b 3. przetacznik na
4 5 drzwiczkach
6 4. oswietlenie
5. tacka odparowujgca
6. gniazdo przytgczeniowe
termosondy
7 7. Poziomy pieczenia (1-5)
8. tabliczka znamionowa
9. drzwiczki piekarnika
10. uchwyt drzwiczek
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3.1 Wyposazenie piekarnika i akcesoria

/\\ OSTRZEZENIE!
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sa zalezne od modelu.

PLYTKA BLACHA
RUSZT PLYTKA BLACHA PERFOROWANA
UNIWERSALNA GLEBOKA TERMOSONDA
BLACHA (/NBAKESENSOR)

//TD‘ LN g)

/\\ OSTRZEZENIE!
Siatke nalezy zawsze wktadaé¢ do szczeliny prowadnicy w taki sposéb, aby wyzsza czesé
siatki znajdowata sie z tylu powyzej.

Plytka blacha moze odksztatci¢ sie podczas pieczenia. Po ochtodzeniu wréci do stanu
pierwotnego. Odksztatcenie nie wptywa na jej funkcjonalnosé.



4. Przed pierwszym uzyciem

e Z piekarnika usungé wyposazenie oraz resztki opakowania (karton, styropian).

e Wyposazenie oraz wnetrze piekarnika wytrze¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy uzywaé szorstkich
szmatek oraz srodkéw czyszczacych.

e Oproézniony piekarnik nagrzewaé w trybie gérnej i dolnej grzatki okoto godziny w temperaturze
250°C. Z piekarnika wydobywa sie charakterystyczny »»»zapach nowosci«««, dlatego trzeba
dobrze wywietrzy¢ pomieszczenie.

5. Obstuga urzadzenia

9 INFORMACJA!
Aby przyciski lepiej reagowaty, nalezy ich dotyka¢ mozliwie najwigksza powierzchnig opuszka
palca. Przy kazdym dotknieciu przycisku stycha¢ sygnat dzwigkowy.
Wybranego ustawienia dokonuje sie dotykajac przyciskéw v ub A .Wybrane ustawienia nalezy

potwierdzi¢ przez dotkniecie przycisku blo .
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pokretto wyboru programu

Przycisk dodatkowej pary, przycisk Anuluj lub Cofnij
przycisk zmniejszania wartosci

przycisk trybow czasowych i ustawien

przycisk zwiekszania wartosci

przycisk start | stop uruchamiajacy i przerywajacy program
pokretto ustawiania temperatury

Wyswietlacz

ONO AN~

Legenda skrétu:

6 % Q

Krétkie dotkniecie przycisku |Dtugie dotkniecie przycisku (5 |Obracanie pokretta —

- aby potwierdzi¢ ustawienia. s) — w celu uzyskania przechodzenie miedzy
dodatkowych ustawien. ustawieniami i wyborem
ustawien.
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. . Czekanie /dziatanie .
Krok poczatkowy Krok posredni programu Krok opcjonalny

5.1 Pierwsze wiaczenie
Pierwszy krok to wybér i potwierdzenie podstawowych ustawien: czas dzienny (CLoc), jako$¢ sygnatu
dzwigkowego (Vol), oswietlenie wyswietlacza (brh).

BB/ BB/ B

Kontrola twardosci wody

Oproécz czestotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez zalezne od poziomu twardosci
wody.

Pasek twardosci wody nalezy zanurzy¢ na 1 sekunde w wodzie. Wynik (ilo$¢ kresek) jest widoczny
po 1 minucie ( patrz rozdziat 6. WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH):

4 zielone kreski - Hrd 1 1 czerwona kreska Hrd 2 2 czerwone kreski Hrd 3

3 czerwone kreski Hrd 4 4 czerwone kreski Hrd 5

5.2 Wybér podstawowych ustawien pieczenia
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Symbol Eksploatacja

WSTEPNE NAGRZEWANIE PIEKARNIKA

Stosuje sig, jesli piekarnik musi jak najszybciej nagrza¢ sie do zadanej temperatury.
Gdy piekarnik nagrzeje sie do zadanej temperatury, rozlegnie sie krétki sygnat
dzwiekowy. Nastepuje ustawienie programu wybranego do przygotowania zywnosci.
Program ten nie jest zalecany do pieczenia potraw.

GORNA | DOLNA GRZALKA Z WENTYLATOREM ")

= uz O rownomiernego pieczenia zywnoscl ha jeanym poziomie oraz do
(], Stuzy do r6 iernego pi ia zywnosci na jednym poziomi d
przygotowywania sufletow.

DUZY GRILL Z WENTYLATOREM")
+=0 Stuzy do pieczenia drobiu oraz grillowania wiekszych kawatkéw migsa.




Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Symbol Eksploatacja

PIECZENIE INTENSYWNE (AIR FRY)"

Dzigki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupiaca, bez dodawania

+ ;3; ttuszczu. Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu
sfast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw miesa, ryb, warzyw oraz gotowych
produktéw mrozonych (frytki, nuggetsy).

TERMOOBIEG
Stuzy do pieczenia migs, ciast oraz warzyw.

GORNA | DOLNA GRZALKA

Stuzy do tradycyjnego pieczenia zywnosci na jednym poziomie, przygotowywania
sufletéw oraz pieczenia w niskich temperaturach (wolne pieczenie).

DUZY GRILL

Stuzy do pieczenia wigkszych ilosci pfaskiej zywnosci (tostow, bagietek, kietbas,
kotletow, ryb, szasztykéw itp.) oraz do zapiekania i uzyskiwania chrupiacej skorki.
Cata powierzchnia pod grzatkami, umieszczonymi pod sufitem piekarnika, nagrzewa
sie rbwnomiernie.

Najwyzsza dozwolona temperatura to 240°C.

G 0O F

WOLNE PIECZENIE?

Stuzy do delikatnego, powolnego, jednolitego pieczenia miesa, ryb oraz ciast na
jednym poziomie. Ten sposéb pieczenia zatrzymuje wiekszg czes¢ wody w migsie,
dzieki czemu jest ono bardziej soczyste i miekkie, a ciasta sg réwnomiernie
zrumienione i upieczone. Przedziat temperaturowy: 140°C do 220°C.

PROGRAM DO PIECZENIA PI1ZZY
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wiekszej zawartosci wody. Stosuje sie, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

2

PIECZENIE ZAMROZONEJ ZYWNOSCI

Umozliwia pieczenie zamrozonej zywnosci w krotszym czasie, bez wezesniejszego
nagrzewania. Znajduje zastosowanie przy gotowych produktach mrozonych
(pieczywo, rogaliki, lasagne, frytki, nuggetsy), migesie i warzywach.

]

ROZMRAZANIE

Funkcja uzywana jest do kontrolowanego rozmrazania zywnosci (tortow, ciast,

ciastek, chleba i butek oraz gleboko mrozonych owocéw). W trakcie rozmrazania
fragmenty zywnosci trzeba przewrdéci¢ na druga strone, pomieszac, a w przypadku,

gdy ulegty zmrozeniu - rozdzielié. Z uwagi na bezpieczenistwo mikrobiologiczne

zywno$ci zaleca sie powolne rozmrazanie migsa i delikatnej zywnosci w lodéwce.

@ STEAM CLEAN
Umozliwia tatwiejsze usuwanie plam w piekarniku.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
EI Oswietlenie piekarnika wtacza sie przy wybranym programie oraz po obréceniu
pokretta do pozycji o$wietlenie.

N=Dw tych programach jest moZliwe uzycie pary podczas pieczenia (sprawdz rozdziat Dodawanie
pary).
2) Z funkciji tej korzysta sie do okreslania klasy efektywnosci energetycznej zgodnie z normg EN 60350-1.



5.3 Funkcje programatora czasowego

o ® Ustawienie czasu trwania pieczenia
o 11Ty
I Yy Ustawianie opdznionego startu
v *® A ©® |Ustawianie minutnika

9 INFORMACJA!
Podczas ustawiania czasu pracy i opdznionego uruchomienia piekarnik automatycznie przestaje
dziata¢. Na wyswietlaczu ukaze sie napis End .

Po uptywie ustawionego czasu wigczy sie sygnat akustyczny, ktéry mozna wytaczyé dotykajac
dowolnego przycisku. Automatycznie sygnat akustyczny wytacza sie po uptywie jednej minuty.

® Ustawienie czasu trwania pieczenia
W tym trybie okresla sie czas pracy piekarnika.

@
1

<@ <@ 033
1. / 50°...300° v%% D'%

1Y ustawianie opodznionego startu

Stosuje sig jg wtedy, kiedy potrawa ma zacza¢ piec sig¢ z opdznieniem. Potrawe nalezy wtozy¢ do
piekarnika, ustawi¢ tryb i temperature. Kolejny krok to ustawienie czasu trwania pieczenia oraz godziny,
o ktdrej potrawa ma by¢ gotowa (zakonczenie pieczenia).

Przyktad:
Aktualny czas: 12.00; Czas pieczenia: 2 godziny 30 minut; Koniec pieczenia: o 18.30

(Qy ) (Qy #2308 ;00000\ B30
@, / se..3000 )/ O VAt Z%/\ o %%
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® Ustawianie minutnika
Z minutnika mozna skorzystac, gdy piekarnik nie jest wtaczony lub podczas pieczenia (dwukrotne

dotkniecie przycisku “O ).

\

5.4 Dodawanie pary

Funkcje nalezy uruchomié¢ przed rozpoczeciem lub w pierwszych minutach pieczenia. Dzieki parze
powierzchnia potrawy jest bardziej zapieczona i chrupigca.

Funkcji tej mozna uzywad, jesli zostat wybrany program, ktéry wykorzystuje pare(kreska nad przyciskiem
53’ jest czesciowo podswietlona). Wstepne nagrzewanie nie jest zalecane podczas pieczenia z uzyciem
programow, ktore wykorzystujg funkcije pary.

Przy korzystania z tej funkcji czasem stycha¢ prace pompy, co oznacza normalne dziatanie urzadzenia.

Zbiornik wody zawsze napetnia¢ czystg woda kranowa lub woda butelkowang bez dodatkow.
Temperatura wody wlewanej do zbiornika powinna wynosi¢ 20°C (+/-10°C).

Jesli po zakonczonym pieczeniu w zbiorniku pozostanie woda, po 20 minutach na wyswietlaczu pojawi
sie EnnP. Pokretto wyboru systemu musi znajdowac sie w pozyciji ,,0”.

/\\ OSTRZEZENIE!
Nie uzywac¢ wody destylowanej, wody kranowej o wysokiej zawartosci chloru oraz innych
cieczy. Uzywacé wytacznie swiezej wody z kranu, wody zmiekczonej lub niegazowanej wody
mineralnej.

Rozpoczecie procesu:

Q) ) (Qy

(™M... / 150°... 250°
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Koniec procesu:

)
wulni

9 INFORMACJA!
Zbiornik na wode mozna oprézni¢ w dowolnym momencie poprzez dtuzsze dotkniecie
przyciskui'}’. Pokretto wyboru systemu musi znajdowac sie w pozycji ,,0”.

9 INFORMACJA!

Tacka odparowujgca moze odksztatci¢ sie podczas nagrzewania piekarnika, nie wptywa to jednak
na jej funkcjonalnosc.

5 5 Rozpoczeme i zakonczenle pracy plekarnlka

\ | I
'>|° L] - ... .. 300°
9 INFORMACJA!

Tacka odparowujgca moze odksztalci¢ sie podczas nagrzewania piekarnika, nie wptywa to jednak
na jej funkcjonalnosc.

12



6. WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

Przyktad ustawienia czasu biezacego:

(@ SEEE |\ Cloc |\ 24hr

@BEC.. ) Y SW )Y QN ) G/ &G

Przyktad ustawienia gtosnosci sygnatu:

WEO.. )Y S )Y Qv @ v TRl
ClLoc Aktualny czas
Vol Glosnos¢ sygnatow
brh Jasnos¢ wyswietlacza
nGht Tryb wyswietlania nocnego - funkcja ta automatycznie zmniejsza stopien
intensywnosci oswietlenia w godzinach nocnych (miedzy 20.00 i 6.00).
hidE Stan gotowosci - to funkcja, umozliwiajgca wtaczenie lub wytaczenie wyswietlania
aktualnego czasu.
Ustawienia fabryczne - Nalezy wybra¢ rES, aby powrdéci¢ do ustawien fabrycznych
FAct oraz potwierdzi¢ dtuzszym przytrzymaniem przycisku start | stop, az do znikniecia
wszystkich oswietlonych kresek.
Wh5 Twardos$¢ wody - mozna wybraé jeden z pieciu pozioméw twardosci wody.
DomysInie wybrano poziom 5.
Odkamienianie - funkcje mozna aktywowac samodzielnie lub piekarnik sam sugeruje
dEcL wigczenie funkcji odkamieniania po niektérych cyklach z uzyciem pary (na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat dEcL). Aby wtaczy¢ funkcje nalezy wybrac YES,
aby wytaczy¢ - wybrac no.

Aby wyjs¢ z menu funkcji dodatkowych, dotkna¢ przycisku 5.

7. Tabela pieczenia

UWAGA: Potrawy, ktére wymagajg wstepnego ogrzewania piekarnika, zaznaczone sg w tabeli jedna

gwiazdka *

Potrawa

‘ \ ] ‘ foc Gmin

CIASTA | WYROBY PIEKARNICZE

ciasta w formach

Biszkopt

ciasto z nadzieniem 1

3 150 30-40
c 180 90-120

13



Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa ] fec ®min
strudel 2 180-190 60-70
babeczki 3 O 160 * 20-30
ciasta drozdzowe 2 O 180 * 17-22
ciasto francuskie 3 170 30-40
kruche ciastka 3 O 140 30-40
ciastka 3 140 20-30
chleb na blasze 2 + 190-200 40-55
chleb w formie 2 O 190-200 30-45
$wieze butki 3 + 200-210 10-15
tosty 5 ™ 230 4-7
pizza 1 300 * 4-7
f;ifg;r)‘":";"lg a (poledwica, 2 | 160-170 130-160
E;eczeﬁ wieprzowa, schab, 1,5 3 170-180 90-110
drob, 1,2 - 2,0 kg 2 + 200-220 60-80
skrzydetka kurczaka 4 210-220 30-45
ryba w catosci, 350 g 4 + 230-240 12-20
pieczone ziemniaki, talarki 3 + 210-220 * 30-40
frytki 3 210-220 20-25
lasagne 2 180-190 35-45
stodka zapiekanka 2 160-180 40-60
pasteryzacja 2 180 30
podgrzewanie potraw 3 O 60-95 /
podgrzewanie naczyn 2 75 15

7.1 Pieczenie z termosonda

Termosonda umozliwia bardzo doktadna kontrole temperatury wewnatrz zywnosci podczas jej pieczenia.

UWAGA: Bardziej szczegotowe instrukcje mozna znalez¢ na stronie internetowej urzadzenia (patrz
strona 2).

[\ OSTRZEZENIE!
Termosonda nie moze znajdowac sie w bezposrednim sasiedztwie elementéw grzejnych.

14
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8. Konserwacjai czyszczenie

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢. Wigkszy brud oraz kamieri powinny by¢ usuwane na biezagco
za pomoca cieptej wody oraz ptynu do mycia naczyn. Uzywacé czystej, miekkiej szmatki lub gabki.

[\ OSTRZEZENIE!

Upewni¢ sig, ze urzadzenie zostato wytaczone z pradu, i poczeka¢ az urzadzenie ostygnie.

Bez odpowiedniego nadzoru dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia lub wykonywacé
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych.

8.1 Czyszczenie piekarnika za pomoca programu Steam

clean
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8.2 Czyszczenie tacki odparowujacej

Tacke wyjac i umy¢ ja recznie ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce. Jesli w tacce zgromadzit sie
kamien, mozna jg namoczy¢ w $rodku odkamieniajacym (przestrzegajac instrukcji producenta srodka)
lub w occie alkoholowym. Po czyszczeniu oraz przed ponownym umieszczeniem tacke nalezy doktadnie
wyptukaé. Przed nastepnym pieczeniem z funkcja pary, nalezy ponownie wtozy¢ tacke odparowujaca
w prowadnice i lekko popchna¢ do korica piekarnika.

/)\ OSTRZEZENIE!
Po uzyciu tacka odparowujaca jest goraca i moze znajdowac sie w niej woda. Aby uniknacé
poparzenia, nalezy poczeka¢ az piekarnik catkowicie si¢ wystudzi.

Jesli tacka odparowujaca nie zostanie ponownie umieszczona, w czasie pieczenia na parze
woda bedzie kapac¢ na potrawe.

8.3 Czyszczenie systemu parowego
Oproécz czestotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez zalezne od poziomu twardosci
wody..

N "0
- Srodek odkamieniajacy - Woda

Rozpoczecie procesu:

RN

4,
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Koniec procesu:

2O~ INFORMACJA!
Czyszczenie parowe sugerowane przez piekarnik mozna przerwac, wybierajagc OFF. Gdy
czyszczenie zostanie przerwane trzy razy z rzedu, piekarnik uniemozliwi wykorzystanie funkgciji

pary.

8.4 Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz
teleskopowych

17



8.6 Wymiana zaréwki
Zaréwka halogenowa: G9, 230 V, 25 W

\Tw i/ ﬁ
J
@

A B

9. Specjalne ostrzezenia i zgtaszanie usterek

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywac wytacznie zatwierdzony
przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy wytaczy¢ urzadzenie z pradu
wyciagajac bezpiecznik lub wtyczke z gniazdka w Scianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzadzenia istnieje ryzyko porazenia pragdem lub zwarcia
elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywacé. Tego rodzaju napraw powinny dokonywac osoby
wykwalifikowane lub serwisanci.

W przypadku mniejszych zaktécen w funkcjonowaniu urzadzenia sprawdzi¢ w instrukcji, czy jest
mozliwe samodzielnie usuniecie przyczyny.

Jesli urzadzenie nie dziata na skutek nieprawidtowego uzytkowania lub obchodzenia sie z nim, wizyta
serwisanta w okresie gwarancyjnym nie jest bezptatna.

Tabliczka znamionowa z podstawowymi danymi o urzadzaniu znajduje sie na krawedzi piekarnika.

9.1 Tabela usterek i btedéw

Problem/btad Przyczyna

Gtéwny bezpiecznik domowej instalacji Wezwac serwisanta.
elektrycznej czesto wytacza sie.

Wymiana zaréwki w piekarniku opisana jest w
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Na kilka minut odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
Panel sterowania nie reaguje, napis na elektrycznego (odkreci¢ bezpiecznik lub wytaczyé
ekranie sie zawiesit. gtéwny przetacznik), nastepnie przytaczyc¢ je
ponownie i wigczyc.

Wystapit blad modutu elektronicznego. Na kilka minut
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.
Jesli btad nadal sie utrzymuije, nalezy skontaktowaé
sie z punktem serwisowym.

Podswietlenie piekarnika nie dziata.

Wyswietlacz pokazuje btad ErrX.
Jesli numer btedu jest dwucyfrowy, pojawi
sige ErXX.

Na wyswietlaczu pojawi sie napis SEnS, |Nalezy oczysci¢ gniazdko.
sonda temperatury nie jest podtaczona. Nalezy sprobowac kilka razy z rzedu podtaczy¢ i
odfaczy¢ sonde temperatury.

18
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Problem/btad Przyczyna

Jesli mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek nie mozna usunaé usterek, nalezy zadzwoni¢
do upowaznionego punktu serwisowego. Usuwanie uszkodzen, powstatych na skutek nieprawidtowej
instalacji lub uzytkowania urzadzenia, nie jest objete gwarancja. Koszty naprawy w takim przypadku

ponosi klient.

10. Ochrona srodowiska

)i

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku,
ktére mozna recyklingowag, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania
Srodowisku. W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty
odpowiednio oznaczone.

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje na
to, ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazaé celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiorki odpadow elektrycznych i elektronicznych.

Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu pozwala zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jaki mogtby
mie¢ miejsce w przypadku nieprawidtowego pozbycia sie produktu. Aby
uzyskac szczegodtowe informacje na temat utylizacji i przetwarzania
produktu, nalezy skontaktowac sie z wtasciwa jednostkg samorzadu
gminnego odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizaciji
lub punktem sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do wszelkich zmian i btedéw w instrukcji obstugi.
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11. Test potraw

EN60350-1:nalezy uzywac¢ wytacznie wyposazenia dotgczonego przez producenta.

Blache nalezy zawsze wktada¢ do koricowej pozycji na prowadnicy. Wypieki w formach nalezy umiescic¢
tak, jak pokazano na rysunku.

* Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzac. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.
** Urzgdzenie wstepnie nagrzewac przez 10 minut. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego

nagrzewania.

*** Obrécic¢ po 2/3 czasu pieczenia.

PIECZENIE
Potrawa wyposazenie form fiec emn |[]
keksy —najednym | vea blacha 3 140 30-40 | [
poziomie
keksy — na jednym .
poziomie ptytka blacha 3 150 30-40
keksy —
dwupoziomowo ptytka blacha 2,4 140 45-55
keksy - na trzech
) - ©
poziomach ptytka blacha 1,4,5 135 50-60
babeczki — na jednym N :
poziomie ptytka blacha 3 160 20-30 |
babeczki — na jednym
poziomie ptytka blacha 3 160 30-40
babeczki -
AWUPOZIOMOWO ptytka blacha 2,4 145 40-50
babeczki — na trzech
poziomach ptytka blacha 1,3,5 | 140-150 30-50
Okragta forma
Biszkopt metalowa, $rednica 26 1 150 45-55 ([
cm/ruszt
Okragta forma
Biszkopt metalowa, $rednica 26 3 160 45-55
cm/ruszt
. 2 x okragta metalowa
Tort biszkoptowy forma, $rednica 26 O 2,4 160" | 45-55
dwupoziomowo O
cm/ruszt
2 x okragta metalowa
szarlotka forma, $rednica 20 OO 1 170 90-120 |
cm/ruszt
2 x okragta metalowa
szarlotka forma, $rednica 20 OO 2 170 80-110
cm/ruszt
GRILLOWANIE
tosty ruszt ’ 5 ‘ 230 ‘ 4-7 ’ ™
20
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
PIECZENIE
burgery ruszt + tacka na 5 230 20-35 *** ™
Sciekajacy ttuszcz
PIECZENIE PRZY UZYCIU PARY
Potrawa wyposazenie form ficc Omin [ ]
tort Okragta forma
metalowa, Srednica 26
cm/ruszt
chleb z nasionami ptytka blacha
buteczki ptytka blacha
chleb ptytka blacha
21




12. Notatki
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12. Notatki

23



Hisense

life reimagined

870829-a6

q3



Hisense =)

life reimagined

NSTRUKCJA
ZYTKOWANIA

PIEKARNIK DO ZABUDOWY



xxxxxx Py - P
[EEEESS ’’’’ “%‘ oyl O :
=
L2500
- —)
NNNNNNNN

Aby uzyskac bardziej szczegdtowe instrukcje i wskazéwki zeskanowac¢ kod QR na tabliczce
znamionowe;j.

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja obstugi. Gwarancja nie
obejmuje napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku nieprawidtowego
montazu lub obstugi urzadzenia.

1. Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA-
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji i zachowanie jej
na przyszitosc.

Urzadzenie nalezy podtagczy¢ do instalacji elektrycznej
posiadajgcej wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja
elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Srodki do roztgczania musza byé wiaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

Aby unikng¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno montowac za
ozdobnymi drzwiami.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwisanta lub podobnie wykwalifilkowane osoby (tylko w
przypadku urzgdzen dostarczanych z przewodem zasilajgcym).



Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczone;j
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej, jak réwniez
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, moga
korzysta¢ z urzadzenia tylko pod nadzorem lub po szkoleniu
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i
uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie
powinny zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci moga nagrzewagé sie podczas
uzytkowania. Mate dzieci powinny by¢ trzymane z dala.

OSTRZEZENIE: W czasie pracy urzadzenie i jego odkryte czesci
bardzo sie nagrzewaja. Nalezy uwazac, by nie dotknaé
elementéw grzejnych. Dzieci do lat 8 powinny byc¢ caty czas
po kontrola.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznych programatorow czasowych lub
specjalnych uktadéw sterowania.

Nalezy uzywac wytgcznie termosondy przeznaczonej do uzycia
w tym piekarniku.

Do czyszczenia szyb w drzwiczkach piekarnika lub szkta na
pokrywie ptyty kuchennej nie nalezy uzywac zragcych srodkow
czyszczacych lub ostrych metalowych skrobakdéw, ktére moga
uszkodzi¢ powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szklanych
powierzchni.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia odkurzaczami parowymi lub
wysokocisnieniowymi, aby nie doszto do porazenia pradem
elektrycznym.



OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do wymiany zaréwki,
upewnic sig, ze urzadzenie zostato wytgczone z pradu, aby
unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pragdem elektrycznym.

Nigdy nie nalezy wlewa¢ wody na dno komory piekarnika.
Réznice temperatury moga powodowac uszkodzenia
emaliowanych czesci.

Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzadzenia. Nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od sieci i skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

2. Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Zaleca sig, aby co najmniej dwie osoby przenosity urzadzenie oraz je instalowaty (waga urzadzenia).
Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia trzymajac je za uchwyt drzwiczek.

Nie nalezy stawac lub siadac¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opiera¢. Na drzwiczkach
piekarnika nie nalezy réwniez stawia¢ ciezkich przedmiotéw.

Pamieta¢ o tym, ze otwory wentylacyjne nigdy nie powinny by¢ zastoniete lub w inny sposob
zablokowane.

Nie nalezy wyktadac Scianek piekarnika folig aluminiowa oraz stawiac¢ na dnie komory piekarnika
zadnych blach lub innych naczyn.

W czasie oraz na koricu pieczenia nalezy szczegdlnie ostroznie otwiera¢ drzwiczki piekarnika, aby sie
nie poparzy¢.

Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzadzenia. Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci i skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem.

Obstuga piekarnika jest bezpieczna zaréwno z jak i bez prowadnic blach.

W piekarniku nie nalezy przechowywac przedmiotéw, ktére moga stanowi¢ zagrozenie po wtaczeniu
piekarnika.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej pozostawic je na pewien czas w temperaturze
pokojowej, tak by wszystkie jego elementy do temperatury tej sie przystosowaty.

Urzadzenie nie powinno dziata¢ w otoczeniu, ktérego temperatura jest nizsza niz 5°C.

Po zakoniczeniu pieczenia na parze lub tez w jego trakcie, drzwiczki nalezy zawsze otwiera¢ na osciez
do skrajnej pozyciji. W przeciwnym razie wyptywajgca para moze mie¢ negatywny wptyw na dziatanie
panelu sterujacego.

Tacke odparowujaca nalezy wyjmowac lub wktadac tylko do catkowicie wystudzonego piekarnika.



3. Opis urzadzenia

OSTRZEZENIE!
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sg zalezne od modelu.

. 1 1. panel sterujgcy
O O O- 2 2. pokretto zbiornika na
wode

0 3. przetacznik na
. 5 drzvyic.zkach.

E 6 4. oswietlenie
5. tacka odparowujaca
6. gniazdo przytagczeniowe
termosondy
7. Poziomy pieczenia (1-5)
8. tabliczka znamionowa
= e 9. drzwiczki piekarnika
10. uchwyt drzwiczek
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3.1 Wyposazenie piekarnika i akcesoria

PLYTKA BLACHA
RUSZT PLYTKA BLACHA PERFOROWANA
L [mn S \ !
UNIWERSALNA GLEBOKA TERMOSONDA
BLACHA (/NBAKESENSOR)

/1 LI\ ( )

/\\ OSTRZEZENIE!
Siatke nalezy zawsze wktada¢ do szczeliny prowadnicy w taki sposéb, aby wyzsza czesé
siatki znajdowata sie z tylu powyzej.

Ptytka blacha moze odksztatci¢ sie podczas pieczenia. Po ochtodzeniu wréci do stanu
pierwotnego. Odksztatcenie nie wptywa na jej funkcjonalnosé.



4. Przed pierwszym uzyciem

e Z piekarnika usungé wyposazenie oraz resztki opakowania (karton, styropian).

e Wyposazenie oraz wnetrze piekarnika wytrze¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy uzywaé szorstkich
szmatek oraz srodkéw czyszczacych.

e Oproézniony piekarnik nagrzewaé w trybie gérnej i dolnej grzatki okoto godziny w temperaturze
250°C. Z piekarnika wydobywa sie charakterystyczny »»»zapach nowosci«««, dlatego trzeba
dobrze wywietrzy¢ pomieszczenie.

5. Obstuga urzadzenia

9 INFORMACJA!
Aby przyciski lepiej reagowaty, nalezy ich dotyka¢ mozliwie najwigksza powierzchnig opuszka
palca. Przy kazdym dotknieciu przycisku stycha¢ sygnat dzwigkowy.
Wybranego ustawienia dokonuje sie dotykajac przyciskéw v ub A .Wybrane ustawienia nalezy
potwierdzi¢ przez dotkniecie przycisku “© .

\
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1 2 3 4 5 6 7 8

pokretto wyboru programu

Przycisk dodatkowej pary, przycisk Anuluj lub Cofnij
przycisk zmniejszania wartosci

przycisk trybéw czasowych i ustawien

przycisk zwiekszania wartosci

przycisk start | stop uruchamiajacy i przerywajacy program
pokretfo ustawiania temperatury

Wyswietlacz

ONOO RN~

5.1 Pierwsze witaczenie

Pierwszy krok to wybor i potwierdzenie podstawowych ustawien: czas dzienny (CLoc), oswietlenie
wyswietlacza (brh), jakosé sygnatu dzwigkowego (Vol).



Kontrola twardosci wody

Oproécz czestotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez zalezne od poziomu twardosci
wody.

Pasek twardosci wody nalezy zanurzyé nai sekunsjg w \!vodzie. Wynik (ilos¢ kresek) jest widoczny
po 1 minucie ( patrz rozdziat 6. WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH):

4 zielone kreski - Hrd 1 1 czerwona kreska Hrd 2 2 czerwone kreski Hrd 3

3 czerwone kreski Hrd 4 4 czerwone kreski Hrd 5

5.2 Wybodr podstawowych ustawien pieczenia

0 °c i
(@ (&
... / 50°...300° P

2O~ INFORMACJA!
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sg zalezne od modelu.

Symbol Eksploatacja

SZYBKIE NAGRZEWANIE PIEKARNIKA

Stosuje sie, jesli piekarnik musi jak najszybciej nagrza¢ sie do zadanej temperatury.
Gdy piekarnik nagrzeje sie do zadanej temperatury, nagrzewanie zostanie zakoriczone.
Nastepuje ustawienie programu wybranego do przygotowania zywnosci. Program
ten nie jest zalecany do pieczenia potraw.

GORNA | DOLNA GRZALKA Z WENTYLATOREM ")
+= Stuzy do réwnomiernego pieczenia zywnosci na jednym poziomie oraz do
przygotowywania sufletow.

DUZY GRILL Z WENTYLATOREM")
+=0 Stuzy do pieczenia drobiu oraz grillowania wigkszych kawatkéw migsa.

PIECZENIE INTENSYWNE (AIR FRY)"

Dzieki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupiaca, bez dodawania
15 ttuszczu. Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu
sfast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw miesa, ryb, warzyw oraz gotowych
produktow mrozonych (frytki, nuggetsy).

TERMOOBIEG
Stuzy do pieczenia migs, ciast oraz warzyw.

GORNA | DOLNA GRZALKA
Stuzy do tradycyjnego pieczenia zywnosci na jednym poziomie, przygotowywania
sufletéw oraz pieczenia w niskich temperaturach (wolne pieczenie).

DUZY GRILL

Stuzy do pieczenia wigkszych ilosci ptaskiej zywnosci (tostow, bagietek, kietbas,
kotletow, ryb, szasztykow itp.) oraz do zapiekania i uzyskiwania chrupigcej skorki.
Cata powierzchnia pod grzatkami, umieszczonymi pod sufitem piekarnika, nagrzewa
sie rbwnomiernie.

Najwyzsza dozwolona temperatura to 240°C.

0 0k




Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Symbol

Eksploatacja

WOLNE PIECZENIE?

Stuzy do delikatnego, powolnego, jednolitego pieczenia miesa, ryb oraz ciast na
jednym poziomie. Ten sposéb pieczenia zatrzymuje wieksza czes¢ wody w migsie,
dzigki czemu jest ono bardziej soczyste i migkkie, a ciasta sg rownomiernie
zrumienione i upieczone. Przedziat temperaturowy: 140°C do 220°C.

PROGRAM DO PIECZENIA PIZZY
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wigkszej zawartosci wody. Stosuje sig, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

(=]

PIECZENIE ZAMROZONEJ ZYWNOSCI

Umozliwia pieczenie zamrozonej zywnosci w krotszym czasie, bez wczesniejszego
nagrzewania. Znajduje zastosowanie przy gotowych produktach mrozonych
(pieczywo, rogaliki, lasagne, frytki, nuggetsy), miesie i warzywach.

ROZMRAZANIE

Funkcja uzywana jest do kontrolowanego rozmrazania zywnosci (tortéw, ciast,
ciastek, chleba i butek oraz gteboko mrozonych owocow). W trakcie rozmrazania
fragmenty zywnosci trzeba przewréci¢ na druga strone, pomieszac, a w przypadku,
gdy ulegty zmrozeniu - rozdzielié. Z uwagi na bezpieczenistwo mikrobiologiczne
zywnosci zaleca sie powolne rozmrazanie migsa i delikatnej zywnosci w lodowce.

&

STEAM CLEAN
Umozliwia tatwiejsze usuwanie plam w piekarniku.

[#]

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
Oswietlenie piekarnika wtacza sie przy wybranym programie oraz po obréceniu
pokretta do pozycji oswietlenie.

N=Dw tych programach jest moZliwe uzycie pary podczas pieczenia (sprawdz rozdziat Poczatek

pieczenia).

2) Z funkciji tej korzysta sie do okreslania klasy efektywnosci energetycznej zgodnie z normg EN 60350-1.

5.3 Funkcje programatora czasowego

©) Ustawienie czasu trwania pieczenia
01
ot {Y | ustawianie opéznionego startu
® A ©® | Ustawianie minutnika

9 INFORMACUJA!
Podczas ustawiania czasu pracy i op6znionego uruchomienia piekarnik automatycznie przestaje
dziata¢. Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiaja sie komunikaty End i 00:00.

Po uptywie ustawionego czasu wigczy sie sygnat akustyczny, ktory mozna wytaczy¢ dotykajac
dowolnego przycisku. Automatycznie sygnat akustyczny wytacza sie po uptywie jednej minuty.



© Ustawienie czasu trwania pieczenia
W tym trybie okresla sie czas pracy piekarnika.

s

1Y ustawianie opodznionego startu

Stosuje sie jg wtedy, kiedy potrawa ma zacza¢ piec sie z opdznieniem. Potrawe nalezy wtozy¢ do
piekarnika, ustawi¢ tryb i temperature. Kolejny krok to ustawienie czasu trwania pieczenia oraz godziny,
o ktdrej potrawa ma by¢ gotowa (zakonczenie pieczenia).

Przyktad:
Aktualny czas: 12.00; Czas pieczenia: 2 godziny 30 minut; Koniec pieczenia: o 18.30

>@I =i > g l>
‘® Ustawianie minutnika

Z minutnika mozna skorzystac, gdy piekarnik nie jest wtaczony lub podczas pieczenia (dwukrotne

dotkniecie przycisku “© )
u (g
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5 4 Rozpoczgcle i zakonczenle pracy piekarnika
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Dodawanie pary
Dzigki parze powierzchnia potrawy jest bardziej zapieczona i chrupigca.

2O~ INFORMACJA!
Funkciji tej mozna uzywag, jesli zostat wybrany program, ktéry wykorzystuje pare.
Przy korzystania z tej funkcji czasem stycha¢ prace pompy, co oznacza normalne dziatanie
urzadzenia.
Zbiornik wody zawsze napetnia¢ czysta woda kranowa lub woda butelkowang bez dodatkéw.
Temperatura wody wlewanej do zbiornika powinna wynosié¢ 20°C (+/-10°C).

/\\ OSTRZEZENIE!
Nie uzywaé wody destylowanej, wody kranowej o wysokiej zawartosci chloru oraz innych
cieczy. Uzywac wytacznie swiezej wody z kranu, wody zmiekczonej lub niegazowanej wody
mineralnej.

Rozpoczecie procesu:

10 min. S

Koniec procesu:

alnin

=
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6. WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

(@ SEEE \ Cloc \ 29hr
.. /) 3 @y V%’\ v &Y/ B

VAR

ClLoc Aktualny czas
Vol Gtosnosc¢ sygnatow
brh Jasnos¢ wyswietlacza
nGht Tryb wyswietlania nocnego - funkcja ta automatycznie zmniejsza stopien

intensywnosci oswietlenia w godzinach nocnych (miedzy 20.00 i 6.00).

Stan gotowosci - to funkcja, umozliwiajaca wtaczenie lub wytaczenie wyswietlania

hidE
aktualnego czasu.

Funkcja adaptacyjna - funkcja ta jest domysinie wytaczona, mozna jg jednak witaczyc.
AdPt Gdy funkcja jest wtgczona, wyswietlajg sie ostatnie ustawienia czasu trwania
programu pieczenia.

Ustawienia fabryczne - Nalezy wybra¢ rES, aby powrécic¢ do ustawien fabrycznych
FAct oraz potwierdzi¢ dtuzszym przytrzymaniem przycisku start | stop, az do znikniecia
wszystkich oswietlonych kresek.

Twardos¢ wody - mozna wybraé jeden z pieciu pozioméw twardosci wody.

Wh5 DomyslInie wybrano poziom 5.
Odkamienianie - funkcje mozna aktywowac samodzielnie lub piekarnik sam sugeruje
dEcL witaczenie funkcji odkamieniania po niektdérych cyklach z uzyciem pary (na

wyswietlaczu pojawi sie komunikat dEcL). Aby wtaczy¢ funkcje nalezy wybraé YES,
aby wytaczy¢ - wybrac no.

7. Tabela pieczenia

UWAGA: Potrawy, ktére wymagajg wstepnego ogrzewania piekarnika, zaznaczone sg w tabeli jedna
gwiazdkag *

Potrawa ‘ ‘ ] ‘ fec ©min
CIASTA | WYROBY PIEKARNICZE

ciasta w formach

Biszkopt 3 150 30-40
ciasto z nadzieniem 1 c 180 90-120
strudel 2 180-190 60-70

11
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Potrawa ] fec ®min
babeczki 3 O 160 * 20-30
ciasta drozdzowe 2 [ 180 * 17-22
ciasto francuskie 3 170 30-40
kruche ciastka 3 c 140 30-40
ciastka 3 140 20-30
chleb na blasze 2 + 190-200 40-55
chleb w formie 2 O 190-200 30-45
Swieze butki 3 + 200-210 10-15
tosty 5 ™ 230 4-7
pizza 1 300 * 4-7
pieczen wotowa (poledwica, o | 160-170 130-160
rostbef), 1,5 kg
Eé]eczen wieprzowa, schab, 1,5 3 170-180 90-110
dréb, 1,2 - 2,0 kg 2 + 200-220 60-80
skrzydetka kurczaka 4 210-220 30-45
ryba w catosci, 350 g 4 " 230-240 12-20
pieczone ziemniaki, talarki 3 + 210-220 * 30-40
frytki 3 210-220 20-25
lasagne 2 180-190 35-45
stodka zapiekanka 2 160-180 40-60
pasteryzacja 2 180 30
podgrzewanie potraw 3 O 60-95 /
podgrzewanie naczyn 2 75 15

12




7.1 Pieczenie z termosonda

Termosonda umozliwia bardzo doktadng kontrole temperatury wewnatrz zywnosci podczas jej pieczenia.

NC
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] g g
B ﬁ - <@ (@
‘ ... / 100 ... 210°
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N

N

v O % |>|%
30... 99°

8. Konserwacja i czyszczenie

8.1 Czyszczenie piekarnika za pomoca programu Steam
clean
/\\ OSTRZEZENIE!

Programu Steam clean nalezy uzywa¢ tylko wtedy, gdy piekarnik jest catkowicie wystudzony.

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢. Wigkszy brud oraz kamient powinny by¢ usuwane na biezaco
za pomoca cieptej wody oraz ptynu do mycia naczyn. Uzywac czystej, miekkiej szmatki lub gabki.
Wyposazenie piekarnika mozna my¢ w zmywarce.

<°c B\
@ o

8.2 Czyszczenie tacki odparowujacej

/\ OSTRZEZENIE!
Po uzyciu tacka odparowujaca jest goraca i moze znajdowac sie w niej woda. Aby uniknaé
poparzenia, nalezy poczekaé az piekarnik catkowicie sie wystudzi.

Jesli tacka odparowujaca nie zostanie ponownie umieszczona, w czasie pieczenia na parze
woda bedzie kapa¢ na potrawe.

13
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Tacke wyjac i umy¢ ja recznie ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce. Jesli w tacce zgromadzit sie
kamien, mozna jg namoczy¢ w $rodku odkamieniajacym (przestrzegajac instrukcji producenta srodka)
lub w occie alkoholowym. Po czyszczeniu oraz przed ponownym umieszczeniem tacke nalezy doktadnie
wyptukaé.

8.3 Czyszczenie systemu parowego

Oproécz czestotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez zalezne od poziomu twardosci
wody..

Rozpoczecie procesu:

T — _ _ @ _
® \ actkt dEcu | HES
v QA T |>‘\
4sec.% @ % |%
e O |
| I T
big
4 sec.

Koniec procesu:

9 INFORMACJA!
Czyszczenie parowe sugerowane przez piekarnik mozna przerwaé, wybierajgc OFF. Gdy
czyszczenie zostanie przerwane trzy razy z rzedu, piekarnik uniemozliwi wykorzystanie funkcji
pary.

14



8.4 Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz
teleskopowych

8.6 Wymiana zarowki
Zaréwka halogenowa: G9, 230 V, 25 W

15



9. Specjalne ostrzezenia i zgtaszanie usterek

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywac wytacznie zatwierdzony
przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy wytaczy¢ urzadzenie z pradu
wyciagajac bezpiecznik lub wtyczke z gniazdka w $cianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzadzenia istnieje ryzyko porazenia pragdem lub zwarcia
elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywaé. Tego rodzaju napraw powinny dokonywac osoby
wykwalifikowane lub serwisanci.

W przypadku mniejszych zaktécen w funkcjonowaniu urzadzenia sprawdzi¢ w instrukcji, czy jest
mozliwe samodzielnie usuniecie przyczyny.

Jesli urzadzenie nie dziata na skutek nieprawidtowego uzytkowania lub obchodzenia sig¢ z nim, wizyta
serwisanta w okresie gwarancyjnym nie jest bezptatna.

Tabliczka znamionowa z podstawowymi danymi o urzagdzaniu znajduje si¢ na krawedzi piekarnika.

9.1 Tabela usterek i btedéw

Problem/btad Przyczyna

Gtéwny bezpiecznik domowej instalacji Wezwac serwisanta.
elektrycznej czesto wyltacza sie.

Wymiana zaréwki w piekarniku opisana jest w

Podswietlenie piekarnika nie dziata. . L )
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Na kilka minut odtgczyé urzadzenie od zasilania
Panel sterowania nie reaguje, napis na elektrycznego (odkreci¢ bezpiecznik lub wytaczyc
ekranie sie zawiesit. gtéwny przetacznik), nastepnie przytaczyc je
ponownie i wigczyd.

Wystapit bfad modutu elektronicznego. Na kilka minut
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.
Jesli btad nadal sie utrzymuje, nalezy skontaktowaé
sie z punktem serwisowym.

Wyswietlacz pokazuje btad ErrX.
Jesli numer btedu jest dwucyfrowy, pojawi
sie ErXX.

Na wyswietlaczu pojawi sie napis SEnS, |Nalezy oczysci¢ gniazdko.
sonda temperatury nie jest podtaczona. Nalezy sprobowac kilka razy z rzedu podtaczy¢ i
odtaczy¢ sonde temperatury.

Jesli mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek nie mozna usunag¢ usterek, nalezy zadzwonié
do upowaznionego punktu serwisowego. Usuwanie uszkodzen, powstatych na skutek nieprawidtowej
instalacji lub uzytkowania urzadzenia, nie jest objete gwarancja. Koszty naprawy w takim przypadku
ponosi klient.

10. Ochrona srodowiska

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku,

ktére mozna recyklingowag, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania

$Srodowisku. W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty
odpowiednio oznaczone.

16



Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje na
to, ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazaé celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiérki odpadéw elektrycznych i elektronicznych.

Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu pozwala zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jaki mégtby
mie¢ miejsce w przypadku nieprawidtowego pozbycia sie produktu. Aby
uzyskac szczegotowe informacije na temat utylizacji i przetwarzania
produktu, nalezy skontaktowac sie z wtasciwa jednostka samorzadu
gminnego odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizaciji
lub punktem sprzedazy, w ktorym produkt zostat zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do wszelkich zmian i btedéw w instrukcji obstugi.
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11. Test potraw

EN60350-1:nalezy uzywac¢ wytacznie wyposazenia dotgczonego przez producenta.
Blache nalezy zawsze wktada¢ do koricowej pozycji na prowadnicy. Wypieki w formach nalezy umiescic¢
tak, jak pokazano na rysunku.

* Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzac. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.
** Urzgdzenie wstepnie nagrzewac przez 10 minut. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego

nagrzewania.

*** Obrécic¢ po 2/3 czasu pieczenia.

PIECZENIE
Potrawa wyposazenie form fiec ®min ]
keksy —najednym |\ 42 blacha 3 140 30-40 |3
poziomie
keksy — na jednym .
poziomie ptytka blacha 3 150 30-40
keksy —
dwupoziomowo ptytka blacha 2,4 140 45-55
keksy - na trzech
) - ©
poziomach ptytka blacha 1,4,5 135 50-60
babeczki - na jednym N .
poziomie ptytka blacha 3 160 20-30 |
babeczki - na jednym
poziomie ptytka blacha 3 160 30-40
babeczki -
AWUPOZIOMOWO ptytka blacha 2,4 145 40-50
babeczki — na trzech
poziomach ptytka blacha 1,3,5 | 140-150 30-50
Okragta forma
Biszkopt metalowa, $rednica 1 150 45-55 |
26 cm/ruszt
Okragta forma
Biszkopt metalowa, $rednica 3 160 45-55
26 cm/ruszt
. 2 x okragta metalowa
Tort biszkoptowy = | ¢ “<rednica 26 O 2,4 160 = 45-55
dwupoziomowo O
cm/ruszt
2 x okragta metalowa
szarlotka forma, $rednica 20 OO 1 170 90-120 |[J
cm/ruszt
2 x okragta metalowa
szarlotka forma, $rednica 20 OO 2 170 80-110
cm/ruszt
GRILLOWANIE
tosty ruszt ‘ 5 ’ 230 ‘ 4-7 ™
18




Sciekajacy ttuszcz

I T T ] [N [T
Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
PIECZENIE
burgery ruszt + tacka na 230 20-35 *** ™

19



Hisense

life reimagined

870829-a4

q3



	Pierwsza strona
	1.  Środki bezpieczeństwa
	2.  Pozostałe ważne ostrzeżenia dotyczące bezpieczeństwa
	3.  Opis urządzenia
	3.1  Wyposażenie piekarnika i akcesoria

	4.  Przed pierwszym użyciem
	5.  Obsługa urządzenia
	5.1  Pierwsze włączenie
	Kontrola twardości wody

	5.2  Wybór podstawowych ustawień pieczenia
	

	5.3  Funkcje programatora czasowego
	Ustawienie czasu trwania pieczenia
	Ustawianie opóźnionego startu
	Ustawianie minutnika

	5.4  Dodawanie pary
	5.5  Rozpoczęcie i zakończenie pracy piekarnika

	6.  WYBÓR USTAWIEŃ OGÓLNYCH
	7.  Tabela pieczenia
	7.1  Pieczenie z termosondą

	8.  Konserwacja i czyszczenie
	8.1  Czyszczenie piekarnika za pomocą programu Steam clean
	8.2  Czyszczenie tacki odparowującej
	8.3  Czyszczenie systemu parowego
	8.4  Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz teleskopowych
	8.5  Zdejmowanie i wstawianie drzwiczek i szyb drzwiczek
	8.6  Wymiana żarówki

	9.  Specjalne ostrzeżenia i zgłaszanie usterek
	9.1  Tabela usterek i błędów

	10.  Ochrona środowiska
	11.  Test potraw
	870829pl_s.pdf
	Pierwsza strona
	1.  Środki bezpieczeństwa
	2.  Pozostałe ważne ostrzeżenia dotyczące bezpieczeństwa
	3.  Opis urządzenia
	3.1  Wyposażenie piekarnika i akcesoria

	4.  Przed pierwszym użyciem
	5.  Obsługa urządzenia
	5.1  Pierwsze włączenie
	Kontrola twardości wody

	5.2  Wybór podstawowych ustawień pieczenia
	

	5.3  Funkcje programatora czasowego
	Ustawienie czasu trwania pieczenia
	Ustawianie opóźnionego startu
	Ustawianie minutnika

	5.4  Rozpoczęcie i zakończenie pracy piekarnika
	Dodawanie pary


	6.  WYBÓR USTAWIEŃ OGÓLNYCH
	7.  Tabela pieczenia
	7.1  Pieczenie z termosondą

	8.  Konserwacja i czyszczenie
	8.1  Czyszczenie piekarnika za pomocą programu Steam clean
	8.2  Czyszczenie tacki odparowującej
	8.3  Czyszczenie systemu parowego
	8.4  Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz teleskopowych
	8.5  Zdejmowanie i wstawianie drzwiczek i szyb drzwiczek
	8.6  Wymiana żarówki

	9.  Specjalne ostrzeżenia i zgłaszanie usterek
	9.1  Tabela usterek i błędów

	10.  Ochrona środowiska
	11.  Test potraw


