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Kiitdmme sinua luottamuksestasi
ja siitd, etta ostit laitteemme.

Téama yksityiskohtainen ohje on
suunniteltu helpottamaan tuotteen kayttoa.
Sen tarkoitus on auttaa sinua tutustumaan
uuteen laitteeseesi mahdollisimman
nopeasti.

Varmista, ettéd ostamassasi laitteessa ei ole
vaurioita. Jos havaitset siind
kuljetusvaurioita, ota yhteys jalleenmyyjasi
tai paikaliseen myymalaan, josta laite
toimitettiin.

Kayttdohjeet I6ytyvat myds
verkkosivustoltamme:

http://www.gorenje.com

e Tarkeita tietoja

'\9’- Vihje, huomautus
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TARKEITA TURVAOHJEITA o

LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA SAASTA NE TULEVAA
TARVETTA VARTEN.

8 vuotta tayttaneet tai tata vanhemmat lapset seka henkilot, joiden
fyysiset, aistitoimintoihin liittyvat tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet, tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietamysta,
saavat kayttaa laitetta ainoastaan, jos heita on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossa, ja jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat
vaarat. Ald anna lasten leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistukseen tai huoltoon liittyvia toita ilman valvontaa.

VAROITUS: Laite ja jotkut sen osat, joihin paasee kasiksi,
kuumenevat voimakkaasti kayton aikana. Varo koskettamasta
laitteen kuumeneviin osiin. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava
loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.

VAROITUS: Laitteen kasiksi paastavat osat voivat kuumentua
kayton aikana. Pienet lapset on pidettava loitolla uunista.

VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sailyta esineita keittopinnoilla.

VAROITUS: Valvomaton ruoanlaitto liedella rasvan tai 6ljyn kanssa
voi olla vaarallista ja voi aiheuttaa tulipalon. Ald MILLOINKAAN
yrita sammuttaa tulipaloa vedella, vaan sammuta laite ja peita
liekki sitten kannella tai sammutuspeitteella.

Kayta vain talle uunille suositeltavaa paistomittaria.

HUOMIO: Kypsennysprosessia ja lyhytaikaista
kypsennysprosessia on valvottava jatkuvasti.

VAROITUS: Jos pinnassa on sar¢ja, sammuta laite valttaaksesi
mahdollisen sahkodiskun.
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HUOMIO: kaatuminen mahdollista.

VAROITUS: Laitteen kaatumisen
estamiseksi on asennettava kulmatuki.
Perehdy asennusohjeisiin.

VAROITUS: Sahkoiskun vaaran valttamiseksi varmista ennen
lampun vaihtamista, etta laite on irrotettu verkkovirrasta.

Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.

Al kayta hankaavia puhdistusaineita tai teravia metalliraaputtimia
uuninluukun lasin / keittotason kaantyvan kannen lasin
puhdistukseen, silla ne saattavat naarmuttaa pintaa ja rikkoa lasin.

Ala puhdista laitetta hoyry- tai korkeapainepuhdistimilla, silld ne
voivat aiheuttaa sahkdiskun.

Laitetta ei ole tarkoitettu ohjattavaksi ulkoisilla ajastimilla tali
erillisellda kauko-ohjausjarjestelmalla.

VAROITUS: Kayta ainoastaan lieden valmistajan suunnittelemia
keittotasosuojuksia tai sellaisia, joiden valmistaja on ilmoittanut
kayttbohjeissa olevan soveltuvia tai laitteeseen sisaltyvia
suojuksia. Epaasianmukaisten suojusten kayttamisesta voi olla
seurauksena onnettomuuksia.
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Varmista, etta kansi on puhdas, eikd nestettd ole roiskunut sille
ennen sen nostamista. Kansi voi olla lakkapintainen tai lasia. Sen
voi sulkea vasta, kun keittoalueet ovat taysin jaahtyneet.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajan, sen
valtuuttaman huoltoyrityksen tai vastaavan patevan henkilon
toimesta vaarojen valttamiseksi.

HUOMIO: Tama laite on tarkoitettu vain ruoanlaittoon. Sitd ei saa
kayttda muihin tarkoituksiin, kuten huoneen lammitykseen.

Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi suoraan lattialle ilman tukia tai
sokkelia.

Ald asenna laitetta voimakkaiden lampolahteiden lahelle, kuten
kiintedlld polttoaineella toimivat uunit, koska niiden lahella
vallitsevat korkeat lampaotilat saattavat vaurioittaa laitetta.

Sahkdliitannat saa suorittaa ainoastaan valtuutettu sahkdasentaja
tai alan ammattilainen! Kiinnikkeet (litantakaapelien sijaan) on
suojattava  kiinnikesuojuksilla (katso lisavarusteet). Laitteen
omavaltainen tai epaammattimainen korjaus voi aiheuttaa vakavan
loukkaantumisen vaaran tai vahingoittaa tuotetta.

Jos laitteen lahella sijaitsevien muiden laitteiden virtajohdot jaavat
uunin luukun valiin, ne voivat vahingoittua, mika voi puolestaan
aiheuttaa oikosulun. Pida siis muiden laitteiden virtajohdot
turvallisen matkan paassa.

Al vuoraa uunin seinia alumiinifoliolla &laké aseta uunipannuja tai
muita Kkeittoastioita uunin pohjalle. Alumiinifolio estda ilmaa
kiertamastd wuunissa, ja hairitsee siten paistamista seka
vahingoittaa emalipintaa.

Uunin luukku tulee hyvin kuumaksi kayton aikana. Joihinkin

malleihin on asennettu lisdsuojaksi kolmas lasi, joka alentaa
luukun ulkopinnan lampdtilaa.
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Uuninluukun saranat voivat vaurioitua, jos niitd kuormitetaan liikaa.
Ala aseta painavia pannuja auki olevan luukun paalle. Al3
myOskaan nojaa sitd vasten, kun puhdistat uunin sisdosaa. Al3
milloinkaan nouse seisomaan avoimen uuninluukun paalle, alaka
anna lasten istua sen paalla.

Varmista, ettd tuuletusaukot eivat milloinkaan ole peitettyina tai
tukittuina.

HUOMAA! Jos keittotason lasi rikkoontuu:

—Kytke kaikki sahkoiset lampdelementit pois paalta ja erota laite
verkkovirrasta.

— Al kosketa laitteen pintaa.

— Ala kayta laitetta.

Kayta laitteen liitantdjohtona halkaisijaltaan 5x1,5 mm? kokoista
johtoa, tyyppi HO5VV-F5G1,5 tai parempi. Johto on asennettava
huoltoedustajan tai vastaavan patevan henkilon toimesta.

Laite on liitettava kiintedaan johdotukseen asiaankuuluvia
maarayksia noudattaen.

Laite on liitettava kiinteaan johdotukseen, jossa on asiaankuuluva

erotusjarjestelma. Kiintean  johdotuksen on vastattava
johdotusmaarayksia.

ENNEN LAITTEEN LITTAMISTA

kata laitteen vaaranlaisesta liitdnnastd tai kaytdstd johtuvia

e Lue huolellisesti kayttdohjeet ennen laitteen liittamista. Takuu ei
korjauksia tai takuuvaateita.
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LAITTEEN KANSI

Varmista, ettd kansi on puhdas, eikd nestettd ole
roiskunut sille ennen sen nostamista. Kansi voi olla
lakkapintainen tai lasia. Sen voi sulkea vasta, kun
keittoalueet ovat taysin jadhtyneet.

Al sulje kantta polttimen ollessa sytytettyna!

Tuotteen tai sen pakkauksen symboli
ilmaisee, ettd lasikansi voi sarkya
kuumennettaessa.

Sammuta kaikki polttimet ennen kannen sulkemista.

LAITTEEN VETOLAATIKKO

Ala sailytd uunin vetolaatikossa palavia,
rajahtavia, haihtuvia tai
lampétilaherkkia aineita (kuten paperia,
tiskiratteja, muovipusseja, puhdistus- ja
pesuaineita tai spraypulloja), silla ne
voivat syttyd uunin pitkaaikaisen tai
usein tapahtuvan kaytén aikana ja
aiheuttaa tulipalon.

OVEN VARUSTEET JA TARVIKKEET

(mallista riippuen)

LANKAOHJAIMET

Lankaohjaimet mahdollistavat ruoan valmistuksen
neljalla tasolla. (Huomaa, ettd tasot/ohjaimet
lasketaan alhaalta yl6spain.)

Tasot 3 ja 4 on tarkoitettu grillausta varten.

Laite toimii turvallisesti sek@ ohjaimien kanssa etta
ilman.

ULOSVEDETTAVAT
TELESKOOPPIKISKOT

Ulosvedettavat teleskooppikiskot voidaan kiinnittaa
toiselle, kolmannelle ja neljannelle tasolle.
Teleskooppikiskot saattavat olla osittain tai
kokonaan ulosvedettavat.

KOHOUMAT
Uunissa on sivuilla neljassa tasossa urat, joihin
voidaan asettaa ritila ja paistopellit.

UUNIN LUUKUN KYTKIN
Kytkin sammuttaa uunin lammityksen ja puhaltimen,
kun uuninluukku avataan kypsennyksen aikana. Kun
uunin luukku suljetaan, kytkin kytkee
lampdvastukset jalleen paalle.

JAAHDYTYSTUULETIN

Laite on varustettu jadhdytystuulettimella, joka
jaahdyttaa sen runkoa ja laitteen ohjauspaneelia.
Jaahdytystuuletin on kdynnissa uunin ollessa paalla.

Laite ja jotkut sen osat, joihin paasee
kasiksi, kuumenevat kypsennyksen
aikana. Kayta uunikintaita.
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RITILA

YL

9 Ritildssd on turvahaka. Nosta ritilan etuosaa
tasta syysté hieman vetéessasi sen ulos uunista.

Ritila on aina asetettava lankaprofiilien véaliseen
uraan.

Teleskooppiohjaimien kohdalla veda ensin ulos
yhden tason ohjaimet ja aseta ritild niiden paalle.
Tydnna ne tdman jalkeen niin pitkalle sisdan kuin ne
menevat.

\Il

9 Sulje uunin luukku, kun teleskooppikiskot
ovat taysin sisalla.

\II

9 Paitovalineiden muoto saattaa muuttua niiden
kuumentuessa. Talla ei ole vaikutusta niiden
toimintaan ja ne palautuvat takaisin alkuperaiseen
muotoonsa jaahtyessaan.

OHJAUSYKSIKKO

(mallista riippuen)

1 275 683 4

. Keittoalueen saatdénuppi, vasen etu

. Keittoalueen saatdonuppi, vasen taka

. Keittoalueen saatdonuppi, oikea taka

. Keittoalueen saatdnuppi, oikea etu

. Kypsennysjéarjestelman valintanuppi

. Uunin Iampétilan nuppi

. Kaytén merkkivalo (keltainen). limaisee, ettad uuni
tai jokin keittoalueista on kaytossa.

. Kéytén merkkivalo (punainen). Lamppu palaa
uunin ldmmetessa ja sammuu, kun valittu
lampédtila on saavutettu.

NoOoohWNRE

[e)

PAINO-VETONUPIT

(mallista riippuen)

Paina nuppia kevyesti, niin ettd se nousee esiin
ohjauspaneelista.

Nupit voi painaa takaisin ohjauspaneeliin
ainoastaan niiden ollessa ”"nolla”’-asennossa.
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LAITTEEN KAYTTO

ENNEN LAITTEEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA

Kun olet vastaanottanut laitteen, poista uunista
kaikki osat, mahdolliset kuljetusvélineet mukaan
lukien.

Puhdista kaikki tarvikkeet ja valineet lampimalla
vedelld ja normaalilla astianpesuaineella. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Jos tasossa on lasikeraaminen pinta, puhdista se
kostealla kankaalla ja pienella maaralla
astianpesuainetta. Ala kayta sydvyttavia, hankaavia
puhdistusaineita, jotka voivat naarmuttaa pintaa,
hankaavia pesusienia tai tahranpoistoaineita.

Jos keittotasolla on tavanomaiset keittoalueet, laita
ne paalle maksimitehoon 3 - 5 minuutiksi ilman

keittoastiaa. Keittoalueiden kuumentuessa
keittotason pinnalla saattaa ilmetd savua. Siten
keittoalueen pinnoite saavuttaa

maksimivastuksensa.

Kun uuni lampenee ensimmaistéd kertaa, haistat
tyypillisen uuden laitteen hajun. Huolehdi hyvéasta
tuuletuksesta laitteen ensimmaisen kayton aikana.

KEITTOTASO

PERINTEISET KEITTOTASOT
— Varmista, etta keittoalue ja keittoastian pohja ovat
puhtaat ja kuivat. Tam& mahdollistaa paremman
lammoén johtamisen ja estdd kuumennuspinnan
vaurioitumisen.

— Ylikuumennut rasva ja 6ljy keittoalueella saattavat
syttyd. Ole sen takia varovainen lihaa tai odljylla
ruokaa  valmistaessasi, ja valvo aina
ruoanvalmistusprosessia.

— Ala pane kosteaa keittoastiaa tai hdyryn peittamia
kansia keittoalueille. Kosteus saattaa vaurioittaa
keittoalueita.

— Al3 jaahdytd kuumaa keittoastiaa laittamalla se
kayttamattomalle keittoalueelle, koska
keittoastian pohjan alle ilmaantunut vesitiivistyma
saattaa edesauttaa korroosiota.

Kytke keittoalue paéalle kiertamalla nuppia.
Keittoalueen kuumennusteho voidaan asettaa eri
vaiheisiin 1-6.

9 Kytke keittoalue pois paaltd 3 — 5 minuuttia
ennen ruoan valmistuksen paattymista jalkildmmaon
ja virransaaston hyvaksikayttamiseksi.

@ Nopeat keittoalueet (vain joissakin malleissa)
voivat toimia suuremmalla teholla kuin tavanomaiset
keittoalueet, mika tarkoittaa, ettd ne voivat
kuumentua nopeammin. Nama keittoalueet on
merkitty keskikohdassa olevalla punaisella pisteella.
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Kun kuumennus ja puhdistus on tapahtunut
toistuvasti, tama piste saattaa haipya.

Jos valurautalevyja kaytetdan pitkaan,
levyn alueen ja keittoalueen reunan vari
voi muuttua. Siina tapauksessa takuu ei
korvaa huoltoa.

LASIKERAAMINEN KEITTOTASO

/\ /\
\\/3\\//”7

3 6
Keittoalueen teho voidaan asettaa portaattomasti
(1-9) tai askeltaen (1-6).

Lasikeraamisen tason alla olevan pinnan
ylikuumeneminen on estetty lampétilanrajoittimella.

KAKSOISKEITTOALUEEN SAATAMINEN
0
(]
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Kaksoiskeittoalue on sopeutettavissa keittoastian
kokoon ja muotoon.

Aktivoi  suurempi  kuumennusalue  kiertdmalla
keittoalueen nuppia niin pitkdlle kuin se menee
(kuuluu  napsahdus), aseta sitten haluamasi
tehotaso.

HI-LIGHT-KEITTOALUEET

Hi-light-keittoalueet poikkeavat tavallisista
keittoalueista lampenemisnopeutensa osalta.
Nopean lampenemisen ansiosta ruoka alkaa kiehua
erittdin nopeasti.

JALKILAMMON MERKKIVALO

Jokainen keittoalue on varustettu merkkivalolla, joka
palaa myds keittoalueen pois paaltd kytkemisen
jalkeen, jos keittoalue on viela kuuma. Keittoalueen
jaahtyessa valo sammuu. Jalkildmmoén merkkivalo
syttyy myds silloin, kun kuuma kattila tai pannu
asetetaan kylmalle keittoalueelle.

LASIKERAAMINEN KEITTOPINTA

- Taso kestaa hyvin lampdtilan vaihtelut.

- Lasikeraaminen levy on erittain kestéva, mutta ei
rikkoutumaton. Levy voi rikkoutua, jos sen paalle
putoaa esine terdva reunan edelld. Tallainen
vaurio tulee nakyviin joko valittdmasti tai vasta
jonkun ajan kuluttua. Erota vaurioitunut [ampdlevy
valittdmasti verkkovirrasta, alaka kayta sita.

— Keraamisen lieden kayttd sailytysalustana voi
naarmuttaa liettd tai aiheuttaa sille muita
vaurioita.



- Ala kaytad alumiinisia tai muovisia keittoastioita
kuumilla keittopinnoilla. Ala laita folioita tai
muoviesineité lasikeraamiselle levylle.

— Varmista, etta keittoalue ja keittoastian pohja ovat
puhtaat ja kuivat. Tama mahdollistaa paremman
lammoén johtamisen ja estdd kuumennuspinnan
vaurioitumisen. Ald aseta tyhjaa keittoastiaa
keittoalueelle.

KEITTOASTIOIHIN LITTYVIA VINKKEJA
— Kaytéd laadukkaita keittoastioita, joissa on
tasainen ja tukeva pohja.

— Kattilan pohjan ja keittoalueen halkaisijan tulee
olla sama.

— Karkaistusta lasista valmistettuja keittoastioita,
joissa on erikoispohja, voidaan kéayttaa
keittoalueilla silloin, kun ne ovat halkaisijaltaan
sopivia Kkeittoalueille. Keittoastiat, joissa on
suurempi halkaisija, voivat saroilla
lampdkuormituksen vuoksi.

— Varmista, ettd kattila tai pannu on keittoalueen
keskella.

LA W
e
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— Ala jata painekeitintéd ilman valvontaa, ennen kuin
tarvittava paine on saavutettu. Aseta keittoalue
ensin maksimiteholle, noudata sen jalkeen
painekeittimen valmistajan ohjeita ja kayta
vastaavaa saadinta lammitystehon
vahentamiseksi oikeaan aikaan.

— Varmista, ettd painekeittimesséd tai muussa
kattilassa tai pannussa on tarpeeksi nestetta.
Tyhjan kattilan kuumentaminen keittoalueella
saattaa johtaa sekad kattilan ettad keittoalueen
vaurioitumiseen ylikuumenemisesta johtuen.

— Noudata valmistajan ohjeita erikoiskeittoastioita
kaytettdessa.

ENERGIANSAASTOVINKKEJA

— Kattilan ja pannun pohjan halkaisijan tulee olla
keittoaluetta vastaava. Jos kattila tai pannu on
liian pieni, osa kuumuudesta poistuu, jolloin
keittoalue saattaa vaurioitua.

— Kéayta aina kantta, mikdli se on mahdollista
kyseista ruokaa kypsennettaessa.

— Keittoastiaan on annosteltava sopiva maara
ruokaa. Laittaessasi pienen maaran ruokaa
suureen kattilaan tai pannuun suuri osa energiaa
menee hukkaan.

— Jos ruokalajin kypsentdmiseen menee pitka aika,
kayta painekeitinta.
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— Kasvikset, perunat jne. voidaan keittdd melko
vahaisessa vesimaarassa. Ruoka tulee aivan
yhtéd hyvin kypsennetyksi, kunhan kattilan kansi
on tiukasti suljettuna. Kun vesi alkaa kiehua,
laske tehoa tasolle, joka juuri ja juuri riittaa
yllapitdmaan hidasta haudutusta.

Jos lasikeraamiselle keittotasolle
roiskuu sokeria tai runsaasti sokeria
sisdltdvaa elintarviketta, pyyhi pinta
valittdmasti tai poista sokeri kaapimella,
vaikka keittoalue olisikin vield kuuma.
Nain valtytdan lasikeraamisen pinnan
vaurioitumiselta.

Al3 kayté pesuaineita tai muita puhdistusaineita

kuuman lasikeraamisen pinnan puhdistamiseen,

silla tdma saattaisi vaurioittaa pintaa.

UUNI

KYPSENNYSJARJESTELMAN VALINTA
(mallista riippuen)

Uunia voidaan kayttdd “uunin tilan valinnan”
painikkeella toiminnon valitsemiseksi ja toiminnolla
"lampétila-asetus” lampétilan asettamiseksi.

Kierra nuppia (vasen ja oikea) valitessasi
kypsennysjarjestelman (katso ohjelmataulukkoa).
9 Asetuksia voi muuttaa myds laitteen kayton
aikana.

UUNIN TOIMINTA

Uunin lampdtilat asetetaan lampétilan valitsimella,
lampétila-alue on 50-275°C. Valitsimen kiertdminen
myotépaivadn nostaa lampétilaa ja painvastoin,
vastapaivaan kiertaminen laskee lampétilaa.

9 Jos valitsinta kaiannetdadn vakisin nolla-
asennon yli, seurauksena on termostaatin
vaurioituminen!

UUNIN SAMMUTTAMINEN
Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN
VALINTANUPPI asentoon "0”.
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Jarjestelma

Ehdotettu
lampétila °C

Kuvaus

Kypsennysjarjestelma

o))

50-275

200

180

180

230

230

170

170

NOPEA ESILAMMITYS

Kayta tata toimintoa, jos haluat
lammittda uunin mahdollisimman
nopeasti haluamaasi lampétilaan.
Tama toimintoa ei voi kayttaa
ruoanvalmistukseen. Kun uuni
lampenee haluttuun |ampétilaan,
lammitysprosessi on valmis.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS
Uunin pohjassa ja katossa olevat
lampdvastukset sateilevat lampoa

tasaisesti koko uuniin.
Leivonnaisia  tai lihaa  voi
paistaa/paahtaa ainoastaan
yhdella tasolla.
YLALAMPOVASTUS
Ainoastaan uunin katossa oleva
lampdvastus  sateilee  lampoa
ruokaan: Kaytd sitd astian
ylapuoliseen ruskistukseen
(loppuruskistus).
ALALAMPOVASTUS
Ainoastaan uunin pohjassa oleva
lampdvastus  sateilee  lampoa.
Tata lampovastusta kaytetaan
ruokalajien alapinnan
ruskistamiseen.

GRILLI

Vain grillivastus, osa suuresta
grillistd, toimii. Tata jarjestelmaa
kaytetdan, kun halutaan tehda
pienehkd maara lampimia
voileipia, paistaa makkaraa tai
paahtaa leipaa.

SUURI GRILLI

Ylalampovastus ja  grillivastus
toimivat samanaikaisesti. Lampo
sateilee suoraan uunin kattoon
asennetusta grillivastuksesta.
Uunin toiminnan tehostamiseksi
my0s ylalampovastus on paalla.
Tata yhdistelmaa kaytetdan, kun
halutaan tehda pienehké maara
lampimia voileipia, paistaa
makkaraa tai paahtaa leipaa.
GRILLI JAPUHALLIN

Grillivastus ja puhallin toimivat
samanaikaisesti. Taté yhdistelmaa
kaytetdan lihan grillaukseen seka
suurempien liha- tai kanapalojen
paahtamiseen yhdella
paistotasolla. Sitéd voidaan kayttaa
myds gratinointiin tai silla voidaan

ruskistaa ruokalajien pinta
rapeaksi.

YLALAMPOVASTUS JA
PUHALLIN

Ylalampdvastus ja tuuletin

toimivat. Kayta tata jarjestelmaa
suurempien liha- ja
siipikarjapalojen paistamiseen. Se
soveltuu myds  gratinoiduille
ruokalajeille.



Jarjestelma

Ehdotettu
lampétila °C
Kypsennysjarjestelma
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Kuvaus

KUUMA ILMA JA
ALALAMPOVASTUS
Alalampoévastus, pyorea
lampdvastus ja kuumailmapuhallin
toimivat. Toimintoa  kaytetdan
pizzan, kosteiden leivonnaisten,
hedelmakakkujen, lehtitaikinan ja
murotaikinan paistamiseen
useammalla tasolla
samanaikaisesti.

KUUMA ILMA

Pyorea lampovastus ja puhallin
toimivat samanaikaisesti. Uunin
takaseindan asennettu puhallin
varmistaa, ettd kuuma ilma kiertaa
tasaisesti kypsennettdvan ruoan
ymparilla. Tilaa kaytetdan lihan
kypsennykseen ja leivonnaisten
paistamiseen useammalla tasolla
samanaikaisesti.

ALALAMPOVASTUS JA
PUHALLIN

Tama toiminto on tarkoitettu
sellaisten lehtitaikinasta

valmistettujen leivonnaisten
paistamiseen, jotka eivat nouse
paljon sekd hedelmien ja
vihannesten sailéntaan.

YLA- JA ALALAMPOVASTUS
SEKA PUHALLIN

Molemmat lampovastukset ja
puhallin toimivat. Puhallin
mahdollistaa kuuman ilman

tasaisen kierron uunissa. Sita
kaytetdan leivonnaisten paistoon,
sulatukseen ja hedelmien ja
kasvisten kuivaamiseen.
LAUTASEN LAMMITIN

Talld toiminnolla voit lammittaa
astiasi (lautaset, kupit) ennen
ruoan tarjoilemista, jotta ruoka
pysyisi pidempaan lampimana.
GENTLEBAKE*

Tama ominaisuus mahdollistaa
hellavaraisen, hitaan ja tasaisen
kypsennyksen, joka jattéda ruoan
pehmeaéksi ja mehukkaaksi. Se
soveltuu lihan paistamiseen,
kalan kypsentamiseen ja
leivonnaisten paistamiseen
yhdella tasolla.

SULATUS

llma kiertdd uunissa, mutta
lampodvastukset eivat ole paalla.
Vain puhallinta kaytetaan.
Toimintoa kaytetddn pakastetun
ruoan hitaaseen sulattamiseen.
AQUA CLEAN

Ainoastaan alalampdvastus on
toiminnassa. Taman toiminnon
avulla voit poistaa tahrat ja
ruoanjadmat uunista. Ohjelman
kesto on 30 minuuttia.

* Sitd kaytetadn energiatehokkuusluokan
madrittimiseksi standardin EN 60350-1
mukaisesti.

JARJESTELMIEN KUVAUKSET

Tyhjgn  uunin  l@ammittdminen  kuluttaa paljon
energiaa. Siten useiden leivonnaisten tai pizzojen
paistaminen perakkdin saastdad paljon energiaa,
koska uuni on jo esilammitetty.

Kéytd tummia mustalla silikonilla tai emalilla
pinnoitettuja paistopelteja ja uunipannuja, silld ne
johtavat hyvin lampoa.

Jos kaytat leivinpaperia, varmista, ettd se kestaa
korkeaa lampétilaa.

Kypsennettdessa suurempia lihapaloja tai suuria
leivonnaisia, uunin sisdan kehittyy runsaasti hoyrya,
joka puolestaan voi aiheuttaa  uuninluukun
héyrystymisen. Taman on luonnollinen ilmid, eika
vaikuta laitteen toimintaan. Pyyhi luukku ja luukun
lasi kuiviksi kypsennyksen jalkeen.

Energian saastamiseksi uuni voidaan sammuttaa
noin 10 minuuttia ennen kypsennysprosessin loppua
ja hyoédyntaa jalkilampoa.

Ala  anna ruoan jaahtyd suljetussa uunissa
kondensaatin syntymisen ehkaisemiseksi (kastetta).

Kiskot, paistotasot

KYPSENNYSJARJESTELMA

UUNI VALO
Kaikkien muiden kayttétilojen yhteydessa uunin valo
syttyy automaattisesti, kun kayttotila valitaan.

»

SSS NOPEA ESILAMMITYS
Kéaytad tatd toimintoa uunin lammittdmiseksi
mahdollisimman nopeasti haluamaasi lampdtilaan.
Tata toimintoa ei voi kayttaa ruoanvalmistukseen.

— Kaanna “uunin toimintonuppi” "nopean
esilammityksen” asentoon.
— Aseta uunin haluttu |&mpdtila  “lampétilan

valintanupilla”.

—— YLA- JA ALALAMPOVASTUS

Uunin pohjassa ja katossa olevat lampdvastukset
sateilevat  1ampda  tasaisesti  koko  uuniin.
Leivonnaisia ja lihaa voidaan paistaa vain yhdella
paistotasolla.

Lihan paistaminen

Kéayta emaloitua paallystettyd, temperoitua lasia,
savea, tai valurautapannua tai peltia. Ruostumatonta

10



terastd olevat pellit eivat ole sopivia, koska ne
heijastavat voimakkaasti lampda.

Leivonnaisten paistaminen

Kaytd ainoastaan yhtd paistotasoa ja tummia
paistopelteja tai pannuja. Vaaleilla paistopelleilla tai
pannuilla leivonnaiset eivat saa niin kaunista varia,
koska ne heijastavat lampoa. Pane paistopellit aina
ritildan paalle. Jos kaytat mukana toimitettavaa
paistopeltid, poista ritild. Kypsennysaika on
lyhyempi, jos uuni on esilammitetty.

Ala laita syvaa paistoastiaa
ensimmaiseen kiskoon.

VYVVY ¥V SUURI GRILLI, GRILLI
Grillattaessa ruokaa suurella grillilld uunin kattoon
asennettu yldlampdvastus ja grillivastus ovat
toiminnassa.

Grillattaessa ruokaa ylalampdvastus ja uunin
kattoon asennettu grillivastus ovat toiminnassa.

Anna infrapunavastuksen (grilli) kuumentua viisi
minuuttia.

Maksimilampétila kaytettdssa grillia ja suurta grillia
on 230°C.

Valvo kypsennyksen edistymisté koko ajan. Liha voi
palaa nopeasti korkean lampdétilan johdosta.
Grillivastusta voidaan kayttaa esimerkiksi
bratwurstin, lihapalojen ja kalan (viipaleet, palat,
lohikyljykset, fileet jne.) paistamiseen rapeiksi
vaharasvaisella tavalla tai leivan paahtamiseen.

Jos grillaat lihaa suoraan ritilalla, voitele se 6ljylla
estédksesi lihan tarttumisen ritildan ja laita ritila
neljannelle paistotasolle. Laita rasvankerayspannu
ensimmaiselle tai toiselle paistotasolle. Kayttaessasi
grillaustoimintoa uunipannun kanssa varmista, etta
pannussa on riittdvasti nestettd, niin ettd ruoka ei
pala siihen kiinni. Kéanna liha kypsennyksen aikana.

Puhdista uuni, varusteet ja valineet grillauksen
jalkeen.

Kokonaisia taimenia paistaessasi taputtele kalojen
pinta kuivaksi talouspaperilla. Mausta kalojen
sisépuoli, voitele ulkopuoli 6ljylla ja laita ritilélle. Al
kaanna kaloja grillauksen aikana.

Grillid saa kayttéda vain uunin oven
ollessa kiinni.

Grillikuumennin, ritild, ja muut uunin tarvikkeet
tulevat erittdin  kuumiksi grillauksen aikana.
Kayta siksi uunikintaita ja lihapihteja.

FlI

Vartaalla kypsennys
(mallista riippuen)
Maksimilampdtila varrasta kaytettdessa on 230°C.

Laita varrastuki 3. paistotasoon alhaaltapain ja aseta
matala uunipelti alaosan (ensimmaiseen)
paistotasoon, jota kaytetédan valutusastiana.

Lavista vartaan liha ja kirista ruuvit.

Aseta vartaan kadensija etummaiseen varrastukeen
ja laita karki uunin takaseindssa olevaan
oikeanpuoleiseen aukkoon (aukko on suojattu
kiertokannella).

Irrota vartaan kadensija ja sulje uunin luukku.

Kytke uuni paalle ja valitse SUURI GRILLI -
jarjestelma.

6 Ala kayta grillia asennossa 4.
Grillid saa kayttda vain uunin oven
ollessa kiinni.

yvyv

GRILLI JA PUHALLIN
Tata toimintoa kaytettdessa grillivastus ja puhallin
toimivat samanaikaisesti. Soveltuu lihan, kalan ja
vihannesten grillaukseen.
(Katso GRILLAUSTA koskevat kuvaukset ja vinkit.)

o\

= L
~Z KUUMA ILMA JA ALALAMPOVASTUS
Alalampdvastus, pyorea lampovastus ja

kuumailmapuhallin ~ toimivat. ~ Soveltuu  pizzan,
omenapiirakan ja hedelmakakkujen paistamiseen.

@
\& KUUMA ILMA

Pyored lampovastus ja  puhallin  toimivat
samanaikaisesti. Uunin takaseinddn asennettu
puhallin  varmistaa, ettd kuuma ilma kiertda
tasaisesti kypsennettédvan ruoan ymparilla.
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Lihan paistaminen

Kaytd emaloitua paallystettyd, temperoitua lasia,
savea, tai valurautapannua tai peltia. Ruostumatonta
terastéd olevat pellit eivat ole sopivia, koska ne
heijastavat voimakkaasti lampda.

Lisaa riittdvasti nestettéd kypsennyksen aikana, jotta
liha ei palaisi. Kdanna liha kypsennyksen aikana.
Paistista tulee mehevampi, jos peitat sen.

Leivonnaisten paistaminen

Esilammitysta suositellaan.

Kekseja ja pikkuleipia voidaan paistaa matalilla
paistopelleilld useammalla tasolla samanaikaisesti
(toisella ja kolmannella).

Huomaa, ettéd kypsennysajoissa saattaa olla eroja,
vaikka kaytettavat paistopellit olisivatkin
samanlaisia. Ylemmalla pellilla olevat pikkuleivat
saattavat valmistua nopeammin kuin alemmalla
olevat.

Pane paistopellit aina ritilan paalle. Jos kaytat
mukana toimitettavaa paistopeltia, poista ritila.

Kauniin tasaisen varin saamiseksi varmista, ettd
pikkuleivat ovat yhta paksuja.

Ala laita syvaa paistoastiaa
ensimmaiseen kiskoon.

+

m— ALALAMPOVASTUS JA PUHALLIN
Tama toiminto on tarkoitettu sellaisten lehtitaikinasta
valmistettujen leivonnaisten paistamiseen, jotka
eivat nouse paljon sekd hedelmien ja vihannesten
sadilontaan. Kayta paistamiseen toista tasoa alhaalta
pain ja melko matalaa uunia, jotta kuuma ilma
paasisi kiertdmaan kypsennettavan ruoan
ylapuolella.

Séilonta

Valmistele sailéttava ruoka ja sailontaan kaytettavat
purkit normaaliin tapaan. Kaytéd purkkeja, joissa on
kumitiiviste ja lasikansi. Ala kayta kierrettavia tai
metallisia kansia eikd metallitdlkkeja tai purkkeja.
Varmista, ettd purkit ovat samankokoisia, taytetty
samoilla aineksilla ja suljettu tiiviisti.

Kaada 1 litra vettd syvalle paistopellille ja aseta
kuusi yhden litran purkkia pellille (noin 70 °C). Laita
pelti uunin toiselle paistotasolle.

Pida ruokaa silmalla sailénnan aikana. Kypsenna,
kunnes purkkien sisaltdma neste alkaa kiehua eli
ensimmaisessa purkissa nakyy kuplia.

y

m— Y|A- JA ALALAMPOVASTUS SEKA

PUHALLIN

Sita kaytetdan kaikenlaisten leivonnaisten paistoon,
sulatukseen ja hedelmien ja kasvisten
kuivaamiseen. Odota ennen ruoan laittamista
esilammitettyyn uuniin, ettd merkkivalo sammuu
ensimmaisen  kerran.  Parhaimman  tuloksen
saavuttamiseksi paista vain yhdella hyllylla (tasolla).

FlI

Uuni taytyy esilammittéd. Kayta alhaalta lukien toista
tai neljatta kiskoa.

*0
SULATUS

Tata toimintoa kaytettdessa ilma kiertéda ilman etta
lampdvastukset ovat kaytossa.

Sulattamiseen sopivia ruokia ovat kerma- tai
voikuorrutteiset taytekakut, kakut ja leivonnaiset,
leipa ja sampylat seka pakastetut hedelmat.

$9%
== LAUTASEN LAMMITIN
Talla toiminnolla voit 1ammittdd astiasi (lautaset,
kupit) ennen ruoan tarjoilemista, jotta ruoka pysyisi
pidempéaan lampimana.

-&» GENTLEBAKE

Tama ominaisuus mahdollistaa hellavaraisen, hitaan
ja tasaisen kypsennyksen, joka jattdd ruoan
pehmedksi ja mehukkaaksi. Se soveltuu lihan
paistamiseen, kalan kypsentéamiseen ja
leivonnaisten paistamiseen yhdella tasolla.

OWN
\\> AQUA CLEAN

Ainoastaan alalampdvastus on toiminnassa. Taman
toiminnon avulla voit poistaa tahrat ja ruoanjadmat
uunista. Ohjelman kesto on 30 minuuttia.

HUOLTO JA PUHDISTUS

Muista irrottaa laite verkkovirrasta
ennen puhdistuksen aloittamista, ja
anna sen jaahtya.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille
huoltotdita ilman valvontaa.

Kotelon ruostumattomasta terdksesta
valmistettu etuosa (mallista riippuen)

Puhdista pinta ainoastaan miedolla
puhdistusaineella (saippualiuos) ja pehmealla
sienelld, joka ei naarmuta sitd. Alé kayta hankaavia
puhdistusaineita tai liuottimia sisaltavia
puhdistusaineita, silla ne voivat vaurioittaa pintaa.

Lakatut pinnat ja muoviosat (mallista riippuen)

Ala puhdista nuppeja ja painikkeita, kahvoja, tarroja
ja arvo-/tyyppikilpia hankaavilla puhdistusaineilla tai
-vélineilld, alkoholipitoisilla puhdistusaineilla tai
alkoholilla. Jotta pinta ei vaurioituisi, poista tahrat
vélittdmasti pehmealla, hankaamattomalla liinalla ja
vedella.

Voit myds kayttaa tallaisille pinnoille tarkoitettuja
puhdistusaineita ja -valineita kyseisen
puhdistusaineen valmistajan ohjeiden mukaan.

Emalipinnat (uuni, keittotaso)

Kéayta kosteaa sienta ja pesuainetta puhdistukseen.
Rasvatahrat voidaan poistaa lampimélla vedella ja
erityisella emalin puhdistusaineella. Ala milloinkaan
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puhdista emalipintoja hankaavilla aineilla, niista voi
aiheutua pysyvia vaurioita pintoihin.

Lasipinnat

Ala kaytd karkeita, hankaavia aineita tai teravia
metallikaapimia uuninluukun lasin puhdistamiseen,
koska seurauksena voi olla pinnan sarfytyminen ja
sarkyminen. Puhdista lasipinnat erityisilla lasille,
peileille ja ikkunoille tarkoitetuilla aineilla ja valineilla.

KEITTOALUEIDEN PUHDISTUS

Puhdista keittoalueiden ymparys kuumalla vedelld ja
pienella maaralla astianpesuainetta.

Kayta vaikeaan likaan pesuaineeseen kostutettua
saippuavillaa, huuhdo sen jéalkeen taso ja pyyhi
kuivaksi.

Suolaa sisaltavilla nesteilld, ylikiehuneilla nesteilld ja
kosteudella on keittoalueisiin haitallinen vaikutus.
Puhdista aina keittoalueet,

Kayta keittoalueiden kunnossa pitdmiseen tavallisia
pesuaineita ja yleisessd myynnissd olevia
hoitoaineita. Jos keittoalue on hieman |dmmin,
puhdistusaine imeytyy huokosiin helpommin.
Keittoalueiden kehat on tehty ruostumattomasta
teréksestd. Ne saattavat kuumuudesta johtuen
muuttua variltdan kellertavaksi tietyn kayttéajan
kuluttua. Tama on normaali aineellinen ilmid.
Kellertavat pilkut voidaan poistaa tavallisilla
metallinpuhdistusaineilla. Tehokkaat
astianpesuvalineet eivat sovellu ndiden reunusten
puhdistamiseen, koska ne saattavat tehda
naarmuija.

LASIKERAAMISEN PINNAN PUHDISTUS
Odota aina kayton jalkeen lasikeraamisen pinnan
jaahtymistd ja puhdista se sitten. Muussa
tapauksessa jaljelld olevat epapuhtaudet palavat
kiinni kuumaan pintaan, kun kaytat tasoa seuraavan
kerran.

Kayta lasikeraamisen tason saanndlliseen kunnossa
pitdmiseen erityishoitoaineita, jotka muodostavat
pintaan lian tarttumista ehkaisevan suojakalvon.

Ennen kuin kaytéat lasikeraamista pintaa, pyyhi pois
sekd tasosta ettd pannun pohjasta poly tai muut
epapuhtaudet, jotka voisivat naarmuttaa pintaa.

Terasvilla, karkeat puhdistussienet ja
hankausaineet saattavat naarmuttaa pintaa. Pinta
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tehokkaista

saattaa myos vaurioitua
j sopimattomista

puhdistussuihkeista ja
puhdistusnesteista.

Pinta voi kulua Kkaytettdessa syOvyttavia tai
hankaavia puhdistusaineita tai pohjasta
vaurioituneita tai karkeita keittoastioita.

Kéytd pienempien epapuhtauksien poistamiseen
kosteaa, pehmeaé kangasta. Pyyhi sen jalkeen pinta
kuivaksi.

2

Poista kaikki vesitahrat etikkaliuoksella. Al3
kuitenkaan kayta sitd kehyksen pyyhkimiseen (vain
joissakin malleissa), koska sen kiilto saattaisi havita.
Ala  kéytd voimakkaita puhdistussuihkeita tai
kalkinpoistoaineita.

Kéyta sitkeadn lian poistoon erityisia lasikeraamisia
puhdistusaineita. Noudata valmistajan ohjeita.
Poista kaikki puhdistusaineiden jadmat huolellisesti
puhdistamisen jalkeen, silla ne saattavat vaurioittaa
lasikeraamista pintaa keittoalueiden kuumentuessa.

Poista sitkedt ja palaneet tahrat kaapimella.
Kasittele kaavinta varovaisesti, ettet loukkaa itseasi.

oLl

9 Kéayta kaavinta vain silloin, kun likaa ei voi

poistaa maralla liinalla tai lasikeramiikkapinnalle
tarkoitetulla erikoispuhdistusaineella.
Pida kaavinta oikeassa kulmassa (45° - 60°). Paina
kaavinta kevyesti lasia vasten ja liu'uta sitd pinnan
paalla poistaaksesi lian. Varmista, ettei kaapimen
muovinen ké&densija (joissakin malleissa) joudu
kosketuksiin kuuman keittoalueen kanssa.

Ala paina kaavinta kohtisuoraan lasia vasten,
alaka raavi lieden pintaa sen karjella tai teralla.
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Poista  heti  sokeri tai  sokeroitu  ruoka
lasikeraamiselta tasolta kaapimella, vaikka taso on
edelleen kuuma, koska sokeri saattaa vaurioittaa
pysyvasti lasikeraamista pintaa.

9 Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ei
vaikuta pinnan toimintaan tai kestavyyteen.
Haalistuminen on usein seurausta pintaan
palaneista ruoan jaamista tai sen voi aiheuttaa
joidenkin keittoastioiden materiaali (kuten alumiini tai
kupari). Tallaista haalistumista on hyvin vaikea
poistaa kokonaan.

Huomaa: Haalistuminen ja vastaavat puutteet
vaikuttavat vain keittotason ulkondkoon, eivat sen
toimintaan. Takuu ei kata téllaisten puutteiden
korjaamista.

UUNI

Puhdista uunin seindt kostealla sienelld ja
puhdistusaineella.

Kiinnipalaneet tahrat voit poistaa uunista erityisella
emalin puhdistusaineella.

Pyyhi uuni huolellisesti kuivaksi puhdistamisen
jalkeen.

Puhdista uuni ainoastaan sen ollessa taysin kylma,
Ala milloinkaan kéytéd hankaavia aineita, koska ne
naarmuttavat emalipintaa.

Puhdista uunivarusteet sienella ja puhdistusaineella.
Voit kayttdd myods erikoispuhdistusaineita vaikean
lian tai kiinnipalaneiden tahrojen poistoon.

o ]
AQUA CLEAN -TOIMINNON KAYTTO
UUNIN PUHDISTAMISEEN

Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN
VALINTANUPPI asentoon Aqua clean o&y Aseta
LAMPOTILANSAADIN asentoon 70°C.

Kaada 0.6 | vetta paistopellille ja aseta se alemmalle
paistotasolle.

30 minuutin  kuluttua uunin emalipinnoille jaanyt
ruoka on pehmentynyt ja se on helppo puhdistaa
kostealla rievulla.

Kaytd Aqua Clean -jarjestelmaa vasta,
kun uuni on taysin jadhtynyt.

LANKA- JA TELESKOOPPIKISKOJEN
POISTAMINEN JA PUHDISTAMINEN
Kayta ainoastaan tavallisia puhdistusaineita
ohjaimien puhdistukseen.

Pitele kiskoja alapuolelta ja veda niitd uunin
keskustaa kohti.
Poista ne ylhaalla olevista aukoista.

Al4 pese laajennettavia kiskoja
astianpesukoneessa.
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KATALYYTTIKAPPALEIDEN
ASETTAMINEN

Kéyta kiskojen puhdistukseen ainoastaan tavallista
pesuainetta.

Poista lankakiskot tai laajennettavat kiskot. (mallista
riippuen).

Kiinnita katalyyttikappaleet lankaohjaimiin.
Ohjaimien ylédosa on kiinnitettava
katalyyttikappaleiden ylempiin aukkoihin "A”.

Aseta katalyyttikappaleilla varustetut lankaohjaimet
uunin sivuseinien ylaaukkoihin "A”.
Paina ne pohjalla olevaan pikalukitukseen "B”.

Ala pese katalyyttikappaleita
astianpesukoneessa.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Lamppu on kuluva osa, eikd takuumme siten kata
sitd. Poista paistopellit, ritila ja kiskot ennen lampun
vaihtamista.

Irrota laite verkkovirrasta!

Poista lampun suojus ja veda irti tai irrota lamppu
Halogeenilamppu: G9, 230 V, 25 W.

(Normaali lamppu E14, 230 V, 25 W - mallista
riippuen.)

9 Kayta suojakasineita palovammojen
valttdmiseksi.
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OVEN PEHMEA SULKEUTUMINEN

(mallista riippuen)

Liedet on varustettu uusilla turvallisilla MUKAVUUS-
saranoilla. Nama erikoissaranat takaavat luukun
hiljaisen ja pehmeéan sulkeutumisen.

Jos luukun sulkemiseen kaytetty voima
on liian vahva, jarjestelman teho alenee

tai jarjestelma ohitetaan turvallisuussyista.

LUUKUN LUKKO

(mallista riippuen)

Avaa luukun lukko tyéntamalla sité kevyesti oikealle
peukalollasi ja vetden samalla luukkua ulospain.

Kun uunin luukku suljetaan, lukko palaa
automaattisesti alkuasentoonsa.

UUNINLUUKUN IRROTTAMINEN JA

ASETTAMINEN PAIKALLEEN

(mallista riippuen)

1. Avaa uuninluukku (p&ateasentoon saakka).

2. Kierra saranoiden siivekkeita (jos luukku suljetaan
tavanomaisesti).
Jos kyseessé on PEHMEASTI sulkeutuva
jarjestelma, kierra siivekkeita 90°.

3. Sulje uuninluukku hitaasti, kunnes siivekkeet
kiinnittyvat  luukun  sivulistojen  saranoihin.
Kulman ollessa 15° (luukun suljettuun asentoon
nahden) sulje luukkua hieman ja veda se irti
laitteen molemmista saranoista.

Ennen kuin asetat luukun takaisin
paikalleen, tarkasta aina, ettd saranoiden
siivekkeet ovat asianmukaisesti
paikoillaan luukun sivulistoissa. Nain
estat voimakkaaseen jouseen yhdistetyn
saranan  yhtakkisen  sulkeutumisen.

Siivekkeen irtoaminen aiheuttaa luukun
vaurioitumisen ja loukkaantumisvaaran.
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Uuninluukun irrottaminen ja asettaminen
paikalleen

(mallista riippuen)

1. Avaa uuninluukku (paateasentoon saakka).

2. Nosta siivekkeet ylos ja kaanna ne.

3. Sulje uuninluukku hitaasti, nosta sitd hieman ja
veda irti laitteen molemmista saranoista.

9 Suorita ndma toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessd  luukun  asettamiseksi  takaisin
paikalleen. Jos Iluukku ei avaudu tai sulkeudu
kunnolla, varmista, etta saranat ovat
asianmukaisesti kiinni koukuissaan.

UUNIN LUUKUN LASIPANEELIN
IRROTTAMINEN JA PAIKALLEEN
ASETTAMINEN

(mallista riippuen)

Uunin luukun lasipaneelin voi puhdistaa myos
sisdpuolelta, mutta se on ensin irrotettava. Irrota
luukku  ennen  (katso  kohta  "Uuninluukun
irrottaminen ja asettaminen paikalleen").

Nosta kevyesti luukun vasemmalla ja oikealla
puolella olevia tukia (merkinta 1 tuessa) ja veda ne
pois lasista (merkinté 2 tuessa).
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Pida kiinni luukun lasin alareunasta, nosta sita
kevyesti niin, etta se ei ole enaa kiinni tuessa ja irrota
se.

Poista kolmas lasi (vain joissakin malleissa)
nostamalla ja irrottamalla se. Poista myds lasien
kumitiivisteet.

\II

9 Lasipaneeli asetetaan takaisin paikalleen
painvastaisessa jarjestyksessa. Luukun merkintdjen
(puoliympyrat) ja lasipaneelin merkintdjen on oltava
kohdakkain.

Uunin luukun lasipaneelin irrottaminen ja
aikalleen asettaminen (mallista riippuen)

Ruuvaa luukun vasemmalla ja oikealla puolella
olevat ruuvit ulos ja veda ylempi lista irti. Tdman
jalkeen voit irrottaa luukun lasipaneelin.

\Il

9 Suorita ndma toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa lasipaneelin asettamiseksi takaisin
paikalleen.
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VIANETSINTATAULUKKO
Ongelmalvika Ratkaisu

Kotisi paasulake Ota yhteys huoltoon.

palaa usein. Varmista, ettd kaikkien
paallekytkettyjen laitteiden
yhteinen teho ei ylitad kotisi
verkkovirran kapasiteettia.

Uunin  valo ei  Lampun vaihtamisprosessi

toimi. kuvataan luvussa
“HUOLTO JA
PUHDISTUS*.

Ruoka ei ole Valitsitko oikean lampatilan

kypsaa. . . ja lammitysjarjestelman?

Onko uuninluukku kiinni?

Takuu ei kata laitteen vaarénlaisesta liitdnnasta
tai kdytosta johtuvia korjauksia tai takuuvaateita.
Tallaisessa tapauksessa kayttdja vastaa itse
korjauskustannuksista.

ASENNUS- JA LITANTAOHJEET
LAITTEEN SIJOITTAMINEN (mm)

min 100

H_

e

850

850 - max. 940

500

Seinien ja kalusteiden, jotka ovat aivan kiinni
laitteessa (lattia, lieden takana oleva seina, sivulla
olevat seinat), on kestettdva vahintddn 90°C:n
lampétiloja.

LIEDEN KORKEUDEN SAATAMINEN
(mallista riippuen)

Lieden korkeus on 900 mm. Voit saatda laitteen
korkeutta valilla 850-940 mm.

1. Aseta liesi lattialle takaosa alaspain.

2. Avaa ruuvit, katso nuolet.

Torx T20
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3. Aseta haluttu korkeus.
4. Ruuvaa ruuvit takaisin paikoilleen.

Liesi on asennettava vaakasuoraan!

Noudata seuraavia ohjeita:

1. Kierrd saatdruuveja (katso kuva 1) lieden
korkeuden saatamiseksi oikealle tasolle.

2. Saada pyoria (katso kuva 2) ruuvaamalla niitd
kahdella jalkalistan etuosassa olevalla ruuvilla.
Tarkasta vesivaa’alla, etta liesi on vaakatasossa.

3. Aseta suojatulpat jalkalistan etuosan reikiin (katso
kuva 3).

Laitteen asettaminen vaakasuoraan ja
lisatuki (mallista riippuen)

FlI

KAATUMISNE ESTAMINEN (mm)
(mallista riippuen)

WY

I

-

_O«
w
1 [
el
19,5
(=]
3
2 500
2L C J
13-30 13-30
3
o
Nv

\'I

9 Kiinnitd pidike seindan kaavion mukaisesti
toimitukseen sisaltyvilla ruuveilla ja ankkureilla. Jos
mukana toimitettuja ruuveja ja ankkureita ei voida
kayttaa, kaytd sellaisia, jotka takaavat varman
kiinnityksen seinaan.

LAITTEEN KANSI - ASENNUS
(mallista riippuen)
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LITTAMINEN VERKKOVIRTAAN

Sahkoliesi on lampoa tuottava kulutuslaite,
jonka asennuksen ja sijoituspaikan on oltava
paikallisten voimassa olevien maardysten
mukainen.

Liitdntad varten on saatavissa kolme

messinkisiltaa. Kolmivaiheliitdntdan
tarvitaan 1 silta (380-415V 3N-).
Yksivaiheliitantddn tarvitaan  kolme
siltaa (220-240 V ~).

(@

i\

|
A&

=

220-240V~

e
=

Liettd ennen on kytkettédva katkaisulaite, joka pystyy
erottamaan kaikki laitteen navat verkkovirrasta,
liséksi vaaditaan vahintddn 3 mm:n avonainen
kosketinvali.

Laitteen saa asentaa ainoastaan valtuutettu ja
pateva henkilosto. Kyseisen valtuutetun henkilén on
asetettava keittotaso vaaka-asentoon, liitettdva se
verkkovirtaan ja tarkistettava sen asianmukainen
toiminta. Laitteen asennus on vahvistettava
takuutodistukseen.

Suosittelemme kayttdmaan kolmivaiheista liitdntaa
HO5VV-F5G-1,5 -tyyppisen liitantdjohdon tuella
(aiemmin CGLG 5Cx1,5), (katkaisija 3x16 A).

Kéayta yksivaiheiseen liitdntddn  HO5VV-F3G-4 -
johtoa (aiemmin GGLG 3Cx4), (katkaisija 32 - 40 A
tyyppiin sopiva).

Johtimen p&at on suojattava rispaantumista vastaan
puristusliittimilla.

Kun olet tukenut liitinpaat  kytkentalevyn
ruuvinkantojen alapuolelle, aseta johto
kytkentélevyyn ja varmista se kiinnittimella. Sulje
lopuksi kytkentélevyn kansi.

FlI

KIINNIKKEEN SUOJAUS
Kiinnikkeet on suojattava kiinnikesuojuksilla, katso
lisdvarusteet. Sahkoiskun vaara.

TARKEA HUOMAUTUS

Jos laitteelle tehddan purkamis- tai asennustgita,
jotka eivat kuulu sen normaaliin kayttédn, se on
erotettava verkkovirrasta ja pidettéva pois kaytosta.

Laitteen kayttotarkoitus huomioiden asennuksen

yhteydessa on suoritettava seuraavat

toimenpiteet:

— Verkkoliitdnnan oikeellisuuden tarkastus.

— Lampodvastusten, saatimien ja hallintalaitteiden
toiminnan tarkastus.

— Kaikkien laitteen toimintojen esittely asiakkaalle
sekd  tutustuttaminen  sen huoltoon ja
kunnossapitoon.

HUOMAUTUS

Séhkoéliesi luokitellaan luokkaan | s&hkoiskulta
suojaavien ominaisuuksiensa johdosta ja on
kytkettava tasta syysta virtaverkon suojajohtimeen.
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HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaali on valmistettu
ymparistoystavallisistd materiaaleista, jotka voidaan
kierrattdd, heittdd pois tai havittdd ilman
ymparistoriskid. Pakkausmateriaalit on merkitty
asiaan kuuluvasti tata varten.

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli
ilmaisee, ettd tuotetta ei saa kasitella tavallisena
kotitalousjatteena. Tuote on toimitettava
valtuutettuun sahké- ja  elektroniikkaromun
kerayskeskukseen asianmukaisesti kasiteltavaksi.

Tuotteen oikea havittdminen auttaa ehkaisemaan
haitallisia vaikutuksia ymparistéén ja ihmisten
terveyteen, mité voisi tapahtua tuotteen virheellisen
havittdmisen seurauksena. Saadaksesi
yksityiskohtaista tietoa tuotteen havittdmisesta ja
kasittelysta ota yhteytta asianmukaisiin jatehuollosta
vastuussa  oleviin  kunnallisiin  viranomaisiin,
jatehuoltopalveluun tai liikkeeseen, josta ostit
tuotteen.
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KYPSENNYSTESTI

Testattu standardin EN 60350-1 vaatimusten mukaisesti.

PAISTAMINEN
a3
3 & 140-150* 25-40
emalipintainen
aistopelti
8 —
3 ®
150-160 25-40
emalipintainen
aistopelti
- = > 1.3 @ 140-150 30-45
- 2,3,4 @ 140-150 35-50
- pyérea metallivuoka 1 p— 160-170* 20-35
226 / lankahylly
(tukiritila)
2x pyored 2 —_— 170-180 7
- metallivuoka 220 / - 575
lankahylly (tukiritila)
- lankahylly/ritila 4 vy 230 1-4
lankahylly (tukiritila) +
matala paistoastia 4 vy 230 20-35
rasvankeraysastiaksi
* 10 minuutin esilammitys

Pid&tdmme oikeuden muuttaa kéyttéohjetta, emmeké vastaa sen mahdollisesti siséltédmisté virheista.
ID 865595
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