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Me tdname Teid usalduse eest meie seadme soetamisel.

See detailne juhend on lisatud seadmele, et muuta selle kasutamine voimalikult lintsaks.
Juhend vdimaldab teil 6ppida oma uut seadet kasutama nii kiiresti kui voimalik.

Veenduge, et teie seade pole transpordi kdigus saanud vigastada. Kui leiate transpordil
tekkinud vigastusi, palun votke koheselt miljaga, kellelt Te seadme ostsite, ihendust
vOi kohaliku laoga, kust seade tarniti. Telefoninumbri leiate arvelt voi saatelehelt.

Paigaldamise ja ihendamise juhised on eraldi lehel.

Jargmiseid simboleid kasutatakse kogu juhendis ja nendel on jargnev tdhendus:

., 1 4
-O- TEAVE!
Informatsioon, soovitus, nipp véi nduanne

/\ HOIATUS!

Hoiatus - Gildine oht

)

On tahtis, et te kasutusjuhendi hoolikalt 18bi loeksite.
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Ohutusnouded

OLULISED OHUTUSALASED_ABINGUD - LUGEGE
HOOLIKALT JUHENDIT JA JATKE SEE ALLES
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele
on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud juhtmestik peab olema
teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Katkestamise meetod tuleb fikseeritud juhtmetele inkorporeerida
juhtmeskeemi jargi.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha
ulekuumenemise valtimiseks.

Kui toitejuhe on kahjustunud, siis ohtude (ainult
Uhendusjuhtmega kodumasinate puhul) ennetamiseks tuleb
lasta see valja vahetada tootjal, selle teeninduses voi sarnase
kvalifikatsiooniga isikul.

Seda seadet voivad kasutada 8aastased ja vanemad lapsed
ning piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete véimete voi
ilma kogemuste ja teadmisteta isikud, kui neid jalgitakse voi
juhendatakse seadme kasutamisel ja kui nad moistavad
kaasnevaid ohte. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.
Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta seadet puhastada ega
kasutajapoolset hooldust teostada.

HOIATUS: juurdepaéasetavad osad voivad kasutamise ajal
kuumeneda. Noored lapsed tuleb hoida seadmest eemale.



HOIATUS! Seade ja mdned selle juurdepéadsetavad osad voivad
kasutamise ajal vaga kuumaks minna. Olge ettevaatlik, et véaltida
kUtteelementide puudutamist. Alla 8aastaseid lapsi tuleks
seadmest eemal hoida, valja arvatud juhul, kui nad on pideva
jarelevalve all.

Seade pole ettenahtud t6dtama valiste taimerite vOoi
spetsiaalsete juhtsisteemide jargi.

Kasutage ainult selles ahjus kasutamiseks soovitatavat
temperatuuriandurit.

Arge kasutage ahjuukse klaasi/pliidi hingedega katete klaasi
(nagu asjakohane) puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need
voivad pinda kriimustada, mis voib pohjustada klaasi
purunemise.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupesureid ega
korgsurvepesureid, kuna see voib pdhjustada elektrilddgi.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist kontrollige, et ahi on
vooluvorgust eemaldatud, et hoida dra voimaliku elektrilddki.

Arge kunagi valage vett otse ahjudéne pdhja.
Temperatuurierinevused voivad emailikihti kahjustada.

Muud tahtsad ohutushoiatused

Seade on ettenshtud kasutamiseks koduses majapidamises. Arge kasutage seda muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kiitmiseks, lemmik- v6i muude loomade, paberi, riiete, taimede jne kuivatamiseks,
kuna see vdib pdhjustada vigastusi voi tuleohtu.

Seade peab olema Uihendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele on lisatud spetsiaalne kaitse. Fikseeritud
juhtmestik peab olema teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Soovitame (seadme kaalu tottu) seadme kandmiseks ja paigaldamiseks kasutada vahemalt kahte
inimest.

Arge tdstke seadet ukse kaepidemest kinni hoides.



Ahju uksehinged véivad liigse koormuse korral viga saada. Arge seiske ega istuge avatud ahjuuksel
ega nodjatuge sellele. Samuti drge pange ahju uksele raskeid esemeid.

Kui selle seadme lahedal olevate muude seadmete toitejuhtmed takerduvad ahju uksesse, voivad
need viga saada, mis omakorda voib tekitada lihise. Seetbttu veenduge, et muude seadmete
toitejuhtmed oleksid alati ohutus kauguses.

Kontrollige, et ventilatsiooniavad poleks blokeeritud ega ummistunud.

Arge vooderdage ahjudént alumiiniumfooliumiga ega hoidke ahju péhjas kiipsetusplaate ega muid
koéogindusid. See takistab ja vahendab ahjus ohuringlust, aeglustab kiipsemist ja havitab emailikihi.

KiUpsetamise ajal soovitame valtida ahjuukse avamist, kuna see suurendab elektritarbimist ja
kondensaadi teket.

Klpsetamise protsessi I6pus ja klipsetamise ajal olge ahju ukse avamisel ettevaatlik, kuna sellega
kaasneb pdletamise oht.

Katlakivi kogunemise valtimiseks jatke ahjuuks parast kiipsetamist voi ahju kasutamist lahti, et ahjudon
jahtuks toatemperatuurini.

Puhastage ahju alles siis, kui see on taielikult maha jahtunud.

Erinevate seadmete v6i komponentide vérvitoonide erinevused sama disainig toodete vahel véivad
ilmneda mitmesuguste tegurite mojul, naiteks erinevad nurgad, mille all ssadmeid vaadatakse, erinevat
vérvi tausta, materjalide ja ruumi valgustuse téttu.

Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud. Uhendage seade vooluvérgust lahti ja helistage volitatud
teeninduskeskusesse.

Ahju saab ohutult kasutada nii kiipsetusplaadi siinidega kui ka ilma.
Arge hoidke ahjus esemeid, mis v&ivad ahju sisseliilitamisel tekitada ohu.

Ekraanil kuvatav kdrvalekalle pdeva kellaajast ei mdjuta seadme toimimist ja voib olla tingitud sageduse
koikumisest elektrivorgus.

/\\ HOIATUS!
Enne seadme iihendamist lugege instruktsioonid tahelepanelikult Idbi. Seadme ebadigest
uhendamisest voi kasutamisest tingitud vead ja remont ei kuulu garantii alla.



Kodumasina kirjeldus

9 TEAVE!
Seadme funktsioonid ja varustus soltuvad mudelist.

Teie seadme pohivarustusse kuuluvad juhtkaablid, madal kiipsetusplaat ja rest.
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1. Juhtseade 5. Riiulite tasemed (1-5)
2. Ukse lUliti 6. Andmesilt
3. Valgustus 7. Ahju uks
4. Temperatuurianduri pesa 8. Ukse kaepide

Andmesilt - tooteteave

Ahju servale on kinnitatud seadme pohiteavet sisaldav andmesilt.
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1. Seerianumber 5. ID/kood
2. Mudel 6. QR-kood (olenevalt mudelist)
3. Tuup 7. Tehniline teave

4. Kaubamaérk 8. Vastavusméargised/siimbolid



Juhtseade

(vastavalt mudelile)
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susteemi valikunupp

Gratineerimise, tiihistamise voi tagasiklahv

Vaartuse vahendamise nupp

Taimeri funktsiooni ja seadete nupp

Vaartuse suurendamise nupp

kaivita | peata klahv kinnitamiseks, kaivitamiseks voi peatamiseks/peatamiseks
Temperatuuriseadete nupp

Naidik

ONOO RN

2O~ TEAVE!
Nupu reageerimisvéime suurendamiseks puudutage seda suurema sérmepinnaga. Iga kord, kui
vajutate klahvi, kinnitab seda luhike helisignaal.

Likkamis-tombamisnupud

(vastavalt mudelile)

Vajutage kergelt nupule, kuni see vélja hiippab, seejérel keerake seda.

/\ HOIATUS!
Peale igat kasutuskorda keerake nupp tagasi ,,véljas" asendisse ja liikake sisse tagasi.
Uputatavaid nuppe saab sisse tagasi liikata vaid ,,védljas” asendis.



Seadme varustus

Juhikud

Juhikud véimaldavad toitu valmistada voi kiipsetada resti viiel kdrgusel.
Juhikute kérgusastmeid, kuhu resti saab sisestada, loetakse alt Ules.
Juhikute tasemed 4 ja 5 on ette néhtud grillimiseks/rostimiseks.
Seadme sisestamisel peaks see digesti pddrlema.

Traatjuhikud

Juhtkaablite puhul sisestage alati traat-/vorerest
ja kiipsetusplaadid iga juhiku taseme Ulemise
ja alumise osa vahele.

Fikseeritud valjatommatavad juhikud
(vastavalt mudelile)

Tasemele 2 ja 4 voib paigaldada
véljatdmmatavad juhikud.

Fikseeritud véljatbmmatavate juhikute korral
pange rest voi kiipsetusplaat juhikule. Voite
asetada traatresti otse kiipsetusplaadile (madal
vOi stigav universaalne kiipsetusplaat) ja panna
mdlemad samale juhikule; sellisel juhul toimib
kUpsetusplaat tilgaalusena.




Klopsatavad véljatommatavad juhikud
(vastavalt mudelile)

Klépsuga véljatdmmatava juhiku saab sisestada
mistahes ruumi kahe juhtmejuhiku vahele.
Asetage juhik simmeetriliselt ahjuddne vasakul
ja paremal kiiljel olevatele juhtmejuhikutele.
Esmalt Ghendage juhiku tlemine klamber
juhtmejuhiku juhtme alla. Seejarel vajutage
alumine klamber digesse asendisse kuni kuulete
KLOPSU.

MARKUS. Juhikuid saab kinnitada mis tahes
kérgusele juhikute kahe taseme vahel.

L

-()- TEAVE!
Kldpsatavat véljatbmmatavat juhikut ei saa paigaldada fikseeritud kahe tasemega osalisele
pikendusele. Neid saab siiski paigaldada ihe tasemega osaliselt pikendatavatele juhikutele
tasemetel 3-4 ja 4-5.

Veenduge, et valjatdmmatav juhik pdorleks digesti ja pikeneks véljapoole, st ahjust vélja.

Ahju ukse lliti

(vastavalt mudelile)

Kui ahju uks avatakse ahju té6tamise ajal, lulitab IUliti ahjuddnes kittekeha ja ventilaatori valja. Kui
uks on suletud, lilitab luliti seadme uuesti sisse.

Jahutusventilaator

Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab korpust, ust ja seadme juhtseadet. Pérast ahju
véljalulitamist t66tab jahutusventilaator ahju jahutamiseks veel lihikese aja.

Ahju seadmed ja tarvikud
(vastavalt mudelile)
TRAATREST kasutatakse

grillimiseks/rostimiseks voi kiipsetatava toidu
panni, kiipsetusplaadi voi kiipsetusndu toena.

2y~ TEAVE!
Resti vorgul on turvariiv. Seetbttu tuleb
ahjust vélja tommates voreresti eestpoolt
natuke Ules tosta.

/\ I I TX MADAL KUPSETUSPLAAT kasutatakse
lamedate ja véikeste tainast toodete
valmistamiseks. Seda saab kasutada ka
tilgaalusena.

10
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/\\ HOIATUS!

/\ HOIATUS!
Madal kiipsetusplaat v6ib ahjus
soojenedes deformeeruda. Kui see
maha jahtub, votab see algkuju tagasi.
Selline deformeerumine ei mojuta selle
funktsionaalsust.

. MADALAT PERFOREERITUD
KUPSETUSLEHTE kasutatakse
toiduvalmistamiseks slisteemides, mis
hélmavad auru sissepritset ja 6hkklpsetust.
Perforatsioon parandab 6huvoolu iimber toidu,
et tagada krobedam koorik.

Suure vedelikusisaldusega (vesi, rasv) toidu
valmistamisel asetage madal kiipsetusplaat voi
Uldotstarbeline stigav kipsetusalus Uhe astme
vorra madalamale, et seda kasutada
tilgaanumana.

UNIVERSAALNE KUPSETUSPLAAT
kasutatakse koéodgiviljade réstimiseks ja
mahlakate tainast toodete kiipsetamiseks. Seda
saab kasutada ka tilgaalusena.
2y~ TEAVE!
Arge kunagi sisestage universaalset
stigavat klipsetusplaati kiipsetamise ajaks
esimesse juhikusse.

Temperatuuri ANDUR (ABAKESENSOR).

Seade ja moned juurdepdisetavad osad kipuvad toiduvalmistamise ajal kuumaks minema.

11



Enne esmakordset kasutamist

e Eemaldage ahjust tarvikud ja kdik pakendid (papp, vahtpolisturool).

e Piihkige ahju tarvikud ja sisustus niiske lapiga lile. Arge kasutage abrasiivseid ega tugevatoimelisi
lappe voi puhastusvahendeid.

e Kuumutage tihja ahju umbes Uhe tunni jooksul, nii et Glemine ja alumine kutteststeem on
temperatuuril 250 °C. Tunnete iseloomulikku uue ahju I6hna; seega Shutage selle protsessi ajal

ruumi pohjalikult.

Esmakordne sisselulitamine

Péarast seadme tUihendamist elektrivorguga voi parast pikemat voolukatkestust kuvatakse ekraanil

12:00.

Kdigepealt valige ja kinnitage pdhiseaded.

9 TEAVE!

Saate neid muuta puudutades klahve v vbi A . Kinnitage soovitud seadistus, vajutades blo .
Jargmise seadistuse saate méarata, kui olete eelmise juba maaranud ja kinnitanud.

[
armnz

L)
i)

1. AJA SEADISTAMINE
Puudutades klahve v vbi A saate seadistada kellaaja. Kui hoiate
vaartuse seadistusklahvi all kauem, muutuvad vaartused kiiremini.

2O~ TEAVE!
Kella hilisemaks seadistamiseks voi reguleerimiseks vaadake
peatikki Lisafunktsioonid.

2. EKRAANI HAMARDI

Valguse keskmine intensiivsus on vaikeséate. Méark brh ja ekraani valguse

intensiivsuse hetkel seadistatud vaartus kuvatakse ekraanil. Puudutage
v vOi A Kklahvi, et valida ja kinnitada soovitud tase. Valgustugevuse

suurendamiseks voi véhendamiseks kasutage vaartuse seadistusklahve.

3. HELISIGNAALI TUGEVUS

Keskmine helitugevus on vaikeseadistus. Marki Vol ja helisignaali
helitugevuse hetkel seadistatud vaartust kuvatakse ekraanil.
Puudutage v vbi A klahvi, et valida ja kinnitada soovitud tase.
Helisignaale saab ka vélja lulitada.

Kui valitud satted on kinnitatud, kuvatakse ekraanil kell (kui operatsioonisiisteemi valikunupp on asendis

0).

12



Seadistuste valimine

TOIDUVALMISTAMISE SUSTEEMI VALIK

0 TOIDUVALMISTAMISE SUSTEEMI valimiseks péérake VALITSAT
(vasakule ja paremale) (vt programmide tabelit).

20y~ TEAVE!
Seadme funktsioonid ja varustus sdltuvad mudelist.

Siimbol Kasutamine

AHJU KIIRE EELSOOJENDAMINE

Selleks, et saavutada seadistatud temperatuur voimalikult kiiresti. Kui ahi on

)} eelsoojendatud seadistatud temperatuurini, kostab Iihike signaal ja kella all olev kriips
suttib. Seejérel saate valida stisteemiseadistuse, mida soovite toidu valmistamiseks
kasutada. See funktsioon ei sobi kiipsetamiseks.

ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA KOOS VENTILAATORIGA"
Toidu Uhtlaseks kiipsemiseks Uhel restil ja sufleede valmistamiseks.

SUUR VENTILAATORIGA GRILL"
Kodulindude ja suuremate lihaldikude réstimiseks rostri all.

INTENSIIVNE KUPSETAMINE (OHUFRITTIMINE) "2

Selle toiduvalmistamismeetodi tulemusel saadakse krobe koorik iima rasva lisamata.
See on tervislik kiirtoidu praadimise versioon, mille puhul on kiipsetatud toidus vdhem
kaloreid. Sobib vaiksemate lihaldikude, kala, kdogiviljade ja kiilmutatud valmistoodete
(friilkartulid, kananagitsad) praadimiseks.

Téanu auru sissepritsele saavutatakse pinna parem pruunistumine ja toidu krémpsuvus.

KUUM OHK" 2

Kuum 6hk véimaldab kuuma 6hu paremat voolamist toidu imber. Nii kuivatab see
pinna ja tekitab paksema kooriku. Kasutage seda susteemi liha, saiakeste ja
koogiviljade kupsetamiseks ning toiduainete kuivatamiseks thel véi mitmel riiulil
korraga. Ténu auru sissepritsele saavutatakse pinna parem pruunistumine ja toidu
krépsuvus.

Tanu auru sissepritsele saavutatakse pinna parem pruunistumine ja toidu kréompsuvus.
ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA"?

Kasutage seda slisteemi tavapéaraseks kiipsetamiseks Uhel restil, sufleede
valmistamiseks ja madalal temperatuuril kiipsetamiseks (aeglane klipsetamine).
Tanu auru sissepritsele saavutatakse pinna parem pruunistumine ja toidu kréompsuvus.

EHE

€l

[¢]

H

- [
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Siimbol

Kasutamine

™

SUUR GRILL"

Selle slisteemi abil saate grillida suures koguses selliseid lamedaid toite nagu rostsai,
voileivad, grillvorstid, kala, vardas toit jms, samuti gratineerimiseks ja kooriku
pruunistamiseks. Ahjuddne Ulemises osas olevad kiittekehad soojendavad kogu pinda
Uhtlaselt.

Maksimaalne lubatud temperatuur on 240 °C.

AEGLANE KUPSETAMINE®

Liha, kala ja saiakeste drnaks, aeglaseks ja Uhtlaseks kiipsetamiseks Uhel restil. See
kiipsetusmeetod jatab lihasse suurema veesisalduse, muutes selle mahlasemaks ja
pehmemaks, samal ajal kui saiakesed pruunistuvad/kipsevad Uhtlaselt. Seda slisteemi
kasutatakse temperatuurivahemikus 140 °C kuni 220 °C.

PITSASUSTEEM"

See slisteem on optimaalne suurema veesisaldusega pitsade ja saiakeste
kipsetamiseks. Kasutage seda Uhel restil klipsetamiseks, kui soovite, et toit valmiks
kiiremini ja oleks krompsuvam.

KULMUTATUD TOIDU KUPSETAMINE"

See meetod véimaldab kilmutatud toitu kiipsetada lihema aja jooksul ilma
eelsoojendamiseta. Optimaalne eelkiipsetatud kilmutatud toodete (pagaritooted,
sarvesaiad, lasanje, friikartulid, kananagitsad), liha ja kddgiviljade kiipsetamiseks.

SULATAMINE

Kasutage seda funktsiooni kiilmutatud toidu (koogid, kondiitritooted, sai, kuklid ja
sligavkilmutatud puuviljad) kontrollitud sulatamiseks. Sulatamisprotsessi ajal porake
toitu Umber, segage seda ja eraldage kdik kokkukllmunud tlkid. Mikrobioloogilise
ohutuse tagamiseks soovitame liha ja muud 6rna tekstuuriga toitu sulatada aeglaselt
kulmikus.

&

STEAM CLEAN
See programm hdlbustab plekkide eemaldamist ahjust.

(2]

AHJU VALGUSTUS:
Ahju tuli lUlitatakse sisse, kui slisteem on valitud voi kui nupp on p&dératud
valgustusasendisse.

1) Nendes stisteemides on véimalik kasutada gratineerimise funktsiooni (vt jaotist Toiduvalmistamise

alustamine).

2 & Nende siisteemidega saate kiipsetusprotsessile lisada auru. Siisteemi valimisel té6tab
pbhifunktsioon. Veega klipsetusplaadi kasutamisel muudetakse funktsioon kiipsetamiseks koos auru
lisamisega (vt peatiikki T66 alustamine).

3) Seda kasutatakse ka energiatéhususe klass EN 60350-1 standardi mééramiseks.

TOIDUVALMISTAMISE TEMPERATUURI SEADISTAMINE

Il
300° \[
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Keerake nuppu, et valida soovitud TEMPERATUUR.




AJAFUNKTSIOON

P&6rake esmalt NUPPU, et seadistada SUSTEEM ja TEMPERATUUR.

o @® |Ajastatud toiduvalmistamine
o [Ty
[ | ¥ |viivitatud 15pu maaramine
v ® A ©® | Minutilugeja seadistamine
- TEAVE!

Viimase 10 minuti jooksul enne seadistatud aja méodumist kuvatakse jarelejadnud aeg
Uhesekundiliste intervallidega.

@ Kiipsetusaja seadistamine
Selles reziimis saate seadistada ahju t66tamise kestuse
(toiduvalmistamisaeg).
Vajutades v vbi A saate seadistada soovitud toiduvalmistamisaja.

Ahju kaivitamiseks puudutage [0 .

1 lIJ Viivitatud 16pu maaramine

2O~ TEAVE!
Viitkaivitust ei saa grillile ja ventilaatorististeemiga grillile seadistada.

Kasutage seda funktsiooni, kui soovite ahjus toitu valmistada teatava aja
mdddumisel. Asetage toit ahju, seejérel méaarake slisteem ja temperatuur.
Selle jarel madrake programmi kestus ja aeg, millal soovite, et toit valmis
oleks.

Naide:
Praegune kellaaeg: keskpaev

Toiduvalmistamise aeg: 2 tundi
Toiduvalmistamise 16pp: 18.00

Vajutades v vOi A saate madrata programmi kestuse (C) (antud juhul

on see 2.00). Puudutades kaks korda ~® klahvi, saate valida kellaaja,
millal soovite, et teie toit valmiks (antud juhul on see kell 18.00). Kinnitage
oma valik. Ekraanil kuvatakse soovitud I6puaeg (18.00).

Ahiju kaivitamiseks puudutage P[O .

Sisselllitamist oodates on ahi osalises ootereziimis. Naidik on hdmardatud
ning ventilaatorististeem ja ahju valgustus on kogu aeg sisse lilitatud.
Ahi lUlitub valitud seadistustel automaatselt sisse (antud juhul 16:00 voi
4 p.m). Ahi lulitub maératud ajal vélja (antud juhul on see 18:00 voi 6
p-m).

)~ TEAVE!
Ekraanil vahelduvad toiduvalmistamise I16puaeg ja kell.
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2O~ TEAVE!
9 Taimeri funktsiooni seadistamisel saate vaartuse lahtestada, puudutades samaaegselt klahve

16

Péarast seadistatud aja méddumist 16petab ahi automaatselt t66tamise.
Ekraanil kuvatakse End. Kostab helisignaal, mille saate mis tahes klahvi
puudutades vélja lilitada. Uhe minuti parast lillitatakse helisignaal
automaatselt vélja.

/\ HOIATUS!
See funktsioon ei sobi toidu jaoks, mille valmistamiseks on vaja
ahju eelnevalt soojendada.

Riknevat toitu ei tohiks ahjus pikalt hoida.

Enne selle reziimi kasutamist kontrollige, kas seadme kell on
oigesti seadistatud.

Minutilugeja seadistamine

Minutilugejat saab kasutada ahju t66st séltumatult. Maksimaalne véimalik
seadistus on 24 tundi. Puudutage korduvalt *® Klahvi kuni ekraanil
kuvatakse @ . Vajutades v/ v8i A saate seadistada minutilugeja
kestuse. Kui seadistatud klipsetusaeg labi saab, kostab helisignaal, mille
saate mis tahes klahvi puudutades vélja lilitada. Uhe minuti parast
lUlitatakse helisignaal automaatselt vélja.



Toiduvalmistamise protsessi kaivitamine

Kriips klahvi >lo kohal vilgub nuld. Kéivitage méaératud programm,
puudutades seda klahvi.
Kui programm té6tab, pdleb klahvi kohal olev kriips téies ulatuses.

Dlo

Kuni seatud temperatuuri saavutamiseni liigub kella all olev valgustatud
kriips vasakule ja paremale.

Kui seadistatud temperatuur on saavutatud, kuvatakse ekraanil °C ,
kostab helisignaal ja kella all olev kriips siittib téies ulatuses.

2O~ TEAVE!
9 Kiipsetusprotsessi ajal saate muuta SUSTEEMI, TEMPERATUURI ja TAIMERIFUNKTSIOONE.

A

-()- TEAVE!
Kui taimeri funktsiooni pole valitud, kuvatakse ekraanil toiduvalmistamisaeg.

g Extra gratin
Funktsiooni saab kaivitada alles parast seda, kui ahi on t66tanud 10
minutit (kriips gratin klahvi kohal on osaliselt/hdmaralt valgustatud). Kui
funktsioon on kinnitatud, kuvatakse ekraanil kiipsetusaeg 10 minutit
(10:00). Puudutage v vdi A klahvi gratdani kestuse seadistamiseks.
Funktsiooni saab deaktiveerida ka gratin klahviga.

Funktsiooni kasutatakse toiduvalmistamise viimases etapis voi kui lisate
toidule kastme (vedel), hodrute toidule kuiva segu voi kui soovite pinda
veelgi pruunistada. Gratineerimisprotsessi kdigus tekib toidule kuldpruun
koorik, mis kaitseb toitu kuivamise eest, andes samas ka meeldivama
vélimuse ja parema maitse.

Kiipsetamine auru lisamisega ¢

Aurude sissepritse pohjustab pinna paremat pruunistumist ja annab
kréompsuvama kooriku.

Slisteemides, kus saab auru lisada voi siistida,asetage madal
kUpsetusplaat kdige madalamal asuvasse juhikusse, kui ahi on veel jahe.
Valage ahjuplaadile maksimaalselt 2 dl vett. Asetage kipsetatav toit
jargmisele tasandile ja kaivitage stisteem.

2O~ TEAVE!
Kui kasutate stigavat kiipsetusplaati, sisestage see Uhe taseme
vorra kérgemale, kui on soovitatud seadistuste tabelis.
Funktsiooni optimaalseks toimimiseks &rge avage ahju ust ega
lisage toiduvalmistamise ajal vett.

Toiduvalmistamise 10pp ja ahju valjalulitamine

Vajutage plo klahvi, et klipsetusprotsess peatada. End kuvatakse ekraanil ja kdlab helisignaal.

Keerake TOIDUVALMISTAMISE SUSTEEMI NUPP asendisse "0".
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-()- TEAVE!
Pérast ahju kasutamist voib kondensaadikanalisse (ukse alla) jddda veidi vett. Pihkige kanal
késna voi lapiga Ule.
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Uldiste seadistuste valimine

P&8ra TOIDUVALMISTAMISE SUSTEEMI VALITS asendisse ,,0“.

Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage ~® ja hoidke seda 3 sekundit all. SEtt kuvatakse naidikul mdneks
sekundiks. Seejarel kuvatakse lisafunktsioonide mentu.

A >lo

2O~ TEAVE!

Kasutage v vdi A nuppe meniis navigeerimiseks. Kinnitage seadistus,

vajutades D9 vai “O klahvi. Lisafunktsioonide meniiiist valjumiseks puudutage klahvi.

| M
I Ty |

M _
i

[
arnz

[
iz

b oE

1. Kuvatakse kell

Kasutage nuppu v ja A kella seadistamiseks. CLoc kuvatakse
naidikul. Parast kinnitamist saate valida 12tunnise ja 24tunnise naidiku
vahel. Kinnitage seadistatud kell/kellaaeg. Kigepealt méarake ja kinnitage
minutid, seejarel méaarake ja kinnitage tunnid.

2. Helisignaali helitugevus

Valige kolme helitugevuse taseme vahel. Valige Vol seadistus. Puudutage
v vOi A soovitud taseme valimiseks ja kinnitage. Helisignaale saab

ka vélja lulitada.

3. Naidiku valgustus

Valige kolme valgustugevuse taseme vahel. Valige seadistus brh .
Puudutage mitme aja v v6i A soovitud taseme valimiseks ja kinnitage.
Valgustugevuse suurendamiseks voi vahendamiseks kasutage vaartuse
seadistamise nuppe.

4. Ekraan — 60reziim

See funktsioon hamardab ekraani automaatselt (lUlitub ekraani kdrgelt
valgustustasemelt madalaimale) 66tundide ajaks (20:00—6:00). Valige
nGht seadistus. Puudutage v vdi A klahvi, et valida soovitud 6ine
ekraanivalgustus ja kinnitage.

5. Ootel

See funktsioon lilitab kella ndidiku automaatselt sisse voi vélja. Valige
seadistus hidE . Puudutage mitme aja \v vdi A , et valida sees (on)
voi véljas (off),ja kinnitage.
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_ 7. Tehaseseaded
[ I See funktsioon voimaldab seadme tehaseseadetele lahtestada. FAct
—_— kuvatakse néidikul. Puudutage mitme aja v véi A , etvalida rES

tehaseseaded, ja kinnitamiseks vajutage ja hoidke all Do . Hoidke nuppu
all, kuni kéik valgustatud kriipsud kaovad.

/\ HOIATUS!
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Parast elektrikatkestust voi parast seadme viljallilitamist jddvad funktsioonide lisaseaded
salvestatuks vaid paariks minutiks. Seejérel ldhtestatakse koik seaded, vélja arvatud
helisignaali tugevus ja ndidiku hamardi, tehaseseadetele.



Uldised nidpuniited ja nduanded kiipsetamiseks

* Eemaldage kipsetamise ajal ahjust kdik mittevajalikud seadmed.

e Kasutage kuumakindlaid mittepeegeldavast materjalist seadmeid (kaasasolevad kiipsetusplaadid,
kandikud ja ndud, emailiga kaetud k66gindud, karastatud klaasist k66gindud). Heledad materjalid
(roostevaba teras voi alumiinium) peegeldavad soojust. Seetottu on nende kasutamisel toiduainete
termiline t66tlemine vahemtdhus.

e Sisestage kupsetusplaadid ja alused alati juhikute 16puni vélja. Restil kiipsetades pange
kipsetusnoud voi alused resti keskele.

e Toidu optimaalseks valmistamiseks soovitame jargida toiduvalmistamise tabelis toodud juhiseid.

Valige madalaim nédidatud temperatuur ja lihim ndidatud kiipsetusaeg. Kui see aeg saab labi,

kontrollige tulemust ja kohandage seejérel seadeid vastavalt vajadusele.

Kui see pole just hadavajalik, arge kiipsetamise ajal ahju ust avage.

Arge asetage kiipsetusplaate otse ahju péhjale.

Arge kasutage seadme té6tamise ajal universaalset siigavat kiipsetusplaati 1. juhiku tasemel.

Arge katke ahjuddne pdhja ega traatresti alumiiniumfooliumiga.

Pikemate toiduvalmistamise programmide kasutamisel vdite ahju vélja lilitada umbes 10 minutit

enne toiduvalmistamise aja I16ppu ja kasutada toidu I6plikuks valmimiseks ahju kogunenud soojust.

Pange kiipsetusndud alati restile.

e Kui kiipsetate korraga mitmel tasemel, pange universaalne sligav kiipsetusplaat madalamale
tasemele.

e Kui kiipsetate vanemate kokaraamatute retseptide jérgi, kasutage alumist ja tlemist kiittekeha
(nagu tavapérases ahjus) ja seadistage temperatuur 10 °C vorra retseptis ndidatust madalamaks.

e Kui kasutate pargamentpaberit, veenduge, et see oleks vastupidav kdrgetele temperatuuridele.
Kérpige seda alati vastavalt olukorrale. Pargamentpaber takistab toidu kleepumist kiipsetusplaadile
ja muudab toidu kiipsetusplaadilt eemaldamise lihtsamaks.

e Suurema veesisalduse ja suuremate lihaldikude voi saiakeste kiipsetamisel tekib ahjus palju auru,
mis omakorda voib ahju uksele kondenseeruda. See on tavaline néhtus, mis ei mojuta seadme
t66d. Parast kiipsetamist pihkige uks ja ukseklaas kuivaks.

e Kulpsetades otse restil, sisestage universaalne stigav alus Uhe taseme vorra madalamale, et see
toimiks tilgasalusena.

Ahju kiire eelsoojendamine: Kuumutage ahju ainult siis, kui seda nduab kédesolevas kasutusjuhendis
toodud retsept. Kui kasutate kiire eelsoojendamise funktsiooni, &rge pange toitu ahju enne, kui ahi on
taielikult soojenenud. Temperatuur mojutab oluliselt I6pptulemust. Kiiret eelsoojendamist soovitatakse
ornade lihaldikude (valisfilee) ning parmijuuretisega ja biskviittaina puhul, mis vajavad lihemat
kipsetusaega. Tuhja ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seetéttu soovitame véimaluse korral
valmistada mitu rooga jarjest voi korraga mitu rooga.

Ornkiipsetus - SlowBake: vdimaldab aeglast ja kontrollitud kiipsetamist madalal temperatuuril.
Lihamahlad jaotuvad Uhtlaselt ning liha jadb mahlane ja pehme. SlowBake'i aeglane kiipsetusmeetod
sobib 6rnade kondita lihaldikude jaoks. Enne aeglast kiipsetamist pruunistage liha praepannil pohjalikult
igast kiljest.
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Toiduvalmistamise tabel

MARKUS: Néud, mis néuavad téielikult eelsoojendatud ahju, on tabelis ndidatud (ihe tarniga *
Noud, mille jaoks piisab 5-minutilisest eelsoojendustsiiklist, on tabelis ndidatud kahe tarniga ** .
Sellisel juhul &rge kasutage kiiret eelsoojendusreziimi.

Roog ] fec ®min
SAIAKESED JA PAGARITOOTED
Vormisaiakesed/koogid
Biskviitkook 3 150 30-40
taidisega pirukas 1 | 170 90-120
marmorkook 2 O 170-180 50-60
parmiga kergitatud tainast kook, ~ B
Gugelhupf (vormikook, keeks) 2 - 170-180 45-55
lahtine pirukas, kook 3 170-180 35-45
Sokolaadikook 2 170-180 30-35
saiakesed kiipsetusplaatidel ja -alustel
struudel 2 180-190 60-70
strudel, kiilmutatud 2 =] 200-210 34-45
rullbiskviit

3 . F 170-180 * 13-18

kUpsetusplaat
veega

Buchteln 2 c 180-190 30-40
kiipsised
muffinid 3 | 160 * 20-30
muffinid, 2 tasemel 2,4 145 40-50
parmiga kergitatud vaikekipsetis 2 | 180 * 17-22
parmiga kergitatud * _
vaikekUpsetis, 2 tasemel 2,4 160 18-25
lehttainas 3 170 30-40
lehttainas, 2 tasemel 2,4 170 * 25-30
kiipsised
pagarikoti abil valmistatud i
kUpsised 8 - 140 30-40
pagarikoti abil valmistatud )
klipsised, 2 tasemel 2,4 140 45-55
pagarikoti abil valmistatud N )
klpsised, 3 tasemel 13,5 145 50-60
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] fec ©min
kipsised 3 140 20-30
kiipsised, 2 tasemel 2,4 150-160 * 20-25
besee 3 80-100 * 120-150
besee, 2 tasemel 2,4 80-100 * 120-150
makroonid 3 130-140 * 15-20
makroonid, 2 tasemel 2,4 130-140 * 15-20
leib/sai
taina kergitamine 2 O 40-45 30-45
leib/sai kiipsetusplaadil O

2 o f 190-200 40-55

klpsetusplaat
veega

leib/sai kiipsetusplaadil, 2 . )
tasemel 2,4 190-200 40-55
vormileib/-sai 1 O 190-200 30-45
vormileib/-sai, 2 tasemel 2,4 200-210 30-45
lameleib/-sai (focaccia) 2 O 270 15-25
vérsked saiakesed O
(Semmel/hommikusaiakesed) n

3 200-210 10-15

klpsetusplaat
veega

véarsked saiakesed
(Semmel/hommikusaiakesed), 2 2,4 200-210 * 15-20
tasemel
rostsai/-leib 5 ™ 230 4-7
lahtised voileivad 5 ™ 230 3-5
pitsa ja muud road
pitsa 1 300 * 4-7
pitsa, 2 resti tasemel 2,4 210-220 * 25-30
kUlmutatud pitsa 2 =] 200-220 * 10-25
ktlmutatud pitsa, 2 tasemel 2,4 200-220 * 10-25
soolane pirukas, quiche 2 190-200 50-60
burek 2 O 180-190 40-50
LIHA

veise- ja vasikaliha
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] fec ®min
‘r’iz'tfjj’tr_j‘fg,(’:;“igt“kk’ 2 | 160-170 130-160
keedetud veiseliha, 1,5 kg 2 O 200-210 90-120
o e 2 0 s
veisepraad, aeglaselt kiipsetatud 2 O 120-140 * 250-300
veisesteigid, valmis kipsetatud, 4 ™ 290-230 25.30
paksus 4 cm

burgerid, paksus 3 cm 4 m 220-230 25-35
vasikapraad, 1,5 kg 2 | 160-170 120-150
sealiha

seapraad, rimp, 1,5 kg 3 170-180 90-110
seapraad, kints, 1,5 kg 3 O 180-190 120-150
seafilee, 400 g 2 | 80-100 * 80-100
seapraad, aeglaselt kiipsetatud 2 O 100-120 * 200-230
searibid, aeglaselt kiipsetatud 2 D 120-140 * 210-240
seakarbonaad, paksus 3 cm 4 m 220-230 20-25
kodulinnuliha

perutnina, 1,2-2,0 kg 2 200-220 60-80
linnuliha taidisega, 1,5 kg 2 170-180 80-100
kodulinnuliha, rinnattikk 2 170-180 45-60
kana 3 210-220 30-45
kanatiivad 4 210-220 30-45
Coddli, ok : O e | e
liharoad

pikkpoiss, 1 kg 2 170-180 60-70
grillvorstid, bratwurst 4 ™ 230 ** 8-15
KALA JA MEREANNID

terve kala, 350 g 4 230-240 12-20
kalafilee, paksus 1 cm 4 ™ 220-230 8-12
kalasteik, paksus 2 cm 4 ™ 220-230 10-15
kammkarbid 4 230* 5-10
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] fec ©min
krevetid 4 ™ 230 * 3-10
KOOGIVILJAD
ahjukartulid, 16igud 3 210-220 * 30-40
ahjukartulid, poolitatud

3 kupset’; - 200-210 * 40-50

veega

téidisega kartul (munderkartul) 3 190-200 30-40
friikartulid, kodused 4 210-220 * 20-30
koogiviljasegu, 16igud

3 kupsett eplat 190-200 30-40

veega

taidisega kodgiviljad 3 190-200 30-40
TAVATOOTED - KULMUTATUD
friikartulid 3 210-220 20-25
friikartulid, 2 tasemel 2,4 190-210 30-40
Kanamedaljonid 4 210-220 * 12-17
Kalapulgad 2 210-220 15-20
lasanje, 400 g 2 =] 200-210 30-40
tlikeldatud kodgiviljad 2 =] 190-200 20-30
sarvesaiad 3 =] 170-180 18-23
KUPSETATUD MAGUSTOIDUD, SUFLEED JA GRATAANID
kartulimoussaka 2 180-190 35-45
lasanje 2 180-190 35-45
klpsetatud magustoit 2 160-180 40-60
magus suflee 2 160-180 * 35-45
gratineeeritud road 3 170-190 30-45
téidisega tortillad, enchilada 2 180-200 20-35
grilljuust 4 ™ 230 ** 6-9
MUU
séilitamine 2 180 30
steriliseerimine 3 125 30
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Tabel jatkub eelmiselt lehelt

Roog ] fec ©min
toiduvalmistamine veevannis

S _ *
(bain-marie) 2 150-170 /
uuesti soojendamine 3 O 60-95 /
taldriku soojendamine 2 75 15
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Toiduvalmistamine temperatuurianduriga
("\BAKESENSOR)
(vastavalt mudelile)

Temperatuuriandur véimaldab toidu valmistamise ajal toidu sisetemperatuuri tépselt jélgida.

/\ HOIATUS!
Temperatuuriandur ei tohiks olla kiitteelementide vahetus laheduses.

1 Torgake anduri metallots toidu kdige
paksemasse ossa.

2 Uhendage sondi pistik ahjuééne esiosas,

Uleval paremas nurgas asuvasse pessa (vt
joonist). SEnS kuvatakse seadme ekraanil.

MARKUS. Anduri pistikupessa sisestamisel
kustutatakse ahju eelseadistatud funktsioonid.

3 Valige soovitud stisteem ja

toiduvalmistamistemperatuur
(temperatuurivahemik kuni 210 °C). Naidikule
N\ \ ilmuvad sondi t66siimbol ja eelseadistatud

temperatuur, mida saab muuta puudutades
klahve ~/ vbi A . Seadistage oma toidu
soovitud I6plik sisetemperatuur (vahemikus
_ I“_“ 30-99 °C).

gy MARKUS. Anduri kasutamisel pole
toiduvalmistamise aja maaramine voéimalik.

4 Kinnitage seadistus, vajutades blo .

5 Kui seadistatud sisetemperatuur on

—_— saavutatud, lakkab ahi to6tamast. ,,Lopp* (End)
kuvatakse néidikul. Kélab helisignaal, mille voite
suvalist klahvi puudutades vilja lilitada. Uhe
minuti parast lUlitub helisignaal automaatselt
vélja.

2O~ TEAVE!
Toiduvalmistamise ajal vahelduvad naidikul seadistatud ja toidu hetke sisetemperatuur.
Toiduvalmistamise ajal véite muuta toiduvalmistamise temperatuuri vdi soovitud toidu
sisetemperatuuri.

Anduri 6ige kasutamine toidu tiilbi jargi:

e Kkodulinnuliha: torgake andur rinna kdige paksemasse 0ssa;
* punane liha: torgake andur taisesse kohta, kus pole rasva;

27



e vaiksemad kondiga tukid: torgake andur piki luud;
e kala: torgake andur pea taha selgroo suunas.

/\ HOIATUS!

Parast kasutamist eemaldage andur ettevaatlikult toidust, eemaldage pistik ahju6ones
olevast pistikupesast ja puhastage see.

9 TEAVE!

Kui te andurit ei kasuta, eemaldage see ahjust.

Erinevate lihaliikide soovitatav kiipsusaste

- . keskmise .

Toidu tiiiibid (tsc:';'rli) poolkiips I.'.‘es""“se kuni valmis | valmis
kijpsusasimega

VEISELIHA
veiseliha, grillitud 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73
veiseliha, seljatiikk 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
réstitud veiseliha/rimp 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
burgerid 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74
VASIKALIHA
vasikaliha, seljatikk 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
vasikaliha, rimp 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
SEALIHA
rost, kael / / / 65-70 75-85
sealiha, ristluutiikk / / / 60-69 /
pikkpoiss / / / / 80-85
LAMMAS
talleliha / ‘ 60-65 66-71 72-76 77-80
LAMMAS
lambaliha / ‘ 60-65 66-71 72-76 77-80
KITSELIHA
kitseliha / ‘ 60-65 66-71 72-76 77-80
LINNULIHA
kodulins, terve / / / / 82-90
kodulinnuliha, rinnatiikk / / / / 62-65
KALA JA MEREANNID
forell / / / 62-65 /
tuunikala / / / 55-60 /
I6he / / / 52-55 /
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Hooldus ja puhastamine

/\\ HOIATUS!
Enne puhastamist eemaldage seade vooluvorgust ja oodake, kuni seade jahtub.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.
Puhastamise hdlbustamiseks on ahjudon ja kiipsetusplaat ja alus kaetud spetsiaalse emailiga sileda
ja vastupidava pinna tagamiseks.

Puhastage seadet regulaarselt ning suurema mustuse ja katlakivi eemaldamiseks kasutage sooja vett
ja ndudepesuvahendit. Kasutage puhast pehmet lappi voi késna.

Seadme vélimus: mustuse eemaldamiseks kasutage kuuma seebivahtu ja pehmet lappi, seejarel
plUhkige pinnad kuivaks.

Seadme sisemus: raske mustuse ja tahma eemaldamiseks kasutage tavalisi ahjupuhastusvahendeid.
Selliste puhastusvahendite kasutamisel plihkige seadet pdhjalikult niiske lapiga, et eemaldada koik
puhastusjaégid.

Lisatarvikud ja juhikud: puhastage kuuma seebivahu ja niiske lapiga. Raskesti eemaldatava mustuse
puhul soovitame kasutada eelnevat leotamist ja harjamist.

Kui puhastamise tulemu ei rahulda, korrake puhastamise protsessi.

-y~ TEAVE!
Arge kunagi kasutage tugeva toimega voi abrasiivseid puhastusvahendeid ja tarvikuid (abrasiivsed
kasnad ja pesuained, pleki- ja rooste-eemaldid, klaaskeraamiliste pliitide kaabitsad).

Ahju seadmed on ndudepesumasinas pestavad.

Toidujaagid (rasv, suhkur, valk) voivad seadme kasutamise ajal siittida. Seetottu eemaldage enne
iga kasutust ahju sisemusest ja tarvikutestt suurem mustus.
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Steam Clean programmi kasutamine ahju puhastamiseks
See programm lihtsustab plekkide eemaldamist ahju sisemusest.

Funktsioon on koéige tdhusam, kui seda kasutatakse regulaarselt parast iga kasutuskorda.

Enne puhastusprogrammi kéivitamist eemaldage ahju sisemusest kdik suured ndhtavad mustuse ja

toidujaagid.

9 TEAVE!

e
Nm—— ———

1 Asetage madal kiipsetusplaat esimesele

siinitasandile ja valage sellele 0,4 liitrit kuuma
vett.

2 Keerake TOIDUVALMISTAMISSUSTEEMI

NUPP asendisse Steam Clean & . Seadistage
TEMPERATUURINUPP temperatuurile 80 °C.

3 Kaivitage programm pooleks tunniks.

4 Kui programm on [6puni viidud, eemaldage

ettevaatlikult kiipsetusplaat, kasutades
ahjukindaid (klipsetusplaadil voib olla veel vett).
Eemaldage plekid niiske lapi ja seebiveega.
Puhkige seadet pdhjalikult niiske lapiga, et
eemaldada koik puhastusjaagid.

Kui puhastusprotsess ei olnud edukas (eriti raske mustuse korral), siis korrake seda.

/\ HOIATUS!

Kasutage Steam Clean siisteemi, kui ahi on téielikult jahtunud.
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Traadist ja fikseeritud valjatommatavate (pikendatavate)

juhikute eemaldamine

A Hoidke juhikuid alt poolt ja tommake neid
ahju keskosa poole.

B Eemaldage need Ulaosas olevatest avadest.
2O~ TEAVE!

Juhikute eemaldamisel jélgige, et emailkiht
viga ei saaks.
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Ahju ukse ja klaasipaneelide eemaldamine ja asendamine

1 Esmalt avage uks (nii palju kui véimalik).

2 Ahju uks on hingede kilge kinnitatud

spetsiaalsete tugede abil, mis sisaldavad ka
turvakange. P&orake turvakange ukse suunas
90°. Sulgege uks aeglaselt 45° nurga all
(taielikult suletud ukse asendi suhtes); siis
tostke uks Ules ja tommake see valja.

Ahju ukse klaaspaneeli saab puhastada
seestpoolt, kuid see tuleb kdigepealt seadme
uksest eemaldada. Esmalt toimige vastavalt
punktile 2, kuid &rge klaasi eemaldage.

3 Eemaldage 6hujuhik. Hoidke ust katega

vasakult ja paremalt kiljelt. Eemaldage see
kergelt enda poole tdmmates.

4 Hoidke ukse klaasi Ulemisest servast ja
eemaldage see. Teise ja kolmanda klaaspinna

(3) puhul toimige samamoodi (olenevalt mudelist).
5 Klaaside tagasi paigaldamiseks jargige
vastupidist jarjekorda.

5
20y~ TEAVE!

Ukse tagasi panemiseks toimige vastupidises jérjekorras. Kui uks ei avane voi ei sulgu korralikult,
siis kontrollige kas hinged paiknevad hinge pesadega samal joonel.

/\\ HOIATUS!
Ahju ukse hinge sulgemiseks voib vaja olla markimisvaarset joudu. Seetottu péorake
seadme ukse paigaldamisel v6i eemaldamisel molemad kaitsekangid alati toe peale.

Ukse vaikne sulgemine ja avamine
(vastavalt mudelile)

Ahju uks on varustatud siisteemiga, mis summutab ukse sulgemisjou, alustades 75kraadise nurga alt.
See voimaldab ust lihtsalt, vaikselt ja 6rnalt avada ja sulgeda. Piisab drnast surumisest (15° nurga all
suletud ukse asendi suhtes), et uks sulguks automaatselt ja vaikselt.

/\\ HOIATUS!
Kui ukse sulgemiseks rakendatav joud on liiga tugev, vdheneb siisteemi moju voi slisteemist
voidakse ohutuse nimel méoda minna.
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Lambi vahetamine
Pirn on kulumaterijal ja seet6ttu ei kuulu garantii alla. Enne pirni vahetamist eemaldage ahjust koik
tarvikud.

Halogeenlamp: G9, 230V, 25 W

1 Keerake kate lahti ja eemaldage see
(vastupdeva). Eemaldage halogeenpirn.

2 Katte eemaldamiseks kasutage lamedat
plasttdoriista. Eemaldage halogeenpirn.

G- TEAVE!
Arge kahjustage emailikihti.
Enda pdletamise véltimiseks kasutage
kaitsevahendeid.

/\\ HOIATUS!
Asendage lambipirn ainult siis, kui seade on vooluvorgust lahti iihendatud.

33



Rikkeotsingu ja torgete tabel

Erihoiatused ja veateated

Garantiiperioodi ajal tohivad mistahes remonti teostada vaid volitatud hooldusté6kojad.

Enne mistahes remondi alustamist kontrollige, et seade on vooluvérgust vélja lilitatud, selleks
eemaldage kaitse voi tommake toitejuhe seinakontaktist vélja.

Seadme omavoliline remont vdib tekitada elektril6dgi ja lihise ohtu; seetbttu drge seda tehke. Jatke
selline t66 asjatundja voi hooldustehniku hooleks.

Seadme kasutamisel tekkivate vaikeste probleemide korral vaadake sellest juhendist, kas saate
probleemi ise lahendada.

Kui seade ei t66ta korralikult véi on sobimatu kasutamise voi kdsitsemise tottu Uldse ebapiisav, ei ole
hooldustehniku kohalekutsumine tasuta isegi garantiiaja jooksul.

Hoidke juhised hiljem kasutamiseks alles ja andke need lle seadme edaspidistele omanikele voi
kasutajatele.

Jargnevalt on toodud mdned soovitused lihntsamate probleemide kérvaldamiseks.

Probleem/viga Pohjus

Teie kodu peakaitse poleb sageli labi. | Kutsuge hooldustehnik.

Ahju lambipirni vahetamise protsessi on kirjeldatud

Ll sl e jaotises ,,Pirni vahetamine®.

Uhendage seade méneks minutiks vooluvérgust lahti
(vabastage kaitse voi lllitage peallliti valja); seejarel
Uhendage seade uuesti ja lilitage see sisse.

Juhtseade ei reageeri, ekraan on
tardunud.

Elektroonilise mooduli t66s on viga. Uhendage seade
moneks minutiks vooluvdrgust lahti.
Kui tdrge on endiselt alles, pdérduge hooldustehniku

Kuvatakse veakood ErrX .
Kahekohalise veakoodi korral
kuvatakse ErXX .

poole.
Ekraanil kuvatakse SEnS, kui Puhastage pistikupesa.
temperatuuriandur pole iihendatud. Proovige temperatuuriandurit mitu korda jérjest Uihendada

ja lahti Gthendada.

Probleemide pUlsimisel vaatamata eespool kirjeldatud nduannete jargimisele, pé6rduge volitatud
hooldustehniku poole. Garantii ei hdlma seadme valest ihendamisest voi kasutamisest tulenevat
remonti ega garantiindudeid. Sel juhul tasub kasutaja remondikulud ise.
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Utiliseerimine

)i

Meie pakendid on valmistatud keskkonnasoébralikest materjalidest, mida
on voimalik taaskasutada voi hdvitada keskkonda ohustamata.
Pakkematerjalid kannavad vastavat tdhistust.

Siimbol tootel voi selle pakendil tahistab, et seda toodet ei tohi &ra visata
olmeprigi hulka. See tuleb Ule anda vastavasse elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.

Kandes hoolt selle seadme korrektse kasutusest korvaldamise eest,
aitate dra hoida véimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste
tervisele, mida voib pdhjustada selle seadme vale jaatmekaitlus. Selle
seadme utiliseerimise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun
votke Uhendust oma kohaliku omavalitsusega, majapidamisjaatmete
kogumise teenistusega voi kauplusega, kust te seadme soetasite.

Me jatame endale diguse teha kasutusjuhendis mistahes muudatusi.
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Toiduvalmistamise test

EN60350-1: Kasutage ainult tootja tarnitud varustust.
Sisestage klipsetusplaat alati Iopuni traatjuhiku Idppasendisse. Asetage vormidesse kiipsetatud
saiakesed voi koogid nagu pildil ndidatud.

* Eelsoojendage seadet kuni see saavutab seadistatud temperatuuri. Arge kasutage kiire eelsoojenduse

reziimi.

** Eelsoojendage seadet 10 minutit. Arge kasutage kiire eelsoojenduse reziimi.
** Keerake pérast 2/3 toiduvalmistamisaja méédumist.

KUPSETAMINE

hallitus

(hakklihakotlet)

kUpsetusplaat
tilgasalvena

Roog Varustus asukoht fiec Omin |[]
kipsised — (iks rest | madal kiipsetusplaat 3 140 30-40 |
kiipsised — (iks rest | madal kiipsetusplaat 3 150 30-40
kUpsised — kaks .
resti/taset madal kiipsetusplaat 2,4 140 45-55
kupsised —kolm madal kiipsetusplaat 1,4,5 135 50-60
resti/taset P P T
muffinid — (ks rest madal kiipsetusplaat 3 160 * 20-30 |
muffinid — ks rest madal kiipsetusplaat 3 160 30-40
koogikesed — kaks .
resti/taset madal kiipsetusplaat 2,4 145 40-50
muffinid — kolm madal kiipsetusplaat 1,3,5 | 140-150 | 30-50
resti/taset P P T
Umar metallvorm,
Biskviitkook |&bimdot 26 1 150 45-55 |
cm/traatrest
Umar metallvorm,
Biskviitkook |&bimdot 26 3 160 45-55
cm/traatrest
- 2 x Ummargune
biskviit - kaks metallvorm, labimaat | 2,4 160 ** 45-55
resti/taset O
26cm/traatrest
2 x Ummargune
dunakook metallvorm, labimadt | O O 1 170 90-120 |
20cm/traatrest
2 x Ummargune
dunakook metallvorm, labimést | O O 2 170 80-110
20cm/traatrest
PRAADIMINE
rostsai/-leib traatrest 5 230 4-7 ™
plieskavica traatrest + madal 5 230 20-35 *** ™
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