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Va multumim pentru incredere si pentru achizitionarea aparatului!

Acest manual de instructiuni detaliat este oferit pentru a face mai accesibila utilizarea
acestui produs. Instructiunile ar trebui sa va permita sa aflati totul despre noul
dumneavoastra aparat, mult mai repede.

Asigurati-va ca ati primit un aparat nedeteriorat. Daca exista deteriorari in urma
transportului, contactati vanzatorul de la care ati achizitionat aparatul sau depozitul
local de unde a fost furnizat. Numarul de telefon poate fi gasit pe factura sau nota de
livrare.

Instructiunile de instalare si conectare sunt furnizate pe o coala separata.
Instructiunile de utilizare, instalare si conectare pot fi gasite si pe site-ul nostru:

http://www.gorenje.com

Urmatoarele simboluri sunt folosite pe tot cuprinsul manualului si au urmatoarele sensuri:

"~ INFORMATIE!
Informatie, aviz, sfat, sau recomandare

/\ ATENTIE!
Avertisment — pericol general

(i)

Este important sa cititi instructiunile cu atentie.
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Precautii de siguranta

PRECAUTII DE SIGURANTA IMPORTANTE - CITITI CU
ATENTIE INSTRUCTIUNILE S PASTRATI-LE PENTRU
CONSULTARE ULTERIOARA.

Aparatul trebuie conectat la instalatia electrica fixa care dispune
de elemente de deconectare. Instalatia electrica fixa trebuie
realizata in conformitate cu normele de conectare la instalatia
electrica.

Mijloacele de deconectare trebuie sa fie incorporate in cablajul
fix, in conformitate cu regulile de cablare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru
a evita supraincalzirea.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie sa fie inlocuit de catre producator, reprezentantul sau
de service sau persoane cu calificare similara pentru a evita
pericolele (numai pentru aparatele furnizate cu cablu de
alimentare).

In timpul utiliz&rii aparatul se incélzeste. Trebuie s& aveti grija
sa evitati atingerea elementelor fierbinti din cuptor.



Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai
mari si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau care nu au experienta sau cunostintele necesare,
daca sunt supravegheati sau au fost instruiti in ceea ce priveste
folosirea aparatului in mod sigur si inteleg pericolele implicate.
Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea efectuate de utilizator nu trebuie facuta de copiii
nesupravegheati.

AVERTISMENT: Piesele accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Mentineti copiii mici la distanta.

AVERTIZARE: Aparatul si unele din componentele sale
accesibile se pot incalzi puternic in timpul utilizarii. Trebuie sa
aveti grija sa evitati atingerea elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani trebuie tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati
continuu.

Aparatul nu este destinat a fi controlat prin temporizatori externi
sau prin sisteme speciale de comanda de la distanta.

Folositi doar sonda de temperatura recomandata pentru acest
cuptor.

Nu utilizati agenti de curatare agresivi sau abrazivi si nici raclete
metalice ascutite pentru a curata sticla usii cuptorului sau a
capacelor de sticla ale plitei (acolo unde exista), intrucat acestea
pot zgéria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

Nu folositi masini de curatat cu aburi sau produse de curatat
de inalta presiune pentru a curata aparatul, deoarece acest
lucru poate duce la electrocutare.



AVERTISMENT: inainte de a inlocui becul, asigurati-va ca
aparatul a fost deconectat de la reteaua de alimentare cu
energie pentru a preveni pericolul de soc electric.

Nu turnati niciodata apa direct in interiorul cuptorului. Diferentele
de temperatura pot avea ca urmare deteriorarea stratului de
acoperire din email.

Alte avertizari de siguranta importante

Aparatul este destinat doar pentru uz casnic. Nu il folositi in alte scopuri, cum ar fi incalzirea camerelor,
uscarea animalelor de companie sau a altor animale, a hartiei, tesaturilor, ierburilor, etc. pentru ca va
poate provoca rani sau se poate produce un incendiu.

Aparatul trebuie conectat la instalatia electrica fixa care dispune de elemente de deconectare. Instalatia
electrica fixa trebuie realizata in conformitate cu normele de conectare la instalatia electrica.

Nu ridicati aparatul de manerul usii.

Balamalele usii se pot deteriora din cauza suprasolicitarii. Nu célcati si nu va asezati pe usa deschisa
a cuptorului, si nu va rezemati de aceasta. De asemenea, nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului.

in cazul in care cablurile de alimentare ale altor aparate aflate langa acesta se prind in usa cuptorului,
acestea se pot deteriora, ceea ce poate produce un scurtcircuit. Prin urmare, mentineti cablurile de
alimentare ale altor aparate la o distanta sigura.

Usa cuptorului devine foarte fierbinte in timpul utilizarii. Un al treilea strat de sticla este instalat pentru
extra protectie, reducand temperatura la suprafata exterioara ( doar la anumite modele).

Asigurati-va ca gurile de ventilatie nu sunt acoperite sau obstructionate.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu si nu puneti tavi de copt sau alte vase pentru gatit
pe fundul cuptorului. Acest lucru ar putea sa impiedice circultia aerului in cuptor, sa ingreuneze procesul
de gatit si sa distruga stratul de acoperire din email.

Va recomandam sa evitati deschiderea usi cuptorului pe durata coacerii, deoarece acest lucru mareste
consumul de energie si acumularea de condens.

La incheierea procesului de coacere, precum si in timpul coacerii, aveti grija cand deschideti usa
cuprorului, deoarece exista pericol de oparire.

Pentru a preveni acumularea de tartru, lasati deschisa usa cuptorului dupa coacere sau dupa utilizarea
cuptorului pentru a permite racirea interiorului cuptorului pana la temperatura camerei.

Curatati cuptorul dupa ce s-a racit complet.

Eventualele neconcordante intre culorile diferitelor aparate sau componente dintr-o singura linie de
proiectare pot sa apara din cauza diferitilor factori, cum ar fi unghiurile diferite in care sunt observate
aparatele, fundalurile diferite, materialele si iluminarea camerei.

Nu turnati niciodata apa direct in interiorul cuptorului. Diferentele de temperatura pot avea ca urmare
deteriorarea stratului de acoperire din email.

Nu utilizati acest aparat daca este deteriorat. Contactati o unitate de service autorizat.



inainte de conectarea aparatului la sursa de alimentare, lasati-l la temperatura camerei, pentru cateva
momente, astfel incat temperatura componentelor s devina egali cu cea a camerei. in cazul in care
cuptorul a fost depozitat la o temperatura apropiata de punctul de inghet sau sub acesta, anumite
componente ar putea fi afectate, cu precadere pompa.

Nu operati acest aparat intr-un mediu cu temperatura ambientald sub 5 °C. Pompa aparatului poate
fi deteriorata in cazul pornirii sale in astfel de conditii.

Nu utilizati apa distilata, apa de la robinet cu continut mare de clor sau alte lichide similare.

Atunci cand coaceti cu injectie de abur, deschideti complet usa cuptorului, dupa finalizarea procesului
de coacere. In caz contrar, aburul care iese din incinta cuptorului poate afecta functionarea unitatii
de comanda.

Scoateti si inlocuiti tava de evaporare numai dupa racirea completa a cuptorului.
ATENTIE!

Cititi cu atentie instructiunile inainte de a conecta aparatul. Orice reparatie ce rezulta din
conectarea sau utilizarea incorecta a aparatului nu va fi acoperita de garantie.



Appliance description

- INFORMATIE!
Appliance functions and equipment depend on the model.

Basic equipment of your appliance includes wire guides, shallow baking sheet, and a grid.

1
2

3
4 5
6
7

8
| \

- I
1 Unitate de comanda 6 Mufa sondei de temperatura
2 Buton rezervor apa 7 Ghidaje — niveluri de gatit
3 Lumina 8 Placuta cu date tehnice
4 Tava de evaporare 9 Usa cuptorului

10 Méanerul usii

Rating plate - product information

Placuta tehnica ce indica informatiile de baza ale aparatului este fixatd pe marginea cuptorului.

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX §
XXXXXX XXXXXX D 2
oo | { | =
12 3 4 5 6 7 8
1 Numar de serie 5 Cod/ID
2 Model Cod QR 6 (in functie de model)
3 Tip 7 Infromatii tehnice

4 Marca 8 Indicatii/simboluri de conformitate



Unitatea de control

(in functie de model)
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1 2 3 4 5 6 7 8
1. Tasta on [pornire]| off [oprire].
2. Tasta (pro bake)[Coacere profesionald] mod profesional
3. Tasta (auto bake) [Coacere automatd] de mod automat
4. buton selectie si confirmare setari
- rotiti butonul pentru a alege o setare
- apasati butonul pentru confirmarea setarii
5. Tasta (extra bake) [Coacere suplimentara] pentru functii suplimentare si setari generale ale aparatului
6. Tasta (light) [Lumina cuptor] pentru pornirea si oprirea luminii cuptorului
7. Tasta start / stop pentru pornire sau pauza si confirmarea setarilor
8. Afisajul:

A. asistemelor de coacere, a modului step [etapa] (STEP) [ETAPA],conectivitate (Wi-Fi, actionare

la distanta)

sisteme de coacere speciale, programe automate, gratinare
ceas, functii temporizare, sonda de temperatura, durata coacere
programe speciale, preincalzire

temperaturd, greutate

moow

9 INFORMATIE!

Tastele vor reactiona mai bine daca le veti atinge cu o parte mai mare a degetului dvs. La fiecare
apasare a unei taste se va emite un semnal acustic scurt (daca functia este disponibild).
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Dotarile aparatului

Lumini de control

lluminare cuptor: lumina cuptorului se va aprinde atunci cand deschideti sau inchideti usa cuptorului,
la pornirea cuptorului, la finalul procesului de coacere si atunci cand atingeti tasta de iluminare a

cuptorului de pe panoul de comanda.

Ghidaje

Ghidaje de sarma

Ghidaje extensibile fixe
(in functie de model)

e 2 )
g‘,,—f—’g.

50

T

7

Ghidajele permit gatirea sau coacerea pe 5 niveluri

inaltime nivelurilor ghidajelor in care se pot introduce gratare se numéra de jos in sus.
Nivelurile 4 si 5 sunt destinate frigerii si prepararii la gratar.

La introducerea accesoriilor acestea trebuie rotite in pozitia corecta

Pentru ghidajele din sarma, introduceti
intotdeauna gratarul de sarma sau tava de copt
n spatiul dintre partea superioara si cea
inferioara a nivelului de ghidaj.

Ghidajele extensibile pot fi instalate la nivelul 2
si 4.

Pentru ghidajele extensibile fixe asezati gratarul
sau tava de copt pe ghidaj. Puteti aseza gratarul
direct pe o tava de copt (universala, de
adancime redusa sau mare) si le puteti asexa
pe amandoua pe acelasi ghidaj; in acest caz
tava de copt functioneaza drept tava de
colectare a lichidului.
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Ghidaje click-on detasabile
(in functie de model)

Ghidajul extensibil atasat poate fi inserat in
oricare spatiu dintre doua ghidaje de sarma.
Amplasati ghidajul in mod simetric pe ghidajele
de sarma din stanga si din dreapta interiorului
cuptorului. Mai intai agatati clema superioara
a ghidajului sub sarma superioara a ghidajului
de sarma. Apoi apasati clema inferioara in
pozitia corectd pana ce auziti un declic.

NOTA: Ghidajele pot fi atasate la orice insltime
ntre cele doua niveluri de ghidaje de sarma.

9 INFORMATIE!
Ghidajele click-on detasabile nu pot fi montate pe ghidaje avand extensie partiala fixa cu nivel
dublu. Cu toate acestea, ele pot fi montate pe ghidaje avand extensie partiala pe un singur nivel,
la nivelurile 3-4 si 4-5.

Atentie la rotatia corecta a ghidajului detasabil, astfel incat sa se extinda catre exterior, adica in
afara cuptorului.

Buton usa cuptor
(in functie de model)

in cazul in care usa cuptorului se deschide in timpul functionarii, comutatorul usii va opri sistemul de
ncélzire si ventilatorul din interiorul cuptorului. La inchiderea usii, acelasi comutator va reporni aparatul.

/\ ATENTIE!
Nu este permisa utilizarea cuptorului cu usa deschisa si comutatorul usii actionat (inchis).

Cuptorul va semnala o eroare si va trebui resetat.

Ventilator pentru racire

Aparatul este prevazut cu un ventilator de racire, care raceste carcasa, usa si unitatea de comanda
a aparatului. Dupa oprirea cuptorului, ventilatorul de racire continua sa functioneze pe o perioada
scurta pentru a raci cuptorul.

Aparatura cuptor si accesorii

(in functie de model)

GRATARUL se utilizeaz3 pentru preparare la
gratar/fierbere sau drept suport pentru tigaie,
tava de copt sau vas de copt cu alimentele de
preparat.
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9 INFORMATIE!
Gratarul este prevazut cu un sistem de
blocare de siguranta. Prin urmare, ridicati
usor gratarul din partea din fata cand doriti
sa il scoateti din cuptor.

/7 TN TAVA DE COPT PUTIN ADANCA este folosit
pentru produse de patiserie si prajituri. Poate
fi folosita si ca tava de colectare.

/\ ATENTIE!
Tava putin adanca se poate deformain

timpul incalzirii sale in cuptor. Dupa
racire, aceasta revine la forma initiala.
Aceasta deformare nu ii afecteaza
functionarea.

The TAVA DE COPT PUTIN ADANCA SI
PERFORATA se utilizeaza pentru preparare cu
sisteme prevazute pentru injectie cu abur si
prajire cu aer cald. Orificiile permit un flux de
aer mai bun, pentru o crustd mai crocanta.

La prepararea alimentelor cu continut mare de
lichide (apa, grasime), asezati tava de copt putin
adanca sau tava de copt multifunctionala cu
un nivel mai jos pentru a servi ca tava de

picurare.

&\ / j& TAVA ADANCA MULTIFUNCTIONALA este
utilizata pentru coacerea legumelor si pentru

\ / majoritatea produselor din aluat fraged. Poate

fi folosita si ca tava de colectare.
9 INFORMATIE!
Nu asezati niciodata tava adanca

universala pe primul ghidaj in timpul
procesului de gatire.

E SONDA(A\BAKESENSOR) de temperatura.

ATENTIE!
Aparatul si unele dintre piesele accesibile tind sa se incalzeasca in timpul gatirii.
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inainte de prima utilizare

e Detasati accesoriile cuptorului, precum si orice ambalaj (carton, spuma de polistiren) din cuptor.

e  Stergeti accesoriile cuptorului si interiorul cu o carpa umeda. Nu folositi carpe sau agenti de
curatare abrazivi sau agresivi.

. Tncélziti cuptorul gol, timp de aproximativ o ora, cu sistemul inferior si superior, la o temperatura
de peste 250 °C. Cuptorul va emana un ,,miros specific de cuptor nou”; prin urmare, ventilati bine
camera in timpul primei utilizari.

Pornirea aparatului pentru prima data

Dupa racordarea aparatului sau dupa o pana de curent prelungita, ecranul va afisa intermitent 12:00.

Mai intéi, reglati si confirmati urmatoarele setari de baza.

9 INFORMATIE!
Modificati-le prin rotirea BUTONULUI. Pentru confirmarea setarii dorite, apasati BUTONUL sau
atingeti tastele start | stop .

1. SETAREA CEASULUI
i Setati ora/ceasul. Setati mai intai minutele; apoi, cursorul va trece la ore.

20~ INFORMATIE!
Pentru a seta sau regla ceasul mai tarziu, consultati capitolul Functii
suplimentare.

2. VOLUM SEMNAL ACUSTIC

ol - Volumul mediu reprezinta setarea implicita. Se vor afisa semnul VoL si
valoarea setata curenta pentru volumul semnalului acustic. Rotiti
BUTONUL pentru a mari sau reduce volumul tastelor.

3. REDUCERE LUMINOZITATE ECRAN

b ke - Intensitatea medie a luminii reprezinta o setare implicita. Se vor afisa
semnul brht si valoarea setata curenta pentru intensitatea luminozitatii
de afisare. Rotiti BUTONUL pentru a mari sau reduce intensitatea luminii.

Dupa ce confirmati setarile selectate, se va afisa ceasul pe ecran. Aparatul este in modul de asteptare.

Testarea duritatii apei

Curatarea prin sistemul cu abur depinde de frecventa utilizarii functiei cu injectie de abur si de duritatea
apei folosite.

inmuiati banda de hartie de testare (furnizata impreuna cu aparatul) in ap4 timp de o (1) secunda.
Asteptati timp de un minut, apoi notati numarul de benzi de pe hartie.

Setarea nivelului de duritate - numarul liniilor colorate de pe banda de test:

4 linii verzi Duritate 1
1 linie rosie Duritate 2
2 linii rosii Duritate 3
3 linii rosii Duritate 4
4 linii rosii Duritate 5
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Selectarea setarilor

Interfata va permite sa alegeti intre mai multe moduri de operare:

Modul profesional (pro bake)

Modul automat (auto bake)

Functii suplimentare (extra bake)

Programul STEP (etapa) din modul profesional (pro bake)
Programele automate din modul automat (auto bake)

9 INFORMATIE!

Rotiti BUTONUL pentru derulare setari.

Mai intai, confirmati setarea dorita, apasand BUTONUL; apoi, modificati setarea.
Confirmati fiecare setare apasand BUTONUL ROTATIV.

Veti vedea o linie si o sageata care indica locatia parametrului pe care incercati sa il setati.
Atingeti tasta start | stop pentru a porni programul.

Modul de utilizare a tastei on | off:

- atingere scurta: porniti sau opriti cuptorul, opriti procesul sau functia de coacere.

— atingere lunga: cuptorul comuta la modul consum redus de energie (economisire energie).
Nici o tasta si nici un BUTON nu sunt active, cu exceptia tastei on | off si a conexiunii la Wi-Fi
retea. Pentru a porni cuptorul, apasati lung pe aceasta tasta.

probake Modul profesional Tasta (pro bake)[Coacere
profesionala]

Aceasta functie permite setarea parametrilor de coacere - sistemul de coacere, temperatura,
preincélzirea rapida si timpul de coacere - in mod liber, la alegerea utilizatorului.

Atingeti tasta pro bake si setati urmatoarele:

A C D

+m

°
a

» PREHEAT $§§

A sistemul de coacere
C durata programului
D preincalzirea

E temperatura

in plus, se pot seta urmitoarele:

- functiile de temporizare (consultati Functiile de temporizare)

- modul gatire pe etape (STEP) (consultati capitolul Gatire pe etape)

- gratinare (GRATIN(consultati capitolul inceperea procesului de gatit)

- Injectie cu abur (STEAM+)(consultati capitolul Inceperea procesului de gatit)

Preincalzire rapida
Utilizati functia de preincalzire rapida daca intentionati sa incalziti cuptorul la temperatura dorita cat
mai repede posibil.
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Pentru a activa functia de preincalzire rapida, rotiti BUTONUL ROTATIV la setarea > PREHEAT s (a
se vedea imaginea, eticheta D). Confirmati selectia. Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a selecta simbolul
complet luminat si confirmati-l. Functia este acum activata.

La atingerea temperaturii selectate, procesul de preincalzire se va opri si se va emite un semnal
acustic.Pe ecran va aparea door. Deschideti usa si introduceti alimentele. Programul va continua
automat coacerea cu setarile selectate.

9 INFORMATIE!
Cand functia de preincalzire rapida este activata, functia de pornire intarziata nu poate fi utilizata.

SELECTAREA SISTEMULUI DE GATIRE

9 INFORMATIE!
Appliance functions and equipment depend on the model.

Simbol Utilizare
AER CALD
Aerul cald permite un flux de aer cald mai bun in jurul alimentelor. Astfel, acesta
usuca suprafata si creeaza o crusta groasa. Utilizati acest sistem pentru a gati

carne, produse de patiserie si legume, si pentru a usca alimentele pe un singur nivel
sau pe randuri multiple.

SISTEM PIZZA

Acest sistem este optim pentru coacerea de pizza si produse de patiserie cu continut
mare de apa. Utilizati pentru coacere pe un singur rand, atunci cand doriti gatirea
mai rapida si mai crocanta.

PRAJIRE CU AER"

Aceasta metoda de coacere formeaza o crusta crocanta, fara grasime adaugata.
Aceasta este o alternativa sanatoasa la prajirea de tip fast-food, avand mai putine
calorii in mancarea gatita. Adecvat pentru bucati mai mici de carne, peste, legume
si produse congelate pentru prajit (cartofi prajiti, nuggets de pui).

Adaugarea functiei de abur asigura rumenire si o suprafatd mai crocanta.

€ STEAM +

GRATAR CU AER FIERBINTE

Aerul cald permite un flux de aer cald mai bun in jurul alimentelor. Aceasta va usca
suprafata. in combinatie cu incalzitorul/sistemul de incalzire grill, acesta va rezulta
intr-o culoare mai intensiva.

Pentru coacerea rapida a carnii si a legumelor.

COACERE TURBO

Pentru preparatele la care se doreste o crusta crocanta pe toate partile. Sistemul

este recomandat si ca prima etapa a modului de gatire pe etape, acesta permitand
rumenirea rapida a suprafetei, in primul stadiu, respectiv gatirea lenta, in al doilea
stadiu. Carnea va fi suculenta, cu o crusta rumenita frumos.

GRATAR MARE

Utilizati sistemul pentru a prepara la gratar alimentele plate, precum painea prajita,

Iil sandvisurile, carnatii de gratar, peste, frigarui etc., precum si pentru gratinare si
rumenirea crustei. Sistemele de incalzire montate in partea superioara a interiorului

cuptorului incalzesc intreaga suprafata.

Temperatura maxima permisa: 240 °C

SISTEM DE INCALZIRE SUPERIOR SI INFERIOR
Utilizati acest sistem pentru coacere conventionald, pe un singur rand, pentru sufleuri
si pentru coacere la temperaturi reduse (gatire lenta).
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Tabel continuat de la ultima pagina

Simbol

Utilizare

]

COACERE DELICATA
Pentru gatirea lenta si controlata a alimentelor delicate (portiuni moi de carne) si
coacerea produselor de patiserie crocante in partea inferioara.

€ STEAM +

ELEMENTUL DE iINCALZIRE SUPERIOR Sl INFERIOR CU VENTILATOR ")
Utilizati acest sistem pentru coacere uniforma a alimentelor pe un singur nivel si
pentru sufleuri.

Injectia cu abur asigura rumenire si o suprafata mai crocanta.

€& STEAM +

GRATAR MARE CU VENTILATOR "
Pentru friptura de pui si portiuni mai mari de carne pe gratar.
Adaugarea functiei de abur asigura rumenire si o suprafatd mai crocanta.

GRATAR MARE Sl SISTEM DE iNCALZIRE INFERIOR
Pentru coacere mai rapida, pe un singur nivel, si pentru rumenire cu crusta crocanta
in partea de sus a produselor de patiserie.

GRATAR CU ELEMENTUL DE iNCALZIRE INFERIOR SI VENTILATORUL
Pentru coacerea optima a aluaturilor dospite cu drojdie, a oricaror tipuri de paine
si pentru conservarea acestora.

1) Aceste sisteme permit injectia de abur in timpul coacerii (consultati capitolul Inceperea procesului

de gatit).

QIO

-)- INFORMATIE!

in aceste sisteme, este posibili utilizarea functiei de gratinare (consultati capitolul inceperea

procesului de gatit).

Atingeti tasta start | stop pentru a initia procesul de gatire. Setérile selectate vor apérea pe afisaj.

FUNCTII DE CRONOMETRARE

Rotiti BUTON pentru a selecta functia dorita de temporizare.

C

°
o

(€]
_
C3

@ gétire cronometrata
In acest mod, puteti specifica durata de operare a cuptorului (timp de
gatire).
Simbolul duratei de gatire ® va aparea pe afisaj. Rotiti BUTONUL
ROTATIV pentru a seta timpul de gatire dorit. Rotiti BUTONUL ROTATIV
pentru a seta timpul de gatire dorit. Confirmati setarea apasand pe
BUTONUL ROTATIV.

Atingeti tasta start | stop pentru a incepe sa coaceti.
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i

Setarea inceperii intarziate

20)- INFORMATIE!
Dupa activarea functiei de preincalzire, nu se poate folosi functia
de pornire intarziata.

Utilizati aceasta functie atunci cand doriti sa@ incepeti gatirea alimentelor
n cuptor dupa un anumit interval. Asezati alimentele in cuptor, apoi setati
sistemul si temperatura. Apoi, setati durata programului si timpul in care
doriti ca alimentele sa fie gata.

Exemplu:

Ora curenta: 12:00 (pranz)
Durata prepararii: 2 ore
Finalizare gatire la 18:00 (6 P.M.)

Simbolul duratei de gatire ® va aparea pe afisaj. Rotiti BUTONUL
ROTATIV pentru a seta timpul de gatire dorit. Selectati setarea si
confirmati prin apasarea BUTONULUI ROTATIV (in cazul nostru, 2:00).
Mai apasati odata BUTONUL ROTATIV si rotiti-| pentru a selecta simbolul

¥ . Confirmati si configurati ora cand doriti s& vi se giteascad mancarea
(in cazul nostru, acesta este ora 18:00 sau ora 6 p.m.). Se va afisa pe
ecran timpul dorit de finalizare a prepararii (18:00). Confirmati setarea
apasand pe BUTONUL ROTATIV.

Atingeti tasta start | stop pentru a incepe sa coaceti.

in ce asteptati activarea, cuptorul se comuté in stand-by partial (ecranul
se stinge). Cuptorul va porni cu setarile selectate, automat (in cazul
nostru, 16:00 sau 4:00 P.M.). Cuptorul se va opri la ora selectata (in cazul
nostru, 18:00 sau 6:00 P.M.).

2O~ INFORMATIE!
Se va afisa pe ecran timpul dorit de finalizare a prepararii, iar ceasul
se va afisa alternativ pe ecran.

Dupa expirarea timpului, cuptorul se va opri automat. Semnele End
[Sfarsit] si 00.00 se vor afisa alternativ pe ecran. Se va emite un semnal
acustic, care poate fi oprit prin atingerea oricarei taste. Dupa un minut,
semnalul acustic se va opri automat.

/\ ATENTIE!
Aceasta functie nu este potrivita pentru alimentele care necesita

preincalzire rapida.

Nu pastrati alimente perisabile in cuptor pentru perioade
indelungate. Inainte de utilizarea acestui mod, verificati daca
ceasul sau aparatul au fost setate corect.



@ Setarea minutarului
Minutarul poate fi folosit separat de functia cuptorului. Cea mai lunga
setare posibila este de 24 de ore. Pe parcursul ultimului minut, minutarul
afiseaza secundele ramase.
Rotiti BUTONUL pentru selectarea @ simbolului si confirmati fiecare
setare. Rotiti BUTONUL pentru a seta minutarul. Confirmati fiecare setare,
apasand pe BUTON.

-“9'— INFORMATIE!
Functia de temporizator selectata poate fi resetata la 00:00 prin apasarea lunga a BUTONULUI.

9 INFORMATIE!
Cele mai recente valori ale functiei temporizatorului utilizate pot fi stocate si oferite ca valori
prestabilite la urmatoarea utilizare a temporizatorului. Ca setare din fabrica, aceasta functie este
dezactivata, dar poate fi activata (vezi capitolul Selectarea functiilor suplimentare, Functia
adaptiva).
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STEP PROGRAM [PROGRAM GATIRE PE ETAPE]
Aceasta functie permite coacerea n doi pasi sau doua etape (doua etape consecutive de coacere
sunt combinate intr-un singur proces de gatit).
A1 ﬁ? E
| |
I T

STEP1

-

A1 Etapa 1 de gatire STEP1, (STEP2)
C durata programului/finalul programului (consultati capitolul Functiile de temporizare)
E temperatura

Pas: PASUL 1

in modul pro bake, configurati sistemul de coacere si temperatura. De asemenea, puteti alege functia
de preincalzire rapida. Apoi, configurati durata de coacere pentru PASUL 1 (consultati capitolul Functiile
Temporizatorului). Confirmati setarea apasand pe BUTONUL ROTATIV.

-‘9- INFORMATIE!
In PASUL 1, puteti seta functia de pornire intarziata; cu toate acestea, daca faceti acest lucru,
nu puteti activa preincalzirea rapida.

Pas: PASUL 2

Apasati si tineti apasata tasta pro bake. PASUL 2 (al doilea pas de gatit) va aparea pe unitatea de
afisare (primul a fost deja configurat). Configurati sistemul de coacere, temperatura si durata. Confirmati
setarea apasand pe BUTONUL ROTATIV.

Daca doriti, puteti modifica PASUL 1 sau PASUL 2 inainte de a le initia.

Atingeti tasta pro bake si selectati PASUL 1. Acum puteti modifica setarile. Apoi, actionati la fel pentru
PASUL 2.

Pentru a sterge modul stem (cu abur), apasati si mentineti apasata tasta pro bake.

Atingeti tasta start | stop pentru a incepe s& coaceti. Mai intéi, cuptorul incepe s functioneze cu
setarile selectate pentru PASUL 1. Dupa finalizarea etapei PASULUI 1, se activeaza PASUL 2.
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INJECTIE CU ABUR IN TIMPUL COACERII

Injectia cu abur are ca efect rumenirea si o crusta mai crocanta.

Apa din rezervor picura in mod controlat intr-o tava de langa incélzitoarele superioare. in acest fel, se
genereaza doar cantitatea potrivita de abur, rezultdnd o mai buna rumenire si o crusta mai crocanta,
in timp ce miezul raméne elastic si pufos. Va recomandam sa utilizati injectia cu abur la coacerea
painii, a rulourilor proaspete, a rulourilor tip burete, a prajiturilor, precum si a bucatilor mai mici de

carne de pasare si legume.

Injectia cu abur in timpul procesului de coacere este disponibila impreuna cu un sistem de coacere
conventional cu un ventilator, gratar mare cu ventilator si prajire in aer. Pe langa sistemul de coacere
selectat, pe ecran va aparea si simbolul & STEAM + .

9 INFORMATIE!

Simbolul injectiei cu abur ¢ STEAm + va apdrea pe ecran daca ati selectat o temperatura care

depaseste 150 °C.

A C E
| < :
°C
PO UL 0t ot
& LI Lt
€ STEAM +

€4 STEAM +

9 INFORMATIE!

Activarea injectiei cu abur

Pentru a activa injectia cu abur in timpul procesului de coacere, rotiti
BUTONUL la meniul C (consultati imaginea) si confirmati selectia facuta.
Rotiti BUTONUL la semnul ¢ STEAM + . Confirmati selectia. Rotiti
BUTONUL din nou, selectati simbolul complet luminat & STEAm + si
confirmati-l. Functia este acum activata. (Daca nu selectati simbolul
complet luminat, functia nu va fi activa).

Atingeti tasta start | stop pentru a initia procesul de gatire. Pe ecran va
aparea

Fill . Umpleti rezervorul de apa (consultati capitolul Umplerea rezervorului
de apad), apoi apasati BUTONUL pentru confirmare.

9 INFORMATIE!
Cand cuptorul atinge o temperatura de peste 150 ° C si au trecut
10 minute, simbolul ¢ STEAm + va apdrea pe ecran si procesul de
injectie cu abur va incepe.

Functia poate fi de asemenea dezactivata in timp ce este in desfasurare. Rotiti BUTONUL pentru
aseta ¢ STEAM + sj apasati pe BUTON pentru a confirma. Alegeti simbolul estompat si
confirmati-l apasand pe BUTON.
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Umplerea rezervorului de apa
Rezervorul de apa permite alimentarea cu apa pentru abur in cuptor, dintr-o sursa independenta.
Capacitatea rezervorului de apa este de aprox. 1,3 dl.

Umpleti intotdeauna rezervorul cu apa curata de la robinet sau apa imbuteliata, fara aditivi. Apa turnata
in rezervorul de apa va fi la temperatura camerei, si anume, aproximativ 20 °C (+/- 10 °C).

1 Scoateti rezervorul de apa din carcasa prin

apasarea butonului. La apasare, rezervorul va
iesi din pozitie.

2 Turnati apa pana la marcajul MAX de pe
rezervorul de apa.

3 Apasati rezervorul de apa pentru

repozitionarea sa in carcasa, atat cat permite
(va face clic).

Dupa utilizare, apa ramasa se va scurge in tava
de picurare din cuptor, fixata sub tavanul
incintei cuptorului, fixata de elementul de
incalzire si incalzitorul/sistemul de incalzire grill
(infrarosii). (Pentru curatare, consultati capitolul
Scoaterea si curatarea tavii de evaporare.)

20)- INFORMATIE!
Rezervorul de apa nu poate fi scos din
aparat.

/\ ATENTIE!
In cazul nerespectarii marcajului MAX

de pe rezervorul de apa si in cazul
adaugarii unui volum prea mare de apa,
cantitatea de apa in exces poate curge
printr-un orificiu dintre capacul
rezervorului de apa si rezervorul de apa,
ajungand pe pardoseala.

Nu utilizati apa distilata, apa de la
robinet cu continut mare de clor sau
alte lichide similare. Folositi doar apa
de la robinet, apa dedurizata sau apa
minerala necarbonatata.
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aobake MODUL AUTOMAT Tasta (auto bake) [Coacere
automata]

in acest mod, puteti opta intre sistemele speciale de coacere sau programele automate (programe
prestabilite pentru anumite tipuri de alimente).

Sisteme speciale de coacere
Atingeti tasta auto bake si setati urmatoarele:

B C E

| | :
— e — — oc
o RIRIRIE I
& . L cLi

B sisteme speciale de coacere
C durata programului (consultati capitolul Functiile de temporizare)
E temperatura

Rotiti BUTONUL si faceti setarile. Se vor afisa valorile presetate: Puteti modifica temperatura si durata
programului.

Simbol Utilizare

COACEREA ALIMENTELOR CONGELATE "

Aceasta metoda permite coacerea alimentelor congelate intr-un interval de timp

_ér mai scurt, fara preincalzire. I[deald pentru produse congelate coapte in prealabil
(produse de panificatie, croissant, lasagna, cartofi prajiti, nuggets de pui), carne si

legume.

SISTEM PIZZA"

@ Acest sistem este optim pentru coacerea de pizza si produse de patiserie cu continut
mare de apa. Utilizati pentru coacere pe un singur rand, atunci cand doriti gatirea

mai rapida si mai crocanta.

COACERE LENTA?

Pentru gatirea delicata, lenta si uniforma a carnii, a pestelui si a produselor de

888 patiserie pe un singur rand. Aceasta metoda de gatit va lasa carnea cu un continut

mai mare de apa in interior, facand-o mai suculenta si mai frageda, in timp ce

produsele de patiserie vor fi rumenite/coapte uniform. Acest sistem este folosit in

intervalul de temperatura 140 °C si 220 °C

PRAJIRE CU AER"

Aceasta metoda de coacere formeaza o crusta crocanta, fara grasime adaugata.
] Aceasta este o alternativa sanatoasa la prajirea de tip fast-food, avand mai putine
calorii in mancarea gatita. Adecvat pentru bucati mai mici de carne, peste, legume
si produse congelate pentru prajit (cartofi prajiti, nuggets de pui).

1) jn aceste sisteme, este posibild utilizarea functiei de gratinare (consultati capitolul inceperea procesului
de gatit).
2) Este folosit pentru a obtine o clasé de eficientd energetica in conformitate cu standardul EN 60350-1.
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Preincalzire rapida

Procedurile de gatit pentru unele feluri de mancare in modul de coacere automata includ si functia de
preincélzire rapida. Simbolul se va aprinde complet. La atingerea temperaturii selectate, procesul de
preincalzire se va opri si se va emite un semnal acustic.Pe ecran va aparea door. Deschideti usa si
introduceti alimentele. Programul va continua automat coacerea cu setarile selectate.

9 INFORMATIE!
Cand functia de preincélzire rapida este activata, functia de pornire intarziata nu poate fi utilizata.

Programe automate

In modul automat Tasta (auto bake) [Coacere automata]puteti opta intre numeroase programe automate
(aparatul va recomanda metoda optima de gatire, temperatura si durata de gatire, in functie de tipul
de alimente specificat).

Apasati si mentineti apasata tasta (auto bake) pentru a afisa programele automate pe ecran (consultati
tabelul). Acolo unde este posibil, puteti seta si greutatea alimentelor.
Confirmati selectia apasand pe BUTONUL ROTATIV. Atingeti tasta start | stop pentru a incepe sa
coaceti. Pe afisaj vor aparea valorile presetate.
20)- INFORMATIE!
Cand aparatul este conectat la retea (consultati capitolul ,,Conexiune la Internet (Wi-Fi)”), mentineti
apasati tasta (auto bake) pentru a activa selectia pentru comanda la distanta a cuptorului. in
acest caz, retetele pot fi accesate cu o singura apasare pe tasta on | off.

A C D E
l : —
AN [ e | iz
“7 l l l_ l_l PREHEAT $8% l_l _l l_l
A sistem de coacere
C indicarea automata a programului/durata programului
D preincalzire rapida
E cantitatea selectata
Indicatii | Nume program Echipamente Nivel Preincalzire Rotire
Pro1 fursecuri spritate tava de copt putin 3 da nu
adanca
Pro2 briose tava de copt putin 3 da nu
adanca
Pro3 Pandispan tava de copt/vasul de 2 da nu
pe gratar
Pro4 produse de tava de copt putin 2 da nu
panificatie mici cu |adanca
drojdie
Pr0o5 produse din foietaj |tava de copt putin 2 da nu
adanca
Pro6 placinta cu mere tava de copt/vasul de 2 nu nu
pe gratar
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Tabel continuat de la ultima pagina

Indicatii | Nume program Echipamente Nivel Preincalzire Rotire
Pro7 Strudel cu mere tava de copt putin 2 nu nu
adanca
Pro8 Sufleu de ciocolata |tava de copt/vasul de 3 da nu
pe gratar
Pro9 crestere si dospire |tava de copt putin 2 nu nu
adanca
Pr10 paine tava de copt putin 2 da nu
adanca
Pri1 Friptura de porc vas de copt mic pe 2 nu nu
ghidajul din sarma
Pr12 Friptura de vita vas de copt mic pe 2 nu nu
ghidajul din sarma
Pri3 | Carne de pui - pui |gratarul cu o tava de 2 nu dupa 2/3
intreg picurare din timpul
de gatire
Pr14 Carne de pui - gratarul cu o tava de 3 nu dupa 2/3
bucati mici picurare din timpul
de gatire
Pr15 rulada de carne tava de copt/vasul de 2 nu nu
tocata pe gratar
Pr16 Friptura de vita la gratarul cu o tava de 4 nu dupa 2/3
cuptor picurare din timpul
de gatire
Pr17 Carne- Gatire lenta |vas de copt mic pe 2 da nu
ghidajul din sarma
Pr18 Peste la cuptor/la gratarul cu o tava de 4 nu dupa 2/3
gratar picurare din timpul
de gatire
Pr19 cartofi copti - tava de cop adanca 3 nu nu
wedges multifunctionala
Pr20 Sufleu de legume tava de copt/vasul de 2 nu nu
pe gratar
Pr21 lasagna tava de copt/vasul de 2 nu nu
pe gratar
Pr22 pizza tava de copt putin 1 da nu
adanca

20)- INFORMATIE!
Functia de gratinare poate fi utilizata cu anumite programe automate (consultati capitolul Inceperea
procesului de gatit).
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t:bk SELECTAREA FUNCTIILOR SUPLIMENTARE Tasta
(extra bake) [Coacere suplimentara]

Atingeti tasta extra bake pentru afisarea functiilor suplimentare cu valorile presetate respective pe
ecran.

C D

+m

K

c
-
—
I

&

C durata de gatire
D program
E temperatura presetata

Rotiti BUTONUL pentru selectarea programului. Se vor afisa valorile presetate: Unele programe permit
setarea temperaturii si a timpului de gatire.

9 INFORMATIE!
Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru derularea setarilor. Confirmati fiecare setare apasand BUTONUL
ROTATIV.

@ Functia Aqua clean
Acest program permite indepartarea usoara a petelor din cuptor (vezi
capitolul Curatare si Intretinere.)

%k 0 Functia de decongelare/dezghetare
Utilizati aceasta functie pentru a dezgheta lent alimentele congelate
(prajituri, produse de patiserie, paine, chifle si fructe congelate). Valorile
presetate ale programului pot fi modificate (temperatura, durata
prepararii).
La jumatatea timpului de decongelare, alimentele trebuie intoarse,
amestecate si separate daca au fost inghetate impreuna.

499 Functia de reincalzire
—=  Aceasta este utilizata pentru a mentine calda mancarea care a fost deja
gatita. Puteti seta temperatura si ora de pornire si oprire a reincalzirii.

131 Functia de incalzire a plitei

Utilizati aceasta functie pentru a reincalzi vesela (farfurii, cesti) inainte de
a servi mancarea, pentru a mentine alimentele calde mai mult timp. Puteti
seta temperatura si ora de pornire si oprire a reincalzirii.

l
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Blocare de siguranta pentru copii

Pentru a activa sistemul de siguranta pentru copii apasati tasta si mentineti apasata (timp de 5 secunde)
tasta de iluminare -9r . Locva apadrea pe afisaj. Cand apasati din nou lung tasta iluminare, blocarea
pentru copii este dezactivata.

e Daca sistemul de siguranta pentru copii este activat fara a fi configurata si o functie a
temporizatorului (doar ceasul va fi afisat), atunci cuptorul nu va functiona.

e Daca sistemul de siguranta pentru copii este activat dupa setarea unei functii a temporizatorului,
atunci cuptorul va functiona normal; totusi, nu va fi posibil sa schimbati setarile.

e (Cand sistemul de siguranta pentru copii este activat, sistemele (modurile) de gatit sau coacere
sau functiile suplimentare nu pot fi schimbate. Procesul de gatire/ coacere/ prajire poate fi oprit
sau doar intrerupt.

e Sistemul de siguranta pentru copii va ramane activ dupa ce cuptorul este oprit. Pentru a selecta
un nou sistem, trebuie intai dezactivat sistemul de siguranta pentru copii.
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inceperea procesului de gitit

N

28

’

o

start | stop

- INFORMATIE!

Porniti procesul de gétire prin apasarea tastei start | stop.

Pana cand temperatura configurata este atinsa pentru prima data,
curentul si temperatura configurata vor alterna pe unitatea de afisare.
Mai intai se aprinde intermitent simbolul temperatura. La atingerea
temperaturii dorite, acesta se stinge.

in cazul in care nu s-a selectat nicio functie de temporizare, se va afisa pe ecran timpul de gétire.
Atunci cand cuptorul atinge temperatura selectatd, se va emite un semnal acustic scurt.

v GRATIN vvv

€ STEAM +

Gratinare suplimentara

Puteti activa aceasta functie la 10 minute dupa pornirea procesului de

gatire (simbolul v GRATIN v apare pe ecran).

Apasati pe BUTON pentru a deschide setarile. Rotiti BUTONUL la semnul
v GRATIN v si confirmati selectia. Rotiti BUTONUL din nou si selectati

simbolul complet luminat. Confirmati selectia. Functia este acum activata.

Pe ecran va aparea timpul de gatire de 10 minute (10:00).

Pentru a modifica durata, apasati pe BUTON de doua ori si rotiti-| pentru

a regla timpul (max. 30 min). Confirmati selectia.

Functia este folosita in ultimul stadiu de gatire, atunci cand se adauga

sos / marinada lichida sau marinada uscata pe alimente sau atunci cand

doriti rumenirea suplimentara a crustei. Se va forma o crusta aurie pe

preparat in timpul procesului de gratinare, care protejeaza alimentele de

uscare, in timp ce creeaza un aspect mai placut si o aroma mai

savuroasa.

2O~ INFORMATIE!
Functia poate fi de asemenea dezactivata in timp ce este in
desfasurare. Rotiti BUTONUL ROTATIV la setarea v GRATIN v .
Alegeti simbolul estompat si confirmati-l apasand pe BUTONUL
ROTATIV.

Injectie cu abur in timpul procesului de coacere

20)- INFORMATIE!
Aceasta functie va fi activa daca ati selectat un sistem cu injectie
cu abur in timpul procesului de coacere. Daca nu ati setat aceasta
functie, o puteti activa in continuare in timpul functionarii.
Apasati pe BUTON pentru a deschide setarile. Rotiti BUTONUL si
selectati simbolul ¢ STEAM + astfel incat sa fie complet luminat si
confirmati-l (Consultati capitolul Alegerea Setarilor, Modul
Profesional, Injectia cu abur in timpul procesului de coacere).

Functia poate fi de asemenea dezactivata in timp ce este in
desfasurare. Rotiti BUTONUL pentru a seta ¢ STEAM + si apasati
pe BUTON pentru a confirma. Alegeti simbolul estompat si
confirmati-l apasand pe BUTON.



Finalizarea procesului de gatit si oprirea

cuptorului

Atingeti tasta start | stop pentru a opri operatiunea. End apare pe afisaj si se va emite un semnal
acustic. Dupa trei minute, pe ecran va aparea ceasul.

@ st

i

2O~ INFORMATIE!

Injectie cu abur in timpul procesului de coacere € STEAM +

Daca ati folosit injectia cu abur in timpul procesului de coacere

& STEAM + | simbolul UnFilva aparea pe ecran dupa ce cuptorul s-a
racit, intreband utilizatorul daca rezervorul de apa trebuie golit sau nu.
Rotiti BUTONUL pentru a selecta No sau YES.

Scoateti alimentele din cuptor.

- Daca selectati YES, rezervorul de apa va fi golit imediat.

Introduceti tava de copt adanca multifunctionala pe nivelul 5 (superior).
Rotiti BUTONUL si selectati YES. Va incepe procesul de golire a
rezervorului de apa. La incheierea procesului scoateti tava de copt cu
apa din cuptor, si stergeti cuptorul de apa.

- Daca selectati No, veti amana procesul de golire a rezervorului de apa
(consultati capitolul Alegerea setarilor generale).

-“9'— INFORMATIE!
Daca nu selectati YES (DA) cand simbolul UnFil apare pe ecran,
aceasta solicitare va aparea din nou pe ecran la urmatoarea utilizare
a cuptorului.

-9- INFORMATIE!

Dupa utilizare, curatati tava de evaporare si sistemul cu abur
(consultati capitolele "Curatarea tavii de evaporare" si "Curatarea
sistemului de gatire la aburi").

Dupa finalizarea procesului de gatire, toate setarile de temporizare vor fi oprite si sterse, cu
exceptia minutarului. Se va afisa momentul zilei (ceas). Ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pentru un timp.

Dupa utilizarea cuptorului, este posibil sa ramana apa in canalul de condens (sub usd). Stergeti
canalul cu un burete sau o carpa.
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Alegerea setarilor generale

Apasati si mentineti apasata tasta extra bake . Pe ecran se va afisa SEtt timp de cateva secunde.
Apoi, se va afisa meniul cu setari generale.

9 INFORMATIE!
Rotiti BUTONUL pentru derulare setari. Confirmati fiecare setare, apasand pe BUTON sau tasta

start | stop .

bR

sem.

) |
o Oc

I
i
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Afisarea ceasului

Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a seta ceasul. CLoc va aparea pe
afisaj. Dupa confirmare puteti alege afisarea ceasului in format de 12 h
sau 24 h. Confirmati, apoi configurati ceasul/ ora. Configurati mai intai
minutele. Confirmati, apoi configurati ora si confirmati din nou.

Volum semnal acustic

Alegeti dintre cele trei niveluri de volum. Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru
a alege setarea VolL. Confirmati setarea si configurati volumul. Sunt
disponibile patru niveluri de volum (nici o bard — OPRIT, una, doua sau
trei bare).

lluminare ecran

Optati intre trei niveluri de intensitate luminoasa a afisajului. Rotiti
BUTONUL ROTATIV pentru a alege setarea brht. Confirmati selectia si
alegeti o intensitate mai scazuta sau mai ridicata. Sunt disponibile trei
niveluri de luminozitate (una, doua sau trei bare).

Unitate de afisare - mod de noapte

Aceasta functie va reduce automat luminozitatea ecranului (comutare

ntre nivel de luminozitate ridicat sau scazut) in timpul noptii (8:00 P.M.
pana la 6:00 A.M.). Selectati setarea nGht. Rotiti BUTONUL ROTATIV

pentru a comuta intre On si OFF.

Functia asteptare

Aceasta functie comuta automat intre pornirea si oprirea afisarii ceasului.
Selectati setarea hidE. Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a comuta intre
Pornit (On) si Oprit (Off).

Functia de adaptare

Functia permite ajustarea temperaturii de gatire si a duratei de gatire
configurate. Ca functie implicita din fabrica, aceasta functie este
dezactivata, dar o puteti activa.

Cand functia este activata, este afisat cel mai recent timp de gatit. Sunt
luate in considerare setarile pentru cea mai recenta sesiune de gatire cu
durata de peste 1 minut.Pe afisaj va aparea

AdPt. Pentru a dezactiva functia, rotiti BUTONUL ROTATIV in pozitia
OFF. Urmati aceeasi procedura pentru a activa functia. Selectati ,On“
(pornit) de pe afisaj.



. Functia automata de preincalzire rapida
Aubg e TEE|  Aceasta functie permite adiugarea automata de preincélzire rapid la
sistemele de coacere care o permit.

Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a alege setarea Auto. Selectati On sau
OFF.

Sabbath
Functia Sabat permite mentinerea calda a alimentelor in cuptor fara a fi

L
i
[ g
g
—
T
T

nevoie de pornirea sau oprirea cuptorului.

Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a alege setarea SAbb. Selectati On
sau OFF.

Configurati durata (intre 24 si 72 de ore) si temperatura. Confirmati fiecare
setare apasand BUTONUL ROTATIV.

Daca doriti ca lumina cuptorului sa fie aprinsa tot timpul, porniti-o
atingand simbolul EA

Atingeti tasta start | stop pentru a porni cronometrul. SAbb va aparea
pe afisaj. Toate sunetele si functiile vor fi dezactivate, cu exceptia tastei
on | off.

2O~ INFORMATIE!
in cazul unei pene de curent, modul Sabbath va fi dezactivat si
cuptorul va reveni la starea initiala.

. Wi-Fi (in functie de model)
Lomn Aceasta functie activeaza sau dezactiveaza conexiunea Wi-Fi a aparatului.
Selectati setarea Conn. Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a comuta

intre Pornit (On) si Oprit (Off).

e Setari din fabrica

FRcE OFF Aceasta functie permite resetarea aparatului la valorile din fabrica. Pe
afisaj va aparea FAct. Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a alege setarea
rES. Mentineti apasat start | stop pana la sfarsitul animatiei pentru a
confirma.

. Duritatea apei

Ltk Lo Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a selecta intre cinci niveluri de duritate
a apei. Setarea implicita este nivelul 5.

Whr 1 Cel mai mic nivel de duritate a apei.
Whr 5 Cel mai mare nivel de duritate a apei.
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/\ ATENTIE!

Golirea rezervorului de apa

Acest functie permite golirea rezervorului de apa in urma procesului de
coacere, daca ati utilizat injectia cu abur in timpul procesului de coacere.
Pe afisaj va apareaUnFil. Rotiti BUTONUL pentru a selecta si confirma
No iesirea din setarea respectiva.

Pentru a goli rezervorul de apa, scoateti mai intai alimentele din cuptor.
Introduceti tava de copt adanca multifunctionala pe nivelul 5 (superior).
Selectati YES pe ecran si confirmati. Procesul de golire a rezervorului de
apa vaincepe. La incheierea procesului scoateti tava de copt cu apa din
cuptor, si stergeti cuptorul de apa.

Detartrarea

Puteti activa manual functia de detartrare sau aceasta poate fi sugerata
dupa un anumit numar de cicluri de functionare cu abur (se va afisadEcL
pe ecran).

Pentru a activa functia, rotiti BUTONUL ROTATIV pentru a selecta YES;
pentru dezactivare, selectati OFF.

Dupa o pana de curent sau dupa oprirea aparatului, setarile de functionare suplimentara
vor raméane stocate pentru cateva minute. Apoi, toate setarile, cu exceptia volumului de
semnal acustic si reducerea intensitatii ecranului, vor fi resetate la valorile implicite din

fabrica.
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Conexiune la Internet (Wi-Fi)

Cuptorul este echipat cu un modul Wi-Fi % de conectare wireless care permite conexiunea dintre
aparat si un dispozitiv mobil, de ex. un smartphone sau o tableta. Conectivitatea permite monitorizarea
de la distanta a aparatului, precum si comanda de la distanta a unora din functiile cuptorului. Aplicatia
Connectlife trebuie sa fie instalata pe dispozitivul mobil si este necesara inregistrarea unui cont de
utilizator (consultati capitolul Conectarea aparatului la un dispozitiv mobil).

/\ ATENTIE!
Functia de monitorizare la distanta prin intermediul unui dispozitiv mobil nu trebuie utilizata
pentru a inlocui supravegherea personala directa a procesului de gatit in cuptor. Verificati
intotdeauna in mod regulat, personal, ce se intampla de fapt in cuptor.

inainte de conectarea aparatului la dispozitivul mobil
Aplicatia Connectlife este disponibild in Apple App Store si in Google Play Store.

20)- INFORMATIE!
Pentru ajutor si informatii suplimentare, va rugam vizitati www.conectlife.io. Pentru alte informatii,
functionalitati si asistenta, va rugam vizitati www.connestlife.io/getstarted.

Descarcati aplicatia Connectlife pe dispozitivul dvs. mobil si deschideti-o.

Selectati ,incepeti s4 utilizati aplicatia” ("Start using the app") si urmati procesul de inregistrare a

contului. Daca aveti deja un cont, alegeti ,,Conectati-va” ("Log in“) pentru a va conecta mai intéi.

3. Modulul Wi-Fi trebuie activat si conectat la cuptor (consultati capitolul Setari modul Wi-Fi).

4. in aplicatie, alegeti ,Aparate” (,Appliances) si selectati ,Addugati un aparat” ("Add an appliance*)
sau utilizati butonul ,,+”.

5. Urmati instructiunile din aplicatie si incepeti sa coaceti.

N =

-
0

Setarile functiei Wi-Fi

20)- INFORMATIE!
Daca aceasta setare nu este disponibild, atunci cuptorul dvs. nu este echipat cu un modul Wi-Fi
si nu accepta conectivitatea la internet.

Cand modulul Wi-Fi este activat si conexiunile sunt configurate si sincronizate cu succes, atunci
cuptorul poate fi comandat si operat prin intermediul unui dispozitiv mobil si al aplicatiei
Connectlife.

Apasati si mentineti apasata tasta extra bake . Pe ecran se va afisa SEtt timp de cateva secunde.
Apoi, se va afisa meniul cu setari generale.

2O~ INFORMATIE!
Rotiti BUTONUL ROTATIV pentru derularea setarilor. Confirmati fiecare setare apasand BUTONUL
ROTATIV.

33



LI

et

[l
|

7

)

1. Pornirea/ oprirea modulului Wi-Fi

Aceasta functie porneste sau opreste operarea aparatului prin conexiunea
Wi-Fi. Aceasta se gaseste la semnul Conn. Apasati BUTONUL ROTATIV
pentru a afisa WF pe afisaj. Confirmati selectia apasand pe BUTONUL
ROTATIV.

Rotiti BUTONUL pentru a selecta On si confirmati selectia. Simbolul Wi-Fi
se va aprinde intermitent sau se va ilumina.

Pentru a opri conexiunea si a reveni la meniul anterior, selectati OFF.

2. Configurarea conexiunii modulului Wi-Fi

Pentru a configura conexiunea intre modulul Wi-Fi si reteaua locala,
selectati SEt din meniul Conn. Rotiti BUTONUL ROTATIV si confirmati
selectia. Simbolul Wi-Fi se va aprinde intermitent la intensitate maxima.

Apasati din nou BUTONUL pentru a afisa CSEt pe afisaj. Rotiti BUTONUL
si selectati On. Confirmati selectia.

Aparatul va stabili un punct local de acces care permite configurarea
parametrilor de acces la retea prin aplicatia Connectlife (urmati
instructiunile din aplicatie).

9 INFORMATIE!
Setarea devine vizibila atunci cand modulul Wi-Fi este activat si
sunt stabilite conexiunile cu dispozitivul mobil.

3. Conectarea unui dispozitiv mobil suplimentar si a cuptorului
printr-un server

in meniul Conn selectati setarea PAr si confirmati selectia apasand pe
BUTON.

Pentru a conecta un dispozitiv mobil suplimentar, rotiti BUTONUL si
selectati setarea PAIr. Confirmati selectia apasand pe BUTONUL
ROTATIV. Cuptorul se va conecta la dispozitivul dvs mobil, ceea ce va
permite monitorizarea functionarii cuptorului.

Daca selectati setarea UPA, accesul la cuptor si conexiunea la server
vor fi oprite.

(Pentru a continua procesul urmati instructiunile din aplicatia Connectlife).

4. Gestionarea functiei de comanda la distanta a cuptorului

Céand modulul Wi-Fi este activat si conexiunile sunt configurate si
sincronizate cu succes, atunci cuptorul poate fi comandat si operat prin
intermediul unui dispozitiv mobil si al aplicatiei Connectlife.

in meniul Conn selectati setarea rEn si confirmati selectia apdsand pe
BUTON.



in meniul rEEn rotiti BUTONUL si selectati setarea On pentru a permite
EEm iy comanda de la distanta a cuptorului. Confirmati selectia apasand pe
start | stop. in acelasi timp, simbolul REMOTE se va aprinde pe unitatea
de comanda, indicand optiunea de comanda de la distanta a cuptorului,
""""" aiiled prin aplicatia Connectlife.

Pentru a dezactiva conexiunea de comanda de la distanta, selectati OFF
din meniul rEEn si confirmati selectia.

9 INFORMATIE!
Meniul de acces la comanda de la distanta poate fi accesat si
printr-o comanda rapida. Cand modulul Wi-Fi este activat si
conexiunile au fost configurate cu succes, mentineti apasata tasta
auto bake pentru a activa comanda de la distanta a cuptorului
rEEn.

9 INFORMATIE!
Din motive de siguranta, unele functii nu sunt disponibile prin accesul de la distanta.

 n cazul in care cuptorul se afld in modul asteptare si deschideti usa cuptorului, comanda de
la distanta trebuie activata din nou.

e Daca usa cuptorului este deschisa in timpul procesului de coacere, optiunea de comanda
de la distanta a cuptorului este dezactivata.

e Orice activitate a utilizatorului la unitatea de comanda va dezactiva automat optiunea de
comanda de la distanta a cuptorului.

e Oprirea cuptorului este singura optiune care ramane disponibild, indiferent daca este sau nu
este activata comanda de la distanta.

/\ ATENTIE!
Asigurati-va intotdeauna ca cuptorul este utilizat corect si in conformitate cu instructiunile,
mai ales atunci cand utilizati functia de control la distanta. Nu porniti cuptorul prin acces
la distanta decat daca sunteti sigur cu privire la ce este exact in cuptor.

Starea functiei Wi-Fi Pictograma Wi-Fi apare pe afisaj.

Functia Wi-Fi este dezactivata. Pictograma Wi-Fi nu apare pe afisaj.

Functia Wi-Fi este activata, s-a stabilit Pictograma Wi-Fi este slab luminata si lumineaza
conexiunea la server. intermitent.

Functia Wi-Fi este activata, se afla in procesul |Pictograma Wi-Fi este luminata complet si

de configurare sau in procesul de stabilire a lumineaza intermitent.

conexiunilor.

Functia Wi-Fi este activata, nu exista conexiune |Pictograma Wi-Fi este slab luminata.
la server.

Functia Wi-Fi este activata si este conectata cu |Pictograma Wi-Fi este complet luminata.
succes la server.
Comanda la distanta a cuptorului nu este Semnul COMANDA LA DISTANTA (REMOTE) nu
activata. este luminat pe afisaj.

Comanda la distanta a cuptorului este activatd. |Simbolul COMANDA LA DISTANTA (REMOTE)
este complet luminat pe afisaj.
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Sfaturi si recomandari generale pentru coacere

¢ indepérteaza din cuptor toate echipamentele care nu sunt necesare in timpul coacerii

e Utilizati echipamentele realizate din materiale non-reflectorizante rezistente la caldura (foi de copt
furnizate, tavi si vase, recipiente de copt emailate, vase de gatit din sticla temperata). Materialele
deschise la culoare (otel inoxidabil sau aluminiu) reflecta caldura. Prin urmare, procesarea termica
a alimentelor din acestea este mai putin eficienta.

e Foile si tavile de copt se vor introduce intotdeauna in ghidaje. Atunci cand coaceti pe gratar,
asezati vasele de copt sau tavile pe centrul acestuia.

* Pentru pregatirea optima a alimentelor, recomandam respectarea instructiunilor specificate in
tabelul de gatire. Alegeti temperatura inferioara specificata si cel mai scurt timp de gatire specificat.
La expirarea timpului, verificati rezultatele si apoi ajustati setérile, dupa caz.

e Cu exceptia cazului in care este absolut necesar, nu deschideti usa cuptorului in timpul coacerii.

¢ Nu asezati niciodata tavile pe partea de jos a cuptorului.

e Nu utilizati tavile de copt adanci multifunctionale pe primul nivel de ghidaj, in timpul functionarii
aparatului.

e Nu acoperiti partea inferioara din interiorul cuptorului sau gratarul cu folie de aluminiu.

e Cu programele de gatit mai lungi, puteti opri cuptorul timp de aproximativ 10 minute inainte de
finalizarea timpului de gatire pentru a va folosi de caldura acumulata.

e Vasele de copt se vor aseza intotdeauna pe gratar.

e La coacere pe diferite niveluri, in acelasi timp, introduceti tava adanca la nivelul inferior.

e |a gatire conform retetelor din cartile bucate mai vechi, utilizati sistemul de incalzire inferior si
superior) si setati temperatura cu 10 °C fatad de cele specificate in reteta.

o incazulin care utilizati hartia de pergament, asigurati-vi ci aceasta este rezistents la temperaturi
ridicate. Taiati la dimensiunea corespunzatoare. Hartia de pergament previne aderarea alimentelor
de tava si astfel permite indepartarea alimentelor de pe tava.

e La prepararea bucétilor de carne sau de patiserie mai mari cu continut mai mare de apa, se va
genera mai mult abur in interiorul cuptorului, ceea ce poate genera condens pe usa cuptorului.
Acesta este un fenomen normal care nu va afecta operarea aparatului. Dupa procesul de gatit,
stergeti usa si sticla usii.

e Atunci cand coaceti direct pe gratar, introduceti tava adanca multifunctionala cu un nivel mai jos
pentru a servi ca tava de picurare.

Functia de preincalzire rapida a cuptorului: Preincalziti cuptorul doar daca este necesar conform
retetei din tabelele cu instructiuni de utilizare. Daca utilizati functia de preincalzire rapida, nu introduceti
alimentele in cuptor pana cand cuptorul nu este complet incalzit. Temperatura are un efect substantial
asupra rezultatului final. Preincalzirea rapida este recomandata pentru bucatile delicate de carne
(muschiulet) si pentru aluatul cu drojdie si aluatul de pandispan/blat de tort care necesita un timp de
coacere mai scurt. Incélzirea cuptorului gol consuma multd energie. Prin urmare, in masura in care
este posibil, recomandam gatirea mai multor feluri de mancare succesiv sau pregatirea lor simultan.

GentleBake: Permite coacerea lenta si controlata la temperaturi inferioare. Sucurile carnii sunt distribuite
uniform, iar carnea raméne suculenta si frageda. Metoda de gatire lenta GentleBake este adecvata
pentru portiunile de carne delicats faré os. inainte de gétire lenta, rumeniti corespunzétor carnea din
toate partile intr-o tigaie.
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Tabel de gatire

NOTA: Preparatele care necesita preincalzirea integrala a cuptorului sunt marcate cu un singur asterisc

*

n tabel. Preparatele, pentru care o preincalzire de 5 minute va fi suficienta, sunt indicate cu doua
asteriscuri ** . In acest caz, nu utilizati modul de preincalzire rapida.

Meniu |:| fec e
PRODUSE DE PATISERIE S| PANIFICATIE

Patiserie/prajituri in forme

Pandispan 3 a 200-220 60-70
placinta cu umplutura 2 O 180 60-70
prajitura marmorata 2 O 170-180 50-60
prajitura cu aluat dospit Gugelhupf 2 Zl 170-180 45-55
(prajitura Bundt, chec)

placinta, tarta 3 ] 170-180 35-45
negrese 2 170-180 30-35
produse de patiserie pe tavi si foi de copt

strudel 2 ® 180-190 60-70
strudel, congelat 2 X 200-210 34-45
rulada 3 170-180* 13-18
Buchteln 2 ] 180-190 30-40
biscuiti, fursecuri

brioge 3 O 160 * 25-35
briose, 2 niveluri 2,4 ® 155-165 * 30-40
z:gﬁ;ze de panificatie mici cu o E 180+ 17-02
e fpaeste e | 24
produse din foietaj 3 S 200-220 30-45
produse din foietaj, 2 niveluri 2,4 &) 170~ 25-30
fursecuri/prajituri

fursecuri spritate 3 O 150 * 30-40
fursecuri spritate, 2 niveluri 2,4 150 30-40
fursecuri spritate, 3 niveluri 1,8,5 ® 145~ 40-50
fursecuri/prajituri 3 S 160-180 40-50
biscuiti, 2 niveluri 2,4 e 150-160 * 20-25
bezea 3 80-100 * 120-150
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Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu ] fec o
bezea, 2 niveluri 2,4 80-100 * 120-150
macarons 3 130-140 * 15-20
macarons, 2 nivele 2,4 ® 130-140 15-20
paine
crestere si dospire 2 O 40-45 30-45
paine la tava 2 I:I 190-200 40-55
& STEAM +
paine la tava, 2 niveluri 2,4 190-200 * 40-55
paine coapta in oala 3 190-200 30-45
paine coapta in oala, 2 niveluri 2,4 200-210 30-45
lipie (focaccia) 2 O 270 15-25
chifle (chifle pentru hambugeri/chifle 3 O 180-200 20-30
rotunde)
;::tlzi o(g)],lff r;;)i\e/r;lr;:ihambugen/chlfle 2.4 200-210 * 15-20
paine prijita 5 ] 240 4-6
sandvisuri 5 ] 240 3-5
pizza si alte preparate
pizza 1 D 300 * 4-10
pizza, 2 niveluri 2,4 210-220 * 25-30
pizza congelata 2 X 200-220 10-20
pizza congelata, 2 niveluri 2,4 200-220 10-25
placinta savuroasa, quiche 2 ® 190-200 50-60
burek 2 O 180-190 40-50
CARNE
carne de vita si manzat
fkr;pturé de vita (spata, pulpa), 1,5 5 ] 160-170 130-160
rasol de vita, 1,5 kg 2 O 200-210 90-120
muschi, medie, 1 kg 2 E 170-190 * 40-60
friptura de vita, gatire lenta 2 O 120-140 * 250-300
steak de vita, bine-facut, grosime 4 4 EI 200-230 25-30

cm
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Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu [] ficc Omin

burgeri, grosime 3 cm 4 E| 220-230 25-35

friptura de vitel, 1,5 kg 2 O 160-170 120-150

carne de porc

friptura de porc, pulpa, 1,5 kg 3 a 200-220 70-90

friptura de porc, spata, 1,5 kg 3 180-190 90-120

muschi file de porc, 400 g 2 E 80-100 * 80-100

friptura de porc, gatire lenta 2 E 100-120 * 200-230

friptura de porc, gatire lenta 2 |z| 120-140 210-240

cotlete de porc, grosime 3 cm 4 El 220-230 20-25

carne de pui

perutnina, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
& STEAM +

carne de pui umpluta, 1,5 kg 2 170-180 70-90

carne de pui, piept 2 &) 170-180 45-60

chicken thighs 3 210-220 25-40
& STEAM +

aripi de pui 4 ® 210-220 25-40

carne de pui, piept, gatire lenta 3 |z| 100-120 * 60-90

preparate din carne

rulada de carne tocata, 1 kg 2 170-180 60-70

céarnati de gratar, bratwurst 4 [] 230 ** 8-15

PESTE SI FRUCTE DE MARE

peste intreg, 350 g 4 o sm . 230-240 12-20

file de peste, grosime 1 cm 4 E| 220-230 8-12

peste la cuptor, grosime 2 cm 4 Ii| 220-230 10-15

scoici Saint-Jacques 4 230* 5-10

creveti 4 [] 230 * 3-10

LEGUME

cartofi copti, wedges 3 210-220 * 30-40
& STEAM +

cartofi copti, jumatati 3 ® 200-210 * 40-50

39



Tabel continuat de la ultima pagina

Meniu [] fiec Omin
& STEAM +
cartofi umpluti (cartofi in folie) 3 190-200 30-40
Cartofi pai, de casa 4 ® 210-220 * 20-30
legume mixte, wedges 3 o sm . 190-200 30-40
legume umplute 3 190-200 30-40
PRODUSE CONVENTIONALE - CONGELATE
cartofi pai 3 210-220 20-25
cartofi pai, 2 niveluri 2,4 190-210 30-40
Medalioane de pui 4 ® 210-220 * 12-17
Batoane de peste 2 210-220 15-20
lasagna, 400 g 2 X 200-210 30-40
legume cuburi 2 X 190-200 20-30
croissante 3 X 170-180 18-23
BUDINCA, SUFLEU S| PREPARATE GRATINATE
musaca de cartofi 2 180-190 35-45
lasagna 2 180-190 35-45
budinca dulce coapta 2 160-180 40-60
sufleu dulce 2 160-180 * 35-45
preparate gratinate 3 & 170-190 30-45
tortilla umpluta, enchilada 2 180-200 20-35
branza la gratar 4 [] 240 ** 6-9
ALTELE
conservare 2 180 30
sterilizare 3 125 30
gétit.Tn bain-marie (fierbere sub 5 = 150-170 * /
presiune)
reincalzire 3 O 60-95 /
incélzire placa 2 75 15
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Gatirea cu sonda de temperatura.

(ABAKESENSOR)

(in functie de model)

Sonda de temperatura permite monitorizarea exacta a temperaturii maxime a alimentelor in timpul

prepararii.

/\ ATENTIE!

Verificati ca sonda de temperatura sa nu fie in vecinatatea elementelor de incalzire.

» pREEAT 54

1 Introduceti capatul metalic al sondei in cea
mai groasa parte a alimentelor.

2 Introduceti fisa sondei in mufa amplasata

in coltul din dreapta sus al interiorului cuptorului
(consultati figura). Pe ecran va aparea SEnS.
Pentru a activa functia, rotiti BUTONUL
ROTATIV in pozitia On. Urmati aceeasi
procedura pentru a dezactiva functia. Selectati
OFF pe ecran.

NOTA: Pentru a intra in meniul SEnS, opriti
procesul de gatire aflat in desfasurare si
conectati sonda la priza. Atunci cand introduceti
sonda in priza, functiile selectate in prealabil
sau presetate din cuptor vor fi sterse.

3 Selectati sistemul dorit si temperatura de
gatit (in intervalul de temperatura de pana la
230 °C). Simbolul de operare a sondei si
temperatura presetata se vor afisa pe ecran.
Pentru a modifica temperatura, rotiti BUTONUL.
Selectati temperatura maxima finala dorita (in
intervalul de temperatura intre 30 si 99 °C).

NOTA: La utilizarea sondei, nu este posibila
setarea timpului de gatire.

4 Confirmati fiecare setare, apasand pe start
| stop .

5 Atunci cand se atinge temperatura interna
setata, cuptorul se va opri. Pe ecran se va afisa
End. Se va emite un semnal acustic, care poate
fi oprit prin atingerea oricarei taste. Dupa un
minut, semnalul acustic se va opri automat.
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‘IO

-()- INFORMATIE!
In timpul procesului de gatire, temperaturile maxime setate si curente se vor afisa alternativ pe
ecran. Puteti schimba temperatura de gatire sau temperatura maxima tinta in timpul procesului
de gatire.

Utilizarea corecta a sondei, in functie de tipul de alimente:

carne de pui: introduceti sonda in cea mai groasa parte a pieptului;
carne rosie: introduceti sonda in cea mai slaba portiune, fara grasime;
bucati mici cu os: introduceti sonda in zona de langa os;

peste: introduceti sonda in spatele capului, spre coloana.

/\ ATENTIE!
Dupa utilizare, indepartati cu grija sonda din alimente, scoateti din priza din interiorul
cuptorului si curatati.

Daca pe afisaj apare SEnS cand sonda de temperatura nu este conectata, curatati mufa.
Incercati sa conectati si sa deconectati sonda de temperatura de mai multe ori la rand.

A

-0O- INFORMATIE!
Daca nu utilizati sonda, scoateti-o din cuptor.
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Niveluri recomandate pentru diferite tipuri de carne

Tip aliment FIEE | MEEIEAD mediu mediu-bine |, .o facut
(crud) sange facut

CARNE DE VITA

vita, friptura 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73

vitd, muschi 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

friptura de vita/steak de vita 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

burgeri 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74

CARNE DE VITEL

vitel, vrabioara 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

vitel, pulpa 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66

PORC

friptura, ceafa / / / 65-70 75-85

porc, muschi / / / 60-69 /

rulada de carne tocata / / / / 80-85

CARNE DE MIEL

miel / 60-65 66-71 72-76 77-80

CARNE DE OAIE

carne de oaie / 60-65 66-71 72-76 77-80

CARNE DE CAPRA

carne de capra / 60-65 66-71 72-76 77-80

CARNE DE PUI

carne de pui, intreg / / / / 82-90

carne de pui, piept / / / / 62-65

PESTE S| FRUCTE DE MARE

pastrav / / / 62-65 /

ton / / / 55-60 /

somon / / / 52-55 /
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intretinere & curatare

/\\ ATENTIE!
inainte de curatare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare si asteptati pentru

racirea aparatului.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul fara a fi supravegheati.
Pentru curatare usoara, interiorul cuptorului, tava si vasul de copt sunt acoperite cu un strat de email
special pentru o suprafata neteda si rezistenta.

in mod regulat, curatati aparatul si utilizati apa cald4 si detergent de spalat vase pentru indepartarea
impuritatilor mai mari si a calcarului. Utilizati o carpa moale sau un burete curat.

Exteriorul aparatului: utilizati spuma de sapun si o carpa moale pentru a elimina impuritatile, apoi
stergeti suprafetele pentru a le usca.

Interiorul aparatului: pentru murdarie si mizerie persistente, utilizati agenti de curatare conventionali
pentru cuptor. Cand utilizati astfel de agenti de curatare, stergeti bine aparatul cu o carpa umeda
pentru a indeparta toate reziduurile.

Accesorii si ghidaje: curatati cu sapunuri fierbinti si o carpa umeda. Pentru murdarie si mizerie
persistenta, va recomandam inmuierea in prealabil si utilizarea unei perii.

Daca rezultatele curatarii nu sunt satisfacatoare, repetati procesul de curatare.

9 INFORMATIE!
Nu folositi niciodata produse de curatare si accesorii agresive sau abrazive (bureti si detergenti
abrazivi, agenti de indepartare a petelor si ruginii, raclete pentru placi din sticla ceramica).

Echipamentele de cuptor pot fi spalate la masina de spalat.

Reziduurile alimentare (grasimi, zahar, proteine) se pot aprinde in timpul utilizarii aparatului. Prin
urmare, indepartati bucatile mai mari de murdarie din interiorul cuptorului si accesoriile inainte
de fiecare utilizare.
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Folosirea programului Aqua Clean pentru curatarea
cuptorului

Acest program faciliteaza indepartarea oricaror pete din interiorul cuptorului.

Pentru o curatare cat mai eficienta, se recomanda utilizarea regulata a acestei functii, dupa fiecare
preparare.

inainte de a porni programul de curétare, stergeti toate reziduurile vizibile de mizerie si alimente din
interiorul cuptorului.

1 Introduceti tava putin adanca pe primul nivel
de ghidare si turnati 0,4 litri de apa fierbinte in
aceasta.

2 Atingeti tasta extra bake pentru afisarea
functiilor suplimentare pe ecran. Rotiti

BUTONUL, in directia simbolului & . Se vor
afisa pe ecran valorile presetate.

3 Durata programului este de 30 de minute.

La finalizarea procesului de gatit, se va afisa
End [Sfarsit] pe ecran.

4 Dupa ce programul s-a incheiat, scoateti

cu grija tava, cu ajutorul unor manusi (este
posibil sa fi ramas apa in tava). Stergeti petele
cu o carpa umeda si spuma. Stergeti bine
aparatul, cu o carpa umeda, pentru a indeparta
toate reziduurile de curatare.

- INFORMATIE!
In cazul in care procesul de curatare nu s-a incheiat cu succes (daca exista urme persistente de
murdarie), repetati procesul.

ATENTIE!
Utilizati sistemul Aqua Clean cand cuptorul s-a racit complet..
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Curatarea tavii de evaporare

ATENTIE!
Dupa utilizare, tava de evaporare poate fi fierbinte si pot exista urme de apa. Pentru a evita
oparirea, asteptati pana la racirea completa a cuptorului.

Scoateti tava si curatati-o manual, cu detergent de vase sau in masina de spalat vase. In cazul
depunerilor de calcar pe tava, cufundati tava in decalficiant (a se folosi produsul de decalcifiere
recomandat de producator in instructiuni) sau in otet. Dupa curatare si inainte de a o pune la loc, nu
uitati sa clatiti tava.

1 Tava de evaporare va fi fixata pe partea
dreapta, intre sistemele de incalzire superioare.

2 impingeti usor, cétre spate (aprox. 2 cm),

clema de fixare a tavii de evaporare pentru a
elibera tava.

3 Curatati tava de evaporare cu apa si
detergent.

4 inainte de a refolosi cuptorul, reintroduceti
A tava de evaporare. Asezati tava pe marginile

’—\b ;,QP indoite sau pe bratele sistemului de incalzire si

trageti catre dumneavoastra, pana ce face clic
(va opune rezistenta).

NOTA: in cazul in care nu ati pus tava la loc,
apa se va scurge pe alimente, atunci cand
coaceti cu injectie de abur.

9 INFORMATIE!
Avéand in vedere distanta mica fata de
sistemele de incalzire, tava de evaporare
se poate decolora. Acest lucru nu i
afecteaza functionarea sau capacitatea
de utilizare.
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Curatarea sistemului de gatire la aburi
Frecventa de curatare depinde de frecventa utilizarii functiei cu injectie de abur si de duritatea apei
folosite.

1.

2.

Introduceti tava de copt adanca multifunctionala pe nivelul 5 (superior) de ghidare pentru a permite
apei sa sa scurga in aceasta.

in meniul cu functii suplimentare, selectati detartrare (dEcL). Confirmati selectia apdsand pe
BUTONUL ROTATIV. Apoi, rotiti-l pana cand Yes apare pe unitatea de afisare. Confirmati selectia
din nou apasand lung pe BUTONUL ROTATIV. Va incepe procesul de detartrare care nu poate fi
intrerupt sau anulat.

Pe unitatea de afisare va aparea Fill. Adaugati detartrant in rezervorul de apa. Confirmati setarea
apasand lung pe BUTONUL ROTATIV.

Decalcifierea este in curs.

La incheierea procesului, pe afisaj va aparea din nou Fill. Turnati apa proaspata pentru clatire in
rezervorul de apa. Confirmati setarea apasand lung pe BUTONUL ROTATIV.

Dupa procesul de clatire, se va afisa End [Sfarsit] pe ecran.

Scoateti tava de copt cu apa din cuptor si stergeti cuptorul, daca este cazul.

9 INFORMATIE!

Daca nu doriti sa curatati sistemul de abur atunci cand cuptorul va semnaleaza acest lucru, puteti
anula optiunea prin selectare OFF [OPRIRE] Programul de decalcifiere poate fi anulat doar de
trei ori. La urmatoarea anulare, cuptorul va dezactiva functia de operare cu abur.

indepartarea grilajului si a ghidajelor fixe detasabile
(extensibile)

A Apucati ghidajele de partea inferioara si
trageti-le spre centrul interiorului cuptorului.

B Scoateti-le din orificiile din partea
superioara.

(- INFORMATIE!
Atunci cand scoateti ghidajele, aveti grija
sa nu deteriorati stratul de email.
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Demontarea si inlocuirea usii cuptorului si a geamurilor de
sticla

1 in primul rand, deschideti complet usa (cat
de mult posibil).

2 Usa cuptorului este atasata la balamale cu

suporturi speciale care includ cleme de
siguranta. Rotiti clemele de siguranta catre usa
la 90°. inchideti incet usa la unghi de 45° (fata
de pozitia usii complet inchise); apoi, ridicati
usa si trageti.

Panoul de sticla al usii cuptorului poate fi
curatat din interior, insa trebuie mai intai
demontat de pe aparat. Mai intai, procedati
conform descrierii de la punctul 2, fara a-I
scoate.

3 Scoateti ghidajul de aer. Tineti apasat cu
mainile pe partea stanga si dreapta a usii.
Detasati-le tragand usor catre dvs.

4 Tineti usa de marginea superioara si
detasati. Procedati identic pentru al doilea si al
treilea panou de sticla (in functie de model).

5 Pentru montarea panourilor de sticla, se va
respecta ordinea inversa.

20)- INFORMATIE!
Pentru a inlocui usa, aplicati procedura in ordine inversa. Daca usa nu se deschide sau inchide
corespunzator, asigurati-va ca crestaturile de pe balamale sunt aliniate cu bazele balamalei.

ATENTIE!
Balamaua usii se poate inchide cu o forta considerabila. Prin urmare, rotiti intotdeauna
ambele cleme de siguranta la fixarea sau detasarea usii aparatului.

inchiderea si deschiderea lenti a usii
(in functie de model)

Usa cuptorului este prevazuta cu un sistem care amortizeaza forta de inchidere a usii, incepand cu
unghiul de 75 de grade. Astfel usa se poate deschide si inchide cu usurinta, fara zgomot si delicat. O
apasare delicata (la un unghi de 15° fata de pozitia usii inchise) este suficienta pentru inchiderea
automata si delicata a usii.

/\ ATENTIE!
in cazul in care forta aplicata pentru inchiderea usii este prea puternica, efectul sistemului
va fi redus sau sistemul va fi ocolit pentru siguranta acestuia.
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inlocuirea becului

Acest bec este consumabil si, prin urmare, nu este acoperit de garantie. inainte de inlocuirea becului,
scoateti toate accesoriile din cuptor.

Lampi cu halogen: G9, 230 V, 25 W
1 Desurubati si indepartati capacul (in directia

inversa acelor de ceasornic). Scoateti becul cu
halogen.

2 Folositi un instrument plat din plastic pentru
detasarea capacului. Scoateti becul cu halogen.

20)- INFORMATIE!
Asigurati-va ca nu deteriorati stratul de
email.
Utilizati protectia pentru a evita arsurile.

ATENTIE!
Exclusiv, inlocuiti becul, atunci cand aparatul este deconectat de sursa de alimentare.
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Tabel depanare si erori

Avertismente speciale si raportare erori
in timpul perioadei de garantie, reparatiile pot fi efectuate doar de un centru de service autorizat
de producator.

inainte de efectuarea oricérei reparatii, asigurati-vé c& aparatul este deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie prin scoaterea sigurantei sau a stecherului din priza de perete.

Orice reparatii neautorizate ale aparatului pot rezulta in electrocutare si risc de scurtcircuit; prin urmare,
nu se recomanda sa le efectuati. Lucrarile respective se vor efectua de un expert sau tehnician de
servicii.

in cazul problemelor minore cu operarea aparatului, consultati acest manual pentru a vedea daci
puteti rezolva problema pe cont propriu.

in cazul in care aparatul nu functioneazi corespunzator sau deloc in conditii de operare sau manipulare,
tehnicianul va face interventii contracost, chiar si pe perioada de garantie.

Salvati instructiunile pentru consultare ulterioara si transmiteti-le oricaror titulari ulteriori sau ai utilizatori
ai aparatului.

in cele ce urmeaza sunt prezentate sfaturi pentru solutionarea unor probleme comune.

Problema/eroare Cauza

Siguranta principala sare des. Sunati un tehnician.

Procesul de schimbare a becului din cuptor este descrisa

lluminatul cuptorului nu functioneaza. |. . o . .
in capitolul Inlocuirea becului.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica timp de
cateva minute (coborati siguranta sau opriti comutatorul
principal); apoi reconectati aparatul si porniti-I.

Exista o eroare in functionarea modulului electronic.
Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare pentru
cateva minute.

Daca eroarea persista, apelati un tehnician de service.

Unitatea de control nu raspunde.
Ecranul este blocat.

Se afiseaza codul de eroare ErrX.
In cazul unui cod de eroare cu doua
cifre, se va afisa ErXX.

Daca problemele persista in ciuda respectarii sfaturilor de mai sus, apelati un tehnician de service
autorizat. Repararea sau orice reclamatie de garantie rezultata din conectarea sau utilizarea incorecta
a aparatului nu va fi acoperitd de garantie. In acest caz, utilizatorul va acoperi costul reparatiei.
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Dezafectarea

)i

Ambalajul este confectionat din materiale ecologice care pot fi reciclate,
eliminate sau distruse fara niciun risc pentru mediu. In acest scop,
materialele de ambalare sunt etichetate corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu
poate fi considerat un deseu casnic. Predati produsul unui centru de
colectare autorizat pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice.

Eliminarea corecta a produsului va ajuta la eliminarea oricaror efecte
negative asupra mediului si sanatatii oamenilor, care ar putea aparea in
cazul eliminarii incorecte a produsului. Pentru informatii detaliate privind
eliminarea si reciclarea produsului, va rugam sa contactati autoritatea
municipala competenta responsabila de gestionarea deseurilor, serviciul
dvs. de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat
produsul.

Ne rezervam dreptul asupra oricaror modificari si erori in instructiunile de utilizare.

Informatii de conformitate

Tip de echipament radio: Modul Wi-Fi

Intervalul de frecvente de functionare: 2,412 GHz - 2,472 GHz
Putere maxima emisa: 17,7 dBm EIRP
Amplificarea maxima a antenei: 2,7 dBi

GORENJE declara ca echipamentul radio indicat mai sus este conform cu Directiva 2014/53/UE.
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Testul de gatit

EN60350-1: Folositi numai echipamentul furnizat de producator.
Introduceti intotdeauna tava de copt pana in capat pe ghidajul de sarma. Puneti produsele de patiserie
sau prajiturile coapte in forme, asa cum se arata in imagine.

* Preincalziti aparatul pana cand atinge temperatura setata. Nu utilizati modul de preincalzire rapida.
** Preincalziti aparatul timp de 10 minute. Nu utilizati modul de preincalzire rapida.

“* Intoarceti dupa 2/3 din timpul de gatire

COACERE
Meniu Echipamente asezarea fec Omin |[]
formei
b'lscum/l‘ursecurl -un tav:a d? copt putin 3 150 25-40 |:|
singur rand adanca
b'lscum/fursecurl -un tav:cl d? copt putin 3 135 35-50
singur rand adanca
fursecuri — doua tava de copt putin - ) —
randuri / niveluri adanca 2,4 140 25-40
fursecuri —trei randuri |tava de copt putin —
/ niveluri adanca 14,5 135 45-60
bﬂrlose — un singur tavAa d? copt putin 3 160-170 ** 20-30 I:I
rand adanca
briose — un singur tava de copt putin - .
rand adanca 8 156 20-30
brl9$e —.doua randuri tav? d‘f copt putin 15 140 * 30-45
/ niveluri adanca
br|ose - trei randuri / tav? d(:; copt putin 1.3.5 140-150 30-50 °
niveluri adanca
forma rotunda din
Pandispan metal, cu diametru de 2 150 45-55 |
26 cm/ gratar
forma rotunda din
Pandispan metal, cu diametru de 2 160 45-55
26 cm / gratar
andispan - dous 2 x forme rotunde din
pandispan X metal, cu diametru de O 2,4 170 * 45-55
randuri / niveluri o O
26 cm / gratar
2 x forme rotunde din
plécinta cu mere metal, cudiametrude | OO 2 160 ** 70-120 |
20 cm / gratar
2 x forme rotunde din
plécinta cu mere metal, cu diametru de OO 2 160 70-120 ®
20 cm / gratar
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FIERBERE

; : asezarea . :
Meniu Echipamente formel fec Omn |[]
paine prajita gratar 5 max 4-7 []

ljeskavica (pateu cu gratar + tava de copt
Pl b putin adanca ca tava 5 230 25-40* |[7]

carne tocata)

de scurgere
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