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NAVODILA ZA UPORABO
VGRADNE PECICE




Zahvaljujemo se vam za zaupanje pri nakupu nasega aparata.

Za lazjo uporabo izdelka smo prilozili podrobna navodila. Ta naj vam pomagajo, da se
boste kar najhitreje seznanili s svojim novim aparatom.

Prepriajte se, da ste prejeli neposkodovan aparat. Ce ugotovite transportno poskodbo,
se, prosimo, povezite s prodajalcem, pri katerem ste kupili aparat ali pa z obmoc¢nim
skladis¢em, od koder je bil dobavljen. Telefonsko Stevilko najdete na raCunu oziroma
dobavnici.

Navodila za vgradnjo in prikljucitev so prilozena na lo€enem listu.

Navodila za uporabo, vgradnjo in prikljucitev aparata lahko najdete tudi na nasi spletni
strani:

http://www.gorenje.com

V navodilih boste opazili simbole, ki imajo naslednje pomene:
“Q)- INFORMACIJA!
Informacija, nasvet, namig ali priporocilo

/\\ OPOZORILO!
Opozorilo - splo$na nevarnost

(i)

Pomembno je, da navodila pozorno preberete.
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Varnostna opozorila

POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA - POZORNO
PREBERITE NAVODILA IN JIH SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

Aparat sme prikljucCiti le servisna sluzba ali pooblasceni
strokovnjak. Pri nestrokovnih posegih v aparat in popravilih
aparata obstaja nevarnost resnih telesnih poskodb in poskodb
aparata.

Naprava za izklop mora biti vgrajena v fiksno napeljavo v skladu
z navodili za elektriCne povezave.

Da se aparat ne bi pregreval, ga ne namestite za dekorativha
vrata.

Poskodovano priklju€no vrvico sme zamenijati le proizvajalec
ali pooblasc¢eni serviser oz. druga strokovno usposobljena
oseba, saj je sicer takSno opravilo lahko nevarno.

Aparat se med uporabo mocno segreje. Pazite, da se ne
dotaknete grelnih elementov v notranjosti pecice.

Otroci, stari osem in vec let, ter osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi in umskimi zmoznostmi ali pomanikljivim znanjem
ter izkusSnjami, lahko uporabljajo ta aparat pod ustreznim
nadzorom ali ¢e so prejeli ustrezna navodila o varni uporabi
aparata in ¢e razumejo nevarnosti, ki so povezane z uporabo
aparata. Otroci naj se ne igrajo z aparatom in naj ga brez
ustreznega nadzora ne Cistijo ter opravljajo vzdrzevalnih opravil
na njem.



OPOZORILO: Dostopni deli aparata se lahko med uporabo
mocno segrejejo. Ne dovolite otrokom v blizino pecice.

OPOZORILO: Aparat in nekateri dostopni deli aparata se med
uporabo mocno segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnih
elementov. Otroci, mlajsi od osem let, naj bodo ves €as pod
nadzorom.

Aparat ni namenjen upravljanju z zunanjimi programskimi urami
ali posebnim nadzornim sistemom.

Za CiSCenje stekla na vratih pecice ali stekla na pokrovu
kuhaliS€a ne uporabljajte grobih Cistil ali ostrih kovinskih strgal,
saj lahko z njimi poskodujete povrsino, zaradi Cesar lahko steklo
poCi.

Zaradi nevarnosti elektrichega udara aparata ne Cistite s parnimi
ali visokotla¢nimi Cistilniki.

OPOZORILO: Pred menjavo zarnice se prepricajte, da je aparat
izklopljen iz elektrichnega omreZja, da tako preprecite nevarnost
elektricnega udara.

Nikoli ne vlivajte vode na dno pecice. Zaradi temperaturnih
razlik lahko pride do poskodb emajla.

Ostala pomembna varnostna opozorila

Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu. Ne uporabljajte ga v kateri koli drug namen (za ogrevanje
prostora, suSenje zivali, papirja, tkanin ali zeliS¢ itd.), saj v takih primerih obstaja nevarnost poskodbe
ali pozara.

Aparat sme prikljuciti le servisna sluzba ali pooblasceni strokovnjak. Pri nestrokovnih posegih v aparat
in popravilih aparata obstaja nevarnost resnih telesnih poskodb in poskodb aparata.

Ne dvigujte aparata tako, da drzite za roc¢aj vrat.

Tecaji vrat pecice se lahko ob premocni obremenitvi poskodujejo. Ne stopajte in ne sedajte na odprta
vrata pecice in se ne naslanjajte nanje. Prav tako na vrata pecice ne polagajte tezkih predmetov.



Ce se prikljuéne vrvice drugih aparatov, ki so v blizini tega aparata, zapletejo v vrata pecice, se lahko
poskodujejo, kar lahko povzroc€i kratek stik. Zato poskrbite, da bodo priklju¢ne vrvice drugih aparatov
na varni razdalji.

Med delovanjem pecice se njena vrata mo¢no segrejejo. Za dodatno zas¢ito je vgrajeno tretje steklo,
ki znizuje temperaturo na povrSini zunanjega stekla vrat pecice (samo pri nekaterih modelih).

Pazite, da prezraCevalne odprtine niso prekrite ali drugace ovirane.

Pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo in, na dno aparata ne postavljajte pekacev ali druge posode.
Zgoraj omenjeno zmanjsa krozenje zraka v pecici, zavira in upocasnjuje peko in uni¢uje emajl.
Svetujemo, da med peko ne odpirate vrat pecice, saj to poviSa porabo energijo in povecuje nabiranje
kondenzata.

Ob koncu peke in med peko bodite previdni pri odpiranju vrat pecice, saj obstaja nevarnost, da se
poparite.

Da bi preprecili nabiranje vodnega kamna, po peki oz. po koncu uporabe pecice pustite njena vrata
odprta, da se pecniski prostor ohladi na sobno temperaturo.

Pecico distite, ko je popolnoma ohlajena.

Do morebitnega neujemanja barvnih nians med razliénimi aparati ali sestavnimi elementi znotraj iste
oblikovalske linije lahko prihaja zaradi razli¢nih dejavnikov, kot so npr. razliéni koti, pod katerimi gledate
aparate, razli€na barvna ozadja, materiali ter osvetljenost prostora.

Na dno pecice nikoli ne vlivajte vode. Zaradi temperaturnih razlik lahko pride do poSkodb emajla .

Ce je aparat poskodovan, ga ne uporabljajte. Pokli¢ite pooblag&eni servis.

/\\ OPOZORILO!
Pred prikljucitvijo aparata natan¢no preberite navodilo za uporabo. Odprava okvare oziroma
reklamacija, ki bi nastala zaradi nepravilne prikljucitve ali uporabe aparata, ni predmet
garancije.



Opis aparata

20)- INFORMACIJA!
Funkcije in oprema aparata so odvisne od modela.

V osnovi je va$ aparat opremljen z Zi¢nimi vodili, plitkim pekac¢em in mrezno reSetko.

1
2
3
4
5
6
I H | 3 7
1 upravljalna enota 5 napisna tablica
2 stikalo vrat 6 vrata pecice
3 osvetlitev 7 roCaj vrat

4 vodila - nivoji pe¢enja

Napisna tablica — podatki o aparatu

Napisna tablica z osnovnimi podatki o aparatu je names¢ena na rob pecice.

XXXXXX ——— XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX %
XXXXXX XXXXXX D 2
o1 | ‘ | B

12 3 4 5 6 7 8
1 serijska Stevilka 5 Sifra
2 model 6 QR koda (odvisno od modela)
3 tip 7 tehniéni podatki

4 blagovna znamka 8 znaki skladnosti



Upravljalna enota

(odvisno od modela)

0 Q¢

B C

A. gumb za izbiro sistema
B. izklopni minutnik (odvisno od modela)
C. gumb za nastavitev temperature

Pogrezni gumbi

(odvisno od modela)

Gumb rahlo potisnite, da izskodi, in ga nato zavrtite.

/\\ OPOZORILO!
Po vsaki uporabi zavrtite gumb v izhodiS¢ni polozaj (za izklop) in ga potisnite nazaj. Pogrezni
gumb lahko potisnete nazaj samo, ko je v izhodiSénem polozaju oz. poloZaju za izklop.



Oprema aparata

Kontrolne lucke

(odvisno od modela)

Signalna luc¢ka: prikazuje delovanije grel. Ko grela delujejo lu¢ka sveti (pri aparatu brez izklopnega
minutnika)

Lucka za temperaturo: sveti, kadar delujejo grela v pecici in ugasne, ko je dosezena nastavljena
temperatura.

Vodila

Vodila omogoc€ajo pripravo hrane na 5 nivojih.
Nivoji za vstavljanje opreme se Stejejo od spodaj navzgor.
Vodila 4 in 5 so namenjena peki pod zarom.

L]
L]
L]
* Oprema mora biti ob vstavljanju v aparat pravilno obrnjena.

Ziéna vodila

Pri Zi¢nih vodilih vedno vstavite mrezno resetko
in pekace v vodilno rego.

Fiksna izvleéna vodila
(odvisno od modela)

Z izvle€nimi vodili sta lahko opremljena 2. in 4.
nivo.

Pri fiksnih izvle¢nih vodilih opremo polozite na
vodilo. Na isto vodilo lahko poloZite mrezo
skupaj s prestreznim pekac¢em (plitki ali
univerzalni globok pekac).




Izvleéna vodila na klik
(odvisno od modela)

Izvle¢no vodilo na klik lahko vstavite na
poljubno pozicijo v prostor med dvema Zi¢nima
vodiloma.

Vodilo namestite simetri€no na Zi¢na vodila na
levi in desni strani pecice. Najprej zataknite
zgornjo sponko vodila pod Zico Zi¢nega vodila,
nato pa potisnite Se spodnjo sponko na
ustrezen polozaj, da se zaslisi KLIK.

OPOMBA: Vodila lahko namestite na katero koli
viS$ino med nivoje ziénih vodil.

2O~ INFORMACIJA!
Izvle¢nih vodil na klik ni moZno namestiti na vodila s fiksnim dvonivojskim delnim izvlekom. Lahko
pa jih namestite na enonivojska vodila z delnim izvlekom, in sicer na 3-4 nivo in 4-5 nivo.

Pazite, da je izvle€¢no vodilo pravilno obrnjeno in se pomika navzven, torej iz pecice.

Stikalo vrat pecice

(odvisno od modela)

Stikalo izklju¢i delovanje grel in ventilacijo v pe¢niSkem prostoru, kadar se med delovanjem pecice
vrata odprejo. Ko se vrata zaprejo, stikalo ponovno vklopi delovanje aparata.

Hladilni ventilator

V aparat je vgrajen hladilni ventilator, ki hladi ohiSje, vrata in upravljalno enoto aparata.
Po izklopu pecice hladilni ventilator krajsi ¢as Se deluje, da hladi pecico.

Pribor pecice

(odvisno od modela)

MREZNA RESETKA se uporablja za peko na
zaru ali pa nanjo postavite posodo ali pekac z
zivilom.

9 INFORMACIJA!
Mrezna reSetka ima varnostni zati¢, zato
jo priizvleku vedno privzdignite s sprednje
strani.

/ T I 7\ PLITKI PEKAC se uporablja za ploska in
drobna peciva. Uporablja se tudi kot posoda
za prestrezanje mascobe.

10



/\ OPOZORILO!
Plitki pekac¢ se lahko pri segrevanju v
pecici deformira. Ko se ohladi, se vrne
v prvotno stanje. Deformacija ne vpliva
na njegovo uporabnost.

&\ /Jl UNIVERZALNI GLOBOKI PEKAGC se uporablja
za peko zelenjave in vlaznega peciva. Uporablja
\ / se tudi kot posoda za prestrezanje mascobe.

9 INFORMACIJA!
Univerzalni globok peka¢ naj ne bo med
peko nikoli v prvem vodilu.

/\\ OPOZORILO!
Aparat in nekateri dostopni deli se med peko segrejejo.

11



Pred prvo uporabo

Iz pecice odstranite pribor pecice in ostanke embalaze (karton, stiropor).

Pribor in notranjost pecice obriSite z vlazno krpo. Ne uporabljajte grobih krp in Cistil.

Prazno pecico priblizno eno uro segrevajte na sistemu zgornje in spodnje grelo pri temperaturi
250 °C. Sprosca se znadilen "vonj po novem", zato prostor med tem temeljito zracite.

Izbira nastavitev

IZBIRA SISTEMA

0 Z vrtenjem GUMBA (levo in desno) izberite SISTEM (glejte tabelo).

9 INFORMACIJA!
Funkcije in oprema aparata so odvisne od modela.

simbol

uporaba

HITRO PREDGRETJE PECICE

Za ¢&im hitrejSe doseganje nastavljene temperature. Ko se pecica ogreje na
nastavljeno temperaturo, se ogrevanje zakljuci. Sledi nastavitev sistema, ki ga Zelite
uporabiti za pripravo Zivila. Ta funkcija ni primerna za peko jedi.

T ZGORNUJE IN SPODNJE GRELO Z VENTILATORJEM"
—_— Za enakomerno peko jedi na enem nivoju ter pripravo suflejev.
T&? Dodatek pare povrsino hrane bolj zapece in ustvari vecjo hrustljavost.
vvvy VELIKI ZAR Z VENTILATORJEM
* Za pecenje perutnine ter vecjih kosov mesa na Zaru.
INTENZIVNO PECENJE (AIR FRY)"
Taksen nacin peke daje hrani hrustljavo skorjico brez dodanih mascob. Gre za
@ zdravo razli¢ico priprave »hitre hrane«, z manj$o vsebnostjo kalorij. Primerno za

manjSe kose mesa, ribe, zelenjavo in predhodno pripravljene zamrznjene izdelke
(pomfrit, piS¢ancji medaljoni).
Dodatek pare povrsino hrane bolj zapece in ustvari vecjo hrustljavost.

@
a

VROCI ZRAK "

Vro¢i zrak omogoca vecji pretok toplega zraka okoli bremena. Na ta nacin bolj izsusi
njegovo povrsino ter ustvari debelejSo skorjo. Za pe€enje mesa, peciva in zelenjave
ter za susenje zivil na enem ali ve¢ nivojih hkrati. Dodatek pare povrsino hrane bolj
zapece in ustvari vecjo hrustljavost.

Sy

ZGORNJE IN SPODNJE GRELO "

Za tradicionalno pecenije jedi na enem nivoju, pripravo suflejev ter za pecenje pri
nizkih temperaturah (po¢asno pecenje).

Dodatek pare povrsino hrane bolj zapece in ustvari vecjo hrustljavost.

12




Nadaljevanje tabele s prejsnje strani

simbol uporaba

- SPODNJE GRELO

— Uporablja se proti koncu pecenja, kadar zelite moéneje zapeci spodnjo stran jedi.
Sistem je primeren tudi za pripravo jedi v vodni kopeli.
VELIKI ZAR
Za pecenje vecjih koli¢in plos¢atih Zivil (opecenega kruha, oblozZenih kruhkov, Zar
klobas, zrezkov, rib, nabodal, ipd.) ter za gratiniranje in doseganje hrustljave skorje

v zivil. Enakomerno se segreje celotna povrsina pod grelci, ki so namesceni na strop
pecice.
Maksimalna dovoljena temperatura 240 °C.
POCASNA PEKA 2

" Zanezno, po¢asno in enakomerno peko mesa, rib in peciva na enem nivoju. TakSen
P nacin pec€enja ohrani vecji delez vode v mesu, zaradi €esar le-to ostane so¢nejse

in mehkejse, pecivo pa je enakomerno porjavelo/pec¢eno. Uporablja se v
temperaturnem obmocju od 140 °C do 220 °C.

SISTEM ZA PICO
Optimalno za peko pice ter peciva z vecjo vsebnostjo vode. Za pecenje na enem
nivoju, kadar Zelite ¢im hitreje pe€ene in hrustljave jedi.

PEKA ZAMRZNJENIH ZIVIL

Ta nacin omogoc¢a peko zamrznjenih Zivil v krajSem €asu brez potrebnega predgretja.
Optimalno za predhodno pripravljene zamrznjene izdelke (pekovski izdelki, rogljicki,
lazanja, pomfrit, piS€ancji medaljoni), meso in zelenjavo.

*0

ODTAJANJE

Uporablja se za kontrolirano odtajevanje zamrznjene hrane (tort, kolacev, peciva,
kruha in Zemljic ter globoko zamrznjenega sadja). Med odtajevanjem kose hrane
obrnite, premeSajte in locite, ¢e so bili primrznjeni eden na drugega. Zaradi
mikrobioloSke varnosti hrane priporo€amo za meso in delikatna Zivila po€asno
odtajanje v hladilniku.

AQUA CLEAN
Program omogoca laZje odstranjevanje madezev v pedici.

-0

)

PECNISKA LUCKA
Pecniska lucka se vklopi ob izbranem sistemu in kadar obrnete gumb na pozicijo
lucke.

1) & Priteh sistemih lahko pe&ete jedi z dodatkom pare. Ob izbiri sistema deluje osnovna funkcija.
Z uporabo pekaca z vodo funkcijo spremenite v pecenje z dodatkom pare (glejte poglavje Zacetek

delovanje).

2) Ta funkcija se uporablja za dolo&anje energijsko u&inkovitega razreda v skladu s standardom EN

60350-1.

13



NASTAVITEV TEMPERATURE PECENJA

°C Z vrtenjem gumba nastavite zeleno TEMPERATURO.

300 || IR

200

CASOVNE FUNKCIJE

(odvisno od modela)

® IZKLOPNI MINUTNIK (Casovno stikalo): Najprej nastavite sistem in
S = temperaturo pecenja. Cas nastavite z vrtenjem gumba v smeri urnega
/ \ kazalca. Po izteku nastavljenega ¢asa se izbrani sistem izklopi.
120

9 INFORMACIJA!
Kadar ne Zelite uporabiti asovnega stikala ali so ¢asi krajsi od 15 minut oziroma dalj$i od 120

minut, je priporocljivo uporabiti roéno nastavitev. Gumb zavrtite v levo do simbola \"JI .V poloZaju
0 pecica ne deluje.

14



Zacetek delovanja

Po 10 sekundah, ko nastavite sistem, temperaturo in ¢asovno stikalo, pecica za¢ne delovati.

Pri modelih s ¢asovno funkcijo izberite ¢as delovanja ali zavrtite izklopni minutnik na polozaj roke I .

9 INFORMACIJA! )
Med peko lahko spreminjate SISTEM, TEMPERATURO in CASOVNE FUNKCIJE.

e Pecenje z dodatkom pare &

) = Dodatek pare povrsino hrane bolj zapece in ustvari vecjo hrustljavost.
Pri sistemih peéenja z dodatkom pare v hladno pecico na prvi nivo
vstavite plitki pekac. V pekac¢ vlijte maksimalno 2 dI vode. Na drugi nivo
postavite jed in zaZenite sistem.

9 INFORMACIJA!
Ce boste za peko uporabljali globoki pekaé, ga vstavite na en nivo
vie, kot je navedeno v tabeli priporo¢enih nastavitev peke.
Za optimalno delovanje funkcije med peko ne odpirajte vrat in ne
dolivajte vode.

Konec delovanja in izklop pecice
Gumb ZA I1ZBIRO SISTEMA in GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERATURE obrnite na polozaj "0". Oglasi
se zvocni signal.

9 INFORMACIJA!
Po koncani uporabi pecice se lahko v letvi oz. utoru za zbiranje kondenzata (pod vrati) nabere

voda. Letev obrisite z gobico ali krpico.

15



Splosni nasveti za peko

Med pecenjem iz pecice odstranite vso nepotrebno opremo.

Uporabljajte opremo iz toplotno odpornih in neodbojnih materialov (prilozeni pekaci, emajlirana
posoda, posoda iz toplotno odpornega stekla). Svetli materiali (plemenito jeklo ali aluminij) odbijajo
toploto, zato se zZivilo v njih slabse toplotno obdela.

Pekace vedno vstavite do konca vodil. Kadar pecete na mrezni reSetki, pekace vedno postavite
na njeno sredino.

Za optimalno pripravo hrane priporo¢amo, da upostevate smernice, ki jih navajamo v tabeli priprave
hrane. Pri tem izberite nizjo navedeno temperaturo in najkrajsi navedeni ¢as peke, nato pa preverite
rezultat in po koncu peke po potrebi prilagodite nastavitve.

Med peko, Ce le ni treba, ne odpirajte vrat pecice.

Ne postavljajte pekacev neposredno na dno pecice.

Med delovanjem aparata ne uporabljajte univerzalnega globokega pekaca na 1. nivoju pecice.
Dna pecice ali mrezne resetke ne prekrivajte z aluminijasto folijo.

Pri daljSih programih pec€enja lahko pecico izklopite priblizno 10 minut pred koncem ¢asa pecenja
in uporabite akumulirano toploto.

Modele za peko vedno postavite na mrezno resetko.

Kadar pecete na vec nivojih hkrati, univerzalni globok pekac vstavite na nizji nivo.

Pri receptih iz starejSih kuharskih knjig uporabite sistem spodnje in zgornje grelo (klasika) ter 10
°C nizjo temperaturo, kot je navedeno v receptu.

Ce uporabljate papir za peko, naj bo ta visoko toplotno obstojen. Vedno ga ustrezno obreZite.
Njegova uporaba preprecuje sprijemanije hrane s pekac¢em in omogoca, da se jed lazje odstrani
iz pekaca.

Pri peki vecjih kosov mesa ali peciva z vec€jo vsebnostjo vode, bo v pecici nastala vecja koli¢ina
pare, ki lahko na vratih pecice ustvari kondenzat. To je normalen pojav, ki ne vpliva na delovanje
aparata. Po konc¢ani peki obriSite vrata in steklo vrat do suhega.

Kadar pecete neposredno na mrezni reSetki, v en nivo nize vstavite univerzalni globoki peka¢ kot
prestrezno posodo.

Hitro predgretje pecice: Pecico predgrevajte le, e je tako navedeno v receptu ali v tabelah v teh
navodilih za uporabo. Ce uporabljate hitro predgretje, ne vstavljajte Zivila v pecico, dokler pecica ni
popolnoma ogreta, razen ¢e gre za drugacna priporocila. Temperatura ima velik vpliv na konéni rezultat.
Hitro predgretje je priporocljivo za obcutljive kose mesa (file) ter za kvaseno ter biskvitno pecivo, ki
zahtevata krajSi €as peke. Pri segrevanju prazne pecice se porabi veliko energije, zato, ¢e je le mogoce,
priporo¢amo, da pripravite ve¢ jedi zapored ali pripravo ve¢ jedi hkrati.

Pocéasna peka: Omogoc¢a nadzirano pripravo hrane pri nizjih temperaturi. Mesni sok se enakomerno
porazdeli, meso pa ostane so¢no in nezno. Primerna je za obdutljive kose mesa brez kosti. Meso
predhodno pri visoki temperaturi iz vseh strani dobro popecite v ponvi.
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Tabela pecenja

OPOMBA: Jedi, ki zahtevajo popolnoma predhodno ogreto pecico, so v tabeli oznacene z eno
zvezdico * . Jedi, za katere zadostuje 5-minutno predhodno ogrevanije pecice, pa z dvema
zvezdicama ** .V tem primeru ne uporabite nacina za hitro predgretje.

Jed ] fec ®min
PECIVO IN PEKOVSKI IZDELKI
pecivo v modelih
biskvitna torta 3 =N 150 30-40
pita z nadevom 1 —_ 170 90-120
marmorni kola¢ 2 —_ 170-180 50-60
kola¢ iz kvasenega testa, Sarkelj 2 —_ 170-180 45-55
odprta pita, tart 3 @ 170-180 35-45
brownieji 2 ® 170-180 30-35
pecivo na pekacu
zavitek 2 D 180-190 60-70
zavitek, zamrznjen 2 X 200-210 34-45
biskvitna rulada 3 @ 170-180 * 13-18
+ pekac z vodo - )
buhtlji 2 —_ 180-190 30-40
drobno pecivo
kolacki 3 —_ 160 * 20-30
kolacki, 2 nivoja 2,4 @ 145 40-50
pecivo iz kvadenega testa 2 —_ 180 * 17-22
p.eci.vo iz kvaSenega testa, 2 2.4 @ 160 * 18-95
nivoja
pecivo iz listnatega testa 3 S 170 30-40
p.eci.vo iz listnatega testa, 2 2.4 @ 170 * 25.30
nivoja
piskoti
brizgani piskoti 3 —_ 140 30-40
brizgani piskoti, 2 nivoja 2,4 @ 140 45-55
brizgani piskoti, 3 nivoji 1,4,5 @ 145 * 50-60
piskoti 3 S 140 20-30
piskoti, 2 nivoja 2.4 ® 150-160 * 20-25
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Nadaljevanje tabele s prejsnje strani

pecenje

Jed |:| ficc ©Omin
$panski vetrci 3 = 80-100 * 120-150
$panski vetrci, 2 nivoja 2 4 @ 80-100 * 120-150
makroni 3 ® 130-140 * 15-20
makroni, 2 nivoja 2.4 @ 130-140 * 15-20
kruh
vzhajanje testa 2 —_ 40-45 30-45
kruh na pekacu -

2 - 190-200 40-55

+ pekac z vodo

kruh na pekacu, 2 nivoja 2,4 @ 190-200 * 40-55
kruh v modelu 2 —_ 190-200 30-45
kruh v modelu, 2 nivoja 2,4 @ 200-210 30-45
plosg&ati kruh (fokaca) 2 —_ 270 15-25
sveze zemlje -

3 - 200-210 10-15

+ pekac z vodo

sveZe zemlje, 2 nivoja 2,4 @ 200-210 * 15-20
opecen kruh 5 vevy 230 4-7
oblozeni kruhki 5 vvvy 230 3-5
pica in ostale jedi
pica 1 300 * 4-7
pica, 2 nivoja 2,4 ® 210-220 * 25-30
zamrznjena pica 2 X 200-220 * 10-25
zamrznjena pica, 2 nivoja 2,4 @ 200-220 * 10-25
slana pita, quiche 2 D 190-200 50-60
burek 2 —_ 180-190 40-50
MESO
govedina in teletina
goveja pecenka (hrbet, ledja), 1,5 — . )
kg 2 — 160-170 130-160
dusena govedina, 1,5 kg 2 —_ 200-210 90-120
pljuéna pecenka, srednje 5 — 170-190 * 40-60
pecena, 1 kg -
goveja pecenka, pocasno 5 _— 120-140 * 250-300
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Nadaljevanje tabele s prejsnje strani

Jed |:| ficc ©Omin

govejl.zrezk|, dobro peceni, 4 cm 4 o 990-230 25.30

debeline

burgeriji, 3 cm debeline 4 vy 220-230 25-35

tele¢ja pecenka 1,5 kg —_ 160-170 120-150

svinjina

svinjska pecenka, hrbet, 1,5 kg 3 =y 170-180 90-110

svinjska pecenka, plece, 1,5 kg 3 —_ 180-190 120-150

svinjski file, 400 g 2 —_ 80-100 * 80-100

svinjska pe¢enka, po¢asno 5 — 100-120 * 200-230

pecenje -

svinjska rebra, po¢asno pecenje —_ 120-140 * 210-240

svinjski kotleti, 3 cm debeline 4 vvvy 220-230 20-25

perutnina

perutnina, 1.2 - 2.0 kg 2 g 200-220 60-80

perutnina z nadevom, 1,5 kg @ 170-180 80-100

perutnina, prsi 2 ® 170-180 45-60

pis¢ancja bedra 3 e 210-220 30-45

piS¢ancje perutnicke 4 Y 210-220 30-45

perutnina prsi, po¢asna peka 3 —_ 100-120 * 60-90

mesne jedi

mesna $truca, 1 kg 2 @ 170-180 60-70

klobase za Zar, pecenice 4 vvvy 230 ** 8-15

RIBE IN MORSKE JEDI

cela riba, 350 g 4 = 230-240 12-20

ribji file, 1 cm debeline 4 vevy 220-230 8-12

ribji zrezek, 2 cm debeline 4 vvvy 220-230 10-15

jakobove pokrovace 4 o 230 * 5-10

kozice 4 vvvy 230 * 3-10

ZELENJAVA

pecen krompir, krhlji 3 Y 210-220 * 30-40
ecen krompir, prepolovljen D5

P pir, prepolovl 3 ®F 200-210 * 40-50

+ pekac z vodo

naqvev‘an krompir (krompir v 3 E 190-200 30-40

srajCki)

pomfrit, domagci 4 Y 210-220 * 20-30
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Nadaljevanje tabele s prejsnje strani

Jed ] fec ©min
mesana zelenjava, krhlji 3 @ 190-200 30-40
+ pekac z vodo
polnjena zelenjava 3 e 190-200 30-40
OBICAJNI IZDELKI - ZAMRZNJENI
pomfrit 3 Y 210-220 20-25
pomfrit, 2 nivoja 2.4 @ 190-210 30-40
pis¢ancji medaljoni 4 Y 210-220 * 12-17
ribje palcke 2 Y 210-220 15-20
lazanja, 400 g 2 * 200-210 30-40
zelenjava v ko$¢kih 2 X 190-200 20-30
francoski rogljicki 3 X 170-180 18-23
NARASTKI, SUFLEJI IN GRATINIRANE JEDI
krompirjeva musaka 2 @ 180-190 35-45
lazanja 2 ® 180-190 35-45
sladek narastek 2 * 160-180 40-60
sladki sufle 2 * 160-180 * 35-45
gratinirane jedi 3 @ 170-190 30-45
polnjene tortilie, enchiladas D 180-200 20-35
sir za zar 4 vy 230 ** 6-9
OSTALO
vkuhavanje 2 D 180 30
sterilizacija 3 @ 125 30
kuhanje v vodni kopeli 2 D 150-170 * /
pogrevanje hrane 3 —_ 60-95 /
pogrevanje servisa 2 = 75 15
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Ciséenje in vzdrzevanje
/\ OPOZORILO!

Pred ¢iS€éenjem izklopite aparat z elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi.

Otroci brez ustreznega nadzora ne smejo Cistiti aparata ali opravljati vzdrzevalnih opravil
na njem!

Zaradi laZjega ¢iSc¢enja so notranjost pecice in pekaci prevleceni s posebnim emajlom, ki ima gladko
in odporno povrsino.

Aparat redno Cistite ter s toplo vodo in sredstvom za roéno pomivanje posode sproti odstranjujte vecjo
umazanijo in vodni kamen. Uporabljajte ¢isto mehko ali gobasto krpo.

Zunanjost aparata: z vro¢o milnico in mehko krpo odstranite necistoce ter povrsine obrisite do
suhega.

Notranjost aparata: za trdovratno ali zelo mo¢no umazanijo uporabite obi¢ajna Cistila za pecice. Po
uporabi taks$nih sredstev aparat temeljito obriSite z mokro krpo, da odstranite vse ostanke Cistil.

Pribor in vodila: Cistite z vro€o milnico in z vlazno krpo. Pri trdovratni umazaniji priporo¢amo predhodno
namakanje in uporabo Scetke.

V primeru nezadovoljivih rezultatov ¢is¢enja ponovite postopek ciscenja.

2O~ INFORMACIJA!
Nikoli ne uporabljajte agresivnih in grobih sredstev za €iS€enje (grobih gobic in Cistil,
odstranjevalcev rje, strgal za steklokerami¢ne plosce).

Oprema pecice je primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Ostanki hrane (mascoba, sladkorii, beljakovine) se lahko med uporabo aparata vnamejo, zato
pred vsako uporabo odstranite grobo umazanijo iz notranjosti pe€ice in s pribora.
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Ciscenje pecice z Aqua clean

Program omogoca lazje odstranjevanje madezev v pecici.

Funkcija je najucinkovitej$a, ¢e jo uporabljate redno, po vsakem peceniju.

Pred vsakim zagonom ¢istilnega programa iz notranjosti pecice odstranite vso vecjo vidno umazanijo
in ostanke hrane.

1 Plitki peka¢ vstavite v prvo vodilo in vanj
vlijte 0,4 | tople vode.

2 Obrnite GUMB ZA IZBIRO SISTEMA na

Aqua clean & . GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE nastavite na 80 °C.

3 Program pustite delovati pol ure.

4 Po kon¢anem programu z zas€itnimi

rokavicami previdno odstranite peka¢ (na njem
je Se vedno lahko nekaj vode). Madeze obriSite
z mokro krpo in milnico. Po kon¢anem c&is¢enju
aparat temeljito obriSite z vlazno krpo, da

odstranite vse ostanke Cistil.

S S ———" | ——— .
NS EEas

9 INFORMACIJA!
V primeru neuspes$nega cis¢enja (pri trdovratnejSi umazaniji) ponovite postopek ciscenja.

OPOZORILO!
Sistem Aqua clean uporabiljajte, ko je pec€ica popolnoma ohlajena.
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Odstranjevanje zi¢nih in fiksnih izvle¢nih vodil

A Vodila primite na spodniji strani in jih
povlecite proti notranjosti pecice.

9 INFORMACIJA!
Pri odstranjevanju vodil pazite, da ne
poskodujete emajla.

B Na zgorniji strani jih izvlecite iz odprtin.
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Odstranjevanje in namescanje vrat in stekla vrat

1 Vrata pecice najprej popolnoma odprite.

2 Vrata pecice so povezana s tecCaji preko

posebnih drzal, kjer sta tudi varnostni ro¢ici.
Varnostni ro€ici premaknite proti vratom za 90°.
Vrata pocasi zapirajte do kota 45° (glede na
zaprto lego vrat) in jih nato privzdignite ter
izvlecite.

Stekla vrat lahko ogistite tudi z notranje strani,
vendar jih je treba sneti iz vrat aparata. Najprej
naredite tako kot je opisano pod toc¢ko 2,
vendar jih ne snemite.

3 Odstranite vodilnik zraka. Z rokami ga

primite na levi in desni strani vrat. Odstranite
ga tako, da ga rahlo povle€ete proti sebi.

4 Steklo vrat primite na zgornjem robu in ga

odstranite. Enako storite tudi pri drugem in
tretjem steklu (odvisno od modela).

5 Stekla ponovno namestite v obratnem
vrstnem redu.

‘IO

-- INFORMACIJA!
Vstavljanje vrat poteka v obratnem vrstnem redu. Ce se vrata ne odpirajo ali zapirajo pravilno,
preverite, ali sta zarezi teCajev pravilno namesceni v sedeze te€ajev.

/\\ OPOZORILO!
Tecaji na vratih aparata se lahko zaprejo z veliko silo. Pri names$¢anju in snemaniju vrat
aparata zato vedno obrnite obe varnostni rocici do prislona.

Mehko odpiranje in zapiranje vrat
(odvisno od modela)

Vrata pecice so opremljena s sistemom, ki blazZi sunke zapiranja vrat. Omogoc¢a enostavno, tiho in
nezno odpiranje in zapiranje vrat. Rahel potisk (do kota 15° glede na odprto lego vrat) je dovolj, da se
vrata samodejno in mehko zaprejo.

/\\ OPOZORILO!
Ce je sila zapiranja oziroma odpiranja prevelika, se uéinek sistema zmanj$a oziroma
varnostno popusti.
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Menjava zarnice

Zarnica je potro$ni material in garancija zanjo ne velja. Pred menjavo Zarnice odstranite pribor iz pegice.

Halogenska zarnica: G9, 230 V, 25 W

1 Odvijte in odstranite pokrov (v nasprotni
smeri urnega kazalca). lzvlecite halogensko
Zarnico.

2 S plos¢atim plasti¢nim pripomoc¢kom
odstranite pokrov. Izvlecite halogensko Zarnico

2O~ INFORMACIJA!
Pazite, da ne poSkodujete emaijla.
Uporabljajte zas¢ito, da se ne opecete.

/\\ OPOZORILO!
Zarnico menjujte samo, ko je aparat izkljuéen iz elektri¢nega omrezja.
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Tabela motenj in napak

Posebna opozorila in javljanje napak

V garancijskem roku lahko vsa popravila izvaja le servis, pooblaséen s strani proizvajalca.

Pred zacetkom popravila je treba aparat obvezno izkljuciti z elektricnega omrezja, in sicer z izklopom
varovalke ali z odstranitvijo priklju¢ne vrvice oz. vtika¢a iz vti¢nice.

Nepooblas€eni posegi in popravila aparata lahko povzro¢ijo nevarnost elektri¢nega udara ter kratkega
stika, zato jih ne izvajajte. TakSna dela prepustite strokovnjaku oziroma serviserju.

V primeru manjsih motenj v delovanju aparata preverite v teh navodilih, ali lahko vzroke odpravite
sami.

Ce aparat ne deluje zaradi napacénega upravljanja ali rokovanja, obisk serviserja tudi v €asu garancije
ni brezplacen.

Navodila za uporabo shranite za morebitno kasnejSo uporabo ali za naslednjega lastnika aparata.

V nadaljevanju boste nasli nekaj nasvetov v zvezi z odpravljanjem moten;.

Motnja/napaka Vzrok

HiSna varovalka se veckrat izklopi. Pokli¢ite servisno sluzbo.

Zamenjava zarnice v pecici je opisana v poglavju

Osvetlitev pecice ne deluje. . .
Menjava zarnice.

Ce vam kljub upostevanju zgornjih nasvetov ni uspelo odpraviti motnje, pokli¢ite pooblas&eni servis.
Odprava okvar oziroma reklamacije, ki nastanejo zaradi nepravilne priklju¢itve ali uporabe aparata,
niso predmet garancije. StroSke popravila v tem primeru krijete sami.
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Odlaganje

Za embaliranje izdelkov uporabljamo okolju prijazne materiale, ki jih je
mozno brez nevarnosti za okolje ponovno predelati (reciklirati), deponirati
ali unigiti. V ta namen so embalazni materiali tudi ustrezno oznaceni.

L Simbol na izdelku ali njegovi embalazi oznaduje, da z izdelkom ni
dovoljeno ravnati kot z obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Izdelek
odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo elektricne in elektronske
opreme.

S pravilnim na¢inom odstranjevanja oz. odlaganja izdelka boste pomagali
prepreciti morebitne negativne posledice in vplive na okolje ter zdravje
ljudi, ki bi se lahko pojavili v primeru nepravilnega odstranjevanja izdelka.
Za podrobnej$e informacije o odstranjevanju in predelavi izdelka se
obrnite na pristojni mestni organ za odstranjevanje odpadkov, komunalno
sluzbo ali na trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

Pridruzujemo si pravico do morebitnih sprememb in napak v navodilih za uporabo.
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Test jedi

EN60350-1: uporabljajte samo prilozeno opremo proizvajalca.
Peka¢ vedno vstavljajte do kon&ne pozicije na zi€¢nem vodilu. Pecivo v modelih pozicionirajte tako kot
prikazuje slika.

* Aparat predhodno predgrevajte do dosega. Pri tem ne uporabite nacina hitro predgretje.
** Aparat predhodno predgrevajte 10 minut. Pri tem ne uporabite nacina hitro predgretje.
*** Obrnite po 2/3 ¢asa peke

PECENJE

Jed oprema p;z?;/:;?,v fec emin |[]
keksi - enonivojsko plitki pekac 3 140 30-40 —_
keksi - enonivojsko plitki pekac 3 150 30-40 @
keksi - dvonivojsko plitki pekac 2,4 140 45-55 @
keksi - tronivojsko plitki pekac 1,4,5 135 50-60 @
kolacki - enonivojsko | plitki peka¢ 3 160 * 20-30 —_
kolacki - enonivojsko | plitki pekac 3 160 30-40 @
kolacki - dvonivojsko | plitki pekac 2,4 145 40-50 @
kolacki - tronivojsko | plitki peka¢ 1,3,5 140-150 30-50 @

okrogel kovinski
biskvitna torta model, premer 26 1 150 45-55
cm/mrezna reSetka

okrogel kovinski
biskvitna torta model, premer 26 3 160 45-55
cm/mrezna reSetka

2 x okrogel kovinski
model, premer 26 OO 2,4 160 ** 45-55
cm/mrezna reSetka

biskvitna torta -
dvonivojska

® | @

2 x okrogel kovinski
jaboléna pita model, premer 20 OO 1 170 90-120
cm/mrezna reSetka

2 x okrogel kovinski
jabol¢na pita model, premer 20 OO 2 170 80-110 @
cm/mrezna reSetka

28



PECENJE Z ZAROM

postavitev o ;
Jed oprema modelov fiec Omin |[]
opecen kruh mrezna reSetka 5 230 4-7 vvvy
mrezna reSetka +
pleskavice pekac za prestrezanje 5 230 20-35"* | wwwv

mascobe
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