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Denna bruksanvisning ger information om installation och séker anvandning av produkten.

Mer detaljerade instruktioner och tips finns pa https://global.asko.com/customer-care/manuals eller
om du skannar QR-koden. Denna QR-kod finns langst ned pa produkten, i de medféljande
dokumenten eller (om tillgangligt) i snabbguiden.



Séakerhet

/N VARNING!
L&s sékerhetsanvisningarna fére anvandning!

Allman sédkerhetsinstruktion

Produkten ar inte avsedd att mandvreras med hjélp av en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Om nétsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes serviceagent eller behdériga personer fér att undvika
fara (endast fér produkter med medféljande anslutningssladd).
Anvand inte angrengéringsmaskiner eller hdgtryckstvattar for
rengdring av apparaten, eftersom det kan leda till elstétar.

FORSIKTIGHET!

FORSIKTIGHET: Tillagningen méaste évervakas. En kort
tillagningsprocedur maste Gvervakas kontinuerligt.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte
laggas pa héallen eftersom de kan bli varma.

Efter anvadndning stanger du av hallen med kontrollerna, inte
via kokkarlsensorn.



Séakerhet

Risk for brand!
Risk for brand: placera inga tomma kokkérl eller andra féremal
pa varmezonerna.

Hushall med barn och personer med sarskilda behov
Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller med bristféllig erfarenhet och kunskap, under férutsattning
att de har instruerats om hur man anvander produkten pa ett
sakert sétt och ar inférstddda med de risker som ar
forknippade darmed. Barn ska inte leka med produkten. Barn
far inte utféra rengéring och underhall utan tillsyn.

Barn ska 6vervakas for att sakerstélla att de inte leker med
produkten.

/\ VARNING!

VARNING: Produkten och dess tillgangliga delar blir varma
under anvandning. Undvik att vidréra varmeelementen. Barn
som &r yngre &n 8 ar ska hallas pa avstand om de inte ar
Kontinuerligt évervakade.

VARNING: Atkomliga delar kan bli varma under anvandning.
Smé barn bér hallas under uppsikt.

VARNING: Atkomliga delar blir varma nar de anvands. For
att undvika brannskador och skallning bor barn héllas under
uppsikt.

Risk for elektriska stotar!

A\ VARNING!

VARNING: Om ytan &r sprucken ska du stdnga av produkten
for att undvika risk for elektriska stétar.

VARNING: Matlagning utan tillsyn pa en héll med fett eller
olja kan vara farlig och kan leda till eldsvada. Férsok ALDRIG
att slacka en brand med vatten utan stdng av produkten
och kvéav sedan lagorna med t.ex. ett lock eller en brandfilt.
VARNING: Brandrisk: 1agg inte féremal pa kokytorna.



Sékerhet

Frankopplingen maste integreras i det fasta kablaget i enlighet
med kabelféreskrifterna.

Produkten ar avsedd for anvandning i hushall. Anvand den
inte fér andra andamal, t.ex. rumsuppvarmning, torkning av
husdjur eller andra djur, papper, tyger eller liknande, eftersom
det kan medféra skada eller brandrisk.

Produkten far endast anslutas till elnatet av en behdorig
servicetekniker eller fackman. Att manipulera produkten eller
lata ndgon annan an en behorig yrkesperson reparera den
kan leda till risk for allvarliga skador eller skador pa produkten.
Om en annan elektrisk produkt ar ansluten till ett natuttag i
narheten av hallen ska du se till att natsladden inte kommer |
kontakt med varma kokzoner.

Om natsladden ar skadad bor den bytas ut av tillverkaren eller
en behorig elektriker for att undvika fara.

Om du anvander den keramiska glashéallen som férvaringsyta
kan det leda till repor eller andra skador pa den. Varm aldrig
upp maten i aluminiumfolie eller i plastbehallare pa hallen.
Folie eller behallare kan smaélta vilket kan leda till brand eller
skada pé hallen.

Forvara inte temperaturkéansliga foremal under produkten, t.ex.
rengorings- eller [6sningsmedel eller sprayburkar.

/\ VARNING!

Las noggrant instruktionerna fér anvandning innan apparaten
ansluts. Kostnad for reparationer, eller garantiansprak, till
foljd av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten
tacks inte av produktgarantin.

Temperatursdkerhet

En sensor méater kontinuerligt temperaturen pa vissa delar av
hallen. Varje kokzon &r utrustad med en sensor som mater
temperaturen i den glaskeramiska kokzonen for att undvika
risk for dverhettning nar en kastrull kokar torrt. Vid temperaturer
som stiger for hogt minskas effekten automatiskt eller sé stangs
hallen av automatiskt.



Séakerhet

Tidsbegréansare for matlagning

Tidsbegransaren ar en sékerhetsfunktion for hallen. Den trader
| funktion om du glémmer att stdnga av héllen.

Beroende pa vilken instélining du har valt kommer
tillagningstiden att begransas enligt féljande:

Instéllning Kokzonen stidngs av automatiskt efter:
1och2 9 timmar
3,4 0ch5 6 timmar
6,7 och 8 4 timmar
9 3 timmar
10 2 timmar
11 och 12 1 timme

Tidsbegransaren for matlagning slar av kokzonerna néar tiden
I tabellen har 16pt ut.

Instéallning Kokzonen vaxlar automatiskt till instéllning 12 efter:

boost 10 minuter

Begransaren for tillagningstid for specifik kokzon aterstalls
efter att du har &ndrat tillagningsnivan for den specifika
kokzonen.

OBS!

Kokzonsrelaterade timer har foretrade framfor
tidsbegréansaren.



Introduktion

Kéra kund!
Valkommen till véar véaxande Celsius Cooking-familj!

Vi &r stolta Over vara produkter. Vi hoppas att denna produkt kommer att vara uppskattad och en
palitlig hjalp under méanga ar framover.

Lé&s garna bruksanvisningen fére anvandning, dar hittar du allménna tips, information om instéliningar
och anpassningar som kan goras, samt hur produkten vardas pa basta satt.

Denna héll har utformats for dig som alskar matlagning. Matlagning pa en induktionshall har flera
fordelar. Det &r enkelt, eftersom hallen reagerar snabbt och ocksé kan stéllas in pa en mycket lag
effektniva. Eftersom den dessutom ocksé kan stéllas in pa en hog effektniva, kan den fa ratter till
koka mycket snabbt. Det vél tilltagna utrymmet mellan kokzonerna goér matlagningen bekvam.

Det &r skillnad pé att tillaga mat pa en induktionshall jamfért med en vanlig spis. Induktionstillagning
innebar att man anvander sig av magnetfalt for att alstra varme. Det innebér att du inte kan anvanda
vilken kastrull som helst. | avsnittet om kokkarl finns det mer information om detta.

For optimal sakerhet ar hallen utrustad med flera temperaturskydd och en restvarmeindikator som
visar vilka kokzoner som fortfarande ar varma.

| den har handboken beskrivs hur du kan anvanda hallen pa basta mojliga satt. Forutom information
om drift hittar du ocksa bakgrundsinformation som kan hjélpa dig att anvanda produkten. Du hittar
ocksa matlagningstabeller och underhallstips.

Las bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten for forsta gangen och forvara den
pa ett sakert stélle fér framtiden.

Handboken fungerar &ven som referensmaterial for servicetekniker. Séatt darfoér fast hillens id-kort
i fickan pa baksidan av handboken. Detta ger all information som serviceteknikern behéver for
atgarder/fragor.

Ha kul nar du lagar mat!



Introduktion

Féljande symboler anvands i hela bruksanvisningen och har féljande betydelser:

‘9~ INFORMATION!

Information, rad, tips eller rekommendation

/\ VARNING!

Varning — allméan fara

A\ ELSTOT!

Varning — risk for elstot

A\ HET YTAI

Varning - risk for heta ytor

A\ BRANDFARA!

Varning — brandrisk



Din hall

Induktionshall
(beroende pa modell)

Eftersom apparaterna som dessa instruktioner har utarbetats fér kan ha olika funktioner, kan det
h&nda att vissa funktioner eller utrustningar som inte finns i dina apparater beskrivs i bruksanvisningen.
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Kokzon @ 18 cm — Max. 1,85 kW/3,0 kW (boost)
Kokzon @ 18 cm — Max. 1,4 kW/3,0 kW (boost)
Kokzon @ 21 cm — Max. 2,3 kW/3,7 kW (boost)
Kokzon @ 21 cm — Max. 2,3 kW/3,0 kW (boost)
Kokzon @ 26 cm — Max. 2,6 kW/3,7 kW (boost)

Two independent cooking zones 18 x 22 cm, which can be connected together with the BRIDGE
function - Max. 2.3 kW / 3.7 kW (boost)

7. Kokzon Dubbelring:

2 18 cm — Max. 1,85 — 3,0 kW (boost)

@ 26 cm — Max. 2,60 — 5,5 kW (boost)
8. Kontrollpanelen (visas endast nar hallen &ar paslagen)
9. PA/AV touch-knapp

S e AR

‘2~ INFORMATION!

Maximal effekt beror pa vilka kokkérl som anvands och tillstandet pa produktens termiska funktion.



Anvandning

Anvanda touchknapparna
Det kan ta tid att vanja sig vid touchreglagen om du ar van vid vred. Hall fingertoppen latt mot
reglaget for basta resultat. Du behdver inte trycka.

e Touchknapparna reagerar pa ett latt fingertoppstryck. Forsok inte med andra féremal.

e Hallen regleras med ett skjutreglage. Du kan antingen beréra den markerade delen av
skjutreglaget eller fora fingertoppen runt, medurs for att 6ka, eller moturs for att minska, effektnivan
och temperaturen.

e Om du vill stalla in kokzonens effektniva trycker du pé dnskad punkt pa skjutreglaget. Nar du
trycker pé skjutreglaget visas den valda effektnivan pa kokzonens display.

e Den valda delen av skjutreglaget ar helt upplyst.

Induktionstillagning
Induktionstillagning gar snabbt

| borjan kommer du att bli forvanad éver snabbheten i induktionsmatlagningen. Framfor allt pa hégre
installiningar borjar livsmedel och vatskor att koka mycket snabbt.

Lamna inte kastruller utan tillsyn for att undvika att de kokar 6ver eller kokar torrt.

Ha alltid lock pé& kastrullen vid tillagning for att undvika energiforlust
och déarmed temperaturforlust.

Obs!

Stall bara kastruller med ren botten pa kokytan och lyft alltid upp
kastrullerna nér du flyttar dem.

Sand-, saltkorn, socker eller kristaller kan ge repor som inte gar bort.




Anvandning

Sa fungerar induktion

Ett magnetfalt genereras i hallen. Genom att placera en kastrull med
jarnbotten pa en kokzon induceras en stréom i dennas botten. Denna
inducerade strém genererar varme i kastrullens botten.

Enkelt

De elektroniska kontrollerna &r exakta och enkla att stélla in. P4 den
lagsta instaliningen kan du t.ex. smélta choklad direkt i kastrullen, eller
tillaga ingredienser som du normalt skulle varma i vattenbad.

Snabb

Tack vare induktionshallens hoga effektnivaer gar det mycket snabbt
att varma upp vétska till kokpunkten. Att genomsteka mat tar lika lang
tid vid andra matlagningssétt.

Ren

Hallen &r |tt att rengdra. Eftersom kokzonerna inte blir varmare an sjéalva
karlen kan matspill inte brannas fast pa kokzonen.

Saker

Varmen genereras i sjalva kokkarlet. Glasskivan blir inte varmare &n
kokkarlet. Detta innebér att kokzonen &r betydligt svalare &n pa en
keramisk spis eller en gasspis. Nar en kastrull har tagits bort svalnar
kokzonen av snabbt.

Effekthantering
Denna induktionshall ar utrustad med ett smart effekthanteringssystem. Systemet sékerstéller att
maximal tillaten effekt inte kan Gverskridas av sékerhetsskal.

Det smarta effekthanteringssystemet férdelar automatiskt effekten éver zonerna. Detta innebar
att hallen automatiskt kan minska effekten fér en zon nér effektnivan fér en annan zon hojs.
Aktivitetsnivan for effekthanteringssystemet beror pa tillganglig effekt per elektrisk fas, installningen
av strémbegrénsaren och den anslutna lasten.

Effektnivan for en zon kan péaverka effekten fér en annan zon, eftersom den maximala tillgéangliga
effekten férdelas mellan zonerna. Om de kombinerade zonerna nar den maximala tillgangliga

effekten nar en ny effektniva stélls in, minskas effektnivaerna for en eller flera zoner automatiskt
sa att de ligger inom effektgransen. Detta indikeras genom att det aktuella styrelementet blinkar.

Om en zon anvands fér Celsius Cooking, far denna zon alltid hégsta prioritet.

Aktivering av det smarta effekthanteringssystemet ar mer sannolikt nar strémbegransaren ar
installd pa lagre niva.

Instaliningen av strombegréansaren maste goéras enligt anslutningen och automatsékringarna av
en registrerad och kvalificerad installator (se Effektbegransare fér mer information om strém och
elektrisk installation).



Anvandning

Kokkarl

Kokkaérl for induktionstillagning

Induktionsmatlagning kraver en viss kvalitet pa kokkarlet.

/\ VARNING!

Kokkarl som redan har anvéants fér matlagning pa en gashall &r inte langre lampliga for anvandning
péa en induktionshall.

Anvand endast kastruller som ar Iampliga fér induktionsmatlagning med tjock och plan botten (minst
2,25 mm).

e Det béasta ar kokkarl méarkta med "Class Induction”.

‘9" INFORMATION!

Du kan sjalv kontrollera om kérlen ar lampliga med hjalp av en magnet. En kastrull &r lamplig om
magneten fastnar i bottnen.

Lampligt Olampligt
Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods
Induktionsklass Rostfritt stal
Slitstarka emaljerade kokkarl Porslin
Emaljerade gjutjarnspannor Koppar

Plast

Aluminium
/N VARNING!

Var forsiktig med emaljerade platkarl:

e emaljen kan lossna fran stalet om du startar héllen med en hog instéllning nar kastrullen ar
(for) torr

e Dbotten pa karlet kan vara skev — till exempel pa& grund av 6verhettning

e varm upp emaljerade pannor langsamt



Anvandning

A\ VARNING!

Anvéand aldrig kastruller med missformad botten. En konkav eller
konvex botten kan negativt paverka éverhettningsskyddet sa att
hallen blir fér varm. Detta kan leda till att glasytan spricker och
kokkarlets botten smalter. Skador som uppstér vid anvandning av
olampliga karl eller av torrkokning omfattas inte av garantin.

X

Minsta kokarlsdiameter

Diametern pa kokkarlets botten ska vara minst 12 cm. Du far basta resultat genom att anvanda en
kastrull med samma diameter som kokzonen. Om kastrullen &r for liten fungerar zonen inte.

Tryckkokare

Induktionsmatlagning ar mycket lamplig for tryckkokare. Kokzonen reagerar mycket snabbt, sa
tryckkokaren ar snabbt uppe i tryck. Nar du stanger av en kokzon upphér uppvarmningen direkt.

Detektering av kokkarl

Kokzonen kanner automatiskt av att en lamplig kastrull placeras pa en kokzon. Kokzonens display
tands.

Integrerad kérligenkénning

Om en viss effektniva ar installd for en kokzon och det inte finns ndgot lamplig kokkarl pa kokzonen
far kokzonen inte ndgon strém. Efter en viss tid stangs kokzonen av automatiskt.

Grillplattor

Hallen har en grillfunktion (beroende pa modell) for anvandning av grillplatta eller teppan yaki.
Funktionen ger grillplattan eller teppan yakin en idealisk temperatur for grillning.

Induktionsljud
Ett tickande ljud

Detta ljud kan uppsta vid lagre instéllningar av effektniva eller av automatisk kokkarlsdetektering.
Missljud fran karl

Kastruller kan lata lite under tillagningen. Detta orsakas av den energi som strommar fran hallen till
dem. Detta ar helt normalt for vissa kastruller. Det skadar vare sig kastruller eller héallen.

Flakten later

For att 6ka elektronikens livslangd och prestanda ar héllen utrustad med flaktar. Vid intensiv
anvandning av héllen aktiveras flakten for att kyla ner denna och ett surrande ljud hérs. Flakten gar
i flera minuter efter att hallen har stéangts av.



Anvandning

Effektnivainstéliningar
Eftersom installningarna beror pa kvantiteten och sammansattningen av innehallet i kokkarlet ar
tabellen nedan avsedd endast som en riktlinje.

Niva Anvandning
Anvand instaliningarna 1-5 ®  sjuda buljong
for att: e stuva kott
® sjuda gronsaker
e smalta choklad
e pochera
® smélta ost

Anvand instaliningarna 6-9  ®  slutfora tillagningen av stora mangder
for att: e tina harda gronsaker
e steka tjocka skivor av panerat kott

Anvand instaliningarna ¢ steka tjocka pannkakor
10-11 for att: e steka tjocka skivor av panerat kott
e steka bacon (fett)
e Kkoka potatis
® laga panerad fisk
e |aga genomkokt fisk
e steka tunna skivor av panerat kott

Anvand instaliningara 12 for ®  bryna kott,

att: e laga fisk,
* |aga omelett,
e steka kokt potatis,
e fritera livsmedel.

Anvand boost e koka upp maten eller vatskan snabbt
(effektforstarkning) for att: o krympa gronsaker

Effektférdelning mellan kokzonerna

e Beroende pa typen av hall kan det handa att kokzonerna paverkar varandra. Om flera av
kokzonerna startas samtidigt férdelas automatiskt den tillgangliga kapaciteten mellan dem.

e Narman iinstallningarna nar upp till en kombinationen av effektnivaer som ¢verstiger kapaciteten
kommer effekten for en eller flera zoner automatiskt att sankas till den hégsta effekt som fér
tillfallet ar mojlig. Detta anges genom att motsvarande reglerelement blinkar.



Kontrollpanelen

(granssnittslayouten varierar mellan olika modeller)
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Wi-Fi/Connectivity
2. Pausa
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e Nyckellds for rengéring
e Pausa och ateruppta tillagningen

3. Pa/Av
e Barnlaset

4. Styra koksflakten

e Minus

e Flakt

e Plus

* Belysning
e Display

5. Hestan Cue
e Uppvarmning och stekning
e Kokning/matlagning med vatten
e Slow cooking eller sous vide

6. PLUS program
e il
e Stekning/wok
e Uppvarmning/varmhallning

7. Tillagningsniva eller display for temperaturbaserad tillagning
e Indikering av restvarme
* Boost-indikering

8. Timerfunktioner
e Stoppur
e Kokstimer



Pa displayen
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Visas pa displayen

Status

Effektniva "0” for en kokzon

Effektniva for en kokzon; 1 = 1&g/12 = hog

Boost-funktionen aktiv

Lasfunktionen ar aktiverad. Kontrollpanelen ar last

Indikator for restvarme; hallen har en restvarmeindikator for respektive
kokzon fér att visa vilka kokzoner som &r varma nar kokzonen har stangts
av. Aven om hallen ar avstangd lyser indikatorn medan kokzonen &r varm!
Undvik att vidréra dessa kokzoner nér denna indikator lyser. Fara! Risk
foér brannskador.

Felkod; se kapitlet Felsdkning
PLUS-program

Grill

Stekning/wok
Uppvarmning/varmhalining
Hestan Cue-program
Uppvarmning och stekning
Kokning/matlagning med vatten

Slow cooking eller sous vide



Anvandning

Sla Pa/Av hallen

Tryck pa Pa/Av-knappen Q for att starta hallen. Ett kort pip hors. Ringarna pé alla reglagen tands
och tonar sedan ned. Reglaget forblir tant pa de kokzoner dar karlen star. Nar karlet tas bort slacks
skjutreglaget, medan alla inre ringar forblir tanda.

‘9" INFORMATION!

Nar ingen kokzon ar aktiv under 60 sekunder stangs héllen av.

Barnlaset

[t

r‘

3sec.

a
V)

Reglagen till hallen kan lasas for att sparras mot oavsiktlig start.

Starta héllen genom att trycka pa Pa/Av-knappen. Tryck pa Pa/Av-knappen @ och hall deni3

]
sekunder. Indikeringen L visas pa displayen och héllens reglage lases. Om du vill Iasa upp reglagen
fortsatter du pa samma satt. Indikeringen == plus skjutreglagen visas pa alla kokzonsdisplayer dar
kokkarl finns, och reglagen lases upp.

" INFORMATION!

Aktivera barnlaset innan rengéringen paborjas for att undvika att hallen satts pa av misstag.



Anvandning

Matlagning

Det finns tre tillagningslagen:
1. Standardmatlagning med effektnivaer
2. Matlagning med PLUS-menyn

3. Hestan Cue-matlagning genom att méta karlens temperatur

Standardmatlagning

Stall kokkarlet pa en kokzon. Stall in 6nskad effektniva genom att dra fingertoppen i en cirkelrorelse,
eller genom att direkt vidréra ett omrade eller en position pa skjutreglaget. Skjutreglagen tands helt.
Om du vill stdnga av kokzonen drar du bakat eller vidror det tomma omradet ovanpa skjutreglaget
till héger.

Boost

N/

. . J

For snabb tillagning kan boost (effektforstarkning) aktiveras for alla kokzoner. Detta gor att du snabbt
kan varma stora mangder mat med extra kraft. Boost ar aktiv i hogst 10 minuter. Darefter sanks
effektnivan automatiskt till 12. Om héllen inte &r for varm kan boost ateraktiveras igen i 10 minuter
efter att den har stangts av.

Aktivera boost (effektférstarkning)

Aktivera forst effektniva 12 och tryck sedan pa knappen for effektniva 12 en andra géng. "boost"
visas pa displayen. Boost-funktionen &r nu aktiverad.

Alternativt kan effektnivan 12 aktiveras medurs och genom att man drar langs reglaget en liten bit
utanfér knappen 12.

Om auto boost ar aktiverat (se kapitlet Instéllningar), aktiveras boost alltid tillsammans med effektniva
12.

Inaktivera boost (effektférstarkning)

Om du vill inaktivera boost fér den valda kokzonen, trycker du pa nivan 12 igen eller nagon annan
effektniva pa skjutreglaget.

‘@~ INFORMATION!

For att undvika 6verhettning kan det elektroniska styrsystemet automatiskt avaktivera boosten i
fortid och sénka effektnivan till 12.

Om det inte star nagot lampligt kokkarl pa kokzonen blinkar den instéllda temperaturnivan. Efter
en minut stangs kokzonen av.
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Anvandning

Overflyttningsfunktion

Om du tar bort kastrullen fran en aktiv kokzon, och inom 6 sekunder séatter den pa en annan kokzon,
kan du dverfora alla instéliningar for timer och tillagning till den nya kokzonen genom att du vidrér
skjutreglaget for den nya kokzonen. Fér att indikera denna méjlighet visar den nya kokzonen kopierade
installningar pa skjutreglaget. Nar bekréaftelsen &r klar inaktiveras den tidigare kokzonen.

Automatisk dverbryggning for kokzon

OO~
:

Tva intilliggande fyrkantiga kokzoner kan slas samman till en enda stor kokzon. Identifiering av
kokkarlets lage aktiveras automatiskt nar produkten slas pa. Nar ett kokkarl stalls pa hallen kommer
funktionen fér avkanning av kokkarl att avlasa dess lage och automatiskt éverbrygga kokzonerna
beroende pa kastrullens storlek (men endast om héllen redan var paslagen).

o|d

Effektnivan eller temperaturen visas samtidigt pa de bada ¢verbryggade kokzonerna, men effektnivan
eller temperaturen kan justeras endast med det vanstra eller dvre skjutreglaget.

Du 6verbryggar/delar upp kokzonen genom att vidréra de tvd motsvarande skjutreglagen samtidigt.

Chef-lage

(endast pa typmodellerna: HID956MC HID956MFC HID956GC)
| det har laget slas alla kokzoner pé samtidigt och delas upp i tre zoner.

e P& alla kokzoner pa vanster sida aktiveras effektnivan 12 automatiskt.
e P& alla mellankokzoner aktiveras effektnivan 7 automatiskt.
e P4 alla kokzoner zoner pa hoger sida aktiveras elnivan 1 automatiskt.

Effektnivaer kan sedan justeras till valfritt varde.

Om du vill aktivera det har laget trycker du pa de tva reglagen samtidigt i 3 sekunder. Alla zoner
maste vara inaktiva och Celsius®Cooking™-kastruller ska inte kopplas. Om du vill stdnga av det har
laget trycker du pa tva reglage samtidigt.

| detta lage varnar hallen inte for en tom kokzon, &ven om det inte finns ndgon lamplig kastrull
placerad pa ndgon kokzon. Hallen stadngs av automatiskt om det inte upptacks nagot kokkarl pa
héllen under 10 minuter.

‘2~ INFORMATION!

Lyft kastrullerna nar du flyttar dem fran en zon till en annan, dra dem inte éver hallen.



Anvandning

Pausa

Pausfunktionen | [ kan anvandas for att pausa driften av hela hallen i upp till 10 minuter. Du kan alltsa
lamna héllen eller sakert rengdra den en kort stund utan att forlora installningarna.

Starta pauslage

Minst en kokzon maste vara aktiv.

Tryck pa pausknappen Il Du her ett kort pip. Instéliningarna pa alla aktiva hallar sanks till niva 2.

Samtliga timerfunktioner &r i pauslage.

Alla knappar &r inaktiva utom Paus 1l och Pa/Av.Q-knappen.

Om ingen knapp trycks in inom 10 minuter stangs alla aktiva hallar av automatiskt.
Hestan Cue-program pausas inte eftersom de kérs automatiskt.

Stédnga av pauslage

Tryck pa paus igen inom 10 minuter.

Hallen kérs med samma instéllningar som fore pausen.

Timer sétts ocksa igang igen.

Funktionen Aterkalla
Med den har funktionen kan du aterkalla alla installningar i kokzonerna om hallen av stangts av
misstag.

Inom 6 sekunder maste hallen slas pa igen. Om du trycker ndgonstans pa skjutreglaget inom 6
sekunder aterkallas alla installningar som gallde innan hallen senast stangdes av.

Timerfunktioner

r g

I

AN 2ol
-+
— o

. "y

Varje kokzon har tva timer: en nedrakningstimer och ett stoppur.

@ Timer

Timern gor tillagningen enklare genom att lata dig stélla in tillagningstiden foér den valda kokzonen.
Nar tiden som stallts in pa timern 16pt ut stdngs kokzonen automatiskt av och ger en ljudsignal. Stéang

av den denna genom att trycka p& timerknappen @; alternativt stdngs den av automatiskt efter ett
tag. Timern kan stéllas in individuellt for respektive kokzon.
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Anvandning

Stilla in timern
®  Tryck pa timerknappen © for dnskad aktiv kokzon. Knappen och 800 blinkar pé& kokzonens
display.

Stall in énskad tillagningstid med =+ och — .

e Om tiden inte stallts in inom fem sekunder inaktiveras timern.

e Upprepa samma steg for att stélla in timern fér en annan aktiv kokzon.

OBS!

Om du flyttar karlet fran kokzonen pausas alla timerfunktioner som stallts in fér den denna.

Inaktivera timern
Tryck pa ikonen @ fér den valda kokzonen i 3 sekunder. Timern stangs av.

Inaktivera timerlarmet.

e Narden installda tiden gar ut hors en signal, knappen till den aktuella kokzonen blinkar och 0:00
blinkar pa timern.

Om du vill bekrafta och stoppa alarmet trycker du pa timerknappen @, eller tar bort kastrullen
fran kokzonen.



Anvandning

®Visning av tillagningstid — stoppur

Stoppuret kan anvandas for att se hur lange du sammanlagt har tillagat pa den valda kokzonen och
borjar rakna automatiskt i bakgrunden.

e Tryck péa stoppursknappen.

e Stoppurstid visas pa kokzonens display.

e Stoppuret aterstalls om du trycker pa knappen i 3 sekunder.

Het kokzon

Symbolen fér den varma zonen 488 tands om kokzonen &r inaktiv, eller om det inte finns nagon kastrull
pa kokzonen medan temperaturen ar hogre &n 65 °C.

Om hallen ar avstangd och minst en av kokzonerna fortfarande ar varm férblir den inre cirkeln upplyst.
Nar hallens temperatur sanks till under 65 °C slacks alla lampor.

Overhettmngsskydd
Hallen &r utrustad med en kylflakt som kyler de elektroniska komponenterna under tillagningen.
Flakten kan ga en stund aven efter tillagningens slut.

e Hallen ar ocksa utrustad med ett dverhettningsskydd som skyddar de elektroniska komponenterna
fran skador. Skyddet fungerar pa flera satt. Nar kokzonens temperatur blir mycket hog sénks
tillagningseffekten automatiskt. Om detta inte récker fortséatter kokzonseffekten att minska tills
sékerhetsmekanismerna stanger av kokzonen helt. Nar hallen svalnat blir dess totala effekt

tillganglig igen.
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Anvandning

@® Matlagning med PLUS-menyn

s
8

p—)

PLUS-menyn ger matlagning med halvautomatiska program, vilket méjliggér tempererad matlagning
for alla typer av kérl som passar programmet.

Tryck pa PLUS-knappen @® for att visa programlinjen: varmehallning/uppvarmning, steka/woka och
grilla (i brygglage).

Vélj nagot av Plus-programmen genom att trycka p& motsvarande symbol. Stall sedan in temperaturen
med skjutreglaget. Du kan &ven vaxla mellan meny och temperatur genom att trycka och hélla in
motsvarande knapp lange.

Nar programmet eller temperaturvalet inte &ndras pé 3 sekunder aktiveras programmet. Om du vill
inaktivera ett PLUS-program trycker du pa den aktiva programknappen i ungefar tre sekunder eller
véljer en effektniva manuellt.

Ha alltid i vatten, olja eller smér innan du startar ett program, anvand aldrig tom kastrull eller panna.

TTHalla virmen och uppvarmning

Med denna funktion kan du till exempel smélta choklad (45 °C), hélla maten varm (70 °C), sjuda (94
°C) eller koka upp (100 °C).

&, stekning/wok

Med denna funktion kan du tillaga gronsaker, fisk, bacon, kétt, stekt potatis eller &gg med hjalp av
smar eller olja.

& Grill
Denna funktion ar uteslutande till f6r dverbryggade kokzoner, som kombinerats till en stérre kokzon.

Grillning &r optimerad for ASKO-induktionstillbehéren grillplatta och teppanyaki. Men funktionen kan
fungera aven med andra tillbehdr, om an inte riktigt lika bra.

Vissa funktioner indikerar uppvarmningstiden, raknar ner. | uppvarmningsfasen blinkar skjutreglaget
och den installda temperaturen. Nar den installda temperaturen har uppnatts avges ett kort pip och
skjutreglaget lyser med fast sken. Du kan déa bdrja tillagningen.

Sensorn som mater temperaturen under tillagningen i PLUS-menyprogrammen ar integrerad i glaset,
under kokkarlet. P& grund av detta finns det alltid en skillnad mellan borvardet och den faktiska
temperaturen hos innehallet i kokkarlet. Temperaturen hos innehallet i kokkérlet ar darfér ocksa
beroende av faktorer som: typ av panna, vétskevolym och om ett lock har lagts pa pannan eller inte.



Anvandning

‘2" INFORMATION!

Upp till 94 °C gor programmen det mojligt for hallen att né och automatiskt bibehalla den instéllda
temperaturen genom att méta glasytans temperatur. Detta férebygger att vatskor kokar dver och
branner fast pa botten i kokkarlet.

‘2~ INFORMATION!

Fran 100 °C och hogre temperaturer varmer detta program karl med olika tidsinstéllda effektsteg.
Den instéllda temperaturen fungerar som en indikation pa vilket temperaturomrade som
ungefarligen kan uppnas. Tillagningen maste 6vervakas.

‘2~ INFORMATION!

For hogre noggrannhet Celsius®Cooking™ rekommenderas karl som Frying Pan, Chef's Pot eller
Probe med separata funktioner for detta (se kapitel Celsius°Cooking™)).

‘9~ INFORMATION!

Dessa menyfunktioner fungerar bast om de startas i boérjan av tillagningen. En redan het yta
kommer att paverka funktionen.
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Anvandning

Tillagning med Celsius®°Cooking™
Din nya induktionshall &r fullproppad med smarta finesser och funktioner som gér det bade enklare
och roligare att laga mat.

For att dra storsta mojliga nytta av allt detta och utforska mojligheterna med Celsius®Cooking™, kan
du ocksé kopa till nagra extra tilloehér som ger dig full kontroll Gver temperaturstyrning och
tillagningstider.

Med denna utrustning kommer du att kunna anvanda kraften hos Celsius°Cooking™ som laser av
och visar exakt information om temperaturen pa dina ingredienser for ett perfekt resultat. Utrustningen
ar.

Sond Stekpanna Traktérpanna

Las mer p& www.celsiuscooking.com, www.asko.com.



Anvandning

» Matlagning med Celsius°Cooking™-kokkérl och Hestan
Cue-program

Det har alternativet innebdar att du anvander antingen ett Celsius®Cooking™ -kérl (stekpanna eller
kastrull) som kontinuerligt mater temperaturen inuti karlet eller en Celsius°®Cooking™ -temperatursond.
Alla anvander Bluetooth -férbindelse for att skicka information om temperaturen till hallen.

Férberedelse av systemet
Se till att genomféra alla férberedelsesteg innan du bdrjar laga mat. | annat fall riskerar du att stéta
péa svarigheter eller att av misstag orsaka skador pa systemet.

Med Celsius°Cooking™ kan du vara saker pa att kokkarlet alltid haller exakt den temperatur som
behovs for den rétt som du ska laga.

Foérbered Celsius’Cooking™-sonden
1. Dra ut batteriskyddsfliken ur
\ Celsius°Cooking™-sondens hdlje.

2. Celsius®°Cooking™-sonden &r klar att
anvandas. Byt batteriet om det behovs.

ut batteriet (med minuspolen (-) inat).

2. Satt tillbaka batteriluckan. Dra inte at for
hart.

~ Installation av batteri i
A @ Celsius°Cooking™-sond
‘) / / ;
’ 1. Skruva loss och ta bort batteriluckan. Byt
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Anvandning

Sétt in Celsius°Cooking™-sonden i ett kokkarl
Celsius°Cooking™-sonden kan anvandas med kokkarl av olika typer och storlekar. Genom att den
placeras med hjalp av ett upphangningsfaste med olika hal kan sonden hangas pa olika sétt.

t
T

>1cm

1. Skjut upphangningsfastet 6ver kokkarlets kant.

2. Skjut in sondens stift uppifran i upphangningsfastet. Sondens spets pa sonden ska vara 1 cm
eller > fran kokkarlets botten.

OBS!

Lamna ett avstand pa minst 1 cm mellan kokkéarlets botten och sondens sensor!

OBS!

Om kontakten mellan kokkarlet och hallen &ar délig kan det bero pa lag batteriniva. | sa fall
rekommenderar vi att batteriet byts.



Anvandning

Celsius°Cooking™-kokkarl

1. Sattiett AAA-batteri (LRO3) i kokkéarlets
handtag (med minuspolen (-) forst).

2. Sattin handtagsanden i kokkarlets
handtag och vrid den en kvarts varv sa att
den fastnar.

OBS!

Ersétt inte en handtagsande for en kastrull
(31620) med anden fér en stekpanna
(81619) eller tvartom.

Koppla karl till kokzonen
Sla pa hallen och vanta till slutet av startanimationen
Placera Celsius°Cooking™-kokkarlet eller ett vanligt kokkarl utrustad med Celsius°Cooking™-sond

péa onskad kokzon. Nar karlet har detekterats trycker du snabbt tva ganger med fingertoppen pa
andlockets sensor eller pa sonden for att aktivera sonden. Direkt efterat tdnds Hestan Cue-lagets

tangent P . Fér att koppla sonden tands Hestan Cue-lagets tangent & for varje passande kokzon.

Tryck p& Hestan Cue-lagets knapp > for énskad kokzon. Menyn fér Hestan Cue éppnas. Den kan
sténgas igen med ett kort tryck.

‘9~ INFORMATION!

Se till att apparaten redan ar paslagen innan du stéller dit Celsius®Cooking™ -kokkarlet s att
systemet tydligt kan k&nna av dess position.

Matlagning med de inbyggda programmen i Hestan Cue

Hallen levereras med optimerade Hestan Cue-program, optimerade foér Celsius°Cooking™-kokkarl.
Nar du lagar mat med nagot av de tillgangliga Celsius Cooking-kokkarlen, visas de mojliga
tilagningsmetoderna som kan anvandas med kokkéarlen som anvands i menyn som dppnas. Anvand
den som passar det 6nskade syftet:

) Uppvarmning och stekning

Detta program nar hoga temperaturer snabbt. Ha alltid olja eller smér i innan du startar det. Halsosam
matlagning ska inte 6verstiga rokpunkten fér den anvanda oljan.

8 Kokning eller tillagning i vatten

Detta program nar hogre vattentemperaturer snabbt. Ha alltid vatten i karlen innan du borjar.

W Slow cooking eller sous vide

Detta program styr 1aga till medelhéga temperaturer och férhindrar hdg temperatur i kérlets botten.
Stoérre mangder och tjockare anrattningar maste réras om ibland for att sakerstalla homogen
varmeférdelning.
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Anvandning

Anvanda sonden som matlagningstermometer

Nar en Celsius®Cooking™-sond anvands kan den aven anvandas som termometer for dvervakning
av exempelvis karntemperaturen i en viss matréatt. Detta kan géras pé normal tillagningsniva eller i
PLUS-menyprogrammen. Om du vill anvanda sonden som termometer, lyft upp kokkérlet du vill
anvanda i nagra sekunder, sétt tillbaka det pa zonen och aktivera sonden genom att trycka pa den.
Ror vid Hestan Cue-symbolen nér den visas pa displayen.

Den uppmatta temperaturen visas nedtonad.
Detektering av sondborttagning

Om sonden tas ut under tillagningen kommer hallen att detektera det och sluta varma. Nar den sétts
tillbaka kan anvandaren bekréafta det genom att trycka pé den nu blinkande Hestan
Cue-lagesknappen, eller sa kan den detekteras igen automatiskt.

OBS!

Att tillsatta t.ex. kallt vatten i grytan kan ockséa aktivera detekteringen!

Stédnga av kokzonen

Dra sedan reglaget for den valda kokzonen och hall det i 3 sekunder. - visas péa displayen.
Kokzonen kan dven stangas av genom att tryck pa vald Hestan Cue-programknapp och halla den
i 3 sekunder.



Anvandning

For matlagningsguide steg for steg se CelsiusCooking.com

n:ﬂ: Den godaste maten far du nar du lagar med ratt temperatur och under

* B ratt tid. Mojligheten att stalla in temperatur istéllet for effektniva,
- -]

tillsammans med hjalpvideor, later dig skapa perfekta maltider pa
restaurangniva. Webbplatsen CelsiusCooking.com r full av inspirerande
recept med steg-for-steg-instruktioner som utgar fran beprévade

, kocktekniker for att du ska kunna laga utsokta, felfria recept om och
e L om igen.

CelsiusCooking.com

Oavsett om du &r proffs eller nybdrjare hjalper CelsiusCooking.com dig att laga battre mat oftare
genom att fungera som din hjalpreda i koket. Du far lara dig nya tekniker, nya kombinationer
och far sjalvfortroende att préva svarare ratter. Istallet for att laga pa en viss effektniva staller du
in exakt temperatur.

Vara recept vagleder dig genom férberedelseprocessen "mise en place” (allt pa ratt plats) dar
du samlar och férbereder alla ingredienser i férvag. Detta &r extra viktigt nar du féljer recepten
pa CelsiusCooking.com eftersom tiden for varje recept &r noga utraknad for att ge dig perfekta
resultat.

Bara f6lj stegen. Tiden och temperaturguiden ser till att maten lagas till perfektion. Det kan ta
ett tag att vanja sig vid, men resultatet blir en &nnu battre maltid.

Sténga av kokzonen

Dra sedan reglaget for den valda kokzonen och hall det i 3 sekunder. - visas pa displayen.
Kokzonen kan dven stéangas av genom att tryck pa vald Hestan Cue-programknapp och hélla den
i 3 sekunder.

‘2~ INFORMATION!

Medan sonden Celsius®Cooking™ anvands for att reglera temperaturen pa innehallet inuti en
kokkarl (t.ex. vatten eller soppa) styrs Celsius°Cooking™-koksredskap via temperaturen i kokkarlets
botten. Darfor finns det alltid en viss temperaturskillnad mellan den instéllda temperaturen och
den faktiska temperaturen INUTI kokkarlet. Om du t.ex. férséker koka upp nagon vatska i ett
Celsius°Cooking™-kokkarl kan du behtva ange en nagot hogre temperatur for att kunna na
kokpunkten. Om du nér kokpunkten eller inte beror ocksa pa mangden vatska och om kokkarlet
ar tackt med ett lock eller inte. Dessutom férbattrar regelbunden omrérning funktionen, aven nar
du lagar mat med hjélp av sonden.
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Anvandning

Styra koksflakten

Om du har en kompatibel RF-aktiverad koksflakt kan den anslutas till hallen. Information om hur du
parkopplar och anpassar funktioner i koksflakten finns i kapitlet Instaliningar. Parametern hth (Hob
to Hood) anvénds for parkoppling, medan Hst och Hsc paverkar koksflaktens funktioner sa att du
kan anpassa den till koket.

Sétta pa och stanga av flaktutsug

Tryck pa knappen =+ for att stallain en hégre flaktinstalining. Tryck
pa och hall ner knappen = i 1 sekund fér att valja hdgsta
T E instaliningen.
e Tryck pa knappen = for att vélja en lagre installning.
Q -r+k

.)))

Ténda och sldcka belysningen

®  Tryck pé ljustangenten ik Lampan t&nds med maximal styrka.

Stang av lampan genom att trycka en gang till pa ¥
Tryck och hall intryck ljustangenten I for att vélja ljusstyrka.

Andra belysningens fargtemperatur
Du kan &ndra belysningens temperatur.

®  Tryck pé ljustangenten K samtidigt med knappen == for att géra ljuset "kallare” eller ljustangenten

tillsammans med knappen + for att gbra ljuset "varmare”.

Synkroniserad start (instéllningar)

Denna instéllning goér det mojligt for hallen att automatiskt tanda lamporna pa den anslutna koksflakten
varje gang héllen slas pa. Beroende pé vilket varde du anger startar ventilationen automatiskt pa
den hastighetsnivan nar nagon kokzon &r aktiverad.

Synkroniserad styrning (instéllningar)

Férutom den synkroniserade starten kommer flakten att styras automatiskt utifran hégsta
tillagningseffekt som ar aktiverad.

Synkroniserat stopp (instéllningar)
Ljuset slacks samtidigt som kokhallen och aven slakten stangs av, med fordrojning.

OBS!

Nar synkroniserad styrning (se kapitlet Installningar) ar aktiverad kommer manuella atgarder att
tillfélligt inaktivera den synkroniserade styrningen (flaktikonerna tands i stallet for att vara
nedtonade). Funktionen aktiveras igen nasta gang kokhallen startas.



ConnectLife och wifi

@ ConnectlLife-appen och wifi-anslutning

Hallen ar utrustad med en wifi-modul som gér att produkten kan ansluta till internet via ditt hemnatverk
och anvanda det med ConnectLife-appen. Appen installeras pa en mobil enhet, till exempel en
smartphone eller surfplatta.

Appen finns tillganglig pa Apple App Store och Google Play Store. Du behdver appen for att ansluta
héllen till natverket. Nar ditt anvandarkonto har parkopplats med hallen kan appen anvéandas for att
Overvaka hallens status och goéra det mojligt att uppdatera héllens fasta programvara (se kapitlet
Uppdatering av fast programvara).

Du hittar direktlankar till ConnectLife-appen i de olika app-butikerna via www.connectlife.io/getstarted.
Det finns mer information om systemet, support, tillgangliga funktioner och tillvalsalternativ pa
www.connectlife.io.

Av sakerhetsskal &r det inte mojligt att fjarrstyra, sla pa eller stanga av hallen.
Forberedelser

e Se till att du vet namn/SSID for routerns wifi-natverk och dess lésenord .

e Se till att du har etiketten med QR-koden foér produktens unika ID (AUID) tillgénglig — du méste
skanna den med din mobila enhet ndr appen uppmanar dig att géra det.

e Kontrollera att wifi &r aktiverat pa héallen genom att se efter om wifi-nyckeln &ar synlig nar héllen
ar pa.
Annars laser du mer i "Aktivera wifi”.

¢ Installera @ ConnectLife-appen pa en mobil enhet — skanna
QR-koden for att hitta den.

e Starta appen. Registrera dig om du inte har nagot konto &nnu.
e Logga in med ditt konto.

e Appen behover fa atkomst till mobilens plats for att soka efter
wifi-nétverk och till kameran for att skanna QR-koder.

Konfigurering av wifi-anslutningen

Forst ansluter du din mobila enhet direkt till produkten via wifi. Darefter anvander du den har

anslutningen for att dela data i ditt wifi-hemnatverk. Sedan kan spishéllen anslutas till hemnatverket.
Starta ConnectLife-appen.

2. Valj "Lagg till apparat” i "Apparater”, valj "Hushallsapparater” och folj instruktionerna.

3. Skanna QR-koden med AUID-koden nar du uppmanas eller skriv in den.
Fortsétt pa produkten:

4. Starta hallen.

5. Tryck pa wifi-knappen i 3 sekunder for att dppna wifi-menyn (endast majligt nar du INTE lagar
mat).

6. When ‘C' (connection) Connection Setup Mode is shown in the display, touch the Wi-Fi key to
activate the Connection setup. When ‘C’ flashes the Connection setup? starts.

1) OBS! Det finns endast stéd for 2,4 GHz-nétverk

2) OBS! Avaktiveras efter 5 minuter nér det misslyckas
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ConnectLife och wifi

Fortsétt pa den mobila enheten i ConnectLife-appen:
7. Anslut din mobila enhet till apparatens wifi-natverk nar uppmaningen visas.

Né&r mobilen fragar om du vill behélla anslutningen trots att det inte finns nagon internetanslutning,
véljer du ja.
9. Fdlj instruktionerna i ConnectLife-appen.

Anvandarkontot som &r inloggat pa den mobila enhet som anvands for anslutningsinstalliningen
parkopplas automatiskt med molnet. Om du vill koppla ett annat konto, t.ex. pa en andra anvandares
mobila enhet, se "Parkoppla ytterligare anvandare”.

Av sakerhetsskal kan endast parkopplade anvandare kommunicera med hallen.
Aktivera wifi
1. Stang av hallen.
2. Hall ned pé/av-knappen i 5 sekunder.
e Ftt kort pip hérs och wifi-knappen tands.

Wifi-menyn
Aktivera wifi for att dppna wifi-menyn. Hallen maste vara paslagen.
1. Tryck pa wifi-knappen i 3 sekunder for att dppna wifi-menyn.

* Beroende pa wifi-ldget finns det 1-3 alternativ tillgéangliga pa menyn: 'C’ (connection) for att
konfigurera en anslutning, ‘P’ (pair) for att parkoppla ytterligare en anvdndare och U (unpair)
for att ta bort parkopplingen for alla anvandare.

2. Anvand knapparna + (plus) och - (minus) for att véxla mellan alternativen om mer an ett alternativ
finns tillgangligt.

3. Tryck pa wifi-knappen for att bekréafta det valda alternativet.
4. Tryck ned pé/av-knappen eller ror pa skjutreglaget for att stanga menyn.
e Omingen knapp trycks in inom 60 sekunder, stdngs menyn automatiskt.

Konfigurering av anslutningen
1. Valj alternativet C pa wifi-menyn.
e Produkten &r i "Connection Setup Mode” i 5 minuter.
® C blinkar och knapparna + (plus) och - (minus) stangs av.

2. Starta processen till LAgg till apparat i mobilappen och félj instruktionerna fér att konfigurera
néatverket.

Para samman med ytterligare anvéandare:
Det hér alternativet kraver att konfigureringen av anslutningen har utforts framgangsrikt och att hallen
ar ansluten till molnet (wifi-knappen lyser med fast sken).
1. Vélj alternativet P pa wifi-menyn.
®  Produkten &r i "Pairing Mode” i 3 minuter.
e Wifi-knappen blinkar och knapparna + (plus) och - (minus) stdngs av.

2. Starta processen till LAgg till apparat i mobilappen och félj instruktionerna fér att konfigurera
néatverket.



ConnectLife och wifi

Bryt parkopplingen fér alla anvéndare:
Det hér alternativet kraver att konfigureringen av anslutningen har utforts framgangsrikt och att hallen
ar ansluten till molnet (wifi-knappen lyser med fast sken).
1. Vélj alternativ U pa wifi-menyn for att ta bort parkopplingen fér alla anvandare och koppla fran
molnet.
e Wifi-knappen blinkar 3 ganger.
e Hallen tar bort alla parkopplade anvédndare och kopplar fran molnet (unpair).

Inaktivera wifi
1. Ga till menyn for wifi enligt beskrivningen under "wifi-meny”.
2. Tryck ned wifi-knappen i 3 sekunder for att inaktivera wifi.

e Ftt kort pip hérs och wifi-knappen slédcks.
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Uppdatering av fast programvara

Kokhallen &r utrustad med en Wi-Fi-modul och kan ta emot uppdateringar av apparatens inbyggda
programvara (till exempel uppdateringar med férbéattrade funktioner eller sakerhetsuppdateringar).
For detta kravs att kokhallen &r ansluten till molnet och appen ConnectLife med ett registrerat
anvandarkonto. Om detta &nnu inte &r klart, gar du till kapitlet for Wifi-anslutning.

Nar en ny version av den fasta programvaran ar tillganglig skickas en avisering till ConnectLife ap.
Félj instruktionerna i mobilappen.

Innan uppdateringsprocessen kan starta maste kokhallens instélining FoA vara installd pa ON/pa i
installningsmenyn (se kapitlet Instéllningar). Detta bekraftar att du &r narvarande vid kokhallen.
Instéliningen aterstalls automatiskt till lage OFF/av efter 90 minuter.

Nar instaliningen FoA &r paslagen pa kokhaéllen startar du uppdateringsprocessen i mobilappen.

-
o

Kokhallen stangs da av. Medan processen pagar blinkar Wifi-symbolen som en indikering.
Beroende pé konfigurationen kan uppdateringsprocessen ta upp till 60 minuter.

OBS!

Medan uppdateringsprocessen pagar kan kokhallen inte anvandas. Se till att strdmférsérjningen
och wifi-anslutningen inte stdngs av. Uppdateringsprocessen kan ta ett tag. Det &r normalt att
hallen kan upplevas som oatkomlig medan uppdateringen pagar eller att den startar om flera
ganger.

Om uppdateringen misslyckas kommer kokhallen att fortsatta anvanda den tidigare versionen av
den fasta programvaran och bér fungera normalt. Vanta ett tag innan du férsoker igen. Om processen
fortfarande misslyckas ska du kontakta serviceavdelningen for support.

Om hallen blir oatkomlig efter uppdatering ska du vanta ett tag, eftersom kokhéllen kan vara upptagen
med uppdateringen. Om den &ven efter nagra timmar inte reagerar ska du kontakta
serviceavdelningen for support.



Installningar

Du kan anpassa hallen efter behov; det finns manga olika instaliningsmajligheter.

1 4

3sec. 2 S 3

Nar det inte finns nagra kokkarl i ndgon av kokzonerna rér du vid valfritt skjutreglage med tva fingrar
och héller det intryckt i 3 sekunder. Olika instéllningar kan nu véxlas igenom med hjalp av
skjutreglaget. Om du vill visa eller &ndra en viss instéllning trycker du pa skjutreglagets skjutdel med
ett finger och héller det intryckt i 3 sekunder. Nu kan du vélja att &ndra eller inaktivera den
instéllningen. Det gér du genom att vaxla till énskat varde. Efter 3 sekunders inaktivitet bekréaftas
den nya instaliningen.

OBS!

En andring till current limiter'-instalining (CON) kan endast bekréaftas eller accepteras genom ett
3 sekunders tryck efter steg 9, for att undvika oavsiktlig justering. En &ndring som inte bekraftats
kommer inte att tillampas!

Stang menyn genom att trycka med tva fingrar var som helst pa skjutreglaget i 3 sekunder.
Foljande instéllningar finns (beroende pa modell).

boo - Auto boost Nar boost (effektforstarkning) ar aktiverad startar boost
Automatisk aktivering av boost  automatiskt néar effektniva 12 aktiveras. Nar den &r avstangd

aktiveras boost genom att du drar reglaget forbi effektnivan 12
eller trycker pa effektnivan 12 tva ganger.

brd - Auto bridge Nar den é&r aktiverad, och ett nytt kokkarl upptacks pa tva
Automatisk &verbryggning for Overbryggade kokzoner, éverbryggas dessa automatiskt till en
kokzon enda stor kokzon. N&r den &r avstangd maste éverbryggningen

goras manuellt genom att du trycker pa skjutreglagen i tva
Overbryggbara kokzoner samtidigt.

rEC - Recovery function Om éaterstallningsfunktionen &r aktiv kan installningarna flyttas
Aterstaliningsfunktion frAn en kokzon till en annan nér ett kokkarl flyttas.
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Instéliningar

Atl- Auto timer
Automatiskt stoppur/timer

ACL - Auto child lock
Automatisk barnsparr

Snd - Sound volume
Ljudvolym

Sen - Key sensitiveness
Knappkénslighet

hth - Hob-to-hood pairing (RF)
Styra koksflakten

hSt - Hob-to-hood
(Synchro Start Level)
Koksflaktens startniva

hSC - Hob-to-hood

(Synchro Control response Level)

Koksflaktens reaktionsniva

hSp- Hob-to-hood
(Synchro Stop Level)
Koksflaktens stoppniva

btP - Bluetooth pairing
Bluetooth-enhet parkopplas

btC - Bluetooth clear

Bluetooth: ta bort parkopplade
enheter

Flr - Visa firmwareversion

Nar detta &r aktiverat raknar stoppuret i bakgrunden nar
kokzonen ar aktiverad. Nar stoppuret inte ar aktiverat méaste det
aktiveras manuellt och boérjar rakna fran 0:00.

Nar funktionen &r aktiv lases hallen automatiskt vid varje
avstangning.

Ljudvolymen har 4 lagen: L3 (hog), L2 (medium), L1 (l&g),
avstangd (endast fel- och larmljud).

Knappkénslighet: L3 (snabb), L2 (medium), L1 (l&ngsam).

Om du har en kompatibel spisflakt med RF-anslutning kan du
para ihop den med hallen! Det gér du genom att ange den hér
parametern. Flaktens ikoner boérjar blinka. Du har nu 5 minuter
péa dig att aktivera parkopplingen pa RF-flakten. Nér flakten &r
kopplad till hallen slutar flaktens ikoner att blinka.

Om du vill koppla bort koksflakten stéller du in hth-parametern
pa Av.

Denna installning gér det mojligt for hallen att automatiskt tdnda
lamporna pa den anslutna koksflakten varje gang hallen slas
pa. Beroende pa vilket varde du anger startar ventilationen
automatiskt p& den hastighetsnivan nar nagon kokzon ar
aktiverad.

Med denna instéllning kan induktionshallen automatiskt aktivera
lamporna pa den tillkopplade flakten varje gang induktionshallen
startas. Medan héallen &r paslagen kommer flakten att styras
automatiskt utifrdn den hogsta tillagningseffekten som anvands.
Om du manuellt &ndrar nagra installningar for flakten kommer
flakten att ga ¢ver i manuellt lage under resten av
matlagningstillfallet. Reaktionsnivan kan véljas som: L3 (hdg),
L2 (medium), L1 (I&g) och av.

Denna instéllning gér det majligt fér héllen att automatiskt slécka
lamporna pa den anslutna koksflakten varje gang hallen stangs
av. Beroende pa vilket varde du anger startar kommer
ventilationen att byta till den hastigheten och stédngas av efter
en fordrojning.

Om du vill parkoppla en Bluetooth-enhet gér du instéliningen
P&. Du har nu 3 minuter att para ihop en ny Bluetooth-enhet med
denna hall.

Om du vill ta bort alla Bluetooth-enheter anger du instaliningen
Clr. Parningen tas da bort for alla anslutna Bluetooth-enheter.

For att visa hallens aktuella programvaruversioner.
Anvandargranssnittets programvaruversion och
Celsius°CookingTM-programvaruversionen visas omvaxlande.



FoA - Firmware update over the
air

dE - Demo Mode
(Demolage for butiker)

Con - connection power
Aktuell begransare

OBS!

For att férhindra oavsiktlig
justering av "CON - connected
power”-instéllningen CON
maste installningen bekraftas
nar den &ndras genom att
trycka pa skjutreglaget i 3
sekunder. En &ndring som inte
bekréaftas kommer inte att
genomforas!

Installningar

For att kunna ta emot uppdateringar av den fasta programvaran
for kokhallen méaste du vara parkopplad med kokhéllen via
mobilappen. Du far en avisering men kan ocksa kolla i
mobilappen om n&gra uppdateringar av den fasta programvaran
ar tillgangliga.

For att kunna pabdrja uppdateringen av den fasta programvaran
via mobilappen ska du &ndra denna installning till "pa” for att
bekréafta din narvaro vid kokhallen. Mer information finns i kapitlet
Uppdatering av fast programvara. Efter 10 minuter aterstalls
denna installning automatiskt till avstangt lage.

| demolaget kommer apparaten att fungera som vanligt men
utan mojlighet att varma kokkarlet.

Nar detta lage &r installt indikeras detta nar apparaten slas pa
genom att bokstaven "d” visas en kort stund.

Om ingen interaktion med anvandaren sker under 10 minuter
sténgs apparaten av automatiskt.

Om elledningar eller automatsakringarna inte dverensstammer
med den angivna stromférbrukningen pa markskylten kan
strombegransaren aktiveras genom att effektinstallningen
reduceras. Om du gor det kan héllens prestanda férsamras.
Foljande ar sifferformat for instéllningen talvarde: X.XX. Talet till
vénster om punkten representerar antalet anslutna faser, medan
talet till hdger om punkten representerar den elektriska strommen
per fas i ampere.

/\ VARNING!

Hallen maste alltid stallas in pa den faktiska effekten eller
lagre for elledning eller automatsakringar. Installningen far
gbras endast av behdrig fackman.
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Underhall

Rengdéring

‘9" INFORMATION!

Stéll in lasfunktionen innan du borjar rengdra héllen. Vi rekommenderar att du rengér den efter varje
anvandning. Detta férhindrar att verkokning skadar glasytan.

Daglig rengoring

1.

2

Anvand en fuktig trasa och ett milt diskmedel for att rengéra hallen.

. Torka av héllen med hushéllspapper eller en trasa.

Kraftigt nedsmutsat glas

1.

Avlagsna omedelbart eventuella matrester, inbrant fett, socker eller envisa flackar fran hallen
med hjélp av en skrapa, &ven om hallen fortfarande ar varm! Socker och/eller andra
livsmedelsrelaterade rester kan permanent skada glaskeramiken.

Hall skrapan i ratt vinkel (45° till 60°) i férhallande till glaset. Tryck forsiktigt skrapan mot glaset
och skjut den éver ytan for att ta bort spill. Se till att skrapans ev. plasthandtag inte berdr ndgon
varm kokzon. Tryck inte skrapan vinkelratt mot glaset. Repa inte hallens yta med vassa foremal.
Detta kan ge permanenta repor i glaset.

Nar du har tagit bort de envisa flackarna fran glaset rengér du hallen som vanligt.
Vid behov kan ett sarskilt intensivrengéringsmedel for keramiska/induktionshéllar anvandas.

Om rengéringsresultatet inte ar till din belatenhet kan du upprepa ovanstaende rengéringssteg
sa ofta som behdvs eller ga in pa www.atagservice.nl fér mer information om rengoring.

/\ VARNING!

Anvand inte slipande rengoringsmedel eftersom de kan orsaka repor. Anvand inte stalull,
skurmedel eller vassa foremal for att rengéra hallen.

/\ VARNING!

Hallen kan vara mycket varm efter tillagningen! Rér inte ytan direkt. Anvand vid behov grytvantar
for att férhindra brannskador vid rengéring direkt efter tillagning.



Allméant

Felsdkning

Om du observerar en spricka i glasskivan (hur liten den &n &r), stdnger du av héallen omedelbart,
drar ur hallens kontakt, stanger av (den automatiska) sékringen i matarskapet eller, i handelse av
en permanent anslutning, staller strémbrytaren i nataggregatet i 1dge noll. Kontakta service.

Felsékningstabell

Om hallen inte fungerar som den ska betyder det inte alltid att den &ar defekt. Forsok att [6sa problemet

sjalv férst genom att kontrollera de punkter som namns nedan eller kolla webbplatsen fér mer

information.

Symptom

En svag lukt mérks de forsta
gangerna hallen anvands.

Kokké&rlen vasnas under
matlagningen.

Marken efter kastrullbotten syns
aven efter avtorkning.

En kokzon slutar plétsligt att
fungera och du hor en signal.

Hallen fungerar inte, och inget
visas pa skarmen.

En sékring gér sa fort hallen
séatts pa.

Hestan Cue-knappen blinkar
tillsammans med den valda
tillagningsmetodknappen och
displayen

Den valda Hestan
Cue-tillagningsmetodknappen
blinkar tillsammans med
temperaturdisplayen nar sonden
anvands

Ostadig kontakt mellan kokkarl
och hall

Maojlig orsak

Den nya héllen varms upp
for férsta gangen.

Detta orsakas av den energi
som strommar fran hallen till
kokkéarlet.

Odiskad pannbotten har
anvands pa kokzonen.

Den forinstallda tiden ar ute.

Stromtillforsel saknas pa
grund av en defekt kabel
eller en felaktig anslutning.

Hallen ar felaktigt ansluten.

Celsius®Cooking™-kokkarlet
har tilldelats fel kokzon.

Celsius°Cooking™ Probe har
tagits bort eller har inte
kontakt med innehallet. Eller
s& har temperaturen sjunkit
snabbt, t.ex. pa av att kallt
vatten har tillsatts.

Lag batteriniva for kokkarl
eller ostadig
Bluetooth-koppling

Lésning

Detta &r normalt och kommer att
férsvinna nar den har anvants ett
par ganger. Sorj for god luftvaxling
i koket.

Vid hoéga instéliningar &r detta helt
normalt for vissa kastruller. Det
skadar vare sig kastruller eller
héllen.

Rengor hallen med ett
rengoringsmedel fér keramikhallar
och avlagsna spill och fett fran
kastrullens botten.

Stang av signalen genom att vidréra
kokzonens blinkande timerknapp.

Kontrollera s&kringarna och
strombrytaren och eluttaget.

Kontrollera elanslutningarna.

Losning: avlagsna kokkarlet och
tilldela igen.

Sétt tillbaka eller flytta sonden —
tryck pa tillagningsmetodknappen
om sonden inte identifieras
automatiskt.

Stang av hallen i 10 sekunder
och/eller byt batteri
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Felsbkning

Felkod
U400

E2

Er03

E7

E6G5

E66

E67

E8

i\

OBS!

Symptom

U 400 visas pa
displayen med
kontinuerlig ljudton.

E2 visas pa displayen.

Er03 visas pa
displayen.

E7 visas pa displayen
efter att konfigureringen
av Wi-Fi-anslutningen
genomforts.

EB5 visas pa displayen
tilsammans med
Hestan Cue

E66 visas pa displayen
tillsammans med
Hestan Cue och blinkar.

E67 visas pa displayen,
tillsammans med att
Hestan Cue-knappen
blinkar.

E8 visas pa displayen

Zonen stéangs av
oavsiktligt och
restvarmeindikatorn
ténds

Mojlig orsak

Spéanningen i elnétet &r for
hog.

Tom panna varmdes upp pa
kokzonen.

En av kontrollerna trycks for
lange. Eller sa finns det
vatten, smuts eller ett kokkarl
péa kontrollerna.

Konfigurering av
anslutningen misslyckades.

Andra kokkéarl an
Celsius°Cooking™-kokkarl
stods inte

Celsius®°Cooking™-kokkarlet
hittades inte (batteriet
urladdat, utanfér rackvidden
0.8.V.).

Celsius®Cooking™-kokkarl
saknas.

Ventilatorn &ar blockerad (t.ex.
av nagot foremal i ladan)

Zonen ar 6verhettad

Lésning

Anslut hallen i enlighet med
markskylten och
instruktionerna.

Vénta tills kokzonen svalnat
eller fyll karlet med
ingredienser.

Rengor kontrollpanelen.

Férsok att ansluta produkten
till natverket igen. Se till att
nya enheter kan anslutas till
den (t.ex. att
MAC-adressfiltrering ar
avaktiverad).

Anvéand
Celsius°Cooking™-kokkarl

Byt ut batteriet — kontrollera
status med Hestan-appen
om du &r oséker.

Om handtagsanden har
monterats felaktigt byter du
ut batteriet — kontrollera
status med Hestan-appen
om du &r oséker.

Ta bort blockaget; koppla
bort produkten fran elnatet i
10 sekunder

Vanta tills hallen har svalnat
och fortsatt sedan
tillagningen

Vid andra felkoder: anteckna felkoden och kontakta serviceavdelningen.



Felsdkning av wifi
Symptom

Wi-Fi -ikonen visas inte

Konfigurationen av Wi-Fi
misslyckades

Hemnatverket visas inte under
pagaende anslutningsprocess.

I mobilappen visas kokhéllen
som frankopplad

Annat problem med Wi-Fi

Uppdateringen av fast
programvara misslyckades.

Maojlig orsak

Wi-Fi ar inaktiverat

Problem med hemmanatverket.

Hemnatverket anvander inte
frekvensbandet 2,4 GHz,
natverkets ID ar dolt eller
signalstyrkan é&r for 1ag.

Wi-Fi &r inaktiverat eller
hemmanatverket har problem.

Olika orsaker.

Internetuppkopplingen
forlorades eller
strémférsorjningen brots.

Felsdkning

Lésning

Kokhallen maste stangas av.
Sedan trycker du pa knappen

till/fran Q och haller kvar i 5
sekunder.

Kontrollera att din
hemmanatverkets har god
signalstyrka och att
internetuppkopplingen fungerar.

Kontrollera hemnétverkets
instaliningar. Kontrollera att natet
anvander 2,4 GHz och ar synligt.
Forsok att flytta natverksroutern
narmare om signalen ar fér svag.

Se till att Wi-Fi &r aktiverat och att
internetuppkopplingen fran
hemmanatverket fungerar.
Konfigurera vid behov
anslutningen en gang till.

Bdrja med att inaktivera och
sedan ater aktivera Wi-Fi.
Kontrollera att
internetuppkopplingen fran
hemmanatverket fungerar.
Konfigurera vid behov
anslutningen en gang till.
Vidare felsokningssteg finns pa
www.connectlife.io. Du kan
ocksa kontakta
serviceavdelningen.

Se till att stromforsérjningen inte
bryts och att
internetuppkopplingen éar stabil
innan du férséker igen. Om aven
detta férsék misslyckas igen ska
du kontakta serviceavdelningen.
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Installation

Sakerhet
Om sékerhetsanvisningarna och varningarna inte féljs kan inte

tillverkaren hallas ansvarig for eventuella foljdskador.

Denna apparat far endast anslutas av en registrerad installator.

Kontrollera om apparaten har fatt transportskador. Anslut inte en
skadad apparat.

Vaggarna och bankskivan som omger apparaten skall vara
varmebestandiga upp till minst 85 ° C. Aven om apparaten sjalv
inte blir het, kan varmen fran ett varmt kokkarl fa vaggen att bli
missfargad eller skev.

Bankskivan héllen ar inbyggd i skall vara plan.

Luften far inte slappas ut i en rékkanal som anvands for att
evakuera rok eller anga fran apparater som brénner gas eller
andra branslen (galler ej fér apparater som endast evakuerar
luften tillbaka i rummet).

Utsugsflaktar och andra produkter som suger ut matlagningsangor
kan paverka saker drift av produkter som férbranner gas eller
annat bransle (inklusive produkter i andra rum) genom att
forbranningsgaser strommar tillbaka. Dessa gaser kan potentiellt
leda till kolmonoxidférgiftning. Efter installation av en utsugsflakt
eller annan angflakt maste driften av apparater med rokgasutsug
testas av en behorig person for att sékerstélla att
forbranningsgaserna inte strommar tillbaka.

Lokala foreskrifter angaende luftevakuering maste uppfyllas.

Elanslutningarna

Dette apparat skal altid jordes.
Elanslutningen méaste fdlja nationella och lokala féreskrifter.

Innan installation kontrollerar du att de lokala
fordelningsforhallandena (natspéanning och frekvens) och
instéllningarna pa apparaten ar kompatibla.

Anordningar for frankoppling maste monteras i den fasta
ledningsanordningen i enlighet med géllande foreskrifter.



Installation

Natspanning, frekvens, effekt och det land som apparaten har
konstruerats for anges pa apparatens typskylt.

For klass |-apparater kontrollerar du att elsystemet i hemmet ger
korrekt jordning.

Vagguttag och stickpropp ska alltid vara atkomliga

Om en stationar produkt inte ar férsedd med en natsladd och en
kontakt, eller med andra satt att koppla fran matningsnatet med
kontaktseparation i alla poler som ger full avstdngning enligt
villkoren fér dverspanningskategori Ill, maste metoder for
frankoppling inkorporeras i den fasta ledningen i enlighet med
bestdmmelserna for ledningsdragning. Detta galler aven for
apparater med néatkabel och kontakt nér kontakten inte gar att
komma at efter installationen av apparaten. Anvandning av en
omnipolar strombrytare med kontaktseparation pa minst 3 mm
monterad i den fasta ledningen uppfyller detta krav.

Anslutningskabeln ska hanga fritt och inte matas genom en lada.

For att ansluta ska en godkand kabel med réatt kabeldiameter som
passar for anslutningen anvandas. Kabelhdljet bér vara tillverkat
av gummi (féretradesvis av typen HO5V2V2 eller HO7V2V2).

Innan du ansluter spisen boér du férsdkra dig om att spanningen
pa markskylten stdmmer éverens med spanningen i natstrdmmen
som spisen ansluts till.

Anslutningen ska justeras till strommen och sékringarna.
Apparaten far inte anslutas till stromférsérjningen via ett multiuttag

eller en férlangningskabel. Sédker anvandning av utrustningen kan
da inte garanteras.

Efter installationen maste alla stromférande och isolerade delar
skyddas mot kontakt.

/\ VARNING!

Underlatenhet att anvanda skruvar eller fastelement for installation
enligt beskrivningen i installationsanvisningen kan leda till elektriska
stotar.
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Service
e Frankoppla apparaten fran stromférsérjningen innan

reparationsarbeten pabdrjas.
e Defekta delar far endast bytas ut mot originaldelar. Tillverkaren
kan endast garantera att originaldelar uppfyller sékerhetskraven.

e Om stromsladden ar trasig maste den bytas av tillverkaren, dennes
serviceagent eller behdériga personer for att undvika fara.

Installera en inbyggd hall

Anvéndning av hornlister i massivt tra pa
bankskivorna bakom kokzonen ar tillaten
endast om avstandet mellan list och hall inte
ar mindre &n vad som anges i
installationsritningen.

a (mm) b (mm) d (mm)
600 380 40
600 640 40
600 720 40
600 800 40
600 900 40

600 1110 40




Matt
A
e
B /
< ‘ Y
[ { D
Y !
C{
A (mm) B (mm) C (mm)
38 cm 384 522 50
64 cm 644 522 50
72cm 724 522 50
80 cm 804 522 50
90 cm 904 522 50
111 cm 1114 412 50
D
»
C/ B/‘
’ /
EV
A

A (mm) B (=mm) C (mm)
38 cm 350-352 600 490-492
64/72 cm 560-562 600 490-492
80 cm 750-752 600 490-492
80 cm -5 zoner 770-772 600 490-492
90 cm 860-862 600 490-492
111 cm 1070-1072 500 385-387

Installation

D (mm)

46
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46

46

46

46
D (=zmm) E (=mm)
40 50
40 50
40 50
40 50
40 50
40 50
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Luftintag i det nedre koksskapet

e Normal drift av hallens elektroniska komponenter kraver god luftcirkulation.

c E . Nedre skéap utan ugn
s 3 e Det maste finnas en ¢ppning med en hojd
= £ av minst 140 mm langs hela sképets bredd
El i skapets bakvagg.

e En horisontell delningspanel (skiliepanel)
ska installeras under induktionshéallen
langs hela langden. Det ska finnas ett

- mellanrum p& minst 20 mm mellan den

nedre &nden och delningspanelen.

1 Tillracklig ventilation bor tillatas fran

baksidan.

e Hallen har en flakt i den undre delen. Om det finns en I1&da under bankskivan bér du inte anvéanda
den for att forvara sma féremal eller papper. Om dessa sugs in i flakten kan de skada flakten
och kylsystemet. Anvand inte heller 1adan for att férvara aluminiumfolie eller brandfarliga &mnen
eller vatskor (t.ex. spray). Hall sdédana &mnen borta fran hallen. Risk fér explosion! Det bor finnas
minst 20 mm fritt utrymme mellan innehallet i Iddan och flaktens insug.

- Underskap med ugn

e Attinstallera en ugn under héllen & majligt
for ugnar med kylflakt. Innan du installerar
ugnen maste koksskapets bakre vagg tas
bort i omradet for dppningen for
installation. Dessutom bdér det finnas en
Oppning pa minst 6 mm pa framsidan
langs skapets hela bredd.

min. 20

e Om andra apparater installeras under
héllen kan vi inte garantera att de fungerar

‘|‘ korrekt.
- - -

* For optimal prestanda for hallen rekommenderas ett ventilationsmellanrum pa >6 mm.

** Ett mellanrum pa 20 mm rekommenderas framtill mellan skapet och mellanhyllan for béttre ventilation
av héllen.



Installation

Infalld installation i bankskivan
Hallar utan fasetterade kanter eller dekorativa ramar ar lampliga for inféllt montage.

borstad kant
dekorativ ram

Installera héllen

Hallen far installeras endast i en temperatur- och vattenbestandig bankskiva, av t.ex. natursten
(marmor, granit), massivt tra (kanterna i utsagningen maste da forseglas). Vid installation i en
bankskiva av keramik, tré eller glas bér en traram anvandas. Denna ingér inte i leveransen av hallen.
Den inre storleken av basenheten bor vara minst lika med utskarningen for hallen. Detta mojliggor
enkel borttagning av héllen fran bankskivan. Fast férseglingstejp runt glaspanelens botten.

Dra férst natsladden genom utskarningen. Placera hallen dver mitten av utskarningen. Anslut hallen
till elnatet (se kapitlet Teknisk installation). Innan du férseglar hallen ska du testa dess funktion. Tata
mellanrummet mellan hallen och bankskivan med silikontatningsmedel. Detta maste vara
temperaturbestandigt (till minst 160 °C). JAmna ut silikontatningen med ett lampligt verktyg. Folj
bruksanvisningen for tatningsmedlet. Starta inte hallen férran tatningen har torkat helt.

m% X

/\ VARNING!

Var sarskilt uppmarksam vid installation med béankskivor av natursten. N&r du véljer
silikontatningsmedel, ska du férst kontakta bankskivans tillverkare. Anvandning av vissa olampliga
silikontatningar kan leda till permanent missfargning av vissa delar.

. Silikontatningsmedel

— . Tatningstejp
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Ta bort den inbyggda héllen

Koppla bort hallen fran elnatet. Anvand ett lampligt verktyg for att ta bort silikonpackningen runt om
den. Ta bort hallen genom att trycka den uppét fran undersidan.

/\ VARNING!

Forsok inte ta bort hallen fran ovansidan av banken!

/\ VARNING!

Serviceavdelningen ansvarar endast for reparation och service av héllen. Kontakta din aterférséljare
av specialiserad koksutrustning angaende aterinstallationen av den infallda hallen.

] pr N Béankskiva av sten
o ® @

| L’ZJ‘ 1. Bankskiva

| Il [ "

I Emm-1! | L 2 gi:lilen

| 50mm . ara

| I

| X, ¥ [

Med tanke pa felmarginalen (toleransen) for hallens glaskeramikplatta och utskarningen i bankskivan
ar mellanrummet justerbart (min. 2 mm).

T - - Biankskiva av keramik, tra eller glas
o eoe g

! T [ > ‘ 1. Béankskiva

S S E— L, 2. Hallen

: > mrr::r: _ ! | ! 50 3. Skara

| i | mm 4. Traram, tjocklek 16 mm.

|_ N X,y
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Installation

Installation i bankskivan — infallt montage (beroende pa modell)

A
/
B /
pa |
[ { D
9 !
01/
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm)
72cm 720 510 50 46
80 cm 800 510 50 46
90 cm 900 510 50 46
111 cm 1110 410 50 46
X
Fp >
/ A Y /
C D G
% ¥ '/
R E V
B
A
A (mm) B(mm) C(mm) D(mm) E F G R X Y
(zmm) (=zmm) (=mm)
72cm 724-725 560-562 514-515 490-492 50 40 600 6 82 12
80 cm (4 zoner) 804-805 750-752 514-515 490-492 50 40 600 6 27 12
80 cm (5 zoner) 804-805 770-772 514-515 490-492 50 40 600 6 17 12
90 cm 904-905 860-862 514-515 490-492 50 40 600 6 22 12
111 cm 1114-1115 1070-1072 414-415 385-387 50 40 500 6 22 14
/N VARNING!

Om ugnen installeras under en hall som monterats jams med bankskivan ska bankskivans tjocklek
vara minst 38 mm.

/\ VARNING!

Serviceavdelningen ansvarar endast for reparation och service av héllen. Kontakta din aterférséljare
av specialiserad koksutrustning angaende aterinstallationen av den infallda hallen.
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Installation

Montering av skumtétningen
"S- INFORMATION!

Vissa hallar levereras med packningen redan monterad!

Innan du monterar hallen i en kdksbéank ska du fasta skumtatningen som medféljer pa undersidan
av hallen.
e Ta bort skyddsfilmen fran packningen.

e Fast packningen pa glasets undersida (2-3 mm fran kanten). Packningen maste féastas langs
hela kanten av glaset. Packningen far inte dverlappa i hérnen.

e Nar du monterar packningen ser du till att den inte skadas av eller kommer i kontakt med vassa
foremal.

/\ VARNING!

Installera inte hallen utan denna packning!

e Bénkskivan méaste vara helt vagrat.
e Skydda de utskurna ytorna.



Elektrisk installation

Ansluta hallen till elnatet
Natstromsskyddet maste dverensstamma med gallande férordningar.

¢ Innan du ansluter spisen bor du férsékra dig om att spanningen pa markskylten stammer éverens
med spanningen i natstrommen som spisen ansluts till.

e Det bor finnas en kopplingsanordning i den elektriska installationen som kan koppla bort alla
poler i hallen fran elnatet, med ett minsta mellanrum pa 3 mm mellan kontakterna nar de &ar
Oppna. Lampliga enheter inkluderar sakringar, skyddsbrytare etc.

* Anslutningen ska justeras till strdmmen och sékringarna.
e Efter installationen maste alla stromférande och isolerade delar skyddas mot kontakt.

Anslutning

1. Kontrollera spanningen. Innan du ansluter spisen boér du férsakra dig om att spanningen pa
markskylten stmmer éverens med spanningen i natstrdmmen som spisen ansluts till. Spanningen,
(220-240 V mellan L och N) bér kontrolleras av en fackman med hjalp av en lamplig matutrustning.

Oppna locket pa anslutningsboxen.
Anslut kablarna enligt din typ av produkt.
Byglarna tillhandahélls separat.

Andra effektbegransningen i Instaliningar vid behov. Se kapitlet Instaliningar Con for
anslutningsinstaliningar.

S A

/\ VARNING!

Hallen far anslutas endast av en behorig fackman. Felaktig anslutning kan férstéra delar av hallen.
| sddana fall finns det ingen rétt till garanti. Koppla bort héllen fran elnatet fére reparation eller
underhall.

Stromsladd

e Dra stromsladden genom en dragavlastning (klamma) som skyddar sladden fran att dras ut.

Kopplingsschema
For halltyperna: BISCA... .

OBS!

Obs! Apparattypen anges pa typskylten p& produktens undersida.

Tvarsnittsarea for natsladdar bor vara minst 1,5 mm? for foljande stromgransvarden som ska anpassas
till automatsakringarna:
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Elektrisk installation

Instéllningar fér  Anslutningstyp Typ av Antal ledare och

strombegransare stréomsladd tvarsnittsarea hos
stromsladden

1x16 A 1 fas, 1 nolledare HO5V2V2-F  3x1,5 mm?

1x13 A 1 fas, 1 nolledare HO5V2v2-F  3x1,5 mm?

1x10 A 1 fas, 1 nolledare HO5V2v2-F  3x1,5 mm?

1x6 A 1 fas, 1 nolledare HO5V2V2-F  3x1,5 mm?

Spanningen mellan ledning och neutral ledare maste vara 220-240 V~.
LN 1 fas, 1 nolledare (220-240 V~ 50-60 Hz)
L = svart/brun

N =bla

J-r': gul-grén

For apparattyperna: BI1CA..., BI6CA..., BI6CB..., BI7CA..., BIBCA..., BI8CB..., BI9CE...

OBS!

Obs! Apparattypen anges pa typskylten pa produktens undersida.

Spanningen mellan ledning och neutral ledare maste vara 220-240 V~. Spanningen mellan
ledningarna maste vara 380-415 V~. Natsladdens tvarsnittsarea for karnan bér vara minst den som
anges i tabellen for féljande strombegransarinstallningar, som bér anpassas till dina strémbrytare:

Instéllningar fér  Anslutningstyp Typ av Antal ledare och
strombegransare stréomsladd tvarsnittsarea hos
strémsladden

2x16 A 2 faser, 1 nolledare HO5VV-F 4x1,5 mm?

2x13 A 2 faser, 1 nolledare HO5VV-F 4x1,5 mm?

2x10 A 2 faser, 1 nolledare HO5VV-F 4x1,5 mm?

2x6 A 2 faser, 1 nolledare HO5VV-F 4x1,5 mm?

2x16 A 2 faser, 2 nolledare (endast for ~ HO5VV-F 5x1,5 mm?

NL)

1x32 A 1 fas, 1 nolledare HO5VV-F 3x4,0 mm?

1x25 A 1 fas, 1 nolledare HO5VV-F 3x4,0 mm?

1x20 A 1 fas, 1 nolledare HO5VV-F 3x4,0 mm?2

1x16 A 1 fas, 1 nolledare HO5VV-F 3x4,0 mm?

1x13 A 1 fas, 1 nolledare HO5VV-F 3x4,0 mm?



1x10 A
1x6 A

1 fas, 1 nolledare

1 fas, 1 nolledare

Elektrisk installation

HO5VV-F 3x4,0 mm?

HO5VV-F 3x4,0 mm?

Foéljande anslutningar ar majliga.

220-240V ~/ 50-60Hz
@ 5 4 3 2 1
? ®

L

PE N

380-415V/2N ~ / 50-60Hz
® 5 4 3 2 1

R

PE N L2L1

220-240V 2 2N ~ / 50-60Hz

Piiots

PE N2 N1 L2 L1

1 fas, 1 nolledare (220-240 V~ 50-60 Hz)
For att kunna uppna maximal markeffekt behdvs en sakring pa 32 A.

Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 1 och 2 och mellan
anslutningspunkterna 4 och 5.

2 faser, 1 nolledare (380-415 V 2N~ 50-60 Hz)
For att kunna uppna maximal méarkeffekt behovs tva sakringar pa 16 A.

Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 4 och 5.

(endast NL)
2 faser, 2 nolledare (220-240 V 2-2N~ 50-60 Hz)
For att kunna uppna maximal méarkeffekt behovs tva sakringar pa 16 A.

De 2 faserna (L1 och L2) ska endast sakras med en och samma
jordlackagebrytare. Det &r inte tillatet att kdra dra L1/N1 via ndgon annan
jordlackagebrytare an L2/N2.

For apparattyperna: BI9CA..., BI9CB..., BI9CC... .

OBS!

Obs! Apparattypen anges pa typskylten pa produktens undersida.

Spanningen mellan ledning och neutral ledare maste vara 220-240 V~. Spanningen mellan
ledningarna maste vara 380-415 V~. Natsladdens tvarsnittsarea for karnan bér vara minst den som
anges i tabellen for féljande strombegransarinstéllningar, som bér anpassas till dina strémbrytare:

Instéllningar fér  Anslutningstyp Typ av Antal ledare och

strombegransare stréomsladd tvarsnittsarea hos
strémsladden

3x16 A 3 faser, 1 nolledare HO5V2V2-F  5x1,5 mm?

3x13 A 3 faser, 1 nolledare HO5V2v2-F  5x1,5 mm?

3x10 A 3 faser, 1 nolledare HO5V2v2-F  5x1,5 mm?

55



56

Elektrisk installation

3x6 A 3 faser, 1 nolledare HO5V2V2-F  5x1,5 mm?
2x16 A 2 faser, 1 nolledare HO5V2V2-F  4x2,5 mm?
2x13 A 2 faser, 1 nolledare HO5V2V2-F  4x2,5 mm?
2x10 A 2 faser, 1 nolledare HO5V2V2-F  4x2,5 mm?
2x6 A 2 faser, 1 nolledare HO5V2V2-F  4x2,5 mm?2
2x16 A 2 faser, 2 nolledare (endast for ~ HO5V2V2-F  5x1,5 mm?
NL)
2x32A 2 faser, 1nolledare HO5V2V2-F  4x4,0 mm?

Féljande anslutningar &r mojliga.

380-415V/2N ~ / 50-80Hz

A

PE N L2 L1

380-415V/3N ~ / 50-60Hz

&2 %%;T
PE N L3 L2 L1

220-240V 2 2N ~ / 50-60Hz

11147

PE N2 N1 L2 L1

2 faser, 1 nolledare (380-415 V 2N~ 50-60 Hz).
For att kunna uppna maximal markeffekt behovs tva sakringar pa 32 A.

Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 2 och 3 och mellan
anslutningspunkterna 4 och 5.

3 faser, 1 nolledare (380-415 V 3N~ 50-60 Hz).
For att kunna uppna maximal markeffekt behovs tre sékringar pa 16 A.

Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 4 och 5.

(endast NL)
2 faser, 2 nolledare (220-240 V 2-2N~ 50-60 Hz)

For att kunna uppna maximal méarkeffekt behovs tva sakringar pa 16 A.
De 2 faserna (L1 och L2) ska endast sakras med en och samma
jordlackagebrytare. Det &r inte tillatet att dra L1/N1 via ndgon annan
jordlackagebrytare an L2/N2.

Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 2 och 3!

Anslutnmg endast for BE
Kontrollera spanningen. Innan du ansluter spisen bor du férsakra dig om att spanningen pa
markskylten stmmer éverens med spanningen i natstrdmmen som spisen ansluts till. Spanningen,
(220-240 V mellan L1 och L2) bér kontrolleras av en fackman med hjélp av en lamplig

matutrustning.

2. Oppna locket pa anslutningsboxen.
3. Anslut kablarna enligt din typ av produkt.
4. Byglarna tillhandahalls separat.



Elektrisk installation

5. Andra effektbegransningen i Instaliningar vid behov. Se kapitlet Instaliningar Con for
anslutningsinstaliningar.

/\ VARNING!

Hallen far anslutas endast av en behdrig fackman. Felaktig anslutning kan forstéra delar av hallen.
| sadana fall finns det ingen rétt till garanti. Koppla bort héllen fran elnatet fore reparation eller
underhall.

Stromsladd
e Dra stromsladden genom en dragavlastning (klamma) som skyddar sladden fran att dras ut.

Kopplingsschema
For halltyperna: BISCA... .

OBS!
Obs! Apparattypen anges pa typskylten pa produktens undersida.

Tvérsnittsarea for natsladdar bér vara minst 1,5 mm? for féljande stromgransvéarden som ska anpassas
till automatsékringarna:

Instéllningar fér  Anslutningstyp Typ av Antal ledare och

strombegransare strémsladd tvarsnittsarea hos
strémsladden

1x16 A 2-fasledare HO5V2V2-F  3x1,5 mm?

1x13 A 2-fasledare HO5V2v2-F  3x1,5 mm?

1x10 A 2-fasledare HO5V2v2-F  3x1,5 mm?

1x6 A 2-fasledare HO5V2V2-F  3x1,5 mm?2

Spanningen mellan linjeledarna maste vara 220-240 V~.
uLeg 2-fasledare (220-240 V~, 50-60 Hz)

L1 = svart/brun
L2 =bla
*- gul-grén

For apparattyperna: BITCA..., BIBCA..., BI6CB..., BI7CA..., BISCA..., BI8CB..., BI9CE...

OBS!

Obs! Apparattypen anges pa typskylten pa produktens undersida.

Spéanningen mellan ledarna méaste vara 220-240 V~. Tvarsnittsarea for natsladdar bor vara minst
enligt tabellen for féljande strémgransvarden som ska anpassas till automatsékringarna:

57



58
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Instéllningar for
strombegransare

2x16 A
2x13 A
2x10 A
2x6 A
1x32 A
1x25 A
1x20 A
1x16 A
1x13 A
1x10 A
1x6 A

Anslutningstyp Typ av Antal ledare och
stromsladd tvérsnittsarea hos
strémsladden
3-fasledare HO5VV-F 4x1,5 mm?
3-fasledare HO5VV-F 4x1,5 mm?
3-fasledare HO5VV-F 4x1,5 mm?
3-fasledare HO5VV-F 4x1,5 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?
2-fasledare HO5VV-F 3x4,0 mm?

Foéljande anslutningar ar mojliga.

220-240V ~ / 50-80Hz

2 phases (220-240 V 2~, 50-60 Hz)

For att kunna uppné maximal méarkeffekt behdvs en sakring pa 32 A.

@5 4 3 2 1
® Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 1 och 2 och mellan
anslutningspunkterna 4 och 5.
PE L2 L1

220-240V ~ / 50-60Hz

® 5 4 3 2
1™
PE L3 L2

3 phases (220-240 V 3~, 50-60 Hz)
For att kunna uppna maximal markeffekt behdvs en sakring pa 32 A.

1
‘T) Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 4 och 5.

L1

For apparattyperna:

OBS!

BI9CA..., BI9CB..., BI9CC... .

Obs! Apparattypen anges pa typskylten pa produktens undersida.

Spanningen mellan ledarna maste vara 220-240 V~. Tvarsnittsarea for natsladdar bér vara minst
enligt tabellen for féljande stromgransvarden som ska anpassas till automatsakringarna:



Instéllningar for

strombegrénsare

3x16 A 3-fasledare
3x13 A 3-fasledare
3x10 A 3-fasledare
3%x6 A 3-fasledare
2x16 A 3-fasledare
2x13 A 3-fasledare
2x10 A 3-fasledare
2x6 A 3-fasledare

Foéljande anslutningar ar mojliga.

220-240V ~

@ 5 4

1™

PE L2

/ 50-60Hz
3 2 1

L1

220-240V ~

‘%5 4
PE L3

/ 50-60Hz

Anslutningstyp

Elektrisk installation

Typ av

stromsladd

HO5V2va2-F
HO5V2ve-F
HO5V2ve-F
HO5V2va-F
HO5V2va2-F
HO5V2ve-F
HO5V2ve-F
HO5V2v2-F

2 phases (220-240 V 2~, 50-60 Hz).

3 phases (220-240 V 3~, 50-60 Hz).

Antal ledare och
tvarsnittsarea hos
stromsladden

4x4,0 mm?
4x4,0 mm?
4x4,0 mm?
4x4,0 mm?
3x2,5 mm?
3x2,5 mm?
3x2,5 mm?

3x2,5 mm?

For att kunna uppna maximal méarkeffekt behdvs en sakring pa 48 A.

Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 1 och 2 och mellan
anslutningspunkterna 4 och 5.

For att kunna uppna maximal méarkeffekt behdvs tva sékringar pa 48A.

3 21
@JT) ‘T) Installera en bygel mellan anslutningspunkterna 2 och 3 och mellan

L2 L1

Aktuell begransare
Se kapitlet Instéliningar under parametern Con — Effektbegransare for att ange parametern. Denna
parameter maste stéllas in innan nagon kastrull stélls pa hallen eller den aktiverade kokzonen

A\ VARNING!

Aktuell begransning maste stallas in enligt anslutningen och automatsékringarna av en behorig
installator. Las noga igenom sakerhetsféreskrifterna och installationsanvisningarna.

A\ VARNING!

Om du stéller in ett lagre varde fér parametern Aktuell begransare kan hallens prestanda férsamras.

anslutningspunkterna 4 och 5.
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Miljbaspekter

Kassering av emballage och produkt
Vid tillverkning av denna héll anvandes hallbara material. Se till att sopsortera hallen pa ett ansvarsfullt
sétt i slutet av dess livscykel. Kontakta din kommun fér mer information om detta.

Emballaget &r atervinningsbart. Féljande material kan ha anvants:

e Kkartong;
e polyetenfilm (PE);
e CFC-fri polystyren (PS héart skum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med
miljoforeskrifterna.

Hushallsapparater ska sopsorteras. Produkten &r darfér méarkt med

symbolen “Overkryssad soptunna med hjul”. Detta innebar att produkten

inte far bortskaffas som hushallsavfall. Den bortskaffas som elavfall eller

lamnas till en aterforsaljare som tillhandahaller denna tjanst.
—— ' |

Genom att sopsortera hushallsapparater férebygger man eventuella
negativa konsekvenser fér miljo och hélsa till féljd av olampligt
bortskaffande och gér det mojligt att atervinna material for att fa
betydande besparingar i energi och resurser.

Forsakran om 6verensstimmelse

Viintygar att vara produkter uppfyller tillampliga EU-direktiv, beslut och
forordningar och kraven i de standarder som anges.



Information om efterlevnad

Typ av radioutrustning: Wi-Fi module (variant 1) HLW3215-TG01 module (variant 2)

Wi-Fi indicator

Driftfrekvens: 2,412 GHz - 2,472 GHz 2.4000 GHz - 2.4835 GHz

Max uteffekt: 17.7 dBm EIRP <10 dBm/MHz (EIRP) (Antenna gain
<10 dBi)

Max antennférstarkning: 2.7 dBi Gain: 0 dBi

Bluetooth indicator

Frekvensomrade: / 2,400 GHz - 2,4835 GHz
Signalstyrka: / 6 dBm (<10 dBm)
Signaltyp: / F1D

Typ av radioutrustning: HSCIM - 1 modul

Frekvensomrade: 2402.0 MHz - 2480.0 MHz
Signalstyrka: <10 dBm

Signaltyp: G1D

Harmed intygar ASKO att radioutrustningen ovan éverensstammer med direktiv 2014/53/EU. Den
fullstandiga texten i EG-férsakran om 6verensstammelse finns pa féljande internetadress:
www.celsiuscooking.com/DoC.
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Apparatens identitetskort finns pa undersidan av apparaten.

Stick in apparatens identitetskort har.

el ASKO

ASKO APPLIANCES AB » SOCKERBRUKSGATAN 3, SE-531 40 LIDKOPING, SWEDEN  WWW.ASKO.COM

T LT

830400-a10
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