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Svarbios apsaugos priemoneés:

Prie$ naudodami pirmg karta, atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.

1. Prie$ naudodami elektrinj prietaisa, visada reikia laikytis Siy pagrindiniy
atsargumo priemoniy;

2. Ssaugokite Sias instrukcijas, garantijos sertifikata, pardavimo kvitg ir, jei
[manoma, dézute su vidine pakuote!

3. Prietaisas skirtas tik buitiniam, o ne komerciniam naudojimui!

4. Prie$ naudodami patikrinkite, ar sieninio lizdo jtampa atitinka nurodytq
duomeny lenteléje.

5. Visada istraukite kiStuka iS elektros lizdo, kai prietaisas nenaudojamas,
tvirtinate priedus, valote prietaisg arba kai atsiranda trikdZiy. Prie$ tai iSjunkite
prietaisg. Traukite uz kiStuko, o ne uz laido.

6. Siekiant apsaugoti vaikus nuo elektros prietaisy keliamy pavojy, niekada
nepalikite jy prie prietaiso be priezitros. Todél rinkdamiesi vietg prietaisui
darykite taip, kad vaikai negaléty prie jo prieiti. Pasirdpinkite, kad laidas
nekaboty.

7. Reguliariai tikrinkite, ar nepazeistas priedas bei jo laidas. Negalima naudoti
prietaiso, jei yra kokiy nors pazeidimy.

8. Patys netaisykite prietaiso. VerCiau kreipkités | jgaliotg specialista.

9. Siekiant uztikrinti jusy sauguma, sulGZusj arba pazeistg kistuka reikia pakeisti
lygiaverciu gamintojo, masy klienty aptarnavimo skyriaus ar panasios
kvalifikacijos asmens teikiamu kistuku.

10. Saugokite jrenginj ir laidg nuo karscio, tiesioginiy saulés spinduliy, drégmés,
astriy briauny ir pan.

11. Niekada nenaudokite prietaiso be priezitros! ISjunkite prietaisg, kai jo
nenaudojate. Net jei tai tik trumpam.

12. Naudokite tik originalius priedus.

13. Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

14. Jokiomis aplinkybémis negalima prietaiso merkti | vandenj ar kitg skystj bei
leisti su jais liestis. Nenaudokite prietaiso Slapiomis ar drégnomis rankomis.

15. Jei prietaisas sudrégsta arba suSlampa, nedelsdami iStraukite kiStuka i$ lizdo.
Nelieskite vandens.

16. Prietaisg naudokite tik pagal numatytg paskirtj, nurodytg vardinéje etiketéje.

17. Nenaudokite prietaiso su pazeista elektros lizdu.

18. Nelieskite jokiy judanciy ar besisukanCiy prietaiso daliy.

19. Neliesti karSty pavirSiy. Naudokite rankenas arba rankenéles.

20. §j prietaisg vyresni nei 8 m. vaikai bei Zmonés su sumazintomis fizinémis,
jutiminémis bei protinémis galimybémis, taip pat Zmonés neturintys ziniy ir
patirties gali naudoti tik priziarimi arba jei yra apmokyti saugiai naudotis
prietaisu ir supranta i$ to kylancius pavojus.
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25.

26.

27.

28.
29.

30.

. Vaikams draudziama Zzaisti Siuo prietaisu.
22.

23.
24.

s

nei 8 metu.

Norédami iSimti duonos keptuvés skarda, niekada netrenkite per keptuvés virsy
ar krasta, nes galite jg sugadinti.

Negalima déti metalinés folijos ar kity medZiagy  prietaisa, nes tai gali sukeli
gaisro ar trumpojo jungimo pavojy.

Niekada neuzdenkite prietaiso ranksluoséiu ar kita medziaga. Siluma ir garai
turi laisvai i8sisklaidyti. Gaisras gali kilti, jei prietaisas uzdengtas degiomis
medziagomis arba lieCiasi su jomis.

Siekiant iSvengti pavojingy situaciju, niekada nejunkite $io prietaiso prie iSorinés
laiko relés ar valdymo sistemos nuotoliu.

|SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo metu gali stipriai
[kaisti. PasirOpinkite, kad nepaliestuméte kaitinimo elementy.

Neleiskite laidui persvirti per stalo ar darbastalio krasta.

|sitikinkite, kad kintamosios srovés lizdas lengvai pasiekiamas, kad kiStukas
skubiu atveju galéty bati greitai iStrauktas. Kitu atveju, turi bati galima atjungti
prietaisg naudojant srovés kirtiklj. Siuo atveju atsizvelgiama | galiojandias
elektros saugos standarty nuostatas. Gaminys turi bti tinkamai prijungtas prie
izeminto lizdo su viena kintamos srovés faze (230 V/50 Hz). |SPEJIMAS! S|
|RANGA PRIVALO BUTI |ZEMINTA!

Triuk3mo lygis: Lc < 68 dB(A)

Si jranga pazymeéta paggl 2012/19/ES Europos direktyva dél Elektronikos ir elektros
jrangos atlieky (EE]A). Sios gairés yra visos Europos elektros ir elektroninés jrangos
atlieky grazinimo ir perdirbimo galiojimo pagrindas.

Naudojant prietaisg pirma karta:

Patikrinkite kepimo skardg ir iSvalykite likusig kepimo kamerg. Keptuvé padengta nepridegancia
danga. Nenaudokite astriy daikty ir netrinkite! IStepkite riebalais ir tuscig Sildykite apie 10 min.
ISvalykite dar kartg. Uzdékite minkymo strypg ant asies kepimo zonoje. Atsiradus pasaliniams
kvapams iSvédinkite kambarj.

Elektros jungtis:

Duonkepe galima jungti tik prie tinkamai sumontuoto 230 V, 50 Hz apsauginio lizdo.

Kai tik prijungsite duonkepe prie lizdo, iSgirsite pypteléjimg ir ekrane pasirodys ,1 3:00, 1200g,
MEDIUM®. Du taskai tarp ,2“ ir ,55" nuolat nesvies. ,1“ rodo numatytgjg programa. ,1200g" ir
LMEDIUM" yra numatytieji nustatymai.




FUNKCIJOS IR VEIKIMAS

Pazinkite savo duonkepe

Dangtis

Dangcio auselé
Apzidros langelis
Kepimo skarda
Minkymo menté
Valdymo skydas
Korpusas
Matavimo puodelis
Matavimo Saukstas
0. Kabliukas
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VALDYMO SKYDELIO [VADAS

(Silkografija gali biiti keiéiama be iSankstinio jspéjimo)

1. Jusy pasirinkta programa.
2. Kiekvienos programos veikimo laikas.

Pradéti/sustabdyti

Mygtuku paleiskite arba sustabdykite pasirinktg kepimo programa.

Norédami paleisti programa, vieng kartg paspauskite mygtuka ,,START/STOP*. Paspaudus ir
prasidéjus programai iSgirsite trumpg pypteléjimg, o du taskai laiko ekrane pradés mirkséti. Paleidus
programg bet kuris kitas mygtukas, iSskyrus ,,START/STOP“, yra neaktyvus.

Norédami sustabdyti programg, mazdaug 3 sekundes palaikykite nuspaude ,,START/STOP*
mygtuka. ISgirsite pypteléjima. Tai reiSkia, kad programa i$jungta.

Meniu

Jis naudojamas jvairioms programoms nustatyti. Kiekvieng kartg paspaudus mygtukg ,,MENU*“,
programa pasikeis (lydés trumpas pypteléjimas). Laikykite nuspaustg mygtuka ir LCD ekrane
pasirodys 12 meniu. Pasirinkite pageidaujamg programa. Toliau paaiSkinamos 12 meniu funkcijos.
1. Basic: baltai ir miSriai duonai. Jg daugiausia sudaro kvietiniai arba ruginiai miltai. Duona yra
kompaktiSkos konsistencijos. Duonos ruduma galite keisti ,,COLOR* mygtuku.



2.  French: lengvai duonai i§ smulkiy milty. Pranciziska duona reikalauja preciziSko trukmés ir
temperataros reguliavimo nuostabiai traskiai, graziai apskrudusiai plutelei pasiekti. Tai netinka
kepiniams, kuriems reikalingas sviestas, margarinas ar pienas.

3. Nesmulkinti kvie€iai: pilno grido kvietiné duona yra mieliné duona, kuri gaminama naudojant
didele dalj nesmulkinty kvietiniy milty (50 % ar daugiau), o ne tik i$ baltos duonos milty. Pilno
grado duona yra maistingesné, nes miltai malami i$ viso kviecio grido (jskaitant sélenas ir
gemalus). Naudojant pilno griido kvietinius miltus gaunama nuo rudos iki tamsiai rudos spalvos
duona (kai naudojami tik pilno griido kvietiniai miltai), o duona yra skanesné ir sveikesné uz
pagamintg i$ rafinuoty balty milty (nors j baltus miltus ir vél pridedamos ,prarastos” maistinés
medziagos).

4. Quick (kepalo dydis ir delsos trukmé nekeiciami):

Kepalo minkymas, kildinimas ir kepimas per trumpesnj laikg nei kepant ,Basic* funkcija. Tac¢iau
tokiu rezimu kepama duona paprastai blna mazesné ir tankios tekstaros.

5. Sweet: saldZios duonos nustatymai skirti kepti duona, kurioje yra daug cukraus, riebaly ir
baltymy, kurie visi skatina apskrudima. Dél ilgesnio kildinimo duona bus lengva ir puri.

6. Ulra fast (delsos trukmé nekeigiama):

Greiciausias kepalo minkymas, kildinimas ir kepimas. Paprastai duona gaminama mazesné ir
SiurkStesné nei pagaminta naudojant ,QUICK" programa.

7. Be glitimo: duonos be glitimo ingredientai yra unikalds. Nors tai yra ,mieliy duona®“, tesla
paprastai blna drégnesne ir panaSesné j teSlg. Taip pat svarbu teslos be glitimo nepermaisyti ir
neperminkyti. ISkyla tik vieng kartg, o dél didelio drégmés kiekio kepimo trukmé prailgsta. Priedai
turi bati dedami pacioje ciklo pradzioje kartu su pagrindiniais ingredientais.

8. Dough (spalva ir kepalo dydis nekei€iami):

Minkykite ir kildinkite be kepimo, iSimkite teslg ir naudokite kepti duonos suktinukus, pica,
garuose keptg duong ir kt.

9. Jam (spalva, kepalo dydis ir delsos trukmé nekeiCiami. Tiesiogiai paspauskite START/STOP
mygtukg vieng kartg ir pradés veikti):

Duonkepé — puiki aplinka naminéms uogienéms ir €atniams ruosti. Proceso metu menté
automatiskai nuolat maiSo ingredientus, todél jie puikiai papildo kg tik iSkeptg duona!

10. Cake: minkymas, kildinimas ir kepimas, bet kildinamas su soda arba kepimo milteliais.

11. Sandwich: duonos minkymas, kildinimas ir kepimas sumustiniams gaminti ir lengvos tekstaros
duonai su plonesne plutele kepti.

12. Bake: (kepalo dydis ir delsos trukmé nekeiciami, taciau veikimo trukme galima reguliuoti
paspaudus ,, TIME+* arba ,, TIME—* mygtuka. Paspauskite ,,TIME+*“ arba ,,TIME— “ mygtukg
vieng kartg ir prailginsite arba sutrumpinsite trukme 1 minute. Kei€iamos trukmeés intervalas yra
10-60 minuciy):

Norint papildomai kepti per Sviesig arba pilnai neiSkepusig duona, Sia programa neminkoma ir
nekildinama.

Spalva

Mygtuku galite pasirinkti LIGHT , MEDIUM arba DARK plutos spalva. Po kiekvieno paspaudimo
iSgirsite trumpg pypteléjima.

Sis mygtukas naudojamas tik ,,BASIC¥, ,FRENCH¢, ,WHOLE-WHEAT¥, ,,QUICK*, ,,SWEET¥,
»ULTRA FAST", ,,GLUTEN FREE¥, ,,CAKE*, ,SANDWICH* ir,,BAKE* programoms.

,»Loaf

Paspauskite §j mygtuka norédami pasirinkti duonos dydj: 900g , 1200g pasirinkus norimg dydj, LCD
ekrane rodys atitinkama dydj. Atkreipkite démesj, kad bendra veikimo trukmé gali skirtis, atsizvelgiant
j skirtingg kepalo dydj. Sis mygtukas netaikomas kai kurioms programoms. I8sami informacija susijusi
su atitinkama programa, aprasyta auksciau esanciame skyriuje ,,MENIU*.

Laikas
Jei nepradedate kepti i$ karto, mygtuku galite nustatyti delsos trukme.
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Nustatykite delsos funkcija:

1) Pasirinkite meniu, spalva, kepalo dyd,;.

2) Nustatykite delsos trukme paspausdami ,,TIME+“ arba ,, TIME—* mygtuka. | delsos trukme turi
bati jtraukta pasirinkto meniu kepimo trukmé. Tarkime, kad yra 20:30 ir norite, kad duona iSkepty
kitg dieng 7:00 val. Delsos trukmé yra 10 valandy ir 30 minuciy. Laikykite nuspaude ,, TIME+*
arba ,,TIME—*“ mygtuka, kol ekrane pasirodys 10:30. Kiekvieno paspaudimo zingsnis yra 10
minugéiy.

3) Norédami jjungti atidéjimo programa paspauskite ,,START/STOP“ mygtukg. Pamatysite
mirksincius taskus, o LCD ekrane pradés skaiciuoti likusj laikg.

Pastaba: maksimali delsos trukmé yra 13 valandy. Atidéjimo meniu nenaudokite jokiy greitai

gendandiy ingredienty, tokiy kaip — kiausiniai, Sviezias pienas, vaisiai ar svoginai.

ISLAIKYTI SILTA

Baigus kepti duong, Si automatiSkai iSlaikoma Silta 1 valandg. Jei norite iSimti Siltai laikomg
duong, atSaukite programg paspausdami ,,START/STOP“ mygtuka.

PASTABA : ,DOUGH" ir ,JAM*" programos neturi laikymo $iltai funkcijos.

ATMINTIS

Jei kepant duong nutriksta elektros tiekimas trumpiau nei 10 minuciy, duonos gaminimo procesas
bus automatiskai pratestas net ir nepaspaudus ,,START/STOP“ mygtuko. Jei pertraukimas trunka
ilgiau nei 10 minuciy, kepimo procesa reikia pradéti i$ naujo. | duonkepe sudékite naujus
ingredientus. Jei pertraukimas jvyko prie$ teslai iskilus, paspauskite mygtukg ,,START/STOP* ir
pradésite iS naujo.

APLINKA

Prietaisas gerai veikia esant jvairiems temperatiros pokyciams, ta¢iau kepalo dydis gali skirtis. Labai
Siltoje patalpoje kepalas bus didesnis, o labai Saltoje patalpoje — mazesnis. Kambario temperatira
turi bati nuo 15 iki 34 °C.

ISPEJANTIS EKRANAS:

1. Jei temperatira viduje yra per auksta — paspaudus ,,START/STOP“ mygtukg ekrane rodoma
,»H HH*. Sustabdykite programa. Atverkite dangtj ir leiskite prietaisui atvésti 10—20 minugiy.

2. Jei temperatira viduje yra per Zema — paspaudus ,,START/STOP* mygtuka ekrane rodoma ,,L
LL*“. Sustabdykite programa. Atverkite dangtj ir leiskite prietaisui atvésti 10-20 minuciy.

3. Jei paspaudus ,,START/STOP “. “ mygtuka ekrane rodoma ,,E E0* arba ,,E E1, tai reiskia,
kad temperataros jutiklis neveikia. Kreipkités j artimiausia jgaliotg servisa.

KAIP GAMINTI DUONA

1. ]dékite kepimo skardg j vieta ir pasukite jg pagal laikrodzio rodykle, kol uzsifiksuos teisingoje
padétyje. Pritvirtinkite minkymo peiliukus. Mentelés bus iSimti lengviau, jei jas sutepsite sviestu.

2. Sudékite ingredientus j kepimo skardg. Pirmiausia j keptuve rekomenduojama jpilti vandens ar
kito skysc€io, tada cukry, druska ir miltus. Kaip paskutinj ingredientg visada jpilkite kepimo
m_‘ilteliq arba mieliy.

ad—— Mielés arba soda

—f§ Sausi ingredientai

—f)— Vanduo arba skystis

Pastaba: didziausi leistini milty ir mieliy kiekiai nurodyti pridedamoje knygoje.
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3. Miltuose pirStu padarykite nedidele duobute, suberkite mieles ir jsitikinkite, kad jos nesiliesty su

skysc€iu ar druska.

Svelniai uzverkite dangtj ir jkiskite maitinimo laidg j sieninj lizda.

Spauskite mygtuka ,,MENU“, kol bus pasirinkta norima programa.

Norédami pasirinkti norimg plutos spalva, paspauskite mygtukg ,,COLOR*.

Norédami pasirinkti norima dydj (900 g arba 1,2 kg), paspauskite mygtuka ,,LOAF“.

Nustatykite delsos trukme paspausdami ,, TIME+* arba ,,TIME—“ mygtuka. Jei norite, kad

duonkepé pradeéty veikti i$ karto, praleiskite $j veiksma.

. Norédami pradeti gaminti, paspauskite mygtuka ,,START/STOP*.

10. Kai procesas bus baigtas, iSgirsite 10 pypteléjimy. Apie 3 sekundes palaikykite nuspaude
»START/ISTOP“ mygtuka ir sustabdysite procesg. Atverkite dangtj, uzsidékite virtuvines
pirstines, pasukite kepimo skarda pagal laikrodzio rodykle ir iSimkite duona.

Pastaba: kepimo skarda ir duona gali bti labai karsti! Visada elkités atsargiai.

11. Pries iSimdami duong, kepimo skardai leiskite atvésti. Tada naudokite nepridegantj Saukstg ir
Svelniai atlaisvinkite duonos Sonus nuo skardos.

12. Apverskite kepimo skardg aukstyn kojomis ant vieliniy ausinimo groteliy arba Svaraus kepimo
pavirSiaus ir Svelniai purtykite, kol duona iSkris.

13. PrieS pjaustydami duonag, leiskite atvesti apie 20 minuciy. Duong rekomenduojama pjaustyti
elektriniu pjaustytuvu. Nenaudokite vaisiy ar virtuvinio peilio, kitaip duona subyrés j gabalus.

14. Jei esate i$éje i kambario arba nepaspaudéte ,,START/STOP“ mygtuko programos pabaigoje,
duona automatiskai iSliks Silta 1 valandg. Pasibaigus Sildymo funkcijai, iSgirsite 10 pypteléjimy.

15. Kai duonkepé nebenaudojama, iStraukite maitinimo laida.

N oA

Pastaba: prie$ pjaustydami kepalg, kabliuku iSimkite minkymo mentes, pasléptas kepalo apacioje.
Kepalas karstas, todél minkymo menciy niekada neiSimkite rankomis.

Pastaba: jei nesuvalgéte visos duonos, likusig patariame laikyti plastikiniame maiSelyje arba duonos
krepselyje. Duong kambario temperatiroje galima laikyti apie 3 dienas. Jei norite laikyti ilgiau,
supakuokite j sandary plastikinj maiselj ir jdékite j Saldytuvg. Duong galima valgyti ne ilgiau kaip 10
dieny. Naminés duonos laikymo laikas yra trumpesnis nei parduodamos duonos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie§ pradédami valyti prietaisa, atjunkite jj nuo maitinimo ir leiskite jam atveésti.
1. Kepimo skarda: vidy ir iSore patrinkite drégnu skuduréliu. Nenaudokite astriy ar abrazyviy valikliy.

PASTABA: statykite duonos skarda tinkama padétimi, tada paspauskite ja zemyn. Jei jos negalima
jstatyti, lengvai sureguliuokite skarda, kad ji bity tinkamoje padétyje, tada paspauskite Zzemyn.

2. Minkymo menté: jei minkymo strypg sunku nuimti nuo asies, pamirkykite kepimo skardg
vandenyje.

3. Korpusas: drégna Sluoste Svelniai nuvalykite iSorinj korpuso pavirsiy. Valydami nenaudokite
jokiy abrazyviy valikliy, nes tai pablogins pavirSiaus blizgesj. Valydami niekada nemerkite
korpuso j vanden;.

PASTABA: valant rekomenduojama nei$ardyti dangtelio.

5. Prie$ supakuodami duonkepe saugojimui, jsitikinkite, kad ji visiSkai atvésus, Svari ir sausa, o
dangtis uzvertas.

Sis prietaisas atitinka CE radijo trukdZiy slopinimo ir Zemos jtampos saugos direktyvas ir sukurta
taip, kad atitikty dabartinius saugos reikalavimus.



Aplinka

Pasibaigus naudojimo laikui neiSmeskite prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis. Perduokite jj j
oficialy surinkimo punktg perdirbti. Tai darydami jas padésite iSsaugoti aplinka.

Garantija ir aptarnavimas

Jei reikia informacijos ar turite klausimy, praSome kreiptis j ,Gorenje“ klienty aptarnavimo centrg savo
Salyje (telefono numerj rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei jasy Salyje
néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités j vietinj ,Gorenje* atstovg arba susisiekite su ,Gorenje"
buitiniy prietaisy aptarnavimo skyriumi.

Tik asmeniniam naudojimui!

»GORENJE“
LINKI NAUDOTI |RENGIN] SU MALONUMU

Mes pasiliekame teise atlikti pakeitimus.



Svarigi drosibas noradijumi:
Pirms pirmas lietoSanas reizes, ltdzu, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

1. Pirms elektroierices lietoSanas vienmér jaievero pamata piesardzibas
pasakumi, tostarp:

2. L0dzu, saglabajiet So instrukciju, garantijas sertifikatu, pirkuma ¢eku un, ja
iesp&jams, kartonu un iekSéjo iepakojumul

3. Stierice ir paredzéta tikai privatai, nevis komercialai litoSanail

4. Pirms lietoSanas parbaudiet, vai sienas kontaktligzdas spriegums atbilst tai
vértibai, kas noradita uz ierices datu plaksnites.

5. Kad iekarta netiek lietota, pievienojot piederumus, tirot iekartu vai ikreiz, kad
rodas darbibas traucéjumi, vienmer atvienojiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas. Pirms tam izslédziet ierici. Atvienojiet ierici no stravas, velkot
aiz kontaktdaks$as, nevis aiz vada.

6. Lai pasargatu bérnus no elektrisko iericu raditajiem riskiem, nekad neatstajiet
vinus pie ierices bez uzraudzibas. Tapéc, izvéloties vietu savai iericei,
izvélieties vietu, kur bérni nevar tai piekldt. Sargiet, lai stravas vads nekarajas
un aiz ta nevar aizkerties.

7. Regulari parbaudiet, vai ierice un stravas vads nav bojati. Ja ir jebkada veida
bojajumi, ierici nedrikst lietot.

8. Neremontgjiet iekartu paSrocigi, bet gan konsulté&jieties ar pilnvarotu
specialistu.

9. LainodroSinatu jisu droSibu, saplisusi vai bojata kontaktdaksa ir jaaizstaj ar
[idzvertigu kontaktdaksu, kas ieglta no razotaja, musu klientu apkalpo$anas
nodalas vai lidzigi kvalificétas personas.

10. Glabajiet ierici un stravas vadu prom no karstuma, tieSiem saules stariem,
mitruma, asam malam un tml.

11. Nekad neatstajiet ierici darbojamies bez uzraudzibas! Izslédziet ierici ikreiz,
kad to nelietojat, pat ja to nelietojat tikai uz bridi.

12. Izmantojiet tikai originalos piederumus.

13. Neizmantojiet So ierici arpus telpam.

14. lerici nekada gadijuma nedrikst ievietot Gdent vai cita Skidruma vai laut tai
nonakt saskaré ar tiem. Nelietojiet iekartu ar slapjam vai mitram rokam.

15. Jaiekarta klUst mitra vai slapja, nekavéjoties iznemiet kontaktdakSu no
kontaktligzdas. Ja ierice ir Gdeni, nesniedzieties péc tas.

16. Lietojiet ierici tikai tai paredzé&tajam mérkim, kas noradits uz ierices nominalas
vértibas marké&juma.

17. Nelietojiet ierici ar bojatu kontaktligzdu.

18. Nepieskarieties nevienai no ierices kustigajam vai rotéjoSajam dalam.

19. Nepieskarieties ierices karstajam virsmam. Lietojiet rokturus vai klokus.

20. So iekartu drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki ar samazinatam
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21.
22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

fiziskajam, manu vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam, ja vini
atrodas uzraudziba vai ir instruéti par iekartas lietoSanu droSa veida un apzinas
ar to saistitos riskus.

Bérni nedrikst ar ierici rotalaties.

Bérni nedrikst veikt tiriSanu un apkopi, iznemot, ja vini ir sasniegusi 8 gadu
vecumu un tiek uzraudziti.

Nekad nedauziet maizes pannas augSpusi vai malu, lai iznemtu pannu, jo ta
iesp&jams to sabojat.

lericé nedrikst ievietot metala folijas vai citus materialus, jo tas var radit
ugunsgréka vai 1ssavienojuma risku.

Nekad neapsedziet ierici ar dvieli vai kadu citu audumu, jo siltumam un tvaikam
ir jabat iespéjai brivi izplast. Ja ierici parklaj vai ta nonak saskaré ar viegli
uzliesmojoSu materialu, var rasties ugunsgreks.

Lai nepielautu briesmas, nekad nesavienojiet $o ierici ar aréju taimera slédzi vai
talvadibas pulti.

BRIDINAJUMS! Iekarta un tas pieejamas detalas lieto$anas laika sakarst.
levérojiet piesardzibu un nepieskarieties sildelementiem.

Nelaujiet vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai.

Parliecinieties, vai mainstravas kontaktligzda ir viegli pieejama, lai arkartas
gadijuma atri varétu atvienot kontaktdakSu. Pretéja gadijuma jaievies iespéja
atvienot iefici no stravas kédes ar slédza palidzibu. Saja gadijuma janem véra
esoSie elektriskas droSibas standartu noteikumi. Produkts ir pareizi japieslédz
iezemétai kontaktligzdai ar vienfazes mainstravu (230 V/50 Hz). BRIDINAJUMS!
SAI IEKARTAI JABUT IEZEMETAI!

Trok$na [Tmenis: Lc < 68 dB(A)

ST ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumiem (EEIA). Sis vadlinijas ir Eiropa spéka esoso elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu atgrieSanas un parstrades noteikumu pamata.

lerices lietoSana pirmo reizi:

Parbaudiet cepespannu un notiriet paréjo cepSanas dobumu. Panna ir parklata ar nepiedego$o
parklajumu. Neizmantojiet asus priekSmetus un neberzéjiet to! leellojiet to un ieslédziet
cepS$anas rezZimu uz apméram 10 minatém, atstajot krasni tukSu. Atkal notiriet to. levietojiet
miciSanas stieni uz ass cep$anas zona. Izvédiniet telpu, ja rodas nepatikama smaka.

Savienosana ar elektrotiklu:

lerici drikst pievienot tikai pareizi uzstaditai 230 V, 50 Hz droSai kontaktligzdai.

Tiklidz pievienosiet maizes krasni kontaktligzdai, atskanés signals un uz displeja paradisies
uzraksts “1 3:00, 1200 g, MEDIUM” (vidéjs). Divi punkti starp “2” un “55” pastavigi nemirgos.
“1” norada uz noklus&juma programmu. “1200 g” un “MEDIUM?” ir noklus&juma iestatijumi.
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Funkcijas un darbinasana

lepazisti savu maizes krasni

Vaks

Vaka aizbaznis
Skatlodzins
Cepsanas panna
MiciSanas asmens
Vadibas panelis
Korpuss

Mérglaze
Mérkarote

0. Akis

0Nl wN =

10

' 2

VADIBAS PANELA LIETOSANAS APRAKSTS

(Uzdrukas uz panela var mainities bez iepriek$éja bridinajuma)

1. JUsu izvéléta programma..
2. Katras programmas darbibas laiks.

Sakt/aptureéet

Izmantojiet pogu, lai saktu vai apturétu izvéléto cepSanas programmu.

Lai palaistu programmu, vienreiz piespiediet “SAKT/APTURET” pogu. Jis dzirdésiet Tsu signalu,
un laika displeja esoSie divi punktini saks mirgot, un programma saksies. Visas paréjas pogas,
iznemot “SAKT/APTURET” pogu, péc programmas palai$anas tiks deaktivizétas.

Lai apturétu programmu, nospiediet pogu “SAKT/APTURET” un turiet to apm. 3 sekundes. Tad
atskanés signals, kas nozimé, ka programma ir apturéta.

Izvelne

Izvélni izmanto, lai iestatitu dazadas programmas. Nospiezot pogu "MENU", programma katru
reizi mainisies (tam sekos Tss signals). Nospiediet un turiet pogu, un LCD displeja paradisies 12
izvélnes. Izvélieties vélamo programmu. Talak ir izskaidrotas 12 izvélnu funkcijas.
1. Basic (pamata): baltmaizém un jauktai maizei, kas galvenokart sastav no kviesu vai rudzu
miltiem. Maizei ir bliva konsistence. JUs varat pielagot maizes brinumu, iestatot COLOR (krasa)
pogu.
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2. French (francu): vieglai maizei, kas gatavota no smalkiem miltiem. Franéu maizei ir
nepiecieSams Tpass laika un temperatiras iestatijums, lai ta iegutu briniskigi kraukskigu, skaisti
brinu garozu. Programma nav piemérota cepSanas receptém, kuras nepiecieSams sviests,
margarins vai piens.

3. Whole wheat (pilngraudu): pilngraudu maize ir rauga maize, ko gatavo no lielas dalas
pilngraudu kvieSu miltu (50% vai vairak), nevis no visiem baltmaizes miltiem. Maize, kas gatavota
no pilngraudu miltiem, ir barojoSaka, jo milti tiek samalti no visas kvieSu ogas (ieskaitot klijas un
diglus). Izmantojot pilngraudu miltus, iegtsiet maizi brina I1dz tumsi brina krasa (ja tiek
izmantoti tikai pilngraudu milti), un maize bls gar§igaka un veseligaka neka maize, kas
pagatavota no rafinétiem baltajiem miltiem (kaut arT “zaudétas” baribas vielas baltos miltos tiek
atgatas atpakal).

4. Quick (atrais rezims) (klaipu izmérs un aiztures laiks nav piemérojami):
klaipa miciSana, raudzéSana un cepSana 1saka laika neka Basic (pamata) rezima. Tomér nemiet
véra, ka maize, kas cepta ar $o iestatijumu, parasti ir mazaka un ar blivu tekstaru.

5. Sweet (salds): Sis iestatijums ir paredzéts maizes cepsSanai ar lielu cukura, tauku un
olbaltumvielu daudzumu, un Siem faktoriem ir tendence palielinat maizes briininaSanu.
Pateicoties ilgakai raudzésanas fazei, maize bis viegla un gaisiga.

6. Ultra fast (ipasSi atrais rezims): (aizkaves laiks nav piemérojams):

Klaipu miciSana, raudzéSana un cepS$ana visisakaja laika. Parasti pagatavota maize ir mazaka
un raupjaka neka ta, kas pagatavota, izmantojot programmu QUICK (atrais rezims).

7. Gluten free (bezgluténa rezims): sastavdalas bezgluténa maizes pagatavoSanai ir unikalas. Lai
ari rezultats bis “rauga maize”, mikla parasti ir mitraka un vairak atgadina miklas maisijumu.
Svarigi art parlieku neparjaukt un neparmicit bezgluténa miklu. Ir tikai viena raudzé$anas faze,
un augsta mitruma satura dé| cepSanas laiks tiek paildzinats. Jauktie maistjumi japievieno pasa
cikla sakuma kopa ar citam pamatsastavdalam.

8. Dough (mikla) (krasa un klaipa izmérs nav piemérojami):
miciSanu un raudzéSana, bet bez cepSanas. Miklu péc tam var iznemt, lai pagatavotu maizites,
picas, tvaicétas maizes u.c. izstradajumus.

9. levarijums (krasa, klaipa izmérs un aizkaves laiks nav piemérojami. Lai saktu darbu, vienreiz
nospiediet pogu SAKT/APTURET ):

Maizes krasns ir lieliska vide majas gatavotu ievarijumu un atniju pagatavoSanai. Lapstina
procesa automatiski samaists sastavdalas, un tas lieliski papildinas tikko ceptu maizi!

10. Cake (kiikas): miciSana, raudzéSana un cepSana, bet raudzésana tiek veikta ar sodu vai
cepamo pulveri.

11. Sandwich (sviestmaizes): miciSana, raudzéSana un cep$ana sviestmaizu pagatavos$anai un
vieglas tekstiras maizes ar planaku garozu pagatavosanai.

12. Bake (cept): (klaipa izmérs un aizkaves laiks nav piemé&rojami, bet darbibas laiku var regulét,
nospiezot “TIME (laiks)+” vai “TIME (laiks)—” pogu, nospiediet “TIME (laiks)+” vai “TIME
(laiks)—” pogu vienreiz, laika atskaite palielinasies vai samazinasies par 1 mindti. pielagojamais
laika diapazons ir 10—-60 minates):

Lai veiktu papildu cepSanu maizém, kas ir parak vieglas vai neizceptas, $aja programma nav ne
miciSanas, ne raudzésanas.

Krasa

PiespieZot pogu, varat izvéléties LIGHT (vieglu), MEDIUM (videju) or DARK (brunu) garozinas
krasu. Katru reizi piespiezot pogu, dzirdésiet Tsu signalu.

So pogu izmanto tikai §Tm programmam: BASIC, FRENCH, WHOLE-WHEAT, QUICK, SWEET,
ULTRA FAST, GLUTEN FREE, CAKE, SANDWICH un BAKE.

Klaips

Nospiediet So pogu, lai izvélétos maizes izméru: 900 g, 1200 g kad esat izvélgjuSies vélamo izméru,
LCD displejs paradts atbilstoSo izméru. Lidzu, nemiet véra, ka kopé&jais darbibas laiks var atSkirties
atkariba no daZadajiem klaipu izmériem. ST poga nav piemérojama dazam programmam, detalizéta
informacija attiecas uz atbilstoSo programmu, kas aprakstita iepriek$éja sadala “MENU”.

Laiks
Ja nesakat cepSanu uzreiz, ar $o pogu var iestatit aizkaves laiku.
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Aizkaves funkcijas iestatiSana:

1) lzvélieties izvélni, krasu un klaipa izméru.

2) lestatiet aizkaves laiku, piespiezot “TIME+" vai “TIME—" pogu. Aizkaves laika jaieklauj
izveletas izvelnes cepSanas laiks. Pienemsim, ka laiks ir 20.30 un jds vélaties, lai maize tiktu
izcepta nakamaija rita pulksten 07.00. NepiecieSamais aizkaves laiks ir 10 stundas un 30
minates. Nospiediet “TIME-+" vai “TIME—"” pogas vienlaikus, [1dz displeja paradas 10.30. Katrs
pogas spiediens atbilst 10 minatém.

3) Nospiediet "SAKT/APTURET" pogu, lai aktivizétu aizkaves programmu. Jis redzésiet, ka punki
mirgo, un LCD displeja sakies atlikusa laika atskaite.

Piezime: maksimalais aizkaves laiks ir 13 stundas. Aizkaves izveéIné neizmantojiet sastavdalas, kas

atri bojajas, pieméram, olas, svaigu pienu, auglus un sipolus.

SAGLABAT SILTU

Maize péc cepSanas automatiski tiek saglabata silta 1 stundu. Ja vélaties iznemt maizi sildiSanas
laika, atceliet programmu, nospiezot "SAKT/APTURET" pogu.

PIEZIME: programmam DOUGH (mikla) un JAM (ievarijums) nav siltuma uzturé$anas funkcijas.

ATMINA

Ja maizes gatavo3anas laika tiek partraukta stravas padeve, maizes gatavoSanas process
turpinasies automatiski 10 minasu laika, pat nenospiezot "SAKT/APTURET" pogu. Ja
partraukuma laiks ir ilgaks par 10 minatém, cepSanas process bis jasak no jauna. levietojiet
maizes krasni svaigas sastavdalas. Ja partraukums noticis pirms miklas raudzé$anas, nospiediet
"SAKT/APTURET" pogu, lai saktu visu no jauna.

VIDE

lerice labi darbojas plasa temperatiras diapazona, tacu rezultata var rasties atSkiribas klaipu
izméra. Klaips bus lielaks loti siltd un mazaks loti auksta telpa. Telpas temperatirai jabdt no 15 °C
[idz 34 °C.

BRIDINAJUMU DISPLEJS:

1. Jadisplejs rada “H HH” péc "SAKT/APTURET" pogas nospie$anas, temperatira ieksa ir
parak augsta. Apturiet programmu. Atveriet vaku un |aujiet iericei atdzist 10—-20 mintes.

2. Jadisplejs rada “L LL” péc "SAKT/APTURET" pogas nospie$anas, temperatira iek$a ir parak
zema. Apturiet programmu. Atveriet vaku un laujiet iericei atdzist 10-20 minates.

3. Jadisplejs rada “E E0” vai “E E1” péc "SAKT/APTURET" pogas nospie$anas, temperatiras
sensors nestrada. Ladzu, dodieties uz tuvako pilnvaroto servisu.

KA PAGATAVOT MAIZI

1. Novietojiet cepeSpannu vietad un péc tam pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, lidz ta ar
klikSki nofiks€jas pareizaja pozicija. Piestipriniet miciSanas asmenus. Lai beigas batu vieglak
asmenus nonemt, iesméréjiet tos ar sviestu.

2. lelejiet sastavdalas cepeSpanna. Vispirms panna ieteicams ieliet Gdeni vai citu Skidrumu, tad
c_uh(uru, sali un miltus. Ka pédéjo sastavdalu vienmér pievienojiet cepamo pulveri vai raugu.

ad—— Raugs vai soda

—f§—— Sausas sastavdalas

8 Udens vai skidrums

Piezime: maksimali pielaujamie miltu un rauga daudzumi ir noradtti pievienotaja gramata.
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5

Ar pirkstu miltos izdariet nelielu iedobitti, ielieciet raugu un parliecinieties, ka tas nesaskaras ar
Skidrumu vai sali.

Viegli aizveriet vaku un pievienojiet stravas vadu sienas kontaktligzdai.

Piespiediet "MENU" pogu, I1dz tiek iestatita vélama programma.

Piespiediet "COLOR" pogu, lai izv€élétos vélamo garozinas krasu.

Piespiediet "LOAF" pogu, lai izvéletos vélamo izméru (900 g, vai 1,2 kg).

lestatiet aizkaves laiku, piespiezot “TIME+" vai “TIME—" pogu. Ja vélaties, lai maizes krasns
nekavéjoties sak darbu, izlaidiet So soli.

Tad nospiediet "SAKT/APTURET" pogu, lai saktu darbu.

0. Kad process bis beidzies, jis dzirdésiet 10 signala pikstienus. Piespiediet "SAKT/APTURET"
pogu un turiet to apm. 3 sekundes, lai apturétu procesu. Atveriet vaku, uzvelciet virtuves
cimdus, pagrieziet cepeSpannu pulkstenraditaja virziena un iznemiet maizi.

N O A

- ©

Piezime: Cepama panna un maize var bt |oti karstas! Vienmér rikojieties uzmanigi.

11. Pirms maizes iznems$anas laujiet cepeSpannai atdzist. Péc tam izmantojiet nepiedego$o karoti
un rapigi atdaliet maizes malas no pannas.

12. Apgrieziet cepesSpannu otradi uz dzesésSanas rezga vai tiras virsmas un viegli pakratiet to, I1dz
maize nokrit.

13. Pirms maizes sagrieSanas laujiet tai atdzist apméram 20 mindtes. Maizi ieteicams griezt ar
elektrisko nazi. Neizmantojiet auglus vai virtuves nazi, pretéja gadijuma maize sabirs gabalos.

14. Ja esat pametis telpu vai nenospiedat "SAKT/APTURET" programmas beigas, maize
automatiski tiks saglabata silta 1 stundu. Kad siltuma saglabasanas funkcija beigsies, jas
dzirdésiet 10 signala pikstienus.

15. Kad maizes krasns vairs neizmantojat, atvienojiet stravas vadu no elektrotikla.

Piezime: pirms maizes sagrieSanas izmantojiet aki, lai nonemtu mici8anas asmenus, kas atrodas
klaipa apaksa. Klaips ir karsts, tapéc nekad nenemiet miciSanas asmenus nost ar kailam rokam.

Piezime: Ja neapédat visu maizi, atlikuSo gabalu iesakam glabat plastmasas maisina vai maizes
groza. Maizi istabas temperatira var uzglabat apméram 3 dienas. ligakai uzglabasanai iesainojiet to
noslégta plastmasas maisina un péc tam ievietojiet ledusskapi. Maize saglabasies maks. 10 dienas.
Majas ceptas maizes uzglabasanas laiks ir 1saks neka tirgd nopérkamai maizei.

Apkope un tiriSana

Pirms sakat ierices tirisanu, atvienojiet to no stravas un laujiet tai atdzist.
1. CepSanas panna: noberziet iekSpusi un arpusi ar mitru dranu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas
[Tdzek]us.

PIEZIME: novietojiet maizes pannu pareizaja pozicija, péc tam piespiediet to uz leju. Ja to nevar
ievietot, viegli pieregul&jiet pannu, lai ta batu pareizaja pozicija, un péc tam piespiediet to uz leju.
2. Micisanas asmens: ja miciSanas stieni ir grati nonemt no ass, iemérciet cepeSpannu tdent.
3. Korpuss: uzmanigi noslaukiet korpusa aréjo virsmu ar mitru dranu. TiriSanai neizmantojiet

abrazivus tiri$anas [tdzeklus, jo tie pasliktinas virsmas parklajumu. Veicot tirisanu, nekad
negremdéjiet korpusu adenr.

PIEZIME: veicot tirianu, nav ieteicams izjaukt vaku.

5. Pirms maizes krasns sapakos$anas uzglabasanai parliecinieties, ka ta ir pilniba atdzisusi, tira un
sausa un vaks ir aizvérts.

ST iekarta atbilst CE direktivam par radiotraucéjumu slapé$anu un zemsprieguma dro$ibu, un ta
ir izgatavota atbilstoSi pasreizéjam droSibas prasibam.
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Vide

Péc produkta lietderigd miza beigdm neutiliz€jiet to kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Nododiet
to oficiala savakSanas punkta parstradei. To darot, jUs palidzat saudzét vidi.

Garantija un serviss

Ja nepiecieSama plasaka informacija vai radusies probléma, lidzu, sazinieties ar sava valsti esoSo
Gorenje klientu apkalpoSanas centru (centra talrunis ir noradits starptautiskas garantijas
informativaja lapa). Ja jisu valsti nav klientu apkalpo$anas centra, dodieties pie sava vietéja Gorenje
izplatitaja vai sazinieties ar Gorenje sadzives tehnikas servisa nodalu.
Tikai personigai lietoSanai!
GORENJE
JUMS NOVEL PATIKAMU IERICES LIETOSANU

Més paturam tiesibas veikt jebkadas izmainas!
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Olulised ohutusmeetmed:

Enne esmakordset kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

1. Enne elektrilise kodumasina kasutamist tuleb alati jargida jargmiseid pohilisi

ettevaatusabindusid:

Palun hoidke need juhised, garantiisertifikaat, mitgikviitung ja véimalusel ka

karp koos sisepakendiga alles.

See masin on mdeldud ainult isiklikuks kasutuseks ja ei sobi kaubanduslikuks

kasutamiseks!

Enne kasutamist veenduge, et seinakontakti pinge vastab andmeplaadil

naidatule.

Lahutage pistik pistikupesast alati, kui masinat ei kasutata, tarvikute

kinnitamisel, masina puhastamisel vdi hairete tekkimisel. Lulitage masin

esmalt valja. Tommake pistikust, mitte juntmest.

6. Laste kaitsmiseks elektriliste kodumasinatega kaasnevate ohtude eest arge
jatke neid masinaga jarelevalveta. Jalgige masina asukoha valimisel, et lastel
ei oleks masinale ligipaasu. veenduge, et kaabel ei jaa rippuma.

7. Kontrollige regulaarselt masina ja kaabli kahjustusi. Mistahes kahjustuste
korral ei tohi masinat kasutada.

8. Arge parandage masinat ise, konsulteerige autoriseeritud eksperdiga.

9. Ohutuse tagamiseks tuleb katkine v6i kahjustatud pistik asendada
samavaarse pistikuga tootja, meie klienditeeninduse osakonna vdi sarnase
kvalifitseeritud isiku poolt.

10. Hoidke masin eemale otsesest kuumusest, paikesevalgusest, niiskusest,
teravatest servadest ja muust sarnasest.

11. Arge kunagi jatke tootavat masinat jarelevalvetal Lilitage masin valja, kui te
seda ei kasuta, isegi kui see on ainult hetkeks.

12. Kasutage Uksnes originaaltarvikuid.

13. Arge kasutage masinat dues.

14. Mitte kunagi ei tohi masinat asetada vette voi teise vedelikku ega lubada
nendega kokkupuudet. Masinat ei tohi kasutada margade voi niiskete katega.

15. Marg vdi niiske masin tuleb kohe vooluvdrgust lahutada. Arge ulatage vette.

16. Kasutage masinat ainult ettenahtud otstarbel, mis on naidatud masina
andmesildil.

17. Masinat ei tohi kasutada kahjustatud pistikupesaga.

18. Arge puudutage masina liikuvaid ega poorlevaid osi.

19. Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kaepidemeid voi nuppe.

20. See kodumasin ei ole mdeldud kasutamiseks alla 8-aastastele lastele voi
isikutele, kellel on vahesemad flilsilised, sensoorsed voi vaimsed voimed, voi
kellel puuduvad vajalikud varasemad teadmised ja kogemused, kui neid ei ole
selleks juhendanud nende ohutuse eest vastutav isik.

S
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21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

Lapsed ei tohi kodumasinaga mangida.

Vahemalt 8-aastased lapsed tohivad seadet puhastada voi hooldada jarelevalve
all.

Arge kunagi 166ge leiva eemaldamiseks leivapanni (ilaosa véi serva, sest see
vOib leivapanni kahjustada.

Metallfooliumi v&i muid materjale ei tohi kodumasinasse sisestada, sest see
voib pbhjustada tulekahju voi llhise.

Arge kunagi katke kodumasinat ratiku vi muu materjaliga, kuumus ja aur
peavad vabalt valja padsema. Tulekahju vdib tekkida, kui kodumasin on kaetud
voi puutub kokku tuleohtliku materjaliga.

Arge kunagi (ihendage seda kodumasinat valise taimerliiliti v&i
kaugjuhtimispuldiga, et valtida ohtlikku olukorda.

HOIATUS! seade ja selle juurdepaasetavad osad kuumenevad kasutamise ajal.
Kuumenevate elementide puudutamisel tuleb olla ettevaatlik.

Arge jétke juhet iile laua v8i tdpinna rippuma.

Veenduge, et vahelduvvoolu pistikupesa on kergesti juurdepaasetav, et pistiku
saaks hadaolukorras kiiresti eemaldada. Vastasel juhul peaks olema vdimalik
seade luliti abil vooluringist lahti Ghendada. Sellisel juhul vdetakse arvesse
elektriohutusstandardite kehtivaid satteid. Toode tuleb digesti paigaldada
maandatud pistikupessa, millel on Uhefaasiline vahelduvvool (230 V / 50 Hz).
HOIATUS! KODUMASIN PEAB OLEMA MAANDATUD.

Miratase Lc <68 dB (A)

elektroonikaseadmete jaatmete kohta (WEEE). See juhtdokument on iileeuroopalise elektri-

Kodumasin on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL elektri- ja

ja elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja ringlussevotu kehtivuse raamistik.

Masina esimest korda kasutamine:

Kontrollige kiipsetuspanni ja puhastage Ulejadnud kipsetuskamber. Pann on nakkumisvastase
kattekihiga. Arge kasutage teravaid esemeid ja drge hédruge! Maérige ja kiipsetage tiihjalt umbes
10 minutit. Puhastage uuesti. Paigutage sétkumisvarras teljele kipsetusalasse. Soovimatu I6hna
korral tuulutage ruumi.

Elektriiihendus:

Masinat tohib hendada ainult digesti paigaldatud 230 V, 50 Hz turvalisse pistikupessa.

Niipea kui Uhendate leivakiipsetaja pistikupessa, kuulete piiksu ja ekraanile ilmub teade ,1 3:00,
1200g, MEDIUM* (1 3:00 1200 g, KESKMINE). Kaks punkti ,2“ ja ,55" vahel ei vilgu pidevalt. ,1*
tahistab vaikeprogrammi. ,1200g" ja ,MEDIUM* (KESKMINE) on vaikesatted.
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FUNKTSIOONID JA KASUTAMINE

Tundke oma leivakiipsetajat

Kaas
Kaanesang
Vaateaken
Klpsetuspann
Soétkumislaba
Juhtpaneel
Korpus
Mdotekauss
Mddotelusikas
0. Konks

0Nk wN =

9.
10. - 7.
Yy
JUHTPANEELI TUTVUSTUS

(Ekraanid voivad ilma ette teatamata muutuda.)

1. Programm, mille olete valinud
2. lga programmi t66aeg.

Kaivitamine/peatamine

Kasutage nuppu valitud kiipsetusprogrammi kaivitamiseks voi peatamiseks.

Programmi kaivitamiseks vajutage liks kord nuppu ,,START/STOP*““. Kuulete lihikest piiksu ja aja
kuva kaks punkti hakkavad vilkuma — programm kaivitub. Programmi kaivitudes inaktiveeritakse
kdéik muud nupud, vélja arvatud ,,START/STOP*.

Programmi peatamiseks vajutage nuppu ,,START/STOP* ja hoidke seda umbes kolm sekundit all,
seejarel kuulete piiksu, mis tdhendab, et programm on valja lilitatud.

Meniiu

Seda kasutatakse erinevate programmide seadistamiseks. Iga kord, kui vajutate nuppu ,,MENU*“,
muutub programm (millele jargneb lihike piiks). Vajutage nuppu pidevalt ja LCD-ekraanil
kuvatakse 12 menuid. Valige soovitud programm. Jargmiselt on selgitatud 12 menid funktsioone:
1. Basic (pohiretsept): valge ja seguleiva puhul, mis koosneb peamiselt nisujahust v6i rukkijahust.
Leib on kompaktse konsistentsiga. Leiva pruunistuse taset saab seadistada nupuga COLOR
(varvus).
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2. French (prantsuse): kergete leibade jaoks, mis on valmistatud peenest jahust. Prantsuse leib
nduab erilist ajastust ja temperatuuri, et saavutada see suureparane krdbe, kenasti pruunistatud
koorik. See ei sobi vdi, margariini voi piima ndudvate retseptide kiipsetamiseks.

3.  Whole wheat (tédisnisu): taisnisu leib on parmileib, mis on valmistatud markimisvaarse osa
taisterajahuga (50% voi rohkem), mitte lihtsalt valge leivajahuga. Téaisnisujahust valmistatud
leivad on toitvamad, sest jahu jahvatatakse kogu nisust (sealhulgas kliid ja idud). Taisnisujahu
kasutamine annab leiva, mis on pruunist tumepruunini (kui kasutatakse ainult taisnisujahu), ja
leivad on maitsvamad ning tervislikumad kui rafineeritud valge jahuga valmistatud leivad (kuigi
.kaotatud" toitained lisatakse tagasi valgetesse jahudesse).

4. Quick (kiire) (patsi suurust ja viiteaega ei rakendata):
sotkumine, kergitamine ja kiipsetamine vétab vahem aega, kui pohiretseptiga. Sellel seadistusel
kiipsetatud leib on tavaliselt vaiksem ja tihedama tekstuuriga.

5. Sweet (magus): magusa leiva satted on mdeldud suure hulga suhkru, rasvade ja valkudega, mis
kdik kipuvad suurendama pruunistumist, leibade kiipsetamiseks. Pikema kergitamise téttu on leib
kerge ja 6huline.

6. Ultra fast (ilikiire) (viiteaega ei rakendata):
sotkumine, kergitamine ja patsi kiipsetamine kdige kiiremalt. Tavaliselt on sedasi valmistatud leib
vaiksem ja tugevam, kui kiirprogrammiga.

7. Gluten free (gluteenivaba): koostisosad gluteenivabade leibade valmistamiseks on unikaalsed.
Kuigi need on ,parmileivad®, on tainas Uldiselt niiskem ja vedelam. Samuti on oluline, et
gluteenivaba tainast Ule ei segataks ega liigselt s6tkutaks. On ainult ks kergitamine ja kdrge
niiskusesisalduse tottu pikeneb kiipsetamisaeg. Lisatavad koostisained tuleb koos teiste
koostisosadega kohe tsikli alguses lisada.

8. Dough (tainas) (varvi ja patsi suurust ei rakendata):
sOtkumine ja kergitamine, kuid ilma kipsetamiseta. Eemaldage tainas ja kasutage leivarullide,
pitsa, aurutatud leiva jne valmistamiseks.

9. Jam (moos) (varvi, patsi suurust ja viiteaega ei rakendata. To6ga alustamiseks vajutage ks
kord nuppu START/STOP):
leivakipsetaja on suurepéarane toiduvalmistamiskeskkond omatehtud mooside ja puuviljakastete
jaoks. Laba hoiab automaatselt koostisosi protsessi kdigus liikumises ja sedasi valmistatu on
suureparane lisand varskelt kiipsetatud leivale!

10. Cake (kook): s6tkumine, kergitamine ja kipsetamine, kuid kergitamisel kasutatakse soodat voi
kiipsetuspulbrit.

11. Sandwich (voileib): sétkumine, kergitamine ja leiva kiipsetamine véileiva valmistamiseks.
Sedasi saate kerge tekstuuriga leiva, 6hukese koorikuga.

12. Bake (kiipsetamine): (patsi suurus ja viivitusaeg ei ole kohaldatavad, kuid t66aega saab
reguleerida, vajutades nuppu ,, TIME+*“ (aeg) voi ,,TIME—* (aeg). lga vajutus nupul ,,TIME
+“ (aeg) voi ,,TIME—* (aeg) lisab vdi eemaldab 1 minuti. Reguleeritav ajavahemik on 10-60
minutit): tdiendavalt leibade kiipsetamiseks, mis on liiga heledad vdi ei ole kiipsenud. Selles
programmis ei ole sdtkumist ega kergitamist.

Colour (varv)

Selle nupuga saate valida kooriku varviks LIGHT (hele), MEDIUM (keskmine) v6i DARK (tume).
Kuulete lUhikest piiksu iga vajutuse jarel.

Seda nuppu kasutatakse ainult programmidega BASIC, FRENCH, WHOLE-WHEAT, QUICK,
SWEET, ULTRA FAST, GLUTEN FREE, CAKE, SANDWICH ja BAKE.

Loaf (pats)

Selle nupuga saab valida leiva suuruse: 900g, 12009, kui valite soovitud suuruse, kuvatakse LCD-
ekraanil vastav suurus. Pange tahele, et kogu t66aeg voib erineda sdltuvalt leiva suurusest. See nupp
ei ole kasutatav méne programmi puhul. Uksikasjad leiate vastava programmi juurest eespool toodud
jactises ,,MENUU*.

Time (aeg)
Kui te ei alusta kiupsetamist kohe, saate kasutada nuppu, et maarata viiteaeg.
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Seadistage viiteaja funktsioon:

1) valige menud, varv, patsi suurus.

2) Viivitusaja seadistamiseks vajutage nuppu ,,TIME+* (aeg) voi ,,TIME—* (aeg). Viiteaeg peaks
sisaldama valitud menil kipsetusaega. Kujutage ette, et kell on 20.30 ja soovite, et leib
kiipsetataks jargmisel paeval kell 7.00. Viiteaeg peaks olema 10 tundi ja 30 minutit. Vajutage
jarjest nuppu , TIME+* (aeg) voi ,, TIME—* aeg, kuni ekraanil kuvatakse 10:30. Iga vajutusega
ligub aeg 10 minutit.

3) Viiteajaga programmi aktiveerimiseks vajutage nuppu ,,START/STOP*“. Naete vilkuvaid punkte
ja LCD-ekraanil loendatakse jarelejaanud aega.

Markus: maksimaalne viiteaeg on 13 tundi. Arge kasutage viiteajaga kiirelt riknevaid koostisosi nagu

munad, varke piim, puuviljad voi sibulad.

KEEP WARM (soojas hoidmine)

Leib puUsib automaatselt soe 1 tund parast kiipsetamist. Kui soovite leiva soojas hoidmise ajal
valja votta, tuhistage programm, vajutades nuppu ,,START/STOP*.

MARKUS: ,DOUGH" ja ,,JAM* programmidel ei ole soojas hoidmise funktsiooni.
MALU

Kui toide katkeb leiva valmistamise kaigus, jatkub leiva valmistamine automaatselt 10 minuti jooksul,
isegi ilma nuppu ,,START/STOP* “ vajutamata. Kui katkestuse aeg on pikem kui 10 minutit, tuleb
kiipsetamisprotsessi uuesti alustada. Pange uued koostisosad leivakiipsetajasse. Kui katkestus
toimus enne taigna kergitamist, vajutage uuesti alustamiseks nuppu ,,START/STOP*.

KESKKOND

Masin t66tab hasti mitmesugustes temperatuurivahemikes, kuid patside suuruses voib olla
erinevusi. Pats on suurem vaga soojas ja vaiksem vaga kilmas ruumis. Toatemperatuur peaks
jadédma vahemikku 15 °C kuni 34 °C.x

HOIATUSKUVA:

1. Ekraanil kuvatav ,,H HH* parast nupu ,,START/STOP*“ vajutamist tdhendab, et
sisetemperatuur on liiga kdrge. Peatage programm. Avage kaas ja laske masinal 10—20 minutit
jahtuda.

2. Ekraanil kuvatav ,,L LL* parast nupu ,,START/STOP“ “ vajutamist tahendab, et
sisetemperatuur on liiga madal. Peatage programm. Avage kaas ja laske masinal 10-20 minutit
jahtuda.

3.  Ekraanil kuvatav ,,E E0“ voi ,,E E1“ parast nupu ,,START/STOP “vajutamist tdhendab, et
temperatuuriandur ei t66ta. P66rduge lahimasse volitatud teenindusse.

LEIVA KUPSETAMINE

1. Asetage kupsetuspann kohale ja keerake seda paripaeva, kuni see kldpsab digesse
asendisse. Fikseerige sotkumislabad. Labade hiliem hdlpsamaks eemaldamiseks maarige neid
voiga.

2. Pange koostisosad kiipsetuspanni. Kdigepealt on soovitatav panna panni vesi voi muu vedelik,
seejarel suhkur, sool ja jahu. Viimasena tasub alati lisada klipsetuspulber v&i parm.

-

ald— Parm voi sooda

—f— Kuivained

0 Vesivoivedelik

Markus: jahu ja parmi lubatud maksimumkogused on margitud kaasas olevas raamatus.
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3. Tehke sérmega jahukuhja vaike auk, pange sinna parm ja veenduge, et see ei puutuks kokku

vedeliku vbi soolaga.

Sulgege kaas ettevaatlikult ja GUhendage toitejuhe seinakontakti.

Vajutage nuppu ,,MENU“ (meniu), kuni valitud on soovitud programm.

Kooriku soovitud varvi valimiseks vajutage nuppu ,,COLOR* (varv).

Soovitud suuruse (900 g voi 1,2 kg) valimiseks vajutage nuppu ,,LOAF“ (pats).

Viivitusaja seadistamiseks vajutage nuppu ,, TIME+“ (aeg) voi ,, TIME—* (aeg). Kui soovite, et

leivakupsetaja hakkaks kohe tédle, jatke see samm vahele.

. Todga alustamiseks vajutage nuppu ,,START/STOP*“.

10. Parast protsessi I6ppu kuulete 10 piiksu. Protsessi peatamiseks hoidke nuppu
»START/ISTOP* ligikaudu 3 sekundit all. Avage kaas, pange katte kddgikindad, keerake
kiUipsetuspanni paripaeva ja votke leib valja.

Markus. Kupsetuspann ja leib vdivad olla vaga kuumad! Olge alati ettevaatlik.

11. Enne leiva eemaldamist laske kupsetuspannil jahtuda. Seejarel kasutage nakkekindlat lusikat ja
vabastage leiva kiljed drnalt panni kuljest.

12. Po&orake kiipsetuspann tagurpidi traadi jahutusrestile voi puhtale toiduvalmistamise pinnale ja
raputage ornalt, kuni leib valja kukub.

13. Laske leival enne viilutamist umbes 20 minutit jahtuda. Leiba on soovitatav viilutada elektrilise
Idikuriga. Arge kasutage puuvilianuga véi kddginuga, vastasel juhul laguneb leib tiikkideks.

14. Kui teid ei olnud kohal ja te ei vajutanud programmi I6pus nuppu ,,START/STOP*, hoitakse
leiba tund aega automaatselt soojas. Kui soojas hoidmise funktsioon on I6ppenud, kuulete 10
piiksu.

15. Kui leivakupsetajat enam ei kasutata, lahutage toitejuhe vooluvérgust.

N oA

Markus. Enne patsi viilutamist kasutage konksu, et eemaldada s6tkumislabad, mis on peidetud
patsi pohja. Pats on kuum, nii et arge kunagi kasutage sétkumislabade eemaldamiseks kasi.

Markus. Kui te ei s606 korraga kogu leiba, soovitame llejaanud hoida plastkotis voi leivakorvis. Leib
sailib toatemperatuuril ligikaudu kolm paeva. Pikemaks sailitamiseks pakendage see suletud
kilekotti ja asetage kulmikusse. Leiba saab tarbida maksimaalselt 10 paeva. Koduse leiva
hoiustamise aeg on poeleivast [ihem.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne masina puhastamist lahutage see vooluvdrgust ja laske sellel jahtuda.
1. Kiipsetuspann: Hodruge seest ja valjast marja lapiga. Mitte kasutada teravaid esemeid voi
abrasiivseid puhastusvahendeid.

MARKUS: Sisestage leivapann &iges asendis ja vajutage see alla. Kui seda ei saa sisestada,

reguleerige panni kergelt, et see oleks diges asendis, seejarel vajutage see alla.

2. Sétkumislaba: Kui sétkumislaba on teljelt raske eemaldada, leotage kiipsetuspanni vees.

3. Korpus: Piihkige korpuse vélispindu drnalt mérja lapiga. Arge kasutage puhastamiseks
abrasiivset puhastusvahendit, kuna see kahjustaks laikivaks poleeritud pinda. Korpust ei
tohi puhastamiseks vette sukeldada.

MARKUS: Kaant ei ole soovitatav puhastamiseks lahti vétta.

5. Enne leivaklpsetaja hoiustamiseks kokku pakkimist, veenduge, et see on taielikult jahtunud,
puhas ja kuiv ning kaas on suletud.

See masin vastab raadiohairete summutamist ja madalpingeohutust kasitlevatele CE-direktiividele
ning on konstrueeritud kehtivate ohutusnduete kohaselt.
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Keskkond

Arge visake masinat tééea I8pus tavalise olmepriigi ega muude jaatmete hulka. Andke see
ametlikku kogumispunkti ringlussevétuks. Seda tehes aitate sailitada keskkonda.

Garantii ja teenindus

Kui vajate teavet voi teil on probleeme, siis votke tihendust Gorenje’i klienditeenindusega oma riigis
(telefoninumbri leiate llemaailmselt garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeenindust, p6drduge
Gorenje'i kohaliku edasimiitja poole voi votke thendust Gorenje’i masinate teenindusega.

Ainult isiklikuks kasutamiseks!

GORENJE
SOOVIB TEILE KODUMASINA MEELDIVAT KASUTAMIST

Jatame endale diguse teha mistahes muudatusi!
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