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คู่มือการใช้งานมีให้บริการในเว็ปไซด์ของเราเช่นกัน:

www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />

ข้อมูล!
ข้อมูลเพิ่มเติม, คำแนะนำ, เคล็ดลับ, หรือข้อเสนอแนะ

คำเตือน!
คำเตือน - อันตรายทั่วไป
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ข้อควรระวังเพื่อความปลอดภัย

ข้อควรระวังด้านความปลอดภัยที่สำคัญ – อ่านคำแนะนำอย่างละเอียด
และเก็บไว้เพื่อใช้อ้างอิงในอนาคต

เด็กอายุตั้งแต ่8 ปีขึ้นไปและบุคคลที่ร่างกาย ประสาทสัมผัสหรือจิตใจ
ที่บกพร่อง หรือขาดประสบการณ์และความรู้สามารถใช้อุปกรณ์นี้หาก
ได้รับคำแนะนำเก่ียวกับการใช้งานอุปกรณ์อย่างปลอดถัย และหากเข้าใจ
ถึงอันตรายท่ีเก่ียวข้อง ห้ามเด็กเล่นกับอุปกรณ์น้ี ห้ามเด็กทำความสะอาด
และบำรุงรักษาโดยไม่มีผู้ใหญ่คอยดูแล

คำเตือน: อุปกรณ์และชิ้นส่วนที่เข้าถึงได้จะร้อนขึ้นในระหว่างการใช้
งาน โปรดใช้ความระมัดระวังเพื่อหลีกเลี่ยงการสัมผัสกับส่วนที่มีความ
ร้อน

เด็กอายุต่ำกว่า 8 ปีจะต้องอยู่ให้ห่างจากอุปกรณ์ เว้นแต่จะมีผู้ใหญ่คอย
ดูแลตลอดขั้นตอนการใช้งาน

ห้ามใช้เครื่องทำความสะอาดไอน้ำหรือเครื่องฉีดน้ำแรงดันสูงในการ
ทำความสะอาดอุปกรณ ์เพราะอาจทำให้เกิดไฟฟ้าช็อตได้

เคร่ืองใช้ไฟฟ้าไม่ได้มีไว้เพ่ือควบคุมโดยการจับเวลาภายนอก หรือระบบ
ควบคุมระยะไกลที่แยกจากกัน

วิธีการตัดการเช่ือมต่อ ต้องรวมอยู่ในสายไฟท่ีเสถียรตามกฎการเดินสาย
ไฟ

หากสายไฟชำรุดต้องเปล่ียนโดยผู้ผลิต ตัวแทน หรือบุคคลท่ีมีคุณสมบัติ
ใกล้เคียงกัน เพื่อหลีกเลี่ยงอันตราย (สำหรับอุปกรณ์ที่ให้มาพร้อมกับ
สายไฟเชื่อมต่อเท่านั้น)
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คำเตือน: หากพื้นผิวมีรอยแตก ให้ปิดสวิตช์อุปกรณ์เพื่อป้องกัน
ไฟฟ้าช็อต ปิดสวิตช์หัวเตาทั้งหมดโดยใช้ส่วนควบคุมที่เกี่ยวข้อง และ
ถอดฟิวส์หรือตัดวงจรเซอร์กิตเบรกเกอร์หลักเพื่อให้อุปกรณ์แยกออก
จากแหล่งจ่ายไฟหลัก

คำเตือน: การปรุงอาหารท่ีไม่ได้ควบคุมดูแลบนเตาท่ีมีไขมันหรือน้ำมัน
เป็นอันตรายได้และอาจทำให้เกิดไฟไหม้ได ้ห้ามดับไฟด้วยน้ำโดย
เด็ดขาด แต่ให้ปิดสวิตช์อุปกรณ ์จากนั้นจึงปิดครอบประกายไฟ เช่น
ด้วยฝาปิดภาชนะหรือผ้าห่มกันไฟ

คำเตือน: อันตรายอันเกิดจากไฟ: ห้ามจัดเก็บข้าวของบนพื้นผิวเตา

ข้อควรระวัง: ควรมีการควบคุมดูแลระหว่างการปรุงอาหารอยู่อย่างต่อ
เน่ือง การปรุงอาหารระยะเวลาส้ัน ๆ  จะต้องมีผู้ควบคุมดูแลอย่างต่อเน่ือง

ข้อควรระวัง: อุปกรณ์มีไว้สำหรับการปรุงอาหารเท่าน้ัน ห้ามใช้เพ่ือวัตถุ
ประสงค์อื่น เช่น ทำความร้อนใน ห้อง

คำเตือน: ใช้ชุดป้องกันเตาที่ออกแบบโดยผู้ผลิตเครื่องปรุงอาหารหรือ
ตามท่ีแจ้งโดยผู้ผลิตอุปกรณ์ในคู่มือการใช้งานเพ่ือให้เกิดความเหมาะสม
หรือใช้ชุดป้องกันเตาท่ีจัดมาให้พร้อมกับอุปกรณ์ การใช้อุปกรณ์ป้องกัน
ที่ไม่เหมาะสม อาจทำให้เกิดอุบัติเหตุขึ้นได้

ไม่ควรวางวัตถุที่เป็นโลหะ เช่น มีด ช้อน ส้อม และฝาปิดไว้บนเตา
เนื่องจากวัตถุเหล่านี้อาจร้อนได้

หลังจากการใช้งาน ให้ปิดสวิตช์ส่วนของเตาผ่านส่วนควบคุมและ อย่า
อาศัยระบบตรวจจับกระทะเพียงอย่างเดียว

เคร่ืองใช้ไฟฟ้าต้องเช่ือมต่อกับสายไฟท่ีเสถียร ซ่ึงรวมถึงวิธีการตัดการ
เชื่อมต่อ การเดินสายไฟที่เสถียรต้องทำตามกฎของการเดินสายไฟ
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คำเตือนด้านความปลอดภัยที่สำคัญอื่นๆ
อุปกรณ์นี้มีไว้ใช้สำหรับในครัวเรือน ห้ามใช้เพื่อวัตถุประสงค์อื่น เช่น ใช้ให้ความอบอุ่นภายในห้อง ใช้ในการอบ
แห้งสำหรับสัตว์เลี้ยง กระดาษ ผ้า สมุนไพร เป็นต้น การกระทำเช่นนี ้เนื่องจากอาจทำให้เกิดเพลิงไหม้ได้

เครื่องใช้ไฟฟ้าต้องเชื่อมต่อกับสายไฟที่เสถียร ซึ่งรวมถึงวิธีการตัดการเชื่อมต่อ การเดินสายไฟที่เสถียรต้องทำตา
มกฎของการเดินสายไฟ

หากมีอุปกรณ์ไฟฟ้าเชื่อมต่อกับปลั๊ก AC ในตำแหน่งที่ใกล้กับอุปกรณ ์ตรวจสอบให้แน่ใจว่า สายไฟจะไม่สัมผัสกับ
หัวเตาที่ร้อน

หากสายไฟชำรุดเสียหาย ให้ส่งซ่อมกับผู้ผลิตหรือช่างเทคนิคที่ได้รับอนุญาตเพื่อป้องกันอันตราย

การใช้เตากระจกเซรามิกเป็นพื้นที่จัดเก็บข้าวของอาจทำให้เกิดรอยขีดข่วนหรือความเสียหายอื่น ๆ  ต่อเตาได ้ห้าม
อุ่นอาหารในฟอยล์อะลูมิเนียมหรือในภาชนะพลาสติกบนเตา เน่ืองจากฟอยล์หรือภาชนะเหล่าน้ันอาจละลายได้ ซ่ึง
ส่งผลให้เกิดเพลิงไหม้หรือความเสียหายบนเตา

ห้ามจัดเก็บสิ่งของที่ไวต่ออุณหภูมิไว้ใต้อุปกรณ ์อย่างเช่น น้ำยาทำความสะอาดหรือผงล้างจาน กระป๋องสเปรย์
เป็นต้น

อาจมีความไม่ตรงกันของเฉดสีระหว่างเครื่องใช้ไฟฟ้า หรือส่วนประกอบต่างๆ ภายใน ของการออกแบบเดียวกัน
ซึ่งอาจเกิดขึ้นได้จากหลายปัจจุย เช่น มุมที่แตกต่างกันที่สังเกตเห็นเครื่องใช้พื้นหลัง สสีวัสด ุและการส่องสว่างของ
ห้องที่แตกต่างกัน

ก่อนการเชื่อมต่ออุปกรณ์
คำเตือน!
อ่านคำแนะนำการใช้งานอย่างละเอียดก่อนเช่ือมต่อเคร่ืองใช้ไฟฟ้า การซ่อมแซมหรือการเรียกร้องการรับประกัน
ใด ๆ ที่เป็นผลมาจากการเชื่อมต่อหรือการใช้เครื่องไม่ถูกต้องจะไม่อยู่ภายใต้การรับประกัน
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รายละเอียดของเครื่องใช้ไฟฟ้า
ข้อมูล!
ฟังก์ชันเครื่องใช้ไฟฟ้า และอุปกรณ์ขึ้นอยู่กับรุ่น

1. โซนการปรุงอาหารแบบเหนี่ยวนำ ø 90 mm
2. โซนการปรุงอาหารแบบเหนี่ยวนำ ø 130 mm
3. โมดูลส่วนควบคุมเตา

ข้อมูลทางเทคนิค
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

A. หมายเลขประจำเครื่อง
B. รหัส
C. ประเภท
D. เครื่องหมายการค้า
E. รุ่น
F. ข้อมูลทางเทคนิค
G. ข้อบ่งชี/้สัญลักษณ์การปฏิบัติตาม

แผ่นอ้างอิงพร้อมกับข้อมูลพื้นฐานบนอุปกรณ์ติดอยู่ที่ด้านล่างของเตา สามารถดูข้อมูลเกี่ยวกับประเภทและรุ่นของ
อุปกรณ์ได้บนใบรับประกันสินค้า

ก่อนการใช้งานครั้งแรก
หากเตาของคุณเป็นพื้นผิวกระจกเซรามิก ให้ทำความสะอาดด้วยผ้าชุบน้ำหมาด ๆ และน้ำยาล้างจานเล็กน้อย ห้าม
ใช้น้ำยาทำความสะอาดที่มีฤทธิ์รุนแรง อย่างเช่น น้ำยาผสมผงขัด ซึ่งอาจทำให้เกิดรอยขีดข่วน ฟองน้ำใยขัด หรือ
น้ำยาขจัดคราบสกปรก

ในระหว่างการใช้งานครั้งแรก อาจม ี"กลิ่นเครื่องใหม"่ ปรากฏขึ้น ซึ่งจะค่อย ๆ หายไป
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เตา
พื้นผิวปรุงอาหารจากกระจกเซรามิก
• เตาทนต่อการเปลี่ยนแปลงของอุณหภูมิ
• ห้ามใช้เตากระจกเซรามิกท่ีแตกหรือมีรอยแยก หากมีวัตถุท่ีแหลมคมหล่นใส่ อาจทำให้เตาแตกได้ โดยอาจเกิด

ผลที่เห็นได้ในทันทีหรือหลังจากนั้นสักครู่หนึ่ง
• หากมีรอยแยกปรากฎให้เห็นบนเตา ให้ตัดกระแสไฟฟ้าออกจากตัวเครื่องในทันที
• ตรวจสอบให้แน่ใจว่าหัวเตาและก้นภาชนะสะอาดและแห้ง ซึ่งจะช่วยให้นำความร้อนได้ดีขึ้นและป้องกันความ

เสียหายต่อพื้นผิวทำความร้อน
• ห้ามวางภาชนะที่ว่างเปล่าบนหัวเตา เนื่องจากหัวเตาอาจเสียหายหากคุณวางภาชนะที่ว่างเปล่าบนหัวเตา ก่อน

ที่จะวางภาชนะบนหัวเตา ให้เช็ดทำความสะอาดก้นภาชนะให้แห้งก่อนเพื่อให้นำความร้อนได้ดี

ระดับกำลังความร้อนในการปรุงอาหาร
สามารถตั้งค่าไฟหัวเตาได้ถึง 10 ระดับที่แตกต่างกัน (ขึ้นอยู่กับรุ่น) ตารางต่อไปนี้ระบุตัวอย่างในการใช้งานแต่ละ
ระดับ

วัตถุประสงค์ระดับกำลังความร้อน
ในการปรุงอาหาร

ปิดสวิตช์แล้ว ใช้ความร้อนที่หลงเหลือ0

ทำให้อาหารอุ่น การปรุงอาหารปริมาณน้อยอย่างช้า ๆ (การตั้งค่าต่ำสุด)1 - 2

การปรุงอาหารช้า ๆ (การปรุงอาหารแบบติดตามหลังจากการเร่งความร้อนครั้งแรก)3

การปรุงอาหารปริมาณมากอย่างช้า ๆ  (การปรุงอาหารแบบติดตาม) การค่ัวอาหารช้ินใหญ่4 - 5

การเซียร์และการทำให้เข้มและกรอบ6

การเซียร์7 - 8

การปรุงอาหารปริมาณมาก การเซียร์9

การต้ังค่า Power Boost สำหรับเร่ิมกระบวนการปรุงอาหาร ซ่ึงเหมาะสำหรับอาหารปริมาณ
มากเช่นกัน

P

เคล็ดลับในการประหยัดพลังงาน
• เมื่อซื้อภาชนะ โปรดทราบว่าเส้นผ่านศูนย์กลางที่ระบุบนกระทะมักจะเกี่ยวข้องกับขอบด้านบนหรือฝาปิด ซึ่ง

ปกติแล้วจะมีขนาดใหญ่กว่าเส้นผ่านศูนย์กลางของก้นกระทะ
• หากอาหารใช้เวลานานในการปรุง ให้ใช้หม้ออัดแรงดัน ตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีน้ำในหม้ออัดแรงดันเพียงพอ

อยู่เสมอ หากวางหม้อเปล่าไว้บนเตา เตาอาจร้อนเกินไป ซึ่งอาจทำให้ทั้งหม้อและหัวเตาเสียหายได้
• เมื่อใดก็ตามที่เป็นไปได ้ให้ปิดหม้อหรือกระทะด้วยฝาปิดที่มีขนาดเหมาะสม ใช้ภาชนะที่เหมาะสมกับปริมาณ

อาหารที่คุณกำลังปรุง การปรุงอาหารในหม้อขนาดใหญ่บางส่วนจะใช้พลังงานมากขึ้น

หลักการทำงานของหัวเตาอินดักชั่น
• เตาติดต้ังมาพร้อมกับหัวเตาอินดักช่ันท่ีมีประสิทธิภาพสูง ความร้อนจะถูกสร้าง

ขึ้นโดยตรงที่ก้นกระทะในตำแหน่งที่ต้องการมากที่สุด ซึ่งจะช่วยป้องกันการ
สูญเสียใด ๆ  ผ่านพ้ืนผิวกระจกเซรามิก การใช้พลังงานจะต่ำกว่าหัวเตาท่ัวไป
ที่มีเครื่องทำความร้อนแบบแผ่รังสีอย่างมาก

• หัวเตากระจกเซรามิกไม่ได้ให้ความร้อนโดยตรง แต่จะทำทางอ้อมโดยความ
ร้อนท่ีแผ่ออกมาจากกระทะเท่าน้ัน หลังจากปิดหัวเตาแล้ว ความร้อนท่ีหลงเหลือ
นี้จะถูกระบุด้วย "H"

• ในหัวเตาอินดักช่ัน ความร้อนจะถูกสร้างโดยคอยล์อินดักช่ันท่ีติดต้ังใต้พ้ืนผิว
กระจกเซรามิก คอยล์จะเหน่ียวนำสนามแม่เหล็กซ่ึงสร้างกระแสเอ็ดด้ีท่ีก้นของ
ภาชนะชนิดที่มีคุณสมบัติของแม่เหล็ก (Ferromagnetic) ซึ่งจะทำให้กระทะ
ร้อนขึ้น
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คำเตือน!
หากน้ำตาลหรืออาหารที่มีน้ำตาลสูงหกใส่เตากระจกเซรามิกที่ร้อน ให้เช็ดเตาทันทีหรือขจัดน้ำตาลออกด้วย
วัสดุขูด ถึงแม้ว่าหัวเตาจะยังร้อนอยู่ก็ตาม การทำเช่นนี้จะช่วยป้องกันความเสียหายต่อพื้นผิวกระจกเซรามิก

ห้ามใช้ผงล้างจานและน้ำยาทำความสะอาดอื่น ๆ เพื่อทำความสะอาดเตากระจกเซรามิกที่ร้อน เนื่องจากอาจ
ทำให้พื้นผิวเสียหายได้

ระบบจดจำภาชนะ
• แม้ว่าจะไม่มีหม้อหรือกระทะบนหัวเตา หรือถ้ากระทะท่ีใช้มีเส้นผ่านศูนย์กลาง

เล็กกว่าเส้นผ่านศูนย์กลางของหัวเตา ก็จะไม่มีการสูญเสียพลังงาน
• หากภาชนะมีขนาดเล็กกว่าหัวเตามาก มีความเป็นไปได้ท่ีหัวเตาจะจดจำไม่ได้

เม่ือเปิดใช้งานหัวเตา สัญลักษณ์  และระดับกำลังความร้อนท่ีเลือกจะกะพริบ
สลับกันบนจอแสดงผลกำลังความร้อนในการปรุงอาหาร

• หากวางกระทะหรือหม้อขนาดเล็กกว่าไว้บนหัวเตาและระบบจดจำได ้เตาจะ
ใช้กำลังความร้อนมากเท่าที่จำเป็นตามขนาดภาชนะเท่านั้น

ภาชนะที่ใช้กับเตาอินดักชั่น
• เตาอินดักชั่นจะทำงานอย่างถูกต้องหากคุณใช้ภาชนะที่เหมาะสม
• ตรวจสอบให้แน่ใจว่าหม้อหรือกระทะวางอยู่ตรงกลางของหัวเตา
• ภาชนะที่เหมาะสม: ภาชนะที่ทำจากเหล็ก กระทะเหล็กเคลือบอีนาเมล หรือ

กระทะเหล็กหล่อ
• ภาชนะท่ีไม่เหมาะสม: ภาชนะเหล็กอัลลอยท่ีมีก้นทองแดงหรืออะลูมิเนียม และ

ภาชนะจากแก้ว
• การทดสอบแม่เหล็ก: ใช้แม่เหล็กขนาดเล็กเพ่ือตรวจสอบว่าก้นกระทะหรือก้น

หม้อเป็นภาชนะชนิดมีคุณสมบัติของแม่เหล็ก (Ferromagnetic) หรือไม ่หาก
แม่เหล็กติดที่ก้นกระทะ แสดงว่าเหมาะสำหรับเตาอินดักชั่น

• เมื่อใช้หม้ออัดแรงดัน ให้เฝ้าดูจนกว่าจะถึงแรงดันที่เหมาะสม ให้ตั้งค่าหัวเตาไปที่กำลังความร้อนสูงสุดก่อน
จากนั้นให้ลดกำลังความร้อนในการปรุงอาหารตามคำแนะนำของผู้ผลิตหม้ออัดแรงดันเมื่อเหมาะสม

• ตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีน้ำในหม้ออัดแรงดัน หม้อ หรือกระทะอื่น ๆ อย่างเพียงพอ เนื่องจากความร้อนที่มาก
เกินไป การใช้หม้อเปล่าบนหัวเตาอาจทำให้ทั้งหม้อและหัวเตาเสียหายได้

• ภาชนะบางชนิดไม่มีก้นที่มีคุณสมบัติของแม่เหล็ก (Ferromagnetic) อย่างสมบูรณ ์ในกรณีเช่นนี ้ส่วนที่เป็น
แม่เหล็กเท่านั้นที่จะร้อนขึ้น ในขณะที่ส่วนที่เหลือของก้นจะยังเย็นอยู่

• เมื่อใชภาชนะแบบพิเศษ ให้ปฏิบัติตามคำแนะนำของผู้ผลิต
• เพื่อให้ได้ผลลัพธ์การปรุงอาหารที่ดีที่สุด พื้นที่ที่มีคุณสมบัติของแม่เหล็ก (Ferromagnetic) บนก้นภาชนะควร

ตรงกับขนาดของหัวเตา หากหัวเตาจดจำภาชนะไม่ได ้ให้ลองวางบนหัวเตาอื่นที่มีเส้นผ่านศูนย์กลางเล็กกว่า

เส้นผ่านศูนย์กลางก้นภาชนะขั้นต่ำหัวเตา
Ø 90 มม.ด้านหลังซ้าย ด้านหน้าขวา
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ตารางต่อจากหน้าสุดท้าย
เส้นผ่านศูนย์กลางก้นภาชนะขั้นต่ำหัวเตา
Ø 130 มม.ด้านหน้าซ้าย ด้านหลังขวา

ก้นภาชนะจะต้องแบน
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การใช้งานเตาปรุงอาหาร
แผงควบคุม
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

A ปุ่มเปิด/ปิดเตา

B ล็อก/ระบบล็อกป้องกันเด็ก

C ปุ่มลดกำลังความร้อนและลดเวลา

D ปุ่มเพิ่มกำลังความร้อนและเพิ่มเวลา

E ปุ่มเปิดเตาประกอบอาหาร

F จุดทศนิยมแจ้งการเปิดใช้งานฟังก์ชั่นตั้งเวลา

G หน้าจอแสดงระดับกำลังความร้อน

การเปิดเตา
กดปุ่มเปิด/ปิด (A) ค้างไว้หนึ่งวินาทีเพื่อเปิดสวิตช์หัวเตา สัญญาณเสียง จะดังขึ้น
และจุดทศนิยมจะสว่างขึ้นบนหน่วยแสดงผลทั้งหมด

ข้อมูล!
หากไม่ได้เปิดหัวเตาใด ๆ ภายใน 10 วินาท ีเตาจะปิดการใช้งาน

ข้อมูล!
เมื่อเสียบปลั๊กอุปกรณ์เป็นครั้งแรก หรือเชื่อมต่อวงจรอีกครั้งหลังวงจรกระแสไฟฟ้าตัด อุปกรณ์นี้จะล็อก
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การเปิดหัวเตา
หลังเปิดสวิตช์หัวเตา (ภายใน 10 วินาที) ให้เปิดสวิตช์เตาประกอบอาหาร ท่ีต้องการ
(E) โดยใช้ปุ่ม C และ D เพื่อเลือกการตั้งค่าที่ต้องการสำหรับ เตาที่เปิดใช ้หากกด
ปุ่ม C ก่อน ระดับกำลังไฟจะตั้งที ่“9” หากกดปุ่ม D ก่อน ระดับกำลังไฟจะเริ่มที ่“
1”

หากไม่มีเครื่องครัวตั้งอยู่บนเตาที่เลือกไว ้ระดับกำลังความร้อนที่ตั้งไว ้และสัญลักษณ์ จะสลับกันแสดงบนหน้า
จอแสดงผล.

การเปลี่ยนการตั้งค่าหัวเตา
สามารถเปลี่ยนแปลงค่ากำลังความร้อนได้ทุกเวลาโดยกดเลือกเตา a และ d ที่ต้องการ โดยปรับการตั้งค่าด้วยการก
ดปุ่ม C หรือ D ตามลำดับ

หากต้องการเพิ่มหรือลดกำลังความร้อนให้เร็วขึ้น ให้กดปุ่ม C หรือ D ค้างไว้

ระบบเร่งความร้อน
(ขึ้นอยู่กับรุ่น)

เลือกเตาประกอบอาหาร กดปุ่ม (C) จะได้ยินเสียงสัญญาณสั้น ๆ และปรากฏเลข “
9” บนหน้าจอ กดปุ่ม D และจะปรากฏอักษร P ที่หน้าจอ เตาจะ ทำงานด้วยกำลัง
ความร้อนสูงสุดเป็นเวลา 10 นาที จากน้ันจะได้ยินเสียงสัญญาณส้ัน ๆ  ก่อนท่ีระดับ
กำลังไฟจะเปลี่ยนเป็น 9

การปิดใช้งาน Power Boost

สามารถลดกำลังความร้อนให้อยู่ในระดับที่ต้องการได ้โดยการกดปุ่ม (C)

ข้อมูล!
เตาประกอบอาหารที่เปิดใช้งานฟังก์ชั่นเร่งความร้อนอย่างรวดเร็ว (Power Boost)จะมีกำลังไฟสูงมาก
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ระบบล็อกป้องกันเด็ก / ล็อก
สามารถเปิดใช้งานล็อกกันเด็กท่ีหัวเตาเพ่ือไม่ให้หัวเตาเปิดสวิตช์ได้ง่ายและรวดเร็วจนเกินไป และเพ่ือป้องกันไม่ให้
เกิดการเปลี่ยนแปลงระหว่างการ ใช้งาน

การล็อกตัวควบคุมหัวเตาประกอบอาหาร
กดปุ่มล็อก/ล็อกป้องกันเด็ก (B) ค้างไว ้1 วินาท ีไฟสัญญาณ (B1) จะ สว่างขึ้น
เป็นการล็อกหัวเตา

การปลดล็อกระบบควบคุมหัวเตาประกอบอาหาร
หากต้องการปลดล็อกหัวเตาประกอบอาหาร ให้ทำเหมือนการล็อกหัวเตา โดยขณะหัวเตาปิดสวิตช์อยู ่กดปุ่ม B ค้าง
ไว ้1 วินาที

ข้อมูล!
ฟังก์ชันล็อกสามารถใช้งานได้ทั้งเมื่อเตาเปิดสวิตช์หรือปิดสวิตช ์อยู ่หากเตาเปิดสวิตช์อยู ่ฟังก์ชันล็อกปุ่มกด
จะล็อกปุ่มทั้งหมด ยกเว้นปุ่ม เปิด/ปิดเตาประกอบอาหาร (A) และปุ่มล็อก หากสวิตช์ปิดอยู ่ฟังก์ชัน ล็อกปุ่มกด
จะล็อกปุ่มทั้งหมดยกเว้นปุ่มล็อก โดยหัวเตาประกอบอาหาร จะล็อกตลอดเวลาที่อุปกรณ์เชื่อมต่อกับวงจรไฟ
หลักหรือหลังจากถอด ปลั๊ก

ฟังก์ชันตัวจับเวลา
ฟังก์ชันการตั้งเวลา ฟังก์ชันนี้ทำให้สามารถตั้งเวลาการทำงานของเตาที่เลือกไว้
ซ่ึงได้ต้ังระดับกำลังความร้อนไว้แล้ว เม่ือหมดเวลา เตาน้ันจะปิดสวิตช์โดยอัตโนมัติ
สามารถตั้งเวลาประกอบอาหารได้ตั้งแต ่1 ถึง 99 นาท ีสามารถตั้งโปรแกรมการ
ตั้งเวลาได้ทุกเตาและทุกระดับความร้อน

การเปิดใช้งานการตั้งเวลา
เริ่มจากการเลือกเตาประกอบอาหาร (E) จากนั้นใช้ปุ่ม (C) และ (D) เพื่อตั้งระดับกำลังความร้อน โปรแกรมการตั้ง
เวลาจะไม่ทำงานหากระดับกำลังไฟ ต้ังไว้ท่ี “0” กดปุ่มเลือกเตา (E) อีกคร้ัง จะได้ยินเสียงสัญญาณ และปรากฏอักษร
“t” พร้อมจุดทศนิยมบนหน้าจอแสดงผลของเตา (G) เวลาที่ยังเหลือ จะปรากฏขึ้นที่หน้าจอของเตาฝั่งตรงข้าม

• กดปุ่ม (C) และ (D) เพื่อตั้งเวลา จาก 1 ถึง 99 นาที
• เมื่อตั้งค่าตามที่ต้องการแล้ว ก็จะเริ่มการนับถอยหลัง หากกดปุ่ม (C) กับ (D) ต่อเนื่องกัน เวลาจะตั้งค่าใหม่ที ่“0

” นาท ีหรือปิดสวิตช์ไปเลย หากกดปุ่ม (C) หรือ (D) ค้างไว ้การเปลี่ยนแปลงการตั้งค่าจะเพิ่มความเร็วขึ้น
• หลังจากไม่กี่วินาท ีหน้าจอการตั้งเวลาจะดับ จุดทศนิยมจะสว่างขึ้นข้าง ๆ หน้าจอแสดงไฟเปิดปิด
• หลังครบกำหนดเวลาที่ตั้งไว ้จะได้ยินสัญญาณเสียงและเตาประกอบอาหารจะปิดสวิตช ์สามารถปิดสัญญาณ

เสียงด้วยการกดปุ่มใดก็ได ้หากไม่กดปิด เสียงจะดับไป เองหลังจากดังสองนาที

การเปลี่ยนระยะเวลาในการทำอาหาร

• สามารถเปลี่ยนแปลงระยะเวลาทำอาหารที่เหลืออยู่ได้ตลอดเวลาการทำอาหาร
• กดปุ่มเตาประกอบอาหารที่ต้องการสองครั้ง
• กดปุ่ม (C) หรือ (D) เพื่อตั้งเวลาใหม่ตามที่ต้องการ
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การแสดงเวลาประกอบอาหารที่เหลืออยู่
หากเปิดใช้งานการตั้งเวลาไว้หลายค่า จะสามารถเรียกดูระยะเวลาประกอบอาหารที่เหลืออยู่ได้ด้วยการกดปุ่ม (E)
สองครั้ง

การปิดใช้งานหัวเตา
การปิดสวิตช์เตาประกอบอาหาร (E) ให้ใช้ปุ่ม (C) ท่ีสอดคล้องกันเพ่ือ ต้ังระดับกำลังความร้อนไว้ท่ี “0” หากต้องการ
ปิดเตาอย่างด่วน ให้กด ปุ่ม (C) กับ (D) ต่อเนื่อง จะได้ยินเสียงบี๊บสั้น ๆ และปรากฏเลข “0” บน หน้าจอแสดงผล

ข้อมูล!
หากตั้งค่ากำลังความร้อนของเตาประกอบอาหารทั้งหมดไว้ที ่“0” เตาจะ ปิดสวิตช์โดยอัตโนมัติในเวลาสอง
สามวินาที

เวลาในการปรุงอาหารสูงสุด
แต่ละหัวเตามีการจำกัดระยะเวลาสูงสุดในการทำอาหารไว้เพื่อความปลอดภัย ซึ่งขึ้นอยู่กับระดับกำลังไฟที่กำหนด
ไว้ล่าสุด หากระดับกำลังไฟไม่เปลี่ยนแปลง หัวเตาจะปิดการทำงานโดยอัตโนมัติเมื่อครบกำหนดระยะเวลาสูงสุดใน
การทำอาหาร

987654321ระดับกำลังความร้อน
ในการปรุงอาหาร

31010101010101010เวลาในการปรุงอาหาร
สูงสุด (ชั่วโมง)

* หลังจาก 10 นาท ีระดับกำลังความร้อนจะลดลงไปที่ระดับ 9 โดยอัตโนมัต ิหลังจาก 1.5 ชั่วโมง หัวเตาจะถูกปิด

ไฟแจ้งเตือนความร้อนหลงเหลือ
เตากระจกเซรามิกยังติดตั้งจอแสดงผลคความร้อนหลงเหลือ "H" หัวเตากระจกเซรามิกจะไม่ได้ให้ความร้อนโดย
ตรง แต่จะทำโดยอ้อมจากความร้อนท่ีแผ่กลับจากกระทะเท่าน้ัน ตราบใดท่ีสัญลักษณ์ "H" สว่างข้ึนหลังจากท่ีปิดเตา
แล้ว จะมีความร้อนหลงเหลือในหัวเตา ซึ่งสามารถใช้เพื่อให้อาหารอุ่นหรือละลายน้ำแข็งได ้เมื่อสัญลักษณ ์"H" ดับ
หัวเตาอาจยังร้อนอยู ่ให้ระมัดระวังอันตรายจากการถูกไฟลวก!

การปิดเตาทั้งหมด
สามารถปิดเตาเมื่อใดก็ได้โดยการกดปุ่มเปิด/ปิด

การปิดสวิตช์โดยอัตโนมัติ
หากมีการเปิดปุ่มไว้นานเกินไประหว่างการประกอบอาหาร (เช่น เนื่องจากมีของเหลวหกใส่หรือมีวัตถุใดวางทับปุ่ม
เซ็นเซอร์) หัวเตาประกอบอาหาร จะปิดสวิตช์หลัง 10 วินาทีผ่านไป หน้าจอแสดงผลจะปรากฏสัญลักษณ์ จะกระ
พริบบนจอแสดงผลทั้งหมด และเสียงสัญญาณจะถูกปล่อยออกมา เสียงสัญญาณนี้จะหยุดเมื่อเคลื่อนวัตถุออกหรือ
เช็ดทำความสะอาดของเหลวที่หก
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การทําความสะอาดและการบํารุงรักษา
หลังการใช้งานแต่ละคร้ัง รอให้พ้ืนผิวกระจกเซรามิกเย็นลงก่อนแล้วจึงทำความสะอาด มิฉะน้ัน ส่ิงเจือปนท่ีเหลืออยู่
ทั้งหมดจะไหม้บนพื้นผิวที่ร้อนในครั้งต่อไปที่คุณใช้เตา

สำหรับการบำรุงรักษาเตากระจกเซรามิกเป็นประจำ ให้ใช้ผลิตภัณฑ์ดูแลพิเศษที่สร้างฟิล์มป้องกันบนพื้นผิวเพื่อ
ป้องกันไม่ให้สิ่งสกปรกเกาะติดบนเตา

ก่อนใช้พ้ืนผิวกระจกเซรามิกในแต่ละคร้ัง ให้เช็ดฝุ่นหรือส่ิงเจือปนอ่ืน ๆ  ออกจากท้ังเตาและก้นภาชนะท่ีอาจขีดข่วน
พื้นผิว

ข้อมูล!
ฝอยขัดหม้อ ฟองน้ำทำความสะอาดสำหรับขัดถูก และผงที่มีฤทธิ์กัดกร่อนอาจทำให้พื้นผิวเป็นรอยได ้พื้นผิว
อาจได้รับความเสียหายจากน้ำยาทำความสะอาดแบบสเปรย์ท่ีมีฤทธ์ิกัดกร่อนและน้ำยาทำความสะอาดของเหลว
ที่ไม่เหมาะสม

ป้ายอาจหลุดลอกออกได้เมื่อใช้น้ำยาทำความสะอาดที่มีฤทธิ์รุนแรงหรือมีฤทธิ์กัดกร่อน หรือเมื่อใช้ภาชนะที่มีก้น
หยาบหรือชำรุดเสียหาย

ใช้ผ้านุ่มชุบน้ำหมาด ๆ เพื่อขจัดสิ่งเจือปนเล็กน้อย จากนั้นเช็ดพื้นผิวให้แห้ง

ขจัดคราบน้ำด้วยน้ำส้มสายชูอ่อน ๆ  อย่างไรก็ตาม ห้ามใช้โซลูชันน้ีเพ่ือเช็ดเฟรม (เฉพาะบางรุ่นเท่าน้ัน) เพราะอาจ
ทำให้ความเงาหายไปได ้ห้ามใช้สเปรย์ทำความสะอาดที่มีฤทธิ์รุนแรงหรือสารขจัดคราบตะกรัน

ใช้น้ำยาทำความสะอาดกระจกเซรามิกแบบพิเศษสำหรับสิ่งสกปรกที่ฝังแน่น ให้ปฏิบัติตามคำแนะนำของผู้ผลิต
ตรวจสอบให้แน่ใจว่าได้ขจัดสิ่งสกปรกที่ตกค้างออกไปอย่างทั่วถึงหลังจากกระบวนการทำความสะอาด เนื่องจาก
อาจทำให้พื้นผิวกระจกเซรามิกเสียหายได้เมื่อหัวเตาร้อนขึ้น

ขจัดคราบสกปรกที่ฝังแน่นและไหม้ด้วยวัสดุขูด ระมัดระวังในการใช้งานวัสดุขูดเพื่อป้องกันการบาดเจ็บ

ข้อมูล!
วัสดุขูดไม่รวมอยู่ในอุปกรณ์เครื่องใช้ไฟฟ้า

ข้อมูล!
ใช้วัสดุขูดเม่ือไม่สามารถขจัดส่ิงสกปรกด้วยผ้าเปียกหรือน้ำยาทำความสะอาด
แบบพิเศษสำหรับพื้นผิวกระจกเซรามิกเท่านั้น

จับวัสดุขูดในมุมที่ถูกต้อง (45° ถึง 60°) ค่อย ๆ กดวัสดุขูดเข้ากับกระจกแล้ว
เลื่อนไปบนป้ายเพื่อขจัดสิ่งสกปรก ตรวจสอบให้แน่ใจว่าด้ามพลาสติกของ
วัสดุขูด (ในบางรุ่น) จะไม่สัมผัสกับหัวเตาที่ร้อน

ข้อมูล!
ห้ามกดวัสดุขูดในแนวตั้งฉากกับกระจก และห้ามขูดพื้นผิวเตาด้วยปลายหรือใบมีดของวัสดุขูด

แม้ว่าเตาจะยังร้อนอยู ่แต่ให้ขจัดน้ำตาลหรืออาหารที่มีน้ำตาลออกจากเตากระจกเซรามิกในทันทีโดยใช้วัสดุขูด
เนื่องจากน้ำตาลอาจทำให้พื้นผิวกระจกเซรามิกเสียหายอย่างถาวร
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ตารางการแก้ไขปัญหา
ในช่วงระยะเวลาการรับประกัน เฉพาะศูนย์บริการท่ีได้รับอนุญาตจากผู้ผลิตเท่าน้ันจึงจะสามารถดําเนินการซ่อมแซมได้

ก่อนที่จะทําการซ่อมแซมใด ๆ ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเครื่องถูกตัดการเชื่อมต่อจากแหล่งจ่ายไฟ โดยการถอดฟิวส์
หรือถอดปลั๊กไฟออกจากเต้ารับบนผนัง

การซ่อมแซมเครื่องโดยไม่ได้รับอนุญาตอาจส่งผลให้ไฟฟ้าช็อตและอันตรายจากการลัดวงจร ดังนั้นจึงไม่ควรทำ
ควรให้ผู้เชี่ยวชาญหรือช่างเทคนิคเป็นผู้ดำเนินการ

ในกรณีที่เกิดปัญหาเล็กน้อยเกี่ยวกับการทํางานของเครื่องใช้ไฟฟ้า ให้ตรวจสอบคู่มือนี้เพื่อดูว่าคุณสามารถแก้ไข
ปัญหาด้วยตัวคุณเองหรือไม่

หากเคร่ืองทํางานไม่ถูกต้องหรือไม่ทำงานเลยเน่ืองจากการใช้งานหรือการจัดการท่ีไม่เหมาะสม การให้บริการโดย
ช่างเทคนิคนั้นจะมีค่าใช้จ่าย แม้ว่าจะอยู่ในช่วงระยะเวลาการรับประกันก็ตาม

เก็บบันทึงคําแนะนําสําหรับการอ้างอิงในอนาคต และส่งต่อไปยังเจ้าของหรือผู้ใช้ท่านอื่นๆ ในภายหลัง

ต่อไปนี้เป็นคําแนะนําในการแก้ไขปัญหาทั่วไปบางประการ

สาเหตุปัญหา/ข้อผิดพลาด
โทรหาช่างเทคนิคฟิวส์เมนในบ้านของคุณตัดบ่อยครั้ง
น้ำหกบนพื้นผิวเซ็นเซอร ์หรือวัตถุวางทับบนเซ็นเซอร ์ให้เช็ด
ทำความสะอาดพื้นผิวเซ็นเซอร์เสียงบี๊บดังอย่างต่อเนื่องและจอแสดงผล

เตาประกอบอาหารมีความร้อนสูงเกินไป ให้คอยจนกว่าจะเย็นลงสัญลักษณ ์“C” บนหน้าจอ
แสดงว่าไม่สามารถตั้งระดับความร้อนที่ต้องการได ้เนื่องจากมี
การเปิดใช้งานการจำกัดกำลังไฟฟ้ารวมสูงสุดของหัวเตาท้ังหมด
เอาไว้

สัญลักษณ ์“r” บนหน้าจอ

ซึ่งจะระบุว่ามีข้อผิดพลาดระหว่างการทำงานสัญลักษณ ์“F” บนหน้าจอ

หากปัญหายังคงมีอยู่แม้จะปฏิบัติตามคําแนะนําข้างต้นแล้ว ให้โทรหาช่างเทคนิคท่ีได้รับอนุญาต การซ่อมแซมหรือ
การเรียกร้องค่าเสียหายใดๆ ท่ีเกิดจากการเช่ือมต่อหรือการใช้งานเคร่ืองใช้ไฟฟ้าน้ีอย่างไม่ถูกต้องจะไม่ครอบคลุม
โดยการรับประกัน ในกรณีน ี้ผู้ใช้จะเป็นผู้รับผิดชอบค่าใช้จ่ายในการซ่อมแซม

คำเตือน!
ก่อนการซ่อมแซม ให้ถอดอุปกรณ์ออกจากแหล่งจ่ายไฟหลัก (โดยการถอดฟิวส์หรือถอดปลั๊กออกจากเต้ารับ
ที่ผนัง)
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เสียงรบกวนระหว่างการปรุงอาหารด้วยอินดักชั่น
โซลูชันสาเหตุเสียงรบกวนและเสียง
ซ่ึงถือเป็นเร่ืองปกติและไม่ได้เกิด
จากการทำงานผิดพลาดแต่อย่าง
ใด

เทคโนโลยีอินดักช่ันข้ึนอยู่กับคุณสมบัติของโลหะ
บางชนิดภายใต้เอฟเฟกต์แม่เหล็กไฟฟ้า ซ่ึงส่งผล
ให้เกิดส่ิงท่ีเรียกว่ากระแสเอ็ดด้ีท่ีบังคับให้โมเลกุล
แกว่งไปมา การแกว่งไปมา (การสั่น) เหล่านี้จะ
กลายเป็นความร้อน ทั้งนี้ขึ้นอยู่กับประเภทของ
โลหะ ซึ่งอาจส่งผลให้มีเสียงรบกวนที่เงียบ

เสียงรบกวนในการทำงาน
ที่เกิดจากอินดักชั่น

เสียงรบกวนน้ีจะหายไปหรือเบา
ลงเมื่อคุณลดระดับกำลังความ
ร้อน

เกิดขึ้นเมื่อปรุงอาหารทีระดับกำลังความร้อนสูง
เหตุผลก็คือปริมาณพลังงานท่ีถ่ายโอนจากเตาไป
ยังหม้อหรือกระทะ

เสียงเหมือนหม้อแปลง

ซ่ึงเป็นผลมาจากการส่ันตามพ้ืน
ผิวท่ีอยู่ติดกันของช้ันวัสดุต่าง ๆ
เสียงน้ีข้ึนอยู่กับภาชนะ อาจแตก
ต่างกันไปขึ้นอยู่กับปริมาณและ
ประเภทของอาหารที่ปรุง

เสียงนี้เกิดขึ้นในภาชนะ (หม้อหรือกระทะ) ที่ทำ
จากวัสดุที่แตกต่างกัน

การสั่นและเสียงแตกของ
ภาชนะ

หากอุณหภูมิยังคงสูงเกินไป
พัดลมอาจทำงานแม้หลังจากปิด
เตาแล้ว

การทำงานที่ถูกต้องของส่วนประกอบ
อิเล็กทรอนิกส์อินดักช่ันต้องมีการควบคุมอุณหภูมิ
ดังน้ันเตาจึงติดต้ังมาพร้อมกับพัดลมท่ีระบายความ
ร้อนอุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์ตามอุณหภูมิท่ีตรวจจับ
ได้

เสียงรบกวนจากพัดลม
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การติดตั้งเตาบิวท์อิน
ขั้นตอนในการติดตั้ง
• เคาน์เตอร์ครัวอยู่ในระดับเดียวกัน
• ป้องกันขอบของช่องที่ตัดอย่างเหมาะสม
• เชื่อมต่อเตาเข้ากับแหล่งจ่ายไฟหลัก (ดูคำแนะนำเกี่ยวกับการเชื่อมต่อเตากับแหล่งจ่ายไฟหลัก)
• ใส่เตาเข้าไปในช่องที่ตัด

• การติดตั้งอุปกรณ์เข้ากับเคาน์เตอร์ครัวและการ
เชื่อมต่อกับสายไฟต้องดำเนินการโดยช่างผู้
ชำนาญการเท่านั้น

• ควรใช้กาวท่ีทนความร้อน (100°C) สำหรับติดต้ัง
ไม้วีเนียร์หรือชิ้นส่วนตกแต่งอื่น ๆ ของ
เฟอร์นิเจอร์ในห้องครัวท่ีจะประกอบเตาเข้าไป มิ
ฉะนั้น ผิวเคาน์เตอร์ครัวอาจเปลี่ยนสีหรือเปลี่ยน
รูปได้

• สามารถใช้แผ่นปิดมุมจากไม้จริงบนเคาน์เตอร์
ครัวที่ด้านหลังหัวเตาได้เท่านั้น หากช่องว่าง
ระหว่างขอบขอบและเตาไม่เล็กกว่าที่ระบุไว้ใน
แผนการติดตั้ง

• เตามีขนาดสำหรับติดต้ังเข้าไปในเคาน์เตอร์ครัว
บนช้ินส่วนเฟอร์นิเจอร์ในครัวท่ีมีความกว้างต้ังแต่
600 มม. ขึ้นไป

• ควรติดตั้งอุปกรณ์ครัวแบบแขวนหรือแบบติดผนังให้สูงพอที่จะไม่รบกวนกระบวนการทำงาน
• ระยะห่างระหว่างเตาและเครื่องดูดควันในครัวไม่ควรน้อยกว่าที่ระบุไว้ในคำแนะนำในการติดตั้งเครื่องดูดควัน

ในครัว ระยะห่างขั้นต่ำคือ 500 มม.
• ระยะห่างระหว่างขอบเตากับอุปกรณ์เฟอร์นิเจอร์ในครัวขนาดสูงที่อยู่ติดกันควรมีระยะห่างไม่ต่ำกว่า 40 มม.
• สามารถใช้แผ่นปิดมุมจากไม้จริงบนเคาน์เตอร์ครัวที่ด้านหลังหัวเตาได้เท่านั้น หากช่องว่างระหว่างขอบขอบ

และเตาไม่เล็กกว่าที่ระบุไว้ในแผนการติดตั้ง
• ระยะห่างขั้นต่ำระหว่างเตาแบบบิวท์อินกับผนังด้านหลังจะระบุไว้ในภาพวาดการติดตั้ง
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ช่องระบายอากาศในตู้ครัวด้านล่าง
ข้อมูล!
การทำงานปกติของส่วนประกอบอิเล็กทรอนิกส์ของเตาอินดักชั่นต้องมีการหมุนเวียนอากาศที่เพียงพอ

ตู้ล่างพร้อมกับลิ้นชัก

• ต้องมีช่องเปิดที่มีความสูงไม่ต่ำกว่า 140 มม.
ตลอดความกว้างทั้งหมดของตู้ในผนังด้านหลัง
ของตู ้นอกจากนี ้ควรมีช่องเปิดที่ด้านหน้าอย่าง
น้อย 6 มม. ตลอดความกว้างทั้งหมดของตู้เก็บ
ของ

• ควรติดต้ังแผงก้ันในแนวนอนไว้ใต้เตาตลอดความ
ยาวทั้งหมด ควรมีช่องว่างอย่างน้อย 10 มม.
ระหว่างปลายด้านล่างของอุปกรณ์กับแผงก้ัน ควร
มีการระบายอากาศที่เพียงพอจากด้านหลัง

• เตาติดต้ังมาพร้อมกับพัดลมอยู่ท่ีส่วนล่าง หากมีล้ินชักอยู่ใต้ตู้ครัว ห้ามใช้ล้ินชักเพ่ือเก็บส่ิงของหรือกระดาษช้ิน
เล็ก ๆ เนื่องจากหากสิ่งดังกล่าวถูกดูดเข้าไปในพัดลม พัดลมและระบบทำความเย็นจะเสียหาย นอกจากนี ้ห้าม
ใช้ลิ้นชักเก็บฟอยล์อะลูมิเนียม สารไวไฟ หรือของเหลว (เช่น สเปรย)์ เก็บสารดังกล่าวให้ห่างจากเตา อันตราย
จากการระเบิด!

• ควรมีช่องว่างอย่างน้อย 20 มม. ระหว่างสิ่งของในลิ้นชักและช่องระบายอากาศเข้าของพัดลม

ตู้ล่างพร้อมกับเตาอบ

• การติดตั้งเตาอบใต้เตาอินดักชั่นสามารถทำได้
สำหรับเตาอบประเภท ท่ีมีพัดลมระบายความร้อน

• ก่อนติดตั้งเตาอบ จะต้องถอดผนังด้านหลังของตู้
ครัวในบริเวณช่องเปิดเพื่อทำการติดตั้ง

• นอกจากนี ้ควรมีช่องเปิดที่ด้านหน้าอย่างน้อย 6
มม. ตลอดความกว้างทั้งหมดของตู้

• หากมีการติดตั้งอุปกรณ์อื่น ๆ  ไว้ใต้เตาอินดักชั่น
เราไม่สามารถรับประกันการทำงานที่ถูกต้องได้

การติดตั้งแบบฝังบนเคาน์เตอร์ครัว
อุปกรณ์ที่ไม่มีขอบแบบแต่งเหลี่ยมหรือเฟรมตกแต่ง เหมาะสำหรับการติดตั้งแบบฝัง
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การติดตั้งอุปกรณ์

สามารถติดตั้งอุปกรณ์ได้เฉพาะบนท็อปเคาน์เตอร์ที่ทนต่ออุณหภูมิและน้ำเท่านั้น เช่น เคาน์เตอร์ที่ทำจากหิน (
ธรรมชาติ) (หินอ่อน หินแกรนิต) หรือไม้เน้ือแข็ง (ต้องปิดขอบตามช่องเจาะ) เม่ือติดต้ังบนท็อปเคาน์เตอร์ท่ีทำจากไม้
เซรามิก ไม ้หรือกระจกควรใช้ซับเฟรมที่ทำจากไม ้เฟรมไม่ได้ให้มากับตัวเครื่อง สามารถติดตั้งอุปกรณ์ได้เฉพาะ
บนท็อปเคาน์เตอร์ท่ีทำจากวัสดุอ่ืน ๆ  หลังจากท่ีคุณปรึกษากับผู้ผลิตท็อปเคาน์เตอร์และได้รับการอนุมัติอย่างชัดแจ้ง
จากผู้ผลิตแล้วเท่านั้น ขนาดภายในของฐานวางอย่างน้อยควรเท่ากับช่องเจาะภายในสำหรับอุปกรณ ์วิธีนี้จะช่วย
ให้ถอดอุปกรณ์ออกจากท็อปเคาน์เตอร์ได้ง่าย

อันดับแรกให้ป้อนสายไฟผ่านช่องเจาะ วางอุปกรณ์ไว้เหนือกึ่งกลางของช่องเจาะ เชื่อมต่อเครื่องกับแหล่งจ่ายไฟ
หลัก (ดูคำแนะนำในการเชื่อมต่ออุปกรณ)์ ให้ทดสอบการทำงานก่อนซีลอุปกรณ ์ซีลช่องระหว่างอุปกรณ์และท็อป
เคาน์เตอร์โดยใช้ซิลิโคนยาแนว ซิลิโคนยาแนวท่ีใช้ในการซีลอุปกรณ์ต้องทนต่ออุณหภูมิ (อย่างน้อย 160 °C) ขจัด
คราบซิลิโคนโดยใช้เครื่องมือที่เหมาะสม ปฏิบัติตามคำแนะนำในการใช้ซิลิโคนยาแนวที่เลือก ห้ามเปิดอุปกรณ์
จนกว่าซิลิโคนยาแนวจะแห้งสนิท

1. ซิลิโคนยาแนว
2. เทปอุดรอยต่อ

คำเตือน!
ให้ความสนใจเป็นพิเศษกับขนาดบิวท์อินท่ีมีท็อปเคาน์เตอร์หิน (ธรรมชาติ) เม่ือเลือกซิลิโคนยาแนว ให้สังเกต
วัสดุท็อปเคาน์เตอร์์และปรึกษาผู้ผลิตท็อปเคาน์เตอร์ การใช้ซิลิโคนยาแนวท่ีไม่เหมาะสมอาจส่งผลให้บางส่วน
เปลี่ยนสีถาวร

การถอดอุปกรณ์แบบบิวท์อินออก

ถอดอุปกรณ์ออกจากแหล่งจ่ายไฟหลัก ใช้เครื่องมือที่เหมาะสมเพื่อถอดปะเก็นซิลิโคนออกจากขอบด้านนอก ถอด
อุปกรณ์ออกโดยดันขึ้นจากด้านล่าง

คำเตือน!
อย่าพยายามถอดอุปกรณ์ออกจากด้านบนของท็อปเคาน์เตอร์

คำเตือน!
แผนกบริการจะรับผิดชอบการซ่อมแซมและบำรุงรักษาเตาเท่านั้น โปรดปรึกษาตัวแทนจำหน่ายอุปกรณ์ครัว
ที่เชี่ยวชาญของคุณเกี่ยวกับการติดตั้งเตาใหม ่(แบบฝัง)
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ท็อปเคาน์เตอร์หิน

1. ท็อปเคาน์เตอร์
2. อุปกรณ์
3. ช่องใส่

เมื่อกำหนด Margin of error (ค่าความคลาดเคลื่อน) สำหรับแผ่นกระจกเซรามิกของอุปกรณ ์และช่องเจาะบนท็อป
เคาน์เตอร์แล้ว สามารถปรับช่องใส่ได ้(ต่ำสุด 2 มม.)

ท็อปเคาน์เตอร์กระจก ไม ้หรือเซรามิก

1. ท็อปเคาน์เตอร์
2. อุปกรณ์
3. ช่องใส่
4. เฟรมไม ้ความหนา 16 มม.

เมื่อกำหนด Margin of error (ค่าความคลาดเคลื่อน) สำหรับแผ่นกระจกเซรามิกของอุปกรณ ์และช่องเจาะบนท็อป
เคาน์เตอร์แล้ว สามารถปรับช่องใส่ได ้(ต่ำสุด 2 มม.) ให้ติดตั้งเฟรมไม ้5.5 มม. ใต้ขอบด้านบนของท็อปเคาน์เตอร์
(ดูรูปภาพ)

สังเกตรัศมีของขอบกระจก (R10, R2) เมื่อทำการตัดออก

ช่องเจาะกระจก
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คำเตือน!
หากติดตั้งเตาอบไว้ใต้เตาแบบฝัง ความหนาของเคาน์เตอร์ครัวควรหนาอย่างน้อย 45 มม.

การติดตั้งแผ่นโฟมซีล
ข้อมูล!
อุปกรณ์บางเครื่องมาพร้อมกับแผ่นโฟมติดตั้งไว้แล้ว!

ก่อนติดต้ังอุปกรณ์เข้ากับเคาน์เตอร์ครัว ให้ติดแผ่นโฟมซีลทีให้มาพร้อมกับอุปกรณ์ท่ีด้านล่างของเตากระจกเซรามิ
ก จากนั้นให้ลอกฟิล์มป้องกันออกจากแผ่นโฟม แล้วติดแผ่นโฟมที่ด้านล่างของกระจก (ห่างจากขอบ 2–3 มม.) ซึ่ง
จะต้องติดแผ่นโฟมตามขอบกระจกท้ังหมด ห้ามให้แผ่นโฟมทับซ้อนกันในมุม เม่ือติดต้ังแผ่นโฟม ตรวจสอบให้แน่ใจ
ว่าแผ่นโฟมไม่ได้รับความเสียหายจากหรือสัมผัสกับวัตถุมีคมใด ๆ

คำเตือน!
ห้ามติดตั้งอุปกรณ์โดยไม่มีแผ่นโฟม!
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ไดอะแกรมการเชื่อมต่อ
การเชื่อมต่ออุปกรณ ์60 ซม.

1. ตรวจสอบแรงดันไฟฟ้า ก่อนการเช่ือมต่ออุปกรณ์
ตรวจสอบให้แน่ใจว่าแรงดันไฟฟ้าท่ีระบุบนแผ่น
อ้างอิงข้อมูลสอดคล้องกับแรงดันไฟฟ้าของแหล่ง
จ่ายไฟหลักของคุณ แรงดันไฟฟ้าของแหล่งจ่าย
ไฟหลักของคุณ (220–240 V ระหว่าง L และ N)
ควรได้รับการตรวจสอบโดยผู้เช่ียวชาญด้วยการ
ใช้อุปกรณ์ตรวจวัดที่เหมาะสม

2. เปิดฝากล่องขั้วเชื่อมต่อ
3. เชื่อมต่อสายไฟตามประเภทอุปกรณ์ของคุณ
4. มีจัมเปอร์อยู่บนขั้วเชื่อมต่อ

สายไฟ
(อุปกรณ์ที่ไม่มีสายไฟ)

• สามารถใช้อุปกรณ์ต่อไปนี้สำหรับการเชื่อมต่อ:
• สายเคเบิลเช่ือมต่อท่ีหุ้มฉนวน PVC ประเภท H05

VV-F หรือ H05V2V2-F ที่มีสายดินป้องกันสี
เหลืองสลับสีเขียว หรือสายเคเบิลอื่นที่เทียบเท่า
หรือดีกว่า

• เส้นผ่านศูนย์กลางสายเคเบิลภายนอกควรมีขนาด
อย่างน้อย 8.00 มม.

• เดินสายไฟผ่านตัวช่วยจัดระเบียบสายเคเบิล (
แคลมป)์ ซึ่ง

* ไม่ได้ให้หางปลามา

ข้อมูล!
เราแนะนำให้ใช้หางปลาต่อสายไฟ (ขั้วปลายสายไฟ)

ไดอะแกรมการเชื่อมต่อ
การเชื่อมต่อแบบเฟสเดียว (32 A)

• การเชื่อมต่อแบบเฟสเดียว (1 1N, 220–240 V~ /50–60 Hz):
แรงดันไฟฟ้าระหว่างสายเส้นไฟและสายนิวทรัลคือ 220–240 V~ ติดตั้ง
จัมเปอร์ระหว่างขั้ว 1 และ 2 และระหว่างขั้ว 4 และ 5

-

- วงจรควรมีฟิวส์ซึ่งมีกระแสไฟฟ้าอย่างน้อย 32 A พื้นที่หน้าตัดของแกน
สายไฟควรมีขนาดอย่างน้อย 4 ตร.มม.

การเชื่อมต่อแบบ 2 เฟส (16A)
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• 2 เฟส, สายนิวทรัล 1 (2 1N, 380–415 V~ /50–60 Hz):
แรงดันไฟฟ้าระหว่างสายเส้นไฟและสายนิวทรัลคือ 220–240 V~ แรงดัน
ไฟฟ้าระหว่างสายเส้นไฟคือ 380–415 V~ ติดตั้งจัมเปอร์ระหว่างขั้ว 4
และ 5 วงจรควรมีฟิวส์อย่างน้อยสองตัวซึ่งมีกระแสไฟฟ้าอย่างน้อย 16 A
สำหรับแต่ละตัว พื้นที่หน้าตัดของแกนสายไฟควรมีขนาดอย่างน้อย 1.5
ตร.มม.

-

• 2 เฟส, สายนิวทรัล 2 (2 2N, 220–240 V 2 2N ~ /50–60Hz):
- แรงดันไฟฟ้าระหว่างเฟสและสายนิวทรัลคือ 220-240 V~
- งจรควรมีฟิวส์อย่างน้อยสองตัวซึ่งมีกระแสไฟฟ้าอย่างน้อย 16 A สำหรับ

แต่ละตัว พื้นที่หน้าตัดของแกนสายไฟควรมีขนาดอย่างน้อย 1.5 ตร.มม.

การเชื่อมต่อสายไฟ
(อุปกรณ์ที่มีสายไฟ)

• จะต้องต่อวงจรของอุปกรณ์แบบถาวรไปยังแหล่งจ่ายไฟหลักโดยตรง
• อุปกรณ์สำหรับการถอดออกจากแหล่งจ่ายไฟหลักต้องเป็นไปตามระเบียบข้อบังคับที่เกี่ยวข้อง
• ห้ามต่อขยายสายไฟและห้ามนำสายไฟไปยังขอบที่แหลมคม
• หากติดตั้งอุปกรณ์ไว้เหนือเตาอบ ตรวจสอบให้แน่ใจว่าสายไฟจะไม่สัมผัสกับชิ้นส่วนที่ร้อนของเตาอบโดย

เด็ดขาด

การเชื่อมต่อแบบสองเฟสการเช่ือมต่อแบบเฟสเดียว
L, L1 = สีน้ำตาล
L2 = สีดำ
N, N1 = สีเทา

= สีเหลืองและสีเขียว

การเชื่อมต่อแบบสองเฟสการเชื่อมต่อแบบเฟสเดียว
หากระบบไฟหลักของคุณมีสายเส้น
ไฟ 2 เส้นและสายนิวทรัล 2 เส้น ให้
เชื่อมต่ออุปกรณ์ตามไดอะแกรม C

หากระบบไฟหลักของคุณมีสายเส้น
ไฟ 2 เส้นและสายนิวทรัล 1 เส้น ให้
เชื่อมต่ออุปกรณ์ตามไดอะแกรม B

เชื่อมต่ออุปกรณ์ตามที่แสดงในได
อะแกรม A หากแหล่งจ่ายไฟหลักของ
คุณ ไม่ให้ใช้ฟิวส ์32A พลังงานของ
อุปกรณ ์ควรลดลงหรือจำกัดตามนั้น
โปรด ดูที่บท การตั้งค่าผู้ใช้

สำหรับ NL เท่านั้น!
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การกำจัดทิ้ง
บรรจุภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์ของเราน้ันทําจากวัสดุท่ีเป็นมิตรกับส่ิงแวดล้อม ซ่ึงสามารถ
รีไซเคิลกําจัดหรือทําลายได้โดยไม่เป็นอันตรายต่อส่ิงแวดล้อม ด้วยเหตุน้ีวัสดุบรรจุ
ภัณฑ์จึงติดฉลากอย่างเหมาะสม

สัญลักษณ ์บนผลิตภัณฑ์หรือบรรจุภัณฑ์ระบุว่าผลิตภัณฑ์ไม่ควรได้รับการปฏิบัติ
เหมือนขยะในครัวเรือนทั่วไป
นําผลิตภัณฑ์ไปยังศูนย์รวบรวมขยะอิเล็กทรอนิกส์หรือศูนย์แปรรูปขยะอิเล็กทรอนิกส์ท่ีได้รับอนุญาต

การกําจัดท้ิงอย่างถูกต้องจะช่วยป้องกันผลกระทบเชิงลบต่อส่ิงแวดล้อมและสุขภาพ
ของผู้คน ซึ่งอาจเกิดขึ้นในกรณีที่กําจัดผลิตภัณฑ์อย่างไม่ถูกต้อง
สําหรับข้อมูลรายละเอียดเก่ียวกับการกําจัดและแปรรูปผลิตภัณฑ์ โปรดติดต่อหน่วย
งานเทศบาลที่เกี่ยวข้องซึ่งรับผิดชอบการจัดการของเสีย บริการ
กําจัดของเสียของคุณ หรือร้านค้าที่คุณซื้อผลิตภัณฑ์

เราขอสงวนสิทธิ์ในการเปลี่ยนแปลงและข้อผิดพลาดใ ๆ ในคําแนะนําในการใช้งานนี้
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