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Tak fordi du har valgt at kebe dette apparat.

Denne vejledning gor det nemmere at bruge
apparatet. Vejledningen ger det muligt for dig
at leere apparatet at kende sa hurtigt som
muligt.

Kontrollér, at apparatet ikke er beskadiget ved
modtagelsen. Hvis du opdager en
transportskade, skal du kontakte salgsstedet
eller det lager, som apparatet er afsendt fra.

Du kan ogsa finde vejledningen pa vores
hjemmeside:

http://www.gorenje.com

o Vigtige oplysninge

'9' Tip, bemaerkning
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGERO

LAS VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL
EVENTUEL SENERE BRUG.

Apparatet ma kun benyttes af bgrn pa 8 ar eller mere og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kendskab, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i sikker betjening af apparatet og forstar de
involverede risici. Lad aldrig bgrn lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bgrn, medmindre det foregar
under opsyn.

ADVARSEL: Apparatet og nogle af dets tilgeengelige dele kan
blive meget varme, nar apparatet er i brug. Undga at bergre
apparatets varmeelementer. Bgrn yngre end 8 ar skal holdes pa
sikker afstand eller hele tiden vaere under opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget varme,
nar apparatet er i brug. Hold barn veek fra apparatet.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa kogepladen.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan
veere farligt og medfgre brand. Forsgg ALDRIG at slukke ild med
vand, men sluk for apparatet, og tildeek ilden med et lag eller et
brandteeppe.

Anvend kun det stegetermometer, der anbefales til ovnen.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen, herunder korte
tilberedningsprocesser, skal overvages lgbende.

ADVARSEL: Hvis der er revner i overfladen, skal apparatet slukkes
for at undga risiko for elektrisk stad.
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FORSIGTIG: Risiko for vipning.

ADVARSEL: Der skal monteres stabilisering
for at undga, at apparatet veelter. Se
monteringsanvisningerne.

ADVARSEL: Fgr udskiftning af peeren skal du sikre dig, at
strammen til apparatet er afbrudt for at undga risiko for elektrisk
stad.

Laeg ikke genstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller grydelag pa
induktionskogezonerne, da de kan blive meget varme.

Apparatet ma ikke installeres bag en lage, da det medfarer risiko for
overophedning.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller metalskrabere il
at renggre ovnlagens glas/kogepladernes glasplade, da glasset kan
blive ridset og senere spraenge.

Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at renggre
apparatet, da det kan forarsage elektrisk stad.

Sluk altid for kogepladen efter brug. Forvent ikke, at
kogegrejsdetektoren slukker for kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af en ekstern
timer eller et separat fijernbetjeningssystem.
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ADVARSEL: Brug kun kogepladedeeksler, som er designet af
producenten eller angivet som velegnede i brugsanvisningen til
apparatet. Brug af forkerte daeksler medfgrer risiko for ulykker.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en
autoriseret reparatgr for at undga farer.

FORSIGTIG: Apparatet er kun beregnet til madlavning. Det ma ikke
bruges til andre formal, som eksempelvis rumopvarmning.

Apparatet skal anbringes direkte pa gulvet uden sokkel eller
afstandsstykker.

Anbring ikke apparatet i naerheden af kraftige varmekilder sasom
braendeovne eller fastbreendselsfyr, da de hgje temperaturer kan
beskadige apparatet.

Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installatgr. Klemkasser
(i stedet for et tilslutningskabel) skal beskyttes af et daeksel (se
yderligere udstyr). Zndringer eller reparationer, som ikke er udfart
af en fagmand, kan medfgare risiko for personskade eller skade pa
apparatet.

Hvis ledninger fra andre apparater i naerheden kommer i klemme i
ovnlagen, kan de blive beskadiget, og det kan medfare kortslutning.
Hold derfor altid sikker afstand til ledninger til andre apparater.

Tildeek ikke ovnvaeggene med stanniol, og stil ikke noget direkte pa
ovnens bund. Stanniol vil forhindre luftcirkulationen i ovnen og
dermed forhindre tilberedningsprocessen og skade ovnrummets
emalje.

Ovnlagen bliver meget varm under brug. Nogle modeller er udstyret
med et tredje lag glas i lagen for at reducere overfladetemperaturen
pa det udvendige glas.

Ovnlagens haengsler kan tage skade, hvis de udseettes for tung
belastning. Stil ikke tunge ting pa ovnlagen, nar den er aben, og leen
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dig ikke mod ovnlagen, nar du rengar ovnrummet. Traed aldrig op
pa ovnlagen, nar den er aben, og lad ikke barn saette sig pa den.

Soerg for, at ventilationsabningerne ikke tildeekkes eller pa anden
made blokeres.

BEMARK! Apparatet er udstyret med en glaskogeplade eller

glaskeramisk kogeplade. Hvis pladen gar i stykker:

—Sluk for alle elektriske varmeelementer, og afbryd apparatet fra
lysnettet.

—Rar ikke ved apparatets overflade.

—Apparatet ma ikke bruges.

Tilslutning af apparatet skal foretages med 5 x 1,5 mm?-ledning
maerket HOSVV-F5G1,5 eller bedre. Apparatet skal tilsluttes af en
autoriseret installatar eller en tilsvarende kvalificeret person.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet i overensstemmelse
med de geeldende regler.

Apparatet skal sluttes til det faste ledningsnet med en afbryder.
Tilslutningen skal udfgres i overensstemmelse med alle geeldende
tilslutningsregler.

FOR TILSLUTNING AF APPARATET

Les vejledningen omhyggeligt, fer du ftilslutter apparatet.
Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning

eller brug af apparatet, er ikke deekket af garantien.
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SKUFFE

Opbevar ikke brandbare, eksplosive,
temperaturfalsomme  eller  flygtige
genstande, materialer eller vaesker
(som f.eks. papir, kokkentekstiler,
plastposer, rengeringsmidler og
aerosoler) i skuffen under ovnen, da

disse emner kan anteendes, nar ovnen
eribrug.

OVNENS UDSTYR OG TILBEH@R

(afheenger af modellen)

RILLER

Rillerne ger det muligt at anbringe maden pa 4
forskellige niveauer i ovnen. (bemeerk, at rillerne
teelles nedefra).

Tredje og fierde rille er beregnet til grillstegning.

Apparatet kan bruges sikkert bade med og uden
skinnerne.

TELESKOPSKINNER

Teleskopskinnerne kan monteres i anden, tredje
eller fierde rille. Skinnerne kan treekkes helt eller
delvist ud.

PRAGEDE RILLER
Ovnen har riller pa fire niveauer til indsaetning af rist
og bageplader.

OVNLAGEKONTAKT

Kontakten slar ovnens varmelegemer og bleeseren
fra, hvis lagen abnes under tilberedningen. Nar
lagen lukkes igen, genoptages tilberedningen.

BLASER

Apparatet er forsynet med en blaeser, som afkgler
kabinettet og apparatets betjeningspanel.

Blzeseren karer, nar ovnen er i brug.

Apparatet og nogle af tilbehgrsdelene
bliver meget varme under tilberedning.

Brug grydelapper.

AL

9 Der er en sikkerhedstap pa risten. Du skal
derfor lgfte den forreste del af risten lidt, nar du
traekker den ud af ovnen.

Risten eller bagepladerne skal altid skubbes ind
mellem to metalskinner.
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Traek forst teleskopskinnerne ud pa en rille, og
anbring risten eller bagepladen pa dem. Skub dem
derefter helt ind.

\‘l

9 Luk ferst ovnlagen, nar teleskopskinnerne er
skubbet helt ind i ovnen.

\'I

9 Nar bageudstyret varmes op, kan deres form
endre sig. Dette pavirker ikke deres funktionalitet,
og deres form bliver normal igen, nar de er kglet af.

BETJENINGSPANEL

(afheenger af modellen)

e [O

1 3 2

1. Funktionsveelger
2. Termostatknap til ovnen
3. Elektronisk timer

PUSH-PULL-KNAPPER

(afhaenger af modellen)

Tryk forsigtigt pa knappen, sa den lgfter sig fra
kontrolpanelet.

Knapper kan kun skubbes tilbage i
kontrolpanelet, nar de er i positionen "nul".

BRUG AF APPARATET

FZR DU BRUGER APPARATET FORSTE
GANG
Nar du pakker ovnen ud, skal du fierne alle
genstande fra den, herunder emballage og
transportmateriale.
Renger alt tilbehgr med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel. Brug ikke slibende
renggringsmidler.
Hvis komfuret har en glaskeramisk overflade, skal
du rengere den med en fugtig klud tilsat lidt
opvaskemiddel. Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler, f.eks. pletfiernere, staluld eller
skuresvampe, som kan beskadige overfladen.
Nar ovnen varmes op for ferste gang, vil den lugte af
"ny ovn". Udluft rummet grundigt imens.
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INDUKTIONSKOGEPLADE

(afheenger af modellen)

Bageste venstre

induktionskogezone

"| Bageste hajre
induktionskogezone

Forreste hgjre
induktionskogezone

Visning af tilberedningseffekt

og restvarme

Forreste venstre
induktionskogezone

Bageste venstre

induktionskogezone

Bageste hgjre
induktionskogezone

Sammenkoblede
kogezoner

Forreste hgjre
induktionskogezone

QQ) 10O

Visning af tilberedningseffekt

G

D.

og restvarme

Forreste venstre
induktionskogezone

LASKERAMISK KOGEPLADE
Kogepladen er ikke fglsom
temperatursendringer.

Den glaskeramiske plade er meget robust, men
kan godt ga i stykker. Pladen kan ga i stykker,
hvis der tabes en genstand pa en af pladens
kanter. Skaden bliver synlig enten med det
samme eller efter et stykke tid. Den beskadigede
kogeplade skal afbrydes fra lysnettet og ma ikke
bruges.

Hvis der stilles ting til opbevaring pa den
glaskeramiske kogeplade, kan den blive ridset
eller beskadiget.

Kogepladen er helt flad og glat og uden kanter,
hvor der kan ophobes snavs.

Serg for, at kogepladen og bunden af kogegrejet
er ren og ter. Det giver en bedre varmeledning og
forhindrer, at kogepladen beskadiges. Stil ikke
tomt kogegrej pa kogezonerne.

over for

A

DRIFTSPRINCIP FOR
INDUKTIONSKOGEZONER

1. magnetfelt
2. induktionsrer
med

Kogepladen er hgjeffektive

udstyret
induktionskogezoner. Varmen dannes direkte i
kogegrejets bund, hvor der er stgrst behov for
den.

Dermed undgas energitab gennem den
glaskeramiske overflade. Energiforbruget er
markant lavere end ved konventionelle kogezoner
med stralevarme.

Den glaskeramiske kogezone opvarmes ikke
direkte, men kun indirekte med varmen, som
reflekteres fra kogegrejet. Nar kogezonen
slukkes, kaldes denne varme for "restvarmen”.

Pa induktionskogezoner sker opvarmningen ved
hjeelp af en induktionsspole, som er monteret
under den glaskeramiske overflade. Nar der
stilles kogegrej med magnetisk metalbund pa
spolen, induceres en strem i grydens bund, som
derved varmes op.

Sukker og fedevarer med et hgijt
sukkerindhold, der spildes pa
kogepladen, skal gjeblikkeligt torres
af eller fiernes med en skraber, selv
om kogezonen stadig er varm. Det
forebygger eventuelle skader pa den
glaskeramiske overflade.

Brug ikke renggringsmidler eller lignende til at

renggre en varm glaskeramisk kogeplade, da det

kan beskadige overfladen.

INDUKTIONSKOGEGREJ

EGNET KOGEGREJ TIL
INDUKTIONSKOGEPLADER

Induktion fungerer kun, hvis du bruger egnet
kogegrej.

Serg for at stille kogegrejet midt pa kogezonen.
Brug kogegrej af stal eller stgbejern eller
emaljeret kogegrej.

Uegnet kogegrej: glaskogegrej samt kogegrej
udfgrt i legeringer med kobber- eller
aluminiumbund.

Magnettest: Brug en lille magnet til at undersage,
om kogegrejets bund er magnetisk. Hvis
magneten sidder fast pa kogegrejets bund, er det
egnet til brug pa en induktionskogeplade.



— Hvis du bruger en trykkoger, skal du holde den
under opsyn, indtil det gnskede tryk er naet. Start
med at indstile kogezonen pa maksimal
tilberedningseffekt, og brug derefter den relevante
knap til at skrue ned for tilberedningseffekten pa
det rigtige tidspunkt. Fglg de anvisninger, der
fulgte med trykkogeren.

— Brug af tomt kogegrej pa kogezonen kan
resultere i overophedning og beskadige bade
kogegrejet og kogezonen.

— Folg producentens anvisninger, nar du bruger
seerligt kogegre;j.

— Brug kun kogegrej med plan bund! Konkav eller
konveks bund (bund, der buer opad eller nedad)
kan szette overophedningssikringen ud af funktion
og fa kogepladen til at overophede. Det kan
medfere, at glasoverfladen revner, eller at
kogegrejets bund smelter. Ved skader, som
skyldes uegnet kogegrej eller tomt/tgrkogt
kogegrej, bortfalder garantien.

Ul ot X
jan g

g g—

e Brug kun kogegrej, som er egnet til
induktionstilberedning med:
— en tyk bund (mindst 2,25 mm)

— en flad bund.
Kogezone Minimumsdiameter
@ 160 mm 2110 mm
@ 200 mm @ 145 mm

O BEMAERK!

Ved brug af induktionskogeplader er det ikke
tilladt at indsaette eksempelvis reduktionsringe
eller induktionsbunde, som ger det muligt at
bruge kogegrej med ikke-magnetisk bund,
mellem bunden af kogegrejet og
kogepladeoverfladen. Brug af sadant udstyr
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medferer risiko for beskadigelse af apparatet og
stor risiko for forbranding.

GRYDEREGISTRERING

— Der er ikke noget energitab, hvis der ikke er
kogegrej pa kogezonen, eller hvis kogegrejets
bund har en diameter, som er mindre end
kogezonens diameter. Hvis kogegrejet er meget
mindre end kogezonen, er det dog ikke sikkert, at
det kan registreres af kogezonen. Nar kogezonen
er aktiveret, vises symbolet "u" pa displayet. Hvis
der stilles kogegrej pa induktionskogezonen inden
for de neeste ti minutter, registrerer kogepladen
kogegrejet og teender pa den indstillede
tilberedningseffekt. Nar kogegrejet fjernes fra
kogezonen, slukker kogezonen.

— Kogepladen bruger kun den energi, der er
ngdvendig i forhold til kogegrejets faktiske
storrelse, ogsa selvom kogegrejets diameter er
mindre end kogezonens diameter.

ENERGISPARERAD

— Nar du keber kogegrej med en oplyst diameter, er
bunden typisk smallere end toppen eller laget.

— Mad med lang tilberedningstid ber tilberedes i en
trykkoger. Serg altid for, at der er tilstreekkelig
veeske i trykkogeren. Hvis du stiller tomt kogegrej
pa kogepladen, kan det bliver overophedet og
tage skade, ligesom det kan beskadige
kogepladen.

— Leeg lag pa kogegrejet, nar det er muligt. Brug
kogegrej med en storrelse, som passer til den
mangde mad, du vil tilberede. Det kreever mere
energi at tilberede mad i en stor gryde, som kun
er delvist fyldt.



BRUG AF INDUKTIONSKOGEPLADEN

C BB1E AE B C

Teend/sluk
Indikator for effekt/restvarme
1 Decimalpunktet angiver, at timeren er aktiv
Valg af kogezone
Knapperne (-) og (+)
Display med ur/tid

IMO®m>

REGULERING AF
TILBEREDNINGSEFFEKT
Tilberedningseffekten kan indstilles til ti forskellige
trin.

Tabellen viser eksempler pa brug ved de forskellige
trin.

Effekttrin Formal
0 Slukket, udnytter restvarmen.
1-2 Holder maden varm, simring ved

lav.  temperatur for  mindre
maengder (laveste indstilling).

3 Simring ved lav  temperatur
(fortseettelse af tilberedning efter
start ved hgjere effekt).

4-5 Langsom tilberedning
(fortseettelse) af storre maengder,
stegning af sterre fadevarer.

6 Stegning, bruning.

7-8 Stegning.

9 Tilberedning af store maengder,
bruning/braisering.

P Power boost-funktion til hurtig

opstart af tilberedningen. Ogsa
velegnet til store maengder mad.

BETJENING
Nar kogepladen taendes, lyser alle symboler pa
dlsplayet kortvarigt. Kogepladen er herefter klar til
brug.

— Kogepladen er forsynet med elektroniske
sensorer, der aktiveres, hvis den markerede
overflade bergres med fingerspidsen i mere end
et sekund.

— Hver gang der trykkes pa en sensor, bekreeftes
dette af et kort bip.

— Anbring ikke genstande pa sensoromradet. Serg
for, at sensorerne altid er rene.
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AKTIVERING AF KOGEPLADEN

B B1 A B

Tryk pa sensoren Taend/sluk (A) i mindst ét sekund.
Kogepladen aktiveres, og alle display (B) viser "0"
som effekttrin, og decimalpunkterne (B1) blinker.

Q Du skal nu begynde at indstille en kogezone
inden for ti sekunder, da kogepladen ellers slukkes.

AKTIVERING AF KOGEZONER

\
C E AE C

Nar du har tendt for kogepladen pa taend/sluk-
knappen (A), kan du tende for den gonskede
kogezone inden for de naeste ti sekunder.
— Nar du trykker pa sensoren for den gnskede
kogezone (C), lyser "0" for den valgte kogezone
mere Klart.
— Tryk pa "+" og "-" (E) for at indstille effekttrinnet
(1-9-P). Hvis du ferst trykker pa "-", indstilles
effekttrinnet til 9.

e Hvis sensoren "+" eller "-" (E) holdes nede,
forgges eller reduceres effektniveauet automatisk.
Effektniveauet kan ogsa eendres trinvist ved at
trykke gentagne gange pa de relevante sensorer.

DEAKTIVERING AF KOGEZONER

E E

— Veelg forst den kogezone, du vil slukke for.

— Brug sensoren "-" (E) til at indstille effekttrinnet til
"0". Hvis effekten for alle kogezoner er indstillet til
"0", slukkes kogepladen efter 20 sekunder.



DEAKTIVERING AF KOGEPLADEN

E E
Kogepladen kan til enhver tid slukkes ved at
trykke  pa teend/sluk-knappen  (A). Alle
indstillinger pa neser minuturet nulstilles (se
afsnittet Minutur).

AKTIVERING AF
APPARATLASEN/B@RNESIKRINGEN

Du kan forhindre utilsigtet brug af kogepladen ved at
aktivere bgrnesikringen. Dermed fungerer
apparatladsen ogsa som bgrnesikring.

Cc E A

AKTIVERING AF BORNESIKRINGEN

— Kogepladen skal veere slukket.

— Tryk pa sensoren (A) for at teende for
kogepladen. Indstillingen "0" vises pa alle
displays.

— Tryk samtidigt pa sensoren til bageste venstre
kogezone (C) og "-" (E) i cirka tre sekunder. Det
lyder et bip, og "L" vises kortvarigt pa alle
displays.

— Bernesikringen er nu slaet til.

DEAKTIVERING AF BARNESIKRINGEN

— Tryk pa sensoren (A) for at tende for
kogepladen. Symbolet "L" vises pa alle displays.

— Tryk samtidigt pa sensoren til bageste kogezone
(C) og "-" (E) i cirka tre sekunder. Indstillingen "0"
vises pa alle displays. Bgrnesikringen er nu slaet
fra.

RESTVARMEINDIKATOR

Den glaskeramiske kogeplade har en
restvarmeindikator "H". Kogepladen opvarmes ikke
direkte, men gennem varme, der ledes tilbage fra
bunden af kogegrejet. Sa laenge symbolet "H" lyser,
er kogepladen slukket, og restvarmen kan bruges til
opvarmning eller optgning af mad.

Kogepladen kan stadig veere varm, selvom symbolet
"H" ikke leengere lyser. Fare for forbreending!
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POWER BOOST-FUNKTION

Power boost-funktionen kan aktiveres pa alle
kogezoner til hurtig tilberedning. P4 den made kan
du hurtigt opvarme store maengder mad.

A‘(i b

8 Pa denne kogezone er effekttrinnet ekstra
hgjt i 5 minutter, for den automatisk skifter til
effekttrin 9.

AKTIVERING AF POWER BOOST-
FUNKTIONEN

C B E E B C

Tryk pa sensoren (C) for den gnskede kogezone.
Indstil effekttrinnet til 9 ved hjeelp af sensorerne "+"
og "-" (E), og tryk umiddelbart efter pa "+" igen.

"P" vises pa displayet.

DEAKTIVERING AF POWER BOOST-
FUNKTIONEN

Tryk pa sensoren (C) for den relevante kogezone og
umiddelbart derefter pa sensoren "-* (E). Symbolet
"P" forsvinder, og kogezonen indstilles automatisk
pa effekttrin 9.

BEGRAENSET DRIFTSTID

Sikkerhedsslukning.

Effekttrin Timer for automatisk
sikkerhedsslukning

o g o 0

4
15
1,5
1,5
15
5 minutter

© 0N O U WN PP

o

Den udvalgte kogeplade har begreenset betjening,
og varigheden vises over kogepladen. Nar
kogepladen slukkes automatisk ved hjeelp af
sikkerhedsmekanismen, vises symbolet "0" eller "H"
pa displayet, hvis der er restvarme.

Eksempel: Indstil kogezonens effekttrin til 6, og lad
den veere teendt et stykke tid. Hvis kogezonens
effekt ikke aendres, slukker sikkerhedsafbryderen for
kogezonen efter 1% time.

AUTOMATISK SIKKERHEDSAFBRYDER

— Kogepladen er forsynet med en bleeser, som
afkeler kogepladens elektroniske komponenter
under tilberedningen. Blaeseren kan fortsaette
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med at kere i nogen tid, efter at tilberedningen er
afsluttet.

— Induktionskogepladen er ogsa udstyret med en
sikkerhedsmekanisme, der beskytter de
elektroniske dele. Sikkerhedsmekanismen
fungerer pa flere mader. Hvis kogezonens
temperatur stiger markant, reduceres kogezonens
effekt automatisk. Hvis det ikke er tilstraekkeligt,
reduceres eller afbrydes strammen til de gvrige
teendte kogezoner ogsa. Hvis det sker, vises
fejlmeddelelsen  "E2" pa displayet. Nar
kogepladen er kglet af, kan den bruges igen.

TIMER

] ]
o [N
o

@;O O,

@,

E E

— Veelg timeren ved at trykke samtidigt pa "-" og "+"
(E). Timerens indstilling vises pa de to overste
displays (H), mens de to nederste displays er
slukket.

— Tidsindstillingen vises i ti sekunder, hvorefter
effekttrinnet vises igen.

DU KAN VALGE MELLEM TO

FUNKTIONER

a) Tilberedningstimer — timerfunktionen er knyttet
til en bestemt kogezone. Nar den indstillede tid er
gaet, slukkes kogezonen automatisk.

b) Minutur — timerfunktionen fungerer kun som
alarm/minutur. Nar den indstillede tid er gaet, lyder
alarmen.

C E E

Aktivering og indstilling af timeren

Veelg timeren ved at trykke samtidigt pa sensorerne

"+" 0og "-" (E).

— Hvis du pa forhand har valgt en kogezone, sa det
tilherende display lyser klarere end de andre,
indstilles tiden for den pageeldende kogezone.
Decimalpunktet/prikken ved effekttrinnet angiver,
at timeren er aktiveret.

— Timeren (minutur) kan ogsa indstilles, selv om der
ikke er valgt en kogezone, hvis du f.eks. vil
mindes om noget i Igbet af madlavningen. En
aktiv tilberedningstimer/minutur angives af to
blinkende prikker ud for displayet.

Indstil tilberedningstiden ved at trykke pa "+" eller "-"
(E). Hvis du farst trykker pa "-", indstilles timeren til
DA

30 minutter. Hvis du lader fingeren blive pa
sensoren, andres indstillingen hurtigere.

Veerdien kan indstilles fra 1 til 99 minutter. En
tilberedningstimer kan indstilles for hver kogezone.
For at se den resterende tilberedningstid skal du
veelge den relevante kogezone og aktivere
timerfunktionen. Tryk pa "-" eller "+" for at aendre
indstillingen. Tryk samtidigt pa "-" og "+" (E) for at
vaelge mellem de aktive indstillinger/timere.

Nar tiden udlgber, blinker "00" pa displayet. Ved
tilberedningstimere blinker den relevante prik ogsa.
Der lyder et kort bip. Tryk pa en sensor for at sla
alarmen fra. Hvis du ikke gor noget, slukkes alarmen
automatisk efter to minutter.

BROKOGEZONER
(afheenger af modellen)

A

— Pa visse modeller kan du koble de to venstre
kogezoner sammen til én stor kogezone, hvor du
kan bruge en stor oval gryde eller pande.
Kogegrejet skal vaere stort nok til at deekke
centrum pa begge kogezoner.

— Maksimal starrelse: 4025 cm. Vi anbefaler brug
af kogegrej med en tykkere bund. Under
tilberedningen varmes kogegrejet op. Pas pa, at
du ikke breender dig pa det.

— Pas pa ikke at deekke betjeningspanelet til, nar du
anbringer kogegrejet pa kogepladen.

AKTIVERING AF BROKOGEZONERNE
— Teend for kogepladen pa teend/sluk-sensoren (A).

— Tryk samtidigt pa sensorerne for de to venstre
kogezoner (C). Displayet viser et symbol 7 for
den bageste venstre kogezone, og det angiver, at
de to kogezoner nu er sammenkoblet (i bro).

— Indstil effekttrinnet for brokogezonen.

— Hvis du vil sendre effekttrinnet senere, skal du
forst trykke pa sensoren til den forreste venstre
kogezone.

9 Det er ikke muligt at bruge Power boost-
funktionen, nar to zoner er koblet sammen i bro. Det
hgjest mulige effekttrin er 9.

DEAKTIVERING AF BROZONERNE

— Tryk samtidigt pa sensorerne for de to venstre
kogezoner. Symbolet 1 slukkes, og kogepladen
slukkes.

— Begge kogezoner kan nu bruges uafheengigt af
hinanden.
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SIKKERHEDSFUNKTIONER OG
FEJLVISNING

Kogepladen er udstyret med
overophedningssensorer. Hvis temperaturen bliver
for hgj, slukkes de relevante kogeplader og i nogle
tilfeelde alle kogeplader automatisk.

Fejl, mulig arsag, lgsning

Der lyder et konstant bip, og "Er03" blinker pa

displayet.

— Der er spildt vand pa sensoroverfladen, eller der
er anbragt en genstand oven pa sensorerne. Tor
overfladen af.

Blinkende E/2
- Kogezonen er overophedet. Lad den kgle af.

E/3 blinker

- Kogegrejet er ikke magnetisk og er derfor ikke
egnet til brug med kogepladen. Veelg andet
kogegrej.

Q | tilfelde af driftsfejl eller hvis
fejlmeddelelsen ikke forsvinder, skal du afbryde
kogepladen fra lysnettet i nogle fa minutter (sla
releeet fra eller afbryde sikringsgruppen) og
derefter slutte kogepladen til igen.

Hvis fejlen opstar igen, skal du kontakte en
autoriseret installater.

DA

STAJ OG LYDE UNDER
INDUKTIONSTILBEREDNING

Stoj og lyde Arsag

Induktionsgenerer  Induktionsteknologien er

et stgj. baseret pa metaller og
elektromagnetisme. Den far
molekyler til at bevaege sig.
Disse bevaegelser
omdannes til varme.
Afheengigt af metallet kan
det medfere stgj.

Losning: Dette er helt normalt og skyldes ikke en

fejl.

Transformatoragti Forekommer ved

g brummen. tilberedning ved hgj effekt.
Dette skyldes maengden af
energi, der overfares fra
kogepladen til kogegrejet.

Losning: Stejen aftager eller forsvinder, nar du

reducerer tilberedningseffekten.

Vibration eller lyde  Denne  form  for  stgj

fra kogegrejet. forekommer i kogegrej, som
er fremstillet af forskellige
materialer.

Lesning: Den skyldes vibrationer mellem

tilstedende overflader med forskellige

materialelag. Stgjen afhaenger af kogegrejet. Den

kan variere afhaengigt af meengden og typen af

mad, der tilberedes.

Bleeserstgj. Korrekt  induktionsfunktion
kreever  temperaturstyring.
Derfor er kogepladen
forsynet med en bleeser,
som kegrer med varierende
hastighed afhaengigt af den
registrerede temperatur.

Losning: Bleeseren kan fortsaette med at kore,

efter at kogepladen er slukket, hvis temperaturen

forbliver for hgj.
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OVN
TANDING OG INDSTILLING

Nar du slutter apparatet til, eller hvis strammen til
apparatet har veeret afbrudt i en leengere periode,
blinker 12:00 i displayet, og symbolet ® lyser.
Indstil klokkesleettet.

INDSTILLING AF KLOKKESLATTET

3.A0
1.
Ic s

Tryk pa knappen £ og > for at indstille
klokkesleettet.

Q Hvis du holder en af knapperne inde, eendres
veerdien hurtigere.

ANDRING AF KLOKKESLATTET
Klokkesleettet kan esendres, nar timerfunktionerne
ikke er i brug. Indstil det aktuelle klokkeslaet ved at
trykke flere gange pa urknappen for at veelge
symbolet ).

VALG AF TILBEREDNINGSFUNKTION

(afheenger af modellen)

Ovnen betjenes med knappen til valg af ovnfunktion
og knappen til indstilling af temperaturen.

Drej knappen til venstre eller hgjre for at vaelge
tilberedningsfunktionen (se programtabel).

@ Indstillingerne kan ogsa andres under
tilberedningen.

BRUG AF OVNEN

Ovnens temperatur indstilles med
temperaturvaelgeren i intervallet 50-300°C. Drej
vaelgeren med uret for at indstile en hgjere
temperatur og mod uret for at indstille en lavere
temperatur.

@ Temperaturvaelgeren kan tage skade, hvis
den tvinges forbi positionen "nul"!
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Funktion Beskrivelse
Anbefalet
temperatur °C
Tilberedningsfunktion
))”S HURTIG FORVARMNING

Brug denne funktion, hvis du
hurtigst muligt vil forvarme
ovnen til den @nskede
temperatur. Denne funktion
er ikke beregnet il
tilberedning, kun til
forvarmning af ovnen. Nar
oven er varmet op til den
angivne  temperatur, er
50-300 forvarmningen fuldfert.
OVER- OG UNDERVARME
Varmelegemerne i bunden
og loftet af ovnen udstraler
varmen ensartet i
ovnrummet. Bagveerk eller
ked kan kun tilberedes pa
200 én enkeltrille.
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Funktion
Anbefalet

temperatur °C
Tilberedningsfunktion

vy

AAAAL

DA

180

180

230

230

170

170

200

Beskrivelse

OVERVARME
Kun varmelegemet i loftet

udstraler varme i
ovnrummet. Brug denne
funktion til at  brune
oversiden af retten
(slutbruning).
UNDERVARME

Kun varmelegemet i bunden
udstraler varme i
ovnrummet. Brug denne

funktion til  at  brune
undersiden af retten.

GRILL

Kun grillelementet, som er
en del af den store grill,
teendes.  Funktionen er
beregnet til grilning af pelser
og sandwichens samt til
ristning af brad.

STOR GRILL

Grillelementet og
overvarmen teendes.
Varmen udstraler direkte fra
grillelementet, der er

monteret i ovnrummets loft.
Overvarmen tendes ogsa
for at @ge effekten.
Funktionen er beregnet til
grining af pelser og
sandwichens samt til ristning
af brad.

GRILL MED BLASER
Grillelementet og bleeseren
teendes. Denne kombination
bruges til at grille ked og
stege storre stykker ked
eller fierkree pa en enkelt
rille. Den er ogsa velegnet til
gratinering eller til bruning af

skorper.

OVERVARME 0oG
BLASER

Overvarmen og blaeseren
teendes. Brug denne

funktion til stegning af starre
stykker kad og fjerkree. Den

er ogsa velegnet il
gratinering.

VARMLUFT oG
UNDERVARME
Undervarmen, det runde
varmelegeme og

varmluftsblaeseren teendes.
Denne funktion bruges til
bagning af pizza, kager med
fugtig dej, frugtkager, surdej
og merdej pa flere riller
samtidigt.

*

Funktion

Anbefalet
temperatur °C

Beskrivelse

Tilberedningsfunktion

N\
&
180
X
180
=
180
2
~
60
180
*0
o
70
Indstillingen

bruges til at

VARMLUFT

Det runde varmelegeme og
blaeseren teendes. Blaseren
i ovnens bagvaeg far den
varme luft til at cirkulere
omkring stegen eller
bagveerket. Funktionen
bruges til stegning af ked og
bagning af bagveerk pa flere
riller samtidigt.
UNDERVARME 0oG
BLASER

Denne funktion bruges til
bagning af geerdej og il
konservering af frugt og
grent.

OVER- OG UNDERVARME
MED VARMLUFT

Begge varmelegemer og
bleeseren taendes. Blaeseren
sgrger for, at den varme luft
cirkulerer jaevnt i ovnen.
Denne funktion er velegnet
til bagning, til optening af
frosne madvarer og il
terring af frugt og grent.
TALLERKENOPVARMNING
Brug denne funktion, nar du
gnsker at forvarme service
(tallerkener,  kopper) fer
servering, s& maden holder
sig varm i leengere tid efter
servering.

GENTLEBAKE *

Denne funktion giver
mulighed  for  skansom,
langsom og jeevn bagning,
som ger maden blgd og
saftig. Funktionen er egnet
til  stegning af  ked,
tilberedning af fisk og
bagning pa énrille.
OPTONING

Luften cirkulerer, uden at
varmelegemerne er teendt.
Kun bleeseren er teendt.
Funktionen er velegnet til
langsom optening af frosne
madvarer.

AQUA CLEAN

Der teendes kun for
undervarmen. Brug denne
funktion til at fijerne pletter
og madrester fra
ovnrummet. Programmet
tager 30 minutter.
bestemme

energiklassen iht. standarden EN 60350-1.
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VALG AF INDSTILLINGER

JUSTERING AF
TILBEREDNINGSTEMPERATUREN

[ ]
50

100 -300

150> 7250

9 Nar du bruger ovnen med den store grill og
grillen, skal du seette temperaturknappen pa
positionen position 230°C.

Drej knappen for at indstile den @nskede
temperatur.

Nar du har teendt for apparatet ved at trykke pa
start/stop-knappen, vises temperaturikonet pa
displayet.

9 Teend apparatet ved at holde startknappen
inde i cirka ét sekund.

TIMERFUNKTIONER
Veelg farst tilberedningsfunktion og temperatur.

Tryk flere gange pa timerknappen for at veelge den
enskede timerfunktion.

Ikonet for den valgte timerfunktion taendes, og det
justerbare start- og sluttidspunkt for tilberedningen
blinker pa displayet.

Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningen. Den forlgbne tilberedningstid vises
pa displayet.

Timerfunktionsvisning

B Indstilling af tilberedningstid

Her kan du indstille, hvor laenge ovnen skal veere
teendt (tilberedningstiden). Indstii den gnskede
tilberedningstid. Indstil fgrst minutterne og derefter
timerne. lkonet og tilberedningstiden vises pa
displayet.

DA

8 Indstilling af udskudt start

Her kan du indstille tilberedningstiden og
sluttidspunktet ~ for tilberedningen.  Kontrollér
forinden, at uret er indstillet korrekt!

Eksempel:

Aktuelt klokkesleet: kl. 12:00
Tilberedningstid: 2 timer
Sluttidspunkt: kl. 18:00

Indstil  ferst tilberedningstiden til 2  timer.
Klokkesleettet tillagt tilberedningstiden vises pa
displayet (kl. 14:00). Tryk pa timerknappen igen for
at veelge symbolet for tilberedningstid, og indstil
sluttidspunktet til kl. 18:00.

Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningen. Symbolet lyser, og timeren afventer,
at starttidspunktet nas. Ovnen teendes automatisk k.
16:00 og slukkes pa det indstillede klokkeslaet (kl.
18:00).

N

@ Indstilling af minuturet

Minuturet kan bruges uafhaengigt af ovnens avrige
indstillinger. Den maksimale indstilling er 24 timer.

| nedteellingens sidste minut vises den resterende tid
i sekunder.

9 Nar tiden er gaet, slukkes ovnen automatisk
(tilberedningen er faerdig). Der lyder et alarmsignal,
som du kan slukke ved at trykke pa en af
knapperne. Alarmsignalet slukkes automatisk efter
ét minut.

Du kan annullere timerindstillinger ved at indstille
tiden til "0". Du kan ogsa hurtigt annullere alle
timerindstillinger ved at holde knapperne < og >
inde et gjeblik.

VALG AF EKSTRAFUNKTIONER

Sla ekstrafunktioner til/fra ved at trykke pa de
relevante knapper eller en kombination af dem.

=O B@RNESIKRING

Sla begrnesikringen til ved at trykke pa knappen til
bernesikring. "Loc" vises pa displayet i ca. fem
sekunder. Tryk pa knappen igen for at sla
bgrnesikringen fra.

Hvis bernesikringen er slaet til, uden at
timerfunktionerne er aktive (kun klokkesleettet vises),
kan ovnen ikke teendes. Hvis bgrnesikringen er slaet
til, mens en timerfunktion er aktiv, fungerer ovnen
normalt, men indstillingerne kan ikke sendres.

Nar bernesikring er aktiveret, kan funktionerne
endres, men ekstrafunktioner kan ikke aendres. Du
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kan afslutte tilberedningen ved at szette veelgeren pa
"0". Bernesikringen forbliver aktiv, nar ovnen
slukkes. Hvis du vil vaelge en ny funktion, skal du
forst sla bernesikringen fra.

OVNLYS
Ovnlyset taeendes automatisk, hver gang der vaelges
en tilberedningsfunktion.

5 sek. <ALARMSIGNAL

Signalets lydstyrke kan indstilles, nar
timerfunktionerne ikke er i brug, og der kun vises det
aktuelle klokkeslaet.

Hold knappen < inde i fem sekunder. Farst vises
"Vol" pa displayet, o% derefter vises der to bjeelker.
Tryk pa knapperne < og > for at vaelge et af de tre
lydstyrkeniveauer (en, to eller tre bjeelker).
Indstillingen gemmes automatisk efter tre sekunder,
og klokkeslaettet vises igen.

5 sek. >IENDRING AF

DISPLAYETS LYSSTYRKE

Funktionsvaelgeren skal sta pa "0".

Hold knappen > inde i 5 sekunder. Farst vises "bri"
pa displayet, og derefter vises to bjeelker. Tryk pa
knappen € og 2 for at justere skaermens lysstyrke
(en, to eller tre bjeelker). Indstillingen gemmes efter
tre sekunder.

-—O® STANDBY

Hold knapperne med ngglesymbolet og ursymbolet
inde samtidigt i fem sekunder for at slukke for
displayet. "OFF" vises i nogle fa sekunder, og
derefter teendes ursymbolet.

Tryk  samtidigt pa begge knapper, mens
timerfunktionen ikke er aktiv, for at sla urvisningen il
igen.

De gvrige indstillinger gemmes kun i
nogle fa minutter i tilfeelde af
stremsvigt, eller hvis strgmforsyningen
til apparatet afbrydes. Alle indstillinger,
bortset fra alarmsignalet, skaermens

lysstyrke og bernesikringen, gendannes
til fabriksindstillingerne.

DA

START AF TILBEREDNINGEN

Start tilberedningen ved at trykke pa start/stop-
knappen og holde den inde. Temperatur- og
betjeningssymbolerne lyser.

Hvis du ikke har indstillet timeren, vises
tilberedningstiden pa displayet.

Betjeningssymbol

Opvarmnings-

Temperatursymbolet blinker, mens ovnen varmer
op. Nar ovnen nar den indstillede temperatur, lyser
symbolet, og der lyder et kort bip.

9 Temperatursymbolet blinker, mens ovnen
varmer op. Nar ovnen opnar den indstillede
temperatur, lyser symbolet, og der lyder et kort bip.

SLUKNING AF OVNEN

Stop tilberedningen ved at trykke pa start/stop-
knappen.

Seaet funktionsvaelgeren og temperaturveelgeren pa
nge

9 Nar tilberedningen er afsluttet, annulleres alle
timerindstillinger ogsa, bortset fra minuturet.
Klokkesleettet (uret) vises. Bleeseren fortsaetter med
at kare i et stykke tid.

Vigtige advarsler

Brug bageplader og -forme med merk eller sort
emalje eller sliplet-beleegning, da disse overfgrer
varmen bedst.

Det kraever en del energi at varme en tom ovn op,
sa det kan betale sig at bage flere hold kager efter
hinanden, nar ovnen alligevel er varm.

Du kan slukke for ovnen cirka ti minutter, for
tilberedningen er faerdig. Pa den made kan du
udnytte ovnens restvarme og spare pa energien.

9 Nar tilberedningen er faerdig, holder bleeseren
op med at kgre. Hvis du lader maden sta i ovnen,
kan der slippe damp ud, som saetter sig som
kondens pa frontpanelet og ovnlagen.

Riller —tilberedningsniveauer
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TILBEREDNINGSFUNKTION

»
HURTIG FORVARMNING SSS
Brug denne funktion til at forvarme ovnen til den
gnskede temperatur sa hurtigt som muligt. Denne
funktion er ikke beregnet til tilberedning, kun til
forvarmning af ovnen.
— Drej ovnfunktionsknappen til positionen "hurtig
forvarmning".
— Indstil ovnen til den gnskede temperatur med
temperaturvaelgeren.

OVER- OG UNDERVARME =
Varmelegemerne i bunden og loftet af ovnen
udstraler varmen ensartet i ovnrummet. Der kan kun
tilberedes bagveerk og ked pa én rille i ovnen.

Stegning af ked

Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stebejern
eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af rustfrit stal er
ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Bagning

Bag kun pa én rille, og brug marke bageforme eller -
plader. Lyse bageforme eller -plader reflekterer
varme, og derfor brunes bagvaerket mindre ved brug
af disse. Seet altid bageforme pa risten. Hvis du
bruger den medfalgende bageplade, skal du ikke
bruge risten. Tilberedningstiden forkortes, hvis du
forvarmer ovnen.

Bradepanden ma aldrig szettes pa den
farste rille.

GRILL OG STOR GRILL VVVV VYV
Ved brug af den store grill teendes bade overvarmen
og grillelementet i ovnrummets loft.

Ved grilning tendes bade overvarmen og
grillelementet i ovnrummets loft.

Forvarm det infrarede varmelegeme (grill) i fem
minutter.

Den maksimale temperatur ved brug af grill og stor
gill er 230°C.

Overvag hele tiden tilberedningen. Maden kan
hurtigt blive branket pa grund af den hgje
temperatur.

Grillstegning er velegnet, hvis du gnsker fedtfattig
tilberedning af pglser, steaks, koteletter, laksesteaks
og toasts, sa de bliver sprade.

Hvis du griller direkte pa risten, skal du ferst smare
den med olie for at undga, at kedet breender fast til
risten. Seet risten pa den fierde rille. Indsaet
drypbakken pa ferste eller anden rille. Hvis du griller
pa en bageplade, skal du serge for tilstraekkeligt
med vaede pa pladen til at undga, at maden branker
eller breender pa. Vend kedet under tilberedningen.

DA

Renger ovnen, tilbehgret og redskaberne efter
grillstegning.

Inden du griller et stykke fisk, skal du duppe det tort
med et stykke kokkenrulle. Drys med krydderier
indvendigt, pensl med olie udvendigt, og anbring
fisken pa risten. Vend ikke fisken under grilningen.

0 Grillen ma kun bruges, nar ovnlagen er
lukket.

Grillelementet, risten og det gvrige tilbeher bliver
meget varmt under grillstegning. Brug altid
grydelapper og en kedpincet/tang.

Brug af grillspyddet (afhsenger af modellen)
Maksimumtemperatur ved brug af det roterende
drejespyd er 230°C.

Indsaet spydholderen i den tredje rille fra bunden, og
anbring bradebanden i den nederste rille som
drypbak»ke.

—

Seet kedet fast pa spyddet, og stram skruerne.
Anbring spyddets handtag pa den forreste
spydholder, og saet den spidse ende af spyddet ind i
hullet til hejre pa ovnens inderveeg (abningen er
beskyttet af en roterende plade).

Afmonter spyddets handtag, og luk ovnlagen.

Taend ovnen, og vaelg den store grillfunktion.

Brug ikke grillen pa rille 4.
e Grillen ma kun bruges, nar ovnlagen er
lukket.

yvyv

GRILL MED BLASER

Ved denne funktion er grillelementet og blaeseren
teendt samtidigt. Funktionen er velegnet til grilning af
ked, fisk og grentsager.

Se beskrivelsen og tippene under Grill.
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VARMLUFT OG UNDERVARME e
Undervarmen, det runde varmelegeme og
varmluftsblaeseren teendes. Funktionen er velegnet
til bagning af pizza, eebleteerte og frugtkager.

Stegning med stegetermometeret

(afheenger af modellen)

Ved stegning med stegetermometeret skal du
indstille den gnskede kernetemperatur for kadet.

{ o el

Tag metalproppen ud af stikket i gverste venstre
hjgrne i ovhrummet.

Saet ledningen fra stegetermometeret i stikket, og
stik stegetermometeret ind i kadet.

Nar stegetermometeret er tilsluttet, skal du veelge
tilberedningsprogram og temperatur. "Prob" vises pa
displayet i ca. 3 sekunder. Derefter vises ikonet
(stegetermometer) pa displayet, sa leenge
stegetermometeret er tilsluttet.

Alle andre aktive funktioner bliver slettet eller
annulleret.

Standardtemperaturen pa 80°C blinker pa displayet.
Du kan indstille temperaturen fra 30-99 °C med
knapperne € og >

Nar den gnskede temperatur er indstillet, skal du
starte programmet ved at holde knappen

DA

START/STOP inde. Under programmet blinker den
indstillede og den aktuelle temperatur pa displayet.
Temperaturskalaen vises pa venstre side.

a bec a start
b midt
c slut

Nar den angivne kernetemperatur er naet, slukkes
ovnen automatisk.

Der lyder et akustisk signal, og "End" vises pa
displayet. Programmet med stegetermometeret er
afsluttet.

Nar tilberedningen er gennemfert, skal du slukke for
ovnen, og saette metalproppen i igen.

Hvis du vil endre temperaturen for
stegetermometeret under tilberedningen, skal du
slukke for ovnen og starte forfra.

Brug kun det stegetermometer, der
felger med ovnen.

Pas pa, at termometeret ikke rerer ved
ovnens indvendige dele eller
varmelegemer under tilberedningen.
Nar tilberedningen er gennemfort, er
termometeret meget varmt. Pas pa ikke
at breende dig.

a0\
VARMLUFT GL/

Det runde varmelegeme og blaeseren teendes.
Blzeseren i ovnens bagveeg far den varme luft til at
cirkulere omkring stegen eller bagvaerket.

Stegning af ked

Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stobejern
eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af rustfrit stal er
ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Serg for tilstreekkelig vaede ved kedet under
tilberedningen, sa det ikke braender pa. Vend kadet
under tilberedningen. Stege bliver mere saftige, hvis
du daekker dem til.

Bagning

Det anbefales at forvarme ovnen.

Smakager kan bages pa flade bageplader i flere
riller samtidig (anden og tredje rille).

Bemeerk, at tilberedningstiden kan afhaenge af, om
der er flere bageplader i ovnen samtidig.
Smakagerne pa den gverste bageplade kan veere
feerdige for smakagerne pa den nederste
bageplade.
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Seet altid bageforme pa risten. Hvis du bruger den
medfglgende bageplade, skal du ikke bruge risten.

Serg for, at smakagerne har samme tykkelse, sa de
bages ensartet.

Bradepanden ma aldrig seettes pa den
farste rille.

+

UNDERVARME OG BLASER ==

Denne funktion bruges til bagning af geerdej og til
konservering af frugt og grent. Brug den anden rille
fra bunden. Brug en flad bageplade, sa den varme
luft kan cirkulere over maden.

Konservering

Klarger madvarerne og opbevaringsglassene som
saedvanligt. Brug almindelige henkogningsglas med
gummipakning og patentldg. Brug ikke glas med
skruelag eller metallag, og brug ikke beholdere af
metal. Sgrg for, at beholderne er lige store, at de
indeholder det samme, og at de er lukket teet.

Heeld 1 liter varmt vand (ca. 70°C) i bradepanden,
og stil seks henkogningsglas pa 1 liter i
bradepanden. Anbring bradepanden i ovnen pa den
anden rille.

Hold gje med glassene under tilberedningen. Du
skal fortsaette tilberedningen, indtil maden begynder
at koge, og der dannes bobler i det ferste glas.
OVER- OG UNDERVARME MED 1
VARMLUFT

Denne funktion er velegnet til alle former for
bagning, til optgning af frosne madvarer og til tarring
af frugt og grent. Fer du seetter maden ind i den
forvarmede ovn, skal du vente pa, at indikatoren

slukkes ferste gang. Du opnar det bedste resultat
ved kun at bage pa énrille.

Ovnen skal forvarmes. Brug den anden og den
fierde rille (fra bunden).

*0

OPTONING

Med denne funktion cirkulerer luften uden teendte
varmelegemer.

Du kan ogsa opte bred og kager, kager med creme
eller smgrcreme, boller og rundstykker samt frosne
frugter.

$9%
TALLERKENOPVARMNING ~—
Brug denne funktion, nar du ensker at forvarme
service (tallerkener, kopper) for servering, sa maden
holder sig varm i laengere tid efter servering.

DA

GENTLEBAKE -&

Denne funktion giver mulighed for skansom,
langsom og jaevn bagning, som ggr maden blgd og
saftig. Funktionen er egnet til stegning af ked,
tilberedning af fisk og bagning pa én rille.

O
AQUA CLEAN \>

Der tendes kun for undervarmen. Brug denne
funktion til at fijerne pletter og madrester fra
ovnrummet. Programmet tager 30 minutter.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

Afbryd apparatet fra lysnettet, og lad
det kole helt af.

Bern ma ikke rengere eller vedligeholde
apparatet uden opsyn af voksne.

Fronter i rustfrit stal

(afheenger af modellen)

Overfladen ma kun renggres med et mildt
renggringsmiddel (seebespaner) og en blgd svamp,
som ikke ridser overfladen. Brug ikke skrappe
renggringsmidler eller oplgsningsmidler, som kan
beskadige overfladen.

Plastoverflader og lakerede overflader

(afheenger af modellen)

Rengar ikke knapper, greb, maerkater og typeskilte
med skrappe slibende renggringsmidler eller
renggringsmidler med alkohol. Fjern omgaende
eventuelle pletter med en blgd klud og lidt vand for
at undga at skade overfladen.

Du kan ogsé bruge rengeringsmidler beregnet til de
pageeldende overflader og materialer i henhold til
producentens anvisninger.

Emaljerede overflader (ovn, kogepladen)
Renggres med en fugtg svamp med
renggringsmiddel. Fedtpletter kan fiernes med varmt
vand og et rengeringsmiddel til emaljerede
overflader. Renger aldrig emaljerede flader med
slibende renggringsmidler, som kan beskadige
apparatets overflade.

Glasoverflader

Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler
eller metalskrabere til at renggre ovnlagens glas, da
glasset kan blive ridset og senere spreenge. Renger
glasoverfladerne med rengegringsmiddel til glas,
spejle og vinduer.

RENGORING AF DEN GLASKERAMISKE
OVERFLADE

Renger den glaskeramiske overflade, nar den er
afkelet, hver gang du har brugt den. Hvis den ikke
renggres, breender eventuelle madrester fast pa den
varme overflade, naeste gang du bruger komfuret.

19



Brug regelmeessigt seerlige plejemidler, der danner
en beskyttende film pa overfladen af den
glaskeramiske kogeplade.

Ter stev og andre partikler af bade kogegrejets bund
og den glaskeramiske overflade fer brug, da de
ellers kan ridse overfladen.

\'/

9 Staluld, grove skuresvampe og skurepulver
kan ridse kogepladens overflade. Overfladen kan
ogsa blive beskadiget ved brug af skrappe
rengg@ringssprays og uegnede flydende
renggringsmidler.

Megnsteret kan slides af ved brug af skrappe eller
slibende rengaringsmidler eller ved brug af kogegrej
med ru eller beskadiget bund.

Brug en fugtig bled klud til at fierne stev og lignende.
Tor efter med en tor klud.

Fjern eventuelle indterrede vandsteenk med en mild
eddikeoplgsning. Undga imidlertid at bruge denne
oplgsning til afterring af rammen (kun visse
modeller), da det kan beskadige dens silkeagtige
finish. Brug aldrig skrappe rengeringssprays eller
kalkfjerner.

Fjern genstridigt snavs med et specialmiddel til
glaskeramiske overflader. Fglg producentens
anvisninger. Serg for at fierne alle
rengeringsmiddelrester helt efter renggringen, da de
kan beskadige den glaskeramiske overflade, nar
kogezonerne varmes op.

Vanskelige og fastbreendte pletter fiernes med en
dertil beregnet skraber. Veer forsigtig, nar du bruger
en skraber, sa du ikke kommer til skade.

\'/

Brug kun skraberen, hvis snavset ikke kan
fiernes med en vad klud eller et
specialrenggringsmiddel til glaskeramiske
overflader.

DA

Hold skraberen i den korrekte vinkel (45-60 grader).

Pres forsigtigt skraberen mod glasoverfladen, og

skub den hen over mansteret for at fierne snavset.

Skraberens plastdele (pa nogle modeller) ma ikke

komme i kontakt med varme kogezoner.
|

a7 "

9 Pres ikke skraberen vinkelret mod glasset, og
undga at ridse kogepladens overflade med bladet
eller spidsen.

2 S
Fjern straks eventuelt sukker og sukkerholdige
fedevarer fra den glaskeramiske overflade med en
skraber, selv om kogezonen stadig er varm, da
sukker kan beskadige overfladen permanent.

9 Misfarvning af den glaskeramiske overflade
har ingen indvirkning pa dens drift eller stabilitet. En
eventuel misfarvning opstar oftest som folge af
fastbraendte madrester, men kan ogsa skyldes brug
af kogegrej med feks. aluminiums- eller
kobberbund. Det kan veere meget sveert at fijerne
misfarvninger helt.

Bemark! Misfarvning og lignende pavirker kun
kogezonernes udseende og ikke deres funktion.
Fjernelse af sddanne misfarvninger er ikke omfattet
af garantien.

OVN

Renger ovnveeggene med en fugtig svamp og
renggringsmiddel.

Genstridige fastbreendte pletter p& ovnveeggen
fiernes med et rengeringsmiddel til emaljerede
overflader.

After ovnen omhyggeligt efter rengering.

Ovnen skal altid vaere helt kold, fer den rengeres.
Brug aldrig et slibende renggringsmiddel, da det kan
ridse den emaljerede overflade.

Vask ovnredskaberne med en svamp og
renggringsmiddel. Genstridige eller fastbreendte
pletter kan ogsa fiernes med et
specialrenggringsmiddel.

O

& RENG@RING AF OVNEN MED AQUA
CLEAN-FUNKTIONER

Drej funktionsveelgeren til Aqua Clean-positionen

0&& Indstil temperaturen pa 70°C.

Heeld 0,6 liter vand i en bradepande, og anbring den
pa nederste rille i ovnen.

Efter 30 minutter er madrester pa ovnens
emaljerede overflade blgdgjort og kan fiernes med
en fugtig klud.
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Brug Aqua Clean-funktionen, nar ovnen
er kolet helt ned.

UDTAGNING OG RENG@RING AF
SKINNER OG TELESKOPSKINNER

Brug kun almindelige renggringsmidler til at rengere
skinnerne.

Hold fast i den nederste skinne, og treek skinnerne
ind mod midten af ovhrummet.
Tag dem ud af abningerne overst.

Teleskopskinnerne ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

MONTERING AF DE KATALYTISKE
INDSATSER

Brug kun almindelige renggringsmidler til at rengare
skinnerne.

Fjern  tradskinnerne eller teleskopskinnerne.
(afheenger af modellen).

Al

o

Monter de katalytiske indsatser pa skinnerne. Den
overste del af skinnerne skal monteres i de gverste
abninger pa de katalytiske indsatser "A".

Anbring skinnerne med de katalytiske indsatser i de
gverste abninger pa ovnens sider "A".
Tryk dem ind i snaplasen i bunden "B".

De katalytiske indsatser ma ikke vaskes
i opvaskemaskinen.

DA

UDSKIFTNING AF PAEREN

(afhaenger af modellen)

Pzeren er en forbrugsvare og er ikke omfattet af
garantien. Tag bagepladerne, risten og skinnerne ud
af ovnen, for du udskifter paeren.

Afbryd apparatet fra lysnettet!

Halogenpaere: G9, 230 V, 25 W.
(almindelig peaere E14, 230 V, 25 W - afhsenger af
modellen).

\ei e
A/ B

A Fjern lampeglasset, og treek eller skru paeren ud.

9 Brug handsker for at undga at braende dig.

B Brug en skruetraekker med lige keerv til at vippe
lampeglasset ud og tage det af. Udskift paeren.

9 Pas pa ikke at beskadige emaljen.

LAGE MED SOFT-LUKNING

(afheenger af modellen)

Komfurer er udstyret med nye sikre COMFORT-
haengsler. Disse saerlige haengsler sikrer en meget
lydsvag og nazensom lukning af ovnlagen.

Hvis lagen skubbes hardere i end
ngdvendigt, reduceres effekten af
systemet, eller systemet seettes ud af

funktion af hensyn til sikkerheden.

LAGELAS

(afhaenger af modellen)

Abn lagen ved at skubbe lasen til hgjre med
tommelfingeren, mens du treekker ud i lagen.

Nar ovnlagen lukkes, vender lasen
automatisk tilbage til den oprindelige

position.

AFMONTERING OG MONTERING AF

OVNLAGEN

(afhaenger af modellen)

1. Abn ovnlagen helt op.

2. Drej klapperne pa ovnhaengslerne (pa ovne med
traditionel lukning).
P& ovne med COMFORT-soft-lukning skal
klapperne drejes 90°.
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3. Luk ovnlagen langsomt, indtil klapperne passer
med haengslerne pa siden af ovnlagen. Luk
lagen let i en vinkel pa 15° (i forhold til den
lukkede position), og treek den fri af begge
haengsler.

Kontrollér altid, at klapperne sidder
korrekt i forhold til lagens sider, for lagen
monteres igen. Det forhindrer, at lagen,
som er fastgjort med en kraftig fieder,
pludselig lukkes. Pludselig lukning

medferer risiko for personskade og
beskadigelse af lagen.

Afmontering og montering af ovnlagen
(afheenger af modellen)

1. Abn ovnlagen helt op.

2. Left, og drej klapperne.

3. Luk ovnlagen langsomt, lgft den let op, og traek
den fri af ovnens hangsler.

DA

AT

9 Lagen monteres igen ved at benytte den
samme fremgangsmade i omvendt reekkefolge.
Kontrollér, at haengslerne sidder korrekt i krogene,
hvis lagen ikke kan abnes eller lukkes korrekt.

AFMONTERING OG MONTERING AF
GLASRUDEN | OVNLAGEN

(afhaenger af modellen)

Ovnlagens glasrude kan rengeres indvendigt, men
den skal ferst afmonteres. Tag ovnlagen af (se
afsnittet "Afmontering og montering af ovnlagen").

Loft beslagene pa venstre og hgjre side af lagen lidt
(til meerket "1" pa beslaget), og treek dem veek fra
glasset (til maerket "2" pa beslaget).
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Hold fast i glasrudens nederste kant. Lgft den lidt, sa
den frigeres fra beslagene, og lgft den af.

Den tredje glasrude (kun visse modeller) kan ogsa
loftes op og afmonteres. Fjern ogsa
gummipakningerne fra glasruden.

9 Brug den samme fremgangsmade i omvendt
reekkefolge for at montere glasruden igen.

Markeringerne (halvcirkler) pa lagen og glasruden
skal passe sammen.

Afmontering og montering af glasruden i
ovnlagen (afhaenger af modellen)

Friger skruerne i venstre og hgjre side af lagen, og
treek den overste liste af. Det er nu muligt at fierne
glasruden fra lagen.

\Il

9 Glasruden monteres igen ved at benytte den
samme fremgangsmade i omvendt reekkefglge.

DA
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FEJLAFHJALPNINGSSKEMA

Releeet i din bolig slar tit fra. Kontakt en autoriseret installatar.

Serg for, at alle tilsluttede apparater ikke overstiger kapaciteten i boligens lysnet.
Ovnlyset virker ikke. Skift peere. Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse”.
Bagveerk er ikke bagt nok. . . Har du valgt den korrekte temperatur og tilberedningsfunktion?

Er ovnlagen lukket?

Hvis problemet fortsat findes, efter at du har gennemgaet skemaet, skal du kontakte en autoriseret
installater. Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning eller brug af apparatet, er ikke
daekket af garantien. Brugeren skal selv betale for denne type reparationer.
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INSTRUKTIONER OM MONTERING
OG TILSLUTNING

PLACERING AF APPARATET (mm)

min 650

min 100 _

850 - max. 940
850

600

Kokkenelementer og flader (gulv, bagveeg, veegge),
som apparatet monteres ved siden af, skal veere
varmebestandige op til mindst 90°C.

FOREBYGGELSE AF VAELTNING (mm)
(afheenger af modellen)

850-940

600

DA
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9 Fastger holderen til veeggen med de
medfelgende skruer og rawlplugs som vist pa
tegningen. Hvis de medfglgende skruer og rawlplugs
ikke er tilstraekkelige til at sikre en fast montering pa
vaeggen, skal de erstattes med mere velegnede
skruer og rawlplugs.

NIVELLERING OG YDERLIGERE STOTTE
AF APPARATET
(afhaenger af modellen)

INDSTILLE KOMFURETS H@JDE

(afhaenger af modellen)

Komfuret er 900 mm hgijt. Du kan indstille dets hgjde
fra 850 til 940 mm.

1. Leeg komfuret pa gulvet med bagsiden nedad.

2. Lasn skruerne, se pilene.

Torx T20
3. Indstil den gnskede hgjde.
4. Stram skruerne igen.

Komfuret skal sta vandret!
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Folg disse trin:

1. Drej stilleskruerne (se figur 1) for at indstille
komfurets til den gnskede hgjde.

2. Indstil hjulene (se figur 2) ved at dreje pa de to
skruer forrest ved daekpladen. Kontroller med et
vaterpas, at komfuret star vandret.

3. Seet bleendpropperne ind i hullerne  ved
deekpladen forrest (se figur 3).

TILSLUTNING TIL LYSNETTET

Det elektriske komfur skal monteres og tilsluttes
i overensstemmelse med galdende Ilokale
standarder.

s O-T o011

380-415V 3N~ |

220-240V ~

Energiforsyningen til apparatet skal veere udstyret
med en afbryder, og der skal vaere en
minimumsafstand pa 3 mm mellem kontakterne.

Komfuret ma kun installeres af en autoriseret
installater. Den autoriserede installater skal slutte
komfuret til lysnettet og sikre, at komfurets overflade
er vandret, og at komfuret fungerer korrekt.
Installationen skal udferes i overensstemmelse med
garantibeviset.

Det anbefales at anvende trefaset tilslutning af
komfuret ved hjelp af en HO5VV-F5G-1,5 -
tilslutningsledning (tidligere CGLG 5Cx1,5),
(kredslgbsafbryder 3x16 A).

DA

Benyt HO5VV-F3G-4 (tidligere GGLG 3Cx4) til
enkeltfaseforbindelser (kredslgbsafbryder pa 32 -
40 A).
Ledernes ender skal have kapper, sa de ikke
flosser.

Fastger en ledning til terminalen, og fastger den
med en clips, sa den ikke Igsnes. Til sidst lukkes
terminaldeekslet.

\Il

9 Dette apparat er forsynet med en ledning
og et stik, som kun er beregnet til brug i Norge.
Disse skal udskiftes, hvis apparatet skal bruges i
andre lande. Udskiftningen ma kun udferes af
en autoriseret elektriker.

BESKYTTELSE AF KLEMKASSEN
Klemkassen skal beskyttes med et deeksel. Se
derligere udstyr. Risiko for elektrisk stgd.

VIGTIG BEMARKNING
Ved afmontering eller montering af det elektriske
komfur skal apparatet afbrydes fra lysnettet.

Ved installation af apparatet skal folgende

kontrolleres:

— At apparatet er sluttet korrekt til lysnettet.

— At varmelegemer og kontrolelementer fungerer
korrekt.

— At kunden er blevet introduceret til alle apparatets
funktioner og ved, hvordan der udfgres service og
vedligeholdelse pa det.

BEMAERK!
Det elektriske komfur er et Klasse I-apparat og skal
sluttes til lysnettet med en jordledning.
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BORTSKAFFELSE

Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges,
bortskaffes eller destrueres uden at skade miljget.
Emballagematerialerne er meerket i
overensstemmelse hermed.

Dette symbol, som findes pa produktet eller
emballagen, angiver, at produktet ikke ma
bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en
genbrugsstation, som er godkendt til handtering af
elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at
forebygge negative effekter pa miljget og
menneskers sundhed. Du kan fa flere oplysninger
om bortskaffelse og genvinding af produktet ved at
kontakte din kommune, genbrugsstation eller
forretningen, hvor du har kebt produktet.
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TILBEREDNINGSTEST

Testet i henhold til EN 60350-1-standarden.

BAGNING
emaljeret bageplade
- 2,3 @') 140-150* 30-45
- 2,3,4 @ 130-140* 35-55
B —
emaljeret bageplade
- 1,3 @ 140-150 30-45
- 2,3,4 @') 140-150 35-50
rund bageform 26/rist
2 —_— 170-180
55-75
- 2x rund bageform -
220/rist
rist + lav bageplade som 4 s 230 20-35
drypbakke
* Forvarm i 10 minutter

Vi tager forbehold for fejl i betjeningsvejledningen, og vi forbeholder os ret til at foretage aendringer.
ID 717065

o
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