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Kiitamme sinua
luottamuksestasi ja siitd, ettd ostit
laitteemme.

Tama yksityiskohtainen ohje on
suunniteltu helpottamaan tuotteen
kayttda. Niiden tarkoitus on auttaa
sinua tutustumaan uuteen laitteeseesi
mahdollisimman nopeasti.

Varmista, ettd ostamassasi laitteessa
ei ole vaurioita. Jos havaitset

siind kuljetusvaurioita, ota yhteys
jalleenmyyijasi tai paikalliseen
myymalaan, josta laite toimitettiin.
Loydat puhelinnumeron laskusta tai
toimitusasiakirjoista.

Asennus- ja liitantdohjeet [0ytyvat
erillisesta ohjeesta.

Kayttdohjeet 16ytyvat myds
verkkosivustoltamme:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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TARKEITA
TURVAOHJEITA

LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA SAASTA NE TULEVAA
TARVETTA VARTEN.

Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat tai sitd vanhemmat
lapset ja henkilét, joilla on alentunut fyysinen,
aistitoimintoihin liittyva tai henkinen toimintakyky tai

joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan
asianmukaisesti tai heille on annettu opastusta laitteen
turvalliseksi kayttamiseksi ja he ymmartavat siinen liittyvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistukseen tai huoltoon liittyvia téita ilman
valvontaa.

VAROITUS: Laite ja sen osat kuumenevat kayton aikana.
Valtd koskemasta lampdvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset
tulee pitaa loitolla laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti.

VAROITUS: Uunin ulkoiset osat voivat kuumentua kayton
aikana. Pida pienet lapset poissa uunin luota.

Laite kuumenee kayton aikana. Ald koske uunin sisalld
oleviin lampdvastuksiin.

Kayta vain talle uunille suositeltavaa paistomittaria.

VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtamista, etta laite
on sammutettu, jotta valtytaan mahdolliselta sahkdiskulta.

Al kaytad hankaavia puhdistusaineita tai terévia
metalliraaputtimia uuninluukun lasin / keittotason k&antyvan
kannen lasin puhdistukseen, silla ne saattavat naarmuttaa
pintaa ja rikkoa lasin.



Al& puhdista laitetta hoyry- tai korkeapainepuhdistimilla,
silla ne voivat aiheuttaa sahkoiskun.

Erotusmekanismi on integroitava kiinteaan johdotukseen
johdotusta koskevien maaraysten mukaisesti.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
valmistajan, sen valtuuttaman huoltoyrityksen tai vastaavan
patevan henkildn toimesta vaarojen valttamiseksi (koskee
vain laitteita, joiden mukana on toimitettu jatkojohto).

Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen

valttdmiseksi.

Tama tuote on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Sita ei saa kayttaa
mihinkdan muuhun tarkoitukseen, kuten
esim. huoneiden lammitykseen, lemmikkien
tai muiden eldinten, paperin, kankaiden,
yrttien tms. kuivaamiseen. Seurauksena voi
olla loukkaantumisia tai tulipalon vaara.

Sahkoliitannat saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu sahkodasentaja tai alan
ammattilainen. Laitteen omavaltainen tai
epdammattimainen korjaus voi aiheuttaa
vakavan loukkaantumisen vaaran tai
vahingoittaa tuotetta.

Jos laitteen lahelld sijaitsevien muiden
laitteiden virtajohdot jaavat uunin luukun
valiin, ne voivat vahingoittua, mika voi
puolestaan aiheuttaa oikosulun. Pida siis
muiden laitteiden virtajohdot turvallisen
matkan paassa.

Al& vuoraa uunin seinid alumiinifoliolla &léka
aseta uunipannuja tai muita keittoastioita
uunin pohjalle. Alumiinifolio estaa ilmaa
kiertdmastd uunissa, ja hairitsee siten
paistamista seka vahingoittaa emalipintaa.

Uunin luukku tulee hyvin kuumaksi kaytodn
aikana. Joihinkin malleihin on asennettu
lisdsuojaksi kolmas lasi, joka alentaa luukun
ulkopinnan lampdtilaa.

Uuninluukun saranat voivat vaurioitua, jos
niitad kuormitetaan lilkaa. Ala aseta painavia
pannuja auki olevan luukun paalle. Ala
myoskaan nojaa sitd vasten, kun puhdistat
uunin sisdosaa. Ald milloinkaan nouse
seisomaan avoimen uuninluukun paalle,
alaka anna lasten istua sen paalla.

Ala nosta laitetta pitamalla kiinni luukun
kahvasta.

Laite toimii turvallisesti sek& ohjaimien
kanssa etta ilman.

Varmista, etta tuuletusaukot eivat
milloinkaan ole peitettyina tai tukittuina.
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HOyryuunin turvallinen ja asianmukainen kaytto

Anna laitteen olla jonkun aikaa
huoneenldmmadssa ennen kuin liitat sen
verkkovirtaan, jotta laitteen komponentit
saavuttaisivat huoneenlampotilan. Jos
uunia sailytetdan lampotilassa, joka on
|ahella jadtymispistetta tai sen alapuolella,
tietyt komponentit, erityisetsi pumput, ovat
vaarassa vaurioitua.

Laitetta ei tule kayttada ymparistossa,

jonka lampdtila on alle 5 °C. Laite ei toimi
asianmukaisesti taman lampotilan alapuolella.
Jos laite kytketaan paalle tallaisissa
olosuhteissa, sen pumppu voi vaurioitua.

Jos laite ei toimi asianmukaisesti, irrota se
verkkovirrasta.

Al sailyta uunissa esineitd, joista voi aiheutua
vaaraa, kun uuni kytketaan paalle.

Ala kayta laitteessa tislattua vetta, joka

ei sovellu nautittavaksi (esim. Akkuihin
tarkoitettu tislattu vesi, joka siséltada happoa).

VAROITUS!

Kun avaat luukun (hoyryjarjestelmalla
varustetuissa laitteissa) hoyrykypsennyksen
jalkeen tai aikana, varmista ett& avaat luukun
taysin auki, muussa tapauksessa uunista
purkautuva hoyry voi vaikuttaa negatiivisesti
ohjauspaneelin toimintaan.

Kun hoyrykypsennys on valmis, uuniin jaa
vield hoyrya. Avaa uuninluukku varovaisesti,
koska kuuma hoyry voi aiheuttaa
palovammoja. Puhdista uuni, kun se on
jaahtynyt huoneenlampotilaan.

Kypsennysprosessin jalkeen
hoyryjarjestelmaéan jaényt vesi pumpataan
takaisin vesisailioon. Vesi voi tasta syysta olla
kuumaa. Ole varovainen tyhjentdessasi sailion.

Jotta kalkin muodostumiselta valtyttaisiin,
jata uuninluukku auki kypsennyksen
jalkeen, niin ettd uuni paasee jgahtymaan
huoneenldmpdtilaan.

Emme suosittele avaamaan uunia
hoyryjakson aikana, koska seurauksena on
virrankulutuksen kasvaminen ja tiivistyneen
veden syntyminen.

Palovammojen ja laitteen vaurioitumisen vaara.
* Purkautuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja: Ole varovainen avatessasi laitteen
luukun toiminnon ollessa aktivoituna. Hoyrya voi purkautua.

VAROITUS!

K&yta nesteend ainoastaan vettd. Alg kdytad suodatettua (vetts, josta on poistettu

suola) tai tislattua vetta.

ENNEN UUNIN LIITTAMISTA

Lue kayttéohjeet huolellisesti 1api ennen laitteen liittamista.
Takuu ei kata laitteen vaaranlaisesta liitannasta tai kdytosta
johtuvia korjauksia tai takuuvaateita.



HOYRY-YHDISTELMAUUNIN
KAYTTAMISEKSI

(UUNIN JA VARUSTEIDEN KUVAUS - VAIHTELEVAT MALLISTA
TOISEEN)
Kuvassa nakyy vksi kalusteisiin asennettavista malleista. Koska eri laitteiden varustuksessa

on eroja, saattaa olla, ettd ostamassasi laitteessa ei ole kaikkia tassa ohjeessa esiteltyja
toimintoja tai varusteita.

@ @ Vesisailién kansi

| —— Py Uuninluukku

LANKAKISKOT

Lankakiskot mahdollistavat ruoan kypsentamisen neljalla tasolla (huomaa, etta
paistotasot/kiskot lasketaan alhaalta yldspain).

Tasot 3 ja 4 on tarkoitettu grillitoimintoa varten.

TELESKOOPPIKISKOT

Ulosvedettavat teleskooppikiskot voidaan kiinnittaa toiselle ja kolmannelle tasolle.
Ulosvedettavista kiskoista on saatavana useita eri malleja (laitteen mallista riippuen):
kaksi osittain ulosvedettavas, yksi taysin ja yksi osittain ulosvedettavaa seka kaksi taysin
ulosvedettavaa kiskoa.
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UUNINLUUKUN KYTKIN

Kytkimet sammuttavat uunin lammityksen ja puhaltimen, kun uuninluukku avataan
kypsennyksen aikana. Kun luukku suljetaan, kytkimet kaynnistavat jalleen ldmpodvastukset.

JAAHDYTYSTUULETIN

Laite on varustettu jaahdytystuulettimella, joka jddhdyttaa sen runkoa ja laitteen

ohjauspaneelia.

JAAHDYTYSTUULETTIMEN PIDENTYNYT TOIMINTA-AIKA

Uunin sammuttamisen jalkeen jadhdytystuuletin jatkaa vield jonkin aikaa laitteen
jdadhdyttamista. (Jaadhdytys-tuulettimen toiminta-ajan kesto riippuu uunin keskiosan

lampotilasta.)

UUNIN VARUSTUS JA TARVIKKEET (riippuvat mallista)

)

LASISIA PAISTOASTIOITA kaytetaan
kypsennykseen kaikilla uunin jarjestelmilla.
Sitd voidaan kayttaa myos tarjoiluastiana.

RITILAA kaytetdan grillaukseen tai
kypsentamisessa kaytettavien pannujen,
uunipannujen tai paistoastioiden alustana.

_Q'Ritiléssé on turvahaka. Tasta syysta
sitd on nostettava hieman, jotta sen saisi
vedettyad ulos uunista.

MATALA PAISTOPELTI on tarkoitettu
leivonnaisten ja kakkujen paistamiseen.

SYVAA PAISTOPELTIA kaytetaan lihan
paistamiseen ja kosteiden leivonnaisten
leipomiseen. Sit& voidaan kayttaa myos
rasvankeraysastiana.

9 Ala milloinkaan laita syvaa paistopeltia
ensimmaiseen kiskoon kypsennyksen
aikana, paitsi ruoan grillaamisen
vhteydessa tai kayttaessasi grillivarrasta,
jolloin syva paistopelti toimii ainoastaan
rasvankeraysastiana.



Q Paitovalineiden muoto saattaa
muuttua niiden kuumentuessa. Talla
ei ole vaikutusta niiden toimintaan ja
ne palautuvat takaisin alkuperdiseen
muotoonsa jadhtyessaan.

HOYRYKEITINTA (INOX) kaytetaan
hoyrykypsennykseen. Aseta reidllinen pelti
keskitasolle ja rasvankeraysastia yhta tasoa
alemmas.

FTTTTTTT PRI

I S
SOOEEOIIIET TEEREETEERD  OROIILNHE BBV

Ritila tai pelti on aina tydnnettava kahden
lankaprofiilin valiseen uraan.

Kayttaessasi ulosvedettavia teleskooppikiskoja
veda ensin yhden tason kiskot ulos ja aseta
ritila tai paistopelti kiskoihin. Tyénna kiskot
tdman jalkeen uuniin, niin pitkalle kuin ne
menevat.

1% Sulje uunin luukku, kun
teleskooppikiskot ovat niin pitkalla uunissa
kuin ne menevat.

TASAUSKISKO

Kisko voidaan asentaa taysin ulosvedettaviin
teleskooppiohjaimiin ja poistaa niista. Veda
ensin halutun tason molemmat ohjaimet
kokonaan ulos. Aseta kisko ohjaimien
vastaaviin aukkoihin ja tyénna ohjaimet
takaisin sisdan, kunnes ne pysahtyvat.
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PAISTOPANNUN ALUSTA helpottaa
vield kuumien paistopannujen poistamista
uunista.

ANTURI isompien lihapalojen
kypsentamiseen.

KALKINPOISTOAINE hoyryjarjestelméan
puhdistamiseen.

PAPERILIUSKA veden kovuuden
mittaamiseen.

UUNINLUUKUN MEKAANINEN LUKITUS
estaa luukun avaamisen ennen lukituksen
avaamista. Avaa painamalla kevyesti
peukalolla oikeaa puolta ja vetamalla samalla
luukkua ulospain.

Laite ja jotkut sen osat, joihin paasee kasiksi, kuumentuvat
kypsennyksen aikana. Kayta uunikintaita.



TEKNISET TIEDOT

(RIIPPUVAT MALLISTA)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

ABC D E F

Sarjanumero

Koodi/tunnus

Tyyppi

MerkKi

Malli

Tekniset tiedot

Vaatimustenmukaisuutta koskevat symbolit

@TMmMmoOOW>»

Laitteen perustiedot sisaltava arvokilpi on
sijoitettu uunin reunaan ja se ndkyy, kun
uuninluukku avataan.

G
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OHJAUSYKSIKKO

(riippuvat mallista)

== lo] 55|

el [ o | O
[*o| ™ o -0 °C
Y %]
ol O] l©
JKYPSENNYS- LAPSILUKKO- UUNIN VALOT LAMPOTILAPAI-
JARJESTELMAN PAINIKE PAALLE/POIS NIKE
VALINTANUPPI -PAINIKE

(Riippuvat mallista)

HUOMAA:
Kypsennysjarjestelmien symbolit voivat olla joko nupissa tai etupaneelissa (laitteen
mallista riippuen).
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OHJELMA- KAYNNISTYS-/

AJASTIN SAMMUTUSPAI-
NIKE

Kypsennyksen kesto

Kayta tata paini-
ketta ohjelman
kdynnistamiseen tai
pysayttamiseen.

Kypsennyksen loppu
Halytys

Kello

HUOMAA:

ASETUSNUPPI
/+

Talla nupilla voit
asettaa kellonajan ja
[&mpotilan.

KYPSENNYSTIE-
DOT JA KELLON
NAYTTO

Nappaimet reagoivat paremmin, jos kosketat niita suuremmalla sormen pinnalla. Joka
kerran painiketta painaessasi kuulet lyhyen danimerkin ilmoitukseksi tasta.
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ENNEN LAITTEEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA

Kun olet vastaanottanut laitteen, poista uunista kaikki osat, mahdolliset kuljetusmateriaalit
(pahvi- ja polystyreenikappaleet) mukaan lukien.

Puhdista kaikki tarvikkeet ja valineet lampimaéalla vedelld ja normaalilla astianpesuaineella.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.

Kuumenna ennen ensimmaista kayttda uunin yla- ja alalampodvastukset 200 °C:seen

noin yhden tunnin ajaksi. Havaitset uuden laitteen ominaishajun; huolehdi hyvéasta
ilmanvaihdosta.

HOYRYKYPSENNYS

Terveellinen ja luonnollinen hoyrykypsennys sailyttaa ruokien tayteldisen maun. Tassa
kypsennystavassa ei synny hajuja. Veteen ei tarvitse lisata suolaa, yrtteja tai mausteita.

Hoyrykypsennyksen edut:

Ruoka alkaa paistua (hautua, paahtua) jo ennen kuin uunin sisélampotila nousee 100
°C:seen. Hidas kypsennys (haudutus, paahtaminen) on mahdollista myo6s alhaisemmissa
lampotiloissa.

Se on terveellista: vitamiinit ja kivennaisaineet sailyvat hyvin, koska ainoastaan hyvin pieni
osa niistd liukenee hoyryyn, joka on kosketuksissa ruokaan.

Ei ole tarvetta lisata rasvaa kypsennyksen aikana. Hoyry sailyttaa ruoan maun. Se ei

lisdd tuoksuja eika grillin tai kattilan makua. Lisaksi se ei vie mitdan pois, koska ruoka ei
laimennu vedessa. Hoyry ei mydskaan levita hajua tai makua. Tasta syysta esimerkiksi lihaa
tai kalaa voi kypsentaa yhdessa vihannesten kanssa. HOyry sopii myds rydppaamiseen,
sulatukseen ja lammitykseen tai ruokien lampimina pitamiseen.

14



VESISAILION TAYTTAMINEN

Sailié mahdollistaa itsendisen vedensydton hoyrykeittimeen. Sailion tilavuus on noin 1,3 litraa
(katso veden maksimitaso merkista). Téma vesimaara riittda noin 3 tunnin kypsennysaikaan
maksimaalisella hdyryohjelmalla (kuuma ilma hoyrylld, "Korkea"-jarjestelma).

9 Puhdista vesisaili® ennen ensimmaista kayttoa.

Kaada vesisailioon aina puhdasta, kylmaa vesijohtovettd, pullovetts,
jossa ei ole lisdaineita tai ruoanlaittoon soveltuvaa tislattua vetta.
Vesisailiodon kaadettavan veden lampétilan tulee olla 20 °C (+/- 10 °C).

Avaa sailion luukku tarrakohtaa
painamalla.

.

9 Tarra voidaan irrottaa mydhemmin.

Poista vesisailid rungosta uraan
tarttumalla.

Avaa kansi. Huuhtele saili¢ vedella.
Kokoa sailio jalleen. Lisaa ennen kayttoda
puhdasta vetta sailion MAX-merkintaan asti.

Tydnna vesisailio takaisin runkoon
paateasentoon saakka (kuulet lyhyen
naksahduksen). Paina sitten sailion luukku kiinni.

9 Kypsennysprosessin jalkeen
hoyryjarjestelmaan jaanyt vesi pumpataan
takaisin vesisailiodn. Kansi ja vesisailié voidaan
pesta tavanomaisilla, hankaamattomilla
puhdistusnesteilld tai astianpesukoneessa.
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KYPSENNYSPROSESSIN

VAIHEET (1-6)

VAIHE 1: PAALLEKYTKEMINEN JA

ASETUKSET

Laitteesi littamisen jalkeen tai pidemman s&hkdkatkon jalkeen naytdssa vilkkuu 12:00: ja

vastaava symboli syttyy palamaan.
Kaikki asetukset seuraavalla tavalla:

KELLON ASETTAMINEN

=0 -O: °C ® >|o

Kaanna ASETUSNUPPIA (-/+) ja aseta
ensin minuutit. Taman jalkeen kursori
siirtyy tunteihin. Asetus tallennetaan kolmen

sekunnin kuluttua.

L

9 Jos kaannat nuppia enemman oikealle
tai vasemmalle, asetukset muuttuvat
nopeammin.

Vahvista painamalla KAYNNISTA/

LOPETA. Jos et paina mitaan
painiketta, asetukset tallennetaan
automaattisesti kolmen sekunnin kuluttua.

9 Uuni toimii, vaikka kellonaikaa ei olisi asetettu. Ajastintoiminnot eivat kuitenkaan ole
talloin kaytettavissa (katso luku: AJASTINTOIMINTOJEN ASETTAMINEN).

Jos et tee mitdadn muutamaan minuuttiin, laite kytkeytyy valmiustilaan.
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ASETUKSET

Asetusten muuttamiseksi kddnna asetusnuppia oikealle ja pida sitd kolmen sekunnin ajan.
Paina kaynnistys-/pysaytyskuvaketta vastaavien asetusten tai parametrien selaamiseksi.
Muuttaaksesi parametria kddnna asetusnuppia oikealle tai vasemmalle.

KIRKKAUSTASO

Voit valita kolmesta eri kirkkaustasovaihtoehdosta. Oletusasetuksena on keskimaarainen
taso. Tasot voidaan asettaa nuppia kaantamalla.

Matala kirkkaustaso Keskimaarainen kirkkaustaso

Suurin kirkkaustaso

AANENVOIMAKKUUS

Oletusasetuksena on keskimaarainen voimakkuus. Aadnitasot voidaan asettaa nuppia
kaantamalla.

Matala aédnenvoimakkuus Oletusasetuksena oleva keskimaarainen
aanenvoimakkuus

Suurin danenvoimakkuus Aadnenvoimakkuus pois paalta
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VEDEN KOVUUS (aktiivinen ainoastaan hdyryuuneissa)

Tee veden kovuustesti ennen ensimmaistd kayttoa.

Liota (laitteen mukana toimitettua) paperiliuskaa vedessa yhden (1) sekunnin ajan.

Odota minuutti ja katso paperissa olevien viivojen maara. Syota viivojen maéara laitteeseen.

- 4 vihreaa raitaa Pehmea Hrd 1
- 1 punainen raita Hieman kova Hrd 2
- 2 punaista raitaa Kohtalaisen kova Hrd 3
- 3 punaista raitaa Kova Hrd 4
- 4 punaista raitaa Erittain kova Hrd 5

Voit valita viidesta eri vedenkovuustasosta. Oletusasetuksena on veden kovuustaso 5.
Asetusta voidaan saatada nuppia kaantamalla.

KALKINPOISTO (aktiivinen ainoastaan hdyryuuneissa)

Voit aktivoida kalkinpoiston valitsemalla “paalle” tai “pois” kdantdnupilla ja painamalla
k&ynnistys-/pysaytyskuvaketta valinnan vahvistamiseksi. Oletuksena on kalkinpoisto
“paalle”.

VAIHE 1 Lisaa vesisailiodon kalkinpoistoaine.. VAIHE 2 Kalkinpoisto on paattynyt. Poista
neste, huuhtele sailié ja lisdd puhdasta vetta
huuhtelua varten.

18



VAIHE 3/ loppu Huuhtelu suoritettu.
Puhdista sé&ili¢ ja pyyhi uuni. Puhdista
myos vaahtosuodatin (katso luku
VAAHTOSUODATTIMEN PUHDISTUS)

LOPPU

Paina kaynnistys-/pysaytyskuvaketta asetusvalikon sulkemiseksi ja valmiustilaan
palaamiseksi. Voit sulkea asetusvalikon myo6s pitamalla valintanuppia vasemmalle
kaannettyna 3 sekunnin ajan tai kdantamalla jarjestelmanuppia.

Asetusten muuttamiseksi kdanna asetusnuppia oikealle ja pidé sitd kolmen sekunnin ajan.

Paina kaynnistys-/pysaytyskuvaketta vastaavien asetusten tai parametrien selaamiseksi.
Muuttaaksesi parametria kaanna asetusnuppia oikealle tai vasemmalle.

Sdhkokatkon yhteydessa tai kytkettaessa laite pois paalta kaikki
ylimaaraiset toimintoasetukset pysyvat tallentuneina vaan
muutaman minuutin. TAman jadlkeen kaikki asetukset danimerkin
voimakkuutta ja lapsilukkoa lukuun ottamatta palautetaan
tehdasasetuksiin.
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VAIHE 2: KYPSENNYSJARJESTELMAN
VALITSEMINEN

[==] |o] Pl Kierrd nuppia (vasemmalle ja oikealle) valitaksesi O
) KYPSENNYSJARJESTELMAN (katso ohjelmataulukkoa). Valittu
fe] L1 kuvake ilmestyy naytolle,
I*ol o
lew)| [ '9' Asetuksia voi muuttaa myods laitteen kaytéon aikana.
[eco] |® (]

))SSS ESILAMMITYS 160 30-230
Kayta tata toimintoa, jos haluat lammittaa uunin
mahdollisimman nopeasti haluamaasi lampotilaan.
Tama toimintoa ei voi kayttaa ruoanvalmistukseen.
Kun uuni on [@mmennyt haluttuun lampotilaan,
esildammitysprosessi on valmis.

- YLA- JA ALALAMPOVASTUS 200 30-230
— Uunin pohjassa ja katossa olevat lampovastukset

sateilevat 1ampoa tasaisesti koko uuniin.

Leivonnaisia tai lihaa voi paistaa/paahtaa

ainoastaan yhdella tasolla.

yvvy GRILLI 230 30-230
Ylalampovastus ja grillivastus toimivat
samanaikaisesti. LAmpo sateilee suoraan uunin
kattoon asennetusta grillivastuksesta. Uunin
toiminnan tehostamiseksi myds ylalampdvastus
on paalla.
Tata yhdistelmaa kaytetaan, kun halutaan tehda
pienehkd maara lampimia voileipiad, paistaa
makkaraa tai paahtaa leipaa.

vy GRILLI JA TUULETIN 170 30-230
% Grillivastus ja puhallin toimivat samanaikaisesti.

Tata yhdistelmaa kaytetaan linan grillaukseen seka

suurempien liha- tai kanapalojen paahtamiseen

yhdella paistotasolla. Sita voidaan kayttaa myos

gratinointiin tai silla voidaan ruskistaa ruokalajien

pinta rapeaksi.

o) KUUMA ILMA JA ALALAMPOVASTUS 200 30-230
— Alalampoévastus, pyorea lampoévastus ja

kuumailmapuhallin toimivat. Toimintoa kaytetaan

pizzan, kosteiden leivonnaisten, hedelmakakkujen,

lehtitaikinan ja murotaikinan paistamiseen.
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KUUMA ILMA 30-230
\J Pyorea lampdvastus ja puhallin toimivat

samanaikaisesti. Uunin takaseindan asennettu

puhallin varmistaa, etta kuuma ilma kiertaa

tasaisesti kypsennettavan ruoan ymparilla. Tilaa

kaytetaan lihan kypsennykseen ja leivonnaisten

paistamiseen useammalla tasolla samanaikaisesti.

eco ECO-KYPSENNYS 180 120-230
Tassa tilassa virrankulutus optimoidaan
kypsennyksen aikana.
Tilaa kaytetaan lihan paistamiseen ja leivonnaisten

leipomiseen.
HOYRYPUHDISTUS 70 /
6§\> Uunin sisaan paastetaan hoyrya, joka liottaa lian

pois. Taman toiminnon avulla voit poistaa tahrat ja
ruoanjaamat uunista.

SULATUS / /
*G IIma kiertéa uunissa, mutta lampoévastukset

eivat ole paalla. Vain puhallin aktivoidaan.

Toimintoa kaytetaan pakastetun ruoan hitaaseen

sulattamiseen.

YHDISTELMA HOYRY + KUUMA ILMA 160 30-230
Kaytetaan paistamiseen ja sulattamiseen.
Mahdollistaa nopean ja tehokkaan kypsennyksen
ilman ruoan varin tai muodon muuttumista.
Valittavana on kolme vaihtoehtoa:

KORKEA: leikkeiden, pihvien ja pienempien
lihapalojen kypsennys

KESKI: kylmien/pakastettujen aterioiden
lammitys, kalafileiden ja gratinoitujen vihannesten
kypsennys

MATALA: isojen lihapalojen kypsennys (paisti,
kokonainen kana), kohotetun taikinan paistaminen
(leivat ja sampylat), lasagnen kypsennys jne.

E HOYRY 2/ SOUS VIDE 50 30-95
Tata jarjestelmaa kaytetaan lihan, vihannesten,

hedelmien ja lisukkeiden kypsennykseen.

On hidas kypsennystapa, jossa tyhjiopakattu
ruoka kypsennetaan tietyssa lampotilassa, joka
pidet&an tarkasti. Sous vide -menetelma soveltuu
lihan, kalan ja kaikentyyppisten hedelmien

ja vihannesten kypsennykseen. Talla tavalla
kypsennetty ruoka on mehukkaampaa ja kehittaa
taytelaisemnman maun.

D Sita kaytetaan myds energiatehokkuusluokan maéarittamiseksi standardin EN 60350-1
mukaisesti.

Tassa tilassa uunin todellista lampodtilaa ei naytetd laitteen erityisen toimintoalgoritmin ja
jaljella olevan ldAmmon hyddyntamisen johdosta.

2 Lampotilan valinta
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VAIHE 3: ASETUSTEN VALITSEMINEN

Jokaisessa kypsennysjarjestelmassa on perus- tai oletusasetuksia, joita voidaan muuttaa.

Muuta asetuksia painamalla asiaankuuluvaa painiketta (ennen KAYNNISTA/PYSAYTA
-painikkeen painamista). Jotkut asetukset eivat ole kaytettavissa kaikissa ohjelmissa; laite

antaa tallaisessa tapauksessa danimerkin.

KYPSENNYSLAMPOTILAN JA HOYRYTOIMINNON

MUUTTAMINEN

o) [Z] gpag

L]

Valitse KYPSENNYSJARJESTELMA.
Valittu kuvake ilmestyy nayttéon ja
ESIASETETTU LAMPOTILA vilkkuu.

Valitse KYPSENNYSJARJESTELMA.
Valittu kuvake ilmestyy nayttéon ja
ESIASETETTU LAMPOTILA vilkkuu.

Kosketa LAMPOTILA- ja
AIKAPAINIKETTA ja kdanna taman
jalkeen nuppia parametrien valitsemiseksi.

9 Maksimilampotila tai -teho on rajoitettu joissain jarjestelmissa.

Kun valitset yhdistelmahdytyohjelman, valitse ensin haluttu lampobtila ja aika.
Vahvistettuasi valinnan KAYNNISTYS-painikkeella, ndyttddn iimestyvat teho- ja tasopalkit,
jotka ilmaisevat hoyryn voimakkuusasetuksen (oletusasetuksena "keski”).

Kayta oikeaa nuppia valitaksesi kolmen erilaisen hoyryvoimakkuuden valilta.

Paina KAYNNISTYS-painiketta uudelleen valitun voimakkuustason vahvistamiseksi ja

kaynnista yhdistelmahoyryohjelma.
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HOYRYN VOIMAKKUUSTASOT

Hoyryn voimakkuustaso matala Hoyryn voimakkuustaso keski

Hoyryn voimakkuustaso korkea

23
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AJASTINTOIMINNOT

K&anna ensin KYPSENNYSJARJESTELMAN VALINTANUPPIA ja aseta sitten l[ampotila.
Kosketa AJASTIN-painiketta useamman kerran symbolin valitsemiseksi.

Valitun ajastintoiminnon kuvake syttyy ja asetettava kypsennyksen aloitus-/lopetusaika
alkaa vilkkua naytolla. Muut kuvakkeet palavat himmeasti.

Paina KAYNNISTA kypsennyksen aloittamiseksi. KULUNUT KYPSENNYSAIKA naytetaan
naytolla.

Ajastintoiminnon naytto

8 Kypsennysajan asettaminen
Tasséa tilassa voit maarittaa uunin toiminta-ajan (kypsennysajan).
Aseta haluamasi kypsennysaika. Aseta ensin minuutit, sitten tunnit.
Vastaava kuvake ja kypsennysaika nakyvat naytossa.

H 14 Viivastetyn kdynnistysajan asettaminen
Tassa toiminnossa voit maarittaa kypsennyksen keston
(kypsennysajan) ja ajan, jolloin haluat kypsennysprosessin paattyvan
(paattymisaika). Varmista etta kelloon on asetettu nykyinen aika
tarkasti.

Esimerkki:

Nykyinen aika: keskipaiva
Kypsennysaika: 2 tuntia
Kypsennyksen loppu: 18:00

Aseta ensin KAYTON KESTO (2 tuntia). Kosketa KELLO-painiketta
uudelleen ja valitse KAYTON LOPPUMISAIKA. Naytolla nakyy
automaattisesti kellonajan ja uunin kaytén keston vilkkuva summa
(14:00).

Aseta kypsennyksen loppumisaika (18:00)

Paina KAYNNISTA kypsennyksen aloittamiseksi. Ajastin odottaa,
kunnes on aika kaynnistaa kypsennys ja symboli syttyy. Uuni kytkeytyy
automaattisesti paalle (kello 14:00) ja sammuu valittuna aikana (kello
18:00).
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’@‘ Minuuttimuistuttimen asettaminen
Minuuttimuistutinta voidaan kayttaa uunin toiminnoista
riippumatta. Asetus voi olla pisimmillaan 24 tuntia.
Viimeisen minuutin aikana minuuttimuistutin nayttaa myos
sekunnit.

9 Kun asetettu aika on kulunut loppuun, uuni sammuu automaattisesti (kypsennys
paattyy).

Kuuluu danimerkki, jonka voit sammuttaa koskettamalla mita tahansa painiketta. Minuutin
kuluttua aadnimerkki sammuu automaattisesti.

Kaikki ajastimen toiminnot voidaan peruuttaa asettamalla ajaksi "0O".

Jos et tee mitdadn muutamaan minuuttiin, laite kytkeytyy valmiustilaan.

25
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VAIHE 4: LISATOIMINTOJEN
VALITSEMINEN

Aktivoi/deaktivoi toiminnot
haluttua painiketta tai
0 painikeyhdistelmaa painamalla.

"9 Jotkut toiminnot eivat
ole kaytettavissa kaikissa
jarjestelmissa; laite antaa
@ tallaisessa tapauksessa
aanimerkin.

’
“
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LAPSILUKKO

Aktivoi lapsilukko koskettamalla LAPSILUKKO-painiketta. "Avain"-
kuvake ilmestyy naytolle. Paina painiketta uudelleen lapsilukon
deaktivoimiseksi. Kuvake poistuu naytolta.

Jos lapsilukko on aktivoituna, eika ajastintoimintoa ole asetettu
(naytolla nakyy vain kello), uuni ei toimi.

Jos lapsilukko aktivoidaan sen jalkeen, kun ajastin on asetettu, uuni
toimii normaalisti, mutta sen asetuksia ei voi muuttaa.

Kun lapsilukko on aktivoituna, jarjestelmia (kypsennystiloja) tai
lisgtoimintoja ei voi muuttaa. Ainoa muutos, joka voidaan tehda,
on paattaa kypsentaminen kaantamalla valitsinnuppi asentoon "0".
Lapsilukko jaa aktivoiduksi myds sen jalkeen, kun uuni on kytketty
pois paaltad. Uuden jarjestelman valitsemiseksi lapsilukko on ensin
poistettava kaytosta.

UUNIN VALO

Uunin valo syttyy automaattisesti, kun luukku avataan tai uuni
kytketdan paalle.

Kypsennyksen paatyttya valo j&a paalle vield muutamaksi
minuutiksi.

Uunin valo voidaan sytyttaa tai sammuttaa painamalla VALO-
painiketta.

VALMIUSTILA

Nayttdvalon voi sdataa kytkeytymaan automaattisesti pois paalta
10 minuutin kuluttua, jos laitetta ei kayteta.

Paina AVAIN- ja AJASTIN-painikkeita kytkedksesi nayton pois
paalta. Jos ajastintoiminto on aktivoituna, naytolle ilmestyvat
kuvakkeet "OFF" (pois paaltd) ja AJASTIN ilmaisemaan toiminnon
olevan aktivoituna.



VAIHE 5: KYPSENNYKSEN ALOITTAMINEN

Aloita kypsennys painamalla START/STOP-painiketta.

>|o

VAIHE 6: UUNIN KYTKEMINEN POIS
PAALTA

Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN VALINTANUPPI asentoon 0",

|o]f

u]

9 Kun kypsennys on paattynyt ja uuni on kytketty pois paalta, naytolla nakyy laskeva
lampotila 50 °C:seen asti.

Myo6s kaikki ajastinasetukset keskeytetdan ja peruutetaan. Naytolla naytetaan kellonaika.
Jos et tee mitdan minuuttiin, laite kytkeytyy valmiustilaan.

9 Uunin kayton jalkeen kondenssivesikanavaan (luukun alapuolella) voi jaada hieman
vetta. Pyyhi kanava sienella tai liinalla.
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JARJESTELMIEN
(KYPSENNYSTILAT) KUVAUKSET
JA KYPSENNYSTAULUKOT

Jos et 16yda etsimaasi ruokaa taulukosta, valitse mahdollisimman samantyyppinen
ruoka. Naytetyt tiedot viittaavat tilanteeseen, jossa ruokaa kypsennetaan vain yhdella
paistotasolla.

Suositeltujen lampétilojen tiedot naytetaan. Aloita alhaisemmasta lampdtilasta ja nosta
sitd, jos nayttaa silta, etta ruoka ei kypsy riittavasti.

Kypsennysajat ovat vain arvioita ja niissa voi esiintya eroja eri olosuhteissa.

Esilammitd uuni vain silloin, kun taman kayttéohjeen taulukoiden reseptissa niin vaaditaan.
Tyhjan uunin l@ammittdminen kuluttaa paljon energiaa. Siten useiden leivonnaisten tai
pizzojen paistaminen perakkain saastaa paljon energiaa, koska uuni on jo esilammitetty.

Kayta tummia mustalla silikonilla tai emalilla pinnoitettuja paistopelteja ja uunipannuija, silla
ne johtavat hyvin [ampoa.

Jos kaytat leivinpaperia, varmista, ettd se kestad korkeaa lampodtilaa.

Kypsennettdessa suurempia lihapaloja tai suuria leivonnaisia, uunin sisaan kehittyy
runsaasti hoyrya, joka puolestaan voi aiheuttaa uuninluukun hdyrystymisen. Taman on
luonnollinen ilmi®, eika vaikuta laitteen toimintaan. Pyyhi luukku ja luukun lasi kuiviksi
kypsennyksen jalkeen.

Energian saastamiseksi uuni voidaan sammuttaa noin 10 minuuttia ennen
kypsennysprosessin loppua ja hyddyntaa jalkildmpoa.

Ala anna ruoan jd&htya suljetussa uunissa kondensaatin syntymisen ehkaisemiseksi
(kastetta).

A

9 Tahti (*) tarkoittaa, ettd uuni tulisi esilammittaa valittua jarjestelmaa kayttaen.
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KYPSENNYSJARJESTELMAT

NOPEA ESILAMMITYS 699

Tata toimintoa kaytetdan uunin esilammittamiseen haluttuun lampdodtilaan mahdollisimman
nopeasti. Tata toimintoa ei voi kayttaa ruoanvalmistukseen.

Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN
VALINTANUPPI nopeaan esilammitykseen.
ESIASETETTU LAMPOTILA naytetaan. Voit
muuttaa tata ldampodtila-asetusta.

[o]

9 Kun uuni on kytketty paalle, se alkaa lammeta. Symboli °C alkaa vilkkua naytolla.
Kun asetettu lampdtila on saavutettu, esilammitys on pdattynyt ja laite antaa aanimerkin.
Aanimerkki voidaan sammuttaa painamalla mita tahansa painiketta, muuten se sammuu
automaattisesti minuutin kuluttua.
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YLA- JA ALALAMPOVASTUS -

Uunin pohjassa ja katossa olevat
2 ) ldmpodvastukset sateilevat [ampoda tasaisesti
o { ] koko uuniin.

= E==il2)

Lihan paahtaminen:

Kayta emalipdallysteistd, temperoidusta lasista valmistettua, savi-, tai valurautapannua
tai peltia. Ruostumatonta terasta olevat pellit eivat ole sopivia, koska ne heijastavat
voimakkaasti ldmpoa.

Ruoan tyyppi Paino Ohjain Lampétila Kypsennys-
(9) (alhaalta o) aika
kéasin) (min)
LIHA
Porsaanpaisti 1500 1 180-200 90-120
Porsaanlapa 1500 1 180-200 10-140
Porsasrullat 1500 2 180-200 90-110
Paahtopaisti 1500 1 170-190 120-150
Vasikkarullat 1500 2 180-200 80-100
Lampaan ulkofilee 1500 1 180-200 60-80
Kanipaisti 1000 2 180-200 50-70
Poronpaisti 1500 1 180-200 90-120
Liharullat / 2 180-200 15-30
KALA
Haudutetut kalat 1000 g/pala 2 190-210 40-50
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Leivonnaisten paistaminen

K&yta ainoastaan yhta paistotasoa ja tummia paistopelteja tai pannuja. Vaaleilla

paistopelleilld tai pannuilla leivonnaiset eivat saa niin kaunista varia, koska ne heijastavat

[ampoa.

Pane paistopellit aina ritilan paalle. Jos kaytat mukana toimitettavaa paistopeltia, poista
ritila. Kypsennysaika on lyhyempi, jos uuni on esilammitetty.

Ruoan tyyppi

LEIVONNAISET

Valkoinen leipa, 1 kg *

Tattarileipa, 1 kg *
Kokojyvaleipa, 1 kg *
Ruisleipa, 1 kg *
Spelttileipa, 1 kg *
Makea kohokas
Sampylat *
Saksanpahkinakakku
Sokerikakku *

Macaron-leivokset
(marenkitaikina)

Kasvisrullat
Hedelmarullat

Hiivataikinasta tehdyt
pikkuleivokset

Kaalipiirakat *
Hedelmapiirakka
Marenkikeksit

Hillotaytteiset pullat
(Buchtel)

Ohjain
(alhaalta kasin)

NNNNNN

Lampétila
0

220
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-190
190-210
170-180
160-170

130-150

190-200
190-200

200-210

190-200
130-150
80-90

170-180

Kypsennysaika
(min)

10-15
30-40
50-60
50-60
50-60
50-60
40-50
20-30
50-60
30-40

15-25

25-35
25-35

20-30

25-35
80-100
10-130

30-40
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Onko kakku kypsa? » Tydnna puinen hammastikku tai varras kakkuun. Jos
hammastikkuun tai vartaaseen ei jaa jalkia taikinasta, kun
vedat sen pois, kakku on valmis.

» Kytke uuni pois paalta ja kayta jaljella olevaa lampoa.

Lytistyik6é kakku? * Tarkasta resepti.
» Kayta seuraavalla kerralla vahemman nestetta.
* Huomioi sekoitusaika kayttaessasi pienia sauvasekoittimia,
tehosekoittimia jne.

Kakun pohja on liian » Kayta tummaa paistopeltia tai vuokaa.
vaalea? » Aseta paistopelti yhta tasoa alemmaksi ja kytke
alalampdvastus paalle kypsennysajan loppua kohden.

Kosteaa tdytetta sisdltdva - Nosta lampotilaa ja pidenna kypsennysaikaa.
kakku ei ole riittavan
kypsa?

Al3 laita syvaa paistoastiaa ensimmaiseen kiskoon.
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GRILLI

Grillattaessa ruokaa ylalampdvastus ja
H:R%T uunin kattoon asennettu grillivastus ovat
T ‘ < > ‘ jﬁE toiminnassa.

E LL/\JJ =@ Suurin sallittu lampotila: 230 °C.

©

Anna infrapunavastuksen (grilli) kuumentua viisi minuuttia.

Valvo kypsennyksen edistymista koko ajan. Liha voi palaa nopeasti korkean lampédtilan
johdosta.

Grillivastusta voidaan kayttaa esimerkiksi bratwurstin, lihapalojen ja kalan (viipaleet,
palat, lohikyljykset, fileet jne.) paistamiseen rapeiksi vaharasvaisella tavalla tai leivan
paahtamiseen.

Jos grillaat lihaa suoraan ritilalla, voitele se 6ljylla estadksesi lihan tarttumisen ritildan ja
laita ritila neljannelle paistotasolle. Laita rasvankerayspannu ensimmaiselle tai toiselle
paistotasolle. Kayttaessasi grillaustoimintoa uunipannun kanssa varmista, ettd pannussa on
riittavasti nestettd, niin ettd ruoka ei pala siihen kiinni.

Kaanna liha kypsennyksen aikana.

Puhdista uuni, varusteet ja valineet grillauksen jalkeen.

Grillaustaulukko - pieni grilli

Ruoan tyyppi Paino Ohjain Lampédtila Kypsennys-

(9) (alhaalta °C) aika
kasin) (min)

LIHA

Haranpihvi, puoliraaka 180 g/pala 3 230 20-25

Sian niskapalat 150 g/pala 3 230 25-30

Kotletit/kyljykset 280 g/pala 3 230 30-35

Grillimakkarat 70 g/pala 3 230 20-25

PAAHDETTU LEIPA

Paahtoleipa / 3 230 5-10

Lampimat voileivat / 3 230 5-10
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Grillaustaulukko - suuri grilli

Ruoan tyyppi Paino Ohjain Lampétila Kypsennysaika

(9) (alhaalta o) (min)
kdsin)

LIHA

Haranpihvi, puoliraaka 180 g/pala 3 230 10-15

Haranpihvi, kypsa 180 g/pala 3 230 15-20

Sian niskapalat 150 g/pala 3 230 15-20

Kotletit/kyljykset 280 g/pala 3 230 20-25

Vasikanleike 140 g/pala 3 230 15-20

Grillimakkarat 70 g/pala 3 230 10-20

Spam (Leberkase, 150 g/pala 3 230 15-20

sianlihapasteija)

KALA

Lohikyljykset/-fileet 200 g/pala 3 230 15-20

PAAHDETTU LEIPA

6 viipaletta leipaa / 3 230 1-4

Lampimat voileivat / 3 230 2-5

Pida uunin luukku aina suljettuna kayttaessasi grillikuumenninta (infrapuna).

Grillikuumennin, ritila, ja muut uunin tarvikkeet tulevat erittain kuumiksi grillauksen aikana.
Kayta siksi uunikintaita ja lihapihteja.

Pida uunin luukku aina suljettuna kdyttaessasi grillikuumenninta
(infrapuna).

Grillikuumennin, ritila, ja muut uunin tarvikkeet tulevat erittain
kuumiksi grillauksen aikana. Kayta siksi uunikintaita ja lihapihteja.
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GRILLI JA TUULETIN +
e N

%\“ u/4

Tata toimintoa kaytettaessa grillivastus ja
puhallin toimivat samanaikaisesti. Soveltuu
lihan, kalan ja vinannesten grillaukseen.

o

(Katso GRILLAUSTA koskevat kuvaukset ja

iw @ ikt

Ankka 2000 1 180-200 90-110
Porsaanpaisti 1500 1 170-190 90-120
Porsaanlapa 1500 1 160-180 100-130
Puolikas kana 700 1 190-210 50-60
Broileri 1500 1 200-220 60-80
Lihamureke 1500 1 160-180 70-90
Taimen 200 g/pala 2 200-220 20-30
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. .. 2D
KUUMA ILMA JA ALALAMPOVASTUS &

Alalampovastus, pydrea ldmpdvastus ja
kuumailmapuhallin toimivat samanaikaisesti.
Soveltuu pizzan, omenapiirakan ja

| hedelméakakkujen paistamiseen.

%ﬁﬁy'é' lé\\,ﬁ% (Katso YLA- ja ALALAMPOVASTUKSEN

1 1 kuvaukset ja niita koskevat vinkit.)
Ruoan tyyppi Ohjain Lampétila Kypsennysaika
(alhaalta kasin) °C) (min)
Juustokakku, murotaikina 2 160-170 60-70
Pizza* 2 220-230 10-15
chhe.Llorrame, 1 200-210 50-60
murotaikina
OlmiEnEEILeEl, 2 180-190 50-60
filotaikina
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Lihan paistaminen lihalampo&émittaria kdyttaen v/\

(riippuvat mallista)

Tassa tilassa sinun on asetettava kypsennettavan ruoan haluttu sisalampodtila. Uuni
toimii niin kauan, etta asetettu sisalampotila saavutetaan. Sisalampodtilaa mitataan
paistoldmpdmittarilla.

Irrota metallitulppa (liitdntd on uunin
oikean seinan ylakulmassa, edessa).

Kytke lihaldmpomittarin pistoke
litantaan ja tyonna mittari ruokaan.
(Jos aktivoituna on ajastintoimintoja, ne

%L/\J% peruutetaan.)

1 2 K&anna KYPSENNYSJARJESTELMAN
| | VALINTANUPPIA (kuuma ilma ja
alalampodvastus). Symboli, uunin asetettu
[ampotila ja lihalampdmittarin asetettu
[ampotila ilmestyvat nayttoon. Paina
KAYNNISTYS-painiketta.

1 Uunin ldmpotila
2 Lihaldmpomittarin lampotila
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9 Uunin nykyinen l[ampotila ja lihalampdmittarin nykyinen l[ampotila naytetaan kayton
aikana. Lampotilaa voidaan saataa kypsennyksen aikana.

Kun asetettu sisalampdtila saavutetaan, uunin toiminta lakkaa.

Kuuluu danimerkki, jonka voit sammuttaa koskettamalla mita tahansa painiketta. Minuutin
kuluttua d&nimerkki sammuu automaattisesti. Nayttoon ilmestyy kello.

Aseta lihalampdmittarin suojatulppa takaisin paikalleen kypsennyksen jalkeen.

Kayta ainoastaan uunissasi kaytettavaksi tarkoitettua
lihalampo&mittaria. Varmista, ettd mittari ei kosketa lampdvastusta
kypsennyksen aikana. Lihalamp&émittari on erittdin kuuma
kypsennyksen jalkeen. Varo polttamasta itseasi.

38



720\
KUUMA ILMA &

Pyoread lampdvastus ja puhallin toimivat
samanaikaisesti. Uunin takaseindan
asennettu puhallin varmistaa, etta kuuma
ilma kiertaa tasaisesti kypsennettavan ruoan

= 9 ympaéarilla.

== S

;?H\ [

Lihan paahtaminen:

Kayta emalipintaista, lammonkestavaa lasi-, savi- tai valurautapannua tai -peltia.
Ruostumattomasta teraksesta valmistetut pellit eivat sovellu kaytettaviksi, koska ne
heijastavat voimakkaasti [ampoda.

Lisaa riittavasti nestettd kypsennyksen aikana, jotta liha ei palaisi. Kdanna liha
kypsennyksen aikana. Paistista tulee mehevampi, jos peitat sen.

Ruoan tyyppi Paino Ohjain Lampétila Kypsennys-

(9) (alhaalta o) aika
kasin) (min)

LIHA

Porsaanpaisti, mukana 1500 1 170-190 90-120

nahka

Kana, kokonainen 1500 2 180-200 70-90

Ankka 2000 1 170-190 120-150

Kananrinta 1000 2 190-210 50-60

Taytetty broileri 1500 1 190-210 110-130
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Leivonnaisten paistaminen
Suosittelemme uunin esilammitysta.

Kekseja ja pikkuleipia voidaan paistaa matalilla paistopelleilld useammalla tasolla
samanaikaisesti (toisella ja kolmannella).
Huomaa, ettd kypsennysajoissa saattaa olla eroja, vaikka kaytettavat paistopellit olisivatkin
samanlaisia. Ylemmalla pellilla olevat pikkuleivat saattavat valmistua nopeammin kuin

alemmalla olevat.

Pane paistopellit aina ritilan paélle. Jos kaytat mukana toimitettavaa paistopeltia, poista ritila.

Kauniin tasaisen varin saamiseksi varmista, etta pikkuleivat ovat yhta paksuja.

Ruoan tyyppi

LEIVONNAISET

Sokerikakku

Murokakku

Luumukakku

Kaaretorttu *

Hedelmakakku, murotaikina
Challah-leipa
Omenastruudeli

Pizza*

Keksit, murotaikina *

Keksit, pursotetut *
Pikkuleivokset *

Pikkuleivat, kohotettu taikina
Pikkuleivat, filotaikina
Kermataytteiset leivonnaiset
PAKASTEET

Omena- ja raejuustostruudeli
Pizza

Ranskalaiset perunat, uunivalmiit

Kuorukat, uunissa paistettavat

Ohjain
(alhaalta kasin)

NN NN N NN

NN

Lampétila
Q)

160-170
170-180
160-170
170-180
170-180
170-180
180-190
210-220
160-170
150-160
150-160
180-190
180-190
190-200

180-190
190-200
210-220
210-220

Kypsennysaika
(min)

30-40
25-35
30-40
15-25

50-70
35-50
50-60
15-20

15-25

20-30
20-30
20-35
20-30
25-45

55-70
20-35
25-40
20-35

Al3 laita syvaa paistoastiaa ensimmaiseen kiskoon.
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ECO-KYPSENNYS

Pyoread lampdvastus ja puhallin toimivat
samanaikaisesti. Uunin takaseindan
asennettu puhallin varmistaa, etta kuuma
ilma kiertaa tasaisesti kypsennettavan ruoan

e ymparilla.

N

f

Ruoan tyyppi Ohjain Lampétila Kypsennysaika
(alhaalta kasin) (&) (min)
LIHA
Porsaanpaisti, 1 kg 1 200-210 110-130
Porsaanpaisti, 2 kg 1 200-210 130-150
Naudanpaisti, 1 kg 1 210-220 100-120
KALA
Kokonainen kala, 200 g/pala 2 200-210 40-50
Kalafilee, 100 g/pala 2 210-220 25-35
LEIVONNAISET
Puristetut keksit 2 180-190 20-30
Pienet vuokaleivokset 2 190-200 30-35
Kaaretorttu 2 200-210 15-25
Hedelmakakku, murotaikina 1 190-200 55-65
VIHANNEKSET
Perunagratiini 2 190-200 40-50
Lasagne 2 200-210 45-55
PAKASTEET
Ranskalaiset perunat, 1 kg 2 230-240 35-45
Kanamedaljongit, 0,7 kg 2 220-230 30-40
Kalapuikot, 0,6 kg 2 220-230 30-40

Al3 laita syvaa paistoastiaa ensimmaiseen kiskoon.
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SULATUS *O

Tata toimintoa kaytettdessa ilma kiertaa ilman etta ldmpovastukset ovat kaytdssa.

Vain puhallin aktivoidaan. Kayta toimintoa pakastetun ruoan hitaaseen sulattamiseen
(kakkujen, leivonnaisten, leipien, sampylodiden, hedelmien).

Voit maarittaa sulattamisen kaynnistymis- ja paattymisajankohdan valitsemalla vastaavan
symbolin.

Kaanna KYPSENNYSJARJESTELMAN
VALINTANUPPI sulatusasentoon. Nayttéon
ilmestyy AIKA. Voit muuttaa tata aika-
asetusta. Paina KAYNNISTYS-painiketta.

[o]

Ruoka kannattaa yleensa poistaa pakkauksesta (ala unohda poistaa mahdollisia
metallinakasia tai kiinnittimia).

Sulatusajan puolivalissa palat tulee kdantaa toisinpain, sekoittaa ja erotella, jos ne ovat
jaatyneet kiinni toisiinsa.
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YHDISTELMAJARJESTELMA/HOYRYJARJESTELMA

KUUMA ILMA HOYRYLLA [ 18] 8-

Hoyrygeneraattoriin syotetty vesi
purkautuu uuniin hdyryn muodossa. Lisaksi
= pyored ldampdvastus ja tuuletin toimivat

= kuuman ilman ja hdyryn jatkuvan kierron
takaamiseksi.

é% ( Aj% Q- Tayta vesisailid puhtaalla vedella.

Ruoan tyyppi Paino Ohjain Hoyryn Lampaotila Kypsen-
(9) (alhaalta voimak- C) nysaika
kasin) kuus (min)

Naudanliha/paisti 1000 1 1 170-190 80-110
Naudan sis&filee 1000 1 2 180-200 50-70
Vasikka/paisti 1000 1 1 180-200 80-110
Lammas 1000 1 1 180-200 60-90
Linnunliha, kokonainen 1500 1 1 180-200 65-85
Linnunliha/rinta 1000 2 3 180-200 50-60
Porsas/filee 1000 1 2 180-200 50-70
Kala 200 g/pala 2 2 190-210 25-35
Peruna 1000 2 1 190-210 45-60
Peruna ja parsakaali 1000 2 2 180-200 35-50
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HOYRY

Hoyrygeneraattoriin sydtetty vesi
purkautuu uuniin hdyryn muodossa.

L.

9 Q- Tayta vesisailid puhtaalla vedella.

= N~

j(w T
\%ﬂr i

Liha
Ruoan tyyppi Paino Ohjain Lampétila Kypsennys-
9) (alhaalta (°C) aika
kasin) (min)
Hapankaali ja makkara 700 3 100 30-40
Haranpihvi 1000 3 100 40-50
Kananrinta 1000 3 100 20-30
Katkaravut 1000 3 100 20-30
Kalafilee 500 3 80 15-20
Kalapihvit 500 3 80 20-25
Kokonainen kala 400 3 100 20-30
Simpukat 1000 3 100 15-20
Nakkimakkara 1000 3 85 10-15
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Vihannekset
Ruoan tyyppi

Tarhapavut

Pavut - idut

Herneet

Kukkakaali - kokonainen
Kukkakaali - pilkottu
Parsakaali - kokonainen
Parsakaali - pilkottu
Porkkana - kokonainen
Porkkana - viipaloitu
Maissi

Kahviherneet

Fenkoli

Kyssakaali

Punajuuri - kokonainen
Paprika

Sikuri

Ruusukaali

Parsa

Pinaatti

Lehtimangoldi
Sekavihannekset

Kaali

Kiinankaali

Munakoiso
Kesakurpitsat

Perunat, kokonaiset

Perunat, viipaloidut

Paino
(9)

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

Ruoan ja
nesteen
suhde

/
1.2

>~

—

B Sl S I B S S I D S B S S B S ) RO I S B S S S

Ohjain
(alhaalta
kasin)

3

[N A ON R CN IR ON R ON R CN B G N B G N BN O N SR ON R ON R CN I N B O N BN ON B ON B \O SR C N R G N IR O N B O N B ON IR N IR ON IR ON I \S )

Lampétila
(G(®)]
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Kypsen-

nysaika
(min)

50-60
80-90
20-25
20-30
15-20
15-25
15-20
20-30
15=25
20-30
70-80
15-25
20-30
50-60
15-20
15-20
15-25
15-25
5-10
15-20
20-30
30-40
25=35
15-20
10-15
30-40
25-35
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Pasta/riisi/viljat
Ruoan tyyppi

Valk. riisi
Musta riisi
Risotto

Pasta
Kokojyvapasta
Hirssi

Gnocchi
Mykyt
Tortellini
Kuskus

Ravioli

Jalkiruoat
Ruoan tyyppi

Suklaan sulatus *

Liivatteen liotus/
sulatus *

Riisivanukas
Kohotettu taikina
Creme caramel

* Peita astia foliolla

Munaruoat
Ruoan tyyppi

Loysaksi keitetyt
munat

Kovaksi keitetyt
munat

Paistetut munat
Munakokkeli

Pekoniomeletti

46

Paino
(@

200
200
Resepti
200
200
250
500
500
500
500
500

Paino
@)

200
1 pakkaus

Resepti
Resepti
Resepti

Paino

@)

200

200

200
200
Resepti

Ruoan ja Ohjain Lampétila Kypsen-
nesteen (alhaalta o) nysaika
suhde kasin) (min)

1.2 2 100 25-35

1.2 2 100 60-70
1.2 2 100 30-40
1.2 2 100 15-25
1.2 2 100 15-25
11 2 100 25-35
/ 3 100 15-25
/ 3 100 15-25
/ 3 100 20-30
11 2 100 15-20
/ 3 100 15-20
Ruoan ja Ohjain Lampétila Kypsen-
nesteen (alhaalta °C) nysaika
suhde kasin) (min)
/ 2 50 20-30
/ 2 50 15-20
1:4 100 30-40
/ 40 25-35
/ 100 40-50
Ohjain Lampétila Kypsennysaika
(alhaalta (G(®9)] (min)
kasin)

2 100 10-15

2 100 15-20

2 100 13-17

100 10-15

2 100 15-20



Hedelmat

Omenanviipaleet

Aprikoosinviipaleet 500
Kirsikat 500
Karviaismarjat 500
Paarynanpalat 500
Luumut 500
Raparperi 500
Nektariinit 500
Sulatus

Pakasteliha 500
Pakastekana 1500
Pakastekala, 200 g/ 1000
pala

Pakastehedelmat 500
Valmiit 1000

pakasteateriat

N NN NN N N

100
100
100
100
100
100
100

50
50

50

50

60

515
515
10-15
5-15
5-15
5-15
5-15
5-10

40-50
50-60

35-45

10-20

45-60
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SOUS VIDE (HOYRYKYPSENNYS)

Mausta ruoka ja sulje se tyhjidpakkaamisessa ja sous vide -kypsennyksessa kaytettavaksi
soveltuvaan muovipussiin. Laita ruoan sisaltédva saumattu pussi reidlliselle paistopellille ja
aseta se uunin keskimmaiselle hyllylle.

Poista ruoka pussista kypsennyksen paatyttya. Jos kaipaat voimakkaampaa makua, ruoka
voidaan ruskistaa nopeasti kuumalla oljylla.

Ruokalaji Paksuus Lampdtilakuvake Kypsennysaika
(cm) ((®) (minuuttia)
LHA
Haranpihvi, medium 3 60 150-180
Haranpihvi, kypsa 3 70 140-170
Porsaanpaisti, medium 3 65 70-100
Porsaanpaisti, kypsa 3 70 70-100
Lampaanpaisti, medium 2 60 90-120
Lampaanpaisti, kypsa 2 70 70-100
Vasikanleike, medium 8 60 90-120
Vasikanleike, kypsa 3 70 70-100
Luuton kanan rinta 8 65 90-120
Luuton ankan rinta ) 65 120-150
Luuton kalkkunan rinta 3 65 180-210
Kalafilee 1 55 40-60
Kalapihvit 2 55 40-60
Katkaravut / 60 30-40
Mustekala, lonkerot / 85 180-240
Kampasimpukat / 60 40-60
Porkkanat, paloitellut/viipaloidut 1 85 90-120
Perunakuutiot 2 85 100-130
Parsa / 85 50-70
Munakoiso 1 85 50-70
Hedelmat, paloina / 70 90-120

20- A

9 Kuivaa uunin sisdpinnat, valitse kuuma ilma ja alalampdvastus i, [&mpotilaksi 170
°C ja ajaksi 15 minuuttia. Jata uunin luukku auki ohjelman paattymisen jalkeen vahintaan
kahdeksi minuutiksi, jotta hoyry paésee ulos ja laitteen sisapuoli kuivuu.
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HUOLTO JA PUHDISTUS

Muista irrottaa laite verkkovirrasta ennen puhdistuksen
aloittamista, ja anna sen jaahtya.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille huoltotoéita
ilman valvontaa.

Alumiinipinta

Alumiinipinnat on puhdistettava materiaalille tarkoitetulla, nestemaiselld puhdistusaineella,
joka ei sisalla hankaavia aineita. Laita puhdistusainetta méarkaan liinaan ja puhdista pinta.
Huuhtele pinta tdman jalkeen vedella. Ala levitd puhdistusainetta suoraan alumiinipinnalle.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai sienia.

Huomaa: Pinta ei saa joutua kosketuksiin uuninpuhdistussuihkeiden kanssa, seurauksena
voi olla n&kyvia, pysyvia vaurioita.

Rungon ruostumattomasta terdksesta valmistettu etupinta
(mallista riippuen)

Puhdista pinta ainoastaan miedolla puhdistusaineella (saippuavaahdolla) ja pehmeélla
sienelld, joka ei naarmuta pintaa. Ald kayta hankaavia puhdistusaineita tai liuottimia
sisaltavia puhdistusaineita, silld ne voivat vaurioittaa pintaa.

Lakatut pinnat ja muoviosat

(mallista riippuen)

Ala puhdista nuppeja ja painikkeita, kahvoja, tarroja ja arvo-/tyyppikilpid hankaavilla
puhdistusaineilla tai -valineilld, alkoholipitoisilla puhdistusaineilla tai alkoholilla.

Jotta pinta ei vaurioituisi, poista tahrat valittdémasti pehmealld, hankaamattomalla liinalla ja
vedella.

Voit myos kayttaa tallaisille pinnoille tarkoitettuja puhdistusaineita ja -valineita kyseisen
puhdistusaineen valmistajan ohjeiden mukaan.

9 Alumiinipinnat eivat saa joutua kosketuksiin uuninpuhdistussuinkeiden kanssa,
seurauksena voi olla nakyvia, pysyvia vaurioita.

©
o
0
M
~
©
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TAVANOMAINEN UUNIN PUHDISTUS

Voit puhdistaa uunin sisdosien pinttyneen lian tavanomaisin menetelmin (puhdistusaineilla
tai uuninpuhdistussuihkeella). Huuhtele puhdistusaineen jaamat huolellisesti pois
puhdistuksen jalkeen.

Uuni ja tarvikkeet on puhdistettava jokaisen kayton jalkeen, jotta lika ei pala kiinni uunin
pintoihin. Rasva on helpointa poistaa lampimalla saippuavaahdolla, kun uuni on viela
[dmmin.

Poista piintynyt ja kiinnipalanut lika perinteisilla uuninpuhdistusaineilla. Huuhtele uuni
huolellisesti puhtaalla vedelld puhdistusaineen jddmien poistamiseksi.

Ala milloinkaan kayta voimakkaita puhdistusaineita, hankaavia puhdistusaineita, hankaavia
sienid, tahran- tai ruosteenpoistoaineita tai vastaavia.

Puhdista valineet (paistopellit ja pannut, ritilat jne.) kuumalla vedelld ja puhdistusaineella.

Uunin pinnoissa ja paistopelleissa on erityinen emalipinnoitus, joka tekee niista sileita ja
kestavia. Tama erikoispinnoite helpottaa puhdistusta huoneenlammaossa.
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UUNIN PUHDISTAMINEN

Voit poistaa rasvan ja lian helposti uunin seinédmista hoyrypuhdistustoiminnon ja kostean
liinan avulla.

Hoéyrypuhdistuksen kayttd
Kayta hoyrypuhdistusta, kun uuni on taysin jadhtynyt. Likaa ja rasvaa on vaikeampi saada

poistettua uunin ollessa kuuma.

Ohjelman loputtua mahdolliset emaliseinamiin tarttuneet ruoan jaamat liotetaan hoyryllg,
niin etta ne voidaan poistaa kostealla liinalla pyyhkimalla.

Lisdd puhdasta vetta vesisailiodn ennen "hdyrypuhdistustoiminnon” suorittamista.

1. Valitse "hdyrypuhdistustoiminto”
2. Pida kaynnistys-/pysaytyspainiketta painettuna hoyrypuhdistuksen kaynnistamiseksi

"3 kun olet kaynnistanyt ohjelman, odota kunnes naytolla naytetty aika on kulunut
loppuun.

Kun hoyrypuhdistusohjelma on paattynyt, annan uunin jaahtya riittavasti, niin etta voit
pyyhkia sen sisdosan turvallisesti, itseasi polttamatta.

Kayta hoyrypuhdistustoimintoa, kun uuni on taysin jaahtynyt.
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HOYRYJARJESTELMAN PUHDISTUS

Puhdistuksen tarve riippuu veden kovuudesta..

Veden kovuus °N Testiliuskan vérillisten
viivojen lukumaara
Pehmea 0-3dH 4 vihreaa viivaa Hrd 1
Hieman kova 3-7dH 1 punainen viiva Hrd 2
Kohtalaisen kova 7-14dH 2 punaista viivaa Hrd 3
Kova 14-21dH 3 punaista viivaa Hrd 4
Erittain kova >21dH 4 punaista viivaa Hrd 5

Suosittelemme kalkinpoistoainetta hoyryjarjestelman optimaalisen puhdistustuloksen
varmistamiseksi.

Kun hoyryjarjestelman 1&pi on virrannut tietty maara vettd, nayttoon ilmestyy merkki "dCal
on”, kun kaannat jarjestelman valitsimen mille tahansa hoyryohjelmalle, merkiksi siitd, etta
kalkinpoisto-ohjelma on aktivoitu.

Voit koskettaa KAYNNISTA/PYSAYTA-painiketta kalkinpoisto-ohjelman aktivoimiseksi
(katso sivu 18).

1. Lis&a vesisailioon kalkinpoistoaine.

2.Kalkinpoisto on kaynnissa.

3.Kalkinpoisto on paattynyt. Poista neste, huuhtele saili6 ja lisda puhdasta vettd huuhtelua
varten.

4.Huuhtelu on paattynyt. Puhdista saili¢ ja pyyhi uuni.
Puhdista myods vaahtosuodatin (katso luku VAAHTOSUODATTIMEN PUHDISTUS)

9 Jos et halua suorittaa talla hetkella hoyryjarjestelman kalkinpoisto-ohjelmaa, voit
peruuttaa ohjelman kaantamalla ohjelmanvalitsinta valitaksesi tilan "pois pdalta”. Nayttdoon
iimestyy "dCal off". Vahvista valintasi KAYNNISTA/PYSAYTA-painiketta painamalla.

Voit peruuttaa kalkinpoisto-ohjelman kolme kertaa. Taman jalkeen jarjestelma poistaa
hoyrytoiminnon kaytosta.
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VAAHTOSUODATTIMEN PUHDISTUS

9 Puhdista vaahtosuodatin joka kerta, kun puhdistat vesis&ilion tai suoritat laitteelle
kalkinpoiston.

i9)

—

]_.

i9)

Puhdista tuloputki ja vaahtosuodatin

juoksevalla vedelld. Huuhtele
vaahtomuovi puhtaaksi niin, etta siind ei ole
nakyvia epapuhtauksia. Nain voit olla varma
siita, etta laite toimii asianmukaisesti ja
sailyttaa ruoan tuoreen maun ja tuoksun.

9 Jos vaahtosuodatin on irrotettu

tuloputkesta, aseta se takaisin
tyontamalla putki paikalleen niin, ettad se
kattaa noin kaksi kolmasosaa vaahtomuovin
pituudesta.
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LANKAKISKOJEN POISTAMINEN JA
PUHDISTUS

Kayta ainoastaan perinteisia puhdistusaineita lankakiskojen puhdistukseen.

1 Irrota ruuvi.

Irrota kiskot takaseindssa olevista
aukoista.

Kun asennat lankakiskot takaisin paikoilleen, varmista, etta

Kirista lankakiskojen ruuvit jalleen ruuvimeisselilld puhdistuksen
jalkeen.
asennat ne samaan paikkaan, missa ne olivat ennen irrottamista.
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UUNIN LUUKUN IRROTTAMINEN JA
PAIKALLEEN ASETTAMINEN

Avaa luukku ensin taysin (niin auki kuin
mahdollista).

Nosta hieman saranoiden pitimia ja
veda luukkua itsedasi kohti.

Sulje luukku hitaasti 45 asteen kulmaan
asti (suhteessa taysin kiinni olevaan
asentoon), nosta luukkua ja veda se irti.

_9' Luukku asetetaan takaisin paikalleen
pdinvastaisessa jarjestyksessa. Jos luukku
ei aukea tai sulkeudu kunnolla, varmista,
ettd saranat ovat asianmukaisesti
kohdallaan.

Kun asetat luukun takaisin paikalleen, varmista aina, etta
saranan pitimet on asetettu asianmukaisesti saranapesiin, silla
ne estavat voimakkaaseen padjouseen liitetyn paasaranan
yhtakkisen sulkeutumisen Jos paajousi laukeaa, on olemassa
loukkaantumisvaara.

55

©
o
0
M
~
©



80529

LUUKUN LUKITUS (mallista riippuen)

Avaa lukitus painamalla lukkoa varovaisesti
oikealle peukalollasi vetden luukkua samalla
ulospain.

9 Kun uunin luukku suljetaan, lukko palaa

/g ’ ' automaattisesti alkuasentoonsa.

LUUKUN LUKON DEAKTIVOINTI JA
AKTIVOINTI

e Uunin tulee olla taysin jadahtynyt.

Avaa ensin uunin luukku.

Tyonna luukun lukkoa 90° oikealle
= % peukalollasi, kunnes tunnet napsahduksen.
-~ Uunin lukko on nyt deaktivoitu.

Aktivoi uunin lukko uudelleen avaamalla
luukku ja vetamalld vipua itseasi kohden
oikean katesi etusormella.
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LUUKUN PEHMEA AVAUTUMINEN (mallista riippuen)

Uunin luukku on varustettu jarjestelmalla, joka vaimentaa sen aukeamisvoimaa, jarjestelma
alkaa vaikuttaa 75 asteen kulmassa.

LUUKUN PEHMEA SULKEUTUMINEN (mallista riippuen)

Uunin luukku on varustettu jarjestelmalld, joka vaimentaa sen sulkenemisvoimaa,
jarjestelma alkaa vaikuttaa 75 asteen kulmassa. Se mahdollistaa vaivattoman, hiljaisen
ja pehmean sulkemisen. Kevyt tyontd (15 asteen kulmassa suhteessa suljetun luukun
asentoon) riittaa luukun automaattisesti ja hiljaisesti sulkeutumiseen.

Jos luukun sulkemiseen kdytetty voima on liian vahva,
jarjestelman teho alenee tai jarjestelma ohitetaan
turvallisuussyista
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UUNIN LUUKUN LASIPANEELIN
IRROTTAMINEN JA PAIKALLEEN
ASETTAMINEN

Uunin luukun lasipaneelin voi puhdistaa my&s sisapuolelta, mutta se on ensin irrotettava.
Irrota luukku ennen (katso kohta Uuninluukun irrottaminen ja vaihtaminen).

A

Nosta kevyesti luukun vasemmalla ja

oikealla puolella olevia tukia (merkinta 1
tuessa) ja veda ne pois lasista (merkinta 2
tuessa).

Pida kiinni luukun lasin alareunasta,
nosta sita kevyesti niin, etta se ei ole
enaa kiinni tuessa ja irrota se.

Poista kolmas ja neljas lasi (vain
joissakin malleissa) nostamalla
< ja irrottamalla se. Poista my&s lasien
kumitiivisteet.

9 Lasipaneeli asetetaan takaisin paikalleen
pdinvastaisessa jarjestyksessa. Luukun
merkintdjen (puoliympyrat) ja lasipaneelin
merkintdjen on oltava kohdakkain.
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LAMPUN VAIHTAMINEN

Lamppu on kuluva osa, eikd takuumme siten kata sita. Poista paistopellit, ritila ja kiskot
ennen lampun vaihtamista.

Kayta Phillips-ruuvimeisselia (risti).
(Halogeenilamppu: G9, 230 V, 25 W)

Irrota lampun suojus tasapaisella
ruuvimeisselilld ja poista se.

L
9 varo vaurioittamasta emalipintaa.

2 Irrota halogeenilamppu.

9 Kayta suojakasineitd palovammojen
valttamiseksi.

% Suojuksessa on tiiviste, jota ei saa

/ poistaa. Varmista, ettei tiiviste irtoa
suojuksesta. Tiiviste on asetettava kunnolla
S/ uunin seinaa vasten.
c b a
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VIANETSINTATAULUKKO

Irrota laite verkkovirrasta muutamaksi minuutiksi (irrota
sulake tai kytke paakytkin pois paalta). Liita laite taman
jalkeen takaisin verkkovirtaan ja kytke se pé&alle.

Kotisi pésulake palaa usein. Ota yhteys huoltoon,

Lampun vaihto on kuvattu luvussa

Puhdistus ja huolto.

Valitsitko oikean lampotilan ja lammitysjarjestelman? Onko
uuninluukku kiinni?

Elektroniikkamoduulin toiminnassa on hairié. Irrota laite
verkkovirrasta muutamaksi minuutiksi. Liité se uudelleen ja
aseta kellonaika.

Jos saat virheilmoituksen uudelleen, ota yhteys huoltoon.
Tarkasta vesisailion vesimaara.

Ei tarpeeksi vetta vesisailiossa

Varmista, ettd vesisailion takana olevat putkilot ja reiat
eivat ole tukossa.

Jos ongelma ei ratkea edelld olevien ohjeiden avulla, soita
valtuutetulle huoltomiehelle. Takuu ei kata laitteen virheellisesta
litannasta tai kaytdsta johtuvia korjaustoita tai takuuvaateita.
Tallaisessa tapauksessa kayttaja vastaa itse korjauskustannuksista.

Laite on irrotettava verkkovirrasta ennen korjaustdiden
aloittamista (poistamalla sulake tai irrottamalla virtajohto
pistorasiasta).



HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu ymparistdystavallisistd materiaaleista, joita
voidaan kierrattaa ja jotka voidaan havittaa tai tuhota ilman vaaraa
ymparistdlle. Pakkausmateriaalit on merkitty asiaan kuuluvasti tata
varten.

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli ilmaisee, etta
tuotetta ei saa kasitella tavallisena kotitalousjatteena. Tuote
on toimitettava valtuutettuun s&hko- ja elektroniikkalaitteiden
kerayskeskukseen.

Tuotteen oikea havittdminen auttaa ehkaisemaan haitallisia
vaikutuksia ymparistolle ja inmisten terveydelle, mita voisi tapahtua
tuotteen virheellisen havittdmisen yhteydessa. Saadaksesi
vksityiskohtaista tietoa tuotteen havittamisests ja kasittelysta

ota yhteytta jatehuollosta vastaaviin kunnallisiin viranomaisiin,
jatehuoltopalveluun tai lilkkeeseen, josta ostit tuotteen.

Piddtdmme oikeuden muuttaa kdyttéohjetta, emmeka vastaa sen mahdollisesti

siséltdmista virheista.

S1

©
o
0
M
~
©



N
O

673508






COMBI STEAM_IL+_45_STARCK

673508



