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Tack fOr att du valde var apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning
medfoljer for att underlatta
anvandningen av produkten. Med
instruktionerna kan du lara dig om
din nya apparat s& snabbt som
mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit
emot ar oskadad. Om du upptacker
transportskada, var vanlig kontakta
aterforsaljaren som du kdpte
apparaten av eller den lokala butiken
som levererade den. Telefonnumret
finns pa fakturan eller pa foljesedeln.

Instruktioner fér installation och
anslutning finns pa ett separat blad.

Instruktioner f&r anvandning ar aven
tillgangliga pa var webbplats:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM
FOR FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller med
bristfallig erfarenhet och kunskap, under forutsattning att de

har instruerats om hur man anvander apparaten pa ett sakert
satt och ar inférstadda med de risker som ar forknippade
darmed. Barn ska inte leka med apparaten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte goras av barn utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir heta
under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for att undvika
att rora varmeelement. Barn under 8 ar ska hallas borta om
de inte dvervakas hela tiden.

VARNING: De tillgadngliga delarna kan bli varma vid
anvandning. Sma barn bor hallas borta.

Under anvandning blir apparaten varm. Forsiktighet bor
vidtas for att undvika att réra varmeelement inuti ugnen.

Anvand endast den temperatursond som rekommenderas
for anvandning i ugnen.

VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan lampan
byts ut for att undvika risk for elektrisk stot.

Anvand inte harda slipmedel eller skarpa metallskrapor for
att reng6ra ugnsluckans glas/glaset med gangjarnskapan
(beroende pa vad som ar ldmpligt), eftersom dessa kan
skrapa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.



Anvand inte angrengoringsmedel eller
hogtrycksrengdringsmedel for att rengdra apparaten
eftersom det kan leda till elektrisk stot.

Anordningar for urkoppling maste inkorporeras i den fasta
ledningen i enlighet med ledningsreglerna.

Om sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess servicerepresentant eller motsvarande behdrig person
for att undvika fara (endast for apparater som levereras

med anslutningssladd).

Apparaten far inte installeras bakom en dekorationsdorr for

att undvika dverhettning.

Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk. Anvéand den inte det

for ndgot annat andamal, till exempel
rumsuppvarmning, torkning av husdjur eller
andra djur, papper, tyg, vaxter etc. Det kan
leda till skada eller brandfara.

Apparaten far endast anslutas till elnatet
av en auktoriserad servicetekniker

eller expert. Ingrepp i apparaten eller
oprofessionell reparation kan medfédra risk
for allvarlig personskada eller skada pa
produkten.

Om natsladdar till andra apparater i
narheten av denna apparat fastnar i
ugnsluckan kan de skadas, vilket i sin
tur kan leda till kortslutning. Hall darfor
stromkabeln pa andra apparater pa ett
sakert avstand.

Tack inte ugnsvaggarna med
aluminiumfolie och placera inte bakplatar
eller andra kodksredskap pa ugnsbotten.
Aluminiumfolie férhindrar luftcirkulationen
i ugnen, hindrar tillagningsprocessen och
forstdr emaljbeldggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under
anvandning. Ett tredje glas ar installerat for
extra skydd, vilket minskar temperaturen
pa utsidan (endast hos vissa modeller).

Ugnsluckans géngjéarn kan skadas vid for
h&ég belastning. Placera inte tunga kokkarl
pa dppen ugnslucka och luta dig inte mot
dppen ugnslucka nar du rengdr ugnen. Sta
aldrig pa den éppna ugnsluckan och Iat inte
barn sitta pa den.

Lyft inte apparaten med hjalp av
ugnsluckans handtag.

Anvandning av apparaten ar saker med
eller utan brickstyrningar.

Se till att dppningarna aldrig ar tackta eller
hindras pa nagot annat satt.
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Saker och korrekt anvdndning av angugnen

L&t apparaten sta i rumstemperatur under

en tid innan den ansluts till elnatet, s&

att alla komponenter kan anpassa sig till
rumstemperatur. Om ugnen férvaras vid en
temperatur nara eller under fryspunkten finns
det en risk for vissa komponenter, sarskilt
pumparna.

Apparaten far inte anvandas i en miljé med
en temperatur under 5 °C. Under denna
temperatur kan det hadnda att apparaten inte
fungerar korrekt. Om apparaten ar paslagen
under sadana forhallanden kan pumpen
skadas.

Om apparaten inte fungerar korrekt, koppla
bort den fran elnatet.

Forvara inte foremal i ugnen, det kan orsaka
fara nar ugnen &r paslagen.

N&r du 6éppnar ugnsluckan (med angsystem)

efter eller under angtillagning, se till att 6ppna

luckan helt, annars kan angan fran ugnen
paverka kontrollpanelens funktion.

VARNING!

Anvand inte destillerat vatten som inte ar
[ampligt for fortaring (t.ex. destillerat vatten
for batterier, till vilket syra tillsatts).

N&r angkokningen &r klar, finns det lite
kvarstdende &nga i ugnen. Oppna ugnsluckan
forsiktigt, eftersom det finns risk for skallning
med anga. Rengdr ugnen nér den har svalnat
till rumstemperatur.

Efter kokningsprocessen pumpas aterstaende
vatten i angsystemet tillbaka till vattentanken.
Darfor kan vattnet vara varmt. Var forsiktig
nar du tdmmer vattentanken.

For att forhindra uppbyggnad av kalk, ldamna
ugnsluckan déppen efter tillagning for att |ata
ugnsutrymmet svalna till rumstemperatur.

Oppna inte dérren under dngcykeln eftersom
detta dkar stromforbrukningen och bildandet
av vattenkondens.

Risk for brénnskador och skador pa apparaten.
« Anga som kommer ut kan orsaka brannskador: Var férsiktig nar du dppnar
luckan néar funktionen ar aktiverad. Anga kan komma ut.

VARNING!

Anvand endast vatten som vatska. Anvand inte filtrerat (avmineraliserat) eller

destillerat vatten.

INNAN DU ANSLUTER UGNEN

Las noggrant bruksanvisningen innan du ansluter apparaten.
Reparation eller garantikrav som harrdr fran felaktig anslutning
eller anvandning av apparaten omfattas inte av garantin.



AV EN KOMBINERAD ANGUGN

(BESKRIVNING AV UGNEN OCH UTRUSTNINGEN - BEROENDE PA
MODELL)

Figuren representerar en av de inbyggda apparatmodellerna. Eftersom apparaterna som
dessa instruktioner har utarbetats for kan ha olika utrustning, kan det handa att vissa
funktioner eller utrustningar som inte finns i dina apparater beskrivs i bruksanvisningen.

@ @ Vattentankslucka

TRADSKENOR

Tradskenorna mojliggor tillagning av mat pa fyra nivaer (observera att nivaerna/skenorna
raknas nerifrdn och upp).
Skenorna 3 och 4 ar avsedda for grillning.

TELESKOPSKENOR

Utdragbara teleskopskenor kan monteras for den 2:a och 3:e nivan.

Det finns flera olika utformningar av de utdragbara skenorna (beroende pa modell):
tva delvis utvidgningsbara skenor, en helt utvidgningsbar och en delvis utvidgningsbar
skena eller tva helt utvidgningsbara skenor.

OMKOPPLARE FOR UGNSLUCKA

Omkopplarna avaktiverar ugnsuppvarmningen och fl dkten om luckan dppnas under
tillagningsprocessen. Nar luckan stangs aktiverar omkopplarna varmarna igen.
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KYLFLAKT

Apparaten ar utrustad med en kylfl &kt som kyler holjet och apparatens kontrollpanel.

UTOKAD ANVANDNING AV KYLFLAKTEN

Na&r ugnen har stangts av fortsatter fl dkten att ga en kort stund for att kyla ugnen.
(Utdkad anvandning av fl akten beror pa temperaturen mitt i ugnen.)

UGNSUTRUSTN'NG OCH TlLLBEHOR (beroende pa modell)

A

GLASBAKSKAL anvands for tillagning med
alla ugnssystem. Den kan dessutom anvandas
som ett serveringsfat.

GALLRET anvands for grilining eller som stod
for en panna, bakplat eller bakskal med maten.

_Q'Det finns en sakerhetssparr pa gallret.
Lyft darfor gallret nagot framtill nar du drar
ut det fran ugnen.

Den GRUNDA BAKPLATEN anvands for
graddning av bakverk och kakor.

Den DJUPA BAKPLATEN anvands for
stekning av kétt och ugnsbakning av saftiga
bakverk. Den kan dessutom anvandas som en
droppbricka.

Q- Placera aldrig den djupa bakplaten pa
den forsta skenan under tillagningsprocessen,
forutom nar du grillar mat eller anvander
grillspettet och du endast anvander den djupa
platen som en droppbricka.

O Nar baktillbehér blir varma kan de
dndra form. Detta paverkar inte deras
funktion och de aterfar sin ursprungliga
form igen nér de kallnar.



S UL mnnnn i
i o HEIEAG WA

ANGSET (INOX) anvands fér &ngkokning.
Placera den perforerade platen i mitten och
droppbrickan en niva nedanfér.

Gallret eller platen ska alltid sattas in i sparet
mellan de tva tradprof lerna.

Med utvidgningsbara teleskopskenor, dra
forst ut skenorna pa en niva och placera
gallret eller bakplaten pa dem. Tryck sedan
in dem med handen s& langt det gar.

9 Stang ugnsluckan nar teleskopskenorna
ar helt indragna i ugnen.

SYNKRONISERINGSSTANG

Stangen kan installeras pa eller tas bort fréan
de helt utdragbara teleskopskenorna. Dra
forst ut bada skenorna pa den dnskade nivan.
Satt in stangen i de tva dppningarna pa
skenorna och tryck in skenorna fér hand tills
de stoppar.
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STOD FOR BAKPLATAR mojliggor enkel
borttagning av bakplatar fran ugnen medan
de fortfarande ar varma.

STEKTERMOMETER for stora stekar.

AVKALKNINGSMEDEL for rengdring av
angsystemet.

TESTPAPPERSREMSA for test av vattnets
hardhet.

MEKANISKT LUCKLAS férhindrar att luckan
dppnas innan laset har frigjorts.

For att 6ppna den trycker du forsiktigt med
tummen &t hdger medan du drar luckan utat.

Apparaten och vissa av de atkomliga delarna tenderar att bli
varma under tillagning. Anvand grytvantar.



TEKNISKA SPECIFIKATIONER

(BEROENDE PA MODELL)

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX
XXXXXX XXXXXX

XXXXXX :‘ |:| |:|

XXXXXX |

XX XXXXX

I | \
ABC D E F G

Serienummer

Kod/ID

Typ

Marke

Modell

Teknisk information
Overensstammelsesymboler

@TMmMmOoOOw>

Mérkplaten med grundldggande
information om apparaten sitter pa kanten
av ugnen och kan ses nar du éppnar
ugnsluckan.
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KONTROLLENHET

(beroende pa modell)

== lo] 55|

|1 0 —
%ol 1 =0 0 °C
°®| [+
|eco] |6 |®
SYSTEM KNAPP FOR PA/AV- KNAPP FOR
VALJARVREDE BARNLAS KNAPP FOR TEMPERATUR
(beroende pa mo- UGNSBELYSNING
dell)
OBS!

Symboler fér tillagningssystem kan finnas pa vredet eller pa frontpanelen (beroende pa
apparatmodell).
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Tillagningens slut
Larm

Klocka

oBS!

knapp for att
starta eller stoppa
programmet.

temperatur.

O
® 1= |
PROGRAMTI- START/STOPP- INSTALLNINGS- DISPLAY FOR
MER KNAPP VRED (-/+) TILLAGNINGS-
Anvand detta vred INFORMATION OCH
Tillagningstid Anvand denna for att stélla in tid, KLOCKA

Du kan forbattra touchknapparnas respons genom att vidrora dem med en storre yta av
fingerspetsen. Varje gang du trycker pa en knapp bekraftas detta av en kort ljudsignal.
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INNAN DU ANVANDER APPARA-
TEN FOR FORSTA GANGEN

Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning (kartong och polystyreninsatser), fran
ugnen vid leverans.

Rengor alla tillbehor och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvénd
inte slipande rengodringsmedel.

Innan ugnen anvands fésta gangen, varm den med de évre och nedre varmesystemen till
200 °C i cirka en timme. Eftersom du kommer kdnna av den karakteristiska lukten av "ny
apparat”, ska du se till att rummet ar valventilerat.

ANGTILLAGNING

Halsosam och naturlig angtillagning bevarar matvarornas smak fullstédndigt. Denna
tillagningsmetod ger inte ifran sig nagon lukt. Du behdver inte tillsatta salt i vattnet eller
tillsatta orter och kryddor.

Féljande &r férdelarna med angtillagning:

Tillagningen (bréasering, stekning) startar innan temperaturen i ugnen nar 100 °C. Ldngsam
tillagning (brésering, stekning) &r ocksa mojlig pa lagre temperaturer.

Det &r nyttigt: vitaminer och mineraler bevaras val, eftersom endast en liten del av dem
uppldses i kondensvattnet som berdr maten.

Inget ytterligare fett behdver tillsdttas under tillagningsprocessen. Angan bevarar matens
smak. Den ldgger inte till lukt eller smak fran gallret eller kokkérlet. Inget férsvinner
eftersom maten inte fértunnas i vatten. Anga sprider inte smaken eller lukten; kott eller
fisk kan darfor tillagas ihop med gronsaker. Anga kan ocks& anvéandas for blanchering,
upptining och ateruppvarmning och ocksa for att halla ratter varma.

14



FYLLA VATTENTANKEN

Tank for oberoende vattentillforsel till angugnen. Tankvolymen &r ca 1,3 liter (maximal
vattenniva - se markering). Den har vattenmangden racker for ca 3 timmars tillagning
med max. anga (varmluft med anga pa "high™).

9 Rengdr vattentanken fére den férsta anvandningen.

Fyll alltid vattentanken med rent och kallt vatten fran
vattenrérledningen, flaskvatten utan tillsatser eller destillerat vatten
som ar lampligt fér anvandning i tillagning. Vatten som hélls i
vattentanken ska ha en temperatur pa 20 °C (+/- 10 °C).

Tryck pa dekalen for att 6ppna tankens
lucka.

9 Dekalen kan tas bort senare.

Ta bort vattentanken fran kdpan genom
att ta tag i skaran.

Oppna locket. Tvatta tanken med

vatten. Montera tanken. Foére
anvandning fyller du pa farskt vatten upp
till MAX-markeringen pa tanken.

Tryck tillbaka vattentanken i holjet till

dess slutliga lage (tills du hér en kort
klickning). Tryck da pa tankluckan for att
stdnga den.

9 Efter tillagningen kommer aterstdende
vatten pumpas tillbaka in i vattentanken.
Locket och vattentanken kan tvattas av
med vanliga icke-slipande rengdringsmedel
i vatskeform eller i en diskmaskin.
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STEG |

TILLAGNINGSPROCESSEN (1-6)

STEG 1: PASLAGNING OCH

INSTALLNINGAR

N&r du har anslutit apparaten eller efter ett langre stréomavbrott blinkar 12:00 pa displayen

och symbolen tands.
Alla installningar ska goéras enligt foljande:

STALLA IN KLOCKAN

=0 -O: °C c] >|o

Vrid INSTALLNINGSVREDER (-/+) och

stall forst in minuterna. Markédren vaxlar
sedan till timmar. Installningarna sparas
efter tre sekunder.

9 Om du vrider vredet langre till hdger
eller vanster andras instaliningarna
snabbare.

Bekrafta genom att trycka pa START/

STOPP. Om du inte trycker pa nagot
inom de néasta tre sekunderna sparas
installningen automatiskt.

9 Ugnen fungerar dven om klockan inte ar installd. Timerfunktionerna ar dock inte
tillgangliga i detta fall (se kapitlet: STALLA IN TIMERFUNKTIONERNA).

Efter nagra minuters inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.



INSTALLNINGAR

For att &ndra instaliningarna, vrid installningsvredet till hédger och hall det inne i tre
sekunder. Tryck pa start/stopp-symbolen for att bladdra genom respektive instaliningar
eller parametrar. For att andra en parameter, vrid installningsvredet till hdbger eller vanster.

LJUSSTYRKA

Valj mellan tre olika alternativ for ljusstyrka. Medelnivan ar standardinstalining. Nivaerna
kan stallas in genom att vrida vredet.

Ljusstyrka lag niva Ljusstyrka medelniva

Ljusstyrka maxniva

LJUDVOLYM

Medelnivan &r standardinstalining. Volymnivaerna kan stéllas in genom att vrida vredet.

Lag volym Medelniva volym (standard)
Volym maxniva Volym tyst
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VATTNETS HARDHET (aktiv endast pa dngugnar)

Innan foérsta anvandning, utfér ett test av vattnets hardhet.
Blotlagg testpappersremsan (medfoljer apparaten) i vatten i en (1) sekund.
Vanta en minut och observera antalet staplar pa papperet.

- 4 gréna staplar Mjuk Hrd 1
- 1 rod stapel Lite hard Hrd 2
- 2 réda staplar Medelhard Hrd 3
- 3 réda staplar Hard Hrd 4
- 4 réda staplar Mycket hard Hrd 5

Du kan valja mellan fem olika alternativ for vattnets hardhet. Vattenhardhet niva 5 ar
standardinstallning. Installningen kan justeras genom att vrida vredet.

AVKALKNING (aktiv endast pa dngugnar)

Du kan aktivera avkalkning genom att valja "on” eller "off” med vredet och genom att
trycka pa start/stopp-symbolen for att bekrafta. Avkalkning "on” &r standardinstaliningen.

STEGI  Tillsatt avkalkningsmedlet i STEG2 Avkalkningsproceduren ar klar. Ta
vattentanken. bort vatskan, skoélj vattentanken och tillsatt
farskt vatten for skoljiningsproceduren.
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STEG3/slut Skoljningsproceduren &r klar.
Rengor tanken och torka av ugnen. Rengor
ocksa filterskummet (se kapitlet RENGORA
FILTERSKUMMET)

SLUT

Tryck pa start/stopp-symbolen for att lamna instaliningsmenyn och aterga till standby-
l&ge. For att lamna instaliningsmenyn kan du ocksa halla valjarvredet till vanster i 3
sekunder eller vrida pa systemvredet.

For att &ndra installningarna, vrid instaliningsvredet till hdger och hall det inne i tre
sekunder. Tryck pa start/stopp-symbolen for att bléddra genom respektive installningar

eller parametrar. For att &ndra en parameter, vrid instaliningsvredet till hdger eller vanster.

Efter ett stromavbrott eller efter att apparaten har stangts av
&r de extra funktionsinstéllningarna sparade i endast nagra

fa minuter. Sedan aterstélls alla instéllningarna, férutom
ljudvolymen och barnlaset, till standardfabriksvardena.
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STEG 2: VALJA TILLAGNINGSSYSTEM

[=| |o] Psg)  Vrid reglaget (vanster och hoger) for att valja O
. MATLAGNINGSSYSTEM (se programtabell). Den valda ikonen visas
] (- pa displayen.
I*ol .
Py %] Q@ Instaliningarna kan ocksd andras under drift.
[eco] [® (@]
»”S FORVARMNING 160 30-230
Anvand denna funktion om du vill varma upp

ugnen till dnskad temperatur s& snabbt som
mojligt. Denna funktion lampar sig inte for
tillagning av mat. Nar ugnen varms upp till den
onskade temperaturen ar forvarmningsprocessen

klar.
OVRE OCH NEDRE VARMARE 200 30-230
— Varmarna i ugnsutrymmets nedre och évre del

utstralar jamn varme i ugnen. Bakverk eller kott
kan endast ugnsbakas/stekas pa en hyliniva.

yvvy GRILL 230 30-230
Den évre varmaren och grillvarmaren ar
aktiverade. Varmen utstrélas direkt av
grillvarmaren i ugnstaket. Den 6vre varmaren ar
ocksa aktiverad for att forstarka varmeeffekten.
Denna kombination anvands for att grilla en
mindre mangd 6ppna sandwichar, kott eller
olkorvar, och for att rosta brod.

Yy GRILL MED FLAKT 170 30-230
* Grillvéarmaren och flékten ar aktiverade. Denna
kombination anvands for att grilla kott och steka
stdrre kottstycken av fagel pa en hyliniva. Den &r
ocksad lémplig for gratangratter och bryning till en
krispig skorpa.

@ VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE 200 30-230
—_— Den nedre varmaren, runda varmaren och

varmluftsflakten ar aktiverade. Detta system

anvands for att baka pizza, saftiga bakverk,

fruktkakor, jast deg och pajdeg.

@ VARMLUFT 180 30-230
] Den runda varmaren och flakten &r aktiverade.

Flakten pa den bakre vaggen i ugnsutrymmet

sakerstaller att varmluften cirkulerar konstant runt

steken eller bakverket. Detta lage anvands for

att ugnssteka kott och gradda bakverk pa flera

hylinivaer samtidigt.
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ECO-TILLAGNING

| detta l&ge optimeras energiférbrukningen under
tillagningen.

Detta lage anvands for stekning av kott och
graddning av bakverk.

ANGRENGORING 70 /
0&\> Anga slapps ut i utrymmet for att suga at sig

orenheter. Anvand denna funktion for att avliagsna

flackar och matrester fran ugnen.

* UPPTINING / /
0 Luften cirkulerar utan nagon varmare aktiverad.

Endast flakten ar pa. Detta ldge anvands for

ldangsam upptining av fryst mat.

KOMBI ANGA + VARMLUFT 160 30-230
Anvands fér tillagning och upptining. De tillater
snabb och effektiv tillagning utan att matens farg
eller form andras.

Tre alternativ ar tillgangliga:

HOG: tillagning av tunna kottskivor, stekar och
mindre kottstycken

MEDIUM: uppvarmning av kalla/djupfrysta
matratter, tillaga fiskfiléer och gratinerade
groénsaker

LAG: tillaga stora kottstycken (stek, hel kyckling),
baka jasdegar (brod och bullar), tillaga lasagne
etc.

ANGA 2/ SOUS VIDE 50 30-95
Detta system anvands for tillagning av kott,

gronsaker, frukt och smaratter.

SOUS VIDE &r ett langsamt

matlagningsférfarande med matvakuum som &r

forseglat och tillagas vid en speciell temperatur

som noggrant halls. Sous vide-metoden &r

lamplig for tillagning av fisk och alla typer av frukt

och grénsaker. Mat som tillagas pa detta satt blir

saftig och utvecklar en fylligare smak.

Y Det anvands ocksa for att faststalla energieffektivitetsklassen enligt standarden EN
60350-1.

| detta l&ge visas inte den faktiska temperaturen i ugnen pa grund av en sérskild algoritm
for apparatdrift och anvandning av restvarme.

2 Temperaturjustering

21
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STEG 3: VALJA INSTALLNINGAR

Varje tillagningssystem har grundlaggande installningar eller standardinstallningar som

kan justeras.

Justera installningarna genom att trycka pa den tillhérande knappen (innan du trycker
pa knappen START/STOPP). Vissa installningar &r inte tillgdngliga med vissa program; en

ljudsignal indikerar sadana fall.

ANDRA TILLAGNINGSTEMPERATUREN OCH

ANGFUNKTION

o] ] e

L]

L

Valj TILLAGNINGSSYSTEM. Den
valda ikonen visas pa displayen och
FORINSTALLD TEMPERATUR blinkar.

Valj TILLAGNINGSSYSTEM. Den
valda ikonen visas pa displayen och
FORINSTALLD TEMPERATUR blinkar.

Ror vid knapparna TEMPERATUR och
TID och vrid sedan vredet fér att vélja
parametrar.

9 Maximal temperatur eller effekt &r begransad i vissa system.

N&r du valjer det kombinerade dngprogrammet, vélj forst dnskad temperatur och tid. Nar
du har bekraftat med START-knappen visas “int” och staplar visas pa displayen for att
indikera instensitetsinstallningen for anga (standardinstalining ar "medel”).

Anvand hoger vred for att vélja mellan tre olika dngintensitetsnivaer.

Tryck pa knappen START igen for att bekréfta vald intensitetsnivan och starta det

kombinerade angprogrammet.

22



ANGINTENSITETSNIVAER

Angintensitetsniva 1&g

Angintensitetsnivd hog

Angintensitetsnivd medel

23
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TIMERFUNKTIONER

Vrid férst VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM, och stall sedan in temperaturen.
Vidrér TIMER-knappen flera ganger for att valja symbolen.

Ikonen for den valda timerfunktionen tands och den justerbara starttiden/sluttiden for
tillagningen blinkar pa displayen. Andra ikoner lyser svagt.

Tryck p& START fér att starta tillagningen. TILLAGNINGSTID SOM FORFLUTIT visas.

Timerfunktionsdisplay

24

B
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Stalla in tillagningstiden

| detta lage kan du definiera tidslangden for ugnsanvandningen
(tillagningstid). Stall in dnskad tillagningstid. Stall forst in
minuterna, sedan timmarna. Ikon och tillagningstid visas pa
displayenheten.

Stalla in fordrojd start

| detta lage kan du specificera tidslangden pa tillagningsprocessen
(tillagningstid) och tiden foér nar du vill att tillagningsprocessen ska
stoppas (sluttid). Se till att klockan &r korrekt installd pa aktuellt
klockslag.

Exempel:

Aktuell tid: noon (middag)
Tillagningstid: 2 timmar
Tillagningens slut: 6 pm

Stall forst in ANVANDNINGSTIDEN (2 timmar). Vidrér knappen fér
KLOCKA igen och valj SLUTTIDEN. Displayen visar automatiskt en
blinkande summa av klockslaget och anvandningstiden fér ugnen
(14:00).

Stall in sluttiden for ugnsbakningen (18:00).

Tryck pa START for att starta tillagningen. Timern vantar pa tiden for
att starta tillagningen och symbolen lyser. Ugnen startar automatiskt
(4 pm) och stoppar vid den valda tiden (6 pm).



© stallain timern

Timern kan anvandas fristaende fran ugnsanvandningen. Den
l&ngsta mojliga installningen ar 24 timmar.
Under den sista minuten visar timern sekunder.

9 Nar den installda tiden har |6pt ut, avbryter ugnen automatiskt driften (tillagningen ar
klar).

En ljudsignal hors, och du kan stanga av den genom att trycka pa valfri knapp.
Ljudsignalen stangs av automatiskt efter en minut.

Du kan avbryta alla timerfunktioner genom att stalla in tiden p& "0O".

Efter nagra minuters inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.

25
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STEG 4: VALJA EXTRAFUNKTIONER

Aktivera/avaktivera
funktionerna genom att trycka
pa dnskad knapp eller en
kombination av knappar.

L.

"9 Vissa funktioner r inte

tillgdngliga med vissa system;

@ en ljudsignal indikerar sadana
fall.

26
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BARNLAS

Aktivera funktionen genom att vidrora knappen fér BARNLAS.
"Nyckelikonen" tands pa displayen. Tryck pa knappen igen for att
avaktivera barnlaset. Ikonen pa displayen forsvinner.

Om barnlaset aktiveras utan att en timerfunktion ar aktiverad
(endast klockan visas) kors inte ugnen.

Om barnlaset aktiveras efter att en timerfunktion har stéllts in kors
ugnen som normalt; det gar dock inte att &ndra installningarna.
Na&r barnlaset ar aktiverat gar det inte att &ndra system
(tillagningslagen) eller extrafunktioner. Den enda mojliga andringen
ar att avsluta tillagningsprocessen genom att vrida valjarvredet

till "O". Barnlaset forblir aktivt efter att ugnen stangs av. Barnlaset
maste forst avaktiveras for att ett nytt system ska kunna véljas.

UGNSBELYSNING

Ugnsbelysningen tands automatiskt nar du dppnar ugnsluckan eller
nar ugnen slas pa.

Nar tillagningsprocessen ar klar ar belysningen tand i ytterligare en
minut.

Du kan tanda eller slacka belysningen inuti ugnen genom att trycka
pa belysningsknappen (LIGHT).

STAND-BY

Displaybelysningen kan slackas automatiskt efter 10 minuter om
den inte anvands.

Tryck pa knapparna NYCKEL + TIMER for att stdnga av displayen.
Om en timerfunktion har avaktiverats visas "OFF" (AV) och TIMER-
ikonen pa displayen for att indikera den aktiverade funktionen.



STEG 5: STARTA TILLAGNINGSPROCESSEN

Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen START/STOPP.

>|o

STEG 6: STANGA AV UGNEN

Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM till Iage "0".

|o]f

u]

9 Nar tillagningsprocessen ar klar och nar ugnen har stangts av visas sjunkande
temperatur ned till 50 °C.

Alla timerinstéliningar pausas och avbryts ocksa. Klockslaget visas. Efter en minuts
inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.

9 Efter anvandning av ugnen kan lite vatten finnas kvar i kondenskanalen (under
luckan). Torka av kanalen med en svamp eller en trasa.

27
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BESKRIVNINGAR AV SYSTEM
(TILLAGNINGSLAGEN) OCH
TILLAGNINGSTABELLER

Om du inte kan hitta den mat du 6nskar i tillagningstabellen, hitta information for liknande
mat. Informationen som visas galler for tillagning pa en enda niva.

Ett intervall med féreslagen temperatur indikeras. Starta med en lagre
temperaturinstallning och héj den om du finner att maten inte bryns tillrackligt.

Tillagningstider ar grova uppskattningar och kan variera beroende pa vissa férhallanden.

Forvarm ugnen endast om det uttryckligen anges i receptet eller i tabellerna i denna
bruksanvisning. Det gar at mycket energi for att varma upp en tom ugn. Du sparar mycket
energi genom att ugnsbaka flera typer av bakverk eller flera pizzor i féljd, eftersom ugnen
redan har férvarmts.

Anvand morka bakplatar belagda med svart silikon eller emalj, eftersom dessa 6verfor
varmen mycket bra.

Anvand bara smorpapper som tal hbga temperaturer. Nar storre stycken kott eller
bakverk tillagas skapas mycket dnga inuti ugnen, och denna anga kan i sin tur kondensera
pa ugnsluckan. Detta &r ett normalt fenomen som inte paverkar apparatens funktioner.
Efter tillagningen ska du torka av luckan och luckglaset.

Stang av ugnen ca 10 minuter fore tillagningens slut for att spara energi, da du utnyttjar
restvarmen.

Lat inte maten svalna i en stdngd ugn for att forhindra kondensbildning (fukt).

A

9 Asterisken (*) i tabellen betyder att ugnen ska férvarmas med det valda systemet.
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TILLAGNINGSSYSTEM

SNABBFORVARMNING 699

Anvand denna funktion fér att varma upp ugnen till dnskad temperatur s& snabbt som
mojligt. Detta lage lampar sig inte for tillagning.

Vrid VALJARVREDET FOR
TILLAGNINGSSYSTEM till
snabbfdrvarmning.

FORINSTALLD TEMPERATUR visas. Denna
temperaturinstalining kan justeras.

[o]

9 Nar ugnen slas pa borjar den varmas upp. Symbolen °C blinkar pa displayen. Nar den
instéllda temperaturen har uppnatts ar forvarmningen klar och en ljudsignal hérs. Du kan
stdnga av ljudsignalen genom att trycka pa valfri knapp; den stédngs av automatiskt efter
en minut.

29
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OVRE OCH NEDRE VARMARE

Steka kott:

Varmarna i ugnsutrymmets nedre och dvre
del utstralar varme jamnt i ugnen.

Anvand emaljerade karl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar av
rostfritt stal ar inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

Typ av livsmedel

KOTT
Flaskstek
Grisbog
Flaskrullad
Rostbiff
Kalvrullad
Lammrostbiff
Kaninlar
Hjortlagg
Varrullar med kott
FISK

Braserad fisk

30

Vikt
@)

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500
/

1000 g/bit

Fals Temperatur
(underifran) (§®)
1 180-200
1 180-200
2 180-200
1 170-190
2 180-200
1 180-200
2 180-200
1 180-200
2 180-200
2 190-210

Tillagningstid
(v min)

90-120
110-140
90-110
120-150
80-100
60-80
50-70
90-120
15-30

40-50



Baka bakverk

Anvand endast en niva och morka bakplatar. | bakplatar med ljus farg blir bryningen av

bakverken samre, eftersom sddan utrustning reflekterar varmen.
Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort
gallret. Tillagningstiden blir kortare om ugnen ar forvarmd.

Typ av livsmedel

BAKVERK
Vitt brod, 1kg *

Bovetebrdd, 1kg *
Fullkornsbrod, 1 kg *
Ragbrod, 1kg *
Speltbrod, 1 kg *

Sot sufflé
Smafranskor *
Valndtskaka
Sockerkaka *
Makroner (maranger)
Vegetariska varrullar
Varrullar med frukt
Sma bakverk av jdsdeg
Kalpiroger *
Fruktkaka

Maranger

Geléfyllda rullar
(Buchtel)

Fals
(underifran)

N NN

NN

Temperatur
(6(®))

220
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-190
190-210
170-180
160-170
130-150
190-200
190-200
200-210
190-200
130-150
80-90

170-180

Tillagningstid
(min)

10-15
30-40
50-60
50-60
50-60
50-60
40-50
20-30
50-60
30-40

15-25
25-35
25-35
20-30
25-35
80-100
10-130

30-40
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Ar kakan klar? « Stick hal pa kakan upptill med en tandpetare eller steknal.
Om det inte finns nagra rester pa tandpetaren eller
steknalen nar du drar ut den &r kakan klar.

» Stdng av ugnen och anvand restvarmen.

Foll kakan ihop? » Kontrollera receptet.
» Anvand mindre vatska nasta gang.
» Observera blandningstiden vid anvandning av sma mixers,
blandare etc.

Kakan &r for ljus i botten? + Anvand en mork bakplat.
* Placera bakplaten pa en lagre skena och aktivera den
nedre varmaren mot slutet av tillagningsprocessen.

Kaka med fuktig fyllning « Oka temperaturen och férlang bakningstiden.
ar undergraddad?

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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GRILL

Vid grillning av mat aktiveras den &vre
ﬁ ;”: ﬁ varmaren och grillvarmaren i taket i

ugnsutrymmet.

Max tillaten temperatur: 230 °C.

® ©

=]

— ¢

Forvarm den infrardda (grill)-varmaren i fem minuter.

Overvaka hela tiden tillagningsprocessen. Kéttet kan brannas snabbt pd grund av hég
temperatur.

Stekning med grillvarmaren ar lamplig for knaprig och fettsnal tillagning av bratwurst,
kott- och fiskbitar (stekar, tunna kottskivor, laxstekar eller filéer etc.) eller rostat brod.

Vid grillning direkt pa gallret, smérj gallret med olja fér att forhindra att kodttet fastnar pa
det, och satt in det pa den 4:e skenan. Satt in droppbrickan pa den 1:a eller 2:a falsen. Vid
grillning i en bakplat, se till att det finns tillrédckligt med vatska i platen sa att maten inte
branns.

Vand pa kottet under tillagning.

Efter grillning, rengdr ugnen, tilloehdren och andra redskap.

Grilltabell - liten grill

Typ av livsmedel Vikt Fals Temperatur Tillagningstid
(9) (underifran) (&) (min)

KOTT

Biff, rare 180 g/bit 3 230 20-25

Flaskkarrefilé 150 g/bit 3 230 25-30

Kotletter 280 g/bit 3 230 30-35

Grillkorvar 70 g/bit 3 230 20-25

ROSTAT BROD

Rostat brod / 3 230 5-10

Smorgasar / 3 230 5-10
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Grilltabell - stor grill

Typ av livsmedel

KOTT

Biff, rare

Biff, well done
Flaskkarrefilé
Kotletter
Kalvskiva
Grillkorvar

Spam (leverkorv)
FISK
Laxkotletter/filéer
ROSTAT BROD

6 brodskivor

Smorgasar

Vikt
(@

180 g/del
180 g/del
150 g/del
280 g/bit
140 g/bit
70 g/bit
150 g/bit

200 g/bit

/
/

Fals
(underifran)

[ON IR ON I ON IR ON IR CN IR CN IR ON|

Temperatur
(6(®)

230
230
230
230
230
230
230

230

230
230

Tillagningstid
(min)

10-15
15-20
15-20
20-25
15-20
10-20
15-20

15-20

1-4
2-5

Vid grillning i en bakplat, se till att det finns tillrackligt med vatska i platen sa att maten
inte branns. Vand pa kottet under tillagning.
Vid ugnsbakning av forell, torka fiskarna med en pappershandduk. Tillsatt kryddor inuti,

bestryk med olja pa utsidan och placera pa gallret. Vand inte pa fiskarna under grillningen.

34

Hall alltid ugnsluckan stdngd da grillvidrmaren (infraréd) anvands.

Grillvdrmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir mycket varma
under grillning. Anvand darfér grytvantar och kéttanger.



GRILL MED FLAKT

S

(

)

E?H\ [

we

Typ av livsmedel

KOTT

Anka
Flaskstek
Flaskkarre
Halv kyckling
Kyckling
Kottfarslimpa
FISK

Forell

Vikt
@

2000
1500
1500
700
1500
1500

200 g/bit

| detta anvandningslage aktiveras

grénsaker.

Fals Temperatur
(underifran) °C)
1 180-200
1 170-190
1 160-180
1 190-210
1 200-220
1 160-180
2 200-220

grillvarmaren och flakten samtidigt.
Lampligt for grillning av kott, fisk och

(Se beskrivningar och tips for GRILL.)

Tillagningstid

(min)

90-110
90-120
100-130
50-60
60-80
70-90

20-30
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. 2D
VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE W

Den nedre varmaren, runda varmaren och
varmluftsflakten ar aktiverade. Lamplig
for bakning av pizzor, applepajer och
fruktkakor.

% \\b (Se beskrivningar och tips for OVRE och

NEDRE VARMARE.)

E

it

Typ av livsmedel Fals Temperatur Tillagningstid
(underifran) °C) (min)
Cheesecake, pajdeg 2 160-170 60-70
Pizza * 2 220-230 10-15
Quiche Lorraine, pajdeg 1 200-210 50-60
Appelstrudel, filodeg 2 180-190 50-60

36



Steka med en kottermometer (beroende pd& modell) /\

| detta lage staller du in dnskad temperatur i livsmedlets mitt. Ugnen ar igang tills
livsmedlets mitt nar den instéllda temperaturen. Temperaturen i livsmedlets mitt méats av
stektermometern.

Ta ut metallocket (uttaget befinner sig i

%\ det dvre hérnet pa ugnens hogra vagg).

Anslut kodttermometern till uttaget och
%F stick in termometerdelen i matstycket.

(Om nagra timerinstallningar var aktiverade
avbryts de.)

1 2 Vrid VALJARVREDET FOR

| | TILLAGNINGSSYSTEM (varmluft
och nedre varmare). Symbol, installd
ugnstemperatur och stektermometerns
temperatur visas pa displayen. Tryck pa
START-knappen.

1 Ugnstemperatur
2 Stektermometer

37

673507



£L0SEL9

9 Aktuell ugnstemperatur och stektermometerns temperatur visas under drift.
Temperaturen kan justeras under anvandning.

Nar den installda karntemperaturen har uppnatts stannar tillagningsprocessen.

En ljudsignal hors, och du kan stdnga av den genom att vidrora valfri knapp. Ljudsignalen
stdngs av automatiskt efter en minut. Klockan visas pa displayen.

Efter tillagningsprocessen satter du tillbaka skyddslocket pa uttaget fér stektermometern.

Anvand endast kéttermometern som &r avsedd fér anvandning
med din ugn.

Se till att kéttermometern inte vidror varmaren under tillagning.
Efter tillagningsprocessen ar kéttermometern mycket varm. Var
foérsiktig sa att du inte branner dig.
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VARMLUFT &

Den runda varmaren och flédkten ar
aktiverade. Flakten pa den bakre vaggen i
ugnsutrymmet sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken eller

9 bakverket.

™,

;‘A 31 A

: [——

Steka kott:
Anvand emaljbelagda karl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar
av rostfritt stal &r inte ldampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

Tillsatt tillrackligt med vatska under tillagningsprocessen for att forhindra att kottet
brédnns. Vand pa kottet under stekning. Steken blir saftigare om du tacker dver den.

Typ av livsmedel Vikt Fals Temperatur  Tillagningstid
Q) (underifran) °C) (min)

KOTT

Flaskstek, med sval 1500 1 170-190 90-120
Kyckling, hel 1500 2 180-200 70-90
Anka 2000 1 170-190 120-150
Kycklingbrost 1000 2 190-210 50-60
Fylld kyckling 1500 1 190-210 110-130

673507
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Baka bakverk

Foérvarmning rekommenderas.

Kex och kakor kan ugnsbakas i grunda bakplatar pa flera nivaer samtidigt (2:a och 3:e).
Observera att bakningstiden kan variera &ven om bakplatarna som anvands &r likadana.
Kexen i den dvre bakplaten kan bli fardiga tidigare an de i den nedre.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort
gallret.

For jamn bryning, se till att kexen har samma tjocklek.

Typ av livsmedel Fals Temperatur Tillagningstid
(underifran) (°C) (min)
BAKVERK
Sockerkaka 1 160-170 30-40
Smulkaka 2 170-180 25-35
Plommonkaka 1 160-170 30-40
Rulltarta * 2 170-180 15-25
Fruktkaka, pajdeg 1 170-180 50-70
Challah (flatat jast brod) 2 170-180 35-50
Appelstrudel 2 180-190 50-60
Pizza * 2 210-220 15-20
Kex, pajdeg * 2 160-170 15-25
Kex, pressade * 2 150-160 20-30
Smakakor * 2 150-160 20-30
Kakor, jast deg 2 180-190 20-35
Kakor, filodeg 2 180-190 20-30
Kramfyllda bakverk 2 190-200 25-45
FRYSTA PRODUKTER
Apple- och kesostrudel 2 180-190 55-70
Pizza 2 190-200 20-35
Stekt potatis, ugnsklar 2 210-220 25-40
Kroketter, ugnsbakade 2 210-220 20-35

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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ECO-TILLAGNING eco

Den runda varmaren och flédkten ar
aktiverade. Flakten pa den bakre vaggen i
ugnsutrymmet sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken eller

e bakverket.

f

N

Typ av livsmedel Fals Temperatur Tillagningstid

(underifran) (°C) (min)
KOTT
Flaskstek, 1kg 1 200-210 10-130
Flaskstek, 2 kg 1 200-210 130-150
Notstek, 1 kg 1 210-220 100-120
FISK
Hel fisk, 200 g/bit 2 200-210 40-50
Fiskfile, 100 g/bit 2 210-220 25-35
BAKVERK
Pressade kakor 2 180-190 20-30
Sma muffins 2 190-200 30-35
Rulltarta 2 200-210 15-25
Fruktkaka, pajdeg 1 190-200 55-65
GRONSAKER
Potatisgratang 2 190-200 40-50
Lasagne 2 200-210 45-55
FRYSTA PRODUKTER
Pommes frites, 1 kg 2 230-240 35-45
Kycklingmedaljonger 0,7 kg 2 220-230 30-40
Fiskpinnar 0,6 kg 2 220-230 30-40

Foér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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UPPTINING *®

| detta lage cirkulerar luften utan att nagra varmare ar igang.

Endast flakten &r p&. Anvand denna funktion for att langsamt tina upp frysta livsmedel
(kakor, bakverk, brod, rullar och djupfryst frukt).

Genom att vélja relevant symbol kan du ange upptiningens start- och sluttid.

Vrid VALJARVREDET FOR
TILLAGNINGSSYSTEM till upptining. TID
visas. Denna tidsinstallining kan justeras.
Tryck p& START-knappen.

[o]

| de flesta fall &r det rekommenderat att ta ut maten ur forpackningen (glém inte att ta
bort eventuella metallklammor).

Halvvags genom upptiningstiden ska styckena vandas, réras om och separeras om de var
sammanfrusna.
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KOMBINERADE SYSTEM / ANGSYSTEM

VARMLUFT MED ANGA

on] [en] [2in
LA A

Vatten fran anggeneratorn kommer in i

Typ av livsmedel

Notlagg
Notfilé
Kalvlagg
Lamm
Fagel, hel
Fagel/brost
Flaskfilé
Fisk

Potatis

Potatis med broccoli

Vikt
(@

1000
1000
1000
1000
1500
1000
1000
200 g/bit
1000
1000

Fals
(underi-
fran)

1
1
1

NN

A

9 Fyll pa vattentanken med farskt vatten.

Anginten-
sitet

Tempera-
tur
(§®
170-190
180-200
180-200
180-200
180-200
180-200
180-200
190-210
190-210
180-200

ugnsutrymmet i form av anga. Dessutom
aktiveras den runda varmaren med flakt for
att ge kontinuerlig cirkulation av varmluften
och angan.

Tillag-

ningstid

(min)
80-110
50-70
80-110
60-90
65-85
50-60
50-70
25-35
45-60
35-50
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ANGA

7

=

=

Koétt

Typ av livsmedel

Surkal och korv
Biffstek
Kycklingbrost
Rakor

Fiskfile
Fiskkotlett

Hel fisk
Musslor

Frankfurter

44

Vikt
@
700
1000
1000
1000
500
500
400
1000
1000

Vatten fran dnggeneratorn kommer in i
ugnsutrymmet i form av anga.

L.

9 Fyll pa vattentanken med farskt vatten.

Fals
(underifran)

3

[ON AR ON R ON R ON I ON B ON IR ON B ON|

Temperatur
()
100
100
100
100

80
80
100
100
85

Tillagningstid
(min)

30-40
40-50
20-30
20-30
15-20
20-25
20-30
15-20
10-15



Gronsaker

Typ av livsmedel

Haricot verts
Bonor - frén
Artor

Blomkal - hel
Blomkal - bitar
Broccoli - hel
Broccoli - bitar
Morot - hel
Morot - tarningar
Majs

Kikartor

Fankal

Kalrot
Rodbetor - hela
Paprika

Radisor
Brysselkal
Sparris

Spenat
Mangold

Blandade grénsaker

Kal

Kinakal
Aubergine
Squash
Potatis, hel

Potatis, skivad

Vikt
(@

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

Férhal-
lande
mat:vatska

/
1.2

~

B T B e S B S e S S B I S S B S IO S S S S S B

Fals
(underi-
fran)

3

[ONIREON IR ON IR CN RGN RN CN IR CN ERR CN RRR CN RN CN R CN RN CN R CN IR N RRR N IR N R |\ B N IR ON BN ON R ON R N IR CN (R CN (R CN IR \V

Temperatur
Q)
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Tillag-
ningstid
(min)

50-60
80-90
20-25
20-30
15-20
15-25
15-20
20-30
15-25
20-30
70-80
15-25
20-30
50-60
15-20
15-20
15-25
15-25
5-10
15-20
20-30
30-40
25-35
15-20
10-15
30-40
25-35
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Pasta/ris/gryn

Typ av livsmedel

Vitt ris

Brunt ris
Risotto

Pasta
Fullkornspasta
Hirs

Gnocchi
Dumplings
Tortellini
Couscous

Ravioli

Desserter

Typ av livsmedel

Smaltande choklad *
Upplésande gelatin *
Rispudding

Jast deg

Créme caramel

Vikt
(@

200
200
Recept
200
200
250
500
500
500
500
500

Vikt
()]

200
1 paket
Recept

Recept
Recept

* Tack dver behallaren med ett lock eller folie

Aggrétter

Typ av livsmedel

Lo6skokta agg
Hardkokta &gg
Pocherade agg
Aggroéra

Omelett med bacon

46

Vikt
@
200
200
200
200
Recept

Férhal- Fals Temperatur Tillag-
lande (underi- °C) ningstid
mat:vétska fran) (min)
1:2 2 100 25-35
1.2 2 100 60-70
1.2 2 100 30-40
1.2 2 100 15-25
1.2 2 100 15-25
11 2 100 25-35
/ 3 100 15-25
/ 3 100 15-25
/ 3 100 20-30
11 2 100 15-20
/ 3 100 15-20
Foérhal- Fals Tempera- Tillag-
lande (underi- tur ningstid
mat:vatska fran) °C) (min)
/ 2 50 20-30
/ 2 50 15-20
1.4 2 100 30-40
/ 2 40 25-35
/ 2 100 40-50
Fals Temperatur Tillagningstid

(underifran) °C) (min)

2 100 10-15

2 100 15-20

2 100 13-17

2 100 10-15

2 100 15-20



Frukt

Appelskivor 3 5-15
Aprikosskivor 500 3 100 5-15
Korsbar 500 3 100 10-15
Krusbar 500 3 100 5-15
Paron - stora bitar 500 3 100 5-15
Plommon 500 3 100 5-15
Rabarber 500 3 100 5-15
Nektariner 500 3 100 5-10
Upptining
Fryst kott 2 40-50
Fryst fagel 1500 2 50 50-60
Fryst fisk, 200 g/bit 1000 2 50 35-45
Fryst frukt 500 2 50 10-20
Frysta fardigratter 1000 2 60 45-60
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SOUS VIDE (ANGKOKNING)

Krydda maten och férslut den i en plastpase som ar lamplig fér vakuumtétning och sous
vide-tilllagning. Placera den férseglade pasen som innehaller maten pa den perforerade
platen och placera den i den mittersta ugnshyllan.

Ta ut maten ur pasen efter tillagningsprocessen. Fér en mer intensiv smak kan maten
snabbt brynas i het olja.

Matratt Tjocklek Temperaturikon  Tillagningstid
(cm) ({®) (minuter)
KOTT
Biffstek, medium 3 60 150-180
Biffstek, well done 3 70 140-170
Flaskstek, medium 3 65 70-100
Flaskstek, well done 3 70 70-100
Lammstek, medium 2 60 90-120
Lammstek, well done 2 70 70-100
Kalvstek, medium 3 60 90-120
Kalvstek, well done 3 70 70-100
Benfritt kycklinglbrost 3 65 90-120
Benfritt ankbrost 3 65 120-150
Benfritt kalkonbrost 3 65 180-210
Fiskfilé 1 55 40-60
Fiskbit 2 55 40-60
Rakor / 60 30-40
Blackfisk, tentaklar / 85 180-240
Kammusslor / 60 40-60
Mordotter, hackade/skivade 1 85 90-120
Potatis, tarnad 2 85 100-130
Sparris / 85 50-70
Aubergine 1 85 50-70
Frukt, bitar / 70 90-120

9 Torka ugnens insida genom att stélla in varmluft och nedre vérmare (@) pa 170 °Ci
15 minuter. Nar programmet ar klart, 1t ugnsluckan vara éppen i minst tva minuter for att
sldppa ut angan och lata apparatens insida torka.
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UNDERHALL & RENGORING

Koppla bort apparaten fran elnitet och vénta tills apparaten har
svalnat.

Barn ska inte rengdra apparaten eller utféra underhallsatgarder
utan dversyn av en vuxen.

Aluminiumbeldggning

Rengor aluminiumbelaggningen med icke-slipande, flytande rengéringsmedel som ar
avsedda for sddana ytor. Tillsatt rengéringsmedlet pa en fuktig trasa och rengdr ytan.
Skolj sedan ytan med vatten. Hall inte rengdringsmedlet direkt pa aluminiumbelaggningen.
Anvand inte rengdringsmedel eller svampar med slipverkan.

Obs! Ytan ska inte komma i kontakt med ugnsrengédringssprayer, eftersom det kan
resultera i synlig och permanent skada.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida

(beroende pa modell)

Rengdr denna yta endast med ett milt rengéringsmedel (saplddder) och en mjuk
svamp som inte repar beldggningen. Anvand inte rengdringsmedel med slipverkan eller
rengdringsmedel som innehaller Idsningsmedel, da de kan skada kapans belaggning.

Lackerade ytor och plastdelar

(beroende pa modell)

Rengodr inte vreden och knapparna, luckhandtag, dekaler och méark/-typskyltar

med slipande rengodringsmedel eller slipande rengdringsmaterial, alkoholbaserade
rengdringsmedel eller med alkohol.

Avldgsna omedelbart flackar med en mjuk, icke-slipande trasa och lite vatten for att
undvika att ytan skadas.

Du kan &ven anvénda rengdringsmedel och rengdringsmaterial avsedda for sddana ytor
enligt tillverkarnas instruktioner.

9 De aluminiumbelagda ytorna ska inte komma i kontakt med ugnsrengéringssprayer,
eftersom det kan resultera i synlig och permanent skada.

~
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KONVENTIONELL UGNSRENGORING

Du kan anvénda standardrengoéringsproceduren for att ta bort flackar som sitter hart i
ugnen (genom att anvanda rengdringsmedel eller en ugnsspray). Efter sddan rengédring,
skolj bort rester av rengdringsmedlet grundligt.

Rengdr ugnen och tilloehdren efter varje anvandningstillfalle for att undvika att matrester
brénns fast i ytan. Det enklaste séttet att f& bort fett &r att anvanda varmt saplédder
medan ugnen fortfarande ar varm.

Anvand konventionella ugnsrengdringsmedel fér envisa smuts- och fettrester. Skdlj ugnen
grundligt med rent vatten for att avlagsna alla rester av rengdringsmedlet.

Anvand aldrig aggressiva rengdringsmedel, slipande rengdringsmedel, slipande svampar,
flack- och rostborttagningsmedel etc.

Rengor tillbehdren (bakplatar, galler etc.) med varmt vatten och diskmedel.

Ugnen, ugnsutrymmet och bakplatarna ar férsedda med en specialemaljbeldggning for en
jamn och bestandig yta. Denna specialbeldggning underlattar rengoring vid rumstemperatur.
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RENGORA UGNEN

Med angrengoringsfunktionen och en fuktig trasa kan du enkelt ta bort fett och smuts fran
vaggarna i ugnsutrymmet.

Anvénda angrengdring
Anvéand endast Aqua Clean-funktionen nar ugnen har svalnat helt. Det &r svarare att ta

bort smuts och fett om ugnen ar varm.

Efter programmet har matrester pa de emaljbelagda ytorna luckrats upp och kan torkas
bort med en fuktig trasa.

Tillsatt friskt vatten i vattentanken innan du kor angrengdringsprogrammet.

1. Valj angrengdringsprogrammet
2. Hall knappen start/stopp inne foér att starta angrengoéringen

Pss)

[
¥
]

9 Na&r programmet har startat, vanta tills tiden som anges pa skarmen har forflutit.
Na&r dngrengodringsprogrammet har slutforts, vanta tills ugnen har svalnat tillréackligt sa att
du kan torka av ugnsutrymmet sakert utan att branna dig.

Anvand angrengéringsfunktionen ndr ugnen har svalnat helt.
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RENGORA ANGSYSTEMET

Rengoéringen beror pa vattnets hardhet.

Vattnets hardhet °N Antal fargade staplar pa
testremsan

Mjuk 0-3dH 4 gréna staplar Hrd 1

Lite hard 3-7dH 1rod stapel Hrd 2

Medelhard 7-14dH 2 réda staplar Hrd 3

Hard 14-21dH 3 roda staplar Hrd 4

Mycket hard >21dH 4 roda staplar Hrd 5

Vi rekommenderar att du anvander avkalkningsmedlet eftersom det forbattrar
rengdringen av angsystemet.

Na&r en viss mangd vatten har runnit igenom angsystemet visas symbolen ”dCal on”

pa displayen nar du vrider systemvaljaren till valfritt angprogram, vilket indikerar att
avkalkningsprogrammet har aktiverats.

Du kan trycka pa START/STOP-knappen for att aktivera avkalkningsprogrammet (se sidan
18).

1. Tillsatt avkalkningsmedlet i vattentanken.

2. Avkalkningsproceduren pagar.

3. Avkalkningsproceduren ar klar. Ta bort vatskan, skolj vattentanken och tillsatt farskt
vatten for skéljningsproceduren.

4.Skoljiningsproceduren ar klar. Rengdr tanken och torka av ugnen.
Rengdr ocksé filterskummet (se kapitlet RENGORA FILTERSKUMMET)

9 Om du inte vill utféra avkalkningsprogrammet just nu kan du avbryta programmet
genom att vrida programvaljaren for att valja ”off”. ”dCal off” visas pa displayen. Bekrafta
valet genom att trycka pa knappen START/STOP. Du kan avbryta avkalkningsprogrammet
tre ganger. Déarefter stdnger systemet av angfunktionen.
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RENGORA FILTERSKUMMET

9 N&r du rengdr vattentanken eller kalkar av apparaten, rengdr ocksa filterskummet.

Rengér inloppsroret med filterskummet
under rinnande vatten. Skoélj skummet
'fT rent s att inga synliga orenheter finns pa

det. P& sa satt sakerstéller du att apparaten
! L fungerar korrekt och bevarar den farska
g smaken och lukten pd maten.

9 Om filterskummet tas av fran

— inloppsroret, satt tillbaka det genom att
P

fora in roret till tva tredjedelars djup av hela

// % skumlangden.
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TA BORT OCH RENGORA TRADSKENORNA

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for att rengdra skenorna.

1 Lossa skruven.

54

Ta bort skenorna fran halen i den bakre
vaggen.

Efter rengéring, dra at skruvarna pa skenorna med en
skruvmejsel.

Né&r du sétter tillbaka tradskenorna ska du se till att montera dem
pa samma sida som de var monterade innan du tog bort dem.



TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN

Oppna forst luckan helt (s& 1&ngt det
gar).

Lyft gangjarnshallarna lite och dra
luckan mot dig.

Stédng langsam luckan till en 45 graders
vinkel (i férhallande till luckans helt
stangda lage); lyft sedan luckan och dra ut

den.

9 Satt tillbaka luckan i omvand ordning.
Om luckan inte dppnas eller stangs korrekt,
kontrollera att skarorna pa gangjarnen ar
inriktade med gangsjarnsbaddarna.

Na&r du sétter tillbaka luckan, se alltid till att gangjérnshallarna
&r korrekt placerade i gangjérnsbaddarna fér att férhindra
pldtslig stdngning av huvudgangjirnet som &r anslutet till en
stark huvudfjader. Om huvudfjadern gar i 13s &r det risk for
personskada.
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LUCKLAS (beroende pa modell)

=

56

Oppna det genom att forsiktigt trycka det
till hdbger med tummen och dra ut dérren
utat samtidigt.

9 N&r ugnsluckan &r stangd atergar
luckldset automatiskt till startpositionen.

INAKTIVERING OCH AKTIVERING AV
LUCKLAS

e Ugnen ska vara helt kall.

Oppna forst ugnsluckan.

Skjut lucklaset &t hdger i 90° med tummen
tills du kanner ett klick. Lucklaset &r nu
inaktiverat.

For att ateraktivera lucklaset dppnar
du ugnsluckan och anvander ditt hégra
pekfinger for att dra spaken mot dig.



MJUK (“)PPN|NG AV LUCKAN (beroende pa& modell)
Ugnsluckan ar utrustad med ett system som dampar luckans déppningskraft, och det
startar vid 75 graders vinkel.

MJUK STANGNING AV LUCKAN (beroende pa modell)

Ugnsluckan ar utrustad med ett system som dampar luckans stangningskraft, och det
startar vid 75 graders vinkel. Det mojliggdr enkel, tyst och jamn stangning av luckan.
En latt tryckning (till en 15 graders vinkel i férhdllande till den sténgda luckans lage) ar
tillracklig for att luckan ska stangas automatiskt och mjukt.

Om for mycket kraft anvands for att stanga luckan reduceras

effekten av systemet eller systemet kringgas av sdkerhetsskal.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS
GLASRUTA

Ugnsluckans glasruta kan rengoéras fran insidan, men den maste tas bort férst. Ta bort
ugnsluckan (se kapitlet "Ta bort och satta in ugnsluckan").

Lyft stoden pa luckans vanstra och
hoégra sida lite (markering 1 pa stodet)
och dra bort dem fran glasrutan (markering

2 pa stodet).

Hall i luckans glasruta vid den nedre
kanten, lyft den nagot sa att den inte
l&ngre &r fast i stodet och ta bort den.

Avldgsna den tredje och fjadre

glasrutan (endast pa vissa modeller)
genom att lyfta och ta bort den. Ta ocksa
bort gummitatningarna pa glasrutan.

9 Satt tillbaka glasrutan i omvand
ordning. Markeringarna (halvcirkel) pa
luckan och glasrutan ska dverlappa.
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BYTA GLODLAMPAN

Glaédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas av garantin. Ta ut platarna, gallret
och skenorna innan du byter glédlampan.

Anvand en stjarnskruvmejsel.
(Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W)

Anvand en platt skruvmejsel fér att
frigdra lamphdljet och ta bort det.

"3 se till att inte skada emaljen.

2 Ta ut halogenglodlampan.

"3 Anvand skydd for att undvika
brannskador.

"3 Det sitter en packning pé& locket, och
den ska inte tas bort. Lat inte packningen
lossna fran locket. Packningen ska sitta
korrekt pa ugnsutrymmets vagg.
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FELSOKNINGSTABELL

Koppla bort apparaten fran elnatet nagra minuter (ta ur
sakringen eller stang av huvudstrombrytaren). Anslut
darefter apparat till elndtet pa nytt och sla pa den.

Ring en servicetekniker.

Las om proceduren for att byta glodlampan i kapitlet
Rengéring och underhall.

I:!ar du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?
Ar ugnsluckan stangd?

Det ar ett fel i den elektroniska modulens drift. Koppla
bort apparaten fran elnatet i ndgra minuter. Koppla sedan
in den igen och stall in klockslaget.

Om felet fortfarande indikeras, ring en servicetekniker.

Kontrollera vattennivan i vattentanken.

Inte tillrédckligt med vatten i vattentanken.

Kontrollera att réren pa vattentankens baksida och héalen
inte ar tilltédppta..

Om problemet inte kan I6sas med ovanstaende rad, ring en
servicetekniker. Kostnad fér reparationer, eller garantiansprak, till
foljd av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten tacks inte
av produktgarantin. | detta fall star anvandaren fér kostnaden for
reparationen.

Innan reparationen pabérjas, koppla bort apparaten fran elnatet
(genom att ta ur sakringen eller ta ut kontakten ur vagguttaget).

(o))
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KASSERING

Emballaget &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstoras utan att belasta miljon. Darfor ar
forpackningsmaterialen tydligt mérkta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte
far hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stallet
[&mnas in pa auktoriserad atervinningscentral fér hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att férhindra
negativa effekter pa milj® och halsa. For detaljerad information
om kassering och hantering av produkten, kontakta relevanta
lokala myndigheter som har hand om avfallshantering, eller din
aterforsaljare.

Vi férbehdéller oss rétten att géra dndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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