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Va multumim
pentru incredere si pentru
achizitionarea aparatului.

Acest manual de instructiuni
detaliat este oferit pentru a face
mai accesibila utilizarea acestui
produs. Instructiunile ar trebui sa va
permita sa aflati totul despre noul
dumneavoastra aparat, mult mai
repede.

Asigurati-va ca ati primit un aparat
nedeteriorat. Daca exista deteriorari
in urma transportului, contactati
vanzatorul de la care ati achizitionat
aparatul sau depozitul local de unde
a fost furnizat. Numarul de telefon
poate fi gasit pe factura sau nota de
livrare.

Instructiunile de instalare si conectare
sunt furnizate pe o fisa separata.

Instructiunile de utilizare pot fi gasite
si pe site-ul nostru:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Informatii importante,

A
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE SI PASTRATI-LE
PENTRU A LE CONSULTA PE VIITOR.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste

8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte doar daca
au fost supravegheate sau instruite in vederea utilizarii aparatului
intr-un mod sigur si inteleg riscurile implicate. Nu lasati copiii sa
se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi facute de
catre copii daca nu sunt supravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Ar trebui sa aveti grija sa evitati atingerea
elementelor incinse. Copiii sub 8 ani trebuie tinuti la distanta
daca nu sunt supravegheati continuu.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot devin fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici ar trebui tinuti la distanta.

AVERTISMENT: Partile accesibile vor deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Pentru a evita arsuri si oparire, copiii ar trebui tinuti la
distanta.

In timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Ar trebui s aveti
grija sa evitati atingerea elementelor incinse din interiorul
cuptorului.

Folositi doar sonda de temperatura care se recomanda a fi
utilizata in acest cuptor.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita riscul unui soc electric.

Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau raclete ascutite din
metal pentru a curata cuptorul deoarece ar putea deteriora



finisajul sau invelisul de protectie din email. Aceste daune pot

duce la craparea sticlei

Nu utilizati dispozitive de curatare cu abur sau de inalta presiune
pentru a curata aparatul deoarece se poate produce un soc

electric.

Aparatul nu trebuie utilizat cu un intrerupator extern cu ceas
electronic sau cu sisteme speciale de control.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablurile fixe

conform normelor de cablare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de catre producator, agentii sai de service autorizati
sau persoane similare calificate, pentru a evita un dezastru
(doar pentru aparatele cu cablu de legatura).

Pentru a preveni supraincalzirea, aparatul nu trebuie instalat in

spatele unei usi decorative.

Aparatul este destinat uzului casnic. A nu
se utiliza In alte scopuri, precum incalzirea
camerei, uscarea animalelor de companie
sau a altor animale, a hartiei, materialelor

textile, plantelor medicinale, etc. deoarece
ar putea duce la ranire sau la producerea

unui incendiu.

Aparatul poate fi conectat la sursa de
energie doar de catre un tehnician autorizat
sau de catre un specialist. Interventiile
asupra aparatului sau repararea acestuia de
catre o persoana neautorizata pot cauza
rani grave sau avarierea produsului.

In cazul in care cablurile de alimentare ale
altor aparate aflate 1anga acesta se prind
in usa cuptorului, acestea se pot deteriora,
ceea ce poate produce un scurtcircuit. Prin
urmare, tineti cablurile de alimentare ale
altor aparate la o distanta sigura.

Nu acoperiti peretii cuptorului cu folie de
aluminiu si nu asezati tavi de copt sau alte
vase de gatit pe fundul cuptorului. Folia de

aluminiu va impiedica circulatia aerului in
cuptor, va impiedica procesul de gatire si
va distruge stratul de email.

Usa cuptorului devine foarte fierbinte in
timpul functionarii. Un al treilea geam este
montat pentru protectie suplimentara,
reducand temperatura suprafetei exterioare
(doar la anumite modele).

Balamalele usii cuptorului se pot deteriora
daca sunt supuse unei greutati excesive.
Nu asezati tigai grele pe usa deschisa a
cuptorului si nu va sprijiniti pe ea cand
curatati interiorul cuptorului. Nu va asezati
niciodata pe usa deschisa a cuptorului si nu
[&sati nici copiii sa se aseze pe ea.

Nu folositi manerul usii pentru a ridica
aparatul!

Functionarea aparatului este sigura cu si
fara ghidajele tavii.

Asigurati-va ca orificiile de ventilatie nu
sunt niciodata acoperite sau blocate.
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Utilizarea corecta si in siguranta a cuptorului cu aburi

L asati aparatul la temperatura camerei o
perioada de timp nainte de a il conecta

la sursa de energie electrica pentru a

permite componentelor sa se adapteze la
temperatura din camera. in cazul in care
cuptorul este depozitat la o temperatura
aproape de sau sub punctul de inghetare,
exista pericol pentru anumite componente, in
special pompele.

Aparatul nu ar trebui sa functioneze intr-
un mediu cu o temperatura sub 5°C. Sub
aceastad temperatura, aparatul ar putea sa nu
functioneze corect. Daca aparatul este pornit
in aceste conditii, pompa se poate deteriora.

Daca aparatul nu functioneaza corect,
deconectati-l de la sursa de energie electrica.

Nu depozitati obiecte in cuptor, care ar putea
cauza pericole atunci cand cuptorul este
pornit.

Nu utilizati apa distilata care nu este potrivita

pentru a fi ingerata (de ex. apa distilata
pentru baterii, la care se adauga acid).

ATENTIONARE!

Cand deschideti usa cuptorului (actionata

de sistemul cu aburi), dupa finalizarea sau in
timpul procesului de gatire cu abur, asigurati-
va c& aceasta este deschisd complet; in caz
contrar, aburul iesit din interiorul cuptorului ar
putea afecta panoul de control.

Dupa ce se incheie procesul de gatire

cu aburi, ramane abur rezidual in cuptor.
Deschideti usa cuptorului cu atentie,
deoarece exista pericolul de opéarire cu aburi.
Curatati cuptorul in momentul in care a atins
temperatura camerei.

Dupa procesul de gatire, apa ramasa in
sistemul de aburi este pompata inapoi in
rezervorul de apa. Prin urmare, apa din
rezervor ar putea fi fierbinte. Aveti grija atunci
cand goliti rezervorul de apa.

Pentru a preveni depunerea de calcar, |asati
usa cuptorului deschisa dupa ce ati gatit
pentru a permite interiorului cuptorului sa se
raceasca la temperatura camerei.

Nu este recomandat sa deschideti usa in
timpul ciclului de aburi, deoarece acest lucru
va mari consumul de putere si formare de
condens.

Risc de arsuri si de deteriorare a aparatului.
» Aburul rezultat poate provoca arsuri. Aveti grija cand deschideti usa aparatului

cand functia este activata. Aburul poate iesi.

ATENTIONARE!

Folositi doar apa drept lichid. Nu utilizati apa filtrata (demineralizata) sau apa

distilata

INAINTE DE A CONECTA CUPTORUL

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare Thainte de conectarea
aparatului. Reparatiile sau orice revendicare de garantie care rezulta
din conectarea sau utilizarea incorecta a aparatului nu sunt acoperite

de garantie.



CUPTOR COMBINAT CU ABURI

(DESCRIEREA CUPTORULUI SI A ECHIPAMENTULUI - IN FUNCTIE DE
MODEL)

Figura aratd unul din modele de aparat incorporat. Intrucat aparatele pentru care au fost
redactate aceste instructiuni pot avea o echipare diferita, unele functii sau echipamente
descrise in acest manual pot sa nu fie prezente la aparatul dumneavoastra.

O O ........................... e v e
apa
0 C OC OC OC D 0
;@ ; .'S ..................... 5
ﬁ :T e 2
o Y 3 Ghidaje
E I : - Trepte de gatit
i :i B 2
=h CZ;; {qkt .....................:1
o L - M

GHIDAJE DE SARMA

Ghidajele de sarma permit pregatirea mancarii pe 4 nivele (luati in considerare ca nivelele/
ghidajele sunt numerotate de jos in sus)
Ghidajele 3 si 4 sunt destinate pentru pregatirea pe gratar.

GHIDAJE TELESCOPICE DETASABILE

Ghidajele detasabile telescopice (extensibile) pot fi montate si pe nivelul doi sau trei.
Ghidajele detasabile se pot prelungi partial sau total.
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BUTON USA CUPTOR

Butoanele dezactiveaza incalzirea cuptorului si ventilatorul cand usa cuptorului este
deschisa in timpul procesului de gatit. Cand usa este inchisa, butoanele pornesc din nou
elementul de incalzire.

VENTILATOR PENTRU RACIRE

Aparatul este dotat cu un ventilator pentru racire care raceste carcasa si panoul de
control al aparatului.

FUNCTIONARE PRELUNGITA A VENTILATORULUI
PENTRU RACIRE

Dupa ce cuptorul este oprit, ventilator pentru racire continua sa functioneze pentru o
perioada scurta de timp pentru a raci cuptorul. (Functionarea prelungita a ventilatorului
pentru racire depinde de temperatura din centrul cuptorului).

ECHIPAMENTUL $1 ACCESORIILE CUPTORULUI

VASUL DE STICLA PENTRU GATIT este

3 [ folosit pentru a gati la toate sistemele
cuptorului. De asemenea, poate fi folosit si ca
tava pentru servit.

GRATARUL este folosit pentru preparare la
/ﬂ '7& gratar sau ca suport pentru o tigaie, tava de
copt sau vas de copt ce contine mancare.

FOAIA SUBTIRE PENTRU COPT se

% T Nﬁ‘ foloseste pentru a coace prajituri si torturi.

@ Exista un declic de siguranta pe gratar.
Deci, ridicati usor gratarul din partea din fata
cand il scoateti din cuptor.

TAVA DE COPT ADANCA se foloseste
A\ /A pentru pregatirea fripturii si pentru coacerea
produselor moi de patiserie. De asemenea,
poate fi folosita si ca tava pentru captarea
picaturilor.




SIIIIEERe 1T
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T
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9 Nu plasati niciodata in timpul gatitului
tava pentru copt in prima glisiera, cu exceptia
situatiilor in care preparati la gratar sau

cand folositi rotisorul si nici cand folositi

tava adanca drept tava pentru colectarea
picaturilor.

e Pe masura ce accesoriile de coacere
se incalzesc, forma acestora se poate
modifica. Acest lucru nu afecteaza
functionalitatea acestora, iar acestea vor
reveni la forma originala atunci cand se
racesc.

SET ABUR (INOX) este utilizat pentru gatitul
cu abur. Asezati tava cu perforatii la nivelul de
mijloc si tava de scurgere, cu un nivel mai jos.

In cazul ghidajelor de sarma, tava trebuie
introdusa in santul dintre cele doua profile de
sarma.

Cu ajutorul indicatorilor telescopici extensibili,
prima data scoateti glisierele de pe primul

nivel si plasati gratarul sau tava de copt pe ele.
Apoi, Impingeti-le cu mana cat de mult posibil.

Q- Inchideti usa cuptorului cand ghidajele
telescopice s-au retras complet in cuptor.
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BARA DE SINCRONIZARE

Bara poate fi instalata sau indepéartata de pe
ghidajele telescopice complet retractabile.
Intai, scoateti complet ambele ghidaje de pe
nivelul dorit. Inserati bara in cele doua spatii
de pe ghidaje si impingeti ghidajele cu mana
pana cand acestea se opresc.

SUPORTUL PENTRU TIGAIA DE COPT
permite o iIndepartare usoara a tigailor
fierbinti din cuptor.

SONDA zpentru pregatirea bucatilor mari
de carne.

AGENT DE CURATARE pentru curatarea
sistemului de abur.

FASIE DE HARTIE PENTRU TESTAREA
APEI se foloseste pentru a testa duritatea
apei.

BLOCAREA MECANICA A USII previne
deschiderea usii cuptorului pana cand
elementul de blocare este eliberat.

Pentru a o deschide, apasati usor cu degetul
mare catre dreapta in timp ce trageti de usa
nspre exterior.

Aparatul si unele dintre accesorii au tendinta de a se incalzi in
timpul gatitului. Folositi manusi pentru cuptor.



SPECIFICATII TEHNICE

(IN FUNCTIE DE MODEL)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

I |
ABC D E F

Numar de serie

Cod / Numéar de identificare
Tip

Marca

Model

Date tehnice

Simboluri conformitate

@TMmMmOoOOW>

Placuta ce indica informatiile de baza ale
aparatului este localizata pe marginea
cuptorului si este vizibila cand usa
cuptorului este deschisa.

\
G
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UNITATEA DE CONTROL

SISTEM BUTON 2 TASTA CUPTOR ILUMINAT TASTA PORNIRE
SELECTOR / PROTECTIE APRINS TASTA TEMPERATURA
(in functie de model) COPII OPRIRE
NOTA:

Simbolurile sistemelor de gatit pot fi localizate pe buton sau pe panoul frontal (in functie
de modelul aparatului).

12



5 TEMPORIZATOR 6 TASTA START/

STOP
PROGRAM
Folositi aceasta
Durata gatitului tasta pentru a porni

sau opri programul .

Finalizare gatit
Alarma

Ceas

NOTA:

BUTON SETARI
-/+)

Folositi acest buton
pentru a seta timpul,
temperatura.

AFISAJ
INFORMATII
GATIT SI CEAS

Tastele vor raspunde mai bine daca le atingeti cu o portiune mai mare a degetelor
dumneavoastra. De fiecare data cand apasati o tasta, acest lucru va fi redat printr-un

semnal acustic scurt.
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INAINTE DE A UTILIZA
APARATUL PENTRU PRIMA
DATA

Dupa primirea aparatului indepartati toate piesele, inclusiv echipamentul de transport
(carton si polistiren) din cuptor.

Curatati toate accesoriile si ustensilele cu apa calda si detergent. Nu utilizati agenti de
curatare abrazivi.

Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima data, incalziti-I cu sistemul de incalzire superior
si inferior la 200 °C, timp de aproximativ o ora. Mirosul caracteristic de"aparat nou'va fi
simtit; asigurati-va ca incaperea este aerisita.

GATITUL LA ABURI

Sanatos si natural, gatitul la aburi pastreaza intreaga aroma a alimentelor. Aceasta metoda
de gatit nu elimina mirosuri. Nu este nevoie sa adaugati sare in apa sau sa adaugati ierburi
si condimente.

In continuare sunt prezentate avantajele géatitului la aburi:

Gatitul (inabusire, frigere) incepe inainte ca temperatura din interiorul cuptorului sa atinga
100 °C. Gatitul lent (inabusire, frigere) este de asemenea posibil la temperaturi mai joase.
Este sanatos: vitaminele si mineralele se pastreaza intrucat doar o mica parte din ele este
dizolvata in apa care atinge mancarea.

Nu este nevoie sa adaugati grasime in timpul procesului de gatit. Aburul mentine gustul
mancarii. Nu apar alte mirosuri si nici nu se preia gustul de la pregatirea pe gratar sau in
tigaie. Mai mult, pastreaza toate proprietatile, decarece mancarea nu este diluata in apa
Aburul nu raspandeste aroma sau mirosul, astfel carnea sau pestele pot fi gatite impreuna
cu legumele. De asemenea, este potrivit si pentru a fierbe, dezgheta si reincalzi sau pentru
a pastra mancarea calda.

14



UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

Rezervorul permite o sursa independenta de apa la sistemul de producere a aburilor.
Volumul rezervorului este de aproximativ 1,3 litri (nivelul maxim de apa - verificati
marcajul). Aceasta cantitate de apa permite un timp de gatit de aproximativ 3 ore la ciclul
maxim de gatit (sistemul de aer cald cu aburi la "valoare maxima").

.

"G Curéatati rezervorul de apa inainte de prima utilizare.

Umpleti intotdeauna rezervorul de apa cu apa curata si rece de la
sursa de alimentare, apa imbuteliata fara aditivi, sau apa distilata
adecvata pentru consum la gatit. Apa care este introdusa in
rezervorul de apa trebuie sa fie la temperatura de 20 °C (+/- 10 °C).

Apasati in zona marcata cu autocolant
pentru a deschide usa rezervorului.

L.

9 Autocolantul poate fi inlaturat ulterior.

Scoateti rezervorul de apa din carcasa,
prinzandu-I in zona de deschizatura.

Ridicati capacul. Spalati rezervorul cu

apa. Reasamblati rezervorul. Inainte de
utilizare, adaugati apa proaspata pana la
marcajul MAX al rezervorului.

Impingeti rezervorul de apé in carcasa,

pana in pozitia finala (pana ce auziti
un clic scurt). Apoi, apasati usa rezervorului
pentru a o inchide.

9 Dupa incheierea procesului de gatit, restul
de apa din sistemul de abur va fi pompat inapoi
in rezervorul de apa. Capacul si rezervorul
pentru apa pot fi spalate cu agenti de curatare
lichizi sau In masina de spalat vase.

15
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PASII PROCESULUI DE
GATIT (1-6)

PASUL 1: PORNIRE Sl SETARI

Dupéa conectarea la reteaua electrica sau dupa o pana de curent indelungatg, 12:00 va
lumina intermitent pe afisaj, iar simbolul se va aprinde.
All settings as follows:

SETAREA CEASULUI

Rotiti BUTONUL DE SETARI (-/+) si
setati prima data minutele; apoi, cursorul
/\7 se va muta la ore. Dupa trei secunde,

) setarile vor fi salvate.

Rotirea mai ampla a butonului spre
dreapta sau spre stanga va duce la
schimbarea mai rapida a setarilor.

Confirmati apasand START/ STOP.

Daca nu se apasa niciun buton in
urmatoarele trei secunde, setarea se va
memora automat.

Cuptorul va functiona si daca ceasul nu este setat. Totusi, setarile temporizatorului
nu sunt valabile in acest caz. ( a se vedea capitolul: SETAREA FUNCTIILOR
TEMPORIZATORULUD).

Dupa cateva minute in care nu este folosit, aparatul va intra automat in modul standby.

16



SETARI

Pentru a modifica setarile, rotiti butonul de setari spre dreapta si mentineti-l astfel pentru
3 secunde. Apasati simbolul start/stop pentru a derula setarile sau parametrii respectivi.
Pentru a schimba un parametru, rotiti butonul de setari spre dreapta sau spre dreapta.

NIVEL DE LUMINOZITATE

Alegeti intre cele trei optiuni diferite de luminozitate.Nivelul mediu este setarea din
fabrica. Puteti seta nivelele rotind butonul.

Nivel scazut al luminozitatii Nivel mediu al luminozitatii

Nivel maxim al luminozitatii

VOLUMUL SONOR

Nivelul mediu este setat din fabrica. Nivelul volumului poate fi setat rotind butonul.

Nivel scazut al volumului Nivel mediu al volumului setat din fabrica
Nivel maxim al volumului Volum oprit
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DURITATEA APEI (valabil doar pentru cuptoarele cu abur)

Inainte de prima utilizare, efectuati un test de duritate a apei.

lIntroduceti banda de testare (furnizatd impreun cu aparatul) in apa timp de o (1)
secunda. Asteptati un minut si verificati numarul de liniute aparut pe hartie. Introduceti
informatiile cu privire la numarul de liniute pe aparat.

- 4 benzi verzi Moale Hrd 1
- 1 banda rosie Duritate slaba Hrd 2
- 2 benzi rosii Duritate medie Hrd 3
o 3 benzi rosii Dura Hrd 4
o1 4 benzi rosil Foarte duré Hrd 5

Puteti alege intre cinci optiuni diferite privind nivelele de duritate a apei. Nivelul 5 de
duritate a apei este setarea din fabrica. Setarea poate fi ajustata rotind butonul.

DETARTRAREA (valabil doar pentru cuptoarele cu abur)

Puteti activa procesul de detartrare selectand cu ajutorul butonului rotitor ,on” sau ,,off” si
confirmarea se face apasand start/stop. Setarea din fabrica este ,on”.

PASUL 1- Adaugati produsul de detartrat in  PASUL 2 -Procesul de tartrare este complet.

rezervorul de apa. Scoateti lichidul, clatiti rezervorul de apa si
adaugati apa proaspata pentru procesul de
clatire.

18



PASUL 3/Sfarsit - Procesul de clatire este
complet.Curatati rezervorul si stergeti
cuptorul.

De asemenea, curatati filtrul de spuma (a
se vedea capitolul CURATARE FILTRU DE
SPUMA)

SFARSIT

Apésati simbolul start/stop pentru a iesi din meniul de setari si pentru a va intoarce la
modul standby. De asemenea, pentru a iesi din meniul setari, puteti sa rotiti butonul de
selectie spre stanga si sa tineti apasat pentru 3 secunde sau sa rotiti butonul de sistem.

Pentru a schimba setarile, rotiti spre dreapta butonul de setari si tineti apasat trei secunde.
Apésati simbolul start/stop pentru a derula setarile si parametrii respectivi. Pentru a
schimba un parametru, rotiti spre dreapta sau spre stanga butonul de setari.

Dupa o pana de curent sau dupa ce aparatul este oprit, functia
de setari aditionale se pastreaza pentru nu mai mult de cateva
minute. Ulterior, toate setarile, cu exceptia volumului sonor si a
”sistemului de siguranta pentru copii” vor fi restabilite la setarile
din fabrica.
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PASUL 2: ALEGEREA SISTEMULUI DE
GATIT

B
| 1=l
[*6| ™|

oY) 1%
I

Rotiti butonul ( dreapta si stdnga) pentru a selecta O SISTEMUL DE
GATIT (vezi tabelul programelor). Pictograma selectat& va aparea
pe afisaj.

| 7R\
]

N

Q" setarile pot fi de asemenea schimbate in timpul functionarii.

.

|eco| |@
o 1=
|®

»SSS PREINCALZIRE 160 30-230
Folositi aceasta functie daca doriti sa incalziti
cuptorul la temperatura doritd cat mai curand
posibil. Aceasta functie nu este potrivita pentru
a gati mancare. Cand cuptorul se incalzeste la
temperatura dorita, procesul de preincalzire este

finalizat.
- ELEMENT DE INCALZIRE SUPERIOR S| INFERIOR 200 30-230
— Elementele de incalzire de pe partea inferioara si

din tavanul cuptorului vor emite caldura uniform
in interiorul cuptorului. Foietajul sau carnea pot
fi coapte/ rumenite doar pe un singur nivel de
inaltime.

yvvy GRATAR 230 30-230
Elementul de incalzire superior si cel al gratarului
vor functiona. Caldura este emisa direct de
elementul de incalzire al gratarului instalat in
tavanul cuptorului. Pentru a intensifica efectul
de incalzire, este activat si elementul de incalzire
superior. Aceasta combinatie este folosita pentru
prepararea pe gratar a tartinelor, carnii sau
carnatilor de bere si pentru paine coapta.

Yy PREGATIRE PE GRATAR CU VENTILATOR 170 30-230
1L Elementul de incalzire pentru gratar si ventilatorul
vor functiona. Aceasta combinatie este folosita
pentru a pregati pe gratar carne si pentru a
rumeni bucati mai mare de carne sau de pui pe
un singur nivel. De asemenea, este indicat pentru
gratinare si pentru rumenire.

@ AER FIERBINTE S| ELEMENT DE INCALZIRE 200 30-230
— INFERIOR

Elementul de incalzire inferior, cel rotund si

ventilatorul de aer fierbinte vor functiona. Acest

sistem este folosit pentru a coace pizza, foietaj

moale, prajituri cu fructe, aluat dospit si aluat

fraged.

20
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AER FIERBINTE 180
Elementul de incalzire rotund si ventilatorul

vor functiona. Ventilatorul instalat in spatele

cuptorului face ca aerul fierbinte sa circule in jurul

fripturii sau foietajului. Acest model este folosit

pentru rumenirea mancarii si pentru a coace

aluaturi pe mai multe nivele simultan.

GATIT ECO® 180
In acest mod, energia consumata in timpul

procesului de gatit este optimizata. Acest mod

este folosit pentru rumenirea carnii si pentru

coacerea aluaturilor.

CURA‘[ARE CU ABUR 70
Aburul este eliberat in cuptor pentru a inmuia

impuritatile. Folositi aceasta functie pentru a

indeparta petele si reziduurile de méancare din

cuptor.

DECONGELARE /
Aerul circula fara a fi activat un element de

incalzire. Doar ventilatorul va fi activat. Acesta

este folosit pentru a decongela treptat alimente

inghetate.

30-230

COMBI ABUR+AER FIERBINTE 160
Folosit pentru coacere si decongelare Permit o
gatire eficienta si rapida fara a schimba culoarea
sau forma alimentului.

Sunt disponibile trei optiuni:

- RIDICAT: pentru a pregati escalop, friptura si
bucati mari si mici de carne

- MEDIU: reincalzirea alimentelor reci/ inghetate,
pregatirea fileurilor de peste si legumelor
gratinate.

- SCAZUT: gétirea bucétilor mari de mancare
(friptura, pui intreg, aluat dospit ( paine si chifle),
lasagna, etc.

ABUR 2/ SOUS VIDE 100
Acest sistem este folosit pentru a gati

carne,legume, fructe si garnituri.

Reprezinta o metoda de gatire lentd, alimentele

fiind vidate si gatite la o teperatura specifica, care

se mentine cu precizie. Metoda sous-vide este

potrivita pentru a gati carne, peste si orice fel

de legume si fructe. Alimentele gatite astfel sunt

suculente si dezvoltd un gust mai intens.

30-230

40-100

" Este de asemenea folosit pentru determinarea clasei de eficienta a energiei conform
standardului EN60350-1.

In acest mod, temperatura realé din cuptor nu este afisaté datoritd unui algoritm special

pentru functionarea aparatului si utilizarea caldurii reziduale.

2 Reglarea temperaturii

21
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PASUL 3: ALEGEREA SETARILOR

Fiecare sistem de gatit are caracteristici de baza sau setari din fabricatie ce pot fi ajustate.

Ajustati setarile apasand tasta relevanta ( inainte de a apasa tasta START/STOP). Unele
setari nu sunt disponibile cu anumite programe; un semnal sonor va indica astfel de cazuri.

SCHIMBAREA TEMPERATURII DE GATIT SI A FUNCTIEI
PENTRU ABUR

Selectati SISTEMUL DE GATIT.

Pictograma selectata va aparea pe afisaj
si TEMPERTURA PRESETATA va lumina
intermitent.

Selectati SISTEMUL DE GATIT.

Pictograma selectata va aparea pe
afisaj si TEMPERTURA PRESETATA va
lumina intermitent.

Atingeti TASTA pentru TEMPERATURA
si TIMP si rotiti butonul pentru a selecta
parametrii.

Temperatura sau puterea maxima este limitata la anumite sisteme.

Cand se selecteaza programul de abur combinat, intai selectati temperatura si timpul
dorit. Dupa ce confirmati apasand tasta START, »int« si barele de nivel vor aparea pe afisaj
pentru a indica intensitatea aburului ( setarea din fabric a este »medie«).

Folositi butonul din dreapta pentru a alege intre trei nivele diferite de intensitate a
aburului).

Apasati tasta START din nou pentru a confirma intensitatea selectata si pentru a incepe
programul de abur combinat.

22



NIVELELE DE INTENSITATE ALE ABURULUI

Nivel intensitate abur: scazut Nivel intensitate abur: mediu

Nivel intensitate abur: ridicat

23
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FUNCTIILE TEMPORIZATORULUI

Intai rotiti BUTONUL SELECTOR PENTRU SISTEMUL DE GATIT ; apoi setati temperatura.
Atingeti tasta pentru TEMPORIZATOR de cateva ori pentru a selecta simbolul.
Pictograma pentru functia selectata a temporizatorului se va lumina, iar timpul ajustabil de
incepere/ finalizare a gatitului va lumina intermitent pe afisaj. Celelalte pictograme vor fi

slab luminate.

Apésati START pentru a incepe procesul de gatit. Se va afisa TIMPUL DE GATIT SCURS.

24
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Afisaj temporizator

Setarea timpului de gatit

In acest mod, puteti defini durata de functionare a cuptorului (
timpul de gatit). Setati timpul de gatit dorit. Intai setati minutele,
apoi orele. Pictograma si timpul de gatit sunt afisate.

Amanarea inceperii procesului de gatit

In acest mod, puteti specifica durata procesului de gatit ( timpul de
gatit) si timpul cand doriti ca procesul de gatit sa se termine ( finalul
timpului de gatit) Asigurati-va ca ceasul este corect setat.

Exemplu:

Ora curenta:pranz

Timp de gatit: 2ore
Finalizarea gatitului :6pm

Mai intai setati OPERATION DURATION/DURATA OPERATIEI (2
hours/2 ore). Atingeti din nou butonul CLOCK/CEAS si selectati END
OF OPERATION/SFARSITUL OPERATIEI. Ecranul afiseazd automat o
suma intermitenta a timpului zilei si durata de functionare a cuptorului
(14:00).

Setati timpul pentru sfarsitul coacerii (18:00).

Apasati START pentru a incepe procesul de gatit. Temporizatorul va
astepta ora pentru a incepe procesul de gatit si simbolul se v alumina.
Cuptorul se aprinde automat ( la 4 pm) si se opreste din functionare la
ora selectata.



’@‘ Setarea cronometrului de minute
Cronometrul de minute poate fi folosit independent de
functionarea cuptorului. Cea mai mare setare posibila este de 24
ore.
In timpul ultimului minut, cronometrul de minute este afisat in
secunde.

9 Dupa ce timpul setat expird, cuptorul se va opri automat ( finalizarea procesului de
gatit). se va auzi un semnal sonor pe care il puteti opri prin atingerea oricarei taste. Dupa
un minut, semnalul sonor se va opri automat.

Toate functiile temporizatorului pot fi anulate setand timpul la "O".

Dupéa cateva minute in care nu este folosit, aparatul va trece in modul standby.

25
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PASUL 4: SELECTAREA FUNCTIILOR
ADITIONALE

Activati/dezactivati functiile
apasand tasta doritd sau o
combinatie de taste.

L

@ Anumite functii nu sunt
disponibile cu anumite sisteme;
un semnal acustic va indica
astfel de cazuri.

=O PROTECTIE COPII

26

Activati-o atingand tasta PROTECTIE COPII. Pictograma pentru
tasta se va aprinde pe afisaj. Atingeti tasta din nou pentru a
dezactiva protectia pentru copii. Pictograma pentru afisaj va
disparea.

Daca protectia pentru copii este activata fara a fi activata si o
functie a temporizatorului ( doar ceasul este afisat), atunci cuptorul
nu va functiona.

Daca protectia pentru copii este activata dupa ce o functie a
temporizatorului a fost setata, cuptorul va functiona normal; totusi,
nu este posibil sa schimbati setarile.

Cand protectia pentru copii este activata, sistemele ( modurile

de gatit) sau functiile aditionale nu pot fi schimbate. Singura
schimbare posibila este aceea de a finaliza procesul de gatit prin
rotirea butonului selector in pozitia "O". Protectia pentru copii va
ramane activa dupa ce cuptorul este oprit. Pentru a selecta un nou
sistem, protectia pentru copii trebuie sa fie dezactivata.

ILUMINATUL CUPTORULUI

lluminatul cuptorului porneste automat cand usa este deschisa sau
cand cuptorul este aprins.

Dupa finalizarea procesului de gatit, lumina va ramane aprinsa timp
de T minut.

Lumina din interiorul cuptorului poate fi aprinsa sau stinsd apasand
tasta LUMINA (LIGHT).

STANDBY

lluminarea afisajului poate fi automat oprita dupa 10 minute, daca

nu este utilizat. Apasati TASTA + TEMPORIZATOR pentru a stinge
afisajul. Daca o functie a temporizatorului este activata, atunci pe afisaj
vor aparea pictogramele "OFF" si TEMPORIZATOR pentru a indica
functia activata.



PASUL 5: INCEPEREA PROCESULUI DE
GATIT

Incepeti procesul de gatit apasand tasta START/ STOP.

PASUL 6: OPRIREA CUPTORULUI

Rotiti BUTONUL SELECTOR PENTRU SISTEMUL DE GATIT in pozitia "0".

9 Dupa finalizarea procesului de gatit si dupa ce cuptorul a fost oprit, temperatura in
scadere se afiseaza pana la 50 °C.

Toate setarile sunt de asemenea oprite si anulate. Ceasul va fi afisat. Dupa un minut in care
nu este folosit, aparatul va trece in modul standby.

L
9 Dupa folosirea cuptorului ar putea ramane o cantitate mica de apa in canalul
condensator (pozitionat sub usa). Stergeti canalul cu un burete sau o carpa.

27

620563



£95029

DESCRIERI ALE SISTEMELOR
(MODURI DE GATIT) SI TABELE
PENTRU GATIT

Daca mancarea dorita nu se gaseste in tabelul pentru gatit, cautati informatia la feluri de
mancare asemanatoare. Informatia afisata se refera la gatitul pe un singur nivel.

Este indicat un interval de temperatura. Incepeti cu o temperaturd mai joasa si cresteti-o
daca observati ca mancarea nu este rumenita suficient.

Timpul de gatit este aproximativ si poate varia in functie de conditii.

Preincalziti cuptorul doar cand este cerut de reteta din tabelele din acest manual de
instructiuni. Incalzirea unui cuptor gol consuma foarte multd energie. Astfel, coacerea
mai multor tipuri de produse de patiserie sau mai multe pizza succesiv va vor ajuta sa

economisiti mai multa energie intrucat cuptorul a fost deja preincalzit.

Folositi foi de copt si tavi din silicon negru sau cu invelis de email intrucat acestea conduc
caldura foarte bine.

PCand folositi hartie de pergament, asigurati-va este rezistenta la temperaturi inalte.
Cand gatiti bucati mari de carne sau produse de patiserie, se degajeaza mult abur in
interiorul cuptorului, care, in schimb, poate crea condens pe usa cuptorului. Este un
fenomen normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Dupa procesul de gatit,

stergeti usa si usa de sticla

Opriti cuptorul cu aproximativ 10 minute inainte de finalul procesului de gatit pentru a
economisi energie, utilizdnd caldura acumulata.

Nu raciti mancarea in cuptorul inchis pentru a putea preveni condensul.

9 Asteriscul (*) din tabel inseamna ca preincalzirea cuptorului trebuie sa se faca cu
sistemul selectat.
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SISTEME DE GATIT

PREINCILZIRE RAPIDA 699

Folositi aceasta functie pentru a incalzi cuptorul la temperatura dorita cat mai repede
posibil. Acest mod nu este potrivit pentru gatit.

Rotiti BUTONUL SELECTOR PENTRU
SISTEMUL DE GATIT in pozitia preincélzire
rapida. Se va afisa TEMPERATURA
PRESETTA Aceastd setare de temperaturd
poate fi ajustata.

Cand este pornit, cuptorul va incepe sa se incalzeasca. Simbolul °C va lumina
intermitent pe afisaj. Cand temperatura dorita este atinsa, preincalzirea este finalizata si un
scurt semnal acustic va fi emis. Semnalul sonor poate fi oprit apasand orice tasta; dupa un
minut, se va opri automat.
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ELEMENT DE INCALZIRE SUPERIOR S| INFERIOR

.

N

Frigerea carnii:

Folositi tigai sau tavi cu invelis de email, din sticla termorezistenta, lut sau fonta. Tavile din

Elementele de incalzire din partea
superioara si din tavanul cuptorului
vor emana caldura uniform in interiorul

cuptorului.

otel inoxidabil nu sunt potrivite intrucat reflecta puternic caldura.

Tip aliment

CARNE
Friptura de porc
Pulpa de porc
Rulada de porc
Friptura de vita
Rulada de vitel
Muschi miel
Carne iepure
Cotlet caprioara
PESTE

Peste inabusit

30

Greutate
()}

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500

1000 g/bucata

Ghid
(din partea
de jos)

NN N NN

Temperatura
°C)

180-200
180-200
180-200
170-190
180-200
180-200
180-200
180-200

190-210

Timp de
gatire
(min)

90-120
110-140
90-110
120-150
80-100
60-80
50-70
90-120

40-50



Foietaj:

Folositi doar un singur nivel si tavi sau foi de copt negre. In foi de copt sau tavi deschise
la culoare, foietajul nu se va rumeni bine, intrucat acestea reflectd caldura. intotdeauna

plasati tava de copt pe gratar. Daca folositi tava pentru copt furnizata, indepartati

gratarul. Timpul de géatit va fi mai scurt daca se preincalzeste cuptorul.

Tip aliment

PATISERIE
Sufleu de legume
Sufleu dulce

Chifle paine*
Paine alba, 1kg *

Paine din faina de hrisca, 1 kg *
Paine din cereale integrale, 1 kg *
Paine din faina de secara, 1 kg *
Paine din faina de alac, 1 kg *
Tort nuca

Pandispan *

Produse de patiserie preparate
din aluat dospit

Varza pirozhki *
Tort de fructe
Biscuiti Meringue

Rulouri umplute cu jeleu (Buchtel)

Ghid
(din partea de
jos)

NN NN N W

N NN W

Temperatura
°C)

190-210
170-190
190-210
220
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
160-170
200-210

190-200

130-150
80-90

170-180

Timp de gatire

(min)

35-45
40-50
20-30
10-15
30-40
50-60
50-60
50-60
50-60
50-60
30-40
20-30

25-35
80-100
Nn0-130

30-40
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Este prajitura gata? « Intepati préjitura cu o scobitoare de lemn sau frigaruie.
Daca nu réaman urme pe scobitoare sau frigaruie cand o
scoateti afarg, prajitura este gata.

Totul s-a lasat? « Verificati reteta.
* Data viitoare, folositi mai putin lichid.
» Notati timpul de amestecare cand folositi mixere sau
blendere mici.

Prajitura este prea moale -+ Folositi o tava de copt sau de culoare inchisa.
in partea inferioara? * Plasati foaia de copt cu un ghidaj mai jos si aprindeti
elementul de incalzire inferior aproape de finalul.

Tortul cu umplutura * Cresteti temperatura si prelungiti timpul de coacere.
moale nu este bine facut?

Nu inserati tava adanca de copt pe primul ghidaj.
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GRATAR

/ \ Cand preparati carnea pe gratar, vor
U:b:ﬂ:/:ﬂ:n functiona elementul de incalzire superior si

[l
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Temperatura maxima permisa: 230°C.
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\
i
7
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Preincalziti elementul de incélzire infrarosu (gratar) timp de 5 minute.

Supravegheati procesul de incalzire permanent. Carnea se poate arde repede din cauza
temperaturii forte ridicate.

Frigerea cu grilajul de incalzire este posibila pregatirea crocanta si cu grasime putina a
carnatilor, bucatilor de carne si de peste ( fripturi, escalop, somon sau file, etc) sau pentru
paine coapta.

Cand pregatiti direct pe gratar, ungeti-l cu ulei astfel incat carnea sa nu se lipeasca de
el si inserati-l in cel de-al patrulea grilaj. Inserati si o tava pentru colectarea picaturilor in
ghidajul 2 sau 1. Cand pregatiti intr-o tava de copt, asigurati-va ca este suficient lichid in
tava pentru a nu se arde.

Dupa pregatirea pe gratar, curatati cuptorul, accesoriile si ustensilele.

Tabel pentru pregatirea pe gratar - gratar mic

Tip aliment Greutate Ghid Temperatura Timp de

(9) (din partea °C) gatire
de jos) (min)

CARNE

Friptura vita, in sange 180 g/bucata 4 230 20-25

File ceafa de porc 150 g/bucata 4 230 25-30

Cotlete 280 g/bucata 4 230 30-35

Cérnati de gratar 70 g/bucata 4 230 20-25

PAINE PRAJITA

Paine prajita / 4 230 5-10

Tartine / 4 230 5-10

33

grilajul de incalzire de pe tavanul cuptorului.
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Tabel pentru prepararea la gratar - gratar mare

Tip aliment Greutate Ghid Temperatura Timp de

(9) (din partea o) gatire
de jos) (min)

CARNE

Friptura vita, in sange 180 g/bucata 4 230 10-15

Friptura vita, bine 180 g/bucata 4 230 15-20

facuta

File din ceafa de porc 150 g/bucata 4 230 15-20

Cotlete 280 g/bucata 4 230 20-25

Escalop vitel 140 g/bucata 4 230 15-20

Cérnati de gratar 70 g/bucata 4 230 10-20

Conserva din carne de 150 g/bucata 4 230 15-20

porc (Leberkase)

PESTE

Bucata/ file somon 200g/bucata 4 230 15-20

PAINE PRAJITA

6 felii de paine / 4 230 1-4

Tartine / 4 230 2-5

Cand frigeti in tava de copt, asigurati-va ca este suficient lichid in tava ca sa nu se arda.
Intoarceti carnea in timpul gatirii.

Atunci cand gatiti pastrav, uscati pestele cu un prosop de hartie. Condimentati interiorul
pestelui; acoperiti-l cu ulei la exterior si asezati-lI pe gratar. Nu intoarceti pestele atunci
cand il pregatiti pe gratar.

intotdeauna tineti usa cuptorului inchisa cand folositi elementul
de incalzire al gratarului.

Elementul de incalzire al gratarului, gratarul si alte accesorii ale
cuptorului devin foarte fierbinti in timpul pregatirii pe gratar.
Folositi manusi pentru cuptor si cleste pentru carne.

34



vvwevw

PREGATIRE PE GRATAR CU VENTILATOR *

Tip aliment

CARNE

Carne de rata
Friptura de porc
Pulpa de porc
Jumatate de gaina
Carne de gaina, 1.5 kg
Rulada de carne
PESTE

Pastrav

Greutate
@

2000
1500
1500
700
1500
1500

200 g/bucata

In acest mod de operare, elementul de
incalzire pentru gratar si ventilatorul vor
functiona simultan. Potrivit pentru a frige
carne, peste si legume.

(Vezi descrierile si sfaturile pentru gratar.)

Ghid Temperatura Timp de
(din partea °C) gatire
de jos) (min)
2 180-200 90-110
2 170-190 90-120
2 160-180 100-130
2 190-210 50-60
2 200-220 60-80
2 160-180 70-90
2 200-220 20-30
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AERUL FIERBINTE Sl ELEMENTUL DE INCALZIRE
INFERIOR

Tip aliment Ghid
(din partea de
jos)

PATISERIE
Placinta cu branza,

N 2
frageda
Pizza *
Tarta Lorraine, frageda
Strudel cu mere,foietaj 2

36
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Elementul de incalzire inferior si ventilatorul
de aer fierbinte vor functiona. Potrivit
pentru a coace pizza, placinta cu mere si
prajituri cu fructe.

(Vezi descriere si sfaturi pentru elementul
de incalzire SUPERIOR si INFERIOR.)

Temperatura Timp de gatire
(1)) (min)
150-160 60-70
210-220 10-15
190-200 50-60
170-180 50-60



Frigere cu termometrul cu tija pentru carne (n functie de model) /\

In acest mod, setati temperatura doritd pentru gatirea interiorului alimentului. Cuptorul
functioneaza pana cand interiorul alimentului atinge temperatura setata. Temperatura din
interior este masurata cu ajutorul termometrului cu tija.

Inlaturati capacul metalic (racordul se
afla in coltul frontal superior al peretelui
din dreapta cuptorului).

Conectati termometrul in racord si

introduceti-l in aliment. (Daca s-au
activat functiile cronometrului, acestea se
vor anula).

Y

Selectati sistemul

(de exemplu: aer cald). Simbolul,
temperatura setata in interiorul cuptorului
si temperatura setata a sondei de carne vor
aparea pe unitatea de afisaj. Apasati tasta
START.

1 Temperatura in interiorul cuptorului
2 Temperatura sondei de carne
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.

9 Temperatura actuala din interiorul cuptorului si temperatura actuala a sondei de carne
vor fi afisate in timpul functionarii.

La atingerea temperaturii dorite, procesul de gatire se va opri.

Se va emite un semnal acustic, care poate fi oprit prin apasarea oricarei taste. Dupa un
minut, semnalul acustic se va opri automat. Ora va aparea pe afisaj.

Dupa procesul de gatire, puneti la loc capacul din metal al cronometrului cu tija.

Utilizati doar termometrele adecvate utilizéarii cu cuptorul
dumneavoastra. Asigurati-va ca termometrul nu atinge
incalzitorul pe durata procesului de gatire. Dupa finalizarea
procesului de gatire, termometrul va fi foarte incins. Aveti grija
sa nu va ardeti.
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AER FIRBINTE &

Elementul de incalzire rotund si ventilatorul
vor functiona. Ventilatorul instalat in
peretele din spate al cuptorului face ca
aerul fierbinte sa circule constant in jurul
fripturii sau aluatului.

Frigerea carnii:
Folositi tigai sau tavi din fonta, sticla securizata sau argila cu invelis de email. Tavile din
otel inoxidabil nu sunt potrivite pentru au un efect puternic de reflectare a caldurii.

Asigurati-va ca exista lichid suficient astfel incat carnea sa nu se arda. Friptura va fi mai
suculenta daca o acoperiti.

Tip aliment Greutate Ghid Temperatura Timp de
(9) (din partea o) gatire
de jos) (min)
CARNE

Friptura de porc,

nelushy e 1500 2 160-180 90-120
Gaina, intreaga 1500 2 170-190 70-90
Carne de rata 2000 2 160-180 120-150
Carne de gasca 4000 2 150-170 170-200
Carne de curcan 5000 2 150-170 180-210
Piept de pui 1000 3 180-200 50-60
Gaind umpluta 1500 2 180-200 10-130
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Foietaje

Se recomanda preincalzirea.
Biscuiti si prajiturelele pot fi coapte in foi de copt putin adanci pe mai multe nivele

simultan (al doilea sau

al treilea).

Timpul de coacere poate fi diferit chiar daca se utilizeaza aceleasi foi de copt. Biscuitii
de pe foaia de copt superioara pot fi gata mai repede decéat cei de pe foaia de copt
care se afld mai jos. Intotdeauna plasati tavile pe grilaj. Dac folositi foaia de copt
furnizata,indepartati gratarul.

Pentru o rumenira uniform, asigurati-va ca biscuitii au aceeasi grosime.

Pandispan 2 150-160 30-40
Prajitura sfaramicioasa 3 160-170 25-35
Prajitura cu prune 2 150-160 30-40
Rulada * 3 160-170 15-25
Placinta cu fructe, aluat fraged 2 160-170 50-70
Colac 2 160-170 35-50
Strudel cu mere 3 170-180 50-60
Pizza * 3 200-210 15-20
Biscuiti, aluat fraged* 3 150-160 15-25
Biscuiti, presati * 3 140-150 20-30
Prajituri mici* 3 140-150 20-30
Biscuiti, cu drojdie 3 170-180 20-35
Prajituri din aluat filo 3 170-180 20-30
Prodkfse de patiserie umplute cu 3 180-190 25-45
crema

E;;Lgdel cu mere si branza de 3 170180 55-70
Pizza 3 180-190 20-35
Cartofi la cuptor 3 200-210 25-40
Crochete, coapte in cuptor 3 200-210 20-35

Nu inserati tava adanca de copt pe primul ghidaj.



GATITUL ECO

/

Tip aliment

CARNE

Friptura de porc, 1 kg
Friptura de porc, 2 kg
Friptura de vita, 1 kg
PESTE

Peste intreg, 200 g/bucata
File peste, 100 g/bucata
PATISERIE

Biscuiti spritati

Briose mici

Rulada

Prajitura cu fructe, frageda

MANCARURILE “AU GRATIN”

Cartofi gratinati
Lasagna

PRODUSE CONGELATE
Cartofi prajiti, 1 kg

Medalion carne de gaina, 0.7 kg

Crochete din peste, 0.6 kg

eco

Elementul de incalzire rotund si ventilatorul
vor functiona. Ventilatorul instalat in
peretele din spate al cuptorului asigura
faptul ca aerul fierbinte circuld constant in

jurul fripturii sau aluatului.
Ghid Temperatura Timp de gatire
(din partea de °C) (min)
jos)
2 190-200 110-130
190-200 130-150
200-210 100-120
3 190-200 40-50
3 200-210 25-35
3 170-180 15-25
3 180-190 30-35
3 190-200 15-25
2 180-190 55-65
2 180-190 40-50
190-200 45-55
3 220-230 35-45
210-220 30-40
210-220 30-40

Nu inserati tava adanca de copt pe primul ghidaj.
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DECONGELARE *@

In acest mod, aerul va circula fara ca nici un element de incélzire s& functioneze.

Va functiona doar ventilatorul. Folositi aceasta functie pentru a decongela treptat alimente
inghetate ( prajituri, foietaje, chifle si fructe congelate).

Prin selectarea simbolului relevant puteti specifica ora de incepere si finalizare a
decongelarii.

Rotiti BUTONUL SELECTOR PENTRU
SISTEMUL DE GATIT in pozitia de
decongelare. TIMPUL va fi afisat. Aceasta
setare pentru timp poate fi ajustata. Apasati
tasta START.

Tn cele mai multe cazuri, se recomanda sa se indeparteze ambalajul de pe aliment ( nu
uitati sa indepartati orice element de metal care ar putea fi gasit pe ambalaj).

La jumatatea timpului de decongelare, bucatile ar trebui intoarse, amestecate sau separate
daca au fost congelate impreuna.
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SISTEME COMBINATE / SISTEM ABURI

AER FIERBINTE CU ABUR

Tip aliment

Vita/picior
Vita/muschi file
Vitel/picior

Carne de miel
Carne de pui, intreg
Carne de pui/piept
Porc/file

Carne de peste
Cartofi

Cartofi cu broccoli

Greutate
@

1000
1000
1000
1000

1500
1000
1000
200 g/bucata
1000
1000

on] [en] [2in
LA A

Apa din generatorul de abur intra in cuptor
sub forma de abur. In plus, elementul de
incalzire rotund cu abur functioneaza odata
cu ventilatorul pentru a asigura circulatia
continua a aburului si a aerului fierbinte.

9 Umpleti rezervorului de apa cu apa
proaspata.

Ghid
(din
partea de
jos)

N N W NN NN NN

Intensitate Tempera-

abur

N N N —

—

tura

°C)
160-180
170-190
170-190
170-190

170-190
170-190
170-190
180-200
180-200
170-190

Timp de

gatire
(min)
80-110
50-70
80-110
60-90
65-85
50-60
50-70
25-35
45-60
35-50
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ABUR

/ \ Apa din generatorul de abur intra in cuptor

» sub forma de abur.
e 9 Umpleti rezervorului de apa cu apa
proaspata.
o
Carne
Tip aliment Greutate Ghid Temperatura Timp de
(¢)) (din partea de °C) gatire
jos) (min)
Varza acra si carnat 700 g 100 35-45
Fripturad vita 1000 3 100 45-55
Piept de pui 1000 3 100 25-35
Creveti 1000 3 100 25-35
File peste 500 3 80 20-25
Friptura peste 500 3 80 25-30
Peste intreg 400 3 100 25-35
Midii 1000 3 100 20-25
Carnat Frankfurt 1000 3 85 15-20
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Legume

Tip aliment

Fasole verde
Fasole- boabe
Mazare

Conopida- intreaga
Conopida- taiata
Broccoli - intreg
Broccoli - taiat
Morcov - intreg
Morcov - taiat
Porumb

Naut

Fenicul

Gulie

Sfecla rosie- intreaga
Ardei grasi

Andive

Varza de Bruxelles
Sparanghel

Spanac

Sfeclad mangold
Amestec de legume
Varza

Varza chinezeasca
Vinete

Dovlecel

Cartofi, intregi
Cartofi, feliati

Greutate
@

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

ratie
aliment:
lichid

SIS

—

N N N N I I T R e e T R T R T R R R R T T

Ghid
(din partea
de jos)

3

[CN IR CN IR CN IR CN I CN B CN B CN B CN B CN B CN B O N B O N B O N I CN I CN B C N IR CN I CN B CN IR CN I CN IR CN B CN IR CN B CN B O

Tempera-
tura
()
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Timp de
gatire
(min)
50-60
80-90
20-25
20-30
15-20
15-25
15-20
20-30
15-25
20-30
70-80
15-25
20-30
50-60
15-20
15-20
15-25
15-25

5-10
15-20
20-30
30-40
25-35
15-20

10-15
30-40
25-35
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Paste/orez/cereale

Tip aliment

Orez alb

Orez brun
Risotto

Paste

Paste integrale
Mei

Gnochi
Galuste
Tortellini
Cuscus

Ravioli

Deserturi

Tip aliment

Ciocolata topita *

Gelatina imbibare/
dizolvare *

Budinca de orez
Aluat fermentat

Crema caramel

* Acoperiti recipientul cu o folie

Preparate din oua

Tip aliment

Oua fierte moi
Oua fierte tari
Oua posate
Qua jumari

Omleta cu bacon

46

Greutate ratie Ghid Tempera-
(9) aliment: (din partea tura
lichid de jos) o)
200 1.2 3 100
200 1.2 3 100
Reteta 1.2 3 100
200 1.2 3 100
200 1.2 3 100
250 11 3 100
500 / 3 100
500 / 3 100
500 / 3 100
500 11 3 100
500 / 3 100
Greutate ratie Ghid Tempera-
(9) aliment: (din partea tura
lichid de jos) (°C)
200 / 3 50
1 pachet / 3 50
Reteta 1.4 3 100
Reteta / 40
Reteta / 100
Greutate Ghid Temperatura
(9) (din partea (°C)
de jos)

200 3 100

200 3 100

200 3 100

200 3 100

Retetd 3 100

Timp de
gatire
(min)
25-35
60-70
30-40
15-25
15-25
25-35
15-25
15-25
20-30
15-20
15-20

Timp de
gatire
(min)
20-30

15-20

30-40
25-35
40-50

Timp de
gatire
(min)
10-15
15-20
13-17
10-15
15-20



Fructe

Felii de mar
Felii de caisa
Cirese
Agrise

Pere - bucati
Prune
Rubarba

Nectarine

Decongelare

500

500
500
500
500
500
500
500

N N NN W NN W

100
100
100
100
100
100
100
100

515
515
10-15
515
515
515
515
5-10

Carne congelata

Carne de pui congelata

Peste congelat, 200 g /
bucata

Fructe congelate

Semi-preparate
congelate

1000
1500

1000

500

1000

50
50

50

50

60

45-55
55-65

40-50

15-25

50-65
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SOUS-VIDE (GATIT LA ABUR)

Asezonati alimentele si introduceti-le intr-o punga de plastic potrivita pentru vidare si
gatire sous-vide. Asezati punga sigilata cu alimente pe tava cu perforatii, pe al doilea raft
al cuptorului.

Dupa incheierea procesului de gatit, scoateti alimentele din punga. Pentru un gust mai
intens, alimentele pot fi rapid prajite in ulei incins.

Preparat Grosime Pictograma Timp de
(cm) temperatura (°C) gatit(minute)

Friptura de vita, medium 3 60 150-180
Friptura de vita, bine facuta 3 70 140-170
Friptura de porc, medium 3 65 70-100
Friptura de porc, bine facuta 3 70 70-100
Friptura de miel, medium 2 60 90-120
Friptura de miel, bine facuta 3 60 90-120
Friptura de vitel, medium B 70 70-100
Piept de pui fara os 3 65 90-120
Piept de rata fara os 3 65 120-150
Piept de curcan fara os 3 65 180-210
File de peste 1 55 40-60
Friptura de peste 2 55 40-60
Creveti / 60 30-40
Caracatita, tentacule / 85 180-240
Scoici / 60 40-60
Morcovi, tocati/feliati 1 85 90-120
Cartofi, cuburi 2 85 100-130
Asparagus / 85 50-70
Vinete 1 85 50-70
Fructe, bucati / 70 90-120

L

- - . . . . . o . . . P2

9 Pentru a usca interiorul cuptorului, setati aerul cald si incalzitorul inferior (&) 1a170°C
pe timp de 15 minute. Dupa terminarea programului, lasati usa cuptorului deschisa pe timp
de cel putin doua minute pentru a lasa aburul sa iasa si a Iasa interiorul aparatului sa se
usuce.
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INTRETINERE S| CURATARE

Scoateti din priza aparatul si asteptati sa se raceasca.

Copiii nu trebuie sa curete aparatul fara a fi supravegheati.

Email

Curatati emailul cu agenti de curatare lichizi neabrazivi special conceputi pentru asemenea
suprafete. Aplicati detergentul pe o carpa umeda si curatati suprafata. Apoi, clatiti
suprafata cu apa. Nu aplicati detergentul direct pe email.

Nu utilizati agenti de curatare sau bureti abrazivi.

NOTA: Suprafata nu trebuie sa intre in contact cu spray-uri de curatare pentru cuptor
pentru ca poate duce la deteriorari vizibile si permanente.

Invelisul de otel inoxidabil de pe partea din fata a carcasei

(in functie de model)

Curatati aceasta suprafata doar cu un detergent bland su un burete moale care sa nu
zgarie emailul. Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau detergenti ce contin solventi
pentru ca pot deteriora emailul carcasei.

Suprafete lacuite si parti din plastic

(in functie de model)

Curatati butoanele si manerul usii cu o carpa moale si detergent lichid special creat pentru
suprafete lacuite. Puteti folosi si detergenti special creati pentru asemenea suprafete
conform instructiunilor producatorului de detergent.

9 Suprafata cu invelis de aluminiu nu trebuie sa intre in contact cu spray-uri de curatare
pentru cuptor pentru ca poate duce la deteriorari vizibile si permanente.
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CURATAREA CONVENTIONALA A
CUPTORULUI

Puteti folosi procedura standard de curatare a mizeriei din cuptor (cu detergenti si spray
pentru cuptor). Dupa curatare, clatiti bine reziduurile de detergent.)

Curatati cuptorul si accesoriile dupa fiecare utilizare pentru a preveni mizeria sa adere la
suprafata. Cea mai usoara metoda de a indeparta grasimea este sa folositi detergent lichid
caldut cat cuptorul inca este cald.

In cazul mizeriei si grasimii greu de curatat, folositi detergenti conventionali de curatare
a cuptorului. Clatiti cuptorul bine cu apa curata pentru a indeparta toate reziduurile de
detergent.

Nu utilizati niciodata detergenti agresivi sau abrazivi, bureti abrazivi, solutii de indepartat
pete si ruging, etc. Curatati accesoriile (foi si tavi de copt, gratar etc.) cu apa fierbinte si

detergent.

Cuptorul si tavile de copt sunt acoperite cu un email special pentru o suprafata fina si
rezistenta. Acest invelis special face mi usoara curatarea la temperatura camerei.
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UTILIZAREA FUNCTIEI DE CURATARE CU
ABURI PENTRU A CURATA CUPTORUL

Cu functia de curatare cu abur si o laveta umeda, puteti indeparta usor grasimea si
murdaria de pe peretii cuptorului.

Folosirea curatarii cu abur
Folositi-o doar cand peretii cuptorului s-au racit complet. Este mult mai dificila

indepartarea grasimii si murdariei cand cuptorul este fierbinte.

Dupa terminarea programului, urmele de mancare de pe peretii emailati vor fi suficient de
inmuiate pentru a fi indepartate cu o laveta umeda.

Inainte de a selecta functia de curatare cu abur, addugati apa in rezervor.

1. Selectati functia "curatare cu abur "
2. Apasati butonul start/ stop pentru a incepe curatarea cu abur,

Dupa inceperea programului, asteptati pana cand expira timpul indicat pe ecran.
Cand programul de curatare cu abur se termina, asteptati astfel incat cuptorul sa se
raceasca suficient pentru a-| putea curata fara sa va ardeti.

Folositi functia de Curatare cu Abur dupa ce cuptorul s-a racit
complet.

)
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CURATAREA SISTEMULUI CU ABURI

Curatarea depinde de duritatea apei.

Duritatea apei °N Numarul de dungi colorate
de pe fasia de test
Moale 0-3 dH 4 dungi verzi Hrd 1
Usor dura 3-7 dH 1 dunga rosie Hrd 2
Mediu durd 3-7 dH 2 dungi rosii Hrd 3
Durad 3-7 dH 3 dungi rosii Hrd 4
Foarte dura 3-7 dH 4 dungi rosii Hrd 5

V& recomandam sa folositi un agent de curatare a calcarului ofera rezultate mai bune in
procesul de curatare a curatare cu aburi.

Dupé ce un anumit volum de apa a curs prin sistemul de aburi, un semn "dCal on” va
aparea pe unitatea de afisaj atunci cand intoarceti butonul de selectare a sistemului la
oricare program de aburi, indicand ca programul de detartrare a fost activat.

Puteti atinge tasta START/STOP pentru a activa programul de detartrare (vezi pagina 18).

1. Adaugati agentul de curatare a calcarului in rezervorul de apa.

2. Procedura de curatare a calcarului este in desfasurare.

3. Procedura de curatare a calcarului este finalizata. Indepartati lichidul, clatiti rezervorul
de apa si adaugati apa proaspata pentru procesul de clatire.

4. Procesul de clatire este finalizat. Curatati rezervorul si stergeti cuptorul.
Curétati si filtrul de spuma (vezi capitolul CURATAREA FILTRULUI DE SPUMA).

9 Daca nu doriti sa derulati programul de detartrare al sistemului de aburi in momentul
respectiv, puteti anula programul rotind butonul de selectare a programului pentru a
selecta "off". "dCal off" va aparea pe unitatea de afisaj. Confirmati selectia apasand tasta
START/ STOP. Puteti anula programul de detartrare de trei ori. Ulterior, sistemul va
dezactiva functionarea functiei de aburi.
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CURATAREA FILTRULUI DE SPUMA

9 De fiecare data cand curatati rezervorul de apa sau curatati de calcar aparatul,
curatati si filtrul de spuma.

Indepartati teava de intrare din
imbinarea de tevi.

Curatati teava cu filtrul de spuma sub
jet de apa. Clatiti spuma Curatatiin
asa fel incat sa nu ramana impuritati vizibile

pe ea. Astfel, va asigurati ca aparatul
functioneaza corect si pastreaza aroma
proaspata si mirosul mancarii.

2/3 2. Daca filtrul de spuma este desprins
de pe teava de intrare, inlocuiti-l prin
introducerea tevii pe o lungime de doua

% treimi din lungimea totala de spuma.
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INDEPARTAREA S| CURATAREA
GHIDAJELOR DE SARMA

Folositi doar agenti de curatare conventionali pentru a curata ghidajele de sarma.

1 Desfaceti surubul.

Indepartati ghidajele din orificiile din

peretele din spate.
D
——
Dupa curatare, strangeti suruburile ghidajelor cu o surubelnita.
Cand inlocuiti ghidajele de sarma, asigurati-va ca le montati pe
aceeasi parte pe care au fost instalate inainte de a le indeparta.
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INLATURAREA SI INTRODUCEREA USII
CUPTORULUI

Intai, deschideti usa complet (cat de
mult se poate).

Ridicati usor dispozitivele balamalelor si
trageti de usé inspre dumneavoastra.

Inchideti usor usa la un unghi de 45 de

grade (in functie de pozitia usii complet
deschise); apoi, ridicati usa si trageti-o
afara.

@ Pentru a inlocui usa, observati ordinea
inversa. Daca usa nu se deschide sau
inchide corespunzator, verificati crestaturile
de pe balamale. Acestea trebuie sa fie
aliniate cu cadrul balamalelor.

Cand inlocuiti usa, intotdeauna verificati crestaturile balamalelor
sa fie corect pozitionate pe cadrul balamalelor pentru a preveni
inchiderea brusca a balamalei principale care este conectata la un
arc principal puternic. Daca arcul principal este angrenat, exista
riscul de ranire.
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BLOCARE UsA (in functie de model)

56

Pentru a o deschide, apasati usor in dreapta
cu degetul mare si trageti usa in afara in
acelasi timp.

9 Atunci cand usa cuptorului este
inchisa, incuietoarea revine automat la
pozitia initiala.

DEZACTIVARE S| ACTIVARE BLOCARE
USA

e Cuptorul trebuie sa fie rece in
totalitate.

Mai intai, deschideti usa cuptorului.

Impingeti incuietoarea la dreapta la 90° cu
degetul mare pana simtiti un click. Blocarea
usii nu este dezactivat.

Pentru a reactiva blocarea usii, deschideti
usa cuptorului si folositi degetul drept
aratator pentru a trage manerul catre
dumneavoastra.



DESCHIDEREA USOARA A USII ¢n functie de model)

Usa cuptorului este dotata cu un sistem care amortizeaza forta de deschidere a usii,
incepand de la un unghi de 75 de grade.

INCHIDEREA USOARA A USII ¢n functie de model)

Usa cuptorului este dotata cu un sistem care amortizeaza forta de inchidere a usii,
incepand de la un unghi de 75 de grade. Permite o inchidere simplg, silentioasa si usoara a
usii. Doar impingeti usor

(la un unghi de 15 grade fata de pozitia usii inchise) si este suficient pentru ca usa sa se
inchida automat si usor.

Daca forta aplicata pentru a inchide usa este prea mare, efectul
asupra sistemului va trece pe cel de siguranta.
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INLATURAREA SI INTRODUCEREA USII

PANOULUI DE STICLA

Usa panoului de sticla poate fi curatata pe interior, dar trebuie intai indepartata.
Indepartati usa cuptorului (vezi capitolul "Indepértarea si inlocuirea usii cuptorului”).

A

58

Ridicati usor suporturile de pe partea

stanga si dreapta a usii (marcajul 1 de pe
suport) si trageti-le de pe panoul de sticla
(marcajul 2 de pe suport).

Tineti panoul de sticla de marginea de
jos; ridicati-l usor pentru a nu mai fi
atasat de suport; si indepartati-I.

Pentru a indeparta cel de-al treilea si

al patrulea panou din sticla ( doar la
anumite modele), ridicati-sl si indepartati-I.
De asemenea, indepartati garniturile de
cauciuc de pe acesta.

9 Pentru a inlocui panoul de sticla,
luati aminte la ordinea inversa. Semnele
(semicercurile) de pe usa si de pe panoul
din sticla trebuie s& se suprapuna.



INLOCUIREA BECULUI

Becul este un consumabil si, deci, nu este acoperit de garantie. Inainte de a schimba becul,
indepartati tavile, grilajul si ghidajele.

Folositi o surubelnita Phillips. (Bec cu halogen: G24-9 24-230 V, 24-25 W)

Folositi o surubelnita plata pentru a
scoate partea care acopera becul si
indepartati-o.

NOTA: Asigurati-v& c& nu deteriorati emailul

2 Indepéartati becul cu halogen.

9 Protejati-va pentru a evita arsurile.

“Q@ Exista o garnitura pe partea care

acopera becul ce nu trebuie indepartata.
7 Nu permiteti ca garnitura sa fie indepartata
de pe partea care acopera becul. Garnitura
ar trebui sa plieze complet pe peretele
7 >
cuptorului.
c b a
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TABEL REPARARE
s

Deconectati aparatul de la reteaua de electricitate timp
de cateva minute (desfaceti siguranta sau inchideti
intrerupatorul principal); apoi reconectati aparatul si

Sunati un tehnician de service.

Procesul de schimbare a becului este descris in capitol.

[Produsele de patiserie nu | Curatare si intrefinere
Este o eroare in modulul electronic de functionare.
Deconectati aparatul de la reteaua de electricitate timp de
cateva minute. Apoi, reconectati-I si setati ora.
Daca eroarea inca apare, sunati un tehnician.
Verificati nivelul apei in rezervorul de apa
Nu este apa suficienta in rezervorul de apa
Asigurati-va tuburile de pe spatele rezervorului de apa si
orificiile nu sunt infundate.

Daca problema persista in ciuda efectuarii pasilor de mai sus, sunati
un tehnician autorizat. Orice reparatie ce rezulta din conectarea
sau utilizarea incorecta a aparatului nu va fi acoperita de garantie.
In acest caz, utilizatorul va acoperi costul reparatiei.

Tnainte de a fi reparat, deconectati aparatul de la reteaua de
electricitate (indepartati siguranta sau scoateti-l din priza).
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ELIMINARE

Ambalajul este realizat din materiale ecologice care pot fi reciclate,
eliminate sau distruse fara a afecta mediul inconjurator. In acest
scop, ambalajele sunt etichetate corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaje indica faptul ca
produsul nu ar trebui sa fie tratat ca un deseu menajer obisnuit.
Produsul trebuie dus la un centru autorizat de colectare a
deseurilor electrice si de procesare a echipamentelor electronice.

Eliminarea corecta a produsului previne orice efect negativ asupra
mediului inconjurator si asupra sanatatii oamenilor care ar putea
aparea in cazul in care produsul nu este eliminat corect. Pentru
detalii despre eliminarea si procesarea produsului, va rugam
contactati organul municipal relevant responsabil de administrarea
deseurilor, serviciul local de eliminare a deseurilor sau magazinul de
unde ati cumparat produsul.

Ne rezervam dreptul de a face orice schimbare in instructiunile de utilizare.

)
©
0
o
I3
©

S1









COMBI STEAM_IL+_60 Hll ”| ”Hl ||‘ | |‘| ro (09-20)
620563



