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Va multumim
pentru incredere si pentru
achizitionarea aparatului.

Acest manual de instructiuni
detaliat este oferit pentru a face
mai accesibila utilizarea acestui
produs. Instructiunile ar trebui sa va
permita sa aflati totul despre noul
dumneavoastra aparat, mult mai
repede.

Asigurati-va ca ati primit un aparat
nedeteriorat. Daca exista deteriorari
in urma transportului, contactati
vanzatorul de la care ati achizitionat
aparatul sau depozitul local de unde
a fost furnizat. Numarul de telefon
poate fi gasit pe factura sau nota de
livrare.

Instructiunile de instalare si conectare
sunt furnizate pe o fisa separata.

Instructiunile de utilizare pot fi gasite
si pe site-ul nostru:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Informatii importante
_9- Sfaturi, observatii
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE SI PASTRATI-LE
PENTRU A LE CONSULTA PE VIITOR.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta

de peste 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte doar daca au fost supravegheate sau instruite

in vederea utilizarii aparatului intr-un mod sigur si inteleg
riscurile implicate. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu vor fi facute de catre copii daca
nu sunt supravegheati.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin
fierbinti in timpul utilizarii. Ar trebui sa aveti grija sa evitati
atingerea elementelor incinse. Copiii sub 8 ani trebuie tinuti
la distanta daca nu sunt supravegheati continuu.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot devin fierbinti in
timpul utilizarii. Copiii mici ar trebui tinuti la distanta.

In timpul utiliz&rii, aparatul devine fierbinte. Ar trebui s&
aveti grija sa evitati atingerea elementelor incinse din
interiorul cuptorului.

Folositi doar sonda de temperatura care se recomanda a fi
utilizata in acest cuptor.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui lampa, pentru a evita riscul unui soc electric.

Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau raclete ascutite
din metal pentru a curata cuptorul deoarece ar putea

4



deteriora finisajul sau invelisul de protectie din email. Aceste
daune pot duce la craparea sticlei.

Nu utilizati dispozitive de curatare cu abur sau de inalta
presiune pentru a curata aparatul deoarece se poate

produce un soc electric.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablurile
fixe conform normelor de cablare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de catre producator, agentii sai de service autorizati
sau persoane similare calificate, pentru a evita un dezastru
(doar pentru aparatele cu cablu de legatura).

Pentru a preveni supraincalzirea, aparatul nu trebuie instalat

in spatele unei usi decorative.

Aparatul este destinat uzului casnic. A nu

se utiliza In alte scopuri, precum incalzirea
camerei, uscarea animalelor de companie
sau a altor animale, a hartiei, materialelor

textile, plantelor medicinale, etc. deoarece
ar putea duce la ranire sau la producerea

unui incendiu.

Aparatul poate fi conectat la sursa de
energie doar de catre un tehnician autorizat
sau de catre un specialist. Interventiile
asupra aparatului sau repararea acestuia de
catre o persoana neautorizata pot cauza
rani grave sau avarierea produsului.

In cazul in care cablurile de alimentare ale
altor aparate aflate 1anga acesta se prind
in usa cuptorului, acestea se pot deteriora,
ceea ce poate produce un scurtcircuit. Prin
urmare, tineti cablurile de alimentare ale
altor aparate la o distanta sigura.

Nu acoperiti peretii cuptorului cu folie de
aluminiu si nu asezati tavi de copt sau alte
vase de gatit pe fundul cuptorului. Folia de
aluminiu va impiedica circulatia aerului in
cuptor, va impiedica procesul de gatire si
va distruge stratul de email.

Usa cuptorului devine foarte fierbinte in
timpul functionarii. Un al treilea geam este
montat pentru protectie suplimentara,
reducand temperatura suprafetei exterioare
(doar la anumite modele).

Balamalele usii cuptorului se pot deteriora
daca sunt supuse unei greutati excesive.
Nu asezati tigai grele pe usa deschisa a
cuptorului si nu va sprijiniti pe ea cand
curatati interiorul cuptorului. Nu va asezati
niciodata pe usa deschisa a cuptorului si nu
|&sati nici copiii sa se aseze pe ea.
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Nu folositi manerul usii pentru a ridica Eventualele neconcordante intre culorile

aparatul! diferitelor aparate sau componente dintr-o
singura linie de proiectare pot sa apara din
Functionarea aparatului este sigura cu si cauza diferitilor factori, cum ar fi unghiurile
fara ghidajele tavii. diferite in care sunt observate aparatele,
fundalurile diferite, materialele si iluminarea
Asigurati-va ca orificiile de ventilatie nu camerei.

sunt niciodata acoperite sau blocate.

Utilizarea in siguranta a cuptorului cu microunde

AVERTISMENT: Atunci cand aparatul functioneaza in
modul combinat, copiii ar trebui sa foloseasca cuptorul
sub supravegherea unui adult, din cauza temperaturilor
generate.

AVERTISMENT: Daca usa sau garniturile usii sunt
deteriorate, cuptorul nu trebuie sa fie utilizat pana cand nuu
este reparat de catre o persoana competenta.

AVERTISMENT: Este periculos pentru oricine altcineva in
afara de persoana competenta sa desfasoare operatiuni de
service sau reparatii ce implica indepartarea carcasei care
ofera protectie impotriva expunerii la energia microundelor.

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebui incalzite
in recipiente inchise, deoarece acestea pot exploda.

Aparatul este destinat uzului casnic si in mediile similare,
precum:

- bucataria personalului in magazine, birouri si alte medii de
lucru;

ferme;

de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale;

pensiuni cu mic dejun.



Utilizati doar ustensile potrivite pentru cuptoarele cu
microunde.

Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu sunt
permise in timpul gatirii la microunde.

Cand incalziti alimentele in recipiente din plastic sau hartie,
supravegheati cuptorul deoarece aceste recipiente pot lua foc.

Incalzirea la microunde a bauturilor poate duce la fierbere
eruptiva intarziata; prin urmare, trebuie sa fiti precaut atunci
cand manipulati recipientul. Pentru a preveni fierberea
eruptiva, asezati un obiect nemetalic (de ex. o lingura din
lemn, sticla sau plastic) in recipient inainte de a incepe sa
incalziti bautura.

Continutul biberoanelor si al borcanelor cu hrana pentru
bebelusi trebuie amestecat sau agitat, iar temperatura trebuie
verificata inaintea consumului, pentru a preveni arsurile.

Ouale In coaja sau ouale fierte tari nu trebuie incalzite in
cuptoarele cu microunde fiindca pot exploda, chiar si dupa
finalizarea procesului de incalzire la microunde.

Daca observati fum, opriti sau scoateti din priza aparatul si
tineti usa cuptorului inchisa pentru a stinge flacarile.

Cuptorul cu microunde este conceput pentru incalzirea
alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor sau a hainelor
si incalzirea pachetelor sau compreselor calde, a papucilor,
buretilor, hainelor umede ar putea duce la ranire, combustie
sau foc.

Cuptorul trebuie curatat in mod regulat, iar orice resturi de
alimente indepartate.
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Incapacitatea de a mentine cuptorul in conditii curate poate
duce la deteriorarea suprafetei care ar putea afecta in mod
negativ durata de functionare a aparatului si poate chiar sa

duca la situatii periculoase.

Aparatul trebuie sa functioneze cu orice usa a cabinetului

deschisa.

Acordati atentie stabilirii distantei minime
dintre marginea superioara a cuptorului si
cel mai apropiat obiect de sub el.

Cuptorul cu microunde este conceput
pentru incalzirea alimentelor si bauturilor.
Uscarea alimentelor sau a hainelor si
incalzirea pachetelor sau compreselor
calde, a papucilor, buretilor, hainelor umede
ar putea duce la ranire, combustie sau foc.

Utilizati intotdeauna manusi de

bucatéarie pentru a scoate vasele din
cuptor. Anumite oale, tigai sau tavi absorb
caldura alimentelor si de aceea devin foarte
fierbinti.

Asigurati-va ca folositi doar vase de gatit
potrivite pentru cuptorul cu microunde.
Nu folositi vase de gatit din metal sau cu
margini aurii sau argintii.

Nu I&sati accesorii sau ustensile in cuptor
atunci cand este oprit. Pentru a evita
avarierea, nu porniti un cuptor gol.

Nu folositi recipiente din portelan, ceramica
sau lut, daca exista pori in material sau
daca interiorul nu este smaltuit. Odata

incalzite aceste recipiente, umezeala care
patrunde in pori poate cauza fisurarea.
Folositi doar vase de gatit concepute
pentru cuptorul cu microunde.

Cititi si respectati intotdeauna instructiunile
de incélzire in cuptorul cu microunde,
mentionate pe ambalajul alimentelor.

Aveti grija atunci cand incalziti alimente
ce contin alcool, deoarece, se poate forma
un amestec combustibil de alcool si aer

in interiorul cuptorului. Deschideti usa cu
atentie.

Cand folositi microundele sau combinati
microundele cu functiile de convectie,

nu este recomandata utilizarea vaselor

de gatit metalice, a furculitelor, lingurilor,
cutitelor sau a clemelor/inchizatoarelor
metalice ale alimentelor congelate. Dupa
incalzire, amestecati alimentele sau lasati-le
s& respire pana ce caldura se distribuie in
mod egal.

Nu conectati aparatul la sursa de
alimentare daca un circuit ELCB
(intrerupator cu scurgere la pamant) este
instalat in circuitul de alimentare.

INAINTE DE A CONECTA CUPTORUL

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de conectarea
aparatului. Reparatiile sau orice revendicare de garantie care rezulta
din conectarea sau utilizarea incorecta a aparatului nu sunt acoperite

de garantie.



CUPTOR CU MICROUNDE
COMBINAT

(DESCRIEREA CUPTORULUI SI A DOTARII - IN FUNCTIE DE MODEL)

Figura reprezinta unul dintre modelele aparatului incorporabil. Deocarece aparatele pentru
care au fost elaborate aceste instructiuni pot avea dotari diferite, anumite functii sau
echipamente pot fi descrise in manual, dar ar putea sa nu se regaseasca pe aparatul
dumneavoastra.

Unitatea de control

’\‘c
~=
i Sﬁ
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GHIDAJE DE SARMA

Ghidajele de sarma permit prepararea alimentelor pe patru nivele (va rugam sa retineti ca
nivelele/ ghidajele sunt numerotate de jos in sus).

Ghidajele 3 si 4 sunt destinate grill-ului, si ghidajul 1 este folosit cu sistemul de microunde
cand alimentele sunt preparate intr-un vas de gatit din sticla.

INTRERUPATORUL USII CUPTORULUI

Intrerupatoarele dezactiveaza incalzirea cuptorului, ventilatorul si microundele cand
usa cuptorului este deschisa in timpul procesului de gatire. Cand usa se inchide,
intrerupatoarele repornesc rezistentele si microundele.

VENTILATORUL DE RACIRE

Aparatul este prevazut cu un ventilator care raceste carcasa si panoul de control al
aparatului.

FUNCTIONAREA PRELUNGITA A VENTILATORULUI DE
RACIRE

Dupa ce cuptorul este oprit, ventilatorul continua sa functioneze o perioada scurta de
timp pentru a oferi racire suplimentara cuptorului. (Functionarea prelungita a ventilatorului
depinde de temperatura din centrul cuptorului.)

DOTARILE S| ACCESORIILE CUPTORULUI

VASUL DE GATIT DIN STICLA este utilizat
pentru gatirea cu toate sistemele cuptorului
si pentru gatirea cu microunde. Poate fi
folosit si ca tava de servire.

Nu utilizati niciodata grilajul, tava putin adanca sau tava adanca
sau orice alta piesa sau accesoriu din metal atunci cand folositi
sistemul cu microunde.

GRILAJUL este folosit pentru grill sau ca

%—/ BRI Nﬁ‘ suport pentru tigaie, tava sau vas de gatit

cu mancare.

L

9 Grilajul este prevazut cu sistem de
blocare de siguranta. De aceea, grilajul
trebuie ridicat usor din partea din fata
atunci cand doriti sa il scoateti din cuptor.

10



TAVA PUTIN ADANCA este folosita pentru
a coace produse de patiserie si prajituri.

TAVA ADANCA este folositd pentru friptura
si pentru produse de patiserie cu textura
frageda. Poate fi folosita si ca tava de
picurare.

9 Nu asezati niciodata tava adanca pe
primul ghidaj in timpul procesului de gatire,
cu exceptia folosirii grill-ului sau rotisorului
si utilizati tava adanca doar ca tava de
picurare.

e Pe masura ce accesoriile de coacere
se incalzesc, forma acestora se poate
modifica. Acest lucru nu afecteaza
functionalitatea acestora, iar acestea vor
reveni la forma originala atunci cand se
racesc.

Grilajul sau tava trebuie sa fie intotdeauna
introduse in canalul dintre cele doua profile
de sarma.

Nu utilizati niciodata grilajul, tava putin adanca sau tava adanca
sau orice alta piesa sau accesoriu din metal atunci cand folositi

sistemul cu microunde.
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UNITATEA DE CONTROL

(IN FUNCTIE DE MODEL)

SISTEM BUTON TASTA DE SISTEMUL DE TASTA
DE SELECTARE BLOCARE ILUMINARE TEMPERATURA/
(in functie de model) DE SIGURANTA A CUPTORULUI PUTERE
PENTRU CORPII PORNIT/ TASTA DE
OPRIRE
OBSERVATIE:

Simbolurile sistemelor de gatit pot fi gasite pe buton sau pe panoul frontal (in functie de
modelul aparatului)

12



PROGRAMAREA TASTA START/ BUTON DE INFORMATII

TIMER-ULUI STOP SETARI DESPRE GATIRE
Folositi tasta pentru SI AFISAJUL
Durata procesului de a porni sau opri Folositi acest buton CEASULUI
gatire programul. pentru a seta timpul,
temperatura si
Terminarea puterea microundelor.

procesului de gatire
Alarma

Ceas

OBSERVATIE:
Tastele vor reactiona mai bine daca le veti atinge cu o suprafata mai mare a degetului. La
fiecare apasare a unei taste, se va emite un semnal acustic scurt.
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SPECIFICATII TEHNICE

(IN FUNCTIE DE MODEL)

XXXXXX 220-240V ~ Pnmax : 3.0 kW
TYPE: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz .
ART. N Freq.: 2,45 GHz

SER. Nr: XXXXXX

TN XXXXX

Placuta indicatoare a caracteristicilor
tehnice care indica informatiile de baza
ale aparatului este localizata pe marginea
cuptorului si este vizibila doar atunci cand
usa cuptorului este deschisa.
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INAINTE DE UTILIZAREA APARA-
TULUI PENTRU PRIMA DATA

La primirea aparatului inlaturati toate componentele, inclusiv echiparea de transport, din
cuptor.

Curatati toate accesoriile si ustensilele cu apa caldutéa si detergent obisnuit. Nu folositi
detergenti abrazivi.

Atunci cand cuptorul se incalzeste pentru prima data, va emana mirosul caracteristic unui
nou aparat. Aerisiti bine camera in timpul primei utilizari.

FUNCTIA DE MICROUNDE

Microundele sunt folosite pentru gatirea, coacerea si dezghetarea alimentelor. Ele permit
gatirea rapida si eficienta fara a modifica culoarea sau forma alimentelor.

Microundele sunt un tip de radiatii electromagnetice. Aceste radiatii se gasesc in mod
normal in mediul Inconjurator sub forma undelor radio-electrice, razelor de lumina sau
infrarosii. Frecventa lor este de 2.450 MHz.

Comportarea lor:

- Sunt reflectate de metale.

- Se deplaseaza prin toate celelalte materiale.

- Sunt absorbite de moleculele din apa, grasime si zahar.

Cand alimentul este expus la microunde, moleculele incep sa se miste rapid, astfel
generand-se caldura.

Microundele patrund aproximativ 2,5 centimetri in aliment. Daca alimentul este mai dens,
mijlocul sau se va gati prin conductie, precum in gatirea conventionala.

Nu utilizati sau activati niciodata sistemul de microunde in cazul
in care cuptorul este gol.
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PASII PROCESULUI DE GATIRE
(1-6)

PASUL 1: PORNIREA S| SETARILE

Dupéa conectarea aparatului sau dupa o pana de curent prelungita, 12:00 se va afisa pe
display si simbolul se va lumina.
Setati ora curenta.

SETAREA CEASULUI

Rotiti BUTONUL DE SETARI (-/+) si mai
intai setati minutele; apoi, cursorul va
trece la ore. Dupa trei secunde, setarile se

vor salva.

Intoarcerea butonului mai mult la
dreapta sau la stdnga va schimba setarile
mai rapid.

Confirmati apasand tasta START/STOP.

Daca nu mai apasati nici un alt buton
pentru urmatoarele 3 secunde, setéarile se
vor salva automat.

De asemenea, cuptorul va functiona chiar daca ceasul nu este setat. Totusi, functia
timer nu este disponibila in acest caz (vezi capitolul: SETAREA FUNCTIILOR TIMER)

Dupa cateva minute de inactivitate, aparatul va trece in modul standby.

MODIFICAREA SETARILOR CEASULUI

Setarile ceasului pot fi modificate atunci cand functia timer nu este activata.
Apasati tasta @ pentru a seta ora curenta. Confirmati apasand tasta START/STOP.
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PASUL 2: ALEGEREA SISTEMULUI DE GATIT

=

%
*
oy

]

) = ° ) Rotiti butonul (la stanga sau la dreapta)

- £ — pentru a selecta SISTEMUL DE GATIT
O (vezi tabelul cu programe). Simbolul
selectat va aparea pe display.

® 9 Setarile pot fi modificate si in timpul
functionarii.

999

¥

2\
|®

PREINCALZIREA RAPIDA 160 =
Utilizati aceasta functie daca vreti sa incalziti

cuptorul la temperatura dorita cat mai repede

posibil. Aceasta functie nu este recomandata

pentru a gati alimente. Cand cuptorul ajunge la

temperatura dorita, procesul de incélzire este

complet.

REZISTANTA SUPERIORA S| CEA INFERIOARA 200 -
Rezistentele de la baza si din plafonul interiorului

cuptorului vor radia uniform caldura in interiorul

cuptorului. Produsele de patiserie sau carnea pot fi

coapte/fripte doar la un singur nivel de inaltime.

GRILL-UL 240 -
Vor functiona rezistenta superioara si cea a grill-ului.

Caldura este radiata direct de rezistenta grill-ului

instalat in plafonul cuptorului. Pentru a spori efectul

caldurii, se va activa si rezistenta superioara.

Combinatia este folosita pentru a face o cantitate

mai mica de sandvisuri, carne sau carnaciori de bere

pe grill si pentru a praji paine.

GRILL-UL CU VENTILATOR 170 -
Vor functiona rezistenta grill-ului si ventilatorul.

Aceasta combinatie este folosita pentru a face

carne la grill si pentru a frige bucati mari de carne

rosie sau alba la un singur nivel de inaltime. Este

de asemenea indicat pentru preparate gratinate si

pentru rumenirea crustei crocante.

AERUL CALD SI REZISTENTA INFERIOARA 200 -
Vor functiona rezistenta inferioara, rezistenta

rotunda si ventilatorul de aer cald. Acesta este

folosit pentru a coace pizza, produse fragede de

patiserie, checuri cu fructe, aluat dospit si fraged, pe

mai multe nivele, simultan.
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AER CALD

Vor functiona rezistenta rotunda si ventilatorul.
Ventilatorul montat pe peretele din spate al
cuptorului asigura faptul ca aerul cald circula
constant in jurul fripturii sau al produselor de
patiserie. Aceasta functie este utilizatad pentru
frigerea carnii si coacerea produselor de patiserie pe
mai multe nivele, simultan.

INCALZITORUL DE FARFURII 60 -
Folositi aceasta functie pentru a reincalzi vesela

(farfurii, cani) inainte de a servi alimentele in ea,

pentru a le mentine calde mai mult timp.

GATIREA ECOLOGICA 180 -
Tn acest mod, se optimizeaza puterea consumata in

timpul procesului de gatire.

Aceasta functie este folosita pentru a frige carnea si

pentru a coace produse de patiserie.

AQUA CLEAN = 750
Doar microundele genereaza caldura. Folositi

aceasta functie pentru a indeparta petele si resturile

de mancare din cuptor. Programul dureaza 4

minute.

*0

DEZGHETAREA - -
Aerul circulad fara ca nici o rezistenta sa fie activa.

Doar ventilatorul se va activa. Aceasta este folosita

pentru a dezgheta incet alimentele congelate.

Utilizarea microundelor pentru dezghetarea

alimentelor congelate. De asemenea, programele

automate permit dezghetarea cu microunde (de la

Alla A5).

E0%

GRILL-UL CU VENTILATOR + MICROUNDE
(Folositi aceasta combinatie pentru bucati mai mici

de carne, peste sau legume. Permite gatirea rapida, 200 600
iar alimentele vor avea o crusta crocanta rumenita

frumos.)

AER CALD SI MICROUNDE 160 600

Utilizati aceasta functie pentru toate tipurile de
carne, tocanite, legume, placinte, prajituri, paine si
preparate gratinate (adica alimente ce necesita un
timp mai lung de preparare).

MICROUNDE - 750
Microundele sunt folosite pentru gatire si

dezghetare. Ele permit gatirea rapida si eficienta

fara a modifica culoarea sau forma alimentelor.

Y Este folosit pentru a determina clasa energetica eficienta prevazuta in standardul RO

60350-1.

In acest mod, temperatura reald din cuptor nu este afisata datoritd unui algoritm special
pentru functionarea aparatului si utilizarea caldurii reziduale.
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PASUL 3: ALEGEREA SETARILOR

Fiecare sistem de gatit are setari de baza si implicite care pot fi modificate.

Modificati setéarile apasand tasta corespunzatoare (inainte de a apasa tasta START/STOP).
Anumite setari nu sunt disponibile pentru unele programe; un semnal acustic va va aminti
de aceste cazuri.

MODIFICAREA TEMPERATURII DE GATIRE S| A PUTERII
MICROUNDELOR

Setati puterea (W) doar in sistemul combinat si in sistemul cu microunde.

Selectati SISTEMUL DE GATIT. Simbolul

selectat va aparea pe display si
TEMPERATURA PRESETATA va lumina
intermitent.

Selectati SISTEMUL DE GATIT.

Simbolul selectat va aparea pe display
si TEMPERATURA PRESETATA va lumina
intermitent.

Atingeti TASTA DE TEMPERATURA de

douad ori pentru a seta puterea. W
Puterea in wati (W) va aparea pe W display.
Rotiti BUTONUL DE SETARI (-/+) si setati
puterea.

Temperatura si puterea maxima sunt limitate in anumite sisteme.

Dupa pornirea aparatului prin apasarea tastei START temperatura si puterea microundelor
vor alterna pe display (doar la sistemele combinate).
Simbolul °C/W va lumina intermitent pe display pana cand se atinge valoarea selectata.
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1000 W

750 W
600 W

360 W

180 W
90 W

20

» Reincalzirea rapida a bauturilor, apei si preparatelor ce contin
un volum mare de lichid.

» Gatirea preparatelor cu un continut ridicat de apa (supe,
sosuri etc.).

* Gatirea legumelor proaspete sau congelate.

» Topirea ciocolatei.

» Gatirea pestelui si al fructelor de mare; reincalzirea pe doud
nivele.

« Gatirea fasolii uscate la temperatura joasa.

» Reincalzirea si gatirea preparatelor delicate pe baza de ou.

» Gatirea la temperatura joasa a produselor lactate si a
gemurilor.

» Dezghetarea manuald; inmuierea untului sau a inghetatei.

» Dezghetarea produselor de patiserie umplute cu crema.



FUNCTIILE TIMER

Mai intai, rotiti BUTONUL DE SELECTARE A SISTEMULUI DE GATIT; apoi, setati
temperatura. Atingeti tasta TIMER de mai multe ori pentru a selecta simbolul.
Simbolul pentru functia timer selectata se va aprinde si timpul de preparare ajustabil start/

end

va lumina intermitent pe display. Celelalte simboluri sunt luminate slab.

Apasati START pentru inceperea procesului de gatire. TIMPUL DE PREPARARE SCURS va

fi afisat.

2|

HH

Display-ul functiei timer

C)

Setarea timpului de preparare

In acest mod, puteti seta durata functionarii cuptorului

(timpul de preparare). Setati timpul de preparare dorit. Mai intai
setati minutele, apoi orele. Simbolul si timpul de preparare sunt
afisate pe display-ul unitatii.

Setarea inceperii intarziate

In acest mod, aveti posibilitatea s& specificati durata procesului de
gatire (timpul de preparare) si momentul in care doriti incheierea
procesului de gatire (ore incheierii). Asigurati-va ca ceasul este setat
corect la ora curenta.

Exemplu:

Ora curenta: amiaza

Timpul de preparare: 2 ore.
Terminarea procesului de gatire: 6 pm

Mai intai setati OPERATION DURATION/DURATA OPERATIEI (2
hours/2 ore). Atingeti din nou butonul CLOCK/CEAS si selectati END
OF OPERATION/SFARSITUL OPERATIEI. Ecranul afiseaz& automat o
suma intermitenta a timpului zilei si durata de functionare a cuptorului
(14:00).

Setati timpul pentru sfarsitul coacerii (18:00).

21
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Apasati START pentru inceperea procesului de gatire. Timer-ul va
astepta momentul pentru inceperea procesului de gatire si simbolul
se va aprinde. Cuptorul porneste automat (la 4 pm) si se opreste la
momentul selectat (la 6 pm).

’@‘ Setarea temporizatorului
Temporizatorul poate fi folosit independent de functionarea
cuptorului. Cea mai lunga setare posibila este de 24 de ore.
In ultimul minut, temporizatorul este afisat in secunde.

9 Dupa expirarea timpului, cuptorul se va opri automat (sfarsitul gatirii).
Se va auzi un semnal acustic pe care il puteti opri atingand orice tasta. Dupa un minut,
semnalul acustic se va opri automat.

Toate functiile timer-ului pot fi anulate prin setarea timpului la "O".

Dupa cateva minute de inactivitate, aparatul va trece in modul standby.
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PASUL 4: SELECTAREA FUNCTIILOR
SUPLIMENTARE

Activati/dezactivati functiile
apasand tasta doritd sau o
combinatie de taste.

L

"3 Unele functii nu sunt W
disponibile pentru anumite
sisteme; un semnal acustic va
indica aceste cazuri.

=O BLOCAREA DE SIGURANTA PENTRU COPII

O puteti activa prin atingerea tastei de BLOCARE DE SIGURANTA
PENTRU COPII. Simbolul "cheie” se va aprinde pe display. Atingeti
tasta din nou pentru a dezactiva blocarea de siguranta pentru
copii. Simbolul va disparea de pe display.

Daca blocarea de siguranta pentru copii este activata fara a activa
si functia timer (doar ceasul este afisat), cuptorul nu va functiona.
Daca blocarea de siguranta pentru copii este activata dupa ce
functia timer a fost setata, cuptorul va functiona normal; totusi,
modificarea setarilor nu va fi posibila.

Cand blocarea de siguranta pentru copii este activa, sistemele
(moduri de gatit) sau functiile suplimentare nu pot fi modificate.
Singura modificare posibila este incheierea procesului de gatire
rotind butonul de selectare la "O". Blocarea de siguranta pentru
copii va ramane activa si dupa ce cuptorul este oprit. Pentru a
selecta un nou sistem, trebuie mai intai sa dezactivati blocarea de
siguranta pentru copii.

SISTEMUL DE ILUMINARE AL CUPTORULUI

Sistemul de iluminare al cuptorului este pornit automat atunci cand
usa cuptorului este deschisa sau atunci cand cuptorul este pornit.
Dupéa terminarea procesului de gatire, lumina va rémane aprinsa
pentru inca un minut.

Lumina din interiorul cuptorului poate fi aprinsa sau stinsa prin
apasarea tastei LUMINA.

23
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SEMNALUL ACUSTIC

Volumul semnalului acustic poate fi setat atunci cand functia timer
nu este activa (doar ora curenta este afisata).

Apésati tasta TEMPERATURA/PUTERE si tineti-o apasatd timp

de 5 secunde. Doua bare luminate complet vor aparea pe display.
Rotiti BUTONUL DE SETARI (-/+) pentru a alege unul din cele

trei nivele de volum (una, doud sau trei bare). Dupa trei secunde,
setarile vor fi stocate automat si ora curenta va aparea.

SCADEREA CONTRASTULUI DISPLAY-ULUI

Butonul de selectare al sistemului de gatit ar trebui sa fie in

pozitia "0”. Apasati tasta LUMINA si tineti-o ap&sata timp de 5
secunde. Doua bare luminate complet vor aparea pe display. Rotiti
BUTONUL DE SETARI (-/+) pentru a regla luminozitatea display-
ului (una, doua sau trei bare). Dupa trei secunde, setarile se vor
salva automat.

STANDBY

Luminozitatea display-ului se poate stinge automat daca timp de
10 minute nu a fost utilizat.

Apasati tastele CHEIE+TIMER pentru a opri display-ul. Daca o
functie timer a fost activata, apasati "OFF” si simbolul TIMER va
aparea pe display pentru a indica ca functia este activa.

Dupa o pana de curent sau dupa ce aparatul a fost oprit, functiile
suplimentare selectate vor ramane stocate pentru cateva minute.
Apoi, toate setarile, cu exceptia semnalului acustic si a blocarii de
siguranta pentru copii vor reveni la setarile din fabrica.



PASUL 5: INCEPEREA PROCESULUI DE
GATIRE

Incepeti procesul de géatire ap&sand tasta START/STOP si tinAnd-o apasatd pentru scurt
timp.

PASUL 6: OPRIREA CUPTORULUI

Intoarceti BUTONUL DE SELECTARE AL SISTEMULUI DE GATIT la pozitia "0”.

9 Dupa terminarea procesului de gatire si dupa oprirea cuptorului, temperatura
descrescatoare este afisata pana la 50 °C.

De asemenea, toate setarile timer sunt oprite sau anulate. Ora curenta (ceasul) va fi
afisata. Dupa un minut de inactivitate, aparatul va trece in modul standby.

L
9 Dupa folosirea cuptorului ar putea ramane o cantitate mica de apa in canalul
condensator (pozitionat sub usa). Stergeti canalul cu un burete sau o carpa.

25
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DESCRIEREA SISTEMELOR
(MODURILOR DE GATIT) Sl
TABELELE DE GATIT

Daca alimentul dorit nu se regaseste in tabelul de gatit, cautati informatiile pentru
alimentele asemanatoare. Informatiile afisate se aplica gatirii pe un singur nivel.

Este indicat un interval de temperaturd recomandata. Incepeti prin a seta o temperaturd
scazuta si mariti-o in cazul in care considerati ca alimentul nu este rumenit suficient.

Timpul de gatire este estimat aproximativ si poate varia in functie de anumite conditii.
Simbolul * arata ca ar trebui sa preincalziti cuptorul utilizand sistemul de gatit selectat.
Preincalziti cuptorul doar daca este mentionat in reteta din tabelele acestui manual

de instructiuni. Incalzirea unui cuptor gol consuma multa energie. De aceea, daca veti
coace mai multe tipuri de produse de patiserie sau mai multe pizza in mod succesiv, veti

economisi multa energie deoarece cuptorul a fost deja preincalzit.

Utilizati tavi de copt negre stratificate cu silicon sau smaltuite deoarece sunt conductoare
mai bune de caldura.

Daca utilizati hartie de copt asigurati-va ca este rezistenta la temperaturi inalte.

Atunci cand gatiti bucati mai mari de carne sau produse de patiserie, se va genera mult
abur in cuptor, care in schimb poate condensa usa cuptorului. Acest fenomen este normal
si nu va afecta functionalitatea aparatului. Dupa procesul de gatire, stergeti usa si geamul
usii pana se usuca.

Opriti cuptorul cu aproximativ 10 minute inainte de terminarea procesului de gatire pentru
a economisi energia, utilizand caldura acumulata (aceasta nu se aplica sistemelor cu

microunde).

Pentru a preveni condensarea (condens) nu raciti alimentele intr-un cuptor inchis.
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SISTEME DE GATIT

PREINCALZIREA RAPIDA 699

Utilizati aceasta functie pentru a incalzi cuptorul la temperatura dorita cat mai repede
posibil. Aceasta functie nu este recomandata pentru a gati.

Intoarceti BUTONUL DE SELECTIE A
SISTEMULUI DE GATIT la preincalzirea
rapida.

TEMPERATURA PRESETATA va fi afisata.
Setarea acestei temperaturi poate fi
ajustata.

A

9 Cand este pornit, cuptorul va incepe sa se incélzeasca. Simbolul °C va lumina
intermitent pe display. Cand se atinge temperatura setata, preincalzirea este completa si
se va auzi un semnal acustic. Semnalul acustic poate fi oprit prin apasarea oricarei taste;

dupd un minut, se va opri automat.

27

602213



¢1zeo9

REZISTANTA SUPERIORA S| CEA INFERIOARA —
N

e Rezistentele de la baza si din plafonul

interiorului cuptorului vor radia uniform
caldura in interiorul cuptorului.

\ J

Frigerea carnii:
Utilizati tigai sau tavi emailate, din sticla termorezistentd, lut sau fonta. Tavile din inox nu
sunt recomandate deoarece reflecta caldura puternic.

Utilizati tigai sau tavi emailate, din sticla termorezistentd, lut sau fonta. Tavile din inox nu
sunt recomandate deoarece reflecta caldura puternic.

Friptura de porc 1500 2 180-190 130-150
Spata de porc 1500 2 190-200 120-140
Rulada de porc 1500 2 190-200 120-140
Rulada din carne tocata 1500 2 200-210 60-70
Friptura de vita 1500 2 180-210 90-120
Friptura de vita bine 1000 2 200-210 40-60
facuta
Rulada din carne de 1500 2 180-200 90-120
manzat
Muschi de miel 1500 2 190-200 100-120
File de iepure 1500 2 190-200 100-120
Pulpa de caprioara 1500 2 190-200 70-90
Sarmale 1500 2 180-200 15-30
PESTE
Peste inabusit 1000 1 190-210 60-80



Coacerea produselor de patiserie

Utilizati doar un nivel si tavi de gétit inchise la culoare. In tévi de gatit deschise la culoare,

rumenirea foietajului va fi mai mica, deoarece acest tip de echipament reflectd caldura.
Asezati intotdeauna tavile de copt pe grilaj. Daca folositi tava de copt furnizata, scoateti

grilajul. Timpul de preparare va fi mai scurt daca preincalziti cuptorul.

Tipul alimentului

Paine alba*

Paine de hrisca*
Paine din grau intreg*
Paine de secara*
Paine din grau spelt*
Sufleu dulce

Sufleu

Chifle*

Tarta cu nuca
Pandispan

Macarons (produs de patiserie
cu bezea)

Rulouri cu legume
Rulouri cu fructe
Tarta cu branza
Briose

Prajiturele facute din coca
dospita

Pirozhki cu varza*
Chec cu fructe

Fursecuri cu bezea

Chifle umplute cu jeleu (Buchtel)

Ghidajul (de la
baza)

N NNNDN

—

N

N NN

Temperatura
©C)

180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
170-180
200-220
180
160-170
120-140

190-200
190-200
170-180
160-170
190-200

185-195
140-150
90
170-180

Timpul de

preparare (min)

40-50
40-50
40-50
40-50
45-55
35-45
35-45
30-40
55-60
20-30
15-30

15-20
25-30
65-75
20-30
20-25

25=35

85-95
120-130

30-35

29
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Este prajitura gata?

S-a lasat prajitura?

Este fundul prajiturii prea
deschis la culoare?

Prdjitura cu umplutura
umeda este nefacuta?

« Intepati prajitura in partea de sus cu o scobitoare sau cu
un bat de lemn. Daca nu réaman resturi pe scobitoare sau
pe batul de lemn cand o/il scoateti, atunci prajitura este
gata.

* Verificati reteta.

+ Data viitoare, folositi mai putin lichid.

» Observati timpul de amestecare atunci cand folositi mixere
mici, blendere etc.

* Folositi o tava putin adanca sau o tava de copt inchisa la
culoare.

* Asezati tava pe un ghidaj mai jos si porniti rezistenta
inferioara spre finalul procesului de gatire.

* Cresteti temperatura si timpul de coacere.

Nu asezati tava adanca pe primul ghidaj.
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GRILL-UL
Cand faceti carne la grill, rezistenta
i ﬂ ﬂ D i o superioara si rezistenta grill-ului montata
pe plafonul din interiorul cuptorului vor
functiona.

Preincalziti rezistenta (grill) cu infrarosu timp de 5 minute.

Supravegheati procesul de gatire in permanenta. Carnea se poate arde repede din cauza
temperaturii inalte.

Frigerea cu rezistenta grill-ului este recomandata pentru gatirea crocanta si slaba in
grasimi a carnatilor, bucatilor de carne sau peste (fripturi, escalop, fripturi sau file de
somon etc.) sau pentru praji paine prajita.

Cand frigeti direct pe gratar, ungeti-l cu ulei pentru a preveni lipirea carnii si asezati-I pe al
4-lea ghidaj. Asezati tava de scurgere pe primul sau al doilea ghidaj. Cand frigeti in tava,
asigurati-va ca exista suficient lichid in tava pentru a preveni arderea.

Intoarceti carnea in timpul gatirii.

Dupa utilizarea grill-ului, curatati cuptorul, accesoriile si ustensilele.
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Biftec, in sange 180g/bucata 4 220-240 14-16
Biftec, bine facut 180g/bucata 4 220-240 18-21

File din ceafa de porc  180g/bucata 4 220-240 19-23
Antricot/cotlete 180g/bucata 4 220-240 20-24
Escalop de vitel 180g/bucata 4 220-240 19-22
Carnati de gratar 100g/bucata 4 220-240 11-14

Drob fin din carne de 200g/bucata 4 220-240 9-15

porc (Leberkase)

Friptura/file de 600 3 220-240 19-22
somon

6 felii de paine alba* / 4 240 1,5-3
4 felii de paine mixta* / 4 240 2-3

Sandvisuri cu o / 4 240 3,5-7
singura felie de

paine*

Tineti intotdeauna usa cuptorului inchisa atunci cand folositi rezistenta (cu infrarosu) grill-
ului.

Rezistenta grill-ului, grilajul si alte accesorii ale cuptorului devin foarte fierbinti in timpul
utilizarii grill-ului. Asadar, utilizati manusi de bucatarie si clesti de carne.

Tineti intotdeauna usa cuptorului inchisa atunci cand folositi
rezistenta (cu infrarosu) grill-ului.

Rezistenta grill-ului, grilajul si alte accesorii ale cuptorului devin
foarte fierbinti in timpul utilizarii grill-ului. Asadar, utilizati manusi
de bucatarie si clesti de carne.



GRILL-UL CU VENTILATOR
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In acest mod de operare, rezistenta grill-
ului si ventilatorul functioneaza simultan.
Recomandat pentru a frige carne, peste si

legume.

(Vezi descrieri si sfaturi pentru GRILL.)

Rata* 2000
Friptura de porc 1500
Spata de porc 1500
Pulpa de porc 1000
Jumatate de pui 600
Pui* 100

NN

1

150-170
160-170
150-160
150-160
180-190

210

80-100
60-85
120-160
120-140

25 (pe o parte)
20 (pe cealalta
parte)

60

Pastrav 200g/bucata

2

170-180

45-50
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AERUL CALD SI REZISTENTA INFERIOARA

Tipul alimentului

Tarta cu branza, aluat
fraged

Pizza *

Tarta Quiche Lorraine,
aluat fraged

Placinta cu mere, aluat
dospit

Strudel cu mere, foietaj

34

Ghidajul (de la
baza)

2

Vor functiona rezistenta inferioara,
rezistenta rotunda si ventilatorul de aer
cald. Recomandat pentru a coace pizza,
tarte cu mere si chec cu fructe.

(Vezi descrierea si sfaturile pentru
REZISTENTA SUPERIOARA si cea
INFERIOARA.)

Temperatura (°C) Timpul de
preparare (min)
150-160 65-75
200-210 15-20
180-200 35-40
150-160 35-40
170-180 45-65



AER CALD @

N
J

Vor functiona rezistenta rotunda si
ventilatorul. Ventilatorul montat pe peretele
din spate al cuptorului asigura faptul ca
aerul cald circula constant in jurul fripturii
9 sau al produselor de patiserie.

7 T

\ J

Frigerea carnii:
Utilizati tigdi sau tavi emailate, din sticla termorezistenta, lut sau fonta. Tavile din inox nu
sunt recomandate deoarece reflecta caldura puternic.

Adaugati suficient lichid in timpul procesul de gatire pentru a preveni arderea carnii.
Intoarceti carnea in timpul frigerii. Friptura va fi mai suculentd daca o acoperiti.

Friptura de porc, cu 1500 2 170-180 140-160
Sorici

Piept de porc 1500 2 170-180 120-150
Pui intreg 1200 2 180-190 60-80
Rata 1700 2 160-170 120-150
Piept de pui 1000 2 180-190 60-70
Pui umplut 1500 1 170-180 100-120

35
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Coacerea produselor de patiserie

Este recomandata preincalzirea.

Biscuitii si fursecurile se pot coace in tavi putin adanci pe mai multe nivele in acelasi timp
(al2-lea si al 3-lea).

Aveti grija deoarece timpul de coacere poate fi diferit chiar daca tavile folosite sunt
identice. Biscuitii din tava superioara pot fi gata mai repede decat cei din tava inferioara.
Asezati intotdeauna tavile de copt pe grilaj. Daca folositi tava de copt furnizata, scoateti
grilajul.

Pentru rumenire uniforma, asigurati-va ca biscuitii au aceeasi grosime.

Tort 2 150-160 45-60
Pandispan 2 150-160 25-35
Prajiturd crumble 2 160-170 25-35
Chec cu fructe, pandispan 2 150-160 45-65
Prajitura cu prune 2 150-160 30-40
Rulada* 2 160-170 15-25
Chec cu fructe, aluat fraged 2 160-170 50-70
Challah (chifla impletita) 2 160-170 35-50
Strudel cu mere 2 170-180 40-60
Pizza * 2 190-210 25-45
Biscuiti, fragezi 2 150-160 15-25
Biscuiti, presati 2 150-160 13-18

Fursecuri, dospite 2 170-180 20-35
Fursecuri, foietaj 2 170-180 20-30
Foietaje umplute cu crema 2 180-190 25-45

Strudel cu mere si branza de 2 170-180 50-70
casa

Tarta cu branza 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30
Cartofi copti, gata pentru cuptor 2 170-180 20-35
Crochete, coapte la cuptor 2 170-180 20-35
laurt 2 40 240

Nu asezati tava adanca pe primul ghidaj.



-~
>
>

INCALZITORUL DE FARFURII

Folositi aceasta functie pentru a reincalzi vesela (farfurii si cani) inainte de a servi
alimentele in ea pentru a le mentine calde pentru mai mult timp.

37
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GATIREA ECOLOGICA

eco

Vor functiona rezistenta rotunda si
ventilatorul. Ventilatorul montat pe peretele
din spate al cuptorului asigura faptul ca
aerul cald circula constant in jurul fripturii
© sau al produselor de patiserie.

Friptura de porc, 1 kg
Friptura de porc, 2 kg
Friptura de vita, 1 kg

Peste intreg 200g/bucata
File de peste, 100g/bucata

Fursecuri presate*
Briose mici
Rulada

Chec cu fructe, aluat fraged

Cartofi gratinati

Lasagna

Cartofi prajiti, 1 kg
Medalion de pui, 0.7 kg
Crochete de peste, 0.6 kg

190 150-170
190 160-190
210 120-140
200 40-50
2 210 25-35
2 180 25-30
2 190 30-35
2 190 15-25
2 190 55-65
2 190 40-50
200 40-50
220 25-40
220 25-35
220 20-30

Nu asezati tava adanca pe primul ghidaj.

[ON]
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SISTEME AUTOMATE

DEZGHETAREA *G

Sistemul include si programe automate de dezghetare cu microunde a alimentelor. Printre
alimentele pentru care se recomanda dezghetarea se numara torturi cu frisca sau crema
pe baza de unt, prajituri si produse de patiserie, paine si chifle si fructe congelate.

Intoarceti BUTONUL DE SELECTIE A

SISTEMULUI DE GATIT la dezghetare.
Simbolul si programul Al vor lumina
intermitent pe display-ul unitatii (alegeti
dintre cinci programe - vezi tabelul de mai
jos).

Rotiti BUTONUL DE SETARI (-/+)

si alegeti programul dorit. Apasati
tasta (°C/W) pentru a schimba greutatea.
Apasati tasta START.

Program Reteta Greutatea (9) Timpul de
preparare (min)

Al Carne 1 29:30

A2 Carne de pasare 1 17:.00

A3 Peste 1 12:00

Ad Paine 1 12:00

A5 Legume congelate 1 16:00

Timpul de dezghetare se calculeaza in functie de greutatea prestabilita a alimentului.

In majoritatea cazurilor, este recomandat s& scoateti alimentele din ambalaj (nu uitati s&
scoateti orice clema sau clips).

La jumatatea timpului de dezghetare, bucatile ar trebui intoarse, amestecate si separate,
daca au fost congelate impreuna.
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SISTEMUL COMBINAT

AERUL CALD SI MICROUNDELE &

In modul de géatit, alimentele sunt gatite
folosind o combinatie de microunde si grill.

Nivelele de putere: 90, 180, 360, 600 W

Asezati vasul de gatit din sticla pe primul
ghidaj.

Tipul
alimentului

Carne de pasare
Carne de pasare
Pui - pulpe

Rata

Carne de pasare
- aripi

40

Greutatea (9)

1000

1/2 de pasare
1000
1500
500

Puterea (W) Temperatura Timpul de
C) preparare
(min)
360 190-200 °C 30-40
36 190-200 °C 25-35
180 190-200 °C 20-30
360 190-200 °C 40-50
600 190-200 °C 15-20

Cand folositi aceasta functie, nu utilizati vase de gatit sau
ustensile de metal. Nu preincalziti cuptorul.



GRILL-UL CU VENTILATOR + MICROUNDE ED

~\

Acest sistem foloseste o combinatie de
microunde si grill-ul cu ventilator pentru un
timp de preparare mai scurt.

Nivelele de putere: 90, 180, 360, 600 W

0 Asezati vasul de gatit din sticla pe primul

. / ghidaj

CARNE
Friptura de manzat 1500 360 180-190 70-90
Miel - coaste 1500 360 180-190 50-60
souggféé CID EEIME 1000 360 180-190 40-50
Carne de pasére - 500 360 180-200 2535
piept
Piept de rata 1000 360 200-210 2535
Friptura de porc 1500 600 180-190 60-80
Friptura de vita 1500 600 180-190 60-80
Pui, intreg 1500 360 200-210 45-60
Pui, jumatate 1500 360 200-210 35-45
Pulpe de pui 1000 360 200-210 35-45

Strudel - dulce / 600 180-200 15-20

Cannelloni / 600 180-200 15-20
Sarmale ucrainene / 750 180-200 25-35
in foi de varza

Cartofi gratinati 800 600 180-200 25-35

Cand folositi sistemele cu microunde, nu utilizati vase de gatit
sau ustensile de metal.

Nu preincalziti cuptorul.
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SISTEME CU MICROUNDE

~

MICROUNDE =

Microundele sunt folosite pentru gatire si
dezghetare.

Nivelele de putere: 90, 180, 360, 600, 750,
1000 W

Asezati vasul de gatit din sticla pe primul

ghidaj
Dezghetarea
Tipul alimentului Greutatea (9) Puterea (W) Timpul de
preparare (min)
CARNE
Carne tocata ** 500 90 20-35
Carne taiata cubulete ** 500 90 20-35
Escalop/fripturi ** 500 90 20-35
Bucati mari de carne ** 1000 90 50-70
Carne de pasare, portii ** 500 90 20-35
Peste ** 200 90 10-15
PRODUSE DE PATISERIE
Paine ** 1000 90 15-25
Chifle de paine ** 500 90 10-15
Siltcics Sgéine cu umplutura 500 90 15-25
Prajitura cu fructe ** 500 90 15-25
FRUCTE S| LEGUME
Fructe 500 90 10-20
Legume 500 90 10-20

** Intoarceti la jumatate procesului de gatire.

Separati bucatile individuale. La terminarea procesului, Iasati mancarea la temperatura
camerei pentru 10-20 de minute pentru a permite caldurii sa se distribuie uniform in
mancare.

42



Reincalzirea

Escalop/fripturi

Peste

Amestec de legume *
Garnituri *

Sosuri *
Supe/tocanite *
Pizza

Medalion de pui

Sandvisuri cu o singura
felie de paine

Popcorn
Topirea ciocolatei
Inmuierea untului
Biberon

Mancare pentru
bebelusi

300 g
200 g
500 g
500 g
500 g
5dl
500 g
500 g

90 g
100 g
250 g
2dl

4 dI

600
600
600
600
600
750
600
600

600

1000
600
180
360

180

2=3
2=3
2=3
2-3
&5
5=7
2=3
1-2

1-2

Apa
Cafea
Vin fiert
Lapte

2dl
2dl
2dl
2dl

1000
1000
1000
1000

* Amestecati in mancare de cateva ori in timpul reincalzirii.

1-2
1-2
1-2
1-2
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Gatirea
Cand gatiti carne si legume, va recomandam sa folositi o caserola de sticla cu capac.
Asezati caserola pe tava de sticld de pe *™ ghidaj.

Pulpe de pui ** 1000 600 20-30
Aripi de pui ** 1000 600 20-30
Pui inabusit in sos * 500 1000 10-20
Pui - intreg ** 1500 600 45-60
Friptura de porc ** 1000 600 45-60
Cotlete de porc ** 500 750 25-35
Escalop/fripturi ** 500 1000 10-20
Euladé de carne tocata 700 600 25-40
Chiftele * 1000 1000 10-20
Peste ** 200 600 15-20
DESERTURI
Sufleu de ciocolata 6 360 5-10
Sufleu de branza vas de gatit din sticla 750 15-20
Piure de fructe vas de gatit din sticla 750 10-15
Crema custard vas de gatit din sticla 600 15-25

Cartofi 500 1000 5-10
Vinete 500 1000 5-10
Dovlecei 500 600 10-15
Morcovi 500 1000 10-15
Ceapa 200 1000 2-5
Fasole verde 500 750 10-15
Broccoli 1000 750 15-20
Ardei gras 500 1000 3-5
Conopida 1000 750 15-20
Praz 200 1000 10-15

4
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Varza de Bruxelles
Ciuperci Champignon
Asparagus

Mazare ***

Varza

Orez ****
Paste ****

Paste din grau
intreg****

Ovaz

Orez brun ****
Risotto ****
Cuscus ****
Mamaliga *****

Maij **+***

Rulada de carne tocata **

Pui, intreg **

Friptura de porc **
Medalion de pui **
Amestec de legume *

Peste **

1000 10-15
500 1000 10-15
500 750 5-10
500 750 15-20
500 1000 10-15
200 1000 10-15
200 1000 10-15
200 1000 10-15
500 1000 5-10
200 750 25-30
500 750 20-25
250 1000 2=5
250 1000 5-10
250 1000 10-15

200

* Amestecati in mancare de cateva ori in timpul reincalzirii.

** Intoarceti la jJumétate procesului de gétire.
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INTRETINERE SI CURATARE

(IN FUNCTIE BE MODEL)

Asigurati-va ca ati deconectat aparatul de la sursa de energie si
asteptati ca aparatul sa se raceasca.

Curatarea si intretinerea nu trebuie facute de copii fara a fi
supravegheati corespunzator.

Finisaj de aluminiu

Curatati finisajul de aluminiu cu detergenti lichizi, neabrazivi, destinati acestor suprafete.
Aplicati detergentul pe o carpa umeda si curatati suprafata. Apoi, clatiti suprafata cu apa.
Nu aplicati detergent direct pe finisajul de aluminiu.

Nu folositi detergenti sau bureti abrazivi.

OBSERVATIE: Suprafata nu trebuie sa intre in contact cu spray-uri de curatare a
cuptorului deoarece se poate deteriora vizibil si permanent.

Partea frontala a carcasei fabricata din tabla de otel inoxidabil
(in functie de model)

Curatati suprafata doar cu detergent neutru (clabuci de sapun) si cu un burete moale care
nu va zgaria finisajul. Nu folositi detergenti abrazivi sau care contin solventi deoarece pot
deteriora finisajul carcasei.

Suprafetele lacuite si componentele din plastic

(in functie de model)

Curatati butoanele si manerele usii cu o carpa moale si cu detergent lichid destinat
suprafetelor fine lacuite. Puteti utiliza si detergenti destinati acestor suprafete conform
instructiunilor producatorilor lor.

Usa aparatului
Usa este atasata aparatului si nu poate fi scoasa. De asemenea, usa nu poate fi
dezasamblata sau modificata in vreun fel.

9 OBSERVATIE: Suprafetele din aluminiu nu trebuie sa intre in contact cu spray-uri de
curatare a cuptorului deoarece se pot deteriora vizibil si permanent.
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CURATAREA NORMALA A CUPTORULUI

Puteti folosi procedura standard de curatare pentru a curata murdaria persistenta din
cuptor (folosind detergenti sau spray-uri de cuptor). Dupa curatare, clatiti bine reziduurile
de detergent.

Curatati cuptorul si accesoriile dupa fiecare utilizare pentru a preveni arderea murdariei pe
suprafata. Cel mai usor mod de a indeparta grasimea este prin utilizarea apei caldute cu
sapun in timp ce cuptorul este cald inca.

In cazul murdariri persistente si a impuritatilor, folositi detergenti conventionali de cuptor.
Clatiti bine cuptorul cu apa curata pentru a indeparta toate reziduurile de detergent.

Nu utilizati niciodata detergenti agresivi, abrazivi, bureti abrazivi, substante de indepartare
a petelor si a ruginii etc.

Curatati accesoriile (tavile, gratarele etc.) cu apa fierbinte si detergent.

Cuptorul, interiorul cuptorului si tavile de copt sunt acoperite cu un email special pentru o
suprafata neteda si rezistenta. Acest email special face curatarea la temperatura camerei

mai usoara.

Nu folositi niciodata agenti de curatare
agresivi, agenti de curatare abrazivi, bureti
abrazivi, agenti de indepartare a petelor si a
ruginii, etc. pe capacul plafonului cuptorului.

el
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FOLOSIREA FUNCTIEI AQUA CLEAN
PENTRU CURATAREA CUPTORULUI

48

Intoarceti BUTONUL DE SELECTIE

A SISTEMULUI DE GATIT la Aqua
Clean. Un simbol va fi afisat impreuna cu
TEMPERATURA PRESETATA si intervalul
de 30 minute.

9 Durata nu poate fi schimbata.

Turnati 0,6 | de apa intr-un vas
termorezistent sau intr-o tava putin
adanc si introduceti-l in dispozitivul inferior

de ghidare.

Dupéa 30 minute, resturile de méancare
de pe peretii emailati ai cuptorului se
vor inmuia si vor fi mai usor de curatat cu o

carpa umeda.

Utilizati sistemul Aqua Clean atunci cand cuptorul s-a racit

complet.



SCOATEREA S| CURATAREA GHIDAJELOR
DE SARMA

Folositi doar detergenti obisnuiti pentru a curata ghidajele.

1 Desfaceti surubul. Folositi o surubelnita.

Scoateti ghidajele din orificiile peretelui
din spate.

Aveti grija sa nu pierdeti inelele de ghidare
montate pe ghidajele de sarma. Inlocuiti
inelele de ghidare dupa curatare; altfel, pot
aparea scantei.

Dupa curatare, refixati suruburile pe ghidaje folosind o
surubelnita.

Cand inlocuiti ghidajele de sarma, asigurati-va ca le montati pe
aceeasi parte pe care au fost instalate anterior scoaterii.

el
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INLOCUIREA BECULUI

Becul este consumabil si, prin urmare, nu este acoperit de garantie. Inainte de schimbarea
becului, scoateti tavile, grilajul si ghidajele.

Cuptorul este echipat cu o lampa cu halogen.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica (G).

Folositi o surubelnita Phillips (cruce).

(Lampa cu halogen: G9, 230 V, 25 W)

Desfaceti cele patru suruburi de pe
carcasa. Scoateti capacul si sticla.

Scoateti becul cu lumina halogena si
inlocuiti-I cu unul nou.

Q- Folositi protectie pentru a evita arsurile.

9 Pe capac este atasata o garnitura care
nu trebuie scoasa. Nu permiteti garniturii s&
se desprinda de pe capac. Garnitura trebuie
s& se potriveasca corect in peretele din
interiorul cuptorului.

Refixati ferm suruburile pe capac folosind o surubelnita; altfel,
pot aparea scantei.
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TABEL CU PRIVIRE LA
PROBLEMELE TEHNICE

Deconectati aparatul de la sursa de energie timp
de cateva minute (desurubati siguranta sau opriti
comutatorul principal); apoi, reconectati aparatul si
porniti-I.

Contactati un tehnician.

Procedura de inlocuire a becului este descrisa in capitolul
Curatare si intretinere.

Ati selectat temperatura si sistemul de incalzire corecte?
Este inchisa usa cuptorului?

Exista o eroare in functionarea modului electronic.
Deconectati dispozitivul de la sursa de energie timp de
cateva minute.. Apoi, reconectati-| si setati ora curenta.
Daca eroarea este afisata in continuare, contactati un
tehnician.

Asigurati-va ca sunt fixate toate carcasele luminilor si
toate inelele ghidajelor de sarma.

Asigurati-va ca ghidajele sunt asezate corect in aparat.

Dacsg, in ciuda sfaturilor de mai sus, problemele persista, contactati
un tehnician autorizat. Reparatiile sau pretentiile de garantie
rezultate din conectarea sau utilizarea necorespunzatoare a
aparatului nu vor fi acoperite de garantie. In acest caz, utilizatorul
va achita costul reparatiilor.

Inainte de reparatii, deconectati aparatul de la sursa de energie
(prin desurubarea sigurantei sau prin scoaterea din priza).

el
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ELIMINAREA

Ambalajele sunt confectionate din materiale ecologice care pot fi
reciclate, eliminate sau distruse fara a exista vreun pericol pentru
mediu. In acest scop, materialele ambalajelor sunt etichetate in
mod corespunzator.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica faptul
ca produsul nu trebuie tratat ca un deseu menajer. Produsul
trebuie dus la un centru de colectare autorizat pentru prelucrarea
deseurilor de echipamente electrice si electronice.

Eliminarea corecta a produsului va ajuta la prevenirea efectelor
negative asupra mediului si a sanatatii oamenilor care pot aparea
in cazul eliminarii incorecte a produsului. Pentru informatii detaliate
cu privire la eliminarea si prelucrarea produsului, va rugam sa
contactati autoritatea municipala care se ocupa de gestionarea
deseurilor, serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul de
unde ati cumparat produsul.

Ne rezervam dreptul de a face modiificari, precum si in ceea ce priveste erorile din
manualul de instructiuni.
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