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Plita incorporabila vitroceramica

Stimate cumparator!

Instructiuni de utilizare

Instructiuni de racordare
a aparatului

Placuta cu date tehnice

Protectie impotriva
incendiilor

E]E Plita vitroceramica este destinata doar pentru uz
casnic.

Produsele noastre sunt ambalate in materiale ecologice care
pot fi reciclate, eliminate sau distruse fara a periclita mediul
fnconjurator.

Instructiunile de utilizare au fost elaborate pentru utilizator.
Acestea descriu aparatul si modul de functionare al acestuia.
Aceste instructiuni sunt concepute pentru diferitele tipuri de
aparate si, prin urmare, pot include descrieri ale functiilor pe care
aparatul dumneavoastra s-ar putea sa nu le aiba.

Aparatul trebuie racordat in conformitate cu instructiunile atasate,
precum si in conformitate cu regulamentele si standardele
relevante. Racordarea poate fi realizata doar de catre o
persoana calificata.

Placuta cu date tehnice care indica informatiile de baza ale
aparatului este atasata pe partea inferioara a plitei.

Atunci cand plita este Tncorporata, un element de mobilier de
bucatarie, care este mai inalt decéat plita poate sta langa acesta
pe o parte, cu conditia ca elementul de bucatarie de pe cealalta
parte a plitei s& nu depaseasca nivelul plitei.

Important - Cititi instructiunile inainte de utilizarea
APArAtUIUI ....eveeeeeeeeeririrrr e ssnnsr e
Descrierea aparatului

Zone de gatit........cccoeeieriiinieiir e
Utilizarea zonelor de gatit.........ccccoomrreierinicinniccnnieen, 9
Curatarea si intretinerea..........cccoceveeeciececiencencnniennns 18
Montarea

Conectarea aparatului la reteaua de alimentare cu

L1 1= =N 22
Caracteristici tehnice ... 24



Masuri de siguranta

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de minimum
8 ani si de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau care nu au experienta sau cunostintele
necesare daca sunt supravegheate sau daca li se ofera
instructiuni cu privire la folosirea in siguranta a aparatului si
daca inteleg ce pericole pot aparea. Nu lasati copii sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi efectuate de catre
copii fara a fi supravegheati.

ATENTIONARE: Aparatul si componentele accesibile se pot
incalzi foarte tare Tn timpul folosirii. Aveti grija sa evitati contactul
cu elementele de incalzire! Copiii cu varsta de pana la 8 ani vor
fi tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati continuu.
ATENTIONARE: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

ATENTIONARE: Gatirea pe plitd cu grasime sau ulei daca

nu este supravegheata poate fi periculoasa si poate duce la
producerea unui incendiu. Nu incercati niciodata sa stingeti focul
cu apa, ci opriti aparatul iar apoi acoperiti flacara cu un capac
sau o carpa umeda.

Dupa utilizare, opriti zona de gatit de la butonul de comanda si
nu va bazati pe detectorul pentru vase.

ATENTIONARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita o eventuala electrocutare.

Nu folositi dispozitive de curatare cu aburi sau de inalta presiune
pentru a curata plita deoarece exista un risc de electrocutare.
Aparatul nu este destinat pentru a fi controlat prin temporizatori
externi sau prin sisteme speciale de comanda.
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Atentionari

 Aparatul poate fi conectat la reteaua de electricitate doar de catre un tehnician
autorizat sau expert.

» Modificarea aparatului sau repararea neefectuata de catre un profesionist poate
duce la vatamari corporale grave sau poate deteriora produsul. Orice reparatii pot fi
efectuate doar de catre un tehnician sau expert autorizat.

+ Aparatul este destinat doar pentru gatit. Nu il folositi in orice alt scop, de ex. pentru
incalzirea camerei. Nu asezati vase goale pe zonele de gatit.

» Daca se conecteaza alt aparat electric la o priza de curent continuu langa aparat,
asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu zonele de gatit fierbinti.

» Nu depozitati sub aparat obiecte sensibile la céldura, precum solutii de curatare sau
detergenti, spray-uri, etc.

+ Prin folosirea plitei vitroceramice ca spatiu de depozitare se pot produce zgarieturi
sau alte defectiuni. Nu incalziti niciodata alimente in folie de aluminiu sau in recipiente
din plastic pe plita. Aceste folii sau recipiente se pot topi ceea ce poate produce un
incendiu sau poate deteriora plita.

+ Discordante posibile in nuante de culoare dintre aparate diferite sau componente
ntr-o singura linie de design pot sa apara din cauza factori diferite, asa cum ar fi
unghiuri diferite in care sunt observate aparatele, fundaluri colorate diferite, materiale
si iluminare in incapere.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalaje indica faptul ca produsul nu poate fi tratat

ca deseu menajer. in schimb, se va preda unitatii de colectare aplicabile pentru

reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea faptului ca acest

produs este eliminat corect, ajutati la prevenirea unor eventuale consecinte negative
asupra mediului si sanatatii umane, care altfel ar putea fi produse de manipularea
necorespunzatoare a deseurilor din acest produs. Pentru mai multe informatii cu privire la
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local, serviciul de eliminare a
deseurilor menajere sau magazinul de la care ati achizitionat produsul.



1. Zona de gatit stanga spate
2. Zona de gatit stanga fata

3. Unitatea de control a plitei
4. Zona de gatit dreapta fata
5. Zona de gatit dreapta spate
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Elementele de control
ale plitei
(in functie de model)
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Senzorii de control:

A Senzorul de pornire/oprire a plitei

B Senzorul sistemului de siguranta pentru copii

B1 Indicatorul luminos de semnalizare al
sistemului de siguranta pentru copii

C Senzorul Stop & Gp (senzorul de
suspendare temporara a procesului de gatit)

C1 Indicatorul luminos de semnalizare Stop &
Go

C Senzorul de setare a alarmei sau
temporizatorului

D Indicatorul luminos de extindere a zonei de
gatit

E Afisajele nivelelor de putere/caldurii
reziduale

| | | |
IREINQ)
C1 B1
E D (¢} B A

F1 Punctul zecimal al functiei active

F Senzorul setarii valorii/cresterii valorii

G Senzorul de selectare a zonei de gatit

H Senzorul setarii valorii/descresterii valorii

I Senzorul de activare/dezactivare a extinderii
zonei de gatit

J Indicatorul luminos al temporizatorului de
oprire

K Afisarea orei

L Senzorul de pornire/oprire a zonei de
incalzire

M Senzorul de activare a zonei de incalzire

N1 Indicatorul luminos “Zona de incalzire activa”

N2 Indicatorul luminos “Zona de incalzire
fierbinte”



Inainte de a utiliza
aparatul pentru prima
data

Atentionari importante

Curatati suprafata vitroceramica cu o carpa umeda si

detergent de vase. Nu folositi detergenti agresivi, precum solutii
de curatare abrazive care pot zgaria suprafata, bureti abrazivi de
spalat vase sau solutii de indepartare a petelor.

Nu porniti zona de gatit daca nu exista niciun vas pe plita si nu
folositi niciodata plita pentru incalzirea camerei!

Asigurati-va ca zonele de gatit si fundul vasului sunt curate si
uscate si ca se transmite suficienta caldura intre ele, pentru a
preveni deteriorarea suprafetei de incalzire.

Gréasimea si uleiul de pe zonele de gétit se pot aprinde. Prin
urmare, aveti grija atunci cand folositi grasime si ulei pentru

a prepara alimente (de exemplu, cartofi prajiti) si controlati
procesul de gatit in orice moment.

Nu asezati un vas umed sau un capac cu abur pe zonele de
gatit, deoarece umiditatea le poate afecta.

Nu Iasati un vas fierbinte sa se raceasca pe zonele de gatit,
deoarece sub acesta se va genera umezeala, determinand
aparitia coroziunii.

Atentionari importante cu privire la plita vitroceramica

Zonele de gatit ating nivelul de putere selectat sau
temperatura foarte repede; cu toate acestea, zona care
inconjoara zonele de gatit ramane relativ rece.

Plita este rezistenta la schimbarile de temperatura.

Plita este de asemenea rezistenta la impact. Vasele pot fi
asezate pe plita brusc fara a deteriora plita.

Plite vitroceramice nu trebuie utilizate ca blat de bucatarie.
Obiectele ascutite pot provoca zgarieturi.

Prepararea alimentelor in aluminiu subtire sau recipiente din
plastic pe zonele de gatit fierbinti nu este permisa. Nu asezati
obiecte din plastic sau folie de aluminiu pe plita vitroceramica.
Nu folositi niciodata o plita vitroceramica crapata sau defecta.
Daca un obiect cade pe plita cu muchia ascutjta in jos, acest
lucru ar putea provoca spargerea plitei/panoului vitroceramic.
Consecintele sunt vizibile imediat, sau doar dupa un timp.

Tn cazul in care apar crépéturi vizibile, deconectati imediat
aparatul de la sursa de alimentare cu energie.

Daca se varsa zahar sau alimente care contin zahar pe plita
vitroceramica, stergeti imediat plita.
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Vasele

Economisirea energiei

Sfaturi privind utilizarea vaselor

Utilizati vase de Tnalta calitate cu fund plat si stabil.

» Caldura se transmite cel mai bine atunci cand fundul vasului
si zona de gatit au acelasi diametru, iar vasul este asezat in
mijlocul zonei de gatit.

» Atunci cand utilizati vase din sticla rezistenta (Pyrex) sau vase
de portelan, respectati instructiunile producatorului vaselor.

» Atunci cand utilizati o oald sub presiune, nu o lasati
nesupravegheata pana cand ajunge la presiunea dorita. Zona
de gatit ar trebui setata initial la nivelul de putere maxim;
deoarece presiunea creste, utilizati senzorii pentru a reduce
nivelul de putere conform instructiunilor producatorului oalelor
sub presiune.

» Asigurati-va ca exista intotdeauna suficienta apa in oalele sub
presiune sau in orice alt vas, deoarece folosirea unui vas gol
pe plita poate duce la supraincalzire ceea ce va deteriora atat
vasul cat si zona de gatit.

» Vasele din sticla rezistenta (Pyrex) cu fund finisat sunt potrivite
pentru utilizarea lor pe plite daca diametrul lor se incadreaza
pe zona de gatit. Vasele cu diametrul mai mare se pot sparge
din cauza stresului termic.

» Atunci cand utilizati vase speciale sau neconventionale,
respectati instructiunile producatorului vaselor.

» Cand utilizati o oala foarte reflectorizanta (suprafata din metal
stralucitor) sau o oala cu fund gros pentru gatirea pe plita
vitroceramica, timpul de gatit se poate prelungi cu cateva
minute (pana la 10 minute). Daca doriti sa fierbeti o cantitate
mai mare de alimente, se recomanda un vas cu fund plat
inchis la culoare.

» Nu utilizati vase din lut deoarece acestea pot zgaria plita
vitroceramica.

» Diametrul vasului trebuie sa corespunda cu diametrul zonei
de gatit. Daca oala este prea mica, o parte din caldura se
iroseste; in plus, daca folositi 0 oala prea mica aceasta poate
deteriora zona de gatit.

» Daca este posibil avand in vedere procesul de gatit, folositi un
capac.

* Vasul trebuie sa aiba dimensiunea corespunzatoare pentru
cantitatea de alimente preparate. Prepararea unei cantitati
mici de alimente intr-un vas mare duce la o risipa de energie.

* Mancarea care necesita o perioada lunga de timp trebuie
preparata intr-un oala sub presiune.

» Se pot prepara diferite legume, cartofi, etc. intr-o cantitate
mica de apa; cu toate acestea capacul trebuie inchis bine.
Cand apa incepe sa fiarba, reduceti puterea zonei de gatit la o
setare care mentine temperatura peste punctul de fierbere.



* Plita este prevazuta cu senzori electronici care se activeaza
cand suprafata unui anumit

senzor este atinsa cu degetul pentru cel putin o secunda.

» Activarea senzorului este confirmata printr-un sunet scurt.

» Nu amplasatj obiecte pe suprafata senzorului (poate cauza
rapoarte de erori).

» Asigurati-va ca suprafata senzorului este intotdeauna curata.

Pornirea plitei - Atingeti senzorul de pornire/oprire (A) si tineti-l apasat pentru
cel putin o secunda. Plita se activeaza; se va afisa ,0” langa
" " afisajul nivelului de putere al zonei de gatit (F) iar punctul
[RENNQ) . ; NN
zecimal (F1) va incepe sa licareasca.

B1 A Orice setare ulterioara trebuie efectuata in 10
c B A secunde: in caz contrar, plita se va inchide automat.

C1

Pornirea zonelor de gatit « Daca plita se aprinde cu ajutorul senzorului de pornire/oprire
(A), zona de gatit dorita se poate activa in urmatoarele 10
secunde. Pentru aceasta, atingeti senzorul (H). Punctul

- g. zecimal (F1) se va aprinde langa afisajul nivelului de putere al
Plum|[2 g ==t =— 5 ® zonei de gatit actual selectate.
» Atingeti senzorul ,+” (G) pentru a regla nivelul de putere intre
— L 1-9. Daca atingeti prima data ,-” (I), se va selecta imediat
‘ setarea 9.
J FE | H G F FE D

A Cand senzorul “+” (G) sau “-“ (l) este apasat si tinut
apasat, nivelurile vor incepe automat sa creasca sau
sa descreasca. Nivelul de putere se poate modifica
prin atingerea acestor doi senzori de mai multe ori; in
acest caz, nivelul de putere se modifica treptat.
Setarile se pot efectua doar pentru o zona de gatit
selectata — cea indicata prin punctul zecimal (F1).

Modificarea nivelului de putere al zonei de gatit

» Selectati zona de gatit prin apasarea/atingerea senzorului (H).
Punctul zecimal (F1) se va aprinde pe afisajul zonei de gatit
selectate (F).

» Apasati senzorul ,+” (G) sau ,—” (I) pentru a modifica nivelul de
putere.

Functia de reincalzire a zonei de gatit

« Scopul zonei de reincalzire este acela de a mentine alimentele
calde care au fost deja preparate.

» Functia de reincalzire se activeaza prin apasarea senzorului
"-” (1) pana cand nivelul de putere este setat la 1 .
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Oprirea zonelor de gatit

B —r— 4.
Pl—e8 —t— B || ©

Oprirea plitei

Activarea sistemului de
siguranta pentru copii

>.||| - O

C1

B1
C B A

Indicatorii de caldura
reziduala

» Selectati zona prin apasarea senzorului relevant (H). Punctul
zecimal (F1) de langa afisajul zonei de gatit selectate se va
aprinde.

» Apasati senzorul ”-” (I) pentru a seta nivelul de putere la "0”.

» Oprirea rapida: nivelul de putere se poate regla instantaneu
la ”0” prin apasarea senzorului "+” (G) si a senzorului =" (1) in
mod simultan.

« Plita poate fi oprita oricand prin apasarea senzorului de pornire/
oprire (A).

 Tofi indicatorii se vor stinge, cu exceptia indicatorilor de caldura
reziduald/ramasa care sunt apringi pe afisajul zonelor de gatit care
sunt inca fierbinti.

» Daca zona de gatit este oprita inainte de finalizarea procesului
de gatit, se poate folosi caldura reziduald, ceea ce duce la
economisirea energiei.

Prin activarea sistemului de siguranta pentru copii, se impiedica
functionarea si utilizarea zonelor de gatit. Astfel, copiii nu vor
putea activa plita.

Activarea sistemului de siguranta pentru copii

» Activati sistemul de siguranta pentru copii prin apasarea
senzorului (B) pentru aproximativ trei secunde; indicatorul
luminos de semnalizare (B1) se va aprinde.

» Sistemul de siguranta pentru copii se poate activa cand zona
de gatit este in functiune.

» Sistemul de siguranta pentru copii previne activarea oricarui
senzor, cu exceptia intrerupatorului principal (A) si a senzorului
sistemului de siguranta pentru copii (B).

Dezactivarea sistemului de siguranta pentru copii

» Sistemul de siguranta pentru copii se poate dezactiva prin
apasarea senzorului (B) timp de trei secunde. Se va emite
un sunet scurt cand sistemul de siguranta pentru copii este
dezactivat, iar indicatorul luminos de semnalizare situat
deasupra senzorului se va stinge.

Imediat ce se opreste o zona de gatit fierbinte, sau cand se

opreste intreaga plita, pe afigajul fiecarei zone de gatit fierbinti se

vor afisa urmatoarele:

- “H” daca zona de gatit este inca fierbinte;

- “h” daca zona de gatit se raceste si este calda la atingere.
Durata acestui afigaj se calculeaza conform nivelului de putere



Incélzire automata

P|'“—

8 —r— A&,
8 —1— 8
— | +

si depinde de durata in care zona de gatit a fost activata. Cand
semnalele “H” sau “h” se sting, zona de gatit poate fi inca
fierbinte Tn anumite cazuri (pana de curent, un vas fierbinte
|asat pe zona de gatit). Aveti grija deoarece exista riscul de
ardere. Daca a avut loc o pana de curent cand zonele de

gatit erau inca fierbinti, indicatorul ,H” sau ,h” va incepe sa
licareasca. Acest lucru va va indica ca zona de gatit poate

fi inca fierbinte, dar nu este neaparat necesar, in functie de
durata in care a fost intrerupt curentul.

A Aparatul a fost testat in fabrica. Acest test include
incalzirea tuturor zonelor de gatit si a zonelor de
incalzire; prin urmare, simbolul ”H” se poate aprinde
pe afisaj pentru un timp dupa ce aparatul este
conectat la reteaua de alimentare cu energie electrica.

Cand aceasta functie este activata, zona de gatit va functiona

la cel mai mare nivel posibil pentru o anumita perioada de timp,
n functie de nivelul de putere selectat; dupa aceasta, zona de
gatit va reveni automat la nivelul selectat initial si va continua sa
functioneze. Functia extra putere se poate activa pentru fiecare
zona de gatit, pentru fiecare nivel de putere, cu exceptia nivelului
»9« de putere, deoarece n acest caz zona de gatit functioneaza
constant la nivelul maxim.

Activarea functiei de incalzire automata

» Setatj nivelul de putere la nivelul 9.

» Apasati senzorul ,+” (G). Indicatorii ,A” si ,9” se vor afisa alternativ
pe afisaj.

» Reduceti nivelul de putere la nivelul dorit la care urmeaza sa
continue gatitul.

Simbolul ,A” si nivelul de putere selectat vor fi indicati alternativ
pe afisaj. Cand functia extra putere

s-a incheiat, zona de gatit va reveni automat la nivelul selectat
care va fi apoi indicat permanent pe afisaj.

A Daca se modifica nivelul de putere in timpul functiei
extra putere pentru o anumita zona de gatit, functia
extra putere este imediat dezactivata.

Functia extra putere este corespunzatoare in urmatoarele

cazuri:

» Mancarea care la inceputul prepararii este rece se incalzeste
rapid, iar apoi este preparata pentru o perioada mai lunga de timp;
cu ajutorul functiei extra putere acest lucru se poate realiza fara a
controla in mod constant procesul de gatit (ex. friptura de vita).
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Functia de incalzire automata nu este corespunzatoare in

urmatoarele cazuri:

» Mancarea prajita, fiarta sau inabusita si care trebuie intoarsa
frecvent, adaugand lichide sau invartind; galustile sau pastele cu
mult lichid; mancarea care necesita o fierbere mai indelungata
ntr-o oala sub presiune.

Mancare/mod de cantitate nivel de putere durata procesului de
gatit gatit
(min)
Supa/reincalzire 0,5- 1 litra A7 - 8 4-7
lapte/reincalzire 0,2-0,4 litra Al1-2 4-7
1259 - 250g
orez/fierbere aprox. 300ml - 600ml A2-3 20-25
apa
cartofi copti tn coaj3 750g - 1,5kg A5- 6 25-38
legume proaspete/ 0.5-1kg
gume proasp aprox. 400ml - 600ml Ad- 5 18- 25
fierbere apd

Tabelul de mai jos ilustreaza exemplele anumitor tipuri de mancare pentru care incalzirea rapida
este corespunzatoare.

Valorile indicate sunt aproximative si depind de alti parametrii (ex. tipul si calitatea vaselor,
cantitatea de apa suplimentara, etc.).

Cantitatile mici sunt indicate pentru zonele de gatit mai mici, iar cantitatile mari pentru zonele de
gatit mai mari.

Preparati in oale cu capac pe cele doua zone de gatit mai mici din partea din spate stanga,
din fata dreapta sau pe zonele de gatit duble din partea din fata stanga.

J FE | H G FE D

Extinderea zonei de gatit  Activarea extinderii zonei de gatit
(in functie de model) + Pentru o zona de gatit selectata (punctul zecimal se va aprinde

langa afisajul zonei de gatit selectate), se poate activa o spirala
suplimentara de incalzire prin apasarea senzorului (J). Indicatorul
luminos de semnalizare (E) se va aprinde langa afisaj.

B —7— A&,

Plom|[f g —{— 5 ® » Selectati zona de gatit pentru ambele spirale de incalzire.

» Daca o zona de gatit este prevazuta cu o a treia spirala de
— 4 incalzire, aceasta se poate activa printr-o noua apasare a
senzorului (J).

Dezactivarea spiralei suplimentare de incalzire

» Selectati zona de gatit (punctul zecimal se va aprinde langa
afisajul zonei de gatit actual selectate).

« Spirala suplimentara de incalzire se poate dezactiva prin
apasarea de cateva ori a senzorului (J) pentru zona de gatit
selectata.




Zona de putere (in
functie de model)

Limita de functionare

La unele modele, functia extra putere poate fi activata pe zona
de gatit din stanga fata indicata cu litera P. Acest lucru permite
incalzirea mai rapida a vaselor si a alimentelor.

Activarea functiei extra putere

Selectati zona de gatit din stanga fata. Un punct zecimal va
aparea langa afisajul nivelului de putere. Apasati senzorul (J)
pentru a activa un inel de incalzire suplimentar sau functia extra
putere. Litera »P« va aparea pe ecran, iar functia de incalzire
suplimentara va fi curand activata pe zona de gatit.

Dezactivarea functiei extra putere

Exista doua moduri de a dezactiva functia extra putere:

» Selectati zona de gatit din stanga fata si apasati senzorul (J).
Functia extra putere va fi dezactivata, iar puterea de operare va
reveni la nivelul stabilit inainte de activarea functiei extra putere.
Dacé functia extra putere a fost activata atunci cand nivelul de
putere era inca la zero (»0«), zona de gatit va fi oprita dupa
dezactivarea functiei extra putere.

 Selectati zona de gatit din stanga fata si apasati senzorul (-).
Functia extra putere va fi dezactivata, iar zona de gatit va reveni
la nivelul de putere 9. Puterea poate fi redusa la nivelul dorit
apasand senzorul (-).

NOTA:

» Zona de gatit cu functia extra putere activata necesita o capacitate
mare de incalzire. Prin urmare, zona de gatit superioara adiacenta
(spate) nu poate fi simultan setata la puterea maxima; mai
degraba, puterea sa va fi limitata la 7 pe durata functiei extra
putere. Daca functia extra putere este activata pe zona de gatit
din stanga fata intr-un moment cand zona de gatit din spate este
setata la nivelul de putere 8 sau 9, sau atunci cand incalzirea
automata este activata, nivelul de putere pentru zona de gatit din
stanga spate va fi setat automat la 7.

« Fiecare zona de gatit este prevazuta cu o protectie incorporata
la supraincélzire. In cazul in care nu exista niciun vas pe zona de
gatit sau in cazul in care transferul de caldura catre alimente nu
este suficient, atunci incélzirea va fi dezactivata in mod automat
pentru cateva secunde. Acest lucru este deosebit de important
pe zona de gatit cu optiunea extra putere deoarece functioneaza
la putere mult mai mare si exista o probabilitate mai mare de
supraincalzire.

Pentru siguranta, plita este prevazuta cu un dispozitiv care
limiteaza durata de functionare a plitei pentru fiecare zona de
gatit in parte. Durata de functionare se calculeaza de la ultima
modificare efectuata la setarile nivelului de putere pentru o
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anumita zona de gatit. Daca nivelul de putere nu se modifica
pentru un timp, zona de gatit se va opri automat dupa o anumita
perioada de timp care depinde de nivelul de putere (cu cat este
mai mare nivelul de putere, cu atat este mai scurta durata — vezi
tabelul de mai jos.

Nivel de putere

1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durata maxima de
functionare in ore

6 6 5 5 4 [ 1515151515

Suspendarea temporara
a procesului de gatit -
STOP & GO

(in functie de model)

>.||| - O

C1

B1
C B A

Temporizatorul
programului
(in functie de model)

Functia STOP & GO va permite sa suspendati sau sa opriti
temporar procesul de gatit (alte urgente), in timp ce puteti pastra
aceleasi setari.

Activarea functiei STOP & GO

» Prepararea este suspendata temporar prin apasarea senzorului
STOP & GO (C).

» Deasupra senzorului se va aprinde un semnal luminos de
semnalizare (C1).

« Toate setarile sunt suspendate, iar zonele de gatit nu vor
functiona. Literele S, t, O, si P vor fi afisate alternativ pe ecran.

Reluarea procesului de gatit

* Plita va continua sa functioneze cand se va apasa din nou
senzorul STOP & GO (C).

* Indicatorul luminos de semnalizare (C1) se va stinge.

A Daca functia STOP & GO nu este dezactivata in 10
minute, intreaga plita se va opri automat.

Plita este prevazuta cu doua tipuri de functii de temporizare:
A functia alarma — numaratoare inversa fara optiunea de oprire
B functia oprire - numaratoare inversa cu optiunea de oprire
pentru zonele de gatit respective.

A Functia de incalzire - numaratoare inversa fara optiunea

de oprire a zonei de gatit

Temporizatorul va avertizeaza ca timpul selectat s-a scurs, dar

zona de gatit nu se va opri. Functia temporizator alarma poate fi

setata cand zona de gatit este in functiune.

» Apasati senzorul temporizatorului (D) pentru a activa
temporizatorul. Pe afisajul temporizatorului (L) se va afisa “00”
iar punctul zecimal (F1) se va aprinde.

« Apasati senzorul ,+” (G) si “-” (I) pentru a seta durata intre 1 si
99 de minute.

» Dupa ce durata setata a expirat, se va auzi alarma dar zona
de gatit nu se va opri.

« Opriti alarma prin apasarea oricarui senzor; in caz contrar,
alarma se va opri dupa o anumita perioada de timp.




P [

» Alarma va ramane activata si dupa ce plita se va opri cu
ajutorul butonului (A).

B Temporizator cu optiunea de oprire a zonei de gatit
Temporizatorul cu functia de oprire faciliteaza procesul de gatit
prin setarea timpului de gatit pentru o anumita zona de gatit.
Pentru a seta temporizatorul cu functie de oprire, nivelul de
putere trebuie sa fi fost setat deja (vezi sectiunea ,Pornirea
zonelor de gatit”).

» Apasati senzorul temporizatorului (D) pentru a activa
temporizatorul. Pe afigajul temporizatorului (L) se va afisa
“00” iar punctul zecimal (F1) se va aprinde. Cand senzorul
(D) se va apasa din nou, punctul (K) care indica zona de gatit
selectata va incepe sa licareasca.

+ Atata timp cat punctul zecimal este aprins, senzorii ,+” (G) si
,— (1) pot fi folositi pentru a seta durata intre 1 si 99 minute.
Daca senzorul este apasat si tinut apasat, gradul la care
setarea temporizatorului este modificata va creste dupa un
timp.

» Cand valoarea este setata, incepe numaratoarea inversa.
Punctul corespunzator (K) licareste inca, indicand durata de
gatit selectat.

A Timpul de gatit se poate seta pentru fiecare zona
de gatit in mod independent. Daca au fost setate
mai multe temporizatoare, se va afisa intotdeauna
perioada cea mai apropiata de 0. Aceasta se va indica
printr-un indicator luminos de semnalizare (L) care va
licari si care va indica durata de gatit.

Modificarea setarii temporizatorului

» Setarea temporizatorului se poate modifica oricand in timpul
utilizarii.

» Apasati senzorul temporizatorului (D) pentru a afisa timpul
ramas din durata selectata de gatit. Indicatorul luminos de
semnalizare corespunzator (K) va licari.

» Apasati senzorul “+” (G) sau “~” (l) pentru a seta noua durata
de gatit.

Verificarea timpului ramas de gatit
Daca sunt setate mai multe temporizatoare, timpul ramas de
gatit se poate afisa prin apasarea senzorului (D).

Oprirea temporizatorului

Dupa ce durata setata a expirat, se va auzi alarma dar zona de
gatit nu se va opri. Valoarea “00” va incepe sa licareasca pe
afisajul temporizatorului. Opriti alarma prin apasarea oricarui
senzor; in caz contrar, alarma se va opri dupa o anumita
perioada de timp.
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Zona de incalzire

(in functie de model)

op

Dezactivarea temporizatorului inainte de expirarea timpului

setat:

» Selectati afisajul temporizatorului dorit (vezi sectiunea
Modificarea setarii temporizatorului) — timpul setat si punctul
corespunzator care indica durata de gatit vor licari.

» Apasati senzorul ,~” (I) pentru a seta valoarea la “00”, sau
apasati senzorii ,+” (G) si ,— (I) simultan pentru a reseta
imediat valoarea la zero.

Zona de incalzire este destinata pentru pastrarea calda a
mancarii deja preparate. Nu este destinat pentru prepararea si
reincalzirea mancarurilor reci.

Zona de incalzire se incalzeste incet si atinge o temperatura de
aproximativ 100°C; prin urmare, exista riscul de ardere.

Preveniti accidentele si nu asezati obiecte nerezistente la caldura
pe zona de incalzire.

Pornirea zonei de incalzire

- Atingeti senzorul de pornire/oprire (M) pentru a porni zona
de incalzire. Indicatorul luminos (N1) va licari pentru cateva
secunde.

- Acum, atingeti senzorul de activare a zonei de incalzire (N).
Indicatorul luminos (N1) va rdmane aprins acum continuu. Se
va activa zona de incalzire.

Oprirea zonei de incalzire

- Atingeti senzorul de pornire/oprire (M) pentru a opri zona de
incalzire. Indicatorul luminos (N1) se va stinge.

- Zona de incalzire se poate opri si prin atingerea senzorului de
activare a zonei de incalzire (N).

Avertisment “zona de incalzire fierbinte”

- Cand zona de incalzire atinge temperatura la care este calda
la atingere, indicatorul de avertizare (N2) se va aprinde.

- Indicatorul de avertizare va ramane aprins pentru o perioada
de timp chiar si dupa ce zona de incalzire a fost oprita.



Atentionari speciale si
raportarea erorilor

Daca toate nivelele de putere sunt setate la “00”, plita se va
opri automat dupa 10 secunde.

Daca se activeaza oricare dintre senzori pentru mai mult de 10
secunde, plita se va opri, alarma va porni iar simbolul ,F” va
licari pe afisaj.

Daca senzorii sunt acoperiti cu un obiect sau daca lichidul fiert
atinge suprafata senzorilor plita se va inchide automat dupa o
anumita perioada de timp.

Daca senzorii nu raspund la comenzi, deconectati plita de

la reteaua de alimentare cu energie electrica pentru cateva
minute (scoateti siguranta sau piedica intrerupatorului
principal) apoi, reconectati plita la reteaua de alimentare cu
energie electrica si reporniti intrerupatorul principal.
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Curatarea
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Figura 1

Figura 2

Figura 3

Figura 4

Dupa fiecare utilizare a plitei vitroceramice, asteptati ca aceasta
sa se raceasca si curatati-o; in caz contrar, chiar si cele mai mici
reziduuri alimentare se vor arde pe suprafata fierbinte data viitoare
cand vetj folosi aparatul.

Pentru curatarea si intretinerea regulata a suprafetei
vitroceramice, folositi solutii de conditionare care formeaza un
strat protector pe suprafat, aparand-o impotriva mizeriei. inainte
de fiecare utilizare, stergeti praful sau particulele de pe suprafata
plitei si de pe fundul oalei deoarece acesta poate zgaria suprafata.
(Figura 1).

Atentie: buretele de sarma, buretji abrazivi si detergentii abrazivi pot
zgaria suprafata plitei. Suprafata vitroceramica poate fi deteriorata

si de spray-urile agresive si de solutiile lichide agresive de curatare
neagitate (neamestecate) suficient (Figura 1 si Figura 2)

Semnele se pot sterge daca se utilizeaza solutii de curatare
agresive sau abrazive sau vase cu fund deteriorat (figura 2).

Petele deschise la culoare pot fi inlaturate cu ajutorul unei carpe
moi umede; apoi, stergeti suprafata (Figura 3).

Petele de apa pot fi inlaturate cu ajutorul unei solutji slabe cu otet; cu
toate acestea, nu folositi aceasta solutie pentru a curata rama (doar
la anumite modele, deoarece nu va mai avea luciu. Nu folositj spray-
uri agresive sau solutii de decalcifiere (Figura 3).

Petele dificile pot fi inlaturate cu ajutorul solutiilor si ustensilelor
speciale de curatare a plitelor vitroceramice. Cand folositj aceste
produse, urmati instructjunile prevazute de producatorii respectivi.
Asigurati-va ca reziduurile de solutie de curatare sunt inlaturate
complet, deoarece acestea pot deteriora plita vitroceramica
cand zonele de gatit se incalzesc (Figura 3).

Reziduurile arse si rezistente pot fi inlaturate cu ajutorul unei raclete
(figura 4). Aveti grija atunci cand folositi racleta pentru a preveni
ranirea persoanelor.

Utilizati racleta doar atunci cand murdaria nu poate fi
indepartata cu o carpa umeda sau solutii de curatare
speciale pentru suprafete vitroceramice.

Tineti racleta n unghiul corect (45° - 60°). Apasati usor racleta
pe sticla si glisati-o peste semne pentru a indeparta murdaria.
Asigurati-va ca manerul de plastic al racletei (la unele modele)
nu intra In contact cu zona de gatit fierbinte.

Nu apasati racleta perpendicular pe sticla si nu
zgariati suprafata plitei cu varful sau lama acesteia.



Zaharul si preparatele care contin zahar pot deteriora permanent
suprafata vitroceramica (Figura 5); prin urmare, acestea trebuie
inlaturate de pe suprafata vitroceramica cat mai repede posibil,
desi zona de gatit poate fi inca fierbinte (Figura 4). Orice
modificare a culorii suprafetei vitroceramice nu afecteaza
functionarea ei sau stabilitatea suprafetei. Aceste decolorari sunt
in mare parte

rezultatul reziduurilor de mancare arsa sau utilizarii vaselor
confectionate din materiale precum aluminiu sau cupru; aceste
pete sunt dificil de inlaturat.

Atentie: Toate deteriorarile descrise mai sus au legatura in

mod predominant cu estetica, de ex. aspectul aparatului si

nu afecteaza direct functionarea acestuia. Aceste erori nu fac
obiectul unei cereri de garantie.

—

Figura 5

Atentionari importante

* Montarea aparatului intr-un blat de bucatarie si conectarea acestuia la reteaua de alimentare cu
energie electrica pot fi efectuate doar de un tehnician calificat.

» Furnirul sau alte materiale de finisare a mobilei de bucatarie in care se va incorpora plita trebuie
tratate cu lipici rezistent la caldura (100°C); in caz contrar, finisajul blatului se poate decolora sau
deforma.

 Plita este dimensionata astfel incat sa poata fi incorporata in blat deasupra unei piese de mobilier
cu o latime de 600 mm sau mai mare.

» Dupa montare, cele doua elemente de fixare din fata trebuie sa fie accesibile de dedesubt.

» Piesele de mobilier suspendate sau montate pe perete trebuie montate sus astfel incat sa nu
intervina in procesul de lucru.

+ Distanta dintre plita si hota nu trebuie sa fie mai mica decat distanta indicata in instructiunile de
montare a hotei. Distanta minima este de 650 mm.

+ Distanta dintre marginea aparatului si piesa inalta de mobilier de bucatarie adiacenta nu trebuie sa
fie mai mica de 40 mm.

» Este permisa folosirea placilor sau bordurilor decorative din lemn masiv pe blaturile din spatele
plitei, daca distanta minima este aceeasi cu cea indicata in schitele de montare.

» Distanta minima dintre plita incorporabila si peretele din spate este indicata in schitele de montare.
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Instalarea garniturii Tnainte de a introduce aparatul in spatiul din blatul de bucétérie,

din spuma garnitura din spuma furnizata trebuie atasata in partea de jos a
plitei vitroceramice (din sticla) (a se vedea figura mai sus). Nu
montati aparatul fara garnitura din spuma!

Garnitura ar trebui sa fie atasata pe aparat dupa cum

urmeaza:

- Tndepérta'gi folia protectoare de pe garnitura.

- Apoi, atasati garnitura in partea inferioara a componentei din
sticla, la aproximativ 2-3 mm de margine (conform figurii).
Garnitura trebuie atasata pe toata lungimea marginii din sticla
si ar trebui sa nu se suprapuna la colturi.

- Atunci cand montati garnitura, asigurati-va ca sticla nu intra in
contact cu obiecte ascutite.

NOTA!
Pe unele aparate, garnitura este deja montata!

V. 7
/e

™

2:3mm

Dimensiunile blatului de 505-600
bucatarie
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« Plitele pot fi montate in blaturi de bucatarie care au o grosime
de la 30 la 50 mm.

» Piesa de mobilier de bucatarie de sub plita nu trebuie
prevazuta cu sertar. Daca piesa de mobilier de bucatarie are
un perete despartitor orizontal, aceasta trebuie montata la
peste 60 milimetrii de suprafata inferioara a blatului. Spatiul
dintre peretele despartitor si plita trebuie sa fie gol; nu trebuie
amplasate obiecte in acest spatiu.

* Pe peretele din spate al mobilei trebuie taiata o bucata cu o
latime de cel putin 175 mm de-a lungul intregii latimi a piesei
de mobilier de bucatarie.

» Doar cuptoarele de tip EVP4..,EVP2.., care sunt prevazute cu
ventilator de racire pot fi montate sub aceasta plita.
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Procedura de montare

 Blatul trebuie montat complet orizontal.

» Suprafetele decupate trebuie protejate corespunzator.

» Atasati elementele de fixare (4x - SVK6...600 mm; 6x

- SVK?7...750 mm; 6x - SVK8...850 mm) cu suruburile prevazute
(4x - SVKB...600 mm; 6x - SVK7...750 mm; 6x

- SVKS8...850 mm) pe peretele din stanga si din dreapta al plitei
si pe blat.

» Conectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica
(vezi instructiunile de conectare a plitei la reteaua de
alimentare cu energie electrica).

« Introduceti plita in spatiul decupat si apasati bine de sus
inspre blat.

» Pentru a insuruba clema de fixare nu este permisa utilizarea
suruburilor mai lungi de 6,5 mm.

30-50

Conectarea aparatului la reteaua de alimentare cu

Atentionari importante

» Aparatul poate fi conectat doar de catre un tehnician calificat autorizat.

» Protectia sistemului electric trebuie sa corespunda cu toate regulamentele relevante.

» Clemele de conectare pot fi accesibile cand capacul clemelor de conectare este deschis/
inlaturat.

« Inainte de conectarea aparatului, asigurati-va ca tensiunea indicata pe plicuta cu informatii
tehnice este compatibila cu tensiunea circuitului dumneavoastra.

« Placuta cu date tehnice de baza este atasata pe partea inferioara a plitei.

« Circuitul electric trebuie sa includa de asemenea un intrerupator omnipolar care separa aparatul
de reteaua de alimentare cu energie electrica, daca este necesar, la o distanta de cel putin 3 mm
intre contacte. Dispozitivele corespunzatoare includ sigurantele, intrerupatoarele de protectie,
etc.

« Conectarea trebuie aleasa conform posibilitatilor de instalare cu privire la curent si sigurante.

» Data fiind protectia impotriva riscului de incendii, aparatele de acest tip pot fi montate intr-un blat
langa o piesa de mobilier de bucatarie mai inalta decat aparatul (cand este montata); cu toate
acestea, in acest caz, pe cealalta parte, langa aparat, trebuie montata o piesa de mobilier de
bucatarie care sa nu fie mai inalta decat plita.

» Partile izolate sau conductoare de curent trebuie protejate impotriva contactului direct.

ATENTIE!

» Pred vsakim posegom vedno prekinite dovod elektri¢ne energije aparatu. Glede na omrezno
napetost je treba aparat prikljuciti po prikazani shemi. Za¢itni vodnik (PE) prikljucite na sponko,
oznaceno z znakom za ozemljitev .

 Priklju€ni kabel morate voditi skozi razbremenilno napravo, ki kabel varuje pred izvle€enjem.

» Po prikljucitvi vklopite vsa grela za priblizno 3 minute, da preverite njihovo delovanje.



Diagrama de conectare

« "Aparatele sunt adecvate pentru energia electrica produsa
de panourile fotovoltaice cu conditia ca tensiune electrica sa
fie de 220VAC - 240VAC cu frecventa semitonica de 50Hz
pentru ca aparatul sa functioneze in mod corespunzator
(in mod alternativ se poate folosi un generator cu aceeasi
caracteristica tehnica).”

» Conectarea incorecta poate distruge piesele aparatului,
anuland astfel garantia.

« Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-va ca tensiunea

indicata pe placuta cu date tehnice este compatibila cu

tensiunea retelei dumneavoastra. Tensiunea de conectare

(220 - 240 V prin N) trebuie verificata de un tehnician calificat

care utilizeaza dispozitive corespunzatoare de masurare.

Cablul de conectare de pe spatele aparatului trebuie tras astfel

incat sa nu atinga peretele din spate al aparatului, deoarece

aceasta parte devine foarte fierbinte in timpul functionarii.

380-415 2N~ 220-240 V~

NOTA:

Puntile de conectare sunt instalate deja in locurile respective pe
clema. Suruburile terminalelor de conectare sunt deschide, ceea
ce Inseamna ca nu trebuie desfacute sau desurubate. Cand
strangeti suruburile, veti auzi un »click«, ceea ce inseamna ca
suruburile trebuie stranse/ingurubate complet.

Urmatoarele pot fi utilizate pentru conectare:

» Cablurile de cauciuc de tip HO5 RR-F 4x1,5 cu fir de protectie
verde-galben,

» Cablurile de izolare de tip HO5 VV-F 4x1,5 din PCV cu fir de
protectie galben-verde, sau alte cabluri echivalente sau mai
bune.
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Caracteristici tehnice

Placuta cu date tehnice

) 0.0.0.0.0. G XXXX XXXX XXXX
B B
XXXXXX ' ‘

A Bob & : o

A Numar de serie

B Cod C Model D Tip

E Marca

F Informatii tehnice

G Indicatji/simboluri de conformitate

NE REZERVAM DREPTUL DE A FACE ORICE MODIFICARE
CARE NU AFECTEAZA FUNCTIONALITATEA APARATULUI.

Instructiunile de utilizare ale aparatului pot fi gasite si pe pagina
noastra web www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />
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