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Tack fOr att du valde var apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning
medfoljer for att underlatta
anvandningen av produkten. Med
instruktionerna kan du lara dig om
din nya apparat s& snabbt som
mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit
emot ar oskadad. Om du upptacker
transportskada, var vanlig kontakta
aterforsaljaren som du kdpte
apparaten av eller den lokala butiken
som levererade den. Telefonnumret
finns pa fakturan eller pa foljesedeln.

Instruktioner fér installation och
anslutning finns pa ett separat blad.

Instruktioner f&r anvandning ar aven
tillgangliga pa var webbplats:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Viktig information

_9- Tips, anmarkning
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60SS1S

VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM
FOR FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller med bristfallig erfarenhet och kunskap, under
forutsattning att de har instruerats om hur man anvander
apparaten pa ett sédkert satt och ar inforstadda med de
risker som ar forknippade darmed. Barn ska inte leka med
apparaten. Rengodring och anvandarunderhall far inte goéras
av barn utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir heta
under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for att undvika
att rora varmeelement. Barn under 8 ar ska hallas borta om
de inte dvervakas hela tiden.

VARNING: De tillgadngliga delarna kan bli varma vid
anvandning. Sma barn bor hallas borta.

Under anvandning blir apparaten varm. Forsiktighet bor
vidtas for att undvika att réra varmeelement inuti ugnen.

Anvand endast den temperatursond som rekommenderas
for anvandning i ugnen.

VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan lampan
byts ut for att undvika risk for elektrisk stot.

Anvand inte harda slipmedel eller skarpa metallskrapor for
att rengo6ra ugnsluckans glas/glaset med gangjarnskapan
(beroende pa vad som ar ldmpligt), eftersom dessa kan
skrapa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.



Anvand inte angrengoringsmedel eller
hoégtrycksrengdringsmedel for att rengdra apparaten
eftersom det kan leda till elektrisk stot.

Apparaten ar inte avsedd att styras av externa timers eller

separat fjarrkontroll.

Anordningar for urkoppling maste inkorporeras i den fasta
ledningen i enlighet med ledningsreglerna.

Om sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess servicerepresentant eller motsvarande behdrig person

for att undvika fara.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorationsdorr for

att undvika dverhettning.

Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk. Anvand den inte det

for ndgot annat andamal, till exempel
rumsuppvarmning, torkning av husdijur eller
andra djur, papper, tyg, vaxter etc. Det kan
leda till skada eller brandfara.

Apparaten far endast anslutas till elnatet av
en auktoriserad servicetekniker eller expert.
Ingrepp i apparaten eller oprofessionell
reparation kan medfora risk for allvarlig
personskada eller skada pa produkten.

Om natsladdar till andra apparater i
narheten av denna apparat fastnar i
ugnsluckan kan de skadas, vilket i sin
tur kan leda till kortslutning. Hall darfor
stromkabeln pa andra apparater pa ett
sakert avstand.

Tack inte ugnsvaggarna med
aluminiumfolie och placera inte bakplatar
eller andra kdksredskap pa ugnsbotten.
Aluminiumfolie férhindrar luftcirkulationen

i ugnen, hindrar tillagningsprocessen och
forstdr emaljbelaggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under
anvandning. Ett tredje glas &r installerat for
extra skydd, vilket minskar temperaturen
pa utsidan (endast hos vissa modeller).

Ugnsluckans gangjérn kan skadas vid for
hog belastning. Placera inte tunga kokkarl
pa dppen ugnslucka och luta dig inte mot
dppen ugnslucka nér du rengdr ugnen. Sta
aldrig pa den dppna ugnsluckan och 13t inte
barn sitta pa den.

Lyft inte apparaten med hjalp av
ugnsluckans handtag.

Anvandning av apparaten ar séker med
eller utan brickstyrningar.

Se till att 6ppningarna aldrig ar tackta eller
hindras pa néagot annat satt.
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Sdker anvandning av ugnen under pyrolytisk rengéring

Innan du aktiverar automatisk rengdring, ta bort allt tillbehodr
fran ugnen: grill, rostningsset, alla bakplatar, kdéttemometer,
trad och teleskopstdd och grytor som inte ingar |

ugnsutrustningen.

Allt spill och alla avtagbara delar inne i ugnen maste

avlagsnas fore rengdringen.

Under den automatiska rengdringsprocessen blir ugnen
mycket varm pa utsidan. Risk for brannskador! Hall barn

borta fran ugnen.

Innan du aktiverar den automatiska
rengdringsprocessen, las noggrant igenom
och folj anvisningarna i kapitlet Rengodring
och underhall dar korrekt och saker
anvandning av denna funktion beskrivs.

Placera inte ndgot direkt pd ugnens botten.

Bitar av mat, fett och stekspad kan
antandas under automatisk pyrolytisk
rengoring.

Risk for brand! Ta bort stérre matrester och
andra féroreningar fran ugnen innan varje
automatisk rengdring.

Forsok inte Oppna ugnsluckan
medan den automatiska pyrolytiska
rengdringsprocessen pagar.

Se till att inga orenheter kommer in i
dorrstyrningens 1aséppning, vilket kan
férhindra automatisk 1asning av ugnsluckan
under automatisk rengoring.

Vid strémavbrott under pyrolytisk
rengdring avslutas programmet efter tva
minuter och ugnsluckan forblir last. Dérren
lases upp ungefér 30 minuter efter att
stromforsdrjningen aterstalls, oavsett om
apparaten har svalnat under tiden.

R&r inte nagon metalldel pa apparaten
under den automatiska rengoéringen!

Pyrolytisk rengédring sker under mycket
hoga temperaturer som kan ge utslapp

av rok och angor fran matrester. Vi
rekommenderar att du ordnar med god
ventilation | koket under den pyrolytiska
rengoringsprocessen. Smadjur eller husdjur
ar mycket kansliga for angor fran pyrolytisk
rengdring av ugnar. Vi rekommenderar att
man haller dem borta fran koket under
rengdringsprocessen och att man vadrar
koket ordentligt efterat.



Som en foljd av den automatiska
rengdringen kan ugnsutrymmet och
ugnsutrustningen rengdras pa sadant satt
att missfargningar uppstar och lite glans
forloras.

Var forsiktig - heta ytor under
pyrolytisk rengoring.

INNAN DU ANSLUTER UGNEN:

Las noggrant bruksanvisningen innan du ansluter apparaten.
Reparation eller garantikrav som hérrér fran felaktig anslutning eller
anvandning av apparaten omfattas inte av garantin.
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DEN ELEKTRISKE PYROLYSEOVN

(BESKRIVNING AV UGNEN OCH UTRUSTNINGEN - BEROENDE PA
MODELL)
Figuren representerar en av de inbyggda apparatmodellerna. Eftersom apparaterna som

dessa instruktioner har utarbetats for kan ha olika utrustning, kan det handa att vissa
funktioner eller utrustningar som inte finns i dina apparater beskrivs i bruksanvisningen.

Kontrollenhet

: Skenor -
B i,  Tillagningsnivaer

Ugnslucka

=

TRADSKINNER MED RILLER

Rillerne gor det muligt at anbringe maden pa 4 forskellige niveauer i ovnen (bemeerk, at
rillerne teelles nedefra).
Tredje og fjerde rille er beregnet til grillstegning.

TELESKOPSKINNER

Teleskopskinnerne kan monteres i anden, tredje eller fjerde rille.
Skinnerne kan traekkes helt eller delvist ud.



OMKOPPLARE FOR UGNSLUCKA

Omkopplaren avaktiverar ugnsuppvarmningen och flakten om luckan ¢ppnas under
tillagningsprocessen. Nar luckan stangs aktiverar omkopplarna varmarna igen.

KYLFLAKT

Apparaten ar utrustad med en kylflakt som kyler holjet och apparatens kontrollpanel.

UTOKAD ANVANDNING AV KYLFLAKTEN

Na&r ugnen har stangts av fortsatter flakten att gé en kort stund for att kyla ugnen.

UGNSUTRUSTNING OCH TILLBEHOR (BEROENDE PA MODELL)

Fére pyrolytisk rengdring, ta bort all utrustning fran ugnen
(inklusive teleskopstdden).

GLASBAKSKAL anvands for tillagning
med alla ugnssystem. Den kan dessutom
anvandas som ett serveringsfat.

GALLRET anvands for grillning eller som
stodd for en panna, bakplat eller bakskal med
maten.

_Q'Det finns en sakerhetssparr pa gallret.
Lyft darfor gallret nagot framtill nar du drar
ut det fran ugnen.

Den GRUNDA BAKPLATEN anvands for
graddning av bakverk och kakor.

Den DJUPA BAKPLATEN anvands for
stekning av koétt och ugnsbakning av saftiga
bakverk. Den kan dessutom anvandas som
en droppbricka.
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9 Placera aldrig den djupa bakplaten pa
den forsta skenan under tillagningsprocessen,
forutom nér du grillar mat eller anvander
grillspettet och du endast anvander den djupa

platen som en droppbricka.

e Nar baktillboehér blir varma kan de
adndra form. Detta paverkar inte deras
funktion och de aterfar sin ursprungliga
form igen nar de kallnar.

Gallret eller platen ska alltid sattas in i sparet
mellan de tva tradprof lerna.

Med utvidgningsbara teleskopskenor, dra
forst ut skenorna pa en niva och placera
gallret eller bakplaten pa dem. Tryck sedan
in dem med handen sa langt det gar.

9 Stang ugnsluckan nar teleskopskenorna
ar helt indragna i ugnen.

Det ROTERANDE GRILLSPETTET anvands
for att steka kott. Setet bestar av ett stod,
grillspett och ett avtagbart handtag.

STEKTERMOMETER for stekning av storre
kottstycken.

Apparaten och vissa av de atkomliga delarna tenderar att bli
varma under tillagning. Anvand grytvantar.

10



TEKNISKA SPECIFIKATIONER

(BEROENDE PA MODELL)

XXXXXX — XXXXXX  XXXXXX

XXXXXX XXXXXX
XXXXXX
XXXXXX

XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

I |
ABC D E F

Serienummer

Kod/ID

Typ

Marke

Modell

Teknisk information
Overensstammelsesymboler

@TMmMmOoOOW>

Mérkplaten med grundldggande
information om apparaten sitter pa kanten
av ugnen och kan ses nar du éppnar
ugnsluckan.

\
G
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KONTROLLENHET

MATVAL

MINA RECEPT

\ Oka vardet
N\ Minska vardet

12

KLOCKA, VI KT, STEKTER-

TEMPERATUR MOMETER



PYROLYS

AGGKLOCKA/LARM/TIMER

TIMERFUNKTIONER : START/STOPP

Tillagningstid
Senarelagd start

BARN LAS

OBS!
Du kan férbattra touchknapparnas respons genom att vidréra dem med en stérre yta av
fingerspetsen. Varje gang du trycker pa en knapp bekraftas detta av en kort ljudsignal.

13
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INNAN DU ANVANDER APPARA-
TEN FOR FORSTA GANGEN

Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning, fran apparaten vid leverans.
Rengor alla tillbehor och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvénd
inte slipande rengodringsmedel.

Innan ugnen anvands fésta gangen, varm den med de évre och nedre varmesystemen till

200 °C i cirka en timme. Eftersom du kommer kdnna av den karakteristiska lukten av "ny
apparat”, ska du se till att rummet ar valventilerat.
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SLA PA APPARATEN FOR
FORSTA GANGEN

STALLA IN KLOCKAN

N&r du har anslutit apparaten eller efter ett langre stréomavbrott blinkar 12:00 pa displayen.

(/\) och (Vv

) for att stalla in
klockslag. Bekréafta
installningen med
knappen START/
STOP.

Om du haller vardejusteringsknappen intryckt kommer hastigheten pa &ndringen av
installt varde att dka.

Ugnen fungerar dven om klockan inte ar installd. Timerfunktionerna ar dock inte
tillgangliga i detta fall (se kapitlet Stalla in timerfunktionerna). Efter nadgra minuters
inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.

ANDRA KLOCKINSTALLNINGEN
Klockinstallningarna kan &ndras nar ingen timerfunktion &r aktiverad (se kapitlet VALJA
DE ALLMANNA INSTALLNINGARNA).

Tryck pa knapparna
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STEG | TILLAGNINGSPROCESSEN
a-7,

STEG 1: VALJA TILLAGNINGSSYSTEM

Tillagningsprocessen fér mat i ugnen kan regleras pa flera satt:

A) TILLAGNING GENOM ATT VALJA ANVANDNINGSLAGE
(professionellt lage)

Anvand detta ldge nar du ska tillaga olika typer och méngder av mat. Anvandaren valjer
alla instéllningar.

Tryck pa knapparna
(A\) och (W) for att
vélja tillagningslage/-
system och
ugnstemperatur.

TILLAGNINGSSYSTEM  UGNSTEMPERATUR

Du kan aven valja dessa extrafunktioner:

forvarmning
tillagningstid
E senarelagd start

Tryck pa START-knappen.

Okande temperatur anges pa displayen tills den valda temperaturen & har uppnatts.
Tillagningslage/-system kan inte &ndras under drift. Men temperaturen kan justeras.

FORVARMNING

Anvand forvarmningsfunktionen om du vill varma upp ugnen till dnskad temperatur sa
snabbt som madjligt.

Anvand symbolen for att aktivera forvarmningsfunktionen. Symbolen kommer att
blinka. Vanta innan du satter in mat.

En akustisk signal ljuder n&r den valda temperaturen har uppnatts.

Oppna luckan eller bekrafta genom att trycka pd START/STOP-knappen. Symbolen
forsvinner.

Programmet aterupptar sedan tillagningsprocessen med valda instaliningar.

Nar forvarmningsfunktionen ar installd kan inte funktionen for fordrojd start anvandas.

16



TILLAGNINGSSYSTEM (beroende pd modell)

AOVRE OCH NEDRE VARMARE 200
Varmarna i ugnsutrymmets nedre och 6vre del utstralar varme

jamnt i ugnen. Bakverk eller kott kan endast ugnsbakas/stekas pa

en hojdniva.

OVRE VARMARE 150
Endast varmaren i taket i ugnsutrymmet utstralar vérme éver

maten. Anvand den for att bryna rattens évre del (slutbryning).

Endast varmaren i botten i ugnsutrymmet utstralar varme. Anvand
denna varmare for att bryna rattens undre del.

GRILL 230
Endast grillvérmaren, en del av den stora grillsatsen, ar aktiverad.

Detta system anvands for att grilla en mindre mangd dppna

sandwichar eller dlkorvar, och for att rosta brod.

STOR GRILL 230
Den ovre varmaren och grillvarmaren ar aktiverade. Varmen

utstralas direkt av grillvarmaren i ugnstaket. Den &évre varmaren &r

ocksa aktiverad for att forstarka varmeeffekten.

Denna kombination anvands for att grilla en mindre mangd éppna

sandwichar, kott eller 6lkorvar, och for att rosta brod.

IE GRILL MED FLAKT 170
Grillvérmaren och flékten &r aktiverade. Denna kombination
anvands for att grilla kott och for att steka stérre kottstycken av
fagel pa en hyllniva. Den ar ocksa lamplig fér gratéangréatter och for
bryning till en krispig skorpa.

VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE 200
Den nedre varmaren, runda varmaren och varmluftsflékten ar

aktiverade. Detta anvands for att baka pizza, saftiga bakverk,

fruktkakor, jast deg och pajdeg pa flera hylinivder samtidigt.

360° VARMLUFT 160
Den runda varmaren och flakten &r aktiverade. Flakten pa den

bakre vaggen i ugnsutrymmet sdkerstaller att varmluften cirkulerar

konstant runt steken eller bakverket. Detta lage anvands for att

ugnssteka kott och gradda bakverk pa flera hyllnivaer samtidigt.

ECO-TILLAGNING ? 160
| detta lage optimeras energiférbrukningen under tillagningen.
Detta lage anvands for stekning av kétt och graddning av bakverk.

NEDRE VARMARE OCH FLAKT 180
Detta anvands for att gréadda lagjésta bakverk och for att
konservera frukt och gronsaker.

-
.
D NEDRE VARMARE 160
]
]

a0
N2

D Det anvands for att faststalla energieffektivitetsklassen enligt standarden EN 60350-1.
| detta l&ge visas inte den faktiska temperaturen i ugnen pa grund av en sérskild algoritm
for apparatdrift och anvandning av restvarme.

Numret pa den rekommenderade falsen visas foér det valda systemet.
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B) TILLAGNING GENOM ATT VALJA TYP AV MAT

(automatiskt lage)

Tryck pa START-knappen. Valda vérden visas pa displayen.

18

Tryck pa knappen
for att valja typen
av mat. Den valda
symbolen tands.

Foérinstallda varden
visas, och du kan
andra dessa:
-mangd
-tillagningstempe-
ratur

-senarelagd start
-tillagningstid



Placera yoghurtkopparna

. B pa gallret. (Funktionen ar =y
ﬁ OBl 0 0 202 23 endast effektiv med lamplig
utrustning).
@ Brod 190 275 050 1 2 Tillagning med en grund plat. D
@ ) . i Tillagning/ugnsbakning med o)
75 Pizza 200 275 0:20 1xO,5 2,3 & el el G5
Tillagning/ugnsbakning pa
= Smékakor* 160 275 020 2x02 23  grunda pltar p& tva hyllor
samtidigt
Tillagning av kyckling pa
. ) gallret pa andra falsen.
@ yelding 200 25 | 050 O 2 Droppbrickan &r pa den lagsta E
falsen.
Tillagning pa gallret pa andra
falsen. Droppbrickan ar
g Kotletter, fisk* 240 275 018 4:0,50 33* pa den lagsta falsen. Vand m
kottet langsamt efter halva
tillagningstiden.
% Lammkrona 180 275 125 050 2  lllegning/ugnsbakningpd
’ ' mindre plat pa gallret.

Tillagning/stekning av
kott (flaskkott, notkott,

slow  Langsam kalvkott). Lagg kottet i
et

. _ 0
tillagning 1eg e | e Z en dvertackt bakskal och
tillsatt orter, kryddor och
gronsaker.
Automatisk
kottillagning . : .
R . . B Tillagning av olika sorters
A - Lagefor PO 259 | 1He0 2 Lot (stek, kotletter, fisk) ]
automatisk
stekning

En asterisk (*) intill mattypen anger att forvarmning kravs. Den foérinstallda tillagningstiden
inkluderar inte den tid som kravs for forvarmning.

19
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STEG 2: TIMERFUNKTIONER - TID

Tryck pa knapparna
(A\) och (Vv

) for att stalla in
tillagningstiden.

TILLAGNINGSTID FORDROJD START

Stalla in tillagningstiden
| detta lage kan du definiera tidslangden for ugnsanvandningen
(tillagningstid). Stall in dnskad tillagningstid och bekrafta installningen.
Sluttiden for tillagning justeras darefter.
Tryck pd START for att starta tillagningen. Alla valda instaliningar
indikeras pa displayen.
Du kan avbryta alla timerfunktioner genom att stalla in tiden pa "0".

E Stélla in fordrojd start
| detta lage kan du specificera tidslangden pa tillagningsprocessen
(tillagningstid) och tiden for nar du vill att tillagningsprocessen ska
stoppas (sluttid). Se till att klockan &r korrekt installd pa aktuellt
klockslag.

Exempel:

Aktuell tid: noon (middag)

Tillagningstid: 2 timmar

Tillagningens slut: 6 pm

Stall forst in tillagningstiden (cooking duration), dvs. 2 timmar.
Summan av den aktuella tiden och tillagningstiden visas automatiskt
(2 pm).

Stall nu in COOKING END TIME (tillagningens sluttid) (6 PM).

Tryck pa START for att starta tillagningen. Timern invantar start for
tillagningsprocessen.

Nar den installda tiden har 16pt ut, avbryter ugnen automatiskt driften (tillagningen ar klar).
En ljudsignal hors, och du kan stédnga av den genom att trycka pa knappen ALARM (LARM).
Ljudsignalen stangs av automatiskt efter en minut.

Efter ndgra minuters inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage. Klockslaget visas.

20



STEG 3: SPARA PROGRAMMET

A) SPARA ANVANDARDEFINIERADE PROGRAM (MINA RECEPT)

Tryck pa knappen
for att vélja mattyp
och dina egna
instéliningar:

- temperatur
-(méangd)
-tillagningstid
-senarelagd start

Vidror knappen 3 och hall kvar den i tre sekunder fér att spara dina instaliningar. Symbolen fér
den valda typen av mat blinkar tva ganger.

Du kan nar som helst hamta och anvanda dina favoritrecept som du tidigare har
sparat i minnet. Tryck p& knappen Q). Alla sparade program visas.

B) SPARA DE FORINSTALLDA VARDENA | UGNSYSTEMET

Valj ugnsystemet.
Forinstallda varden
visas, och du kan
andra dessa:

- temperatur
-Tillagningstid
-Senarelagd start

Tryck pa knappen & och hall inne den i 3 sekunder for att spara installningarna (de blinkar tva
gangen).

21
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STEG 4: STARTA TILLAGNINGSPROCESSEN

Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen START/STOPP och hélla kvar
den en stund.

Om ingen timerfunktion har valts visas tillagningstiden samt funktions- och
temperatursymbolerna pa displayen.

STEG 5: TILLAGNINGENS SLUT OCH
AVSTANGNING AV UGNEN

Efter tillagningsprocessen pausas och avbryts alla timerinstaliningar. Klockslaget visas.
Efter fem minuters inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.

9 Efter tillagningsprocessen pausas och avbryts alla timerinstaliningar férutom
adggklockan. Klockslaget visas. Kylflakten fortsatter att vara igdng en stund.

9 Efter anvandning av ugnen kan lite vatten finnas kvar i kondenskanalen (under
luckan). Torka av kanalen med en svamp eller en trasa.
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STEG 6: VALJA EXTRA FUNKTIONER/
EXTRAS

Tryck pa knappen
for att valja tillag-
ningsfunktionen.

Upptining

| detta lage cirkulerar luften utan att nagra varmare &r igadng.
Endast flakten ar pa. Anvand denna funktion for att ldngsamt tina
upp frysta livsmedel (kakor, bakverk, brod, rullar och djupfryst
frukt).

Genom att valja relevant symbol kan du ange typen av mat, vikt
eller upptiningens start- och sluttid.

Halvvags genom upptiningstiden ska styckena vandas, réras om
och separeras om de var sammanfrusna.

Deg - jasning och efterjasning

Anvand den har funktionen fér att jasa eller efterjdsa mjuk deg.
En optimal temperatur uppratthalls, vilket stimulerar jasten och
skyndar pa jasningen.

Snabb férvarmning

Anvand forvarmningsfunktionen om du vill varma upp ugnen till
onskad temperatur sa snabbt som mojligt. Detta l&dge lampar sig
inte for tillagning. Nar ugnen varms upp till den valda temperaturen
ar forvarmningsprocessen slutférd och ugnen ar klar for tillagning
med det valda tillagningslaget.

Ateruppvarmning:

Ateruppvarmning kan anvandas for att varmhalla redan
tillagad mat. Valj symbolen for att stalla in temperaturen och
uppvarmningens start- och sluttid.

Angpelare

Anvand den har funktionen fér att tillaga olika typer av mat
placerade i en pelare samtidigt. Maten tillagas med hjalp av

anga som stiger fran maten langst ner. Placera ratter med hogre
matinnehall (sdser, soppor) i den forsta formen, placera kott,
grdénsaker och tilloehdr i den andra formen och placera efterratter
i den tredje formen. (Funktionen ar endast effektiv med [&mplig
utrustning).

23
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STEG 7: VALJA DE ALLMANNA
INSTALLNINGARNA

24

Tryck pa knappen
for att valja
installning.

Pyrolys

Denna funktion tilldter automatisk rengdring av ugnsutrymmet/
interioren genom hég temperatur som forbranner fettresterna och
andra orenheter och reducerar dem till aska. Nar det automatiska
rengodringsprogrammet ar klart och ugnen har svalnat, behdver
du bara torka rent ugnsutrymmet med en fuktig trasa (se kapitlet
Rengdring och underhall).

Stalla in timern

Timern kan anvandas fristdende fran ugnsanvandningen.
Aktivera den genom att trycka pa knappen. Den langsta mojliga
installningen ar 10 timmar. Nar tiden har 16pt ut hoérs en ljudsignal,
och du kan stéanga av den genom att vidréra CLOCK-knappen.
Ljudsignalen stangs av automatiskt efter en minut.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tands automatiskt nar du dppnar ugnsluckan eller
nar ugnen slas pa.

Nar tillagningsprocessen ar klar eller nar dérren ar stangd, ar
belysningen tand i ytterligare en minut. Du kan tanda eller slacka
belysningen inuti ugnen genom att trycka pa belysningsknappen
(LIGHT).

BARNLAS

VAktivera det genom att trycka pd LAS-knappen (nyckelsymbol)
och halla inne den en stund. Tryck pa knappen igen for att
avaktivera barnlaset.

Om barnlaset aktiveras utan att en timerfunktion ar aktiverad
(endast klockan visas) koérs inte ugnen.
Om barnlaset aktiveras efter att en timerfunktion har stallts in kdrs
ugnen som normalt; det gar dock inte att andra installningarna.
Nar barnldset &r aktiverat gar det inte att andra system
(tillagningslagen) eller extrafunktioner. Endast processen fér
tillagning/ugnsbakning/stekning kan stoppas eller stdngas av.
Barnlaset forblir aktivt efter att ugnen stangs av. Barnldset maste
forst avaktiveras for att ett nytt system ska kunna valjas.



8sek 6

Tid

Stall in klockslaget nar apparaten har anslutits till elnatet for forsta
gangen eller om den har varit frankopplad fran elnatet en langre
tidsperiod (mer an en vecka). Stall in KLOCKAN - klockslag.
Klockan kan stéllas in nar apparaten ar avstangd med knappen
ON/OFF. Valj instéllningen med pilarna (\) och (\).

Installning av kontrast och ljud och
aterstallning till fabriksinstallningar

Installningarna kan gdras nar symbolen Visas.
Tryck pa "ljussymbolen” och hall kvar den i 8 sekunder. "bri” visas
pa displayen, tillsammans med tva helt tdénda staplar.

Valj installningen med pilarna (/\) och (N\N).
Vidror knappen b|a for att bekrafta..

Efter ett strémavbrott eller ndr apparaten stangts av aterstélls
alla extra anvandarinstallningar.

25
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BESKRIVNINGAR AV SYSTEM
(TILLAGNINGSLAGEN) OCH
TILLAGNINGSTABELLER

Om du inte kan hitta den mat du 6nskar i tillagningstabellen, hitta information for liknande
mat. Informationen som visas galler for tillagning pa en enda niva.

Ett intervall med féreslagen temperatur indikeras. Starta med en lagre
temperaturinstallning och héj den om du finner att maten inte bryns tillrackligt.

Tillagningstider ar grova uppskattningar och kan variera beroende pa vissa férhallanden.

Forvarm ugnen endast om det uttryckligen anges i receptet eller i tabellerna i denna
bruksanvisning. Det gar at mycket energi for att varma upp en tom ugn. Du sparar mycket
energi genom att ugnsbaka flera typer av bakverk eller flera pizzor i foljd, eftersom ugnen
redan har férvarmts.

Anvand morka bakplatar belagda med svart silikon eller emalj, eftersom dessa dverfor
varmen mycket bra.

Anvand bara smorpapper som tal hdga temperaturer. Nar stdrre stycken kott eller
bakverk tillagas skapas mycket dnga inuti ugnen, och denna anga kan i sin tur kondensera
pa ugnsluckan. Detta &r ett normalt fenomen som inte paverkar apparatens funktioner.
Efter tillagningen ska du torka av luckan och luckglaset.

Lat inte maten svalna i en stdngd ugn for att forhindra kondensbildning (fukt).

A

9 Asterisken (*) i tabellen betyder att ugnen ska férvarmas med det valda systemet.
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Standardtillagningsnivaer och rekommenderad kdrntemperatur
for olika typer av koétt

Siesie 40-45 Rott kott, nastan ratt, lite

kottsaft
ey 55-60 Ljust rod rm./.cket kottsaft
som ar latt rod
Medium 65-70 Rosa, lite kottsaft
Genomstekt 75-80 Jamnt, graaktigt brun, lite,

farglos kottsaft

Genomstekt 75-85 Rodbrun
Medium 65-70 Ljusrosa
Genomstekt 75-85 Gyllene

Genomstekt 79 Gra, latt rosa saft

Blodig 45 Rott kott
Medium/rare 55-60 Ljust rod
Medium 65-70 Rosa i mitten
Genomstekt 80 Gratt

Medium 70 Ljust rosa, rosa kottsaft

Genomstekt 82 Gratt, 1att rosa kottsaft

Genomstekt 82 Ljusgra

Genomstekt 65-70 Vit till grabrun

N
~
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AVRE OCH NEDRE VARMARE —

V&rmarna i ugnsutrymmets nedre och dvre
() &

del utstralar varme jamnt i ugnen.
W )

Steka kott:
Anvand emaljbelagda kérl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskarl eller -plat.
Platar av rostfritt stal ar inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

[0

1
[

Tillsatt tillrackligt med vatska under tillagningsprocessen for att forhindra att kottet
branns. Vand pa kottet under tillagning. Steken blir saftigare om du técker dver den.

Flaskstek 1500 2 180-200 90-110
Grisbog 1500 2 180-200 100-120
Flaskrullad 1500 2 180-200 120-140
Kottfarslimpa 1500 2 200-210 60-70
Notstek 1500 2 170-190 120-140
Kalvrullad 1500 2 180-200 90-120
Lammrostbiff 1500 2 180-200 80-100
Kaninstek 1500 2 180-200 50-70
Hjortlagg 1500 2 180-200 100-120
Pizza * / 2 200-220 20-30
Kyckling 1500 2 190-210 70-90
RISk
Braserad fisk 1000g/stycke 2 210 50-60

Anvand detta system till stekt kyckling, om apparaten inte har funktionen.
Anvand detta system for att baka pizza, om apparaten inte har & funktionen.

Symbolen * betyder att ugnen ska férvarmas med anvandning av det valda
tillagningssystemet.



Baka bakverk

Anvand endast en niva och morka bakplatar. | bakplatar med ljus farg blir bryningen av
bakverken samre, eftersom sddan utrustning reflekterar varmen.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort
gallret. Tillagningstiden blir kortare om ugnen ar forvarmd.

Gronsakssufflé 2 190-200 30-35
Sot sufflé 2 190-200 30-35
Smafranskor (Semmel)* 2 190-210 20-30
Vitt brod * 2 180-190 50-60
Bovetebrod * 2 180-190 50-60
Fullkornsbrod * 2 180-190 50-60
Ragbrod * 2 180-190 50-60
Speltbrod * 2 180-190 50-60
Valndtskaka 2 170-180 50-60
Sockerkaka * 2 160-170 25-30
Cheesecake 2 170-180 65-75
Muffins 2 170-180 25-30
Sma bakverk av jdsdeg 2 200-210 20-30
Kal "pirozhki" (piroger) 2 185-195 25-35
Fruktkaka 2 150-160 40-50
Marangkakor 2 80-90 120-130
Geléfyllda rullar (Buchtel) 2 170-180 30-40

Symbolen * betyder att ugnen ska forvarmas med anvandning av det valda
tillagningssystemet.
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Ar kakan klar? * Stick hal pa kakan upptill med en tandpetare eller steknal.
Om det inte finns nagra rester pa tandpetaren eller
stekndlen nar du drar ut den &r kakan klar.

» Stang av ugnen och anvand restvarmen.

Foll kakan ihop? » Kontrollera receptet.
» Anvand mindre véatska nasta gang.
» Observera blandningstiden vid anvandning av sma mixers,
blandare etc.

Kakan ar for ljus i botten? -« Anvand en mork bakplat.
* Placera bakplaten pa en lagre skena och aktivera den
nedre varmaren mot slutet av tillagningsprocessen.

Kaka med fuktig fyllning  « Oka temperaturen och férlang bakningstiden.
ar undergraddad?

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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STOR GRILL, GRILL ]

Vid grillning av mat med den stora
grillen aktiveras den ¢vre varmaren och
grillvarmaren i taket i ugnsutrymmet.

Vid grillning med normal (inte stor) grill
aktiveras endast grillvdrmaren, en del av
den stora grillsatsen.

Max tillaten temperatur: 240 °C.

Forvarm den infrardda (grill) varmaren i fem minuter.

Overvaka hela tiden tillagningsprocessen. Kéttet kan bréannas snabbt p& grund av hog
temperatur.

Stekning med grillvarmaren ar lamplig for knaprig och fettsnal tillagning av bratwurst,
kott- och fiskbitar (stekar, tunna kottskivor, laxstekar eller filéer etc.) eller rostat brod.

Vid grillning direkt pa gallret, smérj gallret med olja for att forhindra att kottet fastnar pa
det, och satt in det pa den 4:e skenan. S&tt in droppbrickan pa den 1:a eller 2:a skenan.
Vid grillning i en bakplat, se till att det &r tillrackligt med vatska i platen for att forhindra
att maten branns. Vand pa kottet under tillagning.

Efter grillning, reng6r ugnen, tillbehdren och andra redskap.

Grilltabell - liten grill

Notkott, medium/rare 180 g/stycke 3 230 15-20
Flaskkarréfile 150 g/stycke 3 230 18-22
Flaskkotletter 280 g/stycke 3 230 20-25
Grillkorvar 70 g/stycke 3 230 10-15
Rostat brod / 4 230 3-6
Smorgasar / 4 230 3-6
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Grilltabell - stor grill

Notkott, rare 180 g/stycke 3 230 15-20
Biff, genomstekt 180 g/stycke 3 230 18-25
Flaskkarréfile 150 g/stycke 3 230 20-25
Flaskkotletter 280 g/stycke 3 230 20-25
Kalvskiva 140 g/stycke 3 230 20-25
Grillkorvar 70 g/stycke 3 230 10-15
Spam (leverkorv) 150 g/stycke 3 230 10-15
Laxkotletter/filéer 200 g/stycke 3 230 15-25
Rostat brod / 4 230 1-3

Smorgasar / 4 230 2-5

Vid grillning i en bakplat, se till att det finns tillrackligt med vatska i platen sa att maten
inte branns. Vand pa kottet under tillagning.

Vid ugnsbakning av forell, torka fiskarna med en pappershandduk. Tillsatt kryddor inuti,
bestryk med olja pa utsidan och placera pa gallret. Vand inte pa fiskarna under grillningen.

Hall alltid ugnsluckan stdngd da grillvirmaren (infraréd) anvands.

Grillvarmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir mycket varma
under grillning. Anvand darfér grytvantar och kéttanger.



Tillgning med roterande grillspett (beroende ps model

Maxtemperatur vid anvandning av roterande grillspett ar 240 °C.

D)

T

T

Satt in stédet for grillspettet i den 3:e
skenan nerifran och satt langpannan
i den nedersta (1:a) skenan som
uppsamlingsbehallare.

Satt kottet pd spettet och dra at
skruvarna.

Placera spettets handtag pa det framre
stodet for spettet och satt in spetsen
i dppningen pa hoger sida av den bakre
vaggen i ugnen (6ppningen skyddas med
ett roterande lock).

Ta av spettets handtag och stéang
ugnsluckan.

S&tt pa ugnen och vaélj systemet STOR
GRILL.

Sé&tt pa ugnen och vilj systemet STOR GRILL.
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GRILL MED FLAKT

/:,, | detta anvandningslage aktiveras
grillvarmaren och flakten samtidigt.
% Lampligt for grillning av kott, fisk och
[ gronsaker.
= % o (Se beskrivningar och tips for GRILL.)
%\ P
Anka 2000 2 150-170 80-100
Flaskstek 1500 2 160-170 60-85
Grisbog 1500 2 150-160 120-160
Flaksskank 1000 2 150-160 120-140
Halv kyckling 700 2 190-210 50-60
Kyckling 1500 2 190-210 60-90
Forell 200 g/stycke 2 200-220 20-30



20\

VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE o

Den nedre varmaren, runda varmaren och
varmluftsflakten &r aktiverade. Ldmplig
for bakning av pizzor, appelpajer och
fruktkakor.

NIy

112 R}

e (Se beskrivningar och tips for OVRE och
NEDRE VARMARE.)

((1f

Typ av livsmedel Skena Temperatur Tillagningstid
(nerifran raknat) °C) (min)
Cheesecake, pajdeg 2 150-160 65-80
Pizza * 2 200-210 15-20
Quiche Lorraine, pajdeg 2 180-200 35-40
Applepaj, jast deg 2 150-160 35-40
Applestrudel, filodeg 2 170-180 45-65

Symbolen * betyder att ugnen ska féorvarmas med anvandning av det valda
tillagningssystemet.
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Stekning med kéttermometern (veroende p& modell

| detta lage staller du in dnskad temperatur i livsmedlets mitt. Ugnen &r igang tills
livsmedlets mitt nar den installda temperaturen. Temperaturen i livsmedlets mitt mats av
stektermometern.

Ta ut metallocket (uttaget finns i det
ovre hornet pa ugnens hodgra vagg).

Anslut kdttermometern till uttaget och

stick in termometerdelen i matstycket.
(Om nagra timerinstallningar var aktiverade
avbryts de.)

Nar termometern ar ansluten visas "Prob”
pa displayen. Stall in dnskad temperatur.
Tryck pa START-knappen.

Den foérinstallda temperaturen och kéttermometerns temperatur visas.
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9 Under tillagningen visas den stigande temperaturen i matstyckets mitt (den 6nskade
karntemperaturen kan justeras fran 30 till 99 °C under tillagningsprocessen).

Nar den instéllda karntemperaturen har uppnatts stannar tillagningsprocessen.

En ljudsignal hors, och du kan stanga av den genom att trycka pa valfri knapp.
Ljudsignalen stangs av automatiskt efter en minut. Klockan visas pa displayen.

Efter tillagningsprocessen satter du tillbaka metallocket pa uttaget for kottermometern.

Typ av livsmedel Vikt Skena (nerifran Matens
(kg) réknat) karntemperatur
wOTT
Notfilé 1000 2 55-75*
Kyckling, hel 1500 2 85-90
Kalkon 4000 2 85-90
Flaskstek 1500 2 70-85
Kottfarslimpa 1000 2 80-85
Kalv 1000 2 75-85
Lamm 1000 2 75-85
Viltkott 1000 2 75-85
Fisk 1000 2 75-85

*rare = 55-60 °C; medium = 65-70 °C; well done = 70-75 °C

Anvand endast kéttermometern som ar avsedd fér anvandning
med din ugn. Se till att kottermometern inte vidrér varmaren
under tillagning. Efter tillagningsprocessen ar kéttermometern
mycket varm. Var férsiktig sa att du inte brénner dig.
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360° VARMLUFT ®

Den runda varmaren och flakten ar
aktiverade. Flékten pa den bakre vaggen i
ugnsutrymmet sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken eller
bakverket.

Steka kott:
Anvand emaljbelagda karl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar
av rostfritt stal &r inte ldmpliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

Tillsatt tillrackligt med vatska under tillagningsprocessen for att fornindra att kottet
brédnns. Vand pa kottet under stekning. Steken blir saftigare om du tacker dver den.

Flaskstek, med sval 1500 2 170-180 140-160
Anka 2000 2 160-170 120-150
Gas 4000 2 150-160 180-200
Kalkon 5000 2 150-170 180-220
Kycklingbrost 1000 3 180-200 60-70
Fylld kyckling 1500 2 170-180 90-110

38



Baka bakverk

Foérvarmning rekommenderas.

Kex och kakor kan ugnsbakas i grunda bakplatar pa flera nivaer samtidigt (2:a och 3:e).
Observera att bakningstiden kan variera &ven om bakplatarna som anvands &r likadana.
Kexen i den dvre bakplaten kan bli fardiga tidigare an de i den nedre.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort
gallret.

For jamn bryning, se till att kexen har samma tjocklek.

Sockerkaka 2 150-160 25-35
Smulkaka 2 160-170 25-35
Sockerkaka med frukt 2 150-160 45-65
Rulltarta* 2 160-170 15-25
Fruktkaka, pajdeg 2 160-170 50-70
Appelstrudel 2 170-180 40-60
Kex, pajdeg* 2 150-160 15-25
Kex, pressade* 2 140-150 1525
Kakor, jast deg 2 170-180 20-35
Kakor, filodeg 2 170-180 20-30
Apple- och kesostrudel 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Stekt potatis, ugnsklar 2 170-180 20-35
Kroketter, ugnsbakade 2 170-180 20-35

Symbolen * betyder att ugnen ska férvarmas med anvandning av det valda

tillagningssystemet.

Foér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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.
ECO PECENIE Feo

Den runda varmaren och flakten ar
aktiverade. Flékten pa den bakre vaggen i
ugnsutrymmet sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken eller
bakverket.

Flaskstek, 1 kg 2 180 140-160
Flaskstek, 2 kg 2 180 150-180
Notstek, 1 kg 2 190 120-140
Hel fisk, 200 g/stycke 2 180 40-50
Fiskfilé, 100 g/stycke 2 190 25-35
Spritsade kakor 2 160 20-25
Sma muffins 2 170 25-35
Rulltarta 2 170 25-30
Fruktkaka, pajdeg 2 170 55-65

Potatisgratang 2 170 40-50
Lasagne 2 180 40-50
Pommes frites, 1 kg 2 200 25-40
Chicken nuggets, 0,7 kg 2 200 25-35
Fiskpinnar, 0,6 kg 2 200 20-30

IN
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NEDRE VARMARE OCH FLAKT (2]

Detta anvands for att grédda lagjésta
bakverk och fér att konservera frukt och
gronsaker. Anvand den andra skenan
nerifran och en ganska grund bakplat for att
lata varmluften cirkulera dver rattens dvre
del.

2 1 1 |

)
(1

KONSERVERING

Forbered maten som ska konserveras och burkarna pa sedvanligt satt. Anvand burkar
med gummiring och glaslock. Anvéand inte burkar med géngade lock eller metallock/
formar. Se till att burkarna har samma storlek, fylls pa med samma innehall och att de &r
val tillslutna.

Hall 1 liter varmt vatten i ldngpannan (ca 70 °C) och placera 6 1-liters burkar i pannan.
Placera pannan i ugnen pa den andra skenan.

Overvaka maten under konserveringen och tillaga tills vatskan i burkarna bérjar sjuda -

nar bubblor syns i den forsta burken.

Jordgubbar 2 160-180 30-45 / 20-30
Stenfrukter 2 160-180 30-45 / 20-30
Fruktmos 2 160-180 30-45 / 20-30
Inlagd gurka 2 160-180 30-45 / 20-30
) ) 120°C, )
Bénor/mordtter 2 160-180 30-45 o i 2030
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AUTOMATISK TILLAGNING AV KOTT -
LAGE FOR AUTO ROAST

| laget Auto Roast ar den dvre varmaren
aktiverad i kombination med grillvarmaren
och den runda varmaren. Det anvands for
att steka alla typer av kott.

Vid grillning direkt pa gallret, smorj gallret med olja for att féorhindra att kottet fastnar
pa det, och satt in det pa den 3:e skenan. Satt in en droppbricka pa den 2:a skenan. Vid
stekning av kott i en bakplat, satt in den pa den 2:a skenan.

Typ av Vikt Skena (neri- Temperatur Tillagnings- Matens
livsmedel (kg) fran raknat) (&(®)] tid (minu-  karntempe-
ter) ratur

KOTT

Notfilé 1000 2 190-210 45-55 5E=75"
Kyckling, hel 1500 2 170-190 60-70 85-90
Kalkon 4000 2 160-180 150-180 85-90
Flaskstek 1500 2 150-170 100-120 70-85
Kottfarslimpa 1000 2 160-180 70-80 80-85
Kalv 1000 2 170-190 100-120 75-85
Lamm 1000 2 170-190 50-60 75-85
Viltkott 1000 2 170-190 55-65 75-85
Fisk 1000 2 160-180 I5-55 75-85

*rare = 55-60 °C; medium = 65-70 °C; well done = 70-75 °C
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RENGORING & UNDERHALL

Koppla bort apparaten fran elnitet och vénta tills apparaten har
svalnat.

Barn ska inte rengdra apparaten eller utféra underhallsatgarder
utan dversyn av en vuxen.

Aluminiumbeldggning

Rengor aluminiumbelaggningen med icke-slipande, flytande rengéringsmedel som ar
avsedda foér sddana ytor.

Tillsatt rengdringsmedlet pa en fuktig trasa och rengédr ytan. Skolj sedan ytan med vatten.
Hall inte rengdringsmedlet direkt pa aluminiumbelédggningen.

Anvand inte rengdringsmedel eller svampar med slipverkan.

Obs! Ytan ska inte komma i kontakt med ugnsrengédringssprayer, eftersom det kan
resultera i synlig och permanent skada.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida

(beroende pa modell)

Rengdr denna yta endast med ett milt rengdringsmedel (séplddder) och en mjuk
svamp som inte repar belaggningen. Anvéand inte rengdringsmedel med slipverkan eller
rengdringsmedel som innehaller [bsningsmedel, da de kan skada kapans belaggning.

Lackerade ytor och plastdelar

(beroende pa modell)

Rengdr inte vreden och knapparna, luckhandtag, dekaler och mark/-typskyltar

med slipande rengdringsmedel eller slipande rengdringsmaterial, alkoholbaserade
rengodringsmedel eller med alkohol.

Avlagsna omedelbart flackar med en mjuk, icke-slipande trasa och lite vatten for att
undvika att ytan skadas.

Du kan &ven anvéanda rengoringsmedel och rengdringsmaterial avsedda for sddana ytor
enligt tillverkarnas instruktioner.

9 De aluminiumbelagda ytorna ska inte komma i kontakt med ugnsrengdringssprayer,
eftersom det kan resultera i synlig och permanent skada.

o)
Q
0
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KONVENTIONELL UGNSRENGORING

Du kan anvénda standardrengoéringsproceduren for att ta bort flackar som sitter hart i
ugnen (genom att anvanda rengdringsmedel eller en ugnsspray). Efter sddan rengédring,
skolj bort rester av rengdringsmedlet grundligt.

Rengdr ugnen och tilloehdren efter varje anvandningstillfalle for att undvika att matrester
brénns fast i ytan. Det enklaste sattet att f& bort fett ar att anvanda varmt saplédder
medan ugnen fortfarande ar varm.

Anvand konventionella ugnsrengdringsmedel fér envisa smuts- och fettrester. Skdlj ugnen
grundligt med rent vatten for att avlagsna alla rester av rengdringsmedlet.

Anvand aldrig aggressiva rengdringsmedel, slipande rengdringsmedel, slipande svampar,
flack- och rostborttagningsmedel etc.

Rengor tillbehdren (bakplatar, galler etc.) med varmt vatten och diskmedel.
Ugnen, ugnsutrymmet och bakplatarna ar férsedda med en specialemaljbelaggning

for en jamn och bestédndig yta. Denna specialbeldggning underlattar rengéring vid
rumstemperatur.
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AUTOMATISK UGNSRENGORING - PYROLYS

Denna funktion majliggdr automatisk rengdring av bakplat och langpanna med hog
temperatur som férbranner fettrester och andra féroreningar for att reducera dem till
aska.

Under pyrolyseprocessen kan mat och fettrester antédndas. Ta darfér bort eventuell synlig
smuts och matrester fran ugnsinteridren innan du bodrjar programmet.

Fére pyrolytisk rengdring, ta bort all utrustning fran ugnen
(inklusive teleskopstdden).

Vidror
pyrolysknappen.
Rengdringens
intensitetsniva visas,
och den kan justeras.

Grundlaggande: ca 90min
Medel: ca 120min
Hbg: ca 150min

Endast rengéringsintensiteten kan valjas. Rengdringstiden beror pa det valda
intensitetsnivan.

Efter en viss tidsperiod ldses ugnsluckan automatiskt av sékerhetsskal (n&r temperaturen
nar 250 °C). "Loc" visas pa displayen.

Under rengdringen blir apparaten mycket varm pa utsidan. Hang aldrig brandfarliga
foremal som koksdukar eller liknande pa framsidan av apparaten.

Forsok inte 6ppna ugnsluckan medan den automatiska
rengdringsprocessen pagar. Programmet kan avslutas. Risk fér
brannskador!
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60SS1S

Under pyrolys kan obehaglig lukt avges fran apparaten. Darfér rekommenderar vi att du
ventilerar rummet.

Nar det pyrolytiska rengéringsprogrammet ar fardigt och ugnen har svalnat, anvand en
fuktig trasa eller en mjuk svamp for att torka askan ur ugnsutrymmet. Gnugga inte pa
tatningen.

Vid normal anvandning av ugnen rekommenderar vi att du kor pyrolytisk

rengoringsfunktion en gang per manad.

RENGORING AV PLAT OCH LANGPANNA | UGNEN:

Innan du pabérjar pyrolytisk rengéring, anvand medféljande
skenor (beroende pa modell).

Efter anvandning, rengdr bakplatarna med varmt vatten och diskmedel. Torka sedan av
dem med en trasa och placera dem pa den 2:a eller 3:e skenan. Placera inte en bakplat pa
den T:a skenan.

9 Under pyrolytisk rengéring kan bakplatar och langpannor delvis missférgas och tappa
lite glans. Detta kommer att inte paverka utrustningens funktion.

9 N&r du anvander pyrolytisk rengdringsprocess for att rengdra bakplatarna, kanske
ugnsutrymmet inte ar helt rent efter cykeln.
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BORTTAGNING OCH RENGORING
AV GALLER OCH UTDRAGBARA
TELESKOPSKENOR

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for att rengdra skenorna.

A Hall skenorna i den understa delen och
dra dem mot mitten av ugnsutrymmet.

B Ta bort dem fran dppningarna upptill.

Q Rengor inte de utdragbara skenorna i diskmaskinen.

47

o)
Q
0
ITo)
o



60SS1S

TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKAN

Oppna forst luckan helt (sd 1&ngt det
gar).

A Rotera stoppen hela vagen tillbaka
(vid vanlig stangning).

B Om apparaten &r utrustad med
GentleClose-systemet, fall tillbaka
dorrldsen till 90° vinkel (fig. 2).

C Om apparaten ar utrustad med
GentleClose-systemet, lyft dorrlasen
nagot och dra dem mot dig.

Stang dorren langsamt tills 1asen ar

inriktade med skarorna. Lyft dérren
nagot och dra ut den fran de bada
gangjarnsplatserna pa apparaten.
Satt tillbaka luckan i omvand ordning. Om
luckan inte dppnas eller stangs korrekt,
kontrollera att skarorna pa gangjarnen ar
inriktade med gangsjarnsbaddarna.

Na&r du séatter tillbaka luckan, se alltid till att gangjéarnshallarna
&r korrekt placerade i gdngjarnsbaddarna fér att férhindra
plétslig stdngning av huvudgangjéarnet som &r anslutet till en
stark huvudfjdder. Om huvudfjadern gar i 13s &r det risk fér
personskada.
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LUCKLAS (beroende pa modell)

=

Oppna det genom att forsiktigt trycka det
till hdbger med tummen och dra ut dérren
utat samtidigt.

"9 Nar ugnsluckan &r stangd atergar
luckldset automatiskt till startpositionen.

INAKTIVERING OCH AKTIVERING AV
LUCKLAS

e Ugnen ska vara helt kall.

Oppna forst ugnsluckan.

Skjut lucklaset &t hoger i 90° med tummen
tills du kanner ett klick. Lucklaset &r nu
inaktiverat.

For att ateraktivera lucklaset dppnar
du ugnsluckan och anvander ditt hégra
pekfinger for att dra spaken mot dig.
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60SS1S

MJUK STANGNING AV LUCKAN (beroende pa modell)

Ugnsluckan ar utrustad med ett system som démpar luckans stangningskraft, och det startar
vid 75 graders vinkel. Det mojliggodr enkel, tyst och jamn stangning av luckan. En I&tt tryckning
(till en 15 graders vinkel i férhallande till den stangda luckans lage) ar tillracklig for att luckan
ska stédngas automatiskt och mjukt.

Om for mycket kraft anvands for att stdnga luckan reduceras
effekten av systemet eller systemet kringgas av sdkerhetsskal.
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TA BORT OCH SATTA IN UGNSLUCKANS
GLASRUTA

Ugnsluckans glasruta kan rengdras fran insidan, men den maste tas bort forst.
Ta bort ugnsluckan (se kapitlet "Ta bort och satta in ugnsluckan™).

Lyft stéden pa luckans vénstra och hogra

sida lite (markering 1 pa stédet) och dra
bort dem fran glasrutan (markering 2 pa
stodet).

Hall i luckans glasruta vid den nedre
kanten, lyft den ndgot sa att den inte
langre ar fast i stddet och ta bort den.

Avldgsna den tredje glasrutan
(endast pa vissa modeller) genom

= att lyfta och ta bort den. Ta ocksa bort
=== gummitatningarna pa glasrutan.

"0 satt tillbaka glasrutan i omvand ordning.
Markeringarna (halvcirkel) pa luckan och
glasrutan ska dverlappa.
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BYTA GLODLAMPAN

Glaédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas av garantin. Ta ut platarna, gallret
och skenorna innan du byter glédlampan.

(Halogenlampa: G9, 25 W, 230 V ; vanlig glodlampa E14, 230 V, 25 W)

Anvand en platt skruvmejsel for att
frigbra lampholjet och ta bort det. Ta bort
gldédlampan.

9 Var forsiktig sé att du inte skadar
beldggningen.

Lossa locket och ta bort gldédlampan.

9 Anvand skydd for att undvika att den
gar sonder.
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FELSOKNINGSTABELL
ok

Koppla bort apparaten fran elnatet nagra minuter (ta ur
sakringen eller stang av huvudstrombrytaren). Anslut
darefter apparat till elndtet pa nytt och sla pa den.

Ring en servicetekniker

Las om proceduren for att byta glodlampan i kapitlet
Rengéring och underhall.

I:!ar du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?
Ar ugnsluckan stangd?

Det ar ett fel i den elektroniska modulens drift. Koppla
bort apparaten fran elnatet i ndgra minuter. Koppla sedan
in den igen och stall in klockslaget.

Om felet fortfarande indikeras, ring en servicetekniker.

Om problemet inte kan I6sas med ovanstaende rad, ring en
servicetekniker. Kostnad fér reparationer, eller garantiansprak, till
foljd av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten tacks inte
av produktgarantin. | detta fall star anvandaren fér kostnaden for
reparationen.

Innan reparationen pabdrjas, koppla bort apparaten fran elnatet
(genom att ta ur sakringen eller ta ut kontakten ur vagguttaget).

Innan reparationen pabdrjas, koppla bort apparaten fran elnatet
(genom att ta ur sakringen eller ta ut kontakten ur vagguttaget).
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KASSERING

Emballaget &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstoras utan att belasta miljon. Darfor ar
forpackningsmaterialen tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte
far hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stallet
[&mnas in pa auktoriserad atervinningscentral fér hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att férhindra
negativa effekter pa miljé och halsa. For detaljerad information
om kassering och hantering av produkten, kontakta relevanta
lokala myndigheter som har hand om avfallshantering, eller din
aterforsaljare.

Vi férbehdaller oss rétten att géra dndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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